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SAGLIK BAKANLIGI
TUTAK DEVLET HASTANFSH
MALZEME DAHIL YEMEK PISIRME VE DAGITIM VE SONRASI HIZMETLERI iHALESI
{24 AY) TERKNIK SARTNAMESI

TANIMLAR
IDARE: Bu teknik sartnamede Tutak Devier Hastanesi bundan biyle “ldare” olarak adlandinlacaktir.
YUKLENICE: Mutfak ihalesine kaulmak isteven milteahhitlerin her birine bundan béyle “Yiklenici”
denilecektir.
HASTANE:  lumk Devier Hastanesi ve hastaneyve bafh birimber bundan sonra “HASTANE™ olarak
adbandimiacakin 3
MUAYENE VE KONTROL KOMISYONU: ldare. vilklenicinin vemek ulim dagmtim hizmetlerine ait
thm galismalarne kontrol etme hak ve verkising sahip olscak ve bunun igin konu ile ilgili vetismis
elemanlarin girevlendirecektir. Bu elemanlar muayene ve kontral komisyonunu alesturacaktir.
YETKILILER: Bashekim ve Miidiir, Yemekhane ve Mutfak Sorumlusu, Muayene ve Kontrol
Kompsvenlary
PERSONEL: Tutak Deviet Hustanesi ve hastaneve bapli birimlerde calisan saglih personeli, yardime
suglibh personeling, memury, hizmetli personeli ve dijer personelini ifade eder,
HASTA: Tutak Devler Hastanesi ve badh birimlerine teshis ve tedavi amEciyla vatan kisileri ifade eder,
REFAKATCI: Yatan hastalara hastane idaresinin misaadesiyle refakat eden kisslerdir,
RAHVALTI: Yatan hastalary, refikatilere ve nishetgi personele veribecek olan kahvalt,
DIYET KAHVALTE Dokior istemi Dzerine wygun gorliben hasta ve personelé verilecek kahvaln,
NORMAL YEMEK: Hastane personeli ve hasta refakatgisine verilen 3 kaptan olusan iase tablolarindaki
miktarlard uygun olarak verilecek meniidiir
DIYET YEMEG: Hastalara ve personele ubbi zorunfuluk veya tedavi geredi clark doktor ve divetisven
kentroliinde verilecek 6 knba kadar gikilabilen her tirlii vemek ve besin maddeleridir,
ARA OGUN: Doktorun uygun gardigin hasalara ve bashekimlikge belirienen personele am Agiin
listesinden secilip verilecek ek Sgin. :
ISIN KONUSU

Hastane vardiyal galisma ditzeni iginde verilen saglsk hizmetlerinin tim takvim giinlerifhaftasonu,
resmi tatil, bayram vh dahil) 24 sas boyunca devamblis ve kesintisizligi esas alinarak, malzeme dahil her
tirlil, yiyeceklerin siparigi, saln almmas:. depolanmasi, hazerlanmas:, pigirilmes, yemekhaneyve tagimmas,
vemedean servisi, bulagik kaplarinn toplanmase. yikanmas, ve coplerin kaldinlmass ile genel mutfagen,
vemekhanenin, yine yemekhaneye ait idare, bu mekands kullanilan jnasa. sandalye, tezgah vb. cihazlann
temizlik. bakim ve kontrol sgini dstlenir.  Haftanin vedi glind sabah kahvalts, agle vemedi ve aksam
vemegivle pece kahvaltsinm hastane mutfsginda pigirilmes, pismis vemedin siparis adeting gire
hastanenin gegith dagitin verlerine nakli buradaki mutfak ve tesislerde sihhi kosullarda muhafazas:, hasta
v refukatgiler igin kat yemekhanelerine kadar nakli bunun haricinde kalan personcle ise vemekhanglerde
self servis dibeeninde dagiimi, ekmek, su servisi bulisiklanm yiksnmasi, yemek salonu ve mutfagm
lemizligi. Hastane tarabindan teslim edilen malzeme veva kendisinin temin ewigi teghizan ve ekipmani
sigtam ve galigir halde bulundurmak, apzalan gidermek viiklenicive ait olacakur,

Hastanemizde verilen tahmini yemek miktarlan asagadaki tabloda gésterilmistir,

 SIRA NO: | YEMEK TURD | MIKTAR BiRIM
1 NORMAL YEMER B35 A Lgin
| BIVET YEMED 50D Uiin
i R AL EAHYALTI 1 iy ﬂg{]n
4 DIYET KAHYALT - 1) Ogiin |
5 AILA OGN 2o Chgdin |

Malr e iz fiisy i gelen dekioolar, saageer dfrencilons ve gerici piveybe hastngmipds calsan kisitlerle cadbe e akgam semcbinde remok
wived Kigi ssne imahiboskvedir.

Giiben menbiber hoeadanmy 1se abckalaring wygun olomk pikedseskan

Hastanestiz (iili 30 yatsk kaprsatesine sohipre Hastane personeli, wem yoklenici finen persemeli. ambulins acil hsta ve naki] ghrevhilen, wy) igen
gelen iprenaler ve geypicn phrevle pedon prrsonel, 1oplanh ve kimferes misabinerine vemdi hiometi verikncgedis

Hitstamemz 3 il kylanen sk Kestitelidir | imtane perscaeli yanmn histalar ve refakuigelen, siaj ivin gelen Ggnenciler ve gugici gorevie gelen
parsird reain Yavada inge dden glaet ve konlerue misalickning vemok hiamel veriteekicis
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= Tuiak Deviet Hastanesi Mutfagu yemekler tek bir motfakia vapilacak)
Yemek dafimmi Tutak Deviet Hastanesi ldaresince vygon gbrilecek tim birim veva kurum olarak
belirlenir.
Yemek daginm yerlerinin, mutfak ve vemckhanelerin sayisi idarece artirabilir veva azaltilabilic, Hizmet
binslarimin taginmasi halinde vibristitlen hizmet tasimilan binada devam ettirilir.
2-HIZMET SURESI
Bu hiEﬁ'rEjiH stiresi 24 aydir,
3-TEKLIFLERIN HAZIRLANMASI VE DEGERLENDIRILMES]
Yiklenici hizmetin sebebi olan hasta ve refakatgiler ile yvemekhanede tumnikeden pegen personel ve
stajverin yedifi 6f0n basina fiyat vermek suretiyle ihaleve kanhr. Bu hizmetin bedelleri; hastalarin,
refakatgilerin, yemekhanede turnikeden gegen personel ve stajyerlerin vedifii vemek sayis Gzerinden
ddenecektir.
4-BiLDIRILER
Yiklenicinin sizleymede belirttifi adresi ikametgih adresi olarak kabul edilie. Aym zamanda yilklenici
stzlegmede resmi mail adresini bildireccktir. Herhangi bir nedenle adres degisikligi olursa viklenici
tarafindan 24 suat winde yeni adres idareve bildirecektir, Aksi tmkdirde fdarece eski adresine wilan
tebligat kendisine vapulmig olarak kabul edilir,
¥iklenici ticari faalivetlerini kendi ticarer unvam altinda ve kendi girker adresinden viiriitecektir. Buy
stizlegme ile dogan igietme iliskisi yikleniciye Tutak Devlet Hastanesi adim kullanma hakking vermevecek,
valniz hizmetin yiritllmesi icin pelecek malzemelerin teslim adresi olarak kullanzbilecektir,
5-is YERININ YUKLENICIYE TESLiMI:
Sdzlegmenin imzasindan sonra yilklenicinin sizlesmede yazih siire iginde ise baslayabilmesi icin hastane
ideresi tarafindan mutfak, yemekhane ve kat mutfaklarindaki ber tiirlii taginr tssinmaz malzemelerin tespiti
vapilir. Bu tespitten sonra her iki taraf arasmda mutfagin, vemekhanelerin ve idare tarafindan verilecek 1iim
demirbas ve ekipmanlarin saglam sekilde yilklenicive teslim edildifine dair ortak bir tutanak diizenlenir.
6-18IN YURUTULEBILMEST iCiN GEREKLI PERSONEL
Siizlesmenin imzasindan sonra, yilklenici Gstlenmis oldugu isin dizenli yiritilehilmesi ve devamin
saflamak igin gerekli isgileri saglamak zorundadir. Segilecek personeller idarenin onmvine sunularak ise
baslanlacakie. Isin baglangieinda ve devamy sirasinda uygun piciilmeyen personelin degigimi vapilncakisr.
isin viiriitiiimesinde gorev alacak personelin says1, brang ve dzellikleri nsagidaki tabloda verilmistie,

_CALISTIRILAC : ELIN BRANSI VE OZE
GALISTIRILACAK AL T"’%i‘fﬂﬁq"“
S NO | PERSONELIN PERSONELIN OZELLIKLERI ALISTIRILACAK GARLLCRET
BRANSI PERSIJ. ELIN SAY1S1 R
ALACAKLARI MAAS
1 ASCI | Konusunda ennz 5 yil deneyimli _ 1 BAT*% &0
1 BULASIKCT Kanwsundnenazl yil deneyimli 1 Baii*e 30
3 GARSON .Hirllﬂ.l ks e ae l yil deneyvimbi olanlar 2 BAT#*% )

*AU: Aspari Ucretin kisaltmasi,

Hizmetin yilrdtlilebilmesi igin gerekli i5gi sayis ve nitelikleri tabloda ghsterilmistic.  Yiiklenici hastane
idaresine muhatap olacak, idare dilzeyinde bir vetkilisini mesai saatleri icerisinde bulundurascaktr. Hafta
sonu ve tatil giinkeri igin hizmeti aksatmayacak gekilde calymalannda dizenleme yapacaklar ve bunu
idareyve bildireceklerdir. Yiklenicinin galigtiracaf elemanlarin diploma ve belgelerini ise baglamadan en
8z 7 (vedi} ig glinh Gnoesimde idareye sunmasi zommludur,

Fabloda belirtilen niteliklesin diginda, bir Snceki steleyme ile gabigtinlan var olan personel idarenin onayina
sunularak devam ettirilebilir,

Y iiklenici, idareye bildirilen personelde zorunlu bir degigiklik (isten ayrilma veya gikanlmas)) yapilmas
gerekliginde yerine aym statiide bir personel temin etmek sarnyla en geg | (bir) I§ gind iginde aym
niteliklere sahip personel ghrevlendirecektir. Cahstinlan toplam personel sayisi degistirilmevecektir. lzin
vie rapor durumlaninda igi aksstmayacak savida personele izin veribecektir. En fazla 1(bir) kisi fzne
aynlabilir, Personellerden licretsiz izne ayrilmak isteyen olursa verine aym statiide bir personel temin etmek
sartiyla en geg | (bir) i5 gindl iginde aymi niteliklere sahip personel giirevlendirecekiir. ldarenin izni
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dahilimde yapilacaktir. Ayrica izinler yemekhane sorumluse veya yemekhane kontrol komisyonuna
danigilarak ayarlanacaktr,

Yiklenici mutfak, yemekhuneler, servisler ve yemek yapiminda galisan personelin givecedi kivafeti kendi
kargilayacak ve personel ghrevi esnasinda bu kivafeti givecektir, Mutfak personelinin kivafeti lacivert
gimlek, pantolon, Onlik, maske, kep ve ortopedik terlikien olusscakor, Terletmeven fzellikte tek
Kullammlik kollukler kullamincaktir, Mutfakta bulasik yikavan, temizlik vapan personele lacivert renkte
takim ve igine uvgun renkie penye. dnliik, gizme, eldiven verilecektir. CGarsonlar ise siyah pantolon, beyar
gimlek, papyon, sivah velek (kisin velek yerine waun kollu siiveter) ve siyah syakkabi giyeceklerdir,
Personellerin terlikleri temiz. ayakkatilam bowvall, sag kisa, bivik  ve sakal olmayacaktir. Personelin
kiyafetinde hagbir zaman yirtik ve sBkiik olmayacak, Gtiilli ve temiz olacakiw. s kivafetlerivle hastane igi
veya digina kesinlikle gikilmayacakuor, Eski ve kullamilmaz hale gelen is kiyafetlerinin de@igtinlmesi,
temini, temizlik ve belom yliklenicive aittir, Kk kivafeti temiz ve diizgiin olmayan personel kesinlikle
gabsurimayacakur. Royafetler ije baglarken yedeklen ile verilecek, idarenin uvgun gindidgt zamanlarda
yenilenscektir.

Yiklenici  idurenin  haberi olmadan  kliniklerde yemekhanelerde wve merkez mutfakia eleman
degistirmevecekiir, Hastane idaresince defistirilmesi talep edilen personel (vaml uyanlan davramisiarin
devam etmesi halinde) derbal degistirilecektir. Yikleniei calistiracafn personeli Hastane idaresinin onayina
sunacaklir. Hastane idaresinin onayima sunulmayan veya onayindan gegmeven personel galistinimayacaktir,
¥ lklenici tarafindan ¢aligtinlacak personele dosya tutulacak, icinde kimlik bilgilerivle, glivenlikle ilgili
evraklan ve saghk raporlan bulundurulacak ve yiklenici kontrol Komisyonu tarafindan denetlenccektir,
Yiiklenici adma ¢alisan personel hakkinda olusabilecek sup duremunda yiklenici sorumlu olacaktir ve
hastanenin zararini karsilavacakur.

Yilklenici bu iste gahsan isgilerin yasal haklanm aynen kabul eimiy olacaktir. Yiiklenici galistiracaf
personehin sigoria primlering belgelemekle vilkimliidiir. Sigorta primlerini ¢alisanlarin branslarina gore
yatrrmak orundadic. Avhik sigorta primlerini gahstiklan branglara giire vatirdifiina dair belgelesi her ay hak
edigle beraber ibraz etmek zorundadir,

Yiklenici pabgtirdi@n personelin yemegini kendisi karsilayvacakur, Hastane yemekhanede gahsan personel
igin vemek ddemesi vapmayacakiir,

Caligan clemanlann egitimi yiklenici serumluse tarafindan ayda bir yapilacakir, Yioklenici yvillik egitim
plammi hazirlayacak ve efitim dokdmanianm idareye teslim edecekiir. Konirol komisyonu girkel
wrafindan yapilan egitimleri denetlevecektir, ldare pgerek duydugunda egitim planmda degisiklik
vapabilecektir,

Garevli personel idarenin stylemi lizerine mutfak ve vemekhane igerisinde farkli girev yerlernde
vahstrlabibecekr.

Yilklenici personelin is tanmlaring yapmakla viikiimliidiic. Ayrica personelin cahisma saatierini ve izinlerini
giisterir gizelgeyi, vardivalan (hafialik ve aylik ¢alisma gizelgesini) Hastane kontrol komisyvonuna yazili
olarzk bildirecektir. Aser ve garsonlann galisma saatleri viklenici tarafindan idarenin onayina sunulacaktr,
Calizan personel hastanenin, mutfagin, kat mutfaklanmn ve vemekhanelerin hichir kismin kesinlikle
vatakhane olarak kullanamayacaktir. Personeller igin sovunma dolabs yiiklenici tarafindan karsilenacak,
idarenin uvgun gbrdligi bir vere kurulacaktr. Fksik gelivse yiiklenici eksiklifi giderecekiir,

Yiiklenict gahstf mekanlarda malzemenin korumasing safilamakla ylikiimidl olup, her tird sorumluluk
yitkleniciye aittir,

¥ Oklenici tarafindan galiztrilacak isgiler 1B vasindan kiigitk, 60 yosmdan biiviik olmavacaktr. Yiklenici,
hastane ideresinin istihdamim uygun gdrmedigi personeli galignrmavacak ve gerektiginde defigtirecektir,
Mazeret, yillik ve sihhi irin vb nedenlerle 1 den fazla kisi izine ayrilmayacaktar,

Cilivenlik nedeniyle isgiler ¢ikis saatlerinde hastanemiz kapr plrevlileri veya poreviendirilenler tarafindan
aranabilir (bu arama yiiklenicinin zarardan sorumluluk vecibesini kaldirmaz),

Ispiler ve iggilerle gl yoncticilerin bina dihilinde ve pevresinde kazaya ugramalary, yaralanmalan veva
hayatlanm Kaybetmeberi halinde bitin sorumluluk yilklenicive ait olacakuir, Is saghgn ve givenligivle
alakal tlim 8nlemleri yilklenici almakla vilk{mliddr, dareden kaynakh bir problem oldugunda yilklenici
tarafindan vazih gekilde idareve bildinlmedikten sonra idare sorumlu olmayacaktir,

Cahsan personellerden biri yiklenici tarafindan aymi zamanda firma sorumlusu olarak belirlenip, i3
baslangicivia beraber resmi olarak idareve bildirilecek ve idarenin wgun girmedifi durumda yiiklenici
sorumlusuny dedistirecektir.  Aynca tim vazigma ve elden iebligler viklenici firma adina firma
sorumlusuna yapilecakir,

Azeibag ve sicket sorumilusu siiklenicinin tashhfit ettifs wim hemetlerden (remizlik, vemek dncesi ve
sonrasl, danigma, ghzetim ve denetim hizmetlen ile kilpilk bakim ve onanmindan), isgiberin iz bdllmi, gelig

v gidis saatleri ile isgilerin sevk ve idaresinden idareye kars soramiudur. | FLtak
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Yemek fretim ve dagitimi yiiklenici ascibasi esliginde ve sorumlulugunda yapilacakir.,

Personel mutfakta givdign kiyafetle mutfak dizinda dolagmayacaktir.  Mutfak, bulagik ve servis kiyafeileri
awmi olacakiir.

Cahstinlan kisiler kendi istekleri ile de olsa isten avrildiklannda mutlaka hastane idaresing basvurmalarim
ve Isten ayvrilma nedenlerinin Sdrenildifing belirtilen bir belgevi hastane idaresinden almalarim saglamak,
vilklenicinn grevlen arasmndadir Y Giklenici mensubu olup da, mutfakta ghrevli olmayan kisileringsirket
sahibi ve akrabalan) mutfaga girmesi ve delasmasi kesinlikle yasaker. Yiklenici mensubu kisiler depolarda
veya mutfagm igerisinde dolasip kendi adlanna denetim yapamayacaktir, Yiklenicinin belidedifi sirket
somumlusu diminda sirket adina kimse denetim yapamayacak, isin igleyigine kangamayacaktie. Aksi takdirde
cezai iglem uyvgulanacaktir,

Yiklenici hastane mutfafinda gabsan personeli  bagke yerlerde (yiklenicinin diger islerinde)
girevlendiremez. Personelin bagka bir iste cahsmas: vasaktr.

Yermekhane ve mutfakia caligan tiim personel giin iginde kullanilacak sekilde 2 adet is terligi givecektir, Is
terliklerinde renk kodlamas: olacaktir. Bevaz terlik mutfakta, siyah terlik mutfak digt alanlarda
kullanilacakur. Giinlik ayakkab ke yemekhane va da mutfaklarda ¢alisuilmayacakur.

. Calisma saatleri ve isgi dagilimn is akigt icinde idare onayr alinarak degistirilebilir,
- Yiiklenici, personel girly, pikis ve vardiya islemlerini vaz ile idareye bildirecek ve idarenin onaymndan

sonra uygulamaya kovacakir.

Yiklenici igveren sifativla galistivdifn personeline karst muamele ve is mevzuatmdan dofan ddevlerinden
dogrudan dogruya sorumludur.

. Yiklenici vetkilisi tim konularda jdare tarafindan tamamen yvetkili kabul edilip, idare tamafindan kendisine

tevdi edilen thm vazlan firma adina almak mecburivetindedir. Yam vilklenici vetkilisi tarafindan imza
karsith teslim alinmadidy takdirde, idare tarafmdan tutulacak bir tutanakla, vaz firma tarafindan imza
karsithg alinmis kabul edilecektir,

Firma caltiracads her personel igin bir dosya tutacak, asafdaki belirtilen belgeler her zaman dosvada hazir
bulundurulacaktir. Dosyanmn bir drnegi idareye teslim edilecektir.

1 KiMLIK FOTOKOPISI

% FOTOGRAF

3. OzGECMIs vE sICILT

4 IKAMETGAH IL MUHABERI

5- BELIRLI SURELI IS SOZLESMESI
e SABIKA KAYDI

E SGK GIRiS BILDIRGESI

&

I

DIPLOMA, BONSERVIS VE REFERANSLAR

9 FIRMA ELAMANI OLDUGUNA DAIR KIMLIK KARTI
Faturalarmia $denebilmesi icin asafnda belivtilen evraklarnn yilklenici tarafindan Faturaya eklemesi
gerckmekiedir,
s Avhik S3GK dinem bordrosu
= Maas bordrosu
o Personelin maaglarim bankayva vauribdifina dair onayl banka listesi
& Hastanemiz idaresine vapmig oldugu hizmetlerde ¢alistirdigtl personelin sigorta, stopaj ve her tleli
vergilerini vergi daivesine yattigina dair makbuzlarin eklenmesi.
Varsa ek mesailerin Bdendigine dair makbuz
Puantaglar
Personel girig-gikes imza listesi veyn karth gegiy sisteminden alinan dokimanlar
Raporlu olan personellerin raporlan
Raporlu olan personelin puantaj da ve bordroda gOsterilmeleri (rapor Goretlerinin hak edigten
diisiilmesi)
o Heray bir dnceki ayin muhtasar beyvannamesinin ilgili kurumea tasdikli bir sureti
o Yeni giren isgilerin ise girig bildirgesinin bir sureti
o Calgtnlan isgilere ait primlennin Gdendifine dair SOK" dan alinacak onayl isim listesinin gahyma
odalarinde iggiler tarafindan ghritlebilecek sekilde belundurulacaktir.
Yilklenici Hastanemiz mutfak ve yemekhanelerinde galistimmis oldufu iggiler ile ilgili Gzel bordrolar
ditzenlemelidir ve bu bordralarda higbir sekilde sirketinden maas olan ve dier yverlerde galisan isgilerine
yer vermemelidir.
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Yiklenici galigirdids 1im personelin; HBS antijeni negatifi-) ise ve HBS antikoru pozitif degilse, hepatit
asilanm vaptirmakla yikiimliidiir.

Yilklenici caligtiwacaf personelin ilk ige baglamadan 8nce portde muayenelerini yaptinp ve bundan sonra
igili kanunlarda Gngériilen sirelerde perivodik olarak fic aylik porir muayenelerini de vaptirarak sonucu
enfeksivon kentrol hemsirelerine ve konirol komisyonuna resmi evrakla bildirecektir,

Yapilacak portdr muayeneler. tahlil ve tetkikler hastanemizde vaptinlacak, ticreti vOklenici tarafindan
karsilanacaktr,

Cirip, nezle, ishal vb hastalife olan personel kontrol komisyoaunun uvgun géeditgis verde calistinlacalt.
Yiklenici tarafindan yapilacak olan muayeneler ssagidaki gibidir,

| TETKIK SIKLIGI
'HbsAg, anti HBs Yilda 4 kez (3 ayda bir)

Firma galisanlarmm vardiyalan idare tarafindan belirlenscektir. Vardiva seklinde galigma gerceklesmezse
yiiklenici perscneline ek mesai ddeyecektir. Ek mesai Gcreti hastaneden talep edilmeyecektir. Yiklenici
firma ek mesai Geretlerini personeline Sdedigine dair yazili evrak ve banka dekontu getirecektir. Vardiya
listeleri idareve bildirilecektir,

Firma elemanlars caligma esnasinda tanitect yaka kartlari takmak zorundadidlar,

Yiilklenici, gahisan personelinin, idarece wygulanmakia olan usul ve kaidelere uymalaring saglamali, hizmet
busalan iginde 1zinsiz dolandirmamalidir,

ls kiyafetlerinin temizligi ve yikanmasi yikleniciye ait olacaktir,

¥ iklenici kunumumuzdan emekli olan veya ayrilan persoaeli istihdam edemevecektir,

Hastanemizde yiklenici tarafindan ghreviendirilecek personeller ile ilk ise baslayanlars yliklenici ve
hastane yetkililerinee hizmet igi egitim verilecektir.

Personelin segiminde hastane idaresi, vemekhane kontrel komisvonu varsa hastane divetisvenleri vetkili
olacaktir,

Yitklenici calbigan tim personelin is akis semalan ve is tammlari yaparak hastane idaresine teslim
edecektir. I5 akis ve girev tamimlar vemekhane kontral kamisyvomu tarafindan degistinlebilecektir,
Mutfaklar habersiz terk edilmeyecektir. Personel mesai saatlering uymak zorundadir,

Personel gdrevini, kendisine verilen Gzel giysilerini giyerek verine getirecektir, Garevi disinda, verilen deel
givsilerini giymeyecektir. Givsisini temiz ve fitiili bulunduracakr,

Yitklenici personeli galisn@ verin tertip, dilzen ve temizlifine dzen glsterecektir,

kayafetivle badasmayacak bigimde kolye, madalyon, kilnye, rozet, alyans disindeki diger yviizitkler vb, gibi
seyler takmayacaknr. Mutfak igerisinde ve ghrev sirasmda postal ve kaban giymeyecektir.

Yitklenici; personelinin el, yiiz, trnak ve viicut temizlifine dikkat edecek, Ozellikle hastalara karsi {kaz ve
engellemeleri zorunly kalmadikea vepmavacak, durumu servis sorumlulanma iletecek, zorunlu kaldig
durumlarda ise nazik olacaktr.

Yemek servisi iggisi, gbrey mahallini herhangi bir nedenle terk etmek zorunda kaldifinda, gidecegi ven
vemekhane kontrol komisyonuna bildirecek ve/veya baska verden eleman kaydirarak terk edebilecekiir. [sgi
elindeki igi bitirmeden, girev mahallini terk etmevecektir. Isi erken biten personel mesaisinin hitmesini
beklemek zorundadir,

Yiklenici; dzel durumlarda ve idare tarafindan perekli poriilen zamanfarda efitim veva difer konularda
ghriisme yapmak fizere tim elemanlarm oplanmasim saglayacakur.

Yiklenici, highir sekilde vemekhane kontrol komisvonunun ve idarenin onayi-izni olmadan personel
rotasyonu yapmayacaktir,

Yiklenici personeli her ne suretle olursa olsun idare personeli ile tartigmayacaktw. ldare personeli ile
wrfigan yiiklenici personeli hakkindaki karar, ber iki taraf vetkililerines yapilacak oriak degerlendirme
sonucunda verilecektir,

Yiklenici taahhit entigi hizmetler igin gahstirdin persenclin denetimini kendisi saglayacakur. [sienilen
daelliklerde hijyen ve giyvim kurallaria wygun olmayan ve géirey tanimina, is billimine ve rotasyone aykin
davraniy sergileyen personel hakkinda tutanak wiulup islem baglatilacaktr, Ayneca yiklenicive isin
aksamasiny mahzl veren personelin denetimini saplavamadify ipin cezal islem uygulanabilecektir.
Yikienici personelinin, hastalann givenlifi ve nbbi ihtivaglanm igeren konulerdaki tiim talimatlars
uyulmasindan sorumludir,

Yilklenici lerin yaritilmesinde, gerekugi sekilde egitim ve Gfretim girmils diplomali Szellik arz eden
durumlgrda sertifikal personel calstiracak, bu personelin segiminde vemekhane kontrol komisyvonu ve

idarenin uygun ghrdigi kisiler ise alimacakur.
3 ; ffjﬁz.l‘l
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Yiklenici gahgtracag) personelin hastaneye gelis-gidis servis hizmetlerini ve saglik vb. sorunlarini kendisi
gozlimleyecek, bunun igin idaremizden highir talepte bulunmayacakur, Personelin vol ve yemek Geret
vilklenicive ait olup hastanemiz servis araglan kesinlikle kullanilmayacak ve personel kartla yemek
yemeyecektir,

B¢ peg geldifi saptanen ve mesai saatlerine uymayan personel hokkinda 3 tutanak tutuldugu takdirde idare
tarafindan isten ¢ikarlabilecekiir,

Ana mutfak, kat ofislerinde ve Kkliniklerle, genel vemekhanelerde servise kanhlan perscnel (vemek
dagitanlar) mutiaka eldivenli, maskeli, kolluklu ve baneli olacaklardir,

Yilklenici isthdam edecefi personelin givenlik sorusturmasm, istihdam etmeye baslamadan once,
giivenlik prosediirlerine uvoun olarak zamoanmda vaptieacakter, Yiklenicl, personclinin idarenin ve resmi
emniyet birimlerinin giivenlik talimatna tam olamk wymalurim saglavacak, uymayan personeli derhal
degistirecektir,

ldare, denetim amaciyla, vardiva baslngs, bitim ve saptayicafy defisik zaman dilimlerinde, firma
personeli igin kimlik saptama, ise devam tespii vb. amaglarla mekanik veva elektronik  kontrol
yintemlerini uyguluyabiliv, Yitklenicinin vardiya plam ile kontrol sisteminin uyumlu olmast gerekmektedir.
Idere tarafindan dneeden onaylanmas: kayvd) ile nébetvardiva degisiklikler kabul edilecektir.

Hisstanede bulunan wrnike sistemi is beslangicinda vilklenici firmaya saglam ve cahsir duremda tutanak
Kargilidi teslim edifecektir. Yiiklenici firma tornikeleri kullanddif stregte olusabilecek her trll anza ve
bakim masraflan gidermek zorundadir. Tumike sisteminin saglikl calismass vilklenici sorumlulugundadir,
Yitklenici kaynakh aksakliklar tespit edildiginde verilen siire igerisinde giderilmezse sizlesmede belirtilen
cezai hitkiimler kontrol komisyonu tarafindan uyvgulanacakur. s bitiminde turnikeleri saglam ve caligr
durumda teslim etmekle yviikiimlidir. Turnike sistemindeki veriler hem hastanede idarenin uygun ghrdigi
bilgisayarda vedeklenecek hem de ihale siiresi boyunca ginlilk olarak harici depolama  alanma
aktarilacaktr,

Ellerinde cershatli yarn, bere, yamik ve benzeri bulunan personel galistirilmamal) vieva geri hizmete
cekilmelidir,

Personel pigmis veya servise hnzir viveceklere elle dokunmamalidir,

Yidklenici her bir qalizaniin yol ihtivacing, 26 (yirmi alu) is ginil Gzerinden yol paras) olarak karjilayacak
veya ylklenici tarafindan servis konuldugu akdirde, servisi kullanmayanlara bilet verilecektir,

tealigan persooelin yillik izin halda vardir, [zinler yirtreiikte olan is kanununa gire verilecektir, Isi
aksatacak sayula kisive izin verilemez.

Ulusal bayram ve genel tatil glinleri 2026,2027 ve 2028 willarin kapsayacak sekilde 2429 Savili “Ulusal
Bayram Ve Genel Tatiller Hakkonda Kanun™ hilkiimlerine gore olusturulmustur. Bu giinlerde; | gsgi ve |
garson ve 2 bulasike ¢alistirlacaktr,

Ulusal bayram ve genel tatil ginleri ile galsilacak giin sayidan
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL GUNIT ADI TATILGUND | GUN
TARIHLERI | SAYISI

249 Ekim Comburivet Bayrami 2820 Ekim 2026 1.5
¥ ilhag: i | Ok 2027 |
REamazan Bayrami | B hart-1 | Mart 2027 1.3
23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocul Bayram | 23 Migan 2027 I
1| Mayis Emek ve Dayanisma Ginb ) | M 2027 | !
Kurban Bayrami + 19 Mayis Atatdrk't Anma, Genglik ve Spor 15 Mayis-19 Muyis 2027 4,8
Havranm I
15 Temmuz Demakrasi ve Milli Birlik Gling L% Temmuz 2027 | |
30 Apustos Fafer Bayrami 30 Agustos 2027 I

| 20 Ekim Cumhuriyet Bayrami 28-20 Ekim 2027 1.5
Y ilbaigi | Ocak 2028 I
Ramazan Bayrmrm 26-29 Subar 2024 3,5
23 Misan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami 23 Wisan 2024 I
| Mayis Emek ve Dayamisma Giindl 1 Mayss 2028 ]
Kurban Bayram 4 Mayis- 8 Mayis 2028 4.5
19 Mmas Atatlirk"d Anma, Genglik ve Spor Bayrm 19 Mayis 2028 1
I & Temimuz Demokrasi we M0lli Birlik Ginb |5 Temmuz 2028 I

[ 30 Agustes Zafer Basyram) 30 Agustos 2028 I
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*  Hastane koridorlarinda yiiksek sesle konugmamak,

= Hastalan rahatsiz edecek davraniglardan kagmmak,

¢ Rhendilenne gisterilecek olan yer ve saatler diginda mutfuk ve vemekhanenin herhangi bir boliimiinde
bir gevler yivip igmemek,

»  Oeel hayatin is yerine tasimamak,

*  Caligma saatleri dihilinde sivasi ve ideolojik konugma ve davramslar iginde bulunmamak,

*  Cahgirken sanitasyon ve besin hijyeni igin gerekli alan malzemeleri (eldiven, bone, kep, maske, kolluk
vh} kallanmak,

=  Her gin dug almak, kigizel hijyenine azami Szen gistermek,

»  ldarenin verdigi ihale konusu i3 ile ilgili ghrevleri yering getirmek,

»  Highir kogulda firma temsileisi diginda kimse is takibi yvapamaz.

PERSONELIN MESAI SAATLERI iCINDE GIVECEGH KIVAFETLERLE ILGILI HUKUMLER

Agagida belitilen gryecch Riyafedler yiklenici tarafindan karglemp ise baslamadan once
numunelerini kemisyona sumacak ve onaylandikian sonra, ise basladidi giin personel basina belirtilen
syida ve personel Olpilerinde hastanemiz yemeokhane kontrol komisyonuna teslim edecektir. Elbiscler
komisyon kontroltinde yiklenici sorumiusu arafindan imza karsihfinda dagitilacaktir,

Formalar igin bagladi birinci gine kadar teslim edilmedigi takdirde, ilgili cezai mibevyide
uygulanacaktir.

Herhangi bir sebeple yukanida belirtilen kivafetlerden zayi olan olursa firma bu kivafetlerden yenisini
temin etmek ve kontrol komisvonuna teshim etmek zorundadir.
Yiklenici: tiim calganlarma Gniforma ve tanima rozeti (givenlik icin) ile énceden idare tarafindan
omgy lanacak tip ve sekilde giysilere islenmis tanitim isaretleri temin edebilecektir.

Tanma isaretleri idarenin onaylayacafn tip ve biiyiiklikie olacak, giysilerin yine idarenin
oy layacagi yerlerine koyulacaktir. Tannma igaretleri hicbir bigimde boya ve/veya bask olmayacaktr. Bu
igaret ve kokartlar nakis sistemi ile direkt olarak giysilere islenecektir.

AL ASCILAR ICIN
Yillik diirder (4) takim verilen Ozelliklerde (leke mutmayan ve terletmeyen cinsten) pantolon (yanda Kirmiz)
seritler olacak, diger alanlar lacivent renkte olacak), st forma (lacivert renkte yanda kermizi geritli) ve kep
(kermzzs gerithi)( 2" si wzun 2'si kisa kollu)
Yullik & adet dnliik.
Yillik 4 gift terlik (Ortopedik ve kaymaz olacaktir, (2 sivah, 2 bevaz renk)
Yillik 4 adet bisiklet yake, pamuklu penye-tisiin
llave olarak dort adet yandan ¢it banth bagtan gegmeli Gni ve arkas: kapal kalin mugamba Galik ve iki gift
velik dreil eldiven
B. GARSONLAR ICIN
Yillik 2"ger takim verilen Gzelliklerde siyah/bordo renkli velek, Kravat, gomiek (2 adet uzun kol, 2 adet kisa
kolp sivah pantolon, Kig icin 2 adet siveter
Yiallik 2 Cift siyah Avakkabi
Yiallk 4 ¢ift terlik {Ortopedik ve kaymaz olacaktir. {2 sivah, 2 bevaz renk)
Yiullik 3 adet bisiklet yaka pamuklu penye-tisin
Yallik 2%5er takim lacivert leke tutmayan ve terletmeyven cinsten pantolon ve st formalformalann 1% uzun
I"i kisa kollu olacak)
C. BULASIKCL, TEMIZLIiKCI iCiN
Yilik 4 wkim verilen Ozelliklerde [lacivert leke tutmavan ve terletmeven cinsten) pantolon ve fist
Tormal formalunn 17§ veun 177 kisa kollu olacak)
b5t ve alt is elbizesi
Yillik 4 adet Musamba Snliik{idarece istenilen kalite),
4 adet lastik pizme
Yillik 4 adet bistklet vaka pamuklu penye-tistirt
Yilhk 3 gift sabo terlik
Kayafetlerin &zellikleri asafada belirtilmistir,
BULASIKCI ONLUGU: Su gecirmez, Yanlan cirt bant ayarl, Bastan gegmeli, avak bileklerine 10 cmt?
kalacak sekilde urun olmalidir,
ASCE PANTOLONU:  Beli Arkadan Lastikli, Kemerli clacaktir, Alpaka kumastan vapilmis olacaktir.
lginde polvester, navlon, polyemid kangimi olmayacaktir. lgi astarh olacaktw. Personelin beden

numaralaring uygun olacakur. Beden numaralan bildirilecektir,
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ASCT GOMLEGI: Alpaka kumastan yapilmsg olacaktir, Iginde polyester, naylon, polvemid karsimi
olmayacaktir, Cit git digmeli olacaktir, Tert emebilecek Flary bulunacaktir. Personelin beden numaralering
uygun clacakur. Beden numaralan bildirilecektir,
SABO TERLIK: Ouzel saghkl yapisiyla bakieri ve mantar olusumunun Sniine gegmelidir, Yiksek emici
yapsiyla avakiaki teni tamamen emmelidir. Sicafl ve sogugu gok ivi izole ederek igin avak terlemelerini
azaltmahidie. Hava gegirgenlifi sayesinde avafi serin tutmalidie, Suva karse kayma direnci olmahdir.,
Kaygan olmamalidir, Terliklerin tabam TPU Compact taban veya kauguk taben olmalsdir. Tabanmda yerke
temasini tam saglayacak sekilde belirgin gininti ve gikmnlar olmalidir. $aya ve ig taban suni deriden
yapimeg olmayacaktir, Hakiki deriden yapidmrg olacaktr. En az 1.6 mm deri kalmlig olacakir. Taban
PVC olmavacaknr. ip raban 5 nokta Szellikli ortopedik olmalidir. Yillik 1 adet beyaz, 1 adet sivah renkie
olscaktir,

isin KONTROLL:
i E1, meyve ve schze alin 1{bir) gin Gnceden saat 09.00-1030da alinscaker, Cuma glnd saat 09.00-
1430°da cumantesi, parar, pazanesi glninin erzaki gelecektir.  Idarenin olusturacafn bir kontrol
komisyonu tarafindan dzel teknik sartnamede yer alan evsaflara giire denetlenerek wyvgun olanlar almacak,
kuruma gelen malzemeler uygun giriilmerse hafta igi en geg saat 14. 00°a kadar, hafta sonu igin cums
giinleri getirilen malzemeler aym giin en geg 16.00"a kadar venisi ile degistirilecektir. Bu saatler disinda
getirilen malzemeler kabul edilmevecek, cezai islemler uygulanacaktir, Yiiklenici, vemegin retimi igin o
gline ait ginlik gda maddelerinde, muayenede red olanlar veya depodaki mallardan dzelligini vitirenleri,
vapilan denetimlerde depolarda bulunmamas: gereken mallan tutanak altna alarak (idarenin bilgisi
dahilinde) dizan gikartacaktir. Depolara girisi vapilan tim malzemeler hastanenin denetiminde olacakor,
Gegen sire igerisindeki malin miktarmm eksilmesi veya dzelligini kavbetmesinden dolayi idare sorumlu
olmayacaktir,
2. Hizmet alanlarina idarece belirlenecek saatler diginda vivecek malzemeleri miris ve pikislan
yapilmayacaktir. Yemekler titketildikleri giin firetilecektir, Artan yemekler highir sekilde ertesi giin vEya
akgamina servise sunulmayacaktr,  Yiklenici tarafindan hazrlanan yemekler pigirilme ve sunulma
srasmda idarenin girevlendirecegi bir komisyon tarafindan denetlenecektir. Mentide yer alan vemeklerin
yapim sekli kenusunda Kontrol Komisyon Baskan: onay ) alinaeakur,
3, Uretim ve dagium sirasinda herhangl bir gey yemek, tiiiin kullanmak, sakiz gignemek, tilkirmek,
mdalara dogru hapsirmak, Skslrmek yasaknr, Uretim ve dagitim sirasinda eldiven, bone, maske, kolluk,
kep vb kullanmak zorunludur.
4. Mdare trafindan goreviendivilen Kontrol Komisyonu, gidalarin depova aliminden, hazirlanmass,
pigirilmesi, servisi, atklann kaldinimasina kadar her safhada kentrol ve denetleme hakkina sahip olup,
gorillen aksakhiklarm giderilmesi igin viiklenicivi uyanr ve dilzeltmeleri vaptinr. Kontrol komisvonu malm
muayenesi ile birlikte idarece yiiklenicive verilen depoya konulmasmdan, gida maddelerinin vilrbritkreki
gida mevzuating ve teknik sarinamede istenilen sartiara uygum olup olmadiiindan sorumludur.
3. Depoya yiiklenici tarafindan getirilen gida maddelerinin muayene ve teselliimiinden sonra komisyonca
muayene teselliim belgesi dilzenlenerek imza edilir.  Sartnamesye uygun olmavanlar reddedilie. Yiklenici
reddedilen grda maddelerini aym glin iginde (hafia igi saat 14.00, cuma glnleri 16.00%a kadar) degigtirmek
rorundadir.  Degigtirmedigi takdirde idari sarnamenin ve sdeleymenin ilgili maddesinde belintilen cezai
lsiikiimler uygulanse.
6. Pigirilen yemeklerden ve pigirme sirasinda kollamlan sudan (250 ec) alinan numuneler agea kilith
posetlerde veva BPA'siz yiyecek saklanmasing uygun plasik kuualarda kapah olarak soguk hava
deposunda ya da buzdolabinda 72 saat bekletilecektir. Herhangi bir zehirlenme siphesi durumunds konuyla
alakah ghreviendirilmis bilir kigilerin gerekli gordugi numuneler alinip vine bilir kigilerce uyvgun goriilen
unalizier yapuinlacakur. Bu tir kontrol ve digerlerinin tim masrafi (kilith poset vs.) vilklenici tarafindan
karsilanacakiir,
7. Numunelerin vygun olmadifi rapor edildigi takdirde hastane idaresi tarafindan yiklenici hakkinda
cozal islem uyegulanacakior
8.  Kontrol komisyonu gihzetiminde vivecek maddeleri kazana girmeden veva hanr hale getirilmeden dnce
inge edilecek kigi savis: ve ckicki samamede belirtilen gramajlara uygun olup olmadig kontrol edilecektir,
Gramaj kontrol islemi gerek gbrildigh takdirde dagrilan porsivonlardan yapiir,
9. lage wabelalarmm hazrlanmas: yiiklenici sorumlusu tarafindan bir giin Snceki ve bir hafta Gaceki servis
giindi yemek yiyen kisi sayiona gire hesaplanip kontrol komisvonuna senulacak ve vine komisyon
ghzetiminde tariimlar gerceklegtirilecektir. Ayrica iage tabelalan diizenli olarak dosyalanacaker. Gramajlara
uyulmadids takdirde cezai islem uygulanecaktr,
I Teslim-teselliim belgeleri her plin gelen malzemeler igin gnlik olarak yiklenici firma sorumlusy
torafindan dizenlenccek, yemekhane kontrol komisyonu tyelerinin imzasivla dosyalanacakir, Tutak
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[L. Yemekler kalite ve gramaj vOnOnden dovurucu olacak ve gramajlar yatakll tedavi kurumlan igletme
vinetmeliginde belirtilen gramajdan asafi olmayacakir.
12, Mutfaga kontrol komisvonunun kontroll dizinda  hichir malzeme alinmavacaktr,  Belirtilen
malzemeler miktar ve kalite viniinden kontrol komisyonunun onayt almadikga depolara konulmayacak ve
vemek vapiminda kesinlikle kullanilmayacakir.,

13, I5 bastangicinin ik haftasinda kullamlacak tiim malzemeler (et ve sebze-meyve harig) kin numune
drnekler getirilecek ve segilen driinler disinda baska Griin is bitiming kadar kabul edilmesecektir.

14, idare gerek girdliflinde isgileri kontrol eder. Garlilen eksiklikler yilklenici tarafindan derhal giderilir.
15, ldarece pirevlendirilen kontrol komisyonu sarmamedeki herhangi bir maddenin yerine getirilmedigini
veyn sartnumeve uygun olmadigim tespit ettiginde [dareve rutanak ile durumu bildirir. Yokienici ile direkt
baglantiya gegmez,
16, Gerek gteilldiigiinde ihaleve teklif veren yiiklenicilerin mutfak ve depolan ihale senuglanmaden Snee
idarece belirlenen ekip tarafindan denetlenecekiir,

Idare muifakia gerek gordgi sayida glizlemei bulunduracak, yitklenici buna itirz etmeyecektir,

|8. Hazrlanan vemekler kontrol komisyonu tarafindan kontrol edilip = Seevise Chgundur ™ onay
almdiktan sonra servis edilecektir. Hazirlanan yemek numuneleri en geg dgle Oglind igin 11.00"da aksam
Giiiing igin 16.30"da kontrol igin hazir bulundurulacaknor. Kontrol kemisyonu tarafindan kontrol yapilmadan
yemek servisi kesinlikle vapilmayacaktie, Kontrol komisyonu tarafindan uygundur onay verilmeden yemek
servisi yapildifs tespit edilirse sOzlesmede belirtilen cezai islemler uygulanacaktor.

19, Kontrel komisyenu hizmetin her asamasinda (gida maddelerinin hastaneye kabullinden yemek
pisirilmesi ve ¢éiplerin ortadan kaldinlmasina kadar) gerekli kontrolleri ve denetimleri yapar, aksakhklarin
oradim kaldindmas igin yOklenici sorumlusuna gerekli uvany) yapar. Yiklenici bu eksiklikleri verilen
giire iginde verine getirmekle sorumledur, Eksiklik ve aksakhklann devam etmes: halinde vazih veya sdzlib
olarak hastune idaresine bildirir. Idare tarafindan gerekli islemler vapilir.
0, Yikleniei tamafindan sorumlu olarak resmi gekilde belirlenip idarenin onayladiin personel iageden
sorumlu olacaktir. Géreviendirilecek personel her giin ve bir hafta Gnce servis glinf yenen vemek sayvisina
gire bir sonraki gliniin menfisiine uygun jage tabelalan hesaplayacak kontrol komisyonuna sunacak ve
komisyon ile tarimlan 1 gin Gneeden yapip yemsek hazirhklanm baglatacaktir,

5 EMNIYETI VE SAGLIK TEDBIRLERI
Yuklenici pabistracafn personelin soyunmasi ve giyinmesi igin tahsis edilen mekana hastane genel yerlegim
ditzen ve gorinimintl bozmayacak sekilde idarece kabul edilecek yeterhi suyida dolap verlegtirilecekrir,
Avni mekanda personelin vemek viyebilecedi bir masa, veteri Kadar sandalyve bulunacaktir,

Yiklenici ls saghifn ve pivenlifiiyle alakal gereken tim tedbirlen almakia vilkimlidir. Hastaneden
kaynakh problemleri idareye vazili sekilde bildirmezse idare highir sorumluluk kabul etmeyecektir.
HUKUKI VE TIEBI SORUMLULUK

Bu hizmeti sunarken dogacak olan hukuki ve tbbi sorumluluk yitklenicive aittir,

Yemek pisirilmesivle ilgili olarak yiiklenici personelinin 3GK, malive, belediye vb diger mercilere
vapilmas: gerekli ve vapilacak beyan ve bikdirimler ve bu hususlardaki vergi resim ve harg milkellefivet ve
sorumluluklar buna ilaveten hata noksan ve kusurlu iglemlerden dolayy hasil olacak maddi ve manevi zarar
ve tahakkuk edecek cexularin hastane ading tecelli edenler de dahil tazmini ve 15 kazass ile ilgili sorumiuluk
viiklenicive ait olacakur,

Hastane mutfafmda pigirilen yemefi, yiiklenici idare onayi olmadan degan gikanlamaz.

Usuliine uygun olarak yaplmayan yemek isi dolayisiyla, isin yeniden yikleniciye yaptirdmas: halmde ek
feret Gdenmeyecedi gibi isin baskssina yaptinlmas: veya idare tarafindan yapilmasi halinde yapilan
ddemeler veva ugramian zarerlar vilkleniciden tahsil edilir.

7 plt Cragdalermn Uretimi tiketing ve denetlenmgsing dotr karoreoe veyva yiortieitkie ki me vzt gredin

erlers hoekindaki i klemici saflfavacakir, kanun ve mevzuattaki degisikliklerden yirlirlige
airdigi andan itibaren yilklenici sorumludur, Bunun igin ek lcret talep etmeyecektir,

Depova ambalajhi olarak giren tim gida maddeleri Tirk Gida Kodexi Gnda maddelerinin * Genel
Etiketlemne ve Beslenme Yinfinden Etiketleme Kurallan Tebliginde Degisiklik Yapiimasi Hakkinda
Tebligi™ hilkimlerine uygun olmaldir.
Unuiulan husustarda ortava gikabilecek sorunlar, Idarenin istefi dogrultusunda ¢tzlimlenecektir. |dare ve
Yitklenici 4734 sayil Kamu Thale Yasasi ve Ydnetmeliklerine gire hazirlanan tip idan Sartname, siizlegme
ve Teknik Sartmameds yazil hitkiimleri karplikl verine getirmekle viikimodar.
Yiiklenici gerek yemek pisirmede perekse himmetlerde yapacafs her tiirlli yenilik ve degisiklik igin Hastane
idarezinin iznini alacaknr.

Yiklenici Gretim mutfaklanndn  pigirilen vemekleri, hastane mensubu olmayanlara hif:bir sekilde
satmayocakir, utak
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Herhangi bir nedenle yemek Uretimi yapilamamas) halinde veya fazla galiyma yapilan zamanlards idarenin
talebi izerine hastane personeline yemek veva kumanya vermek vilklenicinin sorumlulugundadir,

Bitkisel auk vaglan diger goplerden ayr olarak biriktirmek ve 19.04.2005 tarih ve 25791 savihi Resmi
Gazetede yavinlanan “Bitkisel auk yaglarn kontrolil yénetmenligi™ ile belirflenen vikimlillklerine verine
getirmek suretiyvle bertaraf vitklenicinin sorumlulugundadir.

. Idarece gerek giirlilmesi halinde yiklenicinin kullanminda bulunan mutfak ve vemekhanelerde {depo, mda

maddeleri ve malzemeleri, personel vb) biitiin masraflart yitklenici tarafindan karsilanarak bagimsiz veikili
kurum ve kurulhislera (kamu veya 8zel) hijven denetimi yvaptirmak, kuru grda depolords nem dleer,
termametre bulundurmak yvilklenicinin sorumlulugundadir.

GENEL HUKUMLER

. Yemekhanede yemek viyen kisi sayisi; hastane kimlik kartivla turnikeden gepen Kisi sayis esas almarak

degerlendirilecektir. Yemek yiyen yatan hasta ve refakatgi sayilani servis  sorumbulonnm hazdadig
rasyonlarla, hastane otomasyon sistemi ilzerinden girilen savilar dogrultusunda belirlenecekiir, [meza
margiliginda yemek verilmeyecek, sksi durumlarda cezai Blemler uygulanacakir.

Yiiklenici, idarece onaylanan kahvalt, yemek listesine gore yokanda belirtilen santlarda temin edecefi
gida maddelerinin, kahvalt, yemek ve diyet vemegi, ara Ggin, seklinde hazirlanmasini saglar, Hazirlanan
vemek, kahvalti ve divet yemekleri renk, Kivam, koku ve tar bakimindan istenen nitelikie olacaktir.

Y0klenici servis sonrasi olugan kirli kaplar ve yemek artiklanmn toplanip bulasiklanin yikanma isini
vapar ve artiklar soramlu birimlerle keordinasyon saglayip, coplin akmasim ve gdrillmesini dnleyecek
posetler iginde ¢dp toplama merkezine ulastirr.

Yiiklenici cumartesi, pazar ve resmi fatiller (milli, dini bayramlar ve yilbasi) dahil olmak Gxere highir
sebeple yemek, kahvalu, divet yemedi hazidanmasi ve sunulmass igini aksatamaz. Biyle glinlerde de hasta
ve refakatpiler ile nbibetgi personelin yemeklerinin hamrlanip servisi ve servis sonrasi hizmetleri
yaplncaktr,

Hastane personellerinden radyasvona ve kimyasal meddelere (bove, tiner vb) maruz kalan, kalorifer
kazan dairesinde, ameliyathunede, rintgen ve benzeri biiliimierde galisan bashckimlik warafindan belirlenen
kigilere personel ara BE(n{ verilecektir,

Yemekhanede kullamilan masn ve  sandalyeler idare warafindan saglanacaktir ancak eksiklik olmasi
durumunda exsiklikler yilklenicn tarafindan giderilecckiir. Masa Oriilerinde kollamlacak  kumag leke
tutmayan, kingmayan, tiylenmeyven, elekiriklenmeyen, kaymayan,  kolay Otblenebilir, sik yikanmaya
uygun dzellikie, agik renkie olmahdwr. Kirlendigi zaman degistirifecek sekilde iki farkl renkte kapak ve bir
alt 6l olacak gekilde vitklenics tarabindan temin edilecek, glinbik yikanmasin ise yilklenici iistlenecektir,
Masa iistiine en az 5 mm kalmhgma sahip masalann boyutlarina dzel, kenarlan zimparall kisgeler oval
tamperli masa camlan konulacak ve tim brlinler komisyonun enayina sunulduktan sonra kabul edileceksir.

Yemek yenilen saatlerde kullanilan sandalye ve masalar hemen temizlenecek. bir sonra oturan personcle
temniz olarak servis ortam saflanacaktr.

Mutfakta vapilan yemeklerin sicakhfing dlemek icin vemek termometresi ile depolann nem omnim ve
sicakhiiimi  Olgmek igin nem-sicak dlger bulundurmak, dlelimlerin ditzenli olarak formlara islenmesini
caflamak ve gerekli tilm bilgileri giinlitk vermek yvitklenicinin sorumlulugundadir,

Mutfakta bulunan meveut demirbag malzemelerin idarenin ve Komisyonun istedi dofruliusunda verilen
stire igerisinde kullamima uygun hale getirilmesi yitklenici sorumlulugunda olup yapilacak bakim, onanm,
tadilat-tamirat iglemleri iin idareden bir talepic bulunulmayacakur. Sitre sonunda giderilmeven eksiklikler
igin cezai ilemler uygulanacaktr,

. Yiklenici, yemekhaneler, mutfak ve klinik mutfaklannin, depolarn, her wrla bocek ve hasurattan

armdiritmasy igin 13 giinde bir defa hastane idaresi tarafindan belirlenen giin ve saatte ilaglama vapacakur,
Mayis-eyltl aylan arasi (eylil dahil clmak izere) her hafia komisyon tarafindan belirlenecek glinlerde
Haglama iglemi yiiklenici fima tarafindan yapilacaktir, llaglama, Haserelere karst llag Uygulama Usul ve
Esaslan Hakkinda Ydnetmelige wygun olarak pergeklestirilecek, yOklenici Halk Saglig Alanmda
Hagerelere Karsi Hag Uygulama lzin belpesine sahip olmasi durumunda kendisi, bu izin belgesine sahip
olmamas: durumunda ise, Halk Saghg Alaninda Haserelere Karst [lag Uygulama lzin belgesine sahip bir
firmaya vaptiracaktir,  flaglama isi, Enfeksivon Kontrol Komitesinin kontrol wve denetimi altmda
vapilacaktir. Tiim masraflar vitklenicive ait olacakur. llaglama sonras: mevdana gelebilecek zehirlenme
vakas: olursa yiiklentei bundan dofacak bililin hukuki durumlardan sorumlodur. llaglama rapodar en gep
Haglamanin yapildigi giinii takip eden ik is giini kontrol komisyonuna resmi yollarla reslim edilecekiir,
Hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan en az 15 kigt oldugu taktirde bitliniiyle bu kigilerin
zaflik masraflan ve isglicil kayiplanimin maddi tazminat yiiklenici tarafindan kargilanacaknr, hekim
zchirlenme raporunu beklemeden idare uygun pdndigi duremlarda tibin masmflar vilklenici  finma
tarafindon kargilanmak dzere yemek numunelerini inceletmeye giinderebilecektir. Tutak
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12. Tutak Devlet Hastanesi mutfagmda‘vemekhanesinde mevdana gelebilecek tamir, tadilat, mutfagin
yentlenmesi, kaza (su basking, kazan patlamasi, dogalgaz kagags vb) ve herhangi bir grev va da isi birakma
halinde yiklenici, bu sartinamede belinilen sarilara uvgun Gretilmis vemegi temin etmek ve hizmeti
aksatmadan yiirlitmek zomindadr,

13. Idare uygun gordiigi zamanlarda mutfak, klindk mutfaklan, yemekhaneler ve depolar ke verilen
hizmeti denetleverek, eksik ve bozuk malzemenin temini ve tamirini talep eder.  Yiklenici verilen siire
iginde bu eksikleri gidermek zorundadir,

4. Rlinik motfaklarnm diizeni, dagim igin gikariimis malzemelerin saklanmas) ve hastaya divetinin
eksiksiz verilmesini saflamak yiklenicinin sorumiulugundadir. Artan yemekler dokilecektiv,

15, Yilklenici ank yaglanin deferlendirilmesi hususunda yaptif sézlegmeyi ve atik yaglann teslimatinda
aldin belgeyi idareve vermek zorundadie. Atk valar kesinlikle mutfuk logarlarna verilmevecektir,

16, Kullamlncak mda maddelerinin vimii; Gida Maddeleri Toziigtine (GMT), ekte verilen viyecek teknik
gartnamesine uygun olacaktr,

17, Genel salgn hastalik (kug gribi, defi dana, keler vb) duremlarinda hastane enfeksivon komitesinin
Bnerisine ghire yemek defisikligi vapalabilecektir.
18, Yiklenici tarafindan  yemekhanelerde kullanilmak Ozere ruhsath, ek kullammbk 500 ml igme suyu

temin edilecektir, Istenildiginde alinan suyun analiz raporlan idareye verilecektir. Hasta ve refakatpive
Gilen ve aksam yemeklerinde su verilecek ve verilecek su personele verilen ile ayni bzelliklere sahip olacak
ve ckmek ve suyun tereti fivat dihil masraflardan savilacakur,

19 Ekmekler giinliik taze olmak Ozere bevar ve kepekli seklinde 2 cesit olacak, servislere verilecek
ekmekler dilimlendikten sonra tek kullammbik seffal posetlerle posetlenip servis edilecektir. Ekmeklerin
gramajlan kigi bagi en az 100 gr olacaktir, Yemekhanelerde masalann zerine konulan ekmek sepetlesi
kapakl olacak, her daim temiz bulundurulacakur.

20, Yiklenici mutfak, kat ofisleri ve yemekhanelerde vangina karsy gerekli koruyucu her tiirli tedbir
almak zorundadir,
2. Yemekhane, kat muotfaklar ve mutfak iginde bulunan titm  asansGrlerin bakim ve onarnmlan

yiikleniciye aittir. ldare uvoun gediiiil durumlarda viiklenicivle karsihikl protokel yaparak assnsérierin
bakim onanmin diizenli amliklarla yapunp masraflan yitklenici hak edisinden kesebilir.

21, Yemek hazirlama yerine grevii personel haricinde girilmemesi igin uvancs vazlar olacakir. Muifakia
girevli olmayan kisilerin mutfaga girmesi ve dolasmas vasaktir,

23, idarece belilenen vemek saatlerinde dagitom yaplacaktr,  Kliniklerde belidenen yemek saati
bitiminden en geg 30 dakika sonra bulagk Kaplar toplanms olmalidir. Serviste dagitlan yemeklerin
bulagik kaplan varsa kat mutfaklarnda yoksa da uygun sekilde her kata 30 dakika siirelifine konulmus
uygun arabalarda toplanmas saglanmalidir. Bulasik kaplarinin verlere konulmasi yasakur,

24, Idare viiklenicive testim ettifii demirbaslar gerektiginde kullanabilecektir. Yiklenici: ldareden yuzli
tzin almadan bu mekanlara pane, ilan vb. vavinlar asmavacak ve vemekhanelerde idarenin izni olmadan
higbir sekikie toplanti yapmayacaktir,

25, Kirmzi et alimn Ef ve S0t Kurumundan veya beledivenin Veteriner 1sleri Sube Midiirliginiin kontrali
dahilinde kesim yapilan ruhsath mezhahanede kesilen hayvanlaris pergeklestirilecektit, Fr ve S0t Kurimu
diginda getirilen etler kemikli (karkas), okunakh damgali, kesim ve veleriner raporuyla birlikee gelecak, by
sartlan saglamayan etler kesinlikle kabul edilmeyecek cezai iglemler uygulanacakur,

26, Hastanenin veys herhangi bir ek binamn-birimin tasinmas: durumunda yemek hizmeti aksatilmadan
devam ettinilecektir ayrica tagima igine yemekhane kismm da dahil ise tasima isi tamamen yiiklenicive ait
olacakir, Tagima smsinda verilecck olasi zararlar vilklenici tarafindan karsianacaktir.

CEZALAR ve KESINTILER
Yliklenici firma sarnamenin herhangl bir maddesini ihlal eniginde sozlesmedeki cezai hukomler
uy g lanacakir,
KULLANILACAK ARAC- GERECLER IiLE iLGILI HUKUMLER
l. Yilkleniciden istenilen tlm malzeme, cihaz ve ekipmanlar ise baslamadan | hafta (7 takvim glni)
dneesinde hastanemiz kontrol komisvonu onaying sunulacak, uvgun gérillmeyenler is baslangig tarihine
kadar uygun Gzelliktekilerle degistirilecekrir,

Idare tarafindan yitklenicive saglam ve galisir vaziyette witanak karsthginda teslim edilen demirbas ve

makineler, arag-gerecler (catal, kasik, tabak, kazan, bigak, tepsi vb. ) ihale sliresinin bitiminde eksiksiz.

tam ve ¢alisir vazivene tutanak karsihfmda teslim alinscaktar.

3. Yiiklenici mutfakts ve hizmette kullandidi tiim arag gereg, makine, ocak, baca, hovalandirma sistem,
filtreler, su artma eihazy, sihhi tesisati ve benzerlerinin onanm ve périvodik bakimmn vapacak veya

vapuracaktir, Hastane teknik servisi warafindan kontrolll yvapilacaktir. Idare uygun ghrlirse vilklenicivle
kargilikli protokol gergevesinde balkimlan yapip masraflan yilklenici hak ediginden diisecekrir,

&
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4. Isin ifass swasinda idarece yiklenicive teslim edilen demirbaglar, makineler, buzdolaplar, elektrikli-
clekiriksiz arag- perecler diginda idarece gerek goriilen her tirll demirba; makzeme ve arag-geregler

vilklenici tarafindan Kargtlanacaktir. Bu malzemelerin bozulmas: halinde viiklenici tarafindan idarenin bu

konudaki yazih bildiriminden sonra verilen siire iginde yiklenici bahsi geen malzemeleri alacak veya

tamir ettirerek idareye bilgi vercoektir. ldarece vetersiz kalite, nicelik ve nitelikieki demirbas malzeme

ve teghizat yiiklenici tasafindan derhal degistirilecekir.

Meveut sofuk odalerin tamiri, bakim ve onanmi yilklenici tarafindan karsilanacaktir.

Yemeklerin hazirlanmasinda pigirilmesinde saklanmasinda ve naklinde celik kaplar kullandlscaktir,

Kesinlikle  bakir,  alliminyum, plastik  kaplar  kullamlmayacaktir, Depolards  tahta  sandik
bulenduralmavecakur,

T. Kullamm srasinda bina sabit tesislerinde ve diger demirbas malzemelerde olusabilecek zarar ve
kayiplarm  telafisi teslim tuanagmda belittilen marka, model, kapnsite, say1 vb  dzelliklerdeki
malzemelerden olacakiir, Herhangi bir anlasmazlik durumunda zarar géren ya da kaybedilen demirbag
malzemelerin bedeli ayniyat talimatnamesi hiikiimlerine gére vilkleniciden tahsil edilecektir.

8. 3 ayda bir yapilacak periyodik sayimlar sonunda kaybolan, kinlan ve hasar goiren vs, malzemeler anmda
vitklenicr firma tarafindan temin edilecektr,

9. Yivecek igecek fretiminde kullamlan ve yivecekle temasta bulunan her il arag, geres kolay
temizlenebilen. girintili gilhinuh ve kiigeli olmayan, dayamkl, paslanmayan, insan suflifina zarar
vermeyen, emici olmayan, iginde bekletiten yiyecei kimyevi bir madde gegirmeyen nitelikie olmabdir.

10.Yiyvecek igecekle ilgili tim sanayi tip arag gerecin uygun asrabiklarla bakami viklenici tarafindan
saflanmalidir,

1. Kagik, gatal, porseben, bardaklar vb lasta ve personel igin ayn sekillerde veva farkl amblemler-isaretler
vurulmus sekilde olacakir.

12, Temizlik veya yemek hazirligs ve vapim iglerinde kullanilan is makineleri anzalandig) takdirde kontrol
komisyonu tarafindan belirlenen siire igerisinde unza giderilecek veva verine baska bir makine temin
edilecektr,

|3, Eskiyen ve kullamimaz hale gelen masa @rtiilerinin yenileri ile degistirilmesinin temini, temizlik ve
bakim yilkleniciye ait olacaknr.

14. Milteahhit gerektiginde hizmetin daha fGstin bir sevivede verilmesi amaci ile Hastanenin mutfagina
yemek dagiim igin kellanbmak Geere hichir Oeret talep etmeden malzeme ve ekipman vatirim yapacak
ve bunlann siizlesmenin feshi veya hiteminda en geg 3 ay olmak deere veni vilklenici ise baglaymenya
kadar dnceki hale diniigtiiriibmek sarti ile aynen geri alabilecektir,

15. Teknik sartnamede avrintili sekilde belirtilmeyen hususlar kontrol komisyonu ve idmre istei
dogrultusunda viiklenicivi de magdur etmeden ¢éziimlenecektir.

16, Yemek pisime ve dagitim hizmetlerinde kullamlacak demirbas matzemelerden idarenin elinde meveut
olanlar hastane idaresi tarfindan yitklenicive saglam ve galisir vaziyette wiansk ile zimmet edilecektir.
Demirbaglann kullanim sisgsinda anza yapmas: halinde yoklenici arza vapan demirbas:n tamirini derhal
yapurscaktir. Demirbagin kaybolmas: veya herhangi bir scbeple zavii halinde yiiklenici o demirbag:
temin etmekle milkelleftir. Aksi halde yiklenicinin tahakkuk edecegi ilk ayhk ddemesinden kesilersk
zayii olan demirbag 1wmin edilecektie. ldare tarafindan kendisine verilmis olan miatl demirbaslar ve sarf
malzemelerinin kullanilamaz duruma gelimesi veya miadinim dolmasi durumunda bunlan idareve bildirir
ve teslim eder,

YUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LISTESI

& L

SN |MALZEMENIN CiNsi MIKTARI ~ BIRiMI
1 BULASIK MAKINASI 1 ADET
2 TARTI KANTARI ) 1 ADET
3 |DERIN DONDURUCU 1 ADET
4 SUZGEC BUYUK 1 ADET
5 DUDUKLL TENCERE 1 ADET
i TATLI TEPSISI 1 ADET
7 TAVA 2 ADET
8 PLASTIK TEPSI 120 ADET
9 19 CM LIK YEMEK TABAGI 50 ADET
10 |20 CM LIK YEMEK TABAGI si) ADET
11 17 CM LIK YEMEK TABAGI 70 ADET
12 [14CM LIK CORBA VE SALATA KASEST 50 ADET
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13 |SERVIS TABAGI SERVIS TABLDOT (RENKLI) 50 ADET

14 [ 100 KISILIK CELIK KAPAKLI KAZAN

1
15 120 KISILIK SULU YEMEK KAZANI 1 ADET
16 |30 KISILIK (YEMEK, PILAV,CORBA) KAZANI 1

Ste konusu oreg-geregler, muayvene ve kabul Komisyonu tarafindan uvgun Bulunduktan sonra kabul

edilecekyir

Yukanda belirilen 1im malzemeler kontrol Komisyonunun onayina resim ve teknik &zelliklerivie

sumubdukian sonre alinaceknr,

BAKIM ONARIM iSLERI

I. Yiiklenici iy mahalli ve malzemelerini stzlesme karpih@ kullanhir halde ve saglam bir sekilde teslim

aldiktan sonra, sizlesme siiresince bu mahallerde yapacag bakim ve onarim, vine avm sekilde teslim

aldidi cihaz ve malzemelerin bakun ve onarmlanm kendisi yapurir. Higbir sekilde bu isler igin idareden

tieret veya personel talep edemez. Bu hizmetlerin sunumu esnasinda kullanilacak sarf malzemeler

yilklenici tarafindon karsilanacaktr, Bu hizmetler: musluk degistirilmesi, conta. akan tuvalet sifonu ve

lavabo tamiri gibi sihhi tesisal anzalan,  hortum, ampul defistiriimesi. uluk elekirik tesisat arzalan,

klimalar, kinlan va da degistirilmesi gereken malzemelerin degistirilmesi (alektrik, su tesisat isleri} ve

verel boya badana, kapt ve pencere kollary, menteselerinin degistirilerek onanlmas: ile tamir isleridir. Su

giderlerinin, logartarin, dolmas) veya tagmas: doromunda tilm soremluluk yidklenicive aittir.

2. Yiklenici i3 esnasinda meydana gelecek zarar ve hasarm idarece yilklenicinin veitkili elemanlarina

bildirilmesinden itibaren derhal giderecektir. Giderilmeyen hasar ve zararlar idarece karsilanarak masraflan

yilklenicinin takip eden aylik istihkakmdan kesilecektir.

1. Mutfakta, kat ofislerinde, vemekhanelerde kullamlan propan paz veya dogalgaz bedeli yiiklenici

tarzfindon karsilanacaktr,

4. LPG veya dogal gae giderlen firmn tamfindon karsibanacakur. Elekirik ve su igin ara sayag { slizme)

takilecak ve ay sonu toplam kullamim bedeli yaklenici hak ediginden kesilecektir. Dogalgaz aboneliging

yiklenic e bagludify glin leerine alacak, gikarken borg birakmadan abonelii ipal ettirecektiv. Avhik

Sdemeleri yitklenici bizzat gerpeklegtirecekiir. Tim abonelik dereti yiiklenicive aittir.

3. Yiklenici elekirik ve su hizmetlerinden varmrlamirken tasarruf prensiplerine uyscakir,

6. Yiklenici; LPG. elekirik vb. vamer parlayicl maddelerin kullanimi ve isletinesi ile ilgili vénetmeliklerde

belitilen onlemlert almak orundadie. Yiklemici yangm ve benzeri durumlara karsi mutfakta LPG

tilplerinin bulunmasi nedeni ile 2 adet 12 kg.lik ABC (kuru kimyevi) veva karbondicksitli vangin séndiirme

uipd bulunduracakur. Bu yangin tiplerinin bakim ve dolumu yilklenicive ait olacakur. Yiklenici bu yangin

viplerini aynival saymani bashanhifmduki komisyona teslim edecekiir. Avrica disarsda bulunan tiiplerin

efektif kullanmmm salamak (donmasin dalemek vb) yitklenicinin sorumlulugondadir, Idare gerek ghrdligl

durumda tiipler igin ayr bir ods-billme yvapilmazim vikleniciden talep edebilir,

7. Periyodik bakim ve comrnn igin yeikili servisler ile bir ay iginde anlasma yaparak anlasmanin bir

suretinin idareve ibraz edilimesi zorunludur.

8. Boyva elekink, tesizat gibi igler iin ehli olan diplomal kigilere vapurilmalidie, Yiiklenici ise baglamadan

tnee thim yemekhaneler bovatmakla siikiimliidiir. Ayrica yvilda 1 kere kontrol komisyonunim belirledigi

vakitte bovamakla yOkimliid i

9. Yiklenici kendisine teslim cdilen mutfak ve yemekhanelerde idarenin onnyin almadan tamirat ve tadilat

vapmamak ayrica, bu mekonlsr ile bu mekanlarda bulunan malzemelesi highir gekilde 3. sahuslar

devretmemek; demirbag malsemelerin mutfak ve yemekhaneler bazindaki taksimatinn, idarenin bilgisi

ofmadan defigtirmemek ylklimlIGlHghne sahiptir,

0, Yitklenicive teslim edilen demivbaslardan kullamma uygun olmayan, bozuk veva arzall olanlan

witklenici vaptmp hultombic hale petiomekle siikbmlOdor (Honlarm Jogalgses va da LPG ye uyvumlu hale

donigtliriimesi vy

YEMEKTE KULLANILAN MADDELERIN SATIN ALINMASI

I. Ekmek ginlik olarak mutltia almacak ve gelik olon ekmek depolanmln muhafaza edilecektir. Bayat
ekmek ve gramajr uvzuen sloayan ek mekler kesinlikle kullambnayacakur. Mutfaga getirilen ekmekler
diger vemekhanelers selihl hl’l:.'n;r. plastik kutularda afz kapah selolde wimacaknr, kesinlikle pogetlerls

tasinmayacakir. Hem hastalor hem personele kepekli ekmek segenedi her giin taze olarak sunulacaktir,
2. Yemegin dzelligine ghre Kontrol Komisyonu istedifinde gymica lavas petirilecektir,
3. Etve Sit Kurumu veya beledivenin veteriner kontrlinde kesim yor mezbabanesinde kesimi yapidmig

ve karkas, okunakl damgas olanlann dsimda getirilecek etler Kesinlikle kabul edilmeyecekiir. Islenmis
olarak gelen etler { gekiliniz lavma, kushas vs ) highir sekilde kool edilmeveceknir.
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4. Yiklenici tarafindan kullanilan yemeklerin hazirlanmasinda, pisiriimesinde kullamilan su, ariic kurulup
antmadan gegirilecek ve Gida Maddeleri Tliziigiine uygun olacaktir.

5. Yemek vapmmda kollamlan her tirli gda ve katky maddelerinin tlmi Cuda Maddeleri Tiiztigine
{GMT) Tork Standartlar Enstitilsi Kurumy (TSEK ) nun grandartiarma ve ekte verilen gida ve katk
maddeleri teknik sarmamesine uyvgun clacakur,

&, Yemek yaprminda kullamlan her tiirli malzeme igin dncelikle verilen iase tabelasindaki gramajlar dahs
sonra Saghk Bakanlg lsletme Yonetmenligindeki ginlik isuhkak cetvelindeki gramajlar gegerlidir,

. (ida maddelerinin konuldugu kap ve malzemeler de Tirk Cida Kodeksine ve TSEK standartlanna
uygun olecaktw, Uretim izin belgesi olmayan ve TSEK'IN kalite belgesini tagimayan highit kap ve
Ambalaj malzemesi kutlanitmayacakir.

8. Yemek tretim ve dagiwmiyla ilgili mamul maddelere iligkin kanitlayict belge armeklerini {fatura, irsalive
vb) tretim mutfak ve depolarma almadan Bnee kentrol teskilotna teslim etmek, daha sonra b
malzemelere iliskin Oretim, girg, gy ve stok kayitlarmy her ay hak edis dosyasmn konulmak fizere
yazili olarak ve bilgi islem (disket veya CD} criammda muayens ve denetim komisyonuna ibrae etmek
sorunludur,

9. Yiklenici; disaridan temin ettigi et, ckmek, yogur, th vb. yiyecekler ve temizlik malzemeleri igin ilgil
milessese ile idarenin onaymm alarak anlagma yapsr Idare anlasma yamlan vilklenicilerin saghk
viniinden sakmea tagmadiini kontrol eder veva ettinr.  Yilklenici; sdzlegme yaptigi milesseselerle
arasindaki sizlesme akdini idareye ibraz eder.

1 Komisyon yemek vapiminda kullamilacak tim yivecek maddelerin kontrofiinih vapma ve teknik
sarnameye uygun olmayun vivecek maddeleri geri gevirme vetkizing sahip olacakur,

11, Yemekte kullsmlacak gida maddelerinin teknik sartnameleri ek sayfalarda verilmistir, Eklerde teknik
sizellikleri bulunmayan malzemeler istenildiginde kontrol komisyonunun kabul edecegi dzelliklerdeki
malzemeler kabul edilecektir,

YEMEKTE KULLANILAN MALZEMELERIN DEPOLANMASI

|. Soguk hava deposunda sonmadan olugabilecek arizalar vilklenici tarafindan, masraflar kendine ait olmak
{zere avni gOn iginde acilen tamir ettirilmelidir,

2, Soguk hava depolama alanlarinda galipr termometre ve hidrometre olmalidir. Gida malzemeleri zeminle
temas etmevecek sekilde beliri yikseklikte ve nem gegirmeyen uygun bir malzeme lzennde
depolanmali, ayrica duvar ile temas nlenmelidir, Detegjan ve gidalar ayri criamlarda depolonmalidir.
Kullanslacak wun, hububat vb guvalla gelen Grimler paslanmaz gelik veya plastik vb zgaralarn flzerine
istiflenmelidir. Bu biliimiin havalandirmasi, camlara sineklik takilmasi ve aydinlatmas: veterli dilzeyde
olmalidir ve bu eksikliklerin giderilmesi viiklenici firma sorumlulugundadir.

3. Depo giris ve gikig kaplan Kilit alting alinarak depolardaki pdalar muhafazali hale getirilerek
cambardan ve kap altlarmdan hasere girisini engelleyici redbirler yilklenici tarafindan alingcakir. Siok
rotasyonuna uygun depolama yapimalidir, ldare trafindan tahsis edilen depo bu sartlara uygun degil
ise, vilklenici gerekli tadilan yapmalsdir.

4. Depo anahtarlar: idarenin tayin edecegi yemekhane kontrol komisyonu fyelerinden birinde ve vilklenici
sorumlusunda bulunacaktr.

5. Yemeck yapiminda kullanilan malzemelerin saklandifis (depolandifn) mekinda vemek vapim ile ilgili
olmayan vabanci highir areg, gereg ve malzeme buly ndurulmavacakur.

6, Depolarda 1 glin dnceki yemeklerin kalintilars bulunmay acaktir.

7. Tahta kasalarda depolama olmayvacak. Depolamada plasik kasalar kullanslacaktir

§. Depoya konulan malzzmelerin afizlan kapak veya streg film ile drtili tutulacaktir,

9. Depolamada ¢apraz bulagmaya dikkat edilecektir.

10, Yivecekler kendi siifin durumuna gidre uygun depolards aym ayn depolanacakiir,

11. Depo sicukhk kontrel ve temizlik koatrol formlan kontrold ve temizhigi yapidacak ilgili verlerin
kapismnda asil bulundurulacak ve 2 saatlik imza fyleri ile kentrol altinda tutulacekur.

12 Mutfak hizmetlerinin yiritildign mekinfarda vuku bulacak hirsizhik olaylaring kars: vilklenici gerekli
dnlemler alacaktr, Hirsezhik vuku buldugunda bastne idaresi sorumluluk kabul emmecyecek ve
harsszlikian dogan zarar viiklenici tarafindan karglanacakir.

13. Soguk depolarda nem oram % 7390 olmahdir. Bunun igin nem-Glyer alet (Higrometre)
bulunduruimalidee. Depolarda kollaniacak termometre dijital ghistergeli, galigir termometre olmalidir,

14, Kuru depolann gerekli gekilde havalandinlmas igin anlemler ahnmis olmaldir, Kuru depolarda nem
oraris % 60-65 olmalidie. Bunun igin nem-Glger higrometre bulunmalwdir,

15, Muayene ve denelim komisyonuiun kontrolinden gegmiy yivecekler dayamikhhk siiresine glre Kuru
depo veva soguk hava deposunda saklenacaknr. Bt tavuk, siit, yodurt, yumurta, peynir, faze sebze ve
meyvweler, lerevagl vs. meveut olan sofuk hava deposunda mithafaza edilecaktir,
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16. Yemeklerde kullamlacak malzemeler depolarda agz agik, yerde ve dizensiz bir gekilde istiflenmig ve
etiketsiz olmavacaktir,
|7. Et. tavuk, hindi, balik -1 °C, dondurulmus diriinker -18 °C, diger gida malzemeleri +4 "C" de muhafaza

edilmelidir.

|8, Aliman pida malzemelerinin soguk hava depolannda bekletilme siireleni asagida verilmistir:
Malzeme Sofuk hava deposu
Et 3 giin
Tavuk, himdi I-2 giin
Balik | piin
Pastirize sit, yofurt, syran | gln
Peynintuzsuz) 1-2 giin
Pewnir 3% giin
Y umuirla 7 giin
sebre ve meyve | g0n

|9, Mutfagin sicakh@ yaem 18 derece, Kigin 22 derece olmalidir, Havalandirma igin gercken bakim ve
tadilat tamirat isleri idarenin onayr ahnarak firma tarafindan yaptinlacakur.

YEMEK MALZEMELERININ HAZIRLANMASI

Sebzeler ve salatalar kontrol komisyonunun izni olmadan bir giin Gnceden dogranmayacakur.

!

2. Yemegin hazrlik asamasinda renk kodlamasi olan dograma bloklan ve gaklar kullamlacakur,

3, Hazrhk esnasinda personel maske, bone, eldiven, tek kullammbik kolluk kullanacaktir,

4. Kaiyma kullamlacad zaman mutfakta gekilecektir. Et vemeklerinde tosun eti, kullamlacak. UGerekirse
etler kuzu veya dana etinden vag veya siniri alinmis sekilde olacaktir {Kegi et kullanilmayacaktir. )

5. Hichir surette artan yemekler diger bir 8g0nde veva eresi glin servise sunulmayacak ve bagka yemek

vapiminds kullaniimayacaktir,

6. Meyveler ve sehzeler her mevsime gore degisik olup yikanmig ve klor soliisyonu ile dezen fekte editmig

olarak dafitilncakir,

Bir kez goediiiimils gda hemen kullamimaly, tekrar dondurulmamalihr. Yiyecegin gozdirme islemi

orijinal ambalap iginde gergeklegtirilecektir, Cozdlimme islemi buzdolabt igerisinde yapimahdir.

Coziilme sonucy sizan sivimn gevieye bulagmamas igin bir kap ierisinde olmalidir,

8. Ciinlik toketilen taze sebze, meyve vb. gibi gida maddeleri klorlu su ile yikanacaktr.

YEMEGIN PisiriLMES]

|. Yemeklerin pisirilmesi Tutek Deviet Hastanesi mutfaginda gergeklestirilecekrir, Pigirme igi en son
teknolojive uygun psullerle el degmeden gerekli alet, amg ve ekipmanlarla ve kalifiye asgarla
vapilacakur.  Yemeklerin  pisirilmesi esnasinda ascilar eldiven, bone , maske, kolluk ve Onlik
kullanacaktir.

2. Mutfakia pisirme esnasinda kesinlikle bakirdan ve aliminyumdan {pastane bGlimi harig) imal edilmis
malzeme kullamiImayacaktr. Hazirlama, tiim pigicme ve tagima hizmetlerinde kullanilan malzemeler
TSE standartlanna uygun paslanmaz celikten dretilmis olacakir. Ofle ve aksam yemekleri, yemek
saatinden Snce dagitima hazr olacak sekilde mutfakea pigirilmis olacaktir. ¥iklenici her Hgln
beliclenen saatler igerisinde hijvenik kosullarda ve uygun afiz sicakhgmda vemek servisinin yapilmas:
irin gerekli tedbirleri almak zorundadur.

3. Yemek pisicme esnasinds yemeg@in Szellifine gove ol kullandlacaktr.  Ornegin Yemek hayvamn

rostosundan vapilan bir yemekse hayvanin rostosu digindi farkl bir et kullanilmayacakter,

Kontrel komisvonunun imi olmadan vemekler | giin Gnceden pisirilmeyecektir.

vemeklerde (diner harig) ipyam, kuyrukyady, donyvagn vb, kesinkikle kullaniimayacakur,  |darenin

verecefii karar dogrultusunda yemeklerde margarin, iereyadi zeytinyag ve bitkisel sovi yaglar

kultandacaktr. Kullanitecak sivi vag teknik sartnameye uygun olacakur,

Yemeklerde mevsimine ghre salga yerine domates kullanilacaknr,

Et bulyon, tavuk bulyon gibi katkr maddeleri highir surete yemede katlmavacakur,

Tavuiun bovun ve kuyruk kismi bilimleri kesinlikle kullamimayacaktr.

Pilav ve makamalarda terevag, hamur islerinde kaliteli ve bitkisel margarinier kullamlacakur,

(. Konserve yivecekler ile kontrol komisyonunun imi diginda yemek vapilmayacak, bunun yerme usulling

uygun olarak paketlenip dondurulmes yivecekler kullan lacaktur,

11, Salotalarda sizma zevtinyag kullanilacaktr,

12, Kizartmalards kullamlan yad bir kez kullamlacak, kullanilmis kizartma yaglan higbir surette yemeklerde
kullamilmavacaktr, Mutfakta yapilan Kizartmalardan sonra gikan kizartma yaglart kontrol kemisyonu
huzuranda atik vag toplama varillerine ddkiilecek ve dizenli arahiklarla imha edilip, belgeler idareye
sunulacakur.
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13, Hamwr isleri, sitli mamuller, meyve kompostalary, asure, dondurma, cezerye, helva {un, irmik) vs gibi
tatlifarin Gretimi yiklenici tarafindan vapilacaktir. Mamul olarak komisyona haber verilmeden satin
alinmayacaktir, Yitklenici hastane idaresi gerek gordGgi takdirde imalathanenin depetiminden sonra
hazir tath alabilecektir. Tath almacak imalathanenin Tamm ve Orman Bakanhfindan Oretim izin
belgeleri olacaktir. Tath ve kompostelarda tatlandine olarsk sadece tor seker kullamilacak suni
tatlandmcilar ve glikozr kullamlmavacaktir. Avnisekilde s tathlarin Oretiminin de dofal pasttrize silt
kulbimlacekur. Siit tozo hichir vivecege katilmayvacakiir

14, Yemek numuonelerinin saklanmasy igim yikbkenici bir buedolab bulunduracak, numuneler depolarda
muhafaza etmeyecekiir,

15, Tiam yvemekler veterli sibre ve isida pisirilmelidir.

16, Yemek terifeleri konusunda kontrol Komisyons viiklenici sorumluzuna gereken duremlarda defisiklikle

plakalr taleplerde bulunabilecekiir,

YEMEGIN SERVIS EDILMESI

Siit, dayamkh terrapak kapali Kutularda, ayran agz kapali ek Kullammlik bardaklarda venlecehtir.

Garsonlar ve aggilar vemek dagitimi animda eldiven, bone, maske, kolluk kullanmak sorundadirlar,

Yiiklenici alep sahiplerini yemek velersizligi nedenivie geri qevirmemek, idarenin goriisi almarak ayni

mitelikie vemek tiretmek zorunlulugundadir,

4, Normal vemck alan hastalanin kahvalt, Sgle, akgam yemeklerinin ve servis sorumlulannm gerekli
girdiigi hallerde ara Sginlerinin (1, 2 veya 3 8f0n olabilir) dagsm yaplacakhr.

5. Hazwlanan Gflen vemegi saat 11" da kat mutfaklanma ve tim yemekhanelere yilklenici tarafindan
ghnderilecektir.

i, Klinikte vatan hastalara kahvalt tek kullammbk agz kapakh 4 bélmeli kdplk tabldodarda servis
ambasiyla, dgle ve aksam yemekleri porselen tubaklardn servis edilecekiir.

7. Fkmekler kepekli ve beyaz ekmek olmak fzere iki gesit ve taze clarak dilimlenip kisi baga 100 gr
pogetlendikten sonra servise sunulicaktr. Hekim veya servis sorumlusunun talebiyle bu miktar articifip
azaltilabilir,

8. Klinikte vatan hastalarn 8glinlerindeki bulagik tabaklarn yemek bitiminden sonra en geg 30 dakika
iperisinde hasta baglarindan alinarek, toplanmig olacaktir.

9, Yemegin dzellifine gire ketgap, mayonez, kekik, nane vb. baheratlar servis bankosunda servisten dnce
konulaeak ve servis stiresince dolu bulundurulacaktir

10. Pisirilen yemekler, hastune yemekhane ve klinik mutfaklanna sty uzun siire muhafsza eden, dokillmeyi
dnleven, kapal gastronomlar ile yiklenici personell terafindan tagmnacakiir, Klinik mutfaklanng bu
sekilde tasinan vemeklerin hastaya servist; iginde orijinal porselen tabaklar bulunan termos tepsilerie
vapilacaktr. Bu malzemeler vilklenici tarafindan temin edilecektir. Muwifakta pigen yemckler
vemekhanede benmariler aracilign ile sicak olarak servise sunulacaktir. Yemekhanede yemek servisi.
selfservis epsilerde. porselen tabaklarfa vapilacakur, Kink ve gatlzk malzeme kullemlmayacakur,

| 1. Yiklenici tarafindan tiim vemekhanelerde her masada masa dmiisii, weluk, karabiberlik, pul biberlik,
sirkelik—yafihk, pogetli kitrdan, kaliteli dispanser pegere bulundurulacaktr. Porselen yvemek tabaklan,
vemek—tath catal ve kasif, vemek bigaklar, servis tepsilert viiklenici tarafindan saflanacaktir.

|2, Parsonel yemekleri, hastane yemekhanelerinde yilklenici elemanlannea dagitm da yukaridaki sartlara
uymak koguluyla kesintisiz olarnk yapilacakue. '

13, Yogun bakim , ameliyathane, anjivo ve benzerl boliimler gibi personelin yemegini galishif yerde yedigi
birimlere ve bulagici hastalk nedenivie gereken hastlora tek kullammbik képik, ¢atal, kasik vb.
malzeme ile yemek verilecektir. Personelin kahvalulan kipiik koplarda (agz: kapal dért gdzlii)
vapilacakur. [dare ek kullammlik malzemeler (kitpik, kase, mbak, gatal, kagik, bigak, bardak gibi} igin
avrica Gdeme yapmavacaktr, Hasta ve personel  yemeginin normal yemek saatinin deginda verilmesi
gereken hallerde personel veya hastaya yemegin sicak olarak ulasimas: saglanacakie,

14. Asure ve siitlag. gibi 1athlar kaliteli tek kullanmidk agz kapali kaplaria servis edilecekur.

15, Yemegin pisirilip hazirlanmasi, ilgililere servis ve servis sonras) hizmetlerde hijvenik gartlars uyulmise
yitklenici tarafindan saglanir. Bu konuda sorumbuluk yilkleaicinindir.

16, Yemekhanede  kullamlan  porselen tabaklarla  hastalann  kullandifs  tabaklar  kesinlikle
karistinlmavacakur, Hafta sonlan ve gerektiginde dilzen|i olaruk hastalarin yemek tabaklan ve tepsilen
dezenfekie edilecektir

YEMEKLERIN TASINMASI VE DAGITIMI

l. Yemeklerin nakli temiz ve uygun kaplarda {gastronom kivet) sfz kapakly disariyla temas etmeden ve
sicaklifim koruyacak sekilde yapilacaknr, Yemek daditim ve servisinde tekl posedli ki@t pegete, paket
tuz. jelitinti kiirdan, paket karabiber ve paket kolonyah mendil verilecektir,

o
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Yemekhanelerde lgili 5giin veya dgiinlerinin yemek malzemeleri disinda malzeme bulundurulmamas
gercklidir,

3. Yemekhanelerde yemek masalan her bogaldigmda masalann dzerindeki artik maddeler toplanacak,
ekmek servislen venilenecek, kirlenen masa Grilileri varsa degistirilecektir,

4. Muhtemel ver degisiklifi durumunda yemek pisirme, dafitm, servis ve bulasitk yikama hizmetlerinin
aksamamas: igin yiiklenici gerekli dnlemleri alacaktir.

2. Yeterli sayida vemek ¢ikarilmamas: halinde kurum yiiklenici hakkimnda cezai islem yapacakur.

6. Bulunan ¢ép topluma mahalline vliklenicinin kendi imkdnlarivla nakil edilecek, gerek ciiplerin gerek
digier artik maddelerin ve pis sularin bahge ve gevreyi kirletmesine mevdan verilmevecekiir.  Yemek
artiklan kaln plastik torbalara konelarak ¢op ambalaninda ¢Bplige potirilecek, evsel atik kismana
atlncak ve agz sizinh olmayacak sekilde kapatilacak, bu posetler yiklenici wrmfindan karsilanacak ve
vilklenici lleret talep etmevecekir,

7. Yaz ky yemekhane havalandindmasi igin vilklenici gerekli sistemi Korocak ve kurdufu sistem igin
idareden onay alacaktir, Bu igler igin highir deret tnlep etmeyecektir.

8. Yiklenici tarafindan pigirilen yemeklerin  (benmarilerde) sicakliklan muhafaza edilerck  servis
yapilagakir, Swak yemekler 65°C0-70°C" de 3 saati gepmemek Kogulu ile, soguk yemekler 4%C nin
altinda muhataza edilmesi gerekmekiedir,

9. Klinik sorumlusu tarafindan belirlenen refakatginin yemek dagitim yapilacakur,

L0, Yemek servisi sonras 1epsi ve abaklar servis yapmakla yvikiimii personef tarafindan toplanacak, hijven
kosullarma uygun olarak bulasik makinesi ile vikanacakir,

1. Yemek servisi vapacak olan goreviiler vemek tepsilerini hastanin uzanabilecegi en vakm vere
kovacaklar, vemek arabalarini hastamn basina gekeceklerdir.

12, Yemek servisi sirasinds yemek dafitimivla gbrevli personel maske, pudrasiz latex eldiven, kolluk ve
bone kullanacaktar.

13, Yopun Bakimlar gibi dzelligi olan bdlimlerde, hastanin yemeging geg vemesi hallerinde veya ag kalan
hastanin yemegi hastanin uvgun olacaf zamanda verilecektir.

4, Yemek servisi dagiimy, bulnsik toplama, vikama, genel mutfaga inis ve gikislarda girevli personel
sesgiz olacakir,

153, Yemek saatlerinde idare rarafindan (Ramazan avinda, ¢alisma saatinde depisiklik olmasi dorumunda
vh ) degisiklik vapilabilecektir,

6. Hasta ve hasta refakargilerinin vemekler: bizeat hasta odalanna gitiriilecektir, Personel yvemeklen ise
belirlenen yemekhanelerde aver avey self servis geklinde dagitim vapilacakir, Yemek dofitim sasfleri
asafida belirtilmigtir. Belirtilen sastler servisin baglongig ve bitig saatleridir. Saatlerde yapilmak
istenilen degssiklikler idare onayvina sunulduktan sonrm uy gulanabilir,

Personel Yemek Saatleri:

Dagemem saati Daginm yer

Ll 11.45-13.30 arasi | Tutak Deviet hastanesi ve birimleri Yemekhaneleri
Aksam 17.45- 19.00 aras1 | Tutak Devlet hastanesi ve birimleri Yemekhaneleri
E:;fﬂl[lﬂ Q0 00-01:00 Klinikie 24 saat nibet wtan personcle

Dagitim Saati Daditim ver
Sabah 06, 15 - 07, 30 aras Hastanenim tim servisler
| Oiile 1,45 - 12 45 arasi Hastanenin tim scrvisler
Absum [ 7. 30 - 15 30 aras Hastanenin tlm servisleri

Diver Yemekleri Saatleri :

Dragitim saati Dagitim yeri
Sabal DG, 15 - U7.30 aras Hastane Servisler
Oile I 1.45 - 12, 45 araw Hastane Servisleri
Aksam | 7.30 - 18,30 arasi Hastane Servisleri

Not: Baz Ozel durumlarda bir kisim diyet hastalan igin yemeklerin saat ve Gftn sikhginda defigikiik
vapilabilecek ve yiklenici bu kenudan haberdar edilecektir,

i

Hastane idaresinin istegi halinde yemek servisinden 2 saat &ince olmak bzere ylikleniciye haber vermek
kaydivla ginlik kahvalu ve yvemek sayisina ilave istenilen miktar ve seyvidn yemek ve kahvalti (mesai
saatleri iginde hastane idaresi ve kontrol komisyonunun istemivle mesai saatlen drsinda isc MWib, Scf,
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Nib. Mem., MNib. Supervizor twrafindan totanek olusturmak kaydivla) viiklenici tarafindan temin
edilecektir.

I8, Yemek servisi personel ve hastalara olmak Ozere iki kisimda olacaktir,

19, Personel servisi ile ilgili olarak self servis (initesi yiiklenici tarafindan salonlare kurulacaktir, Servis
vapilacak banko sayis: kontrol komisvonu ve idare tarafindan belirlenecektir.

20. Yemeh salonunun estetik diizenbemesi yiiklenici tarafindan vapilacaktir (Masa Grifisl, gicek, tablo,
perde, 151k dizenleme vh), Yiklemcive vemekhane tesliminden sonra vemekhaneyi bovatacaktir. Ayrica
kontrol komisyonunun belirledigi tarihte (kis bitisi bahar baslangcl) yemekhanelerde ve mutfakia
gerekli oldufuna karar verilirse bovama vapilacakir. Boya rengi, dzellikleri ve dekorasyon hastane
kontrol kemisyonu ve idare onayina sunulacaktr,

21 Hasanemizde calsan yemek sicketi personelleri (garsonlar) vemek ve ara 8@0n servisi vapildiktan 15—
0 dk zonra odalar dolasarak bos tepsilen toplamall, gerekirse tekrar kontrol vaparak hasta odalarinda
bog tepsi kalmadifindan emin olmalsdir.

21, Servisi yapan personel temizlik ve gérgil kurallonna wyacaktir. Konuyla alakah 3.uvandan sonra kontrol
komisyonu ve idarenin @alebivle isten gikarma izlemi vapilabilecekitir,

23, Yiklenici hastane idaresi uygun goeditdt takdirde ghrev yerinden avrilamayan hastane personeling paket
vemek verecektin,

24, Servis alaninda sicak yemeklerin sicak, soguk yemeklerin ise soguk dagitilmasi kin yikkenici tarafindan
perekli dnlemler ahinacakir. Bu konuyla ilgili malzeme temini veys meveut malzemelerin (benmari,
termaobox, izomerm epsi vh gibi) tamir islemi yOkkenici tarafindan vapilacakior,

23, Yemekhanclerde masalarda limon swwvu, nar -eksisi, zevtinya@l, tuz, karabiber, pul biber, kiirdan,
pegetelik bulundurulacakir,

MUTFAK HIZMETLERINDE TEMIZLIK ISLERININ YORUTOLMES]

I Yiklenici kullandifs tiim mekanlann temizlifinden scrumluwdur,  Mutfak, yemekhaneler ve klink
muttaklarimn her tirld temizlifi vitklenicive aittir. Bu bdllimlerde ayda en az 4 genel temizlik (fayans,
dolap, evve, davlumbaz vb. ) vapilacak, uygun temiziik lirlnleri {vai pdzlicl, kireg gbziicl vb)
kullanifazak, her tirlii temizlik malzemesi, saghk ve hijyen kurallanna uygun Gzcllikte olacakur.
Temuzlik isferinde kullamlabilecek tiim arag-gerecier eksiksiz olacakir.

2 Mutfagin vemek vamlan bilimine giriste icinde dezenfektan madde bulunan klvet veva paspas
konulacakter,
3. Yemek vapilan yerde kapr ve pencerelere zararl canlilarin girmesing engelleviei dnlember almacakur.

4. Mutfakta pigirme alani dismdaki verlerin ve vemekhanenin temizligi kat otomat ile saflanacakor.
Mutfak ve klinik ofislerinde kullamlan ¢p kututan kapakl ve pedalls, igerisi nayloa torbal olacaktir.
¥Yemck servislerinden scnm yemekhancler, mutfak ve kat mutfaklannda olusan gdpler biriktirilmeden
hostane idaresinin belirledigi vere afizlan baglanarak dékilecekiir, Yiklenici ¢Opleri tasirken ¢op
sulannin akmamass igin gereken Snlemleri almakla yikimlidir. Cop toplama arac ile yemek ve erzak
sinmayecaknr. Bu duroms uyulmadi@ taktirde sdeleymede yer alan cezai ijlember uygulanacakir,

5. Mutfuk avklanmn logarlara verilmesi durumunda firma bu logarlann bakim ve femizlik igherini
istlenecektir. Logarlann tkanmasin Onlemek amaciyla sbzgeg takilacak, perekli giderler vitkleniciye
ait olacakir.

f. Yiklemci yemekhaneler, mutfak ve kat mutfaklarinda dus, tuvalet, lavabolara sivi sabuniuk takacak,
isinde slirekli dezenfektanh sivi sabun ve vaninda dispanser haviu kagt  bulunduracaktir,

7. Yiiklenici, yemek vapim ve sonrasi temizlikte kullamilan her tirll temizlik malzemesing {idarenin
kabul edecedi sckilde) kendisi temin edecektir. Yiklenici faalivet glsterdii mekanlann ve kaplann
her thrld emizliging hijyenik kosullara uygun olarak kendisi yvapacaktir.

8 Bolimlerin temizligi ile ilgili bir temizlik programi ve adimlanm belinen gizelge olmalidir, Bu
program alan ve arag ve gereclerin temizlik ayrmubenng, emizliginin ve kontrollinlin ne zaman ve kim
tarafindan vapilacadin belirten ayveintlan igermelidie, Boldmlerde temizlik ve kontrolle ilgili santlik
mmza gizelpeleri bulunmaledir, Avrica elde yikanan bulasiklann {kazan, firm tepsis vb) vakandifi suyun
degigtirilmesi ile ilgili saatlik imza {8yl kullamimaludr.

TEMIZLIKTE UYULMASI GEREKEN KURALLAR

Hijvenin saglanmas: igin noksan ekipmanlar yliklenici twrafindan temin edilecektir.  Ylklenici tikm

formlan ve kayitlar {numune konirol formu, depo srcaklik keatrol formu, hijyen kontrol formu vb formlar }

glinlik olarak kontrol komisyvonuna incelenmek fzere raporlamak zorundadir.  Tim bu belgeler ayfik
olerak dosynlanacaktir. Doldurulacak belgeler kontrol komisyonuna sunufacak, onay ahindiktan sonra
doldurulimaya baglanacakur, Bu bilgiler ginlik tarihler atilamk teshim edilecektir.

Dezenfeksivon: Hastane temizlifiinde dezenfeksivon weriminin kullamldign her alanda enfeksiyon kontrol

komitesinin o alan igin uygun girdigi ve kullamlmasing onay verdigi dezenfektan Hulllsyqufi 1:llngm
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konsantrasyonda ve uygun gekilde kullaniimas: anlagiimahdir. Dezenfektan soliisyonlar hemen Kullamm
dncesinde hazidanmahdir,

Hasiane Temizliginde Kullamlmasi Gereken Temizlik Bezleri

Tity bwakmayan mikrofiber temizlik bezleri tercih edilmeli, asafidaki tublova uyularak bez segimi
vapilmali, kirli bezle temizlige devam edilmemeli, sik bez degigtirilmelidir.  Kirlenen bezler jamagir
makinasinda sicak su ve deteranla yikansp kurutulduktan somra kullamlmabidir. Bezler 2 glinde |
derenfekte edilmelidir.

| Biiliim Kova Rengi | Bex Rengi |
| Tuvilel harig biitdn 1slak alanior Sari Sart

Bittiin kumg alanlar (kape, pencere, mobilya) Maxvi Mlavi

Tuvaletler ve lavabolar Karmz K irmizi
| Firin tezgah ve benzeri arag geregler | Yesil yegil

Hastane Mutfafn Temizliinde Eldiven Kullanim:

| Her tlr temizlik islemi simasinda uypun eldiven givilmel, i5lem bitiminde eldiven gikanhp eller yikanmali,
gldivenli ellerle kapi kolu, telefon, masa, vb. yiizeylere temas edilmemelidir. Bulagik eldiveni kirmuzi,
temizlik eldiveni mavi renkte olmalidir.

3. Tuvalet temizlifi sgin kullamlan eldivenler diger alanlarm temizliinde kesinlikle kullamImamabidir,
Mutfalk Temizligi
Temizhk basarak Lari:

|, Temizlik arabasinds gerekli tim temizlik malzemelerinin bulunup bulunmadify kontrol edilir (kuru

temizlik moplar ve dispenserlan, sivi deterjan, ovmu amagh temizlik maddesi, veterli miktarda temiz san,

kirmiz ve mavi temizlik bezleri, tuvalet firpasi, pekgek, farag, kova, eldiven vb). Eksik malzeme varsa

temizlige baslamadan Gnee tamamlanmalidir.

Mutfaktaki gop kovalarmm iginde bulunan ¢ip pogetlen mutfak disina gikarilarak afz baflandiktan sonma

¢hp toplama merkezine tagimr.

Cip kovas kirlenmis ise vikanarak temizlenir ve kurulamr

Mutfak temizligi sirasinda toz kaldmimasindan kaginiir.

Temizlik her zaman temizden kirli alana dogro yapilmalidir,

Mutfak zemini gekeek ve faras ile temizienir, kesinlikle sUpiirge kullanilmaz.

Mutfakeaki tiim yizevlerin (pencere Gnleri, radyatbrler, vemek masas, vb. ) tozu alnir,

Mutfak zemini temiz alandan baglayarak kapiya dogru firgalamr ve  paspaslanir {su ve sivi deferjan

kullamilir) ve hemen kurulanir (Kuru mop ile).

9. Kapi kollan sivi deterjanla vikanmis bez ile silinir ve Kurulanir,

10, Mutfakta pigmemis et ile temas eden yiizeyler temizlik sonrasinda dezenfekte edilmelidir,

11, Giderler camagie suyu ile dezenfekie edilmelidir,

12, Hafialik ve ayhk temizlik hizmetleri Cumartesi ve Pazar glinleri yapilacak ve temizlik plam Snceden
kontrol komisyonuna verilecektir.

13. is bitiminde temizlenen yerler ertesi gline temiz birakilacakuir,

14, Yemek yapumindan tnce mutfak hijyeni ve persone] temizlifi tam olarak suftlanacaktic

Ofs ve koridoer temizligi

Ofis temizliginde yukarda mutfak igin emmianan basamak lar aynen wygulam,

[}

B0 Tinh T .,

l.

2. Koriderda bulunan tam egyvalarin tozu elinr.

3. Koridorlar win ayri bir (ofislerde kullanilandan farkli) paspas ve Kuru mop kullamimaldir, Once gokeek ile
kaba kirler alinmaly, ardindan su ve sivi deterjan ile paspaslanmal ve kurulanmaldir,

4. Kat bostuklar ve asanstirler koridorlar igin tanimlandi@ gekilde temizlenmelidir,

5. Yemek asansorit vitklenici tarafindan giinde 3 kez, her vemek servisinden 30 dakika tnce temizlenmelidir.

Mobilyalar: Giinlik; toz alma islemi yapilmahdir,  Hafialik; silme iglemi yapilmahdir. Ogzelligs olan
makam koluklan, bekleme sandalveleri, cekyatlar, kumas kaph diger oturma kolwklan ve yataklar
gerektigindz kuru temizleme vaptiriimak suretivle temizlenecektir,

Cép kovalar: Her doldugunda bogalidlmali, giinlilk su ve deterjania vikema islemi yapimahdir, Cop
kovalar paslanmaz pelik, kbgeleri yuvarlanimig, el degmeden agihr kapamr dzellikli (pedall) clmalidir
Ciip kovalar 2 glinde bir gamagir suyu ile dezenfekte edilmelidic

Camlar: Haftalk silme islemi yopilmalidsr. Gereken durumlarda periyodu beklemeden silme islemi
yapiimahdir,

Perdeler: Ayvda bir vikamp Utillenerek temizligi yapilmahdir.

Duvarlar:Gereken durumiarda lokal lekeler silinmelidic. 15 giinde bir kee nemli mop kullanilarak
deterjanl su ile stlinmeli ve kurulanmalidir,

" Tutak
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Tavanlar : Ayda iki kez toz alimy Kuru vakumlia yapilmahdir.
Tavandaki lambalar : Hafiada bir kez toz alim yvepilmalidee.  Ayda bir kez nemli bezle silme islemi
yapmalidir.
Radyatirler : Glnlik toz alimi vapilmahidir. Heftada bir kez petekler firgalanmalhidir,
Ahsgap bilgeler : Gilnlilk toz alimi vapilmaludir. Hafiada bir kez nemli bezle silinmelidir,
Logarlarm Temizlii: Hastane kanalizasyon scbekesine bagih logarlar her ay penvodik sekilde
temizlenecek veva temizlettirilecektir. Bu temielik sirasinda kullanilacak malzemeler yiklenici tarafindan
temin edileceknir.  Mutfak kanalizasyonu mutfaktan brakilmig olan vagh anklar sebebiyle tikanirsa
vilklenici stz konusu kanalizasyonu mm randimanh galgacak gekilde temizlemekle yiikiimlidir. Stzlegme
sonunda yiiklenici sbz konusu kanalizasyonw (dareye aym temizlikte wianakla teslim etmek zorundadir,
Artiklann Toplanmas Bulasik Yikanmasi Ve Temizlik Yapilmasi
|. Hastanemizde kullanmilan hasta ve personel yemek araglan (tabak, kagik, patal, bigak vb) hijyenik

ortamida bulegik makinesinde yikanacaktir. Bulamik viknma ve temizlik ile ilgili tim arag, gereg ve sarl

malzemelerinin temini ile sicak su tesisatmm kurulmas: viiklenici tarafindan vapilscaki.
2. DBulagik yikama ve temizlik islerinde kullanilan t0m malzemeler TSEK standanleniog uygunluk
belgesine sahip olmalidr.
Bulpgiklann yikanmasinda tivz davramlacak, haftada bir Kez ve gerektiginde hasta ve personel
tabaklar icin derenfektan kullzndacakur,
4. Bulagik yikamlan ve auklarin toplandifs mekanlards hasere ile micadelede en etkin vintemler
kullamlacaktir. Bu konuda idare tarafindan srekli kontroller yvapilacak ve en kibpik aksakhkia cezni
iglem uyvgnlanacaktr.
Bulasik vikamada sicak su kullamilscakiir
B, Yemek artiklart servis bitiminden sonm kalin plastik torbalara konacak ve agn sike sekilde kapatilms
alarak derhal gatitriililp az kapal wygun ¢ip bidonlanna koyulacaknr,
Bulasik vikama ve temizlik islerinde kullamlan firga, siinger, mop, toz bezi, ver temizligi araglan vb.
malzemeler her giin dezenfekie edilecektir,
8 Yemek sonrasi ve yemek pigirme sirasinda meydana gelen bulagiklar kliniklerde ofislerde, mutfak ve
wemekhanelerde ise buis igin myrilmog blimlerde gerceklestirilecektir,
1. Muifak Ve Kullandan Malzemelerin Temizligi
A-Gilinlik Temizlik: Ginlik kullamlan ber tidi alet ve teghizat sicak, deterjanh su ile yikamip verlerine
kaldiribacak, Kullamilan et kKinOgn, tezgih vib. verler {5 binikien hemen sonra temizlenecektir.  Er kil
temizlendikten sonra dezenfektan maddelerle korunacak, ver ve koridorlar ginde 3 kez sicak deterjanl
sularla temizienecektir,. Cok kirli ve yagh blgeler agir kir ve yag ¢iziicli maddelerle temizlenecektir,
sebzelenn aviklanmas: ve emzhf ¢ip kovalarma vapilacak, temizlenmiy sehreler pigirme nsamasina
kadar gelik kaplarda tutulacaklardir, Sebze vikama eveelerinin, el vikanan favabolann, tuvalet, banyo ve
soyunma odalarmin dezenfekian maddelerle temizligi yapilacaktr. Mutfaga giristerde galos kullanilacaktr,
Temizhgl vamlan tabak, Wcak, kask. tepsi vs. malreme slak birakilmayacak, komulanamak serlerine
kaldmrifacaktr
B-Haftalik Temizils Logar, cam ve duvarlar ve vemekhane remizligi vapibacaknor
C.Ayhk Temizlik: Davlumbazlarm afir kir ve yag sékiicli maddelere temizligi, havalandirma sisteminin
temizlifi yapdacakiwr. Mutfakta, 15 giinde bir kez wsuliine uygun olarak ilaglama sapilacakir. Bu siire
daha erken ilaglama ihtiyacs dogmasi halinde kisaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi yetkili
olacaktir, Her ilaglamadan sonra arag-gereg ve ekipmanlar deterjanla yikanacaktir. llaglamada kullanilun
ilaglar CE belgeli, biogiivenlik sertifiknh clmalidir, uygun hagere uygun ilog olacok gekilde ilaghma
wapibmalidir,

2. Giila ve Soguk Hava Deposu
A-Giinlik Temizlik: Asky, tezpih ve verlerin temizligi. depolarm sicakhik ovarlarimn kontroli,
B-Haftahk Temizlik: Duvarlar, kapilar ve diger verlerin temizligi.
C-Ayhk Temizlik: Kuru gida depolarimn raf. dolap ve verkerin temizlii,

Gida deposunda 15 giinde bir usuliine uygun olarak ilaglama yaplacakts. Bu siire daha erben

ilaginma thtivac dofmas: halinde kisaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi vetkili olacaktir,

A Pisirme Sistemi Temizligi
A-Giinliik Temizlik: Kuzine, islimler, devirme twvalarmin isi bittikten sonra temizligi, et kiyma makinesi,
sebze dograma makinelerl, tlumba makinesi ve diger i3 biten malzemenin temizlenip muhafazalanvla
kapatiimas:, Firmlarm kollanildikian sonra agir Kir ve vag ciziielilerle temizlifi.
B-Haftabik Temizlik: S5z konusu alet ve makinelerin derinlifiine temizlifi.
C-Ayhk Temizlik: Havalandirma sisteminin ve daviumbazlarn temizligi.

4. Yemekhane ve Koridorlar Tutak
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A-Gilinliik Temizlik: Bankolarin, bulasik hanelerin, lavabolann ve verlerin temizlifi, Kirlenen masa
Grtillerinin degistirilmesi, Masa Ostiindeki tuzluk, pegetelik. vb. malzemelerin termizligi.
B-Haftahk Temizlik: Masa ve sandalyelerin deterjanli sularla silinmest. Su sofutecularin iglerinin ve
digimin temizligi, camlarn silinmesi, perdelerin temizlifs, cam siirshi, bardak, catal, kasik, yemek
tabaklanimin dezenfektan maddelerle temizienip durulanmas:. Kirli veya temiz ayirl etmeden tiim masa
Grifilerinin vikanmase.
C-Ayhk Temizlik: Duvarlarin ve yerlerin temizienmesi ve gerchen hallerde ilaglama vapidmasi,
Yemekhane ve koridorlarda, 15 glinde bir usaliine uygun clarak ilsglama yapilacaktir, Bu siire daha erken
ilaginma ihtivacs dogmas: halinde kisalulabifecek olup bu konuda hastane idaresi yetkisi olacaktr.
5. Kat {Misleri:
A-Giinlilk Temizlik: Bulagiklarn yvikamp kaldinbdiktan sonra tezgihlorm, evyelerin, lavabolarn ve
verlerin temizlifinin vapilmasi. Cép kovalammin yikam p dezenfekie edildikien senra kurulanmasi.
B-Haftalk Temizlik: Yemek daftim ile flgili arag ve pereglerin temizlifinin yapilmasi, dezenfektan
maddelere yatirilmasi; el vemek arabalarmin ve thermwobox” lanm temizligl, Duvar ve fayanslann
silinmesi, cam ve kapilann temizlenmesi, giderlerin kontrel edilmesi ve gerckiyorsa temizlenmesi.
Hastanemizde kullamilan benmariler igin dizenli olarak kirey ¢hzlicller kullamilacakur.
C-Avhk Temizlik: Bicek ve hagerclere Karsin 13 gltnde bir ilaglama ve ilaglama sonrasi genel temizlik.
Avrca vemek dagitimi psamasinda mevdana gelen bililin kirlenmeler yviklenici tarafindan temizlenecektir.
Sirket sorumlusu temizlik gizelgesini kendi olusturacaktir.
TEMIZLIK MALZEMELERI
Hastane idaresi temizlik malzemelerinin depolanmasin ve tiiketimini her zaman denetleme vetkisine sahip
olacakhr,
Mutfak zemin temizlifinde wslak cemime uvgun temizhk ofomats kullanifacakor,
Her il deterjan ve temizlik maddesi Saghk Bakanhifindan Gretim izni abmig firmalanin Griinleri olacak ve
bu bilgiler etiket dzerinde goriileccktic. Tereddiide digildigl durumlarda ilgili belgeler denetim
kamisyonuna ibraz edilmelidic. Eriketleme kurallarma uymavon iiriin kesinlikle kollanimayacakur. Uriin
kalitesi begenilmedifinde ise bir bagka lriln ile defistirilecekrir.
Yiiklenici, temizlik ve hijven Griinkerini kullunacak tim personeli igin asafidaki konularda teorik ve isbasi
egitimleri verecek ve bu egitimlerin tedarikgi deterjan frmasinca da desicklenip belgelendirilmesi
istenecektir. Aynica, ditzenlenen bu belgelerin bir kopyas: kurumn periyodik olarak verilecekrir,
a- Urinlerin depolanmasi, taginmasi ve kullamm sisasinda dikkat edilecek givenlik kurallan ve
ilkyardum Sndemleri kullanim azamalan mutfagin ilgili slanlarina asel clacaktir,
b- Urnlerin dofru ve uygulama talimatlan dofrelivsunda kullanim, bulasik makinesinin dogru
kullammi ve bakumi, kigisel hijven, mutfak hijyeni,
¢-  Kontrol komisvonu vapacag biitin kontrollerde vilklenicinin anlgsma vaptidi tedarikei vOklenici ile
ilgili olarak
d- Dezenfektan Gzellikli e veva kot deterjan kullammma ovgon pompa veva sistem saglayip
saglamadie,
e~ Araci firma olup olmadigs,
f- Insan, gevre ve glivenlik hususlarmda sorumluluk uygulamalarmin, bulunup bulunmadigi
- Beledive kurallanna wygun, tiriin glivenlik formu meveet Girinler kullanmibp kullanilmadi
h- Uriin kalite kriterlerini gisterir analiz sertifikasina sahip olup olmadig, TSE veva 150 belgeferinin
olup olmadiy arastinbe ve be hususlarda weterli goriiimeyen ylklenicilenn degigtirilmesini
vilkleniciden talep edebilir. Bu husustoki defigim talebi en geg | hafla iginde saglanacakiir,
Temizlik goveviiler] wrafindan wemizlik esnasinda biiro esyvalunnda badang ve bovalarda tadilat gerektirecek
bozulma mevdana geldiginde durum bir zabitla tespit olunacak, venileme ve onarim viklenici firma
teratindan yaptirlacak.
Firma tim temizlik malzemesi arag ve gereclerin Smeklerini hastane idaresine getirecek, by malzemeler
Hastane Midiirl, Yemekhane Kontrol Komisvonu, Enfeksivon Kontral hemsirelen tarmafindan
onaylandiktan sonra uygun giriildikleri takdirde firma ise buslamadan dnee malzemelerin % 20si makine
ve ekipmanlann tamami hastane ambar deposuna teslim edilecek, Malzeme ve gereglenn gerive kalan
kismi %% 20°0k dilimler halinde 4 avda bir hastane ambar deposuna teshim edilecektic. Bu malzemeler
kentrol komisyone kontrolinde ambar depo sorumlusu arafindan daginlacaktir,  Yalsonu itibariyla
{ithalenin bittigi tarih) artan temizlik malzeme ve gereglers hastane ambannda kalecak, yiikleniciye teslim
edilmevecektir. Firma valmazea varsa (amortismanin) is makinelerini alacaknr.
Temizlik ekipmanlars; eskidikge, ozelligini yitirdikge. idarenin istegi dogrultusunda yenisi ile
degistirilecektin,
Yiklenici tarafindan alinacak olan temizlik malzemelerin miktarlan asagidaki abloda verilmistir.
Tutak
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Mutfak ve Yemekhane Hizmetlerinde Kullamilacak Maleemeler

Mutfak vemekhanes ve kat alislerinin temizlifinde bunlara ilave olarak Enfeksivon Kontrol Komitesimin
enay verdigi dezenlektanlan kullanacaktir, Yilklenici idare tarafindan kabul edilen Grinleri aynen temim
edecebtir.
FIRIN ELDIVENI: Uzun konglu, bes parmakh, 250°C isiva dayvanikh olacakur, Kevlar eldiven olacaktr,
GALOS: § micron dlglilerinde, mavi renkte clicaktir,
MASKE: Tela kumastan, beyaz renkie, ¢ifi katl olacaktir. Buren kesmi bitkiilebilir olmali. Buruna rahat
oturmalidir. Kulak arkasina gecirmeli olmalidir. [ple baglanabilir szellikte olmamalidir,
KOMBINE KAT ARABASI: Yiksek dzellikli poliprapilen ve %100 celik parcalardan imal edilmis
olmalidir. Uzerinde farkl kullanimlar igim renkli kovalar bulunmaktadir. Uzerinde 1 ader ¢iip tarbasi
tagimaya uygun germe cubuklan bulunmahidie.  Sap tutucy gibi pek gok aksesuar gepme scklinde monie
edilmelidir. 3 rafi almaludir. Czerinde 2 adet 18 1tk presh mavi, kiemizi Kova ve farkl kullanimlar igin 4
adet renkli (mavi, kirmuzr, yegil, san) 6 kt'lik kovalar bulunmaktadir,
PASPAS YIKAMA ARABASI (KUQUK): Yiksck seellikli polipropilen ve %100 ¢elik pargalarden imal
edilmig olmalidir. Uzerinde 2 adet 18 kt°lik presli mavi, kermz kovalar bulunmakiadir,
ISLAK MOP: 700 kez yikanabilic olmaldw, Yiksek su emme ozelligh olinabdir, , Zeminde rahatea
kayubilir bzellikte olmalidr. Mikrofiber kumasian olmalidir,
NEMLI PASPAS: 700 kez yikanabitir olmaldir. Yitksek su emme dzelligi olmalidir. Zeminde rahatga
kayabilir dzellikie olmahdir, Mikrofiber kumastan olmalidir.
ISLAK MOP GERECH: Sapr aliminyum olmabdir, Mop takilan kismo aliminyum olmahdir, Saplarda
clle uyum saBlavan elin kaymasini engelleyen plastik materval bulunmaldir
NEMLI PASPAS GERECH: Sap aliminyum olmalidir, Paspas gegirilen kismi tel olmahidir. Saplarda elle
uyum saglayan elin kaymasin engelleyen plastik materval bulunmalidir
TEMIZLIK BEZI: Renk kodlu (mavi, kirmizi, sar, yesil), hav birakmayan mikrofiber bez olmalidir.
Isluk, nemli ve kuru kullansm igin uvgun olmalidir,
TEMIZLIK KIMYASALLARI:
AGIR KIR VE YAG COZOCT: Alkali madde olarak Sodyum metasilikat igerecektir, Ek olarak ayirc:
mddelerden EDTA sodyum tuzlan da ilave edilmelidir. Durulama ile kolay uzaklastimlabilir olacakiir,
Rorvzyon etkisi cok az olacaktr, hatta korozvondan korunvucn olmalidir
KIREC COZUCT: Asit madde olarak nitrik asit iperécektir. Korozyon inhibitérl maddeler de ek olorak
karsimda bulunmalidir
BULASIK YIKAMA DETERJANKELDE): Anfoterik yiizey aktif ajanlor (sodvum alkin benzen
siilfonat, sodyum lauril silfat) ve Anyonik ylzey aktif ajanbar birlikie kansm halinde bulunmalidir.
Kangimdaki yizdesi en yilksek olan maddeler anfoterik vizey aktif maddeler olmalidir. Ivi emiilsifiver
Gzellige suhip olmalidir, Asit ve alkalide sabit olmalidir, Sert sulara karst wleransh olmahdie,  Bakterisidal
dzelligi bulunmalidie. Nemlendirici (lanolin) igermelidir.
EL DEZENFEKTANI: Dérdtincil amonyum bilegikleri (QACSE) iperecektir,
SIVI EL SABUNL: Gliserinli, parfumlu. notr PH'da antibakterival Szellikie, ivi kbplren cinste ve koyu
kevamda olacaktir.
PUSKURTME YUZEY DEZENFEKTANI (750 ML): Gida temas ylizeylerini de igeren biitiin sert
viizeylerde kullamma hanr olmalidir. Mutfak ckipmanlarmin ve diger sert vilzevlerin hizh ve etkin
dezenfeksiyonuny saBlayan alkol ve bakterisidin optimum bir kangum olmalidir, Genis bir velpazedeki
mikroorganizmalara kargi etkili olmalidir. Durulama gerektirmemeli, bircok mikroorganizmava kars: etkili,
hijven glivenligine katkoda bulunan, irgeer sprey savesinde kullammy kelay olmah, cabuk kuruma Szelligi
sayesinde i5 akizindaki duraklamalar minimize stmelidir.
0DA PARFIMT
Astim hastalarina, insan safhifing zarar vermemelidir. |68 metrekiipten fazla olmamaldr. Exl alkol,
biitan-propan kangim olmaliir. Spreyli oda parfiimil olmalidir. [very veva Floral kokularmda olmalidir.
Saglik Bakanh@inm izni ile iretilmelidie. Oda parfimil sprey aparatlars ile birlikte verilecekie, Parfiimler
aparatlara uyvgun olmalide.
NOT: Temizlik malzemelerinin kullanma talimat: ve tagima bilgisi avrica vazili halde kontrol komisyonuna
teskim edilecektir.

Musyene komisyonu tamfindan gérilip kebulil yapilacak olan bu malzemelerden sahit numune ile
mukayese edilecektir. Uvgun olmayan numune veya temizlib maddesi kabul edilmeyecektir,
Aymica otomatik bulagik makineleri ile vapilan yikamalards makineyve wygun deterjan ve el ile vapilan
yikamalarda ise, orijinal elde bulagik yikama deterfam, parlatics, kurulama bezi, eldiven, bulasik teli ve
stingeri; dektor ve personel yemekhanelerinde kullamlacak. sabun kit haviu ve dispenser pecete firma

tarafindan temin edijecektir.
Tutsk
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Yapilan i3 ve temizlifin herhangi bir asamasinda hastaneye nit spang, pet, maske ve eldiven vs. kullambdifh
takdirde derhal yasal islem yapilacaktir.

Temizlik driinlerinin Szellikleri belirtilmemis clanlar kontrol komisyvonuna sunularak onay
ahindiktan senra alimi vapilacaktr,

NORMAL KAHVALTI, YEMEK, DIYET KAHVALTI, DIYET YEMEKLERI VE ARA
OGUNLERIN SEKLI

EAHVALTI

Hasta ve refakatgiler ile nthetgi personele her sabah bir iin kahvalts verilir. Normal kahvalt; siit, meyve
sy, gay, geker, domates-salatalik, ekmek diginda 3 ayn gegit olarak verilecektir, Regel-yvag. bal-yag tek
gesit sayilir, Sivah gay diginda shlamur, ada gavi, yesil guy verilecektir. Kahvaltida domates+salatalik +
biber bir peyit sayilacaktir

Kahvaltida verilecek Griinlerin gramajlar Yatakh Tedavi Kuorumlan Isletme Yonetmeligine uygun
clacaktir,

Kahvaltida kullamlacak sekerler tekli ambalajlarda olacaktir,

Kahvalts malzemelerini muhafizs etmek igin viklenici buzdolabs bulunduracabtir,

Kahvalt saatleri beslenme ve diyet birminin belirledifi saatler olarak belirlenir.

Kahvaltida goy haftada 5 kez olmak (zere] bardak ve slit veyva meyve suyu haftada iki kez olmak iizere 200
gramlik tetrapak ambalajlerda vesileccktir. Idarenin istegi dogrultusunda 2 gramlik poget gaylarda
verilebilir.

Kahvalt gerekli durumlarda kapakh 4 bilmeli kiplik abaklords verilecektir.

Geee kabvaltisi nisbet tutan personele verilecek kahvaltidir, Fiyat ve iperik olarak normal kahvaltiyla ayni
dzellikredir.

NORMAL YEMEK

Her hastaya, refakaigisine ve personele Ogle ve aksam 3 ayn gosit kap yemek verilecektir. Yemek saatleri
idare tarafindan belirlenerek, yilklenicive Snceden bildirilecektir. Ogle ve aksam yemegi farkl olacakir,
Her yemek grubundan (A, B, C) 1 kap segilerek meniiye uvgun yemekler hazirlanacaktr. Ekmek ve su
sesitlerin disinda tutulacaktir, fivata dahil hizmet arasinda sayilacaknr Ogle ve aksam yemeklerinin gegitleri
iiimiivle ayn olacaktir. Yiklenici tarafindan hazirlanacak yemekler; her anlamda kaliteli, miktar itihariyle
veterli, iase listelerine wygun, profesvonel bir teknikle hijyen kogullanna, Gida Maddeleri Tiizligiine,
Umumi Hifzisthha Kanunu'na ve Gayri Sithhi Milesseseler Ydnetmelifine uygun olmak zorundadir,

Stirckli isgi kadrosunda bulunan ve hastanemizde vardiva seklinde galizan personellerimize yénetmelige
uygun sekilde Yemekhane Kontrol Komisyonunun hazirladigs menil dogrultusunda kumanya sekfinde |
ofin  verilecektir, Her wemek grubunu iginde barndiracak (ab.c) paketlemeye uygun menller
uygulanacakur, (gorba, ekmek warasy kiofte+domates-marul ve ayran veya gorba, ckmek arasi tavuk+
domates-marul ve ayvran vb.)

DIYET YEMEGI (R3) VE SIVI DIYET(R1,R2)

Divet yeme@i yemesi zorunlu hastane personelinin gereksinimlerini raporlanip hastane beslenme ve diyet
béliimine bildirildikien sonra hastane beslenme ve divet baliimiiniin vermis oldugu listeler dogrultusunda
viiklenics tarafindan karsilanacakiir.

[ivet vemeklerinin hastane beslenme ve divet bisliiminin Sngdediiil diyet tedavisi ilkelerine uygun olmas
zorunludur,

Divet hastalannin endikasyonuna ve thiivacina gire alabilecedi divetlerin igerikleri agafida belirtilmigte.
Belirtilen listelerden divetin deelligine pore divet uzmaninn uygun glrdiii kap sayismea vemek servis
eolibecektir.

K, dgerigi;

Lay(geker)

Tanesiz komposto

Meyve suyu

s

Ayran

¥ Hastanin durumuna goire Klinik Diyetisyeninin belirtti say ve mikiarda
R, [gerigi;

Poset cay veya Bitki caylar (Poset seker veya yapay tatlandinon venlir, )

it

Taee meyve suyu veva Hazr meyve suyu veva Komposto

Py w}-{? veya karper veya kagar veya krem veya dil peynin)
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Biskiivi (tath veya tuzlu veya Bebe Biskiivi gesitleri)

Haslama patates veva patates piiresi veya sebze piirelers

Regel gesitleri veva bal

Corba gesitleri

Mz

Wopurt veyas ayran

Ekmek igi

Muhallebi veya siitlag veyn yumurtalh muhallebi veya sup veva pelte veya menyveli jile

Blenderize edilmig dzel kargumlar (501 veya vumurta veya bal veyn biskiivi)

¥ [Dhiyetisyenin wyvgun ghrdiigi tekdirdebaz tinlinler tatlandine: kollanilarak hazirlanir.Ceel tatlilarda
aspartam iperen tatlandiicilar kullanilacakir,

R.';!ui;:l:rigi:
Poset cavlar, bitki gaviar) (Poset seker veya fatlandiricili verilir. )

Silt

Meyve suyu, (Diyetisyenin tercihine plire tre veyva hazr meyve suyu kullanilacaktir. )

Peyvnir (tuzlu veya tuzsuz) Beyaz Peynir veya Karper Peyniri veva Kasar Peyniri veya Krem Peyniri veva
Drilpeyniri

Bisklivi (tath veva tuzlu gegitleri) veya Bebe biskivi gesitleri) veyva Pogapa

Haslanmis patates veva patates piire

Eecel veva Bal

Tereyagi

Yumurta

Corba gesitlen

Pelte veya meyveli jile

Yofurt veya Avran

Muballebi veya (Sitlag veva Yumuorial muballebi veya sup veva kozandibi )

Zeytinvagh Sehze Yemekleri

Kbfte

Et yemegi (Dana veya Hindi veva Tavuk veya Balik)

Pilav veya Makama

Patates pilresi, piring lapasi

Sulata

MMevve

DIYET KAHVALTI

Kahvalti meniistinde ver alan gesitber ve gramajlari hastonin dorumuna gbre divet wzmanm tarafindan
arttirilabilic veva depistivibebilir.  (Ormegin  divabetli hastalara regel oldufu gin, listedeki diger
sepeneklerden birmin verilmesi gibi)

K1, B2, R3 yemek alanlarin kahvaltisr bu kalemden verlecektir.

Divetin drellifine gire verilecek iiriinler tezlu veyn tuzsuz olarak defistirilehilir.

Divetin dzelligine gére verilecek gegit sayisi beslenme ve divet birimi tarafindan belirlenecektir,

Ekmek divetin Gzellifiine gire segilecektir,

Kahvalu spati ssrinamede belirlenen samt clarak Kabul ediléecekiir ancak &eel duremlarda saatlerde
divetisyven istemi izerine dedisiklikler vapilabilecekiir,

Cay, mevve suyu, sl1, thlamur vb bitki ¢avlan divetisvenin belirledigi listeye uvgun gekilde servis
edilecektir,

ARA OGUNDE KULLANILACAK YIYECEK VE ICECEKLER

Diyetisvenlerin Onglrdligii hastalara belirlenen saatlerde (diyet alan hastalar, radyoterapi ve kemoterapi
tedavisi gtiren hastalar, cocuk ve yash hastalar, diyaliz hastalariortopedi vs hastalar) yine diyvetisyenin
belirledigi saatlerde ve Ggin sayisinda asagida belirtilen yiyeceklerden 2 veya ¥ gesit olarak verilecektir.
Silt ve voRurttan bir tanesi verilirse difer gruplardan iki gesit segilip g gesitten olusan bir ara 6g0n olark
kabul edilecektir,

Saghk Bakanhia'mn imzaladifs toplu is sézlesmesinin 50 maddesine istinaden ilgili birimlerde ¢aligan
hastanemiz personellerine ara Sgin olarak sit grubundan | porsiyvon verilecekiir, Sadece siit grubundan
verilecadti icin aylik hak edis hesaplansrken personele verilen 2 ara Sf0n | adet olarak sayilacaktir.

Ara Gfiinlerde verilecek dirlinlerin gramajlan Yatakh Tedavi Kurumlan lgletme Yonetmeliging uygun
olacaktir.
SL'ILJE LHT)
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Taze meyve suyu

Ayren

Y ot

Mevve

Kek, pogaga,

Cig salata

Haslanmss veya pire edilmis patates

Limonata {Mormal ve Tatlandirieih)

Komposto (Mormal ve Tatlandmicili)

Ihlamur

Elma Tatliss

Ayva Tatls:

Sitlag

M uball=bi

Migasta pelesi ((Normal ve Tatlandincih)

Misasta kurahivesi

Proteinsiz Corek

Condumma

Cilutensiz Ekmek

Caleta

Peynir

Ekmek

DIYET YEMEGI, DIYET KAHVALTISI VE ARA OGUN OZELLIGE

|. Hangi tir diyet yemeklerinin yapilacag diyet uzmam tarafindan bir giin dnceden saat 16.30° a kadar

yviiklenici gbreviisine bildirilecektir,

Ara Bfinker 10,00, 13200, 20:00 saatlerinde verilecektir

Diyet yemeklerinde zevtinyaf + misire dzl yap kansime kullamlacakur.  Terevafn ve margarin

Kultanimayacakte, Divet yemeklerinde kavurma, kizartma islemi vaplmavacakiir.

4. Kahvaln menlslinde ver alan gesitler ve gramajlan hastamin durumuna pire divet uzmani tarafindan
arttinlabilir veva defiistinlebilir.  (@rnefin  divabetli hastalara regel oldufu giin, listedeki difler
secencklerden birinin verilmesi gibi}

5. Hastane divetisyenlerinin talimatma uygun clarak bir hastava 6 geside Kadar diver vemegi verilir, Servise
hazir bekletilecek divet vemegi 8-1 (0 gesit olacaknr.

6. Diyet vemedi alan persenele diyvetine uygun ena ve ara 8fiin verilir

Divet vemeklber tuzlu ve tuzsuz olarok pisirilecektir,

Kahvalti menbsindcki verilen gesit mikiar hastanin  diyetinin  dzellifine gire arttirilabilic veya

defistirilebilir.

9, Katlarda vemek dagimakian sorumlu olan kar garsonlar, divet alan hastalann baginda bulunan yvemek
listelerini aynen uygulamak zorundadir. Firma tarafindan gtreviendirilen kat garsonlan bu konuoda
muayene komisyonunun Gner ve isteklering aynen verine getirecektir,

[0, Serviste yatan divet hastalarmin ara GE0nleri hasta baglarindaki divet listesine uygun olarak zamamnda ve
tam olarak verilecektir.

['1, Serviste yatan divet hastalanmin, tilkettikleri yivecek miktarlan aldiklarn divetin tiiriine veé hasta sayisina
gire her giin degisiklik gistermektedir. Bundan dolayi haaranacak divet vemekleriimm miktar: ve tirei
{gavaj. muballebi, sakarinli muballebi, sakarinli komposto, proteinsiz ¢orek, glutensiz ekmek, pelte,
haglanmis patates, vagaiz gorba, vagsiz makama, vafsiz piring pilavi. ) muayene komisvonu taratindan
glinlilk olarak bildirilecelktir

12, Divet hastalan igin hazidanacak Szel tathilarda aspartam igeren oz faflandimcilar kullandlacakir.

|3, Ogiinde verilecek vemekler teknik sartnamede bulunan iage listelerine uygun olarak hazirlanacakur.

I 4. Ozel diyet alan hastalar igin, klinik diyvetisyenlerinin belirleyecegi santlerde kahvalu, dgle-aksam yemekleri
ve ara kahvalts dagitims yapilacaktr.

| 5. Ban dzel hastalarda proteinsiz un, glutensiz makama ve glutensiz ckmek gibi yiyecekler temin edilip,
pisirilip, servise sunulacakter.

| 6. Kliniklerde vatan hastalarm dzelligi g6z Sniinde bulundurularak, normal yemek yiven hastalann durumuna

uygun gerekli defigikhikler yamlir. Bu degigiklikler rasvonda belirtilir,

o [ ril Tutak
/ ASKIRAN lice Devizt Hastanes)
’ ¥ ] _":r.?‘rilt

25 I/ ik

- & & @ & B @ & & & & O & & & & W

Lid et - O B m W
a1 g

o8 =i

1] i




| 7. Hasia bildirimleri (normal ve diyet yemekleri) servis sorumluban tarafindan saat 16.00" a kadar yapilacaktr.
Hasta yahg gikslannds artig veya eksiklikler servis diyetisyenlerine, servis sorumlulan tarafindan
defigiklik formu ile bildiriberek yemek daginmi bu degisikliklere gore yapihr, Refakatei savilan, hasta
sayvisi ibe birlikte bildirtlecekuir.

18. Ozel divet hastalarina rutin olarak haslama et, tavuk, kifte, pilav, makarma, vavia corbass, piire, haslama
patates, Uzel gorbalar, zeytinya@li sebze, salata, vofurt, normal ve tatlandimeil olarak (komposto,
muhallebi, pefte) glutensiz girek yapilir. Ancak bu listede olmayan yemeklerde divet uzmanhfines menlve
vazldigs taktirde yiiklenici firma tarafindan itiraz edilmeden yapilacaktir
MENULER

I Ole ve nksom meniileri farkl gesitte olacaktr, Ayrica gliniin menisl ve kalorisi her agin yazlarak girigte
sergilenecektir,

1. lnge tabelass listesinde olmayan yemeklerde diyet uzmanhgmea meniive vazldigi takdirde yiiklenici
tarafindan itiraz edilmeden yapilacakur, Bu yemeklerde kullamlan gramajlar verilen gramaj listesindeki
benzer yemexler bag alinarak diyel vemaniifinca belirlenir veya gramajlarn tespiti igin kontrol teskilatinea
Ormehk dretim yapilarak wranakia tespit edilecekair.

3. Yuklemich; gerekli malzemeyi teminde gliclik gektigi hallerde va da mevdana gelecek teknik arzalarda
veya personelden (Hastahik gibi) kaynaklanacak problemlerde menil degisiklifi vapmak istendifinde en az
2 {iki) giin Bnceden kontrol kemisyonuna bildirecek, komisyenun yazil onayim alacaktir. Yapilan
defigiklifi de bir giin Snceki servis zamamnda herkesin ghrebilecegi sekilde vazmh olarak asip
vemekhanede ilan edecektir.

4. Garnitiirldl ve vogurtlu verilen yemeklerin vamna divet uzmanmmm uyeun girdiigd garnitir verilir, Gamitlie
4. kap olarak nitelendirilmez.

5, ldarenin onayr shnmadan yemek listesinde degisiklik yapilmayacaktir,

6, Bir tiglinde ayn: gruptan iki yemek olmayacaknir,

Avhik menil hastane diyetisyeni tamfindan hazirlanacak ve idareye sonulup hastane idaresi ve kontrol
kemisyonunca incelenerek onaylandiktan sonra geserli olacaktir, Kesinlegen listede kontrel kemisyonunun
oyt alimmadan highir surette defisiklik vapilmavacaktir, Komisvonea onaylanmis liste idarcce imza
kargilif yikleniciye teslim edilecektir, Listenin bir mefi de idareye verilecektir.
£. Rurum yetkilileri tarafindan vemek listesinde yapilan degisiklikler en az bir glin Ynceden yiklenicive
bildirilecek ve yviiklenict bu hususta tedbirini alacakir,
YEMEK GRUPLARI:
A, GEUPYEMEELER
Biyiik parga et yemeklen
klgilk parga et vemekler:
Kifteler
Eili sebze vemekleri
Eili dolma ve sarmalar
Etli kurubaklagil yemekleri
Y umurtaly vemek ler
B GRUP YEMEKLER
Corbalar
Pilavlar
Makamalar
Borekler
Zeviinvagh yvemekler
C. GRUP YEMEKLER
Mevveler
Salatalar
Komposto, hosaflar
Tathiar
Digerleri
. Grup Yemekler :
|. Biyvik parca et yemekleri:Kumwkoyvun haslama, kuzu'kovun kapama , kuzu'koyun kizartma, finnda
koyun, sifily ¢, msto, islim kebap. yesil sofanh et, elbasan tava, sehriveli giiveg, Ankara tava, haglama
favuk, firinds ok, mvok dolima, sebeeli tavuk, tavuk roti, bahk bugulama, hinnda balik, balik tava
2. Kiigik Parga Et Yemekleri: Bohgevan kebap, tas kebabs, ormon kebaby, gifilik Kebap, pathcan kebap,
goban kavurma, macar gulas, hiinkar befendi, et sote
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3. kafieler: Kadinbudu kifie, dalyan kofte, lemir kifte, terbiveli kifle, cifilik kifie, wzgarn kiifte, tepsi
kifie, firn kiifte
4. Etli Sebze Yemekleri: Sebzeli giives, etli bamya, elli taze fasulve, kabak musakka, Dana Kiymal
kernubahar, kabak kalye, kamiyank, etli kis/vaz tirliist, Dana Kiymal semizom, Dana Krymali spanak,
etli patates, patates oturtma, firm patates, Dana Kiymah kapuska, etli bezelve, schae dgreten
5. Eili dolmalar ve sarmalar: Etli biber dolma. etli kabak dolma, etli domates dolma, etl] patlican dolma, el
kanisik dolma, etli vaprak sarma, etli lahana sarma
6. Etli Kurubaklagil ¥emekleri: Eili nohut, etli kurufasiilye, Dana Kiymali yesil mercimek,
7. ¥ umurtal Yemekler: Dana Kiymal yumuria, ispanakli yumurta, menemen
B. Grup Yemekler :
I. Corbalar:Kirmizi mercimek qorba, sebre gorba, domates{safak) sorba, yesil mercimek gorba, tarhana
gorba, digiin gorba, ezogelin gorba, kil gorba, mantar orba, piring gorba, sehriveli corba, vayla gorba,
romen gorba, sofan gorbo
2. Pilavlar:Piring pilavi, yehriyeli piring pilavi, domatesli piring, i pilav, Gzbek pilay, nohutle piring pilav,
bubara pilavy, bulgur pilave, mercimekli pilav, meyhane pilavi.
A, Makarnalar: Finin makarna, sade makarna, sosiu makama. peynirli makarma, sosiu spagetti
4. Birekler:Kol biregi, talag boregi, bohga biregi, tepsi birefi, serpme birek, spanakly birek, mercimekli
bikme biredi, sigara biregi, puf béredi. milfiiy birek, muska biiregi, mekik bivegi,
S.feytinyagh Yemekler: Zeytinyagh Sebze Yemekleri. imambavildl, kabak bayildi, micver, zeytinyagh
bakla, zeytinyagl pirasa, zeytinyagly enginar, zevtinyagli havug, zevtinyagh kereviz, zeytinvagl yer elmasi,
zeytinyagh taze fasulye, kamabahar kizaima, havue kizartma, biber kizartma, patlican Kizartma, kabak
kizartma, kansik Kizartma,
6. Zeytinyagh Dolma ve Sarmalar: Zeytinyadh pathean dolma, zevtinyagl biber dolma, zeytinvafh yaprak
sarmi, fevtinyagh lahana sarma
7. Pilakifer: Barbunya pilaki, kuru fasulye pilaki,
C. Grup Yemekler :

| Mevveler:Mevsime ghre
2. Salataler:Coban salata, domates salata, kansik salata, havug salata, kivircik salata, marul salats, kirmizi
lahana salata, semizotu salata, patates salatas:,
3. Romposto ve HosaflarAyva komposto, elma komposto, geftali komposto, visne komposte, Kizilek
komposto, kayisi kemposto, erik komposto, kuru 0ziim hosall, kuru kayis: hosafi, kuru erik hosafi, kansik
hesal
4. Tatlilar:
a. Hamur Tathlan:Beklave, sébivet, billbil yvuvasi, tel kadayif, ekmek kadayify, vass: kadayif.kalbura bast,
kemalpusa tathis,, lokma taths, sekerpare, sambaba tatlsi, hanum gobedi, hurma tathss, yogurt taths,
fevani, vezir parmagi.
b, SutliTathlar:Siitlag, firmsitlag, kazandibi, keskiil, muhallebi, firmmuhallebi, tavukptgsil, sup, supangle,
giillag, puding, krem sokola.
c. Helvalar:lrmik helva, tahin helva, un helva.
d. Meyveli TathlarKahak taths, ayva taihs, kayisi dolma, meyveli paylar.
e. [Yifer Tathlar: Asure, meyveli pelteler, yas pasta,
5. Digerleri : Cacik, yogurt, pivaz, tursu, ayran

Yitkleniciye bildirilen 1 aylik yemek listelerindeki yemeklerin vapilmas: igin gerekli malzemelerin
temininde giglik gekildigi durumlarda ya da meydana gelebilecek teknik arizalarda mend degisikligi
vapimak istendiginde idarenin onayt almacakur.

Diyer yemek listesinde bulunmayan ozel divet istekleri klinik diyetisvenleri tarafindan yiikleniciye
bildirilecek, bu bildirimden sonra en geg | saat iginde istem klmik mutfaing ulastin lacaktr,

'HASTANEMIZDE CIKAN YEMEKLER
_Et Yemekleri
| Ankara Tava Bahgivan Kebap Begendili Kebap
Bostan Kebap Cardak Kebap Ciltlik Kebap
| (oban Kavurma | Dana Emense Elbasan Tava
[ Et DXSner  E1 Hasglama Et Sote
Islim Kebap | Kagil Kebap Macar Gulas
Mantarh Et Sote Mantarh Salgal Biftek Oirman Kebap
Patlican Kebap | Piireli Kebap Rosto El |
' '/lgv/ lige nw?é’f'ﬁrn stanesi
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Salgah Bifick Sandal Kebap Saray Kebap _
Divme kebap Mantarli rulo biftek Ali nazik
Hiinkar begendi Kiymal yumura
| Sehriyeli Givep | Tas Kebabi
Kiifteler
Abant Kéfte Bahg¢ivan Kafte Islim Kofie
Citlik Kbfie Dalyan Kiifie Firin Kisfle
Hamburger Kofie Hasan pasa KGfte lzgara Kifte
Lzmir Kofte Kadinbudu Kéfe Foasar peyniri Kisfie
| Kuru Kéfie Mitin Kisfie CHimpivat Kofte
Sarzy Kifte Sis Kifie Tavuk Dabyan
Sandal kifle | Mereimek kafie Salcali kifte
Tavuk Kifie | Tepsi Kofte Terbiveli Kofte
Tavuk Yemekleri
Firm Tavuk Hindi Haslama Mantarlh Hindi Rosto
Hindi Sote lzgara Tavuk Tavuk Pirzola
Kiiri Soslu Tavuk Pilig Topkaps Tavuk Baget
Mantarli Tavuk Biftek | Tavuk Diiner Tavuk Haglama I
Tavuk Kroket Tavuk Rati Tavuk Sote
| Tavuk Sinitzel Tavuklu Islim Kebabs Tavuk Sig
| Tavuk sarma Tavuklu kereviz Hindi ¥ abini
| Baliklar
|Alabalik Bugulama | Alabalik Tava Hamsi Bugulama
| Hamsi Tava Mezgit Fileto Tava Palamut Bugulama
imma vapraginda
SO
| Palamut Tava Uskumru Bugulama
Sebze Yemekleri
Biber Dolma Etli Bamya Kagarh Mantar Sote
Eili Berelve Eili Kereviz Kivmah Mant Makarna
Etli Kuru Fasulve Etli Nohut Etli Patates
Eth Taze Fasulye Etli TOrdd (vaz kig) Finn Pataies
Kabak Dolma Kabak Kalve Kibak Musakks
 Kabak Ograten | Karigak Daolmg Karnabahar Ograten
 Karniyvank kymali Ispanak Kivmali Karmabshar
| Kvmali Pirasa Kaovmah Semizotu Fovmal Yesil Mercimek
 Patates Oturtma Kaymali Kapuska Lahana Sarma
Mant Mantar Sote | Mcnemen
Sucuklu Kuru Fasulye | Patates Dolma Patlican Dolma
Patlican Musakka Sebze Graten Sosyete Mantisi
Lor dalmas) Etli yaprak sarma Salgam dolmas:
Tavuklu Barmva Yumurtah [spanak Domates Dolma
Birekler
Aver Birefi oymal Giil Biregi bymal Kol Biregi
Kavmal Tepsi Boregi | Nemse Boregi Pacanga Blrepi
Patatesli Giill Béredi | Pat. Kol Biiregi Pat. Tepsi Blirefi
Peynirli Gill Bdrefn | Peynirli Kol Boregi Pey, Tepsi Boregi
Kuymal tepsi borefi | Ispanakls tepsi béiregi Milfty biregi (peynirli)
Su bdirefi Gizleme Talay Biredi
Puf Bdeegi Sigara Boregi
Corbalar i
Bezelye Corbast | Brokoli Corbas) Domates Corbasi
Diigiln Corbast | Ezogelin Corbasi Giemici Corbas
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Havug Corbasi Ispanak Corbas: Yarmal Yogurt Corbasi
Kayli Corbas Kir. Mercimek Corbasi Mantar Corbasi
Misir Corbasi Patates ezme Corbasi Piring Corbasi
Sebze Corbas Sehriye Corbag Tarhana Corbass
So@an gorba Kuskonmaz (Jorba Yayla Corbas
Toyga Corbas: Slzme San Mercimek Corba
| Pilaviar
| Buhara Pilavi Domatesli Bulgur Pilavi g Pilav

Mer. Bulgur Pilav)

Mevhane Pilav

Moh. Piring Pilav

Il‘.‘!zb:l: Filaw: Patlicanli Firing Palaa Seh. Piring Pilavi
Tovuklu bulgur pilavi | Mantar: pilav Mengen pilav
Sebeeli Piring Pilavy | Sade Piring Pilavy Alipasa Pilav
Gokpesu pilav Domateshi pilay Perde Pilavi
Hilnkar pilavi Dereotlu Piring Pilav
Makarnalar
Cevizli Eriste | Firnin Makarna Karisik Pizza
Krymal Makama | Kuskus ' Pevnirli Eriste
Peynirli Makama | Salgali Makama Spagetti Bolonez
Spagetti Napolite Sade Makarna
Fevtinvaghlar
Hawvug Kar, Kizartma | Havog Kizartma | Kabak K irartma

. ]
vob. Patlcan Biber! goch kangik Kiz. Karn. Kiz
ﬁlﬁlu Pathican  Biber Sakiuki \Zy. Bakla
£y. Barbunya Pilaki | Zy. Biber Dolma | £y. Havug Vi

Zy. Kereviz Zy. Patlican L. Pirasa
Zy. Taze Fasulve Zy. Sofian dolma Nohutly bamva
Miiever Zeytinyadls karnabahar Zeytinyagh kabak
Zy. Yaprak sarma Ly . Semizotu Zeytinyagli enginar
Tatlilar
Armut Tathsi Asure Avva Taths
Baklava Cikolatal Puding Profiterol

| Dilber Dudafn Ebruli Puding Ekler Pasta
Ekmek Kadavifi Keskill Dondurma
Finin Siitlag Fizstikpare Framb. Kare Pasta
Frambuazh Kegkiil Framb, Rulo Pasta | Hamm Gibegi
Havug Lilimi Hurma Tathsi | Irmik Helvasi
Irmikli Puding Kahak Tatlisi | Kalbura Basti
Kemal paga Taths K.azandibi Kesianeli Kare Pasta
Kestancl Rulo Pasta | Kirazl Kegkll Krem Kramel
krem Sokella Kiinefe Lokma Tatliss
Muzlu Kare Pasta Muzlu Kegkiil Muzlu Rulo Pasta
Revani Sade Kegkiil Samsa Taths
Sari Burma Supangle Sekerpare
Tel Kadayf Tulumba Tatlis: Un Helvas:

Elma tathsi Un helvasi Kaduvif dolma

Moeaik paska Tahin helva Ineir Tatlisi
Vezir Parmagy Yassi Kadayif

 Avva | Gilek
Karpuz | Kavun
Kirmaz Frik | Kiraz
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| Can Erik Mandalina Muz

| Visne Seftali Uzilm

Portakal

Kompostolar

{ Ayva Komposto Cilek Kemposto Elma Komposta

| Kuyisi Komposto K. Erik Komposto Kirax komposto

,E::P‘:"ﬂﬁ ﬂzum__l'{.lalmk H_nm;pnzl.n Vigne komposto

| Salatalar

 Aysherg Salata Beyaz Lah, Salata { oban Salata

TahinliFasulye Pivan | Havug Salata Mor Lahane Salata

Menekse Salata Mevsim Salata Kangik Salata

Barbunya pilaki Taze baharath bahge salatasi Fus salatasi

Akdeniz salatas: Roka snlatas Yogurtiu taze fasiilvesit

Kasir Ispanak salatas Putates+bezelyethavag gami

Bufday salatas Acili ezme Cibkkusag salaias:

Huimus Sosisli mavonezli makama Patates Salata

Yosil Salata | Semizotu Salata

Digerleri

Avran Cacik | Tursu

Patates Kizarimass Patates Kroket | Pilav gamnitiir

Pikre Carnitiir | Sebze Gamitiir | Sadils Garnitilr

Balik Gamitiir Yofurt | Dondurma

Britkse] lahana

| garnitdin

Diyet Et Yemekleri

Coban Kavurma | Et Haglama | Rosio Et

Et Sote | Firin Biftek

Diyet Kifte Yemekleri

Abamt Kiifte Firin Kdéfie | Dalvan Kéfte

| begarn Kofte [zmir Kifte kouru Kéfte

Mitit Kifte Tavuk Kifte Teps Kifle

E1 Kidfie Yogurtlu Kofie Ciftlik Kofte

Divet Tavuk Yemekleri

| Firin Tavuk Hindi Biftek | Hindi Haglama

Hindi Kavurma Hindi So1e | Tavuk Baget

‘Tavuk Biftek Izgara | Tavuk Diner Tavuk Haslama

Tavuk Pirzola Tavuk Sote Bahk Bugulama

Tavuk dalyan

Dvivet Corbalars

Bezelve (orbas: Brokoli Corbas Diemates Corbasi

Yayla Corba Ezogelin Corbas Gemici Corba

| Havug Corbas Ispanak Corbas Yarmal Yogurt Corbas:

Kiwlil Corbasi Mantar Corbasi Kir. Mercimek Corbas

Magir Corbasi Piring {orbas: Sebee Corbasi

Sehrive Corba Toyga Corbasi Kuskonmaz gorba

Patates exme ¢orba Siizme san mercimek gorba | Tarhana gorba

K.afkas gorba

Diyver Feytinyaihilar

Sebze Graten Ly. Bakla Zy. Bamyn

Zy. Bezelve Zy. Havug Zv. lspanak

£y, Kabak Zvy. Kamabahar Zx. Kereviz
(L‘( aﬁi! Direktord
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'q:l Sivah Zeytin{25g)

Iy, Patlican Zy. Pirasa E} Semizotu
£y, Taze Fasulye £y, Tirlll zy. brokoli
Divet Salutalar
Avsbers Salata Coban Salata Havug Salata
Karisih Salata Menckse Salata Mevaim Salata
Yesil Salata Yogurt
Divet Pilav Ve Makarnalan . N
Erigle  Makarna Piring Pilavi
Bulgur Pilavi Dévme Pllavi
Diyet Meyveleri
Armut Ayva | Cilek
Elma Karpuz Kavun
Kiyisi Karmmia Erik Kiriz
Mala Eriii Mandalina Muz
' Portakal Seftali Uziim
14 GUNLUK ORNEK YEMEK LISTELERI
NORMAL KAHVALTI Mgﬂ'ﬂﬁml HAFTALIK)
1. HAFTA 2. HAFTA
- | Gay(l5 g} i | Cay(1.5g8)
¥ | Bevaz peynin{40 g} E Kagar Peynur (20g)
E Tereyafu 1 5g}—Regel {30z) e Yegil Zevtin(25g)
g Siyah Feytin{25 ) = Mevsim Sebee [ 100gr)
= = 8
SUn(200 ml) 5200 ml)
— | Yumurial | adet) A Bevaz Poy mrHngJ
= | Yesil Zeytin (25 = | Siyah Zeytin(25g)
""-‘_ Domates Salaalikd | O} e Terevags (13g)-Bal (30g)
Cavi1,5g) Cav(],5g)
= | Kagar Peyniri(20 @) - Kasar Peyniri(20 g)
g | Siyah Zeytin (35 ) S | Vegil Zeytin(25g)
= | Tercyafs (15g)-Bal (30g) = Terevaiil | Sg)-Recel{30g)
£ 4
< <
ok L
_ Cay (1.5 ) . Meyve suvul 200ml}
5’ Kagar Peynir (20g) ?’-51 | Yumurtal ] adet)
= | Yesil zeytin (25g) = | Siyah Zevtin (25g)
Z [ Tereyupi(15g) -Recei302) E- Mevsim Sebee (100gr)
- )
Cay(1.5g) Cav(l.5g)
< | Yumurta{ | adet) E Kasar Peynir (20g)
= | Sivah Zeytin(25 g) S [ Yesil Zeytin(25g)
~ | Terevag(|5g)-Bal{30g) o Terevad{ 1 5gi-Regel(30p)
SO4[200 ml) Cayv(1.5g)
! E Bevaz Pevnin{40g) w Beyaz Pevnir{dg)
= Wesil Zeytin(25 g) E Siyah Zeytin(25g)
- E Tereyai( | Spi-Regel30g) E Tereyvng( 1 5g)-Bak{30g)
z o
Meyve suyu( 200 mi) ‘ Skt {200 ml)
E‘ e Kagar Peynin{20g) E : Yurertal | adet)

Vesil Zevtin (25 g)
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o

Tereyagi| 1 5g)-Bal(30g) }

Mevsim Sebze | 100gr)

DIYET KAHVALTI MENUS{ (2 HAFTALIK)

!__I_.H.-'ELFTA 2 HAFTA
— | Cay(l.5 g] — [ Gay(l.5g) .
&2 | Tuzsuz Peynin(40 g) o3 | Yarun Yadl Beyvar Peynir(40
& | Siyah Zeytin(25 g| & | Yesil Zeytin{25)
5 Mevsim Sehze( 1 00g) § Mevsim Sebze( | 00g)
a e
Yanm Yagl Sit{200m]) Yarun Yaglh Sti(200mi)
— | Yumurtal | adet) | — | Yarmm Yagh Beyaz Peynird0g) |
= | Yesil Zeytin (25g) = | Sivah Zeytin(25g)
¥ | Mevsim Sebze( 100g) ¥ | Mevsim Sebee{ | 0Dg)
< | av(l.5 '8 < | Gav(l.5g)
g Lor Peyniri(d0 g) 2 | Lor Peynir(40g)
< | Sivah Zevtin (25 g) 2 | Yesil Zeytin258)
% | Mevsim Sebae(1 00g) = | Mevsim Sebze(100g)
3] &
LR . [CaT3g)
= | Tuzsuz Pevnir (40g) & | Yumurtal| ader)
= | Yesil zeytin(25g) 2 | Siyah Zeytin (25
Z | Mevsim Scbze( 100g) | Mevsim Sebze(100g)
= =
| Gay(l,Sg) Cay(l.5g)
< | Yumurta(] adet) S |Lor Peynir (20g)
— | Siyah Zeytin{25 g} = | Yesil Zevtin{25g)
= | Mevsim Sebee| 100g) = | Mevsim Sebze{100g)
Yarium Yagh SUt200ml) | Gay(l.5g) -
@ | Yanm  Yagh Bevar 7 | Yanm Yagh Beyaz Peynir(40g)
£ | Peynir{40g) E
%= [ Yesil Zevtin(25 g) = [ Sivah Zewiini25g)
% Mevsim Sebze{ 100g) = | Mevsim Schze(100g)
o o
Cayl 1.5g) | Yanm Yagh Siin{200m|)
Lor Peynin(dig) Y umiirtal 1 adet)
o | Siyah Zevtin{25g) i Yegil Zeytin (25 g)
Q Mevsim Sebae( 100g) ;::] Mevsim Schae( | 00g)
=
N o
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NORMAL YEMEK MENTSU{2 HAFTALIK)

|
OGLE AKSAM - OGLE AKSAM
TARH |y e MEGH vemeat | MY Iveweat | vemedi
Ezogelin Corba | Karmivank Macar Gulas | Pathcan Musakka
= i Meyhane = | Sehriyeli LR
ur-_t Tavuk Hinitzel Pilav 5 | Piring Pilavi Cevizli Erigte
E Sade Kegkiil Y ofurt g | Sekerpare Havug Tarator
=
(= e
Er Sote Tepsi Kafte "Etli Nohut | Bahgivan Kifte
I Soslu Mevhane Pevnirli  Tepsi
Pepblea | ekame piliys Biredi
- Mevsim -~ K
é Axran Galata :-ll: Kargik Tursu Muz
A I
Mercimek KT soslu .
Caibis Tavuk Sote L L 5 Piireli Kebap
% Alabilik Tava E“’g:gi“ Roll & gpagen Cizbek Pilavi
E‘r Irmik Helva Elma 3 Supangle Coban Salata
= =
L L,
Tel =ehrive [ Crman e
i Bercimek Etli Bezelye
yy | Sorbas: Kebabi i
= e Corba
£ | Kangik Dolma | Piring Pilavi = Ecacubm Bulgur Pilavi
wr P Kiifle
E Tulumba Yogurt % Kuzandibi Yogurt
Ezogelin Garba EEE"" Et Haglama | Kari Soslu Tavuk
[ | Sebzeli T
) Mann Eriste . Firing: Filavi Makarna
Mevsim
g Frstikl Baklava | o0 g | Un helvasi Ayran
L L)
Tas Kebabi | Etli Nohut :‘;;{;”m‘ﬂ' Etli Kuru Fasulye
A . T % [Pamesil  Kol| Sehriyeli  Piring
= Bulgur pilav Piring Pilavi E Boregi | Filavt
= Karigik = |
"g" Yogurt Tuirsu E Siitlag Cacik .-
L o |
Kirru Rifie Mantarh Tovea Corba ; -
Tavuk Bifiek | Cifilik Kebap
Spagetti Piring Pilavi Tavuk Kroket ?,?g??ch Bt g
ﬁ Avva ﬁ Menchsze
‘ < Ay Komposto % |Salata Haydar
Sie e
DIYET YEMEK MENUSU (2 HAFTALIK)
l | LHAFTA [ 2 HAFTA |

Tutak
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OGLE AKSAM OGLE AKSAM
W Yayla Corba Tarhana Corba Tarhana Corba Yayia Corba
E | Tavuk Sote Et Haglama Et Haglama Tavuk Sote
< | Bulgur Pilavi Bulgur Pilavi Bulgur Pilavi Bulgur Pilaw
ﬁ Zyt. Tiirll Fyt, Fasulye Zyt. Fasulve Zyt. Tiirlil
- Mevsim Salata Elma Elma Mevsim Salata
Schrive Corba Schae Corba Sehrive Corba Sebee Corba
| Yo@urtlu Kéfte Tavuk Kifte Yopurtlu Kific Tavuk Kifte
- Bulgur Pilay) Bulgur Pilavi Bulgur Pilav Bulgur Filav
= Zyt. Bezelve £t Pathican Zvt. Bezelve £yt Pathican
¥ | Goban Salata Yogurt iyoban Salata Yogun
" Domates Corba Sehriye Corba Domates Corba Sehrive Corba
o Tavuk Baget Cifilik Kifte Tavuk Baget Ciftlik Kdfte
E | Didvme Pilavi Bulgur pilavi Dévme Pilavi Bulgur pilavi
g ZyL Bamya &yt Tiirlil Zy1. Bamva £y, Tibrlii
ﬁ Cacik Mevsim Salata Cacik Moevsim Salata
Yayla Corba Tarhana Corba Yayla Corbu Tarhana Corba
z Tavuk Sote Lemir kifte Tavuk Sote lzmir kifte
= Bulgur Pilavi Bulgur Pilavi Bulgur Pilav) Bulgur Pilavy
= [ Zyt. Fasulye Zyl. Pirasa Zy1. Fasulye Zy1, Pirasa
] Mandalina Yogurt Mandalina Yogurt
=
Ezopgelin Corba Dotnates Corba Ezogelin Corba Domates Corba
Et Sate Tavuk Sote Et Sote Tavuk Sote
':’: Bulgur Pilav Davme pilavy Bulgur Filavi Dovme pilav
5 Zyt. Kabak Zxt. Patlican Zyt. Kahak Zyt. Pathican
o Mevsim Salaa Elma Mevsim Salata Elma
Tarhana Corba Yayla Corba ‘Tarhana Corba Yayle Corba |
o Firin Tavuk Et Kéfte Firin Tavuk Et Kiifte
e Bulgur pilav Sade Eriste Bulgur pilav Sade Frigte
E £y1. Bezelve Zyt. Fasulve Zyt Bezelve Zvi. Fasulye
= Havug Tarator Ayran Havug Tarator Ayran
¥
Domates Corba Mercimek Carba | Domates (Corba Mercimek Corba
e  |l2vuk Haslama Orman Kebab Tavuk Haglama Crman Kebab
- Sade Eriste Bulaur pilav Sade Enste Bulgur pilav
ﬁ Zyt, Tikelih Zxyt. Pirasa Zyt, Tarll Zy1. Pirasa
n Menckge Salata Haydari Menckse Salata Havdari
ARA OGN MENUST) (2 HAFTALIK)
! ARA OGUN MENDSU 1, HAFTA
KUSLUK LKW D] GECE
PAZARTES] St1 (200ml) Ayran{ 200ml) Y o@urt (200 mi)
Elmai200g) Mandalina (200g) At 200g)
SALI Ayrani 200 ml) Y ofurt 200m]) St (200 ml)
Muz{200 g) Portakal {200g) | Elma (200g)
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CARSAMBA Yo@urt (200 ml) Sitt (200ml) | Ayran(200ml) 1
Amut(200g) Elma{200g) Mandalina (200g)
PERSEMEL Yo@urt{200m]} Ayran( 200 ml) SUt (200ml)
Portakal (200g) Muz( 200 2) Elma(2(Mg)
CUMA St 200ml) Yogurt (200 ml) Ayran(200ml)
. Muz{200g) Armut{200g) Elmay 200g)
CUMARTESI Yogurt {200 i) St (204m]) Ayran{200 mi)
Armut{200g) Elmal 200g) Mandalina{ 200 2)
PAZAR Ayran(200ml} Yogur(200mi) Skt 200mi)
Elmai200 Portakal (200g) [ Muziimg!
7 ARA OGUN MENOSIT 2. HAFT A
KUSLUK | IKINDI | GECE
PAZARTES] St 200ml) Ayran(200 mi) Yo@urt {200 ml)
I Mandalina{200g) Muz({200 g) Armut{ 2
| SALI St (200ml) Yogurt (204 ml) Ayran( 200ml)
L Elma{200g) Armut(200g) Portakal{200g)
| CARSAMBA SOH200m) Yodur(200ml) Ayran( 200 ml)
ke Mandalina(2002) Portukal {200g) Mu(200
PERSEMEBE Ayrani 200 ml) Yogurt (200 ml) S0t (200mi)
Portakal{200 g) Armuti 200g) Elmay 2(6)g)
ClUMA Yogurt 200ml) Sikt| 200m|) Ayran{200m])
Portakal (200g) Muz{200g) Elma(200g)
CUMARTES] Avran(200ml) Silie (200m|) Yogurt{200ml)
Armut{Z(0g) Elma(Z00g) Portakal (200g)
PAZAR Yogurt (200 ml) Ayrani 200 ml) S4{200ml)
| Armut(200g) Muz(200 g} | Mandalinai200z)

MUTFAKTA IASE TABELASI [LF KURALLAR

I Listede olmayan vemek tlirleri ivin listedeki benzerlerine uygulanan esaslar gegerli alacakur, Gintin sartlars

20z oniinde bulundurularsk hastsnemiz beslenme ve divet biriminin yozacagl meniller sarnamede

bulunmasa dahi uygulanacakur,

Hasta ve diyet vemeklerinin sayisi bir giin dnceden vilklenicive bildirilecek, ancak yiiklenici by smyida + g

13 degisikligi pesinen kabyl edeceklir.  Bir glin dnceden yemek sayisi bildirilmedigi takdirde yiklenici

dnceki ginin yemek sayism) esas alarak vemek yapacakur.

3. Servisten diyet yemegi takebi gelmedigi takdirde hastalarm her glin meniide bulunan vemegin istenilen
smyida ursuzu yapilacektir. Persone| ve hastalara hekim veva birim sorumiulan tarafindan belirtilmedigi
middetge farkly vemek veri imevecektir,

4. Doktoru tarafindan refakatl; yatmasi belirtilmis olan hastalann refakatgilerine yiklensci tarafindan vemek

verilecektir, Dosvasinda dokior lurafindan refakatli oldugu belinilmemis olan hastalann refakatgilerine

vemek vermek mechuriyetinge degildir.

Uriin gesitliligini arttirmak amaciyla Hastane Diyetisveni ve ldaresi gerektiginde dondurulmus riin

talebinde bulunabilir.

6. Personellerin misafirlerine (akraba, arkadas, es, cocuk vb) yemek verilmeyecektir. (idarenin Uygun
Gordilgi Kigiler Harig)

T Y0klenici, Ameliyathane, acil servis ¥ da yogun bakim gibi dzellikli Gnitelerde gdrev yapan personele
zamana bagh olmaksizin yemek verilebilmesi Igin gerekli tedbirleri almak zonmndadir

B, Mormal yemek ve diyet yemeginde kullanilan etlerin gramaji kemiksiz et Orerinden verilmigtir

9. Gamnitilr olarak istenilen yemekler porsivon ¢esidi sayvilmaz,

W, Gramayj listesinde verilen miktarlap 18 malzeme miktarsdir. Tursular, zevtinler gibi salsmura ve konserve
viyecehler siizme agirhik Qrerinden alinarak pisirilecektir

I, Fazla mesai durumlarinda yemek yenilip, yenilmeyecegi ve yemekhaneye kag kisilik yemek glinderileceg
en az bir glin dnceden vilklenicive bildirilecektir. (olagan digi durumiar harig)

12, lase rabelalannda bulunmayan vemeklerin gramajlan emsal vemekler baz alinarak kontrol komisyonunca
belirlenecek ve yiiklenici tarafindan uygun sekilde pisiome perpeklestirilecekir,

ha
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NORMAL YEMEKLERIN [CERDIGI

MALZEMELERIN

MIKTARLARI ILE VERILME SAYILARINI GOSTERIR LISTE

CIG OLARAK CINS VE

L. Grup Yemek Cegitleri
Yemegin Cinsi Malzemenin Cinsi Avhik Verilme
Sayisi
1 Yemekleri Kemiksiz et
(Rosto, haglama et | tag kebabi, orman kebaby, bahgirvan | Garnitile 10-12
kebabi, diner, &1 sote, coban kavurma vs) (Karkas hayvanin  but, it
Yemegin dzelligine gice gamitiir kullanilacakter. gigis kismi)
Et Yemekleri Kemikli et
{Et Haglama, Kuzu tandir, Kuzu Kapama, vb, ) Ciarnitllr 4-6
Yemegin Gzelligine gire gamitliir kullanilacaktr, (Karkas havvanm  bat, st
LS kismi)
Eofie Kemiksiz et
(Kury Kifle, Sulu Kofie, Dalvan Kofie, Kadinbudu | Kifle Haro G-12
K.iifte) (Karkas  hayvanin  kaburga
Yemegin zelligine gire yanmna vada igerisine garmtiir| kism)
(50 r] ve sebze kullanilacaktir, |
| Etli Taze Sebzeler Kemiksiz et 4-3
ILEtli bezelve, etli terbiveli kereviz, etli fasulve, etli thirll, | Sebze
| pathean kebap, Vs) {Karkas hayvamin  but, s,
| gidis kismi)
Kivmah Taze Sebze
(vogurtly eth biber dolma, yofurtly kivmal epanak, | Kemiksiz et B-10
pathean, kamuyank, kabak doima, kiymah taze fasulye, [ Sehze
patlican musakka, dolmalar vhb, ) (Karkas  hayvamn  kaburga
Ispanak semizom gibi yemeklere aynca [00gr Yogurt | kismu)
kullanilacaktir.
Etli Kuru baklagiller Kemiksiz et 4-8
Eth Kuru Fasulye, etli nohus vs, Kuru Baklagil
{Karkas hayvanm but, sl
g6dis kismi)
Tavuk
Firinda tavuk, hazlama tavuk, gamitidd tavuk But - Gigils 10-12
Balik
Balik kizartma garnitfrdd, balik bugulamavs,  [== 2

Il Grup yemek Cesitleri

Yemedin Cinst

Avhik Verilme Savis

makarna, piring pilave, bulpur pilavi, knvmali makama vb.

iorbalar

Y ayla gorba, ezogelin ¢orba, diiglin corba, sebzeli corba, vb, YW limon | 18-26
Pilav ve Makarnalas

Mercimekli Bulgur Pilavi, soslu makama.  Finn makarna, peynirli] 16-24
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Birek ve mant
(Peynirli biirek, ispanakh kol birefii, patatesli kol brefi, tepsi béregi) | 7-10

Zeytinvagih Sebze Yemekleri
{ Zextinyagh taze fasulye, zevtinyagh yogurtlu bakla, zevtinyagl pirasa | 3-6
vb. & limon

| Zeytimyagl Bakilagiller
{ Zevtinyaih barbunya pilaki, zeytinvagh fusulye pilaki vb. % fimon 1-3
Kizartmalar
(yogurly haveg kizartma, yogurtly kamabahar kizaruna vb. 100 gr|2-6
wogurt

sebeeler Mevsimine uygun

1L Grup yemek Cesitleri

[L. Grup vemek Cesitleri Avhik Verilme Saysi
Yemedin Cinsi

Salatalar
{(Kangik salata, pivaz, patates salatasy, pancar | 12-14
salatns, mevsim salata, ¢oban salata vb, % limon)
Mm‘:ime&ﬁjm

Yodurt
Ozellikleri ekte belirtilen paket yogurt 10-12
{dzellikleri ekte belimilen paket ayvran )

Cacik
Mevsimine ghre salatalik veya marul | 4-6
Meywve
Elma, mandalin, iztim, kiraz, erik, sefiali, poriakal, | 12-14
muz

Kavun Karpuz

' Hosaflar
{ Vigne, erik, kayisi, izlim vb. ) 4.8

Kompostolar
{ vigne erik, kayisi, avva) 4-B

Tathilar
Hamur Tathler (Kemal paga, revani, kadawf, | 7-9
stherpare, tulumba vb. } 4-t
S0t1a Tathlar { siofay kegkill, kezandibi, vb, ) 2-4
Diger Tathlar ( agure, kabak tathsy, irmik helvas: ) -3
Tahin Helvas

(Mot: Ole ve aksam vemegi ayr olarak hesaplanmistir. )
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EK.1 IASE TABELALARI

ET YEMEKLER]
AY pigek | A pigek X
Yag 10 gr. ?:; ¥ 20 gr, Ay gicek Yafh | 20 gr,
Larliston arliston .
ol 5 gr. Em’r 1 gr. Garliston Biber | 10 gr,
Dana Eti 1 e, Dana Et 100 gr. Dana Et 1O gr.
Dereotu 1450 ad Domates 10 g, Domaies 30 gr.
Domares 10 gr. Kabak 20 gr, Earalbibsr 0.4 gr,
Ankara Bahgivan . Begendi . =
Tarn Karabiber 04 gr. Kebap Kuru Sogan | 20 gr, Kebap | ka@rpeynin |20 gr
Arpa Sehr. 4 gr. Putlican 4 gr. Kuru Sogan 20 gr,
Tuz | gr. Patates 50 gr. Pathican 100 gr.
Dmates Diewminges
Salus) dgr Salenm [ gr. i 30 gr,
Tuz 2gr. Tuz 2 pr,
L'n 2Bt Lin 10 gr.
Ay cicek 1 Ay cigek Ay qigek
Ya@ 20 gr. Yad 20 gr. Yag 15 gr.
e _
E’E’;:'r " ogn Biber 0 gr. Bezelye | 15,
: 3 liston
Dana Efi 100 gr, Dana Exd [4M) gr. E;ﬂ 15 gr.
Domates 20 gr, Karabiber 04 gr. Dana Bt | 100 g
Karsbiber | 0.4 gr. Kuru Sogan | 20 gr. Domates | 20 gr.
20 gr, ]
— Kury Sofan gr Cardak fii:_',.liann: 1450 ad Ciftlik Havus; 15 gr.
Reimp Patlican 00g | Kebop ?“r_“'““‘ 5, Hapip Karabiber | 0.4 gr.
st
Clomates
Saleass 10 gr. Tuz 2gr. Patates T gr.
Damates
Tuz 2 g Ln 10 gr, S:l::i: 10 gr.
Lin 2 gr. Yogurt 100 gr, Tuz 2B
Muaydanoz |55 ad Yutka B3 gr.
Yurmurta L1 ol e
Ay gigek Ay gapek Ay gigek
Yap 4 Yo 10 gr Yag Hgr.
Carliston Carliston Carliston
Biber 20 gr Bibser 10 Biber e
Coban - Dann - El Easan -
| E e — Drama En |50 gr. Bt Dans El 120 gr, Tava [Dano EH 100 gr.
Domotes 10 gr. Droates 10 gr. Daomiates 10 gr.
Karabiber 0.4 gr. Karibiber 0.4 gr. Mni b 0 gr,
hn FURM TN i Tutak
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Kuru Sogan | 20 gr. Kurs Sogan | 20 gr. Kuru Sogan | 20 gr. |
T 7 ar. W Domates |
1 Er. fantar 40 g, Salcas: Sor
Mavdanoz 1730 ad, S 3 gr
Domates
EMEI 10 gr. Tuz 2 gr,
Biber Salgas: | 2 gr Un 20 gr.
L'm 2gr. Yumurn 175 ad,
Ay pigek Ay pipek Ay gigek
Ya 10 gr. Yagy [Dgr Yag 10 gr.
Duna Exi isugr_. Dusia Bl 150 gr Sl | g
' Riber B
Karsbiber 0.4 gr, Havug 30 gr. Dans Eti 120 gr.
Kekik 4 . Karabiber 0.4 gr. Domates | 10 gr,
Kuru Sofian | 20 gr. Limon 14 ad. Karabiber 0,4 gr |
Er Diiger Et Haglama Ex Sare Firu {
Kuyruk Yag | 20 gr, Patates &l gr, Sagan 30 gr.
Cxxmates
Tuz Zar, Tuz 2 gr. Saliasi 10 gr.
Yogun 10 gr. Lin L gr. Tuz 2 gr.
Y ogurt 20 gr. Lin 2gr.
Y umuriza | 170 ad.
Ay gigek Ay gigek Ay gigek
Yagi e Ya " vip | HE
I arliston
E:tlfmn 10 gr. Bezelye 20 gr, Eﬂ:rl:]'“ 10 gr,
Duna Etl 100 gr g‘i";'!"l’_““" b0 gr. Dana B | 100 gr.
Domates 10 gr, [aaa B 140 gr. l-l-aw-; 20 gr
Istim Karsbiber | 0.4 gr, Kaust romates 10 gr. Macar ;;:ﬂ 20 gr.
Kebap Kebap . _ Gulas !
Kuru Sofan | 10 gr, Karahiber 0.4 gr. Patates | B0 gr.
Patlican 150 gr, Kuni Sofian | 20 gr. ETI:IW& 10 gr.
Dromates ;
Sulcast 8 gr, Pulates Jlgr. Tuz 2 gr.
_ Cromimies 2
Tuz 2 g Salgas 10 gr. Ln 2.
Lin 2ar, | Tus '[2 £

e
9 .ﬁ) Lﬂﬂ Direkird
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Ayiigek Ayyigeti Ay gleek
Yagi 14 gr, Yap 10 gr. Yad 20-gr.
Carliston 20 gr. Carliston 10 gr,
Biber Biber i LI L
[ana Exi W g Dana Eti 120 g gﬂi:mu 10 gr.
Domates 10 gr. Domates 10 gr., Drana Eti LOD gr,
Maniarh = M'?“:“ ; Chrman
Et Sote Kerabiber |04 ar, El'l:ﬂr:k Karabiber 0,4 pr. Kebap Domates |20 gr
Kuru Sofan | 30 gr. Kuru Sogsn | 10 gr. Havug 20 gr
Mantar 50 er, Mantar 40 gr. Kuru Sofan |20 gr.
Domatas [(h gr. Domates 10 g,
Salgasi Balpas Pammiss g
Tuis 2 gr, Tuz Zgr. Tuz 2gr
Ln R Lin Sgr L 2or
|
LT 3 a Tutak
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Ay gigek 5 Ay cioek Ay gigek
Yags 20 gr. Yag) 1 gr, Ya 1 gr.
Carliston Carflson
Biber 1 . -ty 10 gr.
Dana Eti 100 gr. Dana ENi 100 gr. DanaEt | 190 gr. |
Domates 10 gr, Karabiber 04 gr. Karahiber | 0.4 gr.
Karabiber 0.4 gr, Kiru Sofan |20
Fatlican % Fiireli - = HRosta
Kebap | pathcan | 150gr | Kebap | pone. 100 gr. Et Somaes | 10 gr.
Dermates Demate
Salcass 1 gr. Su]u:;-.ﬁsu : 10 gr. Tuz {28t
Biber s
S&IIGHJ 2pr pAH 20 gr. Un 3 gr.
Tuz 2gr [ Tw 2 er.
Lin Sgr Lin 2gr.
Ay gigek Ay gigek Ay gigek
Yag) 10 g, Yig 10 gr. Yab, |0 gr.
carliston f liston
Biber D& Biiber 10 gr. Baden 5 or.
Dana Eni 150 g Dana E1i 75 gr. Karabiber |04 or.
Domates 20 g Domates {30 gr. Drana Eti |50 gr.
Karabiber |04 pr, Kbk | 30gr. Karabiber |04 gr.
Salgal o 10 gr. Sandal Karabiber |04 gr. Saray Kuru Sogan | 20 gr
Biftek Salgus : Kebap ” Kebap
[ Tz 2y, Kajar peynir | 15 gr. Mantar 30 gr.
Lin Sgr | Kurd Sofan |20 pr. Tuz g
Lramaies
Salen 10 g Un g
St 20 gr. Yesil Sogan | 10 gr.
Tuz 2gr
Lin 10 gr.
Arpa &\ Av gipek
Saliriye 30, Yap 40 gr.
B i T
Sehriyeli Tus
li Ke i
Kilbog Ef.;;:“"” 10 gr. Y| DamEt  |100gs
Dana Bt | 100 gr, Domates |20 gr.
Cromates [4) . hanibiber 0.4 zr. |
Turtak
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Karabibar 0.4 ar. Kuru Sofian |20 gr.
Kuru Sofan | [0 gr. Patates 70 gr.
Domates Domates
Salcas 10 g, Salcs: 10 gr.
Tuz 1o T 2gr.
Un 1 gr,
KOFTELl YEMEKLER
e . :
#ﬁ?‘ 10gr. Aygicek Yagi | 20 gr. Aycicek Yag | 20er,
£ rlison
Ekmek Igi |10 i 15 g Beslye 10
Karabiber | 0.4 gr Diontates 10 gr. Ekmek Igi 15 gr
E.T;:;'IE 10 pr. Elmek Ii  |15gr Hwviie 20 gr
Maydanoz | 1750 ad Havuig 10 gr. Karabibear 04 gr
D '
Salﬂa:lﬂ I0gr Kurabiber 0.4 gr. Dana Kiyina | 100 gr
K5fie Sogan 10 g Kiifte Dang Krvma | 100 gr, Kbt Kuru Sogan T g
Tuz 2 ur Kuru Sogan | 10 gr. Maydamoz /50 ad
Lin 5 gr.-_“ Mavdanoz 1/50 ad. Pasates St gr.
: Domates 10gr.
Yumurta | [0 ad, Patlecan 30 ar. Sfcas
=1 Tut 2gr. Tuz 2er
Domates 5 gr.
Salgas 10g Un
Ln 2gr. Yumueta l/10ad
Y umuria 1/10 ad
A 3 k vl
"l’-;;:w 1gr. ¢t£:¢¢k 20gr. Domates | 24 gr.
Bezelye | 10gr l‘-;’?;i““" 10 gr, Ekmek 15t | 15 &r.
Ekmek [l | 152 “Domates | 20 gr, Karabiber | 0,4 gr.
Havug l{lg.r_‘ Ekmek lgi | 15 gr. e Kelgzp 10 gr.
Dalyun Zl F i,
ty Kasabiber | 04 21 s Kasbibes | 0,4 gr. Kiifte D 125 g,
Kiifte Kiifte Kiyma
Erniu D Bouru
Kiyma 100 pr. Kigria 100 gr. Snan 10 gr.
Eurii Kire
! ;
Sotn 10 gr. Soln 10 gr. Marul | 1/10 ad
Maydanoz | [/5) Maydanee | 150 ad Maydanoz | 1/50 ad.
Patate BOpr, Patuies B8O gr, Mayonez | 10 gr.
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Domases | 10 gr. Domates | 10gr, , —
Ealﬁﬁl Snlqag] F 1 ursu ]{"Er
Tz 2gr. Tuz 2 g Tuz 2@r.
Un Spr, Lin S Yumurts | 1/10 ad.
Yumumns 145 ol Yumura | 1510 ad
Ay ricek :
ngr': i 10 gr. Ekmek lgi | 15 gr. ¢EFE 20 gr.
Ekmek Igi | 15 gr. ; Carliston | 10 gr.
mok: g | 15 gr Karabiber | {4 gr. Bibar
> _ Drang [rana 100 gr,
Rarabiber | 0,4 g %iyma 100 gr ¥
Kagar Kuru I gr.
peynin 20 Saofan 10 gr. [Cromates
Da
Kyma  |100en Maydanoz | 1/50 ad, Kargbiber |0 2"
Hasan Kuru Isti E 20
. L0 wr. Izgara Tuz % o (i uru 2r.
s So@an o
Maydanaz | 1/30 ad Yumurta | L0 ad Patlican 130 gr,
04 ;
Pistabes [0 ar, Kimxun ¥ [:h:'mam 10 gr
Salgas
Domates ) ZET.
Salgasy 10, Tuz
Skt g Un Tar.
Tuz 2gr. 1
Un 10 gr.
Yumurma | 1/10ad,
Ay gigek . Ay gigek Garliston
Yom | F va  |S0ER Biber | U E"
SISO | 1 g, Karabiber | 0.4 gr, Domates | 30 g,
B TH
Dotmates | 20 gr. ikt 120k gr. Ekmek Igi |15 gr.
Ekmek lgi | 15 oo coni 10 Karabiber | 0,4
’ Bodan gr -
] ] Kasar
lzmir b 4 Kadinbadu AR ICIEE | 1 Kasark peyniri 15 gr.
Kiilte Kiifte Kiife
Drana i Drara
Wi 100 g, Firing 10 gr, st |00 gr.
E.uru . Kurmu
Sogan 10 gr. Tu Z§r So 20 pr.
Maydanoz | 1/5¢ Un 15 gr. Maydanoz | 1750 ad,
Patates | 120, Yumurta | 1/2 ad, Tuz 2 pr
Diormates
Salpisi 10 g Yumurta | 1710 ad.
Tz 2 Er.
Tutak
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Un S pr
Yumumna ;LIL
Ay glyek Ay gicek Ay gigek
Yag 200 gr. Yap) 10 gr, Yag 20 gr.
Ekmek Igi | 15 pr Ekrick bgi [ 13 gr. Bezelye |20 pr.
Karubiber |64 Karabiber |04 gr, Ekmek Tgi |15 gr.
[-lml'lﬂ. oy ._ Dana ]
Wiymib 120 gr Kiyime 100 gr. Havug 2 gr
Kuru il Kouru
Sogan g, Sopi I gr. Kambiber |04 gr.
; Dana
Kury Mavdanoe | 1750 o0, Ml Bliyidkanoz | 1750 ad. Olim plyvat K oo gr,
Kiifie Kifte el Kiifte i
Tuz 2ar Tuz 2ar. ::gu Igr.
Un Dgr Un 0 gr. Maydanoz | 1/50 ad,
Yimairta | 10 Yumurts | 1/10 ad. Patates 0 gr.
= Salgu 10 gr.
3 Tuz 2r,
L 10 gr.
= Yumurta 1410 md.
Ay cicek A Lariision Ayticegi
Yag! L5 ar Biber 16 gr. Yol [ gr.
Biber g | Rarblber |04 gr. Ekmek igi | 15 gr.
Thana
Domates | 10 gr. i [0 gr. Hawvig 20 gr,
: ; K uru Kuru
Ekmek lgi | 15 s Sogn 1 gr. S0 10 gr.
— e
Karabiber |04 g, H:;I:,gu 10 gr. Maydanoz | 1/50 ad
Surny Daana Sig - | Tavek Domates |,
Kiifte Kiym [} Kbfte Livns | RO gr, Dalyan Sallgas: 0 wr.
KL - e | .
Boban 10 pr Maydanoz | 1750 ad. Tavuk EH | 100 gr.
Marydanoz | 1750 ad_ Tu {2 g, Tuz 2o
Pitutes E00 pr. Un | 5ar
Salkn e Yumurta | 1/5ad,
Tuz 2gr -
Lin Sgr |
Yumuris |1/ 5] | i
Av gigek Ay givel | Ay gigek
10y ! 0 gr 10 e
Tavuk g Tepsi Y ad T‘::I}' YaEi
; e . K .
Ekmek Igi | 15 4r | [3iber 20 gr. ifte Keyma | 100 gr
Tt;
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karabiber | (.4 gr. Domates | 20 gr. Damates | 20 gr.
Eouru !
I er. % or. 4
Sogan Er Ekmek [gi | 15 gr Ekmelk i | 15 gr.
Mavdamaz | 1750 ad. Karabiber |04 gr, Havig 15 g,
-th:IITII:I!I:!; [hana : A
Salgns: 10 gr. Kiyma 140 gr. Karabiber |04 gr.
Tavaik, Kuru = Kuru
Lrogis 100 g Sodan 14 gr. Sogan 10 g
Tuz 2 gr. Wavdanoz | 1750 ad. i 130 ad,
Ln 5pr. Patates | 50 gr. Maydamoz | 1150 ad,
Youmurn | 10 pad Salgn 10 gr Patates 70 wr,
Tuz 2er Piring 10 gr.
Lin 5pgr Tuz 2ar.
Wit 16k LUn 10 gr,
Yofun 40 gr,
| Yumwrta | 1/E0ad
Ay gipek
Pamiet | 100gr Vﬁ;, N (20
Firing | Togr. _ Ekmeklgi | 15gr,
Pataes |xhgr, . Karabiber | 0.4 gr.
 Yodurt [ 1{0gr. Dana Kyma 120 gr.
- Nohut Zgr, Kuru Sogan | 10 gr.
Avsieepl | g 150
Yodurth Yad i Fi Kiite i
ki fte Tuz lar. Tuz 2 g1
karabiber bgr. Lin 140 gr.
Kimyon Igr. Yumuria 110
Nane | lgr
TAVUK Y EMEKLERI
Ay yigek Ay gigek | Ay giek |
Yap) 20 pr Y 10 wr. Yig 40 gr,
Karabiber | 6.4 gr, Havuy 5l gr., {H:ir;r-il;r“m 14 gr.
I-_FHTHI':!- D) Er Hindi Efi [ 250 gr. Dromates | 14 gr.
Lrvmates " : v
() :
Salcdn 10 gr. Farabiber iﬂﬂ Er, Hindi Exi | 175 gr
Furam T Tavuk 2510 gr. Hindi Maydanoz | 1/50 ad, Himdi Karabiber |04 gr.
Tavuk Haslama Surle Eura
Tus 2 pr. Patates B gr, Sopun 10 gr,
un Jgn T 2 gt Mavdanoz | 120 ad.
CUn 5 ir ] Patates 0 g,
i Yoguri | Mg | Salga 10 g
Yumura | |30 ad, Tuz Zer.
Lin Ser.




Ay cipek . Avgipek Ay pieek
Yag) [0 gr. Yag 10 gr. Yali 10 gr,
Karabiber |.4 gr, el nn Carlision
A gr. Biber 0 gr. Biber 10 gr.
Tavuk Eti | |75 gr. Domates | 10 gr, Demates | 10 gr,
K Tuz 2 gr, Mantarh Hindi Etl | 130 gr. Mantarh Karnhiber | 0,4 pr,
Egira Hindi - Tavuk
Tavuk Risas Karabiber |04 gr Hiftck Muantar 40 gr,
=t Mantar |40 gr, Tavuk Eti | 175 gr.
Drrmistes 0 Domates 10
Zalpas Er. Salgas Ef
Tuz Tor Tuz Agr.
fi Lin 5 Bt ] L'n 5 gr
Av picek | - Ay gigek = Ay pigek
Yag| M gr. Yagl 1 gr. Yags 1k gr.
Kiiei Sosu |04 gr Badem | Sur. Karabiber | 0.4 gr.
[ 4 3
5 ugr-u I gr: Karabiber |04 gr Tavuk Bt | 250 gr.
Kuru
Mantar | 40 or. ; 15 ur. Tuz 2
e | Pilig Serfian Tavuk o
Sosly T — Ra
TR Katrabiber |(.4 ar. aphkan Kuslzimi | 2.5 gr. aet
I Sl Hhar. Mantar | 400 ar
Tivuk EtE | 120 gr. T Maydancz | 150 ad.
Tz pr Firi'r]E 20 gr
B Twvuk En | 1500gr,
Tuz 2 gy,
=a T Avwieee [, Avgicek |, Ay gigek
Yagi = Yags Bt Yagi i
Karabiber | 0.4 gr. Mavig | S0gr. E’:f“ 30 gr,
oy 1 Karahiber | 0.4 Karabiber | 0,4
Sogan g, er |04 gr &r.
Tavok | Tvuk Ef | (75 g, Tk Maydanoz | 1/50 o, Tuvak | TavekEn | S0,
Dilner Tuz Jr, Hiaslama Patates | BO gr, Kroket Tur 2gr
i odun EdLETHS Favuk Exl | 250 gr Ln 1 gr.
Tuz Iar, Yumurga | [3ad
Lin S,
Yogun | 20 ar.
Y umieria 1/ 30 ad.
Tavuk Ay gigek | ~ Tavuk AN Gek Tavuk Ay figak
Roti | vaz | =B gt Sote Yagi 20 g Simiteel | Yad 60
 Tutak
g "'FE Deviay HEEIEHEEI
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Carliston ' Carliston | Galets
; in gr. ;

Hiber Lr. Bibisr I gr. Uny 3 gr.
| Domates | 10 gr Demates | |G gr, Karabiber |04 gr-
" Harabiber | 0.4 gr. Karabiber U4 gr. | Tavuk Eti | (50 gr

Mamar | o0 gr, E:;:" |0 gr. Tuz g

Fatmies | 150 gr. | Patates |70 gr, Lin Sar

Domares Domates

Faliga; 10 gr, Bakedss IO g, Yumurta | 1/3ad

E::“k 250 gr Favuk Efi | |50 gr.

luz | 2-gr: Tuz Z .

Lin Sar ' g 3ar, i

Ay cigek Ay gicek Avyigek

Yag  |oUeh Vafi 10.gr Vg |08

Carliston . ; | Carlision

Riber i 18 gr. Karabiber | 0.4 gr. Biber 5 ar,

Domates | 10 gr, [ Tavuk B | 250 gr. Tavk C6 | 175 g,

ey P ) 5 3
T;;:I:::m Rarabiber | (4 jr. Tavak | Tux 2 g Tavuk Tui 2gr
I 30 Flrzola KirToz ; KerTox
Kebap Patlican o fiba 0.4 gr, iy Dikas 0.4 gr.

Salva 10 gr.

Tivuk Eti | 130 pr,

Tue 235

Un 2 gr N

Tutak
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BALIK YEMEKLER|

Fili lf’t}' sigek Yag Uﬂ o |

Etli

&G Ay gigek
Alabalik | 180 gr, | ¥ sie
i gr Mlabalik ar, Yai 10 gr.
Ay Gigek . Ay gloek. Defne ;
Vair 10 gr. Yags 40 gr, Yoprag 10501 ad,
\r{:ﬂ::,gu LIPS Limon | 119 ad. Domates | 30 gr.
| Pumkes |30 pr, :TJ:;T 30 pr. Hamsi 200 pr,
Adnbalik R arubiber [ 0,2 ur, Adinbalik Tuz 2 er, Hamsi k.urabib 04 ar.
Bugulama e Tavu | :f Bugulama i A8
K gr.
Sopan | 208" K. sogan Kuru Sogan | 20 g,
Liman 13 ad = Limon HEEN S
Paees |20 pr. Palntes 20.g1,
Tuz 2T il Tug Zar.
Igs,
K. sofan #
Ay givek | Ay gigek . Ay sigek
Yad . o pr ey dib e Yap 10 gr.
| 300 ¢ . Defne
Hams: | 206 g1 L bieen 14 ad, ¥ ] 1:500d.
Limen ' I ad Mezzit !:u Domates 30 gr,
Humsi Miar Meagit Palamut ;
Tk e |30 gr ?nl:-l: Tuz 2 pr. Bufulama Karabiber |04 gr,
[z | Tpr K Sogan | 20 gr.
' Llmuon 14 ad,
 Palamut | 180 gr,
Fatares 200 g,
R Tz 2 gr.
Ay pigek | Ay gieek .
a3 :4[1gr Y 10 ar.
biras Dielne 1750
Ll naw [k ad Yapradi adl.
Misir Una | 30 gr. Dhomiaces Ingr,
Palamut | Palama 180 gr. Llskoumru | karabiber 0.4 gr.
fave 7 2 gr. e T Soffan | 20 4r
? Limim 14 ad.
| Patans 20.g7
I’”TTIE_ T |zen
, ] [ Uskumry L0 .
~ |
e — SEBZE YEMEKLERI
Riber | Ay gigek Yol | 10 gr. Ay cieek Yag it gr.

Tutak
llce Deyie: Haztanasg|
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[Hrlin :
% | Dolva Biber | 120 g, | Bamya E;]“‘“m” 120gr | BN | peidonmug) 120 g
Dinmages T ur. I[.‘r:r.m Eti Blgr. | " Darm Eit G0 ar.
— ! S e | ¥ -
karabiber 04 gr | Drormanes |G ar. [hamales 10 gr.
Conn Kivmn |44 gr Poasabiber 04 gr. Havug 1 gr.
Kury .
Kuni Sogan 20 g Sadan Ik gr Kuri Sadan [0 gr.
Firing 20, Limon 174 al. Patates 20 gr.
Dioawres Doneies | Domates
Salyas 10gn Salgas: 1o Salgas Hhgr
Tuz g Tuz 2 o, . Tz 2
Lin 5 pr, Ln s4n Un o,
Maydanez | /50 ad
Derecdn 150 ad
utalk
lige Deviat Hastanesi
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Ay gigek Yag | 10.gr. Ay gicek Yag  [20 pr Ay givek Yagi [ 10gr,
[ana Eni B0 gy, Larlsion Biber | 10 gr. Carliston Biber 10 g,
Kereviz THOgr. Dana Eni olhgr | Biber Salgas) 2 o,
kuri Sofian | 10 g [ Duarrmtes 20 gr, Duna Exj & ar
lEmnn 14 ad, Huvug 20 g Domanes I3 gr.
T Fasulye
Muvdaroz 150 ad. 50 gr. I e abiber 0.4 gr.
[donmius)
Etli 5 Parates 20 gr Bl bt | S0ar. | KT:. Kuru Fasulye Bi-gr.
Kerevie S———— e Tirlis K_ ’ 5 Fasulve ==
Balgas) [ Iri Sofan 14ge. Fouru Sofan 10 gr,
Tuz i 3 ar, Patates Shgr. Domates Salgass | 1 gr.
Lin Ser Pazlscan &0or, Tuz lgr
Domates Salgas | 10 g
Tuz Tge, |
e Lin sar. |
1 | :
Ay gieek Yads | 10 gr. Ay gicek Yads | 10 gr. | Ay gipek Yags |10 gr,
¢ arliston Biber | 10 gr. | Carliston Biber | 10 gr ;TJME Exi &0 ar,
Dana Efi S0 pr. ‘Dana Eti 90 gr. | Domates 1 gr,
Daimites 110 gr. " Dovmtes 10 ar. Karahiber 0.4 gr.
Karabiber 4 i | Karahiber 04 ar, Kury Sogan I gr,
Kurw Akun <l pr. "E;u‘.ur?ﬁug_an 10 &r. i i Doimates Salgass | 10 gr,
NELJ::: Nahut 50 g, FBEI:J:H Maydanoz | 1/50) gr. | 302 SRR L g,
Fasulye (denmus)
Biber Salgast |2 gr Patates 200 gr Tuz 2gr.
m;“::"" 10 . Biber Salgase | 2ar, Un 5.
Tz 2 gr. ﬁ,—:ﬁm ik .
Lin | Sgrn Tue I

o

|  Tutek
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Ay cicek Yag 30gr | Ay gicek Yadr | 10 gr. Avgigek Yagi | 10gr
Carliston [iber | 10 gr. Dereot 1730 gr, Dereoty 1750 ad.
| Domates 10 ar, Doinales 10 gr. Drormates 10 gr,
b arnbviber Qb ur. T 180 _|5r._ _}iahﬂ. 130 gr.,
Duna Kiyma (60 g | Karshiber (04 gr. Dana Kivma 50 gr
Firm | Kuru Sogan 0 gr Kabak | Dana Kiyma | 50 g Kabuk | Piring 10 gr.
il Muavdanoz | 250 g, i Kura Sogan ¥ gr. Ty 'I}urrm;s Saleaz) | 10 gr.
Pt | B g, Piring [ {har, Kurg Sogan 10 g,
Dinnintes =
| Bakens It gr Sulga 10 gr. Tux 2gr
| Tux 2. Lin 5 pr. =]
] — d
Lin 5o, |' |
Ay cicek Yafr  [20gr Ay gigek Yagi (10 gr, | Ay gigek Yagi |10 gr
Derdoiu /50 -ad Kabak 180 gr. [xmates lﬂg}.
|Hq'|mun:1 [4.gr. Earabiber 04 er Kabak Tk gr.
Ehahﬁk | ik gr ' Kasar peyniri (2 ar Karahibar 0.4 gr.
Karabiber 04gr | St Aogr. | Duna Kiyma [SOgr. |
Dana kiyma S0 gr. i Tuz 2 gr. [Kuru Sodan 10 gr.
Kuhak | | Kabak |20, | Karmik i _
Musakka |"Ur4 Sagan L0 gr. Ohgreten Y umurna Dalina ||"r1=3r1-1.1nclr 1/50 gr
Diomates Safeas |10 ar, Un 10 gr, Patlican [k gr.
Kl 56 (S0gr |
Tus ST Salga 14 gr.
Tavukly ise i
1 5 ET, A4 g Tuz 2z ET.
Lin 5 ar. i
= = = . |
Av gigek Yaf | 10 gr. Avgicek Yage | Shar. Aygivek Yage [ 10 gr.
Raranibe Udgr | [ Cariistan Biber | 2 ar. | Garliston Riber | 20 gr.
Kamabahar | 150 o, Domates 31}51- Dhsmiates 20 g,
!Tu.wr pevniri | 20 gr. Karalriber 4 gr, | Kagar Pegynim [ 20gr:
b
i it Mipr, Cunaa Koo | 60 gr, iMa.n.Tu.T 200 gy,
K hah [ T 2-gr, Kouru Sogan 20 pr, Kmparh | Karabiber 04er
:.;“ o ——— = Karmvark —- Mantar
Erhon _ 172 add sk 150 Lhirmares 1
Y inirts mydnnog g Sote Salgasi i
| . |
Lin 10 gr, Patlican ;riﬂ Tez 2gr.
fiime ;
Fikas M gr. Drereomu |50 Acle
Iz g |
31 Kallte Direktéirg
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Tibhi 5

Ay gigek Yag | 10 gr. Ay pigek Ya@n | 3 gr. Ay ¢igek Yagi | 10 gr.
I nrti
Domaes 20 g, E:ﬂ""”“ 10 gr, Biber 10 gr.
Flavug L0 gr. Dromates i gr. Biber Salgas: |2 gr.
F=pansk N
idoinimus) 175 gr. Kerabiber (b gr. Drmases 10 gr.
Karabiber 4 gr. Da Kiyma | 60 gr. Karabiber 0.4 gr.
X . Kuymaly v
pymtd Phatiet A nLi fini Kiymuh
Ispanik Ripima . | 40.g, Wb B | e gy | FAmabalar | 175 gr.
—_— ; Makarna
PFirimsg |10 gr. Kuru Sogan [ gr. Pana Kivma | S0gr.
_ﬁl.'l'l'l‘lﬁ.'li‘.'-ﬁ i : =
| Sadems) : 10 g, Biber Salgass [ 3 g kouru Sogan ) gr.
| ! -
3 [ Domates | [romates
] 2.4r, i ; ]
Iz | ur Salga Tur Salasi 0 gr
B E— I
LJTFS L g Tuz 2egr
B Tereyad 5ur Un Jgr
Ay cicek Yad [10 gr. Ay gigek Yalt |10 gr. Ay cigek Yo |10 gr,
i 10 gr. Biber Salgas |2 g Biber Salgas [0
Hilwer
Domates |10 gr. |Dnmn.l.:5 20 gr. Domates 10 gr.
K arabiber 04 gr. | ||-: arabiber 0.4 g,|_| Karabiber 10,4 &r.
Dam Kiyma 4D_I5|_' Dang Kiyma 30 g, D_-amk'.r}'ma A er,
Kivmalh (Ko Sogan (10 gr. Kismali  |Piresa 0 gr | Keymah  ([Firing 10 gr.
Kapusks | { Piras Semitota
ILahana 150 gr. Piring 10 gr, EﬂnmlmllE:u 1 gr.
homates i [amates o -
b i L Salast D g, Bemizot i 201 gr.
Tuz gr. Tuz 2yr, Tuz 2 gr
Lin 3 r,
Bulgur 10 ar. |
fiom T Ay gigek
Ay cicek Yai) | 10 g, Ay gigek Yag | 10 gr. *r:;.p: |0 gr
- |
Biber Salgast | 2 gr, Carfision Biber | 10 gr, i Domates 10 g
Domates 1] g_r_ Biber Salgnsi | 2ar, | ‘Karbiber 04 gr,
Karabiber 0.4 er Dioreates 110 gr, Dara Kayma |50 gr.
Kivinals | Ponn Koy | ik er Karalubes j £ er | ) Koru Segan | 2007
it T I P SN | I~ Kwmul | : Lahiina
i “fﬂ , | Silea Mer | yomorts |D80aKivma 10081 | Sapma | Lahano | 58 gr.
Mercimek | A e
[ETF, Jyr Kouru Sofan 20 g, Firung | Chyr,
e A B _
' ; O gr,
Loy Ser S:lll;“ﬂﬂ [0 gr Salgn 10 gr
|
Yaasil |
Wik | 80 gr Tuz 2o Tuz 2ar
Y umurta | 1ad, Un igr
" Tutak
i lige Deviel Hastanas)
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B I
?‘;;I"’ﬂ‘ [0 ar. Ay igek ¥am Sgr Ay gigok Yag 10 gr.
| Carlistan ) Haeir : |
| Biber 20 g, Mant(kiyrmali] 120 2. Carlison Biber | 20 gr.
| Dowates | 20gr, Kuru Nune 0.4 gr. Domates 10gr,
Mﬁl;l‘lr  Karabiber | 0.4 gr, Mann | Dorsales Salgas: | 1 gr Menemen | Fearabiber 0.4 gr.
5 ol
Mantar 200 gy, Sumak 04 gr, Kuru Softan 30 gr.
Divrmates I ¥ y
Salcags 14 gr: Karhiber 04 gr Domares Salgus: | 5 gr.
Tuz 2p Tereyaf dgr, Tuz 2 gr.
i T Y WMt 1 ad.
— i 'l _..
$¥f'¢““ 10 gr Ay gigek Yagi | 10 gr. | Ay vicek Yag |50 gr
| Biber : K 9 -
Salpns =& Biber Salgas: | 2gr Carlision Biber | 10 gr,
Fromames IEh gr TDomsies I ar, Domanes [0 gr,
harabiber | hdpr. Karabiher 0.4 gr. kambiser 14 or.
Chana
Ky 0 gr, Drana Kiyma 500 gr. Dana Kiyma all gr.
Patates i Pathean |— Fathean
I¥arlima St b wr Dhalmen | Kioru Segan 20 g, Musatkka | Kuru Sogan 10 gr.
' , 50 il
Mivdanoz & Maydanoy | /50 g1 Pathean |80 gr.
|Pamtes | 200 gr. | Patlican 206 gr. Domates Salgas: | 10 gr,
Donares | Domates =
Salcass L Salgasi 10 gr, Tz <8t
Tiir 25 Tuz Egr.- Lini 5gr
U |5 0] 3 er.
S . N ..o N .. ... ]
— . = 1 - T -
:Iﬁi;w'-‘k W gr Avgipek Yok | Sar. Ay gigek Yam  10gr,
Bezelye i : i ?
4 % I 5 :
o) 0 gr. Cacliston Biber | 10 gr Carliston Biber | 10 gr
T.Fasulye ;
g | 401 arr, | Diomares I gr. Biber Salgas: 2 Er
Havug Hgr. | | Dinna K iyma Sigr. | Sweskln [ Domates 10 gr.
Sebee | Kabak a0 g Sosyete | karu 51:@,3!1 | 10 gr, Kuru Karnbiber (4 g;r._
Liraten Hnlﬁ-h_iiaut__[i-;'4'g'f._l NEaniis e A Fasulye En.t Fasola a.
Kasar R Darmates [ = )
s 20w | Salvasi [ gr Kur Sagan I gr.
fl s 20 gr Surnmak g, Rana Bucuk 2k gr.
. St il gr | Yulki 85 pr. Domates Salgast | 10 gr.
Tz Tzr. Ferevaf E: Er._ ; Tuz 2.8,
Y umuna 12l |

Tutak
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" )
. Lin 143 gr, l ' [
! | |
Ay cigek & ' 3
Yadi BF+ Ay glgek Yaf | 10 gr. Aveigek Yali [ 10g
B "
o BT | Dxomistes [0 gr. Kabuk Stg
| Biber s |spanak, '
Salgasi 2gn id 3y |50 gr. Patates S0g
Domates 0 g, Karabiber 0.4 gr. Havug Mg
Karabib 0.4 gr, ' ;
Tavukiy | iber Ll T re— Kuri Sofan  [20gr. . Tuz 2g
By J-_Euru 10 gr bBspanak | Donates ife Sl P
Sodan : Salgnsi =
I_Lilm:_m Mad. Tuz 2 gr.
| | Dharrinres
Salcpsi 0 gr. Yuimurin |-l
' Tavuk Eti | 50 ar, '
Tz 2pr, |
Lin _!3-_|:r“ N
. T —— _ BOREKLER y
Ay gige [ Ay gipek ._
y 50 g Yags 20 gr. Ay gigek Yag IIIII or,
Berelye -
(danemug) ) o, Dann Kiyma | 40 gr Dana Kiyma 40 gr
E..-ana. Eti | dlhgr Ruru Safan | 10 gr kury Sagan L gr
Calera Ung | 30 gr - Maydanoz | 1756 ad Mavdanos 1'50 ad.
ik 1l
ni:; o i 20 gr. l::?m 6 S0 gr | Kiymah Kol [5h 50 gr
I'-'.ur'-u"_".,— Biircgl G
Sofan 20 pr, Tuz 2pr Tz f2gr
Maydanoz | 150 ad. | Yufka S5 g Yutka B3 gr
Tug Zer [ Yumura 15ad, | Yumurs 1504,
iuiku [H5gr |
Yumurma | 15ad. |
== | | |
Ay gigek 3
Yai 20 gr. Av cigek Yag | [0 gr Ay gleek Yal 50 gr
[rana |
TR 40 mp Hazir Milfoy [0 gz Bezelye (donmug) | 20 g1,
R ‘ ‘ |
Scpun gr Mavdinoz | 1150 ad, Galketa Unu 30 gr.
oo || Peymicli |~ '
I}—;p!it Maydanoz | 150ad | w0, | Peymir 20 pr PI;E:EE'I“ Hovw 20 gr
e S ogr Birefi | yumurm LD Kun Sodan 20 .gr.
Tuz 2yr !_ Maydanoz 1450 ad.
Yulkn BSwr ' Tavuk Eri {40 gr
Yunuta 1Gad Tuz 2pr.
I ¥ Utk |Ej ar.

) Tutaly
b ! ltee Deviat H i
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: Yumurta I3 ad,
& - ¥ T T
$El‘¢ﬂ~ 26 g, | Ay gigek Yogr | 20gr, Ay picek Yol | er
Foari Sogan | 10 gr Kuru Sogan 10 gr Kuru Soban 10 gr
Maydanoz | 1750 ad, Maydanaz 1750 ad. Maydunoz 170 ad,
_Fl\_ | 1 il P r
Fﬂ:::l{:li” -umt; §0pr Fﬂl.;:r;h Paltes S0 per Patsteali Patates 500 pr
Biiredi Sl 0 pr Birepi St &0 gr Tepsi Bliredi [ St 0 ogr
Tuz Zyr Tug Toar Tz Zgr
Yulka b5 ar Yufka 85 gr Yufka ES gr
¥ uniina I/5 acd. [ Yumurta 175 ad. Yumurta I/5 ad,
! Karabilser 0.4 ar. Karmabiber L gr, .arabiber hd gr.
' Ay pipek Yagi | 20 gr. Ay gicek Yafir | 20er Ay cicek Yag | 2 ar
F ;
| Maydanoe ;ﬁm Maydanoz 1/50 ad. Muydanoz /5o
Pevnirdi 3 Peynirli |
Gup | Peyorr 30 pr :Enl Pevnir i 30 gr - p'-‘;":::_' Peymir S gr
o epsi Biire
Bregi | St S ar Biredi g &0 pr i & =iy 50 r
| Yuika 83 gr Yiilka 43 gr Wulka 83 gr
Yumuet 15 ad. Y umurta I&ad, Yurmuria | 145 ad.
Hazr Milfay | 100 gr, Ay gicek Yagi | 30 gr, Ay gipek Yadi D gr
Karabiber | 0,4 gr. Maydanoz 1730 ad, Bezelve (donmus) | 10 zr.
Dok Koayma [ 40 gr. P'-e:;m'-'r M) pr ' Dy En 30 gr.
Maydanog 1750 ad, Yufka Bior | Havug 10 gr.
Pel e Sigini > | Talay T ]
Boirepi Fuz dar Baredi Y umurtn __lel} al | ‘Biregs E&:u L IRREs S )
Yumurna [ /10 nd. Rarahiber 0.4 gr.
|
[‘B‘.um Sofan |0 pr,
Tuz 2gr
| o ' Y Uit e
I ——— - PR — - ] - L .
L T ' |
| Milithy L&
Knrabiber |04 .
Diama Sosis | 20 gr. B
o Momates | '
Sosisli Salpas
Mumse | S S -
Baregi | Momaies 5 er '
t, arlistan
Riber o
Avpigek | '
Yad | 1 g, |
I L
[ Yumurta | 110 d
- E Tutak
—— e e —— — = lige Deviet Hoctanesl
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_ CORBALAR
Ay ekek ey, A
I‘fr.Lg.l I gr. A pigek Yagi | 10 gr AN gieak Yags 15 gr.
Kardbiber | 1.4 gr. | Karahiber 04 gr. Biber Salgas: 2yr,
Berelve l : |
{dﬂnn:nruh'l 30 gr. Hrokodi i pr. Diamates Sar,
Dereot I/50ad. | Derestu 1450 @l K agar peyniri 20 pr,
Borelve Brokuli | = Domates
T - P Ie
urlyg S i Corbasi 10 g, Corbas Domates Salgasi | 20 gt !
!
Tus 2arn Tuz Tgr. sin A0 gr. |
Lin 15 or, Lin 15 gr Tuz 2gr |
Tavuk suvuy i}
3 'Un 20 g, :
| - |
&;;Lﬁi 10gr, ;A.]r gigek Yag 14 gr. Ay ciceh Yagi 10 g,
|
Dana Eti | 20 gr. Bulgur 3. Kuru Fasulve Sar.
Limon 1 . Karabiber 0dgr | Ky Nang 0.4 gr.
Tur 2gn | Limon L ad, Mohur TR
Dagin [y g, Ezogelii ! Mercimek 0 gr. Gemici 7y 2 gr.
Corbass | Corlus | | Corbasi
¥ ogun 30 gr. kuru Mane 0.4 gr. Lin [4F gr.
| YWimurta | 130 ad Pirimg 3 pr, Y arma I gr:
J -
' Dromates Salgasi | 10 gr, Y ofurt 50 gr.
Tz 28 ¥ uminra 1730 ad.
i ['Ln gr, |
Ay cieek T Ay cieek Yagi | 10 Ay sivek Y 1o |
Yai o ¥k Yag ar. ¥ gigek Yog &
Karabiber | 0,4 gr. | Kambiber 0.4 gr, Yarma 10gr
Havug in :;-Tm lpanak 30 gr. Kuru Mane 0.4 gr.
e ¢ Yarmah :
Havug  © gr | Ispumak | g 4 gr. . o 25 g
Corbase | 02an Corbas - Yopur o
S 4l g Tuz Jgr Corbay Shizme Yodurt 25 gr.
lue | 2 ar. Un [ 100 g, Yumuria |30 ad.
‘Ln TN e Tuz 2 gr.
Ln 20 gr.
i _ ¥
ﬁ:;lm |0 gr- | Av picek Yags | 10 gr. Ay cipek Yai 19 gr,
= Kirmuia
iy I B iber 5 Mantar |, . : PO
A LI ki hiber 0.4 ar. Mlercimek K arshiker 04 gr.
Corbast | Silgas Corhasy Corbast
Eriste 10 gr. Derapni LSIJ Limon |4 ad.




Kuru Nane | 0,4 gr. Mantar 0 gr K Mercimek 30 gr.
Damutes K rema
Salgas T 10 gr. Domates Snlgas: |5 gr.
[ Thaz 2gr Tuz 1 1, Tuz 2 gr, =
Lin Spr. Lin 1o gr, Un 10 gr.
| Yesil s | Tavuk suyu I gr
Mercimek | S E
Ak s P
T;EI 16 gr Ay vigek Yodn | 10 gr. A gacek Yagi I sy,
Karabiber | 0. o Karabiber 0.4 gr. Domates 10 gr.
M 5ar i =
(donimgy | 30 Patates Mo, Lisnos | ad,
Shisir Patatcs Firing
Corbsy | S Mgr | Cophas | SOt AR Corbas | Maydanoz 1450 ad.
T 2ar, Tuz 2gr | Piring 15 gr.
Lin i) . L I ar Domates Salgan | 10 2.
Deveotu | 150 ad. = g Tuz ERETTS
LIn 10 gr.
"rﬁ'igfw 10 gr Ay gigek Yag I gr ‘ A gigek Yan 10 gr.
Deteutu | T50ad Kambiber 04 gr, | Biber Salgas Zgr,
Havug 10 g Limon ldad | | Karabiber 04 or.
Kabuk |10 | M T Sal :
Sl abik Ly Sehiriye aydangy F | Tarhana Dromares Salgan | Fpr
Gorbasi | Karbiber |04 gr | Corbasy | Domates Salgas: | 10 gr, | Corbasi | Tarhana 20 gr.
Patares H gr, Sehriye I gr. | Tuz 2er.
_-E':Iﬂl b ar. Tuz 2 gr. | '
Tus 2 gr. Ln 10 gr, B
. —=
Lin 10 gr [
Ay pleek | _ . .
i 16 pr. Av iiek Yag [ pr, Lin 120 gr.
1
Kurie Nae | 0.4 g1, Kuni Mane 0 g, | Ay pigek Yapr | 1Dgr
Mg 5gr. Piring 10 gr. [Fmates Salgas E ar.
Toyga [Ty 2er, Yayk [Ty 2. Un Tuz 2gr
Corbasi | L — | Corbas . orbass
(L I gr. Ln [10gr, |
[¥arma |15 ar. | Y bt 50 gr,
- e — Py
Yogurt 50 gr. YL [ 30 il
Yumuem | 130ad L
i |
PILAYLAR
::"E"Fﬂ' 20 gr. Bulgar | 4y cicek Yagt | 204, Domatests | Aveicek Yag 20 g,
Butlkaira g |
Pilant E_'I_ il S L1 Bulpur
s Carliston Biber | 10 gr. Pilavi | carision Biber | 10 gr.

T
oy lige D'l:wh:ln'![t?-‘llg
Berat
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T Hav I gr. Bl gur o0 gr, Bulgur i} gr.
"Kamnbiber | 0.4 gr. Tuz Zgr. Domates 10 gr.
Kastzimil | 2 gr. [romates Salgas | 2 gr Karahiber 0.4 gr.
' Piring Togr. kuru Sofan 10-gr,
Taz Ter Domates Salyasi |5 er,
. : i | Tz 2gr
1 1
ﬁgz:wk 20 gr, Ayeicek Yag [ 20 gr I. Aygigek Yag |20
Cam Fsugs |3 gr Carliston Biber | 10 gr [Carliston Biber | 10 gr,
| Karibiber 4 gr. Bulgur Al gr Hulgur il gr.
:-H.- ri Sl | 5 - (B ﬂ“_ 2 ;
: urh Siin e | Mcrcinekli | Atuales 14 gr S | Domates 0 ur
pigy | Fushcimi (25gr | Bulgue  [Kambiber  [0d g | pr " [Korabiber 04 gr.
Pirmg Tk gr. FANG Ko Sogan 1l gr Ky Sofan 10 gr.
Tuz PR Tuz pr Domates Salgas: | 10 gr.
. Yl
| ¥ enibahir 0.4 ar. Nalrclimall 15 pr. Tuz 2 gr.
I'lurv;ln 0ol gr Kuri MNane 044 |
TR |
ﬁ E':I"*'LL 0 gr Ay gigek Yam | 20gr, Ay gicek Yuii | 40 or.
Nohut an gr “Bepelyeldonmus) | 20 gr. Maydanoz 150 ad,
Mohutla | Piring 0 gr. e — Dereasiu 150ad | Patlecank | Pathcan 30 gr,
T e : Piring |
Pilave Tz {2 gL Filnvi | Havig 40 gr. Pilsvi Firiag 0 g,
Karabiber 0.4 gr T agr
' 1 M Piring g,
[ Tuz 2 g,
ﬁ;'m 20 gr. | Ay cicek Yai |30 Ay gicek Yai |20 gr.
e g Bewelve
Bl 0gr. . Firing { 70 g, ¢donmug) 30 or,
Perde | Havup 10 gr. Piring | Tuz g | 5;*?.?::; Lyerzotu Vitad |
Pl |hithh|:r 014 ar, Fllan ' Filavy Havug 20 gr, |
| Koglimiy | 10 gr Firing 70 gr.
Piring | T gr. . Tz 2gr
I -4
Tuz 24 i
e : e I
| Ay gigek [ !
Yag) 20 gr Ay ek Yad | 20ar. Ferevag 20 pr
Schriveli | Bulgur  (30gr | Sehriyeli | Piting I Dovme 0 gr
Bulgur Firing o o b e
Pilavi _:l'E Sehrive | 15 gr Filavi Sehriyve | 20gr. PFilavi Wohut or
Tuz 2 [ Tuz | Zgr Tuz Zar.
| Terevads 2 e i
Tutak
A lice Deviat Hastanesi
i Berat K
KIRAN Tibui
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MARARMNALAR
k 1
?E"?‘ Tar Ay gigek Yo | 20er Garliston Biber | 10 gr.
Cevizlgi | §pr Bevaz Peyvnir 20 gr, Domates 10 gr,
| Eriste 50 gr, Rasar peyniri | 20 i1 Kasar peyniri M gr,
Karabiber | 0,4 gr. | | Makama &0 ur, Mlantar |0 gr,
Tue g Maydancge 150 ad | Maya 1 gr,
Terevadt | 3 gr, I St 0 ar, Piza Humuru b zr.
1
[‘m-_ feli | Firin [Tuz Ser Karigih [Pl Sosn 5 gr.
Eriste Makarna Mieea
Lin 2 gr. _ H.Zeviin Ik gr,
| ¥ umiirta I'6 ad. Salam IS gr.
Sosls 15.¢r,
= | Sucuk 10 gr.
| Saker 10 ge. — |
Tuz 2 gr.
Y. Levtin I gr.
|
-
Ay gipek | . ;
?ig'ft'-’“ 10 gr | Ay ¢leek Yags | IDgr Ay gigek Yagi | 10gr.
T |
arliston | . ; [
Bibar 10 px B urabiber 0.4 gr. Erigte {50 gr,
Domares [ 20 . sk 50 gr Peynir 20 gr.
Karahiber |08 ar | Tuz 3 ar. Tuz Zar
bovmale | Chino ! Peynirdi
Makarna | Kovana 30 ur Kanskiy Erigte
o
Sngin 2 pr.
Makarna | 50 gr.
Domaes | T |
Ba ks & |
Tue Zar. | Ir
Ay gipeh I x P
ehey Ik g, Ay cloek Yag [ 20w [ A pigek Yag | 5gr
Rarabiber [0 5. Bioes Sl |35 iakarma W
- - . ﬂ".j -
Fevairi Makarmia S gr Salgnh Karabiter ) Sade |Tuz 2 gr.
Makarna - Makarng . Misksirna
Mavdaniz rlr;im 2 helakarma 5 ar.
Pevinr [ 40 gr Pomates Sakgast | 10 gr '
|
Tue 2k Tue 2 gr i
. fAvgigek F:  Spagetti : sy _Eplielti N
Spaugetti Yap! 15 or. Bolones | Ay gigek Yag | 20 gr, Mapoliten Ay gigek Yag 200 g,

fiee Dav'at Hastanas]
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Spagen 50 gr. LCarliston Biber | |0 gr. | Garlisten Biber 10gr. |
| Tuz Tar Hiber Salgasm | 1gr Biber Salgas: 2ar |
. B — Lkmistes 30 gr. Domates 30 gr,
’ Havug Tgr | Karabiber 04 g, |
karabiber 0.4 pr Maydanoz L5 ad
Dana Kiyma n gr_' .. Dronaies Salgas: | [0gr.
Ky Sogan 20 gr. Spapetti 5 gr.
Donmates Salgast | 1 gr. Tuz 2,
I Spaperti 500 g,
. ' Tuz AT |
B LZEVTIN YAGLILAR
E;Iq& Si) gr. I.A.;.' gigek Yag | 50 pr. i Ay gigek Yag | 50 gr,
Havap. |1 ar | Havag 300 7. | Wbk W |
[ Havue - = -
| Kurnahghyr | Faraabalie | 100 gr. Haviey | 7y, ¥ g Kabak [T, 2 gy,
Razartma Tpr Skt LI 2 gr R Ll 20 pr.
| | Lin 20 gr. Yumuna 142 ad.
_ Yumurta 1/2 ad. _ |
i | Havug W0er | Ay givek Yag Wer. | Ay gigek Yagt |50 gr.
| [ Maydanoz | 1750 ad ‘:':T.II::lrlll Riber s gr | Kernabahar | 200 gr,
Feytimyugh | Piring 5 gt Biber | Patlican [50 ur | Kurnabahar | Tuz 1gr
v TR {2 r Kizurtma [ Jer REACINE o 20 gr. :
f,’ig'“ 10 gr, | Yomurt | 100 gr. Vismurta 172 ad.
[ | Avgicek Yag | 50 ar. | [ Ay cipek Yag | 50 . [ereotu 1750 ad.
arision Hiker S0gr ' | Gartiston Biber | 10 Er. Kuru Sogan |23 g, .
Patlican IS0 wr. Dlomates [2a R Limuon 1ieh ek,
Soslu [T 2 pr. Ruru Sodan 15gr, | Taze Bakla | 200 gr. |
Pathciun . Zeyvtinvagh
Biber | Domates Sgr, | Woksubka [poe 50 gr. Bakla | Tuz Zgr.
Kezartma [T names Salpase [ 10 gr. Patlican 300 or. Un Spr.
| [ .;'::::ﬂ' I gr .Ei_':.-ﬁn Yag | 10 gr,
Tuz 2 gr.
Barbunya il g i Dolima Biber | 150 gr Ay gigek. Yagr | 50 yr.
Hawug 20 pr. LCam I?Is.l[gl Jgrn Hiber I 50 gr. Wi
K. Saigan ] 10 gr Domaes 10 gr, Kaluak 3og.
Zeytinyagh [ imon lidud. | Zeytinyadl [y mbiber 04 gr ,,j?,f;:k Patates 50 gr.
u::-;?:l:_?“ M dans |50 ad L::,T',;; K ugdlzdeni :.': g | H'H':W'-“ Pt iz 30 gr.
Faares b gr, Linson {14 ad. Tuz 2gr.
"‘:ialn;u iGgr. | Kuru Nane b g, Y ogurc [0 gr.
Tur 2 pr. Pirmsg 40 gr. Chomates 51 g,

Tutak
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Zevtin Yag [ hgr. iI{uru Sofun | |0k er, | | Domates
: - | Salgan W-gr:
| Tz 2 pr
|Zoeytin Yap | 10gr, fi
0.4 g
Yeni bahar =
FKuru Sodan 3 g, Hiber Sgr. | Havug 10 gr,
Beeelve 5 ar, Cromares 5.gr. Liromn 14 ad.
Dreredty 1450 ad. Kiru Sogan | 10 gr. Pirasa 200 gr
Havis; 5 Patlican 200 pr, Piring i
| = i S L
_ { Domates
| Eeytinyagly e 'BOEn | Zevtinyaph | sglgas FEL | Zevuinyagh | Pomates Salgas | 5 gr.
Rerevie | | Pathean Prrasa
L msin | 54l aadd, Tu 2 Er Tur 2gr.
Purines g, -}::ylin Yagi | 10 g Zeytin Yad E g,
(Tue 2
Lin gt |
_.i"';;m Yafi ﬁgl‘._
Havug Sgr | Domates | 10 gr
Limen 1 BAIEY
Sogan 1k g
irin 5 SNRme
¥ En Fevthe Salgas S
Zeytinyaph — g “3":!"' ot
Semizoty | Domaies Sa 10 pr, FH
et e Fasulye | Fusulve 6:gr
f.tmu‘n.'l_tzl i 0 g, Tur 2oy, 3
Tuz ] 8 il
[ Ya 10l gr
Zevtin Yags |10
) TATLILAR
Armil 200 wr, Bugday |5 gr. Ayva 200 gr.
Seker 73 gr. Cevizlgr | 10pr Cevizlei [0z,
Toz Santi |5 gr. Findik 10 ar. Elrma 30 ar,
Cewiz lgi 5 i licie 10 g Krem Santi 15 ur
SO Sar. Kayisi | 10gr, Seker 75 gr.
Kury
Arnnul 14 gr.
Tilis Agard Fasulye i 'lt!‘llrlzl - e
Kury
Cisliim 1k gr Targin 0,2 ur.
Nignstn | 10 gr. IBE
Nohut 10gr e
3 H%l:l::r Bl o
I - _i . Targin 0,4 gl.‘ - !
Tutak
lice Daviat Hasztanesl
Borat KA
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T .
Farantil i |
Cieviz Igi I'5 gr. kakeo {18 ar, Un 5er,
: Cueverilr
Margarin 20 g ikl [k gr. Alba vaf 3o
Migasta 20 gr Migdsta 10 gr Yumurty 172 .
Seker il gy Fralin 10 gr Sl 0,12 gr.
Cevieli  Un e | Cikotutaly | 509 00 gr, | Scker 50gr
Padi Profiterel |
Baklava | Yumurta [/ 1 Oad. uang | Seker 0 gr, ‘Misazta 12 gr.
Vanmilya |2gr Vanilya 0.3 gr.
¥ 3 Dhuverthr
winrga | | 10ad. clkolatd .ﬁ £,
Pralin L0 gr.
I | Kakao 3ar.
[ | Ay gigek Yai 4100 gr. Kakao 0.8er. Biskin Yag 115 @r
| = Cuvertlir : :
hekor I3 g, cikolara 10 gr. [ ikodan 5gr.
— | i 4
Iin 1% gr, Migasl Sy Margarin 16 gr.
Yumura I3nd, | Pralin | 10 gr. Nigasta & gr.
Dilher Ebruli gy 200 g Ekler [ Pralin 15
Drisdag Fuding el < Pasta il
Seket B gr, &1 60 gr.
Vamlba |2gr Seker I 5gr
Il B ] { Yumuria | 1) ad, iLin |1 5gr,
[ Yanilva b gr.
== I Yumura | ad.
Exmek Kadayifi | 30 gr. Nigasta | 10 gr. Fmndik [
U T — |
RaymakM. Sant | 15 o S0t | 200 gr. Irmik dgr
Seker T wr, Seker 60gr | Kabamms e | 2 gr, |
[ ,_ I gr |
¥oer fistg -{a”t 10 -ar, Margarin 15 gr.
. ) Findik
[ kmek | Frndikh Fimaduk
Kaduyif heshill  Tyapiya |02 g Pare | Pudm Seken 10 .
(Yumurm | ] add Seker 75-pr,
- |
Un in EX)
Vanilva 0.5 pr.
Yumuna L 45 ad,
— 1 1
Nizasta 10 ur. Ttk dpr Frambuaz 10 gr.
Farm it . I haliertma | . | Frambuazl ;
Siithag [Piring I gr, | Fisuk pare il lgr s Peaiti Kabarms Tozu |1 gr.
S 00 gy, Margarm | [S5gr Siker 30 pr.

Tulak
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' 3 Pudra |
seker S0 g Sker] 1D gr, o G ar,
Yanilya 0.2 g, Rekr T5pr Lin 12 gr,
Y wnuria I/ tad. | (Toz Fistik 6 T, Ovaleks I &,
s 3 ur
Cevizip LUn 30 g, Taz Santi & gr.
|
| Winnilyn 0.5 gr. Vanilya .5 ar,
£ ) i |
Youmura |55 pd ¥ umurty I ad.
Migasin 6 gr.
Pdigaatn IGgr. Frambuae | 10 gr. AY pigek Yagr |40 gr.
. ; kabartma ! |
=l il 20 gr Py I pr. Seker T3 gr.
| Beker |60 gr. Seker 30 gr, Un 25 gr.
Vanilya 02 ur Sl Blgr, CYumurt 113 ad,
Vitad, 2 B 7
| Frambunzl _"Itll'l-'l'l-ll'lﬂ T Frambuazh He _I_ EJ‘_ Hianum
| Weskilll | Frambaz 15 ar, Rulo Pasta | Owaleks | | gr. kbl
| Tox Santi |6 gr,
i Vinilya | 0.5 gr
Y iEmuria I,_i ad, |
Misnsi  Oboar
Ceviz Igi [ 15 pr. lrmik 10 gr, Cam Fistigi & gr.
Margirin 200 g, Margarin | [0 gr. [rmik S gr,
M sasia 20 ur, Maya | gr, Eﬁﬂmwﬁﬁcz 3ar

Huvug | . Hurma | Pudes irmik :

Dillei [ T i, Tots  |Sekeri |00 | Hewyag |Méngerin 20 gr.
In 25 gr Seker 75 it St 3k gr.
¥umurta |1 {haed. Un A gr. | Seker ik gr.

| Yurmurin i
ad.
o I -
beri 10 g, ffi”” I§a Gl Iéi I gr.
B 200 gr. Kabak [ 350 gr " Karbonat | gr
Robier Gl gr, Heker ol gr Margarin 254r.

Trmikli [ anilya 02 gr. | Kabak Kalburaboats | Soker 78 gr.

Fuding Taths
Y it EREEETR Ln Hgr,
Pralin 2 ar. i | 2 gr.

B ¥ umursa (TLEET S
I . Mava I gr.
Kemal | HCeviziFindikici | 1 g | Kuzandibl [Nisastt [ 1020 | gocraneti | Rostane R gr.
Tutak
lige Eéte'u'let Hastanes|
trat KA
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T[L:'::' Kemalpasa 30gr ;:kd;: 5 gr. | :[.;E Kabartma Tozu | | gr.
‘Seker &0 gr. Sik 200 gr, | Seker 30 gr.
(Seker S0 | S 60 gr.
—F . Vonilyn | _IJ,J_LH._ Un 12 gr.
| Yumurma -;all;i_u Ohvaleks | ar,
Toz Santi 6 gr,
Vanilva 0,5 pr.
i _|__ ' Yurmurta | ad
[ I - . 1 Wisasta 10 gr.
Kestane 30 gr, itke 10 gr | Sl 100 gr,
Kabarima Teew |1 gr, Kirae 20 gr. Seker 0 gr.
Seker 30 gr. Misesia 10 gr. Vanilyn 0.02 gr.
sl &0 gr Sar 200 gr. Yumurta |10 ad.
Kestaneli L | 33, | b irh ke _’EH} bt
Rutho Pasti | 5, s gl Reskill  niha [Zgr | Karame |
Toz Santi 6 gr. Yumurtn | 110 ad, i
Vanilya 0.3 pr. Fe
Yumurts |5 ad
ii_i:qsl:il 10 gr, - B g
T R T o, Ceviz g | 10 g ‘Limen Tuze |1 gr
Kakao 08 gr (Kadayil |60 gr. | Margarin 20 gr.
Misusta Ber Kaymak |20 gr. Maya 2 pr.
Krem | St 008 | inere | JeRer |0 | Lokma | Seker 75 g,
Sahella ; T Tathis .
Seker | a0 . Paynir 3 gr | Ln { 50 gr.
Y [ LG ;
Pralin 5gr, | =1
Mui | MWoer | lnle 10 g Muz g
Kabartma Tozy ! | ar Muaz 20 r, Knbarima Toeu |1 gr.
‘e':.F:-:r 30 gr Misastn Kar meker |3I:] T
| il Bl g Stk T . Sid | G g,
Muztu  |Un 12 gr. Muzlu | Seker &l . Muziu [Un 1Zar
i Ly Chaleks | gr. KegRil Vanilya |2 ur Bl Euss Ovaleks L gr.
Toz Sani 6er. Yumuria ILI:IIEU Toz Santi 6 gr.
Vanilya 1.5 @r. Vanilya 0.3 gr,
| Wiumurs | | ad | | Y umuria 1.5-ad.

Tutak
lige Deviat Hastanes;
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Bligasiy [ gr. A [0 gr
Hindistancevizi | 10 gr. Nisasta | [0 gr Ceviz Igi 10 gr.
frmik M gr S F200 gr. | Margarin 40 gr.
Revail r_%l:l:r:r il yr, HS::;I Seker o 2r, ?r:lm, Scker 75 gr.
Lin 20 gr ™ [Vanilya |02 gr | - Lin il gr,
k=
Y eriurta | ad, Y umurta ::IILI Y umuria LG ad.
Ceviz lgi 15 gr. Kk 0.8 ar. Irmik Iih gr.
! = (Quvertiir _
Margarin 20 gr. b 10 r Kabartmatoau |2 gr
i-!:'-;!-j'g.agta 20 gr Misasta B gr. Margurin | 5gr.
i Siehar a1 gr. Pralin |0 ar, Pudra Sekeri [0 g,
Sanburing | Supangle | Sekerpare d
I’L:n {25 er St 20D gr. Seker 75 g
Y umurta 1/ 0nd, Seker 0 . Un X gr,
o )
Y Uity al Wanilva 0.5 gr.
= W Limira 145 ad.
5 s Ay g =
Ceviz lgt 15 ar. "I'r-;ﬂl.; L P &I Cam Frsug . S,
F? 3 . 3 ek 5 gr. ] =
Tel e L Tulwmba Spekar i E_'I_ Lk kvman _[:_r:ﬂ R
Radayif | Hcker T3 er Tathsi Lin 25 . o Seker &l g,
Avgigegivagi 30 gr
Yumurta | 153 nd Margarin 0 gr,
!
Ay pigek Yajy AD pr, Covizlgi |15 gr, ngir | 200 gr,
Margacin W0gr, Kadawf |&0gr, Seker 75 gr,
Vezir Leker 73 ar, Y ass) Kaymak [20gr. | ineir Toz Santi 15,
Al
Sy Lin 25 gy, Koy Seker Taur Trdu Ceviz Igi I 2
e _ 175 ad, =) .
Yimirta s | St §gr.
| =
- MEYVELER
o Armut 200 gr A Ayva 200 gr, Cilek Cilek 200 gr.
Pudrma sekeri | 3 ar.
Elma Eima | 200 gr Karpuz | RKarpuz  [500gr | Kaven Katvun 300 gr,
Kaysi | 200 g :.;;iri:mu 200 gr- Kirae 200 gr,
hayisi Erik Kirue
| Can Engi | 200 gr
e Mg 200 e, Mandaling ‘Mandalina | 200 B
flge

Tutsle
Cavlel Haztanes]
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Portakal | Portkal | 200 gr. Seftali Sefiall | 200 gr Uziim Uzlim r 200 gr,
= KOMPOSTOLAR
Ayl &k . Cilek 2] | Elnia a0 or,
A - Cilelk id | Elma | Er
Kompastasuy | Sther Al gr. Kompostosu | StKer dbpr | Kompostosy | $oker 40 gr.
. Kok tarcim I er
Kavisi i-‘.‘-[l Kirmun Kirmiz Gl ar -I'.'.i.raz &l
Kayis Lr, Erik Erik & Kiraz &
B s s } | Kompaostosu
Seker :f Rompostosn | oy e A0 gr, Seker 40 .
| ;
: Kury Czlim s I}hzlh:li. {60 gr Visne i)
Kura Uzilm gr. Kazileik ? Vigne & L
Kaomposioin | T Kompostasu Kompostosu
| Sekar kg | Seker A0 pr, i Sckor a0 g
SALATALAR
-arliston
Beyaz Lishans | 200 gr ;ﬂm_ 20 wr, Aysherg I#5-ad.
Limon 'dad | Domates | 130 gr, Dramianes S0 gr.
Dlereot 1150 ad, Limson 1 wd, Lirnan |4 md.
Beyar | 2oytin Yad 5 wr, Maydancs | [/30 ad, o | Maydsnos /50 md.
Labria | Mism 10 g, g:lhilm Salaualh | 50 gr. T;‘::fi" Zestin Yagi | S gr.
: ' 3 g - ' : i
Salat (i 5 Sogan [ 20 gr. Salata | 7y w
i fevtin i |
| ¥ag i
il
Taz = Br
Kuru Fasulye |60t g, Havix 200 gr. Aysberg 15 ad.
Yegil Sogan | 2 ar L N ldad. | Havug 30 gr.
[Limisn [ dad Maydanoe | 150 ad. |  Limon 1/4 ad.
| Muydanog 150 ad cLevim Yapr |5 pr. Maydanoz 150 ad.
| | g Havugla "
| Fasulye | YU beyaz | 14 ad. Havug | 142 Lewlin Yag Sgr
Phjazn — Salata Aysberg =
| = gr
Zevtin M pr, Salgin Tuz
!_.:_.;_p.n_ﬁgi  [3en F—— i
2
JNTE.
B S0 ar .
Donates Havug |00 ar. | Hiavug 50 gr,
Hawvug |50 gr Mor Lakana | 100 gr tlor fakians 50 gr.
| Mox Lahana Ak gr ] L ldad | pqevsim | Ayshers 145 sd.
Karmik [ Kivircih ["Sad, | Meneks | Maydanoz | 1’30 ad | gahita | Limon 144 ad,
Solugs | Sdlamlik  PSlhgr csalata | Feytin Yapi |5 ge | Wisir 20 pr,
' ' Tar (ks ;
Limon |4 ad. Tuz dextinYadn [ Sgr
" 2w
Zeylin Yag Ser Tuz
o | o
Sleaian TR
. fige D -rmltla-rl;r
¢e Uevlat Hastanesl
il Gl Berat K
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L [Mwydenor | 13 3
Domites Hlar Aysberg 1/5 ad, Mor Lahana 200 gr,
_.i-rmnhk. "S_JII_E_r. Misir [0 g, Limeon 1’4 ad,
:?“hﬁ!'ﬁw'm 175 ad, Lirmon 14 ad, | Mavdanoe 154
Mevsim | Emon l/Mdad | Ry Il Muoydanoz | 150 ad. i Zevtin Yagy 5gr.
] ; 4
S nydanos (Stiad | AYSPEFR | Zugin Yap | 4 or. Lahana |y, -
Yzl | Salata | Salata
. | 2gr
Zeytin Yoz 5 ar, [ Tuz
2ar | ' E
Tuz |
[ Cartiston [ 56 ' 1s0gr |
Riter 30-gr. Yogun I Yoagur 150gr,
' - N : Stgr
Diomstes 75 ur. Saltatalik Sarimsak lgr.
SOREy | calaalik T3 ar, Caerk | Nane E.Sg Haydari | Dareay lgr.
! | Zeytinyagi | Ser. Nane | lgr
Tuz 0.5g Zevtinyafm | 2er.
L t
_ . Tuz U, 5gr.
 Yogun 150gr. | ! |
Havug | Havug SOgr. Boarigik 150gr,
' Tarator  Ransik | Tursu
Sunmsak | O.1gr, Tursu
Leyunvag | Spr
Tuz W5pr
[ : DIYET PILAV VE MAKARNALARI E
| Ay glpek Muka Ay gigek 3 Ay gicek
e (V0| 8| | Ve | T | B v | e
wsilleri
mrigyg | AD g ks Makama e | Firing =0 g
MEYVELER
Armut | Armu 2005 | Axva | Ayva | 200 gr. | Cilek | Cilek 200 pr.
Elinn E s 20 gr. | Karpuz l;ia.rpu: Medgr, | Kavonm | Eaviin SO0 g
Kuviss Kayisi 2ikgr, | Kwmiz Krmueee Erik | 200 01, | Kiraz Kiraz 200 gr,
| Erik
Mz Muz 200 gr. | Mandalina Mandalina 200 gr.
Portukal | Portakal 200 gr. Sefuali Seflali 200 gr. | Ueitm | Uzom 200 gr,
ey DIYETTATLILARI )
Elms Elma’ Armug 250 gr. Sl 200 gr, | M inast 0,
Seker 3B Yumurtah | Seker A gr, Siil 200 g7, |
PRERRY- Ty Muballehi | Vanilya | 0.2, | Muballel T er 40 g1,
Tatl TR
oo [ Yumuri ,I,dm Wanilva 0.2 er,
5 !

Tutak
lice Deviat Hastangsi
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Misasta I gr. Misasta | 20 _i Piring 5gr.
s | .
| SekerTallandinic: | 4071, 5¢ Tatlancdmier | 1.5 gr | Tatlandin | Tatlandir ar.
Pelte o Tatlandrscil 200 ? cils e
Muhallebi | S0l : Sils 200 gr,
- Bt Siitlag
1_'!.-'un||:r:|. 02 e, Yamilyva 0.2 o,
| [ Nisasta | l0gr
| Misasty H}g_r i |
"I-‘irlm,'.' 5.1,
Siitlag S0 | 20K gr, |
_5-ut.:1- A0 g1, -
| Vanilys 0.2gr.
|
) DIYET KOMPOSTOLARI _
Ay | b gr. {ilek {30 gr, Elma 30k gr,
i — i E—_ . -
Avva Seker 20gr. Cilek [ Seker | 20 Elnea Seker 40 gr,
Kompastosu | lgr I o st | Kinpastosu
Kitk tasgan
= = |
' L Kirmi
kKuvisi | 30gr. b 30 4r, irnz i
K s + B Kirmzs Erik | Erik by Kirar I g
AT PR TP .- Sker i e | Rompostosw $|.'k‘._-:7_ "{'I'_gr__'_" Fonmius s ‘_‘.E.EH—T{,'I'F_—!
e Dziim -i"3i] ur. Kazilcik | 30 gr Vigng Mgr
Kury Uzilm I - [ 20 gr boienlek ker 0 T Visne :
! s ; eke 30
Rampostosy & . Kompostosis Ee R A Kompostosu seker S
i | . '
ARA OGUONLER )
Elma it - |
Btk WA ¢ Nokisisdit 40 gr, AY pigek vagi 20 gr
_L vertlle giklata | 8 gr. ?:;jmm“ _ dar Kuru Uxiim Iaor
: M ; i 20 gr. :
Cikolatali Jygafsta b gr Elmals Margarin ] 0 ar Ovaleks 2 o,
Pudin Pralin g ar. Kurabive LLodrageker | [0gr Kek St Sar
B ['su 150 gr. | ¥ [ta ET Seker W gr |
Bk Shgr. | Y umuria | 1/%nd. | Lin Ihgr |
A 12
3
Yiniiva o __Ei_ ¥ umurta 5l
¥ lmirta ldm
Aveipekyady | 40ar | :ﬂ’;f’m 2541 Albay g 25 gr
Patntes 04D pr ?:E:HIM 0.5 gr Karik Findik 4 or,
Patates Muffin | Ovaleks | [ Sgr Mayu 4
5 itEh Paskalyva ¥ L
Rmartea | N kek  eh |10 gr. Scker 24 gr
| Seker 23 gr. Un TO gr
Lin 358 Y umuna i;j
umura I'2ad
| 3
Un 18 pr L 35 o Alboy of :*..I‘ I
Fhza 5;:::_':' 4 ardisg n. Pongik 15
Damages [ Sgr. Biber » 5 gr MarmelatPralin er. |
| ) | Kasar penir] N Domutes | 5 pr Mo dgr. |
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Ige Deviet Hastanpei
68 Herat KA’
ya TASKIRAN Tibbi §




; Kagas 2 15 |
Margarin 17 y,r__ ey 20 gr. Seker .
My 2 gr. Mlantor Hb gr. Lim 0
. | o
Salain 10 gr. Margarin | 17 gr. | Yumura EII.-':IS
| Sosis 10 _y,;_ Mava | 2,
| Jeher Tar 1 Mhsir Jpr.. |
F s T Siyah |
Fuz | oy i Zovtln ar
| Seker 2gr
Ll Tuz gr |
Mallep 1 gr. Afbayag | 25 gr. Albay a2 | 31 gr.
Maya 4gn Maya 2.5 pr. Mawn 25
=l 15 gr. | Seker o i Seker 3gr.
Kol i5gr. | Pogmea | Tuz 3 ar. 5;:‘"::" Tuz Dar
M {tn . | Un 30 . o 30 ur
| Yurmurta JI|dJ Yumurs 12 ad.
|_ I L1 ] _Suiam 3 ar
Ay gigek Yol I gt Glutensiz :‘:In““nsll Al per
Masir : e, f i —r
Ekmegl |Muwelnu [ S0g | MWK gy
{1 ditimy L Sker L ar, i 1 dilim) | Tuz I gr.
| [z lgr. | | Beker Lo,
| Mayn | 15gr | |

Yukarla yambh olan vemeklere pgiren malzemeler kazona gireeek net  gramajlan
gostermektedir. Bu gramajlara ve igeriklere ayvoen uyulacakuri Om. | Et kemiksiz ve gdrinir
yaglan ayiklannug), sogan ve patates soyulmus, ispanak vikanmug ve dogranmis. konserve ve
turular sizilmis bir porsiyona girecek net agirliklardir. Karnabahar ve semizotu gibi artik oram
ylksek olan sebzeler fire viizdesi disiinilerek fazla siparis ediir),

Kahvaln ve yemeklerde kullamlacak koru gida, sebze-mevve ve diger vivecek maddeleri ekte
verilen Ozl Teknik Sartname hitkiimlerine uygun olacak; mutfago verilmeden dnce divel uzman
ve diger ilgililerden olusan muavene komisvonu tarafindan kontrol edilecektis
lage listeleri olmavan yemeklerin iageleri komtrel komisvonu wrafindan  standart  tarifeler
kullanilarak olugturslup uvgelanacaktr,
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ERIN TEKNIK SARTNAMES]
KIRMIZI ETLERIN GENEL OZELLIKLERI;
1. Tibm Grtinlerde Tarm ve Orman Bakanhgindan ishetme onny belgesi almmis olmalidir,

2. Urinlerin weknik Szellikleri Tirk Cudi Kodeksi Et ve Er Urlinlers lebligi'ne, viinetmeliklerde
F,n:tu,':; kleyen thm dedisiklik ve veniliklere ve ilgili TSE standartiaring wygun olmahdir,

3. Unlnlerin mikrobivolyjik  Gzellikler agisindan Tork Giuda  Kodeksi Mikrobivolojik  Kriterlor
Yonetmeligine uyguniugy esas alinacaknr Avrica asadida verilmis olan mikroorganizmalarin bulunma
aialiging dikkat edilecekeir

a. Salmoncllaspp. 25 ¢ da bulunmamal)

b L. monosytogenes 25 a"da bulunmumal,

. E eoli0l57: HT bulunmamali

d. Staphylococcusaurens (kob/g):s x 102 - 5 x 103

4. Etler. taze ve olgunlasma stiresini tamiamlamis olacakdir,

3. Donduralmus veya giziilmils olmayacakur . rtnker taze olacakie

6. pH Tiirk Gida hodeksinde belinilmiz limitler iginde olacaknr.

7. kiler Erkek danadan elde edilmis olacaktir, Karkes olarak gelen, damgil etler kabul edilecekiir,

8. Filer 399 Sayili kanun ve hayvansal gidalar igin Geel hijven kuraltan vonetmeligine ve Tiirk Gida

kodeksi vonetmeliklerine uy gun firetilmiy, mubifaza edilms. paketlenmis ve eliketlenmis olacakir.
9 ldare bu meveuar ve yomelmelikleri perpevesinde HACCP knterleri ve ilenebilirlib. mevenlarmda twm
vetki ve belgelen isteyecektir,
10, Eneks vag ormm %6 57 geymeyecektir.
L. Etletin ig smsominimum 0 °C maksimum <4 % ol madedr,
12, Gelen drinlerde herhangi bir Boealma etmeni, renk, tat, koku degisikligi viewn vabaner madde
beliendidinde mal alinmayvacaknr
Lo kullbimim sieasinda gériilen herhangi bir koku ve renk dedipkligmde  vevn pisirilime sirasmds
wiirillebilecek bozukluk sonucunda kullamlan Grin mitktarun ve elugncak maddi ararlan yiiklenici
Firmanim karsslamasa zorgnludar,
4. Tirk Gida Kodeksi Mikrobivolajik Kriterier Yinetmeligi, Ek-1 Er ve ot Urtinlerine ait Mikrobivolojik
degerler referans alnarak mikroorganizmatoksin/metabolit aramialar yapilmahdr,
L3, Yerh mengei el olacakrr
16 Bu teknik samnameye uygun olmavan iirinler iade edilie.
17 Muayeneden pepmeyen letnler aym gt sant 1004 e kadar teknik sartnameye uvgun nitelik ve Kalitsde
uriinlerle degistirilecektir,
18, Udinlerin siparisi. Fivattandhirmass firlindn ner airh@ izerinden vaplacak olup, brii afirhid dikkate
abimayacoki, (puset agirhg, katu ugirhg vhy
19. ldare istediai takdirde yuklenici driine ait {idareve pelen (rin parti numargsing asivan) fiziksel,
kimyasal ve mikrobivolojik analiz sonuclarim isteyehilecektir. Yiklenici numunevi analize gtnderecek
len yakin kamu, kurum ve kurulsslar resmi bir kurgmdan verilmis: Tanm ve Orman Bakanhg ||
Komtrol Laborauvari Midirliklert, Veteriner Arasirma Enstitiisil Bagkanhiklae, Saghk Bakanhg
Hilzssthha Baskanliklan, Tirk Standartiar Enstitilsting bagh lahoratuvarlar, iinjversite laboratuvarlan,
Beledive gibi §j ve idareve sunascaktir. Gerek goriildigl durumda driln tekrar resmi bir kurvimg analize
eadnderibeeekir. Yiklenici bu analiz bedeling Bdemekle vilkiimlisdiir, Drdin analiz sonuglan alinmasma
kadar ki geyen stiregte yilklenici firma sartname Szelliklering tigivan bagka bir Grind idareve getirmekle
viikiimllidir,
BALIK TEKNIK SARTNAMES]
Solungag kapagi kapali ve kovu kirmiza, adale hismi elastik] ve ic organtan temizlenmis olmabdir. Parmakla
derive basildiginda, deri hemen eski haline gelmelidir, Amonyak kokusu olmamalidie. Balikia kan mhtis, bere,
yirik olmamalide, Swafor kutalarda buzlinms olarak, + 4 'Code teshim edilmelidir. Baliklar soputuculy
{Frigorifik) arabalueds tasinmalidic, Baliklar plastik csash ambalaj iginde 1ekli veya cift siea halinde. Grerles
Jelatinke Kapaly olacak sekilde weslim editecektir. Baliklap giinlik olacokur, Baliklarm baslan alinmis olmalidir
Mihlye araglanmm i vizevlen diz ve temizlenmes; kolay olmaly, ayni anda su dirlinleriyle, bagka Griinlerin bir
aradi tgmmasi i kullamimamabidie, Mal 1esliminde Yiilkleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacakor, Orosler
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Grda Hijyeni Yoneuneligi, Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijven Kumllan Yinetmeliti ve Tirk Gida Kodeksi Gida
Ratks Maddeleri Yonetmeligi‘ nde tammlanan kriterdere uygun olmalidr,
’; |
Parametre | Ekstra A B kabul edilemez
- canll ve pariak renk |- eanh  fakat solmuy, ten | - solgun, donuk
Dieri kaybi vok parlak olmayan | kaybeden renk | renk
- baz tlrlerin igi, kann ile | renk. - baligm | - dernin  enen
sirt arasinda agtk renk |- kann ve sin | egilmesi ve | avrilmasi
farki tenk farkn daba | derisinde
] | katlanma
- setial ve sulu mukoza. | - hafif bulamk | - stimitks{i | - siilit mukoza
Mukoza similkst madde, ko mukoza - donuk renkie
savdam degil
- digbiikey | - Yass
- dhgbitkey (siskin) seffaf | hafif ¢Okmis | sevdamsiz - merkezde
Gz komea vansimalar kornea ighilkey siitlimsi
- sivah parlak poz bebegi | gbsteren savdamaz | kornea
tabakn phz bebegi - gri renkli poz
I - sivah, solgun | - gz ctrafinda | bebegi
B itz bebegdi kan yamimasi |
- mukoza yok - hafif, berrak | -  saydamsiz | - siitlimsil
Solungaglar | - daha az renkli mukoza mukoza itk
{parlak lekeleri - sanmitirak (sthmilksii
renk) - renk kavbina madde)
e S ——— | uBramig
- mavimsi, yan seffaf, | - kadifemsi, | - hafil | - saydamsiz
kit plirizsiie, parlak cilaly, kegemsi | savdamsiz
{karindan - orijinal renginde bir |- renk  hafif
kesit) degisiklik vok defismis
- omurgan  boyunca | - hafif pembe | - pembe - kirmizi
Omurga renklenme yok - yapistk - az yapistk - vapisik degil |
- ayrimadan kinhyor, ik |
- hibrekler, diger organ |- biobrek  ve hiibeekler, | - hihrekler diger |
Ovganlar kalintilan ve  organ | diger  organ | difer organ | organ kahntilar |
igindeki  kan parlak | kalintilar kalintlant ~ ve | ve kan |
Kirmiz donuk kirmezi | kan soluk | kahverengims:
- kanda renk | ki
B o | Ky
- skt ve esnck pilirlizstiz | - esneklikte | - hafif | - yumusak wve
vilzeyli azalma yumusek pevaek
Er fuevsek) - kolayea deriden
esneklik az ayrilan pullar
= cilah | - piiriizlli ylizey
ikadifemsi) ve
solgun yikrey
Karin  zan | - tamamen ete vapisik - yapisik - a7 vapisik - yapigik degil
Aperiton) | B B
koku = deniz vosunu kukulu - ne kétd ne de | - hafif eksi - kg
(solungaelar, deniz  yosunu
deri.  Karm kekulu Tutak
LEprs
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TAVUK ETI TEKNIK SARTNAMES]

I Liyvgun ortim ve gartharda kesildigine dair veteriner kentroliinden gegtigini gisteren dam g4 olmalidie.

F Rengi bevaz olmalwdir,

< Yilzevde kaygan bir tabake . sivah leke, morluk, sari-yegil renk. dip tiyler olmamalidir, Tiiy diplerinde
tam veya yart belirgin kan lekelerin olmamalidir.

9, Tavuk eti bozulmamis, Kokusmamis. acilagmamg, donma  vamiBma  ugramamis. {etin vikzey

misimlaninds oluzan muntazem olmayan ve zamanla genigleyen sar lekeler, hoky sinmemis, kendine ozgil
renk. koku ve giriniigte olacak, agir kusuru slmayacakbr,

5 Etlerde yabanes madde bulunmayvacakie, Etlerde anabolizan maddelerdensulbenler, anabohiksteroidler
ve zeranol bulunmayacaktie. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yvirirlikie olan TS 12326°daki limitlers
uygun alacaknr. Amonsak miktar, PH deger yUrlirlikie olan TS 12326° de belirtilen limitlerde olacakhr,
Antibiyotik kalintis: bulunmayacakir.

. Etler kasektih olmayacekur. Eilerin muayenesi ghzle, elle, koxlanarak, haslandiktan ve kend) vaginda
kizardiktan sonsa kokwsuna bakiarak, tarnlamak vapilacaktr.

Tavub bonfile etl, kemiksiz ve derisiz olarak teslim edilecektir.

3 Tavuk but’un ortaloma agerhidl 330 ar olmahdir, But pargalarna bel kemigi dihil edilmemis olacaker,
Butun Kiyvruk sokumu alinmes olmalwdar,
9 Favuk pireola min ortalama agrlige 250-260 gr olmalidie,

0. Gilidisler 600 prdan asag olamayacaktir,
[1. Tavuk etinin kug gribi ile ilgili mporu bulunmaludr.
12, Tavuk etinin ambalaji. oluklu mukavvadan imal edilmis kartan koli olup, tek sira veva iki sra halinde
dizili ve arada jelatin olmalidir, Tavuk etler, icindeki malin desaridan girinmesini engellemeyecek
nitelikie polietilen ve benzeri malzemelerden vapilmis ambalajlor igerisine konmusy sckilde teslim
edilecektir. Naklive ambalajlary yvirtik, delik, patlak, ishak, yog emmig, niklive ambalajin i viizevine nlifuz
edecek sekilde kirlenmig olmayacakur. Ambalajin ek verlesi dagilmiz olmayacaknr,
I3 Tavuk etlen ambalaj tizerine veva ambalajlar igine konulacik etiketlerde veya firmanim getirecegi
raporda agafidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde ukunakl; vaztlmaladir,
¥ Tavuk etlerinin tipi, simfi,
" Kesim tanrhi,
¥ Teslim wrihi,
* Weteriner hekim onayi,
" Teslim eden finna adi ve kases|
v Uretim ve son kullanma tarihi

I4, Her ambalajda bulunan etlerin aym gesitteki, en biiviikle en kiigilk pargs grasindaki kitle farks % 207yi
gepmeveeekiin,

13 Tavuk eti dondurulmus (soklanmis) clerak teslim edilecektir,

1. Etler frigonfik araglarla mutfaga ulagtinlacak, depova teslim edilecektic. ve teslim swasmda derin

dondursimag etler bzlinmeve haslams, clzinmily, yvumusamig va da su salmig olmavacaktr, Tavuklann
iglerinde su olmayacakiir,
Testim aminda etin g sicakhgs, derin dondurulmuy etderde (-12)"C" den viiksek olmayacaktr,

—
}

I8 Tavuk eti hastane deposuna teslim edilecektir,

4. Mal resliminde ¥Yikleniciyi temsil eden sorumly kisi bulunacakir

Bl Lok pdrildigiinde wavuk etleri idarenin belirlevecei ver ve zamanianda grderleni vilklenicinin
karsilanmik Gzere analice tabi tutulur,

i Tavuk eti Guda Maddeleri Mevzuatinm uyvgun maddesindeki dzellikleri tagyacaktr,

22, Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan bltin tavuk gesitleri igin segerlidir,

HINDI BONFILE TEKNIK SARTNAMES]
I, Hindi bonfile etinden (derisiz). bovutian 23 x 15 % 28 mm £5 mm olacak sekilde MAFINASYOnsuE
harrlanmis olacakrir,

& Hinhi eti. buealmamg, kokusmamis. koku sinmemis, donma vanigma ugramami olacaktir, Kendine
tirail renk renk, koko ve tatta olacaktir.

3 8-13 kg arasinda degigen hindilerden kesilmis olduguna dair saporu bulunacaktr.

4 Her ambaolajda bonfilelerin en binyligil ile en kilgiigi arasindaki ke fark) Ye20°vi gepmeyecektir.

A Raf dmril: 0°C 'de 10 giin, -18 °C "de ¥ ay olacakir.
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&, Bonfileler. frigotk araglarla mutfaga ulasunlacak ve teslim simsinda derin dondurslmus  etler
sirlinmeye baglams, cozinmilg, yumusams, su salimg olmavacakur,
Hindi bondile, hastane deposuns teshim edilecektir

K. Hindi etinin kus gribs ile ilgili raporu bulunmalicdie.

9 Emtegre tesislerde firetim vapildig)

t] Farim ve CrmanBakanhigs wrafindan onay | olmalidir,

1 Tanm ve OrmanBukanhg tamfindan verilen veteriner saghk rapary ve dezenfeksivon belgesi clmals,

bu belgelerde etin kesim taribi, teslim tarihi, viklenici ismi ve kagesi, adeti, agurld, markasi ve by
belgelerin o ete ait olduguny gosteren seri numaras: yer slmaludir.

4 torbalkali (20 kg/koliy olacak sekilde koli ile teslim edilecektir.

Oluklu mukavvadan imal edilmis korton kolilerde, tek sira veva ki sirs halinede. aralarinda Jelatin
ambalaj olacsk sekilde tesling edilecekriv. Koliler: virtk, delib, patlak, islak, yag emmis, ambalajn ig vikziine
nitfuz edeceb sekilde kirlenmis clmayicaktr. Ambalajin ek verlert dagilmis olmayacakor, Kolilerin fizerinde
firma ady, adrest, net miktariiretim ve son kullanma aril| yazl olacakur.

L4 Hindi etler) ambalajr lecring veya ambalaflar igine konulacak ctikeilerde veyd lirmamn getireceg
raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh vazlmalidir.
Bu standardin isareti ve numaras,
[lindi etleringn tipi simfi
T.5
Kesim tarihi
leslim tarihi
Veteriner hekim onayi
Teslim eden firma adi ve kagesi
Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CIGERI TEKNIK SARTNAMESI

L Karaesderin sthhadi hayvanlardan alindify veteriner tarafindan belirfenecek ve genel wériinisleri
itibagiyv le kusursuz olacakur.

e

RSN T W

i Foaraciger, vilreksiz ve kusbasi olirak sihhi ambalajlards teslim edilecektiv, Kurum: cigeri blitlin veyn
izgarabik olarak da istevebilir. Etler nakil simsinda temiz, posetlenmis, soguk zincirle, hijven sartlarina
uvgun sekitde koruma ulastinlacakne,

3, Dondurulmus olmayacakor

4 Entegre tesislerde iiretim vapimalidir,

5

Tarm ve OrmanBakan i@ waralindon oney |l ohmalidir,
f, Farum ve OrmunBakanhi tarafindan verilen veteriner suthk mporu ve dezenfeksiyon belgesi olmaly,
bu belgelerde elin kesim tarihi, teslim tanili, viklenici ismi ve kagesi, adet, agirh@, markas: ve bu
belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarast ver almalidir,
TURK SUCUGUTERNIK SARTNAMESI
Kendine Gegil tat ve kokuda.normal renkte yumusak vapida olmals

1.

2, hesin yiizeyi mozaik goriniim vernweli.hava baslugu bulunmansalidir,

: > Nomal vagh (en ¢ok *630) olmali, yapigkan yapi gorilmemelidir.

4. Sucuk %090 dana etinden vapilmis olmalidar,

= Kiflenme olmamali. iy organ ve bag dokusu, bova ek trmakl hayvan etlen ipermemeli,
ambalajli olmaldir,

&, Tarm ve OrmanBakanhgi tarafindan onayl olmalidr,

T Tork Gida Kodeksi Er Urtinleri Tebligine uveun liretilrmy, ambalajlanmy, etiketlenmis,
isaretlemiytasinmig ve depolannus olmahdir,

8. Firma ismi, lretim tarihi. son kullanma tarihi okunakl bir bigimde vz Imalidar.

4, [gerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtiimelidir.

SOSIS TEKNIK SARTNAMESH

I Dolgun, kirmizya vakin renkie. diizglin gdriiniislil, gevrek, kendine Gzgl tat ve kokuda
almalidir.

2. Uszerinde lekeler, kiif. vapiskanlasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir,

3. Fek umakh hayvan eti, iy organ, bova ipermemelidir,

d. Uzerine parmakla basildiginda iz kalmamal, kesildiginde bigaga vapismamalidir,

3, Hafif iitstili, baharuth, haslanmis et lexzeti ve kokusunda ve ambatajll olmalidar.
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Tanm ve CrmanBakanhp tarafindan onayh olmalidir.
Clrk gida kodeksi @1 dirfinlesd tebligine uygun fretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis,
taretlenis, tasinms ve depalanmis olmalidir.
Firma ismi, firetim tarihi, son kullanma tarihi okunakly hir bigimde yasalmalidir,
Igerigi protein, vag ve karbonhidrar olarak belirtilmelidir,
~asas Yl dana etinden vapiinus olmalidis,
SALAM TEKNIK SARTNAMESI]
Kendine has gariints, renk, lezzet, koku ve aromada olmalidir.
Safam kihiflan parlak ve gergin olmali. kiliflarda vartk ve gatlaklar kiifla dolgu arasinda
bogluklar bulunmamalidir
Uzerinde lekeler, kif, yapiskanlasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir
Parmakla basildigmda iz buakmayan gerginlikte olmal. enine ve bovuna yapilan kesiklerde
hava boglugu cidarlarda hava bosly fu ve renk defisikBgi olmamal vapiskan olmamal, yag
pargalarimin rengi kendine dzgii olmalidir, Resildiginde bivaga vapismamalidir.
Tarim ve OrmanBakanlids tarafindan onavh olmabdir,
Tirk wds kodeksi et dninlen tebligine uygun Oretilmis, ambalajlanms.  etiketlenmis,
isaretlemis, tasimmis ve depolanimg olmahdr.
Firma ismi, firetim tarihi, son kullanma tarihi okunakl bir bicimde yaziimalidir,
Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtiimelidir.
Salam %% dana etinden vapilmig olmalsdir,
EKMEK TEKNIK SARTNAMESI
30 gr adidyginda yuvarlak ekmek olmalidir, Divet igin kullantacak ekmekler tuzsuz ve kepekli
veya lm budday ofup. im ekmekler ekl posente gelecektir, Ozel diyeti olan hastalur igin hekim istemi
dogrultnsunda deel igerige sahip ekmek dirctilecektir, Ekmek tasllikleri degigtirildigi takdirde, hastane
diyetisyeni ve idare tarafindan vilklenicive | hafta dncesinden bildirilecektir,
Cok pézenekli almamali, ortadan ikive hilinip sikistnldikian sonra serbest birakildi@mda eski halini
almali, vapisip kalmamal), Yani esnek olmal (si ngerimsi yapuda olmali) Igerisinde partikill barindirmamaly
(um, famurtuz vs. ), Yabanc: madde icermeneli.temiz elmah,rengi ne ok agik nede ok kovu olmali.
Kabuk kismi icivle uywmlu olmali yani ayrca bir kabuk olmamal, Kabuk renk dagilimi homajen olmalidir,
Tudmin niftr olmas) gerekir. ¥Yani un, wehamue ve, tadi olmamahidir, Homojen tatia ve gidrlintimde
almalidir,
Ehmegin deg deelliklert digundan bakddiimda iyl pigmig, kabarmis olmaly, basik ve vanik ol malidir.
likmek ke, hamur, ekmegin iginde un topaklar, ipliklegme, buvik yark ve hava bosluklan olmayacak.
Iginden yabane: madde gikmayacakir, Firindin giktiktan en az 6 saat sonra tespit edilen belirli bir agirhkia
olacakin
lmafutty ehgi mava kullamimayvacak, pres mava kullamlacakur. Tursuz kepekli ekmegin iginde katk
middes bulunmayacaktir, Ekmekler pida maddelen 1izign ve beledive gida maddeleni nizamnamesindeki
evsalta olucakiir
Yilklenici ekmegi Kurtmun istedidi verlerden temin edecekii
TESLIMAT
Ekmekler, firma warafimdan hastane deposuns teslim edilecektir.
Ekmek teslimatinda firmavi temisil eden bir kigi honzir olacakor.
Ekmeklerin konuldude plastik kasalar temiz olacakir, Kink gatlak, vagl, camurlu, kil kasalara ekmek
konulmavacakir,
Ekmeklerin tagimmas: firmaya airtir, tesliminde ayrica tigimi bereti wlep edilmeyecektir,
Ekmegin getinldigi arabalar temiz olacakur, Ekmegi lagivan personeli dzel wlumu, eldiveni ve maskesi
olacakur. Getiren personelde sakal ve bivik almayacaktir.
Ekmek, deliksiz kasalurda ek sira ditzenl disrimig, dzeri lasikll bez bone pegirilmis sekilde getirilecektir,
Ehmekler wk ek saydacak. ekmek raflanngdolaplirma) iting ile dizilecektr,
SIFARIS
Glinlik ekmek talebi en e saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim edilecekiir.
Crimlilk hildirilen siparigherde bir degisiklik oldugu tuktirde durum kuruma | glin dnceden bildirilecekiir
TIRNAK PIDE EVSAFL:
Exira — Extra veva exia undan vapilmis olmalid e
Su miktan o 38 den fazla olmamal. ivi pismis ve kabarmig: nomal manzarn gBlndmli, koko ve lezzeti
i el imslicie
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Yamik, hamur ve yapiskan olmamali, Beledive wrafindan tespit edilen agichim alunda bulunmamalider,
Armbalayds Oretici yikleniei ady, net agirhgi. imal tarihi vazih olacakter.
4. Tanm ve OrmmanBakanhid terafindas onayl olmaladir,

3 Tk pudn kodeksi unlu gdalar tebligine uveun dretilmis, ambalailanmis, etiketlenmis, isarctiemis
Jasinmis ve depolanmis  olmahdir,
b. Ambalajda Gretict yitklenich adi. net agichgn, imal tarihi yazil olacaktir

SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI
YOGURT TEKNIK SARTNAMESI
ACIK YOGURT
Bug Cadhriiniig: Yodurtts gbele ghridebilen kirlilik belinisi ve renk degisikligi olmayacakng,
Parlak. stit renginde temiz ve homojen sapids olacakur,
Yofurlta serum avnlimas (yanl vogurdun sirasimn averlmas) oimayacak, catlak ve gar kabarcid
Bulunmmayascaktir.
+. Kovam: Kagikla alman kesit dolgun kivamda, dizgiin vapida bomojen olacak. Kargtinldiginda kayu bir
ke 1kt ve serumu (suyu) a2 aynlan yvamda olacaktr, Kumlu yapids olmayacaktr.
. Dille damak arasinda kelsy dagilmayan veva we daglan, homajen dolgun yapida olacaknie. Poticle, yamk
tat, yemeh kokusu, mavamsi tal olmavacaktr,
b Koku: Kendine has hafif eksimsi veva tatlims: tatta olacaktir, Yogurtlar eksi, kinfimstl, spbunzu, yvamk veva
benzer vabang: it olmayacakur,
Yodurt, haer direkt kit lelie kullanilarak vapilmabdir
Yogurtlar, agn kapaly, temiz, dzellikle vopurt igin haziclanms plastik kutularda teslimedilecektir,
Istenildii takdirde yagsiz voiurt verilecektir.
9. Yo@urtlarda en az vad miktan tam yaghlards %3, vanm yaghilardn %5, az saghlarda “0l.5 tom oz
almalider.
10, Pastirize siitten imal edilmiy olacaktr,
L1, Cithriilebilic kirlilik ve renk degigikligi olmamalidar.
12, Yogun resmi buruluglar depinda bir ylikleniciden alinirsa muavene ve deney raporlan istenir, Bu rapords
msa@idaki bilgiler bulunmalidir.
* Muayene ve deneyin yapildi@s verin ve laboratuarm, muayens ve denevi vapanin raporu imzalayan
vetkililerin adlar, girev ve mesleklen.
¥ Muayene v deney tarihi
* Muavene ve deneyde uygulanan standartlann numaralan
¥ Standarda uygun olup elmadif ve Zimat Mith. veva Bakieniyolog imzali rapar,
¥ Rapor tarihi ve numaras:.
I3, Tarm ve OrmanBakanldi tarafindan onayh elmalichr
[, Tirk gida kodeksi  teblifine uygun  iretilmis, ambalajlanmiz, etiketlenmis. isretlemis tasinmis ve
depolanmiy  almalider,
|5, Her ambalaj dzerinde agagidaki bilgiler okunakl olarak silinmevecek ve bozulmayacak bigimde vazilr
veva basihr,
i Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adres
i Bo Standardm sanet numaras
i, Seri Mumarms
iv.  Malin Ady
v, lmal ve son kullanma Tarihiigiin, av, vil alar
vi, Net Apirhi ( Ky veva gr. )
vil, Yiklenicice dnerilen son kullanma tarihi veva raf Smrd
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YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLERI

l6, Yogart yagh vogurl alup siit vag miktar en az % 40 olacakur. Yogurdun iginde sit vagindan baska vag
bulunmayacaktr,

|7, ¥odsur kuru madde mikeam 100 gr. vofurma en ax 12 gr. olacaktr,

|B. Yodurto patojen mikroorganizma, e.coli ve bunkann toksinleri bulunmayacabkne. Yogurdun 1 ge.da 10 dan
ok keliform hakteri; 100°den gok maya ve kilf clmayacakur

19 Asitlik { PH cinsindeny , 4,0-5.4 arasmda olmalidar,

20 Yogurtia jelatin. nigasta gibi kevam veriel maddeler bulunmayacekur.

21, Yogurtin peroksidoz deneyi negatif sonug vermelidir,
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KASE YOGURT
¥ ukarida evsah belictilmeg olan agik vogurt evsafinda, 200 ml."lik aliminyum folyo kapakh plastik kapiar
werisinde mavalanmg olecaktir. Yogurt ambalajinda leetim ve sen kullnma tarili yazih olmalidr,
Alcrkase vopuntlarn bir Kisim gerektizinde yanim vagh veva yagsiz vogurt olarak talep edebilir. Kase
yudurtlann Gst taralinda kaymak birtkmis olmamalidie, Bu nedenle sifie homuojenizasyon islemi vapildikaan
sonra yopurda istenmelidie. YoZurtthar sulu olmumalidie. Kaselerin 200 ml den disik oldugn saptandi@inda,
toplamia ehsik olan miktar, bir adet kasenin miktanna bdliinerck ¢ikan kase savisi firma tarafindan
tamamlanacakir,
BARDAK AYRAN
Avrun giinlik olacaktir.,
Pagitirize siften wmal Edilm'i.hl; alaealkier.
Ayranlar istenildigimde mesuz olarak getirilecektir

Pasiiriee siifien imal edilmig alacak, kaplarin da turlu ve tuzsoz olacads belirtilmelidir,
Avmn yvapiminds  kullamlan su TS ve uvgun olmaldir avramda gizle gérilebilir, kirlilik belintisi
elmimalwdr. Asithik, laktih ssit cinsinde % 0,6 dan agagi ve %0 16 dan  vukar olmamahdie, Ayran
sogunlegy 1020 den az olmamiludir. Ayran kivamb olmal, asin sulu olmamalidir,. Ayran ambabajida
iretim ve son kullanma tarihi yazile olmalbidr syranlar 200 mlLIhk aléminyum folvo kapakl plastik bardak
ambalajlarda teslim edilmelidir, Kaselerini bardakiarind 200 ml'den diigik oldugn saprandifiinda, toplamda
ekatk olan miktar, bir adet kasenin miktarina badlOmerek gikan kase savis irma tarafindan tamam lanacaktr.
6.  Tarm ve OmanBakanh@ tarafindan onavlh olmalider,
T Thrk mida. kedeksi tebligine uygun direttdmis. ambalajlanmig, etiketlenmig, isaretlemis, tasinmiz ve

depalanimiz olmalidr,
8. Her ambaly iicerinde aga@idoki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmavacak bigimde vazilir

veva basilir,
R Yibklenicinm adr veya tescilli markas ve adresi
il Ser Mumaras:
in, Malin Adi
w. Imal ve son kullanma Tarihi (giin. ay. yil olarak)
v, NetAgrhin (ke veva gr )
vi. ilkbenicice tinerilen son kallanma tarthi VRN ral” frrerid
SUT TEKNIK SARTNAMES!
PASTORIZE SUT

I. Pasidrize sid TS (018 e uvgun ekstra veva birinct suuf i sbtlerin tabi ve bivolojik Gzelliklering zarar

vermeden patojen mikroorganizmalarin negatif formiarmin amamen, diger mikroorganizmalann da bikvilk

bir gogunlukla yvok edilmesini saglayacak sekilde dzel tesis ve cihazlarda istihip pastérize edilerek +4"ve

sodutulmasivia elde edilen kending has tal koku ve kivamdaki bar s me siit olmalidir.

1N e L o) ==

2. Pastirize stit 1 simif vagh st olmalider, [sienildigi takdirde varim vaiih olacakir, {Yag oram %15 miv)

1 Yogunhegu 1028 il 1.038 amasinda alacakor.

4. Almacah olan ¢ig siit kendine Gegii renk, koku, tad, kivam ve girintiste olacaktir. | Siitte vavan tal, agi, eksi
veva [uzla tat, baligonst koko ve tat veya maden wr vib. saven taba bir tag ve koku olmayacakiir.

5. Siitler, agz kapah, temiz Tiirk Cida Kodeksi lgme Siitleri Tebligi'ne ve Tiirk Tida Kodeksi Eiikeileme

yinetmeliffine uygun olarak ambalajlanmiz sekilde teslim edilecektir.
6. Siitler highir vabanct madde igermeyecel, temiz bir sekilde teslim edilecektir. lgerisine higbir yabanes
miadde katilmmmg i da apiden higbir maddess almmamz olmahiche, Bulasier hastaliga tulubmug ve
pntibiviotik almis {insana gegen) hayvanin st elmayacaktr.
7. St bosamimes olmavacakir
B Pastorice st resind Bie karume disida gl se o azagudaki bilgilen kapsavan rapor yiklenici yikleniciden
sRenir
i, Muavene ve denevin yapldi@ verin ve laboratuarm, muayene ve deneyi vapanin veva rapord imzalayan
vetkiliterm adlar, einey ve mesleklers
i, Muavene ve deney tarihi
i, Muoayene ve deneyde uygulanan siandartlarm fumaralan
v, Standarda uvean olup olmadids
v, Rapor farih ve nemarast ve her glin Zirast Miih. Veva Bakterivologun saghgs oveandur vazisi ile
pelecektir, Gere@inde protein, vaf, CHO miktan glinlik istenir.
LY Pastirize edilen sitler stomatik cihazlarda siitiin pastirizasyon ve bilesim Gzelliklerini bazmayacak
ve insan saglifing zarer vermeyveécek nitelikte tetrn- pak kotulara doldurolur, agzlan hava almayacak veva
akatmavacak sekilde kapatildiktan sonra getirilecek.
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1o. Chzel ihtiyaglan karsilamak amaciyla toply beslenme vapilan verlerde istenildiginde pastiirize siil
gilgiimlere konularak getirilir.
il Resmi kurum diginda gelen pastirize <iit ambalajlarinin zerine en az asagidaki bilgiler okunakl
clarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde vazilir veva basilir.
o Yk lendcinin ticari unvan, kisa ads, adresi varsa tescilli markasi
i, Bu standardin isoret ve mumarasi (TS 1019)
i Seri ! Kod numaras:

v, Malin adi
v, S
i, Tigi

it MNet miktan (en a2 litre ofaruk)

vit Imal tarihi (Giin, ay olarak)

i, Imal weihinden itibaren iki giin igmde 1iketilin, ibaresi +4 ¢ ile +10 C de muhafaza edilir ibaresi
KiMYASAL OZELLIKLERI

I Siiteeki sii yaf mikian e ae %38 alacakir.

20 Ya@siz huru madde miktan en az 9.0 olecakir,

o 0-5 ml'si 0.5 mg fenol degerinden cok fosfatae sktivitesi gostermemeli, metalimsi, pismis ve okside
olmug, tabii almayvan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidr,

4. St iginde arsenik.civa vb. insan saghgina zarark highir madde bolunmayacakur,

.50, kaynatikdiginda ve %68 ‘lik Etl Alkolle esit miktarda kanistinldgmda kesilmevecektir {gllrimeyvecek,

pihbsksmavacakier).

Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 elacakiir

Siktler homajenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon oram % 98 dan az olmamahdr,

MIKROBIYOLOJK OZELLIKLERI

I Siite patoden mikroorganirma e coli ve bunlann toksinbari bulunmayacaknr

1. Siitlerin 1 mililitresinde koliform baktesi savise 10°dan cok ve seprafitierm sayis 40000 den ok
olmayacaktir,

UZUN OMURLU 80T

Yogunlege LO2E ila 1,038 arasinda olacaknr

2. Pustbeizasyon vintemi ile yapilimus olacaktir,

Lo Almacak olan ¢ig siit kendine tegd renk, koku, tad, kivam ve edriindste olacakur,

4. Slitler, aga hapuh, emiz, kutularla weslim edilecektir.

J. Sitler highir vabanc) madde igermevecek, temiz bir sekilde teslim edilecektic. lyerisine hichir vabancs
madde kaulmarng yada iginden highir maddesi alinmamis olmalhidar.

6. Siitte yavan tal, s, cksi veva tizlu tar, bah@ms: koku ve 1at veva madeni 1t vb gayri tabi bir at ve koku
olmayacaktir.

T

T Bulagicr hastaliga tutulmus ve antibivotik alms (insans gegen) hayvamn sitil almayacaknr. Sie, bovanms
olmavacaktir
B, Sterilize siitler chsira veyva |simf ¢if sibtten (TS 1018) teknifi ile sterihre edilmis olacaknr,

9. Sterilize siitler <itiin sterilizasyon ve bilesim ozelliklerim boemayan saihfa sarmr vermeyen 200-250 mi*lik
sivi. gz, ik, mikmorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olacakur
M. Dol ve kathosiz alacaknr
|1. Sterilize siitlerin ambalajlars Geerinde esafidaki bilgiler ckunakl) olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazli ve busih olacaknr,
I Frrmanm ticaret unvans veya kisn ady, adresi. varsa lescilli markasi
i By standardin isaret ve numarasi (1% 1192 seklinde)
i Panti numasas
v Malin ade (UHT sterilize sin
v. Tipi
Vio Miktary litre olark
vit. Imal tarihi (ay, giinyl)
vitk  San kullanma tarihi (ay, glinyil)
t2. Ambalajlan deforme olmus, bombe yapmis, patlanis vada kapags pevsemis. ciikelti ve benzeri bozulma
belirtleri gdsteren sterilize siitler alinmaz
13, Siitler agildifinds dogal renk, tal ve kokusunda olacaknr,
M. Tarim ve OmanBakanh@i arafindan onay i alimalide
15 Tirk geda kodeksi  teblifine uygun  iirctilmis, anbilajlanms, etiketlenmis, isaretlemis tasmmy ve

depolanmiy  almalidir,
Tutzk
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KIMYASAL OZELLIKLER]
Siiteki st yags miktaruen az %3.8 olacakor. Lstenildifinde varim vapls siit istenebilir,
Yagsiz kuru madde miktan en az 9.0 olacaktr,
U-3 ml'si 1.5 me fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve okside olmus,
tabi clmayan bir tat ve kokuda homejenize edilmis olmahdir,
S iginde arsenik,civa vb, insan saghging zararh hichir madde bulunmavacaktr,
Siit, kaynatildigmda ve %63 “lik Etil Alkolle esit miktarda karigtanildigindn keailmeyecektir (glrimeyecek,
pihulasmnyacaktir),
Asilik derecesi PH cinsinden en ok & olacaknr.
Siitler homojenize edilmis olmalidir, Homajenizasvon oram % % dan az olmsemalidr.
MIKROBIYOLOJIK OZF LLIKLERI
Siitte patojen mikroorganizma ¢ coli ve bunlarn toksinleri bulunmayacakur,
Stitlerin | mililitresinde koliform  bakieri sapis [0'dan gok ve soprafitierm sayisi 40.000°den gok
ol mayacakir
YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI
Rabuk:  Temir, saglamgekli  normal  ve normal  serlibte, su viva  baska  hir  swayla
vikanman g semparalanmanis olmalidir,
Yurmurtalarda hava boglugu 5-8 mm arasimda olmalidir.
Yumuralar bir kaba kiikliginda sanlan canb ve kabark duracakiic. Séris tam ortada, bevaz berrak,
yogunlugu tam olmal, dagidmamalidir,
Bozulmus ve sansi da@ilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.
Uzerinde vabanc: madde bulunmamal, temiz. sart ve heyae renk kendine Gzgii tat ve renkte beneksiz,
kansiz, kokusuz olmah.
Yumurtalar catink, istak, kitfli, boauk, girik olmamalidir, Kok ve stlak yumurtalar Kabul edilmeyecekiir,
kalitorm grubi bzkeerilerden salmonelln, maye ve kilf GMT nin wngded @i limitin Ostinde olmayacakur,
Yiizdilmme yontemiyle muayenede (110 gr, tue | litre su) vurmurta batmaladir,
Tanesib2-70 prd large veya L) agidigmda olacakir.
BEVAZ PEVNIR TEKNIK SARTNAMESI (TUZLU-TUZSUZ)

» Muntazam 7*7"7 kiip seklinde, kesitinde hammaddeden veva isleme ekniginden meydana gelen hichir

bozuklugu olmaeyan nommal kivamda (yumusuk veva az sert olabilir), parlzk bevaz renkie, tad: ve kokusy
nermal olmalidw. Kesiteki gériniizi parlak olmali ve gizenek ihtiva etmemelidir.

Beyaz peynie: pastirize st (TS 1019) standardima wvgun siitlerin imalat ieknidine gire islemmesi ve en azd
ay algunlastivlmas: sonecy elde edilen kendine has sekil, renk. koka, tat ve aromass olin peynir almalidir.
et sl vadl pesoirlérden olmalidie, (T5 391

Nilehgine pdre {yagsiz, ora yagle yagh gibi) Geellige sahip almali,

Sekillen divzensiz kabplar olmamak. eérinimt pargal, yark ve sitnperimsi yapida gok gBzenekli
olmamalidir, Crvik, pelte gibi ok vumusak vada ok ser almamal

Rengi kirli bevaz, kiitii koku ve 1atda olmamal), Lifli veva bosek olmamalidir.

Homojen vapada ve tatta (tozn va.) olmahdir.

Peynir tenekelen agildiginda malash (mantarlasmis) olmayacakeir.

Kali mikiorda salamirag olacaktir, Peynirler kuru madde Gizerinden tuzo ssin mikiarda olmayacaktr
eyiviem thtiva ettifl st yads miktan (kua madde Geerinden) %40 1un daha az olmavacaklir,

o Pevnir, sbizme agirhkion eslio alinacakar

Asithk derecesi %62-3"den farla ofmamali, wz miktar ko maddede “ul-10°dan fazla olmamahdir,
Hastalible hayvan sitinden yapilmis olmayacak, | kalite sten hazirlanmis olmalidr.

- Beyar peynirde kuru madde oran en az % 40 oimal ve igerisinde patojen mikroorganizmalar ve Ecoli

bulunmamalidir. Ayrica, Koliform grubu bakteri sanast |00 adev's. dan fazla olmayacakr,

- Hummadde kurulugunda tlert gelme deligi olmayan, imalat hatssmdan ileri gelen delik sayist ortalama

L7 lu gegmeven, kesit ve gorimiiste olacaktir,

- Beyaz pesnir, abndigmda viikleniciden muavene ve deney mporu istenir, By mporda sagidaki bilgiler

calimi i
*  Muavene ve deney tarhi
*  Muayene ve denevlerde uvgulunan standamiarm numsralan.
o Sonuglasin gGsterilmesi
¢ Standarda uygun olup olmadig.
*  Rapor tarih ve numarasi,
*  Toplu teslimatlarda verilen peynirin vag, protein oranim belirten rapor gelirilecektir,
Tutak
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17 Almacak peynirlerin ambalajlan eerine asagidaki bilgiler okunakl olarak. silinmevecek, bozilmayacak
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sekilde vazilir, basihr veva efiketlere varlarak vapistinlr,
Yiiklenicimin ticaret unvant veya kisa adi, udresi veva varsa teseilli markas)
Bu standardm saret ve numaras { TS 591 ) seklinde
Muhin adh
Tipi
sinifi
En e net afiwlify (Salamura hang kg olarak)
Fmalat tarihi fay ve vil)
Parti veyi sen nomans:
Yiklenicioe dneriken en son kullanma tarihi veva raf ori,
TESLIMAT
Makremeler, finns trafindan hastane ambarina weslim edilecektir.
Malzemelerin tagmmas) firmaya aictir, tesliminde ayrica tagima Gcreti lalep edilmeyvecektir,
Malzemenin tagmdig arug ve smbalajin temizlik sartlanna uygun tagian ve leshim eden personelin kisisel
Pijvene uygun iy givsisi olacaktr,
Beyaz peynir teslimatn, tencke kutulurda agz kapal sekilde olacaktir (Tuzly ve tuzsuz peynir igin de aym
surtlar gecerlidir),
Uzerinde, tiretim ve son kallanma tarihi belirtilns sekilde olacakur.
sSIPARIS
Gatinliik silt, yodury, peynir talebi en geg saat 9.30- 10,00 saarler arasinda Hastanelerimize teshim edilecektir.
Latinlilk bildirilen sipariglerde bir degigiklik oldugu wkdirde durum kuruma | giin Snceden bildirileceksir,
KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMES]
Tize kasar olacaktir
Rendine depii tar ve kokuda olacak, kesiti diie, piirlizsiiz ve homojen bir vapuda, kumumsu ve kaba
almayan, ufalanmayan, fazla sert veva farla yumusak olmayan yapida olacaktn
Kagar peyniri pevair géniiniigl donuk, bevuen veya koyu sarva kagan renkte, acimg. kokmus, tach ve rengi
deigmis, e nisast katdms elmayacakiir
Kabugu wemiz, parlak ve sert olocaktr,
Rengi. saman sansindan koyu suman sansing kadar olacak,
Resitin renk ve plriindisit ise pardak, homaojen goriniste ve olacaktir,
Pivasada satilan ivi mallardan { |, Simf) olacaktir,
su miktary, agiclikea en gok %40, iz mikian kare maddede % 3-7 srasinda olacakir Yakumbwmmis safhga
uyEun posette Leshm edilecekair,
Farim ve Orman Bakan®ids tarafindan onavl olmalidir,
Turk de kodeksi vebliging uygun Giretilmis, ambalajlanms.  eliketlenmis.  isaretlemis_ taginmis ve
depaotanmig elmalidir,
Peynirlerin ambalajlan Gzevine asagidaki bilgiler okunakh olarsk, silinmevecek, boaulmayscak pekilde
yazihr, basihir veye etiketlere yazlark yapistinlir
Yilklenwinin tiearet unvane veva kisa adi, adresi veva varsa tescilli markas:
Bu standardan isaret ve numaras: (TS 591} seklinde
Malin adi
Tipi
Simifi
Ervine met agechiBe (Salamura harly kg olarak)
Timalat tarihi {ay ve yil)
Part veyn seri numarasi
¥ iklenicice dnertlen en son kuflanma tariln veva ral Smrll,
ERITME PEYNIR
Birinei simf, yadly, sade eritme peynin olacakur,
Eritme peynirinde rutubet mikean kiidece en cok % 60 clmalidir.
Eritme pevnirinde belinilen gesni maddeleri ve katkn maddelerinden buska herhangs vabaner madde
bulunmavacakur
Tue miktars (NaC1) kueu maddede en gok %0 7 olmalidie, Pesnirde pH deferi en a2 5.5 olmabidir, E.Coli
bulunmamalidir. Patajen staphylococcusaurens bulunmamalidie. | graminda [0 adetten gk Koliform
hakterl, 100 adetten cok mava ve kil Bulunmarmalsdir,
Siit yag miktan kit maddede: Yagh ertme penirinde kiitlece en az % 30 olmalidir.,
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tr. Ambalujlar baklaruk, tarmlarak muavene edilmelidir, Fritme peynirin ambalajinds asagidaki bilgiler ckunakl
olarak silinmeyvecek bozulmayacak sekilde vazlir, basilir vahut etiketlere vazlarak vapistinilir,
t, Firmanm ticarel unvani veva kisa adresi.
i, Bu standardem igaret ve numaragi (TS 2176 seklinde),
e Malm ad deritme peyvnic), imalat seritkod numarasi,
\ Ihtiva eni@i gesni maddesi, cesidi. s, T
§ Eir e net afirhi@i { g veva kg olarak),
ji Imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf fmri,

7. Eritme pevnirler ortalama 23 gr.hikaliiminyum folyo igerisinde. begen priema schlinde ambalajlarda
almalidie, Peynirin “kalite sistem belpesi olmalidir, S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yineuneliginde
yer alan ilgili gada tebliine uygun olacaknr.

SURULEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR
Birnci simf, yagh siirillebilir krem beyae pevniri olscaktir,
Luz miktar (MaCl) kura maddede en gok % 7 olinalidr.
PexmirdepH degeri en az 5,5 almalidir,
E.Coli bulunmamalalir, Patejen staphylococcusuoreus bulunmamalidir 1 gramngda 100 adetten gok koliform
bakter, [H adetten gok maya ve kitf bulunmamalidir,
3. Sl yagr miktan kat maddede; krem bevaz pevninde kiitlece en az % 30 olmalidir,
G Ambalajlar bakilarak, tartilarak moayene edilmelidic. Krem bevaz pevniri ambalajinda agagidaki bilgiler
chamakly ofarak silinmevecek borulmayacak sekilde vazibr, hasilie vathut etiketlere varlarak yapgtinlir,
[ Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, bi standardin rsarel ve numarasi { TS 2176 seklinda),
U Malinad (krem bevaz pesair),
I It seri'kod numarass,
'- Intiva ettigi pesni maddesi. cesidi, sinifi, Lipr. en az net afirhdi {g veya kg olasak),
v.  Imalatwarihi. son kuttanma taribi ve raf Smed vh,

7. Krem beyaz peyniri ortalama 15 grlikagz kasmi folva ile kapatilmis plastik Kivetambalajlarda

olmalider,

8. Peynirin “kalite sistem belwesi™ olmalidir, $62 konusu wdy, Tirk Gida Kodeksi Yonemmeliginde ver
alan tlgili gda webligine uygun olacakir. ;
LUK PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI

= ad B —

1. Tabii renginde ve kokusunda olmali, Aewnis, eksimis, kiiflenmis olmamalidir,
: 2 Larum ve OrmanBakanlig tarafindan onayl olmalidr,
. Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iiretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, izarctlemis tasinmis ve

depolanmes  olmalidie. Lor peynir ambalajlanimin her birinin izerine azafidaki bilgiler ckunakh olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde vazilir,
- Yiiklenici ad, vescilli markass ve adresi
- Tiirk Malr deyimi (TM isareti)

B standardin iznneti ve numarasi

Ml

hathr maddest grubu
E Tiph v vag miktar
- Met agirhigs
- Imal tarihi (ay ve yil olarak)
- Ser| NuMmaras

Parti numarasi

KREMA EVSAFI:

Pastdrize siitten imal edilmis olmalicdir

5«1 1 iketra pak katulardi teshim edilmelidie.

¥abanc tat, koke ve renk degisikligi elmamahdir.

Fasum ve UrmanBakanlsg wrafindan onay h olmalidir,

Tiirk pida kodeksi ebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmes, etiketlenmis, isarctlemistaginmis ve
depalanmig olmahidie. Ambalgjlorinm her birinin tzerine asa@idaki bilgiler ckunakh olarsk silinmevesek ve
bozulmaywcak sekilde vazlir,

3 Yiiklewict ady, tescilli markas) ve adresi

Fabrk Ml devimi (T isarem)

* Bu standardin marets ve numarisi
Malin ads

e
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Kotk maddesi grubu
- Tipi ve vad mikiar
- Mt agirlig
- Immal tarihi (ay ve il olarak)
Sert numarnis
- Parti numaras
UNLU MAMULLER TEKNIK SARTNAMESI
YUFKA TEKNIK SARTNAMESI
|- Ekstra- ekstm veya undan vapilimg olacakir.
2. RKiflih, slak. bayat, yictik, kalm, yamik, kuramus, ekl kokuda, gatlak. pargalanmes, birbirine yapismis
olmayacakur,
. Su mikian % 43" den fazla, we miktar % 2° den fazla olamaz.
b adedi | kg gelmelidir,
- Cap 75-80 cm. olmahdir,
. Yufkalar gig olarak sgizda gignendifinde gatrn hissedilmevecektir.
7. Insan saglifina zarar vermeyecek materyalden vapilmis 5 kg ik ambalajlarda teslim edilecaktir.
Ambalayda dretici vitklenici ady, net agehidy, imal tarihi vazl olacakur,
o Tarim ve OrmanBakanh g wesfindan onasvle olmalidir,
L0 Tark gda kodeksi unlu gidalar tebligme uyvgun Gretilmis, ambalajlanmes, etiketlenmis, isaretlemis, tasmmis
ve depolunnug olmaledir,
TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
Eksrra- eksira veva undan vapilos olacakir.
Ele alindifinda kolayea birbirinden avelip diskiim i olacaktir,
Bavat, kiilli, svapigpik, asin korumus. eksi kokudo olmayacaktr,
Mem mikiar % 167y gegmeyecekii
lel kadayiflarm teslini, temiz nuylon ambalajlar iginde olacakt,
. Ambalaj ozevinde imal ve teslim tarihlen, weslim eden firma ade ve kasesi bolunacaktir,
Dédkiim KadayiNanndan clacakir,
EKMEK KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
l. Ekstra- ekstm veva undan vapilmis olpcakor
2. Pismeden dnce herhangi bir vabaner tat, keku ve acilik hissedilmevecektir,
3. Lyi cins ekmek kadayify olacakur,
4. Homur, bayat. yamik. skak. catlak, kink. kumla, kot ventkh, kifii, kif kokolu almavacaktir
5. Ekmek kadayiltarinng her tarafh asan kabnhkn olscakir.
s ["it,irilrli@,i zaman normal dereceds biiviiveceknr
T. Pigirilirken kinlip dagilmayvacakrr,
B. Temiz ambalaj igersinde teshim edilecek, tizerinde Tirk Gida Kodeksine uygun etiket bilgileri olacakur,
Aambalapd iiretic) vikbenicr ady, net agirbi@n, imnl @b vazih olacakier
KEMALPASA TEKNIK SARTNAMESI
Tathlar kendine Geed piskinlikie olacak, vunik - ¢if gérinimio olmayacaktr.
Fatlilarda seom, eksime, bavatlama olimayacaklir,
Kirik til mukiar en gok % 2 (adet/adet) olacaktir.
larife pire hanrlandiginda surubu iviee gekmig olacak, kendine Szgil renk, tat, koku, kivam ve gininiiste
olacakur.
Tathlarda. surubu konuldufunda dagiima olmayacakur.
Muavene Metotlan:
Duvusal Muayene: Tatlilarin hem kuru halde iken, hem de birim ambalaj Ozenndeki hazirlama
tariflinde belirtilen sekilde hazirlamp, sofutuldoktan sonra duyusal muayveneve tabi tutulacaktr,
Duyusal muayenesi, bakilarak, koklanarak. tachlarak vaplacakur,
Firiki Muavene: Kink tsth mikwan;, numune olarak alinmug ambalaj icindeki knlmg ve
ufalanmos tathilar savidamk vapilacok. Gramaj tespiti;  tathlar kuru halde iken. tartlarak
vapilacaktir. Kemalpasa tathsmin her birl 320,53 gr. olacakur, Birim ambalajlar 10 kg'ltk olacakur,
Ambaly) fizerindeki etiket hilgileni Tirk Guda Kodeksine uypun olacakur. Ambalajlar delinmig
olmayacakur,
MANTI TEKNIK SARTNAMESI
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Manti, kendine has beyvaz renkie olup, pok agik va da koyu renkie olmamel, kinlp izine bakildiginda etin
dogal pembe rengi ok degismemis kahverengl tonda olmals, Kirlenmis, gizle girillebilic vabancy madde,
RiT0, canhi-cansiz, kurflu veya bunlava ait izler ve zararblarca venik olmamalidir.
Piguigs anda kayan, parlak gorintimde olmali, birbirme vapismiy olmamall ve dagilmamalidir, Mann
kending has kokuda olup, vabune: koku icermemelidir, Acilasma, chsime, sonucy meydana gelen koku
Berukluguna rastlanmamalidir
Mants dana kiyvmadan vapiinns olacak. sove Kiymasindan vapilmiy elmayacaktir, Gerektiginde manti iginde
etin analizi. hastanenin belirledigi ver ve zamanda, ticreti ilgili firma tarafindan ddenersk yaptirilacaktir.
Manti kaynar suds 20 dakika pisitldiginde kendine has tad) olmalidir, Uygun igerikte hazirlanmms (yo@urt,
tereyag, salya) karisim ile vine dogrn tarzda muamelesi sonucunda titketime hazr hale geldiginde birbirine
yapugmayan. hamurlagmavan ve damagy vopasmuvan, kendine has tatta olmalidir,
Manti hamurumim kalinhge en cok | mm. almalidee, Manti ortadan diiegiin aynldiginda igbihey homajen
vapida ve pembe-kahverengi renkte olmaldir,
Plastik esash 3 kg'lik ambalajlards teslim edilecektir. Ambalaj Deerindeki etiket bilgilerd Tiirk Coda
Kodeksine uygun olacaktir.

MILFOY HAMURU TEENIK SARTNAMES]
Yieeyi dizgiin ve pliriizsiz olmall, yvirtik ve catlak olmamalidir.
Bondurulmug bir adedi 50 gram olacak sekilde paketlenmis olacakur,
Litizle partilen yabanct madde bulenmamali ve homajen vapida almalidir
Pisiriimeden dnce ve sonra kendine has ta1 ve kokuda olmalidie, Acilasmis. eksimis ve tabii olmayan tat ve
koku igermemelidir.
Yag orant minimum %6, nem oram maksimum %60 olmalidar.
Karton kolilerde -18 "C de deauk zineir kinlmadan tasimmalidir.
Orijinal ambalajinda olmal ve ambalyj Grerinde; dretici firma adi. igerigi, net mikiar, drefim ve son
kutlanma tarili bulunmalsdir,
Dondunitmus olacaktir. Milfiy hamuru, frigotik amglarla wslin edilecektir

GALETA UNU TEKNIK SARTNAMESI
Extra-extr veva extra undan vapilnig olup, nem mikiar % & sranmda olmalidir,
Citrinig, renk. koku ve lezzeni normal olmaly, wbii olmayan fena kokuy, acilik, eksilik olmamalidir,
Kiiflenimis, Kirlenmiy, kurt ve bdcekli obmamal, iginde fare pishgi, guval dokintdsi, kil ve ip pargas: vb.
cisimler bulundurulmarmzaldir,

HAMUR TATLILARI TEKNIK SARTNAMESI
Baklava, havug dilimi, gekerpare ve benzeri hamur tatlilarinin pismis olarak bir porsiyon miktan
| 30-150 gr. arasi olacaktir. Revani ve ekmek kadayifi 150 - 200 gr. olacakur.

VAS PASTA TEKNIK SARTNAMES]
Fiim gegitlerinde servis edileeek porsivon miktarlar 125-150 gr. aras olacakur,

TAZE SEBZE VE MEYVE TERKNIK SARTNAMESI
Not L:Sebeeler siparise gire, istenildigi zamanda, mazerctsiz olarak kurumumuza teslim edilecektir,
Not_2:5cbeeler siparige. piire. kurumumuza istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak  teslim edilecektir.
Teslimat 9.0¢-1 L4 arsinds clacakir.
Not_3: Ozel teknik sarnamede belirtilen satm slma ile ilgili tarihler deel durumlarda ve gerekli oldugu

hallerde geersizdir,
Sthze ve mevvelerin v
= Iriici: Ekm-Mavis
Portakal: Kasim-Nisan
Mandalina: Ekim-Subat
Uziim: Temmuz-Ekim
Armut: Temmuz-Kasim
Kuvisi: Haziran-Afustos
seftali: Temmuz-Ekim
k.iraz: Haeimn

YVisne: Temmur

Cilek: Nisan-Haziran
Muz: Heray

K. Erik: Mawvis-Agusios
Y. Erik: Mayis-Haziran

inde alinaeag avlar

Kuru Sogan: Her Ay

Patates: Her Ay
Yesil Sogan: Ocak-Temmuz
Marul: Eyliil -Haziran
Hiyar: Mayis-Ekim
Dere Onu: Her Ay
Mavdanoz: Her Ay
Domates: Nisan -Kasm
. kabak: Mayis-Kasim
Prrasa: Kasim-Mayis
B.Lahana: Kasim-Nisan
K. Lahana: Kasim-Mayis
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Ayva: Ekim-Ocak Havug: Evliil-Nisan

Malta Engi: Nisan-Mayis Kereviz: Kasim-Man

Limen: Her Ay Karnabahar: Kasim-Mar
Karpue: Haziran-Exim S ¥aprak: Her Ay

Kavun: Temmuz-Kasim Semiz Otu: Mard -Haziran

|.Bakla; Nisan-Haziran Dolma Biber: Haziran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Pathean: Mayis -Kasim

PATATES EVSAFI : Yeni sene Urting olacak. pisirildiginde  dagilmayacak cinsten (san)
olacaktr, Islok, donmug, giirlimils, vumugamig, kiflenmisg, filiz isaretli clmayacak, asin sekil
bozukluklan. fzerinde vipa varst, catlaklar. kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak,
et kismunda 5 mm den daha derinkere niifuz eden gri, mavi ve sivah kabuk alt lekeler!, ovuklar, i
kusurlar, patotes yumru uyueu hastalign belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki vapil kabugu
dizgiin ve ivi olgunlasmis olacakur, Patateslerin % 500 200 gramdan, % 40 150 gramdan, %
l'u 100 gramdan eksik olmavacaktr, Pivasada satilan patateslerin en ivi einsinden (1. Smf)
olacaktir. Uzerinde vabane: tat ve koku, anormal dig nem, yabanei madde bulunmayacakuyr. En
bivik ambulain net aguh 80 kg’ gecmevecektir.

KURL SOGAN EVSAFL: Biniln. temiz saglam, don vurmamsg, siki, sen ve [Hizlenmemis olacakir. En
azmdun ki dig kabugu bulunacak, Uzerinde kurumug saplar bulbenmayacaktir, kokmug, glirimils anormal
gelismeden Seiird sigkinlesmis chmayacak, kik piskilieri penellikic heparimis olacaktir. Doleun ve nki
bir halde bulunacakur, Soganlann % 75% 100 gramdan biiyitk olacak, % 257 75 gramdan biiviik olacakur,
75 gramdan kitglk soganlar kabul edilmeyecektir. Pivasada satdan kuru soganlarn en ivi cinsinden (1.
Sumfy  olacaktir, Uzerinde vabanci tn ve kokw, anormal diy nem, vabanc madde bulunmavacakte
Ambalaplar fike veva wrba seklinde olacak ve agirhiklar 30 kg1 gegmevecektir,

TAZE SOGAN EVSAFLDns ethenlerden zarar girmemis, sailam. temiz, taze tohuma Kapmames, kik
saglar! gamursue, ivi gelismiy olacak, pesidi tipik renk tzellidini gisterecektir. Beyaz givde ve vesil vaprak
kisti ezilmemis, berelenmemis ve sofian bast olusmamis olocak, lzerlerinde parizit ve lastalik
nedenteriyle olusan zarardar bulunmayacaktir. Pivasada satilan taze siganlarm en ivi cinsinden (1. Simf)
olacaktir, Uzerinde yabanc: st ve koku. anormal tis nem, yahanci madde bulunmayacaktir. Taze sogan lar
dafimk olmayscakur. Demetler halinde olacakir Ambalajh olacaktir.

RURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene Grint, baslar iri dishi, siki, temiz,
bevaz ile agik krem rengi tonlarnda, kendine has tatta (age vakmayacak derecede) olmalidir.
sarmsaklar kiiflerden, hastahklardan, toprakian, gilbre ve ilag aruklanindan, dis kabuklardan,
saplardan, yabaner tattan, yapraklardan ve kiklerden, canh wve Gl baceklerden. bocek
kaliularnmdan,  ¢iplak  gdzle veya berhangi bir durumda  bilviitegle  gérilebilen  kemirici
sararlanndan annous olmalidic. Dondan hasar girmily, flizlenmis ve kifflenmis olmamalidir,
Sanmsok temiz, sadlam ve kury ambalajlars koamahdir, Yeni mahsul olup vapraklan kesilmis
glriik ve ezik olmavacakur. Sapsiz olacakir,

BEYAZ LAHANA: Bitiin, temiz, saflam. taze, yapraklan geviememis, apilmamig ve giceklenme belirtileri
aistermemiy, saplan en alt vapragm biroz altnda diizgiie sekilde, vapraklan zedelenmeden kesilmiz ve top
halinde olacahur. Berclemmeler, bivek ve hustaliklann neden oldugu zararar, don vurgunlan olmavacaktr,
Vapraklart saramny: esmerlesmis, kart olmavacaktir. Pivasada sanlan lahanalarin en ivi cinsinden (1. Sinif
olacaktir, Uzerinde yabancs tar ve kokis, anormal des islaklik, vabano madde bulunmayacakor. Lahanalarm
suplan kellenin dibinden fubaren | cm.den uzun olmamak fizere kesitmis olacakur. Lahanalarin vemek
yapmiays elverigh olmayan Kalin tist kart vapraklary abinmis olacaktir. Lahanatar donduracak derece saguk
aylarda (aralik, ocak, subat) sofukian muhafiz maksadivla %10 fire digmek suretivie lshanalar dig
kapakianyla birlikte teslim edilebilir, ik malin sksamamus: igin ve thtiyacin kargilanmas amaeiyln vitklenicl
fireyi dikkate alarak istenilen miktardan % 10%un fazlasim getirerek muayeneye arz etmek zorundadir
Lahana kapuskabk ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttr. Lahanalar en az
surmalik harig 3 (i) kg ageh@inda olmas sarttir,

KIRMIZI LAHANA:Bitin, sikr eth. temiz, saglam, taze, pirsimemis. odunlagmams, dondan srar girmemis,
vagruklan dagilmamns, kanlbsmamis olacakir. Bocek venikleri, yan kikleri ohmayacak. enine kesildiginde icten
disa dogru bir ovtak merkezli dairelere sahip olacak, bevaz renkli damarlar ghirllmeyecekiir, Taze gdbegini am
sartniy lihanalardan olacaktr Piyasada satdan Kimmizn lahanalann en i cinsinden (1Sl olacak.lOzerinde

" Tutak
e Daviet Hostanes;
Borat i
Tikhi 55




yabanc! 20 ve koku, anormal dig slakbk, yabanc: madde bulunmayacaktir, Ambalajlolacakor, Her bir
luhanarn agirhg tarildiginda 250 gr.dan asa@ olmayacaktr,

DOMATES EVSAFL: Biitin, saglam, taze girinigll, olgun. kizarmis sekil, g@riinlis ve egeligme
bakimmdan cegidin tipik Geelliging gésterip sk etli ve kusursuz olacakr, Sap taraflarinda vesil sertlik
bulunmayacak, buruguk, gamurlu ve toprakli, san ve yesil mikian % 2° den fazla olmayvacaknr, Ortalama
150 gr civannda olacaktr. Piyasadn satlan domateslerin en ivi emsinden (1.5imh) olacaktir, Uzerinde
vabanci tat ve koku, anormal disislakhik. yabanc: madde balunmayacakie, Ambulajli olacaktir, Domatesler
temiz. saglam kasalarda, en fazla ki sirn halinde dizilmis getleilecekiir

SALATALIK FYSAFL: Salatahiklar taze ve kirpe olacaktir. Tohuma Kagmay, sararnny, giridk, szik ve ag
olmayacaktir. Biiliin, saglam, temiz, veterince olgunlasmig, ivi gelizmis, cesidine dzgl renk wve diger
drelliklers sahip, diegiin bigimli olscaknir, Cekirdekleri sertlegmiy. sararmy olmayacakir, Uzerinde daly,
parazit ve hastahk nedenivle olusmus zararlar bulunmayacaktsr. Uyeun ambalajda olacakor, Pivasadaki
salwaliklann iyi cinsinden (1. S olacaktr, Boyu20 ¢m den, gap 4 cm.den nyafn ofmavacaktr, Uzerinde
yabance tul ve koku, anormal dig sslaklsk, vabane madde bulunmayacakor.

CARLISTON BIBER EVSAFL |siufian, taze ve tatl, saranmanny ve kartlasmamss olacakir.
LenildiZinde weis getirilecektir, Capr 40 mm, uzunlugn 208 mm. sekdi dizgiin elacakor, Carliston biberker
biitn, saglam, wmiz, iyi gelismis, parlakligm ve sarimtirak vegil rengim muhafaza etmis, tare glirlinislo
olmalidir. Carliston biberlerde yabanc tat, anormal dig nem, don zaran, lirik, aci, kizarmg, ezik,
parcalanimiy, yaralar ve gines variklan bulunmamalichr, Her ambalajdaki garliston biberler cesit, sif,
boy. olgunluk bakinundan bir drek olmaldir, Ambalajlar tsima, mubafaza siresince garliston biberleri jvi
bir sekilde komyacak ve safhda zarar vermeyecek nitelikte, veni, femiz, kuru, kokusuz, mukivya veyd
tahta harici malzemeden hazirlanmis, kutu, tabla, olmalidir, Ambalaglarm yapiminda kullamlan her gesit
malzeme il igine konulacak &agn ve henzeri malzeme, veni, temiz ve kokusuz olmall, dirine zrar
vermemelidic. Bunlarin iizerine vazilacak vazlarda Kullamizcak miirekkep ve bova ile etiketlern
vapistiniimasinda kollpiulan zamk, woksik veva diger sekilde insan sagligma zarar verecek yapida
almamaldir, Basih kagut kullanildiginda, vazily yilziin disa gelmesine ve firiin ile temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Ambaltajlarm igerisinde belintilenlerin dismds highir yobanes madde bulunmamalidir,

HAYUC EVSAFI: Taze, kivpe, sk vapil, koflasmamis, oduniagmams, salam, van kik olustusmamis, emiz
ve gatiamanmig olacaktir, Clhrdk, yumugak, kart olmavacak, Gizerinde hasereler tarmindan tahrabat, vanik, berelenmeler
ve don rararan bulunmayvacakar. Boylar 20- 25 em den fazla, agrliklar 150 gr'in alonda olmavacaknr. Pivasada
sahlan havucen en sl cinsinden { |, Sunify olacakor, Czerinde yabsin Gl ve koku, anormal dis slakik ve yabancs
miadde Bubunmayecaknr, Ambaligh olacakor, Yenmeyecek sap ve yapraklanndan tamamen aynlmg
elacakur. Kink havaglar olmayacakur,

AYSBERG EVSAFLAysbergler taze ve kirpe olscaktr, Aci, tohuma kaprmig, sararmeg, porsiimis
vaprakh, kurt venikli cimayacakor. Bitin, saglam, temiz ve kuru, toprak  bulusife vaprakliarindan
ayiklanmus, dolgun olacak, vapraklzrinda hasere venifi, don zararlar ve fiziksel hasarlar bolunmayacaktr,
Aysbergler gobe@ini tam sarmis ve kapall olacaktr. Afirhin 250 pramn altinda olmayacak, pivasada
satihin ayshergin en iyi cinsinden (1. Smif ) olacakor. Uzerinde vabane: tat ve koku, anorinal dis nem,
yabane) madde bulunmavacakur. Kokler, dip vapraklarn vakn ve dilzgiin sekilde kesilmis olacaknr
Ambatajls olacakiir

MARUL EVSAFT: Biitin, sadlam, teee, temiz ve kumi toprak bulasikl vapeaklamdan wklanmig tipin
kendine dzgil renginde, ivi olusmus, ditzgin sekilli, stk olacak, ederinde paragit vie hastalibdandan mevdana
gelen ve yenilmesini engelleven zarrar, don ve fiziksel hasariar bulunmayacakur, Gabefi ivi olusmus ve
tek. gObekli olacak, gigekleame belimisi pistermevecektr, Pivassds satlan en ivi mallardan (1. Sinaf)
alacaktir. 300 gr olacakr. Kékden dip vapraklanna vakin ve diteein sekilde kesitmis olcaktr, Uzerinde vahanc
vekoku, anoemal dis daklik. vabhaner madde bulunmayvacakur, Ambaajb olacakte.

KIVIRCIK EVSAFL: Biriin, sailam, taee, termiz ve kur toprab bulisikly vapeaklandan ayiklanimg tipin kendine dzgl
renginde, diizghin sekilli, sk olacak, tzerlerinds parozit ve hastaliklardan meydana gelen ve yenilmesini
engelleyen zararlar, don ve fziksel hasarar bulunmavecaktin, Gabedi i olesmus ve 1k gibekli olacak,
yigeklenme belivisi ghsemeyeechtir. Piyasada sanlan en ivi gins kivrcikiadn (1, Smf) olacaktr. TO-750 gr arasinda
olacakur. Kiskleri dip vapraklanna vakan ve ditegiin sekilde kesilme olnenknr. Ceorinde yabancs 1t ve kaku, anonmal g
nem yabane miskle bulinmavacakie, Ambalajlh olacaktr.

PATLICAN EVSAFI: Pivasada satlan iyi cins kemer pathean lardan olacakur. Taze, kitrpe ve tabii rengini
admiy olacak, mor olmayacaktir. Buthn, saglam, taze, veterince gelismis, siki vapil, kirpe, dodal renginde
ve parlak olacakur. Ac, gliriimilg, bozulmus. eti liflenmis ve odunsu vapds va da cekirdekleri asim
wedigmiy. vesil veya csmer renh abmig. gevsek, gamurly toprakl olmayacaktr, Bir adedi 130 aramdan kigiik
olmayacak, kamivank ve imambayild igm yaklagik bovu 20 em. gapr 4 - 4.5 cm kadar olan pathcanlar
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almacakur. Yemegin cinsine give bostn pathcanlanndan shnabilir Uvgun ambalaj iginde olacakir,
Pivasidaki pathcanlarm ivi cinsinden (1. S olacaktr, Usrerinde yabanei tat ve koku, anormal dis
islakik, vabanci madde bulunmayacaktir,

TALEKABAK EVSAFL: Pivasada satlan ivi cins taze ve kirpe sakiz kabaklardan olacakur, Ustin
nitelikie, ditzgin sekilli, gekirdeklenmemis, tazeligini kavbetmemis, saglam, gegidinin kendine degil renginde,
plrslimemig, temiz clacak, Oeerlennde hichir 6z0r bulunmayacaktie, 200 gramdan kiigiik olmavacakir, Pivasada
sutdan en v cansten {1, Siif) olacak ve ambalajda bulunacekir. Uzerinde vabanci tat ve koku, anormal dis islakbik,
subancimadde bulonmavacaktr. Dolmabk kabaklar, dolmalik niteliginde olacaktir,

BEZELYE (ARAKA) EVSAFL:Arakalar taze ve kisrpe olscaktr, Bikilldbgid zaman kinlacak, toprakl,
wlak,  burugmas,  sararmig,  taneleri avrilmg,  pismeyecek ve  yenmeyveeck  derecede  kartlasmis
olmayzcaktir Iginde highir yabanci nebat bulunmayacak, birinci siif bezelye olacaktir .

TAZE BAKLA EVSAFI: Pivasada satilan ivi ¢ins sakiz haklalardan olacaktie,

Bikildiginde kindacak tazelik evsafinda bulunacaktie.Ciiriik, 16y, pdrsitk, burusmus, kararmusg, camirlu,
isdak, kKirgmis ve kantlagmes, kilgekh olmavacakir.

MANTAR EVSAFI: Pivasada satlamn en ivisinden olacakur, Binlin, temiz, taze, pérsiimemis,
vabanel tat ve kokw almamsg, kendine depli renk. sekil, goriiniiste ve Szlirsliz olacakir, Kiltiir
mantarr olacak, vygun ambalajda bulunacakur. Uzerinde anormal dis nem, ¢amur ve toprak
bulummayacakiie. Doy vizeyi karamug olmayacaktir. Mantarlar orta bovda, insan saghgma uygun 5
ke'lik ambalajlarda ve ambalajlarin zerinde firma adi adresi, net miktan, dretim ve son kullanma
tarihler1 bulanacaktr. Mantarlar ikive bdlindiigiinde ara kesidi bevaz renkte olacaktr.
DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler bintin, saglam, temiz, 1vi gelismis, parlaklifim
v yealhging korumus, taze gBriintgld olmalhdir. Dolmalk biberlerde vabanc: tat, anormal dis
e, don 2arars, glrilk, ac. kezaroms, ezik, pargalanmig iyilesmemis varalar ve glines yenklan
bulunmamaludir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, simf, boy. elgunluk bakimndan bir
Oroek olmalidhir. Ethi veva zevtinyagh cinsi iste@e gire belirlenecektir, Yesil, 7-8 ¢m boyunda
olacakur. Capr 60-70 mm olacaktir. Ambalajlar tasima, mubataza siiresince dolma biberlen ivi
bir sekilde koruvacak ve vapmmnda kullamlan safiliga zarar vermevecek nitelikie veni, temiz,
kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanms kasa, kutu, tabla olmalidir,
Ambalajlarin vapirmnda kullamlan her ¢esit malzeme ile i¢ine konulzcak kagit vh, malzeme, {irline
zarar vermemeli, bunlarm Ozenne vomlacok yoalardn kullamlocsk mirekkep ve boya ile
ciiketlerin yvapistinimasinda kullamlan zamk, woksik veyva diger sekilde insan saghing zarar
vereceh vapuda olmamalidic. Basile kagut kullamldiginda, yazih yviziin disa gelmesine ve riin ile
tenias etmemesine dikkat edilmelidir. Ambelalann igerisinde belirtilenlerin disinda higbir vabanci
madde bulunmamalidir,

BAMYA EVSAFIL: D etkenlerden zarar géirmemis, bittiin, saglam, 1emiz, odunlagmamis, sekil
ve renk bakimindan gesidin tipik dzelliklerini plsterecek, fzerinde higbir leke bulunmavacak,
vumugak ve pevrek, gekirdekleri kiigllk ve sertlegmemis olacaktie, Kan ve sararmms, gamurlu,
toprakh, distil siyvah olmayacaktr. Pivasada saulan bamyalann en iyi cinsinden {1, Simf) olacakur,
Ugzerinde yabaner tat ve kokw, anormal dis 1slakhk. vabaner madde bulunmayacaktr, Ambalajh
olacaktir,

KEREVIZ EVSAFL:Pivasada satilan ivi cins kok kerevizierden alinacaktir. Camurlu, ¢iirtik, igi
bosalmms. liflenmis, donmus, gevsemis, etk ve rengi karamus olmavacaktr, Kiklerdeki pliskiiller
ve lzerindeki vapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlenin her biri 200 gr.dan agad, 400 pr.dan
wikar olmavacaktr

PIRASA EVYSAFL: Blun, whuma kKagmanus, taee goeindsld. saglam, temiz olacak, kart,
donmusg, slanlms, sararmis ve solmus olmayacak. Clrime ve bozulma belirtisi olmayacakir.
Beyaz kismu 50 cm, vaprak kism 20 em vzunluunda olacakor. Pirasalar 3—3.5 cm gapinds olacak,
kiklnden ibaren saplaring dogree olan kismi vesillenmas bir halde olacaktir, Kdéklenn tizerinde
wprak, gamur gibi sevier bulunmavip elzel vikanms olacaknr, Bigakla enine kesildiginde
tabakalar birbirinden aver gorillmeyecektir. Pivasada satlan pirasanin en ivi cinsinden (1.5mmf)
olacakiir, Gzerinde yvabanea tat ve koku, vabanc: madde bulunmayacakur, Pirasalar demet halinde,
poseth teshim edilir,

ISPANAK- PAZL EVSAFI: 5aglam. taze ve Kfrpe, temiz, kik kismi dip yapraklarin altndan 1
em'vi peemeyecek sekilde kesilmis olacaktir, Ugzerlerinde parazit veva hastahk zararlan
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bulunmayacak. don vurmus olmayacak, ciceklerime belirtiler postermeyecektr, Yaprak ve saplar
kart, gk, ssrarmis. burusmug olmavacaktir, Kékleri bir araya getivilerck demet yapilnig bir
halde olacak, demetler iginde yabanc: ve zehirli atlar bulunmayacakur. Piyasada satilan ispanagin
en iv1 cinsinden { |. Sim{) alacaktir, Uzerinde vabane: tal ve koku. arormal dig 1slaklik, vabane
madde bulunmayacakur, Ambalajl olacaker,

TAZE FASULYE EVSAFL: Piyasada satilan iyi cins Ayge Kadin, sink fasulyelerden olacakur, Taze ve
kisrpe olacak, bikildigo zaman kirilacakir. Kativen kilgikh olmayacakur Camurlu, islak, porslik. sararmis,
Rartlagmy, clrik olmavacakie, Mevve kabugu biitin, saliam. temiz ve geside degl renkte, elle kolayea
kirlacek dumimc taze, dizgin sckilli, gavrek, ohumlar kiigik ve pevrek olscaktr. Bocek ve hasalik zararlar,
hitra hehe vamg hastah@inm izlen, dolu varass ve ciiriklik izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktr. Pivasads en
Iyt cins maldan (1. Siif} olacaktir Uzesinde vabane it ve koku, vabanct madde bulunmavacaktr Ambalagl
afacakuir.

SEMIZONTL EVSAFL:Dis eikenlerden zarar pirmentiy, saglam, vl gelismis. vipraklars,  bigiin,
zedelenmemis, tare ve kitrpe olacaktir, Sararmig, pdrsdmis, karilasmis, tohuma kagmig, ezik, gk,
kirigmig, camurly ve nomalinden fazla 1stik olmayacaknr, Legidi tipik rengini ghsterecek, dzerinde parazil
ve |wstalik nedenivle olusan zararlar bulunmasvacak, ciceklenme belirtiler gistermeyeceklir. Givdelar
alttan itibaren genig yaprakh olacaktir. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirlig yaklagik 0.5 kg
civarmda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumugak givde ve yapraklar sedelemeyvecek Ozellikie
gereg killlanilscaktr. Demetler iginde yabancs ve zehidi otlar olmayacakur. Pivasada saulan en iyl cins
makdon {1 St} alacakor, Uzerinde vabaner t ve koku, yabanc) madde bulunmayacakur, Ambalajly
crlcaboriy

DEREOTU EVSAFL: Dercotlan, dis etkenlerden zarar gdrmemiy, taze ve kdrpe gorlindsla,
solmamg, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarmin dzetinde kimyasul
gibre ve tag¢ kahntilan ile asm nem bulunmamalidir. Dereatlan sararmmg, donmus, camurlu-
loprikli, fena tana olmamalidir, Derestlar tohuma kagrmg olmamaldir. Her ambalaj igindeki
demetler ve bu demetlerdeki dereotlan, gesit, sif ve renk yvBniinden bir dmek olmaldir, Her
demette yaklagik olarak 50 gr dersotw bulunmabdir, Demetler. en alt vaprakgik avimim noktalan
bir hizaya pelecek bigimde vapilmaldir, Bu hizadan itibaven vaprak sapr waunlugu 5 cmf
pegmeyecek gekilde. dizgin olarak Kesilmelidir. Demetler iginde vabaner otlar bulunmamalidir,
Ambalajlar tagima sirasinda frindin ivi Korunmasin saglayacak bigimde ve uygun nitelikteki
malzemeden yapibmus olmalidir. Ambalaj icerisinde kullanilacak kagt veva difier malzeme veni,
temiz ve insan saghfma zararsiz olmaldir, Basil; kugit kullamsldizinda yazh kisoun  disa
gelmesine ve iriine defmemesine dikkar edilmelidir, Ambalajlar igerisinde derectundan bagka
higbir madde bulunmarmalidir.

MAYDANOE, EVSAFL: Mavdanozlar dis ethenlerden zarar glrmemiy, taze. kmpe porinisli
olmaldie. Maydanozlann Gizerinde Kimyasal glibre ve ilag aruklar, asirt nem. vabanci tat
bulunmamahdir. Demetler ivinde yabane otlar, tohuma kagmis mavdanozlar bulunmamalidie, Her
ambalay igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gegit, sl ve renk bakimindan hir
drnek olmahdir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmabdir. Demetlerdeki
maydanozun sapr 10 em' ¥i gecmeyecek sekilde kesilmis olacakur, Pivasada saulan en ivi cinsten
olecakur. Sararmug, gamurly ve wpraklh olmayacakur. Mavdanozlarn kondugu ambalajlar fasima
suasinda Grinun ivi kerunmasim saglavacak sekilde ve uveun nitelikteki malzemeden vamlmis
olmalidir. Ambalaj icinde kullamilacak kagit veva diger malzeme yeni, temiz ve insan saghfing
ararsiz olmalidir. Basih kagn kullanildiginda vazil kismun diga gelmesine ve iiriine degmemesing
dikkat edilmelidir.

KIRMIZI TURP EVSAFL: Clirlimils, donmus, burugmug, 1slak ve gamurlu igleri pérsiimis
almayacakur. En kigtgu 150 gramdan az almayacakiir. Temiz, aze olacaktr. Geveek, kendine
has kokulu ve lezzethi olacakur, kesildigi zaman ici mantarlasmis olmavacakir,

KARNABAHAR EVSAFI: Pivasada satilan ivi cins karnabaharlardan olacaktr Bevaz renkie, top
halinde ve. gigekleri saglam. siks ve esmeriesmemis olacakur Karnabahorlann  saplar pieek
sismindan diga dogru Gstiine pelen yaprak dibinden itibaren tamamen besilmis olacakr.
Yapeaklurn (st uglan, givek bisimlan agikta kalacak sekilde kesilmis olacakir., Fengi haliften de
olsa koyulaymiy, kurilagmug, ¢Urtk, beyaz gigegi az, vesil vaprap ve koki w0k karnabaharlar
almmayacakur, Tamamen dagiimis. donmus, ¢lirimis, fena kokuluy, pamurlu, pirstik, bayat, ezik,
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biscekli ve iyl vasifia elmayan karnabaharlar alinmayacakur, Karnahaharlar arssinda tesadaf
edilecek ¢icedi amamen veya kismen dokilmis va da dagilmis olanfardan pobek kismnm 1/5 i
asmamak sartivla aynen alimr, Karmabaharlanin tzerinde 2 adetten fazla vaprak bulunmayacakur,
UZUM YAPRAGI EVSAFI: Inee olacak, derin pargale climavacak varilde teshim edilecekiir, Salamura
alscakie, Kdrpe asmae vapraklanindun olusmus olacak, kart olmayvacaktir. Sap kisunlar avrilmry olacakir.
LIMON EVSAFI: Pivasada mevsimine giire satrdan dvi, suly yatak limonlarndan olacaktr, Yesil, ezik,
pirlik. kurimug, suyo gekilmis, donmus, don ¢alig, gok yumusak, kiiflenmiy, dogal deelliklerini kaybetmis,
kalin kabuklu olanlar alismayacakter. Limonlann en klgigi 75 grodan az olmavacakur. Blin, saglam,
temiz, sulu olacak, girindy, geligme ve renk bakmindan kendine has dzellikie olacaktr, Kiifli. ghriik,
ufak, burusuk, olmayacakur, Saplar silme kesitmis olacakur, Sarartmig ve zamaninda Koparilms, pivasada
satilan limonlanm en iyvi cinsinden (1.5%mif) olacaktir. Yebaner 1@ ve koku, dis kismunda asmn nem
bulummexacakir. 801k ambalajh sandiklarda, divagonal sekilde dizili olacaktir

RAYUN EVSAFI: Butin, saglam, temiz, veterince gelismis ve olgun, taze ghrindsli, gesidine Gzl sekil
ve renkie, lezzethi olacaktr, Uzerinde catlak ve bereler bulunmayacakiir. Ezik, Orlimis, kiflenmis,
pargalanmig. delik, aci, fena kokulu, igi salyvalasmis ve kabuk kisin yumusamig olmavacaktir, Olgunlasip
fusal edildiginde saplan kopmayp dezerinde kalan pesitlerde saplann wzunlugu 3 cm’vi gegmevecektir.
Ortalama 3 kg civarmda olacak, piyasada sablan kavunlann en ivi cinsinden (1. Suaf) alacaktir, Uzerinde
vabano: madde. anormal dig nem, vabanci tat ve koku bulunmavacaktr.

KARPUZ EVSAFI: Pivasada satilan olgun, ivi ve tath karpuzlardan olscaknr

Ham, kahak, ezik, wini yemis ve igi bosalms, yumugamig, gOriik, catlak, korlu, atsiz, zaman geemis,
elyall ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuklu fazla cekirdekli almavan ginsten olacaktir. Uzerleri toprakls
kieli. gamusrlu olmayacakoe. Kesildiginde iglert kirmuzi (1mtl olmak sarti ile] renkte olacaktir, Biiittin, saglam,
yeterinee olgunkagmg ve sk yapie vanlmamg, gesidine 0zgii renk ve sekilde, ivi gelismis ve lezreili
alscaktir. Etinin rengi ve tadi gesidin olgun derumuncdaki tipik Szelliklering gistereocktir. Karpuz saplan en faela
3 em. olacakur. Bir adedi en azindan 1 kg olup, pivasada satlan iyi kalite {150 karpuzardan olacakor,
Uizerlermde yabanci madde, anormal di nem, yahanc: kobai ve tat bulunmayacaknr,

TAZE ERIK EVSAFI; Bitin, saglam, temiz, olpun. sekil, gelisme ve renk bakimindan ¢esidin
tipiklizelhiklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktr. Cliviik, ezik, gamuriuve
hagere tarafindan zavar pbrmiig, kurtlu olmavacakur. Cesidine ghiremeyve vilzevi pushul dumanliy,
etli ve sulu yapida olacakur. Pivasada satlan eriklerin en ivi cinsinden (1. Siuf) olacak, vabane
madde, anormal dig nem bulunmavacakur, Ambalail olacaktr,

TAZE C20M EVSAFI: Salkimlur sekil, irilik, renk bakumndan pesidin tipik deelliklerin gistereeek,
suglam, temiz ve Geiisiiz olacakor, Taneler plrsimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim feernde
muntgzam arabiklarks dagilacak ve puslan bowulmiams olacaktr. Yabane: madde. anormal dis nem.
yabane! koku ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getirdifi zarr i#leri olmavacak. taneler muntizam,
ivi gelismis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, burusuk. kurumus, ciirik, ezik, kifli, koruk
ztimlerden ve sallomlarda diskilme olan lelmlerden olmayacaknr, Pivasada satilan fiziimlerin en ivi
einsinden {1 Smf), in taneli eiimlerin en s salkim agarlign 250 gr, ufnk taneli teimlerin ise 200 Er
olaeaknr, Ambalajh olacakur

KAYISL EVSAFE: Sekerpare, tath ve hafif mayheg lezzette Kayisilardan alacaktir. Ham, ezik, cksi, vesil,
pllritk, 1ozhu, wprakl, cok yumusak, bekiemeden eksimis. burusmus, kurthy, kurt venikli olmavacaktir.
Kayisi gehirdeklennin g tath olacak, kavisiler iginde zerdall olmayecaktir. Kayisilar orta biwitklikie
gekerpare kavisilardan olacaktr, Kigik ve cilz kavisilar kabul edilmevecekiir. Kavisilar temiz tekli
kasalarda teshm edilecekiir. Biitin, saglam, temiz. tnre, olgun olacak, ezilmis. burusmus, lezzetsiz
almayacakir. - Sekil.  gelisme  ve  reok  bakimindan,  vetistikleri  bilgeve phre, gesidin tipik
dzclhklerinigisterecek ve kusursuz chicaktr. Piyvasada sablan kavesilarm en iyl cinsinden (1.Smif)
alacekur. Yabane: madde. anormal diy nem, vabane koko ve tat bulunmayseaktir. Ambalajh olacaktir,
SEFTALI EVSAFI: Isi cing, tath ve kending has hafif miyhoy lezzetieki yvarma seftalilerden olacakur.
Ham, exek, giirlik, kurtlu, prsiik, beklemis ve kirli olmayacaker, CHgun, bitiing saglam, yvetigtigi bdlgeye
gire gegidin tipik sekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir terll bulunmayecak, kurt venikleri
olmayacakiir. Clrime. mantarlar vevs diger borulmalardan dolay) tilketime  elverisliligini vitirmis
almayacaktr, Birl 200gr olacakr, eniyi kalite (1. Suaf) obacakur, Arormal disi nem. yabanes tat ve koku
veyibanct madde bulunmisvacakir:. Uygun ambalajh ve tek sira halinde clacaktr,
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YENIDUNYA EVSAFEL: Turuncu renkie. tatl ve lekesiz, en kigk meyve gapi 35 mm, normal
algunlagmig ve wil olacaktr, Cirlik ezik ve burusukiuk olmavacakir. Kasalarda siralanmiz alte ve Ostil
aym ehatlsrda olacakr.

VISNE EVSAFI: Pivasada mevsimine pdre satilan iyi cins asil visnelerden taze etli ini tanel; Ve
kendine has lezzette olacakur, Ezik, plrilk, ham, bayat. kifld, tozly, loprakll ve camurly
olmayacaktir, Temiz 1ekli kosalar iginde wetirtleecktir,

CILEK EVSAFI: Pivasada satilan en i¥i cins (1, Smuf) gileklerden alacakur, Cop, yaprak, 1oz,
toprak vs. yabancr maddelerden anmmmug bulunacaktr, Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis.
pargalanmuy, kurthy olmayacakir. Sekil ve renk bakimmdan gesidi tipik deelliklerni gdsterecek,
olgunluk, renk ve irilikee bir dmek gdriintigte. parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye
dayanacak sentlikie olacak, canak yapraklan fle kisa yesil saplan ¢ilegin iizerinde bulunacakeyr.
Tekli, temiz kasalar iginde getirilecektir

KIRAZ EVSAFL: Kirazlar bilttin, taze girinighi, saglam. olgun, siky etli, temiz ve saplan
dirgmemis (hasal sirasimda sapindan Kopan gesitler harig) olmalidir, Kirazlarda gizle porilebilir
yviabanet madde, kimyasal madde artiklan, anormal dig nem, vabanes tat bulunmamahidic. Kirazlar
sdimanlit durmakian burusmus., ¢lirtimils, siyahlagmig, igi Kurtlanmis, borulmug, dogal lezzetin
kavbetmis olmamalcir, Her ambalaj ivinde bulunan kiraclar, cesit. simf bay ve orijin bakimindan
bir drnek olmalidie. Pivasada sanlan en 1vi cing, olgunlasmus, taze ve lezzetli Napolyen kirazlardan
olacakur, Kirazlar temiz, tekli kasalar ipinde getirilecektir, Ambalajlar lugima, muhafaza sliresince
kirnzlan iyi bir gekilde koruyacak ve safliga zarar vermevecek nitelikte. veni, temiz. kuru,
kokusur, mukavya veva tahty larici diger malzemeden hazirlanms kutw, tabla, sandik olmalsdar
Ambalaglarm yapiminda kullamlan her gegit malzeme ile ivine konulseak olukh mukavva, delikli
Kagut ve benveri malzeme, veni. temiz ve kokusuz olmals Grine zarar vermemelt, bunlunn izerine
varilocak yualarda kullandacak miirekkep ve bova ile etiketlerin vapistindmasinda kullamlan
zamk, toksik veya difier sekilde insan saglifina zarar verceck vapida olmamahidir. Basil: kagit
kullambdsgimda, yaml yizin disa gelmesing ve dirlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalyjlarm iginde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidar.

KIZILCIK EVSAFL: [yice olgunlasmis olacak, exzik, plrlk ve ipinde yabanci madde
bulunmayacakir,

BALKABAGI EVSAFI: lnce kabuklu. ser. muayene edildifinde igine batmayacak sekilde
olocak, erik.  phrok e gatlak olmavacaktr, Ortaluma agirhiklan 34 kg olacakur. Bayat
olamayacak, pivasada bulunan ivi cinsten olacakir. Muayenede kendine has renkte piskin
olacakbr,

MUZ EVSAFL: Pivasada sanlan ivi eins muzun olgunlagmes olacak, ham ve sert olmavacaktir, Clisik,
donmug veya don galigs kahn kabuklu olmayacakr. Temiz, sadlam. bitiin, parlak renkli, siki. iyi gelismis,
dogal lezzette olacak, venilebiliik durumuny etkileyen vara, bere, ¢hriklik, ezilme ve diger bezulmalar
olmayacak. hasere, soduk ve sicakian olusmus zararlar, pimes ve s yamklar. mekanik etkilerden
mevdana gelen bozuklukler, kabuk vardmalar, kopmalart olmavacak. dig kisimlbarinda asin nem
bulunmayacaktir, Hevenh seklinde ise s kesmimea 15 em, #ll kisminda 10 em vzunlugunda sap kalacaktr,
Mevve uglannda giceklerden pistiler kopaniinug olicaktir. Her hirinin agerlefy 200 gr. olacakur. Mugzlar,
sandhh igerisinde govdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde gutirilecektir,

ELMA EVSAFI: Bitiin, saglam, temiz kokuly ve tatl; clacakier, Olgunlasmanug, mayhos, lezzetsiz
olmayacak: sekil, irilik ve renk bakunundan vetistikicri bislgeve glire gesidinin ozelliklering tagivacak,
meyve sap zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiflenmemis ve unlagmamis
olacakte Bir adedi 225 - 250 ar, pivasada satilan elmalarin en i cinsinden (1. Simf) olacakie, Elmalar
ez 0. kasalor iginde teslim edilecehtir. Eimalar, ayr cins ve kalitede olmayip, avm kalitede olacakir.
hompostolur ve elma wathilan igin golden elma, yemelik igin kirmezr elma getirilecektir.

ARMUT EVSAFIL: Yeni sene tranh, biitin, sultlam, temiz, inilik ve renk bakimlarindan yetistikleri bitlgeye
gore, gesidinin dzelliklenini tagivacak, mevve sup) 2edelenmemis olucaktr. Pisasada satlan armutlann en
i¥i cinsinden (1. Simf) ofacak. kabuk zarlan siyahlagmamg, ¢lirik. kurtho, ham., kumls, camurly ve kirli
elmayacakter. Armutlar, sulu ve tath olacaktr, Buruk lezzette ve kuru olmavacaker Armtlarm agrhig yaz
aylarinda 150 tle 200 gr. kis aylarinda 100 e 150 gr almr. Kog aylarinda 21 veva 3°lii kasalarda teslim
edilir. Armutlar yaz aylarmda tekli kasalarda getirilecekrir,

AYYA EVSAFL Bitiin, saflam, temiz olacak. sekil. renk. 1at ve kokuy hakimindan yvetigtigi biilgeye ghire
ceskdinin upik dzetliklerim wsivacak, kabuk vizevinin en nz % ™7 havasiz ve diizgiin olacak, mevvenin
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diy glcinlzling ve duyusal deelliklering elthileveceh herhangi bir terii bulunmavacak, meyve eli saflam
olacaktir. Buynk boyvdaki ivi cins san renkte ve kendisine has kokuda, tath veva mavhos lezzette ve sulu
ekmek ayvasindan olacuktr, Yenildigi zaman bogaz tkayan. susuz ve ¢ok burusuk syvvaler kabul
ediimeyecektir. Act, ezik, ¢iriik, ham ve burucy leszette olmavacaktir Kun venii, ghzle pirlilebilir
yabuncs madde, anormal dig nem, vabanc) tat ve koku, kif bulunmayacakir. Bir adedi 250 gramdan agagi
olmayacak, 5 kilogramindaki meyve savist 17 - 25 adet olacakiir Piyasada satilan ayvalarm en ivi
cinsinden { |, Simf) ve ambalajh olacakir
MANDALINA EVSAFI: Dolgun, ath, suli, saflam. temiz olacak. gérinis ve renk bakimindan
ketdine has tzellikte olacakur, Kifli, ¢rik, bu rusuk, donmusy, suyu gekilmis, ezik, ham, eksi, cok
gelrdekli. mekanik etmenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmus olsa da blivik kesikler
olmayacaklr, Saplan silme kesilmis olacak, pivassda saulan mandalinalann en 1vi cinsinden
( 1.5ty olacaktr, Mandalinalarin her birinin biiyiklign ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti. 1
kg'dan agagi olmayacakur. Mandalinalar iki sirali tahta kasalarda petirilecektir. Yabane: tat ve
keku, dis kisminda asirs nem bal unmayacakiir,
PORTAKAL EVSAFE Prvasada sanlan ivi cins, dogal, rengini almig. kendisine has tathihd), koku ve lezzeti
olan Washingten veya yafa portakallardan olacaktir, Yesil. ham, arik, ohsi, glirik, soluk, kirli, kifio,
porsith. yumosams, suyu cekilmis kabugu kalin ve sertlegmis olmayacaktie, Dalgun etli, sulu, tath, siglam,
temiz olacak, poriinis ve renk bakimindan kendine has deellikte olacaktir b0l curlk, donmus, suyu
cekilmiy, mekanik etmenlerden olugan hasarlar olmayacakr. Saplan silme olarak kesilecek, pivasada
sattlan malin en ivi cinsinden (1, Sinl) olacakur, Bir adeti 200 - 250 gr kadar gelecektin, Uygun ambalajl
sunchiklarda dizili elacakur, Yabune) an ve Koku, diz kisminda asir nem bulunmayacakir,
SIKMALIK PORTAKAL EVSAFL:Skmalik portakal, tath, sulu olocak, ezik, eksi, kemale £rmemis,
vesil elmuyvacakoin. 11, ve 5. aylar arasmda verilecektir,
DONDURULMUS SEBELZELER:Bir Gginde her bir vemek ipin; Kisi baga 125-175 ar. olarak
mesaplanacakur. Dondurulmus divinlerin uypun santlards tasmmast ve saklanmisi viltkleni¢ive aittir.
Londurulmus sebse ve meyveler (40 mikran kahnbizinda, polietilen) mavi raylon torba igerisinde 10 kg'lik
harton kolilerde teslim edilecektiv, Dondurulmus sebzeler -L8 C *den daha diisiik sicaklikia ve %9095 nem
omaminida depolanacak ve soguk zincir kirdmadan taginacaktie. Gelen lirlinlerde yumusama ve cozilme
belirendiginde almmayacaktir. Ambalaj lizerinde firma ads, adresi, firinle ilgili barkod no'su. Girngn cingi
bretim ve son kullanma tasihi, net agirh@ bulunacaknr. Kendine has tat, koku ve renginde olacak, yabane
tal ve keku bulunmayacakur. Kesinlikle highir katki maddesi bulunmasacaktir, Kullanm srasinda
dondurulimeg sehee paketlerinde géirilen berhangh bir renk veya kekuo degisikliginde veya plgme sirasinda
giriilehilecek bozukluk sonucu kullandan dondurulmus sebzelerin miktar ve olusacak maddi zararlan
(kullanilan et yag vb viiklenicinin karstlimas zorunludur.,
KURU ERZAK MALZEME TEKNIK SARTNAMELERI
KONSERVE FASULYE

Urtinl etkilemeyen, insan saihiing zararh olmavan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajmda olacakur.
Ambalaj dzerinde asafidaki bilgiler: bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakls olarak kagit
veya baski etiket vb, sekilde vazlmalidir,

Firmanmmn ticari unvam veva kisa ady, adresi.tescilli markas:

Ml ach

Standardin isareti ve numaras

Siaf {varsa)

Parte, seri veva kod numarasinda biri

metagirhk

Briit agilik

Stizme agirhk

Imal tarihi

Firmaca tavsive edilen son tiketim tarihi veva raf Gme(

“Her iki kapak tarali sismis ve sizmnly kutulan almayvimz.” Yazil ifadesi.

Tarm ve CrmanBakanh@ nim izninin bulunmas) gereklidir,
Taze fasulyeler ilgili TSE * ve uygun, bas ve saplart ile varsa kilgiklan alinarak birkae parcaya
biitiinmils olmahdir. Kenservedeki Gisulyveler avm gesitten, eli, da@ilmanmus, fazla yumusamanms.
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oldukea sert durumda olmaly, dolgu suyu fazla bulanik gostermemeli ve tuz mikiar % 2'yi
geememelidir,
Konserve edilmis fasulveler; ¢esidine Gzgii renk, tat ve kokuda olmals, yabaner tat ve koku ile
iince vahaner maddeler bulunmamalidir
laze fasulye konserve iginde wzdan baska herhangi bir katks maddesi bulunmamalidr,
Konserve siieme afirlign net agirh@in % 60°indan az. tepe boglugu kalan hacminin %107 undan gok
almamalidir,
konservelerin kontrolii igindeki suvu silztlmek (siizme amelivesi bir slizgeg icerisinde dikilen
sebzelerden damlama kesilinceve kadar bekletilmek) suretiyle yvapilir. Kutulann arasinda tesadif
edilecek efizi fabrikasyon noksanliklar aglip, tartilan degerlen ile birlikie, istenilen gramaj
visttasinin alting ditymemek sartivla kabul edilir.
Ronserve kutulan 6 tane 3 kg'lik mukevva kutular icerisinde teslim edilecektir. Bu armbala) lar
nakliyata tahammill edecek sekilde saglam vapih olacaktr.
babul editen mallann normal gartlar alunda 6 ay miiddetle bozulmamasin, miiteahhidi tashhi
edecektir, 0 ay sonunda bozulma belirtisi gisteren kutular iade edilecektir, Gerekli idari sartname
uvgulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecekir.
Sz kenusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili wda tebligine uyvgun olacakur,
Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmanus, bombajsiz ve dig ylizll passiz olacakur, Konserve
sizme aforlik deerinden weshim alinacaker, Konserve icerisine konan domates, kutunun alunda ve
tsttnde olacaktr. Konservenin kalite sistem belgest olmalidir,
BEZELYE KONSERVE

Tanm ve OrmanBakanhgi'min iznivle gabisan bir milesseseden imal edilmis
olacakur.

Kutunun etiket bilgileri { Tirk Gida Kodeksine ve TSE've uygun olacakur, )

Berelye tncleni saglam, binin, zedesiz, temiz, eziksiz, cesidine degll dogal
renk, tal ve kokuda ayn irilikie olmalidie. 3 numara il boy bezelve alinmal.

honservelerde tur miktar % 2'vi geememelidic, Kutu doldurma oram %
W dan, shame oram % 60°dan a¢ olmamabidir. Dolpu suyu bulamk olmamalidir, Konservelerin
komtroldl igindeki suyn sizilmek (stzilme islemi: bir sllzgey igerisinde dikillen sebrelerde
damlama kesilinceyve kadar bekletilmek) suretiyle vapilir. Kutulann arasmda tesadiif edilebilecek
cliz'i fabrikasyon noksanhiklar agilip, warilan degerleri ile birlikte istenilen gramapn altna
ditgmemek gartiyla kabul edilebilir. Konserveler 6 adet, § kg'lik kutular halinde, mukavva kutular
iginde olmalidir. Bu ambalajlar naklivata davanacak sekilde dilzelin ve saglam almalidir.

Kutularda imal ve son kullanma tarihi olacaktir. Konserve siizme agirlik
dzernden alinacaktir

kutularin iginde astl pida ile birlikte venilmesine ve kaubmasing misaade edilen
maddeler diginda katks maddesi olmamalidir, Konserve e, defisik markalardan numuneler
gordldakien: gerektiginde agilarak pigicdikien sonra karar verilip teslim alinacaktr, Konservenin
kalite sistem belgesi olmalidir.

Stz konusu gda. Tiek Gids Kodeksi Yometmeliginde ver alan ilgili mda
teblifine uvgun olacaknr.

TURLD KONSERVE

Lirlil konserve vapiminda kullamilan wee sebeeler agafidaki Geelliklerde olmahdir,
Taze Fasulyeler: T5 797°de belirtilen dzelliklere uygun. bas ve saplan ile varsa kilgiklan ahnarak
birkag pargaya bollinmis olmalidir.
Pathiean; TS 1235°de belirtilen tzelliklere uvgun, kabuklar soyulmus veya aralikl sy ulmug ve
parga halinde dogranms olmalidir.
Biber: TS 12057de belirtilen tzellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlan ahnmg ve
kesilmig olmalidir,
Domates. TS 794%de belirtilen dzelliklere uvgun ve enine dilimlenmis, kalinea iki dilim halinde
almal ve tirltindn alt ve stilne konulmalidir,
Sakiz kabagi; TS 1898'de belinilen deelliklere uypun, cekindepi az oti dagilmavan kabaklardan
olmali ve kabugu almmig pargalar halinde dogranmis bulunmalidir.
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Bamya: TS 21227 de belirtilen deelliklere uvgun, cekirdedi kilcik, kirpe, fazla vumusamamis, 1,5
— bem. bayunds biitdn baglan kesilmis ve pistidinde dagilmayan bamyalardan olmalsdir,
Tiirlii Konservenin Ozellikleri :
Kendine Bzgll tat ve kokuda olmali, highbir vabaner tat, koku ve madde
bulunmamali.
lgindeki sebzeler, fazly sert veva pismis olmamaly
lginde. twz ve limon tuzundan baska bir katk: maddesi bulunmamali
Dolge suyo igindeki ez miktan % 2'vi. limen tuzu veve suya % 0,370
geememeladir,
Dolgu suyu fazla bulanik glistermemelidir, Konservenin kalite sistem belges]
alinmalidir. HACCP belgesi olmalidir.
Tirld konservede, sebzeler siizitidilkten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir
- T'aze fasulye % 25-10 - patlican % 25-30 - hiber % 5-10
- domates % 10-13 - sakiz kabag % 10-15 - bamya % 10-15
Konserveler 5 kg’ lik ambalajlarda olacuktir. Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri Turk Gida
hodehsine ve TSE'ye uygun olacakur. Konservelerin kontroli igindeki suyu siziilmek (stizme
ilemi, bir stizgey igerisine dokilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle
vapihr. Konserve slizme agirhk fizerinden teslim  almacakur. Kutularin icerisinde {esadilf
edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksaniikdar kabul edilmelidir. Sz konusu gmida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgih gida ebligine uvgun olacakir.
BAMYA KONSERVE
[Hgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkie olacak, vabanc: tal ve koku
bulunmayacakur. Bamyalar kendine has porintiste, biton halde. baglan konik olarak Kesilmis ve
aym cinsten olacak, kirpe. lekesiz, ¢ekirde 8 kiigiik ve sertlesmemis, fazla YUmusamamis,
dagilmamis ve ezilmemis olacakur,
Dolgu spast bulatmamiy ve salyalanmamig. kutulann durumu mekanik etkenlere bigimier
bozulmamis ve hermetik Gzellifini kaybetmemis, bombajsie ve di yizil passiz olacak, iginde
vabanet madde bulunmayacakor. Koty dolum oram % 90°dan. slizme omm % 60°dan az
olmamalidi. Bamyemn cingd sultani bamva olacakir, Bamyalarin boyu: sultani bamya; en cok 7.5
cm’ye kadar, sivisinda luz oram en gok % 2, asitlik en gok % 0.5 olacakur,
Imal tarihi gintimiize en yakin, son kullanma tarihi ginimizden en weak olacakur, Tekliflerde
bamyanmn cinsine gore (sultani vs.) fiyat verilecek, siizme agichk izerinden almacakur, 5 kg'hk
ambalajlarda almalsdir, Kutunun etiket bilgileri Ttk Gida Kodeksine ve TSE ve uygun olacakur.
Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir.
KURU FASULYE
Yenl Grtn olacak, eski Orinle Kangik olmayacakur, Bayat, mat burusuk. kink taneli, bozuk,
kiflenmig. ¢lriimbs. lekelenmis, kendine Oze0 repk ve Kokusunu vitirmig, filizlenmis,
biceklenmis. bicek ve dider zararhlar tarafindan venmig veva delinmis olmayacakur. Cinsi seker
fasulye olacakur. Pigirildifinde tanelerin hepsi aymi anda pismis ve irilenmis olacakur, Yabane
tane miktan % 2'den, tag ve kum mikears % 1'den, nem oram % 14" den az olacakir, Geligi pozel
abman 100 adet fasulyenin agirh@n 60 gr.'dan eksik olmayacakur. Taneleri iri, verer derecede
kurumug ve hepst ayme anda pismig ve irilenmig olacakur. Tanelerl iri, yveter derecede kuerumus ve
hepsi aviv boyda olacakir, Insan saghdna zarar vermeven 30 ke "lik cuvallards teslim edilecektir.
Cuvallar izerinde firma adi. adresi, TS numaras:, tGriin vili. dretim ve son kullanma tarihi olacaktr.
- kuru fasulyenin iglendifi verin edildigi verin “kalite sistem belgesi™ olacaktir, Stz konusu grda,
Pork Cida Kodekst Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgun olacakur,
NOHUT
Yeni Gritn olacak, eski GUrinle karngik olmayvacakur, Bavat, mat, burusuk, kink taneli, bozuk,
kiflenmig, giriimily, lekelenmis. kendine ozgll renk wve kokusunu vitirmis. filizlenmis,
bceklenmiy, boeck ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis  olmayacakur,
Pigirildiginde tanelerin hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacakur, Yabane: tane miktan %
2'den, tag ve kum miktan % Uden, nem oram % 14°den az olscakur, Gelisi goizel alinan 100 adet
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nohudun agirlid 60 grdan eksik olmavacakur. Pisinldiginde hepsi avi anda pismis ve irlenmis
olacaktir. Tancler iri. veter derecede kurumus ve hepsi aym boyda clacakur. insan saghfing zarar
vermeyen 50 kg.'hik quvallarda teslim edilecektir. Cuvallar Gzerinde firma adi, adeesi, TS
numarasy, Griin Y1k, dretim ve son kullanma tarihi olacakur. Mohudun islendigi yerin edildigi verin
“kalite sistem belges” olacakur. S5z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan
ilgili gda tebligine uvgun olacakur.

BARBUNY A
Yen firin olacak. eski Oriinle kansik olmayacaktir, Bavat, mat, burusuk, kink taneli, bozuk,
kiiflenmig, ¢iirimiis, lekelenmis, kendine dzelt rengini yitirmis. filizlenmis. hoceklenmis, bécek ve
diger rararlilar tarafindan venmig veva delinmis olmayacakur, Pigirildiginde tanelerin hepsi aymi
anda pigmiz ve irilenmig olacakur. Yubana tane miktan % 2'den, tag ve kum miktn % 1'den,
nem oram % 14'den az olacakur, Geligi glizel alnan 100 adet barbunyamn agoh@ 60 pr.dan
chsik olmayacakur. Taneleri in, yeter derecede kurumug olacakir. Insan saghgina zarar vermeyen
50 kg "Ik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar dzerinde pda maddesinin adi,netmikear, firetici
ve paketlevici firmanin aditescilli markasi, adresi ve dretildigi ver, dretim ve son kullanma
taribi.oretim  wvib Tanm  ve Orman  Bakanh@mn  ipniporti numarast  velveya  seri
numarasiorjindlke dritn vih bulunmalide, Barbunvamn kalite  sistem belgesi olacaktir. Sz
konusu gda, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer afan ilgili gida tebligine uygun olacakir.

GENDIME EVSAFI
Normal evsafiaki  sen  bugdavdan dovildp savrularak  kepeginden avnlmak  suretivie
hazirlangcaktr. Bugday kirmasi ve kapgikli bugday bulunmayacaktir, Tabii renk, tad, koku ve
miitecanis manzarada olacaktr. Kafli, kil ve fena kokulu. bicek venikli, eksi, kizisms, 1slanms,
kurutulmug ve topraklanims olmayacakiir, Tag, toprak. kum ve ¢ép olmayacakur. Son sene
mahsulll olacakor. Gendime 25 ik ambalajlarda olacaktr. Ambalaj lzerinde firma ady, adresi,
tretim ve son kullanma tariki, Tanm ve OrmanBakanhf min feni, besin igeriklerd, net agichiy
belirtileceknr, Gendimenin iglendigi yerin edildigi verin “kalite sistem belgesi” clacakur, HACCP
belgesi olmabdir. Soz konusu pida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida
tebliging uvgun olacaktir.

KABUKLLU KIRMIZI MERCIMEK
Mercimekler kendine Gzgil dogal renk ve kokuda olmaly, 1slanmg ve slanlip kuratulmus ve gizle
ghirtmir kil olmamale canl biscek ve hayvansal kalnt igermemelidir. Yeni trtn olacak, eski
trine kangih olmayacakue. Bavul, mun, vagh veva bovali olmavacakiie, Iginde vabanct madde
{mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden baska maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli
elek altina gegen mercimek tane ve pargalan da dahil olmak tzere her 1irli madde), kusurlu tane
(Kizarmug, ¢imlenmis, ¢hrimis, olgunlasmamus, lekelenmemis, bicek venikli ve delik mercimek
tane we pargafan), kink kabufu soyulmus (3 mm® lik  yuvarlak delikli elek tizerinde kalan.
tanesinin 14 “dinden fazlasi kinlmig kosurlu olmavan mercimek pargalan ile kabugunun 114
"Onden fazlasr soyulmus kusurly olmavan mercimek taneleri) olmayvacakur, Mercimekieki katk
maddelen, bulasantar, pestisit kalinulan, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan hitkiimlere
uygun elacakir, Rutubet % 1470, toplam vobanct madde % 4'(0, tas, toprak ve inorganik maddeler
toplam kusurlu taneler %31, bécek, hasarl tane %6 1'N. kizarmis ve cimlenmis tane % 0.57 1, kink
kabugu soyulmus tane % 470 gegmemelidic. Taneleri aym zamanda pisecek dzellikte olmaldir.
Pagirilerck denenecek olumlu sonug alinirsa Kabul edilecektir, Mercimegin “kalite sistem belgesi™
olmalidir. Insan saglifima zarar vermeyen ambalajlarda teslim alinacakur. Ambalaj Gzerinde firma
adi, adresi. TS numaras. Grlin i, Gretim ve son kullanma tarihi, Tarm ve OrmanBakanhi@ mn
teni olacakur. Mercimek 25 hk ambalajlarda olacakir

YESIL MERCIMER
Mercimek kendine Szgll dogal renk ve kokuda olmali, slarmis ve statihp korutulmus ve gizle
ghringr k0 olmamalidie, Canh bicek ve hayvansal kalinti olmayacaktie. Yeni iiriin olacak, eski
triinle kangik olmayacaktr, Bayat, mat, yagh veya boyah olmayvacaktir, Mercimekicki katk
raddelert, bulasanlar, pestisit kalinnlan  Tork Gida Kedeksi Yonetmeliginde ver alan hilktimlere
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uygun olacakur. Boylanmis vesil mercimek olacakiir Boylanmis vesil mercimeklerde etikene
belirtilen tane iriligindeki mercimek oran %95 olmahdir,
Boylanmig vesil mercimekicki rutubet oram % 121, toplam vabanc: madde %1%, tag. toprak, vh.
inorgantk maddeler % 0,171, loplam kusurlu tane “o2"vi, bicek hasarlt tane % 0.5" asmiamalidir,
Taneler aym zamanda pisecek dzellikie olmalidar. Pigirilerek denenecek; olumly sonug alinirsa
Kuruma kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistern belgesi™ olmalidir, HACCP belgesi olmahdir.
insan saghfina zarar vermeyen 25 “hik arijinal ambalajlarda eslim alinacakar, . Ambalaj (izerinde
firma  adi, adresi, TS numarast, Grn vili, fretim ve son kullanma tarihi, Tanm  ve
CrmanBakanhigi nm izni, bovianms vesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir.,

BULGUR
Yeni sene mahsall olacakiir, Bulgur 1ancleri, saglam, temiz bulgura &agil renk, tat ve kokuda
olmaliEksimig. acimg, piele sorilebilen kilflemme veya kiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda bir
degisiklik meydany gelmis clmamalidir. Bulgurda canli veyn cansz hagere ve parazitlerle  bunlann
purcaciklar. yumurtalan bulunmamalhidir. Nem miktar en ok % 13 olmali. Bosa iermemeli irf {pilaviik)
tip bulgur olmalidur, Iri tip, goz agiklign .55 mm ve 2 mm. olan eleklerle ¢lendifinde, tamany 3.5 5mm. ik
elekien gepmeli, 2.00 mm'lik elegin tizerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm'lik elek altina geven kisim kinlece
%0 10 dan Fazla olmamahdir,
Tolerans siniarr:
lag. toprak, kum, ¢opv homadde envok % 0.0
Bugdavdan baska tahil taneled  encok %% |

Yabaner ot tohuim lin encok %5 0.0
Cok iri tane engok %1
Reyaxl tane engok % |

Ambalaflar veni ve igindeki bulguru en ivi sekilde koruyabilecek dwellikte, sagiia zararsz maddelerden
vaplmig, saglam, temiz olmahdir,
Ambalyj lizerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasa, bulgurun tipi (pilavlik veva kéfelik)
imal tarihi, parti seri ve kod numaralanindan en az biri, net kiltlesi, son kullanma tarihi, Tarnm ve
Crman Bakanh@un ieni belirtilecektir, Bulgur 25 *lik orijinal ambalajinda olacakur. Bulgurun
kalite sistem belgesi olmaludir. Stz konusu guda, Tirk Gada Kodeksi Yénetmeliginde ver alan igili
gida teblidine uypun olacakur

PIRING
Yem sene mahsull olacakiir, Kirbenmi acimiskiiflenmis olmamali ¥ abancs tar ve koky permemelidir,
Kirigtirilong olmavacakur. Pirincin rutubet orant en fazls %145 olmahidir, Pilavhk priring, san tanel
piring(tane bovu 6 mmden fazla ve aym zamandsa vzunlukigenislik crami 2'den fazla 3'den 1z olan )
olacaktie, Piringie; keik tane{ /4 0 kirilnusy %4370 goemevecektin, Ham tane ve tebesirlesmis tane (ivi
elgunlazmamy veva gelisimi tamamlamanmyy celiiklerden elde edilen vesil veva vestlimsi renkieki mneler
te gepth nedenlerle sin beyaz rengh almig ve tebegir gbriiniimiinde bulunan tane ) en fazla %3 olmalidir.
Mundih yada kirmiz tane (ylizeyi Kienmzr renkli pericarp ile Kapls tane) en fazia %2 olmalidie, Kirmiz
gizzili tane (Pericarp kalinnsi olarak ceside has olmayan dedisik yogunlukta kirmazr cizgiler iperen tane) en
fazla%s2 olmaledir. Hasarl tane List rutubet, hastalik biceklenme ve diger sebeplerden dolay) sararmis.cesitli
byUklikie siyah ve kahverengi lekeler iveren ve hicek venikli tane) en fazla %15 olmalidie Yabanc
madide {piring tanes digmdaki biicek veva biicek purgalan ile
kahntilan, yabancitohumlar kabuk kepek. <aman gibi organik maddeleri ile tas.kum ve toprak gibi inorganik
maddeler) olmamabidie. . Ambalaj Gzerinde gida maddesinin adynetmikiar, iretici ve paketleyici frmanin
aditescillimarkasiadresi ve Uretildigi ver, Oretim ve son kullgnma tarihidiretim yily, Tanm ve Orman
Bakanhgmm  miparti  pumarast  vevesa  serd numarasionjinilkepinncin - tane  wrunlugu
bulunmalidir.Pirmcin, kalite sistem belgesi olacaknr, Ambalaj 50 kg'bk quvallarda olacakir, Piring
pryiilenck denenceek. olumlu sonug alimirsa kabul edilecektir, Sz konusy gifa, Tirk Gida Kodeks
¥ dnetmeliinde yer alan ilgili gada rebligine uy gun vlaeaktsr

ARPA-TEL SEHRIYFE
Eksira veyn ekstra-ekstra bugday unu veya irmiginden yapilmug olacakur. Tabii renkie, kokuda ve
tatta olscaktr. Ieinde canli-cansiz kurt, bieek ve bunlann vumurtas: olmavacaknr, Kafll, nemli,
glivelenmig. kanlmg, lekelenmiy olmayacakur, Pisirilerek denenip alinacaktir. Nem miktan %
30 gegmeyeceklir, % |tz geren kavnar suda 20 dakikada hepsi pismis olacaktir. Pisme
sonucunda dagilan ve yapisik bamur olan schriveler almmayacakur. Sehriveler orijinal paketlerde
olacaktie. Ambalagj dzerinde firma adi, adresi, igerigi, TS numarass, dretim ve son kullanma




tarihi, Farim  ve ve Orman Bakanbgoin izni bulunacakir, yehrivenin kalite sistem belgesi
olmaldir. Pigirilmeden evvel veya sonra agizda gignendigi zaman eksi lerzette ve fena kokuda
olmayacakur. Yendikten sonra agizda, bogazda acihk ve vanikhk duyulmayacakur, Sehriveler §
veya 10 kg'hk paketler halinde alinacakur, S8 konusu gida. Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde
ver alan ilgili pida tebligine wygun olacakir.

INCE (CORBALIK) ERISTE
Kendising has ta ve kokuda olmalichr, Rutuber mikian en gok % 13 olmalidie. Kitl miktan en cok
¥ | olmabdir, Protein mikian kuru maddede en ok % 10 olmalidie. Son vil drting sert durum
bugdayindan yapildign vamli olacakur. lginde vabane madde ve boya bulunmavacakur,
Kinldzinda kesit parlak olacaktir, Pigirilmeden énee agizda cignendi@i zaman eksi lezzette ve
kit kokuda olmayacakiir. Yenildikten sonra afizda, bojazda acilik ve vamklik duvulmayacaktir,
Kinloms, kiflenmiy. kirlenmis, kurt, biicek ve fare pislii olmavacakiir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva
eden kaynar suya aularak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacakiir. Pisme sonucunda
dagilan. yapisik hamur olan eristeler alinmavacaktie, San ve parlak renkli olmal, unsuz périnilsli
olmabidir,
Stya gecen madde % 6'min aluinda olmalwdir, % 96 "k etil alkole gegen asitlik miktan % 0.05 den
gok elmamaldir. Eristenin “kalite sistem belgesi” olmalidir, Eriste. 3 Kg' hk ambalajlarda
olacaktir, Ambalaj Gzerinde firma adi adresi, iiretim ve son kollanma tarihi, Tanm ve
OrmanBakanhi@y min izni. besin icerikleri, net adirh@ belinilecektir. Stz konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yanermeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr,

MAKARNA
Kendisine has tat ve hokuda olmalicir. Rutubet miktan en gok % 13 olmahdir. Kitl mikian en gok
% 1 vlmahdir. Protein miktan kuru maddede en ¢ok % 10 olmabhidir. Son il friindl sert durum
bugdaymdan vapildidi yazih ofacakur. lginde yabanci madde ve bova bulunmayacakur,
karldiginda kesit parlak olacakur. Pisirilmeden dnce afizda cifnendifi zaman eksi lezzette ve
kitll kokuda olmayacakur, Yenildikien sonra agizda, bogasds scilk ve yorklik duyulmayacakur.
kKarlimg, kiflenmis, kirlenmis, kurt, bicek ve fare pisligi olmayacaktir, Makamalar % 1 e ihtiva
eden kaynar suya aularak 20 dakika pisivildiginde suvu bulandirmayscaknr. Pisme sonucunda
dagulan, vapizik hamur olan makamalar alinmayacakte.  San ve parlak renkli olmaly, unsuz
girindsld olmahde.
Suyi gegen madde %o 6 nim altinda olmalidir, % 96 Lk etil alkole gecen asitlik miktan % 0.05 den
gok olmamahdir, Makamamn.eristenin kesme makarnamn “kalile sistem belgesi” olmalidir.
Makarna, 5 Kg' ik ambalajh diidiik {ince weun), boncuk, viiksiik, dirsek makama cesitlerinde ve
300 gram”ikambalajl yass: finn, spagetti makarna cegitlerinde olacaktir. Ambalaj Grerinde firma
adi, adrest, dretim ve son kullanma tarihi. Tarnm ve OrmanBakanli@i nin feni, besin iceriklerd, net
adirh@y belinilecektir, S0z konusu gda, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
Lebligine uygun olacaktr,

SIVIAYCICEK YAGI
Berrak, tortusuz, agik san renkli, seffaf girintimde, kendine has kokw, i ve périintimde blacaknr,
Ham yagin Gzel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir, Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve Tiirk
Chda Kodeksine uvgun olacaktir, Kurumda vemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal. 18 It"likiencke ambalajlarda bulunacaktr, Yagin dumanfanma noktas: vitksek
olacakur. Gulu sanayisinde kullamlabilecek wirde, kisa sirede vanmavacak tiirde olacaktir, Acimig
olmayacakir. Ambulajlar tzerinde fiema wd, adrest, net aidi@, 1S numaras:, Grelim numaras.,
Uretim tanhi, son kullanma taribi, Tarm ve OrmanBakanhig min izni, igindekiler, SYA viizdesi
bulunacaktir. Ambalajlar dilzgiin, temiz. paslanmamis, bombe vapmamis, exilmemis olacaktr.
Yagm. imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi™ olacakur,

TEYTINYACGI
Riviers zevtinyade olucakur. Yesilden sariva degisen renkte olacaktie. Serbest vag asitli oleik asit cinsinden
her 104 grida %15 den fazln olmamalidie. Berrak, tortusuz. kendine has tatta ve kokuda olacakur. Acins
almaviacakir Peroksit |.‘|-|."f_,|.'"ri maksimmam 15 mey -akiil” okaijenhe vk olmalidic. 10 kg'lik teneke
ambalylardi teshm edilecchur, Ambalaglar dizgintemiz,pastanmamis,bombe yapmanmis ve ezilmemis
olocaktr Ambalajiizerinde pida maddesinin adi, igindekilernetmikiar, dretici ve paketleyici firmann
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adtescillimarkusiadresi ve retildigi ver, dretim ve son kullanma taribi, Tarm ve Orman Bakanhginm izni,
parti numarasi ve'veys seri numarasi, orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi vesveyn muhafaza
sirtlarsserbest yal asidi yiadesi bulunmaldir, Zeytinyaginn, kalite sistem belgesi olacaktir. Stz konusu
mda, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde ver alan ilgili gida eblifine uygun olacaktir.
OZEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAF1
Fratdede kullamlmak igin dzel olarak rafine edilmis olmalidir, Piyvasadaki en kaliteli gesit olmabidir. Tarm
ve UrmanBakanlify tarafindan onayvh olmaladie. Tiek @da kodeksi tebliging uveun  diretilmis,
ambalziianmig, etiketlenmiy, saretlemis, asnms ve depolannuy  olmahdir. Ambalaj tizerine asafidaki
bilgiler okunakls, silinmevecek ve bozulmayacak sekilde yazmimal, basiimali veva etiket halinde
takibmalidir.
Yiiklenicinin ticaret unvan veva kisa adi, tescilli markasy, adresi
Bu standardin isarcti ve numaras
Parti numarasi
Muwmiuliin ady
AT liin 1ipa
Muhtevivat, katks maddelerinm ssmlen
bminl tarihi {Av ve vil olarak)
Yhklenicicy tovsive edilen son kullanma tarihi
CAY
Piyasanin en ivi kalitede gayi olacakir Koyu renklitozsuz olacakur, Kioflenmisslak olmayacakur,
Digardan yabaner koku gekmis olmayvacakur gerisinde boya maddesi olmavacaktr, Demlenip
konteol  edilmeden  abnmayacaktir.Denendiginde ¢ay  aromast  verecektir Nem  oram %6’y
pegmevecektir. Icinde sap.yvaprakarti@gip olmayacakur. Ambala) tzerinde pda maddesinin ad,
igindekiler. net miktar. Uretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markas,adresi ve dretildigi yer,
tiretim ve sen kullanma tarihi. Tanm ve Orman Bakanligizngparti numaras ve/veya seri numarasi,
orijin iilkegerektifinde kullamm bilgisi vesveva muhafaza sartlan bulunmabidir Cayin kalite
sistern belgesi olacakur, Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan gili gida
ebligine uygun olacakur,
DOMATES SALCASI
Sucls ertyen kurn madde oramina glire ikili-duble (kivamb kovokuru madde orani %28-30 Brix)
olmahidir Domates gekirdek ve kabuklan Oriinde bulunmamali.Salgadaki sivah noktalar | grida
%2°yi gegmemulidir Salgada PH =3.7-4.5 olmalidir.Su miktan %82 den.tuz miktan %6 dan fazla
olamamalidir Salgada renk kaybalezzet  bozukluguiyamk  tat)yabanec koku kif
olmayacakur Skg'hk tencke kutularda olmalidir, Tenekebombajsiz, mekanik tesirle bigimleri
boeulmanz. stannsiz, passie olmahdir. Kute doldurma oram en az %90 olmahdir. Ambalaj
tzennde agafudaki bilgiler; bozulmayvacak. silinmeyecek sekilde ve okunakl olarak kagnt veya
Baski etiket vh. sekilde vazilmahdir, Salga denenecek, vemege kovu renk veren tercih edilecektir,
Firmanin tean unvani veva kisa ads, adresi tescilli markas
Malim ade
standardin igareli ve numaras
sl (varsa)
Parti, serl veya kod numarasinda biri
Net agithk
Briit adirhk
Imil tarihi
Firmaca tavsiye edilen son titketim tarthi veya raf émril
Tanm ve Orman Bakanh@'min izninin bulunmas: gereklidir,
Salgamim kalite sizstem belgesi olmalidie, S8z konusu mda, Tirk Geda Kodeksi
Yanetmeliginde ver alan ilgili pida ebligine uygun olacakar,
BUGDAY UNU
Birinci nevi un olmatidir. Bugday wnu yabane tat, koku, canh veya cansiz biscek ve pargalanm
igermemelidic, Acima, ekgime, kuflenme, kokusma, bozulma olmamaly, kendine Gzgi renk ve
giriinimde olmah. Rengl bevaz sanmbirak olacaktr Nem orani en gok %% 14.5 olmalidir,
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktan en az %o
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1.5 olmalidir. Asitlik silfirik asit cinsinden kuru maddede en gok %ol.07 olmahdir, Unun kirlilik
deneyi: b em. gapindaki filtre kagadi Gzerinde en fazla 60 sivah nokta bulunabilir ve bicek kiskenl:
her nokta 30m'den bilvik olmamalidr. Unun en az % 487 312 mikronluk 70'nolu elekten
geemelidir. 10 kp'hk kagn ambalajlarda teslim almacukyr, Klordama dahil. afarima islemi
uygulanmsg olmayacakur, Ambalajlarn dzerinde, unu hangi amagla Kullandacagn, meksimum kiil
ve minimum protein miktarlar belirtilmelidir. Ambalajlann Ozerinde firma adi, adresi, Tanm ve
Ormian
Bakanh@imn izni, dirctim tarihi ve son kullanma tarihi vazili olacakur, Yas Gz gluten miktars
35%ten fazla olacakor, S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili mda
tebliging uyvgun olacaki.

PIRING UNU
Yalmz pitingten yapiloug olmali ve iginde yabanci wilyr  bulunmamaldir, Temiz,rengi
beyaz kendine el renk v kokuda ulacaklll'.ﬁlz::,imn;mnL‘m;a.:ksimig_.kukrnu&
olmayacakur, lginde boeek kurt ve diger canli-cansiz parazitler ve bunlann benzer kirlilikler
bulunmayacaktir.Orijinal 250 gr.bk ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj tizerinde @mda
maddesinin adi,net miktan, liretjiei ve paketlevici firmanmn adi tescillimarkas: adresi ve tiretildigi
yer, frebm ve son kullanma taribidretimyiln Tanim ve Orman Bakanligimn fzni,parti numaras
velveva ser numarast. bulunmalidir. Piring ununun, kalite sistem belgesi olacakur, Sdz konusu
pidi. Tiirk Goda Kodehsi Yanetmeliginde ver alan ilgili gecda ebligine uygun olacakur,

BUGDAY NISASTASI
Bugdaydan wsuline giire elde edilmis buiday nisastasi olacakir, Flde edildigi maddenin adini
lagiyacakur. Hangi cins maddenin nisastas: ise valmz ona it olacak. baska cins ile
kangunlmayacakure. Toz halinde bevay renkte ve homajen vapida, kendine has tat ve kokuda
olacaknre. Acilagmuy, kiiflenmis. eksimis, nemlenmis olmayacakur, Nem oram patates nisastasinda
en fazla %o 18. bugday, nusir ve piring nisastalarmda ise % 13 olacakur. Kl miktan %41 'den fazla
olmuvecakur 'er kg'bk wmbalajlardy olacak smbala) Gzerinde, firma adi, adresi, Tanm ve
UrmanBekanhginn izninet agieh@s, oretim ve son kullanma tarihi olacaktr Nisastanin kalite
sistem belgesi olacaktir, Stz konusu gda, Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili mda
teblifine uygun olacaktr.

MERCIMEK UNU FVSAFI
Mercimek unlarinda ruruber miktar % 14°den fazla olmamal;, Mercimek unlannda kury madde de kil
mikearr %013 den ve kiilin %010°luk hidroklork asitle sizllmeyen kismi %0.20'den fazla olmamal.
Mercimek unlaninda serbest asiclik %a0.50°den fuzla olmamal. Mercimek unlormda protein mikian (ko
maddede ) en as %25 olmah. Mercimek unlan emiz, kendine deegl renk, koku. it ve gérindste olmal,
wemde vabaner madde bulunmimal, ayricy kizsemg acimiy, eksimis. kiflenmis, kekusmus, veya herhungi
bir gekilde kendine Segl niteligi degismis olmamal, Mercimek unlan aymi renk mercimeklerden islenmis
olmali, iginde bagka renkien mercimek parcaciklar bulunmamal. Mercimek unlars iginde bicek, kurt, kiif
ve diger canh. cansiz parazitler, bunlarm kalinti ve benzeri Kirlilikleri bulunmamali.
Mercimek unfar) boyenmg saghda zamrsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir.
Ambalajlar yeni, temiz ve igindeks mali ivi bir halde keruvabilecek nitelikte olmak (zere insan saglifma
zararsie maddelerden yaploug 250 gr ve 500 gr'hk paketler seklinde ohmalidir, Ambalajlarin gz,
katlansrak, vapesstindmak, 1oplanarak baglanmik veyva madeni serit ile tutturmak suretiyle kapatihr. Ayricn
bir dis ambalaj iwerisinde de konwlabilic. Yiklenicinin kisa adi vess tescilli markasi ve adresi malm adi ,
sesidi, grubu - simifi | parti numaras), nel afirhifs (kg aolarak), imal ve sen kullanma tarihi ile ilgili bilgiler
ambalajlan fizerinde okinaklh ofarak, silinmeyecek ve bozulmayscak sekilde vazilmal veya basilmalidis,
Tarmm ve OrmanBekanhg: tarafindan onayl olmaladie, Tiirk gide kodeksi unlu gidalar  tebligine uygun
iiretilmis. ambalajlanmeg, etiketlenmis, isaretlemis tasinmg ve depolonms  almaldr,

TARHANA
Piyusada satilan yeni mahsul ve acisiz olmalidie. Tathanada renk sanmtrak, wncy olmal, kendine has
koku. tat. gbelnlimde olmabde. Yabane: madde icermemelidic, Y iklenicinin kisa ady veva tescilli markas)
ve adresi malin adi, yesidl, grubu, suafi | parti numaras. et agirhifn (kg olarak), imal ve son kullanma
tarihi ik ilgili bilgiler ambalajlan dzerinde okunakli olarak, silinmevecek ve borulmayacak sekilde
vaalmali veva basimalidir, Tanm ve OrmanBakanlig tarafindan onayl olmaldir Tiick gida kodeksi unly
gidalar tebligine uygun  Gretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isarctlemis tasimis ve depolanmis
olmaldir Tutak
lige Devizt Hastanaesi
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TURSU (KARISIK) EVSAF]
Kendi has renk ve girlintiste, sebzesi yumugamanmss dafilmamig, cirlimemis ve kiflenmemis, salamura
salyalagmanmig ve vabanct madde bulunmamalidir, Net agarlifinda, siizme agielid oram en gz %70, her pegit
sebzenin sizme agirly@ing oran en az % 3. en vok % 25 olmaludir, Kansik tirive etkileven veva karmik
tursiedan etkilenmeven saghida zorardi olmvan lakle tencke nmbalajlar icerisinde olmaldr. Turgn, sizame
agiritkian texlim almacakur. Ambalaj tizerinde malin sdi, imal tarifi, tipi, sizme a@ieh@. son kullanma tarihi
ve ral dml, Tanm ve Orman Bakanlgin izni vanl) olocaktir Tursunun Kalite  sistem belgesi
olmahdir.Yeni tiretim olacak.20 kg® ik tencke armbalajlarda  Tiirk Gida Kodeksine wyiun olacakiir.

KURU U1Z0M (CEKIRDEKSIZ)
Yeni sene (riinil, biitin, temiz olacakiir, Sulanmig. ckyimis. ezilmis, kurtlanms, kiflenmis,
gekertenmig. beyae renkli, ¢lirilk, bicek zarar, canli ve ol biicek ve difier hayvansal zararh
maddeler olmayacakur Sultanive cinsi, agartimamig(natlrel) grubu, rengine géire || tip numars
Gzlim olscakur, Kuru Gzim, standart(i) boyda olacakur, 100 gramindaki tane adedi 301-370 adet
olacakiir. Bekleme ve sekerlenmeye bagl topaklanma elmayacakier. Topaklanmus kisimlar iki el
arasing alindide zaman taneler birbivinden ayrilacakur. Nem %15-16. SO2 mikear %, 1.5 olacaktir,
Kaynatildigin zaman hiittin ranelerin vemilecek bir halde sisip. kabaracakur. 5'er kg'hk karton
ambalajlarda olacakur. Numune orijinal ambalajinda teslim edilecekiir, Ambalaj lzerinde firmamn
adi, adresi, varsa tescilli markass, simfi, Doyu, gegit, ticar upt. Grln vili, net afurhg belinilecektir,
Urtimiin “kalile sistem belgesi™ olmalidir. Sz konusu gida, Tirk Gide Kodeksi Yonetmeliinde
ver alan ilgili gda teblifiine wypun olacakir.

KLRU INCIR
Yeni sene iirfind ve pivasamin ev ivisi (1) olacakur. Biltiin, saglam olacak, kimyasal madde,
yabaner tat ve koku, 8li bicek ve bicek kalintilan ve canh kur bulunmayacaktir,
Usuliine uygun kurutulmug olacakur. Hasarsiz, giines yanmiksiz, vank ve gatlaksiz olscak, temiz
olocakor, Renkge balll Kabugu mevsimine uygun yumugakhkta olacak. gesidin ve tipin
azelliklerini tagivacakur. Bksi, sekerlenmis, kiflenmig, islamp tekrar kurutulmug, sulanmis,
givelenmiy, olmayacakur. Nem oram % 20-22. 1 kg'da meyve tanesi savis en cok 60 adet
olacakurlneir 7 numaradan kilgik  olmavacakur.Karton ambulyyda dizili olacakur. Orifinal
ambalajda bulunzcaktir, Ambalajlarlanin fzerinde Tanm ve CrrmanBakanhi@'min izni bulunacaktr,
Imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi™ olmalidir, Imal taribi plindmdlee en vakin, son kullanma
tarnhi génlimilze en uzak tarh tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden dnee bozulan kuru ineir
miteshhit firma tarafindan “idari sarname™ hitkimlerine gire defistirilecektir. S8z konusu gds,
Tiirk Cida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili geda tebligine uvgun olacaktir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE)
Cekirdekleri gikanlmg, safilam, temiz, yeni sene iiriin. agik san renkte olacakor. Her tirli canly
cansiz kurt, bicek ve bunlann yuva ve vumurtalan olmayacakur. Taneler Gzerinde ¢il, vuruk,
benek. kug yenigi, parcalanmalar. vapismalar olmayacak. Mem mikiar % 25, 100 grida tane sayis:
LU-12 adet olacakur. SO2 miktan % 0.2 "vi gegmeyecektir, Pivasada satlan ivi cins maldan
(Lstl] olacakur, 5 kg'lik karton ambalajlarda olacaktr. Numune orijinal ambalajinda teslim
edilecektir. Ambalaj {izerine firmanin udy, adresi, varss tescill] markasy, sunfi, beyw, ¢esit ticar
tiph, driin yil net agrh@y belirtilecektir, Kury kayismun “kalite sistem helgesi™ olacakur, Son
kullanma tarihi glinimiize en uzak, imal aribi eslim giniine en vakin olmabidie, Son kullanma
tarthinden Gnee bozulan ve numuneden farkl cikan kuru kayis) miiteahhit firma tarafindan naklive
eretl kendine ait olmak sartivla degistirilecekiir. Stz konusu aida. Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgun olacaknr.

CEVIZ iCl
Yeni sene Grllnfl ve piyasamin en ivi cinsinden olacakur. Ceviz igleri, san veva kovu saman
renginde. saglam, ikive bélinmis olacaktr. Kifli kurtly, hastahkl, acimis, burusuk, tamamen
kurumug, rengi bozulmuy, ¢irik, drimeeklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan venilmis
olmayacakur. Nem oram % 5')§ zegmemelidir. Cevizler, insan safhif yonitinden uvegun, 5 kg'hik
arijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin dizerinde firma adi, adresi, TS numaras., net
agirlify, tiretim ve son kullanma tarihi. Tarm ve CrmanBakanh@'nin izni vazil olacaktr, Son
kullanma tarthinden dnce bozulan ve numuneden Ffarkll wikan cevie fgi ilgili mitcahhit firma
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tarafina perekli idari sartname hikiimlerd uygukanarak degistirilecektir. S8z konusy ada, Tirk
Gida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgun olacaktsr.
FINDIK ICi
Yeni sene {irfinil ve pivasann en ivi cinsinden olacaktir. | simf kalitede., chruk, ki, kurtlu, kink,
fena kokulu, bavar, acilagmuy olmavacakur, Herhangi bir basere tarafindan venilmis olmavacakur,
kouru olacak, nem miktar % 5% gecmevecektir, Findiklar dilzgln taneli, wozsuz, kavrulmus ve
agartlmig olacakir, Rengi bevaz-agik bej arasinda olacakur. Findiklar § ke'lik orijinal ve insan
sagligma uvgun matervalden vapinus ambalajlarda teslim alinscaktr Kabuksuz olacaktir,
Pakellerin tizerine firma ady, adresi. TS numarast, net afirhig. Gretim ve son kullanma taribi. Tarm
ve OrmanBakanh@i'nim izni vanh olacakur, Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden
farkh gikan findik igi ilgili miteahhit firma tarafing gerekli idari sartname hiiklimleri uygulanargk
degigtirilecektir. S6z konusy gida. Tirk Chida Kodeksi Yonetmelidinde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,
CAM FISTIGE
Yeni sene Ortnd olacakur, Piyasada satilan malin en ivi cinsinden olacakir Taneleri bitin,
dolgun. iri olacaktir Clicbk, kiifll, fena kokulu, nemili, kurtlanng olmayacakur, Orijinal ambalajda
olmalicir, Antbalajin fzerinde firma ads, adresi, elnsi. TS nwmaras, dretim ve son kullanma tarihi,
net aguhif, Tanm ve OrmanBakanlig'min izni bulunacaktir.Cam fistigiun kalite sistem belgesi
olmalidir. S8z konusu wda, Tark Gida lodeksi Yineimeliginde ver alan ilgili pida tebligine
uyEun olacaktir.
iRMIK
Temizkendine degii renk, kokutat ve piriiniiste olacaknr Jmﬁkl:r;_ktzlsmus. acimigeksimiy, kifflenmis,
kokmus, nembenmis, triimeeklesmis.  Kurtlanms olmavacakur.  leinde parazit ve yabanel  madds
bulunmavacakur Rengi hafif sanmbirak veya san olscakbr I bugday irmti@i elacakur. Rutuber mikian en
faeln %ol 4.5 olacaktir Proteinmikean. keru maddede en gz *ul0.3 olacakur. K ilmiktan, kuru maddede en pok
“l  olmabdir Asitlik en ¢ok %005 olmaldie. Pigirilerck  denenecek. olumiy somug  almirsa  kobul
edileceknr.Un haline getirilip elendikien sonrs kuru gluten mikian®ei 0 dan az elmayacak elastikivet
nerrmal alacaktr,
300 ge'hk ambalajlarda olacak. Ambalaj Uzerinde mida maddesinin adiicindekiler. net miktar,
liretict ve paketleyici firmamn ad;, tescilli markast.adresi ve dretildigi ver. diretim ve son kullanma
tarihi, Tarnim 0= Cheman Bakunhgmin izni,parti numarass ve'veya ST
hmarast.orjinilke. gercktigindekullamm bilgisi  veiveva muhafaza sartlanirmigin - gruby
bulunmabdir Irmigin, kalite sistem belgesi olacakur. Ambalajlar diteglintemiz olacakur, Soz
konusy gada, Tiirk CGirda Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgil; gy tebligine uygun olacakur,
TUZ
. Tuz beyaz renkte olmall ve yahanc: madde igermemelidir. Softa tuzu homojen olmali, tane
biiyiklugn, wor spikligs 1000 mm’ 1ik elekten tamami, 210 mm’lik elekten ise en ok % 207k
kisii pepecek bibviiklnkte almalidir.
Rutubet orani sofra ieznnda kiitlece en gok % 003 olmalidir,
Bl mikiarn, katk) maddeler larig olmak tizere sofra tuzundy kuru maddede en az % 98 olmalidir,
sefm tuzuna 50-70 mg' kg aranimda poiasyum ivodie veya 25-40 mp/kp potasyum ivodar katilmass
2orun lid ur,
A, luzds asitte ¢ozinmeven madde mikears asifte ¢hzlinmeven katkr maddelers hariy olmak tizere
kiltlece en gok %40,5 olmalids
b. Tuzda suda céeiinmeven madde miktari, sude ¢iziinmeyen katks maddeleri harg olmak dzere
kiitlece en cok % 0.5 almalidir.
Tuedaki katk) maddeleri ve bulaganlar Tlrk Gida Kodeksi rametmediging hiikdmlerine wygan
almailichir
&, Dyl sofis weban, koyu reak {masi vh.) mnbalajlarda olacak; ambalaj Gzerinde “ivetlu sofra tuze™
iharesi, Uretim ve sen kullanma tarihi, igine geren ivol maktar), firma adi, adresi bulunscakir,
% Sofra tuzlar 500 ge'lik weluk bigimindeki kutu ambalajlarda, vemeklik tuz. 1.3 kg'lik ambalajlarda
teslim ahingcakir.
1 Suile 5 here vikamays tabi tutubdugunds iginde tuz harici highir madde giirlilmevecektir,
I, Tuzun “kalite sisteny belgesi™ olacaktir,
L2, Yemekhik ve sofra tuzlan ivarlu olacaktir
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PUL KIRMIZI BiBER

Pivasada saulan en byl cinsinden (1. siml) olacaknr. Bayatlames, bovanmg.borulmos, pivelenmis,
kliflenmis Jopaklasmis.nemlenmizolmavacaktie Kurutulmusolacakur lginde vabanc miadde
bulunmayacak kending has tat koku ve renkte olacaktir, Yabanc tat ve koku almamis olacaktir.l¢inde canli-
cansiz bicekler olmamalidir 5o ile yvikamays tabi tutuldugunds biber vaprag ve ghvdesinden bagka madde
bulunmayacakur.Yemeklik bitkisel st vag kiitlece %48"ikendinden olan sap ve dal pargalan kitlece
%l'Lgekirdek ve pargalan %40 1asmamalidir, Rutubet orami %615, vabanct madde en gok %05 mdm,
Toplam kil en gok 2617, %10 wkHCL 'de ¢ozinmeyen kil en ¢ok %alegucu vag en az 0.2 ml/ 100
grovemeklik tuz enaz %0.9 m'm olmabidir.Mikrobivolojik kriterleri asafidaki gibi olmalidir,

SR— S m_ LM |
Salmonellispp 5 L 23 prida bulunmal |
Staphyviococcuspureasikob/gr) | 5 ] 1=}F ] =]
Basillusgereus (kob/ar) -] ] | = 1 1x10 5
Escherichingali {kob/gr) 3 3 1=10 | =10°

_E.celi 2137:H7 ;] 0 25 grda bulunmal
=il indirgeyen | 5 k] [& 10 [ =104

| elostridium{kaby/gr
Maya-kiil (koblgr) 5 ] EIIG (104

| Meznfilik serohik bakteri 5 |3 | %104 | <106

M NUIMUGE Say st
co makroorganizma savis: “m” ile M arasinda bulunabilen maksimum numune say st
m: Tim numunelerde bulinabilecek maksimum mikroorganizma savs)
M “¢” savida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma savisi
5 kp'hk dis ambalap guval.ie ambalaj navlon posetli olmak {izere ¢ift ambalajh olacaktir. Ambalaj
fzerinde gula maddesimin adinetmiktan iiretici ve paketleyior firmanm i tese il limarkas,adresi ve
dretildifi ver. firetim ve son kullinma maechi fmetimyil, Tarim ve Onnan Bakanlijaim igni,parti nomarasi
welvesva geri numarasi,paketheme tarhi bulunmalidie. Pul biberin, kalite sistem belgesi olacaktr, S8z konusu
wida, Tork Gida Kodeksi Yinetmeliginde wer alan flgili pdn teblifine uvgun olacakor. Pul biberin
aloteksin igenip ipermedigi ile dgili ifssiha rapore olacakir,

KARABIBER
Fivasads satilan  en  ivi cinsinden {1, sml)  olcakur, DBoyalorg,  bozulmus,  glhvelenmis,
kiifenmistopaklastigaemlenmiy almayacakor lginde vabancs madde bulunmavacak kendine has tat koku
ve renkte olacakin.¥abuner it ve koku abmamis olacaknriéinde canb-cansiz biicekler almamalidir,
Ogililmemiy.tane karabiber olacaktir. Gerektikge, belirll zaman araliklarinda tane karabiber idaremizin
gireviendirdigs bir personelin kontrolinde finma vetkilisi tarafindan ofiniilecektir, Yabancimadde en gok
%l mmunatubet en gok %l 2 oplam kil en gok %08 m/m 210" luk HCL'de ¢ozilnmeven Kil en gok %l
mdm,uguen olmavan eter ehstrat en az %6 m/mseliloz en gok %18 mimuguey yag en az 2 mif100 gr.
olimabdir. Mikrobivolojik kriterleri asagdaki gibi olmaluder,

; i C m_ | M
Salmangllaspp 5 L 5 gridabulunmaly
 Staphylococcusaurenstkohigr) | 5 3 il L 1P i
Basitluscerens (kober) 3 L& b | =103
Eschenichineali {kob/gr) § 3 L RS
E.coli D157:H7 ; 0 25 ' da bulusmals
Sl indirgeyen | 3 ] 1= § (R P=th4
clostridiumi kabygr . -
_Muya-klt (kabigr) : ] el (1. M
Mezofilik serobik bakteri A ] | =10 4 =146

A NUMUNG S8y 15

¢; mikroorganizma sayvas m” ile M7 arasinda bulunabilen maksimum numune sayis

m: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganiama divis

M: 7 savida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizmia say s

5 kp'tk dis ambalay cuvalic ambatajl navion posetli olmak Gizere ¢ift ambalajh olacakbr, Ambalaj
izerinde puda maddesinin adynetmiktan fretici ve paketleviei firmanmn  aditescilhmarkas adresi ve
iretildigi ver, fretim ve son kullanma tarihiGretimyil Tarim ve Orman Bakanh@m izniparti numaras:
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velveya seri numaraspaketleme tarihi bulunmalidee. Karabiberin, kalite sistem belpes: olacakir, Shz
konusu gida. Tark Ceda Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uvgun olacakue.

RURL NANE
kendine dzgtl tat, koku ve renkte olmali, yabanc tat ve koku almig olmamali, icersinde canli
biicekler. povle gorilebilen veya pirllmeyen &l bicekler ve bunlarin kalintilan ve diper
zargelilann kalintilar bulunmamalidir, Mane iginde vabaner madde en gok % 0.1, rutubet en cok
Yo 1, toplem kill ¢n gok %6 10. sap, dal, ve pargaciklan en gok % 5 olmahdir. 25 ke Ik dis
ambalajr guval, i¢ ambalaji naylon olacakur. Numune orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalaj dzerinde, {retici firmansn ads, (retim veri ve nanenin driin vili belirtilecektir. S0z konusu
gida, Tiirk (nda kodeksi Yoénetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacaknr.

KIMYON
Pivasada satilan en ivi cinsten, kendine Gzpi koku ve tatta olacakur. Kiflenmis, bayatlams,
bozulmug olmayacakur, lgerisinde vabane: madde, canli ve cansiz bicek artiklan, boya, nisasta ve
benzen maddeler Kaulnus olmamahdir, Ambalajlan hava ve rutuber gegirmeyecek, insan saghigina
sarar vermeyecek bir malzemeden yapilmug olmabdicorijingl ambalajda olmal. ambalajlann
tzerinde firma adi, adresi, cinsi. TS numaras, diretim ve son kullanma tarihi, net agirlif, Tanm ve
OrmanBakanhgi'nm izni bulunacakur. Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde ver
alan ilgili gda tebligine uygun olacaktir

KEKIK
Rendine dxgli renk, ol ve aromada olacak, kiflenmig, ¢Orlimis. yabanc: tal ve kKoku almis
almayacak. iginde canh bocek veya bicek Kalintilan pbrilmevecektir. Nem mikiar en gok % 12,
sap pargalar ve ohum miktin en gok % 10, yvabaner madde ise en fazla % 2 clacakue, Orijinal
ambalajlarda bulunacakur.Dig ambalaj) quval.ic ambalaj navlon posetli olmak tizere ¢ift ambalajli
olacak Numune orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmamn adyiretim yeri ve tarihi
ambalaj Gzerinde belirtilecek. Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir, S8z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yinetrneliginde ver nlan ilgili gida teblifine uypun olacaktir,

RARBONAT
Sodvum  bikarbonat  olacaktir, Bevaz renkte olup, igine taskem wve yabaner madde
bulunmavacakurNemlenmiy, topaklanms olmavacakur. Insan saghgmna zararez | kg' Dk
ambalajlarda teslim edilecektiv. Ambalajn tzerinde firma adi, adrest, cinsi. TS numarast, lretim
ve son kullanma tarihi, net agirhig. Tarim ve OmanBakanli@ ‘min izni bulunacakur. Karbonatin
kalite sistem belgesi olmahidir S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yoncimeliginde ver alan ilgili
gida tebligine uygun olacakur,

KOFTE BAHARI
Ania maddesi karabiber, tath kirmazi 1oz biber, az miktarda defne yapragi, kekik ve karanfilden
olugmalidir. Pivasada satilan en 191 cinsten, kendine dzpill koku ve tatta clacakur Kilflenmis,
hayatbanug, bozulmus olmayacokur.lgerisinde vabancer madde, canli ve cansiz bieek artiklan boya,
migasta ve benzeri maddeler kanlmug olmamalidic. Orijinal ambalajda olmalidie. Ambalgjin
tzerinde firma adi, udresi, cinsi, TS numarasi, Gretim ve son kullanma tarihi, net agaichigs, Tanm ve
CrrmanBakanlig min izni bulunacakur Kéfte baharmin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu
gida, Thirk (nda Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili mda tebliine uygun olacakur.

DEFNE YAPRAGI
Pivasada satilan en iyi cinsten. kendine 820 koku ve tatia olacakur, gerisinde vabane: madde,
canli ve cansie bicek artiklun ve benzeri maddeler katimig olmamalwdie. Yapraklar delikli ve lekeli
clmamalidir. Orjinal ambalajda olmahdir. Ambalajin deerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numarasi, Gretim ve son kullanma taribi, net agirbigi. Tanm ve OrmanBakanlif'nin izni
bulunacakuir.Deine yapraginm Kalite sistem belgesi olmahdir.

KUS Tz0MI
Yeni sene frlinl olacaktir. Piyasada satilan mahn en iyi cinsinden olacaktrSulanmis. eksimis,
kilflenmiz. ve kuwrtlanmis  elmayacakur Beklemeve  bagh  sckerlenme  ve  wopaklanma
vlmayacakurverisinde sy, wprak. ¢Op gibi vabang maddeler bulunmavacakur. Orijinal
ambalajda olmaldir Kug teiminde, 23 granndaki tane sayist 200- 500 adet elacaktir, Ambalajm
teerinde Tirma adi. adresi. cinsi. TS numaras, Gretim ve son kallanma tarhi, net agirlign, Tanm ve




OrmanBakanhgi'nm izni bulunacakiir Kus diziimiintin kalite sistem belgest olmalidir. Siz konusuy
wida, Tirk Uida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili gica weblipine uygun olacaknr,

TATLI BISK{vi
Ekstra-ekstra undan vapilmis, pivasadaki biskivilerden en Ivisinden geviek bir Grnek vam ve
ghriintidde, kendine degil renk, hos tat ve kokuda olmali, yabancy r ve koku almamis ve
bovanmames  olmahdir.  Kidenmis, acimis, koflo, kurtly, bcek ve zararhilarca  venilmis
olmwmahdir. Biskivilenn osid vazil olanlarmda yazlar okunakll ve sekiller belirgin olmalidir,
Ambalajlar. tagima ve saklama slresinee biskivileri kinlmadan, vag emmeyen, nutubet pekmeyen
nitelikte, temiz, kuru, kokusuz, insan saglima zararsiz ve saglam olmalidir, Ambalajin {lzerinde;
firma ads, TS numaras:, adresi, cinsi, dretim ve son kullanme tarihi. net agirhigi, Tarim ve Orman
Bakanh@'min izni, biskiivinin besin biesi igeriginin analizi belirgin olarzk vazili olacaktr.
Rutubet % 6'dan az olacaktir,
Biskiivinin imal edildigl verin kalite sistem belgesi olmalidir, Testimat esnasinda tiretim tarihi en
vakm, son kullamm tarihi ise en uzak olacakur, lgili tnitede tat analizi vapidikian sonra karar
verilen markadan teslim alinacakur. Biskfiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde. karton
kutulara sirali dizilmis halde olacakur Muayene komisvonu gerektiginde marka ve cins teseihi
vapabilir. Stz konusu gida. Tiirk Gida Kodeksi Y#netmeliginde ver alan gili gada tebligine uygun
olacakiir,

TUZLU BisKUVi
Ehswa-ckstr undan vapilmis, pivasadaki biskévilerden en ivisinden gevrek bir dmek vap ve
porintide, kendine dzgl renk, hos tat ve kokuda olmali vabanct tat ve koku almamug ve
boyanmamig olmahdir. Kirlenmis, acims, kil kurtly, bécek ve zamarlilarea yenilmis
olmemulidic. Biskiivilerin 0stil vazl olanlarinds vazilar okunakly ve sekiller belirgin olmahdir,
Ambalajlar, tagima ve saklama siiresinee biskivileri kmlmiadan, yag emmeyen, rutubet gekmeven
mitelikte, temiz, kuru. kokusuz, insan sa@lifing zararsiz ve saglam olmahdir. Ambalajin fizerinde:
firma adi. TS numarass, adresi, cinsi, Uretim ve son kullanma tarihi, net agirlif, Tarim ve Orman
Bakanhg min izni, biskilvinin besin dfesi igeriginin analizi belirgin olarak vazili olacaktir.
REutubet %o 6'dan az olacaknr.
Biskiivinin imal edildigi verin kalite sistem belgesi olmalidie. Teslimat esnasinda @retim tarik en
vakin, son kullanmm tarihi ise en vzak olacaknr. Hgili tnitede 11 analizi vapildikign sonra karar
verilen markadan teslim alinacaktie. Biskdviler, . tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
Kutulars sirali dizilmis halde olacakur Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
vapabilir. 58z konusu gida, Tiirk Cida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun
olacakur.

RECEL
Ekstra peleneksel regel (sekerler ve mevvelerin belirli kivama getinilmiy kanginm) elacakur.
Meyve arani en az % 45 olmalidir. Refraktometre ile tavin edilen ¢dziinebilir kuru madde perigi
Yo 68 den daha a7 olamoz, PH deger 2,8-3.5 arabginda olmalidir. Renklendiric bulanmarmalsdir,
Kutulann dolum orant en az % 90 olmalidir. Recellerin ana maddesi en ivi mevvelerden olacak,
temiz yikanms. ¢dp. gekirdeklerinden amamen temizlenmis, canli - cansi her tirld bicek. kurt
gibi hagereler bulunmavacaktr, Parlak, canl, yapildifi meyvelenn rengi baskin, meyvemsi ve hog
ladi olacaktir. Kararma, ok kovu veya civik, yamik, ki, is. benzin, gaz vh. yabanc koku, eksime
uibi yabanes tatta olmayacak ve jelatin, zamk vb. muddeler katilmarmg olscakur. Pivasada satilan
iyi cins mallardan (1.sif) olacakur. Sckerlenmis olmayacaktir, 30 gr' hk Ozel ambalajlarda
almahidir, Paketlerin fizerinde firma ach, adresi, Uretim ve son kullanma tarihi, 100 g da bulunan
meyve ve geker mikian, net miktar. Tarm ve Orman Bokanhif nin izni belinilmelidi Regellerin
“kalite sistem belgesi™ olmahidir. Imal tarihi goniimlze en yakin, son kullanma tarihi glindimilze en
uzak regeller tercih edilecekiir, Séz kenusu wda, Tirk Gida Kodeksi Yinetmelifinde yer alan
Hpili gida tebligine wygun olacakur, Regeller visne, cilek, kayis regeli cesitlerinde olacakur,

TAHINLI PEKMEZ EVSAFI:
40 gr.hib pogetlerde ahnacakur, Tahin pekmez kansime T.5.3792 e uygun fziim pekmezinin % 60 {yizde
atmigh, T.5.2589"a uygun tahinin® 40 (viizde kirk) oramnda kanstiedmas ve homejen hale getirilmesi ile
elde cdilen mamuldir Yabanct madde; tahin pekmeze katlmasima misaade edilenler dimdaki maddeler ile
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hagere parvalar, silfeler, hiocek kalmtdary, kil, ¢op vh, maddelerdir. Bu teknik safname posel tohin
pekmes kansom kapsar. Dokme tahin pekmezi karsilamaz. Bu teknik sartnamede “Poget tuhin pekmez
karigimi™® vering ~Tahin Pekmez™ ifadesi kullanilacakisr, Tuhin pekmez Lendine drgii tat ve kokuda
olacakor, Tahin pekmer ner, eksi, vamik, kOF vh. yabancs tat ve kokuda ohmayacakoe, Tahin pekmez kendine
Urglh kvam we gérindgte olacaktr, Phtiirli, stherlenmig. topraklanmis yapida olmayacak, homajen
giriiniigte clacakur. Tahin pekmez icerisinde canli ve canstz hilcek. hagere, kurt, kiif, tag, gip vh. higbir
viabancr madde bulunmayacakuir, Tahin pekmes karssamindaki teplam seker miktar {glikoz hesabivla) en
pok 5 40 (vliade kirk) olacaktir, Tahin pekmezde sakaroz bulunmayvacakur, Tahia pekimes kansimimdaki
kil miktars agorlikea en gok % 3 olacaktir. Tahinli pekmez Kargimimdaki yag mikian agrrhkea %6 20 - 25
arasihda olacaktr, PH 5-6 (bes tire alti) arasinda olacaktr. Tahin pekmezde suni bova maddesi
bulunmayacakir. Tahin pek mezde kuruyueu madde bulunmayacakir. Tarim ve OrmanBakanlig tarafindan
chavh  olmalidir.  Tiirk gida  kodeksi  tebligine u¥gun - dretilimis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
igaretlemiy.tagimmig ve depalanmis olmalidi, Paget Tahin pekmez Kiivetlerinin lizerine azagidaki bilgiler
obunakl hitografhask ile vazilscokiyy,
- Yitklenicinin adi veva markas:

™ veya Tiicrk Mal deyvimi
- Cinst

Met agirhgi
- lginde Bulunan maddelerin adlar

lmal vie son kullanma tarihi

TAHIN HELVASI
Piyasamn en iyisi ve kakao kansiml olacakir. Yaliz sekerden yupilmug olacaktr. Kendine has
tat. lezzet ve yapida olacak, agea ahndi@inda koluyea eriyecek, kesildiginde ise dafiilmayacakur,
Tahin miktar en az %% 50, vag miktar susam yadl olarak en az % 25 olacakur, Protein miktar en
az % B toplam seker en cok % 45, nem en gok % 3 ckstrakie edilmis vadda asitlik en pok % 2
foksit asit cinsinden) olacaktir, Acimig; bavatlarms, kokusu degismis, kiiflenmis. rengi kararmus,
yagi chga vurmuy, macunlanmg olmovacakur, Hagere pargalar. bicek kabntilan v.b. yabang)
maddeler bulunmayvacakur, Sakizims) ghriinllm veren helva kabul edilmesz. Onjinal, B0 grhk
Jelatin embalajlanda teslim edilecektir Ambalaiin Gzerinde helvava katlan maddeler agilk olacak
vazil olacaktir. Helvamin tahin mikear, yag miktar (susam yag olarak), protein miktan, toplam
seker miktan analizi, Hifeisihha'va yapturilacak ve belgelendirilecektir. Ambalajlar ezik. delik
olmayacakur. Ambalajin Ozerinde firma ady, adresi. cinsi, TS numaras:, tiretim ve son kullanma
tarihi, net agarhif, Tanm ve OrmanBakanh@ min izni bulunacaktie. Helvarun imal edildifi verin
“kalite sistemn belgesi™ olmalidir. fmal tarihi glintimiize en vakin, son kullanma tarihi giniimilze en
uzak tanh tereih edilecektir, Son kullanma tarihinden dnce bozulan tahin helvas) miteahhit firma
trafindan “idart sartname™ hitkiimlerine ghre degistirilecekrir. 862 konusu gida, Tlrk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida webligine uygun olacaktir.
KAHYALTILIK KUTU BAL

Stzme gigek ball olacakur30 g Lk dzel ambalajlarda  olmalidir. Rengi alun  sanm
clmalidir Sekerlenmis olmayacaktir fyinde  vabane madde.parazit.ar pargalart ve vavru an
permemelidir.lginde  nisasts  bulunmamabidir Kenditie pit  dogal koku wve rada sahip
almalidir. Yabanet koku ve tot feermemelidir. inver seher mikwarn gicek balinda %665 ‘ten az
olamaz. Rutuber %020 den faedla olmamalibir sakiarve en gok %S olmalidir. Suda gozlinmeyen
madde miktan en gok %01 olmalidir. Mineral madde-kill miuktart "a6"y1 gecmemelidie. Asitlik
mikiar 40 meq'kg ‘dan fazla olmamalidir. Diastaz sayist Bden az olmamalidic HMF (hidroksi
metil furfural) miktan 40 mg'kg dan fazla olmamalidr, Ticar] glukoz igermemelidir. Bahn seker
protein oranum Slgen C 13 analizi sonocw -1 den dilgik olmalidir. Nafialin bulunmamahidir, (igek
halmda fruktoz ve glikoz sekerlerinin vahmz baslanna veya toplam 100 gr.'da 60 grdan az
olamaz Ambalaj (izerinde gida maddesinin  adiner mikiar diretici ve  paketlevici firmanin
aduteseilli markasiadresi v breldigl ver. Tanm ve Orman Bakanhigmin izniparti numaras
vesveya sert numaras,bahn orijinibalin pivasayva sunug seklibalin toplandsfy val Gretim tarihi
Olarak.satisn hazr hale geldigi wrih dolum raribi olarak belintilecektir.Balin, kalite sistem belgesi
otacaktir. 50z konusu gda, Tark Gida Kodeksi Y bnetmeliginde ver alan tgili gida webligine uygun
olacakhir,
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RAHVALTILIK TEREYAG

Lsiml kahvalulik pastérize tereyadi olacaktir Sarims homojen renkte olacak Tat ve kokusu hos
olmahidir. Yabaner tat ve koku igermemelidir. Sy salmiggok sert veya yumusak, vamskan, elastik
vapida.unumsy kumlu,donuk. parcalanan vapida olmayacakur, Benekli,dalgal,alacal, gok koyu
veva ok agk soluk renkte olmayacakur. Rutubet en cok %16 olmalidir Siit yafi miktan kiitlece en
nr “e81, asiditesi en cok st asidi cinsinden %18 olmalidir | grida 20°den gok kilf ve maya
bulunmamalidir, Recherd-Meisal say151en a2 22 olmahdir,
Bakterolajik nitelikleri agamidaki gibi olmalidir. (adet/gr. )

_Foplam bakreri <100
| Koliformlar <10
| Proteolitik organizmalar T <j00p =
[Lpalie oy =
Pseudomonasirangi <1
Psikrofilikler | =1000

—

15 grlik orijinal ambalajlarda olacakiir. PYVC ambaly tzerine Al veya kalay folyo vitksek 1si1da
preslenmek suretiyle kaplanacakur Erimis. patlams ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj
trernce mda meddesinin adi,nemmiklar. dretici ve paketleyic firmanin aditescillimarkas: adres;
ve dretildigi yer, diretim ve son kullanma taribi, firetimyali, Tanm ve Orman Bakanh@nin izni part
numiaras) ve'veyva seri numaras, bulunmahdir. Tereyagin, kalite sistem belgesi olacakur. S8z
konusu pida, Tork Gida Kodeksi Yiinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktyr,
KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFI:

byi kaliteli nebati margarin olacakeir. Erime derecesi I6°yi geemeyecektin, Diger fiziki ve kimvevi vasiflar
gida maddeleri thaigine uygun olacakur. Nebaii kahvalulik margarinlerin ihtiva ettikleri saff vag miktan
Vel 2 den agagr olmayacakier, Tuz miktar %12 den fuela Ulmayacakir. Bu yaglara %35 nispetinde nebati
fezzetin ve wado maddelerinin taBgintn 9-10 | ve 103" ¢ midde sartlan dahilinde A ve D vitaminler ilave
edilebitic, Tarm ve Orman Bakanh tarafinden onavh olmalidsr. Tiirk e kodeksi tebligine uygun
retibmiy.  ambalajlanms. etiketlenmis,  isaretlemis, mginmiy ve  depolanmis  obmalidir, Tereyaf
ambalylarmn Ozerine agagidaki bilgiler okunakll olarak silinmevecek ve hozulmayacak gekilde yazilr
vervil bisalin,

2 Yukleniciun ticari unvany, ksa ad), adresi varsa teseilli markass
- Sert vevi parti veva seri kod numaras;

Malin adi

Sinif
. Fipi. bu standarden isarel numaras:
= Cesidi
- MNet agirhigi (gram olarak)
- lmal tarihi (giin, uy, wil olarak)
- Yiiklenicice tvsive edilen tarihi veya ral ol
Sogukia muhafaza edileceg;

ZEYTIN

Piyasanm en ivisi olacakur.Cins olarak sele zeyiun, pemlik zevtini olacakur. Zevtinin rengi,
kabukian itibaren sivah ve sivaha yakin tonlarda olmals, bu renk zevtin etinin 1 ile 2 mm'sine veya
vansina iglemelidir. Temiz ve saglam olmali, yabanc: tat ve koky ihtiva etmemelidir. Zeytinin et,
pekindegine vamsmayacakor. Grup ve lipine' has yeme olgunlugunda ve venilebilir dzellikie
olmaludir Kirli. kokusmus.dzelliklert kaybolmugkurlanms ve kiflenmis olmamalidir.Her rirli
parazitbicek  veya  bunlann  pargalanm  ihiiva eimemebidir. Etlanelikiighk  cekirdekli
olmalidir. Ambalaj icindeki zeytinlerin cegidisimfi,grubutipi ve stili avm elmabidir. Ambalaj
igerisinde zeytinin eti ile derisi arasmda hava kabarcifi olan taneler bulunmayvacaktic. Zevtinin
icinde acelrik, yumugak.olgunlasmans taneler bulunmayacakir Zevtin tane adedi, 100 grda
3171 asmayacakur, 100 gr, zevtinin gekirdekler ivice temizlendikten sonra,bu gekirdeklerin agirlyg
21 gr.'mm gegmevecektir. Tuz oruni sivah sulamurada %7 sele zevtininde %610, vesil zeytinde %6
olacakurSalamura suvu temiz olacak. yabanei tat ve koku icermeyecek. gordndsd  berrak
olacak,giele piniilen yabaner madde igermevecektir. Zevtinlere sl analizi vaplacakenr Ambalaj
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temiz olacak. ambalajin Ozerinde; firma adi, TS numaras:, adresi, cinsi. firetim ve son kullanma
tarihi. net agiehg, Tarmm ve Orman Bakanhg'min iznizevtinin grubuy (vegilsivah), kalite ve
sinifitipi(sele.salamura), boyu ve derecesi belirgin olarak yazili olacaktir, Zevtinin kalite sistem
belgesi olmalidir, Zeyvtin 10 ki'lik teneke ambalajlards teslim edilecekiir. Zeytin siizme afirhk
Uzerinden teslim alnacakur. Sansa bagh olarak ambalajlar a¢ildiginda, hepsinde avmi kalite
ghirilecektir. Stz konusu pida, Tlrk Cida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine
uyzun olacakur,

KAKAOLL FINDIK KREMASI
Ye 6l kakao icerigi olmalidar, Kiflenmig, gekerlenmis, donmus olmayacak, Ambalajlarin sekilleri
didzglin olacak, virtik ve delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvam veyva Kisa adresi, bu
standardmn isaret ve numaras (TS 2176 seklinde). malim adi (kakaolu findik kremas:), imalai
serikod numarasy, ihtiva enigi cesni maddesi, egidl, simfi, tiph, en az net afirhiy (g veva kp
olarak), imalat tarihi. son kullanma taribi ve raf Gmedl vbh.. bulunmahdir. Kakaolu findik
kremasinim “kalite sisiem belgesi™ olmaldir, Sz konusy guda. Tark Gida Kodeksi Yénetmeli ginde
yer alan llgili gida tebligine uygun olacakur,

SADE FINDIK EZMES]
Kilflenmig, sekerenmis, donmus olmayacak. Ambalajlann sekiller dizglin olacak, yirtik ve delik
olmayacak. Ambalajda firmamn ticaret unvans veya Kisa adresi, bu standardin isaret ve numarass
(TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik Kremasi), imalal seri'ked numaras:, thtiva ettifii
vesml maddest, cesidi, simf, tipi, en az net agirh@ (g veva kg olarak), imalat tari hi, son Kullanma
tarithi ve raf dmrdl vb., bulunmalidir, Kakaolu findik kremasiin “kalite sistem belgesi™ olmalicdir,
Sz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gsda 1ebligine uvgun olacakur.

TOZ SEKER
Rifine seket olacakur.Nemli aslasmig.topaklasmis olmayacak.igerisinde yabaner madde, tas, loprak
bulunmayscukor.Kending has tat ve kokuda olacakur. Polarizasyon < 99.7 iletkenlik kalo <0.04,
invert seker miktard%em/mi=0.04, kurutma Kavbiom/m <0, Lrenk tipil Braunschweig puani}<]2
olmehdir, Ambala) Gzerinde mda maddesinin adunetmiktan, Oretici ve paketlevici  firmamn
adtescillimarkastadresi ve Uretildigi ver, tretim ve son kullanma tarihi, retimyih, Tarm ve
Onman Bakanhgin izni.parti numars) velveya seri numaras: bulunmahdir. Sekerin, kalite sistem
belgesi olacakur. 25 kg'lih quvallards 1eslim edilecektin. 5oz konusy guda, Tirk Chda Kodeksi
Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tlebligine uvgun olacaktr,

POSET SERER
Kahvalularda kullantlmak iizere 10 gr'lik ambalajlarda hazirlanacakur,

POSETTUZ
Lgr.hk posetlerde istenseekiir.

POSET BAHARAT
(Karahiber Nane Sumak ) Gerektigi durumlbarda gr.lik posetlerde isienecekiir,

POSET CAY { CAY VE BITKI CAYLARI
byl kalitede kurutulmus alacakur, Igerisinde rutubet. vabancr cins madde, kif Olmayacakiir Kepdine has
koku ve renkte olacakir.Ozel ambalajnda olscak Uzerinde vitklenicinin adi, net pErld, imal werihi
belirtilecektir Boyal) olmayacak pivasada saulan ivi kalie siylardan olup, mikian 1.5 pramdan az
olmayacakur.Posetleme sirasmda zimba teli Kullaniimayscakir, her poger kendi kagsr paketinin iginde
olacaktr. Tanm ve OrmanBakanhgi tarafindan onayl olmaldir, Tiirk gida kodeksi tebligine UyEun
fretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretlemig.tagimmig ve depolanmis olmalidir,

KUTU MEYVE SUYL EVSAF
Meyve sularindy vabanes tat, koku. renk degiyikliligi olmamabdir, hombelesmis deforme olmamis
aseptik ambalaih olmalidir, Meyve sulan visne, portakal, sefiali, kavisi olarak gelecektir. Lezzeti,
kokusu, pbranimi bozuk olmavacakur, Meyve sulan 200 mi'lik dzel ambalajli kutularda
almahdir. Tasim ve OrmanBakanhi tarafindan onavl olmalidar. Meyve suyimun 180 ve HACCP
belgesi olacakur, Tork pida kodeksi iehliging uygun dretilmis. ambalajlannus, etiketlenmis,
igaretiemis, taginmig ve depolanmis olmalidie. Son kullanma stiresine en az 6 ay stiresi olan
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mamuller kabul ediliv. Kuwlann eerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmavacak sekilde vazih ve basili olmalidir,
Firtamn ticaret unvan veyva kisa adi, adresi varsa tescili markas

.

i Bu standardin isaretl ve numarasi (TS 1192 Seklinde)
E § Parti numarasi,

4. Malin adi,

L Tipi,

0. M ik,

7 Uretim ve son kullanma taribi (ay, gin, vil)

SIRKE EVSAFL
Berrak gdeliniiste, kendine Szgill 1t ve kokuda olmali bulamk olmamalhidir, Sirkeler : kapalt olarak 70 ce’lik
sigeler igerisinde teslim edilir. Her ambalaj fizerinde egagidaki bilgiler okunakl olamk silinmevecek ve
bezulmayacak bigimde vazilir veva basilir
- Yihklenicinin adr veva tescilli markas: ve adresi
Bu Standardm isaret numaras: (TS 18800 seklinde)
= Beri Mumaras
z Malim Ady
- Imal ve son kullanme Taribi
- Net Agirhiin | Kg veva gr, )
GUL SUYU EVSAFI:
Sagh@a zarar vermeven TS de belittilmis plastik 250 'Lk siselerde Kendine has tat renk ve kokuda
olmabidir. iginde yabaner bir katks maddesi bulunmamali, homojen olmahdir. Sise dzerinde imal warihi, son
Kullanma tanhi. tretici viiklenici ade, tescilli markasi vazili etiket bulunmaly,
SUSAM EVSAF]
Yeni sene malisulil, vi cins susamlardan olmalidir. KO0 kU kokulu, acimig. ekyimig, tash, toprakli, kirli
ve labii rengini kaybeimis olmayscakor.Yabaner maddelerden arinmis olacaktie. Teslim sekli; standart
itlarak saglam ve lemiz bez veva navlon terbalar werisinde olacakur. Tarem ve OrmianBakanlig tarafindan
onavh olmalidir,
Liick wida kodeksi teblifine wygun Uretilmis, ambalajlanms, wtiketlenmis, isarctlemis, tasinmes ve
depolanmig  olmabidr. Her ambalaj izerinde asagidaki bilgiler okunakll olarak  silinmevecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir,
-Yuklenicinm adi veva tescilli markas) ve adresi
- Standard i 1sarst momarss
-Seri Mumarass
-Mdalin A
-imal ve son kullanma Tarhi
-Net Adirhg | Kgveya gr, )
YAS HAMUR MAYASI EVSAFL
Kendine has renk ve tat da olacakor, Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacakur. Eksimis ve kifflenmis olmayacaktr, Mayalar gerektiginde hamur iginde denenccek ckmegi ivi
kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tarm ve OrmanBakanh@ sarafindan onayl olmalidie. Thrk gida
kodeks:  teblifine uygun  iiretilmig. ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis Jtasmmis ve depolanms
olmaolidir.
Her ambalaj Gzerinde asagodaki bilgiler okunakl olarak silinmevecek ve bozulmayacak bicimde vazilie
vva basilr,
Yiklenicinin adi veva wescilli markas: ve adresi
- By Standardn isaret numarasi
7 Seri Numarass
Malin Ad)
- Imal ve son kullanma Farili
- Met Adrhid | Ka veva gr. )
KLRL MAYA
Iginde Dogal maya fSaccharemycescereviviae), bitki kbkenli sorbitanmenosiearat olmalidie, 160 grilik
ambalajlarda olmabidir. Mayva kendisinin 4-5 kat ihk sude |5 dakika bekletilerek denenecektir. Instant kv
maya olmahidie Orijinal ambalajda olmahidir. Ambalajn Gzerinde frma adi, adresi, cinsi, T8
numarasy, dretim ve son kullanma tarhi, net ageligy, Tanm ve OmmanBakanhif'mm izni
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bulunacaktir, Kuru mayanin kalite sistem belgesi olmahdir. Stz konusy gida, Tork Gida Kodeksi
Yoneuneliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakur,
BAKAD
Pivasada satilamin en ivisi olacakur, Kovukahve renginde, suda kolayea erivebilecek toz halinde
olacakur, [gerisinde  kabuk, ohum.diger yabaner maddeler bulunmavacak, scker katilrmeg
vlmayacakor, Kurtlanms, héceklenmis, aeims, nemlenmis. wpaklasms. ki koku olusmus
olmayacakur. Kakao toeunda rutubet miktan kitlece en fazla Yot olmalidir. Topaklanmay
dnleyiciler kakao kurn kansmunda 10 grikg ile simirh olmalidir. Orjinal 30 Kg'hk igi naylon, disi
kalim  kagn  ambainjlarda  teslim edilecektir, Ambalaj fizerinde mda maddesinin
adh.netmiktar.Gretici ve paketlevici firmanin adi.tescillimarkas: adresi ve fretildigi ver, dretim ve
sont kullznma tarihi.Oretimydls, Tarnm ve Orman Rakanhifimn izniparti numaras: ve/veva ser]
numarast, bulunmalidir. Son kullanma tarihinden snce bozulan ve numuneden farkh pikan kakao
miltahit firma tarafindan naklive ficreti kendine ail almak kavdiyla degistirilecektir, Stz konusu
gida, Tark Gida Kodeks) Yanetmeliginde ver ulan ilgili gida 1ebligine uygun olacaktir,
VANILY A
| kalite. temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku ve tatta olacakur. Usuliine uygun dplitilmis
vanilyalardan olacaktir. Orijinal ambalajda olmahdir, Ambalajin tzerinde firma adt, adresi, cinsi,
IS numargsi. fretim ve son kullanma tarihi, net agirh@, Tanm ve Orman Bakanhgi nin izni
bulunacakier, Vanilvamn kalite sistem belgesi olmalidir. Séz konusu guda, Tirk Chda Kodeksi
Yiinetmeliginds yer alan ilgili mda tebligine uygun olacakur.
PRALIN EVSAFI
Pivasanin en ivisi clacakur, Kakao yagi, kakao tozu ve gekerden (sakaroz) vapilmis
olacakir. lginde saghips zararsiz da olsa highir vabanci madde katilmig olmavacaktr, Acimis, kitii
koku olmug olmayacaktir, Orijinal insan saglifma zarar vermeyen ambalajiarda teslim edilecektir,
Tarm ve Orman Bakanhi tarafindan onavl olmahdie. Thrk gida kodeksi  teblifine uygun
tretilmig. ambalajlanms, etiketlenmis. igaretlemis.tasinmus ve depolannus  olmahdir, Her ambalaj
Uzerinde agafdaki bilgiler okunakli elarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde vazilir veya
basthir.
= YWiklenicimin adv veva tescilli markas: ve adresi
= Bu Sandardis isaret nemarmsi
- 5Seri Numaras)
= Malin Ady
= Imal ve son kullanma Tarihi
= Net Agwhdi { Kg veya gr. )
ACT CIKOLATA EVSAFI
Fivasanin en ivisi elacokur, Kakao vagi, kakao wzu ve sekerden (sakaroz) vapilmis olacaktr.
sikaroe diginda diger bir seker veya vopay tat veriei maddelerle vapumamig olacakur, Kiiflenmis,
acimig. kurlanmis kot koku olusmus.hasereler tarafindan venmig.nemlenmis olmavacaktir,
Orijinal insan saghfima zarar vermeven ambalajlarda olacakiir. Tanm ve Orman  Bakanlig
tarafindan onayli olmaldir, Tirk pda kodeksi teblifine uygun dretilmis, ambalajlanms,
etiketlenmis, isaretlemis.tasinmis ve depolanmusolmalidir. Her ambalaj trerinde asagidaki bilgiler
okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmavacak bigimde yazthr veya basilir.
z Yiiklenicinin adi veva tescilli markast ve adres]
Bu Stamdandin isarel numaras
Seri Mumaras
Malin Adi
. Tl v son kullenma Tarihi
- Net Al { Kg veyaar. )
DONDURMA EVSAFI
Pivasanin en iyisi olacakur. Taze siit ve sckerden (sakaroz) yapilmug olacaktir, Sakaroz disinda
diger bir geker veva vapay tat verici maddelerle vapilmamis olacskiir, Kiflenmis. acimis,
kurtlanmes, kit koku olusmus. hasereler tarafindan yenmig. nemlenmis olmayacaktr, Orijinal,
insan saghifma zarar vermeven ambalajlarda olscakur, Tarm ve Orman Bakanligi tarafindan
onayle olmalidir, Tork wda kedeksi tebligine uygun tretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis.

Tutak

) llge Deviat H:
106 .}/ﬂé Ci Berat K
_ lya TASKIRAN Tibhi o

-1




isaretlemiy. tasinmug ve depolanmus olmalidir, Soguk zinciri kinlmadan 1asims olmalidie. Her
ambalaj Ozerinde agafidaki bilgiler okunakli olarak silinmevecek ve hozulmayacak bicimde yicalr
veva basilir,
- Yilklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi

Bu Standardin isaret numaras
. Seri Mumaras:
- Malin Adh
- bmal ve son kullanma Tarib

Net Agirligs { Ki veya gr, )

MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI

Ciliele girilebilic kirlilik olmayacak, rengi parlak olacakur. Eksilik, acilik almayacak, kilfiimsi metalimsi
vamik tat olmayacakor, Mikserle pipikdiginds kabarma kabiliveti vilksek olacak, herhangi bir pitcliilitk
elmayacukur, Yapn sonradan kendini birakmamali, dongun vaps olmasacaktir, Crrijinal insan saghifma zarar
vermeyen ambalajlanda olacaktir, Tanm ve Orman Bakanligs weafindan onayl olmalidar
Tirk gida kodeksi tebligine uygun Gretilmis., ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis  tasimms ve
depolanmiy  olmalidie. Her ambalaj Gzerinde asafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya hasihir

- Yiiklenicmin ady veya teseilli markas: vé ndresi - Malin Ady

- Bu Standardin igaret numaras - Imal ve son kullanma Tarihi

: Seri Numuras “Net Adirlgs { Kg veva gr, )
POSET KEK

Pogerlerin tzerinde yiklenici adi, markas), igerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacakur. Son
kullanma tarihine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilic. Ambalajin Gizerinde cinsi hangi
nevi undan ve vagdan yapudigy, ilave edilmis diger maddelerin isimleri ve mamullerin net agirhg
okunakl bir gekilde yazh olacakur. Bova maddesi kullamimayacakir, Taze olacakisr. Ezilmis ve
kirtk olmayvacaktir. Kekler kurumun istegi dofrultusinda sade, kakasolu vevo meyveli olacakur,

PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMES]

KATI YAG (BAKLAVA ICIN OZEL)
Baklava, kadayif ve gesitli yufkall tathlar icin fzel gelistirilmis olmalidu, Terevad aromali
olmabidir. Yufkalann kat kat olmasim sadlamali, vapismavi Snlemelidir.tatllann matlasmasim
tnlemeli.parlakve ideal bir renk almasim saglamalidir, Kuvvetlendirilmis urfa vagn aromas:
igermelidir. 18 kg hk tencke ambalajlards olmalidie

UN (BAKLAVA ICIN OZEL)
Fiziksel ve kimyasal Geellikleri: Yas o (gluten) agirhikes en o 9032 Sedimantasvon (kabarma)
ci a2 33 ml , Protein afirhkea en az % 32 | su kaldima agrlikea en az %60 ., Hamurun
dayanikliig en a2 LU dakika,yumusama derecesi en az 30 BU, uzavabilirlik en az 170 mm. hamur
uzama direnci en az 650 BL olmahdir.
Yapsal tizellikleri:

. Su kaldirmasina bagh olrak doha fozla Griin ¢lde edilmelidir,

. Yiksch elastikivete sahip, kuvvetli hamur elde edilmelidir.

. Yulka agimas: esnasinda kolay agilabilme ve virllmama tzelligi olmaldir,
. Pigirme espasinda kenar vapmama ézelligi olmalidar.

. [malat esnasinda direngli bir hamur olmalidir,

serbel emme dzelligi obmahder,
Baklava vapum 1in Gzel Uretilmis olmalidir.
Creg bavatlamalidir.
LU Kg'hik ambalajlarda olmaldir. Baklava vapim igin tGretilmis Szel amagh un olmalidir,
MARGARIN (PASTA ICIN OZEL)
Pastacihik schiiriine dzel viksek performansh margarin olmalidir, Kek ve mavall hamurlara esnek
yiapis: sayesinde vilksek performans vermelidie. Bayvatlamay geciktirmeli. raf Smrtinii wzatmalidir,
Urtinlerin pistikten sonra milkemme! bir renk ve lezzet almalanin saflamalidir Spesival pastacihk
gegitlerine uvumlu olmahidie Hamurla kolayea bistiinlesmeli, homojen bir vapl saglamahidie,2 5
kg'hk hloklar halinde gramaj gizgili paketlerde olmalidir.
PUDRA SEKER] lige Dev I?‘.tll_:llf'.s.'fan el
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Rutubet en gok %10 olacaktr,

Pivasada bulunan en ince degirmende Gitdimity elacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti olacakeir.
Wiillenmig, nemli, topaklagsmamis, vabane koku gekmis olmayacaker

Ambalaj Gzerinde firmanin adi, markas:, igerigi, imal tarihi, son kullanma tarthi. TSE damgasi almcaktir,
Ambalaj lzerine sonradan vapisinlan tasih ve TSE etiketleri kbl edilmevecektir,

2001000 gr.hk embalajlarda olacakir, [¢inde vabanc madde almayacaktir

Polarizasyon 9o 5

Uetkenlik kolo 0.04 * “m/m
Invent seker icerigi 0.04 * Y%em'm

k. urutma kayle Q.| %%

Renk &0 1CUMSA birimi

3.0 diger bir topaklanmayr onleyici kultamlmadign durumda
Yem'm olarak

KABARTMA TOZL
Sodyum  bikarbonat  olacaktir.  Beyaz  renkte olup, icine tagkum wve vabane madde
hu!unmﬂ}'ﬂ:um|r.3“J13mlenmi5. tepaklannmy olmayacakur, Ambalajin tzerinde firma adi, adresi,
cinsi, TS numaras, liretim ve son kullanma tariki, pet agirli, Tarm ve Orman Bakanhif'mn izni
bulunacaknr, Karbonatin kalite sistemn belgesi olmalidir. 18 kg'hk koliterde(9*2 keg'bk plasik
kavanozlarda olmalidir, )

MNisasta igerigi

IS EMNIYETI VE SAGLIK TEDBIRLER]

Yiklenici, 6331 savili Kanun'un 6. maddesi geredi. bir lsyeri Hekimi ve Diger Saghk Personeli (DSP)
Mizmet almakla vitkiimGdoe.

Bu hizmet bir Oriak Saghk Giivenlik Birimi (0SGB) arnciliiyla sadlanacal ve siizlesme Smegi hastaneye
ibraz edilecekiir.

[sveri hekimi tarafindan dnerilen saflik ve givenlik tedbirleri voklenici arafindan yerine getirilecektir,
Yiiklenici gahstiraca@ personelin soyenmas: ve giyinmesi igin ahsis edilen mekana hastane penel yerlesim
diizen ve giriiniming bormayacak yekilde idarece kabul edilecek weterli sayvida dolap verlestirilecekrir,
Aym mekands personelin yemek vi yebileceg bir masa. vetert kadar sandalve bulunacaktir.

Yitklenici I5 saghi ve givenligiyle alakali gereken tim tedbirleri almakia yikiimlibdir. Hastaneden
kayaakh problemleri idareve yazili sekilde bildinmezse idane highir sorumluluk kabul etmevecektir.
Yilklenici mahhiiny kapsamunda palisirdid cabisanlanna, ilgili vasal mevzuata belirtilen keiterlere Uy gL
olarak e giris ve ayrica i5 bu sozlesme hapsammdaki 151 1 yili agmas: nedeniyvle, villik saghk konteoller
keruvueu test ve agilann yaptirimas: ve ayrica tm kayitlarmn ilgili yasal diizenlemelere uvgun siirelerde
saklanmasinda tek basing sorumludur,

Yilklenici, highic ihtar ve ikaza gerek kolmaksizn ismetin gerehtindigi bintin emniyet tedbirlering
mmanmda almak ve keealardan Korunma ssul ve garelering personeline dBretmekle vitkilmli olup, bu
konudaki her wirl) sorumiluluk viklenciye ait olacaktir, Bu kapsamda Yiklenici 20006/2012 tarihinds
kabul edilen 6331 Sayil I5 Saghis ve Givenlii Kanununu ile 15 Mayis 2013 wrihli 28648 Sayvih Resmi
Gazetede vavinlanarak virdrlige giren “Calanlann 15 Saghg ve Is Glivenligi Egitimlerinin wsul ve
csaslan hokkinda yinetmeligi™ geregince saglikh ve glivenli bir galigma orami olugturabilmesi igin I
Suglge ve Iy Giivenligi ile igili temel bilgilesi edinmek, mevzuat tamimak. alimmasi gereken temel
dnlemberi Bfrenmek amacivla yinetmelikle belirtilen egitimi mahiyetindekilere ise basladiktan sonra bir ay
iginde gldirmak ve bunlarls Haili belgeleri Idareve sunmak zorundadir,

Hizmer ahimy ile dlgili e@itimlere bilndn personelin katilmas: saglanacaktir, Yiiklenicive orvantasyon (ihale
konusu ise wyum) efitimi i¢in ficret Sdenmeyecektir,

Estekli, 29.12.2012 arih ve 28512 savihl Is Saghgs ve Giivenligi Risk Dederlendirmesi ¥ Gnetmeligi usul ve
esashur dogruliusunda asagidaki asamalarda calisma programi hearlamak suretivie Risk [egerlendirme
isini vapacaktr,

- Lidrev yapilacak her bir alan igin 1dare ile birlikte risk degertendinme ekipleri olusturulmass,

- Yiiklenici, ldare tarafindan belirtilen tarihlerde. yvine ldare ile birlikte belivienecek olan personele Risk
Degeclendirmesinm birlikie sapilabilmes g aerckli tilm egitimleri verecektir.
- Tehlike Tammluma ve Risk Degerlendirme palismalarinda kulanilakak olan Program Akis Semasim

hazirtas ncakir
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- Bin Kapsanu Kismunda belirtilen tim Onitelerin bdlomler halinde ayrilerak tehlikelerin wmmianmass,
risklerin belidenmesi ve analiz etme, risk kontral redbirlerinin kararlastir mas:, dokiimantasyonu, yapilan
pabsmalann pincellenmesi ve gerektifinde venileme asamalan izlenerek Risk degertendirme  jsi
vaplacaktr,
- Liyerlerinde yapilan islerin niteliklerine uvgun kisisel keroyvueu donasimlarn gesit Ve savisim tespit
edilmesi. ulusloraras: standartiara wygun sekilde teknik Szelliklerinin belirtilmesi saflanacakiir,
- Kullamlacak iy saghy ve givenligi isaret- levhalannin miktaekarinn ve monte edilecek yerlerin tespiti
vapalacak. levhalarn wemini ve montaj) idarece yvapilacakir
- Igperlerinde kullanilan ekipmanlann perivadik kontrollerinin denetim altna alummias: ve sirdurtlebilic bir
planiama igin periyodik kontrole tabi ekipmantarn kullanildigs dniteler, adedi, markas:, glicll, devir sayisi,
sgletme basine, kapasitesi gibi teknik Seelliklerini igeren bir liste hazrianarak periyodik kontrol planlamas
yapilacaktar.
- Galegan, ihamet eden, zivareigl ve tedarikeiler igin 135G hususlarmda uyulmas gereken kurallar igin bir E
Kitaper®i  vevn  brosir  hazrlanarak  elekwronik  oramda sunulmass saElanacakiir,
- Istenen tim dokimantasyon 3 nisha olarak birim birim ayrilmis vaziveite ve dedisim yapmaya miisait
sekilde klasorlerde hazmclanacaktr. 3 adet de her birim igin avtr uvn elektronik ortimda hazirlanarak
idaneye sunulacakir. Dokiimantasyonda kullanilan progeamm cabistinlmas: icin gerekli efitim notuno da
igereceklir,
- Yilklenicy; is bwiminden dnce Teknik sarmame ve ekinde belirtilen konuyla ilgili mevzuat disinda
belinilmemis olan ls Saghif ve Givenliii konusu ile ilgili difier meveuann idareden istenilen bir
vithlimlEl0k  mevewt  ise  risk  degerlendirme  kapsaminda  onu  da yoapmakls  miikellefur.
- Yiiklenici; tehlikeler tmnumlanirken galisma ertam, gahiganlar ve igverine itiskin ilgisine pére asgar olarak
agufida belirtilen bilgileri toplamak suretivie doklmantasyon olusturacakir,
- 45 veri bina ve eklentilerinin
= bsyerinde viirlititlen Taalivetler ile is ve slemler,
- Is igin kuliamdan cihaz ve ckipmanlar,
- kenllanilan kimyasal vb. maddeler,
= Artik ve atiklarla ilgili iglember,
- Laliganlann thiiyag duvulan her asamada siirece katdarak gorislerinin alinmasi,
= 15e baglanudan Gnce ilgili mevevat geresi alinacak giligma izin belgeleri,
- ahganlarm egitim, vas, cinsivet ve benzen tzellikler ile saghik poretimi kayitlar,
- Geng. viglh, engelli, gebe veva emziren gahsanlar gibi dzel politike perektiren gruplar ile kadin
galizaniann durumu,
- Isverinin teftis sonuglan,
Meslek hastah g kayitlan,
- I3 kazas: kavitlan,
- Isyerinde meydana gelen ancak varalanma veya dliime neden olmadidy halde isveri va da is ekipmaninim
zarara ugramasing yol agan olaylarm iliskin kavitlar,
- Ramak kala olay kayitlar,
- Malzeme gilvenlik (MSDS) bilg formlar,
- Guligma alanlarnda ortam ve kigisel marue kalma dilzeyi Slgimlerinin {Belgeli Kuruluglarca )
vaplirilmes: ve sonuglan,
- ¥arsa daha doce yapilmug risk degerlendirmesi calismalar,
= Acil duram plankar,
- Saglk ve giivenlik plani ve patlamadan korunma dokiiman gibi belirli isverlerinde haziflanmas: gerekli
dekimanlar,
- Pehlikelery iliskin bilgiler toplanirken avni i/ diretim, vontem ve teknikleri ile is/ diretim yapan benzer
Isyerlerinde meydana gelen is kazalan ve omayva ¢ikan mesiek hastaliklar degerlendirilmelidir.
- Toplanan bilgiler weginda; 1SG ile ilgili mevauarta ver alan hiikiimler de dikkate alinarak, caliyma
artaminda bulunan fiziksel, kimvaszal, biyolojik, psikososyal, ergonomik ve benzeri tehlike
kaynaklarindan olugan veya bunlarim etkilesimi sonveu ortaya gikabilecek tehlikeler helirienmeli ve kavda
alimmalidir, Bu belirleme vapilirken asagidaki hususlar dixkate alimmabidir:
- |shetmenin yeri nedenivie ortaya gikabilecek tehlikeler.
- Segilen alanda, isveri bina ve eklentilerinin plans uveun verlegtirilmemesi veya planda olmayan ilavelerin
sapilmasindan kaynaklanabilecek tehlikeler.
- Igver! bina ve ehlentilerinin yip ve yapin tarzi ile sevilen yapr maleemelerinden kaynaklanabilecek
tehlikeler.

Bakrm se onarim slen de dahil yverinde yiiritilecek her tirld faalivedesnasinda calisma usulleri, vardiva
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illizeni, ekip caligmasi, organizasvon, nezaret sisteml, hiverarsik dilzen, zivaretgi veva isvert calisan
olmayan diger kigiler gebi faktdrlerden kavnaklanabilecek tehlikeler,
- Igin yiirlielmul, Gretim/sy weknikler), kullanitan kimyasal maddeler vh.. makine ve ekipman, arag ve
geregler ile bunlann cahsanlann Nziksel Gzelliklerine uvgun tesarlanmamas: veva kullanimamasindan
savnaklanabilecek tehlikeler,
- Kuvvetli akom, avdinlatma. paratoner, topeaklama gibi elektrik tesisatinn bilesenleri ile isitma,
havalandirma, atmosferik ve gevresel sartbardan korunma, drenaj. antma, vingin onleme ve micadele
ekipimani ile benzer yardimer tesisat ve donamimlardan kaynaklanabilecek tohlikeler,
- Igyerinde yanma. parlama veva patlama thtimali olan maddelerin glenmesi, kullsmlmas), tasimnmasi,
depolanmass va da imha edilmesinden kaynaklanabilecek tehlikeler.

Calvgma ortamm ilijkin hijyen kogullan ile galganlarm Kigisel hijven aliskanliklanndan
kaynaklanabilecek tehlikeler.
< Gahizann, isveri igerisindeki ulagm vollarnmn kullanmmindan kayvnaklanabilecek tehlikeler,
- Galigankonm [5G ile ilgili yeterli egitim almamas:, bilgilendirilmemesi, calssaniara wvgun talimat
verilmemesi veya galyma iend prosedirdl gereken durumlarda bu izin olmaksizin cahistimasindan
kavnaklanabilecek ehlikeler,
- Liwhyma ortaminda belunan Giziksel, kimyasal, bivolojik, psikososval, ergonomik ve beneer tehlike
kitynatk larrmn neden oldudu tehlikeler ile ilgili isverinde daba dnce kontrol, Glgiim, inceleme ve arastirma
saligmas vapilmamg ise risk degerlendirmesi calismalaninda hullamiimak tizere: bu tehlikelerin, nitelik ve
niceliklerin ve galiganlarin bunlura mane kalma sevivelerini belirlemek amie iyl perek i bitiin kontrol,
dlglim, inceleme ve amastirmalar vapilmalhidir.
- Farkl) islerin yiirialdigi baltmberin her hiri igin Risklerin belirlenmesi ve analizi i¢in asafidaki adimlar
izlenmelidir:
- Tespit edilmis olan tehlikelerin her biri ayrr ayr dikkate alinarak bu tehlikelerden kaynaklanabilecek
risklenn hangi siklikia olugabilecagi ile bu risklerden kimlerin, nelerin, ne sekilde ve hangi siddette zarar
garebilecem belirlenmelidir.
- T'oplanan bilgi ve veriler igigmda belirlencn riskler; istetmenin faalivetine iliskin deellikleri, igverindeki
tehlike veya risklerin natelikleri ve igverinin kisilan gibi fakedrler ya da ulusal veva uluslararas: standartlar
esas alnarak segilen wvintemlerden biri veva birkag bir arada kullamlarak analiz  edilmelidir.
- Analizin ayn ayn bdldmler igin yapilmasi halinde bolimlerin ethilesimler! de dikkate alingrak bir biltin
olark ele alimp sonuglandirimalidir.
- Analiz edilen riskler, kontrol tedbirlerine karar verilmek dizere ctkilerinin blivitkligiine ve dnemlerine
glre en ylksek risk sevivesine suhip ofandan bastanarak siralanmals ve yazil hale getirilmelidir.
- Risk kentroliinde agagidaki adimlar uygulanmaldsr:
- Plantama: Analiz edilersk etkilerinin bilyikligine ve Gnemine ghre sirali hale getirilen risklerin kantrolil
amacayla bir planlama vapilmaldir,
- Risk kontrol tedbirferinin kararlasurdmasy: Riskin tamamen beraraf edilmesi, bu milmkiin degil ise riskin
kabul edilebilir seviveye indirilmesi igin asagidakt adimbar uygulanmalidsr,
= Tehlike veva tehlike kaynaklarmm ortadan kaldseilmas,
- Tehlikelinmn, rehlikeli olmayanla veya daha az tehlikeli olanly degistinlnesi,
- Riskler ile kaynaginda mikadele edilmesi,
- Risk kentrol tedbirlerinin uy gulanmas:: Kararlagtinlan tedbirlerin i ve islem basamaklan, iglemi yapacak
Kigi va da igveri bdlimih. sonomlu kisi va da igyeri bitimii, bustama ve bitig arihi ile benzeri bilgiler iceren
plian lar hszirlanomalidar,
- Uygubamalann izlenmuesi: Hazirlanan plantann uyvgulama adimlan diizenhl olarak izlenir, denetlenir ve
akswyan yomler wespit edilerek gerekh dizeltici ve onleyici islemler tamamlanr.
- Risk kontrol adimian uvgulamirken toply korunma énlemlerine, Kigisel korunma tnlemlerineg gire oncelik
verilmeli ve uvgulanacak dnlemlerin yeni risklere neden olmamas salanmalidir,
- Belirlenen risk igin kentrol tedbirlerinin hayata gegirilmesinden sonra veniden risk sevivest tespiti
yamlmahdir, Yeni sevive, kabul edilebilic risk sevivesinin dzerinde ise bu meddelerde ki adimlar
wkrarlhnmaldar.
- Dokimantasyon;
- Risk degerlendmmesi asagudaki ana hususlin kapsuyvacak sekilde doklmante edilmealidic.
- Isyerinin unvam, adresi ve isverenin adi.
- Gergeklegtiren kigilenin isim ve unvanlan ile bunlardan iy glivenligl weman ve isyerd hekimi olantarin
Bakanlikga verilmig belge bilgilers.
- Gergeklestirildig tarih ve geeerlilik tanhi.
- Risk degerlendirmesi igverindehi farkh bilimler igin aven ayf vaphlmegsa her birinin adi,
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- Belirlenen tehlike kavinaklan ile tehlikeler.

= Tespit edilen riskler,

- Risk analizinde kullamlan vontem veya vinemler,

- Tespit edilen risklerin dnem ve dneelik sirasui da iveren analiz sonuglan.

- Litizelnici ve tnleyict kontrol tedbirleri, gerceklestivilme tarihlen ve sonrasinda tespit edilen risk sevivesi,
- Risk degerlendirmesi dokimaninim sayfalar numaratand imlmals: gerceklestiren Kisiler tarafindan her
savfnse paratlanip. son savfase imealanmalidir,

- Risk degerlendirmesi dokiman) elekironik ve benzeri otambards bazirlanmah ve argivlenebilmelidir.
- Risk degerlendirmesi dokiimanmda tespit edilen meveut tehlikeli dunmmiar resimlenmeli, mevaeuata
davandinlarak slimmas gereken dnlember belinilmelidir

- 29.12.2002 tarih ve 28512 savili fs Saghg Ve Giivenligi Risk Degerlendirmesi Y onemeliginde
ttmmlanmistie, Aynca hizmetin vaprimas: esnasinda veya i5in kabuliinden Snce asngida belirtilen
duramilarda oraya gikabilecek veni risklerin, isverinin tamamin veya bir biltimini etkiliyor ohmas giiz
aniinde bulundurularak risk degerlendirmesi tamamen veva kismen venilenmelidir.

- Isverinin tasmmasi veya binalarda degisiklik yvapilmas:,

- Isyerinde uygulanan teknodaji, kullanilan madde ve ekipmanlarda dedisiklikler meyvdana gelmesi,

- lg vinteminde degisiklikler olmas,

- I5 kazasi, meslek hastaligi veya ramak kala olay mevdana gelmesi,

- Galigma ontamina ait sir degerlere iliskin bir mevewa degigiklii olmas,

- L aligma ortwm $lelim i ve suglik gozetim sonuglanma gore gereklh ghrtilmesi,

- Igyeri disindan kavoaklanan ve igverini etkilevebilecek veni bir tehlikenin ortiya ¢ikmasi
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