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SAGLIK BAKANLIGI

TURKIYE KAMU HASTANELERI GENEL MUDURLUGT
Agn 11 Saghk Midiirliigii
Dr. Yasar Ervilmaz Dogubayazit il¢e Deviet Hastanesi
MALZEME DAHIL YEMEK PISIRME, DAGITIMI VE
SONRASI HIZMETLERI TEKNIK SARTNAM ESt

MADDE |, GENEL TANIMLAR VE KISALTMALAR
Hastane: Saglik Bakanh@ Dr, Yagar Eryvilmaz Dogubavazit lice Devlet Hastanesi

Idare : Dr. Yagar Ervilmaz Dogubayazit Deviet Hastanesi Baghekimligini

Kontrol Tegkilan{Komisyonu). Bashekimlik Makam tarafindan greviendirilen; Ngili teknik
sartname ve Hizmet igleri genel sartnamesine gire pérev yapan kurulu
ifade eder.

Personel: Saghk Bakanhiin Dr. Yasar Eryilmaz Dogubayazit {lge Deviet Hastanesi saghk
personeli, yardimer saglk personeli, memur, hizmetli personel,
sozlegmeli personel, déner sermaye saymanligs personeli, tim yiklenici
firma personelleri, ambulans acil hasta ve nakil pareviileri, sinj igin
gelen Ggrenciler ve gegici girevle gelen personelleri ifade eder.

Hasta: Safhk Bakanh@ Dr, Yasar Eryilmaz Dogubayazit llge Devlet Hastanesinde teshis ve
tedavi amaciyvla yatan kigileri ifade eder,

Refakatgi: Hastane idaresinin milsaadesi ile vatan hastaya refakat eden bir kisivi ifade eder.
(Givenlik gerckgesiyle mahkum hastalara refakat eden giivenlik giglen
isbisnadir.)

Yiiklenici Firma: Thale neticesinde stzlesme vapilan firmay ifade eder.

Normal Yemek: Hasta (divet yemefne thtivag duvmayan), hasta refakatgisi, tim hastane
personeli, tim yilklenici firma personelleri, ambulans acil hasta ve nakil
gorevlileri, staj igin gelen Gfrenciler ve gegici gorevie gelen
personellere venlen, e ( 3 ) kaptan olusan menddir.

Normal Kahvalti: Hasta (divet yemegine ihtiya¢ duymayan) ve hasta refakatgisine verlen,
{ekmek, ¢ay, seker harig) Gg { 3 ) gesitten olusan kahvaltlik mendidiir.

Nobetgi personele gece kahvaltisi (normal kahvalti), talep edilmesi
durumunda sabah kahvaltisi venlecektir.

Divet Kahvalti: Hostalara tibbi zomunluluk veya tedavi gerefi olarak verilecek her tiirli besin
maddesini ifade eder.

Divet Yemegi{R3): Hastalara ve saghk kurulu raporu ile hastahifini belgeleven personele tibhi
zorunluluk veya tedavi gerefi olarak verilecek her tirlt yvemek ve besin
maddesini ifade eder.

Srvi Divet(R1-R2): Yutma glgligil ve benzern dzel durumu olanlara verilecek her tiirll yemek
v besin maddesini ifade eder,

Ara Ogiin: Hastalarin ve baz personellerin ana dginlerine ilave olarak venlebilecek besin

maddelerini ifade eder.

B.A.U: Briit Asgari Ucret

AL ofubayant Afiz ve Dig Sadlifh Merkezi (Hastanesi)

(R
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MADDE 2, HIZMETIN KONUSL

Hastane wvardivall ¢alisma diizeni iginde wverilen saplik hizmetlerinin 24 saat boyunca
devamlihfy ve kesintisizhgi esas alinarak (tatiller, dini ve resmi bayramlar dahil). malzeme
dahil her tirld vemek pisirme, servis ve servis sonrasi hizmetlerin zamamnda ve eksiksiz
plarak verine getirilmesine ait teknik Gzelliklen, hizmetin ifasim. muavene metotlan ve ilgili

diger hususlan kapsar.

MADDE 3, HIZMETIN iFA YERI
Hizmetin ifa veri Saghk Bakanhify Dr. Yasar Ervilmaz Dogubayazt llge Devlet Hastanesi

alup, binmler asafida gosterilmistir.

-} Mutfik
2-) Personel Yemekhanesi

1) Tiim Servisler

4-) Dhyaliz Gnitesi, Amelivathane, Dogumbane, Yofun Bakimlar, Acil Servis vb. birimler
5-) Hostane igenisinde veni acilabilecck binmler ve harici ek binalar

-} Dogubayazit Az ve Dis Saghi Merkeri (Protokol imzalanmas: durumunda talep
edilecektir.)

MADDE 4. SATIN ALINACAK HIZMETIN CINSI VE SAYISI

Hastanemiz 159 yvatak kapasitelidir. Hastane personeli, tim yiklenici firma personels,
ambulans acil hasta ve nakil gbrevlileri, staj igin gelen G@renciler ve gegici girevle gelen
personel, resmi variyla iage edilen toplanti ve konferans misafirlerine yvemek hizmeti
venlmektedir. ADSM  ile idaremiz arasinda protokol imzalanmas: durumunda  sehir
merkezinde bulunan ADSM ' ye vemek hizmeti verilecektir.

Tablo 4,1 Toplam Satin Alinacak Hizmetin Cinsi ve Sayisi

o o

__ Saun almacak hizmetin cinsi (malzeme dahil) | Ogiin Sayisi
1-} Mormal Yemek 223,000 (ikvizyvirmidghin)
2-) Diyet Yemegi (R3) B.504) {sekizbinbegyiz)
1.) Norrnal Kahvalts (Normal ve Gece) 52.000(elliikibin)
4-) Diyer Kahvalt 4. 200 dirtbinikiyiiz)
5.) Sivi Diyet(R1-R2) 4.500(danbinbesylie)
G=) Ara Ofiin _ 25.000(yirmibeshin)

Tahlo 4,1'de belirlenen yemek adetleri vaklagik hesaplanan deger olup, bu sayilar hasta
ve refakatgt sayisi ile personel hareketleri, yangin, sel, deprem, savas, tamiral tadilat vb.
seheplerle artip azalabilir. Bu durumda &iin sayilannda yiizde 20 artma veya viizde 20
azalma (+120/-%20) olabilir.

4.1. Hastanenin wsnmast durumunda idarece belirlencn sekilde Tablo 4.17 de belintilen
herhangt bir hizmet cinsmin tikenmesi durumunda tilkenen hizmet cinst Gzerinden hesaplama
vaptlip herhangi bir hizmet cinsine uygun olacak sekilde aktarma yapilacaktir ve viklenici
g0 konusu durumda hak kaybina uframayacaktir.
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MADDE 5, HIZMETIN SURESI

Bu hizmetin siresi 12 avdir. Ak ihale sfirecinin tamamlanmasi ve viidlirlige pirmes ile
ekonomik olarak svantajh olan thale ile devam etmek igin idare tarafindan fesh edilebilir.
Fesih nedeniyle viiklenici firma “ugradifam zarar vs. herhangi hir sebeple idareden tazminat
talehinde bulunamaz,

MADDE 6. HIZMETIN IFA SEKLI VE UYULMASI GEREKEN HUSUSLAR

6.1.  Her hasta ve refakatgisine kahvalti, 6gle vemefi ve aksam yveme§i venlir. Divetisyen
tarafindan gerekli gtritlen hastalara ek olarak ara 6fin venlir.

6.2,  Personele Gfile yemegi, nibetgi personele kahvalty, Gfile yemegi, aksam yemegi ve pece
kahvalus (normal kahvalt) verilir.

6.3. Hastane personelinden hastalifina uygun saghk kurulu raporu almis olanlara gece
kahvaltisi, norma!l kahvalti, Ggle ve aksam yemeginde divetisyence belirlenen divet
meniisil verilir.

6.4. Haftamn 7 gind (tatl, dini ve resmi bayramlar dahil) gece kahvaltisy, sabah kahvalts:
tnormal ve divet), Gfle yemedi, aksam vemefi ve sra Gfinlerde normal ve diyet
yemcklerinin  hastane mutfaginda pigirilmesi, hastane idaresinin  belirledipi  dagitim
verlenindeki yvemek ofislerine tasinmasi, sihhi kosullarda muhafaza edilmest ve kontrol
tegkilah  tarafindan  istenen  sicakhkta servis  edilmesi  yiklenici  firmamn
sorumlulufundadir,

6.5. Hasta, cocuk ve bebeklere Gzel menfilenin hazirlanabilmesi igin yilkleniei tarafindan
hastane mutfag: igerisinde diyet vernekleri hazirhk balimi olusturulacakur, Gerektiinde
bu alanda hastane diyetisyenlen hastalar igin Gzel besin kansimlan hazirlayabilir,

6.6, Cocuk ve bebek hastalar igin farkh meniiler hazirlanmasi istenebilir. Bu meniiler verildigi
tfiine gore diyet yemek ya da divet kahvalt olarak degerlendirilir,

6.7.  Hasta ve hasta refakatgilerine odalaninda, hastane idaresinin uygun girdidgi birimlerdeki
personelin gahsma yerinde vemek servisi ve servis sonras) hizmetleri verilecektir. Bunun
haricindeks persenele ise hastane idaresinin belirledigi yemek salonlannda yemek servisi
ve servis sonrast hizmetlen verilecektic. Bulundufu birimlerde vemek vemesi idare
tarafindan gerekli girilen personel sayisi resmi yazilarla belirlenecektir.

68. Kurumun ihtiyacma pire hizmetin cksiksiz sekilde ifa edilmesi igin viiklenici firma
personcllerinin vardivaly  sekilde calismasi talep edilebilir. Vardivall calismadan
dofabilecek personel yemek, yol vh. masraflan yiiklenici firmaya aittir.

6.9.  Personel savisina ve yemegin cinsine gbre servis yapilacak gesit ve sayida porselen tabak
vilklenici firma tarafindan temin edilecektir, Yemekhanclerin tiimiinde porselen tabak,
gelik catal, cehk kamiklaria, celik bigak ile servis yamlacaktir, Acil kliniginde, intaniye
klimiginde, amelivathane yemekhanesinde, acil personeline ve diger kliniklerde de
bulagma risks elan hestalara gesit ve gramajlara uygun kapakh 4 goeld kdpdk tabldoet, 1ek
kullammbhk vemek seti (gatal, kasik, hgak, pegete, kilrdan ve tuz) ile servis vapilacaktir
Hasta ve refakatgilere termo tepsi, termo tepsilere uygun porselen tabak, catal, kagik,
pegete, kirdan ve z ile servis yaplacaktir, Gerektifinde servise higak ilave edilecektir.
Tuzsuz diyet titketen hastalar igin vemek setine tuz eklenmeyecektir.
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6.11.

6.12.

6.13.

6.14.

6.15.

6.16,

6.17,

6.18,

6,19,

6.20.

Is baslangmcamin ilk haftasinda kullamilacak tim malzemeler (et ve sebze-mevve harg)
igin numune ormeklen getinlecek ve segilen marka Grinler kontrol teskilaty 1zni disinda 15
hitimine kadar degistinlmevecektir

Hastane icenisinde bulasioy hastalik nedeni ile pandemi(salgin) riski meveut ise enfeksivon
komitesinin veva idarenin direktiflerine gore tek kullasmbik 4 veva 5 pgizeli kapakh
tabldot, mijyvenik olarak paketlenmis tek kullanmmbik gatal, kasik, bigak, petece, kiirdan,
tuz, vh. iceren vemek seti yemek servis edilen tim birimler icin temin edilecektir.

Kullamilacak tek kullammlik gatal, kasik ve bicak kaliteli kolay kirilmavan malzemeden
yapilmig olmahdir. Kalitesizhigi veva uygunsuzlugu nedemivle kontrol teskilat degisim
talehinde bulunursa, kontrol teskilatimn belirledi®i sire icerisinde itiraz edilmeden
malzemeler defistinlecekiir.

Mutfafin, vemekhanelerin, vemek ofislerinin, yemek tasima, muhafaza ve dafstim arag-
gereg ve malzemelerin (stzlesme hilkimlerince hastane idaresinin yilklenici firmaya
teslim ettign ve kullamlmak {zere yiklenici firmamn hastancve getirdifi) hepsinin
temizligi, bakinn, anzalanmn giderilmesi, kaybolmas: durumunda tedaniginin salanmas:
ve tlim sorumlulugu viklemiar firmaya ait olacak surckli saglam ve ¢ahsir halde
bulundurulacaktir.

Cahsma sastlen ve personel da@lm i3 akis iginde idarenin onayy alinarak degistirilebilir
Hastane glivenlik politikas: geregi personel degisiklikleninde baslayig yapmasi 1stenilen
personelin dzluk dosyasi haziflamr ve yiklenici finna tarafindan resmi vam ile idareye
sunulur. Hastane idaresinin hilgisl disinda personel gikanm yamimayacaktir. Personel
defisiklifinde baslavis yapmasi uvgun gorilen personelin Gzlik dosyasi ve evraklan
tamamlianmadan, SGK gris yaplmadan de@isiklik vapilamaz, SGK gins vapimadan
personel ise baslatlamaz.

Yiiklenici firma hastanemiz mutfaginda verecegl hizmetin, saghk, hijyen, saghkta kalite
standartlarna uygun olarak islevis saglanmasindan sorumludur.

Yiklenici firma, hastane divetisvenleri tarafindan uvgun pgorilen vemek, kahvalty
listelerine gire dretim, dagitim yapacaktir. Hastanede divetisyen bulunmamas: durumunda
hastane idaresi tarafindan uygun gorilen listelere pire Gretim, dagitim vapilacaktir.

Teknik sartnameye ve sdzlesmeye avkin olmamak kavdivla viklenici firma gl kontrol
teskilatimin verdifi direktitlere pire vilrlitecektir.

Yemekhanede yemek esnasinda kullamlacak ekmek (posetli), kiirdan {posetli), tuz ve
dispenser pegete, porselen tabaklar, porselen kase, seflon tepsi. gelik qotal, cehik kagik,
gelik meak yviklenici firma tarafindan temin edilecektir.

Yemekler kalite, lezret ve nefaset vininden cksik veva kusurlu olmavacaktir. Gramajlar
Teknik Sartnamede belirtilenden az olmavacaktir. Cig gramaj kontrolinin yam sira
perektiginde pisirme simasinda ortaya gikan eksilmeler va da artiglar goe onunde tutularak
servis esnasmda gramaj dlgimi yamlabilir, Pismis olarak yvapilan gramaj kontrolinde
sekilde eksiklik tespit edilmesi durumunda cezai islem uvgulanir,

Yemeklerde kullamlacak yag; vemeklerin cins ve ¢egidine gére aycice@i vag, musirizd
vag, zeytin vag, tereyafl olarak teknik sarnamedeki evsaflara uygun kalitede olacaktir,
Kizarimalarda ay gigek yof, zevtinyagh tim yemeklerde zevtinyadn kullamlacakur,
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6.21.

6.22,

6.23,

. 6.24.

6.25,

6.26.

6.27.

628,

6.30,

6.31.

Yaglann depova kabuld vapilmadan dnce kontrol teskilatinca numuneler iginden teknik
sartnameye uygun yag secilecektir. Yemeklerde sova, soyva vafi vb, kullandmayacakur,
Yaglar kontrol teskilat Ovelerinee tat, kokw, lezzet ve Kalite testine taby tutulacaktir. Kusur
tespit edilen yaglar itiraz edilmeden ivedilikle degistinlecektir.

kontrol tegkilan tekmk sartnameye uygun bulmadifn va da renk, koku, tat olarak
ruhatsizhk verici olarak nitelendirdigi gda maddelerinin degistirilmesini talep edebilir.
Yilklenici firma verilen siire igerisinde degistirmekle vilkimlidir, Yiklenici firma
tarafilan temin edilen besin maddelerinin kalitesizlifi nedenivle reddedilmesinden
dofabilecek tiim zararlara kars vilklenici firma sorumludur,

Yemekte kullamlan etler flge Gida Tanm ve Hayvaneibk Midirlaguinden kesim izni
bulunan mezbahalarca dampali (okunakh resmi mihiirlG) karkas dana eti olacakur.
Karkaslar kefene sanlmig gekilde getirilecektir. Etlerin kesim raporu {bu raporda hayvan
kulak kiipesi numarasi, veteriner hekim kage ve imzasi bulunacaktir) olacakur. Yiklenici
frmamn kendisinin veya anlagmall oldugu firmamn frigorifik arac ile etler tasinacaktir.
Bu arscin kesimhaneden mal yiklenmeden dnce hijyenik temizligi vapilmalidar,

Tavuk ve Hindi eti kalitesine glvenilir (Son kullanma tarihi, cinsi vs igeren drin bilgi
etiketi bulunan) direticiden va da saticilardan alimacaktir.

Yiklenici firma, personeline belirlenecek konularda mesai saatleri icerisinde hizmes
aksatmayacak sckilde hizmet igi efitim ve hastane idaresi tarafindan uygun girilen
konularda gerekli egitimlerin verilmesini saglamahdir.

Yiklenici firma gerektifinde hizmetin daha dstiin bir sevivede verilmesi amac ile
hastanenin mutfaging, vemek hazirlanmasi, pisirilmesi ve daftim igin kullamlmak Gzere
malzeme ve taginabilir ekipman vatirm vapacak ve bunlan sizlesmenin feshi veva sire
bitiminin sonunda tekrar geri alabilecektir, Hastaneye petirilen ekipmanlann kuralumu
vitklenici firma tarafindan saglanacaktir.

Yitklenici firma tarafindan mutfak ve yemekhanelerde kullamban s, sehir sebekesinden
temin edilen su olscaktir,

Yemekhanelerde personel, servislerde hasta ve refakatgilere daginlacak olan igme suyu
ana dglinlerde | adet 500 ml pet su seklinde olacakiir. Pet sular Saghk Bakanhfinm su
teblifine uygun olacaktir. Sulann hang sicaklikia servis edilecefine kontrol teskilat karar
VErir.

Yiklenici firma personeli, hastancde gbrdiigl duydugu sahit oldugu hadiselere ve hasta
mahremiyetine sadik kalacak ve sir saklar olacaktir, Bu hususta hastane idaresini haberdar
edecektir. Yiklenici firma tiim personellerine idarenin wygun gdrdGgld sekilde gizlilik
stelesmest imzalatmak ve kontrol teskilatina sunmakla vikiimlidir,

Yiklenic: firma kuru gda deposunda en az 21 ginlik ihtivae karsilavacak sekilde stok
bulunduracaktir. Olas1 karantina durumunda soguk hava depolannda ve donduruculards
en az 72 saat yetecek sekilde stok bulundurulacaktir,

Yiikienici firma hastaneye petirecefi her tirlid malzemey: mesai samtlennde igerisinde
(09.00-15.00 arasinda) getirecektir.  Yemcklerde kullarnlacak besin malzemeleri
kullamlacagi glinden en az bir (1) giin nce petirilecektic. Et ve tavuk kullanim tarhinden
bir (1) gin dnce en geg saal 12.00 a kader getirilecektir, Bahk ise kontrol teskilatinca
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b3,

633,

6.34.

635,

636,

6.37.

638,

6,39,

uveun girilen (09.00-15.00) zaman diliminde getirilecektir. Getirilen besin maddeleri
kontrol ve muayene edilerek, teslim tesellim belgeleri hazirlanarak taraflarca imzalanr.,

Kontrol tegkilati hizmetin her agamasinda (gda maddelerinin hastane kabullinden vemek
pisinlmesi ve ¢Oplerin ortadan kaldinimasina kadar) perekli kontrollen vapar. Eksiklik ve
aksakliklan tespit tutanags ile yamlh olarak hastane idaresine bildirir. Tutanaga istinaden
sizlesmede belirtilen ceza ve kesintiler uygulanir.

Zorunlu nedenlerle (teknik anzalar, don olayr nedenivle istenilen evsafta sehze, meyve
bulunamamas:, bulasicr hastalik vs.) meni degisikligi vapilmas: gerektiginde kontrol
tegkilati bilgisi ve 1wmyle uygun defisgiklik yapilacaktir, Bir ay igerisinde en fazla 3
defigiklik vapilabilir.

(Ofle vemegi saat 11.00: aksam yvemegl saat 16.00; hasta ve personel icin ¢ikanlacak olan
gece kahvaltlan saat 2245 de servise hawar olacak sekilde mutfakta hazir hale
getirilecektir. Ofle yemefi sant 12,00 de servise baslamp saat 13.30 da sona ermek {lzere;
akgam yemegi saat 17.00 da servise baglamp sast 18:30 da sona ermek izere
dizenlencecktir. Hasta wve hasta refakatcisine sabah  kahvaltisi 06.00°da  servise
baslanacak, saat 07.30 da kahvalti sona erecektir. Gece kahvalusi 23.00'da servise
baglamp 23.5%"da servisi sona erceektir. Ofin saatleri kontrol teskilatinin veva idarenin
istegi dogrultusunda degistinilehilir. Yemekler mutfuktan servislere dzeri kapal sekilde
sevk edilecektir. Agik bir sekilde sevkivat cezai mieyvide kapsammndadir. Yemek servis
suatlen i5 akisina gore kontrol tegkilat tarafindan degistirilebiliv. Aynica, ramazan avinda
orug tutan ndbetg personel 1gin dgin saatlerinde dizenleme yapilacakur,

Yemek hizmeti esnasinda dngdrilmeyen bir durum ile karsilasildiginda, vitklenici bu
durumu telafi etmek Grere stokta hizmeti aksatmayacak miktarda dondurulmus, sitilarak
veya piginlerek servis edilebilecek hazir gida maddesi bulundurmakla vitkimliidar,

Yivecek madde ve malzemeleri iage edilecek kisi sayis fzerinden sartnamedeki
gramajlara gire Kontrol teskilati tarafindan miktar kontrolii yapilir. lase edilecek kisi
say1s1 gecmig giinlere mit emsal yemek sayvilan baz alinarak hesaplanir. Kontrol yemekler
pismeden dnce veya yvemek servisi sirmsinda yapuabilic. Highir zaman cksik madde ve
malzeme ile yemek hwarlanamaz. Eksik gramajda servis yapilamaz. Ayrica yiklenici
firma kontrol teskilatimin gramaj kontrolii vapabilmesi icin 1 pram hassasivetli terazi
bulundurmakla yikimlGdir.

Hastane personeli, hasta, hasta refakatgisi, hastanemizde hizmet veren veva gegici ghrevie
gelen personel ve yiklenicl firma personeli disinda kimseve {ligiincl kisilere yemek
slamar,

Mutfakta porevli olmayan kisilerin mutfaga girmesi ve dolasmasi vasaktir. Istihkak
olmayanlann yemek yemesi ile istihkaki olanlara da yemek kalmamasi gibi bir durum
olusturulmayacaktir. Hangi nedenle olursa olsun, hastanemiz mutfaginda pisirilen
vemekler hig bir gekilde hastane ve hastane ck binalan digina gikarilmayacaktir,

Yemefin piginime 15 hastane mutfaginda vapilacaktir, Hastane mutfagimda yangin, so
basmasi, anza veva baska olafan disi (dopal afet. salgin hastalik, v.b.) herhangi bir
gelismenin  oluymasi nedeniyle hastane mutfaginda vemek dretimi yaplamamisy
durumunda firma bu siireg igerisinde Gretimi aksatamaz. Sarinamemizde istedigimiz
sartlara uygun gekilde hazirlavarak thermobox kutularda wviklenici twrafindan temin
edilecek araglarla hastanemize getirecek ve hizmeti aksatmayacaktr. Hastanenin tasinma
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durumu sbz konusu oldugunda her bir biime  hizmet yukanda belirtilen sekilde aksama
olmaksizain firma tarafindan hizmet verilmelidir.

ADEM de verilmesi istenen 6Finler yiklenici firma tarafindan sartnameye uvgun sekilde
thermoboxlar ile taginarak personele servis edilecektir. Tasima, servis ve sonras iglemleri
igin gereken arag-gere; ve ekipman yilklenici firma tarafindan temin edilecektir, ldareden
herhangi bir sekilde ek dcret talep edilmeyecektir.

Hastane idaresi tarafindan mutfak ve vemekhanede cesitli sebeplerden dolav: tadilat
vapilmas: gerektifinde yemek hizmetini aksatmavacak sekilde viklenici firma teknik
sartname hiikkiimlerine uygun (hijyen, kalite, miktar, lezzel ve nefaset vb,) olarak G@iinler
hastane digansinda ilge beledive sinrlan igerisinde TSE onayvh bir mutfukia idarece uygun
gorilen alanlarda ve idare wrafindan gireviendirilen kontrol teskilan fivelerinden bir kig
gozetnminde hazrlayarak thermobox yemek tasima kaplan ile hastanemize petirecek ve
personele ve hastalara yemek daitim yapalacakur,

Yiklenic: firma mutfak ve yemekhanelerde vangin, su basmasi, patlama vh. is kazalanna
schebivet vermemek igin dnlemler alacaknr. Bu ve benzeri seheplerden olusan yiklenici
kaynakh maddi ve manevi zararlann miktan tespit edilerek ravig bedel Gzerinden
vilkleniciden tazmin edilir,

Muayenesi yapilarak depoya alinan malzeme idarenin haberi olmadan her ne seheple
olursa olsun hastane disina gikarimayacaktr,

19.04. 2005 tarth ve 25791 savil “Bitkisel Auk Yaglann Kontrold ¥ énetmeligi” geregince
hastanc mutfafinda olugan atk waglarm depolamp belli perivotlarla vanetmelikteki
kosullara haz toplayicr firmalarla anlasma yapilarak bu firmalara licretsiz teslim edilmesi
irma tarafindan saflanacoktir, Aymica atk vag tesliminin bildirimi Auk Beyan
Sistemi{MeTAT) deerinden  yapilacakur, Yiklenici ank vaglann  degerlendinilmesi
hususunda yaptifi sdzlesmeyi i baslangcindan itibaren 10 gin igerinde kontrol
komisyonuna teslim edecektir aynica auk vaglann teslimatinda aldify belgeyi de Kontrol
Komisyonuna teslim edecektir, Atk vaglar kesinlikle mutfak logarlanns dokiilmeyecektir,

6331 sawih 15 sagh@ ve glvenligi kanunu kapsaminda isveren, cahsanlanin igle ilgili
safhk ve givenligini saglamakia yikimlii olup, bu gergevede mesleki risklerin dnlenmesi,
egitim ve hilg venlmesi dahil her tirli tedbirin alinmasi, orpanizasvonun yapilmas:,
gerekli arag ve gereglerin saglanmasi, saglik ve glvenlik tedbirlerinin degisen sartlara
uvgun hale getinlmesi ve meveut durumun iyilestirilmesi i¢in ¢alismalar vapar. Mesleki
risklerin énlenmes: ve bu risklerden korunulmas: icin:

Cabganlan arasinda i3 glvenlifi uzmam, igyeri hekimi ve diger safilik personelleri
gorevlendirir. Cahsanlan arasinda befirlenen niteliklere sahip personel bulunmamas
halinde, bu hizmetin tamamin veya bir kismin ontak saghk ve glivenlik birimlerinden
hizmet alarak verine getirebilir. Ancak belirlenen niteliklere ve gerekli belgeye sahip
olmasi halinde, tehlike simfi ve ¢alisan sayisi dikkate shinarak, bu hizmetin verine
getinlmesini kendisi dstlenir,

Yiiklenici firma vangin, is kazas:, gida zehirlenmelerine karsi koruyucu Gnlem alacak ve
personeline gerekli cgitimi verecektir. Yiklenici firmamin sebep olabilecedi; is kazas
(¢ahgtirdifl personelin), vangin, su basmasi, mda ve besin zehirlenmesine kars: hastalann,
refakat¢i kayds olup yemek viyen hasta yakinlan ve personelin tamamin is baslangicindan
bitiming kadar sigortalatacaktir. Sigorta policesi noter onayvh taahhiitname ile ihale
evraklannda olacaktir. Sigorta poligesini isin baglangicindan itibaren 15 is giind igerisinde
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idareye teslim etmek zorundadir. Sigorta teminat limitini asan durumlarda eksik kalan
mtar vitklenici tarafindan ddenecektir. Yilklenici bu bhususta idaremizden ek olarak hicbir
oret talep edemesz.

Yiiklenici firma tarafindan; vemek dafitim ve bulagik toplama islerinde kullamlan, depo,
mutfak ve kat ofisleri ile baglantil asanstrlerin(3. kisilerin kullammi s6z konusu degildir. )
orarim islert firma tarafindan karsilanacaknr

Hastanemizde yemek hizmeti verilen mutfak, yemekhaneler ve vemekhanelere bagh
lavabolarm temizlifi ve temizlifinde kullamiacak olan temizlik maddelerinin temininden
vilklenici firma sorumludue.

Yemekhanelerde yemek sonrasi seflon tepsilere uygun  bowyutta  rafli  arabalar
bulundurulacaktir.

Hastanede kullamilacak gida maddelerinin Tirk Gida Kodeksi 'ne gire Tanm ve Koy
Isleri Bakanhigindan iretim izni almig olmast gerekmektedir. Kullamlacak mda
maddelerinin tdmi teknik sartnameye uygun olacaknr.

Kontrol tegkilatim  kontrolii diginda hig bir malzeme alinmayacakor, Belirtilen
malzemeler miktar ve kalite yoninden kontrol teskilat onayi alimmadikes depolara
konulmayacak ve yemek yapumnda kullambmayacaktir, Teknik sartnameve uygun
girlilmeyen yiyecek, malzemeler ve maddeler, viiklenici firma tarafindan  derhal
defistinlecektir,

kontrol tegkilat mutfaga getirilen driinler igerisinden birden fazla rastgele segim vintemi
ile Griinlerin paketlerini agarak, goninim, koku, lezzet, pisirme, saglambk ve kalite vb.
istenen nitelife gire uygun testler yapabilir. Bu testler igin herhangi bir {cret talep
edilmevecekiir.

Teknik Sannameye uymayin her hususta Sizlesme ve Idari Sartnamede belirtilen cezai
sartlar uygulanacakur,

Yemek Bedelinin Odenchilmesi icin hastane ve ADSM vemekhanesinde bulunan HBYS
baglanuli Turnikeli Yemek Takip Sistemi Kullanilacaktir. Personele verilen vemek
hizmetine ast hak ediz Gdemeleri Yemek Takip Sisteminden alinen raporlars gire
vamiacaktir

Servislerde yatan hastalar ve refakatgilaning verilmesi istenen dginler, hastane idaresinee
viklenict firmaya simmetlenccek el terminalleri  kullamlarak  dagitilacaktir.  El
lerrminalleninin bakun onarimi yiiklenici firmaya aittic. El terminallerinin herhang bir
sckilde zarar ghrmesi durumunda rayig bedel Gizerinden yvilkleniciden tazmin edilir.

El terminali ve Tumikeli Yemek Takip Sisteminde yaganabilecek amza ve eksik ven
aktanim durumunda derhal hastane ideresine ve ndbetgi slipervisora bilg verilerek hilgi
islem {otomasyon) birimi tarafindan anzava amnda midahale edilmes: saglanmalidir,
Anzanin 6fln dagiim  ssatlen genisinde ghziilememesi durumunda orak  sekilde
tutulacak tutanak ile dFin dagitims vapilabilir.

Yiiklenici firma temsilcisinin HBYS personel ve hasta, refakater 6giin dagitim raporlarina
dijital olarak ulagimn saglanscaktir. Yiklenici firma hasta ve personele dagitinn yamlan
dgtnlerin HBY'S raporlanna dofru yansnyip yansimadifs takip eder. Eksiklik veva hatn
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tespit edilmesi durumunda 24 saat igerisinde hastane idaresine bilgi vererek dizeltilmesini
talep edebilir. Vaktinde yapilmayan itirazlara karg hastane idaresi sorumlu degildir.

lase edilmesi dngiriilen hasta ve personel sayisi, gegtifimiz haftaya ait turnike ve HBY'S
verileri esas alinarak belirlenir, Ongonillen sayilar, pergeklesen sayilann %310 dstiinde
olabilir, Yiiklenici bu durumu pesinen kabul edecektir,

Yiiklemici, Amelivathane, acil servis va da vogun bakim gibi dzellikli Gnitelerde girev
vipan personele zamana bagl olmaksizin yemek verilebilmesi igin gerekli tedbirler
almak zorundadir,

Yiiklenici firma gida zehirlenmelerine kars: koruyucu dnlem alacakiir,

Baz dzel hastalarda Proteinsiz un, Glutensiz makama ve glutensiz ckmek gibi vivecekleri
temin etmek firmamn yikimliligtindedir,

Personchin talebn dogrultusunda Giinlerde beyar ckmek yerine tam bugday ekmegi va da
kepekli ekmek verilecektir.

Herhangi bir nedenle bir 6ftnde mutfakta artan bir veya daha fazla yemek oldugunda bu
vemekler bagka bir 6glinde kullamlmayacaktir.

Firma bazi Ozel hastalara Hastane Diyetisvenin gerekli gdrdigl durumlards deel
kangimlann hazrlanabilmest igin 1 (bir) adet ev tipi blender, hassas terazi ve yemeklenn
sicakliklanm Glemek igin termometre bulunduracaktir,

Firma kahvalulik arinler igin birden fazla markamin numunesini getirecektic. Kontrol
tegkilatl bu numunelerden tercih yapacakur,

Agure ve siitlag gibi tathilar kaliteh tek kullammlik plastik olmayan kapakl kaplarda veya
porselen joker kaselerde servis edilecektin, Kontrol teskilatimin direktiflerine gire hareket
edilir.

Pismis yemekler ve kullandan tim malzemeler test edilmek Tizere idarenin belirleyecefi
kurumlarda analiz ettirilebilir. Bu islemlerle ilgili tiim masraflar yiiklenici firma tarafindan
kargilanacaktir,

Kurumda ¢s zamanh hekim tasdikli besin zehirlenmesi rapore alan, en az 20 (yirmi) kisi
oldufu takdirde bltdnd ile bu kistlerin saghk masraflan ve is gicl kayiplanmn maddi ve
manevi tazminat firma tarafindan karsilanir.

Hastane personellerinden radyasyona ve kimyasal maddelere maruz kalan, kalorifer kazan
datresinde, ameliyathanede, rontgen ve benzeri bilimlerinde cahsanlara 200 ml lik UHT
ambalajli siitler verilecektir, 2 adet 200 ml UHT st 1 adet ara Gfiin (siit+siit) savilacakur.
Talep edildiginde personellere verilmek dzere peyderpev hastane idaresine tutanak ile
teslim edilecekiir.

Firma, hastane idaresi terafindan onaylanan kahvalt ve vemek listelernine gire; mda evsaf
sartnamesine uygun temin edilen gida malzemeleri ile kahvalt, ara 6@ion, Ggle vemepi,
aksam yemegi seklinde hazirlanmasini ve renk, kvam, lezeet, tat ve koku olarsk kusursuz
olmasim saglamakla vilkimlddr.
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Mutlak ve vemekhane idare tarafindan 7724 komeralar ile kavit altina alinacakbir, Uygun
dzellikteki kameralar kontrol teskilatmin belirfedifil, mutfakta bulunan kuru ve sofuk depo
kapilan girigleri ve bu depolann igi, malzeme hoarhk ve pisiome alanlan, mutfak-
yemekhane ging-gikis kapilan, mutfak-yemekhane gegis koridorlan, yemek takip cihazim

o

v turnikeden gegen personellenn, vb. verleri piirecek sekilde yerlestirilecektir.

4735 savih Kanunun 25 inci maddesinde ayrintih sekilde belirtilen; kontrol teskilatim ve
hastane idaresini vamltmaya. kandirmaya yonelik hareket, hile ve davramslarda
bulunulmavacaktir. Her ne gekilde olursa olsun bu davramislann kontrol teskilat veya
idarece tutulacak tespit tutanafn ile belgelenmesi durumunda taraflarca imzalanan
sozlesmenin 16. Maddesinde belimilen uvgun hilkiimler uvgulanacaktir.

Miiteahhit firma Cumartesi-Pazar ile resmi ve dini bayramlar dahil olmak izere highir
seheple yemek pigirme, hasta, refakatgi, personel yemek dafitthim isini aksatamaz.

Hastane divetisvenlerinin uygun gordifd pisirme ve servis yinlemini uygulamak ve
istenilen yemek ve yivecekleri temin etrmek firmamin sorumluluguedur,

Firma depolarinda kontrol teskilabimin herhangi bir sekilde onaylamadify malzemey
bulundurmayacaktir.

Firmanin getirecegi ekmekler ihtivaca giire (beyaz, kepekli, tam bugday, tuzsuz vh.) seffaf
paketli olacaktir.

Yilklema firma personeli yemek ihtivaglan igin bir bedel Bngbriilmevecekiir. Calistirdag
personelin yvemek ihtivaglarnim karstlamas: igin hastanede ¢ikan yemekten bedelsiz olarak
fuydalanmas imkam verilecektir.

Sartnamede gramaj ve igerigi belirtilmis olan vemek cegitlerinin diginda da yemekler
talep edilebilir. Beslenme ve Divetetik Bolimi tarafindan benzer vemekler émek
alinarak malzeme igeni ve gramajlar belirlenir.

Cig sebze ve meyveler klor bazh sebze ve meyve dezenfekian ile yvikamp daha sonra su
ile durulanarak &n hazirhik islemine baglanscakur.

Yemeklerde highir yekilde bulunmamas) gereken (biicek, kil, vb) yabaner cisim ve yabana
maddeler olmayacaktir,

Diner, kavurma vb. vemekler iage edilen kisi sayisina gdre pisirme sonras: ortaya gikan
kisi bas: gramajlan hesaplanarak hassas terazi ile tartilarak servis edilecektir.

Klhimklerde ve yemekhanelerde kuru veva bayat ekmek servis edilmeyecektir,

Firma meveut sofuk odalarn ve depolann siirekli uvgun sida calisir olmasine saglamakla
yitkiimlidiir. Herhangi bir anza durumunda 24 saat icerisinde anza giderilmelidir

Yemeklere kontrol teskilat bilgisi disinda gesitli katkalar {tavuk bulyon, hazir limon suwvu
v.h] eklenmeyecektir.

Mutfakta herhangi bir nedenle artan yemekler yveniden yemek yapimunda kullamlamaz,
Mutfakta herhangi bir nedenle artan vemefin, bir baska Gfinde’glinde servisi

vapilmayacaktir. »
- I
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Depolarda 1 giin Snceki yemeklerin kalintilan bulunmayacakur.

Schzeler ve salatalar bir glin dnceden dofranmavacaktir
Kizartmalarda kullamian vaglar tekrar kullamlamaz.
Kliniklerkatlarbinalar arasinda agz1 aqik kaplarla yemek tasinmayacaktir.

Garsonlar 0gunlen hastalara ve retakatgilara venlen bileklik barkodunu el terminaline
okutarak divetine uvegun sekilde servis edecektir. Garsonlar klimik divetisvenlerinin
istedifi saotlerde ara kahvaltis servisi vapacaktir.

Garsonlar  kliniklerde hasta odalan  dniinde ¢bp dokmevecek wve kirli  tepsi
hirekmayacaklardir.

Mutfak ve ofislerde vemek servisinden sonra her giin yer ve tezgahlar (gerckirse
favanslar) temizlenecektir.

Firma galignrdifin elemanlan, ise alirken (ig baglangicindan Gnee) ve calistig siirede alt
avda bir akcifer grafisi ve portdr muayenesini yaptinp sonuglan Kontrol Teskilatina
bildirecektir,

Firma, ¢ahgtirdifn personellerin deretlerini sézlegmede belirtilen hilkiimier kapsaminda
banka aracihifn ile &devecektir. Dekontlar avhk olarak kontrol teskilatna teslim
edilecektir.

Cahsanlann koridorlarda, merdivenlerde, merdiven bosluklannda, bitrolarda, lobilerde
mesai saati igerisinde ve disinda oturmalar, yemek yemeleri, vitksek sesle konusmalan ve
genel hastane kurallarina ayvkin hareket etmeleri yasaktir.

Firma gahstirdify personel igin dinlemme saatlerinde kullanmak dzere koltuk, masa,
sandalye temin etmek zorundadir. Her personeli i¢in bir soyunma dolabn termin etmelidir,

Mutfak ve vemekhane igerisinde hichir sekilde sigara, alkol, wyusturuco vb. Griinler
tiketilemez.

Yiklenici firma personeli highir zaman diliminde uygunsuz kiyafet ile mutfak-yemekhane
igerisinde dolasamaz.

Hastane ldaresi gerek pirdiigl gin ve zamanda personel savim vapabilir, Yapilan
kontrolde girevde olmadifin tespat edilen isgi igin gelmemis muameles: vapilir,

Firma, ginliik drettifi yemekler ve dapitifn kahvaluhklardan numune alarak 72 saat
bovunca sofuk hava depolar: harci kilit sistemi bulunan buzdolabinda  saklamak
rorundadir. Herhangi bir sekilde vinetim tarafindan talep edildifinde test edilmeye hazir
bulundurulacak ve bu testler igin yapilan harcamalar firma tarafindan kargilanacaktir.
Tasinma durumunda numuneler kontrol tegkilath tarafindan da alimp uygun koyullarda
saklanacakir.

Hastone wdarest uygun gordidt ramonlardn mutfak, kat ofisi ve vemekhanelerde venlen
hizmeti denetleverck chsik ve bozuk malzemenin teminini ve tamirini talep eder.

o §) u
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Kadin dofum servisine vatigi yapilan veni dopum vapmig hastalar igin 18:00-06:00
sadtleri arasinda hastane diyetisveninin uygun pirdufii nitelikte Goretsiz corba hizmeti
verilecektir.(gorba benmarisi ile sicak kalmasi saglanacaktir.)

Yangin onlem ve tedbirleri alinacaknr.

Firma mutfak girslerine bone, galog koymakla yikiimlidiir. Giris noktalarina bone, galos
ve maske konulacak yer (raf ya da masa) vapilecaktir.

Mutfak ve vemekhanede bulunan tiim pencerelere sineklik takilacaktir.

Hastanede, mutfakia olusabilecek her tirld kaza, yangin vb. gibi sebeplerden dolaw,
hizmeti aksatamaz,

Firma yemekhane, kat ofislen, tuvaletler, mutfak vb. yverlerde dezenfektanl: sivi sabun,
kagit havlu (kagnt havlu aparatt ile birlikte) ve tuvalet kaguhm yeterli miktarda
bulundurmakla ylikdmlGdir.

Hastane, firma ve personelinin hatasindan kaynaklanacak her thrld kaza ve yangin vh.
durumlardan oluyan zarar ve zivam firmaya tazmin ettireceklir.

Firmadan kaynaklanan bir hata ve eksiklikten dolav hastaneye resmi kuruluslarn ceza
uygulamasi halinde, ceza firmaya aynen yansinlacakur. Idare tarafindan miiteahhit
firmaya saglam ve galigir vazivette onak tutanakla teslim edilen demirbas ve makineler,
arag-gerecler (¢atal-kasik, gak, mutfak ve vemekhane donammu vs.) ihale siiresinin
bitiminde eksiksiz, tam ve gahigir vaziyette (varsa eksikliklen tsmamlandiktan sonra) ortak
tutanakla teslim alinacaktir. Milteahhit firma, yonetime ait demirbaslarn tesliminden
sonra teminatim almaya hak kozanr,

Miteahhit firma, kendisine teslim edilen is yerlerini ve demir bas malzemelert Ggilinei (3)
samslara kismen veva tamamen devredemes, Aksi halde meydana gelecek zarar, protesto
gekmeyve ve hilklim almaya hacet kalmaksizin takip eden ilk hak edisinden kesilecekir,
Zarann dgtnedl (3) galus tarafindan yamlmis olmasi, idarenin talep hakkimu ortadan
kaldwmaz.

Yemekhanelerde ve servislerde son kullanma tarihi beliftilmeyen ve kulamm siiresi gegen
iriinler her ne kogulda olursa olsun dagitilamaz, Daginldign veya kullanildigs tespit edilen
malzemelerin sorumlulufu yiklenici firmaya aittir.

Yemekhane, mutfak ve kat ofislerinde firmamn ihale baslangicinda temin ettidd thm
ekipmanlar ve malzemeler yemek hizmetleri kontrol teskilat tarafindan kullamm igin
uygun oldugu onaylanacaktir. Yemek hizmetleri kontrol teskilatinm onayvlamadig
malzeme ve ekipmanlar kabul edilmeyecektir. Bu malzemeler firma tarafindan kontrol
tegkilatinin verdifi siire igensinde degistinlecektir.

Yemekhanelerde personele vemek dagitm sirasinda servis tepsilennde tepsi kagidi (tepsi
boyutuna uygun) bulundurulmas: zorunludur. Aynea vemekhanede kullanilacak kasik-
patal-cak da kese kagidi icensinde servis edilecektir,

Yemek pisirme, dafiim ve sonrasi hizmetleri kontrol teskilan iiyelerince denetlenccektir.
Bu denetlemeler sonucu tutulan tutanaklar kontrol teskilat ve yiklenici temsileisi(proje
sorumlusu) tarafindan  imze altina  ahnacaknr, Firma  temsileisinin  tutanaklan
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imzalamamas) belirlenen eksiklik veya hatalar Uzerindeki sorumlulugunu kaldirmaz. Bu
tutanuklar avikk muayene kabul raporlannda kullamlmak {izere saklanacak muayene kabul
raporlanina esas olacaktur. Bu tutnneklards belirlencock eksiklik ve hatalann tespiti
durumunda  firmaya stzlesmenin 16, maddesinde belirtilen cezalar ve yaptimlar
uygulanr,

Mesai saatleri digmda hastane nibetgl personelleri ve glzetmen{supervizir) hemsire
tarafindan tetulan tutaneklar kontrol teskilatinea incelenerck teknik sartnameye uymayan
hususlar tespit tutanag haline getinilebilir.

5179 suyils Gidalann Uretimi tiilketimi ve denetlenmesine dair kanunun veva yiirtiriikieki
mevzaatin dretim yerlen hakkindaki tim gartlanm yiiklenici saglayacaktir.

Kanun ve mevzuattaki defiisikliklerden ylinlirlige pirdigi andan itibaren  vitklenici
sorumiudur. Bunun igin ek licret talep etmeyecekyir.



MADDE 7. HIZMETIN YORUTULMESH iCiN GEREKLI ASGARI PERSONEL

Dogubayazt Deviet Hastanesi - Personel Ozellikleri Ve Sayilan Tablosu

SNO | CALISTIRILACA | PERSONELIN CALISTIRILA | CALISTIRILACA |
K PERSONELIN | OZFLLIKLER] CAK K PERSONELIN
BRANSI PERSONEL ASGARlI UCRET

SAYISI UZERINDEN
ALACAKLARI
.ﬂ@ﬁ—

1 URETIM ve | Gida Mihendisi veyn diyetisyen | | B.AAUIN %70
KLINIK | anvamina sehip kigi fazlas
SORUMLUSU —

2 ASCIBASI Yiiksckigretim Kurumlannm en az | | B.A.Uin %70

2 yilik efitim veren MUTFAK fazlasi

SANATLARVASCILIK/GASTR
ONOMI il ilgii bir programdan
veyva ASCILIK veva MUTFAK ile
dgil ber orab@retim programindan
meun  olantar wveyn T.C. Milli
Egitim  Bakanligi'nca USTALIK

. {ASCI) BELGES] sahibi olanlar.
Meskeginde en az 2 yil denevimli
olanlar, -
3 ASCT Yikschifretim Eurumlanom en ax | 2 B A Lin a5 B0
(En az biri tath | 2 3lhk egitim veren MUTFAK farias

yapimunda tecriibeli | SANATLARVASCILIK/
olmali. Fn az birinin | GASTRONOMI e igili  bir
karkastan ) at programdan veyn ASCILIK veya

MUTFAK ile ilgili bir onabgreim
siyiracak  kasaphik programindan mezun olanlar veya

kabiliyeti olmalt.) | 3¢ Milli Epitim  Bakanlgsnea
USTALIK (ASCl) BELGESI

sabiibi olanlar.
Mesleginde en ax 2 yil deneyimli
olankar,
4 GARSOMN Komssunda en sz 1 vil denevemli en | 7 B.A LVin
a2 lise mesuow, dagimmda el o4 30 fazlas
terminal kullanabilecek kapasitede
5 YARDIMCIL Meydanct, Bulagikpr en az ilkokul | 3 B.A. Lin
ELEMAMN mEruny %030 fazlasi
. { Mewdanc,
Bulagikei)
|4
| TOPLAM

1. Yiklenici mutfak, yemekhaneler, servisler ve yemek vapiminda gahsan personelin
givecefi kiyafeti kendi karsilayacak ve personel pghrevi esnasinda bu kiyafeti
givecektir. Terletmeyen dzellikte tek kullammlik kolluklar kullamlacaktir. Mutfakta
bulagik yikayan, temizlik vapan personele koyu renkte takim ve igine uygun renkte
penye, onlik, gizme, eldiven verilecektir. Personelin kiyafetinde hichir zaman wirtik
ve sokilk olmayscak, Wtidld ve terme olacaktr, Eski ve kullanilmaz hale gelen is
kiyafetlerinin defistinlmesi, temini, temizlik ve bakimi yilkleniciye aittir. Kihk
kivafeti temiz ve dilzglin olmayan personel kesinlikle galhistinlmayacaknr. Kiyafetler
is¢  baglarken wedekleri ile wvenlecek, idarcnin uygun gordiigi zamanlarda
yenilenecektir, Personelin sag kisa, bivik ve sakal olmayacaktir, Aynea yiiklenici
personeline kimlik kartlar hazirlamak ve bunun takelmasim saglamakla vitkiimbidiir.
Personeller igin sovunma dolabi, dinlenme alaminda bulunacak televizyon, koltuk,
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masa ve sandalyeler yilklenici tarafindan karsilanacaktir. Var olan soyunma dolaplan
vetersiz ise ekstkler yikleniel tarafindan tamamlanacakur.

2. Yiklenici bu iste ¢abisan iggilerin yvasal haklanm avnen kabul etmis olacakur,
Y Gklenici ¢alistiracafl personelin sigoria primlerini belgelemekle vikimlidir. Sigorta
primlerim gahganlann branglanna gore yatirmak zorundadir, Aylik sigorta primlenini
galighiklan branglara gore vatrdifina dair belgeleri her ay hak edisle beraber ibraz
etmek zorundadir,

3. lzin hakky kazanan isgilerin izinleri idarenin belirleyecedi takvim gergevesinde
kultandinlacak ve tzin kullanan is¢iler fillen galisan isci sayvisina dahil edilecektir.

4. Yemek dretim ve dafitomn firma gida mithendisi‘divet uzmanmin egliiinde ve
sorumlulugunda yapilacaktr.

5. Personel mutfakia givdifi kivafetle mutfak disinda dolasmayacakur. Mutfak, bulasik
vie servis kivafetleri ayn olacakiir,

6. Yemekhane ve mutfakta caligan tim personel giin iginde kullamlacak gekilde 2 adet 15
terligi givecektir. [ terliklerinde renk kodlamasi olacaktir, Beyaz terlik mutfakia,
sivah terlik mutfak digi alanlarda kullamlacaktr. Ginlik ayekkal ile yemekhanede
cahsilmayacakiir.

7. ls kivafetlerinin temizlifi ve vikanmas: yilkleniciye ait alacaktir:

K. Yitklenici; personelinin el, viiz, tirmak ve vileut temizlifine dikkat edecek, Ozellikle
hastalars karg: ikaz ve engellemelen zorunlu kalmadikga yvapmavacak, durumu klinik
divetisyenine iletecek, zorunlu kaldigs durumlarda ise nazik olacaktir,

9. Yiklenici ¢ahigtiracafn personelin hastaneye gelis-gidis servis hizmetlerini ve saghk
vh. sorunlarmi  kendisi cdziimlevecek, bunun ig¢in idaremizden highir talepte
bulunmayacaktir.

10. Hazirhk, pisirme ve servis esnasinda personel maske, bone, eldiven, tek kullammlik
kolluk kullanacakir.

11, 13e geg geldigi saplanan ve mesai saatlerine uymayan personel hakkinda 3 tutanak
wiuldufu takdirde idare tarafindan isten pkandmasi vitklenici firmadan talep
edilebilecekiir.

12, Ana mutfak, kat ofislerinde ve kliniklerle genel yemekhanelerde servise katilan
(yemek dafitanlar) mutlaka eldivenli, maskeli ve boneli olacaklardir

13, Personel pigmig veva servise hazir viyeceklere elle dokunmamahdiriar.

14, Ellerinde cerahatli vara, bere, yamk ve benzeri bulunan personel galistnlmamali veya
gert hizmete gekilmelidir,

15, Giinliik 8 saatten fazla galisan personeller igin yiklemel ek mesal ddevecektir. Ek
mesai Uereti hastaneden talep edilmeyvecektiv, Cahgan personelin villik izin hakk)
vardhr. lzinler yirirldkte olan i kanununa girve verilecektir. lsi aksatacsk sayida
kisiye izin verilemez.

16. Yiklenici hastanede cahgtirdifn elemanlann tim haklanm yiriclikieki is kanunu,

kanuna bagh vonetmelikler, genelgeler ve yirlrikteki SGK  vasazina  giire
b
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diizenleyecektir. Bununla ilgili dogabilecek her tirld hukuki sorumluluk, vapornm ve
milevvidelere karst yiklenici sorumludur.

Cabsbimlacak Personelden Talep Edilen Belgeler:
¢ Mifus cledam fookopis, 1 adetl fologral, Adh Sial Baydi, ikametgih belgesi, SGK gins
bildirges
o  SaEhk raporu (bofaz, burun ve gaita kiiltird, akeifer grafisi, hepatit markerlen raporu, hepatit
asis1 vh., iceren)
Hijven egitim belges:
o Konusu ile ilgili istenilen; diploma, sertifika, bonservis, veterlilik belgesi, ustalik belgesi vh.

Bu belgeler ise baglandigy tarihte tamamlanacakur. Ozellikle portér incelemesi ister veni
alinan, isterse eski eleman olsun 6 (altt) ayda bir tekrarlanacaktr, Yiklenici cahistirdigy tiim
personelin, HBS antijeni negatifi-) ise ve HBS antikoru pozitif degilse, hepatit asilarin
vaptirmakla yiklmibddr,

Not: Isin baslangieinda ve devarm sirasinda idare tarafindan uygun gorilmeyen personelin
degigimi  vamilacaktir. Personel defigikligi yapimadan Snce baglayis vapmasi istenen
personelin dosvasimin bir niishas: resmi yaz ile idareyve teshm edilecek, bir niishasi firmada
kalacaktir, Ozlok dosyasi olmayan va da dosyasinda eksiklik bulunan personel tespit edilmesi
durumunda eksik personel ¢ahistirilmis muamelesi yambir. Hastane idaresince defigtirilmes:
talep edilen personel derhal defistirilecektir.

.1 Personel Nitelik ve Girev Tanimu

7.1.1. Uretim-Klinik Sorumlusu:

¢« Hastanede venlecek vemek hizmeti ale ilgili organizasyonu teknik  sartname
hilkimlerine gére saglayan, hizmet akisim takip eden, hastane idaresi ile viiklemici
firma arasindaki iletigimi saflamaktan sorumlu, imza yetksi olan,
Gida Mithendis: veyva divetisyen unvanina sahip alaninda en az 1 wl tecriibeli,

¢ Hastaneye gelecek olan malzemenin kontroll, uygun depolara verlestirilmesi,
malzemelerin kullamlacagi siireye kadar uygen kosullards saklanmasim kontrolii,
yemegin hazirlanmas:, dretimi ve dafitinu asamalannda; yikama. klorlama, hijven
kosullanmin saglanmas), pigmis yemegin uygun 1sida daginmmin saglanmasy, im
personelin hijyen kontrollerinin, portdr muayenelerinin ve takiplerinin yapilmas,
hastane daresince uvgun gonilen konularda sirket personcline efitim verilmesi,
vemekhanclerdeki  vemek  servis  kontrollerinin . vamlmas,  dgle  ve  aksam
yemeklerinden uygun kosullarda sahit numwune alip 72 saat saklanmasindan sorumlu
kisidir,

* Hastane divetisvenleri tarafindan hanirlanan histelere ghre yemek say ve gesitlerinin
mutfaga dogru bir sekilde hildiriimesi,

e Haarlanan divet meniilerine uygun olarak Gretim yaptinlmas ve zamaninda servis
edilmesinin saglanmasmdan,

 Mutfafimn kontroliiniin, sicak yemek arabalanmin servis dncesi uygun 1siya
getirilmesinden

o VYemeklenmn mulfaktan sicak yemek arsbalanna dagimmn, servislere yemek
sevkiyatimin listelere uygun sekilde yemek ve ara Ogbnlenn dagitimmnin, yemek
sonrasi bulagiklann ve ¢Opiin uygun kosullarda toplanmasimdasn,

* Astn ve parsonlann kigisel ve gemel hijven kurallanna wymalanimn, pondr
muayenelerinin ve takiplerinin vapilmasindan,

* Hastane idaresince veya kontrol teskilatinea uwygun pirilen konularda girket
personelinin eginminden,
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Hasta diyetleri ile ilmh olan defisiklikleri hastane divetisyeni ile irtibata gecerek
kontroldnden sorumlu olan kisidir.

LA Asoibasy:

Yemeklerin lezzetli, ghzel giriinimld, gizel kokulu, saghklh ve zamaninda hazir
olmasiru saglamak {gerektifinde yemek yapimina katilir),

Kendisine bagh olan personelin calisma diizenlering, 15 bilimiinil ve organizasyonlari
dilzenlemek konusunda dretim sorumlusuna yardimae: olmak, ¢alistifn personeli motive
etmek, gerekli konularda personeline eriim vermek,

Kontrol teskilati ve {iretim sorumlusu ile barlikte mutfaga pelen Grinlerin ve besin
maddelerini kontroline katilmak,

Muttagin ve personelin temizlik hijyen kurallanm olusturmak ve kontrol etmek,
Depoelardaki malzemelerin tazelifiini ve depo stok durumunu kontrol etmek, FIFO
prensibine gire calismak, bu konuda proje miidiirine brifing vermek,

Diger konularda Proje miduriniin direktiflerine gire hareket etmek.

7.1.4. Asq

-

Yemeklenin lezzeth, gizel gorindmli, gizel kokulu, saghkl ve zamanmda hazir
olmasm saglamalk,

Yemek dagiirmina katilmak,

Diger konularda proje midiri ve aggibagimin direktiflerine gire hareket etmek.
Belirlenen miktar ve nitelikte et islenmesini saflar,

T.LA. Mevdana

e Girev aldiklan alandaki her tiirli tasima, hazirhk, temizlik hizmetini ifa etmek.

*  Diger konularda proje midird ve asgibasimn direktiflerine ghre hareket etmek.
T. L6, Garson:

»  Hastane diyetisyeninin verdifa direktiflere gire yemek servisi yvapar,

* Diger konularda proje mildiirl ve aggibagmin direktiflerine gore hareket eder.
7.1.5. Bulasikei:

* Bulasik ve calisma alam termzliginden sorumiudur.

Diger konularda proje miidird ve aggibaginin direktiflerine gire hareket etmek.

7.2 PERSONELIN MESAI SAATLERI ICINDE GIVECEGI KIVAFETLERLE
ILGILE HUKOMLER

Eklerde belitilen givecek kivafetler yiiklenici tarafindan kargilamp ise baglamadan Gnce
numuneclerini komisyona sunacak ve onaylandiktan sonra, ise basladiy glin personel basing
befirtilen sayida ve personel dlgillerinde teslim edecektir.

Kighk kiyafetler her yl Ekim ayimn ilk giind, yazhik kiyafetler ise Nisamn ilk giind personele
teslim edilecektir.

Herhangi bir sebeple vukanda belirtilen kiyafetlerden zayi olan olursa firma bu kivafetlerden
venisint temin etmek sorundadir.

A ASCILAR ve ASCIBAST [CIN

1. Yillik dbrder (4) takim verilen dzelliklerde (leke tutmayan ve terletmeyen cinsten)
pantalon (siyah), st forma (beyaz) ve kep (bevaz). (ascibagimin Ust formas ve kepi
vaz fizeri gsivah seritli olacakiir.)



2. Yillik & sdet dnbik.
M. Yilbk 4 qift terlik (Ortopedik ve kaymaz olacakir). (2 sivah, 2 bevaz renk)
4. Yilhk 4 adet bisiklet yaka, pamuklu penye-tigort

5. Kasap igin ilave olarak dirt adet yvandan ¢it bantli bastan geemeli 8nd ve arkasi
kapali kalin mugamba dnliik ve iki gift gelik Greil eldiven

B. GARSONLAR VE MEYDANCILAR iCiN

1. Yillik 27ser takum bevar pomlek (2 adet uzun kol, 2 adet kisa kol) ve siyah
pantolon(4 adet), kis igin 2 adet sliveter

2. Yillik 2 ¢ift terlik (Ortopedik ve kayvmaz olacaktir). (bevaz renk)

3 Yuhk 2 Cift siyvah Avakkabs

4. Yillik 3 adet bisiklet yaka pamuklu penye-tisirt(bevaz/sivah)
C. BULASIKCILAR, TEMIZLIKCILER iCiN

1. ¥illik 4 takim verilen dzelliklerde Gst ve alt is elbisesi

2. Yillik 4 adet Mugamba dnliik{idarece istenilen kalite). 4 adet lastik cizme

3. Yillik 4 adet biziklet vaka pamuklu penve-tisiirt

4. Yallik 4 qift sabo terlik (Ortopedik ve kayvmaz olacaktir). (2 siyah, 2 beyar renk)

Kivatetlerin 6zelliklent agagida belirtilmistir,

BULASIKCT ONLUGE: Su gegirmez, Yanlan cit bant avarl, Bastan gegmeli, ayak
bileklenine 10 em=2 kalacak sekilde uwrun olmahidir.

ASCI PANTOLONU: Beli Arkadun Lastikli, Kemerli olacaktir. Alpaka kumasgtan yapilmis
olacakur. Iginde polyester, naylon, polyemid kansimi oclmavacakuir. It astarh olacaktir,
Personelin beden numaralanna uygun clacaktr. Beden numaralan bildinlecektr,

ASCI GOMLEGI: Alpaka kumastan vapilmus olacaktir, lginde polvester, naylon, polvemid
kanginn olmayacaktr. Cit ¢t diifmeli olacaktir. Teri emehilecek Flan bulunacaktir,
Personelin beden numaralarma uygun olacaktr, Beden numaralan bildirilecektir.

SABO TERLIK: Ozel saghkl yapisivla bakieri ve mantar olujumunun Gniine geemelidir,
Yiksek emier yapisiyla ayaktaki teri tamamen emmelidir. Sicagi ve sofugu cok iyi izole
ederek 1gin ayak terdemelenni azaltmahidir,  Hava gecirgenlifn savesinde avai serin
wmahdir. Suya karsi kayma direnci olmahdir, Kavgan olmamalidie. Terliklenin tabam TPU
Compact taban veya kauguk taban olmalidir. Tabaninda yerle temasim tam saglayacak sckilde
belirgin ginnt ve gikintlar olmalidir. Sayva ve 1¢ taban suni deriden vapilis olmavacaktir,
Hakiki deriden yapilmuy olacaktir. En az 1. 6 mm deri kalinhf olacaktr. Taban PVC
olmayacaktir. I¢ taban 5 nokta ézellikli ortopedik olmahdir,

7.3, Ulusal bayram ve genel tatil ginleri ile bu ginlerde ¢alisilacak giin sayvilan asafidaki
tabloda belintilmigtic. Ulusal bayram ve genel tatil glinleri 2023 - 2024 wllanm kapsayacak
gekilde 2429 Sayili “Ulusal Bayram ve Genel Tatiller Hakkinda Kanun™ hilkiimlerine giire
olugturulmustur, Bu ginlerde; | (Bir) Asg, 4 (don) Garson ve | (Bir) Bulasiker cahisacaktir,
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| Ulusal bayram ve genel tatil giinleri ile ¢ahsilacak giin savilar
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL TATIL GUNT GUN
GUND ADI TARIHLERI SAYISI
Cumhuriyvet Bayrami 29 Ekim 2025 1.5
Y ilbag: Tatih | Ocak 2026 | 1,0
Ramazan Bayram Arifesi 19 Mart 2026 0,5
Ramazan Bayram |. Glinil 20 Mart 2026 1,0
Ramazan Bavramu 2. Glindi - 21 Mart 2026 1,0
Ramazan Bayramu 3. Giind 22 Mart 2026 | 1,0
Ulusal Egemenlik Ve Cocuk Bayrami 23 Nisan 2026 1.0
Emek Ve Davanisma Giini | Mayvis 2026 1,0
Atatiirk'd Anma Genglik Ve Spor Bayram 19 Mawis 2026 1.0
Kurban Bayram Arifesi 26 Mayis 2026 0.5
| Kurban Bayram |, Gunii 27 Mayis 2026 1,0 3
K urban Bayram 2. Giini 28 Mawis 2026 1.0
Kurban Bayram 3. Gini 29 Mawis 2026 1,0
Kurban Bayrarmi 4. Giinii B 30 Mayis 2026 1,0
| Demokrasi ve Milli Birlik Gind |5 Temmuz 2026 1,0
Zafer Bayrami 30 Agusios 2026 1,0

7.4, Hastanenin taginma durumunda personel sayisi hastanenin ihtivacine binaen hastane
idurest tarafindan revize edilecektir.

MADDE 8. iS5 YERININ YUKLENICIYE TESLIMI

Sozlegmenin imzalanmasindan sonrs yiklenicinin sdzlesmede vazl sire winde ise
baglayabilmesi igin, Thale Teknik Sartnamesinin Tablo 15'deki maddede istenilen
malzemeleri temin etmek zorundadir. Yiklenici tarafindan kullamilacak her tirld malzeme,
kontrol teskilat tarafindan teknik sartnameye gore kontrol edilerek ise baslamir. Bu hususta iki
laral’ arasinda ortak bir tutanak dizenlenir. Varsa cksiklikler tespit edilerek verilen siire
igerisinde tamamlanmas: istenir. ( 1§ vert Teslim Tutanag).

Aynica idarece hastanenin mutfak, yemekhane ve kat ofislerine ait tasinir ve tasinmaz
her tiirlli demirbas malzemelerin tespiti vapilarak bir tutanakla vilklenicive teslim edilir. {s
yeri ve her tirli malzemede kullanim sirasinda ortava gikabilecek anza ve zaivat viiklenici
tarafindan giderilecektir. Yiklenici kendisine teslim edilen her tiielll demirbas malzemeyi ve
i5 yaptig fiziki alam (mutfak ve yemekhane simrdannda bulunan bitiin duvar, tavan, pencere,
sofuk hava depolan vs) isin sonuna kadar korumak ve igin bitiminde tam ve eksiksiz sekilde
safilam teslim etmek zorundadir. Aksi halde ravig bedel Gzerinden tazminle miikelleftir,

MADDE 9, iSIN MUAYENESI

Isin muayenesi 4734 sayih Kamu Thale Kanunu Hizmet Alimlart Muavene ve Kabul
Yinetmelifine gore yvapilacaktir,

Yiklenici tarafindan  hastaneve petirilecek  yviyvecek wve igecek maddelen ve
malzemeleri, hizmet alimlan muayene wve kabul vonetmeligi ve hizmet isleri genel
sarinamesine gore vapilacaktir, Bu islemler kontrol teskilat tarafindan giinlik olarak kontrol
edilir,

Kontrol tegkilat tarafindan, teknik sartnameye uypun pbrillmeyen vivecek, icecek
madde ve malzemelert viiklenici tarafindan derhal uygun olam ile degistirilir. Defistirilmedigi
takdirde durum hakkinda bir tutanak tutularak stzlesmenin cezai mileyyidelen uvgulanr.
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MADDE 10.SIN FATURALANDIRILMASI

Faturalanmn Sdenebilmesi igin asagida belirtilen evraklann viklenic: tarafindan
faturaya eklemesi gerekmektedir,

e Avhk SGK diinem bordrosu
«  Maag bordrosu

= Personelin maaglanm ve varss ek mesal Geretlerinin bankaya vatnldifina dair onavl
banka listest ya da dekontlan

* Hastanemiz idaresine yapmug oldugu hizmetlerde galigtiediy personelin sigorta, stopaj
ve her tirlil vergilerini vergi dairesine vattifina dair makbuzlann cklenmesi,

o  Personel givis-gikis imza listesi veya kartl gegis sisteminden alinan dokiimanlar
= Raporlu olan personellerin raporian

* Raporlu olan personelin puantaj da ve bordroda ghsterilmeleri (rapor Gcretlerinin hak
edisten distilmesi)

* Her ay bir énceki aym muhtasar beyannamesinin ilgili kurumea tasdikli bir suret
*  Her ay bir dnceki ayin igsizlik sigortas kesinti formunun asling gdstererek bir suretini
®  Yeni giren isgilerin ise girs bildirgesinin bir sureti

e Cabsunlan iscilere ait pomierinin Gdendifine dair SGK'dan alinacak onayh isim
listesinin gahisma odalannda iggiler tarafindan goérilebilecek sekilde bulundurulacakur.

Yukanda Tbelirtilen faturaya ecklenmesi gereken belgeler her ay idarenin
girevlendirdifi ve ilgili birimlerde galisan personeller tarafindan incelenecek ve varsa
eksiklikleri yazil olarak idareye bildirilecektir. Elektrik ve su giderleri vikienici
tarafindan taktmlacak stizme savagigerektigi kadar) ile belirlenerck. hastane teknik
birimi ilgili elemanlarinca her ay okunup hesaplanacaktr, Yazih olarak satin alma
birimine teslim edilecektir. Okunan sayag degerlen beledive ve clekinik kurumunca
beliflenen birim fivar dzerinden feretlendinlecektir. Hesaplanan bedel. firma adina
tahakkuk ettinlecek dénem alacagindan diglilecektir. Ayrica takilacak sizme sayaclar
igin yemekhane mahallini besleyven tim elekink hatlanmin sizme sayaca baglantis
vapilacak sekilde ayarlanmas: pano kurulmas: igleri yilklenici firmava aittir,

Yemekhane ve mutfak mahallindeki meydana gelebilecek kapi pencere elektnk ve
sthhi tesisattaki anzalann gderilmesi ve anzalarda kullamlacak maleeme temini
vilklenicive aittir,

MADDE 11. MALZEMENIN DEPOLAMA SEKLI

Malzemelerin muhafaza edilecefi kullamma uygun, asafidaks maddelerde belirtilen sarttan

saflayan depolar yitklenici tarafindan i baslangcindan dne akfir,

“Giivenli istifleme Rehberi™ standartlarna uyvulacak

Depolara konulacak malzemeler igin asafidaki kurallara uyulmabdir:
L. Isaif viksekligi 3 metreyvt nsmamalidir

2. Malzemcler yere emas etmeyecek paletlenn dzennde oloeskir. Yerden vilksekligi 30 cm
ollmaluhir
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Raflars dizilen mabremeler ile duvar arasmda 30 ¢m mesafe olmahdir,
4. Cuvallar ¢apraz istifleme seklinde istif edilmelidir.

2. Air guval ve torbalar diin kissesi qaprazlama olarak ve en ¢ok § sirada hir. 1 torba cksik
konularak isuf edilmelidir.

6. Variller ve diger bilvilk kaplar vuvarlanmayacak sekilde istif edilerck kisilerin kazuya
ugrnmasi dnlenmelidir,

2. Islenmis mamul, yan mamul ve difer malzemeler Szelliklerine (ebat ve agirhklarinay aire
dilzgiin olarak diismeyecek ve devrilmevecek sekilde istiffenmelidir.

11.1. Soguk depolama:

11.1.1, Soguk depolarda digandan da gorilebilecek sckilde, kalibrasvonu vapilmug dijital
termometre bulundurulmalidir, 11 3l¢lim degerlenn sabah ve aksam olmak izere 2 kere
yapilmali ve bu degerler ¢izelge halinde muhafaza edilmelidir.

| 1.1.2. Soguk depolarda uygun raf sistemleri vapilacaktir. Gida malzemeleri zeminle temas
etmeyecek sekilde belirli yikseklikte ve nem gecirmeyen uygun bir malzeme Grerinde
depolanmaly, aynica duvar ile temast Snlenmelidir.

11.1.3, Sofuk depolarda nem oram %735-90 olmalidir, Bunun igin kalibre edilmis nemdlger
alet (hidrometre) bulundurulmalidir. Olgiilen nem oranlar sabah ve aksam olmak lzcre
vapilacak ve bu defierler gizelge haline getirilerek muhafaza edilmelidir.

11.1.4, Kiigiik parca etler 0°C ile «2°C araminda en fazla 1(bir) gin, kahvaltulik driinler <2 ile
4 *C arasinda, sebzeler ve meyveler =2°C ile +6°C arasinda saklanmalidir,

11.1.5, Karkas seklindeki etler -18°C ile -22°C arasinda en fazla 6 ay saklanmalidir,

11.1.6. Soguk hava depolama alanminda bir termometre olmahdir.

11.2 Kuru depolama;

11.2.1 Kuru depo-depolar veya kilerde kalibrasyonu vapilmis termometre olmalidir. Kuru
deponun sicakhf 10-15 derece olmalidir. Bu degerleri safilamak igin firma gerekli teknik
ckipmanlan temin etmekle yiikiimlidiie. Is: 6l¢iim deferleri sabah ve aksam olmak fzere 2
kere vapilmaly ve bu degerler gizelge halinde muhafaza edilmelidir,

11.2.2. Kuru depolann veya kilerin gerekli sekilde havalandinimas: igin Onlemler alinmig
olmalidar.

[1.2.3. Kuru depolarda uygun raf sistemleri yiklenici tarafindan kurulacaktir,

11.2.4. Kuru depolarda nem oram %60-65 olmalidir. Bu degerleri saflamak igin finna gerekli
teknik ekipmanlan saglamakla yikimliidir. Bunun igin kalibrasvonu vapilmig nemélcer alet
{(hidrometre} bulundurulmahdir. Nem Slgiim deperleri sabab ve sksam olmak fizere 2 kere
vaplmal ve bu deferler ¢izelge halinde muhafaza edilmelidir,

11.2.5. Hammaddelerin bulundugu depolarda sz agik, wverde ve diizensiz bir sekilde
istiflenmis ve etiketsiz malzeme bulunmayvacaktir. Malzemeler verden, duvardan ve tavandan



uzak sekilde depolanacaktr.  Kullamilacak un, hububat vb cuvalls pelen triinler paslanmaz
gelik 1zgaralann rerine istiflenmelidir
| L. 2.6. Gida maddelen, temizlik malzemeleri ile bir arada bulunmayacakir.

MADDE 12. HAVALANDIRMA

Mutfagin sicakhiy yaz-kig 20-22°C olmahidir. Bu 151 deperleri firma tarafindan alinacak
tedinrlerle (klima vb.) saflanacaktr. Masraflar vitkleniciye ait olacaktr. Havalandirma icin
gereken bakim, tadilat, tamirat igleri idarenin onawvi alinarak vetkili firmaye vaptiracak.
hizmeti aksatacak sekilde vaptrmamas: halinde idare tarafindan yetkili servise vaptinlarak
fatura bedeli yiiklenici firmanimn ilk hak edisinden kesilecektir,

MADDE 13, FIZIKSEL ALAN ve ARAC-GEREC HLIYENI

13.1 Mutfak. yemekhaneler ve ilgili hizmet alanlanmn perivodik olarak ilaglanmas: isi Saghk
Bakanligrun “Halk Saghf Alanindz Haserelere Kars llaglama Usul ve Esaslan Hakkinda
Yinetmelik™ yiikimlerine gire yapilacaktr. Yiklenicinin halk saghf alsminda haserelere
karsi slag uygulama izin belgesine sahip olmas: durumunda ilaglama yiklenici tarafindan
yapilacaktir, Bu izin belgesine sahip olmamas: durumunda ise flaglamamin amlan izin
helgesine suhip olan bir alt yiiklenici firmaya yaptinlmas vilkleniei tarafindan saglanacakur,
Yiklenici Firma, alt yiklenici firma ile yaplacak s8zlesmeyi ise bagladikian sonra hastane
idaresine sunacaktir, llaglama rutin olarak 30 glin de bir vapilacak {ihtivaca gire daha sik
vapilabilir) ve her ilaglamadan sonra arag-gere ve ekipmanlar vikanacakur, Bu isle ilgili tim
giderler (ilag ve is¢ilik ) vitklenici firmaya aittir.

13.2 Yiyeeek igecek dretiminde kullanilan ve vivecekle temasta bulunan her tiieli arag geres
kolay temizlenebilen ginntili gkinnh ve kiseli olmayan, davamkli, paslanmavan, insan
saglhifima zarar vermeyen, emici olmayan, iginde bekletilen viyecege kimvevi hir madde
gegimeyen mitelikie olmalicdhr, Gida maddelerinin kenuldugu kap ve malzemelerde Tiirk Gida
Kodeksine ve TSEK standartlarma uygun olacaktir,  Uretim izin belgesi olmayan ve
TSEK'IN kalite belgesini tagimayan highir kap ve Ambalaj malzemesi kullamImayacaktir
123 Yemekhane, mutfak wve ilgili hizmet alanlanmn givislerinde hijyenik dezenfektanh
paspaslar kullamlacaktir. Dezenfektan maddesi yviiklenici tarafindan temin edilecektir.

[3.4. Yemek artiklan ve gopler;

13.4.1. Mutfak, yemekhaneler ve kat yemek ofislerindeki vemek aruklan kalin plastik
torbalara konulacak, afizlan anklann dagilmasim énleyecek sekilde baglanacak ve ¢lp
alimmaya hazir hale getirllecek, Cip toplamada kullamlacak posetler yilklenici firma
tarafindan karplonacak ve ficret talep etmevecektir. Mutfak ve klinik ofislerinde kullamlan
¢op kutulan kepakli ve pedalh olacaktir,

13.4.2.Mutfak, yemekhaneler ve kat ofislerinden kaynaklanan ¢op ve vemek arklan
Enleksiyon  Kontrol Komutesi talimatlarina uygun olarak  yiiklenici firma tarafindan
hastanenin ana ¢bp toplama mohalline tasmr. Tagimmas: sirasinda gerek goplerin gerekse
difer artik madde ve atk sulann gevreyi kirletmesi yiiklenici firma tarafindan dnlenecektir.
Kirlenmesi  halinde derhal temizligi  saglanacaktir, Dogacak olan  sorunlardan  firma
sorumludur.

13,43 Mutfak aruklanm ana kanalizasyon kolonlanna gittigi bir tutanakla vespit edildigi
takdirde yiklenici mutfak tarafinda bulunan dig régarlann temizlemesini vaptiracaktr. Teknik
galeride bulunan yag tutuculann temizligi yiklenici tarafindan vaptinlacaktr. Tlim masraflar
vilkleniciye at olacaktir,

13.5 Yiklenici, yemekhanelerde bulunan yemek servis malzemelerni ile mutfukiaki arag-perec,
cihazlann temizligs, zemin temizligi ile hijyeninden her voniivle sorumle olacaktr. Mutfak
mulzemelert ve tezgahlann temizliginde ilgili Bakanlik¢a izin wverilen deterjan ve'veya
dezentektaniar kullamlacaktr.

I3.6 Ginlik ¢alismalann bitiminden hemen sonra veya uvgun zamanlarda gida maddelerinin
iglendigi ortamdaki zemin, islemie ilgih kanallar, depolar, dolaplar, malzeme, alet ve ckipman

ile duvarlar temizlenecektir,




13.7 Yiklenici sorumlusu, hijven kontrol programian yvapacak, tim alanlann temizlenmesinin
yam sira kritik alanlar, malzeme alet ve ekipmanin temizlik ve dezenteksivon sekli ve siklip
onceden belirlenecek, hijyen kontrol programlan yemek pigirilen venin ilgili bélimlerine
asilurak yapilan temizlik ve dezenfeksivon isaretlenecekiir,

13.8 Ei, sebze ve hamurlu mdalar igin hazirtama tezgahlan, kullanilan alet ve ekipmanlar ayn

olacaktir. Kirmma et, kanath eti, sebze ve hamurly gidalar win hazirflama tezgahlan sirasiyla

Kirmuzi-sari-yesil-bevaz renkte olup polictilen malzemeden olacaktir. Tahtalar {zerine

konulacak tezgahlann Glgisinde olacaktir.

13.9Yemek hazirlama verine pirevli personel haricinde girilmemesi igin uyane: levhalar
konulacak, giris noktalanna bone, galos ve maske konulacak ver vapilacakur.

13.10 180 22000 nin éngdrdiigh kritik noktalann kontrolii ve yonetimi ile ilgili tim formlar
ve kayitlan {numune kontrol formu, depo sicaklik kontrol formu, hijyen kontrol formu vh
formlar) glinlik olarak beslenme ve diyet bélimine incelenmek fzere raporiamak
rorundadir. Tm bu belgeler ayhk olarak dosvalanacakur.

13.11 Temuzlikte thy birakmayan mikrofiber temizlik beeleni tercih edilmel, asafdaki
tabloya uyularak bez segimi yapilmali, kirli bezle temizlige devam edilmemeli, sik hex
defistinlmelidir.  Kirlenen bezler camasir makinasinda swak su ve deterjanla vikump
kurutulduktan sonma kullamilmalidhr, Beeler 2 ginde bir dezenfekte edilmelidir. 4 pinde
bir venisivle defistinilmelidir,

13.12 TEMIZLIK PROGRAMI:

l. Mutfak Temizligi

Yer, Duvar ve Koridor Temizligi

Ginlik Temizlik: Ginlik kullamlan her tirld alet ve techizat sicak, deterjanh su ile
yikamip yerlerine kaldinlacak; kullamilan er kinipn, wezgah vh verler is bittikten hemen
sonra termizlenecektir. Et kitifi temizlendikten scnra tuz ile korunacak, Yer wve
kondorlar glinde ¢ kez sicak deterjonli sularla temizlenccektir. Cok kirli ve vagh
bilgeler kireg, pas ¢hziicd, afir kir ve yad giziicll maddelerle temizlenecektir, Sebeelerin
ayiklanmasi ve temizligi ¢6p kovalanna wyapilacak, temizlenmis sebzeler pisirme
agamasing kadar gelik kaplarda tutulacaklardir, Sebze yikama evvelerinin, el wikanan
lavabolann, tuvalet, banyo ve soyunma odalarnm dezenfektan maddelerle temizlifi
yvapilacaktr, Mutfaga girislerde galos kullamlacakir,

Haftalik Temzlik: Rogar, cam ve duvarlann temizligi vapilacaktir,

Ayvhk Temizlik: Davlumbazlann agir kic ve yag ¢hzicd maddelerle temizligi;
havalandirma sistemlennin temizligi; bdcek ve hagerelere karsi ilaglama ayda bir kez
usuliine uygun olarak yapilacaktir. Bu slire daha erken ilaglama ihtivac dogmas: halinde
kisaltlabilecek olup bu konuda hastane idaresi ve sorumlu divetisyen vetkili olacakur.,

2. ida Ve Soguk Hava Deposu

Gimliik Temizlik: Ask, tezgal ve verlerin temizlifi; depolann s avarlanmin kontroli.
Haftalik Temizlik: Duvarlar, kamlar ve diger verlerin temizlifi.

Ayhk Temizhik: Kure gida depolanmn ilaglanmast ve sonunda raf, dolap ve verlerin
temizlif.

Gida deposunda avda bir usuliine uvgun olarak ilaglama vaplacaktir, Bu sfire daha erken
tlaglama thtivae dofimas: halinde kisaltilabilecek olup bu koouwda hastane idaresi ve
sorumlu divetisyen vetkili olacaktir.

1. Pisimme Sistemi
Giinlik Temizlik: Kuzine, ocaklar, ishmler, devirme tavalannin isi bittikten sonra

temizlifi; ot kiyma makinesi, scbze dograma makineler, tulumba makinesi ve difer
makineler i1 bithikten sonra  temizienip muhafazalanyla  kapaulmas:. Finnlann
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kullamldiktan sonra agir kir ve ya@ gdeticiilede temizligi. Tam malzemeler gin sonunda
temiz birakilacakuir.

Haftabik Temizlik: Sz konusu alet ve makinelerin derinligine temizligi

Avlik Temizlik: Havalandirma sisteminin ve daviumbazlann temizlig.

4. Yemekhane ve Koridorlar

Gunlik Temizlik: Bankolann, bulagkhenclenin, lavabolann ve yerlerin temizligi.
Kirlenen masa drtiilerinin degigtirilmesi, Cop kovalanmn bosaltilmas: ve deterjanh su ile
wikanmiusi

Haftalik Temizlik: Masa ve sandalyelerin deterjanhi sularla silinmes:. Su sofutuculann
tglerinin ve digimin temizligi, camlarm silinmes:, cam stirahi, bardak, ¢atal, kasik, vemek
tabaklanmin  dezenfektan maddelerle temizlenip durulanmasi.. Masa  Gstiindeki
malzemelenn temizligs, kirli veya temiz ayirt etmeden tim masa drtiilerinin vikanmas:.
Ayhk Temizlik: Duvarlann, verlerin, perdelenin temizlenmesi

Yemekhane ve koridorlarda, ayda bir usuliine uygun olarak ilaglama vapilacaktir, Bu siire
daha erken ilaglama ihtivac: dogmas halinde kisalulabilecek olup bu konuda hastane
idarest ve sorumlu divetisyen vetkili olacakur.

3. Servis Ofisleri

Ginliik Temizlik: sicak yemek Gnitelert, tabaklar, termo tepsiler, diger mutfak peregler,
verler, tezglhlar, bulagik makineleri her kullammdan sonra

Haftabk Temizlik: sicak yemek (niteleri, tabaklar, termo tepsiler, verler, bulasik
makinesi, kapilar derinlemesine temizlenecektir.

Avhk Temizlik: Duvar ve favanslann silinmesi; cam ve kapilann temizlenmesi
giderlerin kontrol edilmesi ve gerekiyorsa temizienmesi, Béeek ve haserclere karsi
ilaglama ve ilaglama sonras: penel temizlik.

Biiliim | Kova Rengi Ber Rengi
Tuvalet hanig bitiin islak alanlar Sar San

Bitin kuru alanlar (kap, pencere, Mavi .Mm'!i
mobilva) |
Tuvaletler ve lavabolar Karmuz | Kirmiz
Firin tezgah ve beneseri arag geregler Yesil | Yesil

MADDE 14. BESIN HIJYENI

14.1. Tim yemekler yeterli stbre ve isida pigirilmelidir.

14.2. Servise hazr sicak viyecckler. en az 67°C’yi saglayabilecek bir sistemde bekletme
1glemine tabi tutulacaktir. Bu sicaklikta servis edilecektir, Soguk sunulmas: pereken yemekler
1se, sofutulduktan sonra +4°C veya altinda muhafaza edilecektir. Servis sicakh@n +4 °C ile
F10°C arasinda olacakiir,

14.3. Bir kex goedirilmiy gda bemen kullamilmal tekrar donderolmamalidir, Yiyecegi
gozdiirme 1glemi orijinal ambalaji igerisinde olmalidir,

14.4. Salatalarda ve yvemeklerde kullamlacak sehzeler ile meyveler 1aze ve teknik sartnameye
uygun olacak ve kullamlmadan dnce gok iyi yikanacaktir. Yikama esnasinda klor hazli sebze
meyve dejenfektam kullamilacaktir,

14.5, Gida dretimine uygun olmayan highir mutfak malzemesi kullamlmayacak, kesinlikle
besinlerle temas ettirilmevecektir {teneke vh).
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14.6. Yemek servisinde kullamlan; plastik, aliminyum, strafor vb, @da ile temas eden
malzemelerin Tarim ve Koy isleri Bakanlipoun izni ile Uretilmis olmas: ve dzerinde uygun
amblemlerin bulunmas: gerekmektedir.

14.7. Agqilar ve vardimeilan tek kullammiik eldiven givecek ve eldivenlerde pudra ve benzeri
vabancs maddeler olmayacaktr. Agure, sltlag, muballebi ve bunun gibi tathilann sunumu tek
kullammhk plastik olmavan kaplarda vapimalidir. Diyet hastalarina verilecek Komposto,
muhallebi, siitlag vb. viyecekler kapakli tek kullanmmlik kaplarda sunulacaktir. Aynca ara
kahwvaltilar streg filmle kaplanacaktir.

14.8, Kizartmada kullanilan vaflar, sebze, balik, et, birck kizartmas: ve kizartilarak vamlan
tathilar igin bir kee kullamlacak, ikinei bir yemek igin kullamlmayacak sekilde tedbir
alimacaktr,

14.%. Ekmekler toz, nem vb. dis etmenlerden korunacak sckilde servis vapilacaktir. Yirtik
posetli ekmekler servis yamimayacaktir,

14,10, Pismiz veva servise hazir viveceklere elle dokunulmamalidir,

14.11. Piginlen yemeklerden, yiklenici firma Diyetisyeni/Gida mihendisi tarafindan her giin
igin her kaptan | er adet olacak sekilde sahit numune alinacaktir. Sahit numuneler, kilitli
pogetlerde  buzdolabinda 72 sast  bekletilecektir. Gerektiginde Hifzssihhaya analize
gindenlmek tzere, soguk zincirini bozmadan taginmasin saflayvacak Ozel kaplar firma
tarafindan temin edilecekiir.

14,12, Yemeklerden ve igme suyundan gerek giriilmesi halinde drnek ahnarak Hifzissihha
Enstitiisiinde kontrol ettinlebilecek, gerckli duruma gire islem yapilacaktir. Bu tilr
kontrollerin masrafi Yiklenici firma tarafindan karsilanacaktir.

MADDE 15, YUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LISTESI

15.1. Sabit Malzeme Listesi

Agafnda belirtilen malzeme miktarlan, hizmet sliresince sabit kalacek ve cksilen
malzemeler tamamlanacakur. Kontrol tegkilatinm  istefi  dogrultusunda is  siiresince
kullamlabilecektir. Agafuda belirtilen demirbas malzemelerin kurulumu igin gerekli altyap,
ekipman ve techizat (deterjan pompas: vh. ) vilklenici tarafindan karsilanacakur. Asafda
belintilen malzemeler sagliga zararh olmamakla birlikte paslanmaz nitelikte olacaktr.

Diner Ocady (pastanmaz gelik) 2 adet

Diner Bigadi- DICromanganium X46 Crivinl 3 paslanmaz ¢elik 3 adet

Yemek Masasi 5 adet (Celik iskeletli- Yemekhanede kullamlan masalarla

uyumlu-Werzalit)

4. Yemek Masas: Sandalvesi 20 adet (Celik iskelethi- Yemekhanede kullanilan
sandalyelerle uyumlu-Werzalit)

5. Qelik eldiven (Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni) 1 gift

fr. Gastronom kivel (contalh kapakl, ¢esitli chatlarda, Paslanmaz Celik(18/10
Cr/Ni}) 40 adet

7. Polictilen Dograma Tahtast 6 adel (ayakl, Hijyenik Darbelere Dayamkls,
kirmuEi-san-beynz-yesi (3 adet) renklerde) (160x60x85 cm)

#. Schze vikama evyesi (130x100x80 cm, su birikintisini dnlemek igin gdere
dogru efiimli, tek gozli. havuzlu, en ar 40 cm derinlikli) 2 adet

9. Endiistrivel mutfak evye batarvasi-Cifi Bash ( Paslanmaz Celiki 18/10 Cr/Ni)-
2 adet)
- Cift bagh su gikisi, fiskive ve hareketli boru

10 Yer Ocag 8 adet (gaz emniyeth, emniyet ventills, valth, ¢ift vanish, paslanmaz

celik, LPG destekli) (Hastaneye dogal gaz cekilmesi halinde dofal gaz ile

endeksli olacak sekilde 8 adet ocak)

- Gazh Kuzine (Finnh, & OGcakh) | adet (Hastaneye dogal gaz gekilmesi halinde |

dﬁgiﬂ LAz i tle endeksli)
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12,

14.

|5

21

T

2.
24.
25.

26.

it
28,
29,
30,

3l

33
34.
s,
36,
a7
38,
39,
40},
| 4l
42

43

45,
46.

47

SR}

Seflon Tepsi Toplama Arahasi (en az 12 rafh 24 tepsi kapasiteli (Seflon epsi
dlelisiine uvgun) 6 adel '

. Paslanmaz Celik Bigak

- Kirmua et mgaklan ki saph (et dograma, et agma, kemik sivirma)
5 adet
- Bebge hicaklan yesil saph, 5 adet
- Tavuk isleme migaklan san saph 5 adet
- Pismis besinler kahverengi saph 5 adet
- Balik isleme mavi saph 2 adet
= 5t Uriinler bevaz saph 2 adet
Paslanmaz Zirh Bigak 1 adet{ Paslanmaz Celik{18/10 Cr/Ni)

. Paslanmaz Borek Bigagi 2 adet| Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni)
16,
17.
18,
19,
20,

Et dijwecegi | adet{ Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni)

Sebze sovacak ve ovacak 10 adet] Paslanmaz Celik{ 1 8/10 CrMi)
Kepee,(cegitli ebatlarda) { Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni) 15 adet
Kevgir (gegitli ebatlarda) ( Paslanmaz Celik(18/10 Cr/INi) 15 adet
Servis Kagify (gegitli ebatlarda) { Paglanmaz Celiki 1810 Cr/Ni) 10 adet

. Endiistrivel Cirpma teli (gesitli ebatlarda) ( Paslanmaz Celik{|E/10 Ce/Ni) 10

adet

Tel kevgir, (gesithi chatlarda) ( Paslanmaz Celik{ 18/10 Cr/Ni) 10 adet

Spatula, masa (gesitli ebatlarda) { Paslanmaz Celik{ 1810 Co/Ni) 12 adet
Endistrivel Elektrikli Pleyt lzgara 1 adet (veterli kapasitede)

Paslammaz Celik Et aski arabasi — Tabanda, kanlanin toplanmas: igin indinmli
ve gerektifiinde gikanbp vikanabilen tabla bulunan {150x35x 170 chatlannda) 3
adet

Konveksiyonel Finn 1 Adet (15 tepsi kapasiteli) (Tepsi boyutu 53x63 cm)
{Hastaneve dogal gaz ¢ekilmesi halinde dogal gaz ile endeksli)

Konveyirli Bulasik Makinesi (saatte 1500 tabak vikama kapasiteli) | adet
Bulasik makinesi basketi 10 adet

Bulesik makinesi catal-kasik basketiihidlmeli) Sadet

Hassas terazi (1 gram hassazivetli) 2 adet

. Endiistrivel Tip Platform Terazi (en az 300 kg kapasiteli)
32

Elektrikli et kiyma makinesi 1 adet - komple paslanmaz ¢elik govdeli. veterli
kapasitede

Endiistrivel Patates soyma makinesi | adet (35kp/sefer ve tizeri)
Ev Tipi El Blender Seti 1 adet (850 watt ve Gzeri gliclinde)
Endistnivel El Blender- Mikser Seti | adet

Dolaph Calisma Tezgahi (190x70x85 cm) 3 adet

Dolapls Cahsma Tezgahr (130x70xB5 cm) 2 adet

Cift Tabanh Paslanmaz Celik Kazan (110x35 cm) 2 adet

Cift Tabanli Paslanmaz Celik Kazan (90x30 cm) 3 adet

Cift Tabanh Paslanmaz Celik Kazan (63x25 cm ) 3 adet

Cift Tabanl Paslanmaz Celik Kazan (435x20 cm) 3 adet

Kazan Tagima Arabasi{ tam iskeletli} 2 adet

. Ew tipi paslanmaz ¢elik tencere (gesitli ebatlarda) 2 adet
44,

Paslanmaz Celik Firm Tepsisi (Konveksiyvonlu finn  Glgfistinde,  gesatli
derinliklerde) 30 adet

Ya@ Tavas: (kizartmalar igin) 3 adet

Servis Tepsisi(setton, 37 om - 53 cm ) 350 adet

. Paslanmaz Celik{18/10 Cr'™i) Yemek Kasifa 500 adet
43.

Paslanmaz Celiki 18/10 Cr'Ni) Yemek Catali 500 adet
9. Paslanmaz Celik{ 1810 CrNi) Yemek Bacads 300 adet
Porselen Corba Kasesi (12 cm) 800 adet




51, Porselen Cukur Yemek Tabagi(21 cm) 600 adet

52, Porselen Dz Tabak( 19 cm) 600 adet

53, Porselen Diiz Tabak(17 cm) 600 adet

54, Porselen Kare Kayik Tabak (14 cm) 500 adet

55, Cay Otomati 1 adet (120 bardak kapasiteli 12 It)

56, Servis Arabasi (2 rafli) | adet

57. Cay Otomat Tasima Arabasi | adet

38. Thermo-box Tagima Kabi{460 mm - 630 mm - 670 mm “en-yilkseklik-hov™) 6
adet |

= Yikanabilir,
- +100 °C sicaga, -40 “C soguda davamkl.

4. Plattorm Yik Tasima El Arabasi (tem iskeleth - 300 kg tasima kapasiteli) 2
et

6, Problu Nem Olger Termometre 10 adet

01. Endistrivel Boy Konserve Agma Makinesi 2 adet

62. Masat 3 adet

63, Mini buzdolaby (Numune Muhafaza= icin) 1 adet

64, Paslanmaz Celik kiler erzak rafi 4 kath 4 adet (1ek raf 200 kg tagima kapasiteli)
(60x 1 90x ] 50cm)

65. Paslanmaz Celik kiler erzak rafi 4 kath 4 adet (1ek raf 200 kg tasima kapasiteli)
(E0x90x 1 50cm )

6. Paslanmaz Celik kiler erzak rafi 4 kath 5 adet (tek raf 200 kg tasima
kapasiteli) {1 50x40x150cm)

67, Kombine tenzlik arabasi 1 ade

68, Tekli Tek Kapl personel givinme dolabn (40x41x1 EScm-ahgap veya metal-
tiim dolaplar uyumlu) - 16 adet

69, Termaosifon 80 It

T0. Dijital gida termometresi 1 adet

71. Benmari Arabasi 4 kiivetli - 2 adet

72. Endiistniyel Tip Hamur Yogurma Makines: ( Min. 50 kg kapasiteli) - 1 adet

. 73.Endistriyel Tip Fritz 1 adet ( Min, 22 It kapasiteli) |

Not: Yukarida sayilan malzemelerin disinda hastanemize ait olan ve tutanakla firmava teslim
ecilecek olan demirbaslarn her tiirlii bakim, onarim, kalibrasyon yamlacak ve anzalan
vilklenici firma tarafinda jvedilikle giderilecektir,

Yukanda belirtilen tim malzemeler kontrol tegkilat onaving dlgh ve teknik dzellikleriyvle
sunulduktan sonra teslim abmacaknr, Teknik dzellikleri belittilmeven demirbaslar kontrol
komisvonunun onavina sunulduktan sonra getirilecektir,

MADDE 16. KAHVALTI, NORMAL YEMEK VE DIYET YEMEKLERININ SEKLI

16.1. NORMAL-GECE KAHVALTI: hasta ve hasta refakatgilerine her sabah kahvalt
verilir. Nobetgt personele de gece kahvaltis: verilin. Bu kahvaltimn ne sekilde ve gesitte
sunulacagim kontrol tegkilan belirler ve firma buna uyar, Avrica nitbet¢i personele verilecek
gece kahvaltisinin servis saatlen idarece firmaya hildirilir,

Normal Kahvalts fgerigi: Normal kahvalty, icecek (siit, Meyve suyu, ¢ay, poset ¢ay veya
poget bitki gavlan vh.), yeker, ckimek diginda 3 ayn kap olarak verilecektir, . Regel-tereyag,
bal-tereyag tek gesit sayilir, Her giin gesitlerden en az biri hayvansal kuaynakh olacaktir,
Kaohvaltidaki peynir; bevaz, kogar, labne, eritme, krem ve gravver pevnir, zeytin, vesil ve
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sivah, regel; gil, ¢ilek, kayisi, visne vh. geklinde gesitlendirileceklir. Temmuz-Agustos-Eyliil
avlannda 3 kap kahvaltiya ek olarak 150 gram “demates-salaizhk™ va da 150 gram “domates-
hiber™ eklenecektir. Hasta ve refakatgilere her ofiin igin kigi basina toplam 150 gr, olmak
feere S0'ser grhik 3 adet ekmek verilecektir, Menil hastane diyetisyenleri tarafindan
belirleneceksir,

Geee Kahvalty lgerigi: Nobetgi personele verilen igecek (sit, mevve suyu, cay, posel gay
veva pogel bitks gaylan vh.), seker. ekmek, 500 ml paketh su diminda 3 gesitten olusan
afundiir. Servis saatinde kontrol teskilatimn istefii dofrultesunda defisiklik vapilabilir. Menil
hastane diyetisyenlen taralindan belirlenecektir. Her gin gesitlerden bin sicak gesit olacakiin
omlet, menemen, tost, vh) Her giin cesitlerden en a2 bin hayvansal kaynakli olacaktir.
Kahvaltidaki peynir; beyaz, kasar, labne, krem ve gravyer peymir, ceyting vesil ve sivah, regel;
gil, gilek, kayisi, visne vh. seklinde gegitlendinlecektir. Personel igin kist bagi toplam 150 gr.
olmak dzere 30ser gr hk 3 adet normal ekmek verlecektir. Meniive pire 3 kaba ek olarak
pogaca-simit-birek vh. talep edilebilir.

Kahvalt:larda kullanilacak yivecek ve igeceklerin gramajlan ve aylik verilme savilan agagida
belimiimistir, [iyetisvenin uygun gordifd durumlarda tabloda wer almavan yivecekler de
istenebilir.

KAHVALTI CESITLERI PORSIYON GRAMAJLARI AYLIK VERILME SAYISI

Y

MIKTAR veva ICERIGI AYLIK
VERILME
SAYISI
Cay 200 m| - 30
Cay | posel] 2B 30
Bitki gavlan [ poset) i Rl
Siat { UHT} 2040 mil, |5
Mevve suyu 200 ml. IS
Bevaz peynir 40 g 15 M
Kagar peynir 30 g - 115 |
Piknik eritme b gen peynir 30 g 13 '
Piknik krem beyaz peynir | 40 g E
Piknik labne peynir a0 g 15
Piknik tereyad 15 g ' ) = E-ﬁ .
Yurmurta 65-Tl g 15
Sivah zeyim g 15
Yesil zeytin g L5
Diyet zeytin__ 130¢g A0
Domates-salawalik 200 g an
Piknik bal 3 p 15
Piknik tahin pekmez g o 15
Kakaolu fimdik eamesi 40 g |5
Fiknik regel g . L5
Kesme geker 10 g 3n
Sucukiu yumura 30 g sweuk, 7O g yvumurma 10
Menemen 100 gram domates, 30 gram yesil biber, | adet 63-T0 | 10
pram vumurts, 10 gram yag, | grom baharal, 1 gram
{TF
Omlet 70 gy 1o
30 g pevnir
5 oo vad
Pogaga 100 g bugday unu, 20 cc st 3 o siv) vag, 5 g seker, | 15
| gmeva, | gtuz, 1 g susam, /8 yumurio
29




Kagarki 1ost 0 g kasar ¥
100 g ekmuek
|3 g margarin

Karisik tost 40 g kager L
30 g sucuk
100 g ekmek

! 5 g margarin

| Borek 75 gram vyufka, 40 gram beyaz peynir, 10 gram | 10
!'_:Elld_n_n_m. 10 ce yag, | giue, | g baharat

Sl 100 g bugday unu. 20 cc sill, 5 ce sivi vag, 5 g seker, | 15
1 g maya, | gz, | gsusam, 5 g pekmez

Corba . Madde 17 de belinilen gramajlar kullamlacakur. 15

Mot: Hangi gesitlerin  hangl  gin  verlecefii  hastane  divetisyenleri  tarafindan
belirlencccktir. Bu listede olmayan kahvalu cegitleri de hastane divetisyenlerince
vazildids takdirde firma tarafindan itirz edilmeden yapilacaktr, Listede olmavan
kahvaltiiklarde kullaralan gramajlar. verilen gramaj listesindeki benzer gesitler temel
alinarak Beslenme ve Divetetik Birimince belirlenir.

16.2. OGLE VE AKSAM YEMEGI: Normal ve divet yvemekleri belirtilen sayilara giire
tziu ve mzsuz olarak ayn ayn piginlecektir, Her ofunde 1. grup vemek esas vemcktir,
Ekmek wve su, gejitlerin diginda  tutulacakter. Bir Ofilinde aym  gruptan ki yemek
verilmemelidir. Ogle ve aksam vemekleri farkl olacaktir. Ople yemeii sabah, aksam vemegi
dfleden sonra pismilecektir. Menil hastane diyetisvenleri tarafindan belirlenccektir.

16.2.1 Yemek Cesitleri:

Normal yvemeklerde uygulanacak ayhk verilme sayilan asafida ki listelere gére olmalidir,
Ana malzemenin diginda vemegin igine girchilecek vaf. salga, tuz, baharat, un, parnitiir vh.
malzemelenin miktan yeme@in cinsine, servis sekline gire ekie verilen igenkler csas
alinacaktir. Firma gelistirdigi stondart vemek tariflenini Hastane Beslenme ve Divetetik
Bilimii‘ne getirecektir, Uygun gorilen meniler uygulanabilecektir,

1. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISIH(TEK OGUN iCiN)

1- Parga ve kushas: Et vemeklen ve kifteler 4.12
2- Tavuk Yemekleri 4-12
3- Etli’krymal Taze veyva Dondurulmus Scheeler  0-4
4- Eth Kuru Baklagiller 0-4
3= Yumuretal Yemekler -4
B- Balik Yemeklen -4

NOT: Dolma, Semizotu, Ispanak vb. Yemekler vogurtlu venlecektir, Balik vemcklen
vaminda garmitlir olarak salata verilecekur,

2. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISH{TEK OGUN iCiN)

1- Corbalar 30
2- Pilavlar ve Makarnalar: 0
3= Borekler 315
4- Fevtinyagh Schee 04
5- Zeytinyadh Baklagiller -4
f- Bazartmalar (-4
7- Levtinvagh Dolma =<

Yev SNV



3. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISI{TEK OGUN iCiN)

[- Salatalar 30
2= Yogun 10
3- Cacik 10
4- Tathlar 10
5= Meyve 1o
ti- Hosaflar, Kompostobar 10
T« Ayran 30

Meyve ve Sebzelerin Kullanilaca@ diimemler asafida verilmistir.

Flma | Evliil -1 Mart Kurusogan | Heray .
| Portakal |5 Ekim- 15 Nisan Patates Her ay
Mandalina | 15Ekim- 1 Mart Yesil sogan Bulundugu siirece
- Ui 15 Temmuz-15 Kasim Marul Her ay

& Armut | Temmuz- [5 Ekim Hivar Her ay

Kayisi | Temmuz-15 Eyliil _ Dereotu Her ay
Seftali | Temmuz- 15 Ekim Maydanoz | Her ay

Kiraz Mevsiminde T.berelye Mevsiminde _
Vigne | Temmuz - 1 Eylill T.kabak Mevsiminde

Cilek Mayis- Haziran Pirasa Mevsiminde

M Her ay H.lahana | 1 Kasim- 28 Subat

Taze erik | Temmuz-15 Eylil _ K.lahana Eﬁ_!un_qggu slirece
_ Tazeineir | pivasada bulundugu sirece Hava¢ | Heray

Avva 15 Eyliil-28 Subuat Ispanak | Mevsiminde
| Malta erigi = Mevsiminde Kereviz | | Kasun- 28 Subat

Limon Her ay Karnabahar | | Aralik-28 Subat
Karpur | 15Temmue-31 Ekim Sarma yaprak  Her ay
| Kavun | 1 Exliil-30 Kasim Semizotu | Mayis-15 Ekim
| Dolma biber | 30 Haziran-1 5Kasim Yesil biber Her ay

. T.lasulye 1 Mayis-1 Ekim Barbunya Nisan- Haziran
T.bakla 1Mayis-15 Agustos Pathean Her ay

Domates Her ay Turp Mevsiminde

Kmarak | IMayis-31 Aralik Paz Mevsiminde
 Taze bamya | 15 Haziran-15Ekim Sarmsak | Heray _
Bal kabag | Mevsiminde Nane Mevsiminde

163 DIYET KAHVALTI VE YEMEKLERI:

DIVET KAHVALTI:
Diyet kahvalt doktorun gerekli grdiifii hastalara klinik divetisvenleri tarafindan belirlenen
ckmek ve igecek harig en az 2 en fazla B gesitten olugan 6findir. Hastava hirevsel olarak
hazirlanan divetler, hastanmn tedavisi igin gerekli, giinlik enerji ve besin dgesi gereksinimini
suflayacak gekilde ve diyetisyen tarafindan belirlenen igeriklere uygun miktar, cesit, tat,
kivam, goriinly ve kalitede olmak Gzere her tiirli viyecegi kapsayacaknr,

= :



Tatan hasta servislerinde verilecek olan tiém diyet rasyonlanina ait kahvaltilar diyet kahvalt
olarak kabul edilecektir. Ayrica diyaliz birimindeki hastalar icin her giin belirlenen saatlerde
giinde iki veya Gg kez hastane diyetisyenlerinin belirledigi meniide divet kahvalt verilecektir,

DIYET KAHVALTI AYLIK VERILME SAYISI PORSIYVON GRAMAJLARI

1' Aylik verilme sayis: | Miktar 1

| Gay 30 200 mi 4
| Siit (UHT) 30 200gram '
USUt(UHT, Light ) 30 200 gram

Peynir {tuzlu, tuzsuz kasar,krem) 30 40 gram

Regel (taneli-tanesiz-diabetik vb.) 30 20 gram

Biskiivi{proteinli-proteinsiz vhb. ) . 20 gram

Bal 2-3 giin‘hafta 20 gram
| Tercyag 30 - |5 gram

Y umurta B 30 55-60g ]
| Tursuz zevtin 2 o 25 pram
| Haglama patates 30 90 gram
| Komposto normal veya tatl. 30 1 su bardag)
| Glutensiz ekmek Istepe giire SOgram

Meyve suyu (poset) 30 20¥0ml

Meyve 30 200 gram

Siis domates salatahk |30 106} gram

Tuzlu tuzsuz ekmek (poset) in 50 gram
| Tanesiz komposto 15 204 gram

Corba 30 200 gram

Yogurt ) | 200 gram

Mot Hangi gegitlerin hangi giin verilecegi hastane divetisyenleri tarafindan belirlenecektir, Bu
listede clmayan kahvalt gesitleri de hastane divetisyenlerinee yazldiz takdirde firma
tarefindan itiraz edilmeden yamilacaktir. Listede olmayan kahvaltihklarda kullanian
gramajlar, verilen gramaj listesindeki benzer cesitler temel alinarak Beslenme ve Divetetik
Birimince belirlenir.

DIVET YEMEKLERI{R3)

Diyet yemedi perekli gorilen hastalara klinik divetisvenler tarafindan belirlenen
kahvalt, Ogle, aksam wemegi ve arn Gfinlerde verilen en az 2 en faela 8 gesit
yiveceklerdir, Hastaya bireysel olarak hazirflanan diyvetler, hastanmn tedavisi igin gerekli,
ginlok enerji ve besin Gfesi gereksinimini saglayacak sekilde ve diyetisyen tarafindan
belirlenen igeriklere uygun miktar, gesit, tat, kivam, giriiniis ve kalitede olmak fizere her
wirli yiyecegi kapsavacaknr, Ozel divet alan hastalann ve personelin kahvaln, 8gle ve
akgam yemekleri ve ara Ogdnleri. hastane diyetisycnlerinin belideyecedi  saatte
dagitilacaktir,

Owel divetlerde, divete ek olarak bir veva birkag gesit vivecek verilebilecegi
gibi, bafimsiz olarak tim viyecek ve yemeklerin cins ve miktarlanm belirtmek surctiyle
dzel divet listeleri dizenlenebilir. Diyet yemeklerinin cins ve miktarlanmin, hastane
divetisyeninin dnerdifi divet tedavisi ilkelerine wygun olmasi zorunludur. Diyet yemegi
yemek zorunda olan  personelin  gereksinimler, hastane divetisveninin  Gnerileri
dogrultusunda ve personel yemekhanesinde viiklenici firma tarafindan karsilanacaktir.
Menii hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecektir,

Dayet yemek qegitleriyle, ayhk verilebilme miktartan asagida phstedilmistic. Hastamn
1 ve tedavisine uygun olarak agaguduaki tabloda bulunmayan yivecekler talep edilebilir.
k@w- : -




DIYET YEMEKLERI AYLIK VERILME SAYISI
Haslama et {Kemiksiz) 30
K.ifte - 10
Tavuk i N
Balk (-4
orbalar 30 - N
Seheeler 30 -
Pilav-makama 30 ———
Komposto-hosaflar £l
St tatlidar 10 — |
Pelte 30
 Salata (Mevsimine plire) 0 |
Poget yvodurt(200 gr) K11 |
Light yogurt (200 gr) 30
UHT si(200r) 0
Light ste(200gr} 0
Laktozsuz siit (200gr) istege gore temin edilir
Meyve [ 30

Proseinsiz Corek, Glitensiz ekmek

Istefe gire vapihr'temin edilir.

SIVI DIVET(RI-K2)

Rl: Cerrahi klinikleri, yalan hasta servisleri, bebekler ve vofun bakim
hastalarindan gerekli girdlenlere, belirtilen sayilarda verilir. Cay, limonata, 1anesiz
komposto-hogat, et suyu, tanesiz ¢orba, ayran gibi yiyecekleri kapsar. En az 2 en fazla 3
vesitien clugan d@uUnddr. Sabah, 6fle ve aksam verilebilir. Diyetisyenin gerekli gbrdigh
hastalara ve personele verilir. Menil hastane divetisyenleri tarafindan belirlenecektir.

H2 (Yumusak Cida): Bebekler, vutma glglugt ve benzert dzel durumu
olanlarda siit, muhallebi, vogurt, kiymah-kiymasiz sebze piirelen, meyve pirelen, ef
plire, unlu-kiymah gorbalar, ayran, yogurt gibi viyecekleri kapsar. Cerrahi klinikleri,
yotun bakim hastalan ve gerekli gériilen servisler igin rutin olarak 1stenilebilir, . En az 2
en fazla 5 cegitten olugan 6Flndir, Sabah, Gfle ve aksam verilebilir. Divetisvenin gerekli
pirdiifii hastalara ve personele verilir. Menl hastane divetisvenlen tarafindan
beliflenecektir, 15 glnlik Sdmek sivi divet meniisi;

RI R2 (Yumusak Cida)
| GUN GLUN (LGN I GLUN B.GUN 11.GUN =
Cay Cay Cuy Lorba Corba Corba
Tanewz Panesiz Tanesiz Kiymali Eayrmal Kivinali sebize
garba gorha gorba schee piire sehre pilre i
Tanesax Tonesiz Tanesiz ot Yogur -;'}J S
komposto komgpesio komposto Mevve piire Meyve plire : M';}rv: pilre
2.G0N 760N 12, GU™N 260N 7.GUN 12.G0N
Ayran AT Ayran G orba Caorhi orha
Tanestz | Tanesiz Tanesiz Zirch kil Aerhy ke Zirh kifie
parha | gorba | gorba heyve pilre Meyve piire Meyve plire
Tanesiz | Tanesiz Tanesis Yaofurt Yofur Mo
komposio | komposto komposto

R
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3. GUN BGUN 13.GUN | 3.GUN BGON 13.GUN
Limomnta Limanata Limonzia {orba (Corbm Corba
Tonesiz Tanesiz Tanesiz Lirke tovuk Firh ravuk Zirh 1avik
gorta qorba rorba ket Fie kisfle Eiifie
Tasiexz Tanesiz Tounesiz Seber plre Bebze piire Sebec pilre

| hogal harsaf hegaf Muhallebs Muhalbebi Muhallebi
4.GUN 900N 14.GUN 4.GUN BGLMN 14.GUN
Ayran ANTEN Ayran { orba [Corhn Corba
Tanesiz Tanesiz Tonesiz Kiymal Kyymali Kiyvenuli sehze
gorha Gorta porba sebre plrg sobze plire piire
Tanesiz Tanesiz Tanesiz Yopurt Yot | Yofur
komposto kompesio komposto Puding Puding P
5.GUN 10.GUN [ 18, GUMN S.GUN 10.GUN I5.G0UN
Cluy Cay | Gay L orha Corla Corha
Tanesx Tanesz | Tanesiz Zoch kivfie Zich ke | Zerh kiifte
iptrlan porha porba Meyve piite Mewvie piire Meyve plne
Tanesiz Tanesiz | Tamesez Y ogur Yiofurt Yo
hogal hiogal hiosal

164 DIYET ARA OGUNT;

Ara Oplinler hastane divetisveni taratindan belirlenen ¢esit ve miktarda uygun gérilen
saatlerde asafida belintilen viyeceklerden servis edilir, Ara égiinler genellikle sii+meyve,

YoRurt+mevve,
durumuna gre agafida bulunmayan ara Ggtnler de venilmesini isteyebilir,

16.5 IFTAR YEMEGI:

. Siitlag

FrPpreaBoBgrFT I FEMORO TS

wvh,

ayTAN-TMmeyve,

Muhallebt
Haglanmy patates
Haglanmy yumurta(535-60 gr)
Poset Roll Ekmek(50 gr.)
Peynar { Tuzlu, luzsusz )
Kuruyemigiceviz, findik vh.)

Diyetisyen tarafindan belirlenen listeve gire pojaca, kek, kurabive vb.

Poset Cay, (2 gramlik )
UHT St (200 ml)
Poget Meyve suvu (200 ml. )

Taze Meyve suyu (200 ml. )

Limonata { Normal ve tatlandiricals )
Komposte { Normal ve Tatlandirieil )
Ihlamur (2 gramlik poset)
Salata ( Sogis olarak )
Poset Ayran { 200 ml. )
Poset Yogurt (200 gr. )
Meyve (200 gr)

Baskivi ( Tath, wzlu

sut-+siit

vh. sekilde

alacaklir,

Divetisven  hastamin

Ramazan ayinda iftar vaktinde personele verilecek olan vemektir, Iftar vemegi Normal
Yemek olarak sayilacaktr. 1. grup yemegin vaminda 2 gegit 2. prup yemek ve 2 gesit 3. grup
yvemek verilecektir,

Iftarda ekmek olarak masalara ramazan pidesi ginlik taze olarak birakilacakir. Pide
miktan Personel ve refakatgilere toplam 150 gr. olacaktir. Kisi basi 500 ml su verilecektir,

Kisi basi 3 adet kuru hurma verilecektir,

Hastane tarafindan tim personel toplu iftar yemeg: verilmesi talep edilebilir. O giine ait

eniisiine idarenin talebi dogrultusunda ek olarak mesrubat getirilecektir,
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Mentler hastane divetisvenleri tarafindan belirlenecektir.

16.6 SAHUR YEMEGI:

Ramazan avinda sahur saatinde personele verilecek olan épimdir. Sahur vemegi Gece
Kahvaltis: olarak savilacaktir. Meni hastane divetisvenlen tarafindan belirlenceektir,

16.7 TRAVAY DIYETI

Dogumhanede bulunan travay hastalanmin hastaliklanna uvgun Geel govajlar ve igendi

belirtilmis Gzel kansimlar diyetisyenlerin dnpgdrdiigt sckilde hazirlanacakur,

Travay divetleri dogum oncesi kullamilan divetler olup hastamn durumuna gore Klinik
[ryetisyeninin belirtigi sayvi ve miktarda (bir 6g0n igin 3 cesit) verilebilir. Sabah-6ple-aksam
ve gece Ofnid olabilir, (bir 8Fin wwin 2 ¢egit) Diyetin igerigindeki ana SgUnler (kahvalty, tgle
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168 DIYARETIK TRAVAY DIVETI

Dogumhanede bulunan dm travay hastalanmim hastaliklanna uygun dzel gavajlar ve igenigi
belirtilmis Gzel kangimlar divetisyvenlerin ngdrdiipl sekilde hazirlanacaktr.

Dm travay divetleri dofum Oneesi kullamilan divetler olup hastamin duremuna gdre
Klinik Divetisveninin belirttifn sayvi ve miktarda (bir 680n igin 3 ¢esit) verlebilir. Sabah-

dfle-sksam ve gece Oglind olabilir, (bir 62ln igin 2 gesit) Divetin igeriindeki ana Gfinler

(kahvalu, 6gle yemegi ve akyam yemefit) kahvalt Gzerinden fivatlandinlacaktir, Diyetin

igen@indeks ara dgilinler ise ara 6f0n olarak fivarlandirilacakiir,

Yedi giinlilk diyabetik travay drnek menfsi
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MADDE 17. GRAMAJLAR:

Yemekler hazirlamirken kullamlan grda maddelerinde bu gramajlardan asagn inilmeyecektr.

Hastanemize yemek hizmetini verecek firmamn uygulayacad gramajlar ve gikartlacak

vemek gesitleri agafida verilmistir. Ancak bu listede olmavan vemek gesitlern de hastane

divetisyenlerince vazildifn takdirde firma tarafindan itiraz edilmeden yapilacaktir, Listede

olmayan yemeklerde kullamlan gramajlar, verilen gramaj listesindeki benzer vemekler temel

alinarak Beslenme ve Divetetik Binmince belirlenir,

Divet ve beslenme bélimi tarafindan, gercktiinde vivecek maddelen kazana girmeden veya

hizir hale petirilmeden Gnce iage cdilecek kisi savisi ve ekteki sartnamede belirtilen

pramajlara uygun olup olmadif kontro! edilecektir. Gramaj kontrol islemi gerek ghriildigi

takdirde dagnlan porsiyonlardan vaplr,

Ciramaj listesinde verilen gramajlar ¢ig malzeme miktandir. Belirtilen sehze gramajlan

temizlenmisfiskartas avrilnusg) miktarlardir,

Adet olarak servis edilecek besinlerde, getirilen besinlerin porsiyon biivitkliginden kaynakls

olugan adet eksikliklerim yliklenici firma tamamlamak zorundadir,

. Diyetisvenin uygun buldugu baz vemeklerin yamina garmitlir ve'veya yogurt verilip 4. kap
saytmayacaktir. Bazi meniller pilav Gistll olarak yazilip 4. Kap sayilmaz,

Personel, hasta ve refakatgilere her Gt igin kisi bagima toplam 150 gr, olmak dzere 50°ser

gr.hik 3 adet normal ekmek verilecekiir.

Driyet yemegi yiven personel ve hastalara her égin igin ortalama 100 gr olmak Gzere 50 ser

grhk 2 adet divet igen@ine gére; normal, tuzswez, tuzsuz kepekli, kepekli vb, ekmek

venleccktir

Cramajlorda  belirtilen sysuz net tursu miktandir. Baz kifte yemeklerine hastane

divetisvenlerince galeta unu eklenmesi talep edilehilir.

YEMEGIN CINS N CINSI MIKTARI
NOT;: Standart Yemek Gramajlarmdaki © * * isareti kemiksiz et ve tavuk miktarim
ifade eder. Baharat cesitleri (divetisvenlerce cklenchilir) ve tur miktarlar hastane
divetisvenleri tarafindan degistivilebilir.

NOT: Diyet meniilerinde et, tavuk, bahk gramajlan kisi basi kemiksiz % gram olarak
. kabul edilecektir. Gramaji belirtilmemis divet vemekleri sartnamede belirtilen normal
yvemek grumajlar esas alinarak hastane diyetisyeninee belirlenir. Gramaji bulunmayan
yemekler, gramaji bulunan benzer vemek gramajlar esas alinarak belirlenir.

ET YEMEKLERI Kapama Et
Dana ett® 100gr.

Tas Kehaha Patates 100 gr.
Dana Eti * 100 gr. Kuru Sogan 20 gr,
Patates 100 gr. Sal¢a 10 gr.
Domates 25 gr. Yag 20 gr.
Havug 20 gr. Tuz | gr.
Siver baber 5 g
Sogan(Kuru} 10 gr. ¥a .t Diner
Salga 7 gr. Dana et * 120 gr.
Yag 13 pr. Drana ig {pbmlek ) vag: 25 pr.
Tue | gr. Yogurn 10 gr.

Kouru Sogan 20 gr.
3 y g Sivie Yad 10 gr
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Karabiber 0,4 gr.
Kekik 0.4 gr.
Tuz 1 gr.

Piireli Dan 5
Dana eti * 120 gr.
Patates 10 gr.
Domates 20 pr,
Salga 10 gr.

Un5 gr.

Sit 20 gr.

Yapi 20 gr.

Tz 1gr.

Terbiveli a Et
Dana Eti * 120 gr.
Patates 7 pr.

Havug 30 gr,

Yogurt 20 gr.

LUn 5 gr.

Yag 10 gr.

Yumurta 0,03 adet
Limon 0,12 adet

Tuz 1 gr.

Orman Kehah
[Yana Eti * {4} gr.
Patates 100 gr.
Havug 25 gr.

Sivri biber § gr.
Bezelye 20 gr.
Kuru Sogan 20 gr.
Sve vag 5 gr.
Kekik 0,5 gr,

Tuz 1 gr.

Sehreli Kebap
Dann Eti* 100 gr.

Patates T0 gr
Havug 30 gr
Kabak Thgr
Pathcan 70 pr
Smnyaf 10 gr
Salca 10 gr
Tuz 1 gr.

Coban Kavurma
Dana Ei* 120 gr.

Kuru Sofan 20 gr.
Sanmsak 1 gr.
Salga 5 gr.

Biber 30 gr.

Sivi yag 10 gr.

b

Karabiber 0,4 gr.
Pulbiber 0,4 gr.
Tuz 1 gr.

Et Sote

Dana Eti * 100 gr.
kouru Sogan 20 gr.
Yesilbiber 20 gr.
Yag 10 gr.
Domates 30gr.
Salca Sgr.

Kekik (1.5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Tuz 1 gr,

Ankara tava
Dana eti® 104 pr,
Domates 15 gr.
Sivr biber 5 gr.
Sehnye 60 gr.
S1vi yag 10 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Tuz 1 gr.

Bahgivan Kebah
Dana eti * 100 gr
Patates 50 gr.
Pathecan [{F gr.
Dornates 40 gr,
Sivri biber 10 gr.
Havug 30 gr.
Bezelye 20 gr.
Kouru sofan 20 pr.
Sarimsak 1 gr.
Salga 10 gr,

S1vi yag 30 gr.
Tuz 1 gr.

islim kehakb
Dana eti * 100 gr.
Pathcan 150 gr.
Kuru sogan 23 gr
Sanmsak 1 gr.
Pomates 30 gr
Yag 30 gr.
Maydanoe 1/10 demet
Salga 5 gr.
Yegilbiber 10 gr.
Tuz 1 gr.

Un 5 gr.

Macar Gulas
Drana eti® [0gr,

Hovug 2gr.
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Bezelve 10gr
Kapya biber 20 gr.
Un Sgr.

Sl 20 ec

Salga Sgr

Yag Spr

Tuz 1gr,

Kagt Kebap
Dana Eti* 100 gr.
Patates 50 gr.
Domates 30 gr
Havug 25 gr
Bezelye 25 gr.
Kuru Sogan 25 gr,
Salga 10 gr,

a1vL Yag 10 gr.
Tuz | gr.

i
Dana Et® 100 g.
Domates 25 g.
Havug 15 g,
K.Bezelye 25 g.
Kuru sofan 7 g
Patates T0 g,
Salca 7 2.
Sive yad 5 g
Kekik 0,2 2
Pul biber 0.3 g.
Karahiber 0,2 g.
Tuz 2 p.

Besamel Soslu Kebap

Dana et™ 100 gr,
S0t 30 gr

Kagar pevniri 25 gr.
Patotes 35 gr
Bezelve 20 pr
Havug 20 gr

st vag 20 gr
Tereyag 3 gr

Un3 gr

Tuz 2 gr

Pathcan Kebap
Diana eti * |00 gr.
Patlican 200 gr.
Kuru sofan 25 gr
Sarimsak 2 gr.
Domates 30 gr.
Yesilbiber 20 gr
Siva vad 30 gr.
Salga 5 gr.

G~ g f

Tuz 1 gr.

Bostan Kebah

Dana Bt (Kemiksiz) 940 gr
Pathican 200 gr

Misie 20 gr

Bezelye 20 gr

Kuru sofan 20 gr

Yag 30 gr

Maydanoz 1/10 demet
Tuz | gr

Salga 5 gr

Cardak Kebahbi
Dana Et (Kemiksiz) 70 gr
Yufla 70 gr

Bezelyve 15 gr

Mizirls gr

Havug 5 gr

Kuru Sogan 15 gr
Mavdanoz 1710 Demet
Tuz 02 gr

Karabiber 0,2 gr

Yogurt 100 gr

Salga 5 gr

Yag 3 gr

El Basan Tava

Dana Eti (Kemiksiz) 100 gr
Yumurta '4 adet

Yag 5 gr

Un 5 gr

Tuz 1 gr

St 30 ml
Sehzeli Gliveg

Dana Et (Kemiksiz) S0 gr
Patates 50 gr

Pathcanl 00 gr

Kuru Sogan 10 gr
Domates 20 gr

C.Biber 5 gr

Tuz 1 gr

Yag 10 gr

sehriveli Giiveg

Dann Et (Kemiksiz) 90 gr
Schriye 60 gr

Yag 10 gr

Salga 3 gr

Tuz | gr

Kure Segan 10 .gr

KOFTELER

Adana Kifte
Dana Eu* 100 gr
Kuru sofan 20 gr
Sarimsak 2 gr
Yumuria 0,03 adet
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Salga 5 gr

Galeta unu ya da ckmek ig1 10 gr
Maydanoz 3 gr

Pul biber | gr

Kimyon 1 gr

Karabiber 0,5 gr

Tuz 1 gr

lzgara Kifte
Dana Et® 100 gr

Dana gomliek vaf 20 gr

Kuru sogan 20 gr

Yumurte 0,03 adet

Galeta unu yva da ekmek igi 20 gr
Pul biber | gr

Kimvon | gr

Karabiber 0.5 gr

Tuz | gr

Firin Kiitie

Dana Eti* 100 gr,
Patates 150 gr.
Domates 50 gr
Carliston Biber 50 gr.
Kuru Sofan 20 gr.
Salga 5 gr.
Maydanox 3 gr.

Sivi yag 30 gr.
Galeta unu ya da ekmek igi 10 gr
Yumuria 0,03 adet
Pul Biber | gr.
Kimyon 0,5 gr.
Karabiber 0.5 gr.

Tuz 1 gr.

Ciftlik Kiifte
Lxana En® 100gr,
Patates 60 gr.
Havug 25 pr.
Bezelye 25 gr.
Kimyon 0,5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Kuru Sofan 10 gr.
Maydanoz 3 pr.
Salga 10 gr.

Yap 10 gr.
Yumuria 0,03 ade
Tuz 1 gr.

T

Tavuk Géifis * 100 gr.

Dana Ig yag 15 gr.
Sgrmuris 0,03 adet

e

Maydanoz 5 gr.
Kuru Sogan 20 gr.
Domates 50 gr.
Carliston hiber 20 gr.
Patates 75 er
Kimvon 0,5 gr.
Karabiber (0.5 gr.

Pul biber 0.5 gr,

Smvi Yag 15 por.

Tuz I gr

lzmir Kiifte
Dana Et* 100gr,
Patates 100 gr.
Domates 50 gr.
Yumuria 0,03 adet
Mavdanoz 5 gr.
Biber 20 gr.
K.Sogan 20 gr.
Sanmsak | gr
Salga 15 gr.

Pul hiber (0,5
Karabiber (.5 gr.
Eimyon 0,5 gr,
Yag 15 gr.

Un 3 gr.

Tuz 1 gr.

Terbiveli Ki
Duna Eti* 100 gr,
Patates 50 gr.
Havug 30 gr.

Un 10 gr

Piring 10 gr.
Yojurt 20 gr.
Yumurta 0,03 adet
Kimyon 0.5 gr.
Karabiber 0.5 gr,
Mavdanoz 5 gr.
Nane |1 gr.

Yag 10 pr
Limon 0,05 adet
Tuz 1 gr.

Piireli Hasan Pasa Kifte
Dana Eti * 100 gr.
Patates 100 gr.

St 25 pr.

Sogan 10 gr.

Kimwvon 0.5 gr.

Karabiber 0,5 gr.

Salca 10 gr.

Kasar peynin 20 gr.

Sivi Yag 10 gr.
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Yomurta 1/8 Ad.
Lin 5 gr.
Tuz 1 gr.

Piireli Kadin Budu Kific
Dana Eu* 100 gr.
Patates 100 gr,
Siit 30 gr.
Yumurta 0.3 adet
Un 10 gr,
Kimyon 0,5 gr.
Karabiber (0,5 gr.
Kuru sofan 15 gr.
Sanmsak 0.5 gr.
Maydanoz 3 gr.
Piring 12 gr,

Svi Yad 40 gr.
Tuz | gr.

Dalvan Kiifte
Drana Eti* 120 gr.

Patates 75 gr.
Domates 50 gr
Biber 25 pr,
Havug 20 gr.
Hezelyve 20 gr.
Kouru sodun 10 gr
Salga 5 pr.
Kimvon 0,5 gr,
Karabiber 0,5 gr.
Pul biber 0.5 gr.
Yumurta 0.4 adet
Maydanos 5 gr,
Derentu 1/10 Demet
Yag |5 gr.

Tuz | gr.

Inegiil Kiifte
Dana eti* 120 gr.
Domates 75 gr
Cialeta unu 5 gr.
Kabartma tozu 2 gr.
Kuru sofan 15 gr.
Sarmsak 0,25 gr.
Sivr hiber 25 gr.
Yumurta 0,03 adel
Pul hiber 0,4 gr,
Karabiber 0,3 gr.
Tuz 2 gr.

Saray Kiifte

Duna Bt (Kemiksiz) 90 gr
Patates 25 gr

Domates 20 gr

G B

C Biber $ gr
Karabiber (0,2 gr
Kuru Sofan 10 gr
Salga 5 gr

Tuz 1 gr

Yag 5 gr

Yumurta 1/20
Sulu

Dana Et (kemiksiz) 90 gr
Patates 30 gr
Domates 20 gr
Bezelye 10 pr
C.Biber § gr
Karabiber (.2 gr
Kuru Sofan 10 gr
Salea 5 gr

Tuz | pr

Yag 5 gr

Youmurta 1720 Adet

Dana Et (Kemiksiz) 90 gr
Piring 20 gr

Yopurt 50 gr

Yumurta 1710 Adet
Kimyon 0.3 gr
Rarabiber 0,2 pr
Mavdanoz [/ Demet
Nane 0,5 gr

Tuz 1 gr

Kuru Sogan 10 gr

Yaf 5 gr

Limon 1/8 Adet

TAVUK HINDI BALIK

vuk DHiner
Tavuk Fileto* 120 gr.
Dana gomlek vags 15 gr,
Yogurt 10 gr.
Kuru sogan 20 gr.
Stvi yag 10 gr.
Karmiz: biber (0.4 gr.,
kekik 0.4 gr.
Tuz | gr.

Tavulk Sis

Tavuk fileto 120 gr.
Domates 35 gr.
Carliston biber 25 gr,
Sanmsak 1 gr.

S1vi yag 10 gr,

Salga 10 gr.

Yogur 10 gr.
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Pul biber 1 gr. Kara Biber (1,5 gr.

Kekik 1 gr. Pul Bibier 0,5 gr.
Tuz 1 gr, Sive Yag 30 gr.
Sarmsak 4 adet
Kabak 25 pr.
Firin Tavuk Baget Havug 25 gr.
Tavuk Baget 150 gr. Kapya biber 23 gr.
Patates 150 gr. Tuz 2 gr.
Domates 30 gr.
Carliston 20 gr. Tavuk Sinitzel
Salca 10 gr. Tavuk * 120 gr.
S1vi Yag 20 gr. Patates 150 gr.
Pul baber 1 gr, Galeta unu 25 gr.
Kekik 1 gr. Yumurta % Adet
Tuz 1 gr. Sivi Yagd 30 gr.
Ktz biber 0.5 gr
Sehreli Tavuk Kanat Karabiber (0,2 gr
Tavuk kanat | 50 gr. Tuz 2 gr.
Patates |50 gr. Domates ve wvestllik garnitlir olarak
Carliston 50 gr, verilecektir,
Salga 10 gr,
Sivi Yag 20 er. Tavuk Kavurma
Pal biber 1 gr. Tavuk Eti* 120 gr.
Kekik 1 gr. Yesil Biber 20 gr,
Tuz 1 gr. Kapya biber 20 gr.
Domates 50 gr.
Sehreli Tavuk Pirgola Kuru Sogan 10 pr.
Tavuk pirzola 150 gr. Sivi Yag 15 gr.
Potates | 50 gr, Kara Biber 0.5 gr.
Domates 35 gr. Salga 10 gr,
Carliston biber 25 gr. Tuz 1 gr.
Stvi yag 10 gr. Pasa heba
Salga 10 gr. Tavuk Et (Kemiksiz) 110 gr
Pul biber 1 gr. Putates 50 gr
Kekik | gr. Domates 30 gr
Tuz 1 gr. (. Biber 20 gr
Kuru Sogan 10 gr
Haslama Tavuk Salga 5 gr
Tavuk Baget 150 gr. Tuz | gr
Patates 80 gr. Yag 2 gr
Havug 20 gr. Karabiher 00,2 gr
Maydanoz 0,0 demet
Limon 15 gr. Tavuk lzgara
Kuru Soan 10 gr. Tavuk Eti* 120 gr.
SIvE vap 3 pgr. Yesil Biber 30 gr.
Lnn 5 gr. Domates 50 gr,
Tuz 2 gr, Patates 100 gr.
Kuru Sogan 10 gr.
Cin Tavuk S1vi Yag 15 gr.
Tavuk Gogis En® 120 gr. Kara Biber (0,5 gr.
Kiuru Sogan 5 gr. Salga 10 gr.
Yaogurt 5 gr., Fuz | gr,
Salga 3 gr.

.5 gr.




Hindi-Tavuk Sote
Tavuk‘hindi* 120 gr.
Kuru sofan 20 gr.
Yegilbiber 20 gr,
Domates 50 gr,

=ve Yag 10 gr.

Pul biber 0.5 gr.
koekik 0,5 gr.
karahiber 0.5 pr.
Tue 1 gr.

Alabalik Kizarima
Alabalik 100 gr,
Roka 0,25 demet
Tere 0,25 demet
S1vi yaf 30 gr.

Un 10-gr.

Tuz 1 gr.

Hamsi Bufiulama

Hamsi 100 gr. (temizlenmis)
Kuru sofan 20 gr.

Sivi Yad 15 gr.

Limon '4 Adet

Tuz 1 gr,

Hamsi Kizartma

Hamsi 104 gr. {temizlenmis)

Srvi yag 30 gr.

Un 10 gr.

Limon 10 gr.

Tuz 1 gr.

Garnitlir  olarak  vaminda  salata
vertlecektir,

Parmak Tavuk

Tavuk Fileto* 120 gr,
Patates 150 gr.

Galeta unu 15 gr.
Yumurta 0,2 adet

Pul biber 0,1 gr.
Karahiber (0,1 gr.
Kekik 0.1 gr.

Siva vag 50 gr.

Tuz 1 gr.

Domates 50 pr, (s0fls)
Carliston 30 gr. (s6§is)

Scheeli Tavuk Jiilven
Tavuk But (Kemiksiz Derisiz) 120 gr

['aze kabak 120 gr.
wapva biber 25 gr

Yesil biber 25 pr,
Havug 20 gr,
Kuru sofian 15 gr.
Sanmsak | gr.
Sivi vag 20 er.
Kekik | gr.
Karabiber 0.4 gr.
Tuz 2 pr,

ETLI KURUBAKLAGIL
YEMEKLERI

Etli Kuru Fasulve
kouru Fasulye 640 gr.
Dana cti® 50 gr.
kuru sofan 10 gr.
Salga 5 gr.

Sivi Yag 20 gr.

Tuz 1 gr.

E.tli ut
Nohut 60 gr,
Dana eti* 50 gr.
Kuru sofan 10 gr.
Salga 10 gr,

S1vt Yag 20 gr.
Tuz | gr.

ETLI SEBZE YEMEKLERI
{*)isargili sebzeler net taze sehze

miktarlardir,

Dondurulmus Schzeler (Tlm

Sebzeler) 150 gr

Eili Bamva
Bamya* 200 gr.
Dana eti* 50 gr.
Tuz 1 gr.

Salca 10 gr,

v Yag 10 gr.
kKuru sofan 20 gr.

Etli Bezelve
Bezelye* 200 gr.
Dana eti* 50 gr.
Salga 10 gr.

S Yag 10 gr.
Kuru sogan 20 gr.
Patates 50) gr.
Havug 20 gr,

Tuz 1 gr.
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kavmali kapuska
Beyaz Lahana 200 gr.
Dana Eti* 50 gr.
Kuru sogan 20 gr,
Svi Yag 10 gr

Salca 10 pr.
Kirmizibiber 0.5 gr.
Limon % Adet

Tuz 1 gr.

Etli Terhiveli Kereviz
Dana Eti* 50 gr.
Kereviz 200 gr.

Limon 1/8 Adet
Youmurta 178 Adet
Yogurt 20 gr

Lin 3 gr.

Sva Yag 10 gr.

Tuz 1 gr,

Patates oturima
Dana eti* 50 gr.
Patates 200 gr.

Kuru sofan 25 gr.
Salga 5 gr.,

Domates 25 gr.

Yegil biber 20 gr.
Mavdanoz 1/10 Adet
Smvi Yag 25 gr.

Tuz 1 gr.

Eitli vaz tilrliisii
Dana ¢ti® 50 gr.
Pathean 75 gr.
kabak 30 pr.
Patates 50 gr,
Taze fasulye 30 gr.
Domates 30 gr.
Yegilbiber 20 gr.
Salga 10 gr.

Yag 10 gr.

Kuru sogan 20 gr.
Sanmsak 1 gr.
Tuz 1gr.

Etli Biber Dolma
Dana eti* 30 gr.
Dolma biber 150 gr.
Finng 25 gr.

Kuro sogan 25 gr.
Salga 5 gr.
Domates 25 gr.

Stvi yag 15 gr.
Ta

Maydanoz 1/1UDemet
Nane 1/10Demet

Tux 1 gr.

Yumurtal Ispanak

Yumurta 1 Adet{55-70 gr.)

Ispanak 200 gr.
Kuru sofian 25 gr,
Sivi vag 15 pr,
Salga 10 gr.

Tuz 1 gr.

Pathean musakka
Dana eti*® 50 gr.
Patlican 200 gr,

Sive vag 15 gr.

Kuru sofan 25 gr,
Domates salgas) 10 gr,
Pul hiber 1 gr.

Tuz 1 gr.

Kabak ﬂnlmn (vogurtlu)

Dana eti* 50 gr.
Kabal 200 gr.
Piring 25 gr.
Dereota 1/6 Demet
Fouru sofan 25 gr.
Salga 10 gr.

vl yag 15 gr.
Yogurt (0 gr,
Tuz 1 gr.

Kabak musakka

Dana et1® 50 gr.
Koabak 2000 gr.
Sivivag 15 gr.
Kuru sofan 25 gr.
Salga 10 gr.
Yogurt 100 gr
Tuz 1 gr.

Kivmah karnabahar
Dana eti* 50 pr.
Karnabahar 200 gr.
Kuru sogan 25 gr.
Salca 10 gr.

S1vi yafi 15 gr.

Tuz lgr.

Kivm TS
Dana eti* 50 pr.
Pirasa 200 gr.
Srvi vap 15 gr.
Salga 5 gr.
Limon 4 Adet
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Tu 1gr.

Kivmah ispanak

Dana eti* 50 gr.

lspanak 200 pr.

Siveovag 15 gr.,

Salga 5 gr.

Limon Y% Adet

Tuz Lgr.

*Garmitiir 150 gr yogdurt verilecektir

Ll tare fasulve
Dana eti* 50 gr.

Taze fasulye® 200 gr.
Domates 25 gr.

Salga 10 pr.

Kuru sogan 25 gr.
Yag 15 gr.

Tuz 1 gr.

Pathean Karmivarik

Dana eti* 50 gr.
Pathican 200 gr.

Kouru sofan 30 gr.
Domates 25 gr,

Yesil Biber 10 gr.
Yag |5 gr.

Maydanoz 1/ 10Demet
Salga 10 gr.

Stva vad 30 pr.
Tuz 1 gr.

ZEYTINYAGLI SEBZELER

Zeviinyagh Bakla
Taze bakla 200 gr,

Taze sofan 25 gr.
Leytinyadn 135 gr.
Dereotu 4 Adet
Yogurt 1 gr.
Limon 1/8 Adet
Tuz 1 gr.

Levtinvagh Barbunva Pilaki
Barbunya 50 gr.

Patates 30 gr.
Havuag 20¢ gr.
Salea 10 gr.
Zevtinyag 15 gr.
Limon 178 Adet
Ln 5 gr,

Tuz 1 gr.

Sevtinvafh kereviz

S

Kereviz 200 gr.
Kuru sogan 25 gr.
Havug 25 gr.
Lirmon 4 Adet
Zeytinyagi 15 gr.
Patates 25 gr.
Bezelye 10 gr,
Tuz Lgr.

imnmh:gdd:
Pathican 200 gr.

Domates 50 gr.
Zeytinyag 10 gr,
Salga 5 gr.

Kuru sofon 25 gr.
Sanmsak 1gr.
Sivn biber 10 gr.
Tuz 1 gr.

Levtinvagl tare fasulve
Taze fasulye® 200gr.
Sagan 20 gr,

Salga 10 gr,

Zeytinyag 10 gr,

Tuz | gr

Levtinvagh pirasa

Parasa 200 gr,
Feytinvag: 15 gr.
Havug 25 gr.

Salea 10 gr.

Limon '4 Adet

Piring § gr.
Mavdanoz 171 0Demet
Tuz 1 gr.

Kabak Ograten
Kabak 200 gr.

Kasar peyniri 20 gr.
Un 10 gr.

Stit 40 gr.

Yumurta 5 Adet
Terevag 10 gr.

Tue 1gr.

Levtinvagih biber dolmas:
Dolma Biber 150 gr.

Pirmg 50 gr.
Domates 20 gr.
Sogan 20 gr.

Kus tzllmd 5 gr.
Limon %5 Adet
Zeyvtinyafn 20 gr.
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Karabhiber 0.5 pr.
Salga 5 gr.

MNane 0,5 gr.
Tuz | gr

Zevtinyvagh lahana sarmasy
Lahana 200 gr.

Piring 20 gr.

K.Sofan 30 gr.

Salga 15 gr.
Maydanoz 1/10 demet
Kug teiimd 10 gr.
Cam fistsfn 10 gr
Kura nane 0.5 gr
Zeytinyafn 10 gr.

Tuz 1 gr.

KIZARTMALAR

Karsik vaz %
Pathican 75 gr.

Biber 50 gr.

Sivi vag 40 gr.

Yogurt 100 gr.

Patates 75 gr.

Kabak 50 gr.

Tz 1 gr.

Pathe i i lithai
Pathcan 150 gr.

Biber 50 ger.

Yogurt 100 gr.

L. Yap 30 gr.

Tuz | gr.

Karisik Kis Kizartmasi

Karnabahar 150 gr.
Havug 100 gr.
Yogurt 100 gr.
Yumurta %4 Adet
Un 20 gr.

S1vi yag 10 pr.
Tuz 1 gr.

Saksuka

Pathcan 100 gr.
Patates [(K) pr.
Domates 50 gr.
Yesil Biber 30 gr.,
Sivi Yag 30 gr.
Sanmsak 2 gr
Tuz 1 gr.

S 4=

Milever

Yumurta ‘4 Adet

Kabak 150 gr

Kagar Peyniri 10 gr

Unsgr

Dereatu /10 Adet
Sive Yag 30 gr
Tuz | gr
Karabiber 0.2 gr

PILAVLAR, MAKARNALAR,
BOREKLER

Hu gruba divietiay e R

rultusunda 5 i vy ¢ il

margarin eklenebilir,

Sehriveli Piring Pilavi
Piring 60 gr.

Sehrive 10 gr,

Yag 10 gr.

Tuz lgr.

Domatesli Piring Pilavy
Piring 60 gr.

Domates 50 gr.

Yag H gr.

T | wr.

Bulgur Pilavi
Bulgur 60 gr.
Salca 10 gr.

Kuru sofan 10 gr.
Yag 10 gr

Tuz 1 gr.

Mercimekli Bulgur Pilavi

Bulgur 50 gr.

Yesil mercimek 10 gr,
Kuru sofan 10 gr,
Salca 10 pr,

Yag 15 gr.

Tuz 1 gr.

Saleali Makarna

Makarna 60 gr.
Salga 10 gr.
Yag 20 gr.

Tuz 1 gr,

Peynirli Makarna
Makama 60 gr.
Peynir 30 gr.
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Yag 20 gr.
Tuz 1 gr.

Firin Makarma
Mukarna 60 gr.
Yumurta 4 Adet
Siit'vogurt 50 gr
K.asar pevnir 30 gr

B pevnir 30 gr.

Yag 10 gr.

Un 10 gr.
Maydanoz 1/10 Adet
Tuz 1 gr.

Spagetti Makarna
Makarma 60 gr.

Salga 10 gr.
Yag 15 gr.
Tuz | gr

tg Pilav

Piring 60 gr.

Kusg delimd 5 gr.
Cam Fistifin 5 gr.
Karabiber 0.5 gr,
Yaf [5gr

Tue 1 gr.

Dereotu 1/20 Demet

Nohutlu P’iriug Pilavi

Piring 50 pr.
Maohut 20 gr,
Yag 15 gr,
Tuz 1 gr.

Domatesli Bulgor Filavi

Bulgur 60 gr.
Domates 50 gr,
Sivr Biber 20 gr.
Kouru sofan 10 gr.
Yag 15 gr.

Tuz | gr.

Mevhane pilavy
Bulgur 60 gr.
Kuru sogan 10 gr.
Salga 5 pr.

Yag 10 gr
Karabiber 0.2 gr,
Kuru nane 0.2 gr.
Pul hiber 0.2 gr
Tu 1 gr.

Sebeeli Piring Pilava

G [

Piring Gikgr
Havug 1 0gr.
Berelye 10gr
Musar 10 gr.
Yag 10gr.
Dere Otu | gr.
Tuz 1gr.

Musirh_Piring Pilava
Piring H0gr

Musir 20 gr.

Yag 10gr.

Tuz 1gr.

Pevnirli Birek
Yufka 100 gr.

Yumurts Y4 Adet
Yagd 20 gr,
Peymir 40 gr.
it/ vogurt 50 pr.
Muaydanox 10 gr.
Tuz 1 gr.

Pevnirli Giil Biregdi
Yufka 100 gr.
Youmurta Y Adet
Yag 20 gr.

Peynir 40 gr.

St yopurt 50 gr.

Mayvdanoz
Tuz 1 gr.

Yutka 104} gr.
kavmitavuk 50 gr
Bezelve 10 gr.
Havug 10 gr.
Sogan 20 gr,
Ceviz 5 gr.
karaiber (1.5 gr.
Yumuria '4 adet
Galeta Unu 20 gr
Sive Yag 30 gr.
Tuz | gr.

Sigara Biredi
Yufka 100 gr.
Peynir 40 gr.
Muydanoz 10 gr.
Yumurta 178 Adet
Yag 30 gr.

Pevnirli Kol Biorefi
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Yufka 100 gr.
Peynir 40 gr.
Yumurta ¥ Adet
Maydanoz 10 gr.
St yodurt 50 gr.
Yag 20 gr.

Tuz 1 gr.

ILspanakli Birek
Yufka [} gr,
lspanak 100 gr.
Yumurta % Adet
Mayvdanoz 10 gr,
Sogan M) gr.
Siit'vofurt 20 gr.
Yag 20 pr

Tuz 1 gr.

Yufka 100 gr.
Patates 75 gr.
Sofan 20 gr.
Yumuaris 4 Adel
Maydanoz 10 gr.
Stt'vogurt 50 gr.
Yag 20 gr

Tuz 1gr.

Kivimal Birek
Yufla 100 gr.
Dana etr® 60 gr.
Yumurta ' adei
Yag 20 gr.
Sitiyogdurt 50 gr.,
Mayvdanoz 1/8 adet
Tz 1 gr.

Pevnirli Milfiy Biregi
Dondurulmus Milfoy Hamurna 100 gr.

Peynir 25 gr.
Maydanoe 1/8 Adet
Yumuria 1/8 Adet

ORBALAR

Vavia Corbas
Yogurt 60 gr.
Piring 20 gr,
Yumura 1/8 Adet
Ln 10 gr.

Yag 5 ar.

Nane 0.5 gr.

Tuz 1 gr.

Lo =

Ezogelin Corbas:
Mercimek 20 gr.

Piring 10 gr.

LUn 5 gr.

Yaf 5 gr.

Bulgur 10 gr.
Karabiber (1,5 gr.
Kouru nane 0,5 gr.
Salga [0 gr
Limon ‘4 adet
Tuz 1 gr.

Diigiin Corbasi

Dana eti® 20 gr,

LI 10 gr.

Siit veva vogdurt 50 gr,
Yumurta 1/8 adet
Limon 178 adet

Yag 5 gr

Tuz 1 gr.

Mercimek Corh
Mercimek 40 gr
Un 5 pgr.

Yag 10 gr.

Salga 5 gr.
Limon % adet
Tuz 1gr.

Kasarh Domates Corbas
Un 20 gr.

st 20 gr.

Salga 15 gr.

Yag 10 gr.

koagar 10 gr.

Tuz | gr.

Sehrive Corba
Schrive 20 gr.
Salca 10 gr.
Limon b4 Adet
Yumurta 1785 Adet
Ln 3 gr.

Tuz | gr.

Tarhana Corba
Tarhana 20 gr.
Salga 5 gr.

Yag 10 pr.

Nane 0,5 gr

Tuz 1 gr.

kremah Sehre Corba(kis)
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Kereviz 25 gr.
Havug 25 gr.
Lahann 25 gr.
Patates 25 gr.

Un 5 gr.

it 20 pr

Yumurta 1/20 Adet
Yap 5 gr,

Limon /8 Adet
Tuz 1 gr.

Kremal Sebze Corba(yvaz)
Kabak 25 gr.

Havug 25 gr.

Patates 25 gr.

Lin 5 pr.

Siit 20 gr

N ourmart 1020 Ade

Yaod 5 gr.

Limon 1/ Adet

Tuz 1 gr.

Kremal mantar gorbasi

Mantar 20 gr.
Un5 gr

Siit 20 gr
Yumurta 1720 adet
Limon 1/8 adet
Yad 5 pr.

Tuz lgr.

Anadolu Corba
Y. Mercimek 30 gr.
Erigte 7 gr.

Yag § gr.

LUn 3 gr.

Salca 5 gr.

Mane 5 gr

Tuz | gr

Kivli ¢orha

Asurelik bugday 15 gr
MNohut 5 gr

K. fasulve § gr

Yogurt 50 gr

k.nane (.5 gr.

Yag 5 er

Un § gr

Tux 1gr

Avran &El j:g[[w
Asurehik Bupday 20 gr
Nohut 10 gr

Yogurt 50 gr

e~ =

Mane 0.5 gr
Misir 5 gr
Savivag 5 gr
Tuz 1 gr

Safak Corba
Sit 20 gr

Tel Sehnve 5 gr
Domates 10 gr
Yesil Biber 5 gr
Un 3 pgr
SmviYail S
Tuz |.gr

Gemici Corba
Yogurt 50 gr

Asurelik Bugday 10 gr
Kuru Fasulve 5 gr
Nohut 5 gr

Yumurta [/12 Adet
Un3gr

Mone | gr

SwiYag 1 gr

Tuz 1 gr

Alaca Corha

Yesil Mercimek 35 gr
Asurelik Bugday 10 gr
UnSgr

SiviYag 5 gr

Salga 5 gr

Tuz 1 gr

Mengen Corba

Tavuk Gidgiis En* 25 gr
Yogurt 50 gr

Lim 100 gr

Yumurta 1/8 Adet
Dereadu /10 adet
Salga 5§ pr

= Yag s opr

Tuz | gr

Brokoli Corha

SALATALAR

koarsik salata (vaz)
Domates 1040 gr,

Salatalik 20 gr.

Marul 50 gr.

Tare Sofan istefe baph 10 gr
Mavdanox 1/10 Adet

Sivri biber 20 gr.,
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Limon ' Adet

Mar ekzisi istege bagh 5 gr.
Sivi yag S gr.

Tuz 1gr.

kargik Salata (Kis)
Mharul 156 Ade

Havug 10 gr.

kara Lahana 30 gr.

Limon 4 Adet

Mar eksisi istefe bagh 5 gr.
Sivi vag 5 gr.

Tuz 1 gr.

Avsherg Salata

Aysherp /6 adet

Domates 50 gr.

Kuru Sogan 15 gr.

Misir 10 gr.

Sivi vag 5 pr.

Limon ' adet

Nar eksisi istede bagh 3 gr,
Tuz 1 gr.

Patates salata
Patates 200 gr.

Svivag 5 gr.

Limon ‘4 Adet

Mavdanoz 1/8 Demet

Taze sofan 25 gr.

Carliston biber 1stege bagh 20 gr.
Taz 1 gr.

Kirmuz pancar salata
Karmue pancar 150 gr,

Mavdanoz o Deme
Sirke 5 gr.

Limon 4 Adet
Zeytinyafn 20 gr.
Taze sofan 20 gr.
Tuz lgr.

Pivaz

K.Fasulye 30 gr.

K. Sogan 20 pr
Yumurta Lo Adet
Mavdanoz 1710 Demet
Zeytin 10 gr

S1v1 yvad 10 gr

Limon % Adel

Tuz | gr

Muakarna Salatas

Sy

Makarna 4 gr
Tursu 20 gr

Havug 10 gr
Mavonez 10 gr
Sizme Yogurt 30 gr
Dereota 110 demet
Tuz 1 gr.

Kereviz 100 gr
Slzme Yopurt 50 pgr
Mayonez 10 gr

Ceviz Igi 5 gr
Maydanoz 1/10 demet
Sanmsak 1 gr

Tuz 1 gr

Patates 35 gr
Havug 35 gr
Bezelye 35 gr
Tursu 30 gr
Mayonez 15 gr.
Yopurt 10 gr.
Tuz 1 g

Brokoli 100 gr
Havug 50 gr
Zeytin Yag 10 gr
Sanmsak 1 gr
Lrmon 14 mdet
Tuz | gr

Havug Tarator
Haovug 200 gr

Yopurt] 50 gr
Zevtin Yag 5 gr

Cack

Yogurt 150 gr
Salatalik 75 gr
MNane 1 gr
Sivi yag 5 gr
Tuz | gr

Poset Yogurt 200 gr,
Poset Avran 200 gr

Tursu (karsik) 100 gr (susuz net

afurlik)

Kornison tursu 100 pr. Susuz net

agirhik)



MEYVELER
Elma 200 gr.
Armut 208} gr,
Liziim 200 gr,
Seftali 200 gr.
Enk 204} gr.
Mandaling 200 gr.
Portakal 200 gr.
Kawvis 200 gr.
Kavun 500 gr.
Karpuz 500 gr.
Kiraz 200 pr.
Cilek 200 gr.
Yemdinya 200 g,
Muz 200 gr

TATLILAR
Baklava cevizli ya da antep fHstukh
(Hazir miktar 120 gr.)

Kalbura Basts (Hazir miktar 120 gr.)
Lim 40} gr

lrmik 10 gr.

Seker 50 gr.

Yumurta 1/8 Adet

Yogurt 20 ar,

Yag 10 gr.

Ceviz igt 10 gr.

Karbonat 1 Adel

Tulumba Taths: (Hazir miktar 120
gr.)

Lin 50 gr.

Seker 50 gr,

Yumurta 1/'4 Adet

Yag 20 gr.

Asure

Bugday 15 gr.
K.Mohut 15 gr.
K.Fasulye 15 gr.
Seker 50 gr.

K. Uziim 10 gr.
K. Kawisi 10 gr.
Findik 5 gr

Incir 10 gr
Portakal 10 gr.
Mar 10 gr.
Hindistan cevizi 3 gr.

Revani

Un 20 gr.
Heker 50 gr.
lrmik 30 gr.

Lo~ f @

Yumurta ¥ Adet

Yag 20 gr.

Hindistan cevizi 0.5 gr.
Ceviz igi 10 gr.

Maras Dondurma(kap)

Dondurma 100m].

Sckerpare (Hazir 120 gram)
Sekerpare(kuru) 50 gr

Seker 50 gr

Coviz 10 gr

Vanilva 0,5 gr

tacicli Keskiil
S0 200 gr,

Seker 50 gr,
Yumurta 10T Adet
Nigasta 10 gr.
Findik 5 gr.
Vanilva 5 gr.

Incir 10 gr.

Keskil
Siit 200 gr.

Seger 30 gr,
Yumurta 1001 Adet
Misasta 10 gr.
Findik 5 gr.
Vanilva 5 gr.

Cslillag
Giillag 40 gr
Seker 50 gr
Siit 160 gr
Ceviz S gr
Findik 5 gr

Tahin Helva 80 gr.
(tekli paket halinde) Kakaolu va da
sade istenebilir.

Lokma Taths: (Hazr 120 gram)
L'm 50 gr.

Seker 50 gr.

Yag 30 gr.

Targin 0.1 gr.

Maya 2 gr.

Tel Kadayal (Hazr 120 grom)
kadawif 50 gr.

Seker 50 gr.

Ceviz 10 gr.




Yag 10 gr.
Limon /1O Adet

Kemalpaga Tathsy (Hazir 120 gram)

Kemalpaga Taths 30 gr,
Seker 50 gr.

Cevaz 10 gr,

Hindistan Cevizi | gr.

Kazandihi
Silt 1 50gr.
Seker 50gr,
Migasta |Ogr.
Vanilya 0,5gr,

Avva tathy
Ayva 2gr,
Ceviz Sgr
Findik 5gr

Siit mik tatliss
Siit 150gr,

Irmik 20gr.
Misasta 10gr.
Vanmilya | gr.
Ceviz'findik 10gr.

kakaolu Puding

Siit 200z,

Kakao 5gr.

Migasta 10gr.

Seker S0gr

Hindistan ceviz (0 5gr

Irmik Helvas

lrmik 50 gr.
Seker 50 gr.

=0t 20 gr,

Yag 20 gr,

Cam fistige 0.5 gr,
Targin (1,5 gr.

Siitlag

S0t 200 gr.
Neker 50 gr.
Piring 20 gr.
Migasta 10 gr.
Targin 0.5 gr.
Vanilya 0,5 gr.

Visne Hogafi
Vigne 50 gr.

Seker 40 pr.

= B

Erik Hosafi
Kuru Erik 50 gr.
Siker 40 gr,

Kavisi Hosafy

Kuru Kayvise 50 gr,
Seker 40 gr.

Uzilm Hosafy
Liziim 50 gr.
Seker 40 gr,

Vi omposto
Taze visne 100 gr.
Seker 40 gr.

Bigiirtden K 0y
Taze Boglrtlen 100 gr.
Seker 40 gr.,

Erik Komposto
Taze Erik 100 gr.
Scker 40 gr.,

Kavisi Komposto
Taze Kayisi 100 gr.

Seker 40 gr.,

Avva Komposto
Avyva 100 gr.
Seker 40 gr,

Elma Komposto
Elma 100 gr.
Scker 40 g,
Lilek Komposto
Cilek 100 gr
Scker 40 pr

TATLANDIRICIVLA  YAPILAN

Diyvet muhallebi

St 200 gr.

Pinng wnu 20 gr,

Suni tatlandine 4 tablet

Divet komposto
Taze meyve 100 gr
Sum tathandiricr 4 tablet




Divet hosaf
Kuru meyve 50 gr

Suni tatlandirer 4 1ablet

Divet Pelte
MNigasta 20 pr
Sum Tatlandirier 4 takde

Diyet limonlu pelte

Wigasta 20 gr.

Limon % adet

Suri tatlandino | tablet

o & B
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15 GUNLUK NORMAL KAHVALTI-NORMAL YEMEK LISTESI ORNEGH

| KAHVALTI OGLE AKSAM
| Cay Mercimek gorba Zeytinyagh pirasa .
Yumurta, Y. £eviin Pilav fistd et diner Frrris Malearra
Bal+terevadi Ayran Kakacly Puding
S Eili nohur Crrman kebak
Ertme peymir, 5 Zeytin Seh. Mring pilavi Mevhane pilavi
Wisne regelitlerevof Ayran s Y | Yogun
{..'Il!r F.:'l:rnl:rurll: \'ﬂ}'h -:i:-rha
Bevaz peviir, Y. Zeviin Hulgur pilnw Hasai pasa kifie
Kakaolu ik emast Agma Yogun Piyas
Bilki Cay Firin Tavuk baget | pasates Sabee corba
Yumurto, 5, Zeylin kizartmas) Karesik Kizarmad Yol )
BalHtereyvagtn Soalu muskarma Muhallebd
Cacik
Cay Bomates corba Eiymall makama

Kazar paymir, Y. Seytin
Cilck regeli+ worevas

Lepars kafle [ ppilovi)
Mevsim snlata -yoRun

zy. faze fasulve
WLEVEIT e yve

! Meyve suyu

Etl te fasulye

Maiitar ¢E:rha

Dil peynir, %. Zewtin Peynirli giil biregi [slim kebahi
Tahin pekmez ~Smmit Yisae komposio Sekerpare
Cay Bahgrvan kebab Kabak Cgraten
Yumura .Y, Jevtin Bulger pilav Enste
Bal+tereyagi Meveim Meywe Rus Salatazi
Sl Finn Tawvik pirzala { sebee goemitir) | Kremolr Sebee Corbo
Labne peynir, 5. Feytin Peymurh makarma Zeytinyvagh Lalang Sarma
Eoavist regeli+iereyadn Sitlag Sitld frmik Tathis
Agina
Cay R " Ezogelin gorba ik tdirli i
Beyaz pevoir, . Zeviin Pilay Ustii gobin kavurma Bulgur pilav
Kakaolu findik exmes: kakaolu puding Caeik
Betki gam lzgara kit | sebee garmitis) Yumuriali Ispanak
Yumurin, 5. Leytin Soslu makarna Peynirli Borek
Bal+terevagi Cacik Siilag
oy Faymali ispanak | vofuri) Orrman kehabg
Krem peynir, . Zevtin Peynirti gal hiregi Bulgur pilavi
Vagne regelifereyai Tulemba Yogun
Pojaca
Mevve suyu Inegi kisfle Kamiyarik
Kagar peynir, 5. Zeytin Kangik kizarimafvofur) Scbecli pirisg pilavi
Tahin pekines Mevsim Meyve cactk

[ Cay Etli Mot Mantar perba

| Yumairis, Y. Levtin Seh Piring Pilavi Caban kavurmn | patnjes
Bal+ierevug Tursu kiznrimas}

! Kaxandibi
Siit Sebzeli kebpp losambayilds
Eritme peynir, 5, Zevtin Bulgur pilawv) Sigara biredi
Cilek regeli+tereyags Cacik stiabiallahi

| Cay Etli bezelye Mercimek gorba

[ Dl peyner, ¥ Lovein Seh. Piring pilast Pilav dlstil ot divner

[ Eakaclo findik ezmesi- 5 imi sekerpare Avian

pt D

» g
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15 GUNLUK GECE KAHVALTISI ORNEK LISTESI

SUCUELLD YUMURTA

YESIL ZEVTIN | YESIL ZEVTIN
HASLANMIS YUMURTA | o\ peviin | BALTEREYAG
MEDIENEN YESIL ZEYTIN Tllz!ﬁ';ﬂ
SUCURLU YUMURTA | g0\ iivevrin | FINDIK EZMES)
EASSELI RS YESIL ZEYTIN | BAL-TEREYAG
PEYNIRLI BOREK SIVAH ZEYTIN | FINDIK EZMES]
FARIGREET YESIL ZEYTIN | TAHIN.PEKME?
| S SIYAH ZEVTIN | BAL-TEREYAG
| UGGENPEYNIR SIYAM ZEYTIN TEE‘EE}*:G
HASLANMIS VUMURTA | oo oo | ot TEREYVAG
MR YESILZEYTIN | TEREYAG
SUCUKLU YUMURTA | oy revrm | ik szaesi
PEYKIRLI BORFK YESIL ZEYTIN | BAL-TEREYAG
MEINEMEN VESILZEVTIN |  TEREVAG
i el YESIL ZEYTIN | TAHIN-PEKMEZ




15 GUNLUK DIYET KAHVALTI- D

IYET YEMEK(R3) LISTESI ORNEGI

Kihval Oiile _ Aksam
Cay K. Mercimek Corba Mantar Corba
Tuzsuz peynir Tavuk Sote(P, Pilavi) Pireli Dana Rosto
Yumurta £, Y. Bamya Z.Y, Semizotu
Tuzsuz Zeytin Golden Elma Muz
Meyve | Mevsim Salata Mevsim Salata
St Gernici Corba ' Domates Corba
Tuzsuz peynir Et Sate (Eriste) lzgara Kéfte (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin £. Y, Trlil Z£.Y. Bezelye
Diabetik regel-Terayag | Yesil Erik | Cilek
Yogur Havug Tarator Aysberg Salata
| Cay Musir Corba K. Mercimek Corba
Tu#suz peynir Haglama Et (P. Pilavi) Tavuk lzgara (Spagetti)
Y urmnurta Z. Y. Ispanak | &, Y Kabak
Tuzsuz Zevtin Malta Erigi Golden Elma
Meyve | Mevsim Salata Havug Tarator
Cay Kaylii Corba Sehrive Corba
Tuzsuz peynir Firin Kafte (Makama) Tavuk Sote (P. Pilavi)
| Tursuz Zeytin Z. Y. Taze Fasulye | Sebze Graten + Z. Y. Bezelve
Yumurta Muz | Yesil Erik
Domates-Salatahk Mevsim Salata Meveim Salata
St Ispanak Corba Gemigl Corba
Kasar peynir Dana Rosto (P. Pilavi) Tavuk Sote (Erigte)
Tuwrsuz Zevtin Z. Y. Pathcan L Y. Bamya
Diabetik regel-Terayag | Cilek Golden Elma
 Domates-Salatahk Aysberp Salata Mevsim Salata
Cay Ezogelin Corba Domates Corba
Tuzsuz peynir Plireli Dana Rosto (Spageiti) | Dalyan Kéfte (P. Pilav)
Yumurta LY. Semizow + Z. Y Kabak [Z. Y, Tirdd
Tuzsuz Zeytin Starking Elma Muz
Meyve Mevsim Salata | Mevsim Salata
Sir Mantar Corha K. Mercimek Corba
Krem peynir Et Sote (P. Pilawi) Tavuk lzgara (Makarna)
[Jiabetik regel-Terayag | Z. Y. Bezelye Z. Y. Brokoli
Tuzsuz Zeytin Yezil Erik Cilek
Daovmates-Salatnlik Havug Tarator Avsherk Salata
Cay Domates Corba Schze Corba
Tuzsuz pevnir Tavuk 1zgara (Spagetii) Plireli Dana Rosto
Tuzsuz Zeytin 2. Y. Kabak Z. Y, Taze Fasulye

Y umurta
Domates-Salatalik

Malta Eni
Mevsim Salata

AVTan
Mevsim Sualata

o b f

Siit Siizme Mercimek Corba [ Misir Corba

Kagar peynir | Ciftlik Kdfle {Eriste) Tavuk kavurma

Tuzsuz Zevtin Z.Y. Brokoli Imambayldi

Diabetik regel-Terayag | Muz Yegil Erik
Domates-Salatalik Mevsim Salata Mevsim Salata

Cay Ispanak Corba Piring Corba

Tuzsuz peynir Haslama Et (Pilavi) Tavuk Sote

Yumurta £.Y. Bamya Z.Y. Ispanak+ Z.Y. Kabak
Tuzsuz Zevtin Cilek Guolden Elma
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IDanult-saSaJar.ahk

Avsherk Salata

Mlevsim Salata

Meyve | Aysberg Salata Sigiis
Cav | Mantar Corba Gemiet Corba
Tuzsuz peynir Et Sote (Makarna) Firin Kafte (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeyvtin | Z. Y. Tirla Z. Y. Bezelye
Bal-Terevag Starking Elma Muz
Yopurt Havug Tamator Mevsim Salata
Siit Erogelin Corba Sehrive Corba
| Tuzsuz peynir lzgara K&fte (P. Pilavi) Tavuk zgara (Erngte)
| Tuzsuz Zeytin Z. Y Kabak Z. Y. Semizotu
Diabetik regel-Teravad | Yesil Erik | Malta Erigi
Domates-Salatahik Mevsim Salata Aysberg Salata
Cay Kill Corba K. Mercimek Corba
Tuzsuz pevnir Tavuk Sote (Spagetti) Pilreli Dana Rosto
Yumuria 2. Y. Taze Fasulye Sebze Graten + Z. Y Bezelye
Tuzsuz £eviin Cilek Starking Elma
| Meyve S0y Havug Tarator
Gay Sebze Corba Domates Corba
Tirzsue peymr lzmir Kifie (P, Pilavi) Tavuk sote (Makama)
Yumurta 7. Y Kabak £.Y. Bamva
Tuzsue Fevim Muz Yesil Erik
Meyve Mevsim Salata Mevsim Salata
Siit Misir Corba Brokoli Corba
Tuzsuz peynir lzgara Tavuk (Eriste) Et Sote(P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Ispanak + Z %Y Fasulve |Z.Y. Tirlii
Diabetik regel-Teraya2 | Malia Erijgi Yogurt
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MADDE 18. GIDA MADDELERI ILE iLGILI EVSAFLAR

1. GRUP: KIRMIZI ET VE URUNLERI

KIRMIZI ET EVSAFI VE GENEL SARTLAR

1. Etler Karkas (erkek) dana eti olacalktr,

Giivle eti kemigi en gok % 13-16 arasmda olacaktir, Etin vag orani en ¢ok %lU-12 arssinda

olacakir.

3. Etin rengs pembe, kirmizr aras olacakur. Lifleri ince, kesit ylzeyleri taneler gok sik veva sik, kesit
vilzevi kadife gibi, kivam sert ve elastik olacakur.

4, Kaslarin armsinda ve lenf ghvdelerinde hafif ya zerreciklen olacaktr. Govdelerin dig wilzl ince
beyaz, katy ve sert olan bir kabuk yags ile dntiilii olacakiir. Et yaglan ete bitisik halde olncaktir,

5. Etlerde sakatatlar, bibrek yagi, karn bogluge ve kavram yaf, fazla olan ig vaglan
olmavacaktr.

6. Teslim edilen pargalar aym hayvana ait olacaktr. Yani aymi kesimin kol ve budu teslim edilecek,
farkl pargalar kabul edilmevecektir.

7. Etlerde highir hastahk belirtisi olmayacak, enjeksivon iltihabi olmavacak, Kesilmis et dizerinde
yithan: bir madde (Deri, Kil, Pislik, Dgki, Toprak vs.) bulunmayacaktir.

8. Etlenin kabulii kesimden sonre cn az 24 saar sonra yapilacaktr. Etler uygon samlarde dinlendinilmis
ve sofmulmus. rigor momisi amambanmms olacakur. Avm giln kesilmis sicak et kabal
edilmeyecektir. kesim tariki en cok 3Uc) giin Sncesi olabilir. Daha eski etler kabul edilemes.

%, Omuz sivriler), gogis kemigi ve kuyruk ile haya kemi@gi kalem yeri ivice kemiklesmemis . Kemik
baglan wgilui beyaz veya gri renkre, kemik iligi koyu renkte olacaktir,

10 Etler yumugarmig, nemli, kiflid ve cksimsi kokulu yapiskan, parlak kirmio olmayacakur. Etlerde ot
ve vag renginde defisme, vesilimtwak, mavi. kahverengi, siyah renk olusumu, renkie
matlagmaidonuklagma) olmayacakur. Cok kartlagmg, zayif, cihiz ve stmiiks vapda olan etler
kabul edilmevecekrir

11. kontrol tegkilatinca onaylanmayan etler kabul edilmeyecek ve kabul grmeven etin yerine
venisi aym gin igenisinde en geg 1 saatte wilklemici tarafindan kuruma getirilmes:
saglanacakiir. Degiymedifi takdirde idari sartnamede belirtilen cezm hiikiimler uvgulamr.

12.Etlilik ile ilgili Gzellikler agaguda belinildigt gibi olmahdar,

- Gitbwde dolgun nikiz ve derindar.

Sokum geniy ve dolgundur.

Butlar dolgun ve yuvarlaktir.

But profili dis bitkeydir,
= Antrivot kanbank vodun ve dolgundur,
- Omuz kabank ve dolgundur.

13 Etler teknigine gire taze olarak verilecektir. Donmasg ve ithal mal etler kabul edilmeyecektin.

14 Yemefin cegidine gire sadece but yva da sadece kol olarak dann @i istenebilir. Dana but etlen
sinste, Kisa bat olarek gelecektir. Rosto et igin aynea nuar istenchilir,

15. Muayene kKomisvonu uygun pordiiii hallerde yvemegin dzelligine pire sl danas istevecektir. Silt
danalarimds si@ir ctinde bulunan bitin Szellikler olacaktir

16.Drana Kiyma mutfakis hazclanscaksir

17.Tanm ve Orman Bakanligimdan rubsath kombina, mezbahane, soguk hava deposu ve pargalama
tmtelerinden 3285 savih Hayvan Saghg Zabitasi Kanung, Gida Maddeleri Tiigiingn 137-138-
139-140-141, Mupddelerine ve  ilgili yénetmeliklere uyvgun olamk kesilmis, depolanms ve
nakledilmiy, uygun damgalanmig olacaknir.

18 Govdelerdeki “veteriner kontrol damgas:™ daire seklinde, 3.5 em capinda, mavi renkte ve
ckunakh olmabdie. Damga Gzennde etin kesildifi yerin sicil numaras, etin cinsi, etin islendifi
setirin plaka numaras: vaxil olacaktir. Karkazin givdesinde eti muavene vapan veterinerin etikel
olacaktie, Tanm ve Koy Isleri Bakanhig rarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksivon

g
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belgesi clmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenicl ismi ve kasesi, adeti, agirhg,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gésieren et fizerindeki sofuk damga numarasy'seri
numaras: yer almalidie, Etlerle ilgili tesis veteninerlerin disinda, bakanlik veterinerinin de
hazirladidi rapor olacaktir. Et dzerinde kesim haneye ait kodlu milhiir, okunakli sekilde basilmag
olacaktir. Kiipe numarss: da bulunacaktir. Kesim rapory ve makbuzu, mensei raporu bulunmalidir,
Ayniea kontral igin gerekli olabilecck her tiirdl belge istenildigi 1akdirde kontrol komiisyonuna
verilecektir. Belgeler! eksik olan etler kabul edilmeveccktir,

19.Gerek porildiigtnde etler, idarenin belifleyecepi yer ve samands pgiderleri firma tarafindan
kargilanmak iizere analize tabii tutulur.

20.50z konuse gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yéneimeliginde ver alan ilgili mda tebligine uygun
olacakiir

21 Yukanda befiniimeyen sartlir igin gida maddeleri tiizigingn ilgili maddelerine bakilacak ve
sklerindeki hitkdmler esas almacaktr

1. TESLIMAT :©  Teslim vapan finmann arabasi temiz | sofuk hava zincirini devam etlirecek
sofutma sistemli (frigorifik) ve et tagimays uygun olacaktr. Aragta etten basks bir ey
bulunmamalidir Etler amac ieersinde kancalarn asili halde. (rerleri kefenle (file bexivle) Grdlih ve
adizlan bagh olacaktir. Her ne sarta olursse olsun ctler arag icinde yere konmus vazivelle
getirilmeyecek. Aksi takdirde iade edilecek ya da cezai islem yapilacaktir, Arag dezenfeksivon
belgesi her teslimatta mutlaks olscaktr. Aracin =i nem takip belgesi istenildifi takdirde
gostertlecekur, Etler maksimum +4°C de olmaldir, Etleri geticen personelin kivafeti de duruma
uygun nitelikte (baghklt musamba pardesil, weun gizme ve o tagimaya uygun eldiven almalidir,
Araba iginde eti veren personel galog giyip arabaya gikacaktir. Dana cti depoya teslim edilecektir.
Mal teshiminde Yilkleniclyi temsi! eden sorumiu kisi bulunacaktir.

DANA CIGERI EVSAFI

l. Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindigs veteriner tarafindan belirlenecek ve wenel pikriknislerd

itibareyle kusursuz olacakur.

2. Karacifer, yiireksiz ve akcigersiz olarak shnacakur. Gidayn uygun ambalajlarda teslim edilecektir,
Rurum; cigeri hiitiingzan soyulmamamig) veva garalikkusbasizan sovalmus ve damarlan
temizlenmis) olarak isteyehilir,

- Etler nakil swrasinda temiz, pogetlenmis, soguk rincirli, hijyen sartlarina uypun sekilde kurima

ulastirlacakur

Dondurulmus olmavacakiir,

Entegre tesislerde Gretim yapildiga belgeyle gisterilecektir,

TSE ve Tikrk Guda Kodeksi'ne uygun olacaktir.

Tanm ve Orman Bakanhii tarafindan onayl olmahdir,

Tanm ve Crman Bakanh tarafindan verilen veleriner sadlik raporu ve dezenfeksivon belges:

olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi. yiklenici ismi ve kagesi, adeti, agirhg,

markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gosteren seri numaras) yer almalidir

9. 5oz korusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun

olacaktir,

L

® a2

KOYUN ETI EVSAFI

I. Saghk bakanliginca miisaade edilmis mesbahasz olun yererden gida maddeler meveuatinim uygun
kesilmig hayvan etleri olacak ve hayvan saglik zabias: ve tlzig0 ve ellerin toftis vénetmelig
hilkiimlerine géire muayene edilmis ve buradaki sartlarn wygun damgalanmis olacaktr,
Givde etlerde bay, deri, tarsal ve diz cklemlerinin altmdaki ayak kisimlan, solunum sindirim
organlan, kalp, dalak i; ve yaglan, sidik kesesi, kordonu, dollenme organlan ve baglants
nokiasmdan itibaren kuyruk ( yagh kuyruklards ) bulunmavacakur
3. Koyun et erkek 1-3 yvag arasinda olacak, kuyrukssz ve sakatalsiz olarak teshim edilecekiir. Gavda

agiriig 1443 kg olacaktir,
4. Etlilik tle ilgili dzellikler

- Gidvde dolgun, derin, tikez ve gbvde profili tinine gire olmalidir,

Lo g g :
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Butlar vuvariak, dolgun, urun ve iri bofumlu, but profili dis blikey.
Limuzlar kabarik ve belirli
Bosvun ve bacpklar kisa ve dolgun
- Kemikler ince ve kisa
Kas gukurlan belirsiz
St prefil az belirgmdir
Kabuk yaglarinin tiimil veya bir kisrm kilgiklagmig ve kismen dizgin, kalinligs | mm, karin
legen duvan az belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bobregi 1/3 fazlas vagla
ortiludir

3. Karkas kovun eti olacaktie, Kefenle dritlmiiz olacaktir. Efin rengi pembe veva agik pemibe, kivam
sert, liflen ¢ok ince ve kavgan, eklem kikirdaklan saydam gorinidgli ve mavimsi bevaz g,
kemik iligi siltih pembe renkte, Haya kemifi kkirdag kolayhikla kesilebilic halde olacaktr.

&. Etler kesilip yiizildikien sonra normal sartlarda en az alti saat bekletildikien sonra veyn sofuk
havie deposunu en sz 24 sant dinlendinidikten sonra etler soguklugunu mubafaza ederck, soguk
hava fertibath araglarda kuruma ulasunlacakur,,

T, Donmwg ve ithal mali etler kabul edilmeyecektir. Kovun et soguk hava sincinnd devam ettirecek
kapal dzel araglardalfingonfik) naklive edilecektir.

&, Btler yumugamig nemli, kiiflG ve ekyimis, kokulu, yapiskan, parlak Kimmz rengimsi olmayacaktir

9. Cilerde highir hastalik belirtisi olmayacak, kan, pisiik ( digkr sindirim orgam muhtevivan gibi)
vabanc: maddelerle kirlenmis olmavacaklardir. Govde eti kemi@ %15-20 arasmdn olacaktir.

|0 Erlerde normal oranda (asgar yanm santim kalinhifinda) bir vag tabakag) bulunacaktir,

1. Yemegin cinsine giire gerektifiinde but getinilecektiv,. Yemedin gesidine gire kontrol teskilatinin
istedi dofrultusunds kueu eti geirilebilic. Kuzular | vasindan bitviik olmayacaktir. Frikek kuzu
olacaktir. Uzerinde gorinir yog olmavacaktir. lgerisinde tendon, kikordak ve kemik kalintilan
olmayacakiir.

12 Tanm ve Orman Bakanhf tarufindan venlen vetenner saghk raporu ve dezenfeksivon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarhi, yilklemel ismi ve kasesi, adeti. afirliga,
markas1 ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gésteren seri numaras: yer almalidir,

I3 Mal tesliminde Yiklenicivi temsil eden soramiu kisi bulunacakir,

| 4,56z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida 1ebligine uygun
alacaktin,

KUYRUK YAGI EVSAFI

Kiovun kuyruk val olscoktr. Kuyruk ya@ normal olarak biinveleri iginde bulunanlardan bagka
hayvanin difier nesiglerimi vevahit herhangi vabane bir unsuru ihlive etmevecekler, bowulmus,
kokmuz, kilflenmiz ve kirlenmis olmevacaktr. Kuyruk yeflan; deel koku, renk ve lezretie
clacaklardir. Terkiplerindeki safi vaf nuktan % 96 dan asaf olmavecak, uzsuz olscaktr Tussuz
olanlarda tuz oram % 0.5 den, asiditeleri % 2 dereceden fazln bulunmayacekiur. Zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi maddeyi ve yabanci bir yvaf ve deri kazmti vaglanm ihtive eemeyecekler ve hig
bir boya ile boyanims olmayacaklardir. Ambalajm izerinde; vag imalathanesinin isim ve adresi, yaEm
elde edildigi hayvamn ve wevunun ismi, uesuz oldugu acitken yamb bir etiket bulunscaktir. Bevaz
renkte olacak, dondurulmus olmayacak, taze olacaktr. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil aden
sorumlu Kigi bulunacaktir. Bz konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonermeliginde ver alan ilgili
gida teblifine uygun clacakur.

SUCUK EVSAFI

Pivasamin en iyise ( 1. Simf) , verli dretim olacaktir. Kendine degl tal ve kokuda, normal renkte,
vumuzak vapida climalidie. Kegim vikrevs mozaik poriinim vermeli, hava boslufu bulunmamaldir.
Uzerinde lekeler, kif, yapiskanlasma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sucuk fermente ve
2100 dana etinden vapidmis olmalidir. §¢ orpan ve bafi dokusu, boya, tek tirnakh hayvan ctleri
igermemeli, ambalajh olmabhdir. Tanm ve Omman Bakanhig tamfindan onayl olmahdw, Tirk mda
kodeksi et drinlen teblifiine uygun Uretilmiz, ambalajiannuy, etiketlenmiy, isaretlemiy, lagmmy ve
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depolanmis olmalidir. Ambalaj Gzerine firmanm adi, adresi, varsa 1escilli markas:, simfi, boyu, cesit,
ticari tipd, Onin yil, net agichi, TSE isareti ve TS numaras:

. parti numaras) ve'veya seri numarasi, retim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlig'mn
izni belirtibecektir. Igerifi protein, vag ve karbonhidrat olarnk belinilmelidir. S8z konusu mda, TSE ve
Trk Creda Kodeksi Yonetmeli ginde yer alan ilgili gida sebligine uyveun olacaktr.

DANA SONIS FYSAF]

Pivasamn en iyisi { 1. Smf) |, yerli Oretim olacaktr. Dolgun, kimmziya yakm renkte, diegin
gorinisli, gevrek, kendine degl tat ve kokuda olmalidir, Urerinde lekeler, kilf, vapiskanlasma,
gillenme ve keseciklesmeler olmnmalidie. Sosis %100 dana etinden vapilmus olmaldie, Tek trnakl
hayvan eti, i¢ organ, boya igermemelidir. Lizerine parmakla basildifinda iz kalmamali, kesildiginde
higaga yapigmamahidir. Hafif' ilusili, baharsth, haglanous et lezzeti ve kokusunda ve ambalajly
olmalidie. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidir. Tirk gida kodeksi et Grlinler
tebligine wuygun dretilmis, ambalajlannug, etiketlenmis, saretlenis, tasinmiz ve depolanmis olmaldir,
Ambalaj dzerine firmanin adi, adres:, varsa teseilli markas:, simifi, bowu, gesit, ticari tipd, iirin yili, net
agirhifn, TSE isaveti ve TS numaras:

« PRI numaras) ve'veya seri numarasi, Gretim ve son kullanma tarihi. Tarm ve Orman Bakanlg'nin
tzni belirtilecekrir, lgenigi protein, yag ve karbonhidrat alarak belinilmelidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Ciuda Kodeksi Yonetmeliiinde yer atan ilgili gida teblifine uvgun olacaktr,

DANA SALAM EVSAFI

Pivasamin en iyisi ( 1. Souf) , yerli Oretim olacaktr, Kendine has pininils, renk, lezzet, koku ve
aromada elmahdir. Salam kiliflan parlak ve gergin olmaly, kiliflarda yank ve ¢atlaklar kilifla dolgo
arasinda bosluklar bulunmamalidir. Uzerinde lekeler, kilf, vapiskanlasma, cillenme ve keseciklesmseler
olmamalidir. Salam %100 dana etinden yapilmus olmabdir, Parmokla basildiginda iz hirakmayan
gerginlikie olmal, enine ve boyuna yvapilan kesiklerde hava boglugu cidarlarda hava boslugu ve renk
degigiklifi olmamals yapiskan olmamal, yag pargalarmin reng: kendine dezgii olmalidir, Kesildiginde
bigaga yapismamehdir, Tarnm ve Orman Bakanhg trafimdan onavl olmalidir. Tiirk mda kodeksi et
rinleri tebligine wygun Gretilmiy, ambalajlanmig, etiketlenmig, isaretlemis, mgnmg ve depolanmis
olmalide. Amnbalaj {izerine firmanin ady, adresi, varsa teseilll markasi, smufi, bovu, cesit, ticari lipi,
trim yili. net afuhfs, TSE isareti ve TS numarasi, parti numaras) ve/veya serl numarasi, tretim ve son
kultanma tarihi. Tarm ve Orman Bakanhgs'nim izni belintilecekir. lgerigi protein, yag ve karbonhidrat
olark belitilmelidir. 56z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliinde yer alan ilgili gida
tebligine uvpun olacaktr,

2. GRUP: HINDL, TAVUK ETI VE CRUNLERI
TAVUK ETI EVSAFI

1. Tavuk eti yerli dretim olacaktir.

2. Tarim ve Orman Bakanhifi'rdan rubsst shinmig tesislerde, veleniner hekim komirolilnde kesilip,
ambaliglanip, etiketlenrmis tavuk etlerl olagakir, Higbir hastalik belinisi ve bozulma olmayscaktir

3. Tavufun kendine has bevaz rengi ve kokusu olacak, dondurulmus ya da soklanmus tevuk
olnuyacaktir.

4.  Densi tiylerinden ivice temizlenmis olacaktr. Kursak, kuyruk, kuyruk Gsii ya@ guddesi, soluk
borusu, ig yaglar ve i¢ organlanndan tamamen temizlenmis olacakur,

3. Taze kesim olacaktir. Miadh yaklagmg dirinler olmayacaktir, Yilzeyds kaygan bir tabaka, sivah
leke, morluk, san-yesil renk. dip tiivler olmamalidir, Tily diplerinde tam veya yan belirgin kan
lekelenn olmamaldir.
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Favuk eti bozulmamig, kokugmemus, scilagmamg, donma yamifma uframamy, (etin yilzey
kisimlannda olusan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen san lekeler, koku sinmemis,
kendine Gzgil renk, koku ve giriintigte olacak. agir kusurfu olmayaeakur,
Eilerde yabane: madde bulunmayacaktir, Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir, Tivebarbiturik asit (TBA) degen virirlikte olan T8
12326° daki limitlere uwygun olacaktr, Amonyak miktan, PH deger viiriirliikte olan TS 12326° de
belirtilen limitlerde olacaktir. Antibivotik kalintiss bulunmayacaktar.
Eiler kagektik veya kart olmayacakir, Filerin muayenesi pozle, elle, koklanarak, haslandiktan ve
kendi yafmda kizardiktan sonra kokusuna hakilark, tartilarak yapidacaktir,
Tavuk etlerinin taginimasi sopuk zincir ile i sicaklif 0-2°C"de olacaktir. Tavuk etleri sofuk hava
zimciring devam ettirecek kapaly dzel aragladaifrigonfik) naklive edilecektir. Aracn ip vizeg
temiz ve hijyenik olucaktir. Ayrica aracin igi-nem takip belpest istenildigi takdirde posterilecektir,
Tavuklann ambalaj iglerinde v olmavacaktir, Tavuk etinin ambalaj, oluklu muokevvadan imal
edilmis karmon kali olup, ek sira veya iki sira balinde dizill ve arada jelatin olmahdir. Tavuk
etleri, igindeki malin digaridan gorinmesini engeliemeyecek nitelikte polictilen ve benzeri
malzemelerden yapilius ambalajlar igensine konmus sekilde teslim edilecekiir. Maklive
ambalajlan; yiruk, delik, patlak, slak, vaf emmis, nakliye ambalajin i¢ vikzevine niifuz edecek
gekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajim ek verleri dagilms olmayacakur.
Tavuk teslimi yapilirken her tealimatta Veteriner saghk raporu ve arng dezenfeksivon belgesi
bulunacakur, Avrica mengel belpesi de teslim edilecektir,
Tavuk etleri ambalaj) deerine veva smbalajlar igine konulacak etiketlerde ve Grmamm petireced
raporda agafidaki bilgiler, silinmeyecek, borulmavacak sekilde okunakl vindmalidir

- Tavuk etlerinin tipi, simfi, agich, adeti, morkas

- Kesim tarihi,

= Teslim tarihi,

= TSE isareti ve TS numamss

= Veteniner hekim onays,

= Teslim eden firma ade ve kases:

- Uretim ve son kullanma tarihi

= Bu belgelerin o ete ait olduguni gisteren sen numarazs Yer alacakuir,

Her ambalajda bulunan etlern aym gesitteki, en bliyilkle en kilglk parga arasmdak kiitle fada %
10w geemevecektin

Mal tesliminde Yiklenicivi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir, Avnca tasima YAPAR
personclin Kivafet ve gdrindmi hijyen kurallanng uygun olacaktir {eldiven, dnlik, kolluk, maske,
bone, galos vh, takacakiir.)

Gerek goriildfgtinde tavuk etleri idarenin belirleyecefi ver ve zamanlarda giderleri vilklenicinin
karsilanmak Geere analize tabi tufulur.

Tavuk pégis bonfile eti; kemiksiz ve istege ghre derisiz veva derili, taze kesim olacaktir.

Usuline ghre kesilmig olan tavuk gdgls, sint Kismi ve kemiklerimin alinmasivio clde editmis
sekilde getivilecekig,

Grifiis; ora derecede derin ve usun pogls kemigmin sibvm ksmina kadoar tim uzunlugunca,
tagidigi ef dolayizivla ooy yuvariak bir pininim vermeve yetecek kadar etli, Grerinde boyun
bdunmayan, kanat ve kikirdak kKismn tamamen gikanloog, st kemigi alinmis olacaktr.

Drerisiz avuk gigls onalama 300 gr, derli ise omalama 600gr agirhfiinda olacakur.(£%u10)
Tavuk haget; kerikli bager olarak teslim edilecektir. Bagetler dolgun etli, taze kesim, agirliklan
ortalama 125gr (£ 10 gr) olacaktr
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arisie derili but; istefie gire kemikli ya da kemiksir taze kesim olacaktr. But pargalaring bel
kemif dihil edilmemis olacaktir. Butun kuynuk sokumu alimmus olmalidie, Sinsiz but dolgun et
agirhiklan ortalama 250gr (+ 20 gr) olacaktir. Kemiksiz but ise onalama 200gr (= 20 gr) olacakiir
Tavuk pirzola | kemikli va da kemiksiz), denli kalcamn kemifmden swynlamek kenug
kopardmadan, derisi Gzerinde birakilims halde taze kesim clocaktin. Kemikh pireola ontalema
200er =10 gr) olacakiir, Kenmksiz pireola 152 ortalame 1 70gr (=10 gr)y olecakor,

Tavuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir, Her bir parga onalama 45gr (= 10gr) olacaktr,
Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde(sadece wimma iglemi kalmug), taze olacakur, Her bir
parga 100gr (=10gr) olacaktr,

Yukandaki belirilen evesal, (alepie bulunulan bétin tavuk el gesitlent 10in geceriidir.

Tiim tavuk eti gesitler TSE ve Tirk (ide Kodeksine uysun 1. Simif olacakir,

Tiim tavuk eti gesitleri (hida Maddeleri Mevzuatimn uygun maddesindeki dzellikleri tagivacaktr,

3. GRUP: BALIK ETI VE TRUNLERI

BALIK EVSAFI

1. Bahklar highir bozulmaya uiramadan, tazeliffin muhafaza eder sckilde getirileccktir,

2, Taze, kekusuz, pullar parlak, goeler bermk, hafif kabank komea pardak seffaf, Solungag
kapagi kapahr ve koyve kirmuz, adale kismu elastiki olmalide. l¢ organlarn tamamen
temizlenmis ve kafalan kesilmis olarak strafor kotularda burlanms olamk, 0- 4 “C'de teslim
edileccktir,

. Baligin genel gorlndst parlak ve din vaziyvete olacakir. Parmakla denye basildiginda, den
hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu, kan pihinse, bere, ¢lirik olmamalidir,

4. Baliklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda taginmalidir, Teslim yapan arag i¢ vilzeyi temiz ve
hijvenik olacok, aym anda su drinlenyle;, baska irinterin bir arade tasmmas: igin
kullamiimayacaktir, Sofuk zincir borulmadan teslimat vapilacaktr. Aracin si-nem takip
helzesi istenildig takdirde postenlecektir,

8, Tedarikgi firmanm (SO belgesi olmalwdir, Uretici firmamn iriin ile igili izin belgelenni ve
raporlan olmakbude,

B, DMeniive ve mevsime gore konteol leskilat taralindan  dondurulmus - balik stenebalir.
Dondurulmus baliklar; mezmt, palamut, somon ve uskumru gesitlermden olocaktir,

7. Veteriner safihk raporu ve derenfeksiyvon belgesi getirilecektir. Bu belgelerde baligin diretim
tariba, teslim taribi, froe ismi ve kagesi, afrdigs, markas ve by belgelenn getirilen balifa ait
olduguny pésteren serl numarasi ver alacakiir. Ghda dretim ve grda sicll numanlan da
petinlecektir.

8. Baliklar plastik esash ambalaj iginde tekli veya ¢ift sim halinde, dzerkeri jelatinle kapah olscak
sekilde teshm edilecekti

B Mal tesliminde Yiklenicive temsil eden sorumly Kisi bulunacaktir,

10. Kontrod teskilat tarafindan kabul edilmeyen baliklann verine venis: avon ghn iginde en geg |
saatte vilklenic firma tarafindan getirilmesi saglanacakir.

11, Sir konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yénctmeliginde ver alan ilgili goda tehligine
Uy gun olacakiir,
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4. GRUP: UNLU MAMULLER { NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vh.)

EKMEK EVSAF]

i

)
3.

L

Ekmekler TSE ye uygun, ekmedin gegidine gire en az %70-80 randimanh undan
vapilmig olacaktir,

Imalasta eksi maya kullaniimayacak, pres mava { TSE 3522) kullamlacaktir,

50 p'hk tekli posetler olacak sckilde ambalajh olacaktir, Ekmek ambalaglan Tirk Guda
Kaodeksi Yonetmeligine uygun olacaktur. Ekmek gesitleri thtiyvaca piire beyaz, tuzsue,
kepekl, tam bugday, cavdar, musir, glutensiz vb, gesitlerde istenebilir.

Ambalajlann tizerinde iretim ve son kullanma tarihlen, firetici firma, adi, adresi, net
agirlifs ve icerigi belintilecektir.

Ekmekler giinlitk olarak temin edilecektir.,

Ekmekler plinliik Gretim olacak bayat ekmek olmavacaktr, aliman ekmekler arasinda
kontrol komisyonunea fark edilmeyen, tiketim esnasinda bayat oldugu saptananlar
aym glin igerisinde degistirilecektir. Disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis
olacak, az pismis, basik ve vamk olmavacaktr,

Kesildigi zaman i¢ kisnu slingerimsi vapda olacak, gizenekler mimkin oldugunca
homojen olacak, biiviik hava bosluklian bulunmayacaktir. Hamur ve vapiskan
olmavacak. kansmamug halde un, tuz vb. maddelerin topaklan ve yabanc madde
bulunmayacakir,

Kendine has koku, ghriiniim ve lezzente olacak, yabane: tat ve koko bulunmayacaktir,
Ekmeklerde tuz oram en fazla %51 ,5 olacaktir,

. Uretimi, depolanmas: ve tasinmasi gibi her asamas: Tirk gida kodeksi yinetmeligine

uygun olacaktir.

. Rutubet oram en gok %638 olacakur
. Tagima araglan ve tayima ambalajlan temiz ve hijyenik olacaktir. Aracin isi-nem takip

bclgesi istenildigl takdirde posterilecektir. Ekmeklerin konaldugu plastik kasalar temiz
olacak, kimk, gatlak, yagh, ¢emurlu, kirli kasalar olmayacaktir.

. Uretigi firmamn Tanm ve Orman Bakanh@ nda firetim izni bulunmalidar.
. Burada belirtilmeyven hususlarda Gida Maddelen tizGgd ve Tirk Gida Kodeks:

vanctmeh i hikamler uygulanacaktr,

PIDE EVSAFI:

I

En o 3% 70-E0 mndimanl undan yapiloms olmildir.

Su miktan %6 20°den farla olmamal, iyl pismis ve kebarmus kendine has kobu, gininim ve
leznetle olmalwlr

Yamk, hamur, vapiskan, konomis olmamabchr, iginde vabanot madde. wun twopakian vb.
olmayacaktir, Heledive tarafindan tespit ediden afirhi@in altnda  bulurinamalidee,  Insan
saghiginz zarar wvermeyecck matervalden vapilmug temiz kafin Ambalajlards  olmaldie,
Ambalaj Dxerinde lretic ady, net afirchg, imal tarihi yaeh olacaktir

Tarrm ve Ornman Bakenh@ torafindan onayh olmebdir, TSE we Tik Gida Kodeks
Y onetmelifinde ver alan ilgali gda teblifine wygun olacaktir,

Tirk gda kodeksi unlu mdalar teblifine uypun dretilmis, ambalajlannmig, etiketlenmis,

igaretiemis, tasmuug ve depolanmiz olmalider,
Ambalajda dretict yilkdenict ads, net agirdyge, imak waribi yazily olacakir,
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YUFKA EVSAFI

P

Exwra-extra va da exera undin yapilmig olacaktir

Kiiflii. 1slak, bavat, virttk, kalin, vamk, luromus, eksi kokuda, catlak, pargalanmisg, birhirine
wapiganiy olmayacakl i

Su mikian % 20" den fazla, tuz nuktar % 2° den fozla olamaz,

6 adedi | kg gelmelidic. Capr 75-80 em. olmahdr,

Yufkalar ¢ig olarak ageeda gignendifinde gatrt hissedilmeyecekur, Insan saghfima zarar
vermeyecek materyalden yapilmig temiz kagiit ambalajlanda teslim edilecekdir,

Ambalajda bretici yuklenici ads, net agichgi, imal farihi vaeli olacakir,

Tarmm ve Orman Bakanldi arafindan onayl elmabdir, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili mda teblifine uypun olacaktir,

ISE ve Tirk nda kodeksi'ne uygun lretilmiz, ambalajlanmey, etiketlenmiy, igaretlemis,
fasimg ve depolanmaz olmaldir,

ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

Ly
2.
k]

Hazir kizarmus ekmek olocaktir,

En az 125gr hik posel ambalajlarda olzcakir,

Tanm ve Orman Bakanb@ tarafindan enayl olmabdir, TSE ve Tirk Gda Kodeksi
Yonctmehifinde ver alan ilaili gida tebligine uvgun olacakur.

5. GRUP: YUMURTA, SUT VESUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

]

3

+1 - 4°C"de mgonfik araglaria nakl vamlacaktir.

Teslim yvapan arag i¢ viizevi temiz ve hijvenik olacaktir. Soguk zincir bozulmadan
teslimat vaplacaktir. Aracin si-nem takip belpesi istenildifi takdirde pdsterilecekdr.
Tiim driinler, yerl dretim, Tirk Gida Kodeksi, TSE. Gida Maddeleri Tzt vb.
hitkiimlere uyieun olacakur,

YOGURT EVSAFI

3

Yodurtlar, kendine has hog tat, koku, kivam, renk, yap ve gorintiste olacaktr,
g GGériniis; parlak, st renginde, serum ayrilmas) olmamaig, gatlak ve paz kabarcifs

bulunmayan temiz ve homojen olacaktr.

Bovan: Kasikla alinan kesit dolgun kivamda, dizgin vapeda, kansunldifinda kowu hir
akicihik kosanan, seramu hemen aynlmayan vapoda: afeda dse dille damak arasinds kolay
daflmavan dolgun vapida ve homojen olecaktr, Kumlu yapida olmavacakiir,

Yabanei koku, alkolimsi, vamk tat, yemek kokusu, mavamsi tal olmavacaknr. Gorhlebalir
kirlilik ve renk defisiklifi olmavacaktir.

Tat; kendine has hafif cksimsi veye tathms tatta olocaktir, Yodurlar cksi, kiiffimsi, sabunsu,
vanik vh, yahamci s olmayacekir.

leerisinde vabanci madde bulunmayacak, bazka maddelerle kangtinloumg olmayacak. toz,
glibre, kil, bitki armaklary, bdcekler, kar, cernhat gibi maddeler bulunmayvacakirr,

Yo@urt TSE sundardanng wgon bomojenize edilmis  pastbrize shtlerin  Strepiecoccus
thermophilus ve Lactobacilles bulgoncus’un etkisivle lakbik asil fermantasyony sonucunds
elde edilmis olacaktir

Yo@urt, haeor dicekt kilvir kullamlarak vapmabdir.

e e
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Yogurtlar tam yagh, vanm vagh veva az yagh olarmk istenchilir, Yag miktan tam yaghlarda
en az %3 B, yanm yaghlarda %1.5-2 srase . az vaghlasda ize en fzla %15 olmabdic
'!r'u!‘_i'lm:lun Iginde i1 yagindan bagks vag bulunmavacaknr

Farater, mants vb. yemeklerde sitzme vogurt kullanlacaktr

Fiirk Gida Kodeksi Yonetmeliine uygun (retilmis, ambalajlamams, etiketlenms, isaretlemis,
tagmmg ve depolanmis  elmalidr,

Her ambalyy dlzerinde asafdaki mlgiler okunaklh olarmk sihnmeyecck ve borulmavacak
bigimde bulunacaktsr.

Firme ach, ve sdresi varsa tescilli markas)

TEE sareti ve TS numaras:

Sen Numaras:

Malin Adh

imal ve son kullanma Tarihi{gln, ay, yil olarak)

Mot Agirhg { Kg. veva gr.)

Yiklenicice dnenlen son kullenma tanhi veya raf Smri

10, Yogumta patojen mikroorganizma, Ecoli ve bunlann toksinkeri bulunmayacaktir. Yofurdun 1

gr.da 10 dan ¢ok koliform bakters, 100" den ¢ok mavs ve kiif olmavacakiir

11, Yogurtta jelating nigasta gibi krvam vencl maddeler bulunmavacaktir.

12, ¥opurits peroksidar deneyl negatit sonug vermelidir.

13, Uriiniin ve firmamin TSE, ISO vh. gerekli belgelere sahip olmasi gerekmekiedir.
14. Tarnm ve Orman Bakanli@ tacalimdan onayh ol ledr.

AYRAN EVSAFI

L 3 ==

Pastorize stitten rmnl edilmiy olacakir,

Avranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

Kendine has tat, koku ve gorlindgte ve kovo Kivamls { vogunlugu 1030 den az olmavacak)
ilacakir,

Avran vapmunda kullamlan su T8 ve wygun olmabdr ayrandn pézle goriletilir, kirlilik
belirtisi olmamalidir.  Asithik, laktik asit oram % 0.6 dan asafi ve % 1.6 dan  yukan
olmamalidir. Ayran kivaml ofmali, agin sulu elmamaldir. 1 ml'sinde 10"dan gok koliform
grubu organizma, 100°den cok kif ve mava olmayvacakiir,

200 mi'lik gda temasima uygun sagliga zararh olmayan ek kullammbk altdminyum folyo
kapakly plastik bardak smbalajlarda teslim edilmelidie, Ambalnjda delik, kirlilik, azmma,
hambelik vh. dummlar olmovacoktie, Eksihik, acihk, vanik, 15 v vapanes at, koku ve aroma
ipermevecekiir. Ambala) Gzerinde tazlu vevs wzswr oldugu behnilmeladir.

Axramun st yaf orani en az %18, sit proteini oram en az %402 olecaktr. En fazla %] ommnda
tuz sgerecektir, Kontrol tegkilatimn istefine ghre yanm vagh veva tam vagh olarak
getirilecekiir,

Tark Ghila Kodeksi "nie uypun dretiims, ambala lanmus, etiketienmiy, isaretlemis, taismnmig ve
depolanmus olmabidir,

Her ambala) Gzerinde asagulaki bilgiler okunakh olamk silinmevecek ve borulmayacak
bigimde bulunacakur,

Firma adi, ve adresi varsa tescilli markas
TSE 1zareti ve TS numaras
- Heri Mumarasi
= Malin Adi
= lmal ve son kullanma Tarhi (gln, ay, vil olarak)
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- Net Agrligi { Kg, gr. veya ml)
- Yiklenicice Bnerilen son kullanma tarihi veya raf Smirii

Tarm ve Chman Bakanh@ tarafindan onayl olmaledir.

PAKET SUT EVSAFI

1.
2,

UHT yéntemiyle sterilize edilmiz inek sitinden imal edilecektir,

Sterilize edilen siitler otomatik clhazlarda siitin sterilizasyonu ve bilesim dzelliklerini
bozmayacak ve insan saglifina zarar vermeyecek nitelikie agizlan hava almavacak veya
akitmayacak sekilde tetrapok ambalailarda getirilecektir

Slittn rengi, kokusy, tad kendine has olmalidir

Strin 1 ml'sindeki saprofit jerm sayisi 40000°den, koliform bakierd savisi 10°dan cok
olmayacakir.

Sitte E.coli ve saghk s zararh herhangi bir mikro organizme ve bunlanm toksinlerd
bulunmayacaktr,

Siitte highir vabanct madde ve bozulmay Gnleyecek herhangi bir madde bulurmayacakir,
Kahvalti ve ara 6Ziinler icin verilecek shitler 200 mil’lik olacakur, Bu siitler kontrol teskilatinm
isted dogrultusunda tam vagh (en az %38 sit vafy) veya vanm vagh (en az %1.5 siit vag)
olarak istenchilir. Yagsiz kuru madde miktan en az 9,0 olacaktir,

Kokusu ki, rengi bozuk, pis, 1ortu birakan siitler alinmayacaktir,

Her ambgala) Gzerinde agafudaky bilgiler okunakl clarak silinmeyecek ve boaulmayacak
Bigimde bulunagaktr,

Firma ads, ve adresi varsa tescilli markas:
= Tam yadh veya yarim yagh oldugu
TSE igareti ve TS numiras
= Seri Numaras
- Mahn Adi
- lmal v¢ son kullanma Tarihi {gilin, ay, yil olarak)
= Met Adirchg ( kg, gr. 1 veva ml)

1. Tarim ve Orman Bakanhg tacafindan onayl olmalidir.

L.

Ambalajlar ezik, delik. patlak, bombe olugmug, kapag gevsemis ve kirli olmayacaktir.

| 2. 05 ml*si 0.5 mp fenol degerinden gok fosfataz aktrvitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve

wkside olmus, tabii olmayan bir tat ve kokeda homojenize edilmis olmalidir.

13. Biil iginde arsenik, civa vh. insan salifing zararl) highir madde bulunmavacaktir.
14, 56, kaynatildifinda ve %068 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda kansunldiginda kesilmevecektir

(¢lrimeyecek, prthiilagmayacakiir),

15, Asitlik derecesi PH cinsinden en cok 6 clacaklr,
16, Siitler homojenize edilmig olmaludir. Homojenizasyvon oram %6 96 dan sz olmamahdir,
17, Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlantms, etiketlenmis, isaretlemis,

[&,

taginimig ve depolannig olmaldir,
TSE we Tirk Giuda Kedeksi'ne uyvgun olacaktir,

BEYAZ PEYNIR EVSAFI (NORMAL-TUZSUZ)

(P

I. Pastinee inck siitiinden yapilmus 1. Sunf peynirlerden olacakhir.

Beyaz peynir; pastorize st standardina uygun siitlerin imalat teknifiine gore islenmesi ve en az
90 giin olgunlastrlmas: sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, tal ve aromasi olan
pewnir olmalidir.

. Diizgiin, piriizsiz, muntazam sekillerde, homejen, bozulmams kaliplar halinde, i1 ve

digy parlak beyaz, kendine has giriinis, koku ve tatta olacaktir, Kesitinde hammaddeden
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vevin isleme tekniginden meydana gelen hichir boguklufu olmayan normal kivamds (yumugak
veyn az sert olabilirjolmal, Ciwvik, pelte gibi gok yurmuwgak va da gok serl almamahdir, Kesittek
porinisd parlak olmali ve gézenek ihtiva eimemelidic, Gortindmii parcal, yvank ve singenmsi
vapida gok gizeneckll olmamalsdir,

4. Rengi kirli bevaz, kifld, acy, eksi. bosulmus, kil tar ve kokuda olmamahdir. Peymirler elle
exildifinde plitdrsiiz dagslmalidir,

5. Kontrol teskilatimm istefi dogrultusunda tam yagh, yorim vagli ve az yadl gesitlerde normal ve
wursuzr olarak istenchilir. Tuz miktan ko maddede en gok %610 olmalidir, Tuzsuz peyniriendes
ise e mikian en gok %602 olmaludir, Pevnirlerin kury maddedeki =it vags oram tam vagh
peynirlerde en a2z %45, varim vagh pevnirlerde %25-45, azx vagl peynitlerde %:10-25 olacaktr.

6. Beyaz peyrur kabiplar halinde, hig kullanilmams temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
higbir siznti yapmayacek sekilde kapatihms, bombesiz, insan sagh@ma zarar vermeyen, gidayla
temasy uvgun paketli sekilde abiur. Peynir pakett agildigmds malash  (mantarlasmis)
olmayacaktr, Peynir tenckelerinde gazh veva kokmis delik ve akan bir madde
bulunmayacaktir.

7. Peynirlenn winde agirlastinne antiseptik herhangs bir madde bulunmayacakiir. [gerisinde
patoen mikroorgamzmalar ve E.coll bulummmmalidie,

8. TSE ve Tiirk Chide Kodeksi'ne uvgun olacakir.

9. Almacak peynirlerin ambalsjien izenne asafidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyccek,
borulmavacak gekilde vazilir, basilir veya etiketlere vaelarak yapstivilir,

= Yiklentcinmn ticarel unvanr veva kisa adi, adrest veva varsa tescilli markas)

- Tam yagly' yanm yafli / az yagh oldugu

= TSE igareti ve TS numaras

= Malin ads

- Tipl

- Bimify

« Met mgirlig

- Imalat tarihi ve son tiketim tarih (gin, ay, vil olamk)
-~ Parti veya ser numarasi

= Yiklentcice dnerilen son kullanma tunht veya mf SGmr

KASAR PEYNIRI EVSAFI

. Pivosads satilan en iyi cins { 1. Sif), verli dretim, pastdrize inek sitinden yapilmig taze kagar
olacakir.

2. Kendine Geghl tat ve kokuda olecak, kesiti ditz, piriizsiiz ve homojen bir yapida olacakur,

Kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veys fazla yvomugak olmavan vapida

olacakur. Rendelendiginde ropaklanmayacak ve rendelenchilir sertlikie olacekur. lgerismde

bevazlarms kisimlar, hava kabareiklan bulunan bogluklar olmayacaktir,

Fena kokulu, eksi, aci, kustlu, kurt ve fare venikli, ezilmig, kinlmig olmayacaktir,

4. Rengi, parlak saman sarsindan koyu sanan sansing kadar olacak. Peynir ghnlnilsl donuk,
beyaza veya kowva sariva kagan renkie, acinug, kokmusg, tadi ve rengi defiismis, igine nigasia
katilmig olmayacaktr, Kabugu temiz, parlak ve sert olacaktir.

5 Tam yagh olacaknur. S yad orani en az %45 olacakur, tuz mikian ko maddede % 3-7
arasinda olacakuir.

6. lgerisinde patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulurmmamal idir,

7. Vakumlanmus insan safhfna zarar vermeyen, gidavla 1emasa uvgun ambalajlarda reslim
edilecekiir, Ambalajlarda bombe, virtik ve darbe olmeyvacakir
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K. Tarmm ve Orman Bakanhi@i tarafmdan onavly elmahde. TSE ve Tirk Guda Kedeksi "ne uygun
olacaktir

9. Tirk gda kodeks! teblifine wygun dretilmis, ambalajlanms, etiketlenmiy, isaretlemis,
taginmug ve depolanmes olmalidir.

10, Pevnirlerin  ambalajlan  {zerine  asafudaki  bilgiler  okunokl  olorak,  silimmeyecek,
bozulmayacak gekilde yulir, basihr veya etiketlere yvazmlarak yapigtiniir.

. Yilklenicinin ticaret unvan veva kisa ady, adresi veya varsa tescilli
miarkssi
- TSE isareti ve TS niumaras
Malin ads
Tipi
Smub
Met agerlig
Immeatat tarihi ve son tiketim tarhi { giin, ay, yil olarak)
- Parti veya serl numaras:
Yiiklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf dmr,

LOR PEYNIRI EVSAFI

1. Pivasada sanlan en iyi cins { 1. Smuf), yerli Gretim, pastirize inek sltlinden yapilmig lor
peynin alacaktir.

2. Tahii renginde ve kokusunda olmali. Acwus, eksimig, kiiflenmug, kokugmus olmamahdir.
Peyrurlerin iginde agartic) antiseptik herhangi bir madde bulunmayacakiir,

Y. Termm ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmahdw. TSE ve Tirk Gida Kodeksi "ne
uyvgun olacaktir,

4. Tam yagh olacak. St ya@n oram en az %045, nem orem en gok %75, Phoen az 5 olacakur,
%499 oraninda pevnir altn suyu, %1 oramnda twedan olusacakur

5. Vakumlanms insan saghfina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun ambalajlarda teslim

edilecektir. Ambalajlards bombe, virtik ve darbe olmayacaktir,

6. Tirk gda kodeksi tebliiine uypun (retilmis, ambalajlanmig, etiketlemmiy, isaretlemis,
tagimrs ve depolannus olmahdir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin Uzenne agafidak
hilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde ynailir,

- Yiiklenici ady, tescilli markas: ve adresi

= TSE igarcti ve TS numarasi

= Malm adi

- Tipi, samufi

- Moot afirhgi

« lmialat tarihi ve son kullenma tarthi {giin ay. vl olarak)

- BErl Ve part nuimras

- Yiklenicice dnenlen en son kullanma wrihi veva raf dmri.

KREMA EVSAFI

1. Pastérize stitten imal edilous olmalidir,

1. Yabanct tal, koku ve renk degisiklifi olmamalidr. Acimeg, cksimis, kilflenmis. kokuymus
olmamalidir.

3, Tarmm ve Orman Bakanligs tarafmdan onayh olmelchr. TSE ve Tirk Geda Kodeksi “ne uygun
placaktir
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4. Tirk geda kodeksi teblifine uyvpen Gretilmis,  ambalaglanmis, eliketlenmus,  isaretlemis,
taginmig ve depolanmis olmalidie,  Ambalajlarmin her birinin deenne asafidaki bilgiler
okunakli olarak silinmevecek ve bozulmavacak sekilde vazilir,

= Firmanm ads, tescilli markas ve adresi

- TSE isareti ve TS numaras

- Malin ade

Tipi ve yag miktor

Net afurhifi

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, vil olarak)
Bert ve'veya Parti numariss

= Yiklenicice dnerlen en son kullanma tarihi veva ral dmet,

YUMURTA EVSAFI

R

.

14

13,

Yumurta kabuge: Temiz, saglam, plrizler olmamali, sekli normal ve normal sertlikie
olmalidic. Catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamahdir, Su veys bagka bir smayla
vikanmamg, sumparalanmamis olmahdir,

Yumumalarda hava boglugu dmm’den fazla olmamahdir.

Yumuria aks;, berrak, savdam ve jel kivaminda olacak, vabanci madde germeyecektir.
Yumurs sansi stk muavenesinde merkezde yuvarlak polge seklinde girilecek,
yumunamn dondlriierck harcket ettirifmesinde merkerden belirgin sekilde mnimayacak
ve yabanc madde igermeyecektin

Yumurtanm igeriginde gizle ponilebilir embrive bulunmayacaktir,

Yumurielar bir kaba kinldiginda sanlan canli ve kubbeli durmalidir, parmakla
basildiimda sars: hemen dagilmamalidic. Sansi tam ortada, beyaz berrak, vogunlofu tam
olmalwdir

Bozulmus ve sans: dagilan yumurtalar kabul edilmeyecekrir

Uzeninde vabanci medde bulunmamali, temiz, sain ve heyaz renk. kendine dzgil tat ve
renkie beneksiz, kanziz, kokusuz olmalidir,

Yumurtalar ¢atlak, slak, kOfil, boruk, glrik olmamahdir. Kink ve ¢atlak yumurtalar
kabul edilmeyecektir.

. Koliform grubu bakterilerden salmonella, moya ve kil GMT 'nin Sngdrdigi limitin

astinde clmayacakir,

. Yizdinme vintemiyle muayenede (110 gr. Tuz, | lirre su) yumuna batmalidir,
. Tanesi 65-70 gr.[ Large veya L) afirhfmda olacaktr.

Farim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayli olmahdir. TSE ve Tirk Gida Kodeks) “ne
uygun olacaktir

Yumurtamn son  tdketim tarihi yumortlama  tarhinden dtibaren 28 glnden fazla
olmayvacakir,

Yumurtalar temiz viollerbe, st streg filmle sibka bir sekilde Grttilmiis ve ayrics kolilenmig
Bigimde teslim edilecektir. Ambalajlann dzerinde agagidaki bilgiler basibi olmaldir;

- Firmanin adi, tescilli markas) ve adresi

- TSE sareri ve TS numaras

= Malin adi

= Tipi

- Met agirhig

- [malat tarthi ve son kullznma wanhi (gin, ay, yil olarak)

= Seri ve'veya Parli nuimarisi

« Yikienicice dnerlen en son kullanma tanhi veya raf Gmi,
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i, GRUP: TAZE SEBZE VE MEYVE
Biitfin sebze ve meyveler ilgh mevauata {T5) uygun olacakiir,

FATATES EVSAFI : Yeni sene driind olacak, pisinildifinde dagilmayvacak cinsren (sar) olacaktr,
lslak. dommus, ¢lrlimis. yumuganus, kilflenmis, filiz isarethi olmayacak. agm yekil bozukluklan,
fizerinde capa yarasi, catlaklar, kesikler. kemirici izler, herelenmeler bulunmayacak, et kesminda 3
mm den daha derinlere nlifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk ait lekelerl, oyuklar, i¢ kusurlar, patates
yvummn uyvuzu hastahf bebirtileri olmayacak: saglam, temiz, siki vamh kabufu ditegin ve v
olgunlasmis olacaktir. Pivasada saulan patateslenn en 1y cinsinden (1. Simif), yerli Gretim olacakir,
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabaner madde bulunmayscaktir. Amalarinda tesadiif
edilehilecek bu tip kusurlu patateslerden, f[lizlenmis veva filiz kirlouglar Man ve Nisan gylannda
%22 ve kadar aynen alimir. Yilin diger aylarmda bu mikaar %27y gegmeyecektir. Capa varal patatesler
#42'vi gecmeyeocktir. Haslamalik  sdedi 100gr'lik) ve kizanmahk (iri boy) olarak istenchilir.
Pataieslerin % 30'si 200 gramdan, % 40% 150 gramdan, % 10 100 gramdan eksik olmayacaktir. [gili
mevziata [ TS vboy uveun olacaktr,

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sanmsaklar saglam, veni sene Grind, baglan in digh. siki, temiz,
bevaz ile agik krem rengi tonlannda, kendine has tatta {agzi yakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar klflerden, hastahklardan, topraktan, gibre ve ilag aruklanndan, dig kabuklardan,
saplardan, vabanc tattan, yapraklardan ve kiklerden, canh ve G6li biccklerden, bécek kalintilarndan,
¢iplak gizle veya herhangi bir durumda bilviltegle girilebilen kemirici zararlanmdan arimmig
olmsilidir. Dondan hasar giomdy, filiclenmig ve kiflenmg olmamalichr, Sanmsak temiz, sagiom ve
kuru ambalajlara konmahdir. Yerll Oretim olacaktir. Yeni mahsul olup yapraklan kesilmis ¢lirlik ve
crik olmayeacakur. Sapser olacakir

KURU SOGAN EVSAFI: Ritiin, temiz, saglam, don vurmams, siks, serl ve filizlenmemis olacakur.
En azmdan iki dis kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar bulunmayaeakir, Kokmug, ¢iiriimiis
anormal gelismeden Hirl siskinlesmis olmayacak, kik piskilleri genellikle kopanimig olacaktr,
Dolgun ve tikiz bir halde bulumscakir. Soganlarm % 754 100 gramdan biiyik olacak, ® 23'1 73
gramdan bivitk olacaktir. 75 gramdan kigiik sofanlar kabul edilmeyecekiir. Piyasada satilan kuru
sofanlarm en ivi cinsinden (1. SimT), yerli Gretim olacaktr. Uzerinde yabanct tat ve koky, anormal dis
pem, yahano! madde bulunmayacakiir,

TAZE SOGAN EVSAF]: Dis elkenterden zarar girmemis, saglam, temie, 1aze, tobuma kagmanusg,
kitk saglan gamursug, ivi peligmis olacak, gesidi tipik renk &zellifini pisierecektir. Beyvaz pivde ve
yesil yaprak kismn ezihmemis, berelenmemiy ve sofan bagi olugmarmy elacak, Gzerlerinde parazit ve
hastalik nedenleniyle olusan zararlar bulunmayacakur. Piyasada satilan taze sofanlann en iyi cinsinden
{1, Simuf), verli Giretim olacakur, Uzeninde vahanci tal ve koku, anormal tig nem, yabanci madde
bulunmayacaktr. Taze sofanlar dagimk olmayescakir. Demetler halinde alacaktir. Ambalajh olacakir.

BEYAZ LAHANA: Bitm, temiz, saflam, taze, yopraklan oevsememis, agilmamig ve gigeklenme
beliriileri ghstermemis, saplan en alt vapragin biraz almnda dilegin sekilde, yapraklan zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacakir. Berelenmeler. bicek ve hastaliklarm neden oldufu zararar, don
viergunlar olmeyacaktr, Yaepraklan sararmmg, esmerlegmiy, kart olmavacakin, Piyasada sahlan
lahanalann en ivi cinsinden (1. Smuf), yerli dretim olacaktr. Uzerinde yabancy tat ve koku, anormal
dis 1slaklik, yabanc: madde bulunmayscakur. Lahanalarin saplan kellenin dibinden itibaren | cm.den
urum olmamak fkeere kesilmis olacaktir, Lahanalann yemek yapmava elverigli olmayan kabmn st kot
yaprakler almnus olacakiir. Lahanalan donduracak derece sofuk aylarda {arahk, ocok. subat)
sopuktan muhafaza maksadiyls %10 fire digmek suretiyle lahanalar dig kapaklanyla birlikte teslim
edilebilir, (kmalin aksamamasi igin ve ihtivacin karsitlanmas: amaciyla yiklenici fireyl dikkate alamk
istenilen miktardan % 10°un fazlasm getirerek musyeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
vie dolmalik istendifi zaman talep edilen evaatta getinlmesi santir.
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KIEMIZI LAHANA: DBifin, sk elli, emie safban toe, pisirenms, odunlasmanmes, dondan zacar
pirrnens, vapraklen dagilmanus, komlagmanus olacaktin, Bocek venikleri, van koklen olmayacak, enine
kesildifinde iglen dia dofru bir odek merkesli daivelere sahip olacak, bevazr remkll damatdar
ghriilmeyecektir. Taze gibegini tam sarmug iahanalardan olacoktir Pivasada sanilan kirmen lahanzlann
en ivi cinsinden (1.Simuf), yerli dretim olacakur, Gzerinde yabang tar ve koku, anormal dig slakhk,
vabanct madde bulunmayacakiir. Ambalajh elacakir,

PIRASA EVSAFI: Bitin, tohuma kagmanus, taze gorindsli. saflam, temiz olacak, kart, dommus,
pslatilmus, sararmus ve solmuy olmayacak, Clmime ve boewlma belirtisi olmayacaktr, Beyae Kisoun S0
et yaprak kismu 20 cm usunlugunda olacektir. Prrasalar 3--3.5 cm gapinda olacak, kékinden itibaren
saplanna dofru olan kismi yegillenmig bir halde olacaknr. Kiklerin tzeninde topmbk, gamur gibi sevler
bulunmayrp  giizel wikanms olacakur. Bwgakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayn
ghrilmeyecektir. Pivasada sat lan prrasamin en i cimsinden (1.5mif) olacakor, Geerinde yabanc it ve
koku, yabanc: madde bulunmavacakiir. Pirasatar demet halinde, pogeth tesiim odilir.

ISPANAK- PAZ] EVSAFL: Saglam, taze ve kbrpe, lemiz. kik kismi dip yapraklarin alundan 1 con’yi
gegmesccek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlan bulunmayacak, don
vurmuy olmayacak, gigeklerime beliviilen ghstermeyecektir. Yaprak ve saplan kart, giinik, sararmuy,
burusmus olmayacaktr. Kiklert bir araya getinlersk demer yapilnug bir halde olacak, demetler iginde
yabangi ve zehirli otlar bhulunmayacaktir. Pivasada satidan spanafin en iyl cinsinden { 1. Swuf )
olacaktir. Uzerinde yabanct tat ve koke, anormal dis aslaklik, vabarct madde bulunmeyacaktir.
Ambaiajh olacakir,

HAVUC EVSAFIL: Taze, kimpe, stk yapili, koflasmamig, sdhanlasmammz, saglam, van kik olusturmanms,

femiz ve catlamanys olacaknr, Ciinik, vumuosak, kart obmayvacak, iennde hasereler frafindan tahrbat, vamk,
berelenmeler ve don mrarlan bulunmayacakte, Bovian 20-25 em'den fazla, agiriklan 150 grtn alunda
almavecakir. Piyasada stilan havucun en iyl cinsinden (1. Souf) olacakur, Uzeninde vabanc: tat ve kokou,
anoernal dis slaklik ve vabano madde bulunmayacakir, Ambalajh olacakur Yenmeyecek sap ve
yapraklanndan tamamen ayrilmig olacaktir, Kink havuglar olmayacakur,

MARUL EVSAFL: Bitin, sajlam, teee. lemie ve kun, toprak bulasikh yapeaklardan ayikdamous tpin kendine
el renginde, ivi olugmus, dilzgiin gekilli, siki olacak, iwerdermde panwat ve hastaliklandan mevdesa gelen ve
venilmesing engelieven amrkr, don ve fiziksd hasarlar bulunimavacaktir, Gobeg@i vl olusmug ve tek pdbekli
olacak, gigeklenme belirtisi pistenmeyeocktin. Pivesada satdan en iyi mallardan (1. Sauf), yerli Grotim olacaktr.
500 gr olacakiar, Kdkler dip yaprakianna yalon ve dlbngin sekdlde lasiimiz olacaktr Uhsminde yobane tit ve koku, anonmal
iy slaklik, vabanc madde bulurmsgacakir, Ambakaih olacakar,

KIVIRCTK EVSAFI: Bifiin, safiam, tare, temiz ve kuny, toprak bulasikl yapraklardan syiklanens tipin kendine
daprill renginde, ditegiin sekilli, 2iki olacak, (zerlerinde parazit ve hastabiklardan meydana gelen ve
venilmesini engelleven zararlar, don ve fziksel hasarlar bulunmayacaktir. GibeBi v olusuy ve Lek
aiibekli olacak, ¢igeklenme belimisi gistenmeyeccktir, Pryasada satilan en 1 cins knarciklardan (1. Siuf), verdi
iiretmm olbcalamr, F00-750 gr amemda olacaktr. Kdkder dip yvaprakalnng yakon ve dizpiin gekilde kesiimis olacakar.
Uzerinde yahancs tat ve koku, anommsl dig nem, yabanc: madde ulunmayvacakar, Ambalal olacaktr

AYSBERG EVSAFL: Ayshergler taze ve kirpe olacaktir. Aci, tohuma kagmig, sararmug, porsiimiis
vaprakli, kurt venikli olmayacaktir. Bitln, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasii yapraklanndan
aviklanmes, dolgun olacak, yapraklannda hasere yenigh, don zararlan ve fiziksel hasarlar
bulunmayacaktir, Ayvsbergler gobegini tam sanmg ve kapah olacaktr, .-"n.[._..lﬂlﬂn 250 gramin altinda
olmayacak, pivasada satalan aysbergin en ivi cinsinden (1. Smuf ), yerli Gretim olacaktr. Uzerinde
vabanci tat ve koku, anormal dig nem, vabanc: madde bulunmayacaktir. Kiklen, dip vapraklara vakmn
v ditzgiin sekilde kesilmis olacaktre, Ambalagh elacakur,

MANTAR EVSAFI: Pivesada satilamn en ivisinden, yerli Uretim olacaktir. Biitlin, temiz, taze.
pérsimemis, vabane tat ve koku almamig, kendine Szgll renk, sekil, poriniste ve delirsdiz olacaktr.
Kiiltlir mantan olacak, uvgun asmbalajda bulunacaktir. Ugerinde anormal dig nem, camur ve toprak
bulummayacaktir, hs yizeyi karamus olmayacakur, Mamtarlar ora boyda, insan saghfina uygun
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ambalajlarda ve ambalajlann Gzerinde firma adi adress. net nuktar, dretim ve son kullanma tarthien
bulanacaktir. Mantarlar ikive bolindigidnde ara kesidi bevaz renkte olacakiir,

SEMIZOTU EVSAFL: Dis ctkenlerden zarar gdrmemis. saflam, 1vi geligmis, vapraklan, bitun,
redelenmens, taze ve kirpe olacakte, Sararmug, porsiimiis, kanlagms, whuma kagmng, ezik, gk,
kirsnis, camurly ve normalinden fazla slak olmavacaktir. Cegidi tipik rengtni gpdsiérecek, Uzerinde
parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, ¢igeklenme belirileri gistermeyecekdir.
Giwdeler alttan itibaren genis vaprakli olacaktir, Demetler halinde olacak ve demetlerin afiirlifs
yitklasik 0.5 kg civannda bulunacak, demetlenn baglanmasinda, yumugak givde ve yapraklan
zedelemevecek Szellikte geres kullanilacaknr. Demetler iginde yabanes ve zehirli otlar olmayacakiir,
Fiyasada satilan en iyi cins maldan (1. Swuf), yerli lretim olacaktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku,
yabanct madde bulunmayacaktir, Ambalajh olacakiir.

MAYDANOZ EVSAFD: Mayvdanoziar diy etkenlerden zarar girmemis, taze, kirpe gorimigii
olmolidie, Maydanozlarin dzerinde kimyasal glbre ve ilag amklan, asn nem. yabanc) tal
hulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagnus maydanozlar bulunmamalidir, Her
ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanczlar gesit. sl ve renk bakimindan bir fmek
almalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulummalidir. Demetlerdeki maydanoam sap
10 cm' vi gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur, Piyasada satlan en iyl cinsten, yerli iiretim olacaktir.
Sararmis, camuriu ve topraklh olmayscaktr, Mavdanoglarn kondufu ambalaglar 1esima simesimnds
riniin oA korunmasin sadlayscak gekilde ve wygun nttelilkieki malzemeden yapilmig olmalidir.
Ambalyy icinde kullamlacak kagn veya difer malzeme yeni, temiz ve insan sailifing rirarsiz
elmalidir, Basili kagn kullamldignda yazill kismin dign pelmesine ve Gniine degmemesme dikkat
editmedidir,

DEREOQTU EVSAFDL: Dereotlun, dis etkenlerden zarar pommermis, tare ve kimpe eiriindsl,
solmamus, saglam, temiz, demetier halinde baglanms olmalidir. Dereotlanmin dzerinde kimyasal
githre ve ilag kalintilan ile asin nem bulunmamalider, Derectlan sararmg, donmusg, pamurlu-toprakl,
fena tattn olmamalidir. Dereotlan tohuma kagmig olmamalidir. Pivasada soulan en iyi cinsten, yerli
iretim clacakur. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki derentlan, gesit, simf ve renk
yiniinden bir Grek olmalidir. Her demente vaklasik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en
alt yaprakeik ayirin noktalan bir hizaya gelecek bigimde yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak
sapi, uzunlufu 5 om'l pegmeyecck sekilde, dizgin olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanc: olfar
bulunmamaldir, Ambalajlar tasima srasinda driinin ivi korunmasim saglayacak bigimde ve uygun
nitelikteki malzemeden yapiimus olmalidie. Ambalaj igerisinde kullamilacak kngt veya difer malzeme
veni, temiz ve insan saghgina zararsiz olmalidir. Basdh kagn kullamldiginds yazd kisoun diga
gelmesine ve trine degmemesine dikkat edilmehdir. Ambalajiar igerisinde dereotundan baska highir
madde bulunmanaldir.

KIRMIZITURP EVSAFL: Cirimis, donmus, burusmus, islak ve camurlu iglen  porsimis
olmayacakiir, Pivasada satlan en iyi cinsten, yerli Gretim olacaktr. En kiigigl 150 gramdan az
olmavacaktir, Temiz, taze olacakur. Gevrek, kendine has kokulu ve lezzetli olacakur, kesildigl zaman
1¢i mEntarlasoms olmavacaklr,

KARNABAHAR EVSAFI: Pivasada saulan 1y cing, verli Gretim kamabaharlardan olacaktr, Beyaz
renkte, top halinde ve gigeklert safilam, siki ve esmerlesmemiy olacaklir, Kamabaharlann saplan gigek
kisrmndan disa dogru Gstiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklann
fist uglary, ¢igek kisimlan agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktr. Rengi hafiften de olsa koyulagmig.
kurtlasmis, giirik, bevaz ¢icedi az, yesil yaprag ve kokil ok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilms, donmuy, ¢iirimis, fena kokule, gamurlu, porsitk, bayat, czik, bocekli ve wyi vasifia olmayan
karmabaharlar alinmayvacaktr, Kamabakarlar arnsinda tesadiifl edilecek gigefi tamamen veya kismen
dokiilmiis ya da dagilnis olanlardan gdbek kismimn 173 | agmamak sariyla aynen  alr.
Karnabaharlanmn fizerinde 2 adetien fazla vaprak bulunmayacaktr.

BROKOLI EVSAFL: Taze gorinisli saflamitiketimini engelleyecek hayvanssl pamzitlerin ve
hastaliklarm neden olduklan zararlar, belirgin don vurmas, bere ve glirikler bulunmayan), temiz

S g ﬂ



(giizle gorilebilen yabane: madde bulunmamalidic) olmaledir. Renk ve boy balonundan gegidinin
tipik dzelliklerini ghstermelidir. Kék kismi kesilmig olmahdir.

KEREYIZ EVSAFI : Piyasada satilan iy1 cins, verli Gretim kilk kerevizlerden alinacaktie, Camuriu,
ciiriik, Igi bosalmg, liflenmis, donmus, gevsemis, exik ve rengi karnrmg olmayacakir, Kiklerdekd
plskiller ve Geenndeki yapraklar tamamen kesilecekiir, Kerevizlerin her bin 200 gr.dan asagi, 404
ur.dan yukan olmayacaktir,

DOMATES EVSAFIL: Biitiin, saglam, taze girinigll, olgun, kearmg, sekil, porinds ve geligme
bakimindan gesidin tipik dzelligini gistenp siks ethi ve kusursuz olacakur, Sap taraflarmnda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, gamuriy ve toprakly, san ve yesil miktan % 27 den fazla olmayacakur,
Ortalama 150 gr civarmda olacaktr. Pivasada satlan domatesierin en iy1 cinsinden (1.Smf). yerli
tretim olacakter, Uzerinde yabanct tat ve koku, anormal dig islaklik, yabancs madde bulunmayacakir
Ambalajh clacakbr. Domotesier temiz. saglam kasslords, en fazla iki sira halinde dizilmig
getirlecekiir,

TAZE KABAK EVSAFL: Pivasada satilan iyi cins, verli diretim, tize ve kirpe sakiz kabaklardan
olacaktir. Ustin nitclikte, dizgiin sckilli, cekirdeklenmenis, tazelifini kaybetmemis, saflam, cesidinin
kendine &zl renginde, pdratimemis, temiz olacek, Gzerlerinde highir fzir bulunmayacakiir. 200 gramdan
kivgilk olmayacaknr, Pivasada satilan en iyi cinsten (1. Sumif) olacak ve ambalzjda bulunzeakur, Uzerinde
wabancr tal ve koku, anormal dis islaklik, yabane madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, delmalik
nitelifiinde olacaktir,

BALKABAGI EVSAFI: Yeni wil driindl, biitlin, saglam, temiz, taee goriinisld, olgun, kabuk rengi
kursuni bevaz, el rengi turuncudan koyu turuncuya kadar degisen tonlarda, dogal lezzene, dig kabufu
san ve yesil renkte olecaktir. lnce kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ¢lrlk ve ¢atlak olmayacakir. Onalama afwbklan 3-4 kg olacakur, Bayat olamayacak,
pivasade bulunan iyi cingten, yerli firetim olacaktr. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

PATLICAN EVSAFIL: Piyusada satilan ivi cine kemer pathcanlardan olacaktir. Taze, kirpe ve tabii
rengini almig olacak, mor olmayacakur. Biitin, saglam, taze, yeterince geligmig, siki yapihi, korpe,
dogal renginde ve parlak olacaktir. Act, girimiy. boeulmug, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da
cekirdekleri asin geligmig, yestl veya esmer renk almig. gevsek, qamuriu toprakll olmavacaknr. Bir
adedi 200 gramdan kiigltk olmayacak, kamuyarik ve imambayilds win yaklagik boyu 20 em, ¢ap 4 -
4.5 ¢m kadar olan pathcanlar abinacakiie. Yemegin cinsine glre bostan pathicenlanndan alinabilir
Uygun ambalaj icinde olacaktir. Pivasadaki pathicanlanm 1yi cinsindesn (1. Siuf), verli Gretim olacaktr,
Uzerinde yabanct tal ve koku, anormal dig 1slaklik, yabane: madde bulunmayacaktr,

SALATALIK EVSAFL: Salatahiklar taze ve kirpe olacaktsr, Tohuma kagmusg, sararmg, sUrik, eeik ve
met olmayacaktr, Bitiin, saflam, temiz. veterince olgunlagmus, iyi geligmis, ¢esidine deglh renk ve
diger &zelliklere sahip, dilzgin bigimli olacakur, Cekirdeklen sertlesmis, saramus olmayacakur.
(zerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle oluymus zararfar bulunmayacakiir, Uygun e b iy
olacaktir, Pivasadaki salatabklorn 1yi cinsinden (1. Smf), yerli Gretim olacakur.  Boyw 20 cm den,
cap 4 emden asa@ olmayacakur. Uzerinde yabane: tat ve koku. snormal dig sslaklik, yabancr madde
bulunmayacakir,

BAMYA EVSAFL: Dhs etkenlerden zarar ghrmemis, biltiin, sailam, temiz, odunlagmamy, sekil ve
renk bakimindan cesidin tipik dzelliklerini ghsterecek, dizerinde highir Jeke bulunmayacak, yumugak
ve pevrek, cekirdekleri kitgiik ve serilesmemis olacaktr. Kart ve saranmug, gamuriu, toprakl, Ts
sivah olmayacaktir. Pivasada satilan bamyalann en iyi cinsinden (1. Sinf), yerli dretim clacakbir.
[zerinde vobaner 1t ve koku, snormal dig islakbk, yabane madde bulunmayscuktir, Ambalajh
olaciktir

TAZE FASULYE EVSAFE Piyasada satilan ivi cins, yerl Gretim Ayge kadin, sink fasulyelerden
olaczktir. Taze ve kirpe olacak, biikiildigi zaman kinlacakur, Katiyen Kilgikh olmayacakir
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Curnurly, sslak, pirsiik, sararmey, karllagmig. ik olmayacaknr. Meyve kabugu bitiin, saglam, temiz
ve ceside Bagl renkie, elle kalayea kinlecak dunienda taze, dilzeiin sekilli, gevrek, tobumban kilgik ve
pevrek olacaktr, Bicek ve hastalk zararlan, ke leke vamg hastahfimn izlen, dolu yaras ve glrilklik
izleri dahil hig bir feke hulunmayseaker, Pivassdy en iyi cins maldan (1, Sunf) olacakur. Uzerinde yahanc:
tat ve kolow, vaboncr madde bulunmayascskiir. Ambalajh olacakue,

BEZELYE (ARAKA) EVSAF] : Amkalar taze ve kérpe olacaktir, Bikildigl zaman kinlacak,
toprakly, 1slak, burasmus, sararmig, taneleri aymlmg, pismeyecek ve yenmeyecck derecede kartlagimg
olmayacakiir, Iginde hichir yabanci nebat bulunmayscak, birinei simf yerli firetim bezelye olacaktir .

TAZE BAKLA EVSAFL: Pivasada satlan iyt cins, yerh urelim sakez baklalardan olacakur
Biikiildigiinde kirlacak tazelik evsafinda bulunacakur. Cirk, viylii, porsilk, burugmus, karanms,
gamurlu, islak, kingnug ve kartlagmg, Kilgikh olmayacakur,

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler bittiin, saglam, temiz, iyi gelismis, partakh@m ve
vesilligini korumus, taze gorinisld olmahdir, Pivasada sanlan iyi cins, verli {irctim olacaktir.
Dalmalik biberlerde yobanci tat, anormal dis nem, don zaran, ¢lirilk, aci, kuzarmuy, ek, pargalanmeg
iilesmemis varalar ve giines varklar bulunmamalide. Her mmbalajdaki dolmalik biberler gegit, s,
boy, olgunluk bakumindan bir dmek olmalbidie. Etl veva zevtinyagh cinsi istege pore belirlenecektir,
Yegil, -8 em boyunda olacaktir, Capy 60-70 mm olacaktr. Her biri 50-60 gr olacaktir Ambalajlar
tagima, muhafazn stiresince dolma biberleri ivi bir sckilde koruyacak ve yapumunda kullanilan saliga
zarar vermevecek nitelikte yeni, temiz. kuru, kokusuz, mukavva veya tahts hanc: malzemeden
hazirlanms kasa, kutu, tabla olmahidie. Ambalajlann yapimunda kullamilan her gesit malzeme ile igine
komulacak kagn vb. malzeme, Gr(ne zarar vermemeli, bunlann (zerine yazlacak yazilards
kullamiacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yvapisinimasinda kullamian zamk. toksik veya difier
sekilde insan saglifing zarar verecek vapuda olmamalidir, Basil kafut kullamildiginda, yazl yuzin
disa gelmesine ve tirin ile temas etmemesine dikiat edilmelidir, Ambalajlann igerisinde belirtibenlerin
dismda highir yabane: madde bulunmamalidir

CARLISTON BIBER EVSAFIL: | sinifian, verli dretim, taze ve tath, sararmamis ve kartlagmamig
olacaktir, Istenildiginde acim getinlecekiir, Cape 40 mim, uzunbufu 200 mm, sekli dizgiin olacaktr.
Carliston biberler biltiin, saglam, temiz, iy! geliymig, parlakligim ve sanmtirak yesil rengini muhafazm
etmis, taze poninigli olmalwir. Carliston hiberlerde yabanes tat, anormal dig nem, don zarar, gurik,
act, kizarmis, czik, parcalanmis, yaralar ve glines yaniklar bulunmamalidr, Her ambalajdaki garliston
biberler gesit, simif, boy, olgunluk bakimindan bir émek ofmalwhr. Ambalajlar 1agoma, mubafaza
siresince carliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saglifia zarar vermeyecek nitelikte, yem,
termniz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahia harici malzemeden hazirfanimig, kutu, tabla, olmalidr.
Ambalujlarm vapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile igine konulacak kagin ve benzeri malzeme,
vent, temiz ve kokusuz olmali, Ofine zarar vermemelidir. Bunlann lzerme yurilacak yazlarda
kullanilacak mirekkep ve bova ile etiketlerin yapistunimasinda kullandan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saBlifina zarar verecck yapida olmamalsdir Basih ket bullanibdiginda, vazili nizin
disa gelmesine ve firin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir, Ambalajiarm iperisinde belirtilenlerin
disimda highir vabang madde bulunmamalidir,

KAYUN EVSAFIL: Biriin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, tize phrilniighl, cegidine Segi
gekil we renkte, lezzetli olacakur. Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktir, Ezk, gurumig,
kilflenmis, pargalanmy, delik, ace, fenn kokulu, i salyalagmiz ve kabuk kismu yumusamig
olmayacakur. Olgunlasip basat edildiginde saplart kopmayip dzerinde kalan gegitlerde saplarm
uzunlugu 3 cm'vi geemeyecektin. Oralama 3 kg civarnda olacak, pivasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Sif), verli iretim clacakir, Ueerinde yabane: madde, anormal dig nem, yabanei tal ve
koku bulunmayacakir

ELMA EVSAFI: Biitin. saglam, temiz, kokulu ve tath olscaktr, Olgunlasmamy, mayhos., lezzelsiz
olmayecak; sekil, inlik ve renk bakmundan yetigtikleri bolgeye gire gesidinin dzelliklenni tagivacak,
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meeyve sapn 2edelenmemis olacaktir, kesildii zaman serl ve sulu olacak, Kiflenmemis ve unlagmamig
olecnktr, Bir adedi 200 gr, pivasada satilan elmalann en ivi cinsinden (1, Simf) olscaktir. Elmalar
temie 2715, kasalar icinde teslim edilecektr. Elmalar, avii cins ve kalitede olacakir. Kompostolar ve
¢lma tathilan igin golden elma, yemelik igin kirmizi elma getinlecekdir.

ARMUT EVSAFI: Yeni sene diriindl, bitiing saflam, temue, wrilik ve renk bakimlanndan vetigtiklen
béilgeve pore, cesidimin Geelliklerni tagiyacak, meyve sapm zedelenmemiy olacakur. Pivasada satilan
armmetlann en ive cinsinden (1. Simif) olacek, kabuk zarlan siyahlagmamuyg, ginik. kurtls, ham, kumiy,
camuriu ve kirli olmayacaktir, Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lerzetie ve kuru olmayacaktir,
Armmutlarmeageel i 200 gr olacakur,

AYVA EVSAFI: Bitin, saflam, temiz olacak, sekil, renk, tai ve koku balimimdan yvetigshifn bolgeye
pére cesidinin tipik Szelliklerini tasryacak, kabuk viizevinin en az % 90° havasie ve dizglin olecak,
meyvenin dis goriintising ve duyusal Seelliklerini etkileyecek herhangi bir Gzl bulunmayscak, meyve
eti saflam olacaktir, Biyik boydaki iyi cins san renkte ve kendisine has kokuda, tath veya mayhoy
lezzette ve sulu ekmek syvaisindan olacakur. Yenildifi zaman bogan tikayvan, susuz ve ok buraguk
ayvalar kabul edilmeveceklir. Ao, exik, ¢lrik, ham ve burucu lezzette olmayacaktsr. Kurl yenidi,
pizle girilehilir yabane: madde, anonmal diy nem, yabanei tat ve koku, kif bulunmayacaktir. Bir
adedi 200 pramdan asag: olmavacaktir. Pivasada satilan ayvalann eén iyl cinsinden (1. Smmf) ve
ambalaih olacakir

TAZE ERIK EVSAFI: Biltiin, saflam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimndan gesidin tipik
dzelliklerini pisterecel, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olecaktir. Cliniik, ezik, ¢amuriu ve hagere
tarafindan zarnr girmiis, kurthe olmayacakur, Cesidine gire meyve yibzeyi puslu (dumanli), etli ve sulu
vamda olacakur. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Smf} olacak, yabanc: madde, ancrmal
dig nem befunmavacakir, Ambalagh olacakir,

KAYISI EVSAFL: Sckerpare, tath ve hatif mayhos lezzette kevisilardan olacakur. Ham, ezik, cksi.
vegil, ciiriik, toelu, toprakli, gok yumusak, beklemeden ckgimis, burugmus, kurtlu, kun yenikli
olmavacaktir, Kayisi cekirdeklerinin igi tath olacak, kayisilar iginde zerdali olmayseaktir. Kayisilar
orin biyiiklitkte sekerpare kayvisilardan olacaktee, Kicik ve ciliz kawvisilar kabul edilmeyecektir.
Kayizsilar temiz tekli kasalarda testim edileceltir. Bitln, saglam, temiz, taze, olgun olacak; exilmig,
hurusmus, lezzeisiz olmayacakir, Sekil, geligme ve renk bakimindan, yetigtikleri bilgeye gire, ¢esidin
tipik deelliklerini gisterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada sablan kaymsilann en iyl cinsinden
(1.5l olacakuir. Yabane: madde, anormal dis nem, yabanei koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktr.

PORTAKAL EVSAFI: Pivasada satilan iyi cins, dogal. rengini alig, kendisine has tathhgi, koku ve
lezzeti olan Washington veya Navel ponakallardan olacakur.  Yesil, ham, ezik, eksi, qiirik, soluk
kirly, kiifli, porsik. yvamusams, suvu ¢ekilmis kabufu kalin ve sertlegmig olmayecaktir. Dolgun eth,
sulu, tatl, saflam, temiz olacak, girinds ve renk bakumundan kendine has Szellikte olacakir, KUfI0
ghrik, donmus, suyu gekilmis. mekanik etmenlerden olugan hazarlar olmavacaktir, Saplar silme
olarak kesilecek, pivassda saulan malm en iyl cinsinden (1. Smif} olacaktir, Bir adedi en ae 200 gr
clacaktir, Uypun ambalajh samdikiarda dizili olacakur. Yabance tat ve koku, dig kistinda agim nem
Bulunmayacakir:

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI : pivasada satlan en iyt cins {Lsmul), dogal rengini almg,
kendisine has tathligy, koku ve lezzeti olan kaliteli porakallardan olacaktir, Yeyil, ham, ezik. eksi,
ciirik, soluk kirli, kifli, porsik, yumusamig, scilagmig, suyu ¢ekilmis, kabufiu kalm ve sertheymiz
olmayacaktir. Portakallarim bikvitk1igi [ 80-200 gr olacaktir.

MANDALINA EVSAFL: Dolgun, taith, selu, saflam, temiz olacak, girinds ve renk bakimindan
kendine has dzellikte olacaktr. Kiflii, qinlk, burusuk, donmus, suyu gekilmig, exik, ham, eksi, cok
cekirdekli, mekanik etmenlerden olusan varalanmalar ve kapanmis olse da biiyllk kesikler
olmavacaktir. Saplar silme kesilmis olacak, pivasada satilan mandalinalenin en iyl cinsinden {1.5im/),

Ji iretim olacaktir. Mandalinalarn her birinin bityiikligi oralama 100 gram ofacaknr. 10 adeti, |
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ky'dan asafh olmayvacaktir. Mandalinalar iki sirali tabta kisalardo getirilecektir, Yabanes tat ve koku,
dig kismunda agir nem bulunmayacaktr.,

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine ghre satilan i, sulu vatak limonlanndan olacakir, Yesil,
exik, ghriik, kurumug, suyu gekilmis, donmug, don ¢abigi, gok yumusak, kiiflenmis, dogal Szelliklerm
kaybetmig, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlann en kilgOgd 100 grdan az olmayacaktr,
Bitln, saglam, temiz, sulu olacak, girinlis, gelisgme ve renk bakimundan kendine has dzellikie
olacakir, Kiafla, ¢uriik, ufak, burusuk, olmayvacakir. Saplan silme kesilmis olacaktr, Sararms ve
ramaminds kopardmig, pivasada satilan limonlarn en iyi cinsinden (1.5muf) olacaktr. Yabanc tat ve
koku, dig Kistminda asin nem bulunmayacakur. 18071k ambalajl sandiklarda. divagonal sekilde dizili
olacakir,

SEFTALI EVSAFI: lyi cins, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki varma sefialilerden
olacakur, Ham, ezik, glirdk, kurtlu, pdrsik, beklemiy ve kirli olmayacakur. Olgun, biitin, saglam,
yetigtigi bilgeye gire gesidin tipik sekli, gelisme ve renginde olacak, hig hir Szrl bulunmayecak, kun
venikleri olmayacaki, Clirime, mantarlar veya difer bozulmalardan dolay tiketime elverisliligin
yitirmig olmayacaktr. Bir adedi 200 gr'dan az olmayacak, en iyi kalite (1. Simf) olacakur. Anormal digi
nem, yabanct tat ve koku ve yabanct madde bulunmayacaktr. Uygun ambalajl ve tek sirm halinde
alacakir

NEKTARIN EVSAFI: lvi cins tath ve kendine has keku ve lezsette olacaktir. Ham, exik, ciirik, kurtly,
porsiik, bekbermig ve karli olmayacakur, Bir adedi 200 gridan az almayacaktir. Nektarinler vivellere dizili
sekilde, hasar ghdrmeden kasalards petirilecektir.

NAR EVEAFI: |y cins, olgun karmu renkte, kendisine has kokuda, tath ve veni mahs@l olacaktie. Aci,
tatsez, ham, exik, ki, kif kokulu, kurl, ko vemkli olmayacaktr. Kesildiginde i¢i ¢lirik olmayncaktr
En kiicligh 250 gridan az olmiyacaktr. Toehy, topraklh, kirli olmayacakir, lki sirali halde lemiz saflom
ka=nlarda getmilecektir,

KARPLUZ EVSAFL: Pivasada satilan olgun, tvi ve tath karpuzlardan olacaktic, Ham, kabak, ezik, icmi
vemis ve igi bosalmug, yumusanis, clirbk, catlak, kurlu, tater, zamam geemis, elvafi ipliklesmis,
eksimis ve kalin kabuklu fazla gekindekli olmayan cinsien olacakur, Uzerlen toprakl kirli, camuriu
olmavacakur. Kesildiginde igleri kimuzi (tath olmak gart ile} renkte olacakiir. Biftiin, saglam, yeteringe
nlgun]‘.m;mq ve sk yapily, yanlmamig, cesidine dzgh renk ve sekilde, ivi gelismiz ve lezzetli olacakir.
Etimin rengi ve tadi gesidin olgun dunsmuwdaks tpik deelliklenni posterecektir, Karpuz saplan en fazla §
e olacaktir, Bir adedi en ae 5 kg olscek, pivasada satilan ivi kalite (1.Smf) karpurlardan olacakur.
Uzerlerinde yabane madde, ancemal dis nem, vabanes koku ve tal bulunmayacaktir,

TAZE UZUM EVSAFE Salkunbor yend kesilmis sekil, irilik, renk bakamundan gestdin nptk deelliklering
gostercock, saglom, lemiz ve Geimiiz olocaktr, Tancler porstimemis, olpm ve sapa vapisik alacak, saliom
izerinde muntazam araliklards dagilacak ve pustan boselmams elacaktir, Yabane: madde, anonmal dis nem,
yabanc) kol ve 1, hastalik ve hagerelerin meydana getirdigi mrar izler olmayvocok, tneler mumsaram, v
gelipmiy olecak, tabit hali ve rengi defismis eksl, burssuk, kurumus, ¢k, exik, kifli, koruk dzimlerden
ve salkimlardn dokillme olan elmbenden olmayvacakir, Pryasada satlan teiimlenin en ivi cirsinden (1 Siif), ird
tanel timberin en a2 salkim agrlg 250 gr, ufnk taneli Gainlerin ise 200 gr olacakur, Ambalajl olacaktir.

MUZ EVSAFL Pivasada saulan ivi cins muzun olgunlagmiss olscak, ham ve sent olmayvacakur.
Clrak, donmus veya don calili kabn kibukle olmavacakur. Dhs kabukta karanma ve cillenme
olmayacaktie, Temiz, saglam, butin, parlak renkli, sk, ivi gelisgmis. dogal leszetle olocak.
yenilebilirlik durumunu etkileyen vara, bore, coriklOk, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere,
sofuk ve sicaktan olusmus zararlar, glines ve ilag vaniklan, mekanik etkilerden meydana pelen
bozukluklar, kabuk yanlmalan, kopmalan olmayacak, dis kisumlannda asin pem bulunmayacaktr,
Hevenk geklinde ise @51 kesnunde 15 cm, alt kismunda 10 em vzunlugunda sap kalacakbir. Meyve
uglarnda gigeklerden pistiler kopanlmg olacakir, Her birinin afsrligl 200 gr dan az olmayacaktr,
Muzlar, sandik igerisinde givdelerinden kesilimis olarak salkimlar halinde petirilecektir.
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YENI DUNYA EVSAFD Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kfigiik mevve gap 38 mm, normal
algunlagrg ve toth olacaktr, Clirik ezik ve burugukluk olmayacaktir. Kasalarda simlanms aln ve
{s1i ayni ebatlarda olacaktir.

VISNE EVSAFIE: Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins asil visnelerden taze etli iri taneli ve
kendine has lezzetic olacakir. Ezik, ¢liriik, ham, bayar, kafli, tozlu, toprakh ve gamurly olmayacaktr.
saplarmdan ayrilmag olmavacakur, Termiz tekli kesalar iginde getirilecektir

CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Simf) gileklerden olacaktir. Cép, vapeak, toz, toprak
vs. yahancl maddelerden annmig bulunacakir. Ezilmiy, eksimis, ham ve kiiflenmis, pargalanmis,
kurtlu olmayacakir. Sekil ve renk bakimndan gegidi tipik deelliklerini posierecek, olgunluk, renk ve
intlikge bir Smek gorindgte, parlak olacak, tam gelismuz olacek elden gegirmeve davanacak sertlikie
olacak, ganak yapraklan ile kisa vesil saplan gilefin izerinde bulunacakiir, Tekli, temiz kasalar iginde
getinilecektir

KIRAZ EVSAFL: Kirazlar biitiin, taze phirinish, saflam, olgun, siki etli, temiz ve saplan dismemnis
(hasat sirasindn sapindan kopan gegitler harig) olmaldir, Kirazlarda gdele porilebilir vabanct madde,
kimyasal madde artiklan, anormal dis nem, yabane tan bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmakian
buragmus, glirimis, sivahlagmig, gl kurtlanmy, besulmus, dogal leszetini kaybetmis olmamalsdir
Her ambalaj iginde buluman kKimzlar: gesit, simf, boy ve orijin bakimmndan bir 6mek olmabidir
Pivasada satilan en iyi cins, olgunlasmig, taee ve lezzeti Napolvon kirszlardsn olacakor. Kirnzlar
temiz, tekli kasalar iginde getinlecektir, Ambalaglor tasima, muhafaza siiresinee kirazlar ivi bir sekilde
koruyscak ve saghfa zaror vermeyecek nitelikte, veni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veyn tahta
harici difer malzemeden haziranmeg kuiu, tabla, sandik almalidir. Ambalajlarm yapinimda kollamlan
her gesit malzeme ile igine konulzcak olukluy mukavva, delikli kagn ve benzeri malseme, veni, temiz
ve kokusue olmab, Grine warar vermemeli, bunlarin dezerine yambacak vamlarda kullamilacak
nilirckkep ve boya ile etiketlerin yapisirlmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger sekilde insan
safihifing zarar verecek yapida olmamalidir. Basil kagn kullamiddiginda, vazli yiizin disa pelmesine
ve lrin ile temas etmemesine dikkat edilmelidic. Ambalajlarm iginde belinilenlenin disimnda highir
vabanc madde bulanmamalidir,

KIZILCIK EVSAFIL: lyice olgunlasmug olacak, erik, ¢iirik ve iginde yabano  madde
bulunmavacakir,

7. GRUP KURL ERZAK MALZEME EVSAFI
KONSERVE FASULYE EVSAFI

|. Uriinil etkilemeyen, insan saghgma zararl; olmayan ve hermetik olarak kapablan teneke kutu
ambalaymda olacaktr,
2. Ambalaj Gzerinde agaidaki hilgiler; bozulmayacak, silinmeyvecek sekilde ve okunakh olarak kagn
veya bask etiket vb, sekilde yaslmaldir,
= Firmamm tcart unvan veva kisa adi, adresi, tescilli markas:
- Maln sd
- Standardin [5aren ve numaras:
- Simf (varsa)
= Parti, seri veva kod numarasinda Biri
- Mot agirhk
- Britagirlik
- Bibrme agirhk
Il tarihg
- Fimmaca tavaive edilen son tiketim tarihs veyva mf 6mri
- “Her iki kapak tacafl sigmis ve sizmnl kutulan almaymiz.” Yazl ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanli& ' nin timinin bulunmas: gercklidir,




1. Taze fasulyeler ilgili TSE * ye uypun, bas ve saplan ile varsa kilgiklan almarak birkag pargayva
béliinmis olmalidic, Konservedeki fasulyeler aym gesitten, etli, dagilmanns, fazla yumusamams,
oldukga sert durumda olmali, dolge suyu fazla bulamk pistermemeli ve fuz miktan % 2 ‘vi
gepmemisl idir

4. Konserve edilmis fasulyeler; ¢esidine dzgi renk, tat ve kokuda clmali, yabanci tst ve koku ile

iginde yahanct maddeler bulunmamalidir

Tae fasulye konserve iginde turdan bagka herhangi bir katks maddesi bulunmamalsdir

6. Konserve sizme afich@ net afechifiin % 607 mdan a2, wepe boslugu kalan hacminin %10 undan gok
almanaldir,

7. Konservelerin kontrold windeki suyu sirnlmek (stizme amelivesi bir sizgeg igerisinde ddkilen

sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretivle yapalir. Kutulann arasmda tesadil

editecek cliz'i  fabrikasyvon noksanlklar agilip, tarblan degerleri ile birlikte, istenilen pramaj
vasitazinin altins dismemek sartivla kabul edilir,

Bu ambalajiar naklivata tahammiil edecek sekilde saglam vapili olacakir,

9. Kabul edilen mallann normal sartlar alinda 6 ay mbddetle berulmamasim, milteahhidi taahhili
edecektir. 6 ay sonunds  boeulma belinisi pdsteren kutular iade cdilecektir, Gerekli idan sartname
wvgulanurak miteahhit firma tarafindan degistirilecekir

| 0.86z konusu gida, Tirk Gada Kodeksi Yinetmeli ginde ver alan ilgili pida teblifine uygun olacakur.

1. Konserve kutularinin kapaklan igeni ¢okik veva kabarmug (hombe yvapnus) olmavacaktir. Kutalarin
hi¢hir verinde delik, degik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacakiir,

12. Konserve siizme agirlik dzerinden reslim alimacaktsr, Konserve icerisine konan domates, kutunun
alnds ve Ostiinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidie, HACCP belgesi
elmadidr,

e

KONSERYE BEZELYE EVSAFI

1. Uriinii etkilemeyen, insan safhging zararl olmayan ve hermetik olarmk kapatilan tencke kutu

ambalajinda olacakiir,

Tarm ve Koy Islen Bakanlifi' mn szniyle ¢ulisan bir midesseseden imal edilmis olacakur,

Kutunun etiket bilgileri { Tirk Gida Kodeksine ve TSE ve uypun olacaktir.)

Bezelye tancleri saglam, bitlin, zedesiz, temiz, exiksiz, ¢egidine dzgl dogal renk. tat ve kokuda

avmn irilikte olmalidir. 3 numera in boy bezelve alinmali,

5. Konservelerde tuz miktar %0 27yi gesmemelidir, Kutu doldurme oram %% 90°dan, seme oram %
ol dan az olmamalidir, Dolgy suyu bulamk olmamalidir. Konservelerin komrold igindeki suyu
sibeillmek (siizilme iglemi; bir siizges igerisinde dékilen sehzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek)  suretiyle yapihr. Kutularin arasinda tesaddf edilebilecek ciiz'i fabrikasyon
noksanliklar agilip, tarilan degerleri ile birlikie istenilen gramapm altina dilsmemek sartiyla kabul
edilehilir, Bu ambalajlar nakliyaa davanscak sekilde dilzglin ve saglam olmalidi

6. Ambalaj uzennde aza@idaki bilgiler; bozulmayacak, sihinmeyecek sekilde ve okunaklr olarnk kagn
vieya basks etiket vb. gekilde vazilmalidir,

e Lol 3

- Firmanm ticari unvam veya kisa adi, adresi tescilli markas
Malin s
= Slendardin issreti ve numarnasi
- Bwuf (varsa)
Parti, sen veya ke numarasmda birt
- Metagirhk
= Briit agirhk
- Sizme afrhk
- Imal tarihi
Firmigca tavsive edilen son tiketim tarihi veva raf Smni
- “Heriki kapak rarafi sigmig ve sizmtil kutular) almayiniz,” Yazih ifadesi.
- Tarnm we COrmen Bakanli@'rn izninin bulunmas: gerekiidir.

7. Konserve siizme agirlik Gzerinden alinacakti
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8. Kutularm iginde asil mida ile birlikte venilmesine ve katlmasima miisaade edilen maddeler disinda
katkl maddesi olmamahdir. Konserve tirer, defisik markalardan numuneler gérildiken;
perektifinde agilarak pisirdikten sonrn karar verilip teslim alinacaktie, Konservenin knlite sistem
belgesi olmalidir,

%, Konserve kutulanmm kapaklan igeri ¢okilk veva kabarnug (bombe vapmis) olmavacaktr, Kutularm
highir yerinde delik;, degik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacakir,

10,502 konusy gida, Tork Cada Kodeks: Yonetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uypun olacaktir,

KONSERVE TURLU EVSAFI

I. Urnind etkilemeyen, insan ssghgma zamch olmayan  ve hemmetik olarak kapatilan tencke kutu
ambalajmda olacaktir.

B AT

1. Taze Fasulveler; TS5 797 de belitilen deelliklere uyveun. bas ve saplan ile varsa kilgiklan almarak
hirkag pargaya bdlinmis olmalidir.

4. Pathcan; TS 1255 de heliriilen Gzelliklere uypun, kabuklan soyulmus veyn arnhkli sovalmus ve
parga halinde dogranmig olmalidir

5. Biber; TS 1205%de belirtilen Grellikieki dolmalik biberlerden sap ve tohwm kKisimlarr alimmig ve
kestlmis olmaldr,

6. Domates; TS T94°de belinilen dzelliklere uvpun ve enine dilimlenmuis, kalmea iki dilim halinde
olmaly ve tirliingn alt ve dstiine konulmaldir

7. Bakiz kabafy; TS 1898°de belinilen fzelliklere uygun, ¢ekirdegi az, eti dafilmayan kabaklardan
olmali ve kabugu aliniros pargalar halinde dogranmus bulunmaldir,

B. Bamya; TS 2122 de belirtilen dzelliklere uvgun, gekirdegi kilgik, kirpe, fazla yumusamamus, 1,5
— 6 cm. boyunda biktiin baglar kesilmig ve pigtiginde dagilmayvan bamyalardan olmalidir.

9. Tiirlih Konservenin Ozellikleri :

Kendine dzgii tat ve kokuda olmali, highir yabanei ta, koku ve madde bulunmamali.

Igindeki sehzeler, fazla sert veya pigmis elmamal

lginde, 1wz ve limon twzundan baska bir katkr maddesi bulunmamals

Dolgu suyu windekd tuz miktan %4 2"vi, limon tuzn veya suyu % 0,30 gegmemelidir.

Dolgu suvu fazla bulamk gistermemelidir. Konservenin kalite sistem belgest alimmalidir. HACCP
belgesi olmalidr,

Tiirld konservede, sehizeler stiziildiikten sonra asafidaki oranlar bulunmahdir,

- Taze tasulye % 25-30 - pathican %o 2530 - biber Y 5-10
- domates %5 10-13 = sakiz kabag % 10-15 - bamva % 10-15

Ambaley Gzerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek yekilde ve okunakl olarak kagin
viewa haskr efiket v, sekilde yazilmalidir,

=  Firmanin ticarl unvane veva Kisa adi, sdresi lescilli markas:
= Mahn ads
- Btandardin isareti ve numaras
= Sufi {varsa)
= Parit, sen veva kod numarasinda biri
- Metagrhik
- Brit agrlik
Siieme agirlik
limal tarthi
Fimaca tavaive edilen son tlketim tarihi veya ral dmrid
"Her iki kapak taraft sisimig ve sizmb] kutulan almayime.” Yaal ifadesi
Tarim ve Orman Bakanli@s'mom ieninin bulunnsasy gerekldir.

10 Konserve ambalajlanndaki etiket bilgileri Tirk Gida Kodeksine ve TSE ve uvgun olacaktr.
1. Konserve kutularimm kapaklan igeri odklik veyva kabarmig (bombe vaprush olmayvacaktr, Kumlarm
highir verinde delik. desik. catlak. ezik ve pas bulunmayacaktir.
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12, Komservelerin kontrolll dgindeki suyu sielllmek (slizme dslemi, bir slizgec icerisine dékilen
sebrelerden damlama kesilimceye kadar bekletilmek) suretivle yamilir, Konserve siizme afirhk
dzerinden teslim almacakte, Kutularin igerisinde tesadif edebilecek cliz'i fabrikasvon noksanliklar
kabul edilmelidie,

13,582 konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde ver alon ilgili gpda teblifine uvgun olacakir

KONSERVE BAMYA EVSAFI

2.

11

T

ik el

Uriindi etkilemeyen, insan sa@lifma zararl olmayan ve hermetik olarak kapatilan tencke kutu
ambalajimnda olacakur,
llgii TSE ve kodekse wyvpun, kendine has wat, koku ve renkte olacak, vabane tat ve koku
bulunmayscaktr. Bamyglar kendine has gériiniiste, biinin halde, baglan konik olarak kesilmis
ve-aym cinsten olacak, kirpe, Iekesiz, cekirdeg kiigik ve sertlesmemis, fzla wamosamams,
dagilmams ve exilmemis olocaktir,
Dolgu srvist bulanmamis ve salvalanmamus, kuwtulann durumu mekanik etkenlere bicimleri
bozulmamg ve hermetik dzelliging kaybetmemis, bombajsiz ve dig vzl passiz olacik, icinde
vabancs madde bulunmayvacakur, Kutu dolum oram %% 90" dan, strme oram % 60° dan az
olmamalidic. Bamvanin ¢insi sultant bamya olacaktr, Bamyalann boyu; sultani bamyva; en gok
7.5 cm’ye kadar, sivisinda fuz oran en gok % 2, asitlik en gok % (L5 olacakur
Ambaliy drerinde asagidaki bilgler, borulmavacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak
kagin veva bask etiket vh. sckilde vazdmalidir.

- Firmanin ticar wnvam veya kisa adi, adres gtescilli markas)

= Malin ady

- Standardin tsareti ve numnrasi

Sl (varsa)

= Parii, serl veva kod numarasimda bin

- Netafirhk

- Brilt agirlik

Sieme agirhk

- Imal tarihi

= Firmaca tavsive edilen son tiketim tarhi veva ral Gmr

- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizmtih kutulan almavinez.” Yanl ifadesi.

= Tarm ve Orman Bakanhidi nin izninin bulunmas gereklidir.

Konserve kutularinm kapaklan igen ¢oldlk veya kabarmis {bombe yapmug) olmayacakir,
Kutularin highir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE ye uygun olacaktr. Konservenin kalite
sigtemn belgesi olmahdir,

S konusu gida, Tirk Cida Kodeks: Ydnetmelifinde yver alan ilgili pdz wehlifine wygun
olacaktir.

KONSERVE MISIR EVSAF]

Urlindl etkilemeyen, insan saghfina sararh olmayan  ve hermetik elorak kapatlan encke
kutu ambalajimda olacaktir.
Kendine has tar koku ve renkie, kendine dzgi renk ve kokuda olmalidir,
Kutu dolum oram en ax %% olmahdic. Kutulann bicimi mekenik etkenlerie bicimien
borulmams wve hermetik dzellifini kaybetmemis olacekur. lginde wabanci medde
bulunmaomalidir.
Konserve kutularmin kapaklan igen ¢iklk veya kabarmig (bombe yaprnug) olmayacakiin
Kutulann hichir verinde delik, desik. catlok, exk ve pas bulunmayacaktir,
5, Dolgu suyu bulamklik gostermemel ve tuz mikian %2 yi pegmeyecektir,
fi. Ambalaj Gzerinde asafidaki bilgiler: boxulmayacek. silinmeyecek sckilde ve okunakh
olarak kagit veva hasks etiket vh. sekilde vazimalidir,
« Formammm Gican wnvar veya kisa ach, adresi Jfesaillh markasi
- Mabio ads




- Standardin igaret ve numaras

- Smmufi {varsa)

- Parti, geri veya kod pumaras:

= Mel agirlik

- Briitagirlik

- Slizme agirhik

- Iml tarihi

- Firmace tavaiye edilen son tliketim tarthi veya raf 6mri

- “Her iki kapak tamb sigmes ve sizmtih kutulan slowyinee™ Yazlh ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlif' mn izninin bulunmass gereklidir,

7. TSE ya da Tirk Gida Kodeksi uvgunlugu bulunmalidr,

£ T.K B mnilgili sayis ve dretim tend bulunmahidir

9. 1. kalite, penetik Sxellifi degigtivilmemis olmah ve ithal misir olmamalidr,

L. Bu iiriin muayene komisyonu tarafindan teslim alimrken, ambalaj dzerinde vazan net

afirhk degil, sitzme agirlik ile teslim alinacaktir.

KONSERVE GARNITUR EVSAFI

-3
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Uriind etkilemeyen, insan saglfna zararl olmayan ve hermetik olarak kapatilan tencke
kutu ambalajimda olacakur,
Beeelye, kip dofranmy havug ve patatesten olusacaktr, Sebzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkie olacek yabanci tat ve konu bulunmayacakr,
Igierisinde degisik renkli. lekeli taneler, yabane: maddeler olmavacaktir,
Kum doldurma oran %90 dan az. sizme afirhf %60 dan az olmayacakur,
Drolgu suyu bulaniklik gistermemeli ve tuz miktan %2°vi gegmeyecektir,
Stzme Kitlesinde bezelve oram en sz %4, hovee oram en az %25, patates oran en fazla
%235 olacakur.
Bonserve kutulanmm kapaklan igen ¢okilk veya kabarmis (bombe wapmig) olmayacakir,
Kutularm highir yverinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacaktir,
TSE ya da Tirk Gida Kodeksi uygunlugy bulunmalidir,
Ambalaj derinde agafidaki bilgiler; borulmavacak, silinmevecek sekilde ve okunakh
olarak kafiit veya bask etiket vh. sekilde yazlmalidir.

- Firmamn tiean unvamn veya kisa ods, adresi descilli markass

- Malin ady

- Standardm isareti ve numearas

= Sl (varsa)

- Pani, seri veya kod numarmsi

- Met agirlik

- Britt agirhk

- Sikzme afirlik

- lmal tarihi

- Firmnca tavsiye edilen son tiketim tarihi veya raf dmnid

- “Her iki kapak tarafi sigmig ve siontih kutulan almayimiz” Yazilh ifadesi

- Tarun v Orman Bakanh min izmnin bulunmas: gereklidir.

DOMATES SALCASI EVSAFI

1

Lok

Taze kirmua domateslenn ezilmis, kabuklanndan ve ¢ekindeklerinden avnlmis olan
mutfak tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretivle hazirlanmis olacakir,
Domateslerden haska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastine
maddelerle kanstinlmis ve bovanmis olmavacaktir.

%ilh;adﬂ renk kaybe, lexzet boruklugu, yvabane koku, kitf olmavacaktir.

Uriin etkilemeyen, insan saghdma zaracl olmayoan ve hermetik olomk kapatilan teneke kutu
ambalajimda olacakir, Teneke kutular bombesiz, mekanik tesirle bigimlen bomlmanus,
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stzmtisiz, passiz olmaluhr. Ambalaj dzerinde asagidaki bilgiler; bosulmayacak, silinmevecek
gekilde ve okunakh olarsk kafet veya basks etiket vb, sekilde vazlmalidir,

- Firmanin tican unvani veva kisa ady, adresi fezcilll markas:

= Malin ads

- Btandardin sgareti ve nuimaris

- Bt (vargn)

« Panii, serl veya ked numaras

- Met afirhik

- Brit agirlik

- Sizme agirlik

= Imal tarihi

- Firmaca tovsiye edilen son tilketim tarihi veyva raf Simirii

- “Her iki kapak taraf sismis ve simtl kutulan almeyvimz™ Yazili ifadesi

- Tanm ve Orman Bakanl@'mn iznimn bulunmasi gereklidir.

3. Salgamn brix oram (tuz harig) %32 den a2 olmayacaktr. Tuz miktan en Gazls %05 olacaktir,
Doluluk oran %90°dan az olmayscaktir.

6. Kontrol komisyonu diyer yemekleri igin tuzsuz salea da istevebilir,

Tanm ve Orman Bakonlhifi"nin minin bulinmag: gereklidir.

B Salganin kalite sistem belgesi olmalidir. 86z konusu gids, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde
ver slan ilgili gida tebligine uyeun olacaktir,

o

SIVI AYCICEK YAGI EVSAFI

Berrak, tortusuz, agik san renkli, seffaf gorindimde, kendine has koku, tat ve ghirtintimde olacaklr,
Ham yagn Ozel koku ve lezzeti gideniimis olacaktir, Fiziksel ve kimyasal Szellikleri TSE ve Tirk
Uula Kodeksine uygun olacaktr, Kurumds yemeklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecckuir. Orijinal, 18 I'lik tenchke ambalajlarda bulunacakur. Yagm dumanlanms nokias viksek
olacakir, Gida sonayisinde kullaniiabilecek tiirde. kesa siirede yanmavacak tiirde olacaktr. Acumis
olmayacaktr. Ambalajlar Gzerinde firma ady, adrest. net afirhigs, standardm isareti ve TS numarass,
retim numarasi, Qretim 1arihi. son kullamama tarihi, Tasim ve Koy |slert Bakanhifi nm izni, igindekiler,
SYA yizdesi bulunscaktir. Ambalajlar dilzgiin, temiz, paslanmamg, bombe yapmamis, ezilmemis
olacakir, Yagm, imal edildifi verin “kalite sistem belgesi” olacaktir,

FEYTINYAGI EVSAFI

Yemedin gesidine ghre zevtinyngl yemeklerde Riviera, sulatalarda sizma  zevtin vagi olacakiir.
Yegtlden sarva degisen renkte olacakur. Serbest yag asithi oletk asit cinsinden her 100 gr'da %015 den
fazla olmamalichr. 20 °C'de berrak, torusuz, kendine has tatin ve kokuda olacekur. Acums
olmayacaktir. Peroksit defen makstmum %015 meq akaif oksijen'kg yveg olmalidir. 5-10 I'lik teneke
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar diizglin, teriz, paslanmamus, bombe vapmamis ve
ezilmemiy olacaktir. Ambala) Gzerinde gids maddesinin adi, icindekiler, net miktar, Gretici ve
paketleyici Grmanmn ady, tescilli markass, adresi ve iiretildigi ver, {iretim ve son kullanma tarihi, Tarim
ve Orman Bakanliymin izni, parii numaras: ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numaras:,
orijin Ulke, gerekiifinde kullapim bilgisi ve'veya muhafaza sartlan, serbest yai asidi yviiedesi
bulunmalidir. Zeytinyagoun, kalite sistern belgesi olacaktr, S8z konusu mda, Tirk Gida Kodeksi
Yinetmelifinde ver alan ilgili gida teblifine uvgun olacakir,

KURL FASULYE EVSAFI

Yeni driin, prvasada satilan en iyi kalitede, yerli dretim olacak, eski iriinle karsik olmayacakur,
Bayat, mat, burusuk, islanimg. kink tanels, bozuk, kiiflenmig, glriimiy, lekelenmis, kendine dzgil renk
ve kokusunu yitinmiag, filizlenmiz. boceklenmis, biicek ve difier zararhlar warafindan yenmig veya
delinmzy  olmayacaktir, Cinsi seker [asulye olacakur. iri tancli cabuk pisen cinsten olacak,
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pisirildifinde tanclerin hepsi avi anda pismis ve irilenmiy olacakur. Yabanct ve kink tane oranmi en
fazla %o 1, nem oran en faela % 13 olecaktir, Geligi gizel alinan 100 adet fasulvenin agielifs 60 g."don
cksik olmavacaktir. Tanelen iri, yeter derecede kurumug ve hepsi ayvmi boyda olacaktie, Insan saghina
ZAFIF VEFMEVeT, gﬂh‘l}'lu temass uvgun olmalidir, Cuvallar izerinde firma ady; adresi, standardin isareti
ve 15 numarasi, drin yil, tretim ve son kullanma taribi, Tarim ve Orman Bakanligs'ndan onaylh
olacakiir, Kuru fasulyenin islendifil yenn edildifn yerin “kalite sistem belgesi™ olacaktir Stz konusu
gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yéanetmeliginde ver alan ilgili gida tebliine uygun olacakur,

NOHUT EVEAFI

Yoeni delin, pivasada satilan en iyi kalitede, verll firetim olacak, eskl fiminle kangik clmayacaktir.
Bayat, mat, burasuk, islak, kirk tanell, bozuk, kiflenmis, ¢irtimis, lekelenmis, kendine dzgi renk ve
kokusunu yitirmis, filizlenmis, biceklenmis, bicek ve diger zararhlar tarafindan venmis veva delinmis
olmayacakur, Yabane: ve kink tane oran en Tzla % 1, nem orani en fazia % 13 olacaktir. Geligi glizel
ahman 100 adet nohudun agirhifn 60 g 'dan eksik olmayacakor, Pisirildiginde hepsi aym anda pismis
ve inlenmig olacakur. Taneleri iri, veter derecede kurumus ve hepsi aym bovda olacaktir. Insan
saghfina zarar vermeyen, gidayla temasa wvirun olacaktr. Cuvallar Gizerinde firma ady, adresi,
standordm igareti ve TS numares:, drfin yih, dretim ve son kollamma tarihi, Tarnm ve Orman
Bakanh@i'ndan onavl olscaktir. MNohuwdun islendigl venn edildidi verin “kalie sistem belpesi™
olacaktr, Stz konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeks: Yanetmelifinde ver alan ilgili gida weblifine
. uypun olacaktir.

BARBUNYA EVSAFI

Yeni iriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli Gretim olagak, eski Griinle kangik olmayacaktr,
Baval, mat, bunesuk, slak, kink taneli, boeuk, kiflenms, clirimis, lekelenmis, kendine Segil rengini
yvitrmmg, Ohizlennus, boceklenmis, bocek we difer zararhilar warafindan venmis veva delinmis
olmayacakiw, Pigirildifiinde tanelerin hepsi avmi anda pisnus ve rilenmis olacakur, Yabaner ve kink
tane oram en fazla %, nem oram en fazla %013 olacakor. Gelisi gikeel aliman 100 adet barbunyamn
afirhfy 60 g'don chsik olmayacektr, Taneleri irl, yeter derecede kurunus olacaktr, Insan sagli@ina
zarar vermeyen, gidavla temsa wuygun, Cuvallar Gzerinde guda maddesinin ads, net miktar, Gretici ve
paketleyici firmanin ads, tescilly markas:, adresi ve Gretildi@i ver, diretim ve son kullanma tarihi, (retim
yili, Tarom ve Orman Bakanh@i'nin izni, parti numaras: ve/veya seni numarasi, orijin Olke, driin vl
Bvlunmealidir. Barbunyamin kalie sistem belges: olacakur. Soz konusu gida, TSE wve Tiick (aida
Kodeksi Yonetmeliginde ver alan tgili gida teblifine uyirun olacaktir.

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI

' Yerli tiretim, son sene mahsulii, pivasada satilan en iyvi kalitede olacabair. Mercimekler kendine dzgi
dogal renk we kokuda olmale, islannug ve sslaihp kuroialmus ve KO0 olmomal, canli bocek ve
hoyvansal kalmb ermemehdir, Yem drin olacak, eski Griine kansik olmayecaktr. Bayat, mat, yvagh
veyn boyal olmavacakir. lginde yebanct modde (mercimek taneleri arasinda buluman kendinden
bagka maddeler ile 3 mm® lik yuvarlak delikli elek altuna gegen mercimek tane ve pargalan da dahil
olmak Ozere her wWelli madde), kesurly tane (keanmig, gimlenmiy, girimis, olgonlagmamsg,
lekelemmenns, bocek yemkh ve delik mercimek tane ve pargalan), kink kabufu soyulmus {3 mm’ lik
vuvarlak delikh elek izerinde kalan, tanesinin 1'4 *lnden fazlas kirlmes kusurly olmayan mercumek
pargalan  ile kabufuoun D4 “Ooden fazlasi soyvulmus kusurlu olmayean mercimek  laneslen)
olmavacakiir, Mercimekicki katkr maddelerd, bulasanlar, pestisit kalmtilan, Tidk (hda Kodeksi
Yianetmelifinde ver alun hitkiimlere wyvpun olocaktse. Nem oram en ok % 14 olacakur, Tancleri aviu
zemanda pijecek deellikte olmabdir. Piginlerek denenecek olumlu sonug alimirsa kabul edilecektir,
Mercimefin “kalite sistem belgesi” olmalwir. Insam saghifma zarar vermeyen, grdavla temasa uvmun,
artbalajlands olacaktir. Ambalaglarda teslim alinacaktir. Ambalaj dizerinde firma adi, adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, driin yily, Grctim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanlhigi nin izni
olacaktir. Sdz konusu gida, TSE ve Tidrk Chida Kodeksl Ydoetmeliginde yer alan ilgili gida wehligine
Uy gien olacakiir,
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YESIL MERCIMEK EVSAFL

Yerli dretim, son sene mahsuld, pivesada satilan en ivi kalitede olacakur, Mercimek kendine Gzgl
dogal renk ve kokuda olmal, slanmig ve slanhp kurutulmuey ve kGfi olmomahidir, Canl bécek ve
hayvansal kalint almayacaktir. Yeni inin olacak, eski triinle kansik olmayacaktir. Bayat, mat, vagh
veva bowvall olmayacaktir, Mercimektek: katks maddelens, bulasanlar, pestisit kalmtilan Tirck Gida
Kodeksi Yanetmeliginde ver nlun hifkiimlere uygun olacakir. Boylanmsg vesil mercimek olacakbir,
Boylanmus vesil mercimeklerde etikette belintilen tane iriligindeki mercimek oram %93 olmalidir.
Bovlanmis yvesil mercimekieki nem orani en gok % 12 olacakur. Taneler avi zamands pizecek
deelhikre olmalubr. Pisinlerck denenecek: clumlu sonue almorsa kurume  kabul  edileceknr,
Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmabidir. HACCP belgesi olmahdir. Insan safilifina zarar
vermeven orijinal ambakajlards feslim alinacaktir. Ambalay Gzerinde Nrma adi, adresi; standardin
isareti ve TS numarasy, drin vily, dretitm ve son kullonma tarihd, Tonm ve Orman Bakanh@s' nm 2o,
bowlanmis vesil mercimegin tane inbifi belirtilecektir. TSE ve Tiirk (Gida Kodeksi Yénetmelifinde yer
alan ilg:li gida teblifine uvgun olacakir,

BULGUR EVSAFI

Yeni sene mihsuld, piyvasada satilan en iy kalitede, durum bugdayindan olacaktir. Bulger taneleri,
. saflam, temiz. bulpura dzgi renk, a1 ve kokuda olmali. Eksimig, scumg, gozle pinllebilen kiiflenme
veva kiiflenmeden dolay tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamalidr. Bulporda

canli veya cansiz hasere ve pamztlerle bunlann pargaciklan, wvumurialar bulunmamalidic, Nem
mikian en gok %5 13 olmal. Boya ipermemeli in (pilavhik) tip bulger olmalidie, Iri tip, géz agkh
355 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendipinde, tamami 3.55mm"lik elekien peemeli, 200 mm'lik
elefin dzerinde kalmalder. Ancak. 2.00mm'lik elek altina gegen kisim kiltlece % 10°dan fazls
olmamnlidr
Tolerans sinitlars,

Tas, toprak, kum, ¢dp v.b.madde encok % 0.01

Bufidaydan baska talul taneleri  engok %1

Yabang of tobumlan engok %R0l
ok ir tane engok %
Beyaxl tanc en¢ak %]

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en i gekilde koruvabilecek deellikte, sa@hia zamrsz
rddelerden vapilimig, saglam. temiz olmalicdr,

Ambalaj Gzerinde. fimm ady, adresi varsas tescilli markag:, bulgurun tipi (pilaviik veya kéfielik) imal
tarihi, parti, standardin isareli ve TS numaras, seri ve kod numaralsrmdan en az bin, net kitkess, son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Hakanh@i'nm imi belimtilecektir, Bulpgur orijingl ambalsjinds
. olacaktir. Bulgurun kalite sistem belgesi olmaldir. 582 konusu gida, TSE ve Tilrk Guda Kodeksi
Yanetmeliginde ver alan ilgili guda teblifine uvgun olacakiir,

IRMIK EVSAFI

Sert durum bugdaymdan wsulting uygun dretibmos rmiklerden, yven sene Urini, pivasada satilan en
kaltede olacakiir.  Temiz, kendine dreil renk, kokw, (at ve goriniste olacakur rmikler; kiasmis,
acimig, ckyimis, kiiflenmig. boyah, kokmug, nemlenmis, Oriimocklenmis, kurtlanmis olmayacakur,
lginde parazit ve vabanci madde bulunmayacaktir. Rengi hafif sanmtmak veya san olacaktr I
bugday irmifi olacekiir. Nem orani en fazla %12 olacakoir. Protein mibktar, kura maddede en az
Felh5 olwaktr, Kil miktan, kuns maddede en cok %60 olmahidir, Asitdik en cok S60.05 olmalidir,
Pigirilerek denenecek. olumlu sonug alimirsa kabul edilecekiir. Un haline getirilip elendikien sonrea
kuru gluten mikian®o107dags az olmavacak, elastikivedi nommal olecakiir, 300 g hik insan sagli@imn
warar vermeyen, gidayla temasa uvgun, orjinal ambalajiarda olacak. Ambalaj Eeerinde  puda
maddesinin adi. igindekiler, nel mikian, firetici ve paketleyics firmamin sdi, tescilli markasi, adresi ve
firetildifii yer, dretim ve son kullanma tarihi, Tarm ve Orman Bakanhfmn cend, standardin igareti ve
TS numarasi, parli Mumaras) veveya sen numaras, onjin dlke, perekimde kullanm balgise velveya
muhafazn sartlan, wrmifin grubu bulunmabdir, lomigin, kalite sistem belgesi olacakiur, Ambalajlar
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diizgiin, temiz olacaktr. S8z konusu mida. Tork Geda Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili guda
teblifine uvgun olacaktr,

PIRING EVSAFI

Yem sene mohsulf, yerli dretim, pivasada satiban en iyi kalitede olacakur, Kirlenmis, acims,
kiiflenmis olmamall. Yabancs tat ve koku igermemelidir. Kanstinlmis olmayacakur, Pinnein rutubet
oramy en fazla ¥l4,5 olmaldir, Pilaviik piring. uzun taneli pinng(tane boyu 6 mm’den fazla ve aym
eamanda uzanluk/genislik oram 2'den fazla 3°den az olan ) olacaktr, Pilavihik pirincin cinsi [0ks baldo
olacaktir, Osmancik baldo almayacaktie, Piringte: kirik tane(1'4 0 kinlmis) %61'1 gegmeyecektir,
Piring igerisinde geltik ve kargo piring mikfary en gok %001 oramnda olacakir. Yabanc: madde
(prny lanesi dismdaki bocek vevn bicek parcalan ile kalintlars, yabanci tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak pibi inorganik maddeler) olmamalidie. Ambalaj
(zerinde gids maddesinin ady, nel mikian, dreticl ve paketleviel firmamin ads, tescilli markazi, adresi
ver diretlldigii yer, diretim ve son kullanma tarihi, firetim yily, Tarm ve Orman Bakanhgi'nin tem, part
MUMATASE V' veya serl numaras, standardin sgarets ve TS numarasi, onjin iilke, pirincin tane weunlugu
bulunmalidir. Pirincin, kalite sistern belgesi olacaktir. Ambalaj insan saflifina zarar vermeyen,
@idayla temasa uygun ¢uvallarda olacaktir. Piring pigirilerek denenecek, olumlu sonug alimesa kabul
edilecektir. 86z konusu mida, TSE ve Tiirk Ghida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgihi gicda vebligine
uyeun olacakiir,

@  ARPATEL SEMRIVE EVSAFI

Yeni sene nahsuld, yerli tretim, pivasada satlan en iyi kalitede olacaktir, Bugday irmiginden usuliine
gire vapilmiy arpa ve tel sehriyelerden olacaktr. Bupdey irmiginden baska irmik wveya nigasta
karistinlmis olmayacaktir.. Tabii renkie, kokuda ve watta olacaktir. Iginde canli-cansiz kun, hicek ve
bunlarin yumurtas olmayacakur. Kofli, nemli, givelenmis. kirilmg, lekelenmis olmavacaktir,
Pigirilerek denenip ahinacaktr. Nem mikter %% 13'0 gegmevecektic, %6 | tuz igeren kavnar suda 20
dikikade hepsi pismis olacakur. Pigme sonucunda dagilan ve yapspik hamur olan sehriyeler
almmayacakter, Sehriyeler onjinal,  paketlerde olacakir, Ambalaj dzerinde fioma adi, adresi, igengi,
standardin igareti ve TS numarasi, liretim ve son kullanma tarhi, nel mikian, part: rumaras: ve'veya
ser numarasi, Tarm ve Crman Bakanliffi'nin dzni bulunacaktir. Sehrivenin kalite sistem belgesi
olmalidir, Piginlmeden evvel veya sonra afizda cifinendifi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayacakur, Yendikien sonra afizda, bogazda acihik ve yamkhk duyulmayacakir, Schriveler insan
saflifma zarar vermeyen, gadayla temasa uygun paketler halinde alinacaktir, S8z konusu gida, TSE
ve Tiirk Chds Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gda tebligine uygun alacakir,

INCE ERISTE EVSAFI

. ¥em sene mahsulis, yerli Gretim, prvasada sabilan en 1vi kalitede alacaknr. Kendizime bas tal ve kokuda
olmalsdir, Rutubet mikian en gok % 13 olmaldr, Kil miktao en cok % 1 olmahdr, Protein miktan
kuru maddede en cok % 10 olmalichr. Son il Griini sert durum bugdaymdan yapildid vazil olacaknir,
lginde yabanc madde ve boya bulunmayacakur. Kinldigmda kesit parlak olacaknr. Fisirilmeden dnge
afzda ¢iEnendifi zaman eksi lezzette ve kil kokuda olmayacakur. Yenildikten sonre agizda,
bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacakiir, Kinbmus, kiflenmis, kirfenmiy, kun, bécek ve fare pislig
olmayacakur, Frigte % 1 ez ihtiva eden kaynar suva anlarsk 20 dakika pisicildiginde soyu
bulandirmayacaktr, Pisme sonuscunda dafilan, vapisik hamur olan ergteler alinmayacakir. Sary ve
pariak renkli olmaly, unsuz gorlindgli olmalwdir. Suya gegen madde % 6'mun altinda almaldie, % 96
“lik etil alkole gegen asitlik mikman % 0,05 den gok olmamalidir. Erigtenin “kalite sistem belgesi®
olmnludir. Erigte, ambalajlarda olacaktr. Ambalaj deeninde finma ady, adresi, Oretim ve son kullanma
tarihi, parti numaras) ve'veyn sen numarasi, Tanm ve Orman Bakanhif'min tend, besin ipenklen,
standurdin iareti ve TS numarasi, net afirlif belinileceksin, Stz konusu gida. TSE ve Tourk Gida
Kodeks: Yanetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakur
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MAKARNA EVSAFI

Yen sene mahsula, yerli dretim, pivasada satilan en iy1 kalitede olacaktir, Kendising hos tat ve kokuda
olmalidir, Rutubet miktars en cok % 13 olmalidir. Kil miktan en cok % 1 olmalidir. Protein miktan
kuru maddede en gok %% 10 olmalidir. Son yil drlinit sen dunom bugdavindan vapibdig vazl olacaktr,
lcinde yvabanc: madde ve boya bulunmayacaktr, Knbdiginda kesit parlak olacakur. Pigirilmeden dnce
afnzda gifnendifi zaman ekst lezzette ve kit kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra sfreda,
bogardas scilik ve vankhik duyulmayacakir, Kirilmeg, kiiflenmis, Kirlenmis, kurn, biicek ve fare pisligi
olmavacakir, Makarnalar %5 1 tuz thiva eden koyoar suva atilarsk 20 dakiks pisirildifinde suvu
bulandimayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, vapisik hamur olan makermnalar alimmavacaktir. San ve
parlak renkh olmali, unsuz gbrindsli olmaldir, Suya gegen madde % 6'nim altinds olmalidir. %5 %6
Tk cul alkele gegen asitlik mikian %6 0,05 den gok olmamaludy, Makamamn, eristenin, kesime
makarmamin “kalite sistem belgesr” olmalihe, Makama, ambalaglards, dodiik {mce weun), boncuk,
wiiksiik, dirsek, burpu, vass finn, spagetti makama gegitlerinde olacaktir, Divet vemekler igin 350
g'hk paketlerde kepekli va da tam bufday makama getirilecektir. Ambalaj Uzerinde firma ad), adresi,
Gretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanhi@'nm iznid, besin igeriklen, parti numaras:
ve/veya sert numerass, standardin isareti ve T8 numarasi, net afirhig belinilecektir. Sz konusu gida,
TSE ve Turk Oids Kodeksi Yonetmeliginde ver alan lgili gda tebligine uygun olacaktir,

. BUGDAY UNU EVSAFI

Yeni seng mahsulil, verli Gretim, piyasada satilan en ivi kalitede olacaktir. Birinel nevi un olmalidse.
Beyer hafif sommtirak renkte, kendine Sxgi tat ve kokuda olmali, aci, eksime, kobusma, kizisims,
kiiflenmig, sslanmuig, topraklanmig, kurtle, bdeekl, Kelebekli wve herhangi bir sekilde karngmug
olmavacakir. Canl veva cansiz bicek ve parcalonni ipermemelidic, Nem orami en ¢ok % 13 elmahdir,
Memlenme ve nemlenmeye badl topaklagsma olmayacakur. Kuru maddede protein miktar en az %
|03 olmahdir. Al numaral) elek Gstld %65 den faela olmayacakir. Asitlik sélfiirik asit cmsinden kurn
maddede en gok 007 olmalehr.,. Klordoma dehil, agarma sslemi wygulanmis elmavacaktir.
Ambalalann tzerinde, unu hangi amagla kullomlacags, maximum kU] ve minimum protein ruklaclan
belinilmelidir. Divet yemekleri igin kagn ambalajlarda wam bugday unu petinlecektir. Ambalailanm
trerinde firma ads, adresi, parti numams: ve'veya seri numarass, Tanm ve Orman Bakanh@nin izni,
bretim tarihi ve son kullnoma tarhi, standardim seretit ve TS numaras:, malm cesidi {Ekmeklik,
biskiivibk vb.} yazh olacaktr. Yoy Gz gliten mikiann 27 den az olmayacak, normal elastikivette
olacaktir, Un tip 650 olacaktir. Yapilacak yemege gire kontrol tegkilatimn istefi dogrultusunda farkh
tiplerde un getinlebilir. 56 konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida teblifime uygun olacaktr,

PIRING UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli Gretim, piyasada satilen en iyi kalitede olacaktr, Yalmz piringten yapilmy
otmall ve iginde vabaner unlar bulunmamalidie. Temiz, rengi beyaz, kendine dzgl renk ve kokuda
olzcaktr, Kizignug, acinug, eksimig, kokmus olmayacakir, i,'imh: hifcek, kurt ve diger canli-cangiz
parazitler ve buntann benzeri kirlilikler bulunmavacaknr. Zararsizda olsa kimyasal madde ile
islem gérmils olmayacaktir. Pining ununda nem oram % 14'den gok, protein miktan % 6'mn
aluinda olmavacaktir. Ambalaj Gizerinde mda maddesinin ady, net miktan, dretici ve paketlevici
firmanin adi, tescillt markos:, ndrest ve Gretildi i yver, standardin isareti ve TS numarasi, dretim ve son

kullanma tanhi, dretim vily, Tanm ve Orman Bakanl i@ nin izni, pari numacs) Yol veyn Ser numanms
bulunmalidir. Piring ununun, kalite sistem belgesi olacakur, 502 konusu gula, TSE ve Tk Guda

Kodeks Yonetimeliginde ver alan ilgih gida teblifine uygan olacakir.
MERCIMEK UNU EVSAFI

Yens sene mahsuld, verh Gretim, pivasada sabilan en vt kalitede olacaktir. Mercimek uniarinda rutulbet
mikian %14 den fazla olmamali. Mercimek unlarmda kuru madde de kil miktar %03 den ve kilin
2al 0 luk hidroklonk asitle goeilmeyen kisnn %0.20"den fazla olmamab. Mercimek unlarimdas serbesi
asitlik %ol 50 den fazla olmamal,. Mercimek unlannda protan miktan (kury maddede) en a: %25
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olmali. Mercimek unlar temiz, kendine zgi renk. koku, tat ve girintiste olmali, iginde vabanc)
madde bulunmamali, ayrica kuzignug, seimus, eksimis, kiflenmiy, kokusmaus, veya herhangi bir sekilde
kendine dzpii nitelii defismig olmamah. Mereimek unlan aym renk mercimeklerden islenmis olmale,
iginde bagks renkten mercimek pargociklan bulunmameali. Mercimek unlar icinde bocek, kurt, kiif ve
difier canli, cansiz pammzitler, bunlann kalmtr ve benzeri kirlilikleri bulunmamale. Mercimek unlan
boyanmig saghi@a zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis almamalidir, Ambalajlar veni, temiz ve
ipindeki mali iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak Gizere insan saghina zararsiz maddelerden
yapilmis paketler seklinde olmalidir. Ambalajlann aga, katlanarak, yapisunimak, toplanarak
baglanmak veys madeni senit ile tuttunmak suretivle kapaulir. Ayrica bir dis ambalaj icerisinde de
konulabilir. Firmamin kisa adi veva tescilli markase ve adresi, malin adi gesidi, grubu, simfi,
standardin igareti ve TS numarasy, parti numarasi, net agirlig, imal ve son kullanmn wribi ile ilgili
bilgiler ambalajlan Gzerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde vazlmali veva
basiimalidir. Tanm ve Orman Bakanhi@ tarafindan cnayli olmalidir. S8z konusu gda, TSE ve Tiirk
pide kodeksi unlu pidalar  teblifine uygun  dretilmig, ambalajlammy, ctiketlenmis, isaretiemis,
taginmiy ve depolonms  olmalidir,

GALETA UNL EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli Uretim, piyasada satilan en iyi knlitede olncaknr, Kendine Segi tat, renk ve
kekude olacak, kiflenmis, kirlenmiz, acimug, kurt, bdeck, ¢ip olmanali, vabano tat ve koku
bulunmamalidir. iginde fare pigligs, ¢uval dokantisii, kil ve ip pargasi vb, cisimler bulunmamalidir,
Mem miktari en ok % & oraninda olmaldir. Insan saflifing zarar vermeven, mdayla temasa LY RN
orijinal ambalajlarda olwcaktir. Ambalaj Gzerinde gida maddesimn adi, net miktan, diretici ve
peketleyici Grmann ad, tescilli markas:, adresi ve dretildigi ver, standardin isareti ve TS numarass,
uretim ve son kullanma tarhi, firetim yih, Tanm ve Orman Bakanlifi'nm izni, pani numaras: ve'veva
ser numarasi bulunmalider, 86z konuse gide, TSE ve Tirk (nda Kodeksi Yénetmeliginde ver alan
ilgili grda reblifine uygun olacakur,

TARHANA EVSAFI

Yeni sene mahsulil, verli Gretim, pivasada satlan en ivi kalitede ve acisiz olmalidir. Tarhaneds renk
sarimbirak. twruncuy  almeh, kendine has  koku, tat, gérinimde olmahdir. Yabane: madde
wermemelidic. Frrmonm kisa adi veya teseilli markas) ve adresi maln adh, gesidi, grubu, smifi,
standardin igareti ve TS numarasi, parli numaras, net agichig (kg clorak), imal ve son kullaima tarihi
ile ilgili bilgiler ambalajlan izerinde okunakli olarak, silinmevecek ve bozulmavacak sckilde
vazilmal veyn basilmahdir. Tamm ve Orman Bakanligs tarafindan onayh olmahidir. Hazir tarhana
yorbasi olmayacaktir. Sz konusu gida, TSE ve Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yver alan ilgili
gida teblifine uygun olacaktr,

BUGDAY NISASTASI EVSAFI

Yeni sene mahselii, yerli Gretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir, Bugdaydan usuliine giire
cide edilmis bufday nigastas) olacaktir. Elde edildigi maddenin adim tagiyacaknr, Hangi cins
maddenin nigastas ise yalmz ona ait olacak, baska cins ile kanstunlmayacaktir. Toz halinde beyaz
renkte ve homojen yamda, kendine has tat ve kokuda olacaktr, Acilasmus, kiflenmis, ekjimis,
nemlenmis olmavacaktir. Nem omam % 13 olacaktr. Kil mikwn %'den fazla clmayacakir
nmbalajlarda clscak ambala) Gzerinde, firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numarasi, Tarum ve
Orman Bakanh@'nin izni, perti numaras ve/veya seri numarasi, net agicigi, Gretim ve son kullanma
tarihi olacaktir. Migastamn kalite sistem belgesi olacakur, S8z komusu gda, TSE ve Tick (ida
Rodeks: YanetmeliBinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakir,

TATLVTUZLU/KEPEKL] BISKUVI EVSAFI

Yeni sene mahsuld, yerli Gretim, pivasada satilan en ivi kalitede olacakiir. Pkstra-eksira undan
yaplmig, piyasadaki biskivilerden en ivisinden gevrek bir Smek vapr ve ponintiide, kendine Szl
renk, hog 1 ve kokuda olmals, yabanc: tst ve koku almamis ve boyanmams olmalidir. Kirlenmis,
acimag, kifli, kurtlu, bécek ve zararhilarca yenilmis olmamalidie, Piihér Szelligi togimalidir,
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Biskiivilenn Gsii vaah olanfarnda vazilar okunakh ve sekiller belirgin olmalidir, Ambalajlar, tagima
ve saklama stiresinoe biskiivilen kinlmadan, yag emmeven, rutubet gekmeyen nitelikie, tenuz, kurs,
kokusuz, insan saghfma zararsiz ve saflam olmahdir, Ambalajin Grerinde, firma ady, standardin
isareti ve TS numaras:, adresi, cinsl, Oretim ve son kullinma terihi, net agerhige, | parti numaras)
ve'veya sen numaerasy, Tanm ve Orman Bakanligo'nm tzni, biskibvinin besin Ggesi igengimn analiz
belirgin olarak vazili olacaktir. Rutubet %6 6°dan az olacaktir. Biskiivinin imal edildin yerin kalite
sistem belgedi olmabidir. Teslinat esnasinda Gretim tarihi en vakim, son Kullanim tarihi ise en uzak
olscaktir. llgili iinitede a1 analizi yamldiktan sonra karar venlen markadan teslim alinacaktr.,
Biskiiviler, tek sira halinde navion ambalajlar iginde, karon kutularn siwall dizilmis halde olacakir,
Kontrol komisyonu gerekiifinde cins tereihi vapabiliv. S8 konusu gida, TSE ve Thrk Cida Kodeksi
Yinemmeliginde ver alan ilgili geda rebligine uvgun olacaktr,

CAY EVSAFI

Piyasanun en 1yl kalitede qay) olacakur, Koyu renkli, tozsuz olacakur, Kiflenmiy, 1slak olmayacakur.
[hgardan yvahane koku ¢ekmis olmayacakur, lgerisinde bova maddesi olmayacakur. Demlenip komtrol
edilmeden alinmavacaktir. Denendifmde cay aromasi verecektie. Suda kavnatildi@n zaman berrak ve
guzel kokulo olacakiir. MNem oram %687y geemevecektir, Icinde sap, vaprak artid, ¢op olmayacasiir,
Poget sivah gavlar eén ax 2 grilik posetler halinde 25" veya 10010 kutulardn alacakir, Kabvalti ve am
dfiinler igin bitki/meyve gaylar getirilecektir. Bitkirmeyve gaylan bu evsafn uygun olacak sekilde
kontrol tegkilatmin istedifii cesitlerde en ax 2 gr'hk pogetler halinde 2000 kutularda olacekr.
Pogetleme sirasinda xomba 1eli kullanimavacakur, her poser kendi kafil paketinin iginde olacakur.
Ambalaj firerinde gda maddesinin adr, windekiler, net mikearn, diretici ve paketleyior firmamn adi,
tescilli markesi, adresi ve Gretildigi yver, diretim ve son kullanma tarihi, Terom ve Qrman Bakanlifomn
iZni, parti numarasi ve'veva ser numaras, standardim igareti ve TS5 numaras, orijin ilke, gerekniginde
kullasim bilgisi ve'veva muhafaea sanlen bulenmalbcr, Cavin kalite sistem belges olacakur. 54z
konusu mda, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebliine wygun olacakur.
Raomtrel teskilatwun istegi dognulissunda poset siviah gay getinlebilic,

CEVIZ. iCi EVSAFI

Yem sene anini ve pivasamin en vl cinsinden olecakir, Ceviz iglerl, san vevn kovu saman renginde,
salam, ikive bilinmiy olacaitr. Kifli, kurtiu, ilak, tagh, toprakl, kil kokulu, hastabkl, aciomsg,
burusuk, tamansen kurumus, rengi borulmus, girik, drimeeklesmiz ve herhangi bir hasere tarafindan
venilmis olmayacaktr, Nem oram % 5% pecmemelidir. Cevizler, insan sahi@ yéninden uygun.
ambalnjlarda teshim edilecektir. Ambalajin Gzerinde firma ady, sdresi, standardin isarcti ve TS
numarasi, net agirhg, firetim ve son kullanma taribi, pani numaras velveva serl numarasi, Tarm ve
Orman Bakanhi@ min veni yvaah elacakor, Son kullanma tanhinden dnce boeulan ve numuneden farkh
gikan ceviz ign degistivilecekti, 502 konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksr Yinetmelifinde ver alan
gl gida tebligine uygun olacakur,

FINDIK ICIEVSAFI

Yeni sene driind, yerli diretim, ifl ve pivasanin en iyi cinsinden olacakur, 1 simif kalitede, glirik, kilfli,
kurlu, kink, parcalanous, vamik, fema kokulu, bayot, acilasmus olmayvacakiir. Herhangn bar hasere
tarafindan yvenilmis olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktan % 5'i gogmeyecektir. Findiklar diizgiin
taneli, wesuz, kavrulmuy olacakur. Rengi beyvaz-agik bej arasinda olacaktir, Kullanilacak yemedie ghire
komrol eskilan file yvada kil Godik stevebilie. Fidbiklar orjinal ve insan saihding uvgun
muteryalden vapilmis ambalajlerds teslim almacektir. Dhg ve i¢ kabuklon olmavecakur. Paketlerin
dzerine firma adi, adresi, TS numarasi, net agirligs, Oretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi
we'veya seri nuimarasi, Tariun ve Koy [sleri Bakanhifi'min iznl vazl olacaknir, Son kullanma tarihinden
onee bozulan ve numuneden farkh gikan findik g de@sticilecekiir 562 konusu guda, TSE ve Tirk
Ghda Kodeks: Yinetmelifinde ver alan ilgih gida teblifine uygun olacaktr,
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CAM FISTIGI EVSAFL

Yeni sene urtinii elacaktir. Pivasada satilan malin en iv1 cinsinden olacaktir, Tanelen butin, delgun. i
kendine hag koku, renk ve tatta olacakter, Cirik, kifll, fena kokulu, remli, acomg, eksimig, rengim
kaybetmis, kirli, kurtlanmsg olmayacakir. Kirik mikiar %2°vi gegmeyecektir. Nem oram en fazla %8
olacaklir: Onpmal ambalajda obmalelir. Ambalajin Geerinde firma acy, adrest, cingi, TS numarasi, parti
AUmarns] Ve'veyn ser numarasy, tretim ve son kullanma tarihi, net afgirhi, Tanm ve Orman
Bakanhd min izni bulunacakir. Cam fistifmm kalite sistem belgesi olmaledir. 56z konusu gida, TSE
vie Tiirk G Keodekst Yonetmeliginde ver alan tlgili gida tebligine uypun olacakir,

KUS DZ0MU EVSAF]

Yem sene dring olacakbir, Prvasada sabilan malin en o ansinden olacakir, Sulanmus, eksimus,
kiifienmis, rengini kavbetmis, eksi, aci, ¢lnik, kurtlanmes, glivelenmis olmayacaktir, Sekerlenme ve
topaklanma olmayacakur, Igerisinde tag, toprak, ¢ip gibi yabanet maddeler bulunmavacaktir, Orijinal
ambalbyyda olmaledir. Koy deimiinde,. 25 gramindaki tane sayise 200- 5300 adet olacaktir. Ambalajin
izerinde firmn adi, adresi, cinsi, TS numarasy, parii numaras) ve'veva seri numarasi, Gretim ve son
Eullanma tarihi, net agirchign, Tarm ve Orman Bakanlig min tznn Bulumacakiir, Kag Geldimindn kalite
sistem belgesi olmahdir. Sée konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yoénetmelifinde ver alan ilpili
gida tebiifne uvgun olacakiir.

KAKAQ EVSAFI

Pivazada sanlanm en iyvisi olacaktr, Kovu kahve remginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde
clocaktir, Igersinde kabuk, tohum, diger vabanci maddeler bulunmayacak, scker katilmus
olmayecakiir. Kurlanmg, béccklenmis, acimis, nemlenmis, topaklagmig, kit koku olusmus
elmevacakir, Kakae topunds niubel miktan kitlece en faela %% almalidir. Orjinal naylon v da kagn
ambalajlards teshim edilecektir.  Ambalay Geerinde prda maddesinin ads, net muiktar, drefici ve
paketleyici firmanin adi tescilli markasiadresi ve Gretildigi yer, Gireting ve son kullanma tarihi, Gretim
vili, Tarim Ky lsleri Bakanhgmin izni, pani numarasi ve'veys seri numarasi, TS numaras
bulunmalidir. Son kullanma tanhinden dnce bozulan ve numuneden farkh gikan kakmo miitalue Brma
taralindan maklive dereti kendine ant olmak kaydivla defistirilecektir. Sz konusu gida, TSE ve Tiirk
Crda Kodeksi Yineimeliginde ver alan ilgili gida cebligane uyviiun alacakiir

VANILY A EVSAFI

|, kalite, termz ve rulubetsiz olscak, ideal koku, renk ve totta olacaktir. Usuline uygun Giitilmis
vintlvalardan  olocokur. Bavatlamis, kiiflenmis, bozulmus, topaklanmis  olmavacakiir, Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajmn lzeninde firma adi, adresi, ¢insi, TS numarasi, par numaras) ve'veya
seri pumarss, bretim ve son kullonma tarhi, net afirhi, Tanm ve Omman Bakanhig'min wen
bulunacaktir. Vanilyanim kalite sistem belgest olmabidir. 58z konusu gids, TSE ve Tiirk Ohda Kodeksi
Yinctmelifinde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr,

KURL MAY A ESAFL

liinde Dogal mava Saccharemyees corevisioe), bitki kokenl sorbitan monostearat olmalwdir. Kendine
haz renk, tnl ve kokuda olacaktr. Eksimig, kiiflermus, topaklannus olmamalidir. Maya kendisinin 4-5
kati bk suda 15 dekika bekletilerek denenccektir. instant kura mava olmalidic, Orijinal ambalajda
olmalidir. Ambalajin Gzerinde firma adi, adresi, cinsi, TS pumdras:, retim ve son kullanma tarihi, net
agiriifl, pari numaras ve/veys seri numarasi, Tarmm ve Orman Bakanlidi 'nin izni bulunacaktir. kumn
menyanin kalite sistem belpest olmalidir. S0z konusy mda, TSE ve Tirk Geda Kodeksi Yonetmeliginde

ver-slan gl prda teblifine uypun ofacaktir.
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KARBONAT EVSAFI

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beynz renkte olup, igine tag, kum ve yabaner madde bulunmayacaktir,
Nemlenmis, topaklanmig olmayscakor insan saghifna zacsrsiz, hava ve rutubet gecirmeyen
ambelzjiarda teslim edilecektir. Ambalajin dzerinde frma adi, adres, cinsi, TS numarasi, parni
numarasl ve'veyn seri numarase, dretim ve son kullanme tarthi, net a@ich, Tanm ve Orman
Bakanhi'min izni bulunacakir. Karbonaun kalite sistem belgesi olmalidic. $62 konusu gda, TSE ve
Tirk (hda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olscakur.

KIiMYON EVSAFI

Pivasada satilan en iy cinsten, kendine Gzgii renk. koku ve tatta olacakur. Kiflenmig, bayatlamg,
berulmus, topaklanmug, yvabanei tal ve kokuda olmayacakiir, [gerisinde yabanc: madde, canli ve cansiz
biscek artikian, boya, nigasta ve bemeen maddeler kamilmis olmamalidir. Nem orani en fazla %010
olacaktir. ambalajlarda olacaktir. Ambalajlar hava ve rutebet gecirmeyecek, insan sagh@na zarar
vermeyecek bir malzemeden yapilmis olmalidir, Orijinal ambalajda olmal. ambalajlann dzerinde
firma adi. adress, cinsd, TS numars:, diretim ve son kullanma tarihi parti numarasi ve'veyh ser
numarast, nel apirhg,. Term ve Orman Bakanli@'min wnl bulunacakor. S8z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gacda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili geda tebligine uygun olacaktir.

. KEKIK EVSAFI

Pivasada satdan en ivi cinsten, kendine ézgii renk, tat ve kokuda olacakur. Kiiflenmis, ¢lriimiis,
bayatlamug, topaklanmiy, yabane: tat ve kokuda olmayscaktir, lgerisinde vahing madde, canli ve
cansiz bicek veya bicek kalmulan pinilmeyecektir. Nem mikiar en cok %10 olacakur. orijinal
ambalajlarda bulunacakir, Ambalajlan hava ve rutubet pegirmeyecek, insan saghgmo zarar
vermeyecek bir malsemeden yaplmig olmalidir. Ambalajlarda firma adi, adresi, cinsi, TS numaras:,
tretim ve son kullanma tanhi, parti numaras: ve/veva seri numarasi, et agirhd, Tanm ve Orman
Bakanlifi'nn izni bulunacaktr. Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir. Stz konusy wda, TSE ve
Tiirk Ghda Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir,

TURSU (KARISIK) EVSAFI

kargima giren her bir sebze‘meyve kendi has renk ve gériniste, yumusamams, dagilmams,
ghrimemis ve kiflenmemis, salamura salyalasmamus ve yabanct madde bulunmamahdir, Tursu
suyunb igindeks tabin sirke miktan (asit, asetik) cimsinden % 1- %8 arasinda olacakur. Tursu suvundaki
. tuz miktan (sodyum kloriry %4'den fazla olmayacakir, Igerisinde muhataza icin antiseptik maddeler

katilmamig olacaktir. Net aferhifinda slizme afirhifi oram en &z %70, her gesit sebzenin sizme
afurli@inn oram en az % 3, en ¢ok % 25 olmehdir. Kangik tursuyvu etkileven veyva kansik turgtackan
elkilenmeyen saghiga zararhi olmayan lakh tencke ambalajlar icerisinde olmalidar. Tursu, sibane
afarhikian teslim alinacaktir. Ambalaj Uzerinde malm ady, imal tarihi, tipi, steme agirh, parti
numaris: ve'veya sen numarasi, TS numarasi, son kullanma tarihi ve al 6mril, Tanm ve Ky [sleri
Bakanhfmmn izni vazl olacaktir, Tursunun  kalite sistern belgesi olmalidir. Yeni dretim olscak,
olacakir, Teneke kutular mekanik tesirle bigimler! borulmamis, bombesiz, sizintisiz, passiz olecak,
delik, desik ve catlak olmayacaktir, St konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer
alan ilgil mda tebligine uyveun olacaktr.

KOFTE BAHARATI EVSAFI

. Rarababer, Tath Bumiz Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddesi karabiber, tath kirmuzi toz biber, az miktards defnevaprogi, kekik, venibahar, karanfilden
clugmaluchr. Piyasada satlan en ivi cinsten, kendine ozgid koku ve tanta olacakur. Kiiflenmis,
bayntlarms, boeulmus, topaklsnmeg olmayacakor, lperisinde yabanoy madde, eanli ve consiz bécek
veva hicek aruklan, boya, nigasta ve bensert maddeler katilnus olmamalidie. Nem orans en fazla %10
ulacakur. Orijinal ambalajda olmalidic, Ambalajin iizerinde fivma adi, sdresi, cinst, TS numarasi, part:
MMArisl Yeveys Seri numaraiy, drettm ve son kullanma tarihi, nel afchg. Tanm ve Orman
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Bakanhgi min iani bulunacakur, Kofle baharabimin kalite sistem belgest olmalidir. Séz konusu @ida,
TSE ve Tirk Gida Kodeksi Y anetmelifinde ver alan ilgili gida teblifiine uygun olacaktir.

DEFNE YAPRAGI EVSAFI

Pivasada satilan en ivi cinsten, kendine Gzgii koku ve tatta olacaknr. Igerisinde yabanm madde, eanli
ve censtz bocek veya bicek artiklan, boya vh maddeler olmamalidir. Kiflenmis, bozulmus
olmamahdir. Yapraklar delikli ve Ickeli olmamalidir, Insan saflifina zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidr. Ambalajm fzerinde firma ads, adresi, cinse, TS numarasi, parti nuniEras ve'veya
serl numarasy, iretim ve son kullanma tarihi, net afrb@, Tanm ve Orman Bakanlig'min izni
bulumacakir. Defne yapragmim: kalite sistem belgesi almalidie. 562 konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Rodeks: Yonctmeliginde ver alan ilgih mda teblifine uygon olacaktsr,

TUZE EVSAFI

Prvasada sahlan en ivi cinsinden (1. simt) olacaktr. Tuz bevaz renkte olmali ve vabang madde
ipermemelidir. Sofra tuzu homojen olmah, tane bliviiklign, gie agikig 1000 mm® lik elekien tamam,
210 mm” Lik elekten ise en gok % 20 lik kistni gegecek biviklikte olmalidir. Eutubet orann en ¢ok %
. 0.5 olmaldir. NaCl miktar en az % 98 olmalidr, Sofra tuzuna 50-70 mp/ kg oranmda potasyvam

ivodir veya 215-40 mg'kg potasyum iyodst katlmas: zorunludur, Divel haswalan igin koenirol
teskilatmmn talebi dogrultusunda iyotsuz tuz petinlecektir. lyvotlu sofra tuzlan, hava ve rutubet
gegirmeyecek, mmsan saghifma  rarar vermevecek, i gecirmeyecek  ve  Gzelliklering
bozmayacak ambalajlarda olacak; ambalaj Geennde “iyotlu sofra tuzu® ibaresi, firetim ve son
kullanma tarihi, igine giren ivot miktan, TS nuwmarasy, parli numaras: ve'veya sen numarasi, firma adi,
adresi bulunacakntr, Tamm ve Orinan Bakanlig’'mn s bulunscaktic Tue, aimbalajlarda teshim
alimacaktir, Tusun “kalite sistem belgesi™ olacaktir, S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakir,

KURL NANE EVSAFI

Pivasada sanlon en ivi cinsinden (1. simf) olacakor, Kendine Gegl wn, koku ve renkte olmaldir,
Kiflenmis, cilrmis, bayatlamis, topaklanmy, yabanci tal ve kokudn olmayacakur. Igerisinde sap,
saman, ¢0p, canh ve cansiz bcekler ve bunlann kalmnlan wve diger zararblanm kabinulan
bulunmamalidic, Nem oram en gok % 10 olacakur. Insan saghifma zarar vermeyvecek, gida ile
uygun orijinal ambalajlarda reslim edilecektir, Ambalaj Gizerinde, {iretici firmann ady, Gretim verd ve

nunenin drtin yili. Gretim ve son kullanma tanhi, TS numaras:, parti numaras ve'veya seri numarasi
. belirtilecektir. Tanm ve Orman Bakanh@i'min izni bulunacaktir, Stz konusu pde, TSE ve Tirk Gida
Eodeksi Yanetmeliinde ver alan ilgili gida tebligine uygun clacakur,

KIRMIZI PULTOZ (ACETATLI BIBER EVSAFI

Pryusada satilan en ivi cinsinden (1. sinif) olacaktr . Bayatlims, boyanms, bozulmuy, glivelenmis,
kiflenmis. topeklanmus. nemlenmis olmavacakur. Kurutulmus olacaktr, Iginde vabanct madde
bulunmeiyacak, kending has tal  koku ve renkie olicakiir, Yabanci tal ve koku almomiy olicakir
fginde canli-cansiz bitcek ve bunlann kalintilan olmayvacaktir. Su ile yikamaya tabi tutuldugunda hiber
govdesinden baskn madde bulunmayacaktir. Nem oram en cok %10 clacaktir. Insan saglifna zorar
vermevecck, mida ile uvygun orijinal - ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalsj Gzerinde gida
maddezinin adi, net mikian, dretici ve paketleviel Dirmamin ad, tescillh markas), adres) ve Oretildigi
ver, iretim ve son kullanma tarhs, dretim sily, Tanm ve Ormaen Bakanhig'nin geni, pani numarss:
veveva sert numarasi, TS numarasi, peketleme tarhi bulunmaebidic. ABatoksin icermeyecektir. Pul
biberin, kalite sistem belgesi olacaktr, S8z konusu gda, TSE ve Tirk Gids Kodeksi Yonetmeliginde
ver alon ilgil pida webligine uveun olacakir,
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KARARBIBER EVSAFI

Piyasada satilan en ivi cinsinden (1. smef} olacaktir. Bayatlamis, bozulmus, givelenmis, kiillenmusy,
ropaklagmg, nemlenmiy olmayacakur. |ginde yabaner madde bulunmayacak, kendine has tat, koku ve
renikile olacakti. Yabanci tat ve koku almamy olacaknr, Iginde canli-cansiz bécek ve bunlann
kalntdart olmamalidir. Boya maddesi katdmamss olmalwhr. Ele almdifinda renk ve vag
vermeyecektir. Nem omani en ¢ok %10 olacakiwr, [nsan saflifina zarar vermeyecek, gida ile uygun
ortjinal ambalajlarda teslim edilecektir, Ambalaj tizerinde gida maddesinin ads, net miktan, Gretici ve
paketleyici firmanin ads, tescilli markasi, adresi ve dretildigi ver, tretim ve son kullanma tarihi, dretim
yili, panti numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tanm ve Orman Bakanligi'nm izni,
paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin icermevecektir, Karabiberin, kalite #istem belgesi olacakiur,
Séz konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gda tebliine uygin
oliscaktir.

SUSAM EVSAFI

Piyasamin en 1yis1 (L.Sumf), yerli Gretim olacaktir . Yeni sene mahsulil, ivi cins susamlardan olmalidir,
Kendine Gzgl renk, koku ve tatia olagakur. Kifl, k&l kokulu, acmmus, cksimus, topaklanmes,
nemlenmis, glivelenmis, tagly, toprakh, kirli ve 1abii rengini kaybetmis olmayacaktir. lginde canh-
cansiz biicek ve bunlann kalmtilan ve yabanc madde bulunmayacaktir. Boya maddesi katilmamis
olmalulir. Nem oram en gok %8 clmabde. Tanm ve Orman Bakanlig tarafindan onavli olmalidir.
Tiirk gidn kodeksi tebliging uypun dretilmig, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis lasinmis ve
depolannity  olmaldir. Insan sagligma zarar vermeyecek, mda ile uygun orijinal ambalajlarda teslim
edilecektir, Ambaleg dzerinde gida maddesimin adi, net mikiar, Gretici ve paketleyvici firmanm ads,
tescilli markasi, adresi ve dretildigi yer, idretim ve son kullanma tarihi, Geetim vili, parti numarass
ve'veya sen numarasi, TS numarasi, Tamm ve Orman Bakanb@'mn izni, paketleme tarihi
Bulunimialidir, Aflatoksin icermeyecektin. Karabiberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu g,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifmde ver alan ilgili gada tebligine uvoun alacaktr,

TOZSEKER/KUP SEKER EVSAFI

seker, seker pancanndan yapilmig yerll liretim olacaktir, Nemli, taslasmus, topaklaznug elmavacak,
ipensinde yabane: madde, tey, toprak bulunmayacaktir, Dogal ézelliklering kavbetmemis, kendine has
tat ve kokuda, kristal geker olacaktir. Kip sekerler 1se 2,5 g'hk ek sarml paketlerde olacakur,
kahvalular igin kontrol tegkilatmm istefi dofrultusunds 4 wveya $ g'hik tekli ambalajlarda da
getirilebili, Seker, beyaz sekeri etkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyven insan saghfina
zararh olmayan ve beyaz sekerin Gzelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik, elyafli,
karton, kigit veya bunlarn hirkaginin bir arada kullamldifn malzemeden vaptlmis ambalajlar
winde alimr. Jiit guvallarda verilen bevaz seker torbalart, kraft kifiud veva insan saghgina
zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmig olmabdir, Ambalaj tzerinde mde maddesinin
ad1, net mibtary, firetici ve paketleyvici firmanm ad, teseilli markas), adresi ve tretildigi yver, tretim ve
son kullanma taribi, Tarim ve Orman Bakanh@'nm o, TS numarass, parti numaras: ve'veyn seri
nurnarasi bulunmahdir. Sekerin, kalite sistem belgesi olacakur, S8z konusu geda, TSE ve Tirk Gida
Rodeksi Yinetmelifinde yer alan ilgili guda tebligme uygun olacaktir.

KURL OZUM (CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene Urind, yerli dretim, bliin, temir piyesadaki en iyi cins olacaktr, Sulanmus, eksimis,
exilmiy, kurtlanmug, kilflenmis, sekerlenmis, topakianmg, kirli, beyaz renkli, ¢iiriik, bicek zarar,
canli ve cansiz biécek ve kalmtilan ve zararh maddeler olmayacaktir. Suleaniye cinsi,
agartibmamig{natirel} grubu, rengine gire 11 tip numara (zim alacakur. Kune dzim, standarniri)
boyda olacaktir., El ile ovalandigi zaman taneler birbirinden aynlecakur. Nem oram en cok %16
olacakur. Kaynatildigin zaman biitiin tanelerin venilecek bir halde gigip, kabaracakiir. gidaya
uygun, insan saghfma zarer vermeyen ( saflam ve sizdirmaz karton kutularda, havas alnarak
paketlenmis ) orjinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {dzerinde firmanin ads, adresi, varsa tescilli
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markasi, simfi, bovi, gesit, ticar tipi, drln vil, net agrdigy, dretim ve son kullanma tarihi, TS
numaras, partl numaras ve'veva sen numarest, Tanm ve Orman Bakanhfnin imni bulunacaktr,
Urimiin “kalite sistem belgesi” olmaldir. S8z konusu mpda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgan olacakur,

KURU INCIR EVSAFI

Yeni sene rini, verli dretim ve piyasanim en tyisi (1.simf) olacaktir. Bltiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci i ve koku, canh ve cansiz bicek ve blicek kalmntilan bulunmavacakiir. Usuline
uygun kurutulmug olacaknr. Hasarsiz, glnes yaniksiz, yank ve catlaksiz olecak. temiz olacakur,
Renkge bally kabufiu mevsimine uvgun yumugaklhikta olacak, gesidin ve tipin Szelliklerini tasiyacaktir,
Eksi. sekerlenmiy, kiiflenmis, slamp telorar  konotulmus,  selanmes,  glvelenmis,  kurfanms
olmayacaktir. Kutudaki incirlenin tanelenmn agirhi 20 gridan asaf olmayacakue. Incirler, 15
gridan sz olmamak sartiyla 9e10°a kadar ayvnen kabul edilecektir. Nem cram en gok % 20
olacakur, 1 kg' daki meyve tanesi sayisi en ¢ok 60 adet olacaktr. pidaya uvgun, insan saghfina zarar
vermeyen ( saflam ve zizdirmaz karan kutularda, havasi ahinarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda
olecaktir, Ambalaj lizerinde fnnamn ady, adresi, varsa tescilli markas:, ssifi, bova, gesit, tear tip,
urfin yil, net agirhg, Gretim ve son kullanma tamhi, TS nwmarass, parti numaras) ve'veya seri
numarast, Tarmm ve Orman Bakanhgi'min izni bulunacaktr, lmal edildifi yerin “kalite sistemn belgesi”
olmalidir, imal tarihi giinfimiize en vakn, son kullanmsa tarihi gindmize en uzak tarib tercih
edilecektir. Son kullanma tanthinden dnce bozulan kuru incirler degigtirilecekiir. S6z konusu gida,
TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgli gada tebliine uyvgun olacaktir,

KURLU KAYISI (SEKERSIZ SEKERFARE) EVSAFI

Cekirdeklen qikarilmg, saflam, temiz, veni sene driindi, verli Gretim ve pivasamm en ivisi(1. Siuf)
clagakuir. Her tiirlii canh cansiz kuri, bicek ve bunlarin yuva ve yumuralen olmayacakur, Taneler
tizerinde gil, vuruk, benck, kuy venigi, pargalanmalar, vapismalar olmayacak. Nem oram en gok 9 25
clacaktir, 100 gr."daki tane swyisi 10-12 adet olacaktir, gidayva uvgun, insan saglifina zarar vermeyen |
saglam ve siedirmax karon kutularda, havasi alimarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaker,
Ambalaj Gzerine firmanin adi, adrest, varsa tescilli markass, simfi, boyu, gesit, tican tipi, Grin vili, ne
pgirlidi, TS numaras,, parti numarns ve'veva seri numaras), dretim ve =on kullanma tarihi, Tanm ve
Orman Bakanh@i'mn 1zni beliftilecektir. Kura kavisimin “kalite sistem belgesi™ olacakor. Son
kullonma tarihi giinimize en uzak, imal @nhi teslim giniine en vakn olmalidie. Son kullanma
tarihinden dnee bozulan ve numuneden farkh gikan kuru kayis degistirilecekrir. S8z konusu gda, TSE
ve Tirk Gida Kodeksi Y dnetmeliinde ver afan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

SIYAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanm en iyisi (L. Sumf). verli Gretim olacaktr. Gemlik kuru sele tipi sivah dolgun taneli iyl terbiyve
edilmig, ekstra kalite zeytin olmalidr Zeytinler temiz ve saglam olmaly, yabane: tat ve koku
ihtiva etmemeli. Eti ¢ekirdefine yapismamis olmahdir. Her tane irilik derecesindeki
zeytinlerin en kibgilk tanesi ile en biiviik tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en cok 4
mm olmahdir. Grup ve tipine has yeme olgunlufunda ve venilebilir dzellikte olmabdir. Kirli,
kokugmug, azellikleri kaybolmug, kuntlanmus ve kiiflenmis olmamatider, Her tiirlil parazit, bdcek veya
bunlann par¢alanni ihtiva etmemelidir. Etli woeli, kigilk gekirdekli olmabdir, Ambalaj icindek
gevunlerin gegidi. sumh, grubu, tipi ve stili aym olmalidir, Zesvtin tane bovutu (8) olacak ve 1 kg daki
tane adedi 290-320°vi agmayvacaktic. Tuz oram sivah selé zeviininde "610°u pegmevecektir. Ihtivaca
gare kontrol teskilabinim istegi dogrultusunda uzssz ve az tuzlu zeviin getirilecekiir. Az tuzlu zeyiinde
tuz orani en fazla %3 olacakir, Salomura suyu temiz olacak, yabanci tal ve koku icermevecek,
gorinisl berrak olacak, vobanor madde igermeyecektiv. Zeviinlere tat analizi vapdacaktir. Ambalaj
igerisinde zeytinin eli ile densl armsinda hava kabarei olan taneler bulunmavacaktir. Zeviinin iginde
acs, ¢lirlk, ywmugak, olgunlagmamiy tancler bulunmayacakur. Siyah zeytinler saghga zarar
vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, igindeki salamuradan zarar pérmeyvecek, mdayla
lemasa uygun, temiz, passiz, sizant yapmavan dzellikieki ambalajlards olacaktir.  Ambalajin
dzennde; firma adi, standardin isareti ve TS numaras, adresi, cinsi, Gretim ve son kullanma tarihi, net
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agirhg, Tonm ve Orman Bakanh@i'mn szni, parti numaris ve'veya seri numarasi, zeviinin grubu
(vegilsivah), kalite ve simh, tip (sele), bovu ve derccesi belirgin olerak vazil olacaktr, Zevtinin
kalite sistem belges: olmalidir. Rastgele ambalajlar agiidiginda, hepsinde aym kalite gorilecektir, Stz
konusu geda, TSE ve Tiirk Creda Kodeksi Yinermeliginde ver alan ilgili gada tebligine uygun olacaktr.

VESIL ZEYTIN { NORMAL-TUZSUZ) EVSAF]

Piyasamin en iyisi (1.Souf}, verli dretim olacakur, Yagh dogal cizik vesil zeytin olacak islem giirmiis
vesil zeytin olmayacakure, Dolgun taneli ivi terbive edilmis, ckatra kalite salamura zevtin olmaldir,
Zeytinler temiz ve saflam olmal, vabanc: tsl ve koku thtiva etmemeli. Eti cekirdegine
vapigmanmig olmalidir. Her tane inlik derecesindeki zeytinlerin en kiglik tanesi ile en bilivik
tanesinin vatay cksenleni arasindaki fark en gok 4 mm olmahdir. Grup ve tipine hias veme
olgunlufunda ve yvenilebilir Gzellikie olmalidir, Kirli, kokusmug, Gzellikleri kaybolmusg, kurtlanms ve
kiiflenmiz olmamaldir, Her viirlll pareit, bicek veya bunlann pargalanni ihtiva etmemelidir. Etli
aneli, kilglik gekirdekli ofmahdir. Ambalaj igindeki zevtinlerin gesidi, soufi, grubu, tipi ve stili aym
olnelidir. Zeytin tane boyutu (5} olacak ve | kg'daki tane adedi 290-320"yi aymayacaktir, Tuz oran
cizik yesil zeytinde "67"'vi gegmeyecektir. [htivaca ghre kontrol teskilatmin istegi dogrultusunda
tuzsuz ve nz fezly zevtin getirilecekuir. Selamura suve tlemiz, seytinlerin dzering tamamen Grimdis
olacak, yabanci tat ve koku igermeyeccek, porinisl berrak olacak, vabaner madde igermeyecektir,
Zeytinlere tot analizi vaplacakur, Ambalaj icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig
olat taneler bulunmayacaktr, Zeytinin winde ac, glirdk., yumusak, olpunlasmirms taneler
bulunmayscakur. Yesil zeytinler saghga zarar vermevecek, zevtinin kalitesini bozmayacak,
igindeki salamuradan sarar girmeyecek, mdayla temasa uygun, temiz, passiz, szt
yapmayan dzellikteki ambalajlarda olacaktir. Ambalajin dzerinde; firma adi, standardn igarct ve
TS numarasi, adresi, cinsi, lretim ve son kullanma tarihi, partt numaras: ve'veya seri numaras, net
afirhdy, Tanm ve Orman Bakanl@'nn i, zeytinin grubu (vesilsivah), kalite ve smufi, tipi (sele
vh.), boyu ve derecesi belirgin olarak vazh olacaktir. Zeytinin kalite sistern belgesi olmalidir.
Rasigele ambalajlar agildi@inda, hepsinde ayvm kalite gériilecektir, Stz konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili pda tebligine uygun olacaktir,

SIRKE EVSAFI

Piyasamin en syisi (1. Smaf), yerli Giretim olacakur, Berrak goriiniiste, kendine dzgil tat ve kokuda
olmali, bulamk olmamahdir, Kentrol tegkilatinm istefi dogrulnesunda elma veva (isim sirkest
olacekur. Sirkeler; | wveva 2 'lik kilithi-gekmeli kapakli sigeler igerisinde teslim edilir, Sisc
kapaklarinda koruma jelatini bulunacakur. Her ambalaj Gzerinde; firma adi, standardm isareti ve TS
numarazst, adresi, cinsl, dretim ve son kullanma tarthi, net afich@, pami numarasi vel'veya seri
numarasi, Tanm ve Crman Bakanhig' nin izni belirgin olarak yamh olacaktir, Stz konusu gida, TSE
ve Tiirk (hda Kodeksi Yoneimeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakir,

GUL SUYU EVSAFI

Taze giil yapraklanindan usiilfine gore tath yapmunda kullanmak dizere diretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berrakhkts, 1. Kalitede olacaktir. Saglifia zarar vermeyven, TS de belirtilmis 250
veya 300 ml'lik ambalaglarda olacaktir. [ginde yabanc: madde ve katks maddesi bulunmamali,
homajen olmaluhr. Ambalaj dizerinde, standardin isareti ve TS numarasi, imal tarihi, son kullanma
tanhi, Gretici, vilklenici adi, tescilli markas:, parti numaras: ve‘veya seri nuemarasy, Tarim ve Orman
Bakanhii'nn izni yvazb etiket bulunmabdir, S8z konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yimetmelifinde ver alan ilgili gida tebliine uypun olacaknr.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacakir. Yapiskan olmayip nemibi kamor kivaminda ve gri bevaz renkte
olacakur. Ekgimiy ve kiiflenmis olmayacaktsr. Mayalar gerekliginde hamur iginde denenccek ckmegi
1yl kabarmayan mayualar reddedilecektir. Tarmm ve Orman Bakanli tarafindan onayl obmahdie, Tirk
gida  kodeksi tebliBine uygun dretilmiy, ambalaglanmus, etiketlenmis, isarctlemis, tasmms ve
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depolanmiy olmalwdir. Insan saghfna zarar vermeyen, gedaya temasi wygun, orijinal ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj deeninde vilklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi, standardin isareti ve TS
NuImarast, parti numaras ve'veyn ser numarasi, malin adi, dretim ve son kullanma tarihi. net agrhig,
Tarum ve Drman Bakanhif’'min izni belirgin olarak vazl olacakur, Soz konusu mda, TSE ve Tiirk
Ciida Kodeks: Yonetmeli@inde yer alan ilgili gida teblifine uypun olnscaktr,

DAMLA CIKOLATA EVSAFI

Piyasamn en ivisi { [, Kalite) olacakir, Granil seklinde olacak, renginde ve kokusunda bozulma
olmayacakiir, Kiflenmig, acmus, kurtlanmg, ki koku olusmus, hagereler tarafindan yenmis,
nemlenmiy olmayacaktir, Bitter ¢ikolatadan imal edilmis olacaktr, iginde canh ve cansiz bicek ve
bocek kalinular, vabanci miadde olmayacaklr. .Insan saflifina zarar vermeyen | pdayla temasa
wygun onjinal ambalajlarda olacakur. Tanm ve Omman Bakanhf tarafindan onavh olmaldir. Tk
gids kodeksi teblifine uypun  dicetilmis, ambalajlanmis, eliketlenmis, 1zaretlemis tasmmis ve
depolanmiz olmalidir, Her ambalaj Gzerinde, {irma adh veya tescilli markas: ve adresi, standardin
igaret ve T5 nummras, parti numaras) ve/veya seri numarasi, malm adi, Imal ve son kullanma Tarihi,
net agirhi, Tanm ve Orman Bakanhidi"min izni belingin olarak yazil olacaktir. 56z konusu gida, TSE
ve Tirk Gids Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili pda tebliine uygun olacakir,

.' PUDRA SEKERI

Pivasamin en ivisi (1. Kalite ), verli diretim olacaktir. En ince defirmende Sitilmis olacakr,
Rutubet en gok 510 olacaktir, Kendine has kokusu ve lezzetti olacakur. Kiiflenmis. nemli,
topaklagmamig, yabancs koku ¢ekmis olmayscakur. Canli ve cansiz bdcek ve bicek kaltilar,
yabanet madde bulunmayacaktir, insan sagligina zarar vermeyen, midayla temasa uygun orijinal
ambalajlarda olacaktir. Ambalaji Gzerinde frmanm adi, markasi, igerigi, imal tarihi. son kullanma
tarthi, standardin igareti ve TS numaras, parti numaras: ve/veva seri numaras, net agich@, Tanm ve
Orman Bakanh@i'mn izni belirgin olarak yaali olacaktir Pudrn sekerinin kalite sistem belgesi
elacaktir, Soe konusu gida, TSE ve Tk Gida Kodeks: Yinetmeliinde ver alan ilgili pida tebligine
uvgun olacaktr,

KABARTMA TOZLU

Piyasamin en iyisi ( |. Knlite) olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tas, kum, canli ve cansiz bicek ve
bicek kalmtilar, yabanc: maddeler bulunmayvacaktir. Nemienmis, topaklanmis clmavacakur, Insan
saflifing zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 10g"hk orijinal paketlerde olacaktir. Ambalajin

Uzerinde firma adi, adres:, cinsi, standardin isareti ve TS numaras:, Gretim ve son kullanma tarihi, parti
. numarasy veveyn serl numarasy, net agichi@, Tanm ve Orman Bakanlhif'min izni bulunacaktir,
Karbonatin  kalite sistem belgesi olmalubr. 86z konusu gda, TSE wve Tirk Gide Kodeksi
Yanetmeliginde yver alan ilgili gada tebligine uygun olacakur.

KREM SANTI EVSAFI

Toz geklinde, pivasanm en iyisi ( 1. Kalitel, yerli mal clacaktir. Dogal dzelligini kaybeimermnis,
kendine has ren, tat ve kokuda olscaktir. Gzle ponilebilir kirhilik olmayacak, rengi parlak olacaktir,
Eksilik, acibk, nemlenmis, topaklanmg olmayacak, kiifiimsil, mealimsi vamk tat olmayacaknr,
Mikserle girpildiginda kabarma kabilivetl yiiksek olacak, herhangi bir piitirliliik olmayacakur, Yam
sonradan kendini birakmamali, dongun yapi olmayacaktir. Insan saglme zarar vermeyen, pidavia
temasi uygun orijinal ambalajlarda olacakur. Tanm ve Orman Bakanligi tarafindan onayl olmahdir,
Tiirk gida kodeksi tebligine uvpun Gretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis Jfagmmig ve
depolanmig  olmalidir, Her ambalaj dzerinde firma adh veya tescilli markas) ve adresi, standardin
igareli ve TS numaras, Gretim ve son kullanma tarthi, parti numarasi ve/'veya seri numarasi, net
agirhifi, Tarun ve Orman Bakanlif'nn izni bulunacakir, Siz konusu pda, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacakur.
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TEL CIG KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veva ekstra undan usuliine gore hazirlannus olacaktir, Piyasamn en iyisi (1. Kalite) yerh
firetim olacaktir. Dakim kadayiflardan olacakne. Ele alindifinda kolayea birbirinden syrilacaktir,
Bayat, kiithi, kurtle, yank, vapisik, eksimiy, asin kurumuos, cksi koluda olmayacaktir. Tel kalinbig
ortmlama | mm clacak ve tel tel aynlacaknr. Nem miktary % 167y gegmevecektir. Tel kadaviflar kendine
has renk, koku ve tatts olacaktir. Tel kadayiflar, insan sagligima zarar vermeyen, mdayla temasa Uygun
orijinal ambalajlarda olacakur, Her ambalay deeninde finme adi veya tescilli markase ve adresi,
stundardim 1gareti ve TS numaras, dretim ve son kullanma tanhi, parti numaraz ve'veys seri numarasi,
net afirhigy, Tanm ve Orman Bakanlf"mm izni bulunacakir, 50z konusu gada, TSE wve Tirk Geda
Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili mda teblifine uygun olacaktir.

EKMER KADAYIF EVSAFI

Eksira- ekstra veyn eksira undan usuliine gére hazirlanmis olscaktir. Pivasamn en ivisi (1. Kalite) verk:
dretum olacakiir. Pismeden dnee herhangi bir yabamer tt, koku ve acilik hissedilmeyecektir. Hamur,
bayat, yarmk, isiek, catlak, kink, kurtlu, kun yenikli, kiiflo, kitf kokulu olmavacaktir, Ekmek
kadwyilannin her tamfi aym kalinhkia olacakur, Pisinldigi saman normal derecede biiviiveceksir
Pigirilirken kinhp dagdmayacakur, Insan saghging zarar vermeven, mdayls temasa uygun, Temiz,
orijinal ambalaj i¢erisinde teglim edilecek. Her ambalaj dzerinde firma adi veya tescilli markas) ve
adresi, standardim isareti ve TS numaras:, dretim ve son kullanma terihi, parti numarass ve'veya seri
numarasi, net afirligi, Tarm ve Orman Bakanli@'nin 1zn bulunacaktir, $6z konusu gida, TSE ve Tirk
Ciida Kodeksi Yoanetmeliginde ver alan ilgih gida weblifine uygun olacakur,

KEMALPASA EVSAF]

Ekstra- eksira veya ekstra undan usuliine gire hazrianmy olacakir, Pivasamn en ivisi (1. Kalite) verli
tiretim olacaktir Tathlar kendine Gzgil piskinlikie olacak. vamk - ¢if périmiimii olmayacaktir. Hamur,
bayal, yamk, islak, ¢atlak, kink, kurtlu, kurt venikli, kifld, kif kokulu olmayscaktir. Tatlitarda scima,
gkgime, bavatlama olmayacaktr. Tarife gore hazirdandifinda guruby iyice gekmiy olacak, kendine
dzgii renk, tat, kekw, kivam ve giriniigie olacakur, Twhlarda, surubu konuldugunda dafilma
olmayecaktir. Insan saghifma zarar vermeyen, gidayla temasa uvgun, Temiz. orijingl ambalaj
iperisinde teshim edilecek. Her ambala) (zerinde firma adi veva tescilli markas ve adresi, standandin
gareti ve TS numarass, dretim ve son kullanma tarhi, pani numares) ve'veyn senl nomarasi, net
pgirlgy, Tanm ve Ormen Bakanb@i'oin szl bulunacaktir. 56z konusu gda, TSE ve Tiitk Goda
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgih gida tebligme uygun olacaktir.

SALAMURA DOLMALIKSARMALIK YAPRAK EVSAFI

Pivasanin en ivisi (1. Kalite) , yerli iretim salamura yaprak olacaktir. Yapraklar taze ve kiirpe hemen
hemen aymi blviiklikte, sap kisimlan aynimug, montazam demetler halinde olacaktir. Ince olacak,
derin pargal, yirtmagh. kaln tiyld, kant olmavacaktr. Tuz oram % 30°dan fazla olmayecaktir. insan
saghifina zarar vermeyen, gidaya temas uygun, orjinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj Gzerinde
firma adi veya tescilli markas) ve adresi, TS numarast, mahn adh, imalat seri‘kod oumaras:, cesidi,
seruifi, tipi, net agirlydy, imalat taribi, gon kullinma tartht ve rof Smni, parti numaras: ve'veva seri
numgras, Tarm ve Orman Bakanhf mn izni bulunmalhdir. S6z konusu hee bir gida, TSE ve Tiirk
Cieds Kodeks: Yinetmelifinde yver alan ilgili gida teblifiine uvgun olacakiir



8 CRUM PIKNIK GRURD
PIKNIK RECEL EVSAFI

Ekstra gelencksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis. karsim) olacaktr. Meyve
oram en az %43 olmalwdir. Refraktometre ile tayin edilen gheiinebilir kuru madde igerigi %068 den
daha a2 olamaz. PH deferi 2,8-3.5 araliinda olmalidir,. Renklendirici bulanmamalidir. Kutularn
dolum oran en az %90 olmalidie, Regellerin ana maddesi en ivi meyvelerden olacak, temiz yikanmis,
¢op, vekirdeklerinden lmmamen temizlenmis, canhi — cansiz her tirli bécek, kun gibi hasereler
bulunmayacakur. Parlak, canl, vapdifs meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaktir.
Kamrma. cok koyu veya civik, yanik, kilf, is, benzin, gaz vh. yabanet keku, eksime gibi vabancy tatta
olmnyacak ve jelatin, ramk vb, maddeler katilmanug olacakur, Piyvasada satilan ivi cins mallardin
{Lsimil) clacaktr, Sekerlenmis olmayacakir, Gidaya uygun. insan saglifina zarar vermeven Hzel
ambalajlarda olmahdir, Aliminyum folye yiksek 1sida preslenmek suretivie kaplanncaktr, Frimis,
pattamig vh, hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalsjin Grerinde firma ady, pdresi, Gretim ve
zon kullanma tariln, 100 g7 da hulunan meyve ve seker mikian, net mikiar, 1S numaras:, pari
punures) velveys serl numarast, Tanm ve Orman Bakanhg'nin fzni belirtiimelidir. Regellerin “kalite
sistem helgesi” olmalidir. Imal tarihi génimize en yakin, son kullanma tarihi giindmiize en ueak
regeller tercih edilecektir. Sz konusu gada, TSE ve Tirk Gida Kodeks: Yoneimeliginde ver alan ilgili
gida teblifine uygun olacaktir. Vigne, gilek. kayisi, gill, seftali, pertakal vh, hastane diyvetisyenieri
tarufindan belirlenccek gesitte olacaktir,

PIKNIK BAL EVSAFI

Prvasanin en iyisi (1. Suuf), Slizne gam va da cicek bal olacakur. Ballar tahammiir etmeye
baglamig, ekgimeg, tiylenme, anomal koku ve lezzet olusmus ve herhangi bir nedenle hosmalmmues,
kirlenmis olmamal, saydam porinimid olmalidir. Sekerlenme va da herhangi bir tortu
bulunmavacaki. lginde yabanc: madde, parazil, an pargalan ve yaveu an icermemelidir, iginde
nigasta bulunmamalidir. Kendine ail dogal koku ve tada sahip olmahdir, Yabane: koku ve tat
lpermemelidir. Nem orani en gok %523 olmahdir. Gadaya uvgun, insan sahfinag zarar vermeven
Gzel ambalajlarda olmahdir. Albminyum folyo vilksek sida preslenmek suretivle kaplanacakur,
Enmus, patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj Gzerinde mids maddesinin
adi, net miktan, lretici ve paketleyici firmenin ad, fescilli markasi, adresi ve Gretildigi ver, (retim
ve son kullanma tanhi, Tarmm ve Orman Bakanbi' min tzni, parti numarasi ve/'veya seri numaress,
TS numarasy, balin orjini, haln piyasaya sunug sekli balm toplandsg yil dretim tarth: olarak.satisa
hazir hale geldifi tarih dolum tarihi olarsk belirtilecektir. Balin, kalite sistem belgesi olacaktir, Stie
konuzy geda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Ydnetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacakir

PIKNIK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyasarn en tyisi (Lsiul) kahvaltillik pastinze tereyag olacaktir, Sarimst, homoien renkte olacak Tat
ve: kokusu hog olmalidir. Yabanc: tat ve koku igermemelidir. Su salmus, cok sert veya vumusak,
vamskan, elastik yapida, unumsu, kumly, donuk, pargalanan yapuda olmayacakisr, Benekli, dalgal,
alacaly, ok koyu veya gok agik, soluk renkie olmayacaktir. Sii vag mikian kiitlece en az %82,
asiditesi en gok sl asidi cinsinden %018 olmalidir. Gedaya uygun, insan saghifina zarar vermeven dzel
ambalaglarda olmahder. PVC ambalaj Gzerine Aliminyum folyo vilksek wsida preslenmek suretivie
kaplanacakur, Enmiy, patlasmg vb, hasarh ambalalar kabul edilmeyecekiir, Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi.net miktan, Gretici ve paketleyici firmanim adi.tescilli markas: adresi ve Gretildifi ver,
tiretim ve son kullanma tarihi, {iretim yah, Tarm ve Crman Bakanb@ ‘nm fmi, parti numaras: ve/'veya
sen numarast, TS numaras) bulunmaledir: Tereyagin, kalite sistem belgesi olacakur. Sz konusu gida,
TSE ve Tiurk Gida Kodekst Yanetmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uvgun olacakiis
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PIKNIK ERITME UCGEN PEYNIR EVSAFI

Pivasamm en iyi cinsi (1. Simf) , vafl, pastirize sitten, sade eritme peyniri clacaktr E.Coli
bulunmamalbidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamaldir. Yabanc: madde igermeyecektir.
Peymunn rengi bowuk, kifll, ofafammey, jolelesmis olmayacakur. Ambalajlar bakilarak, tarmlarak
muayene edilmelidir. Entme peymirler, insan sa@lifina zarar vermeven Gzel ambalajlarda olacaktir
Eritme peynir Aliminyum folyo igerisinde, tggen prizma seklinde ambalajlarda clmalidir, Erimis,
putlarmay vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Eritme peynirin ambalajinda agagdaki hilgiler
okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde wazlr, basilie yahut etiketlere yamlarak
yapstinlir. Formanimn ticaret unvam veya kisa adresi, TS numars), malin adi, imalat seri*kod numarass,
ihtiva ettifi cegni maddesi, cegidi, s, tipt, net agrli@s, parti numaras: ve/veya seri numaras:, imala
tarihi, son kullanma tarihi ve mf 6mri, , Tanm ve Orman Bakanh@'mn izn bulunmalidir. Peyninm
“kalite sistem belgesi” olmahdir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeks: Yinetmelifinde ver
alan 1lgili mda teblifine wygun alacaktir,

PIKNIK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI

Fiyasarun en ivi cinsi (1. Suuf) , vagl, pastdnze sitten, sade krem peymin olacaktr, Diyel hastalan
igin  hastane diyelisyenlerinin istefi dofrultusunda wesuz krem peynir getirileccktir.  E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aurens bulunmamabdir. Yabane: madde igermevecekiir,
Peynirin rengi bozuk, kiifla, ufalanmeg, j6lelesmis olmayecoknr. Krem beyvaz peynir mdaya wvgun,
insan saglifma zarar vermseyen Gzel ambalajlarda olacaktr. PVC ambalaj Gzerine Aliminyem folyo
vitksek 1sida preslenmek suretivle kaplanscakur. Erimis, patlames vb. hasarll smbalajlar kabul
edilmeyecektin. Ambalaglar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem heyaz peyniri ambalajinda
agagidaka bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayncak sckilde vazilir, basilir vahut ctiketlere
vanlurak vapistinhr. Finmamn ticaret unvanm veva kisa adresi. TS numarasi, maln adi, imalst seritkod
numarasy, ibtiva emigi gesni maddesi, gesidi, smfi, 1ipi. net agirh, imalal wrihi, son kullanma tarihi
wve ral dmrl, part numaras) ve/veya seri numarasi, Tarnm ve Orman Bakanhi@g'onom izni balunmalidr.
Pevninin “kalite sistem belgesi” olmaluhr. S8z konusu mda, TSE ve Tirk Geida Kodeksi
Yanetmeliginde ver alan ileli grda pebligine wyiun olacakiir.

PIKNIK LABNE PEYNIR EVSAFI

Fivasanim en iyi cinsi (1. Simif) | vafly, pastérize siitten, sade labne peynin olacabtir, En az %18 s
ya@ wpermelidir,. EColl bulunnmamabdir, Patojen staphylococows purcus bulunmamalidie. Yabane
madde igermeyecektir. Peymirin rengi boruk, kitflo, ufalanms, jdlelesmis olmayacaknr. Gidaya uygun,
insan sahfma zarar vermeyen Szel ambalajlarda olacakur. PVC ambalej dizerine Aliminyum folyo
yiksek sida preslenmek suretivie kaplanscakur. Eninus, patlanus vh, hasarli ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tarilarak muayene edilmelidir. Labne peynin ambalajinda
agagidaki bilgiler okunakh olamk silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere
vazlarak yapagtrihir, Firmanm ticaret unvam veya kisa odresi, TS numarasi, malm ads, imalat seri\kod
numarasi, ithtiva ettifi gegni maddesi, gegidi, sifi, tipi, net aielady, imalat tarihi, son kullanma tarihi
ve ral Smrll, parti numaras: ve'veya seri numarasy, Tarm ve Orman Bakanlig'mn fzni bulunmalsdir.
Poynirin “kitlite  sistern  belgesi” clmabdir. 562 konusu gda, TSE we Tirk Gide Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan dlgili pda teblifine uygun olacaktir,

KAKADLU FINDIK EZMESUVKREMASI EVSAFI

Piyasanm en iy cinsi (1. Smuf) olacaktir. Findik oram en az %10 olacaktr. Kiflenmis, sckerlenmis,
acimiy, ckyimis, kurtlanmeg, biceklenmis, kil koku almug, donmus olmayaeak. Igerisinde vabane
madde bulunmayacakir, Kakaolu fndik kremas: gidaya uygun, insan saghiing zarar vermeyen tzel
ambalajlords olacakur. PVC ambale) Gzerine Aliiminvem folye viiksek sida preslenmek suretivle
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kaplanacakir. Erimis, patlamss vb, hasarh smbalajlar kabul edilmevecektir, Ambalajda Grmanm
ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarasy, malin ads, imalat serikod numarasi, ihtiva ettifil ¢esm
maddest, gegidi, simfi, tipi, net agirlyg, imalat tarihi, son kullanma taribi ve mf Smrii, parti numars
ve'veya seri numarast, Tanm ve Orman Bakanhg'nm izni balunmahdie. Kakeolu findik kremasimumn
“kalite sistem belgesi™ olmahdir. Siz konusu nda. TSE ve Tiick Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver
alan 1lgili grde tebligine uygun olacaknr

KUTU MEYVE SUYLU EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simf) olacakur. Kendine dzgi tat, koku, renk ve goriiniiste olacaknr,
iperisinde tortu olmayacaktir, Yabanci tat, koku, renk degisikliligi olmamalidir, bombelesmiy deforme
olmamiy aseplik ambalajli olmahdir. Meyve sulan visne, portakal, seftali, kayis: olarak pelevekuir.
Lezeeti, kokuso, ghrlinlmi bozuk olmavacaktir, Portakal ve seflali igin meyve oranl en az %550,
kayis icin en az %040, visne igin en 8z %3% olacaktir, Meyve sulan UHT yintemivle hazirlanmis Gzel
ambalajli kutularda olmaldir. Tarm ve Orman Bakanlig tarafindan onayvl almalidir. Meyve suyunun
IS0 ve HACCP belgesi olacaktir, Tiirk gida kodeksi tebligine uygun dretilmis, ambalajlanms,
etiketlenmis, isaretlemiy, taginmis ve depolanmis olmalidir. Son kullanma siiresine en az 6 ay slresi
olan mamuller kabul edilir. Kutulann dzerinde asagaduaki bilgiler okunakll olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak gekilde yazh ve basibi olmaldic. Ambalajda firmamn ticaret unvani veyn kisa adresi,
TS numaras:, malin adi, imalat seri'kod numaras), ihtiva eltifi gesni maddesi, gesidi, samfi, tipi, net
afirligy, imalat tarthi, son kullanma tarhi ve raf dmrd, partl numaras) ve'veva sen numsarasi, Tarmm ve
Orman Bakanhif'mn izni bulunmalidr, Uriingn “kalite sistem beigesi™ olmalidir. Séx konusu gida,
FSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaknr,

PIKNIK TAHIN PEKMEZ EVSAFI:

Piyasamin en ivi cinsi (1. Siuf) olacaktir. Tahin pekmez karsimi; Gzilm pekmezinin % 60 (vikzde
almmg). tahinin % 40 (vilzde kirk) oraninda karigtinkmas) ve homojen hale getinilesi ile elde edilen
mamuldir. Bu teknik sartname poget tahin pekmezi kargima kapsar. Dikme tahin pekmezi
kargilamae. Bu teknik garnamede “Poget tahin pekmez karisim” yering “Tehin Pekmez" iladesi
kullamlacaktir. Tahin pekmesz kendine dzgil a1 ve kokuda olacekur. Tahin pekmez aci, cksi, yamk,
kif vb. yabanei tsl ve kokuda olmayscaktir. Tahin pekmez kendine Gzl kivam ve gorinisie
olacaktir. Pltiirla, sekerlenmis, topraklanmiy vapida olmayacak, homaojen gériindste olacakur. Tahin
pekmez lgensinde canll ve cansiz bicek, hagere, kurt. kif, 1as, ¢9p vb. hichir vabane: madde
bulunmayacaknr, Tahin pekmez kangmmdaki kil mikian afirhkea en ¢ok %0 3 olacakur. Tahin
pekmezde suni boyn maddesi bulunmayacaktir. Tahin pekmezde kuruyuey madde bulunmayacaktr.
Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayle olmalidir, Tahin pekmez pdava uygun, insan gadligina
zarar vermeyen Ozel ambalilarda olacaktir, PVC ambalaj fzerine Aliimimvum folvo vitksek rsida
preslenmek suretivle kaplanacakur, Erimis, patlanus v, hasarli ambalajlar kabul edilmevecektir, Tiirk
gida kedeksi teblifine wvgun idretilmiz, ambalajlanms, etiketlenmig,  isaretlemis, fagmms ve
depolanmis  olmalidir. Ambalajda firmanin ticarel unvam veva kisa adresi, TS numaras:, malin adi,
imalat seri‘kod numaras:, ihtiva ettigi cesni maddess, cesidi, smifi. tipi, net agirhgs, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf Gmel, parti numaras: ve/veya seri numarass, Tarim ve Orman Bakanhgi'min
bulunmabidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi™ olmalidir. S8z konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yimetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgun ol acaktr,

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Pivasanm en iyisi (1. Sif) olacakur. Kendine has koku, krvam, renk, lerrelie ve taze olacak, afiza
almdiginda kolayea eriyecek, kesildiginde ise dagitmayacaktr. kiifld, kitf kokulu, kot kokulu, kunlu,
acumy, eksimig, rengi kararmis, yag disa vurmug, macunlanms olmayacaktr. Hagere parcalar, bocek
kalmtilan vb. yabanc: maddeler bulunmayacaktir. Tahin oran en az %655 olscaktir. Sade, kakaolu,
fistikls gibl gegitleri istenebilecektir. Ambalajlar insan saflifmn zarar vermevecek nilelikte, mdays
uvguil malzemeden yapilmuy gekilde olacakur, Erimis, patlamis vb, hasarl ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Her bir ambalajda firmamn ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarsss. malin sds,
imalan serivkod numarass, gegidi, sinfl, tipd, net agarhif, imalot tariki, son kullanma tarihi ve raf Smri.

Co g




parti numarasy ve'veya seri numariss, Tarmm ve Orman Baknnhg'nm izni bulummalidir, Uriiniin
“kalite sistem belgesi” olmalidie. 562 koenusu gida, TSE ve Tirk Gada Kodeksi Yonctmelifinde yver
dlan ilgili geda teblifine uygun olscaktir.

9, GRUP: DONDURLULMUS URUNLER EVSAFI
DONDURMA EVSAFI

Piyasamn en iyisi (1. 5mf) olacaktir. Taze pastbrize =01 ve sekerden (sakaroe) vapmilmis olacakur
Sakarce diginds difier bir seker veyn yapay tat verici maddelerle yvapilmams olacakir. Kiflenmis,
acimg, kurtlanmig, ko koku olugmug, hasereler tarfindan yenmis, nemlenmis olmayvacaktr, Insan
saflifing zarar veénmeyen, gdave uygun orjinal kapal kup ambalajlarda olacakior. Tanm ve Orman
Bakanhg tamfindan onayh olmaldir. Tick pda kodeksi teblifine uygun diretilmis, ambalajlanmsg,
efiketlenmis, isarctiemiy, taginmiy ve depolanmig olmabdr. Sofuk zinciri knlmadan (<18 °C )
taginnus olmalidir. Her mmbelaj dxerinde asafadaki bilgiler okunakh olarmk silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde vazilir veya basilir. Yiklenicinin adi veva tescilli markasi ve adresi, TS
numarasi, malin adi, imalal serikod numaras,, gesidi, siufi, tipi, net agirhg, imalar tarihi, son
kullarma tarihi ve raf émril, parti numaras) ve'veya seri numaras, Tanm ve Orman Bakanligs'mn izni
bulunmalidir. Uriintin “kalite sistem belgesi” olmahdir. Séz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde yer alan ilgili guda 1eblifine uypun olacaktr,

DONDURULMUS MILFOY HAMURL EVSAFI

Wileeyi dilzgtn ve pirtesiz olmal, virhik ve ¢atlak olmamalidie. Agik krem renginde olacaktr, Gazle
ginilen vabanct madde bulunmanal ve homojen vapuda olmahdir. Pisiriimeden dnee ve sonrn
kendine has 1at ve kokuda olmabdir, Acilasms, eksimis ve inbii olmayvan ta1 ve koku icermemelidir,
Talimutn uygun pisinidiginde hacmi en az 15 kar anacak, katmerli-katlar arasi bogluklu ve pevrek
olacaktir. Karton kolilerde -18 °C de donuk zineir kitlmadan fngeorifik arsglarla tasinmabdir. Orijinal,
msan seghding zarar vermeyen, gulayia temasa uygun ambalajlarda olmalidir. Her ambalaj deerinde
asaiidaks hilpiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmavacak bicimde vazlir veva basilir,
Yiiklentcinin ady veya tescilli markasi ve adresi, TS numacas;, malin adi, imalsl serikod nomaras:,
gegidi, simif, tipi, net agichg, imalat warihe, son kullanma tarihi ve raf Gmeil, pani numaras ve/'veya
seri mumarast, Tarm ve Orman Bakanhfi'nin izni bulunmalidie, Urliniin “kalite sistem belgesi”
olmalidir, 56z konusu geda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yanctmeliginde ver alan ilgili pda tebligine
uyEun olacakrir,

DONDURLULMUS SEBZELER

Dondurulmug driinlerin uygun zartlards taginmas ve saklanmag yiklenicive attir, Dondurulmus
sehze ve meyveler (40 mikron kalinhiginda, polietilen) mavi naylen torba igerisinde karton kolilerde
teshim edilecektir, Dondurulmus sebeeler -18 C *den dahe disik sicaklikta ve 2590-95 nem ortanunda
depolanncok ve sofuk zincir kinlmadan tamimacaktr, Gelen drimlerde yumusama ve goeiilme
belirlendifinde ahnmayscakur. Ambalaj Ozerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi, TS
numarast, malm adi, imalat serkod numaras,, gegidi, simfi, opl, pet agiehd, imals taribi, son
kullanma tanhi ve raf Gmri, parti numaras) ve'veys seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanli@' min izni
bulunmalsdir, Uriiniin “kalite sistem belgesi™ olmalidir, Stz konusu her bir nda, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili pda rebligine uyvgun olacakur. Kendine has tat, koku ve
renginge  olacak, yabancy tar ve koku bulunmayscaktir. Kesinlikle highir katki  maddesi
bulunmayacakiir. Kullanim simsmda donduruimuy schze paketleninde girilfen herhangi bir renk veya
koku degisiklifinde veya pisme sirasinda gériilebilocek bozukluk sonueu kullanilan dondurulmus
schzelerin miktan ve olusacak maddi #zararlar (kullamifan e, yag vb.) vilklenicinin karsilamas
Foran lucur,




