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TANIMLAR

IDARE: Bu reknik gartnamede Apfn Efitim ve Arstirma Hastonesi bundan bivle “idare” olarak
adlandinlacakuir.

YUKLENICE: Mutfak ihalesine katlmak isteven miteahhitlerin her birine bundan biyle “Yiklenici”
denilecektir,

HASTANE: Agn Egitim wve Arastima  Hastanesi wve hastancye bagh binmler bundan  sonm
"HASTANE" olarak adlandimlacakiir.

MUAYENE VE KONTROL KOMISYONU: |dare. vilklenicinin yvemek alim dagitim hizmetlerine ait
lim galgmalanm kontrol etme hak ve vetkisine sahip olicak ve bunun igin konu ile ilgili yetismis
clemanlanm gireviendirecektie. Bu elemanlar muayene ve kontrol komisyonunu olusturacaktir,
YETKILILER: Bashckim ve Yardimeilan, Diyetisyen, Yemekhane ve Mutfak Sorumlusu | lase Memuru)
PERSONEL: Agn Egitim ve Arastirma Hastanesi ve hastaneye bagh birimlerde galisan saghk persaneli,
yardimer sagiik personeling, memury, hizmetli personcli ve diger personelini ifade eder,

HASTA: Agn Egitim ve Aragtirma Hastanest ve bagh birimlerine teghis ve tedavi amacivla yatan kisileri
ifade eder,

REFAKATCH: Yatan hastalara hastane idaresinin milsaadesiyle refakat eden kisilerdir.

KEAHVALTI: Yatan hastalara ve niibeigr personcle verilecek olan kahvalt:

DIYET KAHVALTI: Hekim istemi lizerine uygun gortilen hasta ve personele verilecek knhvalt.
NORMAL YEMEK: Normal hasta, hastane personeli ve hasta refukatcisine verilen 3 kaptan olusan iase
tablolanndaki miktarara uygun olarak verlecek menddir,

DIYET YEMEGI: Hekim istemi fizerine hastalara ve personele tibbi zommluluk veya tedavi geregi olarak
doktor ve diyetisyen kontrolinde verilecek 6 kiba kadar gikalabilen her tiili yemek ve besin maddeleridir,
ARA OGUN: Hastalara ve belirlencn perscnele ara 880N listesinden segilip verilecek ek Ginn

isin KONUSU

Hastane vardiyali caliyma dilzeni icinde verilen saghk hizmetlerinin tim takvim piinlen {haftasonu, resmi
tatil, bayram vh dahil) 24 saat boyunca devamhilig ve kesintisizligi esas alinarak, malzeme dahil her Hirlii,
yiyeceklerin siparigi, satn alnmas:. depolanmasi, hazidanmas, pigiriimesi, yemekhaneye tasinmasi,
yemedin servisi, bulagik kaplanmn woplanmasi, yikanmas:, ve goplenn kaldirilmas: ile genel mutfagn,
yemekhanenin, yine vemekhaneve ait idare, bu mekanda kullamisn masa, sandalye, tezgah vb cihazlann
temizlik, bakim ve kontrol igini Gstlenir, Hafamn yedi piind sabah kahvaltis, 6gle yemedi ve akgim
yemegiyle gece kahvaltisinn hastane mutfagmda pigirilmesi, pigmis yeme@in sipani  adetine  gire
hastanenin cesith dagitim yerlerine nakli buradaki mutfak ve tesislerde sihhi kosullarda muhafiszas:, hasta
ve refakaigiler 1gin kat yemekhanelerine kadur nakli busun haricinde kalan personele ise yemekhanclerde
sell servis dilzeninde dagitimi, ekmek, su servisi bulasiklann vikanmas:, yemek salonu ve mutfagn
temizhifi, Hastane tarafindan teslim edifen makzeme veyn kendisinin temin ettifi techizat ve ekipman
saglam ve ¢aligrr halde bulundurmak, anzalan gidermek viikleniciye ait olacaktr.

Hastanemizde verilen tahmini yemck miktarlars agagidaki tabloda glsterilmiglir,

SN: | YEMEK TURD MIKTAR | BiRiM J
|| NORMAL KAHVALTNORMAL ~GECE KAHVALTISI) 400,000 ADET
2 | DIYET KAHVALTI 7000 ADET
i | NORMAL YEMEK 120,000 ADET |
4 | DIYET YEMEGI{R3) K.500 | ADET
5 | SIVIDIYET YEMEGI (R1,R2) 6000 ADET
6 | ARA OGUN{HASTA+ PERSONEL) | 11.000 ADET

Not: Biitlin meniler hazirlanan iage tabelalanna uygun olarak cikanlacaktr,

Hastanemiz 400 fiilli kullamm yatak kapasitelidir, Hastane persomeli, tim vilklenici firma personeli,
hastanemizin protokollerle yemek hizmeti sunmuyr taahhiit etigi ve bu sarinamede belirtilen kurumlar ve
ilge hastaneleri, staj ivin gelen Grenciler ve gegici gorevle gelen personel, resmi yazyla inse edilen toplkant
v konferans misafirlerine vemek hizmeti verilmektedir.

Hastanemize rotasyona gelen doktorlar, stajyer tfrencilerle ve pevici gorevie hastanemizde cabsan kisilerie
dfle ve aksam yemeginde yemek yiven kigi saysm artabilmektedir, Belirlenebilen aris sayilan iase
tabelalanna dahil edilecek olup, anzi olarak olusabilecek belirlenemeyen bu durumlarda ihalede belifenen
ek GZ0n sayilanna dahil olmak kaydiyla ek yemek dretimi yaklenici firmadan talep edilebilecektir,
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1-ISIN YAPILMA YERI ve DAGITIMI:

Yemek Gretilecek mutfak:
= Afn Efitim ve Aragtirma Hastanes: Mutfagh olacakur,
e Yemek dagitim Agn Egitim ve Araghrma Hastanesine bagl birim ve ok binalam yapilacakir, Hizmet
binalarmn taginmas halinde yiiritilen hizmet tasimilan binada devain eftirilir,
* Hamur Devier Hastanesi, A Agiz ve Dig Saghi Merkesi, Agn [l Saghk Modiurigi, Agn Fizik Tedavi
ve Rehabilitasyon Hastanesi yemek hizmetleri persomel ve tasima dabil yiklenici firma  tarafindan
karsilanacaktir.

Ek:3 Mutfak Arag-Geregleri Teknik Sartnamesinde Agiklamalan
2 Adet Termotrans Arag Yer Almaktadir.

Hamur Deviet Hastanesi Ginliik gidis doniiy olmak Gzere 24 Km. vol katedecektir,

A S_IE : g:’E]L;"ﬁ Sagh I}f‘ﬁﬁﬂ”i Giinliik gidis doniis olmak tizere 12 Km. vol katedecektir.

R Dk o Xs Ginliik gidig donits olmak fzere 12 Km. yol katedecektir.

Belirlenen ek bina, birnnm veya ilge hustanclerine tasima dahil yemek dagitim ve sonras: hizmetleni witklenici
tarnfindan gergeklestinlecek olup; weklif fivata dahildir.

2-HIZMET SURESI

Bu hizmetin siiresi 3 aydir.

I-TEKLIFLERIN HAZIRLANMASI VE DEGERLENDIRILMESI

Yiklenici hizmetin sebebi olun hasta ve refakatgi sayiss ve yemekhanede furmikeden gegen stajyer ve
personclin yedigi 0fin bagma fiyat vermek surctivle ihaleye katilir,. Bu hizmetin bedelleri, istekliler hasts
sayisi, refakaigi sayisi ve yemckhanede memikeden gegen personel, stajyer ve idarece uygpun pirilen
kigilerin savisi Uzerinden ddenecektir,

4-FIYATLANDIRMA

Yemekhanelerde tumikeden gecip yvemek yiven personel sayves belirlenccek, hasta ve refakateiler ise
hastane  olomasyon  sisteminde  servis  sorumlularimn girecedi sayilar (Rasyon  sistemi)  fzerinden
belirlenecek ve hizmet kapsamuinda ¢ahigtinlan personellenin belirtilen briit Geretleri de Ryatlandirmava
dahil edilecekir,

S-RILDIRILER

Yiklenicinin sdzlegmede belirttifi adresi ikametgdh adresi olarnk kabul edilir, Ayme zumanda vilklenici
sbzlegmede resmi mail adresini bildireccktic. Herhangi bir nedenle adres degisikligi olursa vitklenici
tarafindan 24 sual winde yeni adres idarcye bildirecektir. Aksi takdirde idarcce eski adresine yaplan
tebligat kendisine vapilnus olarak kabul edilir,

Yiklenici ticari faaliyetlenini kendi ticaret unvami altinda ve kendi sirket adresinden viinttecckrir,  Bu
sizleyme ile dofan sgletme iligkisi yOklenicive Agn Egitim ve Arastinma Hastanesi adm kullanma hakkin
vermeyecek, yalmz hizmetin yitrdtiilmesi igin gelecck malzemelerin teslim adres olamk kullanabilecektir.

6-18 YERININ YUKLENICIVE TESLiMI

Sozlesmenin mmzasindan sonra yitklenicinin sdzlesmede vazl siire icinde ise baslayabilmesi icin hastane
tlaresi tarafindan mutfak, yenwekhane ve kat mutfaklarmdaki her 1irld tagsmir tasinmaz malzemelerin tespiti
vupihic. Bu tespitten sonra her iki taral arssinda mutfagm. yemekhanelerin ve idare tarafindan verilecek rivm
demirbag ve ekipmanlarn suglam sekilde vitklenicive teslim edildigine dair ortak bir tutanak diveenlenir.
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7-I8IN ¥ URUTULEBILMESI ICIN GEREKLI PERSONEL

Stzlegmenin imzasimdan sonra, yoklenici Gstlenmis oldugu isin dizenli yriitiilebilmesi ve devamim
saflamak iwin gerekli igcileri saglamak zorundadic. Segilecek personellere iliskin ihale dokiimant ile

belirlenen belge ve sentifi

kalar Muayene ve Kontrol Komisyonunca degerlendirmeye tabi tutulacak axliig;

1in baglamasim miiteakip, fiili is basi uygolamalan takip edilerek degerlendirilecektir Isin baglangicinda
ve devami sirasinda uygun ghritlmeyen personclin degigimi yomilacaknr. {sin virGtilmesinde girey alacak

persenclin sayisi, brangt ve bzellikleri asagdnki tabloda verilmestir,

ALISTIR ERSONELIN B 1 VE OZE
: _ CALISTIRILACAK
e | AL CALISTIRILACAK | pppsoNELIN ASGARI
PERSONELIN ERSON IKLER FERSONELIN (CRET UZERINDEN
BRANSI SAVIS] ALACAKLARI MAAS
1 FIRMA Konusunda en az | yil deneyimli, i
SORUMLUSL | onaz yiiksekokul mezunu : BAU*15
Diyetisyen: Beslenme ve divetetik
.|Itlrﬂ§3g|‘ﬂ:];nmpmgilmml é.'n az
GIDA prt) yrtink) lamamiayara BALU*%30
beslenme ve diyvetetik
2. MUHENDISI diplomas: alan u"r-." T I
B Cricla Mihendise: Gida milhendislizi
DIYETISYEN ﬂ"ETilim-ci.'li_rn:tim PTOEERMIN { &0 u..:
1) tamamlayarak gida mithendisi
- 1sans diplomas) alanlar.
Alamindn en az 5 vl denevimli ve :
S| AsciBast (i Baes e : BAL*%ud0
ASCIBASI Alaninda en az 5 vil deneyimli ve 2 .
o | Aﬁgmcm Ustalik Belgesi sahibi olanlar | HALI*%30
7. ASCI Alanminda en az 5 yvil deneyiml ve g
YARDIMCISI | Ustalik Belgesi sahibi olanlar BALT*a, 20
8. KASAP Konusunda en az S yil deneyimli | 2 BAD* 10
9. BULASIKCT | Konusunda en az 2 il dencyimli 4 BAIT*%.5
MEYDANCI : g o
i1. (HAZIRLIK Eﬁ:ﬂslunds cn az | yil deneyimli 4 | BALI®GS
PERSONELI) | )
12 e .-"ilu.n:m:la en .'1.7-]. | il *‘]uﬁyimli ve =
¥ SN ILELMEn SO s n X g
BEE di}trls}ﬁ]ﬂin he::llill"rlurl.li&i.g: BAL*%a15
13, GARSON Kaonusunda en az 2 wil dencyimli 9 )
flnnlnr BAL #2405
TEMIZLIK ve R _
14. DEPO Eﬁ::frundﬂ en az | yil deneyimli 2 BALT*05
GOREVLISI =

*BAU: Asgan Ucrctin kisaltmast,

-
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Hizmetin yiinitilebilmesi iin gerekli isci sayisi ve nitelikieri tabloda gosterilmistit. Hafta sonu ve tatil
glinlest igin hizmeti aksatmayacak sekilde galismalarinda dizenleme yapacaklar ve bumy idureye
baldireceklerdir, Yiklenici adina galijon gda milheadisi/diyetisyen hizmet alanlan icerisinde gdrevierni
yerine getireccklerdir. Yiiklenicinin gahstiracags elemunlann diploma ve belgelerini ise baylamadan en az
10 takvim glni dncesinde wareve sunmasi zommludur.

Tabloda belirtilen niteliklerin diginda, bir énceki sozlesme ile galignnlan var olan personel yeni ihale
dokiiman ile getirilen santian taspp msimady® yine Muayene ve Kontrol Komisyonunca degerlendirmeye
tabi tutulacakir,

Ager yardimeilanmdan 1 tanesi tath-hamur ustas: olarak géreviendinlecektir.

Yitklenici, idarcye bildirilen personelde zorunlu bir defgiklik {igten aynlma veya gikanimasi) vapilmas
gerektiinde verine aym statiide bir personel temin etmek sartiyla en ger 1 (bir) is gimii iginde aym
miteliklere sahip personel ghreviendirecektir. Caligtinlan toplam personel sayisi degistirilmeyecektir, zin ve
rupor durumlarinda it aksatmayacak sawida personele zin verilecektic ve aynca izinler yemekhane
sorumiusy v hastane diyetisyenine damigilarak ayarlanacaknr,

Yiiklemer mutfak, yemekhaneler, servisler ve yemek yopimindn galisan personelin givecedi kivafeti kendi
karjilayacak ve personel porevi esnasinda bu kiyafeti givecektir, Mutfak personclinin kiyafeti bevaz
pomlek, pantolen, Gnlik, maske, kep ve oropedik terlikien olusacaktir,  Terletmeyen Gezellikie ek
kullanimbik kolluklar kullandacakir, Mutfakta bulasik yikayan, temizlik vapan personele koyu renkte takim
ve igine wygun renkte penye, dnlik, ¢izme, cldiven verilecektir. Garsonlar sivah pitniolon, beyaz pbimick,
papyon, styah yelek (kisin yelek yerine wzun kollu siiveter) ve sivah avakkabi giveceklerdir. Personcle
verilecek kayafetler teklif fiyata dahil edilecektir. Personelin ayakkablari boyal, sag ks, bivik ve sakal
olmayscakir. Personclin kiyafetinde highir zaman virtk ve sokiik olmayacak, Guilii ve temiz olacakur. ls
kiyafetleriyle hastane igi veya digina kesinlikle ¢kilmayacakbr.  Eski ve kullanilmaz hale pelen is
kryatetlerinin degistiriimesi, wmini, temizlik ve bakiom viklenicive ainir, Kilik kiyafeti temiz ve dikzgiin
olmayan personel kesinlikle calisunlmayacakir, Kiyafetler ise baslarken vedeklerni ile verilecek, idarenin
uygun girdigi zmanlarda yvemleneccktir,

Yiklenici idarenin  habenn  olmadan  kliniklerde, vemekhanelerde ve merkez mutfokts  eleman
degigurmeyecektir. Hastane idaresince defistinimesi talep edilen personel (vazili wyanlin davranislarm
devam etmesi halinde) dethal degigtinilecektir. Yiklenici tarufindan galigtinlacak personele dosyn tutulacak,
iginde kimlik bilgileriyle, glivenlikle ilgili evraklan ve saghk raporlan bulunduralacak ve viiklenici
heslenme-diyet baliimi tarafindan denctlenceektr, Yoklenici adina gahgan personel hakkinda olusabilecek
sug durumunda vitklenici sorumlu olacaktir ve hastanenin zaranm karsilavacakiir

Yilklenici qalighracag)  personclin sigorta primlerini belgelemekle  viikinmlidir, Sigorta primlering
aliganlorin branglanna gdee yatwmak zorundadie. Ayhik sigorta primlerini galhstiklan branslarn gire
yatirdifma dair belgeleri her ay hak ediste beraber ibraz etmek zorundadir,

Isgilerin yemek ihtivaglan viklenici wrafindan karsilanscakur, Ancak, ylikleniciye vemek iltivacinin
kargilanmas: noktasinda bir bedel ddenmeyecck olup bu bedelfin karsili@ olarak, hizmet alimi kapsamindsa
viligtirdily iggilenn yemek shtivaglanm kargilamas: igin hastancde ¢ikan yemeklen bedelsiz olarak
faydalanmasi imkam verilecektir, Isickliler de tekliflerinde iscilerin vemek ihtivaclan icin hir bedel
dngormeveceklerdir,

Caligan elemanlann egitimi yiklemoy gda mahendisi‘diyetisyent  tarafindan ayda bir vapilacaktir.
Yiklenici yillik egitim plamm hamriayacak ve egitim dokiimanianm idareye fteslim edecektir,. Hastane
diyetisyenlen sirket tarafindan yapilan egitimleri denetleyecektiv, Hastane divetisvenleri gerek duydugunda
editim pliminda degisiklik vapabilecektir.

Gorevli personel idarenin siylemi dzerine mutfak ve vemckhane iperisinde farkli ghrev verlerinde
calistinlabilecekur.

Yoiklenici personelin ¢aligma saatlerini ve izinlerini glsterir gizelgeyi (haftalik ve aylik caliyma gizelgesini)
Hastane Yemekhane Sorumlusuna yazili olarak bildirecektir. Ascr ve garsonlarn gahsma saatlen yiklenici
tarafindan idarenin onavina sunulacakti

» Calgan personel hastanenin, mutfagin, kat mutfaklarmm ve vemckhanclerin highir kismum kesinlikle

yatakhane olarak kullanamayacaktr, Personeller igin soyunma dolaby idare tarafindan karsilanacakinr.
Eksik gelirse yiiklenici eksikligi giderecektir. Personelin dintenme odasing kovulacak masa ve sandalyeler
yiiklenici tamfindan kargilanacaktir,

. Yitklenici qalistid mekanlards malzemenin korumasin saglumakla vikimii olup, her i somumiulok

yvokleniciye aithir,
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Yiiklenei tarafindan galigtrilacak iggiler 18 yagindan kilgik, 60 vagindan bivik olmavacaktie, Yiklenici,
hastane idaresinm stibdamin uygun ghmedifi personeli gahigirmayacak ve gerektiginde degistirecektir.
Mazeret, yillik ve sihhi izin v. b, nedenlerle 4 ten fazla kisi izine aynlmayacakir.

Givenlik nedeniyle isgiler giksg saatlerinde hastanemiz kap gérevlileri veva ghreviendirilenler tarafindan
aranabilir {bu arama yiiklenicinin zarardan sorumluluk vecibesini kaldimmaz).

Isgiler ve iggilerle ilgili yéneticilerin bina dihilinde ve cevresinde knzava ugramsalan, yarslanmalar veyva
hayatlanni kaybetmelenn halinde bilton somnamluluk vitkleniciye ait olacakur, Is sagh@ ve givenligivie
alakah tiim dnlemleri yiiklenici almakla yitkiimlodir. idareden kaynakh bir problem oldugunda viklenici
tarafindan yaah yekilde idareye bildirilmedikten sonra idare sorumiu olmayacaktr,

Aggibazsi ve sirkel sorumlusu yiklenicinin wahhiit ethigi wm hizmetlerden (Temizlik, vemek dncesi ve
sonrast, Damgma, Gizetim ve Denctim hizmetleri ile kilgok bakim ve onanmimdan ), isgilenin is halimil,
gelis ve gidis saatleri ile iygilern sevk ve idaresinden idareve karsi soramludur.

Yemek dretim ve dagistum firma gida mihendisydiyet uzmamnin egliginde ve sorumlulugunda vapilacaktir.
Personcl mutfakia givdigi kiyafetle mutfak diginda dolagmayocakir, Mutfuk, bulagik ve servis kivatetlen
ayri olacakiir,

Yiiklenici mensubu olup da, mutfakia gérevli olmayan kisiferingirket sahibi ve akrabalan) mulfaga girmesi
ve dolagmas: kesinlikle yasakor, Yiilklenici mensubu kisiler depolarda veya mutfagin igensinde dolasip
kendi adlanna denetim yapamayacaktr. Yiklenicinin belirledigi sirket sorumlusu diginda sirket ading
kimse denetim yapamayacak, i5in igleyisine kangamayacaktir, Aksi takdirde cezni iglem uygulanacakur.

. Yiiklenici firma ige bagladify giin igensinde sicket sorumlusu olarak tayin ettifi kisivi idareye yaal olarak

bildirmekle yilkiimlidiir, Ayrca tim yazisma ve elden teblifiler vilklenici firma adina sirket sorumlusuna
yipilacakir,

- Yiklenici  hastane mwutfaginda  calisan  personchi  bagka  yerlerde  (vitklenicinin  diger  islerinde)

gireviendiremes. Personelin baska bir iste aligmas: yasakur,

- Yemekhane ve mutfakia ¢aligan tim personel giin iginde kullamlacak sekilde 2 adet is terligi givecektir, Is

terlikleninde renk kodlamas: olacaktr, Mutfagm girs keismma komisyonun uygun gordigi vere yvitklenio
tarafindan terlikler igin mutfak hijyen kogullanna uygon sekilde dolap yapuridacaknr. Giinlik avakkab ile
vemekhanede galisilmavacaktir.

Cabigma sastleni ve isci dafilime is akgi iginde idare onayi alinarak degistirilebilir,

Yilklenici, personel ging, qikig ve vardiya iglemlenini vaz ile idareye bildirecek ve idarenin onayindan
sonr vy lmaya kovacaktir

Yiiklenici igveren sifatiyla cabistirdigs personeline karsi muamele ve is mevzuatindan dogan ddevlerinden
dogrudan dogreva soremludur,

Yiiklenici firma sorumlusu bu konularda idare tasafindan tamamen yetkili kabul edilip, idare tarafindan
kendisine tevdi edilen tiim yazilan firma adina almak mecburivetindedir, Yaz finma sorwmlusu tarafindan
imza karsiligs teslim alinmadi g takdirde, idare tarafindan tutslacak bir tutanakla, yae firma tarafindan imza
karsilggi alinmis kabul edilecektr.

. Firmix galistracagr her personcl igin bir dosya tutacak, asagdaki belirtilen belgeler her zaman dosyada hazir

bulundurulacaktar,

1- | KIMLIK FOTOKOPIS]
2- | FOTOGRAF
i- | OZGECMIS VE SICIL
4 [ IKAMETGAH Il MUHABER]

5- SABIKA KAYDI
& SGK GIRIS BILDIRGES]
7 | DIPLOMA, BONSERVIS VE REFERANSLAR
(& | FIRMA FLAMANI OLDUGUNA DAIR KIMLIK KARTI
9 PORTOR MUAYENESI

10 [ HOYEN EGITIM SERTIFIKAS]
1 SAGLIK RAPORL




30,

3l.

32

i

4.

35,

38,

Faturalarimin  Gdenebilmesi igin agafida belitilen evraklann viiklenici tarafindan  faturaya cklemesi
pgerekmekiedir,

= Ayvhik SGE donem bordrosu

= Maas bordrosu

® Personelin maaslanm bankaya yatinldifina dair onayh banka listesi

® Hastanemiz idarcsine yapoug oldufu hizmetlerde ¢alistirdign personelin sigorta, stopaj ve her tarli
vergilerini vergi dairesine yathiima dair makbuzlarm eklenmes:.

# Varsa ek mesailerin Gdendigine dair makbuz

= Fruantajlar

® Persone] girig-gikey imza listest veva karth gegis sisteminden alnan dokiimanlar

# Raporlu olan personclierin raporlan

= Raporlu olan personelin puaniaj da ve bordroda ghstenlmelen (rapor Geretlennin hak edisten ditsilmesi)

& Her ay bir dnceki ayvin mubtasar bevannamesinm ilgili korumca tasdikh bir suret

®Yeni giren iggilenin iz giris bildirgesimin bir surct

s Cahgtinlan sggilere ail primleninin Gdendifine duir SGK® don alimecak onayl isim listesinin galisma
odalarinda isgiler tarafindan pirilehilecek sckilde bulundurulacakisr,

Yiklenici Hastanemiz mutfak ve yemekhanclerinde cahstirms oldugu isciler ile ilgli Geel bordrolar
ditzenlemek ve bu bordrolarda higbir sekilde sirketinden maag alan ve diger yerlerde cahisan iscilerine ver
vermemelidir,

Yiklenici gabistimdidy tiim  personeling HBS antijeni negatifi-} ise ve HBS antikoru pozitl degilse, bepatit
agtlarm yapurmakla viikimiidir.

Yiiklenici gahgtiracafn personelin ilk ise baglamadan dnce portér musyenclerini yaptimp ve bundan sonra
ilgili kanunlarda dngdritlen stirelerde penyvodik olarak ¢ ayhik portdr muayenclenni de yaplirarak sonucu
enfeksivon kontrol hemsirelenne ve divetisyene resmi evrakla bildirecekiir.

Yapilacak portér muavencler, tahhil ve tetkikler hastanemizde vaptinfacak, dcreti vitklemici tarafindan
karsilanacaktir.

Girip, neile, ishal v. 5. hastalifn olan personel diyetisyenin uypun ghrdiifii verde galigtinlacaktir,

Yiiklenici farafindan yapilocak olan muayencler agaedaki gibadir, Yiklenici i baglangicinda tfim
personclin asafida belirtilen tahlillerine baktiracak, stzlesme siresince ise yem baslayen isgilere de aym
uygulamays vapascoktir,

TETKIK [skuG
Anti HBs (ELTSA), Yilda 4 kex {3 ayda bir)
Anti HCV (ELISA), Yikla 4 kez (3 ayda bar)
HBS Ag Yilda 4 kez (3 ayda bar)

Degerlerine baktiracaktir. Tahlillerni 5 baslangicindan itibaren ilk ay censinde vaphiracak, tost sonuglan
ldureye iletecektir. Aynca personcl kan yolu ile bulagan enfeksiyonlar yondnden riskli bir yaralamno
vagadifinds “Kan Yolu e Bulasan Enfeksivonlardan Kemunma ve Biskli Yaralanmalann E:?-EI‘II‘I‘H::‘EI-'
protokoline pire, Kisinin bakilan tahhiller ve yaralanmalar sonuco personelin tamamina Hepatit B azise
vapilacakir. Tim bu testlerin yapima yikimlolign Yoklenicive ait olup; yapilan tiim tetkik ve tahlillerin
her viirlit gideri Istekli tarafindan karsilanacakir, Yeni baslayan personclin tahlillerinin yaptinimasindan ve
ag1 takiplerinden de Yiklenict sorumludur. Yiklenici bu belgelen igeren dosyayr 15 giin sonra idareye
teslim edecektir. Isgl defisikligi gerektiren zorunlu hallerde bu hilgiler her aym son glind toplu olarak
idareye verilen dosyaya konulacaktr,

Firma galiganlarmin vardivalan idare tarafindan belirlenceektir, Vardiva geklinde caligma gergeklesmezse
viiklenici personcline ek mesai ddeyecektir. Ek mesai dcreti hastaneden talep edilmeyecektir, Yitklenic
firma ek mesai Geretlenini personeline ddedifine dair yamb eviak ve banka dekontu getirecektir. Vardiya
listeleri idareye bildirilecektir.

. Firma clemanlan ¢aligma esnasinda tanitics yaka kartlarim taknwak zorundadirlar,
3T

Y Oklenici, galizan personetimmn, idarcee uygulanmakta olon wsul ve kaidelere uymalonme saglamal, hizmet
hinatan iginde 1zinziz dolardimmama hdir
Is krvafetlerinin temizlifi ve vikanmas: vilklenicive ait olocaktr,

=
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Yiklenici Kurumuwmuzdan emekli olan veya aynlan personeli istihdam edemevecektir

Hastanemizde yiiklenici tarafindan girevilendinilecek personeller ile ilk 150 baglayanlara yilklenici ve
hastane vetkililerinee hizmet igi efitim verilecektir,

Yiklenici mesai  saatlen ogerisinde mutfokta kendi adina  sirekli | geda mihendiscdivetisyen
hulunduracakir,

Yiklenic: adina galigan gida mithendisi/diyetisyenler ve firma sorumlusu hafia igi 08.00-17,00 ve hafla
soniar (0%.00-16.00 saatlerinde hastanede bulunacaklardir,

Personelin seciminde Yemekhane Kontrol Komisyonu vetkili olacakiir,

Yiiklenici ¢aligan tiim personelin 15 akig semalan ve is tammlarim yapamk hastane idaresine teslim
edecektir. ls akag ve pirev tammlan yemekhane sorumbusa veya divetisyen tarafindan degistirilebileccktir.
Mutfaklar habersiz terk edilimeyecekiir. Personel mesai saatlerine uymak zorundadir,

Persone] gorevini, kendisine venlen dzel giysilerini giverck yerine getirecektir.

Giysisin termiz ve (t0ll bulunduracakir,

Yiiklenici personeli galisti@n yerin tertip, ditzen ve temizlifine deen pisterecektir.

Kayaletiyle bagdagmayacak bigimde kolye, madalyon, kiinye, rozet, alyans disindaki difer viizitkler vb, gibi
seyler takmayacaktie. Mutfak igerisinde ve gorev srasinda postal ve kaban givimeyecektir.

Yiiklenici; personelinin e, yiiz, tenak ve vilcut temizligine dikkat edecek, Orellikle hastalara kars: ikaz ve
engellemeleri zorunly kalmadikga yapmayacak, durumu klinik divetisyenine iletecek, zorunlu kaldigh
durumlardn ise nozik olocaknr.

Yemek servisi iggisi, girev mahallinn herhangi bir nedenle terk etmek zorunda kaldiginda, gideceds yeri
vermekhane sorumlusu veya mutfak divetssyenine bildirecek ve/veya baska verden eleman kaydirarak tork
edebilecekur, ls¢i elindeki isi bitinmeden, gorev mahallini terk etmeyecektir. fsi erken hiten personiel
mesaisinin bitmesini beklemek zorundadar.

Yiklenici; fzel durumlarda ve idare tarafindan gerekli porilen zamanlarda efiitim veva diger konularda
pdriisme yapmak dzere tim elemanlitin toplanmasim saglavacakir,

Yiklenici, highir gekilde hastine divetisyeninin ve idarenin onaye-izni olmadan personel rotwsyonu
yapmavacakiir,

Yiiklenici personeli her ne surctle olursa olsun idare personeli tle arasinda bulunan hiyerarsik dikzene uyum
saflayacaktir. Hiverargik diizene riayel etmeyen yiiklenici personeli haklkindaki karar, her ki toral
yetkililerince yapalacak ortak degerlendirme sonucunda verilecckti

- Yitklenici tashhiit ettifi hizmetler igin gabistords personelin denetiming kendisi saglayvacaktr, Istenilen

tzelliklerde hijyen ve givim kuraltaring uygun olmayan ve glirev tanimina, 15 baliimiine ve rotasvona avkin
davrams sergileyen personel hakkimda tutanak witulep iglem baglatlecakir. Aynea vilklenicive igin
aksumasina mahal veren personelin denetimini saglayumadifi igin cezai iglem uygulanabilecektir,

Yiiklenici personelinin, hastalann giivenligi ve ubbi thtiyaglarim igeren konulardaki tiim talimatlara
uyulmasindan sormindur

Yikleniei iglerin yiiritilmesinde, gerektifii sekilde egitim ve Sgretim girmis diplomal 8zcilik arz eden
durumlarda sertitikah personel galigtiracak, bu personelin segiminde hastane diyvetisyeni ve idarenin wygun
pirdigi kigiler ise alinacakir,

¥ oklenier galigtiracafy personehin hastaneye gelig-gidig servis hizmetlering ve saghk vb. sorunlanm kendisi
ghziimleyecek, bunun igin idareden highir talepie bulunmayacakiir. Personelin yol ve yemek iicreti
witkleniciye ait olup hastanermiz servis araglan kesinlikle kullanilmayacak ve personel kartla yemek
yemeyecektir,

Ise geg geldigi saptanan ve mesai saatlerine uymayan persencl hakkinda 3 tutanak wtuldugu takdirde idare
tarafindan igten gikanlabilecektin. Yemek hizmet dretiminde aksakhklam sebebiyvet verecek herhangi bir
kusurly durumda personcl hakkinda aymi kosw ieerine tutulen 3 dutanak sonrasinda isien gikarma
yapilabilecektir.

Ana mutfak, kat ofisierinde ve klinklerle genel yvemekhanclerde servise katilan (vemek dagianlar)

mutlakn eldivenl, kelluklu, maskeli ve boneli olacaklardir,

Yilklenici, personelinin idarenin ve resmi emniyetd binmlennin givenlik talimatina tam olarak  wymsalari
saplavacak, uymavan personeli derhal deistireocktir,

ldare, denetim amaciyla, vardiva baslangig, bitim ve saplayicain degisik zsman dilimlerinde, firma
personcli igin kimlik saptama, ige devam tespii vb. umaglarla mekanik veva elektronik  kontrol

o
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yontemlenim uygulayabilir. Yiiklenicinin vardiya plam ile kontrol sisteminin uyumlu olimas: gerckmektedir.
idare tarafindan énceden onaylanmas: kaydi ile nébet degigiklikleri kabul edilecektir,

Cahgan efemanlanin pirev verleri, dafibms ve galigme saaflen, gerckirse hastane idaresi tarafindan
degistinlebilecektar.

Ellerinde cerahatli yara, bere, vanik ve benzeri bulunan personel cahistimimamali veya peni hismete
cokilmelidir,

Personel pismiz veva servise hazr viveceklere elle dokunmumalididar,

Yiiklenici her bir galisanmn yol iWiyacin, 26 (yirmi alb) s glhni Geerinden yol parast olsrak
karsilayacakir,

. Cabgan personelin yillik 1zin hakky vardir, lzinler yvirirlikte olan is kanununa gire verilecektir. lsi

wkzatacak sayida kigiye izin verilemez. Ulusal bayram ve genel tatil glinleni ile bu ginlerde calisacak giin
soyilan tablods belictilnagtir,

Ulusal bayram ve genel tatil pinlen 2429 Sayih “Ulusal Bayram Ve Genel Tatiller Hakkinda Kanun™
hitkiimlerine gore olugturulmustur. Bu gonlerde; | (Bir) Firma Soromlusw/'Geda MiohendisiDivetisyen,
LiBiry Bagazer, 1{Bir) Bagas¢i Yardhimess, 2(kijser Yardunesi, 1 {Bir) Kasap 1{Bir) Sel Garson, 2(lki}

Meydanct, 3(0¢) Bulasikgr, % Dokuz) Garson, | (Bir) Depo Girevlisi calisacaktir,
Ulusal hnyiam ve genel tatil giinleri ile calisilacak giin #l_‘ﬁ.-'llill'l
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL GUND am TATILGUND [ GON
TARIHLERI | sAYISI

Ramazan Bayrami Arifesi | 20 Mart 2025 .5
Rarmazan Bayrami 1. Gilnil | 30 Mart 2025 1,0
Ramazan Bayram 2. Giini 31 Mart 2025 Lo

| Hamazan Bayranu 3, Giinii _ | Nisan 2025 (1]

Personclin uwymasi gereken Kkurallar;
= Hastane kondorlannda vilksek sesle konusmamak

» Haustalan rahatsiz edecek davranislardun kagimmak

Highir kosulda kemdisi ve 1. derece yakine diginda (anne, baba, e5 gocuk) 15 takibi yapmamak

Kendilerine gostenlecek olan yer ve saatler diginda mutfak ve yemckhanenin herhangi bir boliminde hir
seyler viyip igmemek

{Creel hayatim is yerine tagimamak

= Cahgma saatlen dihilinde sivasi ve ideolojik konugma ve davransior iginde bulummamak.

= Caligirken sanitasyon ve besin hijyeni igin gerekli olan malzemeleri (eldiven, bone, kep, maske, vh)
kullanmak

Her piin dug almak, kisizel hijyenine aeami Szen pistermek.

o Idarenin verdigi ihale konusu is ile ilgili gorevien yerine getinmek.

PERSONELIN MESAI SAATLERI ICINDE GIVECEGE KIVAFETLERLE ILGILI HOKUMLER
Eklerde belirtilen giyecek kiyafetler yiklenici taralindan karsilamp ise baslamadan dnce numunelerini
komisyona sunacak ve onaylandikian sonra, ise bayladify giin yvilbk haklanmn yarisi, 6.ayda ise difer yons
Diyetisyen kontroliinde yemekhane sorumlusu tarafindan imza karsiiinda dagoiilacakir,

Formalar igin bagladigy birined giine kadar teslim edilmedigi wkdirde, ilgili cezai mieyyide uyveulanacaktir.
Herhangi bir sebeple yukanda belirtilen kiyafetlerden zayi olan olursa firma bu kiyafetlerden yenismi temin
etmek ve ambar deposuna teslim eimek rorundadir

Yilklenici; tim g¢ahganlarma dniforma ve tinima roreli (givenlik i) ile Snceden ldare tarafindan
onaylanacak tip ve gekilde giysilere islenmis tamitom isaretleri temin edecektir,

Tanstma igaretleni darenin onaylayscaf tip ve biylklikie olscak, givsilerin yine idarenin onaylayacaf
yerlerine kovulacaktir, Tamtma igaretleni highir bigimde boya ve'/veyn baskr olmayacekir. Bu isaret ve
kokartlar nakag sistemi ile direkt olarak givsilere islenccektir.

-
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A. ASCILAR, TATLICI DIYETCIE VE KASAP iCIN
L Yillik dérder  (4) takim {leke tutmayan ve terleimeyen cinsien) pantolon (vanda kirmaz seritler olacak,

U L b

difger alanlar beyar renkte olacak), tst forma (kol ve yuka krmiz, difer alanlar beyvaz olacak) ve kep
{ ke seritliy 2" si uzun 2'si kisa kollu)
Yilhik & acdet dnlitk

« Yullik 4 gaft terlik (Ortopedik ve kaymaz olacaknr, (2 sivah, 2 beyaz renk)
« Yillik 4 adet bisiklet vako, pomuklu penye-tisdr
- Kasap igin don wdet ilave olarak dénrt adet yandan ¢it banth bagtan gegmeli énii ve arkasi kapali kalin

mugamba dnlitk ve ki gift gelik drgll eldiven

- GARSONLAR ICIN

- Yillik 2%er takim bordo renkli yelek, kraval, gamlek (2 adet wzun kol, 2 adet kisa kol) siyah kumas

pantalon, kigicin 2 adel sliveler

« Yulhk 2 Cift sivah Ayakkab

X Yillik 3 adet bisiklet yaka pamuklu penye-tigén

R

- Yillik 2%5er takim lacivert leke tutmayan ve terletmeyen cinsten pantolon ve tist formaiformalann 1§ weun
1%1 kisa kollu olacak)

. BULASIKCL TEMIZLIK VE DEPO GOREVLISI, MEYDANCI
Yilltk 4 takum verilen dzelliklerde Gis1 ve alt iy clbisesi {Icke wimayan)
Bulagikgilars vallik 4 adel Musamba Snlitkisdarcce istenilen kalite), 4 adet lastik ¢lzme
Yillik 4 adet bisiklet yoka pamuklo penye-tisin
Wilhk 3 gift sabo terlik
Kaiyafetlerin dzetlikleri asagada belirtlmistir.,

BULASIKCT ONLOGU: Su gegirmez, Yanlan ¢t bant ayarh, Bastan gegmeli, ayak bileklenne 10 cm2
kalacak sekilde veun olmalidir,

ASCI PANTOLONL:  Beh Arkadon Lastikli, Kemerli olacakir, Alpaka kumnstan vapilmag olacaktir,
Iginde polyester, naylon, polyemid kangmm olmayacakter, fgi astarh olocaktir, Personelin beden numaralaring
uypun olacaktr. Beden numaralan bildirilecektir,

ASClL GOMLEGH: Alpaka kumagtan yapilmus olacaktr. lginde polyester, naylon, polvemid kangim
olmayacaktir, Ol ¢t ditmeli olacaktir. Ter emebilecek Flan bulunoscakir, Personelin beden numiasralann
uygnn clacakter, Beden numaralan Bildirilecektir,

SABO TERLIK: Ozel saghikli vapisivla bakteri ve mantar olusumunun dniine gegmelidir, . Yiksek emici
yapisiyla ayaklaki ler tamamen emmelidir. Sicagy ve sofugu gok iy1 izole ederck igin ayvak terlemelering
azaltmalidir. Hava gegirgenligi sayesinde aya@i serin ttmalhidir. Suya kars) kayma direnci olmalidir. Kaygan
olmamalidir. Terliklerin tabamn TPU Compact taban veya kanguk taban olmaldir. Tabanmda yerle enssim
tam saglayocak jekilde belirgin girini ve ¢ilontilar olmalsdir. Sayva ve ic taban sumi deriden yapilms
olmayacaktr. Hakiki deriden yapilmis olacaktr.  En az 1. 6 mm deri kalinhi olacakur, Taban PVC
olmayacaktr, bg taban 5 nokta dzellikli ottopedik olmalide, Yillik | adet beyaz, 1 adet sivah renkie olacakir,

I5iN KONTROL:
Et, meyve ve sebee alim 1{bir) giin dnceden saat 9.00-10. 30% ahnoeaktr. Cuma giind saat 9.00-14.30"da
cumarlesi, pazar, pazartesi glniindn erzaki gelecektin.  Idarenin olugturacag bir kontrol komisyonu
tarafindan dzel teknik sartnamede ver alan evsaflara gire demetlenerek uygun olanlar alinacak, kunima
gelen malzemeler uygun ghriilmezse hafia ici en geg saat 14, 00°a kadar, hafta sonu 16.00"a kadar venisi ile
degigtirilecektir. Bu saatler diginda getirilen malzemeler kabul edilmeyecektir, Yitklenici, yemefin retimi
win o gine ait ginlik gda madklelerinde, muayenede ret olanlan veya depodaki mallardan Gzelli gini
yitirenleri, yapilan denetimlerde depolarda bulunmamas) gereken mallan tutanak altina alarak (idarenin
bilgisi dahilinde) disan gikartacaktr. Depolara girisi vaplan tiim malzemeler hastanenin denetiminde
olacaktir. Gegen stire igerisindeki mabn miktarinim eksilmesi veya dzelliini kaybetmesinden dolayr idare
sorumlu olmayscaktr,
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Hizmet  alanlarna  sdarece  beliflenceek  saatler digmda  yivecek malzemcleri gins ve  gikaglan
yapiimayacaktir. Yemekler thketilecekleri giin iiretilecekiir. Artan yemekler highir sekilde eriesi giin veva
akgamina servise sunulmovacaktir.  Yiklenici torafindan hazsrlanan vemekler pisirilme ve sunulma
simmsinda idaremin pirevlendirecegn bir komisyon tarafindan denetlencecktir. Meniide ver alan yemeklerin
yapim ekl konusunda Hastane Divetisveni ve Kontrol Komisyon Baskan onayi alinacakiir,

Uretim ve dagatim sirasinda herhangi bir sey yemek, tiitin kullanmak, sakiz cignemek, tiktrmek, gidalara
dofru hapgirmak, dkstrmek yasaktr, Uretim ve da@itim sirasinda eldiven, bone, maske, kolluk kullanmak
aorunlsdur,

ldare warafindan goreviendirilen Muayene Kabul ve Kontrol Komisyonu, gdalann depoyva alimindan,
hazrlanmasi, pisirilmesi, servisi, atiklonn koldintmasima kadar her safhadn kontrol ve denetleme hakkma
sabip olup, pinilen aksakbklann giderilmesi igin yilkleniciyi wyanr ve ditzeltmelen yaptine, Muayene ve
kontrol komisyonu malin muayenesi ile birlikie idarece yilkleniciye verilen depova konulmasindan, gida
maddelerinin yirGrldkleki gda mevzuatina ve teknik garinamede istenilen  sartlarn uygun olup
olmadigindam sorumludur,

Depoyn yiklenici tarafindan getirilen gida maddelerinin Kontrol Komisvonunca muayenesinden sonra
firma sorumiusu tarafindan teslim-teselliim belgeleri her giin gelen malzemeler igin ginlik olamk
dilzenlenecek, yemekhane sorumlusu, fage memuru, gida mithendisi, divetisyen imzasiyla dosyalanacakir,
sarmameye uypun elmayanlar reddedilir.  Yiklenici reddedilen gida maddelering aym giin iginde
degigtirmek zorundadir.  Defistinmedifn takdirde sdari sarinamenin ve sbzlegmenin ilgili maddesinde
belirtilen cezni hiklimler wygolanir

Pigirilen yemeklerden ve pigirme simsmda kullamlan swdan (250 co) alinan numuncler agan kilitli
pogellerde veya BPA'siz yivecek saklanmasina uygun plastik kutulards kapal olarak sofuk hava
deposunda ya da buzdolabinda 72 saal bekletilecektir. Herhangi bir zehirlenme stiphesi durumunda konuyla
alakall gorevlendinlmiy bilir kigilenin gerekl gordiigil numuneler alimp yine bilir kisilerce uygun géritlen
analizler yaptinlacaktir. Bu tir kontrol ve difererinin tim masraf (kilith poget vs.} yiklenici tarafindan
karsilanacakur,

Numunelerin uygun olmadig mpor edildigi tokdirde hastane idaresi terafindan yiklenici hakkinda cezai
iglem uygulanacakinr

Diyetisyen pizetininde; yemekhane sorumlusy veyn jage memuru tarafindan, gerekiiinde yiyecek
maddelen kazana girmeden veya haar hale getinlmeden dnee iase edilecek Kigi savist ve ekteki sartnamede
belimalen gramajlara uygun olup olmadifi kontrol edilecektic. Gramaj kontrol islemi gerek goriildngi
tukdirde dagitdan porsivonlardan vapilacakur.

fage tabelalanmn hazirdanmas: varsn iase memury, yoksa yemekhane soramlusu tarafindan bir gin Snceki
yemek yiven kit sawyisina ghre hesaplanip divetisyen onayma sunulacak ve diyetisyen gozetiminde
tartimlar gergeklestirilecektir, Aynca inge tabelalan ditzenli olarak dosvalanacakir, Gramajloea uyulmadsgic
takdirde cezal iglem wygulanacakir,

Yemekler kalite ve grama) yoninden doyurucu olacak ve gramaglar yatakh tedavi kurumlan igletme
yinctmeliginde belirtilen gramajdan agagh olmayvacakiir

Mulfaga muayene ve kontrol kemisyonunun kontroli disinda hichir malzeme alinmavacaktir, Delirtilen
malzemeler miktar ve kalite yéiniinden kontrol kemisyonunun onayt olmadikea depolara konulmavacak ve
yemek yapiminda kesinhikle kullamimayacaktir,

Iy baglangicinm ilk haltasinda kullarulacak tim malzemeler fef ve schae-meyve harg) igin nunmune
drneklen getinilecek ve segilen dinlinler disinda baska diriin is bitimine kadar kabul edilmeyecektir,

. Isverinin ve iscilerin kontrold: idare gerek pordiigiinde sgilen kontrol eder. Gorilen eksiklikler yiiklenic

tarafindan derhal giderilir.

. Idarece goweviendirilen muayene ve kontrol komisyonu sartnamedeks berhang bir maddenin verine

getirilmedifini veyn sartnameye uygun olmadiim tespit entiinde idareye tutanak ile durmu bildisie,
Yilklenici ile direkt baglantiva gegmes.

. Gerek gorolditginde ihaleye tekhif veren vilklenicilerin mutfak ve depolan ihale sonuglanmadan Gnce

idarece belirlenen ekip tarafindan denctlenceektir,

Idare mutfakta gerck giirdligi sayida gézlemes bulunduracak, vilklenici buna itiraz etmayeeeklir,

Hazirlanan yemekler sorumlu divetisven tarafindan kontrol edilip * Servise Uy * onayr alindiktan
sonr gervis edilecektir. Hazirlanan yemek numunelerd en geg dgle 83ini igin 10. 30, da aksam Oginii igin
16,20 da kontrol igin hazir bulundurulacaktr, Sorumlu diyetisyen tamafindan kontrol yapilmadan vemek
servisl kesinlikle yapilmayecaktir. Sorumlu diyvetisyen tarafindan uygundur onay verilmeden yemek servisi
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20,

21,

yapeldif tespit edilirse cezai islem uygulanic. Uygun olmayan yemegin telafisi o giin ki servis zamanima
kadar yiiklenici tarafindan saglanacakir.

Diyet Uzmans hizssetin her agamasinda (gida maddelerinin hastaneye kabuliinden vemek pisirilmesi ve
goplerin ortadan kaldinlmasina kadary gerckli komtrolleri ve denctimleri vapar, aksakhklann ortadan
kaldirilmasi igin miteahhide gerckli uyanyy yapar, Yilklenici bu eksiklikleri verilen sire i¢inde verine
getirmekle sorumludur. Eksiklik ve aksakliklann devam etmesi halinde vazili veya sizlii olarak hastane
wdarcsine bildirir. [dare tarafindan gerekli iglemler vapihr.

Mutfakian ek binalara gitirilecek yemeklerin taginmass swasinda kullonilacak arag kontrol komisyonu
taralindan ise uygunlugu belirtilen bir arag olacaktir ve yemek tapima islenn disinda bagka hususi bir iste
kullamilmayacaktir.

Hastane yonetimi tarafindan bir kigs iage memuru olarak géreviendirilecek ve bu memur her glin yenen
vemek sayisina gisre bir sonraki giinin mendisiine wygun iase tabelalur hesaplayacak ve yitklenici firmanin
depo sorumlusy ile birlikte malzeme ging gikisin kontrol edecek, tarimlar divetisyenin gizil dninde | gin
Gnceden yapilip yemek hazirhklanng bagtonacaktr,

i$ EMNIVETI VE SAGLIK TEDBIRLERI

Yilklenici calistiraca@ personelin soyunmas: ve giyinmesi igin tahsisi edilen odulara, idare tarafindan dolap
tahsis edilmemiyse hastane genel verlesim dizen ve piniinibmiing bormayvacak sekilde idarece kobul
edilecek yeterli sayida dolap verlestirilecektir. Aym odada personelin yemek viyebilecegi bir masa, veten
kadar sandalye ve televizyon bulunacakur,

Is saghi ve givenlifiyle alakal gercken tim tedbirder almakla yilkiimliidir. Hastaneden kaynakl
problemleri idareye yuzh sekilde bildirmezse idare highir sorumluluk kabul etmeyecektir,

Yiklenici taahhiini kapsaminda calistrdifi gabiganlanma, ilgili yasal mevauatia belictilen kriterlere uygun
olarak ige girly ve ayrica iy bu sBzlesme kapsanundaki igin | yil asmas: nedeniyle, yillik saghk kontrollen
keruyucu test ve agilann yaptinlmas: ve ayrica (im kayillann ilgili vasal dizenlemelere uygun siirelerde
suklanmasinda tek bagsina sorumludur,

Yilklenici, highir ihtar ve ikazo gerck kalmaksizin hizmetin gerektirdigi biitiin emniyet tedbirlering
zamamnda almak ve kazalardon korunma wsul ve garelerimi personeline 6freimekle yikomli olep, bu
konudaki her tidid sorumluluk vilklenicive ait olacaktir. Bu kapsamda Yioklenici 20062012 tarihinde
kabul edilen 6331 Sayili Is Sagh ve Giivenligi Kanununu ile 15 Mayis 2003 tarihli 28648 Sayili Resmi
Gazetede yayinlanarak yilirlirlige giren “"Cabsantann I3 Sagh@ ve ly Givenligi Editimicrinin usul ve
esaslan hakkinda yoneimelii™ gereinee saglikl ve givenli bir calisma ortami olugturabilmesi icin Is
Sagh@r ve Iy Givenligi ile ilgili temel bilgileri edinmek, meveuat tanimak, alnmasi gercken temel
dnlemleni d@renmek amaciyla yonetmelikle belirilen efiitimi mahivetindekilere ise basludiktan sonra bir ay
iginde aldrmak ve bunlarla ilgili belgelen Idareye sunmak zorundadir.

Hizmet alim ile ilgih egitimiere biltlin personelin katilmas: saflanacakir, Yiklenicive orvaniasyon (ihale
konusu ise uyum) egitiim wan teret Sdenmevecektir,

Istekli, 29.12.2012 tarih ve 28512 sayib 15 Saghi ve Giivenligi Risk Degerlendirmesi Yonetmeligi usul ve
csaslan dofrultusunda agagidaki ayamalarda caligma programs hazirlamak suretiyle Risk Degerlendime
igini vapacakiir,

- Garev yupilacak her bir alan igin ldare ile birlikte risk degerlendirme ekipleri olusturulmus:,

- Yitklenics, Idare tarafindan belirtilen tarihlerde, yine Idare ile birlikie belirkeneeck alan personele Risk
Degerlendinmesinin birlikte  wapilabilimesi igin gerckl thm  efitimlerd verecektir.
- Tehlike Tanunlama ve Risk Degerlendimme galigmalarinda kullandacak olan Program Akis Semasimi
hwarlayacakor,

- Igin Kapsami kisminda belirtilen tm tmitelerin bolamler halinde aynlarak tehlikelerin tanimlanmasi,
risklerin belirlenmesi ve analiz etme, risk kontrol tedbiderinin kararlaginimasi, dokiimantasyom, vapilan
galymatarin glincellenmest ve  percktifinde  yemleme  asamalan elenerck Risk  degerlendirme  isi
vaplacakiir.

- lgyerlenmde vapilan iglenin niteliklerine uygun kisisel kormyuen donanimbarim gesil ve sayisimin tespit
edilmesi, uluslararas: standartlara wygun ekilde teknik Gzelliklerinin belirtilmesi saglanacakur,

- Kullanilacak i5 saghgn ve giivenlig isoret- levhalanmin miktarlanmin ve monte edilecek yerlerin tespiti
vapilacak, levhalann temini ve montaji idarcce yapilacakiir

- Izverlerinde kullunilan ekipmanlann perivedik kentrollerinin denetim altina alinmass ve stiediiriilebiliv bir
planlama ivin periyodik kontrole tabi ckipmanlarm kullamldigs dniteler, adedi, markasi, giici, devir sayisi,
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igletme basines, kapasitesi gibi teknik Szelliklenini igeren bir liste hazidanarak perivodik kontrol planiamass
vapilacakiir,

- Cahgan, tkamet eden, ziyarelgi ve tedarikgiler igin 15G hususlarinda wyulmass gereken kurallar igin bir El
Kitapsin vyl brogiir homrlanarak elektronik ortwimda sunulmas saglamacakeir.
- Istenen tom dokilmantasyon 3 nilsha olarak birim birim aynlmig vazivetie ve degisim yapmays milsail
sekilde klasirlerde hazirlanacakor, 3 adet de her binm igin ayn ayn elektronik ortamda hazirfanarak
wlareye sunulacaktr. Doklmantasyonda kullanilan programin calistinlmas: igin gerckli egitim notunu da
werecekiir,

- Yitklenici; ig bitiminden dnce Teknik sartname ve ekinde belitilen konuyla ilgili meveuat disinda
belietitmemis olan s Safili ve Govenligi konusu ile ilgili diger mevauntta idareden istenilen bir
vikiimliilitk meveut ise risk degerlendirme kapsaminda onu da yapmakla mikel leftir

- Yiklenici; teblikeler tannmiamirken ¢alisma ortarm, galisanlar ve isyerive iliskin ilgisine pore asgari olarak
agagida belirtilen bilgileri toplamak suretiyle dokiimantasyon olusturacaktir,

- I yeri bina ve eklentilerinin

- Isyerinde yiiritilen faalivetler ile is ve islemler.

- Is igin kullamilan cihaz ve ekipmanlan,

- Kullamlan kimyssal vb, maddeler,

= Artik ve atiklarla ilgili islemler,

- Caliganlann ibtivag duyslan her asamada stirece katlarak girislerinim almmass,

- Ise baglamadan dnce ilgili mevzuat geregi alinacak calisma izin belpeier,

- Caliganlann egitim, yay, cinsiyet ve benzeri deellikberi ile saghk pozetimi kayilan,

= Gieng, yagh, engelli, gebe veyva emziren galisanlar gibi ézel politika gerektiren gruplar ile kadimn
gabisuniarm durunm,

- Isyerinin tefiis sonuglarn,

=Meslek hastalsgn kaystian,

- I5 kazas kayitlan,

- Isyerinde mevdana gelen ancak yaralanma veyva Glitme neden olmadi@ halde igvers va da is ekipmanimn
zarara ugramasma yol scan olaylara iliskin kaviilar,

= Ramak kala olay kayitlar,

- Malzeme glivenlik (MSDS) bilgs formlarn,

= Caligma alanlannds ortam ve kigisel maruz kalma ditzeyr 8lgimlerinin (Belgeli Kuruluslarca )
yaplinlmas: ve sonuglar,

- Varsa daha dnce yapalmeg risk deferlendirmesi galismalan,

= Acil dwrum planiar,

- Saglik ve giivenlik plan ve patlamadan korunma dokOmani gibi belirli isyerleninde hazsrlanmas: gerckli
dokiimanlar,

- Tehlikelere iligkin bilgiter toplamrken ayni ig/ dretim, yintem ve teknikleri ile 13/ dretim yapan benzer
Igyerlerinde meydana gelen is kazalan ve ortava pikan meslek hastaliklan degerlendinlmelidir.

- Toplanan bilgiler imginda; 15G ile ilgili mevzuatta yer alan hitkiimler de dikkate alinarak, galiyma
eriaminds bulunan fziksel, kimyasal, biyolojik, psikososyal, ergonomik ve benzen tehlike
kaynaklarindan olugan veya bunlarin etkilesimi sonucu ortaya gikabilecek tehlikeler belirlenmeli ve kayda
almmahdir. Bu belirleme yapilirken azagadaki hususlar dikkate alimmalidir,

- sletmenin yeri nedeniyle ortaya grkabilecek tehlikeler.

- Segilen alanda, isyers bina ve cklentilerinin plana uygun yerlestirilmemesi veya planda olmayan ilavelerin
yvapilmasindan kaynaklanabilecek tehlikeler.

- lgyeri bina ve ckientilerinin vapi ve yapm tarzi ile segilen yapr malzemelerinden kaynaklanabilocek
tehlikeler.

- Bakim ve onarim wglen de dahil igyerinde yiiritilecek her vl faalivet csnasinda gabsma usulleri, vardiva
diizeni, ekip culigmasi, organizasyon, nezare! sistemi, hiyerarsik dizen, zivaretgi veyva isveri calisan
olmayan diger kisiler gibi fakibrlerden kiynaklanabilecek ehlikeler,

- Isin ylbrliedbmis, dretimis eknikleri, kullanilan kimyasal maddeler vb., makine ve ckipman, arag ve
geregler ile bunlann ¢abisanlann fiziksel dzelliklenine uygun tasarlanmamas: veya kullamlmamasindan
kaynaklanabilcoek tehlikeler.

- Kuvvetli akim, aydinlatma, paratoner, topraklama gibi elekirik tesisatimmn bilesenberi ile isitma,
havalandivma, atmosfertk ve gevresel sartlardan korunma, drenaj, antma, yangin dnleme ve miicadele

Falrg ankiE
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ekipman ile benzen yardime: tesisat ve donamimlardan kovnaklanabilecek tehlikeler.

- Isyerinde yanma, parlama veya patlama ihtimali olan maddelerin tslenmesi, kullanilmas:, tasimmast,
depolanmas: va da imha edilmesinden kaynaklanabilecek tehlikeler.

= Caligma artamng iligkin hipven kogullar ile calisanlann kisisel hijyen aliskanhklarmdan
kaynaklanabilecek tehlikeler.

- Caligamn, igyen ipengindek ulagim yollannin kullammundan kaynaklanabilecek ehlikeler,

- Cahiganlann [1SG ile ilgili veterli efitim almamasi, hilgilendirimenesi, caliganlom uypun talimat
verilmemesi veya ¢aligma izni prosediini gercken durumlarda bu izin olmaksizm calisslmasmdan
kaynaklanabilecek tehlikeler,

- Cahgma ortfamindn bulunan fizksel, kinyasal, biyolejik, psikososyal, ergonomik ve benzeri tehlike
kaynaklarmin neden oldugu tehlikefer ile ilgili igyennde daha dnee kontrol, Slgtim, inceleme ve arastirma
galimasi yapilmanug ise sk degerlendirmesi cahigmalannda kullamimak dzere; bu tehlikeberin, nitelik ve
niceliklerini ve galisanlann bunlarm maruz kalma seviyelerini belirlemek amacivla gerekli biitiin kontrol,
dlgibm, inceleme ve arastirmalar vapulmalidir,

= Farkly iglerin ylritildigh bélamlerin her bin igin Risklerin belirlenmesi ve analizi igin asapidaki adimlar
izlenmelidir.

- Tespit edilmig olan tehlikelerin her biri ayn ayn dikkate alinarak bu tehlikelerden kaynaklanabilecek
risklerin hangi sikhkta olugabilecesi ibe bu risklerden kimlerin, nelerin, ne sckilde ve hangi siddette zarar
girebileceg belirlenmelidir,

- Toplanan bifgi ve veriler wifinda belirienen riskler; isletmenin faalivetine iliskin dzellikler, isyerindeki
tehlike veva risklerin nitelikleri ve igyerinin kisitlan gibi faktorer va da ulusal veya uluslararas) standartlar
esas ahnarek segilen  yontemlerden hiri veva birkag hir arada  kulfamlarak analiz edilmelidic
- Analizin ayn ayri holimler igin yapalmasi halinde boltimlerin etkilesimlen de dikkate alinarak bir béitiin
olarak ele alimp sonuglandimlmalidar,

- Analiz edilen riskler, kontrol tedbirlerine karar verilmek fizere etkilerinin bliyvilkliigiine ve Snemlerine
ghire en yitksek risk seviyesing sahip olandan baglanarak siralanmal ve yazil hale getirilmelidir.

- Risk kontroliinde asagidaki adunlar uygulanmalsdir:

- Plankama: Analiz edilerck ctkilerinin bilyikiogine ve nemine gére sirals hale getirilen risklerin kontrolii
amaciyla bir planlama yapalmalidir.

- Risk kontrol ledbirleninin kararlagiinlmas:: Riskin tamamen bertaraf edilmess, bu mimkitn degil ise riskin
kabul edilebilir seviyeye indinlmesi igin agagidaks adimlar uygulanmahdir,

- Tehlike veya tehlike kaynaklarimn ortadan kaldirlmass,

- Tehhikelinin, ehlikeli olmayanla veya daha az tehlikeli olanla defistinlmesi,

= Riskler ile kivna@inda milcadele edilmesi,

- Risk kontrol tedbirlerinin uygulanmas:: Kararlastinlan tedbidlerin is ve islem busamakion, islemi vapacak
kigi ya da igveri biliimil, sorumlu kisi ya da igyeri holOmii, baslama ve bitis tarihi ile benzeri bilgileri iceren
planlar hazrkanmal wdir,

= Uygulamalann izlenmesi: Hazirlanan plantann uygalama adunlan diizenli olarak izlenir, denctlenir ve
aksuyan yinler tespit edilerek gerekli diveeliict ve Snleviel islemler tamambamr.

- Risk kontrol adimlan uygulanicken toplu korunma dnlemlerine, kisisel korunma dnlemlerine goee dncelik
verlmeli ve uygulanacak dnlemlerin yeni risklere neden olmamasi saglanmalidr,

- Belirlenen risk i¢in kontrol tedbirlennin hayata gegirilmesinden sonra veniden nisk seviyesi tespiti
vapilmalidhr. Yeni sevive, kabul edilebilir risk sevivesinin tizennde ise bu maddelerde ki adimlar
tekrarlnnmalsdir.

- Dokilmantasyon;

- Risk degerlendirmes: asafndaki ana hususlan kapsavacak sekilde dokiimante edilmelidir.

- lgyerinin unvam, adresi ve isserenin adi,

- Gergeklegtiren kigilerin isim ve unvanlan ile bunlardan is glvenligi vamam ve igven hekimi olanlann
Bakanlik¢a verilmis belge bilgilen.

- Gergeklestinddif tarih ve gegerlilik tarihi,

- Risk deferlendirmesi iyyerindeki farkh baldmler igin ayr ayn yapilnussa her birinin ads.

- Belidenen tehlike kaynaklan ile tehlikeler,

- Tespmit edilen riskler,

- Risk analizinde kullanilan yontem veya yéntemler,

- Tespit edilen risklenin dnem ve docelik sirasim da igeren analiz sonuglan.
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- Dikzeltict ve Gnleyici kontrol tedbirleri, gergeklestirilime tarihlen ve sonrasmda tespit edilen risk seviyesi.
- Risk degerlendirmesi dokiimanimin sayfalan numaralandinilmaly; gergeklestiren kisiler tarafindan her
sayfas: paraflanip, son savfas imeilanmalider,

- Risk degerlendirmesi dokiiman elekironik ve benzeri emamlarda hasdanmal ve arsivienehilmelidir,

- Risk degerlenditmesi dokimemnda tespit edilen mevent iehlikeli durumlar resimlenmeli, meveuata
dayandinlarak alimmas: gercken dnlember belirtilmelidir.

- 29.12.2012 tanh ve 28512 sawih |y Saghg Ve Givenligi Risk Deperlendirmesi Yanetmelhiginde
tammlannustir. Aynea hizmetin yapilmas: esnasmda veya isin kabuliinden dnce asagirda belintilen
durumnlarda ortaya ¢ikabilecek yeni risklerin, isyerinin tamaming veya bir boluming etkilivor olmas pie
dninde bulundurularak risk deferlendirmesi tamamen veya kismen yenilenmelidir,

- Isyerinin tasimmas: veya hinalarda degtisiklik yapilmas,

- lgyerinde uygulanan teknoloji, kullanilan madde ve ekipmanlarda degisiklikler meydana gelmesi,

- I yonteminde degigiklikler olmas,

- I kaease, meslek hastaligs veya ramak kala olay mevdana gelmesi,

- Cabigma ortaming ait sinir degerlere iliskin bir mevzuat degisiklis olmass,

- Labigma ortarm Glglimii ve saghk gozetim sonuglanna gre gerekli gonihmesi,

- Igyeri digindan kaynaklanan ve igverini etkileyebilecek yeni bir tehlikenin ortaya gikmasy

ACIL DURUM PLANLARININ HAZIRLANMASI

Acil Durum Plans 13.06.200 3 tarihli ve 28681 sayih Resmi Gazete' de vayimlanan fs Yerlerinde Acil
Durumlar Hakkinda Yoneimelik cergevesinde; ¢alisma alanlanicin acil durumlann belilenmesi, bunlann
olumsuz etkilerini Snleyici ve simrlandines tedbirerin alimmas, girevlendirilecek kisilerin belirflenmesi,
acil durum miidahale ve tahliye yontemlerinin olustorulmass, dokimantasyon, tatbikat ve ocil durum
planimin venilenmesi asamalan izlenerek yiklenicn tarafindan hazirlamr,

Al durumlarin belirlenmes:

- Igin Kapsam kisminda belirtilen isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlar aga@idaki hususlar
dikkate alindrak belirlennelidir,

- Risk degerlendirmesi sonuglan

- Yangm, tehlikeli kimyasal moddelerden kaynaklanan yayilim ve patlama thtimali,

- flk yardim ve tahlive gercktirecek olaylar,

- Dogal afetlerin meydana gelme ihtimals.

= Babotaj thitmali.

- Oleyici ve simrlandinier tedbirler;

Yilklenicr; belirledifn milmkiin ve mubteme! acil durumbarm olusturabilecegi zararan énlemek ve daha
biiyiik etkilerini sinirlandimmuk fizere gerekli tedbirleri belider. Rapor olarak doktimantasvon kisminda
SURT

= Acil durumiarin olumsuz etkilerinden korunmak tzere tedbirler belirlenirken gerekli oldugu dunumda
tlgiim ve degerlendirmeler yapalir.

= Alinacak tedbirfer, nisklerden korunma ilkelerine uygun olur ve toplu korumaew esas alr.

- Alinacak tedbirter, risklerden korunma ilkelering uygun olur ve tople korumays esas alir,

- Acil durum miidahale ve tahlive vontemleri:

Yiiklenica;

- Isyerlerinde acil durumlarin mevdana gelmesi halinde uvart venme, arnma, kurtarma, tahlive, haberlesme,
ik yardim ve yangimla mikcadele gibi uygulanmas: gereken scil durum mildahale ydntemlering belirleyerek
dokiiman seklinde sunacakor,

- Isyerinde acil durumianin meydana gelmesi halinde gahganlann by durimun olumsuz etkilerinden
korunmasi igin bulunduklan yerden giivenli bir vere gidebilmelen amaciyla izlenehilecek uygun tahlive
dizenlemelering Ekte verilen acil durim plantannda standant isaretlemeler ile belirtir ve galisanlara dnoeden
verilecek gerekli talimatlan dokiiman seklinde hanrlayarak sunscakur,

- Igyerinde yagh, engelli, gebe veva kres var ise cocuklara tahliye esnasinda refakat edilmesi igin alinmass
gerekli tedbvirleni belicleyerck dokiman seklinde sunacakiir,

- Acil durum miidahale ve tahliye yintemlenini olugtururcken 27/1 172007 tarilli ve 2007712937 sayily
Bakanlar Kurulu Karanyla yoriiige konulan Binalann Yangindan Korunmas: Hakkinda Yénctmelik
hilkiimlen dikkate alinasak eksikliklen belirleyerek dokiiman scklinde sunacaktir.

- Acil durum miidahale ve tahliye yintemlenini olugtururken calisanlar disinda mister, zivareici gibi
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igyerinde bulunmas: mubtemel difier kigiler de goz Sniinde bulunduracaktir.

= Giorevlendinlecek calisanlann beliflenmesi;

- Her 20 galesan igin arama, kurtarma ve tahliye, vanginla miicadele ekiplennde uvgun donamma sahip ve
dzel efitimli birer destek elemam belirlenecektir

- llkyardim ekiplerinde galisan personel savisiin % 10" kadar ilk yardimer sertifikasina sahip bir kisi
bulundurulncaktir,

- Yitklenici bildirilen destek elemaniarmdan hazirlayacag acil eylem planiarmda ekipleri olusturarak
sunacakiir,

Dokimantasyon;

Acil durum plan asgari asagidaks hususlan kapsavacak sekilde dokimante edilecektir

- Igyerinin unvan, adresi ve isverenin ad,

- Hozrlayanlarm ady, sovadi ve unvam,

- Hazirlandi g tarih ve gegerlilik tarihi,

= Belirlenen acil durumlar.

« Alinan dnleyici ve siumirlandine tedbirler.

= Acil durum mildahale ve tahlive yinemleri.

- Asagdaki unsurlan igeren isyerini veya isyerinin boltmlerini gasteren kroki:

- Yangin stndiirme amagh kullamlacaklar da dihil ohmak dzere acil durum ekipmaniarmm bulundugu
verler,

- llkyardim malzemelerinin bulundugu verler.

- Kagig yollan, toplanma yerlert ve bulunmas: halinde uyan sistemleninin de ver aldig tahlive plam

- Girevlendirilen cubiganlann ve varsa yedeklerinin ady, seyadi, unvam, sorumluluk alam ve iletisim
bilgiler.

- Ik yardum, acil ubbi midahale, kurtarma ve yanginla mikcadele konulannda isveri disindaki kurulusharn
irtibat numaralar.

- Acil durum planimin sayfalarn numaralandin larak; hazidayan kigiler tamfindan her suyfasy paraflanip, son
suylas) imzalamr ve 502 konusu plan. acil durumla micadele edecek ekiplenn kolayea ulagabilecegi sekilde
igverinde saklanr,

- Acil durum plam kapsanunda her inite igin ayn ayn hazirlanscak ofan kroki; A3 formunda, yatay, 3
boyutlu ve renkli sekilde hanrlanarak yeterli sayida teslim edilecektir,

= Acil durim plam bina iginde kolavea girtilebilecek verlerde asih olarak bulundurulr,

Tatbikat;

Hazsrkanan acil durum planimin uygulama advnlanmin diizenh olarak takip edilehilmesi ve
uygulanabilirigin den emin olmak igin igin kabuliinden Snce bir defa olmak feere firma clemanlar
gizetiminde, olugturulacak acil durum ckipleriyle bir defa tatbikat yaptimlacaknr. Acil eylem plan tekrar
ghzden gegirilecek gerckli dilzeltici ve bnleyici faalivetler plana islencecktir. Gergeklestirilen tatbikatin
taribi, girfilen cksikhkler ve bu cksiklikler dogrulusunda yapilacak dozenlemeleri igeren tathikat rapor
hazirlanacaktr, Bu iglemler i¢in yamlacak harcamalar teklif fivata dahildir,

Kriz, Olaganiistlh Hal, Sikiyonetim, Seferberlik ve Savas Hali gibi dzel durumlarda Ust Makamlardan
eelecek direktifler dogruliusunda ahinmast gerekli givenlik 8nlemlen, yilklenici tarafindan eksiksiz olarak
yerine getirilecektir. Yiklenici, mevzuatin uygulanmasindan dofacak her tirdi bedeli édemekle yiikiimlil
olup, Idareden ek dcret talep edemez. Yiiklenici tilm personel ile dlgili her tirld emnivet, is saghi ve
gtvenlifn tedbirlering almak zorundadir.,

* Yiiklenici, wahhiittn kapsaminda yaptig i3 ve ¢abstindsd calisanian ile ilgili her tirdi iy saplg ve
givenlifi, i5 hukuku, sosyal sigoralar ve bu konulardaki resmi denctimlerde, denctim makami ve
vetkililenine dogrudan muhatap olacaktr,

* ¥iiklenici, galisan personelin tamanina verilecek yangin efiimleri, hijven, vb., calisan personel sayvisinn
% 10" oramindaki ik yardim efiiimi, Risk degerlendirme raporunun hazirlanabilmesi igin zomnlu olan;
hizmetin ifa edilecegi bina ve miistemilatindaki meveut teknik dlgiimler, ortam dlgimlerinin akredite olmus
kurum ve kuruluglera yaptinlmasindan, bu islemin TSE standarilanma wygunlugundan tek basina
sorumludur. Tiim dleiimler akredite olimug kvrum/kuruluglara yapiinlacak olup; egitimler vetkilendirilmis
kigt/kurum/kuruluslarea, diger efstimler 15 Gilvenlii uzmanlan tarafindan verilecektir.

* Yiklenici, kullanacady' kullandiracags tiim arag, cihaz, makine ve ekipmamn yapilacak ise ve yasal
dikzenlemelere uygun olmasindan ve ayrica yasal ditzenlemelere ve firetici tavsivelerine uygun bakim ve
onarniminin yapitmy olmasindan yiiklenici tek basina sorumbudur.

Fatny Ww’ sk Lyl




b

. \

* Yiiklenici yapmayi kabul ve taahbiit ettigi iy kapsaminda ilgili mevzuatinda belinilen kriterlere uygun
olacuk sekilde risk degerlendirmelenni haarlayarak Idareve ise basladikian 3 ay sonra teslim edecekir,
Yilklenici tarafindan haznlanacak olan risk degerlendinnelerinin, yapilacak isc uyprun olmasindan yiklenici
tek bagina sorumludur. |dareye teslim edilecek olan niishalar ilgili yasal mevzuatta belintildigi sekilde kaseli
v imizalt olacak yekilde dokiiman ve aynica cdidvd oraminda teslim edilecektic. Yitklenici galigtiraca@ tiim
personelini ile bulunmas halinde tiim alt vitklenici personelini ise baslatmadan dnce hazidanmis olun risk
analizlent hakkmda meveuating uygun olarak efitim verlmesini, verilen i egitimlerin kayvit altina
alinmasim ve algil mevauatta belintilen  sirelerce kayitlann saklanmasing saglamaktun ek basima
sorumiludur. Yiklenici, risk degerlendirmelennde tespit edilen risk ve tehlikeler ile karsih@imda agiklanan
ve yaplmasi gereken tiim koruyucu Snleyici tedbirlerin, ihale kapsanunda pergeklestirecekleni tiim is.
iglemler ile bulunacaklan ertamlardaki marue kalabilecekleri tim tehlike ve riskleri kapsamasindan ve
gerekli emniyet seviyesini saglayarak kaza olusmasim engelleyecek nitelik ve veterlilikte hazfanmasindan
v uygulanmasindan ek basma sorumiudur.

* Yitklenici, risk degerlendirmesi neticesinde tespit edilen kisisel koruyucu donammiar, ilgili vasal
dizenlemelers wygun standarilarda temin etmekien, cabisanlare kayith olarak teslim etmekien tek basma
sorumludur, Yilklenici, teslim cttiii kigisel koruyucu donammlann tm ¢alisanlarmes kullanimasim
saflamakian ve aynca kigisel koruyucu donamm kullanmmim denetlemekten ve bilgilendirmekien, varsa
kendi nam vie hesabana ¢aligan tim alt vilklenici calisanian dahil tek bagina sorumiudir

* Yiklenici, yaptife ve/veva yapuirdifi risk degerlendirmesi neticesinde tespit edilen almmasi gercken
emniyel tedbirlenini saflamaktan ve siirekli olamk ¢ahsanlan ile kendi nam ve hesabina cabisan alt
viiklemeilerini denetlemekten tek basima sorumludur.

* Yiklenici yapmuays kabul ve taahhiil ettign 15 kapsaminda caligtracagn tim sahsanlan ile bulunmass
halinde alt yilklenici galiganlarina, viirirlikteki “Is Saghiy ve Govenligi Kanunu® ile “Cahsanlann is
Saglign ve Givenhig Efitimlennin Usul ve Esaslan Hakkinda Yénctmehk™ kapsaminda belirtilen
efitimleri, 1lgih mevruata uygun olarak verlmesinden tek bagma sorumludar. Ayrca yvitklenici, verilen tim
citimlerin kayit altina almmasindan ve ilgili meveuatta belirtilen siirelerce kayitlann saklanmasmdan tek
bagina sorumludur, Yiklenici yieelikteki Is Saghg ve Givenligi Kanunu kapsamimda mesleki egilim
alma zorunlulugu bulunan tehlikeli ve gok lehlikeli simfta ver alan islerde galistracagn cahisanlanndan
yapacaf ighe ilgili mesleki cgitim olmayaniann ve yapilan risk degerlendirmesi hakkinda efiitim almanusg
personelin galisinlmamasindan tek basina seramludur.

* Yilklenici, ylririikieki “Is Sagh@ ve Givenlign Kanunu, Tehlike Smflan Tebligi, Is Giivenligi
Uzmanlarmin Givrey, Yetki, Sorumluluk ve Egitimleri Hakkinda Yonetmelik, lsyeri Hekimi ve Diger
Saghk Personelinin Girev, Yetki, Sorumlufuk ve Egitimlert Hakkinda ¥onetmelik™ ‘e gore zorunlu olmasi
durumunda ls Givenlign Uzmam ve sveri Hekimi ile kendi nam ve hesabina sizlesme imzalanmasmdan
tek basima sorumiludur,

* Yiiklenici, yaptifin isle ilgili, 2872 sayilh Cevre Kanununun tihm gereklerini verine getirmeli ve Idarece
saruldugunda gerekli evraklan beyan edebilmelidir,

HUKUKI VE TIRBI SORUMLULUK

Bu hizmeti sunarken dogocak olan hukuki ve tbki sorumluluk yikleniciye aintir.

Yemek pisinlmesiyle ilgili olarak yiklenici personelinin SGK, malive, beledive ve difier mercilerc
yapilmasi gerekli ve yapilocak beyun ve bildirimber ve bu hosuslardaks vergi resim ve harg mikellefiyet ve
sorumluluklar buna ilaveten hata noksan ve kusurlu iglemlerden dolay hasil olacak maddi ve manevi zarar
ve tmhakkuk edecck cezalann hastane adina tecelli edenlerde dahil tazmini ve is knzast ile igili
sorumiulukia yiklenicive ait olacakir,

Hastane mutfaginda pisinilen yemegi, vitklenici idare onayr olmadan disan gikaramaz.

Usuliine uygun olarak yapilmayan yemek isi dolayisiyla, isin yeniden yiklenicive yaptinimasi halinde ck
teret Odenmeyeceds gibi isin baskasina yaptimlmasi veya idare tarafindan yamilmas: halinde vapilan
ddemeler veyn ufranilan zararlar vilkleniciden tahsil edilir,

SI79 savely Claclorlaarver Lleetiond tiketimi ve demelonmesine daiv ko v yinrrelikieki mevziafn areiin
verferd hakkudaki fim sartlaren yiklenici seflavacaktir, kanun ve mevzuattaki degisikliklerden yilrlilige
girdigi andan itbaren yiiklenici sorumludur, Bunun igin ek fcret talep ctmeyecektir.

Depoya ambalajll olarak giren tim gmda maddelern Tork CGida Kodeksi Guda maddelerinin Genel =
Etiketlemse ve Beslenme Yoninden Etiketleme Kurallan Tebliginde Degisiklik Yamlmas: Hakksnda
Teblegi™ hiikimberine uyvgun olmalsdir,
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Unutulan hususlarda ortaya gikabilecek sorunlar, |darenin istefi dofrultusunda ¢éziimlenccektic. Idare ve
Yiklenici 4734 sayils Kamu Dhale Yasas: ve Yonetmeliklerine giire hazirlanan tip ldan Sartname, stzlesme
v Teknik Sartnamede vazih hilkiimieri karsilikl verine getirmekle yikam|Gdir.

Y Okleniei gerek yemek pigirmede gerekse hizmetlerde yapacag her tiielty yenilik ve degisiklik igin Hastane
Idaresinin tenini alacaktir.

Yiklenici dretim  mutfaklannda piginlen  yemekleri, hastane mensubu  olmayunlars  highir sckilde
submenyncaktir.

Herhangi bir nedenle yemek retimi yapilamamas halinde veya fuzla caliyma yapilan zamanlarda idarenin
talebi Gzerine hastone personcline yemek veya kumanya vermek yiklenicinin sorumlulugundadir,

Bitkisel atik vaglan diger ¢iplerden nyn olaruk binktirmek ve 19, 04, 20035 tarih ve 25791 sayil Resmi
Ciazetede yaymlanan “Bitkisel atk yaglarn kontrolid yonetmenligi” ile belirdlenen vitkitmliiklerine verine
getinmek suretivle bertaraf vitklenicinin sorumlulugundadr.

Idarece gerek gortlmesi halinde yiklenicinin kullamminda bulunan mutfak ve vemekhanclerde “depo, gida
maddeleri ve malzemeleri, personel vb) biltin massaflan yilklenici tarafindan karsilanarak hagimsiz vetkili
kurum wve kuruluglara (kamu veva deel) hijyen denctimi vaptirmak, kure gida depolarda nem élger,
termaomeire bulundurmak viklenicinin sorumlolegundadar,

GENEL HUKUMLER

Hastanede bulunan turmike sistem s baglangomda yiklenies firmaya saglaom ve gahsir duromda tutanak
kargihigs teslim edilecektir. Yiklenici firma turnikelen kullamldip siiregte olusabilecek her tlirlll ariza ve
bakim masraflan gidermek zorundadir. Tumike sisteminin saglikh galigmas: yilklenici sorumlulugundadir,
Yiiklenici kaynakh aksakhklar tespit edildiginde verilen siire igerisinde giderilmezse stzlesmede belirtilen
ceral hilkiimler kontral konusvonu tarafindan uvgolanacaktic. s bitiminde tumikeleri sa@lam ve calsir
durumda teslim etmekle yikimlddir. Tumike sistemindeki veriler hem hastanede idarenin uygun gordigi
bilgisayarda  yedeklenceek hem de ihale siresi boyunca ginlik olarak harici depolama alamina
aktarilacaktir,

Gibrey yermi terk edemeyen personeller {servisler, acil, yogun bakim vh.) iin tasinabilir kart okuyucu
sigtemuin (el terminall 3 adet) tm hizmet binalannda kullanmak somundodir,

Yemekhanede yemek yiven kigi sayisi; hastane kimlik kartiyla turnikeden gegen kisi sayisi esas almarak
defertendirilecektir, Yemek viyen yatan hasts ve refakatgi sayilan klinik diyetisyenlermin kontroliinde
servis sorumlulannin haardadifn rasyonlarls, lastane olomasyon sistemi dzerinden  ginlen sayilar
dogrultusunda belirlenecektiv. Imea kargthginda vemek verilmeyecektir,

Yiklemici, idarece enaylanan kahvalu, yemek listesine gore yukanda belirtilen sarilarda temin edecepi gida
muaddelennin, kahvalti, yemek ve diyet yemegi, arn kahvalty, seklinde hazrlanmasim saglar. Hazrlanan
yemek, kahvalt ve diyet yemeklen renk. kivam, koku ve tat bakimindan istenen nitelikte olacaktr.
Yiklemiel servis sonras olugan kirli kaplar ve yemek artiklanmin toplamp bulagiklann yikanma igini yapar
ve artiklan sorumlu birimlerle koordinasyon saglavip. ¢bpin akmasim ve gorilmesini dnleyecek posetler
iginde ghp toplama merkezine ulastinr.

Yiklenici cumariest, pazar ve resmi tatiller (milli, dini bayramlar ve yvilbag) dahil olmak {zere hichir
sebeple yemck, kahvalti, divet yemegi hazarlanmas: ve sumulmass isini aksatamaz. Bavle giinferde de hasta
ve refakatgiler ile nobelgi personelin yemeklennin hazidanip serviss ve servis sonrast hizmctler
yapilacaktir,

Yemekhanede kullamlan masa ve sandalyeler wilklemci tarafindan saflanacakur.  Masa antilerinde
kullamiacak kumas leke ttmavan, kinsmayan, tivlenmeven, elektriklenmeyen, kaymayan, kolay
rillenehilir, sk wikanmaya wygun dzellikte olmalidic,  Kidendigi zaman degistirilecek sekilde iki farkl
renkle kapak ve bir alt Gridl olacak sekilde yilklenici tarafindan temin edilecck, ginlitk yikanmasin ise
vilklemiel dstlenecektir,

Yemek venilen saatlerde kullamlan sendulye ve masalar hemen lemizlenecek, bir sonra oturan personele
temuiz olarak serves ortamm saglanacaktr

Mutfakta yapilan yemeklerin sicaklifini dlgmek igin yemek termometresi ile depolann nem oramm ve
sicakbfim Slemek igin nem-sicak dlger bulundurmak, dlglmicrin ditzenli olarak formlara islenmesini
safilamak ve gerekh thim bilgilen giinlik vermek yiklenicinin serumlulugundadir.

Yiklenici, yemekhancler, mutfuk ve klinik mutfaklanmn, depolunm, her tirld bocek ve hasarattan
armdinlmasa igin 15 glinde bir defa hastane idaresi tarafindan belirlenen giin ve saatie ilagkama vapacakir,
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Mayis-eylil aylan arasi (eylil dahil obmok izere) her hafta komisyon tarafindan belirlenecek piinlerde
ilaglama islermi yiiklenici firma tarafindan yapilacaktr. flaglama, Hagerelere kars llag Uvgulama Usul ve
Esaslan Hakkinda Yonctmelife uygun olamak  gergeklestinlecek, wiiklemici Halk Sagh@ Alaninda
Hagerelere Karsi ilag Uygulama lzin belgesine sahip olmas: durumunda kendisi, bu izin belgesine sahip
olmamasi durumunda ise, Halk Saghg Alaminda Hagerelere Kars) llag Uygulama lzin belgesine sahip bir
firmaya voptwacaktrr. laglama isi. Enfeksiyon Kontrol Komitesinin kontrol ve denctimi altinda
yapalacaktir. Tim masraflar ylikleniciye ait olacaktr.  [laglama sonras meydana gelebilecek zehitenme
vakas olursa yilklenici bundan dogacak bitiin hukuki durumlardan sorumludur, Hastanemiz ve vemek
hizmet venilecek kurumilonn ilaglanacak alanlannin yizdlgiimlen asagiduks tabloda belirilmistir.

Tablo 3. Yenek hizmeti kapsamainds ilaglonacok plonlann v0z8lcimber

SIRA | KAPALL ALAN MIKTAR | OLCT BIRIMI
|| Agn Egitim ve ﬂi'.ﬂ;:il-i'llﬂ Hastanesi MMutfak a0 Metrekare
F) Agn Egitim ve Amgtirna Hastanesi Yemokhane _ 1220 Metrekare
3 Hamur Devlet Hastanes) Yemekhane Ll Metrekare
4 Az ve Dig Saghin Merkezi Yemekhane . 276 | Metrekare
$ | Agn Fizik Tedavi ve Rehabilitasyon Hastanesi Yemekhane 78 Metrckare |

Hekim tasdikli besin zehirlenmesi rapore alan en az 15 kigi oldugu makdirde bitintyle bu kigilenin saghk
masraflan ve isgied kayviplanmn maddi tazminat vitklenicl tarafindan karsilanacakir, hekim zehirlenme
raporunu beklemeden idare uypun pérdigi durumlarda vemek numunelering inceletmeye ginderebilecektir

CAgn Egitim ve Arastirma Hastanesi mutfaginda mevdana pelebilecek tamir, tadilat. mutfagin yenilenmesi,

kivza (su baskim, kazan patlamasi, dofalgaz kacafn vh mikchir schepler) ve herhangi bir grev ya da isi
burakima halinde yitklenici, bu sartnamede belinilen sartlarn uygun dretilmiy vemegi temin etmek ve hiamet
aksarmadan yiriimek zorundadir.

|dare uygun mirdiigi zamanlarda mutfak, klinik mutfakliar, yemekhaneler ve depolar e verilen hizmeti
denetleyerck, eksik ve bozuk malzemenin temmi ve tamiring talep eder.  Yoklenici verilen siine iginde bu
eksiklen gidermek zomundadsr.

- Klinik mutfaklannin ditzeni, dagitim igin ¢ikanlmng malzemelenn saklanmass ve hastaya divetinin cksiksiz

venlmesin saflamak vilklenieinin sorumlulufundsdir. Kat mutfaklanna ginderilen yivecekler hastalar
tarafindan aym giin tiketilmedifi taktinde bu gida maddelerinin sorumlulugu divetisyene aittir, Artan
vemekler dékiilecektir,

. Yiklenici atik yaglann degerlendirilmesi hususunda yapuigs sbzlesmeyi ve atik yaglanm teslimatmda aldig

belgeyi idareye vermek zorundadir. Atk yaglar kesinlikle mutfak logarlanina venllmeyecektir.

. Kullamlacak pde moddelernnin timil; Guda Maddeleri Tiizigine (GMT), ckie verilen yivecek 1eknik

sartnamesine uygun olacakir.

. Gienel salgin hastahik (kug gribi, deli dana, kolera, pandemi vh) durumlanndis kontrol komisyonu ve hastane

enfeksiyon komilesinin Gnensine  ghre yemck degisikligi, mutfok ve vemckhanelerde dilzenlemeler
yapilabilecektir.

. Yiklenici tarafindun yemekhanclerde kullamimak Gzene mahsatl, tek kullammiik 400 ml igme suvu temin

edilecektir. Istenildiiinde alinan suyun analiz raporlan idareye verilecektir, Hasta ve refakatgive dglen ve
akgam yemeklerinde su verilecek ve verilecek su personcle verilen ile aym Gzelliklere sohip olacak ve
ekmek ve suyun Gereti fivat dihil masraflardan sayvilacakur,

. Ekmekler rol ckmek olmak (zere bevaz ve kepekli seklinde 2 gesit olacak, her rol ckmefin gramaj en az 50

gram olacak ambalajli sekilde ve kigi bagi (personel, hasto, refakaigi, stajyer dfrenci) 2 rol ekmek (100
gram} verilecekur,

. Yiiklenict mutfak, kat ofisleri ve vemekhanelerde yangima karsi gerekli koruyucu her tirld tedbiri almak

eorundadir,

. Yemekhane, kat mutfaklan ve mutfak iginde bulunan tim asansirlerin bakim ve onanmlan vilklenicive

aittir. Idare uygun pordigi durumlards yokleniciyle karsilikh protokol vaparak asansérlerin bakim
onanmine diizenli arahiklarla yaptirip masraflan yilklenici hak edisinden kesebilir,
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23. Yemek hazrlama verine giirevli personel haricinde pgirilmemesi igin uyaricr vazlar olacaktir,  Mutfakts
gorevh olmayan kigilenn mutfaga girmesi ve dolasmas yasaktie

24. ldarece belirlenen yemek saatlerinde dagntim yapilacaktie, Kliniklerde belirlenen yemek saati bitiminden en
geg 30 dokika sonra bulagik kaplan toplanmig olmalidir. Serviste dainlan yemeklerin bulassk kaplan varsa
kat mutfaklarinds yoksa da uygun sckilde her katn 30 dakika sireligine konulmus uvgun arabalards
toplenmas saglanmaldir, Bulasik kaplannm yerlere konulmas: yasaktir.

25. ldare yikleniciye teslim cttin demirbaglar gerektifinde kullanabilecektir, Yiiklenici; Idareden vazil izin
almadan bu mekanlara pano, ilan vb. yayinlar asmayacak ve yemekhanelerde idarenin izni olmadan highir
sekilde toplant yapmayacakiir.

26, Kirmizi el, beledivenin rubsath kesimhanesinde veteriner kontrolinden gegiriimis raporlu ve damgals
karkas olarak kabul edileccktir,

27, Hastanenin veya herhangi bir ek binanin-birimin tasinmas: duromunda vemek hizmeti aksatilmadan devam
ettinilecektir ayrica tasima igine yemekhane kst da dahil ise taguma isi tamamen yviiklenicive ait olacaktir,
Tagima sirasinda verilecek olas: zararlar vilklenici tarafindan karsilanacaktir.

TASIMAYLA YEMEK HIZMETI VERILECEK BiRIM VE KURUMLARIN HIZMET

OZELLIKLERI

|. Tagimayla yemck hizmeti Hamur Devlet Hastanesi, Agn Afiz ve Dis Saghign Merkezi, Agn |l Saghk
Mildiirliigi, Afn Fizik Tedavi ve Rehabilitasyon Hastanesi olarak beliflenmistir,

2. Agn Efitim ve Araghrma Hastanesi'ne bagli binmlenn yemek hizmeti vilklenici firma tarafindan
karsilnnacakir,

3. Tagima, yemeck dagitm ve sonrasi hizmetleri devam ettirebilmek igin vilklenici firma idareden arac
veya persanel talehinde kesinlikle bulunmayvacaktin

4. Tazma hzmetinde kullamilacak araglar yemek tapmaya uygun hijvenik dzelliklere sahip olacak. her
tagama soneasi i¢ kisnn temizlenecck, ki glin araliklarlz 10m arac emizleneceklir,

3. Termotrans st yabtimh yemck fagima sistiemi kullamlmodan vemek tasima hizmeti kesinlikle
vapilmayacaktir. Termotrans Tse Yalitumh Yemek Tasuma Sistemi her yemek tagima isleminden sonra
temizlenecekir,

6. Aracin yemek tagima kisminda vivecek-igecck disinda highir sey tosinmayacaktir.

7. Agn Efitim ve Aragtinma Hastanesi mutfaginda hazirlanan Sflen yemei en geg saat | 130 da, aksun
yemegit ise 16:00 da ginderlen birim veva kurumlarda servise hazir olacaktr,

H. Termatrans I3 Yahtimh Yemeck Tasima Sistemleri sgerisinde tasimaya uypun olmayvacak yemekler
{Tepsi vb) kontrol komisyonu onayivla muadillenyle degistinlecektir.

9. Yemek Gfliniindn berhangi bir sebeple ¢ikmmmas durumunda sbzlesmenin cezalar ve kesintiler
kismundaks milevyideler uygulanocaktir,

10. Ofle ve aksam yemekleri Agr Egitim ve Arastrma Hastanesi yemek meniisiine uygun olacak. farkl
dgtinlerde mym yemekler verilmeyecektir,

1. Nébetgi persone] ve yatan haste kahvaltis: igin gerekli malzemeler yitklenici firma tarafindan, belidenen
kurumlara haftahk olarak gonderilip wygun kosullarda depolanip servise hwar hale getirilecek,

12. Yemek servisi icin kullamilan gerekli malzemeler hizmetin sunuldugu kurumda bulundurulacak,
temizligi o kurumlarda saglanacakur.

13. Yemekhanelerde masalarda bulunacak tiim kuver firlinlenn haer bulundurulacakor (pegete, tuzluk,
karnbiberlik vh).

14. Ekmekler gindtk gonderilecektir.

15, Teknik sannamede personclin uymasi gereken hususlar ve mymica yemek servis ve sonrase tm hususlar
tugimayla yermek hizmeti verilen vederde de gegerli olacaktir,

I6. Ramazan ayinda &fiin  servis saatlenyle alakah  yvapilacak  degisiklikler yemekhone kontrol
komisyonumin onayma gire gergeklestirilecektir,

17. Ongérillemeyen hususlar idare ve kontrol komisvonunun ortak karanyla yiklenici magdur edilmeden
giziime kavegiurulacaktr.

CEZALAR ve KESINTILER
Yiklenici firma sartnamenin herhangi bir maddesini ihlal citiginde stilesmedeki cezai hitkiimler

uygulanacakiir,
Sl
E n
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KULLANILACAK ARAC- GERECLER ILE ILGILI HUKUMLER

ldare tarafindan yiikleniciye saglam ve galigir vaziyvetie tutanak karsiliginda teslim edilen demirbas ve
mukincler, arag-geregler (gatal, kagik, tabak, kazan, bgak, tepsi vb. ) ihale siiresinin bitiminde cksiksiz, tam
ve galigr vaziyvette utanak karsithgimda teshim alinacaktir,

Yiklenici mutfakia ve hizmetie kullandign tim arag pereg, makine, ocak, baca, havalandima sistemi,
filtreler, su aritma cihazi, sthhi tesisatt ve benzerlerinin onanm ve perivodik bakimini yapacak veya
yapuracakor, Hastane teknik servisi tarafindan kontrolii yapulscaktr. Idare uygun poriirse yitkleniciyle
kargihikh protokol gergevesinde bakimlan yapip masraflan vilklenici hak edisinden diisecektir,

Isin ifas sasinda idarece yikleniciye teslim edilen turnikeler, demirbaslar, makineler, buzdolaplan,
elekinkli- elekinksiz arag- gerecler disinda idarece gerek ghrillen her tirlil demirbas maleeme ve arag-
geregler yitklenici tarafindan karplanocaktr.  Bu malzemelerin boeulmass halinde vitklenici tamfndan
iarenin bu konudaki yaah bildirnminden sonra verilen stire iginde yiklenici bahsi gecen malzemeleri
alacak veya tamir ettirerek idareye bilg vereceklir. Idarece yetersiz kalite, nicelik ve nitelikteki demirbas
malzeme ve teghizat yokleniei tarafindan derhal degistirilecektir

Meveut sopuk odalarin tamin, bakim ve onarnmi yiklenici tarafindan karsilanacaktir.

Yemeklerin  hazrlanmasinda  pigirilmesinde saklanmasinda ve naklinde  ¢elik kaplar  kullanilacakhr,
Kesinlikle  bakir,  aliminyum, plasuk  kaplar  kullamimayacakir, Depolarda  tahta  sandik
bulundurulmayacaktir.

Kullamm siwasinda bina sabit tesislerinde ve diger demirbas malzemelerde olusabilecck zarar ve kaviplarm
telafisi teslim tutanainda belirtilen marka, model, kapasite, sayr vb dzelliklerdeki malzemelerden olacakur,
Herhangi bir anlasmazlik durumunda zarar giren ya da kaybedilen demirbas mulzemelerin bedeli ayniyar
talimatnamcsi hitkitimlerine giire viikleniciden wahsil edilecekiir

3 ayda bir yapilacak periyodik sayimlar sonunda kaybolan, kinlan ve hasar goren va. malzemeler anmda
vilklenici firma tarafindan temin  edilecektir, lgin  viiritiimesi igin  gerekli  malzemelerin  sayisi
“Yiikleniciden istenilen Malzeme Listesi ‘nde belirtilen sayidan eksik olmayacaktir.

Yivecek igecek dretiminde kullamiban ve yiyecekle temastn bulunan her tirllh arag, peres kolay
temizlenchilen, ginntil gkimtih ve késeli olmayan, dayamkll, paslanmayan, insan sagh@ing  zamr
vermeyen, emict olmayan, sgmde bekletilen yivecegi kimyevi bir madde gegirmeyen nitelikie olmalidir
Yiyecek igecekle ilgili tm sanayi fip amag gerccin uygun arahiklarla bakim yiklenici tarafindan
saflanmalidir,

- Kagik, gatal, porselen, bardaklar, hasta ve persomel igin ayn sckillerde veya farkh smblemler-isarctler

vurulmus sekilde olacakun

- Temialik veyva yemek hauarhi ve yapum islerinde kullamlon is makineleri anzalandig takdirde kontrol

komisyonu tarafindan belirlenen =ire igerisinde anza giderilecek veya verine baska bir makine temin
edilecektir.

- Eskiyen ve kullamilmaz hale gelen masa dredlleninin venilen ile de@istiriimesinin temini, temizlik ve balkom

yilklenicive ait olacaktir.

Miteahhit gerekeiginde hizmetin daha dstiin bir seviyede verilmesi amac ile Hastanenin mutfadina yemek
dagitim igin kullanidmak iizere highir deret talep etmeden malmome ve ckipman yabinm yapacak ve
bunlann sdzlesmenin feshi veya hitanmnda en geg 3 ay olmak dzere veni yiklenici ise baslayincaya kadar
dnceks hale domigtirilmek sar tle aynen geri alabileccktiv. Yaklenicinin hastanemiz mutfagna yatinm
yapacaf malzemelerin miktarlan ssafidaki gibidir

Teknik sartnamede aynintih gekilde belintilmeyen hususlar kontrol komisyonu ve idare istefi dofrultusunds
ylikleniciyt de magdur etmeden goziimlenecektir.

- Yemek pisime ve dagiim hizmetlerinde kullanilacak demirbay malzemelerden idarenin elinde meveut

olaniar hastane idaresi tarafindan ylklienicive saglam ve cohsir vazivette tutanak ile zimmet edilecektir,
Demirbaglarin kullanum sirasinda anza yapmasi halinde vitklenici anza yvapan demirbasin tamirini derhal
yapliracaktir. Demirbagin kaybolmas veya herhangi bir sebeple zavii halinde vilklenici o demirbas temin
etmekle mitkelleftir, Aksi halde yilklenicinin tahakkuk edecegi ilk aylik ddemesinden kesilerck zavii olan
demirbas temin edilecektir.  fdare tarafindan kendisine verihmis olan  miatls demirbaslor ve sarl
malzemelerinin kullanillamaz duruma gelmesi veya miadimn dolmas: durumunda bunlan idareye bildivir ve
Lieslim eder,
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VUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LIiSTESI

MALZEME ADI BIRIMI | MIKTAR

1. Finn Tepsisi Adet 100
2. Mutfak Robotuf Ev Tipi) Addet [
3. Cirpma Telif Binviik ) Adet 7
a. Tulumby Makinesi Adet |
5. Cupma TelifKiigiik) Adet 5
6. | Renkli Sapl Bieak Cesitleri Adet &l
7. Kepee Cegitlen Adet 25
B. Tel Stizge; Addet 1]
5, Et Agma Bigagy Adet 5
10. | Sinek Oldariici Cihaz Adlet 5
11. Kevpir Cesitlen Adet 30
12. | Cesitli Ebatlarda Tencere MAulet (]
13. | Cehik Sizgey Adet 5
14. | Ev Tipi El Blendin Adet p
15. | Muasar At g
16. | Metal{Celik) Eldiven Adet F:
17. | Sabwr Adel 5
18 Servis Muagasi Alet A
19. | Servis Spatulas Ak 30
20. | Sicakhk Ve Nemilger (Termometre Ve Hidrometre) Alet 5
21. | Numune Cubugu B Adket 2
22, Prob Termommetre Adlet d4
23, Hortum Adet 4
24, | Cift Saph Kizartma Tavas Al 4

{Uvgun Bovutlarda Tel Sizpecivie Beraber)
25. | EtDivecepi Adlet 2
26. | Soyacak { Farkh Boyut Ve Cesitlerde) Adet in
27. | Diner Bigags Adet 5
8. | Bérck Bigagy Adet 2.
29. | Paslanmaz Celik Spatula Adet I3
30, | Corba Kasesi Aulel 200¥0
31. | Tath Tabag Adet 2006
32. | Yemek Tabafn Adel 2000
33, | Salata Tabag Adet 2000
34. Tu?Jd:{ Dresendiy Al 4000
35. Karabiberliki Desenli) Adlet 4K
36. | Kirdanlik (Desenli) Adet 400
37. | Pulbiberlik (Desenli, Kasikli) Adler 400
35, Yemek Servis Tepsasi Adet 20010
39. Yemek Kasifi Adet 2000
40. | Yemek Cataly Adet 2,000
41. [ Yemek Bigapn Adet 2.000
42, Termotrans [s1 Yalitiml Yemek Tasima Sistemi Addet I5
43, | Termodepsi s Yalitimb Tasuna Tepsisi Mdet 100
44. | Patates Soyma Makinesi { Sanayi Tip) Adet 2
45. | Doner Ocagi(4 Radyanli, Otomatik)  Adet 2
46. | Konveksiyvonlu Finn| Diyetisyen Ve ldarenin Belintigi Adet 2

Boyut Ve Biviiklikie Olacakiir)




47. | Bigak Bileme Makinesi  Adet 1
48, | Buzdolabs Ev Tipi Cift Kapali) At 4
49, | Blender { Sanayi Tip) Adet I
50, Konveyirln Bulusik Mokinesi{ 2000 Tabhak Yikama Adlet I
Kapasiieli) )
51. | Bagak Sterilizatori( 10 Bigak Kapasiteli) A
52. | Istmali Servis Arabasina Ve Termotrans Ist Yaltimh Adet #il
Tagima Sistemlenng Ve Kullamlon Benmarilere Uvgun
o Uygun Gastronom Kivet (Uygun Cesitli Ebatlarda) o
53, | Tabak Tazuna Arabasy Polifiretan Govdel, Ayvarlanabilir Adet 5
Bolicili, 250 Tabak Kapasitel)
54. | Teflon Tava Adet 4
55. | Termotepsi Is Yahtumh Taguna Arabasi Adet 2
56. | Tepsi Toplama Arabas 451 Audet g
57. | Farkh Renkte Kesme Bloklan Adet i
| 58 [ Masa Adet 150
L | SAndelye e oy
60. [ Platform Malzeme Tagima Arabas) Adet 4
61. | Celik Erzak Rali o Mudet 25
62. | Hassas Terazi Adet 3
63. | Cesitl Ebatlurda Yemek Kazam Addet 15
64, | Ev Tipi DOdoklo Tencere  Adet 1
85, | Kivms Makinesi Al F
65 Kunucwcjﬁm:l Makinasi At 2
67. | Yer Ocaf - Adet 2
68, | Cay Kazam Adet h

Mot: Yukanda yanl olan arag-gereclerin teknik sartmameleri ek sayfalardadir
{Bkz. EK 1), Séz konusu arag-geregler, muayene ve kabul komisvonu tarfmdan uygun bulunduktan sonra
kabaul edilecekiir.

16, Yukarda belintilen tim malzemeler beslenme ve diyet biliimiiniin onayima resim ve teknik deelliklerivic:

17

® =

getirilebilecek olanlann fizki numuneleri, getirilemeyeceklenn girselleri is baslamadan en az 10 @akvim
glinil dncesinden sunuldukton somra kabul ecdileccktir. Istemilen tim malzemeler Guda, Tanm ve
Hayvancihk Bakanhg "nin viinirlikte olan yinetmeliklerine uvgun olmalidir.

Tekmk tzelliklen belirtilmeyen demirbaglar idarenin onayina sunulduktan sonra getirilecektir,

Istenilen tim malzemeler is bagladign giin hazr olacak, aksi durumda eksik malzemelerin temin edilmesi
igin komisyonun uvgun pirdifi kodar stre verilecek ve gegen bu siirede de cexal miievvedeler
uyprulanmaya baslanacakiir.

BAKIM ONARIM iSLERI

Yiklenici i mahalli ve malzemelerim sielesme Karsihgn kullambr halde ve saglam bir sekilde teslim
aldiktan sonra, sozlesime siresince bu mahallerde yapacafs bakim ve cnarim, yine ayni sekilde teshm
aldig cihaz ve malremelerin bakim ve onanmlanm kendisi vapiinr, Hichir selalde bu isler igm wareden
icret talep edemez. Bu hizmetlerin sunumu esnasmdn kullamlecak sarf malzemeleri vilklenici tarafindan
kargilanacaktir, Bu hizmetler: musluk defistinlmesi, conta, akan tuvalet sifonu ve lavabo tamiri gibi sithhi
tesisal anzalan,  bortum, ampuol degistivilmesi, clekinik lesisat anzalan, klimalar, knlan ya da
degigtirilmesi gercken malzemelenin degistivilmesi (elekirik su tesisat igleri) ve verel boya badana, kapi ve
pencere kollan, menteselerinin degistirilerek onanbmas: ile tamir isleridir,

Yiklenici &5 esnasindys mevdana gelecek zarar ve hasann idarece vilklemicinin wetkili ¢lemanlanno
bildirilmesinden itibaren derhal gidereockur. Giderilmeyen hasar ve eararlar idarece korsilanaruk
missruflan viiklenicinin takip eden aylik istihkakindan kesilecektir,

Mutfakta, kat ofislerinde, yemekhanelerde kullanlan propan gae veyva dogalgaz bedeli viklenici tarafindan
kargilanacaknr.
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LPG wveya dogal gaz giderleri firma tarafindan karpilanacaktr.  Elektrik wve su igin arm sayag (slizme)
takilacak ve ay sonu toplam kullanim bedeli vilklenici hak ediginden kesilecektir. Dogalgne aboneligin
vilklenici e basladifn piin Ozering alacak, ¢ikarken borg brakmuadan abonelifn iptal ethrecektir. Avhik
ddemelen yitklenici bizzat gergeklegtirecektiv, Tim abonelik Gerett yiklenicive aittir. Hastanemizde
yvilkleniciye teslim edilecek yemekhane-mutfak balimiinde son g ayhk tiketim miktarkan oralaimasi
(Elekirik: 500 kWh } olamk gergeklezmistir

Yiklenici elekink ve su hizmetlerinden yararlanirken tasarruf prensiplerine uvacaktir,

Yiklemer; LPG, elektnk vb, yamer parlayier maddelerin kullanimi ve igletmesi ile ilgili yonetmeliklerde
belirtilen Gnlemlen almak zorundadie,  Yikleniei yangin ve benzeri durumlara karm mutfakia LPG
tilplerinin bulunmas) nedeni ile 2 ad. 12 kg ik ABC (kuru kimyevi) veya karbondioksitli yvangin sdnditrme
lipii bulunduracaktir. Bu yangmn tiplerinin bakim ve dolumu yilkleniciye ait olacaktir.  Yiklenici bu
vangin tiiplerini ayniyat saymam bagkanhigindaky komisyona teslim edecektir

Periyodik baksim ve onanm wgin yetkili servigler ile bir ay iginde anlasma yaparak snlasmanin bir suretinin
idareve ibraz edilmess zorunludur,

Boya, clektrik, tesisat mibi agler ian chli olan diplomali kigilere vaptinimalider, Yiiklenici ise baslamoadan
fince tim yemekhanelen boystmakla wiikiimilidir. Aynica wilda | kere beslenme ve diyet bilinsindn
belirledifi vakitte boyamakla yiikiml{idiir.

Yilklenici kendisine teslim edilen mutfak ve vemekhanelerde idarenin onayim: almadan tamirat ve tadilal
yapmamak ayrica, bu mekanlar ile bu mckanlardn bulunan malzemeleri highir sekilde 3. sahslam
devictmemek; demarbag malzemelerin mutfak ve yemekbancler bazindaki toksimatmu, idarenin bilgisi
olmadan degistirmemek vitkiimliligine sahiptir.

YEMEKTE KULLANILAN MADDELERIN SATIN ALINMASI

Ekmek ginlitk olarak mutfaga ahnacak ve gelik olin ckimek depolarmda muhafaza edilecektir,  Bayai
ckmek ve grameaj uygun olmayan ekmekler kesinhikle knllanilmayacaktir. Mutfaga getirilen ambalajli rol
ekmekler diger yemekhanelere seffal biylk plastik kutularda agz kapah sekilde tasmacakir, kesinlikle
pogetlerle tasimmayacaktir.

Yiiklenici tarafindan kullamlan su, idarenin istegi dogruliusunda snticl kerulup artmadan gecirilecek ve
Gida Maddeleri Tiigine uygun olacakur

Yemek yapumunda kullanilan her tiirli gida ve katki maddelerinin timil Gida Maddeleri Tiizigiine (GMT),
Tork Standartlan Enstitiisi Kurumu (TSEK) nun standartlaring ve ekle verilen gida ve katkn maddelen
teknik jartnamesine wygun olacakur.

Yemek yapiminda kullamiban her tidi malzeme igin Gncelikle verilen iage tabelasaindaki gramaglar daha
sonr Saglik Bukanhi isletme Yonetmenligindeki pinlik istihkak cetvelindeki gramajlar gegerlidis

Ciida maddeleninin konulduge kap ve malzemelerde Tirk Chda Kodeksine ve TSEK standarlanng uyiun
olacaktir. Uretim izin belgesi olmayan ve TSEK'IN kalite belgesini tagtmayan highir kap ve Ambalaj
malzemes: kullimlmayacakir

Yemek Oretim ve dafttimiyla ilgih mamul maddelere iligkin kanitlayice belge drmeklerim gerek sonildingi
durumlarda (fatura, irsalive vb), Gretim muotfak ve depolating almadan Gnee kontrol teskilating teslim
etmek; daha sonra bu malzemelere iligkin Oretim, girg, gikiz ve stok kayitlanm; her ay Koatrol Komisyonu
dosyasina kenulmak itrere vaah olormak ve bilg iglem {disket veva CD) ortsminda bz etimek zonmludur,
Yiiklenicr: disanidan tenun ettifi et, ekmek, yoguit, tath vh, yiyecekler ve temizlik malzemeleri igin ilgili
miiessese ile idarenin onayini alarak anlagma yapar. Idare anlasma yapilan viiklenicilerin saghk yoniinden
sakmnca tagimnadifim kontrol eder veya ettirir. Yilklenici; stelesme vaphifn mitesseslerle arasindaki sézlesme
akdini idareve 1braz eder.

Komisyon yemek yapinunda kullamlacak tim yiyecek maddelerin kontroliing vapma ve ieknik sartnameye
uygun almayan yiyecek maddelen geri gevirme yetkisine sahip olacakir,

Idare istedigi takdirde yiiklenici dirline ait {idareve gelen iirin parti numarasim tasrvan) fizikscl, kimvasal ve
mikrobiyolojik analiz sonuglanin isteyebilecektir. Yiklenici numuneyi anahize génderecek {cn yakin kan,
kurum ve kunsluglan resmi bir kurumdan verilmig: Tanim ve Omman Bakanbgs 1 Kontrol Laboratuvan
Miuddridkien, Veteriner Aragtrrma Enstitiisi Baskanhklan, Saghk Bakanhgp Hifzssihha Baskanhklar,
Tiirk Standartlan Enstitiisine bagl laboratuvarlar, Gniversite laboratuvarlan, Beledive gibi ) ve idareve
sunacaktir. (ierek gorilbdigd duramda diriin wekrar resmi bir kuruma analize génderilecektir, Yiklenici bu
analiz bedelini 0demekle yiikimlador. Uritn analiz sonuglan alinmasing kadar ki gegen siregie yiklenici
firmi gartname deelliklering tagrvan bagka bir trilnd idareye petirmekle ykimlidiir,

1. Yemekte kullanlacak gida maddelerinin tekmk sartnamelen ck sayfalarda verilnistir,

o
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VEMEKTE KULLANILAN MALZEMELERIN DEPOLANMASI

Sofuk hava deposunda sonradan olugabilecek anzalar yiklenici torafindan, mosraflan kendine ait olmak
itzere aym giin iginde acilen tamir ettirilir,

Sofuk hava depolama alanbermda calisir termometre ve hidrometre olimali.  Gida maleemelen zeminle
temas etmeyecek gekilde belirli yiikseklikte ve nem gegirmeyen uygun bir malzeme dizerinde depolanmaly,
ayrica duvar ile temass énlenmelidir. Deterjan ve gidalar ayn ortamlarda depolanmalidir. Kullamlacak un,
hububat v guvalla gelen driinler paslanmaz gelik veya plastik vb izgaralann ierine istiffenmelidir. Bu
biliimiin havalandirmas:, camlarn sincklik takilmas: ve aydmlatimas: veterli dilzeyde olmalidir ve bu
cksikliklerin giderilmesi yilklenici firma sorumlelugundadir.

Depo ging ve ¢ikig kapilan kilit altma almarak depolardaki gdalar muhafizal hale getirilerek camlardan ve
kap altlarmdan hasere gingini engelleyici tedbirler vilklenici taraflindan alinacaktr.  Stok rotasyonuna
uygun depolama yapilmahdie, ldare tarafindan tabsis edilen depo bu sartlara uygun degil ise, yiiklenici
gerckli tadilan yapacakur. Depolanda veya koridorlarda sinek ve hasere korucu en az iki adet sinek kovucu
cihaz bulundurulmalidir,

Depo anablarlan idarenin tayin edecefii yemekhane sorumlusu veyn iage-depo memuru ile yilklenici
sorumlusunds bulunacaktir,

Yemek yapiminda kullomlan melzemelerin saklandifn (depolandign) mekinda vemek yapuim ile ilgili
olmayan yabanc highir arag. gereg ve malzeme belundurulmayacakir.

Depolarda 1 giin dnceki vemeklerin kalintilin bulunmayacaktir.

Tahta kasalarda depolama olmayacak. Depolamada plassik kasalar kullanilacakiir

Depoya konulan malzemelenin agizlan kapak veya streg film ile ortilin tutubcaktir,

Depolamada capraz bulasma olmamasina dikkat edilecektir,

- Yiyecekler kendi simfimin durumuna gire uygun depolarda ayn ayn depolanacakiir.
. Depo sicakhk kontrol ve temiziik kontrol formlan kontrold ve temizlig yopilacak ilgili yerlerin kapisinda

asih bulundurulacak ve 2 saathik imza foylen ile kontrol altinda tutulacaktir.

. Mutfak hizmetleriin ylritdldign mekinlarda vuku bulacak mrsizhk olaylanma karsi yilklenici perekli

dnlemleri alacaktir, Hirsizhk vuku buldugundsa hastane idaresi sorumiuluk kabul etmeyecek ve hirsizliktan
dogan zarar yilklenici tarnfindan karsilanacaktir.

Soguk depolarda nem oram % 75-90 olmuhdir. Bunun igin nemélger alet {Higrometre) bulundurulmaludir.
Depolarda kullamlacak termometre dijital postergeli, calgir termometre olmalidie

Kuru depolann gerekli sekilde havalandinlmas: igin dnlemler alinmig olmahdsr. Kuru depolarda nem oram
Yo BO-65 olmaludir. Bunun igin nemilger igrometee bulummalidir,

Muayene ve denetim komisyonunun kontroliinden geemis vivecekler dayamkhhk siiresine géire kuru depa
veya sofuk hava deposunda saklanacakiir. Et, tavuk, sit, yogurt, yumurta, peynir, taze schae ve meyveler,
tereyagl vs, meveut olan sofuk hava deposunda mubaloes edilecektir.

Yemeklerde kullanilacak malzemeler depolardn agzi agik, verde ve dozensiz bir sekilde istiflenmis ve
etiketsiz olmayacakir,

Dondurulmug iirinler -18°C, dier gida malzemeleri +4°C" de muhafaza edilmelidir,

Alman gadka malsemelerinin soguk hava depolannda bekletilme sirelen asagidn verilmagtir;

Malzcme Soguk hava deposu
Et 3 giin
Tavuk, hindi I-2 giin
Halik I giin
Pastoreze g0, vopurt, ayran | giin
Peynintuzsuz) 1-2 giin
Peymr 34 giin

¥ umwuria 7 giin
Sebiee ve mevve I giin

Mutfagm sicakhi yazin 18 dercce, kisin 22 derece elmalidir. Havalandirma igin gereken bakim ve tadilat
tamirat igleri idarenin onayr almarak firmaca vaptinlacakir,




d b

i

5

VEMEK MALZEMELERININ HAZIRLANMASI

Schzeler ve salatalar divet uzmanimin izni olmadan bir gln dnceden dogranmayacakiir.

Yemegin hazirhk agamasinda renk kodlomas: olan degrama blokian ve bicaklar kullamilacaktir,

Hazirhik esnasinda personel maske, bone, eldiven, tek kullanimlik kelluk kullanscaktr

Kiyma kullanilacag zaman mutfakta gekilecektie. Bt yemeklermde tosun e, kullanilacak, Gerckirse etler
kuzu veya dana etinden yafi veya simir ahinmg gekilde olacaktir{Kegi et kullamimayacaktir. )

Highir surette artan yemekler diger bir SEinde veyn erlesi glin servise sunulmayacak ve baska yemek
yvipuminds kullanilmavacakir

Meyveler ve sebzeler her mevsime gére defiigik olup yikanmg ve klor soliisyonu ile dezenfekte edilmis
olarak dafitilacaktsr,

Bir ker qoedinilmis pda bemen kollomlmaly, fekrr dondurslmamabidir,  Yivecegi ¢deditrme islemi
orijinal ambalap iginde goedinilecektir.  Cdediirme islem: buzdolabs igerisinde yapilmahidir.  Cozillme
sOnUCY SN sivimn gevreye bulagmamass igin bir kap igenzinde olmalhr

Gilinltik rilketilen taze sehze, meyve vb, gibi mda maddelen klorlu su ile yikanacaktir

YEMEGIN PisiRILMESI

Yemeklerin piginlmesi Agn Egitim ve Aragtirma Hastanesi mutfafinda gergeklestinlecektir. Pisinme i1 en
son teknolojiye uwygun wsullerle el defimeden gerekli alet, arag ve ekipmanlada ve kalifiye asgilaria
vapilacaktir. Yemeklerin pigirilmesi esnasinda aggilar eldiven, bone, maske, kolluk ve 6nlik kollanacaktir.
Mutfakta pigirme esnasinda kesinlikle bakirdan ve aliminyumdan (pastane boliimi harig) imal edilmis
malzeme kullamimayacaktir. Hozrama, tiim pisirme ve tasima hizmetlennde kullamlan malzemeler TSE
standartlarma uygun paslanmaz gelikten dretilmis olacakur, Ofle ve aksam yemekleri, yemek santinden
dnee dafiitima hazir olacak sekilde muifakia pisirilmis olacaktr.  Yitklenici her 8gin beliflenen saather
igerisinde hppyenik kosullards ve uypun afiz sicaklifinda vemek servisinin yapilimasi igin gerekli tedbirler
almak zorundadic.

Yemek pigirme esnasinda yemegin dzelligine gire of kullamlacaktr.  Omefin Yemek  hayvamin
rostosundan vapilan bir yemekse havvanin rostosu desinda farkls bir et kullanlmayacakis

Diyetisvenm 1zni olmadan yvemekler | glin dnceden pisinlmeyecektin, Yemekler sunulacag giin sabah saal
7.0 don énce pisirilmeye baglanmayacaktir.

Yemeklerde (diner hari) igyagi, kuyrukyag, donyag vh. kesinlikle kullamlmayscakiir. Idarenin verecefi
karar dogruliusunda yemeklerde sevtinyag ve bitkisel sivi vaglar kullamifascaktir. Kullanilacak sivi yag
tekmik garmmeye uygun olscaktr,

Yemeklerde mevsimine giire salga yerine domates kullanifacakir

Et bulyon, tavuk bulyon giba katki maddelen highir surete yvemege katllmayacakor,

Tavugun boyun ve kuyruk kism bdlitmlen kesinlikle kullamlmayacaktir,

Pilav, makamalar ve hamwr islerinde kaliteli ve bitkisel vaglar kullonilacakur.

. Konserve yiyvecekler ile muayene ve denetim komisyonunun izni dismda vemek yapiimmyacak, bunun

verine usulline uygun olarak paketlenip dondurulmus yivecekler kullamiacaktr.

. Balatalarda sizma zeviinyvag kullamilscakir,
. Kizarimalarda kullamlan yad bir kez kullamilacak, kullanilimes Kizartma vaglan highir suretle vemeklende

kullamlmayacaktir. Mutfakia vapilan kizartmalardan sonm gikan kizartima yaglan muayene ve kontrol
komisyonu huzurunda stk yag toplama varillenne dokilecek ve dilzenli araliklarla imha edilip, belgeler
ilareve sunulscakir.

. Hamur iglen, sbdd mamuller, meyve kompostolan, asure, dondurma, cezerye, helva {un, immik) vs gibi

tathiarin ivetimi yiiklenici tarmfindan yapilacaktir. Mamul olarak satin alinmayacaktie. Yitklemci hastane
idaresi perek pordGfn tokdirde imalathanenin denctiminden sonen hazir tath alakilecekiie, Tatl alimscak
imalathonenin  Guda, Tarim ve Hayvancilik Bakanhigindan dretim izin belgelen olacakiir. Tatlh ve
kompostolarda  tatlandmear olarak  sadece toz  geker kullamlacak suni  tatlandineilar ve  glikoz
kullamlmayacaktir. Aym gekilde sitlil tathlanm tretiminin de dogal pastérize st kullamlscakir. St toeu
highir yviyecege katilmayvacakiir,

- Yemek numunelerinin saklanmass igin yiiklenici ayri bir buzdolabi bulunduracak, numunclen depolarda

miubisfaza etmeyecektir,
Tikm yemekler veterh siire ve 1sida pigirilmelidir.
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YEMEGIN SERVIS EDILMESI

Yemekhanede yemek dafitm sirnsimda yemegin Szelligine gire nane, kekik, pul biber bulundurulzcakir,
S, dayamkh tetrapak kapal kutularda, yogurt kaselerde, ayran agz kapali tek kullammbik bardakburda
verilecektir.

Garsonlar ve aggslar yemek dapitim aninda eldiven, bone, maske, kolluk kullanmak zorundadirlar
Yiklenici talep sahiplerim yemek yetersizhigi nedeniyle geri gevinmemek, idarenin giriish abinarak aymi
fitelikie yemek firetmek zorunlulugundadir,

Normal yemek alan hastalann kahvalt, gle. aksam yemeklerinin ve klinik divetisyenlerimn gerekli
grdOg0 hallerde arn kahvaltilanmn (1, 2 veya 3 Sgin olabilir) dagitom vapilacaktr,

Hazrlanan &glen yemefi saat 11" da kat mutfoklanna ve im yvemekhanelere viklenici tarafimdan
gindenlecektir,

Klinikte yatan hastalann dginlerindeki bulasik tabaklan yemek bitiminden sonra en geg 30 dakika
igermsinde hasta baglanndan almarak, toplanms olacaktr.

Yemek dagatim ve servisinde lekli poyeth kagit pegete, paket tuz, jeldtinli kiirdan, paket karabiber ve paket
kolonyalh mendil verilecektir. Yemegin dzellifine gire ketgap, mayonez. kekik. nane vb. baharatlar servis
bankosunda servisten dnce konulacak ve servis siiresinee dolu bulundurulacaktr.

Pigirilen yemekler, hastane yemekhane ve klinik. mutfnklanna iyt uzun siire muhafizs eden, dakiilmey
dnleyen, kapah gastronomiarm konuldugu thermobox (isiyr keruvan) vilklenici personeli tarafindan
taginacaknr, Klinik mutfaklanina bu sekilde taginan yemeklerin hastaya servisi; iginde orijinal porselen veya
kaliteli melamin tabaklar bulunan termos tepsilerle veva idarenin onayiyla tabldot tepsi ile yaplacaktr. Bu
malzemeler yiikienici tarafindan temin edilecektir.  Mutfakta pisen yemekler yemekhanede benmariler
aracilifin ile sicak olarak servise sunulacaktir.  Yemekhanede yemek servisi, selfservis tepslerde, Gda,
Tarim ve Hayvimcihk Bakanhfmn Geda ile Temas BEden Maddeler hakkindaki yonetmelife wyigun
tabaklorla vapulacaktir. Kink ve gatlak malzeme kullamlmayacakir,

- Yiklemici tarafindan tiim vemekhanelerde her masada masa Ortiisd, tuzluk, korabiberlik, pul biberlik,

sirkelik—yaghk, posetli kiirdan, kaliteli dispanser pegete bulundurulacaktir. Yemckhanclerde, wygun
vemeklerde kullanilmak fizere baharat bilfesi (kekik, nane vh, }, so5 bifes imayonez, ketgap) bulunacakir,
Porsclen yemek tabaklan, su bardag, yemek-tath gatal ve kagigh, yemek ve meyve bigaklan, servis tepsiler
yiiklenici taralindin saglanacaktar,

. Personel yemekler, hastane yemekhanelerinde yiklenicr clemanlannca dagiiimda yukandaki sartlara

uymak koguluyla kesintisiz olark yapilscaktir.

- Yogun bakim, amelivathane, anjivo ve benzeni béliimler gibi personclin yemegin calistfy yerde vedigi

birimlere ve bulagici hastalik nedeniyle gereken hastalara ick kullammbk kispitk, ¢atal, kasik vb. malzeme
ile yemek verileceklir, Personelin gece kahvalulan kopik kaplarda (agz kapal diet sbzli) vapilacakur,
Idare tek kullanmmik malzemeler tkispitk, kase, tabak, catal, kasik, bicak, bardak gibi} igin aynica ddeme
vapmayacaktir. Hasta ve personel yemeginin normal yemek saatinin disinda verilmesi gereken hallende
personel veya hastaya yemegin sicak olorak ulasmas: saglanacakie,

Agure ve stiflag gibi tathlar kaliteli tek kullannmhbk agz kapal kaplaria servis edilecektir.

Yemegin pisirilip hazirdanmass, ilgililere servis ve servis sonrast hizmetlerde hijyenik sartlara uyulmas
vilklenici tarafindan saglanir. Bu konuda sorumluluk vitklenicinimdir,

Yemekhanede kullanilan porselen tabaklarla hastalanin kullandi@ taboklar kesinlikle kangtirdmayacaktir,
Hafa sonlan ve gerektifinde diizenli olarak hastalarin vemek tnbaklan ve tepsilen dezenfekte edifecektir,

YEMEKLERIN TASINMASI VE DAGITIMI

Yemeklenn nakhi temiz ve uygun kaplarda (lermotrans s yahtimh yemek fagima sistemi} aga kapakls,
diganyla temas etmeden ve sicakhigin koruyacak termoslarda yapilacak, yemek tagimada kullanilacak arag
bagka amaglarda kullamlmayacaktic ve imeri 8milli araglar ile yapilacaktr,  Yemek sicakhklarmm
korutimas igin yemek servisinde kullanilan termo tepsilerin imalat maddesi poliliretan olacak ve el
izolasyonu sayesinde tepsi iginde ayni sicaklan sicak, sofiuklan sofuk, meeler taze olarak kalabilen,
gizleninde porselen tabaklar bulunduran yemeklerin birbirine kangmasim engelleyen kapakli tepsi dzclligi
tagryacakiir.  Yemek dafiinm ve scrvisinde tekli posetli kigin pegete. paketl tuz, jelatinli kiirdan, pakel
karabiber ve paket kolonyal mendil verilecektir,

Yemckhanclerde ilpli 6EGn veyn Gflnlerinin yemek malzemeleri diginda malzeme  bulundurulmamasi
gereklidir,

fen
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Bitln gida maddelen temiz kaplarda, termobox kutulards ve dig tesidere karsi muhafazali ve drtlild, 1oz,
yagmur gibi etkenlerden korunacak jekilde rafl, geda tasimaya Grel paslanmaz gelikle i ylizey kaplanmg
arabalarls nokledilecektir. MNakil arobalaninda highir sekilde insan tagimmayecakir.  MNakil arsbalarina
yliklemelerde palog, bone, maske, kolluk kullamilmasi somun ludur.

Yemekhanclerde yemek masalar her bosaldigmda mosalarm deenndeki artik maddeler toplanacak, ckmek
ve su servisten venillenecektir,

Muhtemel yer defisiklifi durumunds vemek pisieme, dagiim, servis ve bulasik yikama hizmetlerinin
aksamamas igin yiiklenica gerekli Gnlemler alacakir.

Yeterh sayida yemek ¢ikarlmamasi halinde kurum yiiklenici hakkinda cezai islem yvapacaktir,

Bulunan ¢Gp toplama mahalline kendi imkanlanyla nakil edilecek, gerek ¢oplerin gerck diger artik
maddelerin ve pis sulann bahge ve gevreyi kirletmesine meydan verilmeyecektir.  Yemek artiklan kalin
plastik torbalara konularak goplife ghtinilecek, evsel ank kismma atlacak ve afim siznh olmayacak
sekilde knpatilacak, bu posetler vilklenici yiiklenici tarafindan kargtlanacak ve iicret talep ctmeyecektir,

Yaz kig yemekhane havalandinlmasi igin gerekli sisten kuracak ve kurdufu sistem igin idareden onay
alacaktir, Bu igler igin highir eret talep etmeveccktir

Yiiklenici tarafindan pigirilen yemcklerin (benmarilerde) sicakhiklan muhafaza ediferek servis yapilacaktir
Sicak yemekler 65°C-70°C" de 3 saati gegmemek kosulu ile soguk yemekler 4°Cnin alunda muhafaza
edilmesi gerekmekiedir,

. Kat mutfaklarindan  klimk  diyetisyenterinin haberi olmadan hi¢ Kimseye yivecek veva arag-perec

verlmeyecckiir.
Kat mutfaklanmda yemek servisi sonras: tepsi ve tabaklar servis vapmakla yitkiimli personel tarafindan
toplanacak, hijyen kosullanna uygun olarak bulasik makinesi ile vikanacaknr.

- Yemek servisi yvapacak olan goreviiler vemek sepsilering hastarm wzanabilecedi en vakin vere kovacaklar,

vemek arabalarim hastanin basing gekeceklerdir

»Yemek servisi siasiwda yemek  dagiimovla  gérevii personel  maske, puadrasiz Iatex  eldiven  ve

bane kullanacakiir.

. Yogun Bakimlar pibi d@ellign olan bélimlerde, hastanm yemefing ge¢ vemesi hallerinde veya ag kalan

hastamin yemegi hastanm uygun olacaf zamanda verilecektir.

 Yemek servisi dafitim, bulagik toplama, yikama, genel mutfags inis ve gikiglirdn gorevli  personcl

sessiz olacaktir,

. Yomek saatlerinde (Ramazan avinda, caliyma =saatinde defipklik olmasi durwmunda vh) degisiklik

vapabilecekiir.

. Idaremizee hizmet verilmesi protokeller ile kararlagtirilimis ¢k bing ve dier kurumlara yemek tasima ve

dagitim ve sonrasi hizmetler vilklenici firmo tarafindan gergekdestinleccktir. Bu i5 igin gerekli personel ve
tim malzeme ve ckipmanlar yliklenici firma tarafindan  karglanacaktr, Hamur Devlet Hastanesi
yemekhanesinin masa-sandalyesini de yitklenici Grma temin edecektir.

. Hasta we hasta refakatgilennin yemcklert bizzat hasta odalanna géeiivilleccktiv,.  Personel vemeklert jse

belirlenen yemekhanelerde ayn ayn self servis seklinde daginm vapilacaktr. Yemekhaneler, tahmini
yemek sayilan ve vemek dagitom samtleri asagida belintilmistir.

Personel Yem b

Dagitim saati Dagitim ven
Sabah | 06.15 - 0730 aras Flhmkie 24 saol nidbel futin personele
Ofile 11.55 - 13,30 aras AEA hastanes ve birimlen Y emekhamelern
Abkgam | 17,30 - 1830 arasi AEA hestanesi ve birimlert Yemekhaneleri

asta Yemek 55']'5'!5

Dafitam saati Dagtim ven
Sabah 06,15 - 07, 3 arasi Hastanenin tim servislen
fle 11,45 - 1245 aras Hastanenim tinm servislen
Akzam | 730 - 1830 arasi Hastanenin tiim servislen
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Divet Yemekleri Saatleri @

Dagitim saat Dagitim yeri
Sabah 06,15 - 07 30 aras Huastane Servislen
Ofle 11.45 - 12,43 aras Hastane Servislen
Akgam 17.30 - 18.30 arasi Hastane Servislen

Mot: Bazm deel durumlards bir kissm divet hastalan igin yemeklerin samt ve 6fin sikhnda degisiklik
vapilabilecck ve yiklenici bu konudan haberdar edilecekiir.

Hastane wdaresinin iste@i halinde yemck servisinden 2 sant Once olmak dsere yilkleniciye haber vermek
kaydiyla giinlitk kahvalt ve vemek sayisina ilave istenilen miktar sayvida yemek ve kahvalts (mesai saatleri
iginde hastane idaresi ve diyet wemanhfimm istemivle mesai saatlen digindi ise Nob. Sef, Nab, Mem.. Nib.
Supervizor tarafindan tutanak olugturmak kaydiyla) siiklenici tarafindan temin edilecektir,

. Yemek servisi personel ve hastalara olmak iizere iki kosimda olacaktir.
24, Yemek salonunun estetik ditzenlemes! yiiklenici tarafindan yopilacaktr (Masa oetiisi, gigek, tablo, perde,

ik dilzenleme vb). Yikleaiciye yemekhane tesliminden sonr yemekhaneyi bovatacakur. Aynca kontrol
komisyonunun belirledig tarihie (kig bitegi bahar baglangict) yemekhanelerde ve mutfakia gerekli olduguna
karar venlirse boyama vapilacaktir. Bova rengi, dzellikleri ve dekorasyon hastane divelisyeni ve idare
onayina sunulscakir.

. Hastanemizde calizan yemek girketi personelleri (garsonlar) yemek ve ara 8@ln servisi yapildiktan 15-30

dk sonra odalar dolasarak bog tepsilent toplamali, gerckirse tekrar kontrol vaparak hasta edalannda bos
tepsi kalmadigindan emin olmahidir,

- Servisi yapan personel temizlik ve porgh kurallinna uyacsktir. Konuyla alakal 3.uyandan sonra isten

gikarma iglemi beslenme ve diyet bilimii ve yiklenici firma orakhgmda isten gikarma  islemi
vapilabilecektir,

Yitklenici hastanc idaresi uygun gordiigid takdirde girev yerinden aynlamayan hastane personcline paket
vemeck verccektir

Servis alaminda sicak yemeklerin sicak, sofuk yemeklerin ise soguk dagitilmas igin yiklenici torafindan
gerekli Gnlemler almacakor, Bu konuyla ilgili malzeme temini veya meveut malzemelerin {benmsari,
termobox, izorterm tepsi vb gibi ) tamir iglemi yitklenics trafindan yapilacaktir,

Wemekhanelerde masalarda limon suyu, nar eksisi, zeytinyags, tuz, karabiber, pul biber, kirdan, pegelelik
bulundurulacakur.

MUTFAK HIZMETLERINDE TEMIZLIK ISLERININ YU RUTULMES]

Yiklenici kullandh@n thm mekanlann temizliginden sorumlodur.  Mutfak, vemekhaneler ve Klinik
muttaklarmn her t0rli temizlhigi yikleniciye aittir. Bu bilimlerde ayda en az 4 genel temizlik (fayans,
dolap, evye, daviumbaz vb) yapilecak, uygun temizlik Giriinleri (yag gbziol, kireg cozicl vb) kullambacak,
her ttrlil temizlik malzemesi, saghk ve hijven kurallarma uygun deellikie olacakir, Temizlik islerinde
kullumiabilecek thm arag-gerecler cksiksiz olncaktr,

Mutfagin yemek yapilan bilimine ginste iginde dezenfekian madde bulunan kiivet veya paspas
konulacakur,

Yemek yapilan yerde kap ve pencerclere zararl canbilarin girmesini engelleyici anlemler almacaktir,
Mutfakta pisirme alam dipindaks yerlerin ve yemekhanenin temizligs kat otomat ile saglanacaktr.  Mutfak
v klimik ofislerinde kullomilen gtp kutulan kapakh ve pedalls, igerisi naylon torbab olacakr Yemek
servislerinden sonra yemekhaneler, mutfak ve kst mutfaklannda olusan copler biriktirilmeden hastane
waresinin belirledigi vere agrelar baglunarak dékilleccktir, Yoklenici ¢oplen tasirken ¢bp sularinm
akmamasi igin gereken dnlemlen almakla wilkimliidite, Cop toplama arse ile yemek ve erzak
taginmayacakir. Bu duruma wyulmadi g taktinde sizlesmede yer alan cezai islemler uypulanacakiir.

Mutfak atiklanmin logariara verilmest. durumunda firma bu logarlarn bakim ve temizlik  islerini
dstlenecektir. Logarlann nkanmasini dnlemek amaciyla siizges takilacak, gerckli giderler yiiklenicive ait
elagakir,

Yiklenici yemekhancler, mutfak ve kat imutfaklannda dus, tuvalet, lavabolara sivi sabunluk takacak, iginde
sitrekli dezenfektanh sivi subun ve yaminda dispanser haviu kagt  bulundurncakir,
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Yiklenici, yemek yapim ve sonras temizlikte kullamilan her thell temizlik malzemesing (idarenin kabul
edecefi gekilde) kendisi temin edecektir. Yilklenici faaliyet gosterdigi mekanlarm ve kaplann her wiirlii
termizlifini hipyenik kogullara uygun olarak kendisi yapacakur.

Bolimlerin temizligi ile ilgili bir temizlik programi ve adimlanm belivien gizelge olmalidir, Bu program
alan ve arag ve gereglerin tenuzlik aynntilanm, terizhiginin ve kontroliiniin ne zaman ve kim tarafindan
yapilacafin belinen aynntilan igermelidir. Boliimlerde temizlik ve kentrolle ilgili saailik imea gizelgeler
bulunmalidir. Ayrnica elde yikanan bulapklann yikandify suyun defigtivilmesi ile ilgili saatlik imea fvid
kullamlmalsdir,

TEMIZLIKTE UYULMASI GEREKEN KURALLAR

Hijyenin saglanmass igin noksan ekipmanlar yiklenici tarafindan temin edilecektir. ¥iklenici thm formlan
ve kayitlan (numune kontrol formu, depo sicaklhk kontrol formu, hijven kontrol formu vh formlar) ginkik
olarak beslenme ve divet biliimiine incelenmek lizere raporamak zorundadir. Titm ba beleeler aylik olarak
dosyalanacaktir. Doldurulacak belgeler beslenme ve divet balimiine sunolacak, onay alindiktan sonra
doldurulmaya baglanacaktir. Bu bilgiler giinlak tanhler stilarak teslim edilecektir.

Dezenfeksiyon: Hastane temizliginde dezenfeksivon teriminin kullamibdiig her alanda enfeksiyon kontrol
komitesinin o alan igin uypun ghedigl ve kullandmasine onay verdii dezenfektan soliisyonun dogru
konsantrasyonda ve uypun sckilde kullanitmas: anlagilmalidir.  Dezenfektan solisyonlar hemen kullanim
dnoesinde hazrlznmaldir.

Hastane Temizlifinde Kullamlmas: Gereken Temizlik Bezler

Tay rakmayan mikrofiber temizlik bezlesi fercih edilmeli, asafidaki tabloya wyularak bez secimi
vapilmali, kirli bezle temizlige devam edilmemeli, stk ber degistirilmelidir, Kirlenen beeler camasir
makinasinda swak su ve deteganla yikanp kurutulduktan sonra kullamlmahde, Bezler 2 glinde |
dezenfekte edilmelidir,

Hiiliim Kova Rengi Bez Rengi
Tuvalet harig biitiin slak alanlar o San San
Biitin kuru alanlar ( kapt, pencere, mobilya) Mawi Mavi
Tuvaletler ve lavabolar Kirmizs Koz
Finn tezgah ve benzeri arag geregler Yegil yesil

Hastane Mutfa@ Temizliginde Eldiven Kullammu:

Her tiir termizlik iglemi sirasinda uygun eldiven givilmeli, islem bittminde eldiven grkanlip eller yikanmali,
eldivenli ellerle kapr kolu, telefon, masza, vb. yitseylere temas edilmemelidie, Bulasik eldiveni ko,
temizlik eldiveni mavi renkte olimalidir,

Tuvalet temnizligi igin kullamlan eldiventer diger alanlann temizliginde kesmnlikle kullanilmamalidir.
Mutfak Temizligi

Temizlik basamaklan:

Temizlik  arabasinda gerekli tim termizlik malzemelerinin bulunup bulunmadi@n kontrol edilir (kurg
temizlik moplan ve dispenserlary, sivi deterjan, ovma amagh temizlik maddesi, yeterli miktarda temiz san,
kirmmz ve mavi temizlik bezlen, tuvalet firgasi, ¢ekeek, farns. kova, cldiven vb), Fksik malzeme varsa
temizlige baslamadan dnee tamamlanmahidir,

Mutfakiaki ¢tip kovalanmn iginde bulunan ¢op posetleri mutfak digina gikanlarak afz baglandiktan sonra
fOp toplama merkezine tagun.

Ciip kovas kirlenmig ise vikanarak temizlenir ve kurulamr,

Mutfak lemizlign sirasinda toz kaldinlmasindan kagimbir,

Temizlik her zaman temizden kirli alana dogra yapilmalwdir.

Mutfak zemini ¢ekgek ve Taras ile temizlenir, kesinlikle soptrge kulkanlme,

Mutfaktaki tiim yizeylerin {pencere dnlen, radvatirler, vemek masasi, vh. ) tozu slimr.

Mutfak zemini temiz alandan baglayarak kapiya dogru Orgalamr ve  paspaslamir (su ve sivi deterjan
kullamlir) ve hemen kurelanr {kuru map ile),

Kapi koflan sivi deterjanla yikanms bez ile silinir ve kumilamr,

Mutfakta pigmemis et ile temas eden yiizevier temizlik sonrasinda dezenfekte edilmalidir.

. Giderler camasir suyu ile derenfekte edilmelidir,
12,

Haftahk ve ayhk temizlik hizmetleri Cumartesi ve Pazar giinlen yopilacak ve temizlik plami dnceden
sorimlu divetisvene venlecektir
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Is bitiminde temizlenen verler ertesi giine temiz irakilacaktr,

Yemek vapimindan dnce mutfak hijveni ve personel temizligi tam olarak saglanscakir

Banyo-tuvales femizligi:

Banyo ve tuvaletlenin temizhi@i en sona birakilir,

Kirli mop kot arabasindaki kirli Bolimane konulur ve temiz bir mopla verdeki anklar uzaklagtinhr.

Drug ve kivet temizliginden dnce fayanslar, ardimdan mustuk, dug teknesi ve duga kabin veya dug perdesi
sivi deterjan veya ovma maddesi ile silinmelidir,

Lavabo aynast cam termzleme maddes ile silimmelidir,

Lavabo ve kenarfan su ve sivi deterjan veva ovima maddesi ile temizlenir

Aym ber yikandiktan sonmm lavabo arkasmdaks duvar silir.

Silinen 10m yizeyler dnce durulanip ardindan kurulanmal kesinlikle sslak biraklmamalschir,

Tuvalet temizlig igin dnce sifon gekilmeli, klozet igerisi sivi deterjan veva ovina maddesi dakilerek tuvalel
Argas ile firgalanmaly, klozet gevresi ayn bir temizlik bezi (sivi deterjan veya ovma maddesi) ile
silinmelidir. Silme islemi bitince durulama yapilmali ve istak alanlar kurulanmalidir,

Yer siizgeci su wiularak Kaby kirleninden anndimlir,

Tikm zemin mutfak temizhifinde kullanilandan farkh bir paspos ile kapiva dogru silinir ve kurulamr,
Tuvalet kaghdi ve sabun kontrolil yvapihir, Eksiklikler pidenlir. Sma sabun kaplanmn dstine ekleme
yapilmamali, bogalan sebuntuk yikanip kurutuldukian sonra tekear doldurulmalidir,

. Tuvalet temizlifinde kullamilan bezler (mop, paspas dahil) giin sonunda sicak su ve detenanla camasir

makinesinde yikimmadan ve kurutulmalider,

Ofis ve koridor temizlig ;

Ofis temizliginde yukanda mutfak igin tammilanan bisamaklar aynen uygulanr,

Koridorda bulunan tam esvalarn (sekreter masasi, olurma grubu, duvar bandi, tabiolar, vb.) oz alinr.
Koridorlar igin ayn bir (ofislerde kullamilandan farkln) paspas ve kuru mop kullambmalidie, Onee cekoek ile
kaba kirler almmal, ardindan su ve sovi deterjan ile paspastanmah ve kurulanmalidar,

Kat bogluklan ve asansorler koridotlar icin timmlandif sekilde temizlenmelidir,

Yemek asanstrtl yvilklenici trafindan giinde 3 kez, her vemek servisinden 30 dakika dnce temizlemmelidir,
Mohilyalar: Ganlik: toz alma islemi yapriimabdir.  Hafiahk; sitme iglemi vapalmahdir, Owelliis olan
makam koltuklar, bekleme sandalyeleri, gekyailar, kumag kaph diger oturma koltuklan ve vatakiar
gerektifinde kuru temizleme vaptinlmak suretivle temmizlenecektir.

(Ctp kovalan: Her doldugunda bogaltilmal, giinliik su ve deterjanla vikama islemi vapilmalir. Cop
kovalan paslonmaz celik, kigeleri yuvarlatilmg, el degmeden agibir kapamr dzellikli (pedalll) olmalidir.
(ip kovalan 2 glinde bir camagir suyu ile dezenleckie edilmelidir.

Camlar: Haftalik silme iglemi yapilmaldie, Gereken durumlarda perivodu beklemeden silme istemi
vapulmalidir,

Perdeler: Ayda bir yikamp Gtllenerek temizligi vapilmalidar,

Duvarlar: Gereken durumlarda lokal lekeler sifinmelidir. 15 ginde bir kez nemli mop kullamilarak deterjanl
st ile silinmeli ve kurulanmalidor.

Tavanlar : Ayda iki kez toz alinm kuro vakumla vapilmalidar.

Tavandaki lambalar @ Haftada bir kez toz alim yapilmahdir. Ayda bir kez nemli bezle silme islemi
vapilmalidir,

Radyatdrler : Ginlik 1oz alimi yaplmahdir. Hafteda bir kez petekler firgalanmalidir,

Ahzap bdlgeler : Giinlik toz alim yapilmalidr, Haftada bie kee semli beele silimmelidir,

Logarlann Temizlifi: Hastane kanalizasvon sebekesine bagh logarlar her ay periyodik sekilde temizlenecek
veya temizlettirilecektic, Bu temizlik smasinda kullamlacak malzemeler viklenici tarafindan temin
edilecektir, Mutfak kanalizasyonu mutfaktan berakilmis olan vagh atiklar sebebivle tkanirsa vitklenici soe
konusu kKanalizasyonu tam rancimanh ¢ahisacak sekilde temizlemekle vikiimlidir, Sorlegme sonunda
yilklenici s6z konusu kanalizasyonu idareye ayni lemizlikte tutanakla teshim ctmek zorundadir,

Artiklarin Toplanmas: Bulasik Yikanmas: Ve Temizlik Y apilmuas

Hastanemizde kullamlan hesta ve personel vemek araglan (tabak, kagik, catal, bigak vb) hijyvenik ortamda
bulagik muokinesinde yikanacaktir, Bulasik wikama ve temizlik tle ilgili tim arag, pereg ve sarf
makzemeleninin temini ile sicak su tesisatinm kurulmas: yiklenici tarafindan yapilacaktr.

Bulagiklann vikanmas ana vemekhanede degil mutfak igerisindeki bulasgikhanede pergekiestirilecektir.




Servislerde dafitim sonrasi ¢ikan bulagiklar ket ofisleninde garsonlar tarafindan bulasik makinelerinde
yikanacakir,

Bulagik yikama ve temizlik islerinde kullamlan tim malzemeler TSEK standartlanna uyvgunluk belgesine
sahip olmalidir,

Bulagiklarn yikanmasinda titiz davranilacak, haftada bir kez ve gerekitiginde hasta ve personel tabaklan
igin dezenfektan kullamlacakur,

Bulagik yikamlan ve atklarmn toplandi@n mekdnlarda hasere ile micadelede en etkin yvontemler
kullanilacakbir. Bu konuda idare tarafindan stirekli kontroller vapilacak ve en kiighk aksakhkta cezai islem
uypulanacakir,

Bulagik yikamada sicak su kullamlacaktr,

Yemek amiklan servis bitiminden sonra kahn plastik torbalama konacak ve agz siki sekilde kapatilms
olarak derhal potirilip agz kapali uygun gip bidonlanna koyulacakiir,

Bulagik yikama ve temizlik iglerinde kullanslan firga, siinger, mop, oz bezi, yer temizligi amglan vb,
makzemeler her gin dezenfekie edileccktr,

- Yemek sonrasi ve yemek pigirme siasinda mevdana pelen bulasiklar kliniklerde ofislerde, mutfak ve

yemckhanelerde ise bu iy icin aynilmis bilimlerde gergekiestiniecekeir,

1. Mutfak Ve Kullanilan Malzemelerin Temizligi
A-Giinlik Temizlik: Gunlisk kullamilan her tiirlii alet ve techizat sicak, detenanh su ile yikamp yverlerine
kaldinilacak, kullamlan et kitigi, tezgih vb. yerler i3 bittikien hemen sonra temizleneccktin. Bt kiitigi
temizlendikten sonma dezenfektan maddelerle korunacak, yer ve koridorfar ginde 3 kez sicak deterjanh
sularla temizlenecektir,  Cok kirli ve yagh bélgeler agir kir ve yu@ ¢dzici maddelerle temizlenceektir.
Sebieelerin ayiklanmas) ve temizligi ¢ip kovalanna yapilacak, temizlenmis seheeler pisirme asamasing
kadar gelik kaplarda tutulacaklardir, Sebie yikama evrelerinin, ¢l yikanan lavabolarin, wuvalet, banyo ve
soyunima odalarmn dezenfektan maddelerle temizligi yapilacakur, Mutfaga girislerde galos kullamlacaktir.
Temizhi@n yopilan tabak, bigak, kagik, tepsi vs. malzeme islak brrakilmayucak, kurulanarak verlerine
kaldinlocakir
B-Haftalik Temizlik: Logar, cam ve duvarlar ve yemekhane temizligi yapilacaktir.
C-Aylik Temizlik: Daviumbazlann agir kir ve yag sokici maddelerle temizligi, havalandirma sisteminimn
temizligi yapilacaktr, Mutfakta, 13 giinde bir kez usuline uygun olarak ilaglama vapilacakiir. Bu siire
daha erken ilaglama ihtiyac: dogmasi halinde kisaltlabilecek olup by konuda hastane idaresi yvetkili
olacaknr, Her ilaglamadan sonra amg-gerec ve ekipmanlar deferjanla vikanacakur. flaclamada kullanilan
taglar CE belgeli, biogivenlik sertifikali olmalidie, uypun hagere uygun ilag olacak sekilde ilaglama
vaplmahdr,

1. Gnda ve Sofuk Hava Deposu
A-Giiinliik Termizlik: Asks, tezgih ve yerlerin temizligi, depolann sicaklik ayarlarnm kontrolii,
B-Haftalik Temizlik: Duvarlar, kapilar ve diger yerlerin temizliji.
C-Ayhik Temizlik: Kura gida depolarimin raf, dobap ve yerlerin temizligi.
Gida deposunda 15 ginde bir usuliine uygon olarak tlaglama yamilacaktir, Bu siire daha erken ilaclame
ibtiyact dogmas halinde kisaltifabilecek olup bu konuda hastane idaresi yetkili olacakhr,

3. Pusirme Sistemi Temizlig
A-Giinlik Temizlik: Kuzine, islimler, devirme tavalannim isi bittikien sonra temiehign, et kivma makinesi,
sebze doframa makineleri, tulumba makinesi ve diger isi biten malzemenin tenuzlenip muhafazalanyla
kapatilmasi. Firmlann kullamldiktan sonra agir ki ve yag qoeiciilerle temizligi.
B-Haftahk Temizlik: Saz konusu alet ve makinelerin derinligine temizligi.
C-Ayhk Temizlik: Havalandirma sisteminin ve davlumbazlann temizligi,
4, Yemekhane ve Koridorlar
A-Giinlik Temizlik: Bankolann, bulagik hanelerin, lavabolarnn ve verlerin temizligi, Kirlenen masa
drtiilerinin defigtirilmesi, Masa dstindeki wzluk, pegetelik, vb. malzemelerin temizlig.
B-Haftalik Temizlik: Masa ve sandalyelerin deteganh sularla silinmesi.  Su sogutuculann iclerinin ve
digimin temizligi, camlann silinmesi, perdelerin temizligi, cam siicahi, bardak, gaal, kasik, vemek
tabaklarimn dezenfektan maddelerde temizlenip durulanmass.  Kirli veya temiz avirt etmeden tiim masa

drtitlerinin yikanmas,

Fu




33

C-Aylik Temizlik: Duvarlanm ve yerlenn temizlenmesi ve pereken hallerde  ilaglomo  yopilmas:.
Yemekhane ve koridorlarda, 15 gitnde bir usuliine wygun olarak ilaglama yapalacaktir. Bu siire daha crken
tlagtama thtivacs dogmas halinde kizalulabilecek olup bu konuda hastane wdaresi vetkis) olacaktir,
5, Kat Ofisler:

A-Cinlik Termzlik: Bulasiklarm yvikamp kaldinldiktan sonm tezgdhlonn, evyelenin, lavabolanin ve verlerin
temizliginm yvapilmasi. Cop kovalanmn yikanp dezentenkte edildikten sonra kurulanmas:.
B-Haftalik Temizlik: Yemek dagium ile ilgili arag ve gereglerin temizlifiinin yapilmas:; dezenfektun
maddelere yatirlmasa; sicih yemek arsbalanmn ve thermobox”™ lann temizligi, Duvar ve favanslarm
silinmesi, cam ve kaplann temizlenmesi, giderlenn kontrol edilmesi ve gerckivorsa lemizlenmmesi.
Hastanemizde kullanidan benmartler igin dizenli olarak Kireg ¢oriciiler kullanilacakiir.
C-Ayhk Temizlik: Bicek ve hagerelere karsin 15 giinde bir ilaglama ve ilsglama sonrast genel lemiilik.

s Aynca yemek daftimi asamasinda meyduna gelen biitin kifenmeler viiklenicl tamfindan temizlenecekiir

#  Yemekhane mikdiirl temizlik gizelgesing kendi olusturacaktir. |

TEMIZLIK MALZEMELERI

I. Hastanc idaresi temizlik malzemeterinin depolanmasmi ve tiiketimim her zaman denetleme yetkisine sahip
olacakr.

2. Mutfuk zemin wrmzliinde slak zemine uyeun temizlik otomat kullandacaktr,

3. Her tiirllh deterjan ve temizlik maddesi Saghk Bakanhgmdan dretim ieni alms firmalann Grimleri olacak ve
bu bilgiler etiket dzerinde gortlecektir.  Tereddide dilgoldign duremlarda ilgili belgeler munvene ve
denetim  komisyonuna  tbraz  edilmelidic.  Ebketleme  kurallarina uymayan  Oriin kesinlikle
kullamlmayacaktir. Uriin kahitesi befenilmediginde ise bir bagka iiriin ile degistirilecektir,

4. Yiklenici, temizlik ve hijyen triinlenini kullanacak tim personeli igin agafwdaki konulorda teorik ve ishag
efiimleri verecck ve bu egitimlerin tedankgi deterjan fimmsinea da desteklenip belgelendinimes:
istengcektir, Aynca, diizenlenen bu belgelenn bir Kopyasim kuruma periyodik olarak venilecektir,

a. Uriinlerin depolanmasi, tasmmast ve kullamm smasinda dikkat edilecek giivenlik kurallan ve
ilkyardim Gnlemicn kullamm asamalan mutfagm ilgili alanlanna asih olacaktr,
b, Uriinlerin dogru ve wygulama talimatlan dogruliusunda kullanime, bulasik makinesimin dogns
kullanimi ve bakim, kisisel hijyen, mutfak hijyveni,
5 Muayene ve Kontrol komisyonu yapacafi biltin kontrollerde yiliklenicinin anlasma yaptig tedariker
vilklemci ile ilgh olarok
8- Dezenfoktan dzellikli to veva kat deterjan kullammma uygun pompe veys sistem saglnap
saflamadigi,
b Araci firma olup olmadig,
c- Insan, gevre ve givenlik hususlannda sorumluluk uygulamalannn, bulunup bulunmadig
d- Beledive kurallanina uygun, Urin ghvenlik formu meveut Griinler kullemibp kullanimads g
e- Uriin kalite kriterlerini ghsterir analiz sertifikasina sahip olup olmadifi, TSE veva IS0 belgeleninin
olup olmadifr arastimhie ve bu hususlarda veterli goriillmeyen  vilklenicilenin degistinilmesini
yiikleniciden talep edebilir. Bu husustaki de@igim talebi en geg | hafta iginde saglanacaktir.

. Temizlik girevlileri tarnfindan temizlik esnazsinda biro egyalarinda badana ve boyalarda tadifat gerektirecek
bozulma meydana geldifinde durum bir zabitla tespit olunacak. yenileme ve onanm yiiklenici firma
tarafindan yaptinlacak.

7. Firma tam temizlik malzemes arsg ve gereglerin dmmekiering histane idaresine getirecek, bu malzemeler
Hastane Midiink, Divetisven, Enfeksivon Konirol hemsirelen tarafindon  onavlandiktan sonrma uygun
gorildilkler takdirde firma ise baslamadan Gnce malzemelerin %% 20751 makine ve ckipmanlarm tamam
hastane ambar deposuna teslim edilecek. Malreme ve gereclerin gerive kolan kisom % 20°hk dilimler
halinde 4 ayda bir hastane ambar deposuna teslim edilecektir, Bu malzemeler yemekhane sorumlusa ve
divetisyenin kontroliinde amber depo sorumlusy tarafindan dagitlacakiee,  Yilsonu itibanyla (ihalenin
bittifi tanh) artan temizlik malzeme ve geregleri hastane ambannda kalacak, Yilklenicive tleslim
edilmeyecektir, Firma valmzea (amortizmanhi) ig makinelerim alacaktr,

K. Temizlik ckipmanlan: eskidikge, Gzelligim  yitirdikge, darenin steln  dogrultusunda  yenisi  ile
degistirilecektir,

9, Yiiklenici tarafindan alinacak olan temizlik malzemelerin miktarlan agafidaki tbloda venilmigtir,
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Mutfak ve Yemekhane Hizmetlerinde Kullanilacak Malzemeler
5 M. | Temizlik ekipmanlaril Amorismanh) 1T Avhik Birimi
Mikitar

1| Cop tasima arabasi 120 11 kapasitel A0 Akt

2 | Kombine kal arabasi 2 Auded

3 | Presli gift kovah Paspas yikama arabasi 10 Addet

4 | Celik gop kovas) bliylik (50 litre Pedalli) 40 "

5 M. | Temizlik Malzemeleri Miktar: Birimi
| | Cekpas (20) em S0 Aot

2 |Bulagik Teli M) -

3 | Bulagik Stingeri{en: 1342, boy: 1842) S0 o

4 |Kurulama Bezi(Thlbent) |, (e Meire

5 | Bulagik yikama eldiveni (large, X Large) 50 £Cifi

6 | Ciop Poseti(80x 110} S0, 000 Adet

7| Cop pogeti (100x140) 3, (D00 =

8 | Biiviik boy sert ver fircas: 50 “

Y | Kagit pegete (igenisinde tek tek ambalajli haharat seti kiiedan,tek pogetliy | 1000, 000 Paket
10 | Bone M. (K30 Addet
11_|Maske 50. 000 v
12| Savi el sabunu (Antibakteriyel) 750K Kg.
13 | Banvo subunu 25 At
14 | Islak mwop pereci 25 Adet
15 | Iskak meop (Mikro fiber Kumastan) TS Adler
16 | Tel Nemli paspas pereci(85 cm) 25 Adet
17 | Nemli paspas(85 cm Mikro fiber kumagtan) | 500 Adlet
18 | Yer yikama Deterjam (dezenfenkianli) 4,000 K.
19 | Z Katlama KaZit havlu {20071k paketlerde) 5.000 Paket
20 | Tuvalet kagidi (200 Mt) 175 Rulo
21 | Agir kir ve yag giaiicil [Ii.uzanlar u;ln!l 2,000 K.
211 | Kireg cozicil (kazanlar igin) 00 Kg.
23 | Camasir suvu . T Kg.
24 | Eldiven (nom steril, pudrasiz Medyum ve large) [ 40y, (00 Laft
25 | Bulpzk vikama deterjam (elde) 2,500 K.
26 | Swvi sabun aparati{abs) (paslanmaz gelik) S0 Adet
28 | Lavabo firgass 5 _ Adet |
20 | Galos o 501, (0K Cifl.
I | Temizlik bezs{40x40) {mikrofiber i san, mavi, kirimz, yesil) TG Adet
3 | Firn eldiveniiIsiva davankln) 20 Adet
32 | El Dezenfekian 90 K
33 | Klor solisvonu i Lt
34 | Su Gepinmez Bulagik Onl0gi S0 Adet
315 | Paslanmaz celik vilzey parlatici 20 K
36 | Krem Yizey Temizleyics konsanire, amonyaklh) 200 K
37 | Kagt havlu aparati(Z Katlama) i _ Adet
38 | Plastik Cazal SO0, (0 Adet
39 | Plastik Bicak S0, THIDH Aidet
40 | Kopitk Tabldot{ dirt giziil ve kapakli) A0, (00 Adet
41 | Kipiik gov bardag (240 mi. ) 1 548, 000 Addet
42 | Plastik ¢av kasifa 1 340, (M) Addet
43 | Yaf ¢hz bulasik makinesi gin el L) K
4+ | Bulagik yikama deterjan (makine igin) Ky
45 | Parlatscr {mukinada) Kg
40 | Kireg odehci madde (makinada) i Kg

Fa




A5

47 | Daldwma maddesi {mokinada) 2.0 K
48 | Degenfenktanl paspas 4 uilet
49 | Camsil il K
S0 Firgs ve kitrek takum 30 Adet
51| El kurutma makinesi 3 Adet
52 | Pas sikiici o 00 Kg
51 | O parfimi i vemekhaneler iin)i §litrelik) fiy Mudel
L34 OAC bazh hijvenik paspas dezenfcktom 250 kit
55 | Kapakli tek kullanimbik kase {11.5cmx5 em-350 ml sert plastik) 200.004) Adet
56 | Kilithi plastik seffaf pakvt[_&gp:f};uyc Tem %em 100 10 paket) 2.0 Paket
3T | Streg film 17 mikron, en: 45cm uzunluk 150 meire) S0 Rulo
3k | Sreg Film Dispenseri {streg filme wygun daellikie) T Achet
59 | Alinvinyum folyol | 2 microen 45 cm o« L) m) 250 Rl
60 | Polietilen dograma blogu temizleme-kazima aparati B i  Adet
61 | Dispanser pegete(200-250°1ik) 20,000 Paket
62 | Dispenser Pecetelik 20H) Adet

Mutfak vemekhane ve kat ofislerinin u:amzliﬁi.ﬁc.lr: bunlara lave olarak Enl’;:kgi.:,.-gn Konirol Komitesi'nin

onay verdigi dezenfektanlan kullanacaktie, Yilklenici idare tarafindan kabul edilen firiinleri aynen temin
cdecektir,

FIRIN ELDIVENI: Uzun konglu, bes parmakli, 250°C wsiva dayanikh olacakur. Kevlar eldiven olacaktir.
CrALOS: K micron dlgiifennde, mavi renkie olacaktir.

MASKE: Tela kumasgtan, beyar renkte, ¢ift kath olacaktir. Burun kisma bigkibebilir olmal. Buruna rahat
oturmakhichr. Kulak arkasima gegirmeli olmalwlir. Iple baglanabilir Gzellikie olmamalidir,

KOMBINE KAT ARABASI: Yiksek Gzellikli polipropilen ve %100 ¢elik pargalardan imal edilmis
olmalidr.  Uzerinde farkl kullanimlar igin renkli kovalar bulunmaktadir, Ozerinde 1 adet gip torbas
tagimaya uygun perme gubuklan bulunmahdir.  Sap tutucu gibi pek cok aksesuor gegme seklinde monte
edilmelidir. 3 raft olmalidhr. Uzerinde 2 adet 18 I°lik presli mavi, kirmizn kova ve farkl kullamimlar igin 4
adet renkli (mavi, ki, yesil, san) 6 1Chik kovalar bulunmakiadir,

PASPAS YIKAMA ARABASL (KUCUK): Yiksck tzellikli polipropilen ve % 100 ¢elik parcalardan imal
edilmiy olmalidir. Uzerinde 2 adet 18 I'lik presli mavi, kirmuzn kovalar bulunmaktadir,
ISLAK MOP: 700 kez yikanabiliv olmaldir. Yitksek su emme dzelligi olmalidie, |
kavabilir dzellikie olmalidr. Mikro fiber kumastan olimalwdir,

NEMLI PASPAS: 700 kez wikanabilir olmaldir. Yiksek su emme Seelligi olmalidir. Zeminde rahatea
kuyabilir dzellikie olmabdir. Mikrofiber kumastan olmaladir,

ISLAK MOP GERECL: Sapi aliiminyum olmalidir. Mop takilan kisom slominyum olmalidir. Saplarda elle
wyum saglayan elin kaymasin engelleyven plastik materyal bulunmalidir

NEMLI PASPAS GERECI: Sap alimminyum olmalidir. Paspas pegirilen kismu tel olmalidir. Saplarda elle
wyum saflayan elin kaymasim engelleven plastik materyal bulunmalidir

TEMIZLIK BEZI: Renk kodlu (mavi, kirmizs, sari, vesil), hav birakmayan mikrofiber bez olmaldir, Islak,
nemili ve kuru kullamm igin uygun olmaludr.

Zeminde ralatcn

TEMIZLIK KIMYASALLARI

AGIR KIR VE YAG COZUCT:  Alkali madde ofarak Sodyum metasilikat icerecektic.  Ek olarak ayiric:
maddelerden EDTA sodyum tuzlan da ilave edilmelidic, Duruloma ile koloy uzaklastinlabilic olacakur,
Korozyon etkisi ok az olacaktir, hatta korozyondan koruyvocu olmalidr.

KIREC COZUCT: Asit madde olarak nitrik asit icerecektir, Korozyon inhibitiirn maddeler de ek olarak
kangimda bulunmalsdhr.

BULASIK YIKAMA DETERJANNELDE): Anfoterik vikeey akiif ajunlar (sodyum alkin benzen silfomat,
sodyum lauril slifaty ve Anyonik yiizey aknf ajanlar birlikte kansim halinde bulunmalidie, Karsomdaks
viizdesi en yoksek olan maddeler anfotenk yiizey aktif maddeler olmahdir, Iyi emitlsifiver Grellige sahip
clmalihir.  Asit ve alkalide sabit ofmalidir. Sert sulara karg toleransh olmabdie,  Baktensidal zellif
bulunmaluhr. Nemlendirics (lanolin igermelidir,

EL DEZENFEKTANE Diediineil amomyum bilestklen (QACs) igerecektir.
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SIVI EL SABUNLE: Gliserinli, parfimli, ndtr PH da antibakterival deellikie, iyi kopiiren cinste ve koyu
kivamda olacaktr,
DEZENFEKTANINI GOSTERMEYEN HUUYENIK, DEZENFEKTANLI PASPAS

. Kenarlan ve fisti kapal olmalidsr,
3 cm kalmbiginda dzel filiresi bulunacaktr,
Kir ve pislikleri tutmalidir,
Yiiksek dansitedeki malzemeden vapilms olup, saglan monohlok yapida olmalidir.
Kolay temizlenebilmelidir.
Yiizeye kbpdkl sivi dezenfekian gikmaludir.
Eikisi devamli ve ghcld olmalidir.
Paspasin igindeki sert ve dansitesi yvitksek ksim sayesinde dezenfektan madde korunmalidir,
. Dezenfektan alt tabakada bulunmalidir, Avak ile pelen kirlerin dezenfekiana temasi 6nlenmelidir,

L, Koku yapmamalidir,

I 1. Filtresi spyesinde (st ve g kolay temizlenebilir olinalidir

|2, Kontrol etmek igin hipven kiti bulummalsdir,

|3. Dezenfektan etkisi 7-10 giin siirmelidir.

l4. Paslanmaz ¢elik hijyenik paspas rampa paspasm her iki tarafinda bulunmabidir.

| 5. Paspasin boyunun &lgisi hastane mutfagmn gins kapisina uygun olacakir. Eni ise 80 cm olacaktir
ODA PARFUMLU
Astim hastalarina, insan saghfina zarar vermemelidic, |68 metrekipten fazla olmamahdsr, Eil alkol,
biitan-propan kangim olmaldir, Spreyli oda parfimi olmalidir. Floral kokulannda olmaldir. Saglik
Bakanlufmin ini ile diretilmelidir. Oda porflimi sprey aparatlan ile birlikle verilecektir. Parfiimler
aparathira uygun olmaldr,
NOT: Temizlik malzemelerinin kullanma talimat ve tasima bilgisi ayrica vazil halde divetisvenlere teslim
edilecektir.
Muayene komisyonu tarafindan gériliip kabulih yapilacak olan bu malzemelerden sahit numune ile
mukayese edilecektir. Uygun olimayan numune veya temizlik maddesi kabul edilmeyecektir,
Ayrica otomatik bulapik makinelen ile yapilan yikanmalarda makineye wygun deterjon ve ¢l ile yapilan
yikamalarda ise, onjinal elde bulagik yikama deterjan, parlatier, kurulama bezi, eldiven, bulagik tchi ve
stinger;, doktor ve personel yemekhanelerinde kullanilacak. sabun kigit havlu ve dispenser pegete firma
tarafindan temin edilecektir,
Yapilan i ve temizligin herhangi bir asamasinda hastancye ait spang, pet, maske ve eldiven vs, kullunildig
takdirde derhal vusal islem vapilacektr.
Temizlik tiriinlerimin drellikleri belirtilmemis olankar kontrol komisyonuna sunularak oray alindiktan sonra
i yapalacaktir,

e

KAHVALTL YEMEK, DIYET KAHVALTL DIVET YEMEKLERI VE ARA OGUNLERIN SEKLI
EAHVALTI

Hasta ve refakatgiler ile nébetgr personele her sabah bir ogiin kahvalts venilir. Normal kahvali; silt, meyve
suyu, gay, seker, domates-satatahik, ekmek disinda 3 ayn gesit olarak verilecektir. Regel-yug, bal-vag tek
gegit sayihir. Siyah ¢ay dipinda shlamur, ada gavi, yesil gay verilecekir. Kahvaltda domates+salatalik +
biber bir gesit sayilacakir

Kahvaltula verilecek drlinlerin gramajlan Yatakh Tedavi Kurumlan [sletme Yonctmeligine uyiun
nlacaktir,

Kahvaluda kullanidacak sekerler tekll ambalajlarda olacakur

Kahvalti malzemelerin muhafozn etmek igin vitklenici buzdolsi bulunduracakiie,

Fahvali saatlen beslenme ve diyet binminin belirledigi saatler olarak belirlenir.

Kahvaltda cay haftada 5 kez olmak lizere | bardak ve siit veya meyve suyu haftada ki kez olmak teere
204 grambik tetrapak ambalajlarda verilecektir, ldarenin stegi dofrultusunda 1.5 gramhk poset ¢aylarda
wiribehilir,

Kahvalt gerekli durumlarda kapakl 4 bélmeli kipik tabaklarda verilecekiir.

Gece kahvaltisi nbbet tutan personele verilecek kahvaludir. Fivat ve igenk olurmk normal kahvaltiyla aym
dzelliktedir.
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NORMAL YEMEK

Her hastaya, refakatgisine ve personcle dfle ve aksam 3 ayn gesit kap vemek verileccktir. Yemek saatleri
idare tarafindan belirlencrek, yiklenicive dnceden bildirilecektir. Ofle ve aksam yemegi farkh olacaktr.
Her yemek grubundan (A, B, ©) 1 kap secilerck mentiye uygun yemekler hazidanacaknr, Ekmek ve su
gegitlenin diginda tutalacakur, fiyata dahil hizmet arasinda sayilacaktr, Ogle ve aksam yemeklerinin
gegitleri timdivle avri olacakur, Yiklenici tarafindon hierlanacak vemekler; her anlamda kahiteli, mikiar
itthariyle yeterl, iage hstelerine wygun, profesyonel bir teknikic hijyen kogullanna, Guda Maddeleri
Tiizigiine, Umumi Hifmshhe Kanunu'na wve Gayri Sithhi Miesseseler YOnetmeligine uygun  olmak
#omndadir.

Sirekli iggi kadrosunda bulunan ve hastanemizde vardiva seklinde ¢alizan personellerimize yonetmelige
uwygun sekilde Yomekhane Kontral Komisvonunun hanrladign mend dogrultusunda kumanya scklinde |
dpin  verilecektin, Her yemek grubunu iginde banndiracak (abc) paketlemeve uygun  mendiler
uypulanacaktr, {gorba, ckmek arasm koflerdomates-marul ve ayran veya gorba, ckmek arasi tavok:
domates-marul ve avran vh,)

DIYET YEMEGI (RY) VE SIVI DIYET(RI1,K2)

Diyet yemegi vemesi zorunlu hastane personelimin gereksinimierini raporlanip hastane beslenme ve diyel

baliimiine bildirildikten sonra hastane beslenme ve divet bdlimintn vermig oldugu listeler dogrultusunda

yiiklenici tarafindan karsilangcakier.

Diyet yemeklerinin hastane beslenme ve divet bolimiindn dngdrdiigi divet tedavisi ilkelerine uygun olmas:

zorun ludur,

Diyel hastalannin endikasyonune ve ihtivacina ghre alabilecefti diyvetlerin igerikleri asagada belirtilmistir,

Belirtilen listelerden divetin dzelligine give diyet uzmanimm uypun pordiifi kap sayisinca yemck servis

edilecektir,

R, beerip;

Cayiscker)

Tancsiz komposto

Meyve suvu

=it

Ayran

¥ Hastanin duramuna gire Klinik Divetisyeninin belirttigi sayi ve miktarda

R fgerii;

Poget cay veya Bitki caylan (Poset seker veva vapay latlandinic verlir, )

=

Taze meyve suyu veva Hamr meyve suyu veya Komposto

Peynir (beyaz veya karper veya kagar veva krem veya dil peymiri)

Biskiivi (fath veyva luzle veya Bebe Biskiivi ¢esitlen)

Haglama patates veya patates pliresi veya sebze piireler

Regel gegitlen veya bal

Corba gesitlen

Muz

Yo@ur veya avran

Ekmek 1

Muhallebi veya siltlag veya yumurtali muhallebi veya sup veya pelte veya meyveli jile

Blenderize edilmiy el kangimlar (siit veys yumurta veva bal veva biskitvi)

¥ Diyetisyenin uygun gorditgl takdirde baz oronler tatlandiner kullamlarak hazclamr. Ozel 1athilarda
aspartam igeren tatlandwscilar kullamilacaknr.

B3 lgeng:
Poget gayvlan, bitki ¢avlan (Poget geker veva tatlandimcil verilir, )

St

Meyve suyy, (Diyetisyenin tercihine gore toze veya hazr meyve suyu kullamilacaktir, )

Peynir (fuzlu veyn tuzsuz) Beynz Peynir veys Karper Peynin veya Kasar Peyniri veva Krem Peyniri veya
Dialpeynin

Biskiivi (tath veya wielu gesi

eri} veva Bebe hiskivi gesitlens) veya Podaga
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Haglanmg patates veyva patates piire

Regel veya Bal

Tereyvags

Y wmiurta

Corba cesitlen

Pelic veya meyveli jiike

Yodurt veya Ayran

Muhallebi veya (Sitlag veya Yumurtali muhallebi veyva sup veyva kazandibi)
Zeytinyaglh Sebze Yemekleri

Kifle

Et yemedir (Dana veya Hindi veva Tavuk veyi Balik)
Pilav veya Makarna

Patates piirest, piring lapas:

Salata

MMeyve

DIYET KAHVALTI

Kahvalt meniisiinde yer alon gesitler ve gramajlan hastanm durumuna givre divet uzmam tarafindan
arfunlabilicr veya defigtinlebilir.  (denedin divabetli  hastalara regel  oldufu  gin,  listedeki  difer
segencklerden binnin verilmesi gibi)

R1, B2 vemek alanfarnin kahvaltis: bu kalemden verileccktir,

Diyetin Geellifine gire verilecek Oriinler tuzlu veva tuzsuz olamk degistinlebilir.

Divetin bzellifing give verilecek gesit suvist beslenme ve divet birimi tarafindan belirlencecktir,

Ekmek divetin dzellifine gire seqilecektir.

Kalivalii saati sartnamede belifdenen saat olarak kabul edilecektir ancak éeel durumiarda saatlerde
diyetisyen istemi dzenne degisiklikler vapilabilecektir

Cay, meyve suyu, siit, thlamur vb bitki goylan diyetisyenin belirledifi listeye uygun sckilde servis
edilecekiir,

ARA OGUNDE KULLANILACAK YiYECEK VE iCECEKLER

Diyetisyenlerin Gngdrdiigi hastatura belilenen saatlerde (divet alan hastalar, radyoterapi ve kemoterapi
tedavisi géren hastalar, gocuk ve yash hastalar, diyaliz hastalan, oriopedi vs hastalan} vine divetisyenin
belirledifi santlerde ve Gfin sayisindn agafivda belirtilen yiveceklerden 2 veya 3 ¢esit olarak venlecektir.
Siit we yofurttan bir tanesi verilirse diger gruplardan iki gesit seqilip g cesitten olugan bir am G§0n olarak
kabul edilecekrir,

Saghk Bakanhg'mn imzaladid) toplu is sozlegmesinin S0.maddesine istinaden ilgili birimlerde calisan
hastanemiz personellerine ara dgiln olarak st grubundan 1 porsiven verilecektir, Sadece stt grubundan
verilecefi igin ayhik hak edig hesaplanirken personele verilen 2 arn 8@tin 1 adet olarak sayilacakur.

Ara Ogiinlerde verilecek Oriinberin gramajlan Yatakh Tedavi Kurumlan Isletme Yonetmeligine uygun
olucaktrr.

Siit { UHT)

Tuze meyve suyu

AxyTan

Yodburt

Meyve

Kk, pojaga,

Cif salatn

Haslanmes veya piire edilmis patates

Limuooata (Mormisl ve Tatlandirscifi}

Koamposio { Motmil ve Tatlandrcih)

Ihiamur

Elina Taths:

Axvva Taths

Siltlag
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huhallehi

Migasta peliesi ({Normal ve Tatlandineili)
Misasta kurabives

Proteinsiz orek

Crandurma

Glutensiz Ekmek

{ialeta

Peynir

Ekmek

DIYET YEMEGI, DIYET KAHVALTISI VE ARA OGUN OZELLIGH

Hangi tir divet vemeklerinin yapiloca@ diyet vzmam tarafindan bir giin 8nceden saat 16,307 4 kadar
yviklenici goreviizine bildinlecekiir,

Ara dginber 10,00, 15:00, 20000 saatlerinde venlecektir

Diyet yemeklennde zeytinyafh, msir 6z0 ya@ vevs aygigek vag hasta endikasyonuna ghre segilip
kullamilacaktr. (lase tabelasmda divet yemekleri igin kullamilan aygigek vafi dmek olarak verilmigtie.)
Tereya@ ve margann kullamimayacaktir, Divet vemeklerinde kavarma, kuzartma islemd vapilmayacakiir.
Kahvalti meniisiinde yer alan gegitler ve gramajlon hastamin durumuna gére divet uzman tarafindan
arttinlabilir veya degistivilebilir,  (dme@in diyobetli hastalara regel oldufu  gin, listedeki  diger
segeneklerden birimin verilmesi gibi)

Hastane diyetisyenlerinin talimatina uygun olarak bir hastaya 6 geside kadar divet yemegi verilir, Servise
hazir bekletilecek diyet yemegi 8- 10 gesit olacaktir.

Diyet yemefi alan personele divetine wygun ana ve ara Gg0n verilir

Diyvet yemeklen tuzlu ve tuzsuz olarak pisirilecekir,

Kahvalti meniisiindeki  verilen gesit mikian  hastanin  diyetinin  dzelligine gore arttnlabilir  veya
degistirilebilir,

Katlarda yemek dagitmakian sorumlu olan kat garsonlan, divet alan hastalann basinda bulunan yemek
listelerini aynen uygulamak zorendadir.  Firma tarafindan goreviendirilen kat garsonlan bu konuda
muiyene komisyonunun dneri ve istcklerini aynen verine petirecektir.

Serviste vatan divet hastalarinin ara Gginleri hasta baglanindaki divet listesine uygun olarak zamaninda ve
tam olarak verilecektir,

Serviste yatan diyet hastalannm, titkettikleri yiyecek miktarlan aldiklan diyenn tilriine ve hasta sayisina
giire her giin defisiklik gistermektedir.  Bundan delayr hanrdanacak divet vemeklerinin miktan ve tiri
(gava), muballebi, sakarinli muhallebi, sakorinh komposto, proteinsiz ¢orek, glolensiz ckmek, pelte,
haglannug patates, yagsiz gorba, vagsiz makarns, vagsez piring pilave, ) muayene komisyonu tarafindan
giinlik olarak bildinlecektir.

Driyet hastalan igin hazrlanacak deel tthiaorda aspartam igeren toz tatlandivicidlar kullamlacakter.

Ogiinde verilecek yemekler teknik sartnamede bulunan iage listelerine uygun olarak hazirlanacaktir.

Orzel diyet alan hastalar igin, klinik diyetisyenlerinm belirleyecefi saatlerde kahvaln, dgle-aksam vemeklen
ve arn kahvalt dagition yapilacakir.

Baz Uzel hastalarda proteinsiz un, glutensiz makarna ve glutensiz ekmek gibi yiyecekler temin edilip,
pisirilip, servise sunulacakir,

Kliniklerde vatan hastalann dzellifd piz dniinde bulundurularak, normal yemek yiven hastalann durumuna
wyjrun gerekli degisiklikler yapohir. Bu degisiklikler rasyonda belirtilir,

Hasta bildinmlen (normal ve diyet yemekleri) servis sorumlulan tarafindan saat 16.00° a kadar vapilacekiir
Hasta yans gikiglannda arng veva eksiklikler servis diyetisyenlerine, servis sorumlulan tarsfindan
degigikhik forma ile bildinlerck vemek dagitmm bu degisikliklere pire yapilir. Refakatci sawalars, hasta
sayiai ile birlikte bildiniecektir.

Ozel diyet hastalanna rutin olarak haslama e, tavuk, kifte, pilav, makarna, vayla corbasi, pare, haslama
patates, dzel gorbalar, zeytinyagh schze, salata, yopurt, pormal ve tatlandineih olerak (komposto,
muhallebi. pelic) glutensiz gorek yapilir. Ancak bu listede olmayan yemeklerde divet vzmanhgincs meniye
vanldifr taktirde yiiklenici firma tarafindan itiraz edilmeden vapilacakur
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MENULER

Ogle ve akgam mendler farkl gesitte olncaktir, Avrica gilindin mentisi ve kalorisi her Sgin yaxilarak givigte
sergilenceektir.

lase tabelas: listesinde olmayan vemeklerde divet uzmanhifinca meniyve vazldig takdinde vilklenici
tarafindan itiraz edilmeden yapilacoktir. Bu yemeklerde kullanilan gramajlar verilen gramaj listesindeki
benzer yemekler baz alinarak diyet uzmanhifinca beliglenir veva gramajlanmn tespiti igin kontrol teskilatinca
dmek dretim yamilarak tutanakia tespit edilecekiir.

Yiklenici; gerckli mmlzemeyi termimde ghclitk cekig hallerde va da mevdana pelecek teknik arzalarda
vieya personelden {Hastahk gibi) kaynaklanacok problemlerde mend de@isiklifi yapmak istendifiinde en az
2 (ki) piin dnceden kontrol komisyonuna bildirecek, komisyonun yazih onayini olacaktir. Yopilan
defigikligi de bir gin dnceki servis zamamnda  herkesin  girebilevegi sekilde vazh olarak  asip
vomekhanede ilan edecektir,

Garnitiirli ve yofurtlu verilen yemeklenn yanina divet uzmanin uygun gérdiigi garnitiie verilir, Garnitiir
4, kap olarak mitclendirilmez.

Idarenin onayr alinmadan vemek listesinde degisiklik yapi Imayacakir.

Bir 6ftnde aym gruplan iki yemek olmayscakir.

Ayhk menii hastane diyetisyeni tarafindan hazielanacak ve idareye sunulup hastane idaresi ve kontrol
kemisyonunca incelencrek enaylandikian sonra gegerli olacaktir. Kesinlesen listede kontrol komisyonunin
onay1 almmadan hichir surctie degisiklik yapilmayacakur. Komisyonca onaylanms liste idarece imea
karsahii yiikleniciye teslim edilecektir. Listenin bir tmegti de idareye verilecektir,

Kurum yetkililer: tarafindan yemek listesinde yapilan degisiklikler en az bir ghn onceden yilklenicive
bildirilecek ve yiklenici bu hususts tedbirini alocakir,

YEMEK GHUPLARI:
A GRUP YEMEEKLER
Biyok parca el vemekleri
Kiigik parca et vemeklert
Kofteler

Etli schze yemekleri

Eili doliia v sarmalar
Etli kurubaklagil vemeklers
Yumurtah yemckler

B. GRUP YEMEKLER
Corbalar

Pilavlur

Makarnalar

Borekler

Leytinvagh vemekler
C.GRUP YEMEKLER
Meyveler

Sulatalar

komposto, hogallar
Tatlilar

Digerleri

» Grup Yemekler

I. Biyiik parga et yemekleri: Kuzuwkoyun haglama, kuzo/koyun kapama |, kuewkoyun kizartma, finnda
koyun, sifils et, rosto, islim kebap, yesil sofanh ct, elbasan tava, sehriveli giveg, Ankara tava, haslama
tavuk, firnda tavuk, tavuk dolma, sebzeli tavuk, tavuk rot, bahik bufulama, finnda balik, balik tava

2. Kigiik Parca Et Yemekleri: Bahgevan kebap, tas kebabs, orman kebabs, giftlik kebap, pathican kebap,
goban kavurma, macar gulay, hiinkar begends, ¢t sote

3. Kisfieler; Kadinbudu kifte, dalyan kfte, lzmir kisfie, terbiyeli kifte, giftlik kifte, 1zgara kofie, tepsi
kitte, finn kifte

4. Eth Schae Yemekleri:  Sebeeli gilveq. etli bamya, cili taze fasulye, kabak musakka, Dana Krymali
kamabahar, kabak kalye, karmyank, ctli kigfvaz tirliis, Dana Kiymal semizotu, Dana Kiymal) 1spanak,
etli patates, patates oturtma, finn patates, Dana Kiymal kapuska, etli bezelye, schee dareten

11}
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5. Eth dolmalor ve sarmalar: Etli biber dolma, etli kabak dolma, ethi domates dolma, ctli pathean dolnsa, etli
kangik dolma, et vaprak sarma, eth lahana sarma

&, Eth Kurubaklagl Yemeklen: Eili nohat, 21li kurufasilye, Dana Kivimale yesil mercinek.

T Yumuttal Yemekler; Dana Kiymal yumuria, ispanakh suwmuria, menemen

. Grup Yemekler :

1. Corbalar:Kirmuz mercimek ¢orba, schze gorbe, domates{galak) gorba, vesil mercimck gorba, tarhana
gorba, digiin gorba, ezogelin qorba, kivli corba, maniar gocba, piring gorba, schriveh ¢orba, yvavla gorba,
roamen gorha, sofan gorba

2. Pilavlar-Firing pilavi, schriyel pining pilavi, domatesli piring, ig pilav, bzhek pilav, nohutlu piring pilav,
bubara pilava, bulgur pilave, mercimekli pilay, mevhane pilav

3. Makamalar:Finn makarna, sade makarna, soslo makama, peynirli makama, soslu spagetti

4. Birckler:Kol biregi, talas biregi, bohca biredi, tepsi biregi, serpme bérek, ispanakh bieek, mercimekli
bikme bbref, sigara biregi, pul biregi, mil By birek, muska boregl, mekik biinegi.

5. Zeytinyagh Yemekler: Zeytmyngh Sebze Yemckleri: Imambayildi, kabak bawildi, milever, zeytinyagh
bakla, zeytinvagh pirosa, zevtinval enginar, zeytinyadl havog, zeytinyagh kereviz, zevtinyagh yer elmasi,
zevtinya@l taze fasulve, karnabahar kezartmp, havog kezartma, biber Kizarma, pathean kizartma, kabak
kizartma, kangik kizartma,

. Levtinyaglh Dolmn ve Sormalar: Zeytinyagh pathican dolma, zevtinvagh biber dolima, seytinvagh vaprak
samma, zevtinyagl lahana sarma.

7. Pilakiler: Barbunyva pilaki, kuru fasulyve pilaki.

. Grup Yemekler :

1. Meyveler:Mevsime gire
2. Salatalar:Coban salata, domeates salata, konsik salat, havog salata, kevaireik salata, marol salata, kirmo
lahana salata, semizoiu saloti, patates salatas:,
3. Komposio ve HogaflarAyva komposto, elma komposto, sefiali komposto, visne komposto, kialok
:n:;mprﬂ-ﬁstﬂ. kmyisi komposte, enk komposto, kuru Gziim hogali, kuru kayis hogali, kuru ek hogafi, kansik
saf,

4, Tathlar:
&. Hamur Tathilar, Baklava, gébiyet, biilbiil yuvasi, tel kadayif, ckmek kadayiti, vassi kadawif, kalbura bast,
kemalpaga taths:, lokma taths, sekerpare, sambaba loths, hamm gdbegi, hurma toths, vogur tathsy,
revani, vezir parmag.
b, SitliTathlar:Siitleg, finn sitdag, kezandibi, keskol, muballebi. firm muballebi, tavukpdgsn, sup.
supangle, gilllag, puding, krem sokola,
c. Helvalar: lemik helva, tahin helva, un helva.
d. Meyveli Tathlar:Kabak taths, ayva taths, kayis) dolma, mevveli paylar
e, Diger Tathlar:Asure, meyveli pelteler, yas pasia,
5. Dugerderi @ Caeik, yo@urt, piyvae, furse, ayran

Yiklenicive hildinilen 1 ayhk yemek listelerindeki yemeklerin vapilmasi igin gerekli malzemelerin
temininde gliclik gekildifi durumlarda ya da meydana gelebilecek teknik anzalurda mendi degisiklif
vapilmak istendiginde idarenin onavi ahinacaktr.

Diyet yemek lstesinde bulunmayan dzel diyet isteklen klinik diyetisyenleri tarafindan yiikleniciye
bildiribecek, bu bildirimden sonra en geg | sanl iginde istem klinik mutfagina ulagtrilacaktr,

= HASTANEMIZDE CIKAN VEMEKLER
Et Vemeleri
Ankars Tava Bahgivan Kebap Begiondili Kebap
| Bostan Kehap ; Cardak Kcbhap althk Kebap
Loban Kavarmi Dana Emense Elbasan Tava
| Et Diiner Et Haglama Ft Sote
[slim Kebap K Kebap Macar Gulag
Mantarh Et Sote Mantarls Salcali Biftek Orman Kebap
Patlican Kehap Pireli Kebap Kosto Et
Salgali Bifiek banda] cha]: Saray Kebap
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Kiymah Tepsi Boregi | Nemse Biirei

Didvme kebap Mantarh rulo bafick Ali nozik

Hiinkar begendi Kiymal vumurta

Schriveli Giiveg Tas Kebab

hilteler

Abant Kofie Bahgrvan Kifte Ishim Kafte

Citlik Kafe Dalyan Kéfte Firin Kalie
‘Hamburger Kitfie Hasan pasa Kifle lzgara Kofte

Temir Kafte Kadinbudu Kofte Kasar peynirli Kafle
Kiuru Kafte Mitit Kiifte Olimpiyat Kifte
Saray Kdfie Siz Kisfle Tavuk Dalyan
Sandal kéfie | Mercimek kofte Salgal kdfle

Tavuk Kofie | Tepsi Koite Terhiyeli Kofie
Tavuk Yemekleri

Firin Tavuk Hindi Hazlama Mantarls Hindi Rosto
Hindi Sote lzgmirn Tavuk | Tavuk Pireola

ki Soslu Tavuk Pilig Topkap Tavuk Baget
Mantarh Tavuk Bifick | Tavuk Déner Tavuk Haglama
Tavuk Kroket Tavuk Raoti Tavuk Sote

Tavuk Sinitecl Tavuklu lslim Kebaby Tavuk Sis
Tavu!g_surma Tavuklu kereviz Hindi Yahni
Buliklar : -

Alabaltk Bugulama | Alabalik Tava | Hamsi Bugulama
Hamsi Tava Mezgit Filoto Tava Palamut Bugulama
Asme vapragmda

sOMmon

| Palamut Tava Uskumru Bugulama

Sebee Yemekleri

Biber Dolma Etli Bamyn Kagarli Mantar Sote
Eili Bezelye Etli Kereviz Kaymali Mants Makarna
Etli Kuru Fasulye | Etli Nohut Etli Patates

Etli Taze Fasulye |Edli Tiirlii (vaz kig) Firin Patates

kKahak Dolma Kabhak Kalye Kahak Musakka
Kbk ton Kangk Dolma Kamabahar Ograten
Kamivank Kivmal lspanak Kovmal Karmabahir
Koymah Pirasa Kiymal Semizotu Krvmal Yesil Mercimek
Patates Churtima Kiymah Kapuska Lahanz Sarma
Munit Mantar Sote Menemen

secuklu Kuru Fasulye | Patates Dolima Patlican Dolma
Pathcan Musakka Sebze Graten Sosyete Mantis

Lor dolmasi Etli yaprak snrms Salgam dolmas
Tavuklu Bamya Yumurtah Ispanak Domates Dolma
Birekler

Aver Bore Krymal Gill Biregi Kiymali Kol Bivegi

Paganga Bbred

Patatesh Giil H-EI-IEEj

Pat. Kol Birefn

Pat. Tepsi Baref

Peymirli Gill Boregti | Peynirli Kol B-ﬂn:ga Pey. Tepsi Borcgi
Kiymali tepsi bregi | Ispanakl tepsi breg Milfisy bdregi (peynirli)
Su bércgi Gizleme Talay Baregi

Pul Rireg Sigara Béregi

Corbalar
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Mibcwver

Bezelye Corbasi Brokoli Corbas Damates Corbasi
Diiiin Corbasa Ezogelin Corbas Cremice Corhasy
Huvug Corbasi | Ispanak Corhasi Yarmah Yopgur Corbasi
 Kivylii Corbas Kir. Mercimek Corbasi Mantar Corbas

Musir Corbasy Putates ezme Corbasi Piring Corbast

Sebee Corbasi Schnye Corbasi Tarhana Corbas
Sofun gorba Kuskonmaz Corba Yayla Corbas
 Tovga Corbasi Siizme San Mercimek Corba

Filavlar

Buhara Pilaw Domatesli Bulgur Pilav: Ig Pilav

Mer, Bulgur Pilav: Meyhane Pilavi Mah, Piring Pilavi
Orhek Pilavy Pathicanh Piring Pilav Sch. Piring Pilav:
Tavuklu bulpur pilavi | Mantarl pilav Mengen pifuve
Sobzeli Piring Pilavt | Sade Piring Pilav | Alipaga Pilavi
Citkgesu pilavi Dommtesh pilav Perde Pilavy

Hilnkar palavi Dereotlu Piring Pilawvi

Makarnalar

Cevizli Engte Firin Makarmn Kangik Pizzg
Kivmah Makarma Kuskus Peynirli Engle
Peymirli Makarna Salgali Makarna Spageni Bolonez
Spagetti Napolite Sade Makarma

Zevitinyaghlar

Havug Kar. Kizanma Havug Kizartma Kabak Kizartma ]
EE" Fatlacan Hiber Soslu kunsik Kz Kam. Kiz

il;::-lu Pathcan Biber Saksuka Zy. Bakla

Zy. Barbunya Pilaki | Zy_ Biber Dolma Zy. Havug  Vigi

Zv. Kerevie Zy. Patlican Zy. Pirasa

ZLv. Taze Fasulye Zy. Sogan dolma Nohutlu bamya

Zeytinyngh kamabahar

Zeviinyagh kabak

Z¥. Yaprak sarima

[ £y . Bemizobu

LZeytinyagh enginar

Taililar

Armmut Tatlisi Asurc Ayva Tathisi

Baklava Cikolatah Puding Frofiterol

Dyilber Dudags Ebruli Puding Ekler Pasta

Ekmek Kaduyih Kegkil Drondurma

Finin Siitlag Fistikpare Framb. Kare Pasia

Frambuazl Kegkiil Framb, Rulo Pasta Hagim Cibeg

Havug Dilimi Hurma Tatlisi Irmik Helvas

Lrmikl Puding Kabak Tatlis Kalbura Bash

Kemal paga Tathsi Kazandibi Kestaneli Kare Pasta

Kestaneli Rulo Pasta | Kirnzh Keskil K.rem Koramel 1
Krem Sokefla Kiinefe . Lokma Taths

Muzlu Kare Pasta Muzlu Kegkiil Muzlu Rulo Pasta

Revani Sade Keskiil | Samsa Tatlis)

Surt Burma Supangle | Sekerpare

Tel Kadayf Tulumba Tatls Un Helvasi

Elimu tatlssi Un helvas Kadayl dolma 1
Mozaik pasta Tahin helva Incir Taths




Vezir Parmag | ¥ass Kadayif |

Mevveler

Al Ayva Cilek

Elma Karpuz Kavun

Kays Karmz Erik Kiraz

Can Ernk Mandalina M

Vigne Seftali Uzitm

Portakal

kompostolar

Avyva Eoinposto Cilek Komposto Elma Komposto
Kayisi Komposto K. Enk Komposto Kirnz Komposto
ﬁ::ﬁ::m Kiztleik Kompaosto Vigne komposto
Salatalar

Aysberg Salata Beyaz Lah. Salaa Coban Salata
TahinliFusulye Pivan | Havog Salata Mor Lahana Salata
 Menckse Salata Mevsim Salata Kansik Salata
Barbunya pilaki Tuze baharath babge salatas: Rus salatasi
Akdeniz salatas Roka salatus: Yogurtlu tuze fasilye sl
Kisir Ispanak salatasi Patates+bezelyethavug garni
Bugday salatas Acth ezme Cidkkusa i salatas:
Hunwis Bosishi mayvonezli makama Patates Salata
Yesil Suluta Semizotu Salata '

Digerleri

Ayran Cacik Tursu

Patates Kizartmas Patates Kroke Pilary garmtiir
Piire Garnitiie Scbee Garninlr Sdigiks Carnitiir

| Balik Crarnitdls Yopgurt Dondurma
Britksel lahana

gamitiii

Divet Et Yemeklerd

Coban Kavurma Et Haslums Resto Lt

Et Sote Finn Bifick

Dived Kifte Yemekleri

Abant Ebfte Finn Katte Dalyan Kéfie
| Izgara Kie femir Koifie Kuru Kifte

Mitit Kafie Tavuk Kolle Tepsi Kifle

Er Kifie Yogurtlu Kafte Ciftlik Kafte

Hyel Tavok Yemekleri

Firin Tavuk Hindi Biftek Flindi | fnslama
Hindi Kavurma Hindi Sote | Tavuk Bagel
Tavuk Bifiek Izgara | Tovuk Diner Tavuk Haglama
Tavuk Pirzola Tavuk Sote Balik Bugulama
Tavuk dalyan
iyt Cortsalary
Bezelye Corbasi Brokoli Corbass Domates Corbasi
Yayla Corba Ezogelin Corbas Giemici Corba
| Havug Corhas |spanak Corbas Yarmal Yogurt Corbass
Koyl Corbasi Mantar (Corbas Kir. Mercimek Corbasi

e



45

Musar (orbas Pirng Corhas Sebie Corbas
Sehriye Corba Toyga Corbas Kuskonmaz gorba
Patates ezme gorba Sileme san mercimek gorba | Tarhana gorba
Kafkas gorba
Divet Levtinvaghlars
 Sebze Graten Zy. Bakla Zv. Bamyn
EL_I?EEMIWE Zv. Havug Zy. Ispunak
2y, Kahak £y, Karnabuhar Zy. Kereviz
£y. Pallican £y Pirasa £y, Bermzotu
Zy. Taze Fasulye | Zy. Tiirlil zy. brokoli
Divet Salatalan
‘Aysherg Salata | Coban Salars Havug Salata -1
Karisik Salata Menckse Salata Mevsim Salata
Yesil Salata Yogurl B
Divet Pilay Ve Makarnalar !
| Erigte Makuma Piring Pilavi
Hulgur Pilavi Dévme Pllav)
IHver Mevveleri
Armut Ayva [ Cilek
Elmun Karpuz Kavun 1!
Karyis Kz Erik Kirar
Malta Erigi Mundalina Muz
Portakal Seftali Uzdim
Can erk
Bived Tathibdars
Elma Titls: Kakaolu Puding Muhallehi
| Pelie Tatlandineih Muballebi Tatlandirieil Siitlsg
Stitlag Yumurtali Muhallebi
Divet Kompastolan
Ayva Komposio Cilek Komposto Elma Komposto =
Kiyist Komposto K. Erik Komposio Kiraz Komposto
il:” o Kiziletk Komposto Ve Komposto
Ara ﬂﬁﬁnlur |
Meyve Peymr G salata
:dﬁ::gn;:l:l?:i pree E:mdurm I{Tnpmt:r i Mormal ve Tatlandmieil)
I Lamiwr Migasts kurabiyes: Elma Tailiz
Avyva Tatlis Ekmek Sitlag
Wigasta peliesi
{(Mormal ve Craleta Frotemsiz Chrek
Tatlundiricilt)
| Muhallebi Elmah Kurabiye Mizir Ekmefi
Kek Muftin Kek Puskalya Céregi
Pogaga Pongik Susaml Simig
Schacli Pizza Cilutensiz Ekmek Meyve suyu gesitleri
Lirmonata Cidzleme Sandvig
Ayran Yogurl Siit
Cay Kurabiye
Kahvalulklar ve gece kahvaluliklar
Cay (poget) | Siit (LIHT) | Limonata




Foutu meyve suvu gesitlori

{gefiah, porakal, visne,

kuvast) Kutu tahimli pckmesz Patates kisnrimgsi
Kagar peynir Bevaz peynir, Ugeen peynir,

Tahin helva Y umiirtia Recel

Bal Tereyagi Milfiy biregi
| Sade findik ezmes: [ okokrem Sigiis domates salatalik
Haslanmig patanes St Pogaca

Foutu reytin camesi Zoeytin gesitleri {vesil, sivah) Biiskivi (toth, tuzlu)
sandvig kek Kurabiye

Salam Paskalya giregi Gibzleme

Ciikelek, Tuzsue beyaz peynir, Sturhlehilir  Beyaz pevnir
Ayran Pide Pizziy
| [zgarn kifie
Ekmekler

Kepekli ekmek Tuzsuz ckmek Beyaz ekmek

Pide Sandvig ekmegi Hamburger ekmegi
Garnitiirlii Verilecek Yiyecekler

Kizartmalar Dolmalar, sarmalar 1 Dalvan kific

Diivme kebap Rosto | Tavuklu vemekler

14 GUNLUK ORNEK YEMEK LISTELERI
NORMAL KAHVALTI MENUSU(2 HAFTALIK)

l. HAFTA 2. HAFTA
— | Gay(l5g) — | Cav{l5m
2 | Bevaz pevnin(40 g) &1 | Kasar Peynir (20g)
= ;’ema'azg;? EEJI;Rﬂc;_l_L_E_ﬂjl E Yegil Zevtin[25g)
iva L 25 g) Mevsim Sebee ([ (o)
§ Mevsim Sebee [ 10dgr) = | Tereyagi (15g)-Regel (30g)
Skt 200 ml} St 200 ml)
- Yumurta( | adet) Beyae Peynir(40:z)
— | Yesil Zeytin (35g) — | Siyah Zeytin{25)
= | Tereyaf (15g-Bal (30g) = [ Tereyags (152)-Bal (30y)
“I | Domates_Salataliki L0g) ¥ | Domates Salatalik( 1 00g)
< [psa < [Gori
Kagar Peymin(20 i) = | Kagar Peynini(20 g)
Z [ Siyah Zeyiin (25 g) E Yol Zevtinfog) |
o | Tercyagi (15g)-Bal (30yg) . Tereyafu | Sg)-Regel( 30g)
5_ Mevsim Scbae { 100gr) 7 | Mevsim Sebee (100gr)
iy (1,5 E] Meyve Hu}'uilq;[llmll
% Euﬂlr Peymir lz_iﬂg_:l = '1’111r::g I udr.;!t:
cgil zeviin (25g) = | Siya yTin (2 54)
o | Tereya150) Regel(30g) @ | Tereyafi(15g) - Regel (30g)
W | Domates Salatahk(100g) | H | Mevsim Sebaze (100gr)
Cay(1,5g) Coyilig)
Yumurta( 1 adet) Kasar Peynir (20g)
% Siyah Zeytin{25 g) = | Yesil Levtin(25g)
= | Tereyap( 1 3g)-Bal{30yg) g Tereyagi 15p)-Regel(30g)
~ | Mevsim Sebee (100gr) ~ | Domates_Salataliki 100s)

1
E
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= [SE200m) = | Cay(l.5g)
E Heyar Peynir(40g) = Bevaz Peyrir(40g)
& | Yegil Zeytin(25 p) ez | Sivah Zeytin({25g)
g Tereyag( 15g)-Regel(30g) = | Tercyai15g)-Bal{30g)
= | Domates_Salataliki 100g) E Mevsim Sebze { 100gr)
Meyve suyu( 200 ml) Siit (200 ml}
Kagar Peynin20g) Yumurtal | adeth
e | Siyah Zeytin{25g) = | Yegil Zeytin (25 g)- Regel (30p)
E Tereyagi 1 5g)-Bal [}ﬂg} E Tereyai( 15g)- Regel (30g)
& | "Mevsim Sebac | |0gr) = | Mevsim Sebae (100gr)

DIYET KAHVALTI MENUSU {2 HAFTALIK)

| HAFTA ZHAFTA
o | Gay(1.5 ) — | Gayil.5g) =3
& | Tuzsuz Peynind0 g) & | Yanm Yagh Beyvaz Peymir(40g) |
% Siyah Zeytin(25 g) 2 | Yesil Zevtin(25g)
:j Mevsim Sebeel 100g) g Mevsim Schacl 100yg)
= =
Yarm Yugh St 200ml) Yanm Yagh St 200ml)
= | Yumuria(] adet) — | _Yanm Yagl Beyaz Peymir(40z)
3 | Yegil Zeytin (25g) = | Sivah Zeytind25g)
Mevsim Schael 1 00g) ¥ | Mevsim Schzel 11y
< Cav(l.5g) - | Gay(l.58)
< Lor Peyniri{40 g) % Lot Peynim 4g)
= [ Siyah Zeytin (25 g) % [ Yesil Zeytin25g)
o | Mevsim Sebzel 104g) o | Mevsim Sebae( [ g)
= =
L r
w eyl g) o | Cay(l.5g)
o | Tuzsuz Peynir {404g) o | Yumurta( | adet)
Z | Yesil zeytin{25g) Z | Siyah Zeytin (25g)
& | Mevsim Schae{100g) 2 | Mevsim Sebze(100g)
& &
Cuy( 1 .5;&}_‘_ Cay(l.5g)
g YWumurtal | adet) E Lor Peynir (20g)
ﬁ Siyah Zeytin(25 o) E ¥ egil Zeyting25g)
Mevsim Sebael 100g) Mevsim Sebae( 100g)
Yarim Yagh Siit(200ml) Cav(l,5g)
W | Yanm  Yagh Bevar E Yunm Yagh Beyaz Peynir40)
= | Peynin(40g) =
Z | Yogil Zeytin(25 p) % | Siyah Zeytin[25g)
E Mevaim Sebael |00y E Mevsim Schae( 100g)
o )
Cay(l.5g) Yanm Yagh Siit 200mi)
Lor Peynin{40g) Yurmurtad | adet)
o |oiyah Zeytin{2Sg) e | Yegil Zeytin (25 g)
g Mevaim Sehzel D) ﬁ Mevsim Schazel [00g)
= =




NORMAL YEMEK MENUSU(2 HAFTALIK)

: OGLE AKSAM OGLE AKSAM
TARM | yeppai vemeci | TR lvemeal | vEMEGH
Ezogelin Corba | Karmiyank | Macar Gulag | Pathean Musakka
= T Meyhane w | Behniyeli g e i
& s .
E Tovuk Smitzel Pilavi - E‘f Firing Pilavi Cevizhi Erigte
et c oLt L cRorpans aviug 1 aratar
E Sade Keskil Yo 3 Seke H T
E -
Et Sote Tepsi Kifte Etli Nobut Bahgvan Kdfte
e e Soslu Meyhane Peynirli Tepsi
I i T 3 | pilaw Boroi
Mevsi
Axyran Sntlz;i‘:m ¥ | Karsik Tursu Muz
Mereimek Kiin soslu .
< |Corta Tavuk Sote < | tavulk Plireli Kebap
= irli Kol - T=
5 Aldabalik Tava E?Imm_ = Spagett Czbek Pilav)
2 [Trmi 4 ?é' ‘
- rinik Helva Elma o Supangle Coban Salata
A -
Tel Sehrive Chrman ; :
| Gerbas Kebab E E":g;mﬁ Etli Bexclye
% Karigik Dolma | Piring Pilavy | & | K800 gy piay
2 [Tulmbs | Vopun & [Kazandibi__ | Voguri
Ezogelin Gorba | Fore! EtHeglame | Kb Soslu Tavuk
Sehizel; = e |
g % P Erigts % Pining Pilava Makarnn
2 | Fastikh Baklava | o o™ © |Unhelvas | Ayran
. HI}":I'I'_EH :
. Tas Kebaba Eth Nohut E Fpandk Etli Kuru Fasulye
L al s ; = | Patatesh Kol [ Behovel Pinng
% Hul._g:lr pilav znm:l i g Biired Pilav
; arngi pe -
E Y odurt Tusu = S kg Cuacik
L
Mantarl
Ko Ksfle | rovuk Bifick Toyga Gorba | ciqiik Kebap
% Spagetty Pinng Pilav g Tavuk Kroket I:?'cllrl;:rﬂh Bulgor
[ Ayva e | Menekse
s Komposto Sulita Haydari
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DYET YEMEK MENUSU (2 HAFTALIK) )
I.LHAFTA | 2HAFTA
| OGLE AKSAM OGLE AKSAM
o Yayla Corba Tarhana Corba Tarhana Corba Yayla Corba
E Tavuk Sate Et Haglama Et Haglama Tavuk Sote
- Bulgur Pilava Bulgur Pilavy Bulgur Pilav Bulgur Pilavi
ﬁ Zyvi. Tarld Zvt, Fasulye Zyt. Fasulye £y Tirli
s Mevsim Salata Elima Elma Mevsim Salata

Sehrive (orba Sebee Corba Sehrive Corba Sebze Corba

Yogurtlu Kifie Tavuk Kofle Yogurtlu Kofle Izwul-: K hite
- Bulgur Pilav: Bulgur Pilav Bulgur Pilav Bulgur Pilavi
é £y, Bezelye £y, Pailican FAT S H:?l:l;.n: Zyt. Pathican
s (oban Salata Yofurt Coban Salata Yogurl

| Domates Corba Schriyve Corba Domates Corba Sehrive Corba
& | Tavuk Baget Ciftlik Kifle Tavuk Baget Ciftlik Kofte
E Diivme Pilavi Bulgur pilav: Divme Pilavi Bulgur pilavi
o | Lyl Bamyu Zy1. Turld Zyt. Bamya Zyi. Tiirlih
E Cacik Mewsim Salata Cacik Mevsim Salata

¥ ayla Corba Tarhina Corba Yayla Corba Tarhana Corba
w | Tavuk Sote Tzmmir kivfte Tavuk Sote Lzmir kifie
= Bulgur Pilav Bulgur Pilav Bulgur Pilaw Bulgur Pilavs
- Zyt, Fasulye Zyt. Pirasa Zyt, Fasulye Zyt. Pirasa
g Mandalina YoEur Mandalina Yogurt
[+

Ezogelin Corba Dromates Corbi Erogelin Corfba | Domates Corba

Et Sote Tavuk Sote Et Sote | Tavuk Sote
L | Bulgur Pilavi Diswme pilavi Bulgur Pilavi _Déivme pilave
% | Lyt Kabak Zvt. Pathcan 7yt Kabak Z¥t. Pathcan
~ | Mevsim Salata Elma Mevsim Salata Elma

Tarhana Corba Yuyla Corba Tarhana Corba Yayla Corba
= Finn Tavuk Et Kofie Firin Tavuk Er Kafte
= Bulgur pilays Sade Erigte Bulgur pilavi Sade Erigle
= | Zyt Bezelye Zyt. Fasulye Zyi. Bezelye Zyt, Fasulye
é Havug Tarator Ayran Havug Tasator Ayran

Domates Corba Mercimek qu_ Domites Corba Mercimek Gorba
I Tuvuk Haslama Orman Kehaba Tavuk Haslama Orman Kebaby
- Sade Enste Bulgur pilavi Sade Eriste Bulgur pilnv
% [ Zy Tora Zy1. Pinsa ZyL Tiielid Zyt. Pirasa
= | Menckse Salata Haydari Menekse Salata Haydari

=
W




SIVI DIYET MENUSU{2 HAFTALIK)

Sl

I.LHAFTA _ ZHAFTA
| OGGLE AKSAM OGLE | AKSAM
= Sebee Corba Tarhama Corba Sehriye Corba | Lin Corba
£ [Sebee Pires Sehze Piiresi Sebyre Piiresi Sehze Plresi
o Muhallebi Puding Mulsal bebs Puding
% | Yopun Yogurn Yogurt Y ogurt
& | Ekmek igi Ekmek Igi Ekmek igi Ekmek It
Yuyla Corba | Pomates Corba | Tarhana Corba Sehze Corba
Sebeg Pilresi Sehye Pliresi Schee Piresi | Schze Pliresi
= | Puding Muhaliehi Komposto Komposto
= | Yojur Yogurt Yogurl Yogur
ikl Ekmek lci Ekmek gt Ekmek lgi Ekmek lgi
Sehnye Corba Un Corba Domates Corba Yayla Corba
o Sebie Piiresi Scbee Plresi Schae Piires Sehie Plresi
= | Komposto Komposto Muhallebi _| Puding
o} Yogdurl Yogurt Y ogurt Yogurt
% | Ekmek fgi Ekmek igi Ekmek Igi Ekmek igi
Un orba Selirive ﬂm‘bﬁ“ Un Carba Echri}.ri:h&:ﬁrhn
w Sebae Mircs Schee Piiresi Schie Pliresi | Sebze Plresi
2 Puding Mubhallcbi Puding Muhalichi
ot Yofurt Y ogurt Yodurt W ofur
= Ekmek gi Ekmek lgi Ekmek ics Ekmick lei
=
Dromates Corba Yayla Corba Sehnive Corba | Un Corba
Sehze Plires: Schze Plresi | Sebiee Pires: Schae Piliresi
E Muhallebi Puding Komposia Kompaosto
a Yogurt Yaogurl Yofurt Yogurt
Ekmek Ici Ekmek fgi Ekmek i Ekmek Igi
Tarhana Corba Sebze Corba Yayla Corba Domates Corba
W | Sebze Piresi Schze Pliresi Sebae Piiresi Sebze Plresi
£ | Komposto Komposto Puding Muhallehi
% Yopurt Yopun Yogurt Yogur
E Ekmek l;i Ekmek Igi Ekmek g1 Ekmek gt
-
$'::'hn':.-c CCorba Un Corba Sehze Corba Tarhana Corba
Schze Pilresi Sehee Piires: Sehze Piiresi ‘Sehae Pllres)
Muhallchbi Puding Muhallehi Puding
e
é Yo fuart Yogun Yogurt Yodurl
& [ Ekmek i Ekmek I Ekmek Igi Ekmek Igi
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ARA OGUN MENUSU{Z HAFTALIK)

ARA OGUN MENLISU |, HAFTA
KUSLUK K IND GECE
PAZARTESI Sdit (200l Averand 200ml ) Yogurt {200 ml)
Elrmuaf 200 Mandalini  200g} Armat] 200}
SALI Avran( 200 mi) W opurt] 200ml } S8 (200 ml)
Mua{ 200 g} Portakal {200g) Elma { 200g)
CARSAMBA Yopurt (200 ml) S 200mi) Ayran( 200ml)
Armut( 200g) E bma 200k} Mandalina (200g)
PERSEMBE Yogun 200ml) Asrran{ 200 mi) Sinn (200ml )
Portakal (200g) Muz{ 200 g) Elmai 200g)
ClUMA Siirg 20l ) Yogurt (21 ml) Ayrani 200ml )
Mus(200gy Armut( 200g) Elmaf 2040g)
CUMARTESI Yopurd {200 ml) St (200mi) Axyrani 200 mil)
Armut(200g) Elmaf 200 ) Mamndalinaf 200 g)
PAZAR Ayran( 200ml) ¥ ogurt{ 200ml) St 200mi)
| Elenaf200g) Pasrtakal { 200z} Mua( 200g)
ARA OGUN MENUSD 2. HAFTA
KUSLUK [KiNDI GECE
PAZARTESI S 200ml) Ayrand 200 ml) Yogurt (200 mi)
Mundulmaf 200g) M 2000 g Armut( 200}
SALI Silt (200ml) Yogurt (204 mi) Ayran{ 200ml)
Ebrmad 2000z Armut] 2002 Portakal{ 200g)
CARSAMBA Siit( 20Hml) Y ogurt( 200ml) Ayran( 200 ml)
- | Mandalinaf 2005z) Portakal {2004) Muz{ 200 g)
PEESEMBE Axyrrand 200 mi) Yot (2080 mil) S (200l )
| Portakal(200 g} Armut] 200g) Elrmad 200g)
CUMA Y odurt{ 200ml ) il 2ml) Axrand 200ml)
U Portakal (200g) Murei 200k) Elmaf 200g)
CUMARTESI Avran{ 200mi) St (200l ) Yo@urt 200ml}
V— Armmull 200z) Elmai 200} Portakal (200g)
PAZAR Yogurt (2040 ml) Avrand 200 ml) Sl 2l
Acrmt 20 Blueg 20H1 o Hﬁ@ﬁliml{!_ﬂlﬂ_&l

MUTFAKTA IASE TABELASI ILE KURALLAR

Listede olmayan yemek tirlen igin listedeki benzerlenine uygulanan esaslar gegerli olacaknir, Giiniin sartlan
ghz dniinde bulundurularak hastanemiz beslenme ve divet biriminin  yazacag meniiler sartnamede
bulunmasa dahi uygulanacakr.

Hasta ve divetl yemeklennin savase bir giin énceden vilkleniciye bildinlecek, ancak viklenici bu sayida £ %
15 degiyiklifi peginen kabul edecektir.  Bir gln onceden vemek sayisi bildirilmedig takdirde yiiklenici
Gneeki gintin yemek sayvising esas alarak yemek yvapacakir,

Servisten divet vemedi talebi gelmedifi takdirde hastalara hor glin meniide bulunan veme@in istenilen
sayida tuzswrn yapilacaktir. Personel ve hastalara hekim veya birim sorumlulan tamfindan belirt bnedi g
milddetge farkl vemek verilmevecektir

Boktory tarafindan refakatli yatmas: belirtilmis olan hastalann refakatgilerine yiklenici tarafindan vemek
verilecektir.  Dosyasinda doktor tarafindan refakatli oldugu belitilmemis olun hastalonn relakatgilerne
yemek vermick mechunyvetinde degibdir,

Urin cesitliligini arttrmak amacivla Hastane Divetisyeni ve [daresi gerektiginde dondurulmues  findin
talebmde bulunablr.

Personellerin misafirlerine (okraba, arkadns, es, ¢ocuk vb) yvemek venlmeyecektr. (ldarenin Uygun
Gerdign Kigiler Hang)
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7. Yiklenicy, Amclivathane, acil servis ya da yogun bakim gibi dzellikli dnitelerde glrev yapan personcle
eamiana bagh olmaksizan yemek verilebilmesi igin gerckli tedbirberi almak zorundadir
B, Normal vemck ve divet vemeginde kullamian ctierin gramaj kemiksiz ¢t fzerimden verilmistir
9. Garmitlir olarak istenilen yemckler porsivon gesidi sayilmaz.
10, Gramaj listesinde verilen miktarlar ¢ig malzeme miktardir, Tursular, zeytinler mbi salamura ve konserve
yvivecekler stizme agirhk ikrerinden alinarak pisirilecekor
I'l. Fazla mesai durumlannda yemek venilip, yenilmeyecefii ve yemekhaneye kag kigilik vemek gondenilecegi
en az bir giin dnceden yiikleniciye bildinlecektir. (olagan disi durumlar harig)
12. lage tabelalannda bulunmayan yvemeklerin gramajlan emsal yemekler baz ahnarak kontrol kemisyonunca
belirlenccek ve yilklenici tarafindan uygun sekilde pisirme gergeklestirilecektir,
NORMAL YEMEKLERIN ICERDIGI MALZEMELERIN CiG OLARAK CiNs VE
MIKTARLARI ILE VERILME SAYILARINI GOSTERIR LISTE
L Grup Yemek Cesitleri
Yemedin Cinsi Malzemenin Cinsi Ayhk Veriime
Sayist
Ef Yemoekler Kemiksiz el
{Rosto, haglama et |, tas kebabi, orman kebab, bahgivan | Garnitiie 10-12
kebab, diner, et sode, goban kavurma vs) {Karkas hayvanmn but, s,
Yemegin dipellifine pire parnitiir kullamlacaktir. ikgiis kismi)
Et Yemekler Kemikli et
i Bt Hagloma, Kuzu tandir, Kuzu Kapama, vh. ) Carnitiie 4-6
Yemef dzelligine gire garnitiic kullanilacakur. (Karkas  hayvanin  but, =i,
B Eivts kismi)
Kéfte kemiksiz ci
(hury Kdfte, Sulu Kifle, Dalyan Kofle, Kadmbudu | Kdfie Haro =12
Kifie) (Karkas  hayvamin  koburps
Yemegin Ozelliine plire yamna yada igerisine garnitike | Kismi)
(50 gr) ve sehze kullamilacaknr,  —
Eili Taze Seheeler Kemiksiz et 4-H
{Etli bezelye. etli terbiveli kereviz, etli fasulve, cth tidii, | Schae
pathcan kebap, V) iKarkas  hayvamn  but, s,
| pigils kisn)
Eiymali Taze Sebze
{yofurtlu eth biber dolma, yvogurilu kivimah spanok, | Kemiksiz et H=10
pathcan, karmiyank, kabak dolma, kiymals taze fasulye, | Sebhze
pathcan musakka, dolmalar vh. ) (Karkas  hayvamn  kaburga
[spanak semizotu giti yemeklere ayvnea 100gr Yodurt | kismi)
kullanifacakir,
Etli Kuru baklagiller Kenmnbsiz el 4-K
Ethi Kuru Fasulye, et nohut vs. kuru Baklagil
(Karkas  hayvanin  bat, s,
pigis kesmu)
Tavuk
Finnda tavuk, haglama tavuk, gamiticlil tavuk Bun « G ks 10-12
Balk
Balik kezartma garmitiirli, balik bufulama vs, sl a




53

1. Grup vemek Cesitler

Yemegin Cinsi Ayhk Venlme Sayis:
A

{Yayla gorba, ezogelin gorba, divgiin gorba, schzeli qorba, vb, Y limon | 18-26

Pilav ve Makasnalar

yofurt

| Sebzeler Mevsimine uygun

Mercimekli Bulgur Pilavi, soslu makama.  Finn makama, peynieli | 16-24
makarna, piring pilavi, bulgar pilavi, kiymah makarna vh,

Birek ve munt

{Peymirli bétrek, ispanakh kol hiegi, patatesli kol hiiregi, tepsi biregi) 7-10
Leviinvagh Sehee Yemeklen

{ Leytinyagh taze fasulye, zeytinyafh vodurtlo bakla, 2estinyagh piraso [ 3-6
vh. Y4 limon

Levtinyagh Baklagiller

{ Zevtinyagh barbunya pilaki, zevtinyagh fasulye pilaki vb. ' limon -3
Kazarimalar

(yofurilu havug kizarima, vofurtly karnabahar kizartma b, 100 gr|2-6

1. Grup yemek Cegitleri

111 Girup vemck Cesitler
Yoemegin Cinsi

| Avhik Verilme Savist

Salatalar

(Kangik salata, pivaz, patates salatasi, pancar
galatas), mevaim salata, goban salata vb, 4 limon)
Mevsime piire

12-14

Yol urt
Orelliklen ckie belirtilen paket yogurt
(fzelliklen ckie belirtilen paker ayran )

L-12

Cacik

| Mevsimine gre salaalik veya marul 4-6

Meyve
Elma, mandalin, deim, kiraz, erik, geftali, portakal,
T

Favun Karpuz

Hosaflar

[2-14

4-8

{ visne erik, kayisi, ayva) 4-8

Tathlar

Hamur Tathlar (Kemal pass, revani,  kadaal,
sekerpare, tulumba vb, )

Siitlii Tathlar { siitlag kegkill, kazandibi, vb. }

Difier Tathilar { agure, kobak waths:, wmik helvas: )
Takhin Helvas

75
-6
2-4
1-3

(Mol ﬁgh: ve aksam yemegi ayn ;&E}H.E-I'Eﬂpiﬂnmlﬁll[. §




EK.1 [ASE TABELALARI

ET YEMEKLERI
Ay gigek Ay gigek .
‘r':gr 10 pr. ,r,;"; & 2 gr Aw ok Yagn | 20 ar
‘arliston “urlishon . :
:-'Ithulr 5 g, :;:hclt " Iy gr. Carliston Biber | 10 gr.
Dana Eti 100gr. Dana Eo | 100 gr. Dt B4 100 gr,
Dhereolu 150 aat Domales I gr. Domates 30 gr,
Droamates 10 gr. Koabak i@ K arnbdber 0.4 pr
Ankurs Bahgivan Bogendi — i
Tava Karabiler 0.4 pgr Kebap Ko Sru.gun 20 gr Kebap K.agar peyniri 20 gr.
Arpa Sechr, 4] g Patlscan i g Bouii Safian ] gir.
Tuz I g, Patates M gr Patlican [0 g,
Domites Daamates ;
Salasi 4 gr. Falgs [hgr 5in 30 gr.
Tuz p Tux 2 gr.
Lin . L'n 10 gr.
Ay gigek Ay qigek Ay gigek ,
Yai 20 gr Yag 20 gr Yags 13.gr.
{Carliston .
Hiber 141 gr. Hilser b gr. ey 15 pr
3 ' o Carliston
Phna En 1M @r. Dana Exi 1 4Mh . Hiber 15 gr,
Dlomntes 20 gr. Karabiber i g Tkann En 1iH0 gr,
Karabiber 04 gr. Kuri Sogan | 20 gr Dy 0 pr,
Bosian Kuru Sofan | 20 gr. _ Caridak Maydanoz | 150 adl. Ciilik Havug 15 pr.
Kebap Kelrap Domates Kebnp e
Fathcan 2000 gr. Salcas 2ib gr Karabiber | 0.4 gr.
[
Ea.I::lrn'l:E ot Tuz 2 Patiles 700 gr.
Doamnies
T A
s 2gr Lin 10 gr. Salgas: 1 g,
Lin 2 gr. Y ol 10K} jer, Tue 2pr
Mavdanoe 1050 ad Yl B5
Y umaria 1100 ad




Ay gapek Ay ek Ay gigek
Yap 10h ger Yai 1) gr. Yag [0 r,
£ arliston Carlision i arlision
Biber 20 gr. Riber gt Biber 1 g,
Danma Eu 150 gr. Dt B 124y gr. DMana En [
Domaies b gr. Domanes 10 gr, Diomaies i gr,
Karabiber |04 gr. Kambiber | 04 gr. ;E::.rn 0 ar,
e LI.'ll.nl Fl Banan
Kuru Sofan | 20 gr. Emense Kuru Sofian | 20 gr Tavn Kuri Sofan [ 20 gr,
Dhoertes
-
T 2y Miantor Al gr. Sabenss 5 pr
Sl 1150 gad., S 3 ar,
| Domnates
$-I||,'-r::u 16 gr. Tuz 2 py.
Biber Salgase | 2er Un i lﬂg.r
Un 2o Y unrka 145 axd
Ay crpek Ay ggek Ay picck
Tagt 10 gr. Yai 0. Yagi L -
- . arliston
Dana En 150¢r Irann Eni 130 gr. Biter 1k gr.
Karubiber | 0.4 or. Havig 30 g1, Dana B | 120 gr
Kekik 4 gr. Karabitwr 04 gr. Doanates | 10 gr.
g Kuru Sogan | 20 gr. Et Huglams Larom 14 il Bl Sote Karobiber | 0.4 gr,
FousTuk Fum
4 i i, . ik i,
Yag 200 g Patnies & gr Soan il gz
Domates
Tu 2 pr. Tuz g 8 Saleasi I per.
Yogurt i pr. Lin I gr. Tuz 2 pr.
Yogun 20 gr. Un T
Yumurtn 150 e,




Ay pigek Ay gigek N Av gsiek
Yag g Vg Hh Yuin 0 gr.
Carfiston ; Carlsion
Hiber 100 e, Baogelye 20k gr. Biber 1o g,
Dana Eti | 100 gr. E?';:f‘”“ 10 gr. Dana EG | 100 gr.
Dovmeates 10 gr, Dona Eti 1k gr. Havug 20 g,
y 1 | Kun
[sbims Korabiber | 064 gr. Kagi Domates 14 gr. M s Sofan 20 gr.
Kebap Kebap —— NE— Golag [ -
Kuru Sogan | 10 pr. Karabiber {4 pr, Matages Bl oy,
Dlomnies
Padlsean 150 g, Bur Sogan | 20 gr. Saibai 0 g,
Duvimeates
Salcast &g Patates ELLTS Tuz 2ar.
: Domates
Tz 4t Saleasi b zr Ln 2 g,
Lin 2 g Tuz 2pr.
Aysigek AygiceBl [0 | Ay giek
Yo 10 g, Yagi 18 gr. Yag 20 g1,
Cnrliston 20 gr. Carliston 1 g
Hiber Hibier Hexdye [ J0gx
i 110 ger - 120 gr. {arliston
Dana En Dana En Ay I g,
[Moimates 10gr. | Dimates 14 ot Dana Ei 100 gr.
Maniarh T —— T ﬁ;:?:;;" P e = Chrmnn — 35
arabiber A gr. rabiber . Nkl 20 g
Ert Sate Hifick Kebap
Kuru Sogan | 30 gr, Bouru Sogan | 16 gr Havug 20 g,
Mantar 50 g, Mantar 4l gr. Kuru Sogan | 20 gr.
Crmales I gr. Domates 'ﬁg.r. -
Salcast Balces Fasates S oar
Tuz 2or Tuz 2 pr, Tu 2 gr,
Un 2gr. Un 5 pr. Un  |Zar
Fa ;d:f'iﬁ




AY pigek Ay gigek Ay gigek
Yagi 210 g, Yam 10 ar, Yap 1 gr,
Curliston Carlision
Biber B pr, Biber [ gr.
Dana En 100 gr. Dana En |0} gr. Dhana Eli 1400 g,
Domales I3 wr. Earabiber i . Karahiber | (L4 or.
Karabiber |4 pr, Buera Svran | 200 g
Patlican i Pibrehi B * Rosto Fie
K el [ I (B mates
P Fathcan | 50 gr. P [ intitles [ b ger. Sl Tib gr
Dormates Dhremates
Salgsis I gr. Salgast 10 pr. T 2 gr.
Fiaber iz
Salzasi 2.8t St 20 gr, Lin S
Tuz Zar Tuz 2y,
Lin Sar, Lin 2z
Ay gigek Ay gigek Ay ggek
Yag 10 gr, Y [ gr. Yai [0 gr,
Carlisbon L arliston
Biber W g Biber 10 gr. Radem s gr.
Dana En | 540 gr. Trann Eti 75 gr. Kambiber | 0.4 o1
Domates 20 gr. Thrmatcs 30 pr [ramia Fin 1500 er
Enrnbiber k4 pr Kabak 1 5ikgr, Earabiber | 04 gr.
[ormate :
Salgnh Sulgas: ! 10 gr. Sumlal Karakiber 04 gr. Saray Kwru Sogan | 20 gr,
Biftck Kehap : Kebap =
Tuz 2 ur, Kagar pevinin | 15 g hlmiutar 30 gr,
Ln 5 g Kuru Sofian | 20 gr. Tuz Tgr
ﬁ_l:ll'l!dih.'ﬂ
Balea 10 gr. Un 2 gr.
Hon ) gr. Yegil Scgan | 10 gr.
T 2 g,
L Lih gr.




Arpa < Ay gigek
Schrive 50 gr, Yafh W
Ay gipek Carliston
Yags 158, Biber Vg,
Carlision In Dana Eti oo
Biber e e [
[am En 100 gr, T Domates 20 gr.
Schriveli Tas -
Giiveg Davmates 10 gr, Kebap Kurabiber 04 pr.
Karabiber | 0.4 gr, Buru Sogan | 20 gr.
Kourue Segan | 10 ar, Pidmles T gr.
Mhrmiales [sinates
112
Snlyas Br Anlgas 10 gr.
Tuz g Tuz 2
Un ENTH
KOFTELI YVEMEKLER
Avsicek |0 Aveinek Yag | 20 Aypicek Yagi | 20gr
Yo g ik ar. FRIGER ¥ ARl Bl
. . arliston =
Ekmek lgi | 10 gr. E.hﬂ |5 gr. Heselye 16k gr.
Karabiber | 0.4 gr. Mrmafes [ gr. Ekmek lg 15 gr.
Dana : ;
) 100 gr, Ekmek Fpi 15 pr. Havug 20 gr.
Maydanoz | 1750 ad | Havig 10 gr. Karahiber 0,4 gr.
[hovmales }
Sulgas 1 gr. Karabiber 0.4 gr. Drana Kiymea | 104 gr.
Abant Karu 10 gr. Bahgivan Dana K 10 Cintik
Kifte Sofan EF Kt e ana Kiyma Er. G Kuru Sogan | 10 gr.
Tuz 3 gr. Kuru Sogan | 10 w7 Maydanoe 150 add
Lin 5or Mavdnnog L4540 ad. Pataics 50 gr.
. Dinmintes | Thgr.
Yumirta | 110, Pt E
u W Wy Salens
T g Tug 2 pr.
. Chmales Spr
Salgast [ . Lin
Lin 2 gr. Y umuaria 17180 oy
Y umuria 17061 ad




Aygwek Avrigek 3
Yag i0gr. Yam 20gr, Dhrmates | 20 gr,
Bezelve 1 gr Aetiston [0 r Ekmek It | 15 gr
t ; Biber ¥ '
Ekmek Igi | 15 gr Domates | 20 gr. Karabiber |04 gr.
Havug 14 gr, Ekmek Igi | 15 gr, Kelgap L0 gr,
; D
Karshiber | 0.4 gr. Karabiber | 0.4 gr. Kiying F 25 gr.
Thann [Xann Kum N
Mralyan Kiymu el Firm Kiyma 100 gr. H'::.“:Fr Sofian Hhgr.
Kifte Kuru Kiifte Kum ey
Sopan 10 gr, Sogan 10 g, tedairul 1100 neh
Mitydanoe | 1750 Maydanoz | 150 ad Maydanoe | 1750 ad.
Patntes &0 gr, Patates R0 g, Mayonez | 10 gr.
Domates | 10 gr, [romaies I gr. .
Halgas Salgac Fiarg 10 gr.
Tu 2an Tus 2 g T Tz 2 gr.
L' 5 gr. Lin Sgr Yumurtn | 1/E0 ad.
Yumuria | |45 ad Yumurtn | 110 ad
Ay ik Aygigek
Y 1k gr Ekmek Igi | 15 gr, Yagi 20 g,
: ? : Carliston | 1D gr.
Ekmeck [gi |15 gr. Kourabiber | 0.4 gr. Biber
LTI Eimniy [y gr
Karabiber | 0.4 gr. K tyma [ gr. Kryma
Kongar Eouna [ gr.
peyniri 201 gr. 5o 14 gr. Doinates
[ani oo | i
Ky 000 gor Mavdanee | S50 add. Karabiber
3
Hasan Ko I gr. Izgara Tuz 2 gr. Istim Km‘ W g
v Soan Kifie e Sogan
e Muydanoe | 1750 ad Yumurta | 1710 ad. Patkcan | 50 gr.
: 0.4 gr Domates | 10 g
Fatages 1 (el r Kinmyon Salcasi
Domates 2 g
Salcass 14k gr. Tuz
Sl 2k gr. Un 2 g,
Tuz 2 .
' 10 gr.
Yumura | 1/10ad.




Ay giek Ay cigel Cagliston
Yain 20 gr. Yags B gr B 2ihgr
irgungag BT, Karabiber |04 gr. Domales | 30 gr.
Domates | 20 gr Euika 120 Ekmek Igi | 15gr
< Kiyimia Br. & Er-
‘ Ko :
Ekmek lei | 15 gr. Sojin [0 g, Karabiber |4 g,
: — kagar
Karabiber | 0.4 gr. Maydanoz | 1750 . scnirt 15 gr.
Dinay FiE
fzmir Kyma | 10987 Kadmbudu | Piring 14 gr- Kasarh E?'““ J 106} gr
Kifie Kific Kiifte i
Euru Kot
10 g, Zgr 2 :
Sofian ar Tz Sopan 2k g
Maydane | 1/50 Lin 15 gr. Maydanoe | 1750 nd.
Patales E20 or, Youmurls | 102 el Tuzx 2 pr.
[homeates
Salgast 3 gr. Y wmiria IR
T 2gr, N
Llm 5
T
Y uwmuria Ay
Ay gigek Ay pigek Ay vicek
Yag Gl Yap 10 g Wagk 20 gr
Ekmek Igi | 15 gr. Ekmek bgi | 15 gr. Bexelve  [20gr
Karabiber | (.4 or. Karahiber |04 gr Ekmek Igi | 15 gr.
IXann Dhana
Kyt 1200 gr Kiyma 100 g, Hiavig 2tk g
Kuru Kumy [ :
Sofan 1 gr. Sosdan 10 g, Karnhiber | 0.4 gr.
Maydanoz | 1/50 ad | Mayl: 150 ad Dana |
Kuru ' Mitit Ayl ' Olimpiyad Ky ET:
Kiifie Kl Kiifie 3
: L
Tuz 2 g [uiz 2 g, S 10 g,
Lin 10 g, Un D . Mlaydmnaz | 1050 ad,
Yumurta | 1710 Y urmrin 11 el Mailates 20 g,
Balgn 10 g,
Tuz 2 ur,
Lin 10 gr,
¥ itk 110l




AY pigek Lnrlistomn Awvgigeli
Yagi 8 Hiber 10 gr. Yap Wy
Biber [1¥°TS Karabiber | 0,4 gr, Ekmek wgi | 15 gr.
Dann
Dremates | 140 gr o 10 g, Hawvug M) gr,
: Ko Ko
Ekmek Igi | 15 gr. Sogan 10 gr. Sofan 10 gr.
; Kazu
Kamsbiber |04 o7, Roghi 10 or. Mayckanoz | 1750 nd
Swray | Dam 1416 gr. i La 0 Tavuk MRl [
Kiifte Kayma . Kiifte = = Dulyan Salgast ad
K
&.:ih;n 14 gr. Mayidanoz | 1/50 ad. Tavuk Eti | 100 gr.
Maydanoz | 1/50 ad. T Twe 3w, Tuz Jgr.
PFaranes 108} gr. Ln S gr.
Sakca 16k gr. Yumurta | [/5 nd.
Tuz 2 g
Lin 5gr,
Yumurta | 1710 ad.
Ay gwek Ay gicek Ay gieck
Yud 10 gr, Yag 20 gr Yal 14 gr.
Ekmek lgi | 15 g Hiber |20 L 100
: E Kiyvima Bf-
Korahiber | 0.4 gr. Domates | 20 gr Domates | 260 pr
Sufan 10 gr. Eknwek fgi | 15 gr. Ekmek lei |15 gr.
Maydanoz | 150 ad. Karabiber | 0.4 o Huvug 15 g
[Mvmeates Dina :
Sulcant b0 gr. Kima 0 pr. Karataber |04 g,
Tavuk o Karu
Tavek |  Gogos | 008" Tepsi Sogan |10 Tek¥ | Sopm |09
Kiifte . Kifte g .
Tz 2gr Maydanoz | 1750 ad. Kiifie Lo 10 ad,
Un Ser Patates 150 gr, Maydanoz | 1/50 ad,
Youmuma | 1710 pel Salga i gr. Pafales 0 gr,
T 2 g Piring o g
Lin Sy, Tz 2 pr.
Yot | 100 i Ll B gir,
Yofurt |40 gr
Woumaerta 1410 aad,




Drana cti [0 Ay pigek
Yag g
Piring 10gr Ekmek Igi | 15 gr.
Patides [gr, Karabiber 40,4 gr.
¥oduri [¥gr, Dana Kiyina | 120 gr.
i T | Zigr. K Sofan "L'l_i-i;t.
e
e T Maydanoz | 1/50 ad.
Ya@
¥ogurtle Et Kifte
kiife Tuz Igr. Tux P Er
Eonrnbiber loe. Lin [0 gr.
Kimyon 1gr. Y i 1411
Mane lgr,
TAVUK YEMEKLERI
Ay pigek Ay picok AY igek
Yagi 40 gr. Yagi 10 gr Yag 0.
Karabiber |04 gr., Havise : Carliston
ar r BT AV Sk g, Hiber 10 gr.
Posates 1 {2 Himdls Exg | 250 gr. C Domales | 10 pBr
Dryrad . : .
Sabgasi | 108" Karabiber | 0.4 gr. Hindi Bt | 175 g
Furin Tavuk 250k gr. Himndi Mu._-,'d'a.m:: 1150 ad, Himadi Karabiber | 04 gr
Tavulk Hj;l.nu ot i
T 2y, PHanate: Bl g,
uzr i i i Soban 16 gr
Un 3, Tu 2 gr. Mlayelapwe | 1750 g,
Ln R | Patates | 70 gr
W ogurt 20 gr. Balben 1 g
Yirmera | 730 md Tz 2 i,
In 5 g,




Ay gigek Aygrgek Ay gigek
Ya@ b ar Ya@ [} zr. Yagi b gr.
" arlistod Carliston
Fonrabiiher | {4 pr Biber [ gr. iber ¥ gr.
Tovuk Eti | 175 gr. Doamates | |0 gr. Dhymates | 14 gr.
T 2gr. Muniark Hindi Exi | 150 gr Mlantarh Karubiber |04 pr
il Hindi . Tavuk
Tavuk R Karabiher |44 or Biftek Mandar 44 gr,
Pt 40 gr. Tavuk En | 175 gr.
Dromtabes 0 [rymates I
Sulgasi L Sallgas w-
Tz 2 EL Tuz 2 Er.
Ll 5 gr. Un 5ar
Ay gigek Ay cigek Ay gigek
‘EEE 10 gr. s ET“ 10 gr. - E"t'“ 10 .
Kon Sosu | 0,4 pr. Badem | S gr. Karabiber | 0,4 gr.
;5’;;“ 10 gr., Karabiber | k4 wr, Tavuak Bt | 250 zr.
Ko
Mantar 4400 ar. 15 gr. Tuz 2ar,
5':'{ 2 Pili Sogan Tavuk
u
Tavuk Karabiber | 0,4 pr. Topkap Kusglizhmil | 2,5 gr, Baget
S 20 gr. Mantar 4 gr.
Tavuk Efi | 1240 gr. Mavitanog | 1750 ad.
Tz - E- Firing 20 gr.
Tavuk B | 150 gr g
_ T 2 gL
Ay clpck Ay gigek My pipek
Yag 1o gr. Yagi 10 gr. Yag! S0l g,
: Galeta
Karabiber | 0.4 gr. Havug Si) gr, Ung 30 g,
Kuru : 1
Sogan 20 g, karabiber |04 ar, Karabiber | 04 gr.
Tavak Tavuk Eri | 175 gr, Tavuk Maydanoy | 1/50 ad. Yk Tavuk Exi | 150 gr,
Daner Tz 2 gr, Haglama Puises 8k gr, Kroket Tuz Tpn
Yot 20 gr. Tavuk En | 2500 gr Un IR
Tuz 2 gr. Yumora | 17 ad
Ln 5 pr,
i 200 gr.
T VUM 1730 ad, |
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Ay gigek Ay gigek Ay gigek
Yag i gr Yagi 20 pr. Yag) fall e,
Carliston Carliston Cinlata
Biber 10 gr. Biber 10gr. LUnu 30 gr.
Domantes | 10 gr. Domates | 1O g, Karabiber |04 gr,
Karabiber | 0,4 gr, Karabiber | 0.4 gr Tavuk Bt | 150 gr.
Kuru
Tavak | Mantar )60 gr Tavuk Sogn | /08" Tavuk Tuz Zer

Rti Sole Susiteel
Patutes I 540 gr. Patates 70 gr U 5gr.
Domates Domntes
Salcasi I gr. BaTunet 10 gr. Yoimerta | 153 ad
Tavuk ,
But 250 gr. Tavuk En | 150 gr
Tuz 2 gr. Tuz 2 pr.
L 5 g L 5 Er.
Ay gigek Ay yiek Aygigek
Yo S0 g, Yagi 14 gr. Yag 20 gr,
Carliston : l;'lrli:imnn_ i
Hiher 10 gr. Knmhiber | (4 gr, Bibsce 5 .
Dromates | 10 gr. Tavulk ELi | 250 gr. Tavuk Eei | 175 gr,

T:"mu Karabiber [ 0,4 gr, Tk Tuz 2 pr, Tavuk Tux 1
slim
; 130 Pirzla Ko T -- Kir Tox
Kebap Patlican e Biber 0.4 gr iy Biber 0.4 gr.

Sabeu [ gr.
Tavuk Eti | 150 gr
Tuz 2pr.
Ln 2 pr.

Faim




BALIK YEMEKLERI

: | 80 Ay cigek
Alabalk | 18{ gr. Alabalik 5 Yag 16 gr
Ay gigek Ay cigek Dieine
Yag ¥ gr. Ya 4 gr. Yapra 150 al.
Diefme .
Yapenih /500 el Limon 174 ad Domates i gr
Pisar .
Domeates | 30 gr. U 3 gr. Himsi 20K gr.
nu
Alabahk Karabilser | 0,4 gr. Aluhalik Tux 2gr Hamsi Korabiber [ 0.4 pr,
Bugulama Tauwvn Bagulnmm
Kuru 10 gr.
Sogin 210 gr. k. sofan Kuru Sogan | 20 gr,
Limon 14 ad. Limon 144 aul,
Polates 20 gr. Patales 20k g,
Tuz 2 gr Tuz 2 g
10 e,
K. zoian "
Ay gigek Ay gigek Ay gigek
Yag 4 gr, Vaiii 44} gr. Yag 16k g,
: . [Drefne
E
Hams: 2000 g, Lirmom 1/ ad. Yaprags 1150 ad,
: i | Hih
Lisnon 174 ad, Mezgit v [hvmabes A0 g
Mezgt
Hamsi Misir Pl st
in - ; A gr.
Tava U Br Filefa Tz 24 Bugulama Koarahibor 0.4 gr
Tovi
Tuz i 2 gr, Kowru Sognn {20 gr.
Limwan 14 ad.
Talimut 180 g,
Patates 20 gr.
Tuz 2 g
Ay gk a Ay gigek
Yap 40 g, Yagi 1 gr.
. Defne 1/50)
L Erd il
. " Yaprifi ad,
Mg Unne |30 g, Domates 30 gr.
Pulamut | Palumut |80 gr. Uskuinru Karabsiber ST, 8
Taen Tuz 2 T, Bupuiama Kuru Sofan | 20 gr.
Lamsn 174 nd
Matndes 200 ar.
Tuz s 14
Uskunir 10 gar

Fn
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SERZE YEMEKLERI

Biber
Dolma

Avgigek Yage | 19gr,
Dolmo Biber - | 120 gr.
Domates 20 gr.
Karabiter i g
Dama Koyma |4 gr.
Kouru Saoan 2 er
Mirimg 2er.
Dommatics 10 et
Saleis) Br-
Tuz Ter
Lin Sar.
Mlaylanee | 1750 acd
Dierendu 17508 ad

Eili
Bamya

Ay gigek Yoga | 10grn
Bamya
(deamy) 120k gr.
Dana Eti bl gr. |
Domates 1tk gr.
Karnbiber 0.4 gr.
Kuru
10k gr.
Rt B
Liman 114 ad.
Domates
Salgas 16 gr.
Tue 2 g
Un 5 pr.

Eili
Rexelye

Ay pigek Y 16-gr.
Berelyeddonmus) | 124 gr.
' Dana Eti Jobgr |
[Masrrmaties 14k gr.
Havug 14 gr.
Kouru Sofan 14¥ ar.
Putates 24 gr.
Dharimnles 11
Snlgasi &t
Tux 2 gr
Un LT
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Ay pipek Yag | 10 g, Ay cigek Yags | 20gr Ay cigek Yo 10 gr.
Crana Eti il pr, Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber 10 gr.
Kereviz B0 gr, | Dana Eti Al g, Baber Salgas 2pgr
Kuru Sogan 10 g, Domates 20 e, Drana Eri 50 gr,
Limon 144 ad. Havig 20 g, Mevmuies 10 gr,
Maydanoz 1750 ad, Fisailye S0l g Karubiber {4 gr.
{demmus
Eui | Patates 20 g Efli | Kahok 50 g Ifutll-lu Kuru Fasulye B gr.
S mﬁ“ g | T0 | isepan | 10gr. | Fasulye | Kuru Sopan 16 gr.
Tuz 2 gr. Pitates Allgr. Dermates Salcase | Mg
Un £ar. Pathean flgr Tuz 2 pr.
Domates Sabgas | 10 gr, :
Tuz 2 gr. o
Un 5
AY gicek Yage | 10 gr. Ay cigek Yag | 10 pr Ay picek Yagda 1 gr.
Carlistods Bibser | 10 pr. Carliston Hiber | 14 gr. Tkana Eti b gr.
Druna Eti S0 gr. [xana Eif H) Dhomutes 10 gr.
' Domates 10 gr. [hemates 1 gr Karabiber 08 gr.
Karabiber th4 gr. Karshiber 04 gr. Kuru Sogan 10 gr
- Kuru Sofmn |20 pr. : Kuru Sogan | 10 gr. i Dcamudes Salgas: | 16 gr.
Nohut Mohut 80 gr. hi;-:.:u Maydanog | 1750 gr F:—LE;: e i |30 gr.
i chotuimaig b
Biber Snlcasy | 2 or Patites 20H1 e, T 2 g
;’;’I“;:“ 10 g, Biber Salgnst | 2 gr. Un $ gr.
Tuz 2 gr, ?MTEIE 10 gr,
Ln 5 gr. T 2 g
; |

Fatmn




Av cicek Yagi | 30 pr, Ay gsek Yag | 10 gr., Ay gieek Yai b gr.
Carlisten Biber | 10 gr, Tereotu 1/ gr, Dereniu 17500 el
Diomotes 10 pr. Domndes 10 gr. Domates 1 gr.
Karubiber 0.4 gr. Kaluk &0 g, Kabak | b gr,
Drama Ky ms il gr. Karaiber 4 gr. Dina Kkeiyanii S0 g,
Firim Kuri Sogan 0 gr, kabak | Dunma Kiyma 50 gr, Kabak | Firing 1{b gr,
e Muydanoe L4530 gr, S Ko Seefan i gr. by Domates Sui,'mu 1 o,
Patates 80 g, izt 10gr. Eoarm Soqian 14} gr.
Clomoies ;
Salcas: 10 g, Salgn 10 g Tz 2 gr.
Tuz e 8 Un 5
Un Sar.
Ay Cigek Yo 20 g, Ay gigek Yag |10 gr & cigek Yai |10 gr.
Diereotu 150 ad Kbk I Bib 2. [onEkes 0 gr,
Promates 10 gr, kKarmbiber {4 g, Koabak 100 gr,
Kabak 180 gr, Kasar peynini |20 gr. Karabiber 0,4 pr
Karabiber 0,4 gr. St 300 @r. IDJma Kiyma 50 o,
[rana Kivig S0gr. | Tuz 2 gr. iKum Sofan 10 gr,
Kahak i Kahak 12ad | Karpk | _ T
Musakka Kuru Sogan 1 gr, Ogreten Yumurty faaT |Maydm1w [ /50 gr.
Domates Salgast |10 gr. Un 10} gr. iPatlican [0 g,
; Kavmnly ise 50 gr ' T
Tuz 2gr Snlga [0 gr.
Tavuklu ise
1in Sgr S gr Tur P P
L'i 5 gr.
Ay ek Yagn | 1D g My gk Yag | 50 gr. Aygigek Yap | 10 gr
Earabiber 4 e Carliston Hiber | 240 gr. i arlistgn Hiber | 20 gr
Karnabahar | 50 gr. Thrmates 3 gr. Domites 20 gr
i Kot % | Kagarh
Karnabahar | Buser peynine | 20 gr. Karahiber 04 gr. Kagar Peymin [ 20 gr
Karmyarik Mantar
Ogreten t=1H1] 20 gr. Trann Biyma & gr. ol Ml amiur 20K gr.
= Sl
T 2 gr. Kuru Sogan | 20 gr. Kaurabiber 04 g,
142 nad. 1750 Domates
% e Mayshanig G Salcasi I gr

Fai
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180 :
Ln 1k gr. Patlican e Tux 2 g
Domates
Saliass 10 g, Cercotu 1450 At
Tuz 2 .
Ay givek Yogs | 1D gr Av gigek Yagi |5 gr Ay gicek Yagi | 10 gr.
arliston )
Devmates 0 gr Biber 10 gr. Biber I gr.
Havug I gr. Dewnntes e gr. Biber Salgas) |2 gr
lspanak i
idoiné) |75 gr. Karatiber 4 ar. Domates I gr.
Karabiber 04 gr. Dana Kiymo | 60 pr, Rarabiber A g,
Kaiymal 5 sy ' Mann Kiymah
1 : Manti nyma
Ispanak Drna Kryrna | 40 gr. Makearna il gy, Karsahahar F.arnahalear 175 gr
i Muakarna
Piring 16} . Eoum Sofdan 10 pr, Dama Koymn | 50 gr
Domates % .
T [€k g, Biher Saloas | 2 o K uru Sofan 1 gr.
Domates [hvrmates
Tar 2 Salgasi Ter Sitlgnsa 10 gr.
Tuz 2gr. T 2 iL
Terevade Spr., Ln 5pr
Ay qigek Yagr |10 gr. Av gk Yagn |10 gr. Ay cigck Yadi [10gr.
‘urfis i :
"éﬁhﬂ H 10 gt Biber Salcasi (2 gr. Biber Salgass (2 pr.
[omates 10 gr. Domates 24 gr. [vimates Tk zr
Karahiher (kA gr. Karahiher 4 or, Karahiber 4 gr,
Dana Kiyma (40 g, Dana Kiyvma  [50 gr. lDIH-I] Kiyma (40 gr.
Kiymal  [Kum Sogan 0y, Kivmali  |Firasa 2iH} gr. Kivimals |I'ir'rr-,: 10 gr
Kapuska Pirasa | Semipnte 3 Chirray -
Lah 0. iring
ang E50 g Piring 10 gr. Salcas I gr.
Dhomatles Dusimates -
Salcasi L g, Salcast T gr. Semizoli 200
Tuz Tk i, Tz 2 g, Tuz L
Ln 2gr, i
Bl gur 1 gr.
Fat Ei




i)

Ay cigek Yag | 10 g, Ay cicek Yo | 10gr ﬂﬁ"‘“k 10 gr.
Fﬁfﬁ"ﬁml 2 gr, Carlision Biber | 10 gr Diomuies [0 ar,
[mabes 1 ar, Biber Salgas |2 gr. | Rarnbiber 4 gr
Karabiber 4 gr. Pomates 10 gr. Do Kiyvina | 340 gr.
Kivmals Danp Koymea | 40 gr. Earabiber 4 pr. Kuru Sefian | 240 g,
Vel g0 i s oA Ty 00 oot i e 50 g,
Mercimek E | Yumuria ¥ Bl 1 Sarma &
Tuz 2B K Sogan 20 gr ! iring [ .
Diomales
Lin S Salgast [ih gr Ealgn |0 gr,
Yiesil . .
Mni‘cirrﬂ. Rib gr_ T 2 gr. Tz 2 gr.
Y umurts 1 ad. Lin 5@r.
Ay pipok ;
ngq;:f;'ﬂ 10 gr, Ay pigck Yag 5gr. Av giwek Yai 10 gr.
Corlisten “Hazir e )
Biber b gr, Mantsikeymali] | 2 gr. Catliston Biber | 20 gr,
Domates 20 gr Kuru Mune k4 or. Diomanes 10Hgr,
Mantar [“Karsbiber | 0481 | ppante | DOmates Salgast | 1000 | Menemsen | FOrabiber 0.4 ar.
Mantar | 200 gr Sumak 0 gr. | Kur Sofan W
Domates | ; T
Sabeny [ gr, Karatiber 4 gr Domates Salgas | 3 g1,
Tuz 2gr Tereyug 5 g, Tuz BREr
¥ urmertn I ad
Ay ek : .
Y:E‘;m 0 gr, Ay picek Yag | 10gr. Ay cleek Yaih S0 jer
Biber Salgas: | 2 gr. Biber Salgass | 2 gr. Carliston Biber | 10 gr.
Domates 1 gr. Deanadecs 10 gr. [humiates 1gr.
Karahiber O, 4gr, Karabiber (A gr, Karmhiber .4 gr.
Dana Kiyma | 50 gr. Dana Kiyma | 50 gr. Dana Kavrna i g,
Patates | Kuru Sofan |20 gr. | Pathean | Kur Badian 20 gr, Patlican Kouru Sogan I g,
Dalma T [¥linin Musakka
Maydanoz i Belasilimes 1150 gr Patlican L &0 or.
Patates 200 gy Patlican 200 g, Domates Salgas: | 10 gr.
[yrmales Domintes : APy
Salasy 1t gr. Salcast 10 gr. Tz 2ar.
Tuz 2 §r Tux 24 Un 5 gr.
iy Sgr Ln Syr

Fnt
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$E"¢“ 20 gr Ay gicek Yo |5 gr Ay gicek Yag | 10gr
Herel ) : . .
{dnnmr::-] 40 gr. Carliston Biber | 10 or, Carliston Biber | 100 gr.
T.Fasul n
muum]w 4i gr, Donuates I g Biter Sakgms: 2 gr.
Huwy 20 gr. | Dana Kivina L] 10 gr.
e e T o
0 gr. S 14 gr. Karbibe (L4 gr,
e k. e WL S Er Kuru ar ol Er.
Graten | Korbiber |04 gr | agonpg | Mane 04 gr, Fasulve | Fur Fasulye 6l gr.
Klagar [ovmaies ;
peynisi 20 gr. Salgasi ik gr. Eouri Sogan 10 gr.
hsir 20 gr. Sumak 0.4 gr. ‘Dana Sucuk 20 g,
&l 30 g ¥ ulka RS gr. Diwmates Salgas: | 10 g
Tz X gr. Tenayaf 5pr Tug 2 g,
Yumuoria 142 ad,
Lin 10 gr.
A gagek ; .
\,E"F' 10 gr. Ay gigek Yo [ 10 gr. Aygiek Yag |10y
Bamya
(donmus) 150 pr. Duoimimtes 11k . Kabak Sy
Biher | spannk
Salcast 2 (idovniis) 150 g Puinles Shp
[ Domates 10 g, Karahiber 4 gr. Havug Sihp
Tavukln ,Hf[ahlm 0.4 gr. Vioimrtah Kuri Soflan | 20 gr. S Tuz 2p
Bamya | Ko io Ispamak | Dhonmnses I HwE-raren i
Sogan B | Salvam L
Limon 144 aal, Tuz 2 gr.
Dromales ]
Saleas 10 gr. W unmarts [oad,
Tavuk Eti | 30 gr. B
Take 2gr
LUn 2gr
BOREKLER
Ay gigek Ay glgek i
Y 560 gr Yag 20 gr, Ay gigek Yagh | 20 gr.
EP.E[_I,-'!: an K Dana K 40
Aver | (donnes) B , Ao sk o Kiymah Kol AR Iy 40 gr
Bibregi - ebpy Biregi
Doanu Exi [ 40 gr Bivrefti | Kuru Sogan | 10 gr Kairin Sogimn i3 gar
Galeta Unu | 30 gr, Maydanoz | 150 ad Muydanoz 1750 ad.
Havug 20 gr Skt S0 gr Sl S0 pr
Hil




Kuru i
Sopan 20 g, Tur 2pr Tuz Iar
haydanog | 1750 ad, Yufkn B pr Y uika BS ur
Tuz 2gr. Y utnuria 15ad | Y umuria 175 aul,
Wulka ES gr.
Yumurta | 175 ad
AY exek ol A
Yag M) g, Ay owek Yo | 10T Ay cgek Yag 540 gr.
ik 40 gr Haer Milfiy | 100 Berelye (dommus) | 20
Eavma z ¥ L L g £
Kurm
Sogan [0 gr Maydanos 150w, Ciaketn Unu 30 gr.
Kiymah | Maydmnoz | 1750 nd. Peynirli Pevnir 20 gr Paganga Havug 20 gr.
Tepsi | Memse Riir
Borepi | S0 O F | Byregs | Yo 10 ad efi | Kuru Sogan 20 gr.
Tux dgr Muydarioe 1756} nad
Yuika 5 gr Tavuk Eii A8 gr.
W uimea 15 nd Tuz 2gr
Yufka 45 gr.
Y 175 ned
?i;“:ﬂ 20 gr. Ay cigek Yagr | 20 gr. Ay vipek Yagy |20 gr.
Kur Sagan | 10 gr Kuru Sogan I gr Kuru Sogan 100 gr
Mavdanes | 1/50 ad. Maydanoz 250k el Muyclanoz 17150 adl.
i | Pata 50 i 0 Patates )
Fn:;{ll:'!ln bCH B Pn:;:llrﬁu Patmtes gr Prtabeshi i ur n
Bueeg | SIE | pyreg | S0 S pr | Tepsi Biregi | S0l S0 gr
Tuz 2yr T lgr Tz 2
Yulka B85 pr Yulka RS gr Yulka BS pr
Y umurta 175 ad, ¥ it 15 ad. Y 175 ad,
Karabiber | 0,4 pr. | Karabiber 4 g, Karabiber 0.4 gr.
Ay cigek Yag | 20 gr, Ay ok Yapi |20 gr. Ay gwek Yagr | 20 gr.
Mavdanoz ;ﬁﬂ Myl o 1750 ad. P syl 1/500 nel
Peynirli : nirll -
:‘:illl Peynir M gr I’nad Peynir 30 gy - "f'i!'“nh“ Feynir Bk gr
| s1 Ha -
Béregi o Shpr | BEreli gy | 50 g A sa S gr
Yufka RS gr Yulka il BS pr Yulka 55 gr
Yumurta 145 ad. | Yumurta | 15 ad, Yurnuria 175 ad.
i i
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Hazr Millsy | 100 gr. Ay pigek Yai | S0 g Ay pigek Yaf 10 g
Karabiber | 04 gr. Maydanoz /50 nd. Beaclye (dommus) | 10 gr.
Drama Kivima | 40 gr, Teymr M gr [Fann Eni 30 g
Mlyclanoe 1450 ad, “fufka RS gr Havug 1 gr
Ful : Sigara Talas 3
luz : ; ] ]
Biregi 2ur Biregi Yumuria 1750 o Biiregi H:mr Pfil iy HOKE gr
Yumuria 1710 ad. Karabiber 4 g,
Kuru Sogan 1 gr.
Tuz 2t
i Yumuria 110 ad.
Hazir
Milfy | |0 E"
Karabiber 0,4 gr.,
Drann Sosis | 20 gr,
Drapnaies
Sesisl | sglcas Sgr
Menmise
Wibredi Drrmiates 5gr
Carliston
Riber e
Avgiek
Yagi 1 zr,
Y umuno ST
CORBALAR
Ay girek
,I,;E“f"’ 10h g Ay cieek Yap |10 pr Ay gigek Yagu | 15gr.
Kortiber |4 or, Karabiber 0 g, Hiber Salgass 2Er
Berelye
(donmus) dthpr Hrokali Atk gr. [mates. 5gr.
Dereotu | 1750 ad, Dereaiu 1750 ad. Kasar poynin Mgr.
Berelye Braokoli e Damates
Fikn
Corbasi St Ak gr, {Porban 10 gr. Corbian Domates Salgnsi | 200 gr.
Tuiz 2 g Tuz 2 pr. St 40k pr
Lin 15 gr. Ln 15 g, Tur 2 pr.
Tuvuk swyu 1) gr
L 20 gr.
Ay ek :
Dlgan Yaf Tk er Ezopelin A gigek Yag 10 gr. Gemici | Y %ivck Yai 1k @r.
Corbasi Carbasi Corbasy
o Ets | 200 Hulgur Aar Kuru Fasulve Spr
Fat i S
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Larmion S BHTA Kambiber 0.4 gr. Kum Mane (h4h gr.
Tuz 2 gr Lirnom I/ aad. MNohut 5 pr
Lin |10 gr, Miercimek 20 gr, Tuz 2pr
W onfrurt 30 gr. Kuru Mane 0.4 pgr. Lin Hik gr.
Yumuria | 130 ad i 3 ar, W o 10 gr.
Dirmates Salgas: | 10 gr, Yogur Sib gr,
Tuz 2gn Yumuirin 1/30 ad.
LUn Wgr,
My pipek
?!:;'"PE I gr. Ay ek Yai [ 10gr Ay gigek Yad 1 gr.
Karabiber |04 gr, Karabiber 4 g, Yarma 10 gr.
Havug 3 gr Ispanak Alh g Koibru Mane 0.4 gr,
o Yarmal
Havug lopr. | Ispanak | sy A0 gr. L 25 gr.
Corban | S0Ban . Corbas . eegure e -2
S i} gr, Tuz 2 gr. Corbas Shzmme ¥ odiun 25 gr.
Tuz 2gr Un 11 . Yumurta 1730 @
Un 140 gr. | Tz 2y
Un 200 g
k
#E“ 10 gr. A gigek Yog | 10 g, A¥ giek Yagr | 105
Hiber y
o 2 pr. Kanbiber 0.4 gr Karakiber 0.4 gr.
. 150 0
Enigte 10 gr. Dierearu . Limoa Fid .
Koyt | RuruNane (04 gr | weooo [ Mantar 30 g, Kirma | B Mercimek 30 gr.
Corbasy Corhas T Miercirmek
Pomates | Yohen In Corbm | fmaics Sa 5
Salcis: e fug G bpasy | 5 pr
Tuz 2 ur. Tuz 2, Tuz f fg'l"._
Lln 5T L' 10 gr. Lin g,
Yl Tovuk sy i gr
Mercimek g
Ay i " . .
Misir H'Em 10 gr, Pataies | AF cigek Yaga | 10 gr. Firing Ay pigek Yagi 16 @i
orhasi . Caorbase | Lnrhas
Kaorabiber |04 gr. Karahiber 14 gr. Irermates 16} gr.




m‘;ﬂ. 30 gr. Patates 30 gr. Limon 144 ad,

Soi 4 ar S il gr- Maydanos 7500 mal,

Tuz 2.gr. Tu 2 g Piring |5 gr.

Um I1h r. Lin 1iF gr. Demates Salgass | 19 gr.

[ergole |50 aned. Tuz 2ar.

1 Lin 100 gr.

ﬁ;i“’" 10 gr. Ay ik Ya | 10 gr, Ay gigek Yap | 10 gr.

[Berenie I 56k anel Karubiber 0.4 gr. Biber Salcas: 2 pr.

Havug [ mr. Leeman 14 el Karabiber 14 gr,
Scbze Kabak 10 gr. Sehriye Eu:.ndﬂrz - Iﬂ Tarlinaa Domates Salgasy | 5 gr.
Carbass Karabiber | 40,4 gr. Corbasa | Domates Salease | 10 gr, Corbasi | Tarhana 20 g,

Pames [} gr. Schrive I gr. Tur 2pr

S A gr. Tuz 2 gr.

Tux 3 gr. Un 0 gr.

Lin 11} gr.

#: ;*':“k 16 gr. Avcicek Yaii |10 gr. Un 20 gr.

Kurys Mane | @4 or. Ko Mane 04 pr. Ay gk Yo 1k .

Merhnin 5 r. Piring 1 gr. [romates Salease | 5 gr.
Toyga  [Tux 2 gr. Yayla | Ty lgr Un Tur 2 .
Corbass Corbas Corbasm |

Un Ik gr. Un 13 gr.

Yarma 15 gr. Yo 50 gr

YWerpurt Sl gr. ' uimiurta L3 acl.

Y umuria FEIETR I

PILAVLAR

$:§:M 20 gr. Ay gipek Yal 240 r. Aygipek Yag : 20 g

:;.':::EL 3 gr. Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber | 10 pr.
. Havis gr. | Bulger | Bulgur 0. | pomatest | EUIEUr ol gr.
Pilawn | Kumabiber [04gr | Pilim Ty lgr I:::IIE:: Pomates 10 gr.

Kugheimi |2 gr. Domutes Solgas | 2 gr Karahiber 104 gr.

Piring Til . Kuru Sogan 10 gr.

Tuz 2 gr. Domates Solgase | 3 pr

Tue 2 yr.

I"::v :,‘:;r":k 20 ar. H:::;:‘;“r‘ Avcicek Yadn |20 gr. M;";:::“ Ay opicek Yagi 20 i,
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Cam Feshign | 3 gr, Filas1 Carliston Biber | 10 gr. E,':ar]nngl-Iithr 140 @r,
Karabiber 0.4 gr Bulgur |50 gr, Hulgur ) g
Kumu Sofan | 5 gr, Comates E o 1; Dmmaics 20 gr.
Kuglizmi | 2,5 gr, Farabiber 0.4 pr. Karabiber A4 gr.
Piring 70 gr Four Sogan I gr, Kuri Safan 14 gr.
Tux 2 gr, Tuz gL Domates Salgas | 10 gr.
Yesil
Y enibahiar 4 gr. Mearimek 15 g, Tuz 1ar
Targin 0,0 gr. Kuru Nane {4 gr.
ﬁ;mk 20 gr. Ay vicek Yagu |20 gr Ay gigek Yagi |40 gr.
Miovhui 40 gy Berelyeldonmus) | 20 gr. Mo dsarnne | A5k
Mohutla | Pinng Thgr. | Thereistu 1750 nd | Patweanh | Pathcan 30 gr.
Pirinc | Czhek Pirin: :
Pilav Tz 2 gr. Pilavi | Hawvug A gr Pilavt Miring T gr.
Karahiber {4 or. Tuz 2 @gr.
} Plring T gr.
= | T 2 pr.
icek } :
E;l 20 jar. Ay gicek Yab el | T Ay pigek Yaf 20 gr
o [eeclye
Bade [k .
i gt Firimg T gr (dowmus) 3 g
Perde Hm-:_ur-r;' RIFETS Piring | Tug 2gr ""':MH' Dereotu |5 el
Filavi Pilavs Piring
Karabiber |04 gr, Filavs Havug 2 gr
Kusiziimdl | 14 gr. Paring T gr.
Piring 0 . o Tuz 2pr
Tuz 2 gr.
Ay greek .
,.,E"F 20 g, Aywicck Yty 20 Tereyag 20 gr
Sehriyeli |Hulgur | 50gr | Scheiyeli | Pining 0 gr. D 0 gr
Bulpur Piring . . [¥wvme
Pilavs Tel Sehriye | 15 gr. Pliavi Behnye 200 o, Pilavi Mgabut 411 4o
Tux 2pr Tuz 2. Tz 2er.
Tereyaii 2 gr.
MAKARNALAK
Ceviel Ay gigck Firin - Karmih T i
Erlst Yaps 7, Makarne Ay gicek Yage | 20 gr. Pizza Carliston Biber 00 g

51
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Cevizlgi | Sar Bevaz Pevnir 20 gr. [Bomates 10 gr.
Eriste S0 gr Kagar peynid | 20 g, | Kagar peviin 0 pr,
Karahiber | 0.4 gr. Makarnn 440 gy, Manlar 10 gr,
Tuz Sar Mlaydanoz 14540l Moy 2 gr.
Tereyagy 3 gr Sl 0 gr, | Preza Hamur B0 g,
Tuz 5 wr. Pizra Sosu 5 or,
Lim 20 gr. B eviin [ib gr,
[ |
Yurmiria |76 el Balam |5 gr.
Sarsls 15 gr.
 Sucuk 10 gr.
Seker 16 gr.
I Tuz ERL
Y. Zeytin 10 gr.
ﬂf E’fh;“" 10 gr. Ay gigek Yol | 10 gr. Ay cicek Yam | 10gr.
Carlision ; i
Hiber g, Karabiber 4 gr. Erigio Sihgr.
Daimates | 20 gr. Kouskus 50 gr, Peymr 20k gr.
Karabiber |04 gr. Tuz 2 g, Tuz 2 gr.
Fivmal | D Peynirli
Makarns | Ky W gr Wonslom Erigic
Kuru
Sofan 20 gr.
Makarnn | 50 g, B
Domates 1
Salgasa &
Tue 2gr. i
?E““ |4 gr. Ay ek Yai | 20 gr Ay orek Yan 15 gr.
Karababer | 004 gr. Biber Salgns 2 gr Makurma Bl g,
Pevnirli s Salgah i - Bale =
Mokarna | pjokura |50 | Makarna | goonie 04 Makarsa |70 2 g
ol 3 .
Maydanoe :EEI i Mlakaria ) gr.
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Pevnir 44 pr. Dowmates Saleass | 10 gr,
Tuz 2gr. Tuz 2gr,
Ay gigek |1 Ay ek Ay
Yy g vgwek Yoy (20gr, Ay gigek Yag 20 gr.
Spagett 5 gr. Carlsion Biber | 10 gr.  Carliston Biber | 19 gr.
Tuz 1pr. Biber Salgas: 2gar. [Eiber Sulgas 2 gr.
Doemites 20 gr. Domates 3 gr.
. H 5 gr, b :
e 5 - BV I gr 5 i Karabrber 4 pr
HBobenex | Karabiher 04 gr. | Napoliien | Maydonog 1500 el
Dana Kiyma 20 gr, Mvmates Soloase | 10 gr.
Eourn Sogan 20 gr. Spageii 5 j2r
Dorates Salgase | 10 gr. Tuz 2gr
Spagetti Shoar.
Tuz Zpr
ZEYTIN YAGLILAR
A k = ,
ﬁ;f"‘ ol 2 Ay gigek Yafy | 50 gr. Ay gigek Yagn |50 gr
- Havuyg 1480 . Huvug 2 gy Kabak 20} pr
avieg Z
Karnabahar | Kérmibahar | 100 gr. H"'::T Tux 2 g, “Hlﬁlh Tuz 2gr
=, rzarima | Kazartma
Kizartma 7, 2gr Un 20 pr, Un 2 gr.
Lin 20 gr Y umurta 112 ad,
Y umurta 172 ad.
Havue (M) gr Ay ewek Yagi [ 50 gr, Ay gigek Yaf |50 gr
Maydanoz | 1/50 ad ‘::g:m- [ S0 gr, Kanabahar | 2040 pr.
thean
Leytimyagh | g jgr Biber | Pothican F30 gr. | Karnabahor | Tuz 2.
H ;
ko A 2pr Kezartma " 1 gr, A Lin 20k gr.
Zeytin
.I.E"i"l 10 gr. Yogun 100 gr Yurmrta 112 ad.
Ay gigek Yal Al gr, Avgicek Yap | 50 gr Tkerzniu 150 ad.
- Carliston Biber | 50 gr. ‘Carliston Hiber | 10 gr Fure Sogan | 25 gr.
sl
Pallican 1500 gr. Dvminties 24 pr. tinynh Lirmsan 14 ad.
hﬂ::::. [ Tuz 5 Fakpuka Kunu 54 15 : zql.[::ll:'ll- + ;
NGkt 2 g i Saxian i ltm Hakln 200 gr.
Duomates 50 pr., Patates 50 g Tu PE T
Domates Balgas | 10 gr, Puthean 1200 Kt Ln 5 gr,
Fai
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mﬁ 1. Zewtin Yage | 10 gr.
Tz 2o,
Barbunya i LB Dolma Biber | 150 gr, Avgigek Y | 50 gr.
Havug 20 gr. Carm Fistig 3gr. Hiber S0 gr.
Kuru Sofan 1) gr. Duotmates 10 gr, Kahak RETTS
Limon 144 ad. Karabiber 0,4 e, Patates Sih gr
Maydanog 1450 ad K uslzilen 2gr Fathcan 6 gr.
Patates g Limon /4 aal, Soslt Tug 2 gr.
E':::‘;":;‘:' Salga 10 gr. h};::::ih Foeru Mane 4 pr. Ilhrqm Yogur 100 g
Pilaki | Tuz 2y Dolma | Piring T il s St g,
Zeytin Yagi e Kuru Soan | 10 gr E’;“;;“ 10 gr.
Tz 2 gr.
Zeytin Yo [k gr.
I Yeni bahar izt
Kuru Sofian 5 gr. Fiaber 5gr Havug 10 gr
Borelye A g Domates 5 gr Limnon I and,
Dercotu 1750 ad. Kurs Sofan | 10 gr. | Pirasa 200 gr,
Havug 5 gr. Pathican 24M} g Piring 5gr.
Zeytinyagh | Rereviz IR0 | Zeytimyagh L’:;“.,:;‘,“ SEL | Zeytinyagy | Domates Salgus | 5 gr
Kerevie ; Fatlcan | Prrasa |
Lirron 14 add. Tuz 2 pr. Tz 2 gr,
Mutnies I gr, Jeytin Yag | 10 gr, Fovtin Yag 10 gr.
_“'I‘u:: 2 ar.
Un 5 gr,
Zeyin Yags [0 gr.
Havusg Sy Domates | 10 gr,
Liman 143 el ;‘;:ﬂ 10 g,
l Firing Sgr ] g:h':uflm 5 ar.
| Zeveluyagh I-::::::::r:ﬂl Taze |
Semizoty | Domates Salgass | 10 gr. Fasulye | Fasulve Fisth g
Semizot 20 gr Tuz 2ar.
Tue T f,ﬂn!';"" ) i
Fevtin Yagi 10¥ e,
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TATLILAR
Armug 20 gr. Bufiday | |5 ar. Ayva 200 g
Scker 75 gr. Ceviz lgi | 10 gr. Ceviz gt 10 gr.
Toz Santi 15 ar. Findik L0 gr. Elma 50 gr.
Ciewiz g 5 pr incir L g, Krem Santi 15 pr.
St Sgr. Ky O g, Scker 75 pr.
K
Fasulye [0 gr. Sl 5,
Armut Ayva
Asure Foum
Tatlsi Ol 4k gr. Tathsa | Targin 0,2 ar.
Migasia I gr.
Mohut [ih gr.
Seker o} gr.
| Targin 04 gr.
0.4 gr
Karaniil
Ceviz Igi |5 gr, Konkao i§ gr. Lin £ ar,
i 2 hverdar
MelarpEarin 20 gir, vikalais 10 gr, Alba yad 3gr.
Pigasti 20 gr. Misastu Ik g, ¥ urmarin 142 i,
Feker 0l g1 Pralin 10 gr. Bt 0,12 gr.
Cevizli LU'n 25 gr. Clkolatals S 200 g, Scker S0 gr,
- u Frofiterol
Baklava | Yumurta 171 0raed., ding  [Seker |60 gr. Nigasta 12 gr
Vanilva |2 gr. Wanilyn 0.3 g
Y i e riiie
IR el ciknlata £ g
Iralin 1tk gr.
| =it Kakan ﬂr.
Ay gigek Ya@ |40 gr. Kakao 0.8 gr. Hiskin Yaj 15 gr
. Quivertds | -
Beker 75 or. cikitale L r. ikl Ser
U B ar. | Migmsta | § gr. Margarin Ik gr.
Diller 3ad, | Ebrali  |prjin 10 gr. Ekler  [Nigasta B pr.
Draekagd . Puiling g Fasia N ¥
S0l 2060 pr, Fralin 15 pr,
Seker |6 gr S all gr.
Vanilyva |2 gr Seker 15 pr.
Yumurta | 1710 ad. Un 15 gr.

g
Fatm mn 3 i
{ : cn




Vanilya a0 e
Y iwiriniria 1 il
Ekmek Kadavili |30 ar Mignstn 10 pr. Frnalik 6 ogr.
Kuymak/M.5anti | 15 gr. Sii R [k 4 gr
Seker T gr. Seker il g, Kabaruma weuw |2 gr.
L .
Yer fistyd) . E:L:-:I; 16 gr, Margarin 15 gr.
Ekmek Fimalikl Famalik
Kadayifi Keshill  anitve (0.2 gr. pare  Pudn Seken i gr.
Yumumn | 00 ad, Scker ?ﬂ._i;.
Un 5k pr.
Wanilya (k5 ur,
Yurnurta 175 nd.
Nigasta 10 pr. [rmik 4 g, Frambuaz 1 .
Piring 10 gr. :';:‘Iim'tm 2 . Kaburtma Tozu | 1 gr.
Sin MM g Margarin | 15 gr, Seker 30 gr.
Scker 5 gr. Sckeri I gr, Skl Ol .
Wil 0,02 pr. T5ar. 12 gr.
g5 e 2 N o L o ”
Yurmurtn 11 Chmad, Toz Fistk |6 gr. Dvaleks Igr
afasy Sgr
Cewviz g Lin 3 gr. Toe Sanmi £ g,
anilya (5 mr. Wanilyn 1.5 gr
Yuwmurtie | 145 ad. Y wimrtn | .
o Nigasis B gr,
Nigasia 10 gr. Frambunz | 10 gr Ay gigek Yam |40 gr
, Kabartma
=i ] :
2000 gr T 1 gr Seker T3 gr.
Seker Al ur.  Scker il o, [ Un 25 gr.
Wanilya 02 gr. St il g, Y umsiria 1Aad |
[ a
Frambuazl | VI | i [ kel T ]
| Keskal | Frambugae 15 ar. Rulo Pasts | Ovaleks | 1 gr Cisbegi
Toz Sanh | 6ogr,
Vanilya |03 pr. |
Yumurta | 1,5 ad.
Misasin fowr,
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Cevez g 15 ar. Irmik 10 pr. Cam Fisti 5 gr.
Murgarin 20 gr, Margann | 10 gr, Irmik A0 gr.
Migasta 20 pr, Mava 1 gr. m]“uﬂﬁﬂ?’ g
Havug Hurma | Pudra frmik . E
Dilimi | 7R PO | Tamm  (Sekeri  ["F | Helvaw | Mormorin Ay
Lin 15 gr Scker 75 g, Sin 300 gr
Yumurta /T O, Un a0 gr, Scker Bl gr
11
R AT 5
Irmik 0 gr COVIE |15 Coviz lei T
; bei B, eviz lq i g
S 200 gr, Kabak | 350 gr. Karbasisai I gr
Seker Bl pr, Sekior 6l g, Murgnrin 28 or
frmikli  Tyanilva 0.2 or Kalak
Puding ¥ o g Tails Kalburabagy | Poker :'r_-‘ Er
Yurmarta 11 ksl Lin Abgr
Fralin =i pr. Bili 200 gr
¥ urmurin L0 ad,
Mavi I pr,
H.Cevizd/Findikigi | 1 gr. Migasta | 10 . Kestane 30 gr.
Pud
Ecmalpasn a0 g, 5 '! dod 5y, Kabartma Toeu |1 gr.
Seker o0 gy, Sl 100 g5, Scker 30 .
Seker 30 gr. 5d Bk gor
Kemal Vanilya 2 Kestaneli |1,
b . Iz gr
Paga Kaeandibi 2 Kare ik
Taths Wumirta :;!LI' Fasta |y 0ks I gr.
Taxe Sants b gr.
Wanilya 5 g
Yumurin 1 el
Misnsta 1k gr.
Kestane Al . | Jnlke 10 gr. S LOD g,
Kabarims Tozu | | gr. Kinz i gr Seker 40 gr.
Kestancli Kirazh [ Krem -
Rubo Pasta Svker A0 gy, Keakiil Misagla Ifr [iig Karamel Vamlya 02 gr.
Sin il gr, i 2000 gr Y umnurts 1100 el
Ln [2.gr [ Scker fill pr,

Fatmin




Cwvaleks 1 gr. Vamilya | 2ar,
'Toz Santi bgr. Yumura | 1710 ad.
Vamilyn 0,5 gr
Y umnirna 15 ad
Migistn B0 ar,
Ciknlata 10 gr. Ceviz by |10 gr Limon Tusm | gr.
Kakao 0.8 g Kagdayl” |60 gr. Margarin 20 or.
Nigusin 8 g, Kaymak |20 pr. Mava 2,
Krem | 5ili 2H) g Kinele seker i) gr Lokma | Seker TS g,
Sakella TR Tatlsa
Soker Gl g, Peynir A g Lin 50 gr.
Yumuria 1 Hdadl. =
Pralin 5gr.
Muz 3 gr, Jible 10 g, Muiz 30 gr,
Kahartmn Toxu I gr. AT 20 pr Kabartma Teew | | gr
Seker 3 gr. Misasia ® o Seker 30 gr,
Sdin &l gr. il 200 g, Sin )l oy,
Un L2 gr. Seker IR Lim 12 gr.
Muzln | Ovaleks | gr. Mzl Vanilya |2 pr. Muzla | Ovaleks | gr
Kare Pasta eskiil T Huln Pasta
Toz Santi B gr. Y umunia 3 T Banii Ll
Vanilya L5 g, Vanilya £k g
Y winiarta I ad ¥ umuria 1,5 ad
) Magusta
Migasia 16 gr. * 1k gr.
Himchistineeviz 10 gr. igusia 10 gr, Ceviz Igi 10 @r,
lrmik 30 g, Sin 200 gr. Margarin 40 gr,
i et Seker il r. Hmk;j Seker &0 gr. iar;n Seker T gr.
Uin 20 gr. “ Vanilya | 0,2 gr, A om 0 gr.
Yimurta I ad. vamura | 110 Yurmurtn 116 ad.
Ceviz Igi 15 gr. Kakao 0.8 gr, Irmik 16 gr.
¥ ; Chivertiin
Sanburma | Margarin 20 . Supangle cikola | W80 | Feherpare | Kobarima oz | 2 pr,
Migasta 20 gr. Migaski Kar Margarin 15 gr.
Fa

o
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Seker il g Pralin 1 gr. Puclra Sekeri 10 gr.
i 25 g A 2040 g Boker 75 pr.
Yuimmrta 1710, Seker ) gr Ln 30 gr.
Yumura :;Iﬂ Wanilya 0% gr.
Yumuria 175 ndl.
o | Ay cigek
Ceviz Ly 15 gr. Yag 40 gr, Cam Fistig £ gr.
Tel Eadawf i Tulumba _$|:I-::r 75 gr. o Lin A
Kadavil | Seker 75 gr. Tatlisa Un 25 gr. s oty Soker B0 gr.
Aygigegi yapi 30 gr .
Yumurs | 143 od, Margarin 20 gr,
Ay gigek Yog 40 pr. Coviz Igi [ 15 gr. Incir 208 gr.
Margarin 10 gr. Kadoynf | 60 gr. Seker 75 gr.
Vezir Seker 75 pr. Vassi  |[Kaymak |J0gr, Inclr | Toz Santi 15,
Fa
s T 38 o At Gk, (e | TR e S e
13ad
W iimiria A, St 5er
MEYVELER h
Aril 200 gr. Avva 2000 o Cilek 203 gr.
Armul
: A Tk Pucheackod |Sar
Elmn Elrma 200 gr, Karpur | Karpur SO0 g Kavan K.nvun Stk pr
Kayisi 200 g, BRI | 200 g, Kirnz 2000 pr.
Kayisi Erik Kiraz
Can Erii | 200 gr.
Mz Muz 200 g, | Mandaling | Mandaling | 200 pr,
Fortakal Frorrakal D v, Seftali Seftali 200 g, {zilim Lztm 20Mb gr.
KOMPOSTOLAR
Ayva ﬁi’\'l i g Cliek Cilck Gl gr. Elma Elma B0 g,

Fai
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Kompostosu | Scker Al) g Kompastosy | Seber A0 pr. Kompostoasy | Scker 44h gr.
Fotk mnrgin | e
Ka il Eirmi |
YISl : 4 all gt Kiraz ol g,
K gr, kirmizs Enk
ayisi Frik Kiraz
Raimnprsto 40 i
’ B | seker o | Kompestosn | Scker 40, | 1omeastiay Seker 40 g,
fil : |
Kuru Uzim E Ealik 60 e, Visne ol g,
Kuru Uedim E_,: | Kimleik Visne
K il
ol Seker . Raompostosu Sekar A0y, Kompostosu Scker a0 g,
SALATALAR
Bevaz Lahaa 200 g, {'?"mn" 20 gr, A ysherg 175 aad.
Hiber
[ Limon 14 ad. Domates | |30 gr, Dhomates 30 gr,
Dierenti 150 ad. [ Lirmon 1/4 nal. Limon 174 ual.
Fevtin Yuf 5 gr. Maydanos | 1750 od. Moydanne RELTT™
Beyaz a0 0 gr, Coban | Salatalk | S0 gr Damatesli | Zevtin Yag |5 gr.
Lahsang
= Salata Aysherg
salata T Salatn Tar
Tuz SiEan 2ihgr. Tuz
Feyiin o
.i
Yaki Er
=
Tuz i ad
T Kuru Fasulye 6l gr. Havusg 200 g, Avsberp (15 ad,
Yegil Sogan 20gr. L 174 ad, Havug S0 gor
Limon 174 ad, Maydanoe | 180 ad, | Haveghs || jmog 14 ad.
Fasulyve . Havue Aysberg
Piyaar [ maydance (A0 ad, | Salata CTewsin Yag | S e Mavdaneoz 1150 ad,
Sulara
1 2 or
Yumurtn beyazr | 14 ad. | Tuz Zoviin Yag 5 pr.




v 1 gr
Zeytin 20 yr Tus
Zeyiin Yag = E 1
2 gy fi——
Tz
50 g
I Mvrmaales Humvug 1M gr. Havug 50 gr
Havug 50 gr Muor Lahana | 100 gr, Mo lnbana 50 gr
Mor Lihana 50 gr Limen 14l Aysherg 175 nal.
Kivarcik 1/5 o Maydanoz | 150 ad. Limon 1/4 ndl.
Karmek  |= : Mevsim —
rk | Salatihk S0 gr Meneks | Zeviin Yafn |5 gr Salate | Misir i gr.
Salatn e Salatu
2gr { Krgh
Lirmen 174 nd. Tuz Leyiin Yagi 5 gr.
; < gr
Zeylin Y agdn Sgr T
Maydonoz /50 .
Domaies S0 pr. Awsherp 15ad, Maor Lahona 20 gr.
Salutalk S0 gr. Misar 10 g, Limon 144 ad.
o :
: ysberg/Kiaret | s o Limon 14 ad. Maydunoz 1450 ad.
Limuon B4 aad, Mavdancee | 11540 al. Fevtin Yag S
'gh:m - Ml Mor 3
alata Aysherg | . Lahans £
: ; ¥Eherg ’
P Maydano: 1/54nd Sabatia Fevtin Yap | 5 gr. Saluta Tz
2@r T
Levtin Y afh Sgr, Tuz
2gr
Tuz
i 30 gr. Yogur o Yoguri 150y,
Damates 75 gr. Salatalik | Sfgr. Senmsak | lgr.
iy 2 Cacik - Havdari udl
05gr |
Salatalik 75 g Nane = Dereotu Igr.

Fax
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Zeytinyaf | Sgr. Mane lgr
Tuz 0.5gr Levtinyafn | 2gr.
Tz {1.5gr.
Yogurt 1 50T,
Havug | Havug S0gr. Kargik 150gr.
Tarator Tursu
Karsik
Sanmsak 0, 1gr. Tursu
Leytinyag Sar. M
Tuz 0.5gr
DIVET PILAY VE MAKARNALARI
Ay gigek AY gigek Ay gigek
5 or. 5 ]
Eriste Yag BF Makarmna Y ~ Piring | Yag b
Ergte dih gr. Cesitleri  "ygabama 4 gr. Fiiae PFirer; 50 gr,
MEYVELER
Armut Aot 20K g, Avva Awva 0 er. | Cilek Lilek 2000 gr.
Elrma Elma 200 gr. | lorpaz Knrpoz Sikkgr. | Kavan | Kavun SO0 B
Kayimi | Kays 00 gr. | Kirmu K Grik | 200gr. | Kienz | Kiras 200 gr.
Erik
i [T Mz 200 gr, | Mandalina Mandlina 20H) g,
Portakal | Porlakal W0gr. | Seftali Seftal 200 gr. | Ozam | Uzim 200 gr, |
DIYET TATLILARI
Flawas A reras 250 pr. s 2000 gr. Misasta [0} gr
5 v
Elia Srker T5 gr Seker 40 gr S0 200} gr.
Armu :l“.';:::{:; Vanilya | 02 gr. | Mubalichi | Seker A0 gr
Tatlis -
Vo | 119 Vanil 0.2
umarta | amlya 2 gn
_ e — e
Pelie gl il Tatlandiricii Hiasts 203, Tatlandir g o 3
$eker/Tatlandrner | 4001,5¢ | Muballebi | Totlandine | 1.5 gr. il Tatlandiner | 1,5 gr.
Fatm i E
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Saf e otlay ! St 200 gr.
Er.
Yanilya 02 gr. ] ‘u'nn.ﬁ]-.'a (2 pr.
| Nigasta 1 gr
Migisin ik gr.
Perers; 5 or,
Shitlag Sii 200 pr,
Seker 4100
Vanilva 0.2 gr
DIYET KOMPOSTOLARI
Ayvn A gr. Cilck Ab gr. Elima 30 pgr
Scker 20, Seker 20 gr. Seker agr. |
AVVE | Cilek Elma
B amgss s 1 gr Komposiosy Kompostosa
kdik Bargin
Kavisi X0 gz, :‘r'irl:nm 30 g, Kirax 0 g,
Kavis - Rarmiz Erik Kiraz g
: 20 g1, ; 3
Kompastosy i " K o i e Ll K rmpas s i g
Kuru Uztim M0 gr, Kialek | Migr t Vigne 30 gr
Beker 0 gr. Scker 1 r, Seker 300 o
Kuru Uzitm Kunileik ¥igne
Komposios Komposiosi Kampastosi
ARA OGUNLER
Elma 3
Kok ik gr. Kbt Al gy Ay pigek yad 20 g
h
Uveritir gikobata | 8 gr. :’L:ﬂm pr Kouru Uziim Ygr
Cikolatali Elmak .
Fuding Migasta e, Kurabive | Margarin 200 g, Orvaleks XL
Pralin ¥ . _T"mlm seken 10 g El.ii_ 5o,
Skl 150 gr, Un 40 pr. Soker 20 g,

s
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Seker S0 gr. N il 179-a. Lin 300 .
12
Vaml 2pr. ¥
anlyn B AT Y 975
110 0
Y it
it L
= Ay pigek 5
Ay cicek vag Al g, yo 2o gr Alba vag 25 g,
Patates 100 . ﬁ“b‘“”“‘“ 0.5 gr Kink Findik | 4 g7,
T
Ovaleks I\5 gr. Maoya 4 gr,
Putates Mulfin
Kizartmasi Kek st lhgr. | Paskalyn | Seker 24 gr.
1 Scker 25 gr.— L1n 0 gr.
i}
Lin 35 gr Yunmerta i
ad,
Yumuria 112 ad,
Un 35 L 35 g Alba vag :;
Domates 54 bl & 2 MarmelaPralin | -
liber or.
Kagar peyniri 200 g, Prrmares &g Maya 4 gr.
. . Fagar 15
Margarin 17 g, 1T,
i ¥ peyniri A ipekes or.
i 70
Mayn Zur Muantar [y gr. L'n
gr,
Pizea e S:ﬂi PFongik 13
Salam b gr. Miargarin |7 gr Yt o
Sosis i gr, blnya 2§
Seker 2er. Mimir 4 pr.
Sivah
T 1. Pt 5 pr.
Seker 2
Tux 2
. Muahle . 25 g, I
Mahlepli P | gr — Alba yai B, Susamh Albn vag Mgr
Paskalya Muoya 4gr. ¥ Mavn 25 gr. Simit Maya 1.5 gr.
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San 14 gr Seker dur. | Seker Y
Seker NEFT) Tz 2gr, Tuz 2pr.
Un T or. Un 50 or. Ui Sib gr
I3
Yumurin Yunmuaria 172 ndd
ad.
 Susam Sar
Cilisensiz |
Ay gigek Yag I . Ut 50 gr.
Msir Unu 30 pr, Calutensiz Mavn I gr
g Ekmick -
Ekmegi Scker [ gr. Tuz I ar
L ar Seker I o
el ayu 1,5 gr [
— |

Yukanda yazli olan yemeklere giren malzemeler kazana girecek net gramajlan
ghstermektedir, Bu gramajlara ve igeriklere ayvnen wyulacaktr( Om, : Et kemiksiz ve goriniir
vaglan ayviklanmg), sogan ve patates soyulmus, ispanak vikanmis ve dogranmis, konserve ve
turgular siiziilmils bir porsiyona girecek net agirhiklardir. Kamabahar ve semizotu gibi artik
orani ylksek olan sebaeler fire yiizdesi diislinfilerck fazla siparis edilir).

Kahvalti ve yemeklerde kullamlacak kuru gada, schze-meyve ve difer vivecek maddeleri
ckte verilen Owel Teknik Sartname hikomlerine uvgun olacak: muifaga verilmeden dnee divet
uzmani ve difer ilgililerden olusan muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecektr.
lage listeleri olmayan yemeklerin iaseleri kontrol komisvonu tarafindan standarl tarifeler
kullamlarak olusturulup uyzulanacaktir.




ER.Z.GIDA I"r'l.-i.[!l_[!IELERI ILE iLE‘:iL-i TEKNIK SARTNAMELER
ETLERIN TEKNIK SARTNAMESI

{13
I,

12

15.
I,
1.

Solungag kapa@ kapah ve kovu kirmzi, adale ks elastiki ve ig organlan temizlenmis olmalidic. Parmakla
deriye basibdifinda, deri hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu olmamalidir, Bahkta kan mihtise,
giritk olmamalidr. Strafor kutularda buzlanms olarak, + 4 "C'de teslim edilmelidir. Baliklar
sofutuculu  (frigonfik) arabalarda taginmalidie, Baliklar plastik esash ambalay sginde tekli veva gift sira
halinde, iizerler jelatinle kapah olacak sekilde teslim edilecektir. Baliklar giinlitk olacaktr, Baliklann baslan
alinmis olmalidir. Naklive araglarmin g ylizeyvlen diz ve temizlenmesi kolay olmal, aym anda su
trinleriyle, bagka Griinlenn bir arsda tagmmas in kallamlmamalidie. Mal teshiminde Yikleniciyi temsil
eden sorumlu kigi bulunacaktir. Uriinler Gida Hijyeni Yonetmelig, Hayvansal Gidalar Igin Orel Hijyen
Kurallan Yénctmeligs ve Tirk Guda Kodeksi Gida Kotk Maddelen Yonetmeligi'nde tammlanan kritedere

here,

KIRMIZI ETLERIN GENEL OZFLLIKLERI;
Tt iietinferde Tarim ve Onman Bakanh@mdan isletme onay belgess almmg olmalidir,
Uritnlerin teknik fzelliklerd Tick Gida Kodebsi Et ve Ex Urinleri Tebligi'ne, yonetmeliklerde
gergeklegen tim degisiklik ve yeniliklere ve ilgili TSE standartlanma uygun olinalidir,
Urlinlerin - mikrobivolojik  dzellikler agismdan Tk Gula Kodeksi Mikrobiyolojik  Kriterler
Yioncimeligine uvgunlugu esas alinacakiir. Avrica asa@ida veribms olan mikroorgancrmalarin
balunme araliging dikkat edilecekur.

i, Salmonella spp. 25 2°da bulunmaxmal

b. L. monosytogencs 25 g'da bulunmamali

c. E.coli 0157 HY bulunmamui

il.  Saphylococcus aurcus (hob/g)l:5 x 102 -5 % 103
Etler, mze ve olgunlagma stircsing tamandamis olacakir
Dondurulmus veya gozilmils olmayacakir , firiinler taze olacakbr.
pH Tork Gida kodeksinde belmtilmiy limitler icinde olacakiir,
Etler Erkek dunadan elde edilmis olacaktir. Karkas olarak pelen, domgals etler kabul edilecektir.
Etler 5996 Sayil kanun ve hayvansal gidalar igin dzel hijyen kurallan yénetmeligine ve Tiirk Gida
kodeksi viinetmeliklerine uygun diretilmis, muhafaza edilmig, paketlenmis ve etiketlenmis olacakur,
Idare bu mevenat ve yinetmeliklen gergevesinde HACCP kriterleni ve izlenebilirlik meveulannda
tim yetki ve belgelen isteyecektir,
Etteki vaf oram %0 5" @ peemeyecektir,
Etlerin iy 1551 manimum 0 °C maksimum +4 2C olmaledir.
Gelen diriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veva yabanc: madde
belirlendiginde mal alinmayacakur.
Kullanim sirssinda ghrilen herhangi bir koku ve renk defisikhidinde veya pisirilme sirasinda
goriilebilecek bozukluk sonucunda kullanilan driin miktanm ve olusacak maddi saradan yiklenici
firmanin kargilamas: zorunludur.

- Tirk Gida Kodeksi Mikrobivolojik  Kriteder Yiometmelig, Ek-1 Et ve ct drinlerine ait

Mikrobiyolojik degerler referans alinarak mikroorganizmatoksin/metabelit aramalan vapidmalidr,
Yerh menser et olacakisr,
Bu teknik garmameye uygun elmayan tirinler iade edilir,
Muayeneden gegmeyen Urinler ayni giin saat [1:00° ¢ kadar tebknik sarinameye uygun nitelik ve
kalitede Grinlerle defigtirilecektin
Uriinferin siparii, fyvatlandirmas riindn net agirh@ Gzerinden vaplocak olup, brilt agrhig
dikkate alimmayacaktir, (poset agirhign, kutu agirlig vh.)
Idore sstedigi takdirde yoklenici iiriine ait (idereye gelen driln parti numarasim tasivan) fiziksel,
kimyasal ve mikrobivolojik analiz sonuglanm  isteyebilecektir. Yiklenici numuneyi analize
génderccek {en yakin kamu, kurum ve kuruluglan resmi bir kurumdan verilmes; Tarm ve Orman
Bakanhgs il Kontrol Laboratuvan Modarlikler, Veteriner Aragiima Enstitisii Baskanhkian,
saghk Bakanh@ Hifzssibha Baskanliklan, Tork Standartlan Enstitiisiine bagh laboratuvarlar,
amiversite laboratuvarlan, Beledive gibi ) ve idareye sunacakir, Gerek gorildigi durumda iirin
tekrar resmi bir kuruma analize  gonderilecektir Yiklenici ba snaliz bedelini ddemekle
yilkiimlidiir. Urdn analiz sonuglan alinmasing kadar ki gegen siirecte yoklenici firma sartname
ozelliklerini tagryan bagka bir iiriinii idareye getirmekle vilkiimlivdir,

BALIK TEKNIK SARTNAMES

uygun olmealidir,
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Parametre Ekstra A B Kabul edilemes
- canli ve parlak renk kaybe | - canh  faka solmus, ten | - solgun, donuk
Deri yok paclak olmayon | kayboden renk | renk
- baza tirkerin igi, karn tle | renk. - Balighin derinin - eften
sirt arnsinds aqik renk farks | - karin ve sint | egilmesi ve | ayrilmas
renk fGrka daha | derisinde
az. | katlanima
- gieffal ve sulu mokoi, | - halfif bolamk | - sk | = =lelin mukoes
i3 [N R TF slmiks0 madde. mukoza ko - donuk  renkte
sayfamdel |
- digbdkey haiif | - yass
- dhghiikey (siskin) seffaf | gikmiis saydamsiz merkezde
Critie kornea yansma lar kormea whitkey  siitiimsi
- sivah parlak pie bebeg ghsteren tabako | - saydamsiz gz | komea
- aryah, solgun | bebegi - pri renkli e
iz bebegi - gz ctrafinda | bebegi
kan yamlns)
= mukoza yok = hafif, berrak | - savdamsiz siitiimesi
Solungaglar | - daha az renkli mukos lekeleri | mukoea ko
(parlak - renk kaybino | - sanmtirek {slimilk=0 madde)
renk) uframisg
- movimsi, yan geffaf, | - kadifemsi, | - halif | < smydamesrz
Et plriizsiiz, parlak ciluly, kegemsi | saydamsiz
i karmdan - orijinal  renginde bir | - renk  hafif
kesit) deginiklik yok defizimig
- omurga boyunca | - hafif pembe - pembe = Kirrmia
Omurga | renklenme yok - yapszik - az yapisik - yamsik dejil
- ayrillmadan kinliyor, .
- bibrekler, difer organ | - hobrek  owe | - bibrekler, | - bobrekler difier
Organlar kalintilan Ve organ | diger organ | diger organ | organ  kalimnlan
igindeki kan parlak ki | kahintilan kalmulart  ve | ve kan
donuk Kirmiz kan soluk | kahverengimsi
= konda  renk | kimmz
B ki '
- skt ve esnek pirGzsiz | - esneklikte | - hafif yumugak yumusak  ve
wllzeyli azalma (peviek) peviek
Et esneklik ax - kolayca deriden
3 cilaly | ayrilan pullar
(kadifemsd)  ve | - piirizli ylzey
solgun yilzey = ]
Karin  zan | - tamamen ete vaprsik - yapisik - az yapisik - vapisik degil
{periton) - o
Koku = dheniz vosunu kukulu - no kbl ne de | - hafif eksi - cksi
(selungaclar, demiz yosunu
deri, karmn kesklu
hoslufu )
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TAVUK ETi TEKNIK SARTNAMESI
Uygun ortam ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroltinden gegtiging gosteren domga olmalidr.
Rengi bevaz olmalsdir.
Yizeyde kaygan bir tabaka | sivah leke, morluk, san-yesil renk, dip toyler elmamabide, Tiy diplerinde
tam veya yan belirgin kan lekelerin ofmamalidir,
Tavuk eti bozulmammg, kokugmams, acilasmanus, donma vam@ing  uframams, (ctin yilzey
kisimlannda olusan muntizam olmayan ve zamanla genisleyen san lekeler, koku sinmemis, kendine
gl renk. koko ve girimtiste olacak, agir kusurlu olmayacakir.
Etlerde yabanct madde bulunmavacaktir. Etlerde amabolizan  maddelerden stilbenler, anabalik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyvobarhiturik wsit (TBA) defen yirdrlikte olan TS 12324"
daki limitlere uygun clacaktr, Amonyak miktari, PH deger yiirielikte olan TS 12326 de belitilen
limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintisi bulunmayacaktir.
Etler kagektik olmayacakur. Etlerin muayenesi gozle, elle, koklunarak, haglandikian ve kendi yaginda
kzardiktan sonra kokusuna bakilarak, tarilarak vapilacaktr.
Tawvuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz olarok teslim edilecekiir
Tavuk but"un onalwma agichg 330 pr olmalidie, But pargalanng bel kemigi dihil edilmemis olacakiur.
Butun kuyruk sokumu slinmis olmalide
Tavuk pirzola’nin ortalama agich@ 250-260 gr olmalidis
Goglisler 600 gr'dan agsa@ olamayacaktr,
Tavuk efinin kug griba e ilgili vapors bulunmalidir,
Tavuk etinin ambalajs, olukiy mukevvaden imal edilmis karton koli olup, tek s veyva iki sirn halinde
dizili ve arada jelatin olmahdir. Tavuk etleri, igindeki malin disardan giriinmesini engellemeyvecck
nitchkie polictilen ve benzen malzemclerden yapifius ambalajlar icerisine kommus sckilde teslim
edilecektir. Nakliye ambalajlary, yiruk, delik, patlak, 1slak, yag emmis, naklive ambalajm ig yiizeyine
nifuz edecek gekilde kirlenmis olmayacaktic. Ambalajin ek verleri dagilmis olmayacakir,
Tovuk etleri ambalaj fizerine veya ambalajlar iine konulacak etiketlerde vewa firmamn getircced
raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak yekilde okunakh yazilmalidir;
¥ Tavuk etlerinin tipi, smifi.
¢ Kesim tarihi,
¥ Teslim tarihi,
¥ Veteriner hekim onayn,
¥ Teslim eden firma adi ve kasess
v Uretim ve son kullanma tarihi
Her ambalajda bulunan etlerin aym gegitteki, en bliylikle en kiigiik parga arasindaki kotle fark: % 20°
vi gegmicyecekiir,
Tavuk eti dondurulmus (sokianmis) olarak teslim edilecektir.
Etler frigonfik arsglarda motfagn ulagiinlacak, depoya teslim edileccktir. ve teslim sirasinda derin
dendurulmug etler goziinmeye baglamiz, ¢beiinmils, yumusanus ya da su saloms olmayvacaktir
Tavuklann iglennde su olmayacaktr.
Teslim aninda etin i sicaklii, derin dondurulmus etlerde (<12) "C den yilksek olmayacaktr.
Tavuk cti hastane deposuna teslim edilecektir,

Gerek gorildifinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yiklenicinin
karsilunmink Ozere analize tbi tutulur,

21 Tavuk coi Guda Maddeleri Mevauatinm uypun maddesindeki szellikleri tusivacaktir.
- Yukaridaks belirtilen evsaf, talepte bulunulin bilttin tavuk gesitleri igin gecerlidir.

HINDI BONFILE TEKNIK SARTNAMESI
Hindh bonfife ctinden (derisiz), boyutlan 25 x 25 x 25 mm +5 mm olscak sekilde marinasyonsuz
hazirlanmeg olacakur,
Hindi eti, borulmamg, kokusmamis, koku sinmemis, donma yam@ing egramamis olacaktir, Kendine
tzgll renk renk, koku ve tatta olacakr.
%-15 kg arasimda degisen hindilerden kesilmig olduguna dar reporu bulunacaktir.
Her ambalajda bonfilelenin en hiyQgii ile en kiigiigi arasimdaki kiltle farks %20y gegmevecektir,
Raf dmrlk: 0°C "de 10 giin, -18 °C 'de 9 ay olacaktr,
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Bonfileler, fmgotik areclada mutfags wlastinlacak ve teslim sirasindn derin dondumidmuy etler
gizlinmeye baglanus, ¢hziinmis, yumusanus, su salms olmayacaktir,

Hindi bonfile, hastane deposuna testim edilecekiir.

Hindi etinin kus grabe ile ilgih raporu bulunmalsder,

Entegre tesisterde Gretim yapildig

o Tanim ve Orman Bakanh@ twralindan onayh olmaldir.
. Tarim ve Orman Bakanhig tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksivon belgesi olmal.

bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenici ismi ve koses, adeti, agirbin, markas: ve b
belgelerin o ete at oldugunu pésteren sen nomaras: yver almalsdir,

. & torba'koli (20 ky'koli) olacak sckilde koli ile teslim edilecekiir,

Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya ki sira halinde, amalannda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektiv. Koliler; wirtik, delik. patlak, islak, yag emmis, ambalajin ic
yiiriine miifuz edecek gekilde kirlenmis olmayacoktir. Ambalajim ek yerleri dagilmig olmayacaknr,
Kolilerin tzerinde firmo ady, adresi, net miktan,dretim ve son kullanma tarihi yaah olacakir,
Hindi etleri ambalaj iizenine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde veya firmamin getireeegi
rapords agafidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yvazilmalidir,
Bu standardin igarefi ve numarasi,
Himd1 etherinin tipi simif
T.5
Kesim tarihi
Teslim tarihi
Veteriner hekim onay
Teslin eden firma adh ve kagesi
Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CIGERI TEKNIK SARTNAMESI

karacigenn sihhath hayvanlardan alndify veteriner toralindan belidenccek ve genel gorinisler
itibarivle kusursuz olacakir.
Karacifer, yiircksiz ve kusbag: olarak sihbi ambalajlarda teslim edilecektir. Kunum; cigen biitin veya
tzgaralik clarak da isteyebulir. Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, sofuk zincirle, hijyen sartlanina
uy g sekilde kuruma wlastin bwcakir,
Dondurulmus olmavacaktir.,
Entegre tesislerde Oretim yapilmalidir.
Tanm ve Orman Bokanhg tarafindan onayl elmalichr.,
Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan verilen veteriner safhik raporu ve dezenfeksivon belgesi olmali,
bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhig, markas: ve bu
helgelerin o efe mit oldugunu ghsteren seri numarasi yver alnahdir.

TURK SUCUGU TEKENIK SARTNAMESI
keendine dezgi tat ve kokuda, normal renkte, yumusgak yapida olmal,
Kasin yiizeyi moeaik gbrilniim vermeli, hava boglugu bulunmamalidar.,
Normal yagh (en gok %030) olmal, yvapiskan yap girilmemelidir.
Sucuk w90 dana etinden vapilmus olmaldir,
Kitlenme olmamali, i organ ve bag dokusu, boya tek trnoklh hayvan etleri scermemeli, ambsalajh
elrmabicdr,
Tanm ve Orman Bakanhi tarafindan onaylh olmalidir,
Tirk Cida Kodeksi Et Urilnleri Tebligine uygun dretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretiemis.
tasinmz ve depolanmag olmabdr,
Firma ssmi, @retim tarihi, son kollanma tarihi okanakl bir bigimde vaxdmalider,
Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.

SOS1S TEKNIK SARTNAMESI
I{ulgun. kirmnziya yakin renkte, dilzgin gorinislo, gevrek, kendine fzgi tat ve kokoda olmaldir.
Uzerinde lekeler, kilf, vapiskantasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalsdir,
Tek trnakli hayvan eti, ig organ, boya igermemelidir.
Uzerine parmakla basildi@mdn iz kalmamah, kesildifinde bgaga yapigmamalidar,
Hafif iltsiilii. baharath, haglanmig et lezzeti ve kokusunda ve ambalajh olmalidir.
Tanm ve Orman Bakanhg tarafindan onayl olmalidr,

LAARNANAS
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Turk geda kodeksi et driinleri ebligine uygun dretilmis, ambalaplanmiy, etiketlenmis. isarctlemis,
taginmig ve depolanmis olmalidir,

Firmn ismi, dretim tanhi, son kullanma tanhi okunakh bir bigimde vazimahdir,

Igerigi protein, vag ve karbonhidrat olarak belirmilmelidir,

. 20sis Yo dana etinden yvapilimis olmealidir,

SALAM TEKNIK SARTNAMES]H
Kendine has piriinds, renk, lezeet, koko ve aromada olmsalidar,
Salam kiliflan parlak ve gergin olmal, kiliflarda yank ve gatlaklar kihifla dolgu arasinda bosluklar
bolunmmame hdar
Uzerinde lekeler, kisf, yapiskanlasma, cilienme ve keseciklesmeler olmamalidie
Parmakla basildifmda iz berakmayan gerginhikie olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde hava
boglugiu cidarlarda hava boslugu ve renk degisikligi olmamal yapiskan olmamaly, yag parcalarmin
rengi kendine dzgi olmahdir. Kesildifinde bigaga vapismamaludir,
Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayh olmahdir.
Tirk grda kodeksi et drinleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, saretliemis,
tazmmiy ve depolonmis olmalidr,
Firma 1smi, dretim tarihi, son kullanma tarbi okunakl bir bigimde vazilmahdar,
lgerigi protein, yag ve karbonhidrat olark belirtlmelidir,
Salam %90 dana etinden vapiinmg olmalhdir,

EKMEK TEKNIK SARTNAMESI
S0 gr afirhifinda yuvarlak ekmek olmalidir. Diyet igin kullamlacak ekmekler tuesuz ve kepekli veva
tam bugday olup, tim ckmekler tekli pogette gelecektir, Ozel diveti olan hastalar igin hekim istemi
dogrufiusunda deel igenge snhip ckmek Uretilecektic. Ekmek dzelliklen defistinldifi takdirde, hastane
divetisyeni ve idare tarnfindan yiklenicive | hafta dncesinden bildirilecektir.
Cok pizenckli olmamali, ortadan ikiye bilinip sibstnldikian sonra serbest lirakildi@inda eski halini
almali, yapisip kalmamal. Yani esnek olmali {siingerims: yomds olmalihigerisinde  pantikil
banndirmamali {un, hamur, uz vs ). Yabane madde igermemeli, temiz olmal, rengi ne ok agik nede
ok koyu olmal.
Kabuk kism igiyle uyumlu olmali yani aynca bir kabuk olmamah, Kabuk renk dagilimi homojen
celmluclir.
Tadmin nétr olmasi gerekir, Yani un, tuz, hamur vs. tadi olmamahdir. Homejen taita ve giiriintimde
olmmnlucir.
Ekmegin dig dzellikler disandan bakildiginda ivi pisinig, kabarmus olmali, basik ve vamik olmalidir,
Ekmek tikiz, hamur, ckmegin iginde un topaklan, ipliklesme, biyilk vank ve hava bosluklan
olmayacak. l-l;mlrl':'-ll yabancr madde gikmayacaktir, Finndan ¢iktikian en az 6 saat sonea tespit edilen
belirhi bir a@irlikta olacakur,
Imalatta cksi maya kullanidmayacak. pres maya kullanilacakte, Tuzsuz kepekli ekmegin icinde katks
maddesi  bulunmayacakor.  Ekmekler gida maddeleri  tizigi  ve beledive mda  maddelen
nizamnamesindeki evsafta olacakur
Yiiklenics ckmegi kurumun istedigi yerderden temin edecektir,
TESLIMAT
Ekmekler, firma tarafindan hastane deposuna teslim edileecktir,
Ekmek teslimatinda firmays temsil eden bir kisi hazir olacakibr,
Ekmeklern konuldugu plastik kasalar femiz olacaktir. Kink catlak, vagh, camurlu, kirli kasalara
ekmek konulmavacaktir,
Ekmeklenn tasimmas: firmaya aittir, teshiminde aynca tasima tereti talep edilmeyecektir,
Ekmegin getinldigi arabalar temiz olacakir, Ekmegi tasivan personeli Ozel tulumw, eldiveni ve
miaskesi olacaktir. Getiren personelde sukal ve biyik olmayscakir,
Ekmek, deliksiz kasilarda tek sim dizenli dizilmis, Ozeri lastikli bez bone peginilmis sckilde
getirilecektir,
Ekmekler ek tek sayvilacak, ekmek raflanmaidolaplarms) iting ile dizilecektir,
SIPARIS
Ciinlilk ckmek talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim edilecektir.
Ginlik  bildinlen sipariglerde bir defisiklik olduge takticde durum kuruma | giin Gnceden
bildinlecektir.

TIRNAK PIDE EVSAFI:
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Extra— Extra veya extra undan yapilims olmalidar,
Su miktari % 38°den fazln olmamab, ivi pismis ve kabarmus: normal manzara gorbndmli, koku ve
lezzeti ivi olmalidir,
Yamk, hamur ve yapigkan olmamal, Belediye tarafindan  tespit edilen agirbin  altmda
bulunmamahidir. Ambalayda dretici yitklenici adi, net agarliyg, imal taribi vanh olacaktir.
Tarum ve Orman Bakanhig tarafindan onayl olmalidr,
Tirk gida kodeksi unlu gidalar teblifine uypun  diretilmis, ambalajlanmg, etiketlenmis, saretlemis
Jagimnms ve depalamimes olmalhdur.
Ambalajda diretics yvilklenici ady, net agichg, imal tarthi yozh olacakur
SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESIH
YOGURT TEKNIK SARTNAMES|
ACIK YOGURT
Dng Giidriindly: Yogurtta giele pirilebilen kirlilik belirtisi ve renk degigikligi olmayacakur,
Parfak. =0t renginde temix ve homojen yapida olacakir,
Yogurita serum aynilmasi (yani yopurdun sirasimin aynlmasi) olmayacak, gatlak ve gaz kabarcif
bulunmayacaker.
kKivam: kagikla alinan kesit dolgun kivamda, dilrglin yapsda homogen oflacak. Kanstunldifinda koyu
bir akicilikta ve serumua {suyu) az aynilan vapida olacakir. Komle yapida olmayacakur.
Dille damuk arssinda kolay dagislmayan veya az dagilan, homojen dolgun yapida olacakeor, Patoria,
yumik tat, yemek kokusu, mayamss tal olmayacakiir,
Koku: Kendine has hafif eksimsi veya tathms tatta olacakor, Yogurtlar cksi, kiffimsi, sabunsu, yanik
veva benzer yobunet fatta olmayacaktir.
Yogurt, hazr dirckt kitltiir kullanilarak yapilmalidir,
Yogurtlar, agar kapali, temiz, dzellikle vofurt igin hazrdanmiy plastik kutularda teslim edilecektir.
Istenildigi takdirde vagsiz yogurt verileceklir,
Yogurtlarda cn az yag miktan tam yaghlarda %3, yonm yaglhilarda %0.5, az yaghlarda %01.5 tan az
olmalidir,
Pastorize siitben imal edilmis olacakiir.
Gorilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidr,
Yogurt resmi kuruluglar diginda bir yikleniciden abimrsa muayene ve deney raporlan istenir. Bu
raparda asagdaki bilgiler bulummalichr.
¥ Munyene ve deneyin yapildifl verin ve laboratuann, muayene ve dencyi yapanin rapary imzalayan
vetkililerin adlan, pirev ve mesleklen.
v Muavene ve deney tanhi
¥ Munyene ve deneyde uygulanan standartlann numaralar
¥ Standorda wypun olup olmadif ve Ziraat Mith. veva Bakterivoleg imzah rapor.
* Rapor tarihi ve numaras:,
Tanm ve Orman Bakanligi tarafindan onayh olmalidar.
Tirk gida kodeksi teblifine uygun  dretilmis, ambalajlanmig, etikeilenmis, isaretlemis Jasmms ve
depolanns  olmaladr,
Her ambalaj Grennde asafidaki bilgiler okunakl olaruk silinmeyecek ve bomilmayacak bigimde
vazilir veya basilir.
Yiklenicinin adh veva tescilli markas: ve adresi
Bu Standardin isarct numaras
Seri Numaras:
Malin Ads
imal ve son kullanma Tanhi{gin, oy, vil olar
Met Agirhigs { Kg veva gr. )
Yiiklemoice dnerilen son kullanma tarihi veya raf dmrh

YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLERI
Yogurt, yagh vopur olup sit yag mikian en we % 40 olacaktr. Yogurdun icinde st yagindan bagka
vag bulunmayacakir,
Yafsiz kuru madde miktan |00 gr. yoguriia en az 12 gr. olacakor.

Fai Tk FROOGAN—
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Yofurtta patojen mikroonganizma, ¢.coli ve bunlann toksinlen bulunmayacakor. Yogurdun | gr.da 10
dan gok koliform bakten, 100°den gok maya ve kil olmayacakur,
Asitlik {PH cinsinden) , 4,0-3 4 arasmda olmaldir,
Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulummayacakior,
Yofurita peroksidaz deneyvi negatif sonug vermelidir.

KASE YOGURT
Yukanda evsafi belintilmis olan agik yogurt evsafinda, 200 mL lik aliminyum folyo kapakh plastik
kaplar igerisinde mayalanmy olacaktr, Yogurt ambalajnda fretim ve son kollanma tarhi yazb
olmalidir. Alica, kase yogurtlann bir kismim gerektiginde yanm yagh veya yagsiz vogfurt olarak talep
edebalir. Kase yvofurtlann  dst tarafinds  kavmak  binkmis olmamahdir. Bu  nedenle  siitte
homojenizasyon iglemi yapildikian sonra yogurda iglenmelidie, Yogurtlar sulu clmamahdir. Kaselerin
2(H) mi'den distk olduge saptandiginda,  twoplamds eksik olan miktar,  bir adet kasenin miktanno
biilinerek gikan kase sayis firma torafindan tamamlanacakir,

BARDAK AYRAN
Ayran glnlik elacaktr,
Pastirree siitten tmal edilmis olacakir.
Ayranlar istenildifinde tuzsuz olarak getirilecekinr
Pastorize siiten imal ediloug olacak, kaplanin da tuelu ve mzsuz olacag belirtilmelidir,
Ayran yapumnda kullamilan su T.8.'ve uygun olmahdir ayranda piele gorilebilie, kidlilik belirtisi
olmamalichr.  Asitlik, laktik asit cinsinde "% 0,6 dan asaf ve % 1,6 dan yukan olmamaluhr Avean
yogunlugu |20 den sz olmamahdr. Ayran kvamli olmali, asin  sulu olmsmalidir.  Ayran
ambalapnda Gretim ve son kullanma tarihi yazih olinalidir ayranlar 200 mllik aliiminyum folyoe
kupakhi  plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Kaselerin{bardaklarin) 200 ml*den diisik
oldugu saptandiginda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin mikianna hélinerek cikan kase
sayist firma tarafindan tamamlanacaktir.
Tarim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh olmabidir.
Firk gida kodeksi tebligine uygun Gretilmis, ambalajlanms, ctiketlenmis, isaretlemis, tusimms ve
depolaminig olmwalidir,
Her ambalay dzennde asafidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmavacak bigimde
yazhir veva basiir.
Yiklenicinin ach veva tescilli markas: ve adresi
Seri Numaras
Malin Ads
Imal ve son kullanma Tarhi (giin, sy, vif olarak)
MNet Agirhigi ( Ke veya gr. )
Yiiklenicice Gnerilen son kullanma tarihi veya raf mrii

SUT TEKNIK SARTNAMESI

PASTORIZE SUT
Pustirize siit TS 10187 uygun ekstra veya birinci simf ¢13 siilerin tabi ve hiyolojik dzelliklerine zarar
vormeden patcjen mikroorganizmalann negatif formlanmin tamamen, diger mkmoorgamizmalann da
biiyiik bir ¢ofunlukla yok edilmesini saglayacak sekilde dzel tesis ve cihazlarda ssilip pastirize
edilerck +4 ye sofutulmasiyls elde edilen kendine has tat, koku ve kivamdaks bir igme siit olmalichr.
Pastirze st | simt yaglh st olmalidie, Istenildigi takdirde yarim yagh olacakor. (Yag oram %15
mv)
Yofunlufu 1.028 ila | .03% arssinda olacakur.
Almecak olan ¢ig siit kendine dzgl renk, koku, tad. kivam ve gbriniiste olacakiw, - Siite yavan tad,
aci, ekt veyn tuzlu tat, bahumsi koku wve tal vevn madeni tat vb. pavri tabi bir e ve koku
olmayacaktr.
Siitler, agzr kapal, temiz Tirk Gida Kodeksi fgme Siileri Tebligi'ne ve Tirk Gida Kodeksi
Etiketleme yinetmelifine uygun olarak ambalajlanimg sekilde teslim edilecektir,
Siitker highir yabanci madde ivenmeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecekrir, lgerizsine hichir yobone
madde katihmamy yi da iginden hichir maddesi alimmameg olmalidie, Bulasier hastahga tutulmus ve
antibiyotik almes {insana gegen) hayvamn st olwayacakir,

. &iil, boyanmy olmavacakhr,

Pastdrize st resmi bir korum dimda ahmre ise agagidaks bilgilenn kapsayan rapor vitklenici
vilkleniciden istenir.
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Musvene ve deneyin yapildifi wverin ve laboratuann, meavene ve denevi vapamn veva mporu
imzalayan yetkililerin adlan, girev ve meslekleri

Muavene ve deney tanhi

Muavens ve deneyde uyvegulanan standartlanm numaralan

Standardn uvgun olup ol madig

Rapor tarih ve numarass ve her giin Ziraat Miih. Veya Bakteriyologun saghgn uygundur yans ile
gelecektir. Gere@inde protein, yag, CHO miktan giinliik istenir,

Pastinze edilen sitler stomatik cihazlarda siitiin pastirizasyon ve bilesim dzclliklernini bozmavacak ve
insan saghfma zarar vermeyecek nitelikie tetre- pak kutulara dolduralur, agizlan hava almayacak veya
akitmayacak sekilde kapatibdiktan sonra getiniecek.

. Orel ihtiyaglon kargilamak amaciyla toplu beslenme yapilan yerlerde istenildiginde pastorize s

ghgimlere konularak getirilir,

. Resmi kurum diinda gelen pastdrize sie ambalaglarin fzerine en az asagidaki bilgiler okunakl

olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazihir veya basilir.
Yilklemicomin theart unvam, kisa ade, adrest varsa tescilli markas)

o Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1019
. Sen / Kod numarasi
. Malin adh

Sinifi
Tipi

. Met miktan {enoaz hire olerak)
. Imal tarihi {Gin, ay olarak)
- Imal tarihinden itibaren tki giin iginde tiketiliv, ibarcsi +4 ¢ ile + 10 C de mubafaza edilic ibaresi.

KIMYASAL OZELLIKLER]
Shitteks st yaf miktan ,en a2 %3.8 olacaktir.
Yagsie kuru madde miktan en az 9.0 olacakor,
0-5 ml'si 0.5 mg fenol degerinden ok losfataz aktivitest ghstermemeli, metalimsi, pismis  ve okside
iz, tabn olmavan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir,
Siit iginde arsenik.civa vh. insan saghgma zararh highit madde bulunmayacaktir.
Sty kaynatldifinda ve %68 Clik Eiil Alkolle esit miktords kanstinldifinds  kesilmeyecekiic
(cirimeyecek, prhtdasmayacakir),
Asitlik derecesi PH cinsinden en ok 6 olacakur.
Sitler homojenize edilmis olmalihr. Homaojenizasyon oram % 96" dan oz olmamahdir.
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
SOtte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlanm toksinler bulunmoyvacakir,
Sitlerm 1 mulilitresinde koliform bakieri sayis 10°dan gok ve soprafit jerm sayiss 40.000"den cok
olmayascaktir
VEUN OMURLD sUT
Yofunlugu 1.028 ila | 038 arasinda olacakiir,
Pastdnzasyon yontemi ile yapilmg olocaktsr.
Alinacak olan ¢if siit kendine dzgh renk, koku, tad, Kiviam ve girindisie olacaktir.
Siitler, agz kapali, temiz, kutularla feslim edilecektir,
Siitler highir yabanci madde igermeyecek, lemiz bir sekilde teslim edilecektir, leerisine highir yabane
madde katlmameg ya da iginden highir maddesi alinmamss olmaludir
Sitte yavan tat. acy, cksi veya tuzlu tat, baligims: koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir 1at ve
koku olmavacaktir,
Bulagier hastahgn tutulmus ve antibiyotik almig (insana gegen) hayvamn siitii olmayacaknr. 5o,
boyvanmis olmayacaktir,
Sterilize sitler ekstra veya Lsmaf i siitten (TS 1018) teknigi ile sterilize edilmis olacaktr.
Sterilize shtler sttim sterilizasyon ve bilesim dzelliklerim boemiayvan saghga rarar vermeyen 200-250
mil “lik sivi, gaz, 1k, mikroorganizma gegirmeven kaplarda aseptik ambalajlanms olzcaktr.
Dogal ve katksiz olacakiir,
Sterilize  siitlerin ambalajlan  Geerinde  agafulaki  bilgiler  okunakh  olarak  silinmeyecek  ve
bBosuhmavacak sekilde voeh ve basih olacakiir,
Firmamin ticarct unvan veya kisa adi, adresi, varsa tescilli markas)
Bu standardim isaret ve numaras: (15 1192 seklinde)
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Parti numarast
Mahn adi (UHT sterilize sin)
Tipi
Miktarn, litre olarak
Imal tarthi (ay. glinyl)
Son kullanma tarihi (v, gilinal)
Ambalajlan deforme olmus, bombe yapnusg, patloms vada kapafn pevsemis, cokelti ve henzeri
bowukima belirtilen ghsteren sterilize sttler alimmaz.
Siitler agildifinda dogkal renk, 1at ve kokusundn olacakir,
Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onavh olmalidir
Tirk gida kodeksi teblifime wygun  dretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis tasinms ve
depolanmus  olmalidr,
KiMYASAL OZELLIKLER]
Siitteki silt yagy miktan, en uz %3.8 olacaknr. Istenildiginde yarim yagl sit isienchilir,
Yagsie kuru imadde miktan en az 9.0 olacaktir
0-5 ml'si 0.5 mg fenol deerinden ok fosfutuz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pismis ve okside
olmus, tahii olmayan bir 101 ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.
Sit iginde arsenik.civa vb. insan safligina zararli highir madde bulunmayacakir,
Sit. kaynatildifinda ve 6K ‘lik Ebl Alkolle esit mikiarda kanstinldi@inda  kesilmeyecekti
(girimeyecek, pilitilaamavacakiry,
Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.
sitler homojenize edilmiy olmahdir, Homojenizasyon oran % 96" dan az olmamalidir.
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
Stte patojen mikroorgani zma ¢ coli ve bunfann toksinlen bulunmavacakiir.
Satlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayist 10°dan ¢ok ve soprafit jerm sayisi 40.000°den ok
olmayacakiin
YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI
Kabuk: Temiz, saglam, gekli normal ve normal sertlikte, su veva baska bir soaivla vikanmanus,
zumparalanmamiz olmalidar,
Yumurialarda hava boslufu 5-8 mm arasinda olmalidsr,
Yumurialar bir kaba kinldifinda sanlan canh ve kubank durscakue, Sarisi tam orada, beyazn berrak,
yogunlugu tam almal, dagilmamaledir,
Bozulmug ve sans dagilan yumunalar kabul edilmeyeccktir,
Uzerinde yabanct madde balunmamali, temiz, san ve beyaz renk, kendine dzgii tat ve renkte beneksiz,
kamsiz, kokusuz olmals.
Yumurtalar Gatlak, islak, kiifld, bosuk, cirik olmamabdir. Kk ve catlak yumurialar kabul
edilmeyecektir,
Koliform grubo bakterilerden salmonella, maya ve kof GMT'nin Sngdrdi@d limitin Ostinde
olmayacaktir,
Yiizdiirme yontemiyle muayenede (110 gr. tuz 1 litre su) yumura batmaldir,
Tanesi62-70 gr { large veya L} agirhEinda olacaktr,
BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMES] (TUZLU-TUZSUZ)
Muntazam 7*7*7 kilp seklinde, kesitinde hammaddeden veya igleme tekniginden mevdana gelen
highir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak veya az sert olabilir), parlak beyvaz renkie, tadi
ve kokusu normal olmalidir, Kesitteki gheiinish parlak olmal ve gizenek ibtiva eimemelidir.
Beyaz peynir; pastiriee siit (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknifine gére islenmesi ve en
az 4 ay olgunlastirilmas: sonucu elde cdilen kendine has gekil, renk. koku, tat ve arcmas: olan peynir
olmalidir,
| "net simf yah peyniderden olmalidir, (TS 591)
Nitelifiine gore (yagsiz, orta ya@ly, yagh gibi) dzellige sahip olmal.
Jekilleri ditzensiz kaliplar olmamali, goriindmd pargall, yank ve singerimsi yapda ok gozenckli
elmamahichr. Crvik, pelte gibi gok yumusak va da qok sert olmamali,
Rengi kirli beyaz, kinil koku ve tawda olmamals, ki veys boesuk olmamalidir
Homojen vapuda ve tabta (tuzu vs,) olmalidir,
Peynir tenekeleri agibdi@imds malash (mantarlagmis) olmayacaktir.
Kafi miktarda zalamurasi olacakie, Peynirler kuru madde Uzerinden iuzu agin miktarda olmavacakir.
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. Peynirin ilitiva cii@ st vage mikien (kure madde Gzerinden) d tan dala az olmavacakr,

Peynir, sizme agirhikian tealim alimacakiir, -

Asitlik derecesi "2-3"den fazla olmamali, e miktan kuru maddede %#-10"dan fazla olmamalidir,
Hagstalikly hayvan siliinden vapilmis olmoayacak, 1.kalite stgten kaadanmes elmaldir,

Beyae pevnirde kuru madde orum en az % 40 olmali ve igerisinde patojen mikroorganizmalar ve
E.coli bulunmamalidir. Aynica, koliform grubu bakeeri sayisi 100 adet'g. dan fazla olmayacakir,
Hammidde kurulugundi ilen gelme delifi olmayan, imalat hatazindan ileri gelen delik sayvisi ortalnma
107 peemeyven, kesit ve ghriinisie olacakor.

Beyaz peynir, alindiinda yitkleniciden munyene ve deney mpornu istenir. Bu raporda asagdaki bilgiler
olmiatuder,

®  Muavene ve deney tanhi.

& Muavene ve denevlerde wyrulanan standarilann numaralar,

& Bonuglann gistenlmest

= Standurda uyvgun olup olmadig.

=  Raportanh ve numaras,

*  Toplu teslimatlarda verilen peynirin yag. protein oranm belirten rapor getirilecektir.

- Almacak  peymirlerin - ambalajlan Gzerine  agagidaki  bilgiler okunnkh  olarak. silinmeyecek,
bosrulmayacak sekilde yazlir, hasilir veva etiketlere vienlorak yapistinbr.
Yiiklenicinin ticaret unvam veya kwsa ads, adresi veyn varsa tescilli markas
Bu standardin izaret ve numarass (TS 5391 ) sckhinde
Mdalin ach
Tim
Sl
En az net afirhfn (Salamura harig kg olorak)

Tenalat tarihi {ay ve yil)
Parti veym scri numaras:
Yilklenicice dnenlen en son kullanma tariln veya raf dmrf,

TESLIMAT
Malzemeler, firma tarafindan hastane ambanna teslim edilecekir.
Malzemelerin taginmas: Armaya aittir, tesliminde aynca tasima Goreti alep edilmeyecektir.
Malzemenin tayindify arag ve ambalajin temizlik sanlanna uygun tagiyan ve teslim eden personclin
kigisel hijvene uygun iy giysisi olicaknr,
Beyez pewnir teslimat), teneke kutularda afen kapal sekilde olacaktir (Tuzli ve tussuz peynir igin de
ayii sartlar gecerlidir).
Uzerinde, iiretim ve son kullanma taribi belintilmis sekilde olacaker.
siPARis
Giinlitk sit, yofurt, peynir talebi en geg saat 9.30-10.00 suptlen arssinda Hastanelerimize teslim
cdilecektir,
Glnlik  bikhnlen sipanglerde bir degisiklik olduge takdirde dvrnom kuruma | giin &nceden
bildinbecektir,

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMES]
Taze kasar olacakur,
Kendine Szgil tal ve kokuda olscak, kesiti dile, piiriizsiiz ve homojen bir yvapida, kumumsu ve kaba
olmayan, ufalanmayan, faela sert veya fazla yumusak olmayan yapida olacaktir,
Kagar peynin peynir gérimilyli donuk, beyaza veya kovu sanya kagan renkle, scoms, koknus, tad ve
rengi degiymiy, igine nisasta katilmig olmayacaktr,
Kabugu temiz, parlak ve sert alacakur,
Rengi, saman sansindan kovu siman sansine kadar olacak.
Kesitin renk ve giniindsi isc parlak, homojen goriiniste ve olacaktr,
Pivasada sabilan iyi mallardan ( 1. Simf) olacaktr,
Su miktary, agithikea en gok %040, tuz mikian kuno maddede % 3-7 arsmda olacakur, Vakemlanmis
saghEn uyvpun posobie teshim edilccekr,
Tanm ve Orman Bakanhg tasafindan onayle olmalidir,

I, Turk gida kodeksi tebligine uypun dretilmiy, ambalajlannis, ctiketlenmis. isarctlemis, tasimms ve

depolanmig olmalider,

g




1. Peymirterin ambalajlan @zerine agafudaki bilgiler okunakl olarak, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde
yazilir, basilir veya ctiketlere vazilarak yapistinbr.

i Yiklenicinin ticaret unvam veya kisa ads, adresi veya varsa rescilli markasi

1. Bu standardin isaret ve numaras: (TS 591) seklinde

u. Malin adi

. Tipi

v, S

¥i.  En az net agrlif (Salamura harig kg olarak)

vil, Imalat tarihi (ay ve wil)

viik,  Parti veya seri numarasi

ix, ¥Oklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf émri.

ERITME PEYNIR

|. Birinct simf, yagh, sade eritme pevniri olacaktr,

2. Eritme peynirinde rutubet miktan kitlece en ok % 60 olmalidir.

3. Eritme peynirinde belitilen gesni maddeleri ve katkr maddelerinden hagka herhangi vabaner madde
bulunmayacaktir,

4. Tuz miktan (NaCl) kuru maddede en gok % 7 olimalidir. Peynirde pH degeri en az 5,5 olmaluhr. E.Col
bulunmamalihr. Patojen staphylococeus aureus bulunmamabdie. | geaminds 100 adetten cok koliform
bakters, 100 adetten ¢ok mava ve kiif bulunmamalidse,

.- 3. St yag miktan kan maddede: Ya@h enitme peynirinde kithece en az %6 30 olmalide,

t.  Ambalajlar bakilorak, artilarak muayene edilmelidie. Eritme peynirin smbalajinds asafsdaki bilgiler
okunakl obarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazlie, basilir yahut etiketlere vazilarak yapistirilir

L Firmammn ticarel unvani veyas kisa adresi,

i, Bu standardin igaret ve numarasi (TS 2176 scklinde),

i Maln ads (eritme peynir), imalat seritkod numarss,

iV, Ihtiva ettigi gesni maddesi, cesidi, simfi, tipi,

v,  Enaznet afirhf (g veva kg olamak),

vi. Imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf Sooril,

7. Entme peynirler ortalama 25 gr ik aliminyum folyo igerisinde, Gegen prizma seklinde ambalajlarda
olmalidie. Peyninn “kalite sistemn belgesi” olmuludir, S8z konusu geda, Tick Cida  Kodeksi
Yonetmelifinde ver alan ilgili guda tebligine uypun clacaknr,

SURULEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR

1. Birinci simf, yagh siirilebilir krem bevaz peyniri olacakur,

2. Tuz miktars (NaCl) kuru maddede en gok % T olmalidir.

3. Peynirde pH degeri en az 5.5 olmalidir,

4. ELoli bulunmamaldir. Patojen staphylococcus aurcus bulunmamalidir, | gramimda 100 adetten gok
koliform bakten, 10 adetien gok mava ve kilf bulunmamalidir

& 5. it yaf mikian kat maddede; krem beyaz peynirde kitlece en az % 30 olmalidir,

6. Ambalajlar bakilarak, trtilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz peyniri ambalajinda asagrduki bilgiler
vkunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde vazihr, basilir yahut etiketlere yazlarak yapistirilie
L Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarast (TS 2176 seklinde),

i Malin adi (krem beyoz pevnir),

i, Imalat seritkod numaras:,

v, [htiva ettigi gesni maddesi, gegidi, simifi, tipi, en e net agirh@ (g veya kg olark),

. Imalat tarihi, son kullanma taribi ve raf dmrii vb.

1. Krem beyaz peyniri ortalama 15 grlik agee kismn folys ile kapatilmg plastik kiivet ambalajlards
olmalidir.
8. Peynirn “kalite sistem belgesi” olmahidie. Siiz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonctmeliginde ver alan
tlgili gida tehligine uyeun olacakur.

LOR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI

1. Tabii renginde ve kokusunda elmaly. Acirmg, cksimis, kiiflenmis olmamalidir,

L. Tanm ve Orman Hakanligs tsralindan onayh olmalidir.

J. Tirk puda kodeksi teblifine uygun  dretilmis, ambalajlanmg, etketlenmis, isaretlemis, tapnmig ve
depolanmug  olmalidir. Lor peynir ambalajlannm her binnin izerine asagidaki bilgiler ockunaklh olarak
silinmeyecek ve bozulimayacak sekilde yazilir.

- Yilklemici adi, teseilli murkusy ve adresi

. (R
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- Tiirk Mali devirm (TM isarcti)
- Bu standandin igarcti ve numaras
- Pelalin mdi
- Katks maddesi grubu
- Tipi ve vag mikton
- Met afirh
- Imal tarihi {ay ve yil olarak)
- Seri numiras
- Parti mumaras:
KREMA EVSAFI:
Paztirvze siitten imol edilmis almalidir,
0.5-1 L hk tetra pak kutularda teslim edilmelidir.,
Yabanci tat, koku ve renk degisiklig olmamalidir,
Tarim ve Ormaen Bakanh@ tarafindan onayli olmalider,
Tirk gida kodeksi tebliiine uygun iretilimig, ambalajlanms, ctiketlenmis, isaretlemis, tasimis ve
depolannug olmaldir,  Ambalajlarmm  her birinin dwerine asagidaki  bilgtler okunakh  olarak
silinmeyecek ve borulmavacak sekilde yamilir,
- Yiiklenici adi, tescilli markase ve adresi
- Tiirk Mal deyimi (TM igareti)
- Bu standardin isaren ve numaras
Malin adi
Kautk: maddesi grubu
- Tipi ve yvag miktari
% Met agirlig
- Imal tarihi (ay ve yil olarak)
Sen numaras)
- Parih mumaras)
UNLU MAMULLER TEKNIK SARTNAMESI
YUFKA TEKNIK SARTNAMES]
Ekstra- ckstra veya undan vapilmus olacaktr,
Kafli, islak, bayat, yiruk, kalin, yanik, kurumus, eksi kokuda, catlak, pargalanmiz, birbirine vapismg
olmasyaicakir,
Su miktan % 437 den fazla, tuz miktan % 27 den facls olamae,
fadedi | ke gelmelidir.
Coapt 7580 cm. olmaldir.
Yufkalar ¢if olarak afizda ¢ignendiginde atirn hissedilmeyecektir,
Insan saghpina zarar vermeyecek materyalden vapihng § kg'hik ambalajlarda teslim edilecektir,
Ambalajda Gretict yiklenici ady, net agirlhigi, imal tarihi vazil olacaktir.
. Tanm ve Crman Bakanh tarafindan onayh olmalider.

IU"lek gda kodeksi unlu gadalar Lrl:li:gln: uygun lretilmig, ambalaglannus, ctiketlenmis, isaretlemis,
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tazinmiy ve depolanmis olmalidir,
TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
Ekstra- ekstra veya undan vapilons olacaktr,
Ele alindsfinda kolayca birbirinden ayrhp dékimli olacaktr,
Bayat, kifll, yapssik, asir kurumus, ckyi kokuda olmayacakir
Mem miktar % 16"y peemeyecektir.
Tel kadayflanm teslimi, temiz naylon ambalajlar iginde olacaktir.
Ambalaj Gzerinde imal ve teslim tarihlen, teslim eden finma adi ve kagesi bulunacaktir,
Dikiim kadayiflanmdan olacakir,
EKMEK KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
Ekstra- ekstra veva undan yapilmg olacakir.
Pismeden dnee herhangi bir yabancs tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir
Iyi cins ekmek kadayifi olacakter,
Haimur, bayut. yamk, 1slak, gatlak, kink, kurilu, kurt yembkli, ki, k0f kokulu olmayacakiir.
Ekmek kadayiftarmin ber taral aym kalinhiktn olscaktir,
Pisinldigi zaman normal derecede bitviivecoktir




B b =

£oLar bd —

Mo

—

I3

. Pisinilirken kinbp do@lmavacakir.
. Temiz ambalay igerisinde teshm edilecek, Geennde Tiork Gida Kodeksine uvpun etiket bilgilen

clacaktic, Ambalajda Gretici vilklenici adi, net agerchige, imal tanhi yvaeah olecakir.
KEMALPASA TEKNIK SARTNAMESH
Tatllar kendime Gegei piskinlikie olacak, yvanik = Qi girinimii olmavacakir
Tathlarda acima. cksime, bayatlama olmayacaktir,
Kink tath mikian en gok % 2 (adetiadet) olacakur
Tarife gire hicadandigmda surubu avice geknis olacak, kendine Gz renk, tat koku, krvam ve
pidrinigte olncakir.

. Tothlarda, surubu konuldudunds dagilma olmayacaktir,

Muayene Metatlar:
Duvuesal Muoavene: Tatlilarin hem kuru holde iken, bem de binm ambalay fzerndekn haeirlama
tarifinde belirtilen gekilde hamrlump, sofutulduktan sonra duyusal muwsveneye tabi mtulacakir,
Duyusal muayenesi, baklarak, koklanarak, tadilarak yapilacakiir,
Firiki Muavene: Kink totl puktarg sumone olarak alinmes ambala) igindeks kinlms ve ufalannus
tathilar sayilerak yapulacek. Gromaj tespin; tathlar kuru halde iken, tamilarak yapilacaknr, Kemalpasa
tathisimn her biri 3+ 0.5 gr. olacakr. Binm ambalajlar 10 kg'hik olocakur, Ambaly) deenndeks etiket
bilgileri Titrk Gida Kodeksine uygun olacaktr. Ambalajlar delinmis olmayacaktir.

MANTI TEKNIK SARTNAMESI
Manti, kendine hos beyaz renkte olup, ok agik yva da keya renkie olmamak, kinlip igine bakildiginda
ctin dogal pembe rengi ok degismemis kabvereng tonda olmael, kifdenmis, gbzle pdrlilebilir yabano
macide, kitfis, canli=cansiz, kurtlu veva bunlara s wzler vie zurarlilarca vemik olmamaldir,
Pigtigi anda kayan, parlak pininiimde olmali, birbirnine yapismig olmamal ve dagilmamahidie. Manti
kendine has kokuda olup, yabane koku wwermemehdic. Acilagma, ekyime, sonucn meydana gelen koku
bozukluguna rastlanmamal ihr.
Mant dana kiymadan yapilnug olacak, sova keymassadan vapilnug olmayacakie, Gerektiginde manti
pinde etin analizi, hastanenin belidedin ver ve zamanda, dcret ilgili firma tarafindan Sdencrek
wvaphirilacaktr,
Manti kaynar suda 20 dakika pigirildiginde kendine hos fadh olmahdir. Uygun igerikte hazirlannus
{¥oburt, tereyade, salga) kargim ile vine dofru terads mwemelest sonvcunda tiketime hazir hole
geldifinde birbiring yopismayan, homurlasmeyan ve damaga vapismayvan, kendine has tatta olmaladir,
Mant hamurunun kalimh@ en gok | mm. olmabidir. Mann ortadan diizgiin aynldiginda ighitkey
homojen vapuda ve pembe-kahverengi renkte olmalidir,
Plastuk czash 5 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj Gzerindeki etiket bilgileri Tirk Gida
Kodeksing uvgun olacaktir.

MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMESI
Yikzeyt ditzglin ve pirizsoz olmals, yirtik ve ¢atlak olmamalidir.
Dondurulmusg bir adedi 30 gram olacak sekilde paketlenmis olacaktir,
Gidizle girilen yabanc: madde bulunmamah ve homojen yapida olmalidir,
Pigirlmeden Gnce ve sonea Lendine has tat ve kokuda olmalidir. Acilagmg, ekyimis ve tabii olimayan
Lt ve koku igermemelidir,
Yag oram minimum %eb, nem orans maksimam Yesd) olnilde
Karton kolilerde -18 "C de donuk zincir kinbmadan tagsnmaldir,
Ohrjinal ambalajinda olmali ve ambalaj tizerinde; dretici firma adi, igerigi, net mikiar, Gretim ve son
kullanma tartht bulunmaledr,
Dondurulmug olacakur, Milfdy hamuru, fgotk araglarla teslim edilecektir

GALETA UNU TEKNIK SARTNAMESI
Extra-extra veya extra undan yaplmg olup, nem miktan % 6 ormmnda olmalsdr
Cidhriinig, renk, koku ve lezzeti normal olmals, tabis olmayan fena koku, scilik, eksilik olmamalidr
Kiiflenmy, kirlenmis, kurt ve bocekli olmamal, iginde fare pisligi, cuval dokiintsi, il ve ip pargas:
vh. cisimler bulundurulmamalicdr,

HAMUKR TATLILARI TEKNIK SARTNAMESI
Baklava, hovug dilimi, gekerpare ve benzent hamur tathlanmn pigmig olarak bir porgiyon miktan 1 30.
| 50 gr. arssi olacaktir. Revani ve eknsek kadayifi 150 - 200 gr. olacakir,

YAS PASTA TEKNIK SARTNAMES]
Tim gegitlerinde servis edilecek porsiyon miktarlan 125-150 gr. aras) olacaktr.
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TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMES]
Not 1:S5cbzeler siparige gire, istenildifil zmanda, mazeretsiz olamak kuramumuza weslim edilecektr,
Mot 2:5cheeler siparise gore, kurumuwmiza istenildigi zamando, mazeretsiz olarak  teslim edilecektir.
Teslimat 9.00=1 1.00 arsinda olecaktr,
Not J3: Ozel teknik sartnamede belirtilen satin alma ile ilgili tanhler dzel durumlarda ve gerekli oldugu

hablerde pegersiedir.

Sebhre ve meyvelerin val icinde alinneai

Elma: Ekim-Mayis Kuru Sogan: Her Ay
Partakal: Kasim-Nisan Patates: Her Ay

Mauandalinn: Ekim-Subat Yesil Sofian: Ceak-Temimuz
Uzilm: Temmuz-Ekim Marul: Eyliil -Haziran
Armut: Temmue-Kasim Hivar: Mayis-Ekim

Kayisi: Haziran-Afustos Drere Otu: Her Ay

Seftali: Temmuez-Ekim Maydanoz: Her Ay

Kiraz: Haziran Domaies; Misan -Kasin
Vigne: Temmuz T Eabak: Mayvis-Kasim
Cilek: Nisan-Haziran Pirosa: Kasim-Muayis

Muz; Her oy B Lahana: Kazim-Misan

K. Erik: Mayis-Afustos K. Loahana; Kasim-Mayis
¥.Enk: Mayis-Haziran lspanak: Kasrm-Misan
Avva: Ekim-Ccak Havug: Evlil-MNisan

Maltw Engi: Mizun-Mavis Keroviz Kasim-Man
Limon: Her Ay Karnabahar: Kasim-Mart
Karpuz: Haziran-Ekim 5. Yaprak; Her Ay

Kuvan: Temmuz-Kasim Scimi O Mart -Haziran
T.Bakla: Nisan-Haziran Dolma Biber: Hiziran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Pathcan: Mavis -Kssim

PATATES EVSAFI : Yeni sene driind olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (san) olocaktr.
Islak, donmuy, girimids, yumusamis, kiflenmis, filiz isaretli olmayacak. asin sckil bozukluklan,
Gzerinde capa yarasi, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5
mim“den daha dennlere niifuz eden gri, mavi ve sivah kabuk alty lekeleri, ovuklar, g kusurlar, patates
yumru uyuz hastalifn belirtilenn olmayvacak; saglam, temiz, s yamli kabufu dizgin ve iy
olgunlagmig olacaktir. Patateslerin % 50Msi 200 gramdan, % 400 150 gramdan, % 10u 100 gramdan
eksik olmayacaktir. Piyasada sabilan patateslenin en iy einsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde yabanea
tat ve koku, anormal dig nem, yvabanct madde bulunmayacaktie. En biyiitk ambalajin vet agifhig 80
kg™ gegmeyecekiir.

KURU SOGAN EVSAFI: Biitin, temiz, saglm, don vurmansy, siki, sert ve filizlenmemis olacakiir,
En smndan iki dis kabugu bulunacak, izerinde kurumus saplor bulunmayacakir, Kokmus, ¢iiriimis
anormal geligmeden Suiirt sigkinleymis olmayacak, kisk piskifllen genellikle kopanlms olacuktir.
Dolgun ve tikiz bir halde bulungcaktir. Sofanlarin %% 759 100 gramdan bilyiik olacak, %0 257 75
gramdan bilyiik olacaktir, 75 gramdan kiigitk sogunlar kabul edilmeyecekiir, Piyasada satilan kuru
sofanlarin en 1l cinsinden (1. Simf)  olacaktir, Uzerinde yvabane tat ve koku, anormal dis nem,
yubanct madde bulunmayacaktr Ambalajlar file veya torba scklinde olacak ve agirhklar 50 kg
peemeyeccktir,

TAZE SOGAN EVSAFIL:Dig etkenlerden zarar ghrmemis, saglum, temiz, taze, tohuma kacmams,
kik saglon gamursuz, iyi geligmis olacak, gesidi tipik renk dzellifini gosterccektir. Bevaz pivde ve
yegil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sofan basi olusmanns olacak, zerlerinde parazil ve
hastalik nedenlenyle olugan zararlar bulunmayacakir. Prvasada satilan taze soganlanin en iyi cinsinden
(1. Simf} olacakur, Urerinde vabane tat ve koku, anormal dis nem, yiubanct madde bulunmayacakr.
Taze sofanlar dafinik olmayacakur. Demetler halinde olacakir, Ambalajh olacakur.

KURU SARIMSAK EVSAFIL: Sanmsaklar saglam, veni sene Grind, baslan iri dish, siki, temiz,
boyaz ile agik krem rengi tonlanmds, kendine has tatta (age vakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar  kitflerden, hastabiklardan, topraktan, gibre ve ilag artklurndan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yaproklardan ve kiklerden, canh ve olit biceklerden, bécek kalintilarindan,
giplak @hzle veya herhangi bir durumdn bdiviitegle gorilebilen kemirier saradanmdom  anmms
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olmalidie. Dondan hasar girmiy, fligenmiy ve kiiflenmiy olmamalidir, Sanmeak emiz, saglam ve
kuru ambalajlora konmabidir. Yeni mahsul olup yapraklan kesilmis giirik ve eak olmayscakir.
Sapsiz olacakir,

BEYAZ LAHANA: Bitin, temiz, saglam, taze, yapraklan pevsememis. soilmamis ve ciceklenme
belirtilen glstermemis, saplan en all yapragin birwe altnda dizgin sckilde, vapraklan zedelenmeden
kesilmiz ve top halinde olacaktir, Berelenmeler, bicek ve hastabklarin neden olduiu zararlar, don
vurgunlan elmayacaktir, Yapraklan sararmig, esmerlesmis, kart olmayacakiir, Pivasada satilan
lahanalann en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanct tat ve koku, anormal dig islakhk,
yabanc: madde bulunmayacaktir. Lahanalann saplan kellenin dibinden itibaren | em.den uzun
olmumak iizere kesilmis olacakiir. Lahanalanm yemek yapmays ehverigli olmayan kalin 02t kont
vapraklan alnmug olscakir. Lahanalan dondurscak derece soguk aylards (arahk, ocak. subat)
soguktan mubafuza maksadiyls %810 fire dilsmek suretivle lahanalar dis kapaklonyla birlikte teslim
edilebilir, lkmalin aksamamass igin ve iltiyacin kargilanmas: amacryla yilklenici fireyi dikkate alasak
istenilen miktardan % 107un fazlasim gelirerek musyeneye arz etmek zomundadir. Lahana kapuskalk
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getinlmesi samtr, Lahanalar en oz sarmalik harig 3
(i) ke agirhi@imda olmasi santir,

KIRMIZI LAHANA:Bitim, sk eth, temiz, saflom, twee, piestmemis, odunlasmames, dendan smar
ghrmemig, yapraklan dagidmanmus, kartlagmanis olacaktr, Bocek yeniklend, yan kikler olmayecak, enine
kesildifinde igten disa dofru bir oriak merkezli darrelere sehip olacak, bevar renkli  damarlar
goriilmeyccckiir, Taze gibegdini tam sarmy lahanalardan olacaktr Piyasada satilan kirma lahanslanm
en iyi cinsinden (1.5l olecak.iizerinde yabancy tat ve koku, anormal dis slaklik, yabanc: madde
bulunmayscaktr. Ambalajli olacaktr. Her bir lahanamn agirhii tariildimnda 250 prodan asafs
olmavacaktir,

DOMATES EVSAFIL: Bitin, saglam, taze goriinisli. olgun, kizamus, sekil, ghrinis ve gelisme
bakimimdan gesidin tipik Gzelligini ghsterp siks eth ve kusursuz olacakor, Sap tarafannda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, camurlu ve toprakh, san ve yesil miktan % 2° den fazla olmayacakir.
Ortalama |50 gr civaninda ofscakur, Piyasada satilan domatesierin en iyt cinsinden ( 1.5 f} olacaknr.
Uzerinde yubanct tat ve koku, anormal digsslakhik, vabanc: madde bulunmayacaktr, Ambalajl
olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fala iki sira halinde dizilmig getirilecektir.
SALATALIK EVSAF]: Salatuhklar toee ve kirpe olacakor. Tohuwma kacnws, sararms, ciiriik, eok ve
a1t olmayacaktr. Bitdn, saffam, emiz, yvelerinee olgunlasms, ivi pelismis, cesidine Gegli renk ve
difer Szclliklere sahip, dilzgin bigimli olacakur, Cekirdeklen sertlesmis, sararmis olmayacakir,
Ureninde dolu, parazit ve hastahk nedensvle olusmus cararlyr bulunmayacakor, Uspeon ambalajda
olacakur, Piyasadaki salatahiklann iyvi cinsinden (1. S0 olacakiur.Bova 20 ¢m den, ¢apr 4 cm.den
agugl olmayscaktir. Uszerinde yabanci Gt ve koku, anormal dhs slaklik, yabanei madde
bulunmayacaktr,

CARLISTON BIBER EVSAFL lsimftan, tuze ve tatl, srarminmig v kartlagsmamy olacaktr,
Istenildifinde acw getirilecektir, Capt 40 mun, vzunlugu 200 mm, sekli diizgiin olacakiir. Carliston
biberler blitlin, saglam, temiz, ivi geligmig, parlaklhfim ve sanmbirak vegil rengim muhalien ctmis,
taze pininidigli olmahdir. Carliston biberlerde vabancs tal, anormal dis nem, don zaran, ¢lirik, acr,
kizarmug, exik, pargalanmig, yaralar ve piines yamklan bulunmamalihr, Her ambalajdaki carliston
biberler gegit, ssmf, boy, olgunluk bakimundan bir dmek olmahidic, Ambalajlar tasima, muhsfiza
siiresinge garliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar vermeyeeck nutelikic, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahia harici malzemeden hazrlanmmg, kutu, tabla, olmalidi,
Ambalajlarm yapinunda kullansdan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yoni, temiz ve kokusuz olmal, (rine zaror vermemclidir. Bunlann ilzerine vamlacak vazilarda
kullamlacak miirckkep ve boya ile etiketlenn yapistinlmasinda kullamilan zamk, toksik veya difier
gekilde insan saghfma zarar verecck yapuda olmamalur. Basih kag kullamibdifinda, yvazil yizin
diga gelmesine ve Griln ile temas cimemesine dikkat edilmelidir. Ambalaglarin igerisinde belintilenlerin
dismmda higkbir yabanc: madde bulummamalidir,

HAVUC EVSAFL: Taze, kiepe, stk vapih, kolasmans, odunlasmans, sadlsm, van kik olusturmamis,
temniz vie gatlamanmy olacakur, Cirlik. yurmesak, kant olmayacak, Gzerinde hagereler tamfindan tabribat, yank,
berelenmeler ve don zarrban bulunmayacaktr. Boylan 20-25 em'den fard, agirhklan 150 gr'm altinda
olmayucaknr, Pivasado satiban havucun on i cinsinden (1. Simf) olacaktr. Ozerinde yabaner tat ve kok,
anorrral dig slaklik ve yahaner madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktr, Yenmeyecek sap ve
vapraklunndan tamamen aynlmig olacakor, Kink havuglar olmayacaktr,




[

AYSBERG EVSAFL Aysbergler taze ve kiirpe olacaktir. Acy, tohuma kagnus, sararmis, pirsimis
yaprakh, kurt yenikl olmayacaktr. Bitlin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasify yapraklanndan
aviklanmis, dolgun olacak, vapraklonnda hasere vemigi, don zararlan ve  fiziksel hasarlar
bulunmayacakim, Avsbergler pibeZim tam sz ve kapah olacaktr. Afichge 250 gramun altmda
olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Sl ) olacakor, Uzerinde yabanc tat ve
koku, anormal dig nem, yabanc madde bulunmayacakur, Kokler, dip vaproklara yakim ve diizpiin
sekilde kesilmis olacaktir, Ambulajh olacaktr.

MARUL EVSAFL: Bitin, saflam, o, ooz ve kung, soprak bulasikh yapraklardan syaklanmms opin kendine
il renginde, fA olegmos, dibggin sckalli, sk olacak, werlerinde pangit ve hastalibtardmn mewdana pelen ve
yenilmesin engelleyen zamriar, don ve fizgkse] hasarlar bulummayacakor, Gobegi ivi olusimug ve ek gobekli
olacak, gigeklenme belimisi gistenmevecekir, Pivasda sanlan en oo maltarckin {1, S} alacakier, 500 g5 olacaknr
Kikleri dip vaprakbrnm yakn ve ditpin sekilde kesilmis olacaktr, Charmde yaboncs tat ve boka, anonmal o esdakiie,
yahane madde bubunmensacaktr, Ambalagh olpcaktr

KIVIRCIK EVSAFL: Biitin, saflam, tome, fene we kung wopek bulgaklh vopeaklandan svklanimas tipin kendine
Ozpin rempinde, dizeiin sekilli, sik olecak, Grerlennde parazit ve hastabklordon meydann gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fizsksel hasarlar bulunmayacaktr. Giibegi ivi olugmug ve tek
pobekll olacak, cigeklenme belimisi pistermeyecektin.  Pivasada sankbon en iy cine knarciklardan (1. Sof)
okscakir. TOOTS0 gr smsnda olacokir. Kaklen dip saproklonmn wvakm ve dizmin selalde kealmas olacoktr,
Uzerinde yabane: taf ve koku, anonmal dis nemy, yabane: macdde bulunmayacakte. Ambalajlolacakar.

PATLICAN EVSAFI: Pivasada satilan iy cins kemer patheanlardan olacakiir, Taze, kirpe ve tabii
rengine almig olacak, mor olmayacakir. Bitin, saglam, @ee yelennce geligmes, sk vamb, kirpe,
dogal renginde ve parlak olocaktir. Aci, ¢iiriimily, bozulmuos. eti liflenmis ve odunsu yvapuda ya da
gekirdekleri agin pelismis, yesil veya camer renk almg, gevsek, camurlu toprakh olmayscaktr. Bir
pdedi 150 gramdan kigik olmavacsk, karmivark ve imambayillds i yaklogik boyu 20 cm, ¢ape 4
4.5 ocm kadar olan pathcanlar almacaktir. Yemcgin cinsine gire bostan pathcanlanndan alinabilir
Uvgun wmbalaj icinde olacaktir. Piyasadaki patheanlann ivi cinsinden (1. Simf) olacaknr. Uzerinde
vahancs tat ve koku, anormal diz slaklik, vabancs madde bulunmayvacakiir.

TAZE KABAK EVSAFI: Pivasada satilan ivi cins taze ve kirpe sakiz kabaklardan olacaktir. Ustin
nitelikte, dilegiin sekilli, cekirdeklenmemis, tazelifin kaybetmemis, saglam, ¢egidinin kendine Gegil
renginde, pirsimemig, temie olscak, Geerleninde hichir delr bulunmayocakure. 20 gamcan  kikiik
olmayacaktr. Pivasada sanlan en iyvi cinsten {1, Sinf) olacak ve ambalujdéa bulunacaktr, Chrennde vobanes
ve koku, anormal dis istaklik, yabanct madde bulunmayacaktir, Dolmabik kabaklar, dolmahk netelifinde
olacaktir,

BEZELYE {(ARAKA) EVSAFL: Armkalar taze ve kimpe olpcakur, Bokildiagi zaman Kirilacak,
toprakh, izlak, buroagmusy, sararmsg, taneten ayrilous, pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlagnus
olmayacakitr, l¢inde hichir yabanct nebat bulusmayacak, birinei sinef bezelye olacakir .

TAZE BAKLA EVSAFI: Pivasuda satlan ivi cing sakaz baklalurdon olacakir,

Bikdldiginde kindacak tazelik evsafinda bulunacaktie, Clirlik, tihvlll, pdrsik, bumesmusg, karammsg,
pumnrlu, slak, kingmg ve kartlagmig, kaldgikh elmayacakor,

MANMTAR EVSAFL: Pivasada satilanm en ivisinden olacaktir. Bitim, temie, taee, pirsimemis.
vabancs tat ve koku almamusg, kendine dzgl renk, sckil, gériintigte ve dzirsiiz olacaktir. Killtir mantan
olacak, uygun ambalajda bulunacakur, Urerinde anormal dig nem, camur ve toprak bulunmayscakiir.
Dy yiizeyi kararmis olmayscaktir. Mantarlar orta boyda, insan sagh@ina uygun 5 kg'lik ambalajlarda ve
ambalajlarin dzerinde firma adi adresi, net miktan, drenm ve son kullanma tarihleri bulanacaktir.
Mantarlar ikiye balimdiginde ara kesidi beyaz renkie olacakur.

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberter biithn, saglam, temiz, ivi gelismiy, parlaklgom ve
vesilliiing korumuy, taze gériindsli olmalsdir. Dolmalik biberberde vabancs tat, anormal dag mem, don
zaran, ginilk, acy, Kizomus, exik, pargalanms ivilesmemis yaralar ve glines vamiklon bulummamaledir,
Her ambalajdaki dolmalik biberler gesin, samf, boy, olgunluk bakimimdan bir drnek olmalide. Eil veva
sevimyagln cinsi astege pire belirflenccekiir. Yesil, 7-8 cm bovonda olacaktr, Caps &0-70 min
olacakir, Ambalojler tagima, mobafuza  siresince dolma biberleri iyt bir sekilde koruyacak we
vapumndn kullamlan saghéa zarar vermeyecek mitelikie veni, temiz, kuru, kokusuz, mukavvia veva
tahta harici malzemedon hazrlanmes kasa, kutw, twbla olmalidr. Ambabyjbann vaprmnda kallamlan
her cesit malzeme ile igme konolacak kagir vh, malzeme, driine zarar vermemeli, bunlann (zerine
varlacak yamlarda kullanlecak miirekkep ve bova ile etiketlenn yopastrlimssoda kullamban zamk,
toksik veya diger sekilde insan sailifma zarar verecek yapida  olmamahdie. Basibe kagn

==




17

kullamildiginda, yamb yilzin diga gelmesine ve Oriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidic
Ambalajlarm igerisinde belirtilenlerin disinda highir yabanc madde bulimmamalidie

BAMYA EVSAFI: Diy etkenlerden zarar gdrmemis, bitin, saplam, temiz, odunlagmamis, sckil ve
renk bakimimdan gesidin tipik dzelliklenni pisterccek, azerinde highir leke bulunmayseak, yumugak
ve peviek, gekirdeklen kugik ve sertlesmemis olacakor. Kant ve samrmg, gamurle, toprakl, st
siyah olmayacakur, Piyasada satlan bamyalarm en iyi cinsinden (1. Sunf) olacaknr. Userinde yabane:
tut ve koku, anormal dig islaklik, yabanc: madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktar.

KEREVIZ EVSAFI: Piyasada satilan ivi cins kik kerevizlesden alnacaktir. Camurlu, glirik, i
bogalmig, liflenmis, donmug, gevgemis, ezik ve rengi kararmig olmayacaktir. Kiklerdeki piiskiiller ve
izerindeki yapraklar tamamen kesilecektir, Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400 gr.dan yukar
olmayacakir

PIRASA EVSAFI: Bitin, tohuma kagmamsg, taze gringisli, saglam, temiz olecak, kart, donmus,
islutilnug, sararme ve selmus olmayacak. Chirlime ve bozulma belirtisi olmayacaktr. HBeyaz kisnm 50
e, yoprak kism 20 em wrunlugunda olacaktie. Prrasalar 3-3.5 ¢m ¢capinda olacak, kokanden itibaren
saploring dofre olan ko vesillenmis bir halde olacakie, Koklerin dizerinde toprak, ¢camur gibi sevler
bulunmayip giieel yikanmg olacaktn. Bigakls enine  kesildiginde tabakalar birbirinden AT
garilmeyecekiir. Pivasada sanlan pirasamin en iyi cinsinden (1,80 olscaktr, Gzerinde vabaner tal ve
koku, yabanc madde bulunmayacakir. Prrasalar demet halinde, posetli testim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFL: Saglam, taze ve kisrpe, temiz, kok kison dip yapraklarin altindan | cm’vi
gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur, Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlan bulunmavyacak, don
virmug olmayacak, giceklerime belinilen postermeyecektir, Yaprak ve saplan kart, ciiritk, sararrms,
burugmuy olmayacakur, Kokler bir araya getirilerek demet yapilmis bir halde olacak, demetler iginde
yabanct ve zehirli otlar bulunmayacaktie. Pivasada satlan ispanagin en iyi cinsinden { 1. Swmf )
olacaktir, Uzerinde yabanct tal ve koku, anormal dig islaklhik, yabanci madde bulunmayacaktr,
Ambalajh olacaktr,

TAZE FASULYE EVSAFL Piyasada satilan iyi cins Avge kadin, sk fasulyelerden olacaktir, Taze ve
kifrpe olacak, bikildigh raman kinlacaknr. Kativen kalgkh olmayscaktr Camurlu, islak, porsiik,
sararmy, karilagmug, clirik olmayacaktir, Meyve kabugu bitim, saglam, temiz ve geside degil renkie,
elle kolayea kinlacak dursmda taze, diizpiin sekilli, pevrek, tohumlan kikiik ve pevrek olecaktir, Bocek ve
hastalik zararlan, kara leke yami@n hastalifznn izleri, dolu yams ve ciriikiok izleri dahil hic bir leke
bulunmayacaktir. Piyasada en ivi cins maldan (1. Swf) olacakor. Uzerinde vabaner wt ve koku, vabanes
madde bulunmayacakir, Ambaleih olacakir,

SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar pormemis, saglam, i gelismis, yapraklar, bitiin,
zedelenmemis, taze ve kirpe olacakur. Saramug, poesiimis, kartlagms, tohuma kagmus, exik, ¢iirik,
kingmiy, ¢amurlu ve normalinden fazla islak olmayocakir. Cesidi tipik rengini gisterecek, fizerinde
parazil ve hastalik nedeniyle olugan zararlar bulunmayacak, gigeklenme belirtileri phstermeyecektir,
Gévdeler alttan itiharen geniy yaprakh olacakbr. Demetler halinde olacak ve demetlerin agrhgs
yaklagik 0.5 kg civarinds bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak givde ve yapraklan
zedelemeyecek dzellikie geree kullamlacakir, Demetler iginde yabanci ve echirli otlar olmavacaknr.
Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Simf) olacakur. Uzerinde yabancs tat ve koku, vabane: madde
bulunmayacakur. Ambalajh olacakur,

DEREOTU EVSAFIL: Dereotlan, dig etkenlerden zarar gormemis, taze ve kimpe porinisli,
solmanug, saglam, temiz, demetier halinde baglanms olmabidir. Dereotlanmin dizerinde kimyasal
wikhre ve ilag kalntlar ile agin nem bulunmamabdir. Dereotlan sararmy, donmus, gamuriu-toprakli,
fenu totta olmemalidir, Dereotlan tohuma kagmis olmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu
demetlerdeki dereotlan, gesit, simif ve renk yoniinden bir drek olmalidir, Her demette viklasik olarak
>0 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en alt yaprakgik ayinm noktalan bir hizeva pelecek bicimde
yaplmahdir, Bu hizadan itibaren yaprak sapi, wzunlugu 5 cm'i geemeyecek sekilde, dizgim olarak
kesilmelidir. Demetler iginde yabanc otlar bulunmamahdir. Ambalajlar tesima sirasinda driiniin iyi
korunmasim saflayacak bigimde ve wygun nitelikieki malzemeden yapilmis olmalsdie. Ambalaj
wgerisinde kullamilacak kagit veya diger malzemse yeni, lemiz ve insan saghging zararsiz olmalidir,
Basih kagn kullamldafinda yazih kssmin disa pelmesine ve dnine degmemesine dikkat edilmelidir,
Ambalajlar igerisinde derectundan baska highir nadide bulummamalidir.

MAYDANOZ EVSAFL: Maydanozlar diy ethenlerden zarar gérmemis, taze, kiirpe gérlindsli
olmaldir. Maydanczlanin Gzerinde kimyasal giibre ve ilag ariklan, asm nem, vabanci  tat
bulunmamalidir, Demeiler igmde yabanct oflar, tohuma kagmis maydanozlar bulummamaladie, Her
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ambala) igmdeks demetler ve bu demetlendeki maydanozlar gesit, simif ve renk bakimindan bir Srnek
olmahidir. Her demetie yaklasik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun saps
W em' yi pegmeyecek sekilde kesilmig olacakir. Piyasada satiban en iyi cinsten olacaktir. Sararmus,
vamurly ve toprakh olmayacaktir, Maydanozlann kondugu ambalajlar tasima sirasinda Grilniin iy
korunmasim saglavacak yekilde ve uvgun nitelikieki malzemeden yapilms olmalicdie, Ambaly) iginde
kullanlacak kagt veys difer malzeme yeni. temiz ve insan saghfing zararsiz olmahidic, Basih kagi
kullamidifinda yazeh kismin diga gelmesine ve iinlne degmemesine dikkat edilmelidir,

KIRMIZI TURF EVSAFL: Clrimily, dommug, burusmus, slak ve qamurlu igleri pdrstimils
olmayacaknr. En kiigOfn 150 gramdan oz olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir, Gevrek, kendine has
kokulu ve lezzetli olacakiir, kesildigi zaman igi mantarlasnmg olimayacakur,

KARNABAHAR EVSAFL: Pryasada satilan ivi cins kamabaharlardan olacakor. Beyaz renkie, top
halinde ve gigeklen saglam, siki ve esmerdesmemis olacakur. Kamabaharlann saplan ¢icek kismindan
diga dogru dstine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacakur. Yapraklarn st uglar,
civek kisunlan agikta kalacak sekilde kesilmiy olacakir. Rengi hafifien de olsa koyulasnus,
kurtlasoms, gurak, beyaz ¢igefi az, yesil yaprag ve kiki ¢ok karmabaharlar alinmayacaktir, Tamamen
dagitmig, donmug, ¢liriimily, fena kokulu, gamurly, porsiik, bayat, ezik, hiscekli ve ivi vasifta olmayan
karmabaharlar almmayacakir. Kamabaharlar arasinda tesadiif edilecek gigegi tamamen veya kismen
ditkiilmils ya da daglrus olanlardan gobek kismumn 15 @ aymamak  sarmyls aynen  alimr.
Kamabaharlann dzerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacakr,

0ZUM YAPRAGI EVSAFL: Ince olacak, derin pargale olmayacak vanlde teshim edilecektir.
Salamura olacakbr. Kémpe asma yapraklarmdan olusmus olacak, kart olmayacakbir, Sap kisimlan
ayribmiz olacekir,

LIMON EVSAFL: Pivasada mevsimine gore satilan iyi, sulu yatak limonlanndan olacakir, Yesil,
ezik, clirilk, kurumug, suyu gekilmiy, donmus, don galin, cok yumusak, kilflenmis, dogal Gzelliklerin
kaybetmig, kalin kabuklu olanlar alinmayacakter, Limonlann en kilgigi 75 grdan az olmayacakir,
Biltlin, saglam, temiz, sulu olacak, pirinds, gelisme ve renk bakimindan kendine hos Geellikie
olacaktr, Kiflo, ik, ufak, buruguk, olmayacaktir, Saplar silme kesilmig olucakir, Sararmss ve
#amaminda kopanlmig, pivasada sablan imonlann en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir, Yabanc: tal ve
koku, dis kisrminda agin oem bulunmayscakiir, 180'lik ambalajl sandiklarda, divagonal sekilde dizili
olacaktir,

KAVUN EVSAFI: Bitin, saglam, temiz, yelerince gelismis ve olgun, taze ghrtnisli, cesidine degi
sekil ve renkte, lezzetli olacakur. Uzerinde catlak ve bereler bulunmayacakur. Ezik. ciiriimis,
kitflenmig, pargalannng, delik, ac, fena kokulu, igi slyalagmiy ve kabuk kismu yumugamg
olmayacaktr. Olgunlapip hasat edildiinde saplan kopmayip dzerinde kalan gesitlerde saplann
wznnlugu 3 cm'yi gegmeyecektir. Onalama 3 kg civannda olacak, piyasada sanlan kavunlann en ivi
cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanc: madde, anormial dis nem, yabanei tal ve koku
bulunmayacaktir,

KARFUZ EVSAFE: Piyasada satlan olgun, ivi ve tath karpuzlardan olacakiir.

Ham, kabak, ezik, igini yemiy ve igi bosalns, yumugamng, ¢irik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamam gegmis,
clyah ipliklesmig, ekgimiy ve kahn kabuklu fazla ¢ekirdekli olmayan cinsten olacaktr. Uzerleri
toprakh kirli, camurlu olmayacaknir. Kesildiginde i leri keemiz (tath olmak sart ile) renkte olacakiir,
Biltfin, saflam, yetenince olgunkagmig ve sika yapih, vanlmamus, gesidine dzgii renk ve sekilde, ivi gelismis
ve lezzeth olscaktir. Etimin rengl ve tadi gesidin olgun durumuondaki tpik declliklerini pisterecektir,
Karpuz saplan en fazla 5 em. olacakir, Bir adedi en azindan 3 k. olup, pivasada sankan ivi kalite (1.Smf)
karpudurdan olacaktr. Uzerlerinde yabuncy madde, anormal dig nem, yabanet koku ve tal buhunmuyscaktr,
TAZE ERIK EVSAFI: Biitin, safilam, temiz, olgun, sckil, pehisme ve renk bakimmndan gesidin lipik
delliklerim pisterccck. kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktr. Cilrik, ezik, camurly ve hasere
tarafindan zarar gérmilg, kurtlu olmayacakir. Cesidine gire meyve yizeyi pusluidumanli, etli ve sula
vapida olacakuir. Piyasads satilan eriklerin en ivi cinsinden (1. Simf) olacak, yabaner madde, anormal
chg nem bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktr,

TAZE UZUM EVSAFL: Salkimlar sckil, irilik, renk hakimundon gegidin tipik deellikicrmi glisterecck,
saglam, temiz ve Dalirsliz olacaktir, Tancler porstimemis, olgun ve sape yapisik olacak, safkim Ozerinde
muntazam araliklarla dagilacak ve puslan boenlmames olacakir. Yabana madde, anonmal dis nem. yabanc
koku ve tat, hastalik ve hagerelerm meydana petindifi zarar len olmayacak, wmveler muniazm, ivi gelismis
olacak, tabii hali ve rengi defismis chsy, burssuk, kuremmes, giliriik, ek, kifli, koruk Grdmlerden ve
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sallamiarda dikiilme olan mimderden olmayacaktr, Pivasadn sabilan atimlern en iyi cinsinden (| Saif), i
tancli fiziimber olacaktir, Ambalajh olacakur,

KAYISI EVSAFL: Sckerpare, tath ve hafil’ mayhos lezzetie kayistlardan olacaktir, Ham, ezik, cksi,
yesil, giriik, tozlu, toprakl, qok yumugak, beklemeden ckgimis, buresmus, kurtl, kurt venikli
olmayacaktir. Kayisi ¢ekirdeklerinin igi tath olacak, kaysilar iginde zerdali olmayacaktir. Kavisilar
orta biyiiklikie sckerpare kawislardan olacaktir. Kiiglik ve eiliz kavisilar kabul edilmeyecektir,
Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Botin, saglam, temiz. taze, olgun olacak; exilnug,
burugmuy, lezzetsiz olmayacakir. Sekil. gelisme ve renk bakinmindan. yetistikleri bislgeve pire, cesidin
lipik dzelliklerini posterecek ve kusursuz olacakur, Piyvasada satilan kavisilann en iyl cinsinden
(1.5t} olacakur. Yabanc: madde, anormal dig nem. yabane: koku ve tal bulunmayncaktir. Ambalajl
olacakr,

SEFTALI EVSAFI: lyi cins. tath ve kendine has hafif mayhog lezzotteki yarma sefialilerden
olacaktir. Ham, ezik. ¢urik, kurthe, porsik, beklemig ve kirli olmayacakir, Olgun, biitiin, saglam,
vetigtigi bilpeye piire gesidin tipik sekh, gelisme ve renginde olacak. hic bir Seri bulummayvacak, kuri
yeniklen olmayacakir. Ciriime, mantarlar veya diger bozulmalardan dolays tiketime elvensliligini
yitirmig olmayacakir. En iyi kalite {1, Simif} olacaktr, Anormal digi nem, yabanct tat ve keku ve yabane
madde bulunmayacaktie. Uygun ambalajh ve tek sira halinde olacakir

YENIDUNYA EVSAFL: Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kitgik mevve gapr 35 mm, normal
olgunlagiuy ve tth olacakur, Ciriik ek ve burusukluk olmayvacaktr, Kasalarda siralanms aln ve
iistii aym ebatlardn olacakor,

VISNE EVSAFI: Pivasada mevsimine gire satilan ivi cins asil visnelerden teze etli iri tancli ve
kendine has lezzette olacaktr, Ezik, giirik, ham. bayat, kifli, tozlu, woprakl ve camuriu olmayacakir
Temiz tekli kasalar iginde petinilecektir.

CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en ivi cins (1. Sinil) gileklerden olacakur, Cop, yaprak, 1oz, toprak
vs. yahanci maddelerden armmus bulunacakur. Eziloiy, cksimis, ham ve koflenmis, parcalanms,
kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakinindan ¢esidi tipik dzelliklerini gisterecek, olgunluk. renk ve
irilikge bir ek ghrin0ste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gecirmeye dayanscak sertlikte
olacak, anak yapraklar ile kisa yesil saplan gileiin tzerinde bulunacaktir. Teklh, temiz kasalar icinde
eetinllecektir

KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitin, taze goiriiniisli, saglom, olgun, sk et temiz ve saplan dilsmemis
{hasat sirasinda sapindun kopan cesitler harig) olmabdir. Kiraziarda giizle pirilebilir vabanc: madde,
kimyasal madde aruklan, anormal dis nem, yabaner tat bulunmamabiir. Kirazlar zamanla durmaktan
burugmus, ¢ortimis, sivahlagmg, ici kurtlanmg, bozulmus, dogal lezzetini kaybelmis olmamalidir,
Her ambala) iginde bulunan kirazlar: qegit, simf, boy ve orijin bakimindan bir Gmek olmalidir,
Piyasada satilan en iyi cins, olgunlasmg, taze ve lezzetli Mapolyvon kirazlardan olacaktir. Kirnzlar
teriz, tekh kasalar winde getinlecektir. Ambalaglar tagima, muhafaza siresinee kirazlan iyl bir sekilde
koruyacak ve saihga zarar vermeyecek nitelikte, yeni; temiz, kuru, kokusuz, mukavva vewa fahia
haric: diger malzemeden hazselanmiy kotu, tabla, sandik olmahidir. Ambalajlann vapininda kullanilan
her gegit malzeme ile igine konulscak oluklu mukavva, delikli kafil ve benzeri malzeme, veni, temiz
ve kokusuz almaly, dirine zarar vermemeli, bunlarm tizerine yazilacak yazlarda kullanilacak mirekkep
ve hoya ile etiketlerin yapigtmlmasinda kullamlan zamk, toksik veva digier sekilde insan saghigna
zarar verecek yapida olmamabidir. Basili kagn kullamldiginda, vazil yizgin disa gelmesine ve iinlin ile
temas etmemesine dikkat edilmelidir, Ambalajlann iginde belirtilenlerin disinda highir vahanct madde
bulunmamalidir

KIZILCIK EVSAFL: lyice olgunlasmis olacak, ezik, girik ve iginde vabano  madde
bulunmavacaktir,

BALKABAGI EVSAFT: ince kabuklu, sert, muayene edildiginde icine hatmayacak sekilde olacak,
ezik, iiriik ve gatlak olmayacakor. Ortalama agirhiklan 3-4 kg ofacaktr, Bayat olumayacak, piyvasada
bulunan iyi cinsten olacakir. Muayenede kendine has renkie piskin olacaknr.

MUZ EVSAFL Piyasada satilan iyi c¢ins muam olgunlasmisi olacak, ham ve ser olmavacakiir,
Cltrk, donmus veya don galigs kalin kabuklu olmayscakir. Temiz, saglam, biltiin, parlak renkli, sika,
wyi peliymiy, dogal lezzetie olascak, yenilebiliclik durumunu etkileven yara, bere, ciiriklik, ezilme ve
diger bozulmalar olmayacak. hagere. sofuk ve sicaktan olugmuy zorarlar, pines ve ilag vamklan,
mekanik etkilerden meydana gelen bozukluklar, kabok yanlmalar, kepmalar olmoyacak, dis
kisimlaninda agin nem bulunmayacakur. Hevenk seklinde ise st kisminda 15 cm. alt kisminda 10 cm
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uzsnlugunda sap kalacakir, Meyve uglannda gigeklerden pistiler kopanlmey olacaktir, Muzlar, sandik
igerisinde pGvdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecekiir.
ELMA EVSAFI: Biin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktr. Olgunlasmanmis, mayhos, lezzelsiz
olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimimden vetistikleri biilgeyve pire cegidmin dzelliklering tasiyacak,
meyve sapl zedelenmemis olacakinr, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlasmums
olacakur, piyasada satilan elmalann en ivi cinsinden (1. Sinif} olacaktir. Elmalar temie 2. knsalar
iginde teslim edilecektir. Elmalar, ayn cins ve kalitede olmayip, aym kalitede olacaktr, Kompostolar
ve elma tathlan win golden elma, yemelik icin kirmizi elma getirilecektir,
ARMUT EVSAFI: Yeni sene iirind, biitdn, saglam, temiz, inlik ve renk bakemlanndan velistiklon
hilpeye giire, gegidinin dzelliklerini tasivacak, meyve sap zedelenmemis olacakiir. Pivasada sanlan
armutlann en iyi cinginden (1. Simf) olacak, kabuk zarlar sivahlasmanms, girlk, karths, ham, kumilo,
vamurtu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacakiir, Buruk lezzetic ve kun almayacaktir.
Kig aylarmda 2°l veya 310 kasalarda teslim edilic, Armutlar yaz aylannda tekli  kasalarda
petirilecektir,
AYVA EVSAFL: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimundan yetistigi hislzeyve
gore gegidinin tipik dzelliklerin fagivacak, kabuk vilzeyinin en nz % 90°1 havasiz ve diizgin olacak,
meyvenin diy gorintisiing ve duyusal dzelliklerini etkileyecek herhangi bir dzrd bulunmayacak, meyve
eti saglam olacaktir, Bilyiik boydaki ivi cins san renkte ve kendisine has kokuda, tatl veya mayhoy
lezzetic ve sulo ekmek ayvasindan olacakur. Yenildifh zaman bogaz nkayan, susuz ve gok burasuk
ayvalar kabul edilmeyvecektir. Aci, ezik. ¢lirik, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yeniji,
piele girilehilir yabanci madde, anormal dis nem, vabaner tat ve koku, ki bulunmeyacaktir,
Piyasada sanlan ayvalann en iyi cinsinden (1. Siuf) ve ambalagh clacaknr
MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tatl, suly, saflam, temiz olacak, gérindy ve renk bakmundan
kendine has dzellikte olacaknr, Kofld, giritk, beruguk, donmug, suvu cekilmis, ezik, ham, cksi, cok
gekirdekli, mekanik etmenlerden olugan  yaralanmalor ve kapammis olsa do biyik  kesikler
olmayacaktir, Saplari sime kesilmig olacak, piyasada sanlan mandalinalarin en ivi cinsinden (1S
olacakiir. Mandalinalar iki sl tahts kasalarda getirilecektir, Yabanc tat ve koku, dig kesminda asim
nem bulunmayacakiir.
PORTAKAL EVSAFE Piyasada saulan iyi cins, dogal, rengini alrmy, kendisine has wathlign, koku ve
lezzeti olan Washington veva yafa portakallardan olacakir, Yesil, hom, ezik, cksi, conik, soluk, kirl,
kiflii, phrsilk, yumugamg, suyu gokilmis kabugu kahin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli, sulu,
tath, saglam, temiz olscak, giriiniy ve renk bakimimdan kendine has declhikte olacakhr, Kafli, grimik.
donmug, suyu ¢ekilmig, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacakir. Saplan silme olarak
kesilecek, pivasada satilan malin en ivi cinsinden (1. Smf) olacakor, Uvpun ambalajl sandiklardq
dizili olacakiir. Yabanc tat ve koku, dis kissmnda asin nem bulunmayacaktr.
SIKMALIK PORTAKAL EVSAFL: Sikmalk porakal, tath, sulu olacak, ezik, eksi, kemale
ermemis, yesil olmavacakur. 11.ve 5. avlar arasinda vesilecektir,
DONDURULMUS SEBZELER: Bir dgiinde her bir vemek igin; kisi bagina 125-175 gr. olarak
hesaplanacakur. Dondurulmus Griinlerin oygun sartlarda tasinmass ve saklanmas: vitklenicive aittir.
Dondurubmusg sebze ve meyveler (40 mikron kalinhginda, polictilen) mavi naylon torba censinde 14)
kg'lik karton kolilerde teslim edilecekiir. Dondurulmus sebzeler -18 C *den daha disgiik sicaklikta ve
Y9095 nem ortaminds depolanacak ve sofuk zincir kinlmadan tasmacaktir, Gelen Grinlerde
yumugama ve ¢hziilme belifendiinde alinmayacaktr. Ambalaj fizerinde firma adi, advesi, firtinle
tgili barkod no’su, Grilniin cinsi diretim ve son kullanma tarihi, net agirlid bulunacaktir. Kendine has
tat, koku ve renginde olacak, yabanct tat ve koku bulunmayscaktie, Kesinlikle highir katki maddesi
bulunmayacakur, Kullumm simsinda dondurulmuy sehze paketlerinde gérilen herhangi bir renk veya
koku degigikliginde veyn pisme sirasinda goriilebilecek borukluk sonucu kullanidan dondurulmuy
schaelerin mikian ve olesacak maddi worarlan (kullamban e, yag vh) vitklenicinin karstlamas:
zorunludur.

KURU ERZAK MALZEME TEKNIK SARTNAMELERI

KONSERVE FASULYE
Urtinii etkilemeyen, insan saghma zararl olmayan ve hermetik olsrak kapatilan feneke  kuti
ambalajinda olacakur,
Ambalaj fizerinde asafidaki bilgiler; bosulmayacak, silinmeyecek gekilde ve okunakli olarak kagn
veyn baskn etiket vb. sekilde yozlmalidir,
Finmamm tican umvani veva kiza ad, adresi, tescilli markas:
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Malin adi
Standardin aret ve numaras
Sl {varsa)
Parti, sem1 veys kod numasrasinda biri
Met agichk
Brit agirhk
Siizme agirlik
[mal tarshi
Firmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi veya raf G
“Her iki kapak tarafi sismis ve sizimuh kutulan almayine.” ¥ azb ifadesi,
Tenm ve Crman Bakanlg min izninin bulunmas: gereklidir.
Taze fasulyeler ilgili TSE ° ye uwygun, bag ve saplan ile varsa kilgiklan alinarak birkag parcaya
bélinmils olmalidir. Konservedeki fasulyeler ayni gegitten, etli, daflmamy, fzla yumusamanus,
oldukga sert durumda ofmah, dolge suyu fazla bulamk pstermemeli ve tuz mikian % 2'¥i
gecrmemelidir.
Konserve edilmig fasulyeler; gesidine egii renk, tat ve kokuda olmals, vabanei tal ve koku ile icinde
yabaner maddeler bulunmansalidir,
Taze fasulye konserve iginde tuzdan bagka herhangi bir katk maddesi bulunmamalidar,
Konserve siizme afsrhi@ net afirhiiin % 60" mdan az. tope boglugu kalan hacminin %10 undan gok
olmamalidar,
Konservelerin kontrolil igindeki suyu siiziilmek (sizme amelivesi bir stizgeg iverisinde dokilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) surctivle yapilir. Ketulann arssinda tesadiif
edilecek ciizi fabrikasyon noksanliklar agilip, tartilan degierleri ile birlikte, istenilen grivmi vasitasinin
altina dilgmemek sartiyla kabul edilir,
Konserve kutulan 6 tane 5 kg'hk mukavva kutular icenisinde teslim edilecektir. Ba ambaljlar
nakliyata tahammiil edecek sekilde saglam yaph olacaknr
Kabul edilen mallann normal sartlar altmda & oy middetle bozulmamasing, miteahhidi taahhiit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belinisi posteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari siarname
uygutanarak miiteahhit firma arafindan de@istinlecektir,
502 konusu gida, Tark Geda Kodeksi Yonetmeliginde yver alan ilgili g febligine uygun olacakir,
Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmamiy, bombajsiz ve dis viizli passiz olacaktr, Konserve
siizme afirbik Gzerinden teshim alinacaktur. Konserve igerisine konan domates, kutunun aliinda ve
iistiinde olacakr. Konservenin Kalile sistem belgesi olmalidir,
BEZELYE KONSERVE
Tarim ve Orman Bakanlig 'nin iznivle calisan bir miesseseden imal el olacakor.
Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE ve uypun olacakir.)
Bezelye tanelen saflam, bitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, cesidine dzgli dogal renk. tat ve kokuda aym
trilikte olmalidir. 3 numara i boy bezelye alinmals
Konservelerde tuz miklar % 2'vi gegmemelidir. Kutu doldurna oram % 90°dan, siizme ormam %
flrdan az olmamabdir. Dolgy suva bulamk olmamalide, Konservelesin kontrolii icindeki sV
sizilimek (siziilme iglemi; bir siizgec igerisinde dokiillen sehezelerde dumlama kesilinceve kadar
bekletilmek) suretivle vapilie, Kutularin arasinda tesadnf edilebilecck ciiz'i fabrikasyon noksanliklar
agilip, tarilan degerleri ile birlikie istenilen gramajin altna dilsmemek sartivla kabul edilebilir,
Konserveler 6 adet, 5 kp'hk kutular halinde, mukavva kutular wrinde olmahdir. Bu ambalajlar
naklivata dayanacak sekilde dilzgiin ve saglam olmaludar,
Kutularda imal ve son kullanima tarihi olacakor, Koenserve siizme agirhik zerinden almacaktir.
Kutulann iginde asil gida ile birlikie yenilmesine ve kutbmasing misaade edilen maddeler disinda
katki maddesi  olmamabidir, Konserve  tiirleri. defiisik markalardan numuneler  poeildikien;
gereklifinde agilarak pisirdikien sonma karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin kalite sistem
belgest almalidir
=0z konusu gida, Tork CGhida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uypun olacakiir
TURLL KONSERVE
Tirlih kenserve yapmmnda kullamilan twee scheeler asagidaki dzclliklerde olmaludr,
Taze Fasulyeler; T5 797'de belintilen 6zelliklere uygun, bay ve saplar ile varsa kidgiklan alinarak
birkag pargaya hiliinmis olmalidsr,
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Pathican; TS 1255 de belirtilen Gzelliklere uygun, kabuklan soyulmuy veya ambiikl soyulmos ve parca
halinde dofranmis olmal ihr,
Biber, TS 1205'de belirtilen dzellikieki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlan alinmig ve
kesilmig olmaludr,
Domates; TS 784 de belirtilen dzelliklere uypun ve enine dilimlenmis, kalines iki dilim halinde olmali
ve tlirliniin alt ve astdne konulmaldir,
Sakiz kabag: TS 1898'de belinilen ézelliklere uygun, cekirdefi az, eti dagilmayan kabakiardan
olmali ve kabugu alimmig pargalar halinde dogranmes bulunmaludir,
Bamya; TS 21227 de belintilen dzelliklere uygun, ¢ekirded kilgik, kbrpe, fazla yumusamamis, 1.5 - 6
e, boyunda biitiin baslan kesilmis ve pistifinde daglmayan bamyalardan olmalidir,
Tirlih Konservenin Ozellikleri :
Kendine Gzgil tot ve kokoda olmal, highir yobanet tat, koku ve madde bulunmamals.
rf;in-;h:ki sehieler, faxla sert veya pismig olmamah
[ginde, tuz ve limon tuzundan baska bir katki maddesi bulunmamals
Drolgus suyu sgindeki tuz miktan % 2°yi, limon twa veya suyu % 0,30 pegmemelidir,
Dolgu suyu fazla bulamk gostermemeldin. Konservemin kalite sistem belgesi alinmalidie. HACCP
belgesi olmalidir,
Tirll konservede, sebzeler siizildikien sonra asafdaki oranlar bulunmaladir.
- Taze fasulye % 25-30 - patlican %% 2530 - hiber % 3-10
- domates % 10-15 - sakre kabaf % 10-15 = baumva %o 10=15
Konserveler 5 kg'hk ambalgjlarda olacakin, Konserve ambalajlonndaki etiker bilgileri Turk Gida
Kodcksine ve TSE ve uygun olacakur. Kenservelerin kontrel( ivindeki suyu stizilmek (stizme islemi,
bir sitzgeg igerisine dékiilen sebzelerden damlama kesilineeye kadar bekletilmek) suretivle yapalir.
Konserve siizme agirhk Gzerinden teslim almacakter, Kululann igerisinde tesadilf edebilecek eiz'i
fabrikasyon noksanhklar kabul edilmeludir, Sie konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gacka tebligine wyirun olocakr.

BAMYA KONSERVE
ligili TSE wve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabaner tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has goeiniigle, biitin halde, baslar konik olarak kesilmig ve ayni
cinsten olacak, kirpe, lekesiz, qekirdefi kilgiik ve sertlegmemis, fazla yumusamanus, dagilmams ve
ealmemis olacakiir.
Dolpu sivisi bulanmanmus ve salyalapnmamig, kuetulann durumu mekanik  etkenlere  bicimlerd
borulmanug ve hermetik deelliini kaybetmemis, bombajaiz ve dig yikzi passiz olscak, iginde yabanc
midde ]:HI|III'Im41}'IlI=EliT- Kute dolum orami % 90°din, sizme oramn % o0 dan az nlm:l.m.alml;r
Bamyanin cinsi sultani bamya olacakir. Bamyalanm boyu; suliani bamya; en cok 7.5 cm'ye kadar,
sivisinci tid oram en gok %6 2, asithik en gok %% 0.5 alacaknr
Imal tarihi giintimiize en yakin, son kullanma tarihi gindmizden en weak olacaktir, Tekliflerde
bamyasmin cinsine ghire (sultani vs.) fiyat verilecek, stme aghk dzerinden alinacakir, 5 ke'lik
ambalzjlarda olmaldir. Kutunun etiket bilgileri Tk Gida Kodeksine ve TSE've uygun olacaktr.
Konservemn kalite sistem belgesi olmalidir

KURL FASULYE
Yeni diriin olacak, eski dninle karpk olmavacakur, Bavat, mat, burusuk. kink taneli, bomk,
kilflenmis, glriimils, lekeleminiy, kendine Seghi renk ve kokusunu yitiemig, filizlenmis, biceklenmis,
bédcek ve diger zararhlar tarafindan yenmiz veya delinmis olmayacaktir. Cinsi yeker fasulve olacaktr.
Pusinldiginde tanclerin hepsi aym anda pigmiy ve irilenmis olacakur. Yabane: tane miktan % 2 den,
tag ve kum miktan % 1"den, nem oram % 14'den az olacakur. Geligi gizel alinan 100 adet fu.sul_-,-v;:nin
afirhd) 60 gr."dan eksik olmayacaktir. Tanclen iri, veter derecede kurumusg ve hepsi aym anda pismis
ve inilenmiy olacakur. Taneler iri, veter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktr, insan
sugligna zarar vermeyen 50 kg, "Nk ¢uvallarda teslim edileccktir. Cuvallar zerinde firma adi, adresi,
TS numarasy, Qriin yib, Oretim ve son kullanma tarhi olacaktir. | kuru fasulyenin iglendign yern
edildiga yenin “kalite sistem belgesi™” olacaktir. $6z konusu gida, Tirk Guda Kodeksi Yonetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uypun olocaktir,

NOHUT
Yeni Orin olacak, eski drfinle kansik olmovecaktir. Buvat, mat, buresuk, kink taneli, bosuk,
kflemmig, qiriimiy, lckelenmis. kendine Gzgil renk ve kokusunu vitirmis, filizlenmis, biceklenmis,
bicek ve difer zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaknr.  Piginildiginde tanclerin hepsi
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aym anda pigmis ve irilenmiz olacaktie. Yabaner tane mikian % 2'den, tas ve kum miktan % 1den,
nem oram S 14'den az olacaktir. Geligi gozel alman 100 adet nohudun agirh@ 60 prodan eksik
olmayacaktir. Pigirildiginde hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacaktr, Tanclen iri, veter derecede
kurumug ve hepsi aym boyda olacaknr. Insan saghifiina zarar vermeyen 50 kg ik ¢uvallandn testim
edilecekur. Cuvallar zerinde firma ads, adresi, TS numaras, drin yilr, Oretim ve son kullanma tarihi
olacaktir, Nohudun islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belpest™ olucaktr. Sz konusu gda,
Tiwk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uyoun olacaktr,

BARBUNY A
Yeni dirin olecak, eski idrinle kark olmayacaktir. Boyat, mat, burusuk, keik taneli, bozuk,
kilflenmig, ¢iirimiy, lekelenmig, kendine degh rengini yitiemis, filizlenmis, biceklenmis, bicek ve
diger zararhilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaknr, Pigirildiginde tanelerin hepsi ayni anda
paginig ve irilenmis olacakiir. Yabanct tane miktar %6 2"den, tag ve kum miktan % 1"den, nem orant %
I4°den az olacaktr. Geligi glizel alman 100 adet barbunyamn agirhiy 60 gr. 'dan cksik olmayscakbr,
Tanelen in, yeter derecede kurumug olacakur. Insan saghging zarar vermeven 50 kg Lk cuvallarda
teshim edilecektir. Cuvallar izerinde gda maddesinin adi,net miktan,iiretici ve paketleyici firmanm
adi.tescilli markasy, adresi ve Gretldi@i yer, Oretim ve son kullunma tarihi dretim vili, Tarim ve Orman
Bakanh@mn izniparti numarast ve/veya seri nurmarast,orijn (ke Oriin vl bulummalicdir, Barbunyanin
kalite sistemn belgesi olacakur. Soz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliinde ver alan ilgili
gida tebliiine wygun olacaktir,

GENDIME EVSAFI
MNormil evsaftaki sert bufdaydin diviilip savrulamak kepeginden aynlmak suretivle hazirlanacaktr
Buday kirmase ve kapeiklh bugday bulunmayacakiie. Tabii renk, td, koku ve mitecanis manzarads
olacaktir. Kifli, kil ve fena kokulu, bdcek yenikli. cksi. kezisoms, islanms, kurutulmus  ve
topraklanmig olmayacaktir. Tag, toprak, kum ve ¢op olmayacaktir. Son sene mahsuli olacakur,
Gendime 25 "k ambalajlarda olacaktie. Ambalaj Gizennde firma adi, sdresi, Oretim ve son kullanma
tarihy, Tarin ve Urman Bakanh@i'mn izni, besin igenklers, net agerligh belinilecektir. Gendimenin
iglendi@i yenin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacakir, HACCP belgesi olmahdir. Stz konusu
grda, Tirk Guda Kodeksi Yonetmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacakur,

KABUKLLU KIRMIZI MERCIMEK
Mercimekler kendine Gegii dogal renk ve kokuda olmal, slanmis ve islabhp kunotulmos ve goele
gorindr kil olmamal, canh bécek ve hayvansal kahint igermemelidir. Yeni Griin olacak, eski iiriine
kangik olmayscakar, Bayat, mal, vagh veya boyali olmayacakur, Iginde yabane: madde {mercimek
tanelen arasinda bulunan kendinden baska maddeler ile 3 mm® ik yuvarlak delikli elek altina gecen
mercimek tane ve pargalan da dohil olmak tzere her ticlii madde), kusurlu tane (kizarmus, gimlennng,
chrdmils, olgunlasmams, lekelenmemis, bocek yenikli ve delik mercimek tane ve pargalan), kink
kabugu soyulmuy (3 mm’ lik yuvarlak delikli elck dzerinde kalan, tanesinin 14 “imden fazlas:
kinlmes kusurlu olmayan mercimek parcalan ile kabugunun 14 ‘dnden fazlas sovulmuy kusurlu
olmayan mercimek tanclen) olmayacakir, Mercimekteki katkr maddeleri, bulasaniar, pestisit
kalintlan, Tork CGida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan hilklimlere uygun olacaktr. Butubet %, 1470,
toplam yabanct madde o 4'6. tag, toprak ve inorganik maddeler toplam kuserlu taneler %03, bicek,
hasarl tane % 1%, kzanmg ve gimlenmiy tane % 0.5° 1, kink kabugo soyulmus tane % 470
gegmemelidir. Taneleri aymi zamanda pigecek dzelitkie olmalwdr. Pisirderck denenecek olumlu sonug
almirsa kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistern belgesi™ olmablidir, insan saphing zarar
vermeyen smbalajlards teshm alinacaktie, Ambaly iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, Griin v,
tretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanligi'om izni olacaktr. Mercimek 25 Tik
amthaiaylarda alacaktir,

YESIL MERCIMEK
Mercimek kendine gl dogal renk ve kokuda olmali, wianmig ve islatihp kurutulmus ve glizle
girondr kifli olmamahdir. Canly bécek ve hayvansal kalint olmayacaktie. Yeni triin olacak, eski
Uribnle karigtk olmayacakhr. Bayat, mat, yagh veya boyah olmayacakir, Mercimekicki katk
maddelers, bulasanlar, pestisit kalmtilan Tirk Gida Kodeks: Yanetmeliginde yer alan hitkiimlere
uygun olacaknr. Boylannug yesil mercimek olacaktr, Boylanms vesil mercimeklerde  efiketie
belintilen fane inhi@ndek mercimek orent %95 olmalhdir,
Boylanmis yesil mercimekieki rutubet oram % 12y, toplam yabaner madde %10, ras, toprak, vh.
morgantk maddeler % 0,1 "1, toplam kusurlo tane %2 yi, bicek hasarl tane % 0,571 asmamaldar,
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Taneler aym zamanda pigecek dzellikie olmahdir. Pisirilerck denenecek: olumiu sonug alinirsa
kunuma kabul edilecekur. Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmahidir. HACCP belgesi olmalidr,
Insan sagh@ma zarar vermeyen 25 Lk orijinal ambalajlarda teslim alinacakur, | Ambalaj lzerinde
firma ady, adresi, TS numarasy, driin wil, dretim ve son kullanma taribi. Tanm ve Orman Bakunhgn'nin
i, boylanms vesil mercimegin tane irilig belirtilecektir

BULGUR
Yeni sene mahsulin olacaktir. Bulgur taneleri, saflam, temiz, bulpurn degl renk, a1 ve kokudn
olmal, Eksimis, acinug, piele ghnilebilen kiiflenme veya kilflenmeden dolavi tadinda ve kokusundn
bir degisiklik meydana gelmis olmamahdir. Bulgurda canh veya cansiz hasere ve parazitierle bunlann
pargaciklary, yumurtalan bulunmamalidir, Nem mikian en gok % 13 olmal, Boya tcermemeli in
(pilavhk} tip bulgur olmalidir. In up, gbz a¢ikhi 3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde,
tamiim 3.55mm. lik elekten gegmeli, 2.00 mm’'lik elegin dzerinde kalmaladir. Ancak 2.00mim lik elek
altina gecen kisim kiitlece % 10°dan fazla olmamabdir.
Tolerans simirdar;
Tag. toprak, kum, ¢ip v.b.madde engok % 0.01
Bugdaydan baska talul taneleri  encok % 1

Yobanc ot tohumlan eh ok % 0.1
Cok iri tane emeok M
Bevazh lanc engok %

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek ozellikie, saglga zararsiz
maddelerden vaplms, saglam, temiz olmalidir.
Ambalaj Gizeninde, firma ady, adresi varsa tescilli markas, bulgurun tipi (pilavige veya kéfielik) imal
tarihi, parti seri ve kod sumaralanndan en az bir, net kiitlesi. son kullanma tarihi, Tenm ve Orman
Bakanhginin izni belirtilecektir. Bulgur 25 *hik onpinal ambalajinda olacaktr. Bulgurun kalite sistem
belgesi olmalidir. Sé2 konusu guda, Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde yer alan ilgili gpida tebligine
uygun olacakte

PiriNG
Yeni sene mahsuli olacakbr, Kirlenmig, acwmg, kiflenmis olmamali, Yabanc: @t ve koku
ipermemelidir. Karigtniling olmayacaktir. Pirincin rutubet oram en fazla “%14.5 olmalidir. Pilaviik
piring, uzun taneli piringitane boyu & mm'den fazla ve aym zamanda vzunluk/gemslik oram 2" den
tazla 3°den az olan ) olacakuir, Piringte; kink tane 174 *0 kinlls) %030 peemeyecckeir, Ham tane ve
tebegirleymis tane {1y olgunlagmams veya gelisimn tamamlamamy celtiklerden clde edilen vesil veya
yegilimai renkteki taneler ile gesith nedenlerle sit beyaz rengi almig ve tebesir goriiniiminde bulunan
tanc) en fazla %03 olmaldir. Mandik vada kirmua tane (yizeyi kinmiz renkli pericarp ile kaph tane) en
fazla %2 olmabdiw. Kirmuzi giggih tane (Pencarp kahnust olumk geside has olmayoan degisik
yofunlukta  kimazi gizgiler  igeren  tame)  en fazla%2?  olmalwir Hasarh tane
(i rutubet.hastalik.béccklenme ve diger scheplerden dolayy saranmis.gesitli biviiklokte sivah ve
kahverengi lekeler igeren ve bocek yenikli taned en fazla %61 5 olmaldir, Yabanes madde {piring tanesi
dizindaki biscek veya bieek pargalan ile kalintlarn, yabanc tohumbar, kabuk. kepek saman gibi organik
maddeleri ile tagkum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamaldic. . Ambalaj dzerinde pida
minddesinin adinet miktan tretici ve paketleyici firmanm adetescilll markassadresi ve iiretibdige ver,
liretim ve son kullanma tanhidretim yil, Tanm ve Orman Bakanhgom imiparti numarass ve/veya
sen mumarasLonjin ilke,pirincin tane wonlugu bulunmaldir Pirincin, kalite sistem belpesi olacaktr,
Ambalay 50 kg'lk guvallarda olacaktir. Piring pisirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul
edilecektir, Stz konusu gida, Tirk Gids Kodeksi Yonctmeliginde yer alan ilgili mda tebligine uypon
olacakur,

ARPA-TEL SEHRIYE
Ekstra veya ekstro-ckstra bugday unu veya irmiginden vapilnig olacaktir, Tabii renkte, kokuda ve tatta
olacaktir. Iginde canli-cansiz kurt, bocek ve bunlann  yumurtass olmayacaktir.  Killid, neml,
givelenmig, kinlmg, lekelenmis olmayacaknr. Pisirilersk denenip almacaktie, Nem miktan % 130
geemeyecekiir. %o 1 tuz igeren kaynar suda 20 dakikada hepsi pismis olacaktr. Pisme sonucunda
dafilan ve yapipik hamur olan sehriyeler alinmayacakur, Sehriyeler orijinal paketlerde olacaktir
Ambalaj Gzerinde firma ad, adresi. e @, TS numarasi, firetim ve son kullanma tarihi, Tarm ve ve
Orman Bakanhginm izni bulunscakur. Sehriyenin kalite sistem belgesi olmalidie, Pisirilmeden evvel
veya sonra afiada cifnendifii zaman ekgi lezzette ve fena kokuda olmavacaktir, Yendikten sonra
agreda, bogaeds scilik ve yamkhik duyulmoyacaktir. Sehriyeler § veya 10 kg'hk paketler halinde

—




alinacaktir. S8z konusu g
olacakir,

INCE (COR
Kendisine has tat ve koki
elmalidir. Protein miktan
vapildhgr yazb olacaktr.
lacakiir. Pismimeden dn
Yenildikten sonra agada,
kurt, bocek ve fare pislig
dakika piginldifinde suyu
ahinmayacaktir. San ve pa
Suva peven madde % 6'nin
olmamahdir. Erigtenin “k
Ambalaj iizerinde firma ad
besin igenklen, net afirhg
alon ilgili gda tebligine uyy

MAKARMNA
Kendisine hos tat ve kokudj
olmalidir. Protcin mikian k
vapubdis yazh olacaktr, |
olacakiir, Pisrilmeden dng
¥ emildikten sonra ageda, b
kurt, bicek ve fare pislig
dakika pisinldiginde sy
makarnalar alimayacakiin
Suya gegen madde % 6'mn
olmameéludir. Maksrmanin,
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a, Tirk Cida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili pda tebligine uypun

IK) ERISTE

olmahdir. Rober miktun en gok % 13 olmaladir. Kil miktan en gok % |
ru maddede en gok %0 10 olmalidir. Son yil driind sent duram bagdayimdan
inde yabanei madde ve boya bulunmayscaktie. Kinldiginda kesit parlak

¢ afieda gignendigl zaman ekyi lezzette ve kotli kokuda olmayacaktir,

siarda acilik ve yamklik duyulmayacaktiv, Kinlmg, kiflenmis, kirlenmis,
olmayacakbir. Makamalar % | tuz thtiva eden kaynar suya anlarak 20
ulandirmayacaktir. Pigme sonucunda dagslan, yapisik hamur olun eristeler
ak renkli olmal, unsuz gininigld elmalidir,

altimda olmahdir, " 96 Lk etil alkole gegen asitlik mikian % 0,05 den cok
ite sistemn belgesi” olmahdir. Eriste, 5 Kg' Ik ambalajlarda ofacakir
adresi, Gretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanbg 'nin 1,
behirtilecektir. Sbe konusu gada, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver
un olacaktir,

olmalidir, Rutubet mikian en ¢ok % 13 odmalidir. Kl miktan en cok % 1
ru maddede en gok % 10 elinalidie. Son yil Grind sert durum bugdaymdan
mde yabaner madde ve boya bulunmayacakir, Kinldiginda kesit pariak

coagieda cignendigi zaman eksi lezzetle ve kol kokuda olmayacakir,
puzd scihk ve vamkhk duyulmayacakur, Kinlns, kilflenmis, kifdenmis,

olmayascakir, Makarmalar %% 1 tuz ihtivis eden kaynar suya ablamk 20
bulandirmayacaktr. Pigsme sonucunda  do@ilan, yapisik hamuer  olas

Sart ve parluk renkli olmal, unsuez girinisio olmaldr.

[tnda olmahidir, %5 96 Ik etil alkole gecen asitlik mikian % 0,05 den cok

rigtenin kesme makarnamn “kalite sistemn belgesi® olmalidr, Makama, 5

kg’ lik ambalajh diiditk (ipce weun), boncuk, vikstk, dirsek makama cesitlerinde ve 500 pram ik
ambalajls yass: finn, spagdetti makama gesitlerinde olacaktr. Ambalaj Gzerinde firma adi, adresi,
tretim ve son kullanma tgribhi, Tarm ve Ormon Bakanhifi'nin izni, besin igerikleri, net afiirligi
belirtilecektir. Séz konusu fmda, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olucaktr,
SIVI AYCICEK YAGI

Berrak, tortusuz, agik san fenkli, seffaf gortintmde, kendine has koku, tat ve gorinimde olacakbr,
Ham yafin dzel koku ve lgzzeti giderilmiy olacakir. Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve Tirk
Gida Kodeksine wygun olgeaktir. Kurumda vemeklerde deneme cok olumlu sonug verirse kabul
edilecekiir. Onpial, 18 "Ik tencke ambalajlarda bulunscakter, Yagim dumanlanma noktas: vitksek
olacakiw. Gida sanayisinde| kullamiabilecek tirde, kisa sirede yanmayacak tirde olscaktr, Acimis

oclmavacakir, Ambalajlar
fretim tanhi, son kullanm
bulunacaknur. Ambalaglar di
il edildigi venm “kalite si

ZEYTINYAG

Fiviera zeviinya@n olacakin,

cinsinden her 100 grda %0
olacaktr. Acimis olmayaca
10 kg'hk tencke ambalajla
yapmams  ve  eeilmemis
miktan,iretici ve paketieyi
kullanma tarihi, Tarim ve O
gercktiginde  kullamm bilg
Zevtinvafimin, kalite sistem

serindde firma adi, adresi, net aguhg, TS numarssy, Gretim namans,
tarihi, Tarum ve Orman Bakanhi@s'mn izni, gindekiler, SYA viizdesi

Regiln, temiz, paslanmarms, bombe yapmanmg, exilmemis olacakor. Yagmn,

tern belgesi” olecakir,

Yegilden sanya defisen renkie olacakur. Serbest yait asitli oleik asit
5'dien faxdn olmamahdir, Berrak, tofusuz, kendine has tata ve kobuda
or. Peroksit degeri maksimum %l 5 meq aktif okgijenke yag olmalider.
da teslim edilecektir. Ambalmlar didzglin, temiz, paslanmamis, bombe
olacaktir. Ambaky  drenmde  pda maddesinin  adi,  cindekiler,net
L firmamn aditescilli markasiadresi ve dretildifi ver, Uretim ve son
Fman. Bakanly@min izni, parts numaras: ve/veya seri numarass, orijin dilke,
s1 velveva muhalicen gartlan serbest yvag asidi vitedesi bulunmalidir.
belpesi olacakir. Séz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde

ver alan tlgils gda teblifine fyeun olacaktir.

ZEL KIZA

MALIK SIVI Y AG EVSAFI

Frtdzde kullamlmak igin ddel olarak rafine ediimiz olmahdir. Pivasadaki en kaliteli gesil olmalwdr.
rafindan onayvh olmahdir, Tirk gida kodeksi  teblifine uypun  dretilmiy,

Tarum ve Oriman Bakanbid
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ambalajlanmus, ctiketlennfs. isarctiemis, tagmmis ve depolanms olmalidir. Ambalaj lizerine
agafidaki hilgiler okunakl|, silinmeyvecek ve borulmayscak sekilde yvazilmal, basiimah veya etikel
halinde takilmalidr,
- Yiiklenicinin ticaret frvani veya kisa ady, tescills marknss, adresi
% Bu standardin iq:un.'lr-:c NUMaris
- Parti numaras:
= Mamuliin ads
. Mamulin tips

MMubtevivat, katk delerinin isimlerni

Imal tarihi (Ay ve vil olarak)

Yitklenicice tavsive gdilen son kullanma tarihs

CAY

Pivasamn en 1vi kalitede ¢3yi olacaktir, Koyu renkli, tozsuz olacakor, Kiiflenms, 1slak olmayacaktir.
Myardan vabanc koku ¢eknis olmayacaktir. Igerisinde boya maddesi olmayacaktir. Demlenip kontrol
cdilmeden  alinmayscaktir.Denendiginde ¢ay aromasi vercocktir Mem oram %667y gegmeyvecektir,
Icinde sap.yaprak artif, olmayacakr. Ambalaj Uzerinde gida maddesinin adi, wwindekiler, net
miktary, dretici ve paketlefici fiemanin ads, tescilli markasyadresi ve Giretildi@i ver, firetim ve son
kullamma  tarily, Tamm Orman  Bakanhf znipartt numarasy vel/veva seri numarass, orijin
ilke gerektifinde kullammbilgisi ve/veya muhafaza sartlan bulunmabdir. Cayim kalite sistem belzes:
olacakiir. Sz konusu gidyd Tirk Gula Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilzgili guda teblifine uygun
olacakiir,

DOMATES SALCASI
suda criyen kuru madde pranma gire ikili-duble (kivaml kovo ko madde orem *628-30° Brix)
olmalidir. Domates gekindel ve kabuklan fininde bulunmamali Salgadaki sivah noktalar | grida %2y
gecmemelidirSalgada PHY =3.74.5 olmabichir.Su miktan %82 den ez miktan %h dan  fazla
olamamalidir. Salcada renk {kayh, lezzet bozukluguiyamk tat),yobanct koku kit olmayacaktr.Skg ik
teneke kutularda olmalidir Tencke bombajsiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmamsg, simnhsiz, passiz
olmahdir. Kutu doldurmd orami en az %90 olmalidir. Ambalaj Gzerinde agagidaki bilgiler:
borulmayacak, silinmeyecpk sekilde wve okunakh olwmak kefnt veyn baska etiket vh. sekilde
yazilmalider, Salga denen . yemege kovu renk veren tercih edileocktir,
Firmamn tican unvan vevalkiso adi, adresi tescilll markas
Malan adi
Standardin isareti ve nimangs:
Samfy {varsa)
Parti, seri veys ked numaradqinda bin
MNet agirhk
Briit agirhk
Imal tarihi
Firmaca tavsive edilen son fiketim tarili veya raf dmri
Tartm ve Orman Bakanhg fun tzminin bulunmoss gerckladir.
Salgamn kalite sistem belgegi olmabidir. S8 konusu gda, Tk Gida Kodeksi Yooetmeliginde yer alan
ilgili gidn teblifine uygun ofacakir.

BUGDAY UND
Birinci nevi un olmalidie. Bugday unu, yvabanct tat. koku, canl veya cansiz hisoek ve pargalanim
igermemelidir.  Acima, me, kiiflenme, kokusma, bozulma olmamali, Kendine depil renk ve
goriinlimde olmali. Rengi bpyaz sarumtirak olacaktir, Mem oram en gok % 14.5 olmalidir. Nembenme
ve nemlenmeye bagh topakkyma olmayacaktir. Kum maddede protein miktan en az % 10.5 olmahdir.
Asithk siilfiirik asit cinsinden kuru naddede en ¢ok %60L07 olmalidie, Unun Kirlilik deneyi: 6 om,
gapindake filtre kagedy dizefinde en fazla 60 sivah nokio bulunabilir ve bocck kilkenli her nokta
J0m"den biiylk olmamalidif. Unun en az % 981 212 mikronlek 70" nolu elekten gegmelidie, 10 kg' Ik
kagit ambalajlarda teslim phnacaktr, Klorlama dalil, agarima aglem uygulanms  olmayacaktr,
Ambalajlarin dzerinde, uno pang amagla Kollanlacag, maksumum kil ve mimmmuom prodcin miktarlan
behirtilmelidir. Ambalajlanmiizeninde foma adi, adress, Tarm ve Orman




Bakanhimin izni, Gretim @arhi ve son kullanma tarihi vaznl olacakuor, Yas oz gluten miktar 35" ten

fazln olacaktir.S6z komwst
uveun olacakir

PiRiNG UNL
Yalniz pinngten yapilmg

]
dzpll renk ve kokuda ulelj

guda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine

Imal ve iginde vabancy unlar bulusimarmalidr, Temiz, rengi beyaz,kending
aktir Kizignus acinm g ekgimig kokmus olmayecaktr. icinde bocek kurt ve

dier canli-cunsiz parazit]
ombalglaorda  teslim  edil
paketlevicl firmanm ads,te
vili, Tanm ve Omman Ba
ununun, kalite sistem bel
ilgili geda tehlifine uvgun

BUGDAY Ni
Bugdaydan usuliine gitre
tagevacakiir, Hangm cins

er ve bunlarin beneent karlilikler bulunmavacaktir Orijinal 250 gr.hik
chtir.Ambaly Geerinde gida maddesinin sdinetl  mikion, dretici ve
cilli markas adresi ve Oretildigi yer, Gretim ve son kullanma tarihi,tretim
nliimn zni.parti numarasi ve'veyva serl numarasy, bulunmahdir, Piring
tolacakur, Sie konusu gda, Tick Gada Kodeksi Yanetmeliginde yer alan
lacaktir.

STASI

elde edilmis bufday misastasi olscaknr, Elde edildigi maddenin adi
maddenin  nigastas ise wyolnz onu nit olocak, baska cing ile

kurighinimayacaktr. Toz hifflinde bevaz renkte ve homojen yapida, kendine has tal ve kokuda olacaktir,

Acilagmg, kilflenmis, eksi

I8, bubday, mr ve ]'ll:rlm,'

ofmayacakir'er kg'hk o
Bakanligimin veninel agich
olecaktr. Sdz konusu prda
olacaktr.

MERCIMEK
Mercimek unlannda nutube

iy, nemlenmiy olmayacaktir. Nem oram patates misastasinda en fozla %
ing nigastalarmnda ise % 13 olacaktr, Kill miktan %1°den fazla
lnjlnrda olscak ambalaj Ozerinde, firma ady, adresi, Tanm ve Orman
b1, firetim ve son kullanma fanhi olacaktr Nigastunin kalite sistem belgesi
Tiirk Guda Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun

UMNLU EVSAFI
miktar %14 den el olmamab. Mercimek unlanimda ko madde de kil

miktan %13 den ve kijliin
Mercimek unfanindn serbe:
(kuru maddede) en az %625
olmal, iginde vabanc ma
vevi herhangi bir sckilde
mercimeklierden slenmis o
unfart iginde bocek, kur,
bulunmamah.
Mercimek unlan boyaimiy
Ambalajlar yeni, temiz
saghfina zararsiz  mndclel
Ambalajlanin agz, katlang
suretivle kapatibir, Avrica
markas1 ve adresi malin
som  kullanma ianby ile
boculmayacak sekilde van
Tarim ve Orman Bakanlyh
uvgun dretibmig, ambalajla
TARHANA
Piyasada satilan veni mah
has koku, tat, goriinimde o

ol 0°luk hidroklonk asitle ¢éxiimeyen kism %020 den Mela olmamali.
asitlik ¥l 50°den fazla olmamal. Mercimek unlarinda protein miktan
tmale. Mercimek unlan temiz, kendine dzgil renk, koku, tat ve goriiniiste
¢ bulunmamali, ayrnica kizismis, acumig, eksimis, kiiflenmis, kokusmus,
kendine Gzgh niteligi degismis olmamal. Mercimek unlarn aym renk
h, igindde bagka renkten mercimek pargaciklan bulunmamali, Mercimek
if ve diger canh, cansiz parazitler, bunlanin kalmt ve benzen kirliliklen

aghEa srarsie da olsa maddelerle muamele edilmis olmamaldin

igindcki mal ivi bir halde koruyvabilecek mitelikie olmak fzere insan
n yapilmig 230 gr ve 500 pr'hk paketler seklinde olmalidir,
k. yapstmimak, toplanarak baglanmak veva madeni serit ile tulturmak
r dig ambalaj igerisinde de konulabilir. Yiklenicinin kisa adi veva tescilli
» gesidi, grubu |, simifi . partt numaras;, net ageh (kg olarak), imal ve
gili bilgiler ambalajlan dizerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve
ol veya basi malidir.

rafindan onayl almalidi, Tirk guda kodeks: wnlu gidalar
mig, etiketlenmiy, waretlemis tagmmis ve depolanms  olmalidir,

tehligine

| wve acimiz olmalidir, Tarhanada renk sanmbirak, turuncu olmal;, kendine
wlidir. Yabanc: madde igermemelidir. Y oklenicinin kisa adi veva tescilli

maarkass ve adresi malin ady cesidi, gruba, soufi . parti numaras,, net a@chi (kg olorak), mal ve son
kullamma tarihi ile ilgili bilgiler ambatajlan ozerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve borulmavacak
sekilde yazrlmak veya basilnalidir, Tanim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayl olmaldir, Tirk gida
kodeksi unlu gidalar tebliggne uypun  dretibmig, ambalajlanoms, etiketlenmis, isaretlemis gmms ve
depokinmus  olmalidar.

TURSU (KARISIK) EVSAFI
Kendi has renk ve porinfiste, sehzesi yumugammmis daflmamis, clriimemis ve kiiflenimenng,
salamura salyalagmanmy ve yabancy madde bulunmamalidie, Met agirhiginda, sizme agidin orom en az
me afirhfma oram en oz %0 3, en gok % 25 olmahdir, Kansik tursuyu
n etkilenmeyen saghgn zurarh olmayan lakh tencke ambalajlar igensinde
liktan teshim alinacaktir. Ambalaj Geerinde malm adi, imal tarihi, tipi,

YT, her ¢esit scheenin s
etkileyen veya kangik tury
olmalidir, Tumu, sieme ag
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olacakor Tursunun  kalite fistem belges: olmahdir Yeni diretim olacak. 200 kg” hk tencke ambalajlarda
ek Gidn Kodeksine uypgn olacaktr.
KURU UZUM (CEKIRDEKSIZ)

Yemi sene drlind, biting termiz olacakir. Sulanmig, eksimis, czilmis, kurtlanmis, kiflenmis,
gekerlenmig, beyaz renkh, ik, bécek zaran, canl ve Gl bicek ve diger hayvansal zararl maddeler
almayacaktir. Sultaniye cimgs, agartilmanig natiirel) gnibu, rengine gire 11 tip numara Gziim olacakir,
kouru (ebm, standan(iri} bdyda olacakir. 100 gramindaka tanc adedi 301-370 adet olacakor. Bekleme
ve gekerlenmeye bagh topgklunma olmayacakur. Topaklanmmg kisoinlar iki el arasina alindifil zaman
taneler birbinnden aynlacakur. Nem %0l 5-16, 502 miktar % 0.5 olacakur. Kaynatildifin zaman biinin
tanelerin venilecck bir halfie sisip, kabaracakur. $%er kg'lik karton ambalajlarda olacakir. Numune
oripimal ambalajmda weslim|edilecektr. Ambalny dwennde firmamin adi, adresi, varsa eseilli markas:,
sinifi, boyu, gesit. ticari tpi, drtn yil, net agirhi@n belinilecektir. Uziimdin “kalite sistem belpesi™
olmalidir. 36z konusu gidg, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktr,

shzme agirhfn, son ku:Inm:l tarihi ve mf Omrii, Tanm ve Orman Bakanhinin izni yaedl

KURL iNCi
Yeni sene Grind ve pivaspn ev ivisi (Lsimf) ofscaktir, Botin, saglam olacak, kimyasal madde,
yabanci tat ve koku, 810 bigek ve bicek kalintilar ve canh kurt bulunmayncaktr,
Usuliine uygun kumutulmuk olacakir. Hasarsiz, pines vamiksiz, vank ve ¢atlaksiz olacak, temiz
. olacaktir. Renkge balli kabufu mevsimine wygun yumugakhkia olacak, gesidin ve tipin dzelliklerin
tagiyacaktir,  Eksi, sekerlnmiz, kiiflenmig, slamp  tekrar  kurotulmus, sulanms,  giivelenmis,
olmayscaktir. Nem oram e 20-22, | kg'da meyve tanest sayasi en gok 60 adet olacaktr. Incir 7
numaradan kiiglk olmayachkur, Karnon ambalajda dizili olacaktir, Onjinal ambalajda bulunacaknr.
Ambalajlarlanin fizerinde Thrnm ve Orman Bakanlii nin izni bulunacakuor, Imal edildigi verin “kalite
sistem belgest™ olmaludir. il tarihi gintmitze en yakin, son kullanma tarihi gonimize en uzak tardhb
tercih edilecektir, Son kullfnma tarihinden dnce bozulan kuru incir miteahhit firmo tarafindan “wdari
| gartmamc” hokomlerine piige degistirilecektir. Sdz konusu mda, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde
ver alan ilgilh mds tebbiginefuyzun olacalktr.
KURL KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE)
Cekirdeklen qikaninmg, saglam, temiz, veni sene Oriindi, agik san renkte olscaktr. Her tirdi canh
cansiz kurt, bicek ve bunlognn yuva ve yumurtalan olmayacaktie. Taneler Gzerinde ¢il, vuruk, benek,
kuy yenigi, parcalanmalar, yapizmalar olmayacak, Nem miktan % 25, 100 gr'do tane swa= 10-12 adel
olacaktir. 502 maktan % (1.2 w1 gegmeyecektir. Piyasada satilan iy cins maldan {(L.smaf) olacaktr, 5
kg'hk karton ambalajlarda lacaktir. Numune orijinal ambalajinda teshim edilecektir. Ambalaj iirerine
hirmoamm adi, adresi, « tescilli markasi, simfi, bova, gesit, tican upi. Grfin vili, net agrhg
belirtilecektiv. Kuru kayisigin “kalite sistem belgesi™ olacaktir. Son kullanma tarihi glinfiniize en
uzak, imal tarthi teslim gonine en yakin olmaldr, Son kullanma tanhinden fnce bozulan ve
. numuneden farkh gikan kgru kayisi miteshhit firma twrafindan naklive ooreti kendine ait olmak
sartiyla degigtinlecektir. 5z konusu grda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gda
teblifiine wygun olacakir,
CEvizici
Yeni sene Oriinil ve piyazangn en iyi einsinden olacakir, Ceviz iglen. san veya koyu saman renginde,
saglam, ikive balinmily olafaktr. Kifli, kurtlu, hastahkl, acims, bumguk, tamamen kerimus, rengi
bozulmug, girik, driimeekligsmiz ve herhangs bir hasere tarafindan venilmis olmayacaktir. Nem oran
Y 5l gegmemelidic, Cevidler, insun saghfin vbniinden uygun, 5 kg'lik orijinal ambalajlarda teslim
edilecektir, Ambalapin Gizerinde firma ady, adresi, TS sumaoras, net agich@, Gretim ve son kullanma
tarihi, Tanm ve Orman Balanlig'min izni vamb olacakir, Son kullanma tanhinden énce bozulan ve
numuneden farkh ¢ikan ogviz wi algili miteshhit firma tamafina gerekli wdan sartname hiktmleri
uygulanarak degigtinleccktil. 56z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonctmeliginde ver alan ilgili gida
tebligine wypun olacaktr,
FINDIK ICI
Yeni sene Oriindg ve piyasathnm en iyl cinsinden olacakor, 1 simf kalitede, corik, ko, kurtla, kink,
fena kokulu, bayat, ﬂﬂ]lﬂé-l:llﬁ olmayacaktir, Herhangi hir hasere tarafindan yenilmis olmayacakior,

Kum olacak, nem mikean | % 5% pegmeyecektir. Findiklar didzpin taneli, tozswe, koveulmus ve
agartibing olscaktr, Renp |bevaz-agik bej arasinda olacaktir. Findiklar 5 kg'lik orijinal ve insan
saghfma uygun materyaldes vapilnus amibalajlarda teslim alinacaknr, Kabuksuz alacakiir, Paketlerin
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fizerne firma adi, adresi, TS numarasi, nel agirhi, dretim ve son kullanma tarihe, Tamm ve Oriman
Bakanhit min tzni yoanl olecaktr. Son kullanma taribinden dnee bozulan ve numuneden furkh ¢ikan
findik ig1 ilgli milteabhit firma tarafina gerckl idan gartname hitkimleri uygulanarak degistirileccktir,
S0z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr,

CAM FISTIGI
Yeni sene dirlind olacaktr. Piyasada sanlan malin en iyi cinsinden olacaktr, Taneleri biitiin, dolgun, iri
olacaktir. Ciiriik, kilfliy, fena kokulu, nemli, kurtlanmes olmayacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir,
Ambalajin tzerinde firma ady, adresi, cinst, TS numaras:, dretim ve son kullanma taribi, net agarlig,
Tanm ve Orman Bakanlifi'mn izni bulunaeaknr.Cam fistigimin kalite sistem belgesi olmahdir, S8z
konuso geda, Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliinde ver alan ilmli gsda tebligine uyzun olacakir,

IRMIK
Temiz, kendine dzgii renk, koku, tat ve ghrindsie olacakir, lrmikler; kizisms, acims, eksins,
kilflenmig, kokmus, nemlenmiy, driimecklegmis, kurtlanmng olmayacakur. Iginde parazit ve yabano
madde bulunmayacakiir, Rengi hafif ssnmitirak veya san olacaktir In bugday irmigi olacakir, Butubet
miktar: en farla %514.5 olacakir Protein mikian kuru maddede en az 26105 olacaktir. Kl miktan, kuru
maddede en gok %l olmalidir Asithik en ok %6005 olmahdir Pisinlerck denenccek, alumlu sonug
ahmrsa kabul edilecektir.Un haline getinlip clendikten sonra kuru  gluten miktan® 10°dan  az
olmayscak.clastikiveti normal olacaktir.
5K} grlik ambalajlarda olecak, Ambalaj Gzeninde mda maddesinm adyigindekiler, net miktar, tiretici
ve paketleyici firmamin adi, tescilli markasiedresi ve dretildigi yer, dretim ve son kullamma

. tanhi, Tarim ve Orman Bakanh@inn izni,parti numaras) ve'veya seri numarass,orjin ilke. gerektiginde

kullomm bilgist vedveya muhafaza sartlanimigin grobu bulummaldie rmigin, kalite sistem belges:
olacaktir. Ambalajlar ditzgiin, temiz olacakir, S8z konusu pda, Tirk Gids Kodeksi Y onetmelipinde
ver alan ilgili gida tebligine uyeun olacakir.

TUZ

1. Tuz beyaz renkte olmah ve vabanct madde icermemelidir. Sofra tuzu homojen olmali, tane
blyOkIGEG, gie acikhin 100 mm® hk clekien taman, 210 mmclik clekten ise en cok % 200
lik kistmn gegecek bibvliklikic olmalwdir.

2. Rutubet oram sofra tuzunda kitlece en gok % 0,5 olmalidir,

3. NaCl miktan, katki maddeleri hang olmak dzere sofra twnda kuru maddede en oz % O
olmalidir.

4. Sofra tumna 30-T0 mg' kg cramnda potasyum ivodiir veya 2540 mg'kg potasyum iyodat
Eatilmas zornludur,

5. Tuzda asitte ghzinmeyen madde miktan, asime ¢hzimmeven katki maddeleri harig olmak
lzere kiltlece en cok %0,5 olmalidir,

B, Tuzdn swda girinmeven madde miktars, suda chxiinmeyen katks maddeleri harie olimak Geere
kiitlece en cok % 0.5 olmalidir.

. Turdaki katki maddelen ve bulasunlar Tirk Gida Kodeksi ytnetmeliiing hitkiimlenine wygun

. olmulidir.

8. lyoilu sofra zlan, koyu renk (mavi vb,) ambalgjlacda olacak; ambalaj deerinde “ivotlu sofra
tuzn” baresi, dretim ve son kullanma tarihi, igine giren iyot miktan, firma adi, adresi
bulunacuktr.

9. Sofra wzlan 300 gr'hk twzluk bigimindeks kutu ombalajlards, yemeklik tuz, 1.5 kg'lik
ambalajfarda teslim abinacakir

10, Su ile § kere yikamaya tabi tutuldugunda iginde tuz harici highir madde ghriilmeyecektir.

11, Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir,

12, Yemcklik ve sofra melan ivoilu olacakii

PUL KIRMIZI BRIBER
Pivasada satilan en iy1 cinsinden (1. sumf) olacaktr, Bayatlumy, boyvanmsg,boailmuy, givelenmis.
kiiflenmiz topaklasmugnemlenmiy  olmayacoktir Kurutubmus  olacaktir fginde  yabanci  madde
bulunmayacak kendine has tat koku ve renkte olacaktir. Yabanc tat ve koku almamis olacakur_ leinde
canhi-cansiz bécekler olmamahidr.So ile vikamaya tabi tutuldugunda biber yapra@ ve pivdesinden
bagka madde bulunmayacaktie. Yemeklik bitkisel stvi vag kitbece %08°i kendinden olan sap ve dal
pargakan kiitlece %l i gekirdek ve pargafan “ed0 msmomahidie. Rutobet oram %15, vabanc: madde on
ok %05 m/m, Toplam kil en gok %017, %10 luk HCL de gozilnmeyen kil en cok %l ugucu vag en
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az 0.2 ml/10) grivemeklik tuz en az %09 m/m olmalidir. Mikrobivolojik kriterleri asagidaki gibi
almalidir.

n c I | M

| Salmonella spp b 0 25 gr'da bulunmaly
Staphylococcus 3 k) Bl 1= 107
aurcusi kob/gr)
Basillus cereus (kob/gr) | § k) | x 1P =10 5
Escherichia coli (koh/gr) | 5 3 [x10 | =147
E.coli D157:HT 5 i 25 gr'da bulunmall
Sdlfit indirgeven | 5 |=10? 110 4
elostridium kob'or) B
Maya-kilf (kob/gr) 5 3 L= 14 1#10 4
Mezofilik agrobik bakteni | 5 3 1=10 4 1106

fl: MUINUne Say1si
¢: mikreorganizma sayiss “m’” ile “M™ arasinda bulunabilen maksimum numune sayisi
n: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayiss
M: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayis
5 kg'lk dhy wmbalajr guval,i¢ ambalaj naylon posetli olmak iizere cift ambalajh olacaknr, Ambalaj
Bzerinde gida maddesinin adinet miktan,iiretici ve paketleyici firmanm adhtescilli markasiadres ve
fretildifii yer, Oretim ve son kullnma tarihidretim yib Tanm ve Orman Bakanh@imn izni parti
numarsi ve'veya seri numarasipaketleme tarihi bulunmalidsr Pul biberin, kalite sistem belgesi
olacaktir. Stz konusu gida, Tiitk Guda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili mda tebligine uygun
olacakur. Pul biberin aflatoksin igerip igermedigi ile ilgili fsistha raporu olacaktr,

KARABIBER
Pivasada savlan en iyi cinsinden (1. sinif) olscaktie. Bayatlamig, bosulmuy, givelenmis, kiiflenmis,
topakiagmis, nemlenmis olmavacaknr lginde yvabanc: madde bulunmayacak kendine has tat koku ve
renkie olacakbr.Yabanct tat ve koku almamig olscokbr fginde eanli-cansiz bieekler olmamalidir,
Ogiitiilmemis, tane karabiber olacaktr, Gerektikge, belirli zaman arahklormda tane karabiber
idnremizin ghreviendirdifs bir personelin kontrolinde firma yetkilisi tarafindan 83dthlecektir, Yabane
madde en gok %1 m'm mutubet en ok %12 toplam kil en gok %68 mim, % 10" luk HOCL de ¢oziinmeven
kill en gok %l m/m.ugucy olmayan eter ekstrat en az %6 m/m selitloz en gok %18 m/m,ugucu vag cn
az 2 ml/HH) gr. olmalidir, Mikrobiyolojik kriterleri asagadaki gibi olmaludir.

n € m | M

| Salimonella spp 5 L8 25 grida bulunmali
Stuphylococeus 5 3 [ =1¢¢ 1= 10
aureus{kobigr) -
Basillus cercus | 5 3 [ =100 1% 10 5
{kob/gr) ]
Escherichia coli | § 3 | 1=10 L= 17
(kob/gr) . :
E.coli 0157:H7 5 0 25 pr'da bulunmals
Sulfit indirgeyen | 5 3 1=l 1104
elostridiumd kob/'gr)
Muya-kif (kob/gr) | 5 | 3 ERERlS 1= 110 4
Mezofilik  acrobik | 5 3 1= 4 =106
bakteri

i I Eﬂ'rlu"lil

c: mikroorganizma sayis “m” ile “M" srasmda bulunabilen maksimum numune savis:

i Tlm numunelerde bulunabilecek maksimum mikroosganizma savisi

M. “¢" sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi

3 kg'hk dhs ambalaji guval.is ambalaj muylon posetli olmak (izere gift ambalajh olscaknr, Ambalaj
trerinde guda maddesinin adi.net mikiardretici ve paketleyici firmamn adi tescilli markas: adresi ve
fretildign yer, Gretim ve son kullanma tarihidretim yil,Tanm ve Orman Bakanliginm izni.parti
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numaras) ve'veya serl numaras,paketieme taribi bulummalidir. Karabiberin, kalite sistem belgesi
olacaktir, 56z konusu gida, Tirk Gida Kedeks: Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uypun
olacaktir.

KURL NANE
keendine Gegi tat, koku ve renkte olmab, yabanct tat ve koku alms olmamaly, igersimde canh bacekler,
giizle girilebilen veya goriilmeyen 810 bicekler ve bunlann kabntilan ve difier zararlilann kaliniilan
bulunmamaluhr, Nane iginde yabanei madde en gok % (0L1, rutubet en cok % 10, toplam kiil en ok %
10, sap, dal, ve parcaciklan en ¢ok %0 5 olmahdir. 25 kg’ lik dig ambalaje guval, ic ambalaji naylon
olacakur. Numune orjinal ambalajlards teslim edilecektir. Ambalaj lizeninde, Oretici firmanin adi,
firetim yers ve nanenin drin yili belinilecektir. 58z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde
yer alan ilgili guda teblifrne uygun olacaknr.

KiMyoN
Piyasada satilan en 1yl cinsten, kendine Segii koku ve tatta olacakue, Kitflenmis, bavatlamis, bozulmus
olmayacakir, fgerisinde yabanct madde, canh ve cansiz bicek artiklan, boya, misasia ve benzer
middeler katlms olmamalder, Ambalajlon havas ve rotube gegirmeyecek, insan sagliging zarar
vermeyecek bir malzemeden yapalimg olmalidirorijinal ambalajda olmals, ambalajlann zerinde firma
adi, adresi, cinsi, TS numaras:, fretim ve son kullanma tarihs, net afrhige, Tarmm wve Oriman
Bakanhf'min rzni bulunacaktir, Stz konuse guda, Tirk Gula Kodeksi Yonetmeliiinde ver alan ilgili
wila teblifine wvgun olecakir

KEKIK
Kendine Gzgil renk, tat ve aromada olascak, kiflenmig, ¢iirlimis, yabaner tat ve koku alomg olmayacak,
iginde canli bocek veya bicek kalintlan goriilmeyecektir, Nem miktan en cok %0 12, sap parcalan ve
tohum miktar en gok % 10, yabancs madde isc en fazla % 2 olacaktr. Orijinal ambalajlarda
bulunacakor. Dig ambalap guval.ig ambalan naylon pogetli olmak Gzere ¢ift ambalagh olacak Numune
orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmanin adi, diretim veri ve tarihi ambalaj {izerinde
belirtilecek. Kekifm kalite sistem belgesi olmabdir. S8z konusu guda, Tork Gida Kodeks:
Yonetmeliginde yer alan ilgili gada tebligine uypun olacaktir.

KARBONAT
Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag, kum ve yabanci madde bulunmayacakiir.
MNemlenmis, topaklanmig olmayacakiir. Insan saghgma zararsiz | kg’ ik ambalajlarda teslim
edilecektir. Ambalajin Gzeninde firma adi, adresi, cinsi, TS numaras:, Gretim ve son kullanma tarihi,
nel afirhf, Tanm ve Orman Bakanlhgi'nm izni bulunacaktir, Karbonatin kalite sistem belgesi
olmahdir Stz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gda tebliine wygun
olacaklir,

KOFTE BAHARI
Ana maddesi karabiber, tath kinmmaz 1oz biber, az mikiarda defne yaprag, kekik ve karanfilden
olugmalicir, Pivasada sablan en iyi cinsten, kendine ozgii koku ve b olacakur, Kiflenmis,
bayatlars, bozulmus olmayvacakir, leerisinde yabanc madde, canli ve cansiz bicek artiklar, b,
nigasta ve benzeni maddeler katilmiy olmamalidir. Orijinal ambalajda olmahdir, Ambalajin dzerinde
firma ady, adresi, ¢ingi, TS numarasy, dretim ve son kullanma tarhi, met agirhdn, Tarmm wve Orman
Bakanhgi'min izni bulunacaktir, Kéfte baharmm kalite sistem belgesi olmalidir, Siz konusu gida, Tiirk
Chida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olucaktir.

DEFNE YAPRACGI
Piyvasadu satilan en iyi cinsten, kendine dzgi koku ve tatta olacakir, lgerisinde vabane: madde, canh
ve cansiz bicek artiklar ve benweri maddeier katlmwg olmamahdic. Yaproklar delikli ve lekelh
ofmamahdir, Orijinal ambalajda olmalidr, Ambalajin Grerinde firma adi, adresi, cinst, TS numans,
iiretim ve son kullanma taribi, net agichig, Tanm ve Orman Bakanhis'mn izni bulunacakur, Defne
yapraginin kalite sistem belgesi olmaldir.

KUs Tz
Yeni sene Urlindl olacaktir. Piyasada sanlan maln en iyi cinsinden olacaktir. Sulanmis, cksimis,
kiiflenmiy ve kurtlamms olmayacakir. Beklemeye bagl sckerlenme ve topaklanma olmaymscaktr.
lgerisinde tag, toprak, ¢ip gibi yabunct maddeler bulunmayacakur. Orijinal ambalsida olmalidir, Kus
izimiinde, 25 prammdaki tane sayvise 200- 500 adet olacakir. Ambalajin Gzerinde firma adi, adresi,
cinst, T5 numarasi, Oretim ve son kollanma tanhi, net agirhif, Tanm ve Orman Bakanligenin ieni
bulunacaktir Kus Gziimiintn kalite sistern belgesi olmahdir, Sz konusu gda, Tick Gida Kodeksi
Yonetmeliginde ver alan ilgili mda tebliine uygun olacakis,
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TATLI BisKUVi

Ekstra-ckstra undan yapilnwng, piyasadaks biskiivilerden en iyisinden gevrek bir dmek yapn ve
griintiide, kendine Gzgil renk. hos tat ve kokuda olmalh, yabanci tat ve kol almamis ve hoyvanmameg
almalidir. Kirlenmis, acimms, kOfll, kunle, hicek ve zararhlarca venilmis olmamaldr, Biskivilerin
sty vazli olanlarmda yazilar okunakl ve sekiller belirgin olmalidie, Ambalajiar, @soms ve sakiama
stiresince biskiivilent kindlmadan, yvad emmeyen, nitubet gekmeyven nitelikte, temiz, kum, kokusuz,
insan saghifina Fararsiz ve sagbm olmalihr. Ambalapn zeninde; irma adi, TS numaras:, adresi, cinsd,
tiretim ve son kullanma tanhi, net agichgr, Tarm ve Orman Bakanl@'nin izni, biskivinin besin Gesi
igeriginin analizi belirgin olaruk yaail olacaktir. Rutubet %6 6°dan az olacakiir,

Biskiivinin imal ecdildigi venn kalite sistem belgesi olmilidic. Tealimat esnasinds Gretim tanli en
yikan, son kullanim tarihi ise en weak olacaktir. Ngili Onitede tat analizi yapibdiktan sonma karar verilen
markndan teslim alinacakns. Biskiviler, , tek sira halinde naylon ambalajler iginde, korton kutulara
sirali dizilmiz halde olacakiir. Muayene komisyonu gerektifinde marka ve cins tercibi yapabilir. S0z
konusu gide, Tiick Gida Kodeksi Yanetmelifiinde ver alan slgili guda tebligine uygun olacakir,

TUZLU BiSKOVI

Ekstra-ckstra wndan yvapilouwg, piyasadaki bisklvilerden en ivisinden geveek bir dmek vapn ve
ghrtintilde, kendine Gzgid renk, hog tat ve kokuda olmali, yabane tat ve koku almamis ve bovanmanmis
olmalidie, Kirlenmig, acrmeg, kofld, kurtlu, bicek ve zararhlarca venilmis olmamahdir. Biskiivilerin
iistil yazh olanlannda vazlar obunakh ve sekiller belirgin olmahdir. Ambalaglor, tasima ve saklama
siircsince biskvileri kinlmadan, yag emimeyen, rutubet gekmeyen mitchikte, temiz, kuru, kokusuz,
insan sagh@ina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalsjin deeninde; firma adi, TS mwemarase, adresi, cinsi,
iiretim ve son kullanma tarihi, net afeelif, Tanm ve Orman Bakanlif 'nin izni, bisklivinin besin 8@esi
igerifinin analizi belirgin olarak vazil olacakur, Rutubet % 6 don oz olecaktar.

Biskilvinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmaldie. Teslimat esnasinda Gretim tarihi en
vakin, son kullamim tarihi e en uzak olacakor, figili dnitede tat analizi yapldiktan sonra karar verilen
markadan teslim alinacaktir. Biskiiviler, , tek sim halinde naylon ambalajlar iginde, katon kutulasa
sirall dizilmig halde olacaktir. Muayene komisyonu gercktifiinde marka ve cins tercibi vapabilir. Soz
konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uyeun olacakir.

RECEL
Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirh kivama getinlmis kangim) olacaktr. Meyve
oranm en az %e 45 olmaluhir, Refruktometre tle tayin edilen géelinebilir kuru madde igerifi %0 68" den
dohi 8z clomaz. PH degen 2.8-3.,5 arabfmda olmalihir. Renklendirici bulanmamalidir. Kutulann
dolum oram en az % 90 olmalidie. Regellerin ana maddesi en iyt meyvelerden olacak, temiz yikannug,
¢bp, cekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her el bdcek, kurt gibi hagercler
bulunmoyacaktir. Parlak, canl, yapildign meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaktr.
Kararma. gok koyu veva civik, yamk, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, eksime gibi yabanc tatta
olmayscak ve jelatim, zamk vh. maddeler katilmomns olacakur. Prvasada satilan ivi cins mallardan
{Lsinil) olacakir. Sekerfenmis olmayacaktir 30 g’ bk dzel ambalajlarda olmalidie, Paketlenin
iizerinde firma ady, adresi, Oretim ve son kullanma tihi, 100 gr° do bulunan mevve ve seker mikiar,
net mikian, Tanm ve Orman Bakanhg nn izni belinilmelidir. Regellerin “kalite sistem belgesi™
olmahdir. Imal tarihi gbndmilze en yakin, son kullanma wanhi ginimidze en uzak receller tercih
edilecektir. S8 konusu gida, Tirk Chida Kodeks: Yanetmeliginde yer slon ilgili gda tebliine uygun
olacaktir. Regeller vigne, gilek, kayis regeli gesitleninde olacaktr.
TAHINLI PEKMEZ EVSAFI:

A0 gr.hk pogetlerde alinacaktie, Tahin pekmez karisimi; T.5.3792 ve uypun fizim pekmezinin % 60
(yilzde altmig). T.5.2589's uygun tehinin®e 40 (viizde kirk) oraminda kangtinlmas ve homojen hale
getirilmesi ile elde cdilen mamuldir, Yahanc: madde; tahin pekmeze katilmasina miisande edilenler
degindaki maddeler ile hasere pargalar, stilfcheri, bicek kalintilan, kil, ¢6p vb. maddelerdir. Bu teknik
sarimgine  posel fahin pekmesi kangmom kapsar, Dékme tahin pekmezi karsilamaz, Bu  teknik
sarfmunede “Posct twhin pekmez kansimn™ yenine “Tahin Pekmer™ ifedesi kullamibacakor. Tabin
peckmez kendine egil tat ve kokuda olacakur. Tahin pekmez aci, eksi, vamk, kif vb. vabanc tat ve
kokuda olmayacakir. Tahin pekmez kendine Ozgih kivam ve goriinigte olacaktir. Pieieli, sekerlenmis,
topraklanmis vapida olmavacak, homojen girindste olacakur. Tohin pekmez igensinde canb ve cansiz
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bicek, hagere, kurt, kif, tag. ¢Op vb, hichir vabanci madde bulunmayacaktir. Tahin pekmesz
kangimindaki twplam jeker miktan (ghkoz hesabivla) en gok % 40 (viizde kirk) olacaktir. Tahin
pekmesde sukaroz bulunmayacakir. Tahin pekmez kargimindaki kil miktan afielikeea en ok % 3
olacaktir. Tahinli pekmez karnsimindaki vag miktan agirhkea % 200 - 25 arasmda olacakir, PH 546
{beg tire aln) arasinda olacakor. Tahin pekmesde suni bova maddesi bulunmavacakir. Tahin
pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tarim ve Orman Bakanh@ tarafindan onoyl olmalsdir.
Turk pda kedeksi tebligine uygun dretilmig, ambalajlanmey, etiketlenmig, isarctlemis. taginmg ve
depolanmiy olmalihr. Poget Tahin pekmez kiivetlerinin iizerine asafidaki bilgiler okunakll hitogral
biski ile vazilacaktor,
- Yikklemicinin ads veya markos
- T™ veya Tiirk Mal deyimi
- Cinsi
- Nt agrhin
- lginde bulunan maddelerin adlan
s imal ve son kullanma tarihi

TAHIN HELVASI
Piyasarun en dyisi ve kakoo karisiml olacakte, Yalmez sckerden yapilmis olacakir, Kendine has tat,
lezzet ve yapida olacak, afza alindiginda kolayea eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacakur. Tahin
miktar en az % 50, yag miktan susam yad olarak en az % 25 olacaktir. Protein miktan en az % 9,
toplam seker en gok % 45, nem en ¢ok % 3 ekstrakie edilmiy yogda asitlik en cok % 2 {(oksit asii
cinsinden) olacakter,  Acumig, bayatlamny, kokusu defismiz, kiiflenmis, rengi kararmus, yai disa
varmug, macunlanmy olmayacaktir. Hagere pargalan, bicek kahntilan v.b. yabanc: maddeler
bulunmayacakier. Sakiams: gdrintm  veren helva kabul edilmez. Orijinal, 80 pr'lik jelatin
ambalajlarda teshim edilecektir, Ambalajin izerinde helvaya kanlan maddeler agik olacak vazih
olacaktr. Helvanm tahin mikian, ya miktan (susam yagy olarak), protein miktan, toplam seler
miktan analizi, Hifzisshha'yva vaptinlscak ve belgelendinlecektir. Ambalajlar czik, delik olmayacakiir,
Ambalajin Gzerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasy, iirctim ve son kullanma tarihi, net agichig,
Tarum ve Omman Bakanhgi"nm izni bulunacakir. Helvamn imal edildigi yerin “kalite sistemn belgesi™
olmalidir, Imal tarihi gindmize en yakin, son kullanma tarihi ginimize en wzak tarih tercih
edilecektir, Son kullanma tarihinden énce bozulan tahin helvas: miiteahhit firma tarafindan “idari
gartname” hilklmlenne gire defigtivilecektir. 862 konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde
ver alan ilgili gda teblifiine uygun olacakir.

KAHVALTILIK KUTU BAL
Sizme ek bal olacaktr. 30 g bk Gzel ambalajlarda olmalidir. Rengi alun sanst olmalidir,
Sekerlenmis  olmayacaktirlginde  yabamci  madde, parazit, an  pargalan  ve VAV art
igermemelidir.Iginde nisasta bulunmamalidie. Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmalihr. Yabanc
koku ve tat igermemelidir.invert seker miktan gigek balinda %65 ‘ten a2z olamaz, Rutubet %020 den
fazla olmamalidir, Sakaroz en ok %3 olmalidir. Suda gizinmeven madde miktan en ¢ok %0,
clmahdir. Mineral madde-kil miktart "6"y1 gecmemelidic. Asithik mikian 40 megdky “dan fazla
olmuamalidir, Diastaz sayise 8 den az olmamaldir. HMF (hidroksi metil furfurol) mikian 40 mg/ke dan
fazla olmamalidir, Ticar glukoz igermemelidir, Balin seker protein eranm dlcen © 13 analizi sonucy -
I"den diiyiik olmahidir. Naftalin bulunmamahdie, Cigek balinda fruktoz ve glikoz sekerletinin yalmz
baslanna veya toplanu 100 gr.'da 60 grodan az olamaz. Ambalaj deerinde gids maddesinin adi, net
miktar, Oretici ve paketleyici firmamm ad, wescilli markass, adresi ve dretldign ver, Tanm ve Orman
Bukanhifinm zni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, balin orijini, balin pivasava sunug sekli, balin
toplandifs w1l Oretim tarihi olorak satiga hazie hale geldigi tarih dolum tanhi olarmk belirtilecektir,
Balin, kalite sistem belgesi olacaktic. Stz konusa gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan
ilgili gida tebliging uypun olacaktr,

KAHVALTILIK TEREYAG
Lsimif kahvaltihk pastirize fereyafe olacakur. Surimsy, hemojen renkte olacak Tat ve kokusu hos
oimahdir. Yabanci mat ve koko icermemelidiv. Su salmig, ¢ok sert veva yvomugak, vapiskan, clastik
vipida, unumsy kumly, donuk, parcalanan yapuda olmayacakir, Benekl, dalgah, alacah, ok koyu
veyn gok agik, soluk renkte olmayacaknr. Rulubel en gok %16 olmabdir. Sit yagn mikian kiltlece en
ar "oH2, asiditesi en qok siit asudi cinsinden %618 olmabdir] grida 20°den gok kil wve maya
bulunmamahdir Recherd-Meisal sayisi en az 22 olmaludir
Bakteriolojik niteliklen agagdaki gibi olmalidie {ndet/gr )
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Toplam bakier: < L0000
kaliformlar =10
Proteolitik organizmalar <1000
Lipolitik < | (W
Pseudomonas frang: =11
Psikrofilikler = 1 (KD

15 gr.hk orijinal ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj fzerine Al veya kalay folyo vitksek 1sida
preslenmek suretiyle kaplanacakur. Erimig. patlamus ambalajlar kabul edilmeyecektit. Ambalaj
Nzerinde pida maddesimin ady,net miktan, Gretici ve paketleyvici firmoanm aditescilli markas: adresi ve
retildigi yer, dretim ve son kullanma tachiGretim vil, Tarm ve Orman Bakanligmin izni.parti
numars: ve'veya seri numarasi, bulunmalidir Tereyagin, kalite sistem belgesi olacaktir, S5z konusu
gida, Tirk Gida Kodeksi Y dnetmeliginde yer alan ilgili gda tebligine aygun olscaktr.
KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFI:
lyi kaliteli nebati margarin olscakur. Ermme derecesi 36'yi gegmeyecektin. Diger fiziki ve kimyevi
vasiflan gida maddelen titziigine uygun olacakur. Nebati kahvaltlhik margarinlerin ihtiva ettikler safi
yaf miktar %B2'den agafy olmayacakur, Tuz miktan %12°den faela olmayacaktr. Bu yaglara %3
nispetinde nebati lezzetin ve pda maddelerinin thzigintn 9-100 ve 103°cl madde sartlan dahilinde A
ve D vitaminlen ilave edilebilic. Tanm ve Omman Bakanhi@ tarfindan onayl olmabidir. Tiirk gada
kodeksi tebligime uygun dretilmis, ambalajlenmig, cuketlenmis, isaretlemis, tagimmis ve depolanmis
olmahdr, Tereyagn ambalalanmn Gzerine agagidaki bilgiler okunakh olarak silinmevecek ve
bozulmayacak sekilde yazbhr veya basihir
- Yitklentcinin tican wnvam, kisa adh, adresi varsa teseilli markasi
- Seri veya parti veya seri kod numaras
- Malin adh
Smefi
: Tipi, bu standardin izaret numarass
Cegidi
- Met afiirlid) (gram olarak)
- Tmal tariba (giin, ay. vil olarak)
- Yiiklenicice tavsive edilen tarihi veya rafl dmri
Sogukts muhafaza edilecegi
ZEYTIN
Piyasanm en iyisi olacaktir. Cins olarak sele zeytini, gemlik zeytini olacaktir. Zevtinin rengi, kabuktan
itibaren sivah ve sivaha yakin tonlarda olmali, bu renk zeytin etinin | ile 2 mm'sine veva varisina
iglemelidir, Temiz ve saglam olmal, yabanci tat ve koku ihtiva etmemehdir. Zeytinin eti, cekirdegine
vapigmayacaktir, Grup ve fipine has yeme olguniugunda ve yenilebilic deellikie olmalidir. Kirli,
kobkugmug, dzelliklen kaybolmus, kurtlanmig ve kiiflenmis olmamalidir. Her riirlin parazit bicek veya
bunlann pargalanm ihiiva etmemelidir Etli tanelikilgik  gekirdekli olmalidir Ambala) igindeki
zeytinlerin  gesidisimfi, grubutipi ve stli aym olmalidir. Ambalaj icerisinde zevtinin eti ile derisi
arasinde hava kabarcedi olan tanecler bulunmayacaktir, Zevinin iginde sci, clirik, vumusik,
olgunlagmaniz taneler bulunmayacakir. Zeytin tane adedi, 100 grda 317 asmavacakure, 100 gr.
zeytinin gekindeklent iyiee temizlendikien sonra, bu gekicdeklerin agirlign 21 gr.'mi geomevecekdir.
Tuz oram siyvah salamurada %67 sele zeytininde %010, yesil zeytinde %of olacaktir. Salamura suyu temiz
olacak, yabanci tai ve koku igermeyecek, ghrinisi berrak olacak, sozlc giiriilen vabanci madde
wemmeyecekiir, Zevtinlere tat analizi yapilacakiir. Ambalaj temiz olacak, ambalajin iizerinde; firma
adi, TS numams, adresi, cinsi, Oretim ve son kullanma tarihi, net agirhi@, Tanm ve Orman
Bakanh@ 'min iznizewtinin grubu (yegil sivah), kalite ve simfitipi(sele salamura), bovu ve derecesi
belirgin olarak yazh olacaktin. Zeytinin kalite sistem belgesi olmahidir, Zeviin 10 kg'hik tencke
ambalajlarda teslim edilecektic. Zeytin sitame afirhik Gzerinden teslim alinacaktir. Sansa bagh olarak
ambalaglar agildifinda, hepsinde aym kalite goriilecektin. Séz konusu guda, Tirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan igili gida tebligine uypun olacaktr,
KAKADLU FINIMK KREMASI
Yo 60 kakso icerigi olmalidir, Kiiflenmig, sekerlenmis, donmus olmavacak. Ambalajlann sckilleri
dizgiin olacak, yirtik ve delik olmayacak. Ambalajda firmanim ticaret unvani veva kisa adresi, bu
standardin igaret ve numaras: (TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremast), imalat seri'kod
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numaresi, thtiva cttii ¢esm maddesi, gegidi, sifi, tipi, en a2 net agirligs (g veva ke olarak), tmalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf Gmrd vb., bulunmalicde, Kakaole findik kremasman “kalite sistem
belpesi™ olmahdir, Sx konusy mda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver atan ilgili gadn tebligine
uygun olacaktr.

SADE FINDIK EZMESI
Kiiflenmig, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarm sekiller dizgiin olacak, yvirtik ve delik
olmayacak, Ambalajda firmanin ticaret wnvam veva Kisa adresi, bu standardin isaret ve numaras (T5
2176 geklinde), maln adi (kakaolu Findik kremasi), imalat sen'kod numaras:, ihtiva ctifi gesm
maddesi, gesidi, smifi, tipi, en az net afich@ (g veya kg olarak), imalat tarhi, son kullanma tanhi ve
ritf Gl vh., bulunmahdir. Kakoolu findik kremasimin “kalite sistern belgesi” olmalidir. Stz konusa
gmda, Tiick Chda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida febligine vvpun olacaktr,

TOESEKER
Rafine seker olacaktir. Nemli, taglagms, topaklagmis olmayacak, igerisinde yabanci madde. tas, toprak
bulunmwmyacakur. Kendine has a1 ve kKokwda olacakur, Polamzasyon < 997 dletkenlik kil <104,
invert scker maktan%emm)<0.04, kurutma kayb™am'm <0, Lrenk tipi (Brounschweig puomy<|12
olmalidie. Ambalaj dizennde mda maddesimin adnet miktardirebct ve paketleyicr firmamin ach ieselli
markaspadresi ve dimefildim wer. Oretim wve son kullanma  torihidretim wil, Tanm ve Orman
Bakanhiinm tami,parti numaras) velveya sen numaras: bulunmalidir Sekerin, kalite sistem belgesi
olacaktir. 25 kg'hk quvallarda teshim  edileccktir. Séz konusu  gida, Tibk Gida Kodeksi
¥ onctmelifinde ver alan ilgili gida rebligine uygun olacaktr,

MOSET SEKER
Kahvaltlorda kullanilmak Geere [0 gr'bk ambalajlords hodanacakir,

POSET TUZ
Tee ik posetlerde istenecekiir,

POSET BAHARAT
( Karabiber, Mane, Sumak): Gerektigi durumlanda 1gr. ik posetlerde istenecekir,

POSET CAY ( CAY VE BITKI CAYLARI )
iyi kalitede kurutulmus olacakiir, leerisinde rutubet, yabanct cins madde, kilf olmayacaktir Kendine
has koku ve renkie olacaktir. Ozel ambalajmda olecak Gzerinde yiklenicinin adi, net agurlik, imal taribi
belintilecektir. Boyah olmayacak pivasada satilan ivi kalite gavlardan olup, miktan 1.5 gramdan oz
olmavacakir, Pogetleme sicasimds womba weli kullamilmayacakier, her posel kendi kg paketinm iginde
olacaktir. Turim ve Orman Bakanh taratindan onaeyl olmalichr, Tirk gda kodekst tebligine pvgun
tretilmig, ambalajlanmsg, etiketlenmis, isaretlemiz, gimmes ve depolanmis olmalidir,

RUTU MEYVE SUYL EVSAF
Meyve sulannda vabanc tat, koku, renk degigiklilifi olmamaliche, bombelegmis deforme olmanms
aseptik ambalajl olmalidie. Meyve sulan vigne, portakal, seftali, kavisi olarmk gelecektir, Lereeti,
kokusu, gorinimin bozuk olmayacaktr, Meyve sulon 200 ml*lik Geel ambalagls kutulards olmalidir.
Torin ve Orman Bakanhfi twrafindan onayl olmahdir. Meyve suyunun 150 ve HACCP belgesi
clacaktr, Thrk mda kodeksi teblifiine wygun Orctifimig, ambalajlanimeg, etiketbenmiy, igaretlemis,
tazinmg v depolanmiy olmalidie, Som Kullanma stiresine en oz 0 ay stres: olan mamuller kabul edilir.
Kutulann Gizerinde asafidaks blgiler okunakh olamak silinmevecek ve bozulmavacak sckilde vazli ve
basili olmalidir,
Firmammn Bearel unvam veya kisa adi, adresi varsa tescili misrkas
Bu standardin isaret ve numaras: (TS5 1192 Seklinde)
Farti mumarasi,
Malin ady,
Tipi.
Miktan,
Uretim ve son kullanma tarihi Cay, giin, yilp

SIRKE EVSAFI

Berrak goriintite, kendine dzgii tat ve kokuda olmali bulanitk olmamalidir. Sirkeler ; kapah olarak 70
co'lik gigeler igerisinde teslim edilic. Her ambala) (zerinde asagadaki bilgiler okunakh olarak
silinmeyecck v bozulmavacak bigimde yaalir veya basilir,
= Yiklenicinin ad veya tescillh markas: ve miress

Sl g b ek e
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- Bu Srandardin isanct numarass (TS 18800 seklinde)
- Ser Numaras
- Malin Ady
- Imal ve son kullanma Tarnhi
. Met Agirhd ( Kg veya gr )

GUL SUYU EVSAFI:
Saglufa zarar vermeyen TS de belirtilmis plastik 250 . lik siselerde Kendine has tat, renk ve kokuda
olmalidir. Iginde vabanet bir katky maddes: bulunmamali, homepen olmalsdir. Sise Gzerinde imal warihi,
son kullanma tarthi, Gretici yviiklenici adi, tescilli markas: vazil etiket bulunmali,

SUSAM EVSAFI
Yeni sene mahsuli, iyi cins susamlardan olmalidie, Kafli, kilf kokulu, acims, eksimis, tash, topraki,
kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayaciknr. Yabanc: maddelerden annmis olacaktir. Teshim sekli:
standart olarak saglam ve temiz bez veya naylon torbalar igerisinde olacaktir. Tanm ve Orman
Bakanhifi tarafindan onaylh olmalidir.
Tirk guda kodeksi teblifine uygun dretilmg, ambalaglanmg, ctiketlenmis, isarctlemis, tasinmis ve
depolanmuy olmabdir. Her ambalaj tieerinde asafidaki bilgiler okunokh olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazmbr veya basilir,
-Yilklenicinin adh veya tescilli markas ve adresi
B Standardin isaret numaras
-Sen Mumarasi
=Ml Ade
-lmal ve son kullanma Tarihi
-Met Afirhg [ Kg veya pr. )

YAS HAMUR MAYASI EVSAFI
Kendine has renk ve fat da elacaktir, Yapeskan olmaysp nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkie
olacaktir. Ekgimig ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektifinde hamur iginde denenccek ekmegi
iyl kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tanm ve Orman Bakanh@i tarafindan onayh olmalidir, Tiirk
gida kodeksi  teblifine uygun  dretilmig, ambalalanmg, etiketlenmiy, igretlemis Jtasinmug ve
depolannug  olmalider,
Her ambalay ikzeninde agafadaks bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve borulmavacak bigimde
vazalir veya basilir.

Yilklenicmin ads veya tescilli markasi ve adresi
= Bu Standardin isaret numaras:
- Sen Mumaras
Malin Ads

- imal ve son kullanma Tarihi
- MNet Agithin ( Kg veyn gr. )

KURL MAY A
Iginde Dogal maya (Seccharomyces cerevisiae), bitki kikenli sorbitan monostearat olmalidi, 100
grilik ambalajlarda olmahdir. Mava kendisinin 4-5 kah bk suda 15 dakika bekletilerek denenccekir,
Instant kuru maya olmahdir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambatajin izerinde firma ad, adresi, cinsi,
IS5 pumarasi, Greim ve son kullanma tarile, nel agrhg, Tanm ve Orman Bakanh@'nin ieni
bulunacaktr. Kuru mayanin kalite sistern belgesi olmalidir, Stz konusu gda, Tork Gida Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili mda tebligine uygun olacakir

KARAD
Piyasada satilamn en iyisi olacaktr. Koyu kahve renginde, swda kolavea erivebilecek toz halinde
olacakr. Igerisinde  kabuk, tohum, difier yabanci maddeler bulunmayacak, geker  katilmg
olmayacakiir. Kuntlammy, béceklenmis, acinug, nemlesmig, topaklagmg, kit koku olusmus
olmayacakir, Kakoo tozunda nitubet miktan kittlece en fazla %9 olmalsdir. Topaklanmay: dnleyiciler
kakao kuru kangmmnda 10 grkg ile sinely olmalider. Orjinal 50 Kg™lik igi naylon, dist kahn kagn
ambalajlarda teslim edilecekti,  Ambalaj Ozerinde gida maddesinin adinet  miktan,dretici ve
paketleyici firmamn aditescilli markasyadresi ve Oretildigi yer, Gretim ve son kullanma taribi,iretim
vil,Tarim ve Orman Bakanb@mn izniparti numarast ve/veya seni numarast, bulunmalhidir. Son
kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan kakao midtahit firma tarafindan naklive
dcreti kendine ait olmak  kaydiyle degistirilecektiv. S0z Konusu mda, Tiirk Gida  Kodeksi
Yonctmeliginde yer alan tgili guda teblifine uygun olacakir,




37

VANILYA
| kalite, temiz ve miubetsiz olacak, weal koku ve tatta olacakur, Usuliine uygun ogitilmis
vanilyakardan olacakir, Orijinal ambalajda olmalidr, Ambalajin izerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numaras, Oretm ve son kellanma tariki. net a@elgd, Tanm ve Orman Bakanh@cnm izni
bulunacaktir. Vanilyanin kalite sistem belgesi olmaldir, S6z konusu gida, Tk Gida Kodeksi
Yaneimeliginde yer alan dgili gida tebligine uygun olacaktr.
PRALIN EVSAFI
Piyasanin en yisi olacaktir. Kakao yaf, kakao tozu ve sekerden {sakaroz) vapilmus
olacakter, lginde sagh@a zaramiz da olsa hichir yahaner madde katilmg olmayacektir. Acims, kol
koku olmus olmayacaktir. Orijinal insan saghgma zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
Tarim ve Crman Bakanligi tarafindan onayh olmaldie, Tirk geda kodeksi tebligine uygen tretilmig,
ambalajlanmmig, etiketlenmis, izarctlemis, tasinmig ve depolannus  olmalidi.Her ambalaj Gzennde
agagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basihr,
= Yiklenicinin adi veya tescilli markas ve adresi
= Bu Standardin igaret mumarisi
= Beri Mumarasy
- Mahn Adi
- Imal ve son kullanma Tarihi
= Met Afrhgs ( Kg veya gr. )
ACI CIKOLATA EVSAFI
Piyasanm en iyisi olacakiir, Kakao yag, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) vaplmg olacakir. Sakaroz
dimnda diger bir geker veya yapay tat verici maddelerle yapilmanms olacaktir. Koflenmis, scimus,
kurtlanmig, kit koku olusmus, hagereler tarafindan yenmig, nemlenmis olmayacaktir. Orijinal insan
saghifing zurar vermeyen ambalajlarda olacakur, Tanm ve Orman Bakanhpg tarafindan onavl
olmahdir, Tirk mda kodeksi tebliine uygun dretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, igarctlemis,
taginmng ve depolunmiy olmalidr. Her ambalyy iizerinde agafudaki bilgiler okunakh olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazihir veya basilar,
= Yiiklenicinin adh veys tescillh markass ve sdres
Bu Standardin isaret numanas
- Ser Numarasi
- Mlalin Al
- lrial ve son kollanma Tarili
- Met Al { Kg veya gr. )
DONDURMA EVSAFI
Piyvasanin en iyisi olacaktir. Taze st ve sekenden (sakaroz) yopilms olacakir. Sakaroz disinda diger
bir yeker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamy olacakinr. Kiflenmis, acinus. kurilannms, kit
koku olugmus, hagereler tarafindan yenmiy, nemicnmis olmayacakur, Orjinal, insan sagh@na zarar
vermeyen ambalaglarda olacaktir, Tanm ve Orman Bakanh@ wrafindan onayh olmalicdir, Tick gida
kodeksi tebligine uygun dretilmiy, ambalajlanmy, etiketlenmis, isaretlemis, tasinms ve depolanns
olmaludir. Soguk zinciri kinlmadan tasyirms olmalidir. Her ambalaj ilzerinde asamdaki bilgiler okunakl
olarak silinmeyecek ve borulmayacak bigimde yazilir veya hasilir,
. Yiiklenicinin ady veva tescilli markas ve adresi
- Bu Standardm igaret numiras:
= Seri Nurnaras
- Malin Ads
. Imal ve son kullanma Tarihi
- Mel Agiclign [ B vevagr. )
MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI
Gidzle giriilebilic kielilk olmayacak, rengi parlak olacakur. Eksilik, acilik olmayacak, kofimsi
miclalimsi yanik tat olmayacakiir, Mikserle ¢irpildiinda kabarma kabiliveti viksek olacak, herhangi
bir potikrlililk olmayacakiir. Yapr sonradan kendini brrakmamaly, dongun yap olmayacaktr. Orijinal
msan saghigmg sarar vermeven ambalajlarda olacakie, Tanm ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh
ohmalider.
Tirk pdu kodeksi tebligine uygun  Oretilmis, ambalajlamms, etiketlenmis, isaretlemis asinmms ve
depolannmg  olmalidie.  Her ambalaj fzerinde asafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmavacak bicimde yvazilr veva basihr.
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Yilklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi = Malin Adi
- Bu Stamdardmn 1suret numarass - Deal v som kullanma Tarihi
Ser Numaras) = Met Agirhg ( Kg veya gr, )
PMOSET KEK

Pogetlerin dzerinde yiklenic: adi, markas:, igerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktr, Son
kultanmia tanhine en az & ay siresi olan mamuller kabul edilic. Ambalajin Gezerinde cinsi hangi nevi
undan ve yagdan yapildagy, ilave edilmis diger maddelerin isimleri ve mamullerin net airhgn okunakls
bir gekilde yomh olucakbr, Boya maddesi kullamlmayacakur. Tare olacoktir. Ezilmis ve kink
olmayscaktir. Kekler kurumun istegi dofrultusunda sade, kakaolu veva meyveli olacaknr,
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMESI
KATI YAG (BAKLAVA ICIN OFEL)
Baklava, kadayif ve gesitli yufkal tathlar igin 62el gelistitilmig olmalidr, Tereyvad aromah olmalidir.
Yulkalann kat kat olmasim saglamali, yvapismay dnlemelidic. tathlann matlasmasim dntemeliparlak
ve ideal bir renk almasim saglamaliir. Kovvetlendirilmis urfa yagi aromas: icermelidic, 18 kg'hk
fencke ambalaglarda almahdr.
UN (BAKLAVA ICIN OZEL)
Fiziksel ve kimyasal dzellikleri: Yag 8z {gluten) agirlikga en az %632; Sedimantasyon (kabarma) en
az 33 mil , Protein afrlikea en az % 32 |, su kaldwma agirhkea en az %660 , Hamuron dayaniklih@ en
az [ dakiknyumusama derccesi en az 50 BU, weayabiliclik en az 170 num, himur weama direnct en oz
650 BL olmalidir.
Yapisal decllikleri:
Su kaldirmasina bagl olrak daha fazla driin clde edilmelidir,
Yiksck elastikivete sahip, kuvvetli amuor ebde edilmelidir
Yutka agiimasi esnasinda kolay agilabilme ve yirtilmama Szellifi olmalider,
Pigirme esnasinda kenar vapmama dzelligi olmalidir,
Imalat esnasinda direngli bir hamur olmalidir.
Serbet emime Geellifn olmalidir,
Bakiava vapumi igin Szel Gretihmis olmel v,
Ciog havatlamalidir,
1} Kg"lik ambalajlarda olmalidir. Baklava yapum igin iretilmig deel amagl un olmaldir,
MARGARIN (PASTA ICIN OZEL)
Pastacilik sektériine dzel yilksek performansh margann elmalidir. Kek ve mayali hamurlara esnck
vapisi siyesimde yilksck performans vermelidir. Bayatlamay: geciktinmeli, raf’ dmmingl uzatmalidir,
Uriinlerin pigtikten sonm mikemmel bir renk ve lezzet almatanm saglamalihir. Spesiyal pastaciiik
gesitlerine wyumly olmaludir. Hamurla kolayea bitinlesmeli, homojen bir yap saglamalidie, 2.5 kp' ik
bloklar halinde gramaj ¢izgili paketlerde olmalider,
PUDRA SEKERI
Rutubet en gok Y10 olacaktir,
Piryasada bulunan en ince degirmende Gg0tilimis olacakir. Kendine has kokusu ve lezzeiti olacakir,
KOflenmig, nemli, lopaklasmanusg, yabaner koku gebmig olmayacaktir,
Ambalay dizerinde firmamn ach, markasy, igerigi, imal tarihi, son kullanma tanhi, TSE damgas:
olacaktir. Ambalaj iizenne sonradan yapigtinlan tanh ve TSE etiketleri kabul edilmeyecekiir,
20d0- 100 gr. ik ambalajlarda olacaktie, lginde yabanc: madde olmayacakir

Polarizasyon 9 TR
Hetkenlik kiili {104 * %mim
Invert scker igengi 0,04 * om/m
Kurutma kayb D;1%*
Fenk 60 ICUMS A birimm
5.0 diger bir topaklanmayy Snleyvici kullamimadif durumda

PR e Yari'm olarak

KABARTMA TOFEL
Sodyum bikarbonai olacakir, Beyaz renkie olup, igine tag, kum ve vabanci madde bulunmayacakir,
Nemlenmig, topaklanmg olmayacaktir. Ambalajin Gzerinde firma adi, sdresi, cinsi, TS numarass,
Oretimi ve son kullanma tanhi, net agichifn, Tanm ve Orman Bakanh@'nin ieni bulunscakir.
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Karbonatin kalite sistem belgesi olmaldir. 18 kg'hk kolilerdei9*2 kp'hk plastik kavanozlarda
olmalidar. )




EK.3:MUTFAK ARAC-GERECLERI TEKNIK SARTNAMES]
KONVEYORLU BULASIK MAKINESI
= Kuwrutme tdineds; Standar,
- 1ki hezle konveydr band,
- 1ki adet yikama motoru.
= 27T KW boyler glicl.
- DKW tank glici,
- DKW kurutma (ninesi motor gikcii.
- Om yikamasiz makineler icin motor gicii; 0,35 Kw 2800 /Dk x 2
- Cn yikamali makineler icin motor gicii: 0,35 Kw 2800 D/Dk x 3
= 50 Kw 3ROV makine toplam gici.
= Tam ve otomatik vikama 55" C gergeklesirken sicak su ile durulama islemi B07-857 O de
werecklesir,
= 24 voliluk kontrol akimi kullamm sOresince cmnivet lemin eder,
= Manycetik kap gitvenlik sensiril
- Paslanmaz ¢elik rezistanlar,
- Paslanmaz celik gbvde.
. = 2000 tabak yikama kapasiteli
TEPSI TOPLAMA ARABASI(45°Li)
- Hafth tepsi toplama arabasi
-  Etrafi Acik
- Ustii Bardak Rafh
= Paslanmaz Cehk
= 4 Tekeri 2 si frenli
= 37x53 om Blgiill servis tepsilering toplamada kullamlir
= 45 Adet Tepsi kapasiteli
Olgibler: 122x57x 160
Pl-ﬁ-TFﬂRM MALZEME TASIMA ARABASI
= 660 mm* 1070mm* 2 0mm{U*G*Y) chatlannda olacak.
= Kalin tekerlekli olacakir,
= Platform ehads 600% 1000 min olacakiir,
= Paslanmaz gelik { AISI-304, 1810 Co'MNi) olacak.
= 2%z frenli, 2731 frensiz 4 wekerleklh olecak.
. = 2 adet yedek tekerled olscakir.
= Enaz 2 wvil gamntili olacak.
MUTFAK ROBOTU{EV TiPi):
= Tim aksesuarlan ile gok islevli mutfak robotu
= 1.5 litre kapasiteli blender ve rohot kaba
= Pargulayics higak
= Bpatula saklama bolimi
= Aksesuarlann iginde soklayan mutfak robotu
= Remde bgaklarim seklama hasnesi
= Kablo saklama yuvas
= 10 kademel: hie ayvar diigmes
- Paslanmaz ¢elikten 5§ farkl dilimleme ve rendeleme bigag
- Marencive sitkma aksesuari
- Sert meyve vo schze sitkma haznesi
- Emnivet Kilit sistemi
= Enaz 2 wil garantisi olacakir,
= Blender ve robot kab beraber makine povdesinde bulunscakir,
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CIRPMA TELI (KUCTUK):
= 40 cm. uzunlugunda, 2 numara olacak. i ige 3 tel ptbekli olacak,
= Paslanmaz gelik saph, paslimnmaz celik telli olacuk.
CIRPMA TELIBUYDK):
= 75 cm uzunlugunda, 4 numarah, 3 pibekli, tahta saph olacaktor.
= Teller tahtanin igine gomiilii olecak, puntah olmayacakur,
SINEK OLDURUCT Cinaz
= Sinedi cekmek igin dzel tip ampullen olmalbidr,
- Cihaz Sanayi Bakanhg tarafindan enayli elmaladir.
= Cihaz en az 2 sene garantili olmalidir,
= Elektrikli tdmaludir.
= lzgarale clmaldir,
I 10 m2 alann etk etmedidir
NUMUNE CUBUG
= Paslanmaz celikten yapilimes olacakur.
= Cuvaln alt kismindan numune almak igin kullanilscaktr,
@  rrOBTERMOMETRE
= 13.3 cm prob waunlugu olmaludar.
- Ustten baghkl olmalwdar,
omatik kapanabilir olmalsdir,
= Hassagiyet +1°C, qbelintriagi 0.1°C ohnalidir,
= [Ene ucunun Kapoagn olmalihr,
= Dijital gstergeli olacak
= Pillen sar edilebilir éeellikte olacaktir. Pil gar) etme makinesi olmalidir,
= Yemcklerin ig sicakliginin kontroliinde kullamilacakur.
En gz 2 wil garantili olacaktir.
= 1P &7 koruma simifina sahip su gegirmez dzellikie olmaldir.
= Yikanabilir Geellikie olmalidir,
= HoldMax Min. dzellikler olmaladir.
= Oflglim aralifis -40°C.. . 230°C arsmda olmalidir.
= Cihazln birlikte kalibrasyon sertifikas) da verilmelidir.
SICAKLIK VE NEM KAVDEDICH TERMOHIGROMETRE)
. = Sicakhk olgiimii 20°C. . 60°C olmaldir
- Mem dlgikmii 0., 20100 olmakhdr,
= Sicakbik dlgiim hassasiven £00.5°C(0°C | 60°C arasi), £1°CE-20C .0 °C) olmalsdir.
= Mem dlgiim hassasiyeti £%02.5 (M10..,.%%0 aras ) £%5 (3., % 0 arase ve (%90, .. % 100 arasi)
obmalidar.
= Fonksiyonlar MAMXMHOLDC veya 'F
= Coedndriitk 0,1°C ve %0.1 olmalidir.
= 3'% gkran( 2000 counts) elmalidir.
= Ekran aydinlatmass oloabdir
= Darbeye dayumikh dig kalifi ahmalicdhr,
- Boyutlan 173=60,5*38 mm, agirhik 185 gr olmalidir,
= Pillen sary edilebilir Gzellikie olacaktir,
- Mem standards (%575 Ybulunmalidir,
= Depolann kigelenine konulacak, nem ve sicakhik dliimiinde kullanilacaktir.
- Enaz 2 vil garantili olacakir.
= LCD ekram olmahdir,




= Cihaz kaydedici dzelliic sahip olmaldir
= Cihaz istenilen siklikta otomatik olarak nem ve sicaklik degerlerini kaydedebilmelidir,
= Cihazin 16000 veni kapasitesi bulusimalsdhr.
= Kaydedilen veriler USB baglantisi ile istemldigi zaman PC ortamima aktandabilmelidir.
- Barbeye dayambl olmalidir,
= Kalibrasvon sertifikas: ile birlikte verilmelidir.
= Cihazla birlikte LISB baglantisi ve bilgisavar vaelimn da venlmelidir,
HORTUM
= Bikolisp, kivnlmayacak gekilde, vumusak, 3042 m_ uzunlugunda en az 3 katli, arasmdan metal-
yehk gogen dzellikte, yiksek sicakhikta suyva dayanikl olacaktir. Hortumun sarilabilmesi 1
paslanmaz ¢elik aparatr olacaktir.
CELIK ERZAK RAFI
= Yiikseklik: 200¢m
= Cemiglik: | 86 ¢m
- Derinlik:3 | -6lem
- Raf yiiksekligi avarlanabilir
Raflann tagima kapasites: 25-60kg
{'IFT SAPLI KIZARTMA TAVASI
= Paslanmae celik { 1810 CrNi olacak
= 100 ¢m gapinda, 18 cm yoksekliginde
= 3 tabanl olseakr.
CESITLI EBATLARDA TENCERE
- Ev tipi motfaklarda kullanidmak fizere 6 cbat paslanmaz celik, kapakl, yanmaz kulplu,

dayonikli tencere,
FIRIN TEPSI
= Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (158710 Cr-Ni) olacaktir.
= Kullanifacak finnlarm ig 6lgl chatfanna uygun ebatlarda olacakhr.
Tepsiler saph ve kapakl olacaktr.
- Kapaklann kulplan tepsi kenanna ginne ofscak, tagima esnasimda yukan dogru cikacaktr
- Kapaklar aym diizlike kalacaktyr.
= Kapaklar gastronom kilvetlere uygun olacaktr,
= Kivetlenn sap bogluklar ve kepge deliklen olacaknr
= Sag kalinbkian enaz 2 mm olacskir,
= Agirh@ en az 2,5-3 kg olacakir.
= Kahn olacak, miyla egilme péstermevecektir.
= Sapi monoblok olacakir.
KEVGIR CESITLERI
= Paslanmaz Celik AIST 304 kalite { 1810 Cr-Ni) olacakiir.
= 105 em. Capinda, 160gr. kapasitede, 2 numara olscakur { 30 adet).
= 28 ¢mgapinda, 1800 gr kapasitede, 10 numara olacaknin 20 adet).
= 3 mm kahinhfinda olacakur.
= Baplan monoblok olacaktr.
= Kalan 10 adet her ehattan | adet olacakr.
TEL SUZGEC
= Paslanmaz Celik AISE 304 kalite ( 1810 Cr-Ni) olacaktir,
= 3 em qapinda alttan 2 adet tel boruyla destekli olacakur,
= Sap monoblok alacakir,
= Kalm telli
KEPFCE
= Paslanmaz Celik AIS1 304 kalite { 18/ 10 Cr-Ni) olacaktir.
= 10em Coapinda, 220 gr. kapasitede, 3 numars olacaktin] 100 adet),
= 20.5 e gapinda, 1170 gr kapasitede, # numara olacaktir( 15 adet),
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= 25.5 cm capanda, 2000 gr kapasitede, 9 numara olacaktir 15 adet)
= 8 ve % pumara kepeelerde yandan 2 ader destekli olacaktor,
= 2 mm kalinhifmda olacakir.
= Raplan menohlck olacaktir.
PASLANMAZ CELIK SPATULA
- Sapve Celik Kasmu kemple Pastanmazdan Oretilmig, 12 em Hijyenik Buyok Boy Spatula
SOYACAK
= ABS saph olacaktir,
FARKLI RENKTE KESME BLOKLARI
= Polietilen olacaktir,
= Bevaz, mavi, vesil renklerde, oluksuz olacakir,
= T07100 cm boyutlarinda, 5 cm vitksekliginde olacaktr.
RENKLI SAPLI BICAKLAR
= 30 em ehadinda, paslanmaz gelik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacakti. ABS plastik saplh,
2.5 mm kalinhifinda olacakur. Beyaz (10 adar), san (40 adet), vesili70 adet), karmizi 70 adet),
mava (10 adet) renk ve suyilarda olacakiir
ET ACMA BICAGI
= Paslanmaz Celik AIST 304 kalite (1 8/10 Cr-Ni) olacakiir
= A8 cm cbadinda. ABS saphi, 2.5 mm kalinh@inda olacaktr,
BOREK BICAGI:
= Paslanmaz Celik AIS1 304 kalite { 1810 Cr-Ni) olacakir.
= 25.5 cm chadinda, ora boy olacakiir,
SATIR
= Paslanmar Celik AISI 304 kalite ( 18/ 10 Cr-Ni) olacakiir.
= 375 em ebadinda, uzun saph olacaktr,
= ABS sapl, 4 numara olacaktir
MASAT:
= Owal olecak
= A5 ¢meninde olacakir,
= 4 mm kahinlfinda olacaktr,
= Havayi gelik ofscakiir, Nikelaj olmayacakiir,
= Az kismi tomadas agolmis olacakur.
= Bigak siniildisginde bicag rutacakti
SERVIS MASASI
= 21 cm ebadinda
= Paslatimaz celikf] 8710 CrNi ) olocak
= Bir tarafi kasikh, diger tarafi 2 uglu catal olacakur,
= 2 mm kalmbginda olacaktr,
SERVIS SPATULASI
= 37 cm ebadinda
- Paslaninez geliki T30 CrNy Y olacak
= 2 mm kalnhfmda olacaktir.
- Deliksiz olacakur.

YEMEK TAKIMI:

- Lsimf porselen veya Tirk Gida Kodeksi Gida fie Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligme (2011 tarihli ve 28157 sayals yénetmelik) uyeun olacaknr, Porselen
malzemenin zerinde markas: yazih olacak ve TSE damgasi basil olacakur. Chel erruban
porselen olacakiir. En az 4 mm kalmbginda dretitmis olacakur. Dogal kaynakl
hammaddeden yaplms olmali, bevazhgim boyadan degil kullamian hammaddeden alnig
olmsali, siya dayamkh olmali, hijyenik olmaly, mdaya uyeun olmall. TSE-TSEK-IS0 9001 -
IS0 Z000-CE vb. belgeleri bulunmalidir. Bir lambaya tutulduklarmda, it cok az

L




gegirmelidir. Porselon sent porselenden yapilimg olacaktir. Sen porsekenin blinvesinde yilksck
kalen oram ve 1400 C gibi yitksek bir sicaklikta olusan feldispul sien olusmius olacakir.
Porselenler sir igi ya da sir b dekorlanns ol malidir, Dekorlu alanlar da dekomsue alaniar
gibi i1d yansstmahdirlar. Elle dokunuldugunda kaygan ve piltirstiz bir yilzeye sahip
olmalidir, Modemn dizayni olmalichr. Agagida belirtilen porselen arag-geregler st edilen
parselen Gzelliklerin tagivacakbr ve hepsi desen, sckil olarak bir takinun pargalin clacakir.

I. CORBA KASESI: Yukanda agiklanan Geelliklere sahip, ¢apr 1241 cm, yiksekligi en az 4, en
cok 5 ¢m olan,

2. TATLI TABAGI: yukarwla aciklanan dzelliklere suhip, capa en az 17, en ok 19 em
civarmda, yuvarlak, ice dofiru gok hafif qukurlasan ancak hakildifinda diiz gibi périinen TSE
belgeli olacakir,

3. YEMEK TABAGI CUKUR: yukarida agiklanan dzelliklere sahip st gap 20 em, alt ¢ap 10
cm olacak,

4. SALATA TABAGI: Yukanda agiklanan ézelliklcre sahip 15cm+] ehatlarinda, kavik, orta
boy olicak.

5. PECETELIK, TUZLUK, KARABIBERLIK, KURDANLIK, PULRIBERLIK: yuknrida
agiklanan dzelliklere sahip olacak. ¥emek takomima uyeun olacaktir.

YEMEK KASIGI:

AIST 304 180 krom'nikel alagimbs paslanmae geliken az 3 mm. kalnliginda olmalidir. Sap
Kismi desensiz ve ditz olacakir. Kagifn vivzi mat olmayacak, parlak olacaker, Kagik sam
monoblok olacak.sap kisminin igi dolu olacak Miknatss ile muayene edildifmde, miknatis
kagi@r pekmeyecektin Kanigm agirhd 9743 olacaktir. Kasgidin Gzerinde kasigs dreten firmanm
adi yazih elacaktr. Numuncler getirilecek ve iginden secim vaplacaktir. Yemek kasiyminm
zaranti belgesi olacaknr. Kagik sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir.

YEMEK CATALI:

AlS1 304 1810 krom'nikel alasimh paslanmaz gelik, en az 3 mm. kalmh@imda almalider, Sup
kismi desensiz ve diz olacaktr. Cutuhin vilzi mat olmavacak, parlak olacaktir. Uslar cok sivri
olmayacak. Catal sapr monoblok olacak. Catalin sap ksonmn ici dolu olacak. Miknats ile
muayene edildiginde. miknatis catal cekmeyecektin. Catalin agirhi 97+6 olacakte,  Catalin
lizeninde gatali fireten firmanin ady yazile olacaktie, Numuneler getinlecek ve iginden segim
yapilacakiir. Yemek ¢atalinin garanti belgesi olacakur, Catal sap kismina istenilen logo lazer
il islenecekir

YEMEK BIC AGI:

AISE 304 18410 krominikel alasimly paslanmaz gelik, en az 3 mm. kalnbiginda olmalsdir. Sap
kismu desensiz ve dikiz olacaktir. Bigafin tipt maonoblok olacaktir. Bigafm  wvikzli mat
olmayacak, parlak olacaktir, Bigafin sap kismmn igi dolu olacak. Bigagin agirhi 13043
olvcaktir. Bicain dezerinde bigag reten lirmamn adi yazh olacaktir. Numuneler petirilecek
ve iginden secim yapalacaktr. Yemek bigcagimin garanti belgesi olacaktir. Bigak sap kismina
istemilen logo lazer ile islenecektsr,

TERMOTRANS ISI YALITIMLI YEMEK TASIMA SISTEMI:

Uriin ebatlan 460x630x670 +3 mm olmalidir,

Uriin 3 kg +400 gr apehignda olmalsdir.

Uriin GN gastronom kiivetlere uwygun olmalidir,

GN gastronom kiivetler iirtin icerinde bulunan yuvalar rahittgn ginip ikmali, yuvalarina
terazide oturmahdir,

Uriin dig yiizeyi 151 valitimb olmabdir, Ic ve dis keskin kiigelere sert bir cisimle hastinldiginda
ige geeme olmamahidir. Delik, nokiasal patlama olmamal ve buralardan yalitim malzemesi
digariva gikmamalidir,

Uriln gahsma sicaklin +100 C* - 40 C° olmaluwdr.

Bulasik ipakinesinde wikanabilmelidir




= Uniniin her iki yaninda ergonomik tasuma kulpu olmalidir. Tasisa kulplan agilip kapanabilir
olnalt ve kulplarda kinlganlik, egiklik olmamalsdir.
- Uriiniin on kisminda kilitli kapaga olmalidr. Kapak kiliti sert bir sekilde agilip kapanimals,
givide ve kapagin siki bir sekilde kapatiimasing aglamalidie.
= Kapak givdeye uyumiu olmalidir. Kapak giévde fizerindeki kanallarn zorlamadan sitrtiinerek
oturmalidir. Kapak gévde eteklerinde egim olmamali, etek araliklan kapak kapli iken max, #
i olmalidir.
= Uniiniin altmda bulusan pabuglar dizgiin olmals ve titn diiz bir zemine komdufunds igerisine
konan yemekler dengede durmalidic
= Urdin GN 1/1 20-65-100-150 mm vitkseklikie gastronom klivet ve contali kapak ile kullanima
uygun olmahdir.
= Urin yiizeyinde renk dalgalanmas: ve renk farkhlig olmamalidir,
- Urin garantili olmalidhr
= Her bir iiriniin iginde kendisine uygun 3 adet 150 mum vilkscklifiinde plastik bantli, spedimmaz
kapakh gastronom kilveti bulunmalidsr.
EV TiPi EL BLENDIR:
= Ayarlanabilir oz deellikli
= Hessiz ¢alisan motor
= Tamamen paslanmaz celik blender kolu ve gisvde
- Karghrma, parcalama, piire haline getirme.
METAL(CELIK) ELDIVEN
= Eldiven ince paslanmaz gelik tellerden ve polvester ipliklen brilmiis
- Rahat giyilebilen esnek hir yapiya sahip, kesilmelere karg el korayan
DONER B[CA{?;I
- Ozel hafifletilmis doner bigag
= DiCromanganivm X46 CrMnl3 Paslanmaz Celik
= Eurcvut maksimum kavrama saglayan deel sap
YEMEK SERVIS TEPsisi
= Huzh yemek tikelimi clan yerlerde yemek tasimas: kolay
= Hafif ve dayvambkh
= Ciida ile temas eden malzemeler tikzigine uygandur, laboratuar testleri yapilomstir.
- Lekelere karsi milkemmel direng saglar.
- Kaymaz materyal
- 37833 em bovutlorinds
PATATES SOYMA MAKINESI

= Peslanmaz Patales Soyma Makinas) 220

- Kapasite 25 Kg -S00Kg/h

= Motor Cilei KW

= Afirhk 65 Ky,

= Ebat S5 85 x 95 Cm.

- Hw= 250 d /dk. {rpm)
DONER OCAGH (4 radyanl otomarilk)

= CGazh

- Olgn 93 * 51 *29
= Gig 1. 2Eg/h-132m3/h
KONVEKSIYONLU FIRIN
= Pigirme siiresini "ad5 azaltan, maksimum prodikiivite saglayan.
= Gaz, elektink kullanimam ve samaninn %60 azaltan,
- 20 wepsi kapasiteli
BUZDOLABI
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= Lt kapili
= Dondurucu ve sogutuca kism ayn
= Dondurvcu kisnn st
350 litrelik
HAHAH TiPi BLENDIR
= Dig Olgh: 135% 100x600 mm, Enerji Tipi: Elektrik, Gike: 250W. 230V, 50Hz
= Ayarlanabilir lnz Seellikli
= Bessiz ¢alisan motor
- Tamamen paslanmaz ¢elik blender kole ve givde
= Karnghrma, pargalama, piire haline etinme,
Cirpct ekdenchiline deellikh
B]LAK STERILIZATORD
Ultraviyole C lambasi sayesinde icerisine konulan tim bigak ve diger takimlar uzun siire
bakieri ve mikroptan anmmis durumda muhafaza eden
= Ulraviyole C radrasyon siiresi 0-90 dakikalik timerli
= Kapaginda manyetik stop svich meveut olan
=  Ebat{mm): [498x155:635
i kW 00,1
I"-:IT'\'M LI SERVIS ARABASINA UYGUN CESITLI EBATLARDA GASTRONOM K{VET
= Paslanmaz celikicn

= Benmari arabalaning ve termotrans = yalinmly tasima sistemlerine uvizun ehatlardn ve gesili
dermlikicrde

= Kapekh

TABAK TASIMA ARABASI
= Poliiretan bilmek:
= Avarlanabilen

= 250 tahak kapasiteli
- Uzeri kapaulabilen
TEFLON TAVA
= Aliiminyum givde
- Polyester curlain dis kaplama
= Curtain teknolojiss ile Uretilen yapigmaz PTFE kaplamal is yiizey
= Homajen s dagilomi saglayan CD taban tornas
16-20-24-32 arasi defiigik caplarda
TERMO TEPSI ISI YALITIMLI TASIMA ARABASI
= Tamam paslanmaz gelikien imal edilmis
= Termo tepsi dagitiminda ve toplanmasinda kullanidan.
= 2 sia halinde 20 adet termo tepsi tagima kapasitesine sahip
= Zadet frenli 2 adet frensiz 4 wdet 360 drece dincbilen tekerlege sahiptir.
= Tepsiler yerlesurildikten sonra sahitlenerek harcket halinde dilsmesi engellenmistir,
- Alnan tepsilere uypun bovutia raflan olacak.
HASSAS TERAZI
= Chemiy LCI) ckran
= Yilksek hassasiyetli sensdrlerie daha hassas sonuglu tarts
- Dara alma fonksivonu
= C[homatik kopatms
= Digiik pil géstergesi
- (omatik sifirlama
= Maksimum agirhk: Skg
= Birimlber: gr, oz
- Dogruluk chziniirlitk ve tam hassasiyet; lgr, 0, loz
- Gig kaynagi: 2AA{Kalem Pil} X 1.5V Pil




- Malzeme: Yilksek kaliteh beyaz plastik poivde

- Ekran: LCD

= Tarh sahasmin tam boyvutu: 147mm

= LCD ekran bovuru: 5,1 X 2em
Boyutlar; 24 X 16, X 1,5cm

-l‘,.EMTLi EBATLARDA YEMEK KAZANI

Paslanmie gelik

= Kapakli ve kulplu

= Ebatlan ve adetlen;

= 1530 1t'lik 3 ndet

= 120 1'lik 3 ader

= 100 I'hk 3 adet

= TOI'lik 3 adet

= 30 1'hik 3 adet

= 401tk 2 adet

- 2001°lik 2 adet

CAY KAZANI

= Paslunmaz celik

= Termostath

= 12 hire

Dem haznesi ayn
MASA, SANDALYE

*  Masalpr ;Yitkscklik 75-85 ¢m
- Diermhik T0-R0gm

#  Lsemaglek 100=] 200

s Sandalve: koluy temizlenchilin, davamkh decllikie okicak,

KIYMA MAKINASI

= dbVzaal kiyma eckime

o kw, 220 Voli

= Aliminyum tek parga pavde

= Krom kaplaoma kafa, helezon ve bilerik

- fleri geri calistrma drellig

= Making deiilen 31 xbRxdd

= Kafa kismu gikanhp rahatga temizlenchilen
KONSERVE ACMA MAKINASI

= Elektrikle galigabilen

= Helisel dish

= Cult tarafl olarak bilenimes paskanmaz bica

= Ayarlanabilir sabitleme ayags sayesinde her masaya kolayliklamonte edilebilon,

= Kolayea sikiilip takikabilen

= Sabitleme avadi tablasi paslanmaz ¢elik

= % 100 paslanmaz gdvde ile hgjyen standartlarma uygun

Konserve agma agzi 50 - 300 mm aras: avarlanabilir dzellikie
¥ I:H OCAGH
= Paslanmoz gelik giviel
= Banavi tip dékidmii
= Ogak brilérlent ¢ift yamgh

]




Emnivet ventilli valfli

LG veya dogalgaza uyumlu
En T0mm

Boy T mm

Yiikseklik 500 mm

ET DOVECEGH

Paslanmaz gelik, divecek kism ditz plinkesiz.

FLEKTRIKLI BICAK BILEME ALETI

Kullanacagmz yuvays gevirebilmeniz saglayan dbner baghk
Hizh, pratik ve giivenli

S0l ya da sa@ clle kullanima uygun

Bas - Calistir batonu

Cikarlabifsr bashin sayesinde kolay temizienir

Yer kaplamaz

Kaymaz avaklar
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