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SAGLIK BAKANLIGI

TURKIYE KAMU HASTANELERI GENEL MUDURLUGT
Agr 1 Saghik Midirlagi
Dr, Yasar Ervilmaz Dogubayast ilge Deviet Hastanesi
MALZEME DAHIL YEMEK PISIRME, DAGITIMI VE
SONRASI HIZMETLERI TEKNIK SARTNAMESI

MADDE 1. GENEL TANIMLAR VE KISALTMALAR
Hastane: Saghk Bakanlifi D, Yasar Eryilmaz Dogubavaat [lee Devlet Hastanesi

ldare : Dr. Yasar Eryilmaz Dogubayazit Deviet Hastanesi Bashekimligini

Kontrol Teskilan{Komisvonu): Bashekimlik Makam tarafindan gareviendinilen; lgili teknik
sartname ve Hizmet iglent genel sartnamesine gire glirev yapan kurulu
ifade eder.

Personel: Saghk Bakanhf Dr, Yagar Eryilmaz Dogubayaznt lige Devlet Hastanesi saghk
personeli, yardimer saglik  personeli, memur, hizmetli personel,
stzlegmeli personel, dner sermaye saymanhif personeli, thm vilklenici
firma personelleri, ambulans acil hasta ve nakil gérevlileri, staj icin
gelen dgrenciler ve gegict gérevle gelen personelleri ifade eder,

Hasta: Seghk Bakanhig Dr, Yasar Eryilmaz Dogubavazit ilge Devlet Hastanesinde teshis ve
tedavi amaciyla vatan kisileri ifade eder.

Hefukatgr: Hastane idaresinin milsaadesi ile vatan hastaya refakat eden bir kisiyi ifade eder.
i Givenlik gerekgesivle mahkum hastalara refakat eden plivenlik piigler
istisnadir, )

¥iklenici Firma: Thale neticesinde stzlesme vapilan firmav ifade eder.,

Normal Yemek: Hasta (divet yemegine ihtivag duymayan), hasta refakatgisi, tim hastane
personeli, tiim yiiklenici firma personelleri, ambulans acil hasta ve nakil
gorevlileri, staj igin gelen dgrenciler wve gegici pdrevle gelen
personellers verilen, Gg ( 3 ) kaptan olusan meniidiir,

Normal Kahvalu: Hasta (divet yemefine ihtiyvag duvmayan) ve hasta refakatgisine verilen,
{ekmek, ¢ay, seker harig) tic ( 3 ) ¢esitten clusan kahvaltthk menidir,

Nibetgi personele gece kahvalusi (normal kahvalu), talep edilmesi
durumunda sabah kahvaltis) verilecektir.

Diyet Kahvalts: Hastalara tibbi zorunluluk veya tedavi gerefti olarak verilecek her titrlil besin
maddesini ifade eder,

Dnyet Yemegi{R3): Hastalara ve saghk kurulu raporu ile hastalifiu belgeleven personele ubbi
zorunluluk veya tedavi peregi olarak verilecek her tirlih yemek ve besin
maddesini ifade eder,

Sivi DivetlRI-R2): Yutma glgligil ve benzeri Szel durumu olanlara verilecek her tielll yemek
ve besin maddesini ifade eder.

Ara Ogiine Hastalann ve baz personellerin ana Gtinlerine ilave olarak verilebilecek besin

maddelerini ifade eder.

B.AU: Brikt Asgari Ucret

ADSM: Dofubayvazit Az ve Dis Saghi@ Merkezi (Hastanesi)
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MADDE 2, HIZMETIN KONUSU

Hastane vardiyall galisma dizeni iginde wverilen saghk hizmetlerinin 24 saat boyunca
devamhlifn ve kesintisizlifi esas alinarak (tatiller, dini ve resmi bayramlar dahil), malzeme
dahil her tirld vemek pigirme, servis ve servis sonrasi hizmetlerin zamaminda ve eksiksiz
olarak verine getirilmesine ait teknik tzellikleri, hizmetin ifasim, muavene metoilar ve ilgili
difer hususlan kapsar,

MADDE 3. HIZMETIN IFA YERI
Hizmetin ifa yeri Saghk Bakanhf Dr. Yasar Fryilmaz Dogubayazit lige Devlet Hastanesi
olup, birimler agafida gisterilmistir,

1-} Muifak

2-} Personel Yemekhanesi

3-) Tiim Servisler

4-) Diyaliz finitesi, Ameliyathane, Dogumhane, Yogun Bakimlar, Acil Servis vb, birimler
5-) Hastane igerisinde veni agilabilecek birimler ve harici ek binalar

6-) Dogubayaznt Afuz ve Dis Saghf Merkezi (Protokel imzalanmas) duruomunda talep
cdilecektir.)

MADDE 4. SATIN ALINACAK HIZMETIN CINSi VE SAYISI

Hastanemiz 15% yatak kapasitelidir. Hastane personeli, tim viiklenici firma personeli,
ambulans acil hasta ve nakil gorevlileri, staj igin gelen Sgrenciler ve pegici giirevle gelen
personel, resmi yaziyla iase edilen toplant ve konferans misafirlerine vemek hizmeti
verilmekiedir. ADSM  ile idaremiz arasinda protokol imzalanmasi durumunda schir
merkezinde bulunan ADSM've vemek hizmeti verilecektir,

Tablo 4.1 Toplam Satin Alinacak Hizmetin Cinsi ve Sayis

___ Sann alnacak hizmetin cinsi (malzeme dahil) | Optin Savist
[-) Mormal Yemek 95.000 {doksanbegbin)
2-) Diyet Yemegi (R3) 2.700 {ikibinvediyiz)
3-) Normal Kahvalts (Normal ve GE::‘:I 25.000( virmibeshin)
[ 4) Diyet Kahvaln [ 2.000ikibin)
3-1 Sivi Divet{R1-R2) | 20000 ikibin)
f-) Ara Ogtin 10,000 onbin )

Tablo 4,1%de belirlenen yemek adetleri yaklasik hesaplanan deger olup, bu sayilar hasta
ve refakatgh sayist ile personel hareketleri, yangin, sel, deprem, savas, tamirat tadilat vb.
scheplerle arup azalabilir. Bu durumda 6§iin sayilannda viede 20 artma veya yiizde 20
aralma (+2620/-%20) olabilir.

4.2. Hastanenin tasinmas: durumunda idarece belirlenen sekilde Tablo 4.17 de belirtilen
herhangi bir hizmet cinsinin tdkenmesi durumunda tikkenen hizmet cinsi dzerinden hesaplama
yapilip herhangi bir hizmet cinsine uygun olacak sekilde aktarma yapilacaktir ve viklenici
stz konusu durumda hak kaybina ugramavacakur,

fad




f.l.

6.2

6.3,

..

h.5,

..

6.7,

6.4,

6.9,

MADDE 5. HIZMETIN SURES]

Bu hizmetin siiresi 6 aydir. Agik jhale slirecinin tamamlanmasi ve vilriidige girmesi ile
ckonomik olarmk avantajli olan ihale ile devam etmek igin idare tarafindan fesh edilebilir,
Fesih nedenivle vilklenici firma “udradifim zarar vs, herhangi bir sebeple idareden lazminat
talebinde bulunamaz.

MADDE 6. HIZMETIN IFA SEKLI VE UYULMASI GEREKEN HUSUSLAR

Her hasta ve refakatgisine kahvalt, dgle yemegi ve aksam yemegi verilir. Diyetisven
tarafindan gerekli gariilen hastalara ek olarak ara 8fin verilir.

Personele dle yemegi, nibetgi personele kahvalt, 8gle vemegi, aksam vemepi ve pece
knhvalus (normal kahvalt) verilir,

Hastane personelinden hastahi@ma uygun saghk kurulu raporu almig olanlara gece
kahvaltiss, normal kahvalt, Ggle ve aksam yemeginde diyetisvence belirlenen divet
menist verilir.

Hattanin 7 giind (tatil, dini ve resmi bayramlar dahil) gece kahvalus:, sabah kahvaltsi
{normal ve diyvet), Ggle vemegi, aksam yemegi ve ara Opdnlerde normal ve divet
yemeklerinin hastane mutfagnda pigirilmesi, hastane idaresinin belirledigi dagimm
verlerindeki yemek ofislerine tasimmasi, sihhi kosullarda muhafaza edilmesi ve kontrol
tegkilat.  tarafindan  istenen  sicakbkta  servis  edilmesi  yiklenici  firmanmn
sorumlbulugundadir,

Hasta, gocuk ve bebeklere dzel menilerin hazrlanabilmesi igin viklenici tarafindan
hastane mutiag: igerisinde diyet vemekleri hanirhk bolum0 olusturulacakur, Gerekti ginde
bu alanda hastane divetisyenleri hastalar icin 8zel besin karisimlan hazrlayabilir,

{ocuk ve bebek hastalar igin farkh meniiler hazirlanmasi istenehbilir. Bu mentler verildigi
dgiine giire divet vemek va da diyer kahvalu olarak degerlendirilir.

Hasta ve hasta refakatgilerine odalannda, hastane idaresinin uygun gordigd birimlerdeki
personelin ¢alisma verinde yemek servisi ve servis sonrast hizmetleri verilecektir, Bunun
haricindeki personele ise hastane idaresinin belirledigi vemek salonlannda vemek servisi
ve servis sonrast hizmetleri verilecektir. Bulundugu birimierde vemek vemesi idare
tarafindan gerekl gériilen personel savis: resmi yaalarla belirlenecekiir,

Rurumun ibtivacina gdre hizmetin eksiksiz gekilde ifa edilmesi igin vilklenici firma
personcllerinin vardiyah  gekilde galigmas: talep edilebili.  Vardiyah calismadan
dogabilecek personel yemek, yol vb. masraflar yiiklenici firmaya aittir.

Personel sayisina ve yemegin cinsine giire servis yapilacak gesit ve sayvida porselen tabak
viiklenici firma tarafindan temin edilecektir, Yemekhanelerin timiinde porselen tabak.
velik catal, gelik kagiklarla, ¢elik bigak fle servis yapilacukur. Acil kliniginde, intaniye
kliniginde, amelivathane vemekhanesinde, ocil personeline ve diger kliniklerde de
bulagma riski olan hastalara gesit ve gramajlara uvgun kapaklh 4 goeli kiipiik tabldot, tek
kullammbik yemek seti (¢atal, kagik, bigak, pegete, kiirdan ve twz) ile servis vapilacaktr.
Hasta ve refakatgilere termo tepsi, termo tepsilere uygun porselen tabak, catal, kasik,
pegete, Kirdan ve tuz ile servis yapilacaktir. Gerektiginde servise hicak ilave edilecektir.
Tuzsuz diyet tiketen hastalar igin vemek setine tuz eklenmeyecektir,
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610, ls baslangicimn ilk haftasinda kullamlacak tim malzemeler (et ve sehae-mevve harig)
igin numune drneklert getirilecek ve segilen marka Griinler kontrol teskitan izni disinda i
bitimine kadar degistirilmeyecekiir

6.11.  Hastane igenisinde bulagicr hastahk nedeni ile pandemi(salgin) riski meveut ise enfeksiyon
komitesinin veya idarenin direktiflerine pore tek kullammiik 4 veva 5 pozeli kapakl
tabldot, hijyenik olarak paketlenmis tek kullammbik gatal. kasik, bigak, petece, kilrdan,
tuz, vb. igeren yemek seti yemek servis edilen tiim birimler igin temin edilecektir.

6.12.  Kullamlacak tek kullamimbk gatal, kasik ve bigak kaliteli kolay kinlmayan malzemeden
vapilmig almahdir. Kalitesizligi veya uygunsuzlugu nedenivle kontrel teskileti degisim
talebinde bulunursa, kontrol tegkilatimn belirledigi sire igerisinde itiraz edilmeden
malzemeler dedistirilecektir.

6.13.  Mutfagin, vemekhanelerin, yemek ofislerinin, yemek tasima, mubafazs ve dafitim arag-
gereg ve malzemelerin (sdzleyme hilklimlerince hastane idaresinin viiklenici firmava
leshim ettigt ve kullamlmak Ozere viiklenici firmamin hastaneye getirdifii) hepsinin
temizligi, bakimi. anzalarimin giderilmesi, kaybolmas: durumunda tedariginin saplanmas:
ve tim sorumlulugu yiklenici firmava ait olacak strekli saglam ve gahgir halde
bulundurulacakur.

6.14.  Cahgma saatleri ve personel dagilim i akig iginde idarenin onays alinarak degistirilebilir.
Hastane giivenlik politikas: perefi personel degisikliklerinde baslayis vapmas: istenilen
personelin Gzlik dosyas: hazirlamr ve yiklenici firma tarafindan resmi vae ile idareve
sunulur. Hastane idaresimin bilgisi disinda personel qikanmi yamlmayacakir, Personel
degimkliginde baglayis yapmas: uygun giriilen personelin Gzlik dosvas ve evraklan
tamamlanmadan, SGK girigi yvapilmadan degisiklik yaplamaz. SGK girsi yapimadan
personel ise baglatilamaz.

6.15.  Yiklenici firma hastanemiz mutfaginda verecegi hizmetin, saghk, hijven, saghkia kalite
standartlarina uygun olarak isleyis saglanmasindan sorumludur,

6.16.  Yilklenici firma, hastane diyetisyenleni tarafindan uygun gorilen vemek, kahvalo
listelerine glire dretim, dagitim yapacakur, Hastanede divetisven bulunmamas: durumunda
hastane idaresi tarafindan uygun giriilen listelere giire Gretim, dagitim vapslacaktir.

6.17.  Tekmk sartnameye ve stzlesmeye avkin olmamak kaydivla vitklenici firma isi kontrol
teskilatimn verdigi direktiflere giire yiirinecektir.

6.18.  Yemekhanede yvemek esnasmda kullamlacak ekmek (posetli), kiirdan (posetli), tuz ve
dispenser pegele, porselen tabaklar, porselen kase, seflon tepsi, celik catal. celik kasik.
pelik gak viiklenici firma tarafindan temin edilecektir.

6.19.  Yemekler kalite, lezzet ve nefaset yonlinden eksik veya kusurlu olmavacakur. Gramajlar
Teknik Sartnamede belirtilenden az olmayacaktir. i gramaj kontroliiniin yam sira
gerektiinde pisirme sirasinda ortava ¢ikan eksilmeler ya da arislar gbz dntinde tutulamk
servis esnasinda gramaj dlgtimi yapilabilir, Pigmis olarak vapilan pramaj kontroliinde
sekilde eksiklik respit edilmesi durumunda cezai islem uygulanir,

6.20.  Yemcklerde kullamlacak vag: yemeklerin cins ve gesidine géire aveicedi vaf, misirtizil
vaf, zeytin yag, terevaf olarak teknik sartnamedeki evsaflara uvgun kalitede olacakue.
Koizartmalarda ay gigek yafi, zevtinvagh tim vemcklerde zevtinyagi kullamlacaktir,
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6.11.

6.22.

6.23,

.24,

(.26,

6.27.

6.28.

6.29,

6.3,

6.31.

Yaglerin depoya kabulii yapiimadan énce kontrol tegkilatinca numuneler icinden teknik
sartnameye uygun yag segilecektir, Yemeklerde sova, sova yag vb, kullamlmayacaktir,
Yaglar kontrol tegkilat tiyelerinee tat, koku, lerzet ve kalite testine tabi tutulacaktr, Kusur
tespit edilen vaglar itiraz edilmeden ivedilikle degistirilecektir.

Kontrol tegkilat teknik sartnameye wygun bulmadifn va da renk. keoku, tat olarak
rahatsizhik verici olarak nitelendirdigi pida maddelerinin degistirilmesini talep edebilir
Yiklenici firma verilen stre icerisinde defistirmekle vikomladir, Yiklenici firma
tarafindan temin edilen besin maddelerinin kalitesizligi nedeniyle reddedilmesinden
dogabilecek 1im wararlara kargs vOklenici firma sorumludue.

Yemekte kullamlan etler lige Gida Tarm ve Hayvanciik Muodorloginden kesim izni
bulunan mezbahalarca damgali (okunakl resmi mihorlii) karkas dana eti olacaktr,
Karkaslar kefene sanimig sekilde getirilecektir. Ftlerin kesim raporu (bu raporda hayvan
kulak kilpesi numarasi, veteriner hekim kage ve imzas: bulunacaktir) olacaktr. Yiklenici
firmamn kendisinin veya anlagmali oldugu firmanmn frigorifik arac ile etler magmacaktir
Bu aracin kesimhaneden mal yiklenmeden dnce hijyenik temizligi vapiimahdir,

Tavuk ve Hindi eti kalitesine gilvenilir (Son kullanma tarihi, cinsi vs igeren Griin bilgi
etiketi bulunan) lreticiden va da saticilardan alinacakur.

Yiklenici firma. personeline belirlenccek konularda mesai saatleri igerisinde hizmeti
aksmimayacak gekilde hizmet igi efitim ve hastane idaresi tarafindan uygun gdeilen
konularda gerekhi egitimlerin verilmesini saglamahdir.

Yilklenici firma gerektiginde hizmetin daha dstim bir sevivede verilmesi smaer ile
hastanenin mutfagina, yemek hazirlanmas, pisirilmesi ve dagitim icin kullamlmak (zere
malzeme ve taginabilir ekipman yatinmi vapacak ve bunlan sézlesmenin feshi veva siire
bitiminin sonunda tekrar geri alabilecektir. Hastaneye getirilen ekipmanlann kurulumu
yiiklenici firma tarafindan saglanacakuir,

Yitklenici firma tarafindan mutfak ve vemckhanelerde kullamlan su, sehir sebekesinden
temin edilen su elacakur.

Yemekhanelerde personel, servislerde hasta ve refakaigilere dafinlacak olan ipme suyy
ana dgiinlerde | adet 500 ml pet su geklinde olacaktir. Pet sular Saghk Bakanhginin su
tebligine uygun olacakur, Sulann hangi sicakhkta servis edilecefine kontrol teskilat karar
Verir.

Yilklenici firma personel, hastanede gordigi duydufu sahit oldugu hadiselere ve hasta
mahremiyetine sadik kalacak ve sir saklar olacakir. Bu hususta hastane idaresini haberdar
edecektir. Yiiklenici firma tllm personellerine idarenin uygun gordigi sekilde gizlilik
sizlesmesi imzalatmak ve kontrol teskilanna sunmakla vitkiimlidiir,

Yilklenici firma kuru mda deposunda en az 21 giinlik ihtiyac karsilayacak sekilde stok
bulunduracaktir, Olasi karantina durumunda sofuk hava depolannda ve dondurecularda
en az 72 saat yetecek sckilde stok bulundurulacakur.

Yilklenici firma hastaneye petirecefi her tirldl malzemeyi mesai sastlerinde igerisinde
(09.00-15.00 arasinda) getirecektir. Yemeklerde kullamilacak besin  malzemeleri
kullamlaca@ ginden en ax bir (1) giin &nce getirilecektir. E1 ve tavuk kullamm tarihinden
bir (1) giin dnce en geg saat 12.00 a kadar getirilecektir. Balik ise kontrol teskilatinca
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6.32.

6.33.

.36,

.38,

6.39,

uygun giritllen ((WH-15.00) zaman diliminde getirilecektir. Getirilen besin maddeler:
kontrol ve muayene edilerek, teslim tesellitm belgeleri hazirlanarak taraflarca imzalamr.

Kontrol teskilat hizmetin her asamasinda {gida maddelerinin hastane kabuliinden yemek
pisirilmesi ve ¢oplerin ortadan kaldirlmasina kadar) gerekli kontrolleri yvapar. Eksiklik ve
aksakliklan tespit tutanag ile yaml olarak hastane idaresine bildirir, Tuwanagy istinaden
siizlegmede belintilen ceza ve kesintiler uvgulanar,

Zorunlu pedenlerle (teknik anzalar, don olay: nedeniyle istenilen evsafta sehze, meyve
bulunamamasi, bulagict hastabk vs) meni de@isiklifi vapilmas: gerektiginde kontrol
tegkilat bilgisi ve izniyle uygun degisiklik yapilacakur. Bir ay igerisinde en fazla 3
degisiklik vamlabilir.

{':Jg!r: yemegi saat 1100 aksam yvemeg saat 16.00; hasta ve personel igin gikarilacak olan
gece kahvalilan saat 22,45 de servise hazir olacak sekilde munfakia hazr hale
getirilecektir. Ogle yemegi saat 12.00 de servise baglanip saat 13.30 da sona ermek Uzere:
aksam vemef saat 1700 da servise baglamp saat 18:30 da sona ermek Ozere
diizenlenecektir. Hasta wve hasta refakatgisine sabah  kahvaltisi 06.00°da  servise
baglanacak, samt 07.30 da kahvalth sona erccektir. Gece kahwvalusi 23.00°da servise
baglamp 23.5%da servisl sona erecektir. Opdn saatleri kontrol teskilatimin veya idarenin
istegi dogrultusunda degigtirilebalir. Yemekler mutfaktan servislere flzeri kapals gekilde
sevk edilecektir. Agik bir sekilde sevkiyal cezai mileyyide kapsammndadir, Yemek servis
saarler: is akising gire kontrol weskilat tarafindan degistinlebilir. Ayrnica, ramazan avinda
orug futan nébetgi personel igin Oftin saatlerinde diizenleme yapilacaktir,

Yemek hizmeti esnasinda Smgtrilmeyen bir durum ile karsilasildiginda, yilklenici bu
durumu tefafi etmek teere stokia hizmet aksatmavacak miktarda dondurulmus, 1sitilarak
veya pigirilerek servis edilebilecek hazir gida maddesi bulundurmakla yilk imlidiir.

Yivecek madde ve malzemeleri iage edilecek kisi sayvisi fizerinden sartnamedeki
aramajlara pire Kontrol tegkilat tarafindan miktar kontrolii yambr, lase edilecek kisi
savist geemis glinlere ait emsal vemek sayilan baz alinarak hesaplanir. Kontrol yemekler
pismeden dnce veyva vemek servisi smasinda vamlabilir, Highir zaman eksik madde ve
malzeme ile vemek haxiranamaz. Eksik gramajda servie vapilamaz. Avnca yilklenici
firma kontrol teskilatiun gramaj kontroll vapabilmesi i¢in 1 gram hassasiyvetli terazi
bulundurmakla yikmitidir.

Hastane pérsoneli, hasta, hasta refakatgisi, hastanemizde hizmet veren veva gegici ghrevle
gelen personel ve vlklenici firma personeli disinda kimseye dgiincd kisilere yemek
salAmaz,

Mutfakta gorevli olmayan kigilerin mutfaga girmesi ve dolasmasi yasaktir. Istihkak
olmayanlann yemek yemesi ile istihkak: olanlara da vemek kalmamas: gibi bir durum
olusturulmayacaktic. Hangi nedenle olursa olsun, hastanemiz mutfafinda pisirilen
vemekler hig bir sekilde hastane ve hastane ek binalan disina gikanlmavacaktr.

Yemefin pisirilme 151 hastane mutfaginda yamlacakur. Hastane mutfaginda yangin, su
basmasi, anza veva baska olagan disi (dogal afet. salpin hastalhik, v.b.) herhangi bir
gelismenin  olusmast nedenivle hastane muifafinda vemek fretimi  vapilamamas
durumunda firma bu siire¢ igerisinde firetimi aksatamaz. Sartnamemizde istediiimiz
sartlarn uvgun sekilde hazirlayarak thermobox kutularda vilklenici tarafindan temin
edilecek araglarla hastanemize getirecek ve hizmeti aksatmayacaktir. Hastanenin tagimma
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durumu stz konusu oldugunda her bir birime hizmet vukarida belirtilen sekilde aksama
olmaksizan firma tarafindan hizmet verilmelidir.

6.40.  ALSM'de verilmesi istenen Bgtinler yilklenici firma tarafindan sartnameve uvgun sekilde
thermoboxlar ile taginarak personele servis edileccktir, Tasima, servis ve sonras: 13lemlen
igin pereken arag-gereg ve ekipman yilklenici firma tarafindan temin edilecekiir. idareden
herhangi bir sekilde ek dicret talep edilmeyecektir.

6.41.  Hastane idaresi tarafindan mutfak ve vemekhanede cesitli sebeplerden dolavi tadilat
vapimas: gerektifinde yemek hizmetini aksatmayacak sekilde vitklenici firma teknik
gartname hilkiimlerine uygun (hijyen, kalite, miktar, lezzet ve nefaset vh.) olarak oginleri
hastane disanisinda tlge beledive simrlan igerisinde TSE onayli bir mutfakta idarece UygLn
giiriilen alanlarda ve idare wrafindan goreviendirilen kontrol teskilat tvelerinden bir kisi
ghzetiminde hazirlayarak thermobox yernek tagima kaplan ile hastanemize getirecek ve
personele ve hastalara vemek dagiim vapilacaktir,

6.42.  Yiklenici firma mutfak ve vemekhanelerde yangin, su basmas:, patlama vb. is kazalarina
sebebiyet vermemek igin dnlemler alacaktir. Bu ve henzeri sebeplerden olusan vilklenici
kaynakl maddi ve manevi zararlanm miktan tespit edilerek rayie bedel (zerinden
viikleniciden tazmin edilir.

643 Muayenesi yapilarak depoya alinan malzeme idarenin haberi olmadan her ne sebeple
olursa olsun hastane disina gikanilmayacakur,

644, 19042005 tarth ve 25791 sayih “Bitkisel Atk Yaglann Kontrold Yonetimeligi® geregince
hastane mutfafinda olugan ank vaglann depolamip belli periyotlarla vOnetmelikieki
kogullara haiz toplayier firmalarla anlagma vapilarak bu firmalara ticretsiz teslim edilmesi
firma tarafindan saglanacaktir. Aynca atk vag tesliminin bildirimi Auk Bevan
Sistemi{MoTAT) dizerinden vapilacakur. Yiklenici ank yaglarn degerlendirilmesi
hususunda yaptii stzlesmeyi is baglangicondan itibaren 10 giin igerinde kontrol
komisyonuna teslim edecektir ayrica atk yaglarn teslimatinda aldign belgevi de Kontrol
Komisyonuna teslim edecektir. Auk yaglar kesinlikle mutfak logarlarna dékilmeyecektir,

6.45. 6331 sayili i sagh@n ve glvenlii kanunu kapsamunda isveren, calisanlanin isle ilgili
sufihk ve glivenligini saglamakia vilkomid olup, bu gergevede mesleki risklerin tinlenmesi,
efitim ve bilgi verilmesi dahil her tdrlil tedbirin alinmasi, organizasyonun yapilmasi,
gerekli arag ve pereglerin saglanmasi, saghk ve givenlik tedbirlerinin degisen sartlarg
uygun hale getirilmesi ve meveut durumun ivilestinlmesi igin cabismalar vapar. Mesleki
risklerin 8nlenmesi ve bu risklerden korunulmas: icin:

Cabganlan arasinda is glivenligi weman, isyeri hekimi ve diger saghk personelleri
ghrevlendirir. Calizanlan arasinda belirlenen niteliklere sahip personel hulunmamas
halinde, bu hizmetin tamamim veva bir kismim ortak saghik ve piivenlik birimlerinden
hizmet alarak yerine getirebilir, Ancak belirlenen niteliklere ve gerekli belgeve suhip
olmasi halinde, tehlike simifi ve ¢aligan sayisi dikkate alinarak, bu hizmetin verine
getirilmesini kendisi Ustlenir.

6.46.  Yiklemci firma yangin, i kazasi, gida zehirlenmelerine karsi koruyueu @nlem alacak ve
personeline gerekli egitimi verecektir, Yilklenici firmamin sehep olabilecegi: is kazas
tgahstirdify personeling, yangin, su basmasi, gida ve besin zehirlenmesine kars: hastalarin,
refukatei kaydi olup yemek yiven hasta vakinlar ve personelin tamamm is baslangicindan
bitimine kadar sigonalatacakor. Sigorta poligesi noter onayh tashhttname ile ihale
evraklarnda olacakur. Sigorta poligesini igin baglangicindan itibaren 15 i giindi igerisinde
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6,47,

048,

.49,

6,50,

6.52,

053,

654,

6.55,

6.56.

6.57.

*

idareye teslim etmek zorundadir. Sigorta teminat limitini asan durumlarda eksik kalan
tutar yilklenici tarafindan Gdenecektir. Yilklenici bu hususta idaremizden ek olarak highir
deret talep edemez.,

Yiiklenici firma tarafindan; vemek dagitim ve bulasik toplama islerinde kullamlan, depo,
mutfak ve kat ofigleri ile baglantih asanstrlerin(3. kigilerin kullanimi stz konusu degildir.)
anarim iglent frma tarafindan karsilanacakur,

Hastanemizde yemek hizmeti verilen mutfuk, yemekhaneler ve vemekhanelere bagl
lavabolarm temizligi ve temizliginde kullamlacak olan temizlik maddelerinin temininden
viiklenici firma sorumludur,

Yemekhanelerde yemek sonrasm seflon  tepsilere uygun boyutta rafli  arabalar
bulundurulacakr.

Hastanede kullamlacak gda maddelerinin Tirk Gida Kodeksi “ne pore Tanm ve Koy
Isleri Bakanlifindan dretim izni almis olmasi perekmektedir. Kullanilacak gida
maddelerinin tiimii teknik sartnameye uyeun olacaktr,

Kontrol teskilatmin kontrold disinda  hi¢ bir malzeme alinmayvacakur., Belirtilen
malzemeler miktar ve kalite yoniinden kontrol teskilati cnay: alinmadikgn depolara
konulmayacak ve yemek yapimunda kullamimayacaktr, Teknik sartnameve uygun
ghriilmeyen yivecek, malzemeler ve maddeler, yliklenici firma tarafindan derhal
degistirilecektir.

Kontrol tegkilat mutfaga getirilen triinler icerisinden birden fazla rastgele segim yiintemi
ite driinlerin paketlerini agarak, gériiniim, koku, lezzet, pisirme, saglambk ve kalite vb.
istenen nitelige gire uygun testler yapabilic. Bu testler igin herhangi bir tcret talep
edilmevecektir,

Teknik Sarnameye uymayan her hususta Stzlesme ve Idan Sartnamede belirtilen cezal
sartlar uvgulanacaktr,

Yemek Bedelinin Odenebilmesi igin hastane ve ADSM yemekhanesinde bulunan HBYS
baglantih Turnikeli Yemek Takip Sistemi Kullamlacaktir, Personele verilen yemek
hizmetine ait hak edi ddemeleri Yemek Takip Sisteminden alman raporlam giire
vaptlacaktir.

Servislerde yatan hastalar ve refakatgilanna verilmesi istenen dgiinler, hastane idaresince
yUklenici  firmaya zimmetlenecek el terminalleri  kullamlarak  dagmlacakur, FEl
terminallerinin bakim onanms yiiklenici firmaya aittir. I terminallerinin herhangi bir
sekilde varar girmesi durumunda rayig bedel zerinden vilkleniciden tazmin edilir.

El terminali ve Turnikeli Yemek Takip Sisteminde vasanabilecek anza ve eksik veri
aktanm durumunda derhal hastane idaresine ve niibetgi spervisora bilgi verilerek bilgi
islem (otomasyon) birimi tarafindan anzayva amnda midabale edilmesi safilanmalsdir,
Anzamn Of0n dafitrm saatleri igerisinde ¢dzilememesi durumunda onak sekilde
tutulacak tutanak ile Sfln dagitim vapelabilir,

Yiiklenici firma temsileisinin HBYS personel ve hasta, refakatgr 8gin dagitm raporlanna

dijital olarak ulagimi saglanacakur. Yiklenici firma hasta ve personele dafiumi vapilan
ditinlerin HBYS raporlanna dogru vansiyip yansimadign takip eder. Eksiklik veya hata
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tespit edilmesi durumunda 24 saat igerisinde hastane idaresine bilgi vererek dilzeltilmesini
talep edebilir. Vaktinde yapilmavan itirazlara karss hastane idaresi sorumlu degildir,

6.58.  lase edilmesi Gngérilen hasta ve personel savisi, gegtigimiz hafiava ait turnike ve HBYS
verileri esas alinarak belirlenir. Ongérilen sayilar, gerceklesen sayilann %10 Ostinde
olabilir. Yiiklenici bu durumu pesinen kabul edecektir.

6.59.  Yiklenici, Ameliyathane, acil servis ya da yvofun bakim gibi dzellikli Gnitclerde gérev
vapan personcle zamana bagh olmaksizin yemek verilebilmesi igin gerekli tedbirleri
almak zorundadar.

6.60.  Yilklenici firma gida zehirlenmelerine karst koruvucu Snlem alacakur.,

b.61. Baz 8zcl hastalarda Proteinsiz un, Glutensiz makama ve glutensiz ekmek gibi vivecekleri
temin etmek frmanim yikimliligtindedir.

6.61. Personelin talebi dogrultusunds GElnlerde bevaz ekmek yverine tam bugday ckmegi va da
kepekli ekmek verilecektir.

6.63. Herhangi bir nedenle bir Gffinde mutfakia artan bir veya daha fazla yemek oldugunda bu
vemekler bagka bir Gflinde kullamImayacakur,

6.64. Firma baz Gzel haswalara Hastane Divetisvenin gerekli gdrdgd durumlarda dzel
kansimlarin hazirlanabilmesi igin 1 (bir) adet ev tipi blender, hassas terazi ve yemeklerin
sicakhiklarim Slomek icin termometre bulunduracaktir,

6.65. Firma kahvalthik drinler icin birden fazla markamn numunesini getirecektir. Kontrol
teskilat bu numunelerden tercih vapacakur.

6.66.  Agure ve siitlag gibi tathlar kaliteli tek kullanimlik plastik olmayan kapakl kaplarda veva
porselen joker kaselerde servis edilecektir. Kontrol teskilatimin direktiflerine giire hareket
edilir.

6.67. Pigmig yemekler ve kullanulan tiim malzemeler test edilmek tizere idarenin belirleyecedi
kurumlarda analiz ettirilebilic. Bu islemlerle ilgili tiim masraflar yiiklenici firma tarafindan
karsilanacaktir.

6.68. Kurumda ¢s zamanh hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan, en az 20 (yvirmi) kigi
aldugu takdirde biltlnd ile bu kisilerin saglik masraflan ve is giici kayiplanmin maddi ve
manevi tazminatl firma arafindan karsilanr.

6.69.  Hastane personellerinden radyvasvona ve kimvasal maddelere maruz kalan, kalorifer kazan
darresinde, amelivathanede, rGntgen ve benzen bdlimlerinde ¢alisanlara 200 mil lik UHT
ambalajli slitler verilecektir. 2 adet 200 ml UHT siit | adet ara 6§in (sili+sit) sayilacakir.
Talep edildiginde personellere veritmek izere peyderpey hastane idaresine tutanak ile
teshm edilecekr,

6.70.  Firma, hastane idaresi tarafindan onaylanan kahvalt ve yemek listelerine glire; gida evsal
gartnamesine uvgun temin edilen @ida malzemelen ile kahvalt, ara Oglin. G@le vemepi.
aksom vemedi sekiinde hazirlanmasim ve renk, kivam. lezzet, 1at ve koko olarak kusursuz
olmasin saglamakla vilkimlidir,
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6.71.

6.72.

6.73,

6.74.

6.7,

6.77.

6,78,

6.79,

6,810,

681,

6.51.

.83,

684,

685,

.5,

Muttak ve vemekhane idare tarafindan 7/24 kameralar ile kayit altina alinacaktir, Uygun
tzellikteki kameralar kontrol tegkilatimn belirledigi. mutfakea bulunan kuru ve sofuk depo
kapilan girisleri ve bu depolann ici, malzeme hazirhk ve pisirme alanlan, muifak-
yemekhane giris-pikis kapilan, mutfak-yvemekhane gegis koridorlan, vemek takip cihazim
ve turnikeden gegen personelleri, vb. yerleri giirecek sckilde verlestirilecektir.

4735 sayili Kanunun 25 inci maddesinde ayninuli sekilde belirtilen; kontrol teskilatin ve
hastane idaresini vamiltmaya, kandirmava wvinelik hareket, hile ve davramslarda
bulunulmayacaktir, Her ne gekilde olursa olsun bu davramslann kontrol teskilat veva
idarcoe  futulacak tespit tutanaf ile belgelenmesi durumunda taraflarca  imezalanan
stizlesmenin 16. Maddesinde belirtilen uygun hitkimler uygpulanacaktr,

Miiteahhit firma Cumartesi-Pazar ile resmi ve dini bayramlar dahil olmak fzere highir
sebeple yemek pigirme, hasta, refakatgi, personel yemek dagitum igini aksatamaz.

Hastane diyetisyenlerinin wygun pordligll pisirme ve servis vintemini uyvgulamak ve
istenilen vemek ve yivecekleri temin etmek firmamin sorumiulugudur.

Firma depolannda kontrol tegkilatimn herhangi bir gekilde onaylamadify malzemeyi
bulundurmayacaktir,

Firmanin getirecegi ekmekler ihtivaca gore (hevaz, kepekli, tam bugday, tuzsuz vh.) seffaf
paketli olacakir,

Yilklenici firma personeli yemek ihtivaglart igin bir bedel dngirillmeyecektir, Cahsurdig
personelin yemek ihtivaglarm karsilamas: igin hastanede gikan vemekien bedelsiz olarak
favdalanmasi imkan verilecektr.

sartnamede gramaj ve igengi belintilmis olan yemek gesitlerinin disinda da vemckler
talep edilebilir. Beslenme ve Divetetik Bilimi tarafindan benzer vemekler drnek
almarak malzeme igerifi ve gramajlar belirlenir.

(ig sebze ve meyveler klor bazh sebze ve mevve derenfektan ile vikamp daha sonra su
ile durulanarak dn hazichk islemine baglanacaktr,

Yemeklerde higbir sekilde bulunmamas: gereken (hdcek. kil, vb) vabanes cisim ve vabanc
maddeler olmayacaktr,

[Mner, kavurma vb, vemekler jase edilen kisi savisma gire pisirme sonras: ortaya ¢ikan
kiz basi gramajlan hesaplanarak hassas terazi ile tartilarak servis edilecektir.

Klimklerde ve yemekhanelerde kuru veya bayat ekmek servis edilmeyecektir,

Firma meveut soduk odalann ve depolann strekli uvgun sida cahisir olmasim saflamakla
vilkimliidiir. Herhangi bir anza durumunda 24 saat igerisinde ariza giderilmelidir.

Yemeklere kontrol teskilat bilgisi diginda gesith katkiar (tavuk bulyvon, hazir liman suyu
v.b) eklenmeyecektir.

Mutfakia herhangi bir nedenle artan vemekler veniden vemek yapiminda kullamlamaz.
Mutfakia herhangi bir nedenle artan  yemefin, bir bhaska Ggilnde/plnde  servisi

vapimayacaktir.
I

(ot e



%
688,

h.549.

.20,

.91,

692,

6.93,

694,

h.95,

6.96.

697,

698,

6.99,

6. 100,

61000,

6.102.

Depolarda 1 giin dneeki vemeklerin kalintifan bulunmavacaktr,

Sebeeler ve salatalar bir glin $nceden dogranmayacaktir,
Kizartmalarda kullamilan yvag@lar tekrar kullamlamaz,
Kliniklerkatlar/binalar arasinda afe agik kaplarla vemek tasinmayacakur.

Liarsonlar Gffnleri hastalara ve refakatgdara verilen bileklik barkodunu el terminaline
okutarak diyetine uygun sckilde servis edecektir. Garsonlar klinik diyetisyenlerinin
istedifii santlerde ara kahvalus: servisi yapacakir.

Garsonlar  kliniklerde hasta odalan  tninde ¢p dokmeyecek wve kirli  tepsi
birakmavacaklardir,

Mutlak ve ofislerde vemek servisinden sonra her gin ver ve tezgahlar (gerekirse
favanslar) temizlenecektir.

Firma ¢aligtirdign elemanlare. ige alirken (13 baslangioindan tnce) ve gabisug siirede alo
ayda bir akciger prafisi ve portr muayenesini yapunp sonuglan Kontrol Teskilatina
bildirecektir.

Firma, galigurdifi personellerin feretlerini sézlesmede belirtilen hilkimier kapsaminda
banka aracibi@ ile odevecektir, Dekontlar avhik olarak kontrol teskilating teslim
edileccktir.

Cahisanlarin kerdorlarda, merdivenlerde, merdiven bosluklaninda, biirolarda, lobilerde
mesai saati igerisinde ve disinda oturmalari, yemek yemeleri, vilksek sesle konusmalan ve
genel hastane kurallarina avkir hareket etmeleri vasaktir,

Firma ¢alistircdhigs personel igin dinfenme saatlerinde kullanmak iizere koltuk, masa,
sandalye temin etmek zorundachr. Her personeli igin bir soyunma dolabi temin etmelidir.

Mutfak ve vemckhane igerisinde highir sekilde sigara, alkol, uvusturucu vb, driinler
tiiketilemez.

1 liklenici firma personeli highir zaman diliminde uyvgunsuz kivafet ile mutfak-yemekhanc
werisinde dolagamaz.,

Hastane [daresi gerek gordiigll gln ve zamanda personel savimi vapabilir, Yapilan
kontrolde gbrevde olmadig tespit edilen iggi igin gelmemis muamelesi vapilir.

Firma. glnlik drettigi vemekler ve dagitufn kahvaltuliklardan numune alarak 72 saat
bovunca sofuk hava depolan harici kilit sistemi bulunan buzdolabinda saklamak
zorundadir, Herhangi bir sekilde vinetim tarafindan talep edildiginde test edilmeve hanr
bulundurulacak ve bu testler igin yapilan harcamalar firma tarafindan karsilanacaktir.
Taginma durumunda numuneler kontrol teskilat tarafindan da alimip uyvgun kosullarda
saklanacaktir,

Hastane idaresi uygun gordilgil zamanlarda mutfak, kar ofisi ve yemekhanelerde verilen
hizmeti denetleverek eksik ve borzuk malzemenin teminini ve tamirini alep eder.



6.103.  Kadin dofum servising vahm yapilan veni dofum vapmis hastalar icin 18:00-06:00
saallen arasmda hastane divetisyeninin uygun gordigo nitelikte ticretsiz corba hizmeti
verilecektir.{gorba benmarisi ile sicak kalmasi saglanacakur. )

6104,  Yanpin Snlem ve tedbirleri alinacaktir,

6105, Firma mutfak giriglerine bone, galog koymakla viikiimlodir. Girig noktalarnina bone, galos
ve maske konulacak ver (raf va da masa) yapilacakur.

6.106.  Mutfak ve vemekhanede bulunan tiim pencerelere sineklik takilacaktir.

6.107.  Hastanede, mutfakta olugabilecek her tiirld kaza, yangn vb, gibi sebeplerden dolayi,
hizmet aksatamaz,

6.108.  Firma yemekhane, kai ofisleri. tuvaletler, mutfak vb. verlerde dezenfektanli sivi sabun,
kagit haviu (kagit havlu aparat ile birlikte) ve tuvalet kafndim yeterli miktarda
bulundurmakla yikiimlGd{ir,

6.109.  Hastane, firma ve personelinin hatasindan kaynaklanacak her tiirlii kaza ve vangin vh.
durumlardan olugan zarar ve ziyam firmaya 1azmin ettirecektir,

6.110.  Fimadan kaynaklanan bir hata ve eksiklikten dolayr hastaneye resmi kuruluglann ceza
uygulamas: halinde, ceza firmaya aynen yansitilacaktir. ldare tarafindan miiteahhit
firmaya saglam ve ¢ahgir vaziyette ortak tutanakla teslim edilen demirbas ve makineler,
arag-geregler (atal-kasik. bigak, mutfak ve yemekhane donamimi vs.) jhale siiresinin
bitiminde eksiksiz, tam ve galisir vazivene (varsa eksiklikleri tamamlandiktan sonra) ortak
lutanakla teslim ahnacakur. Miiteahhit frma, yiinetime ait demirbaslann tesliminden
sonra teminating almava hak kazanr,

6.111.  Muteahhit firma, kendisine teslim edilen ig yerlerini ve demir bas malzemeleri Gctined (3)
samslars kismen veyva tamamen devredemez. Aksi halde mevdana gelecek zarar, protesto
gekmeye ve hitkim almava hacet kalmaksizin takip eden ilk hak edisinden kesilecektir.
Zarann fgiincdl (3) salus tarafindan yapilmis olmasi, idarenin talep hakkim ortadan
kaldirmaz.

6.112.  Yemekhanelerde ve servisterde son kullanma tarihi belirtilmeven ve kulamim stiresi gegen
triinler her ne kogulda olursa olsun dagiilamaz. Dagimldign veya kullanildig tespit edilen
malzemelerin sorumlulugu yitklenici firmaya aittir.

6.113.  Yemekhane, mutfak ve kat ofislerinde firmamn ihale baglangicinda temin ettigi tim
ckipmanlar ve malzemeler yemek hizmetleri kontrol teskilau tarafindan kullamm igin
uygun oldugu onaylanacakir, Yemek hizmetleri kontrel teskilatimn onaviamadigs
malkzeme ve ckipmanlar kabul edilmeyvecektir. Bu malzemeler firma tarafindan kontrol
teskilatinin verdigi siire igerisinde degistirilecektir,

6.184.  Yemekhanelerde personcle vemek dagiunu sirasinda servis tepsilerinde tepsi kagids (tepsi
boyutuna uygun) bulundurulmas: zorunludur, Avnea vemekhanede kullamilacak kasik-
patal-bigak da kese kagid) igerisinde servis edilecektir.

0115, Yemek pisirme, dafibim ve sonrasi hizmetleri kontrol teskilan diyelerinee denetlenecektir.

Bu denetlemeler sonucu tutulan witanaklar kontrol tegkilan ve yiklenici temsileisi{proje
sorumlusu) tarafindan  imza  altna ahnacaktir. Firma  temsileisinin  tutanaklan



G.116.

617,

o118,

imzalamamas: belirlenen eksiklik veva hatalar izerindeki sorumlulufunu kaldirmaz, Bu
tutanaklar aylik muavene kabul raporlarmda kullamlmak fizere saklanacak muavene kabul
raporlarna esas olacakur. Bu tutanaklarda belirlenceek cksiklik ve hatalann tespiti
durumunda firmaya sizlesmenin 16, maddesinde belirtilen ceralar ve vaptinmiar
uygulanir.

Mesai saatleri diginda hastane ndbetgi personellerd ve ghzetmen(superviziir) hemsire
tarafindan tutulan tutanaklar kontral tegkilatinea incelenerek teknik sartnameye uymayan
hususlar tespit tutana@ haline getirilebilir,

517% savili Gidalann Uretimi tiiketimi ve denetlenmesine dair kanunun veva ylrirliikiek:
meveuatin Gretim yerleri hakkindaki thm sartlanim viitklenici saglavacakur.

Konun ve mevzuattaki defisikliklerden ytrirldge gicdigi andan itibaren yilklenici
sorumludur, Bunun igin ek teret talep etmeyecektir.



MADDE 7. HIZMETIN YURUTULMES] ICIN GEREKLI ASGARI PERSONEL

Dogubayaat Deviet Hastanesi - Personel Owellikleri Ve Savilan Tablosu

SN0 | CALISTIRILACA | PERSONELIN CALISTIRILA | CALISTIRILACA |
K PERSONELIN | OZFELLIKLERI CAK K PERSONELIM
BRANSI PERSONEL ASGARI (UCRET
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Yiklenici mutfak, yemekhaneler, servisler ve vemek yapiminda galisan personelin
givecefi kiyafeti kendi karpilayacak we personel previ esnasinda bu kivafeti
givecektir, Terletmeyen tzellikte tek kullammlik kolluklar kullamlacakur. Mutfakia
bulasik yikavan, temizlik yvapan personele koyu renkte takim ve icine uygun renkte
penve. dnlik, ¢izme, eldiven verilecektir. Personelin kiyafetinde hichir zaman viruk
ve sikik olmayvacak, tlill ve temiz olacakur. Eski ve kullamlmaz hale gelen is
kivafetlerinin degistirilmesi, temini, temizlik ve bakimi yiklenicive aittir. Kilk
kayafieti temiz ve dilzglin olmayan personel kesinlikle gahstimimayaeaktir. Kiyvafetier
ise  baslarken yedekleri ile verileeek, idarenin uygun gordigll  zamanlarda

venilenecektir. Personelin sag kisa,

hivik ve sakal olmayacaktir. Avnca yiiklenici

perseneline kimlik Kartlan hazirlamak ve bunun takilmasim saglamakla yiskiimlidir,
Personeller igin soyunma dofabi. dinlenme alamnda bulunacak televizvon. kolmk.

L5
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masa ve sandalyeler viiklenici tarafindan kargilanacakur, Yar olan soyunma dolaplan
vetersiz i1se eksikler yitklenici tarafindan tamamlanacaktsr.

Yiitklenici bu iste caligan igeilerin yasal haklanm aynen kabul etmis olacaktir.
Yiklenici aligtiracad personelin sigorta primlerini belgelemekle vikimlidiir. Sigorta
primlerini galiganlarn branglarna gére vatirmak zorundadir. Avhk sigorta primlerini
vahigtiklan branglara gire yatirdigina dair belgeleri her ay hak edisle beraber ibraz
etmek zorundadir.

l#in hakks kazanan iggilerin izinler idarenin belirlevecegi takvim gcercevesinde
kullandirnilacak ve izin kullanan isciler fiillen ¢alisan is¢i savisina dahil edilecektir.

Yemek Oretim ve dagmm firma guda mithendisi‘divet wzmaminin esliginde ve
sorumlulugunda yapilacakir,

Personel mutlakia givdifi kiyafetle mutfak diginda dolagmavacaktir, Mutfak, bulasik
ve servis kiyafetleri avn olacakir.

Yemekhane ve mutfakta ¢alizan tiim personel giin icinde kullamlacak sckilde 2 adet is
terligi giyecektir. Is terliklerinde renk kodlamasi olacakur. Bevaz terlik mutfakia,
siyvah lerlik mutfak dis alanlarda kullamlacaktr. Giinliik ayakksh ile yemekhanede
galisilmayacakur.

I5 kayafetlerinin temizligi ve yikanmasi viklenicive ait olacaktir,

Yiklenici; personelinin el, yliz, imak ve viicut temizlifine dikkat edecek, Ozellikle
hastalara kars: ikaz ve engellemeleri zorunlu kalmadikga yapmayacak, durumu klinik
diyetisyenine iletecek, zorunlu kaldifn durumilarda ise nazik olacaktir,

. Yiiklemer ¢alistiracaf personelin hastaneye gelig-gidis servis hizmetlerini ve saghk

vh. sorunfarim Kendisi goziumlevecek, bunun igin  ideremizden highir talepie
bulunmavacakur,

Hazirhik, pigirme ve servis esnasinda personel maske, bone, eldiven, tek kullammlik
kolluk kullanacaktir.

Ise gec peldigi saplanan ve mesai saatlerine uymayan personel hakkinda 3 tutanak
tutuldugu takdirde idare tarafindan isien gikanlmas: viklenici firmadan talep
edilebilecektir,

cAna mutfak, kat ofislerinde we Kliniklerle penel vemekhanelerde servise katlan

(vemek dagitanlar) mutlaka eldivenli, maskell ve bopeli olacaklardir

. Personel pismiy veva servise hazir viyeceklere elle dokunmamabhidirlar,

. Ellerinde cerahatli vara, bere, vamk ve benzeri bulunan personel ¢alistinlmamal: veya

peri hizmete gekilmelidir.

Glinitk 8 saatten luzla gahisan personeller igin yliklenici ¢k mesai &deyecekur. Ek

mesai (icretl hastaneden talep edilmevecektir. Cabisan personelin yilhk izin hakk:
vardir, {zinler viriirlikte olan is Kanununa pére verilecektir. Isi aksatacak savida
Kigiye izin verilemesz.

. Ylklenici hastanede ¢alistirdifn elemanlann tim haklanm vorfrliikeeki is kanunu,
kanuna bagh yOnetmelikler. penelgeler wve virfirlikieki SGK  yasasina  giire




diizenleyecektir, Bununla ilgili dogabilecek her tirlll hukuki sorumluluk, vaptinm ve
milevvidelere karsi vilklenici sorumludur.

Calstinlacak Fersonelden Talep Edilen Belgeler:
*  Nilfus clzdam Tolokopisi. 1 adet fotograf, Adh Sicil Kayd, ikametgih belgesi, SGK giris
hildirgesi
»  Safilik mporu (bogaz burun ve gaita kiiltiiel, akciger grafisi, hepatit markerleri raporu, hepatit
3181 vh, igeren)
Hijven egitim belgesi
= Konusu ile ilzili istenilen; diploma, sertifika, bonservis, yeterlilik belgesi, ustalik befgesi vh.

Bu belgeler ise baglandifn raribte tamamilanacakur, Ozellikle pondr incelemesi ister yeni
almarn. isterse eski eleman olsun 6 (alt) avda bir tekrarlanacakne. Yiklenici cabstirdidn tiim
personelin; HBS antijeni negatifi-) ise ve HBS antikoru poeitif degilse, hepatit asilarim
vapturmakla vitkiimlfid{ir,

Not: [sin baglangicinda ve devami sirasinda idare tarafindan uvgun gbrillmeven personelin
degigimi  vapalacakur. Personel degisikligi yapilmadan Gnce baslayis vapmasi istenen
personelin dosyasimn bir nlishas: resmi vazi ile idareye teslim edilecek. bir niishas firmada
kalacaktir, Ozlik dosyvasi olmavan va da dosvasinda eksiklik bulunan personel tespit edilmest
durumunda eksik personel galigtinilmug muamelesi vapilir. Hastane idaresince degistirilmesi
talep edilen personel derhal degistirilecektir,

7.1 Personel Nitelik ve Girev Tanima

7.1.1 Uretim-Klinik Sorumlusu:

= Hastanede wverilecek wemek hizmeti ile ilgili orpanizasyonu teknik sartmame
hiktimlerine gore saglavan, hizmet akigim tkip eden, hastane idaresi ile yiiklenici
firma arasindaki iletisimi saflamaktan sorumlu. imza vetkisi olan,
Crada Milhendisi veva divetisyen unvammna sahip alaminda en az 1 yil tecritbeli,
Haostaneye gelecek olan  malzemenin kontrolll, uveun depolara  verlestirilmesi,
malzemelerin kullamlacad: siireve kadar uygun kosullarda saklanmasinin kontrold,
vemegin hazrlanmas, firetimi ve dagium asamalannda; vikama, klorlama, hijven
kogullanmin saglanmasi, pismis yemegin uyvgun isida dagitiminin saglanmasi, tiim
personelin hijyen kontrollerinin, portr muavenelerinin ve takiplerinin vaptlmasi,
hastane idaresince uygun giriilen konularda sirket personeline egitim verilmesi,
vemekhanelerdeki wvemek servis  kontrollerinin - yvapmasi, &gle wve aksam
yemeklerinden uygun kosullarda sahit numune alip 72 saat saklanmasindan sorumlu
kigidir,

* Hastane divetisyenler tarafindan hazirlanan listelere giive yemek savi ve gesitlerinin
mutfaga dogru bir sekilde bildirilmesi,

* Hazirlanan diyet meniilerine uygun olarak Gretim vaptinlmas ve zamamnda servis
edilmesinin saglanmasindan,

= Mutfagimin  kontroliniin, sicak yemek arabalanmin servis @ncesi uygun siva
getirilmesinden

* Yemeklerin mutfaktan sicak yemek arabalarns dagimminin, servislere vemek
sevkivatimn listelere uyvgun gekilde vemek wve ara Sgiinlerin dagiiminn, yemek
sonrast bulagiklann ve ¢épiin uygun kosullarda toplanmasimdan,

= Agpr ve garsonlann kigisel wve genel hijven kurallanna uymalannm, portir
muavenelerinin ve takiplerinin vapiimasindan,

# Hastane idaresince veya kontrol teskilatinea wygun périlen konularda  sirket
personelinin egitiminden,
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Hasta divetleri ile ilgili olan degigiklikleri hastane diyetisyeni ile irtibata gecerek
kontrolinden sorumlu olan kisidir.

T.1.3. Aseihas:

Yemeklerin lezzetli, glizel porintimli, gizel kokulu, saghkll ve zamamnda hasir
olmasin saglamak (gerektiginde yemek vapimima katilir),

Kendisine bagh olan personelin ¢alisma diizenlering, is béliming ve organizasyonlari
diizenlemek konusunda dretim sorumlusuna vardimer olmak, ¢alistn personeli motive
etmek. gerekli konularda personeline egitim vermek,

Kontrol teskilan ve Gretim sorumlusu ife birlikte mutfafia gelen Griinlerin ve besin
maddelering kontroliine katilmak,

Mutfagin ve persenelin temizlik hijyen kurallanim olusturmak ve kontrol etmek,
Depolardaki malzemelerin tazeligini ve depo stok durumunu kentrol etmek, FIFO
prensibine gitre galigmak, bu konuda proje mildiiriine brifing vermek,

Diger konularda Proje miidilriiniin direktiflerine gore hareket emmek.

7.1.4. Asgl

rA B

o

Yemeklerin lezzetli, glzel gortnimli, giizel kokulu, saghkli ve zamamnda hazir
olmasim saglamak,

Yemek dagitimina katiimak,

Diger konularda proje mildiird ve aggibasinm dircktiflerine pore hareket etmek.
Belirlenen miktar ve nitelikie et islenmesini saglar,

. Mevdanc

Cilirev aldiklan alandaki her tarlii tasima. hazirhk., temizlik hizmetini ifa etmek.
Diger konularda proje midiird ve asgibagimun direktiflerine gire hareket etmek.

T.1.6. Garson:

Hastane diyetisyeninin verdifi direktiflere géire yemek servisi vapar.
Diger konularda proje midiiri ve asgibasinin direktiflerine giire hareket eder.

T.1L.R. Bulasiker:

Bulasik ve ¢alisma alam temizliginden sorumludur,
Diger konularda proje mildiird ve aspibagiin direktiflerine gore hareket etmek.

7.2 PERSONELIN MESAl SAATLERI ICINDE GIYECEGI KIVAFETLERLE
ILGILI HUKUMLER

Eklerde belirtilen givecek kiyafetler yiklenici wrafindan karsilanip ise baslamadan Gnce
numunelerini komisyona sunacak ve onaylandiktan sonra, ise basladifii giin personel basina
belirtilen sayida ve personel dlgiilerinde teslim edecektir

Kaghk kiyafetler her vl Ekim ayimn ilk giinii, vazhk kiyafetler ise Nisanin ilk gling personele
teslim edilecekiir.

Herhangi bir sebeple yukarda belirtilen kiyafetlerden zavi olan olursa firma bu kivafetlerden
venisini temin etmek zorundadir,

AL ASCILAR ve ASCIBASI ICIN

L. Yillik divder (4) takam verilen dzelliklerde (leke tutmavan ve terletmeyen cinsten)
pantolon (siyah), st forma (beyaz) ve kep (beyvaz). (asgibagimn Gst formas) ve kepi

bevar izen siyvah seritli olacakir.)
L8



2. Yilhk & adet onliik.
3. Yillik 4 gift rerlik (Ontopedik ve kaymaz olacakur). (2 sivah, 2 bevaz renk)
4. ¥ilhk 4 adet bisiklet vaka, pamuklu penve-tisin

5. Kasap igin ilave olarak disrt adet yandan it banth bastan geemeli 6ni ve arkass
kapal kalin mugamba anlitk ve iki ¢ift gelik érgii eldiven

B. GARSONLAR VE MEYDANCILAR [CIN

L Yilbk 2°ger wkim beyaz gomlek (2 adet veun kol, 2 adet kisa kol) ve sivah
panteloni4 adet), kis igin 2 adet siiveler

2. Yulhk 2 ¢ift terlik (Ortopedik ve kaymaz olacakur). (beyaz renk)
3. Yillik 2 Cift sivah Ayvakkab
4. Yillik 3 adet bigiklet yaka pamuklu penye-tigsri(beyaz/sivah)
C. BULASIKCILAR, TEMIZLIKCILER ICiN
L. Yillik 4 takim verilen dzelliklerde {ist ve alt is elhisesi
L Yiullik 4 adet Mugamba dnlikiidarece istenilen kalite), 4 adet lastik ¢izme
3. Yilhk 4 adet bisiklet yaka pamuklu penye-tisiirt
4. Yillik 4 ¢ift sabo terlik (Ortopedik ve kaymaz olacaktir), (2 sivah, 2 beyaz renk)
Kiyafetlerin 8zellikleri asagida belirtilmistir.

BULASIKCI ONLUGU: Su gegirmez, Yanlan cirt bant avarl, Bastan gepmeli, ayak
bileklerine 10 em=2 kalacak sekilde uzun olmahidir.

ASCI PANTOLONU: Beli Arkadan Lastikli. Kemerli olacaktir. Alpaka kumastan vapilms
olacakur. lginde polyester, naylon, polvemid kansimi olmayacakur, I¢i astarh olacakur,
Personelin beden numaralanina uygun olacaktir, Beden numaralan bildirilecektir,

ASCI GOMLEGI: Alpaka kumastan vapilmig olacakur. iginde polvesier, naylon, polyemid
kangimi  olmayacakor, €t ¢t digmeli olacaktir. Teri emehilecek Flan  bulunacaktir,
Personelin beden numaralanna uyvgun olacaktr. Beden numaralan bildirilecektir,

SABO TERLIK: Owel safhkli yapisivla bakteri ve mantar olusumunun Gniine gecmelidir, .
Yiksek emici vapisiyla ayakiaki teri tamamen emmelidir. Sicagn ve sopufu cok ivi izole
ederck igin ayak terlemelerini azalimalidir.  Hava gegirgenligi savesinde avag: serin
tutmalidir. Suya kargi kayma direnci olmahdir. Kaygan olmamabdir, Terliklerin tabam TPU
Compact taban veya kauguk taban olmalidir. Tabsninda verle temasini tam saglayacak sekilde
belirgin girinti ve qikinular olmalbidir, Sava ve i¢ taban suni deriden vapilmis olmayacaktir,
Hakiki deriden yaplmis olacakur, En az 1. 6 mm deri kalhnhgi olacaktr. Taban PVC
olmayacakur, [¢ taban 5 nokia ozellikli ortopedik olmalidir,

7.3. Ulusal bayram ve genel tatil giinleri ile bu ginlerde galisilacak glin savilan asafidaki
tabloda belirtilmigtir, Ulusal bayram ve genel tatil glinleri 2023 - 2024 villanimi kapsavacak
sekilde 2429 Sawvili “Ulusal Bavram ve Genel Tatiller Hakkinda Kanun™ hitkiimlerine piire
olusturulmustur. Bu glinlerde: 1 (Bir) Asgy, 4 (dor) Garson ve | (Bir) Bulagike calisacaktir,

I
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Ulusal bayram ve genel tatil giinleri ile gahsilacak giin sayilar 1
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL TATIL GUNTD GUON
GUNT ADI TARIHLERI SAYISI

Ramazan Bavrarmi Arifesi 29 Mart 2025 0,5
Ramazan Bayram: 1. Giini 30 Mart 2025 10
Ramazan Bayrami 2. Giini 31 Mart 2025 1.0

| Ramazan Bayrami 3. Glinii | Nisan 2025 | 1,0

| Ulusal Egemenlik Ve Cocuk Bayrami | 23 Nisan 2023 1.0

| Emek Ve Dayamisma Gind 1 Mayis 2025 ] 0
Avatiirck' i Anma Genglik Ve Spor Bayram 19 Mayis 2025 10
Kurban Bayram Arifesi 5 Haziran 2025 _ 05
Kurban Bayranu 1. Gind 6 Haziran 2025 1.0
Kurban Bayranu 2. Giinil 7 Haziran 2025 1,0

| Kurban Bayranu 3. Giini 8 Haziran 2025 1.0

| kurban Bayram 4, Glnli 9 Haziran 2025 1,0

7.4. Hastanenin tasinma durumunda personel savist hastanenin ihtivacina binacn hastane
idaresi tarafindan revize edilecektir.

MADDE 8. IS YERININ YUKLENICIYE TESLiMI

Sdzlesmenin imzalanmasindan sonra yiiklenicinin stzlesmede yanl siire icinde ise
baglayabilmesi igin, fhale Teknik Sartnamesinin Tablo 15'deki maddede istenilen
malzemelen temin etmek zorundadie, Yilklenici tarafindan kullamilacak her tochil malrzeme,
kontrol tegkilat tarafindan teknik sartnameye giire kontrol edilerek ise baslamir, Bu hususta iki
taral’ arasinda ortak bir tutanak diizenlenir. Varsa eksiklikler tespit edilerek verilen siire
igerisinde tamamlanmas: istenir, { I5 veri Teslim Tutanag).

Aynca idarece hastanenin mutfak, vemekhane ve kat ofislerine ait tasimr ve tasinmaz
her tiirlth demirbas malzemelerin tespiti yapilarak bir tutanakla vitklenicive teslim edilir. Is
veri ve her il malzemede kullamim sirasinda ortaya gikabilecek ariza ve zaiyat yiiklenici
tarafindan giderilecektir. Yiklenici kendisine teslim edilen her tiirli demirbas malzemeyi ve
15 yapiids fiziki alam fmutfak ve yemekhane simirlaninda bulunan biitin duvar, tavan, pencere,
soguk hava depolan vs.) igin sonuna kadar korumak ve isin bitiminde tam ve eksiksiz sekilde
saglam teslim etmek zorundadir. Aksi halde rayic bedel fizerinden tazminle mitkelleftir.

MADDE 9. ISIN MUAYENESI

Isin muayenes: 4734 sayih Kamu Thale Kanunu Hizmet Almlan Muayene ve Kabul
Yimetmelifine gire yapilacaktir.

Yiklenici tarafindan hastaneve getirilecek  yiyecek wve igecek maddeleri ve
malzemeleri, hizmet abmlan muayene ve kabul vénetmeligi ve hizmet isleri genel
gartnamesine gire vaplacakur, Bu iglemler kontrol teskilan tarafindan ginlik olarak kontrol
edilir.

Kontrol teskilati sarafindan, eknik ssrtnameye uvpun porilmeyen vivecek, igecek
madde ve malzemeleri viklenici arafindan derhal uygun olam ile degistiriliv. Degistirilmedigi
takdirde durum hakkinda bir tutanak tutularak stzlesmenin cezai mievvideleri uypulamr,

MADDE 10.iSIN FATURALANDIRILMASI

Faturalanmn Gdenebilmesi igin asagida belinilen evraklann vitklenici tarafindan
faturaya eklemesi perekmekiedir,

*  Ayhk SGK dinem bordros
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Maas bordrosu

Personelin maaglarini ve varsa ek mesai Gcretlerinin bankaya yatnldifina dair onayl
banka listesi va da dekontlan

Hastanemiz idaresine yapmus oldugu hizmetlerde calistirdifin personelin sigona, stopaj
ve her tirlil vergilerini vergi dairesine vattifina dair makbuzlann eklenmesi.

Personel giris-gikis imza listesi veva karth pecis sisteminden alinan doklmarniar
Raporlu olan persenellerin raporlan

Raporlu olan personelin puantaj da ve bordroda gésterilmeleri (rapor teretlerinin hak
edisten diisiilmesi)

Her ay bir tnceki 2ayin muhtasar beyannamesinin ilgili kuromea tasdikli bir sureti
Her ay bir tneeki avin issizlik sigortass kesinti formunun ashim géstererck bir sureting
Yeni giren isilerin ise giris bildirgesinin bir sereti

Cabigtinlan iggilere ait primlerinin 8dendifine dair SGK'dan alinacak onayl isim
listesinin galigma odalarimda iggiler tarafindan gbrillebilecek sekilde bulundurulacakur.

Yukarida belirtilen faturaya eklenmesi  gercken  belgeler her av  idarenin
goreviendirdigi ve ilgili bifimlerde galisan personeller tarafindan incelenccek ve varsa
eksiklikleri yanly olarak idareye bildirilecektir. Elektrik ve su piderleni viklenici
tarafindan takurilacak stizme savagi{gerekiigi kadar) ile belirlenerck, hastane teknik
birimi algihi elemanlannca her ay okunup hessplanacaktir, Yazh olarak sann alma
birimine teslim edilecektir. Okunan sayay degerleri beledive ve elekirik kurumunca
belirlenen birim fyat Gizerinden Ucretlendirilecektir. Hesaplanan bedel, firma adina
tahakkuk ettirilecek dénem alacagindan ditgiilecektir, Avrica takilacak sitzme savaglar
igin yemekhane mahallini besleyen tlim elektrik hatlanmn sizme savaca baglantisi
vapilacak sckilde avarlanmasi pano kurulmas: isleri vitklenici firmaya aitir.

Yemekhane ve mutfak mahallindeki meydana gelebilecek kap pencere elektrik ve
sthha tesisattaki anzalann giderilmesi ve anzalarda kullamlacak malzeme temini
vilklenicive aittir.

MADDE 11. MALZEMENIN DEPOLAMA SEKLI

Malzemelerin muhafaza edilecegi kullamma uygun, asagdaki maddelerde belirtilen sartlary
saflayan depolar vilklenicl tarafindan is beslangwsndan 8neg plusiurulacakiir.

“Giivenli Istifleme Rehberi” standartlarina uyulacak

Depolara konulacak malzemeler igin asagidaki kurallara uvulmalidir:

1.
2.

Lad

fstif viksekligi 3 metrevi ssmamahdir.
Malzemeler vere temas etmeyecek paletlerin Geerinde olacakur, Yerden yitkseklizi 30 cm
olmahidar,

. Raftlara dizilen malremeler tle duvar arasinda 10 cm mesabe ofmahdir,

Cuvallar gapraz istifleme seklinde istif edilmelidir.




8 Afir guval vie torbalar din kiisesi aprazlama olarak ve en gok 5 sicada bir, | torba eksik
konularak istf edilmelidir,
L
e

6. Variller ve difer biiyiik kaplar yuvarlanmoyacak sekilde istif edilerck kisilerin kazava
wgramias dnlenmel edir,
1

7. Iglenmig mamul. yarn mamul ve diger malzemeler Seelliklerine {ebat ve agirliklarma) ghine
diizgiin olarak dilgmeyecek ve devrilmeyecek sekilde istiflenmelidir.

11.1. Sofuk depolama;

LT Soguk depolarda digandan da girlilebilecek sekilde, kalibrasvonu yapiloms dijital
termometre bulundurulmahidie. 1s1 8lgtim degerleri sabah ve aksam olmak {lzere 2 kere
vapiimal ve bu degerler gizelge halinde muhafaza edilmelidir.

1112, Soguk depolarda uygun raf sistemleri yapslacaktr, Ghida malzemeleri zeminle temas
etmevecek sekilde belirh yikseklikte ve nem gegirmeven uygun bir malzeme zerinde
depolanmalh, avrica duvar ile temasi dnlenmelidir.

11.1.3. Soguk depolarda nem oram %75-90 olmahdir. Bunun igin kalibre edilmis nemilcer
alet (hidrometre) bulundurulmabidie. Olgiilen nem oranlan sabah ve aksam olmak (zere
vapilacak ve bu degerler gizelge haline getirilerek muhafaza edilmelidir,

11.1.4. Kilgiik parga etler 0°C ile +2°C arasinda en fazla I(bir) giin, kahvalthk tirtinler +2 ile
r4 " arasinda, sebezeler ve meyveler +2°C ile +6°C arasinda saklanmalidar,

11,1.5, Karkas seklindeki etler -18°C ile -22°C arasinda en fazla 6 ay saklanmalidir,

11.1.6. Soguk hava depolama alamnda bir termometre olmalidir,

11.2 Kuru depolama;

11.2.1 Kuru depo-depolar veya kilerde kalibrasyvonu yapilmis termometre almahdir. Kuru
deponun sicakhfn 10-15 derece olmalidir. Bu defierieri saflamak igin firma gerekli teknik
ekipmantan temin etmekle ylkdmliddr. Isi dlgiim degerleri sabah ve aksam olmak iizere 2
kere yapilmali ve bu degerfer gizelge halinde muhataza edilmelidir,

11.2.2, Kuru depolarin veya kilerin gerekli sekilde havalandinilmas: igin énlemler alinnms
olmalidir.

11.2.3. Kuru depolarda uygun raf sistemleri yilkleniei tarafindan kurulacakir.

11.2.4. Kuru depolarda nem oram %660-65 olmalidir. Bu degerleri saglamak igin firma gerekli
leknik ekipmanlan saflamakla yilkiimliidir. Bunun igin kalibrasvonu vapilmg nemileer alet
{hidrometre)} bulundurulmalidie. Nem Slgtim deferleri sabah ve aksam olmak lizere 2 kere
yvapilmal ve bu degerler ¢izelge halinde muhafaza edilmelidir,

[1.2.5. Hammaddelerin bulundufu depolarda agm aqik, verde ve dizensiz bir sekilde
istitlenmis ve etiketsiz malzeme bulunmayacaktir. Malzemeler yerden, duvardan ve tavandan
uzak sekilde depolanacakur.  Kullamilacak un, hububat vb guvalla gelen Grfinler paslanmaz
gelik 1zgaralann fizerine istiflenmelidir,

11.2.6. Gida maddeleri, temizlik malzemeleri ile bir arada bulunmavacaktr.
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MADDE 12. HAVALANDIRM A

Mutfadin sicakhin vaz-kig 20-22°C olmabidir, Bu s degerler firma tarafindan almacak
tedbirlerle (Klima vb.) saglanacakur. Masraflar vilklenicive ait olacaktr, Havalandirma igin
pereken bakmm, tadilal, tamiral isleri idarenin onay: alinarak yetkili firmaya vaptiracak,
hizmeti aksatacak sekilde yaptmamas: halinde idare tarafindan vetkili servise vaptirilarak
fatura bedeli yiiklenici firmanmn ilk hak edisinden kesilecektir.

MADDE 13. FIZIKSEL ALAN ve ARAC-GEREC HIJYENI

13.1 Mutfak, yemekhaneler ve ilgili hizmet alanlarinin perivodik olarak ilaglanmas: isi Saglik
Bakanhfimn “Halk Saghg Alaninda Hagerelere Karsi llaglama Usul ve Esaslan Hakkinda
Yonetmelik” yiikiimlerine gore vapilacaktir, Yiklenicinin halk safhin alaninda haserelere
kargt ilag uygulama izin belgesine sahip olmas: durumunda ilaglama yiklenici tarafindan
vapilacaktir. Bu izin belgesine sahip olmamasi durumunda ise ilaglamamn anilan izin
belgesine sahip olan bir alt yiiklenici firmaya yaptinlmas yliklenici tarafindan safilanacaktur.
Yilklenici Firma, alt yliklenici firma ile yapilacak stizlesmevi ise basladiktan sonra hastane
idaresine sunacakur. Ilaglama rutin olarak 30 gin de bir yvapilacak {ihtivaca gire daha sik
vapilabilir) ve her ilaglamadan sonra arag-gereg ve ekipmanlar yikanacaktir. Bu isle ilgili tiim
giderler (ilag ve isgilik ) vitklenici firmaya aittir.

13.2 Yiyecek igecek dretiminde kullamlan ve yiyecekle temasta bulunan her tirli arag gereg
kolay temizlenebilen girimili gkl ve kisgeli olmavan, dayankl, paslanmayan, insan
saglifima zarar vermeyen, emici olmavan, icinde bekletilen yiyecege kimyevi bir madde
gegimmeyen nitelikte olmalidir. Goda maddelerinin konuldugu kap ve malzemelerde Tirk Grda
Kodeksine ve TSEK standarilarina uygun olacakur.  Uretim izin belgesi olmayvan ve
TSEK'IN kalite belgesini tasimayan highir kap ve Ambalaj malzemes: kullanilmavacaktr

13.3 Yemekhane, mutfak ve ilgili hizmet alanlanmin girislerinde hijyenik dezenfektanh
paspaslar kullamlacakur. Dezenfektan maddesi vilklenici tarafindan temin cdilecektir,

13.4. Yemek aruklan ve ghipler;

1341, Mutfak, yemekhaneler ve kat yemek ofislerindeki vemek artiklan kalin plastik
torbalara konulacak, agizlarn ankiann dagidmasine Gnlevecek sekilde baglanncak ve ¢dp
alinmaya hazir hale getirilecek. Cop toplamada kullanlacak posetler yiklenici firma
tarafindan karsilanacak ve dcret talep etmevecektir. Mutfak ve klinik ofislerinde kullamlan
¢ip kutulan kapakh ve pedalh olacakur.

1342 Mutfak, vemekhaneler ve kat ofislerinden kavnaklanan ¢ép ve vemek artiklan
Enfeksivon Kontrol Komitesi talimatlarina uygun olarak viklenici firma tarafindan
hastanenin ana ¢bp toplama mahalline tasmr. Taginmas: sirasinda gerek céplern gerekse
diger artik madde ve ank sularn gevreyi Kirletmesi vilklenici firma tarafindan dnlenecektir.
Kirlenmesi  halinde derhal temizligi saglanacakur. Dogacak olan sorunlardan firma
sorum | udur,

1543 Mutfak aruklanni ana kanalizasyon kolonlarna gittigi bir tutanakla tespit edildigi
takdirde yilklenici mutfak tarafinda bulunan dig rigarlarin temizlemesini yaptiracakte. Teknik
galende bulunan yag tutuculann temizligi viiklenici tarafindan yapunlacakur, Tiim masraflar
yilklenicive ait olacaktr,

13.5 Yilklenici, vemekhanelerde bulunan yemek servis malzemeleri ile mutfaktaki arag-geres,
cihazlann temizligi, zemin temizligi ile hijveninden her yéniiyle sorumlu olacaknr. Mutfak
malzemeleri ve tezgablann temizlifinde ilgili Bakanhkca izin verilen detedan ve/veya
dezenfektanlar kullamilacaktir,

13.6 Giinlik galigmalarin bitiminden hemen sonra veya uygun zamanlarda gida maddelerinin
iglendifii oramdaki zemin, islemle ilgili kanallar, depolar, dolaplar, malzeme, alet ve ckipman
ile duvariar temizlenecektir.

| 3.7 Yiiklenici sorumlusu, hijven kontrol programlan yapacak, tim alanlann temizlenmesinin
vani sira kritik alanlar, malzeme alet ve ekipmanin temizlik ve dezenfeksivon sekli ve siklip
dnceden belirlenecek. hijyen kontrol programlan yemek pigirilen yerin ilgili b&lamlerine
asilarak yapilan temizlik ve dezenfeksivon isaretlenecektir,
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13.8 Et, sebze ve hamurlu gidalar igin hazirlama tezgahlan, kullanilan alet ve ckipmanlar ayn
olacakur. Kirmizi et, kanath eti, sebze ve hamurlu gidalar icin hazirlama tezgahlar sirasivia
Kirmuzi-sari-vegil-bevaz renkte olup polietilen malzemeden olacakur. Tahtalar {izerine
Konulacak tezgahlann digisiinde olacakur.

13.8  Yemek hazirlama yerine girevli personel haricinde girilmemesi igin uyarici levhalar

konulacak, giris noktalanna bone, galos ve maske konulacak ver vapilacaktr.

3000 150 22000 nin tngdrdGg0 kritik noktalann kontrolil ve vénetimi ile ilgili tiim formlan

ve kayitlan (numune kontrol formu, depo sicaklik kontrol formu, hijven kontrol formu vh
formlar) ginlik olarak beslenme ve divet biilimiine incelenmek Ozere raporlamak
zorundadir. Tilm bu belgeler aylik olarak dosyalanacakur,

13.11 Temizlikte tity birakmayan mikrofiber temizlik bezleri tercih edilmeli, asagidaki

tabloya uyularak bez segimi yamlmaly, kirli bezle temizlige devam edilmemeli, sik bez
dedigtirilmelidir, Kirlenen bezler camagir makinasinda sicak su ve deterjanla vikamp
kurutulduktan sonra kullamlmabidic, Bezler 2 giinde bir dezenfekie edilmelidir. 4 ginde
bir venisivle degistirilmelidir,

13.12 TEMIZLIK PROGRAMI:

L. Mutfak Temizlifi

Yer, Duvar ve Koridor Temizligi

Giintik Temizlik: Giinlik kullamlan her tirlli alet ve techizat sicak, deterjanh su ile
yikamp verlerine kaldinlacak: kullanilan et kitiigi, tezgah vb yerler is bittikien hemen
sonra temizlenecektr. Bt kinGgio temizlendikien sonra tue ile korunacak. Yer ve
koridorlar giinde (¢ kez sicak deterjanh sularla temizlenecektiv. Cok kirli ve vagh
bilgeler kireg, pas ¢izdici, afir kir ve vag ¢ozlct maddelerle temizlenccektir. Sebzelerin
pyiklanmas) ve temizlifi ¢tp kovalarma yamilacak, temizlenmis sebzeler pisirme
asamasina kadar gelik kaplarde tutulacaklardie, Sebze yikama evvelerinin, el vikanan
lavabolann, tvalet, banyo ve soyunma odalanmin dezenfektan maddelerle temizlig
vamlacakur. Mutfaga giriglerde galog kKullanilacakur.,

Haftahk Temizlik: Rogar, cam ve duvarlarin temizlifi vapilacakur,

Aybk Temizlik: Davlumbazlanin afr kir ve yag gozicd maddelerle temizligi:
havalandirma sistemlerinin temizligi; bicek ve haserclere karsi ilaglama  avda hir kez
usuliine uygun olarak yapilacakur, Bu siire daha erken ilaglama ihtivac: dogmasi halinde
kisaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi ve sorumlu diyetisyen yetkili olacaktir.

2. Ghda Ve Sopuk Hava Deposu

Gunliik Temizlik: Aski, tezgah ve verlerin temizlifi; depolann 151 ayarlarinm kontralii,
Haftalik Temizlik: Duvarlar, kapilar ve diger yerlerin temizlifi,

Ayhk Temizlik: Kuru gida depolarnimn ilaglanmasi ve sonunda raf, dolap ve verlerin
temizligi.

Cnida deposunda ayda bir usulline uygun olarak ilaglama vapilacakur. Bu siire daha erken
ilaglama ihtiyact dogmas: halinde kisaiulabilecek olup bu konuda hastane idaresi ve
sorumlu divetisven vetkili olacaktar,

3. Pigirme Sistemi

Glinltk Temizlik: Kuzine, ocaklar, islimler, devirme tavalarimn isi bittikien sonma
temizligi: et kiyma makinesi. sebze dograma makineleri, wlumba makinesi ve diger
makineler st bittikien sonra  temizlenip muhafazalanvla  kapatulmasi..  Firmnlann
kullamldiktan sonra afir kir ve vag ¢oziictlerle temizligi, Tim malzemeler giin sonunda
temiz birakilacakur,

Haftalik Temizlik: Stz konusu alet ve makinelerin derinligine wemizligi

Ayhk Temizlik: Havalandirma sisteminin ve daviumbazlann temizligi
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4. Yemekhane ve Koridorlar

linlitk  Temizlik: Bankolann, bulapikhanelerin, lavabolarin ve yerlerin temizlig.
Kirlenen masa drtillerinin degistirilmesi, Cp kovalanmn bosaltilmasi ve deterjanh su ile
yikanmas

Haltahk Temizlik: Masa ve sandalyelerin deterjanli sularla silinmesi. Su sogutuculann
igerinin ve diginin temizhigi, camlann silinmesi, cam siirahi, bardak, gatal, kasik, yemek
tabaklarimin  dezenfektan maddelerle  temizlenip durulanmasi, Masa  Ustindeki
malzemelerin temizligi, kirli veya temiz ayirt etmeden tiim masa drtitlerinin yikanmas:.
Ayvhik Temizhk: Duvarlann, verlerin, perdelerin temizlenmesi

Yemekhane ve koridorlarda, ayda bir usuliine uvgun olarak ilaglama vapilacakur. Bu siire
daha erken ilaglama ihtiyac: dogmasi halinde kisalulabilecek olup bu konuda hastane
idaresi ve sorumlu divelisyen vetkili olacakiir.

5, Servis Ofisleri

Glinlik Temizlik: sicak yemek iiniteleri, tabaklar, termo tepsiler, difier mutfak geregler,
verler. tezgdhlar, bulagik makineleri her kullammmdan sonra

Haftahk Temizlik: sicak yemek dniteleri, tabaklar, termo tepsiler, verler, bulasik
makinesi, kapilar derinlemesine temizlenecektir.

Ayhk Temizlik: Duvar ve favanslanin silinmesi; cam ve kapilann temizlenmesi;
giderlerin kontrol edilmesi ve gerekivorsa temizlenmesi. Bocek ve haserelere karsi
ilaglama ve ilaglama sonras: genel temizlik.

Biiliim Kova Rengi Ber Rengi i
Tuvalet hanig biltiin 1slak alanlar Sari San '
Bomin kuru alanlar (kap, pencere, | Mavi Mavi |
mobilyva) = .
Tuvaletler ve lavabolar Kirmiz Kirmiz
| Finn tezgah ve benzeri arag perecler | Yesil | Yesil

MADDE 14, BESIN HIJVENI

14,1, Tlm vemekler veterli siire ve 151da pisirilmelidir.

14.2. Servise hazir sicak yivecekler, en az 67°C'yi saplayabilecek bir sistemde bekletme
iglemine tabi witulacaktr. Bu sicaklikta servis edilecektir. Soguk sunulmas: gereken vemekler
ise, sofutulduktan sonra +4°C veya alunda mubafaza cdilecektir. Servis sicaklifn +4 °C ile
+10*C arasinda olacaktir.

l4.3. Bir kez ¢iedirillmiiy gida hemen kullamimal tekrar dondurulmamalidir. Yiyecepi
ghzdiirme 15lemi orijinal ambalajs igerisinde olmalidir.

14.4. Salaalarda ve yemeklerde kullanilacak sebaeler ile meyveler taze ve teknik sartnameye
uygun olacak ve kullanilmadan Snce ¢ok ivi vikanacakiir. Yikama esnasinda klor bazli sebae
meyve dejenfektan kullamlacaktir.

14.5, Gnda dretimine uyvgun olmayan highir mutfak malzemesi kullanilmayacak, kesinlikle
besinlerle temas etirilmeyvecektic (tencke vh),

14.6, Yemek servisinde kullamlan; plastik, aliiminyum, strafor vb. gida ilé temas eden
malzemelerin Tanm ve Kdy iglent Bakanh@mmn izni ile firetilmis olmasi ve dzerinde uvgun
amblemlerin bulunmas: gerekmektedir,

14.7. Aggilar ve yardimerlan tek kullammbk eldiven giveeek ve eldivenlerde pudra ve berzeri
vabanct maddeler olmayacakir. Agure, siitlag, muhallebi ve bunun gibi tathlann sunumu ek
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kullansmbik plastik olmayan kaplarda yamimahdir, Divel hastalarina verilecek Komposto,
muballebi. sitlag vb. yivecekler kapakh tek kullammbk kaplarda sunulacaktir, Avrica ara
kahvaltilar streg filmle kaplanacakir,

14.5. Kuzanimada kullamlan vaglar. sebze. balik, et, birek kizartmasi ve kisartilarak vapilan
tathlar igin bir kez kullamlacak, ikinci bir vemek igin kullamimayacak seckilde tedbir
alinacakur,

14.9, Ekmekler wz. nem vb. diy etmenlerden korunacak sekilde servis vamlacaktr. Yirtik
pogetli ekmekler servis yapilmayacakur.

14.10. Pismis veva servise haar viveeeklere elle dokunulmamalidir,

[4.11. Pigirilen yemeklerden, yilklenici firma Diyetisyeni/Gida mithendisi tarafindan her $3(in
igin her kaptan 1 er adet olacak sekilde sahit numune alinacakur. Sahit numuneler, kilitli
pogetlerde  buzdolabinda 72 sasmt  bekletilecektir. Gerekiiginde Hifzmissihhaya analize
giinderilmek dzere, sofuk zincirini bormadan tasinmasin saglavacak o6zel kaplar firma
tarafindan temin edilecektir.

14.12, Yemeklerden ve igme suyundan gerek gérilmesi halinde dmek alinarak Hifissihha
Enstitlislinde kontrol ettirilebilecek, gerekli duruma gore islem vapilacakur. Bu tir
kontredlerin masrali Yiiklenici firma tarafindan karsilanacaktir,

MADDE 15, YUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LISTESI
15.1. Sabit Malzeme Listesi
Asafida belirtilen malzeme mikwrlan, hizmer sfiresince sabit kalacak ve eksilen
malzemeler tamamlanacaktir. Kontrol teskilatimin  iste@i  dogrultusunda is  siiresince
kultamilabilecektir. Asagida belirtilen demirbas malzemelerin kurulumu igin gerekli altvap,
ekipman ve techizat (deterjan pompasi vb, )} yilklenici tarafindan karsilanacaktir, Asafida
belirtilen malzemeler saghija zararl olmamakla birlikie paslanmaz nitelikte olacaktir.

—

Diéner Ocaf { paslanmaz gelik) 2 adet
Daner Bigag- DICromanganium X46 Crivinl 3 paslanmaz gelik 3 adet
Yemek Masasi 5 adet (Celik iskeletli- Yemekhanede kullamlan masalaria
wyvumlu-Werzalit)
4, Yemel: Masasi Sandalyesi 20 adet (Celik iskeletli- Yemekhanede kullamilan
sandalvelerle uvumlu-Werzalit)
Celik eldiven (Paslanmaz Celik{ 18/10 Cr/Ni) 1 gift
6. Gastronom kilvet {contal kapakh, cesitli chatlarda, Paslanmaz Celik{18/10
Crag ) 40 adet
Polictilen Dograma Tahtasi 4 adet (ayakh, Hijyenik Darbelere Dayankls,
Kirmnzi-sari-beyaz-vesil renklerde) (160x60x85 cm)
B. Schre vikama evyesi (1530x100x80 cm, su birikintisini dnlemek icin gidere
dogru egimli, tek gbzli, havuzlu, en az 40 cm derinlikli) 2 adet
9. Endiistrivel mutfak evye batarvasi-Cifl Bash ( Paslanmaz Celik({18/10 Cr/Nij-
2 adet)
- Cifl bagh su gikigi, fiskive ve hareketli boru
10, Yer Obafi 6 adet (gaz emnivetli, emniyet ventilli, valfli, ¢ift yamsl. paslanmaz
gelik, LPG destek]i)
11. Gazh Kuzine (Finnliy, & Ocakh) 1 adet
12. Seflon Tepsi Toplama Arabas: {en az 12 rafly 24 tepsi kapasiteli (Seflon tepsi
Blgiisiine uygun) & adet
13. Paslanmaz Celik Bigak
‘ - Kimmaz et lugaklarn kirnmzi saph ( et dofirama. et agma, kemik siyirma)
3 adet
- SHehee bigaklar vesil saph, 5 adet
| - Tavuk igteme bigaklan san saph 5 adet
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- Pigmis besinler kahverengi sapl 5 adet
= Bahk isleme mavi saph 2 adet
St trtinleri bevaz saph 2 adet

14, Paslanmaz Zirh Bagak 1 adet{ Paslanmaz Celik{18/10 Cr/Ni)

13, Paslanmaz Borek Bigaf 2 adet| Paslanmae Celik( 18710 Cr/Ni)

i6. Etdévecegi | adet{ Paslanmaz Celik{ 18/10 Cr/MNi}

17, Sebre soyacak ve ovacak 10 adet! Paslanmaz Celik{ I8/10 Cr/Ni) |

18, Kepee.(gesith ebatlarda) { Paslanmaz Celik( 1810 Cr/Ni) 15 adet

19, Kevgir igesitli ebatlarda) ( Paslanmaz Celik{18/10 Cr/Ni) 15 adet

20, Servis Kasif (gesitli ebatlarda) ( Paslanmaz Celiki 18/10 Cr/Ni) 10 adei

21, Endiistrivel Cirpma teli (gesitli ebatlarda) { Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni) 10
adet

22, Tel keveir, (gesitli ebatlarda) { Paslanmaz Celik(18/10 Cr/MNi) 10 adet

23. Spatula, maga (gesith ebatlardn) { Paslanmar Celik{ 18/10 Cr/Ni) 12 adet [

24, Endiistrivel Elektrikli Plevt lzgara 1 adet (veterli kapasitede)

23, Paslanmaz Celik Et aski arabasi — Tabanda, kanlann toplanmas igin indirimli
ve gerektiginde gikanlip yikanabilen tabla bulunan (150x55x1 70 ebatlarinda) 3
adet

26. Konveksiyonlu Finn | Adet (15 tepsi kapasiteli) (Tepsi boyutu 33x65 cm)

27. Kenveytrlll Bulasik Makinesi (saatte 1500 tabak vikama kapasiteli) | adet

28. Bulasik makinesi basken 10 ade

29, Bulasik makinesi ¢atal-kasik basketi(bilmeli) Sadet

30, Hassas teraz (1 gram hassasivetliy 2 adet

31. Endistrivel Tip Plattorm Tera {en az 300 kg kapasiteli)

32, Elektrikhi et kiyma makinesi | adet - komple paslanmaz gelik gvdeli, yeterli
kapasitede

33, Endiistriyel Patates soyma makinesi | adet (35kg/sefer ve tizeri)

34, Ev Tipi El Blender Seti 1 adet (850 watt ve (zeri giiclinde)

33, Endilstrivel El Blender- Mikser Seti | adet

36. Dolaph Calisma Tezgahn { 19x7x85 ¢m) 3 adet

37. Dolapli Calisma Tezpabs (130x70x85 cm) 2 adet

38, Cift Tabanh Paslanmaz Celik Kazan (110x35 cm) 2 adet

349, Cift Tabanh Paslanmaz Celik Kazan (20x30 cm) 3 adet

44, Cift Tabanl Paslanmaz Celik Kazan (65x25 cm )} 3 adet

41, Cift Tabanh Paslanmaz Celik Kazan (45x20 cm) 3 adet

42, Karzan Tasima Arabasy tam iskeletli) 2 adet

43, Ev tipi paslanmaz ¢elik tencere (gesitli ebatlarda) 3 adet

44, Paslinmaz Celik Finn Tepsist (Konveksivonlu  finn  8lgdsiinde, gesith
deninliklerde) 30 adet

45, Yag Tavas: (Kizartmalar i¢in) 3 ade1

46, Servis Tepsisi(seflon, 37 em — 53 ¢m ) 330 adet

47, Paslonmag Celik( 18/ 10 CrWi) Yemek Kasifia 500 ader

48, Paslanmaz Celik({ 18/ 10 Cr/Ni) Yemek Catali 500 adet

49, Paslanmaz Celik(18/10 Cr/Ni) Yemek Bigagi 300 adet

50, Porselen Corba Kasesi (12 cm) 800 adet '

51, Porsclen Cukur Yemek Tabafi(21 em) 600 adet

52, Porselen Dilz Tabak( 19 crm) 600 adet

51 Porselen Diiz Tabak( 17 cm) 600 adet

54. Porselen Kare Kayik Tabak (14 cm) 5040 adet

35, Cay Onoman | adet (120 bardak kapasiteli 12 1)

56, Servis Arabas (2 rafh) | adet

57. Cay OMomats Tasima Arabas: | adet

58, Thermo-box Tasima Kabi(460 mm - 630 mm - 670 mm “en-vilkseklik-bov™) 6
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adet
- Yikanabilir.
I C sicaga, 40 °C soguga davanikly.

24, Platform Yk Tagima El Arabasi (tam iskeletli - 300 kg tasima kapasiteli) 2
aclet

60, Problu Nem Olger Termometre 10 adet

61. Endiistrivel Boy Konserve Agma Makinesi 2 adet

62. Masat 3 adet

63, Mini buzdolab (Numune Muhafazasi icin) | adet

64, Paslanmaz Celik kiler erzak rafi 4 katl 4 adet (1ck raf 200 kg tasima kapasiteli)
{Hlkx 190x150cm)

65, Paslanmue Celik kiler erzak rafi 4 kath 4 adet (1ek raf 200 kg asima kapasiteli)
(b 90 150cm )

66, Paslanmaz Celik kiler erzak rafi 4 kath 5 adet (tek raf 200 kg tasima
kapasiteli) (150x40x150cm)

67. Kombine temizlik arabasi | adet

68, Tekli Tek Kapih personel giyvinme dolabi (40x41x185cm-ahsap veya metal-
tilm dotaplar uyumlu) - 16 adet

| 69 Termosifon 80 It

70, Dapital gda termometresi 1 adet
I 71. Benmari Arabas: 4 kiivetli - 2 adet
| 72, Endistrivel Tip Hamur Yofurma Makinesi { Min. 50 kg kapasiteli) - 1 adet
73.Endiistrivel Tip Frittiz 1 adet { Min, 22 It kapasiteli)

Not: Yukanda savilan malzemelerin dizinda hastanemize ait olan ve witanakla firmava teslim
edilecek olan demirbaslann her tirlih bakam, onarim, kalibrasvon vapilacak ve arsealari
vilklepici firma tarafinda ivedilikle giderilecekiir,

Yukarida belitilen tiim malzemeler kontrol teskilan onavina dlgll ve teknik Szelliklerivie
sunulduktan sopra teslim alinacaktir. Tekmik Szellikleri belintilmeven demirbaslar kontrol
komisvonunun onaying sunuldukian sonra getirilecektir,

MADDE 16. KAHVALTI, NORMAL YEMEK VE DIVET YEMEKLERININ SEKLI

16.1. NORMAL-GECE KAHVALTI: hasta ve hasta refakaicilerine her sabah kahvalu
verilir. Nobetgi personele de gece kahvalusi verilir, Bu kahvaltmin ne sekilde ve cesitie
sunulacagim kontrol tegkilat belirler ve firma buna uvar. Ayrica nibeigi personele verilecek
gece kahvaltisinin servis saatlert idarece firmaya bildirilir,

Normal Kahvalts Igerigi: Normal kahvalt, icecek (siit, mevve suyu, gay. poset Cay veya
poset bitki caylan vb.), seker. ekmek disinda 3 ayr kap olarak verilecektir, . Regel-tereyag,
bal-tereyag tek gesit savalir. Her giin gegitlerden en az biri hayvansal kayvnakl olacaklr.
kahvaltidaki peynir; bevaz, kagar, labne, eritme, krem ve gravver pevnir, zeytin; vesil ve
sivish, regel; giil, gilek, kayisi, visne vb, geklinde gesitlendirilecektir, Temmuz-Agustos-Eviil
aylarinda 3 kap kahvaluya ck olarak 150 gram “domates-salatalik™ va da 150 gram “domates-
biber” cklenccektir. Hasta ve refakaigilere her Ggdin igin kisi bagina toplam 150 gr. olmak
Uzere 307ger grhk 3 adet ekmek wverilecekiir. Menii hastane divetisyenleri tarafindan
belirlenecektir.

Gece Kahvalt cerigi: Nobetgi personele verilen ipecek (silt, meyve suyu, gay, pogel cay
veya poget bitki gaylan vh.). seker, ekmek, 500 ml paketli su diginda 3 gesitten olusan
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Ggiindtir. Servis saatinde kontrol tegkilatmn istegi dogrultusunda degisiklik vapilabilir. Mend
hastane diyvetisyenleri tarafindan belirlencecktiv. Her piin gesitlerden biri sicak gesit olacaktir
omlet, menemen, tost, vh.) Her glin ¢esitlerden en az biri havvansal kaynakli olacakiir.
Kahvaltidaki peynir; beyaz, kagar, labne, krem ve gravyer pevnir, zeyting vesil ve sivah, regel:
giil, gilek, kayvisi, vigne vb. seklinde gesitlendirilecektir, Personel igin kigi bagi toplam 150 gr.
olmak Ozere 50°ser gr ik 3 adet normal ekmek verilecektir. Meniive gore 3 kaba ek olarak
pogaga-simit-biirek vb, talep edilebilir.

Kahvalidarda kullamilacak yivecek ve igeceklerin pramajlan ve avhk verilme savilan asafada

belirtilmistir. Diyetisyenin uygun goedigi durumlarda tabloda yer almavan vivecekler de
istenebilir.

KAHVALTI CESITLERI PORSIYON GRAMAJLARI AYLIK VERILME SAYISI

MIKTAR veya ICERIGI AYLIK
VERILME
SAYISI
ooy 2iHI m| 30
Cay { poget) 2R B k11
Bitki gavlan { poset) 2 Al
Sint { UHT) 204 ml. 13
Mewve suvu 2040 ml. 15
Bevaz pevnir 40 15
| Kasar peynir g 15
| Piknik eritme iggen peyiir Mg 15
Piknik krem beyaz peynir g i3
Piknik labne pevnir {40 g 15
Piknik terevag 15 g
Yumuria 65-T0 o 15 o
| Siyah zeytin b g 15 |
Yesil zeviin g 13 |
[Hyet zeytin 30 g KLl
Drsmates-salatahik 200 g 3
Piknik bal g 15 -
Piknik tahin pekmez g 15
| Kakaolu findik ezmesi 40 g 15
Piknik regel Bl 15
Kesme seker 5 10 g - = kL]
Suguklu yumurta | 30 g sucuk, 70 g yumuna 10 ]
Menemen 100 gram domates, 50 gram yvesil biber, 1 adet 65-70 | 10
| gram yumurta, 10 pram vad, | gram baharat, | gram
| luz
Ormlet 0 g yumiurta L
30 g peynir
_ [ Sccyag i
Pogaga 1 g bufday unu, 20 cc sit, § ce sivi yag 5 g seker, | 15
I pmaya 1 gz | gsusam, |8 yumurta o
Kagarh tost 40 g kasar [0
1M g ekmek
3 @ margarin - =
Karisik tost 40 g kasar [0
30 g sucuk
[(H) g ekmek
3 g margarin
Birek 75 gram yutka, 40 gram bevaz pevnir, 10 gram | 10
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L maydanoz, 10 ¢ce yag. | g tuz, | g baharat |
Simit 100 g buBday unu, 20 ce siit, 5 cc sivi yad, 5 g seker, | 15
| g maya, | gtuz, | gsusam, 5 g pekmez
forba Madde 17 de belinilen gramajlar kullanilacaknr. |5

Mot: Hangi  gegitlerin hangi  giin  verilecefi  hastane divetisyenleri  tarafindan
belirlenecektir. Bu listede olmavan kahvalti gesitleri de hastane diyetisvenlerince
vaaildign takdirde firma tarafindan itiraz edilmeden vapilacaknr. Listede olmayvan
kahvaltilsklarda kullamlan gramajlar, verilen gramaj listesindeki benzer cesitler temel
alinarak Beslenme ve Divetetik Birimince belirlenir.

16.2. OGLE VE AKSAM YEMEGI: Normal ve divet yemekleri belirtilen sayilara gére
tuzlu ve tzsuz olarak ayn ayn pigirilecektir. Her dgiinde 1. grup vemek esas vemektir.
Ekmek wve su, gesitlerin disinda  tutulacakur, Bir éginde avm prupran iki vemek
verilmemelidir. Ogle ve aksam yemekleri farkl olacaknr, Ogle yemegi sabah, akssm yemegi
dgleden sonra pigirilecektir. Menil hastane divetisvenleri arafindan belirlenecektir.

16.2.1 Yemek Cesitleri:

Normal vemeklerde uygulanacak ayhk verilme sayilan asafida ki listelere péire olmahdir,
Ana malzemenin disinda yemegin icine girebilecek yag, salea, tuz, baharat, un, garnitir vhb,
malzemelerin miktart vemegin cinsine, servis sekline gre ekte wverilen igerikler esas
ahnacakur, Firma geligtirdigi standart yemek tanflerini Hastane Beslenme ve Diyetetik
Bolimil'ne getirecektir, Uygun pdriilen meniiler uvgulanabilecektir.

1. GRUP YEMEK CESITLERI:  AYLIK VERILME SAYISH(TEK OGUN iCing

1- Parga ve kushasi Bt yemekleri ve kifteler 4-12
2- Tavuk Yemekleri 4-12
3« ktlvkivmah Toze veva Dondurulmus Sebzeler 04
4- Etli Kuru Baklagiller 0-4
3= Yumurtah Yemekler i1-4
6- Balik Yemeklen -2

NOT: Dolma, Semizotu, Ispanak vb. Yemekler yogurilu verileccktir. Bahk yemekleri
varnda garnitlir olarak salata verilecektir,

2. GRUP YEMEK CESITLERI:  AYLIK VERILME SAYISI (TEK OGUN ICIN)

1- Corbalar 30
2- Pilavlar ve Makarnalar: 310
3- Bérekler 4-f
4- Levtinyagh Sebze i
5- Zevtinyagh Baklagiller 0-4
6= kizarimalar =4
7- Zevtinyugh Dolma 04

3. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISI (TEK OGUN iCin)

|- Salatalar 10
2- Yogurt L1
3- Cacik 101
4- Tathlar [0
5= Meyve 10
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- Hogaflar, Kompostolar
T= Avran

10
30

Mevve ve Sebzelerin kullanilacagi dénemler asa@da verilmistir.

|_Eima | Eyltil -1 Mart Kuru sofan Her ay B
. Portakal 13 Ekim- 15 Nisan Patates Her ay

Mandalina | 15Ekim- 1 Mari Yeyil sofan Bulundupu siirece

Uziim 15 Temmuz-15 Kasim Marul Her ay

Armui __]_Temmu..:— 15 Ekim Hiyar Her ay

Kayisi 1 Temmue-15 Eylil Dereotu Her ay

Seftali | Temmuz- 15 Fkim Maydanoz Her ay

Kiraz Mevsiminde T.bezelye Mevsiminde

Visne | Temmuz - 1 Eylil T.kabak Mevsiminde

Cilek Ma;ﬂs- Haziran Pirasa Mevsiminde

Muz Her ay  B.lahana | Kazim- 28 Subat

Taze erik | | Temmue-135 Eylil K.lahana Bulundugu stirece |
_Taze incir | piyasada bulundugu siirece | Havug | Her ay

Ayva 15 Eylil-28 Subat Ispanak Mevsiminde

Malia erifii | Mevsiminde Kerevie | Kasim- 28 Subat

Limon Her ay Karnabahar | 1 Aralik-28 Subat

Karpuz 15Temmuz-31 Ekim Sarma yaprak | Her ay

Kavun 1 Eylil-30 Kasim Semizotu IMavm—I:« Ekim

Dolma biber | 30 Haziran-15Kasim Yesil biber Her ; ay ]
T.fasulye | Mavis-1 Ekim Barbunya Misan- Haziran

~ T.hakla H-rta}ls.—h \gush:rs - Pathcan Her ay _

]]"I:I'I'I'Illil!'.'i Her ay | Turp Mevsiminde
Kmirak 1Mayis-31 Aralik  Pan Mevsiminde

| Taze bamya | 15 Haziran-1 5Ekim Sarimsak Her ay

| Bal kabagn | Mevsiminde Nane | Mevsiminde

16.3 DIYET KAHVALTI VE YEMEKLERI:

DIYET KAHVALTI:

Driyet kahvalt doktorun gerekli ghrditgil hastalara klinik divetisvenleri tarafindan belirlenen |
ekmek ve igecek hari¢ en az 2 en fazla & gesitten olusan dganddr. Hastava birevsel olarak |
hazirlanan divetler, hastanin tedavisi igin gerekli, plnlik enerji ve besin Gfesi gereksinimini |
saflayacak sekilde ve divetisven tarafindan belirlenen igeriklere uvgun miktar, cesit, tat,
kivam, ghriinily ve kalitede olmak iizere her tirlil yivecefi kapsayacakur.

Yatan hasta servislerinde verilecek olan tiim diyet rasyonlanna ait kahvalular divet kahvalu
olarak kabul edilecektir. Aynica diyvaliz birimindeki hastalar igin her giin belirlenen saatlerde
ginde 1ki veya ig kez hastane diyetisyenlerinin belirledigi menilde divet kahvalu verilecektir.

DIYET KAHVALTI AYLIK VERILME SAYISI PORSIYON GRAMAJLARI

_ Avlik verilme saysi | Mikiar
Cay 30 200 m)
S0t (LHT) P 200gram




CSOUUHT, Light ) | 30 i 200 gram

| Peynir (tuzlu, tursuz kagar krem) 30 40 gram

H‘.v::l;el (taneli-tanesiz-diabetik vb.) 30 20 gram

Bisklivi{ proteinli- -profeinsiz vb.) 30 20 gram

Bal 2-3 glin‘hafta 20 gram

Terevap 30 15 gram

Yumurta 30 55-0lhyg —
Tuzsuz. zevtin | 20 23 gram

Haslama patates |20 |90 gram ]
| Kemposio normal veya tail 30 | su bardag

| Glutensiz ekm&k | Istefie gire 50gram

Mevve suyu pu&el} 30 200ml

Meyvve 30 ;{.f;_grmn

S6fiy domates salatahik 30 100 gram

Tuzlu tuzsuz ekmek (poset) 30 50 gram

Tanesiz komposto 15 200 gram ]
| Corba 30 ) 200 gram

Yopun 30 ) | 200 gram ]

Met: Hangi gesitlerin hangi giin verilecedi hastane divetisvenleri ta.r.ufmdan belirlenecektir. Bu
listede olmayan kahvalti gesitleri de hastane divetisvenlerince yazildii takdirde firma
tarafindan itiraz edilmeden yapilacaktir. Listede olmayan kahvaluhklards  kullamilan
gramajlar, verilen gramaj listesindeki benzer ¢esitler temel alinarak Beslenme ve Diyetetik
Birimince belirlenir.

DIYET YEMEKLERI(R3)

[diyer wvemepfi gerekli gorilen hastalara klinik diyetisvenlert tarafindan belirlenen
kahvalu, Ggle, aksam wvemegi ve ara Ggiinlerde verilen en az 2 en fazla § cesit
viyeeeklerdir. Hastava birevsel olarak hazirlanan divetler, hastamin tedavisi igin gerekli,
glinlik enerji ve besin Ofesi gereksinimini saglayacak sekilde ve divetisven tarafindan
belirlenen igeriklere uygun miktar, gesit, tat, kivam, pdriinis ve kalitede olmak lizere her
tirlll yiyecegi kapsayacaktir. Ozel diyet alan hastalann ve personelin kahvalu, 8gle ve
aksam yemekleri ve ara Ofinleri, hastane divetisyenlerinin belirlevecefi saatte
dagitilacaktr.

Ozel diyetlerde, divete ek olarak bir veya birkag gesit vivecek verilebilecedi
gibi, bagimsiz olarak tim yivecek ve yemeklerin cins ve miktarlanm belintmek suretivle
dzel divel listeleri diizenlenebilie. Diyet vemeklerinin cins ve mikuarlarimin, hastane
divetisyeninin dnerdigi divet tedavisi ilkelerine uvpun olmasi zorunludur, Divet yemeg:
vemek zorunda olan personelin  pereksinimleri, hastane divetisyeninin Gnerileri
dogrultusunda ve personel yemckhanesinde yiklenici firma tarafindan karsilanacaktir.
Menil hastane divetisvenleri tarafindan belirlenecekiir,

Divel vemek gegitleriyle, ayhk verilebilme miktarlan asafida posterilmistic. Hastanmn
tam ve tedavisine uygun clarak asagidaki tabloda bulunmayan vivecekler talep edilebilir.

DIYET YEMEKLERI AYLIK VERILME SAYISI
Haglama et (Kemiksiz) 30 -
Kilte 30
Tavuk 30
| Balik = -4 =4
_:, orbalar T B
| Sebzeler 30 .




miw—mﬂama - a0
Komposto-hosaflar 30 -
sl tathlar 3
Pelte 30

| Salata (Mevsimine gire) 3
Poset }'ug_umiﬂﬂ ar} 30
Light vofiurt (200 gr) 3
THT s 200gr) 30

 Light s0t{200gr) 0
Lakiozsuz siit (200gr) 1stege piire lemin edilir
Meyve a0

Proteinsiz Cirek, Gllitensiz ekmek

Istege pore vapilirtemin edilir,

SIVI DIYET{R1-R2)
R1: Cerrahi klinikleri. yatan hasta servisler, bebekler ve vogun bakim

hastalardan  gerekli goridlenlere, belirtilen sayilarda verilir. Cay, limonata, tanesiz
komposto-hosal, et suyu, tanesiz gorba, ayran gibi vivecekleri kapsar. En az 2 en fazla §
pegitten olugan églndir. Sabah, 6gle ve aksam verilebilir. Diyetisvenin gerekli goirdiigii
hastalara ve personele verilir. Menll hastane diyetisyenlen tarafindan belirlenecektir.

Rl (Yumusak Gida): Bebekler, yutma gicligl ve benzeri dzel durumu

olanlarda siit. muballebi, vegurt, kiymah-kiymasiz sebze plreleri, mevve piireleri, ef
piire. unlu-kiymal gorbalar, ayran, yogurt gibi vivecekleri kapsar. Cerrahi klinikler,
yogun hakim hastalan ve gerekli goriilen servisler igin rutin olarak istenilebilir. . Fn ax 2
en fazla 5 cegitten olugan Ggiindiir, Sabah, Ggle ve aksam verilebilir. Divetisyenin gerekli
girdGfl  hastalara wve personele wverilin. Menli hastane divetisyenleri tarafindan
belirlenecektir. 15 giinlilk Srmek sivi divet menfisi;

R R (Yumusak Geda)
LGON 6.GUN I TGUN I. GUN 8GN | 1.GUN
| Cay Loy ity Corba {,orba Corba
Tunesix lancsiz Fanesiz Kavmil) Kiymal | Kaymali sehee
porka Lorka gorbs sebae pare sxbe pillre E
; S 1 piire
Tanesiz Tanesic Tanesiz N adurt Yogur Yogurt
kemposte kompestio komposto Meyve plire Meyve plire Meyve piire
2.GON 7.60N 12, GUN | 260N 7.GOM 2.6
AxTan Ayran Awran Corho Corba Corba
Tamesiz Tanpsiz Tanesiz | Firh kifie Lirh kitfte Zirh kafte
girhi gorba garba Mewvwe piire Meyve pilre Meyve plre
Tanesiz Tancsiz Tanesiz Yogur ¥ ogurt W irfiuirt
kompostio komposto komposio .
3. G0N BGLUN 13.GON 1GUN BGLN 1 3.GUN
Limomata Limanat Limonata [ orba Corba Corba
Tamesiz Tanesiz Tanesiz Zirh tavuk Larh tavuk Zirh tavuk
gorha porha gorba kitfie kifte kifie
Taneziz Tamesiz Tanesiz Bebre piire Sebie plire Sobac pllre
Bingal hogaf hosaf huhalle=h: Muhallebi Suhaliebs
4.GON GGUN 14.GUN 4GUN 0.GUN 14.GUN
AT AvrEn Myran Corba L orbn Corba
lanesis Tanesiz Tanesiz kil Kiymali Koaymale sebze
gurha worba Corba sebze plire sebae pilee pire
Tanesiz Tunesiz Taneaie Yojur Yogurt Yodur
komposto kompasio kormpoaste Puding Puding Puding
TSGUM 10.GON l 15.GUN- S.00N 1GUN 15.GON

U
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Cay iy Cay Corba Lorba orbn
Tanesiz Tunesiz Tanesiz Larh kivfee Zirh ktifie Zirh kitfte
sorba Gora Lorba Mevve plire heyve piipe Mlevve plire
Tanesiz Tanesiz Tanesiz ¥ ogurt [ ¥eofurt Y ogurt
hogaf | hogat | hogaf | |

16.4 DIVET ARA OGUNT:
Ara oglinler hastane diyetisveni tarafindan belirlenen gesit ve miktarda uygun girillen
saatlerde agafida belirtilen yiveceklerden servis edilir. Ara dgiinler genellikle stt+meyve,
yofurttmeyve, ayran+meyve, slt+sit vb. gekilde olacakur. Diyetisven hastamn
durumuna giire asagida bulunmayan ara dgdnler de verilmesini istevebilir.

Poset Cay, (2 gramhk )
LTHT Siin (200 ml)
Poget Mevve suyu (200 ml. )
l'aze Meyve suyu (200 ml.)
Limonata { Normal ve atlandhineih )
Komposto { Normal ve Tatlandined )
Thlamur (2 grambk poget)
Salata { Sagis alarak )
Poset Ayran { 200 ml. )
Poget Yogdurt (200 gr, )
Meyve (200 gr)
Biskiivi { Tatly, tuzlu )
. Bitlag
Muhallebi
Haslanms patates
Haglanmg yamurta(535-60 gr)
Poget Roll Ekmek{30 gr.)
Pevmr {Tuzly, tuzsuz )
Kuruvemisiceviz, findik vh.)
Diiyetisven tarafindan belirlenen listeye pére pogaga, kek, kurabive vh,
vh.

FrRrEBERg O RTTEFRE ARG OR

16.5 IFTAR YEMEGI:

Ramaran ayinda iftar vaktinde personele verilecek olan yemektir. Iftar vemefi Normal
Yemek olarak savilacaktr, 1. grup yemegin yaninda 2 gesit 2. grup vemek ve 2 gesit 3. grup
vemek verilecektir.

Miardn ekmek olarak masalara ramazan pidesi ginlik taze olarak birakidacakur. Pide
mikiar Personel ve relakatgilere toplam 150 gr. olacakur, Kisi basi 500 ml su verilecektir.
Kigi basi 3 adet Kure hurma verilecektir.

Hastane tarafindan tim personel toplu iftar yvemegi verilmesi talep edilebilir. O giine ait
iftar meniisiine idarenin talebi dogrulsunda ek olarak mesrubat getirilecektir,

Meniiler hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecektir.

16.6 SAHUR YEMEGH:
Ramazan avinda sahur saatinde personele verilecek olan dgindir, Sahur vemegi Gece
Kahvalus olarak sayilacakur. Mend hastane divetisyenleri tarafindan belirlenecekiir.

MADDE 17, GRAMAJLAHR:
Yemekler haairlanirken kullamilan gida maddelerinde bu gramajlardan asag: inilmevecektir,
Hastanemize yemek hizmetini verecek fnmamin uygulayacagl gramajlar ve cikartlacak
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yemek cesitler agafida verilmigtie, Ancak bu listede olmavan yemek yesitleri de hastane
diyetisyenierince vazldifi takdirde firma tarafindan itiraz edilmeden vaprlacakur. Listede
elmayan yemeklerde kullumlan gramajlar, verilen gramaj listesindeki benzer vemekler temel
alinarak Beslenme ve Diyvetetik Birimince belirlenir,

Diyet ve beslenme baliimii tarafindan, perektiginde vivecek maddeleri kazana gimmeden veya
hazir hale getirilmeden onee iage edilecek kisi sayisi ve ckieki sartnamede belirtilen
gramajlara uygun olup olmadigi kontrol edilecektir,  Gramaj kontrol islemi gerek airildigi
tekdirde dagiilan porsiyvonlardan yapilir,

Gramay listesinde verilen gramajlar ¢ig malseme mikiandir, Belintilen sebze gramajlan
temizlenmis{iskartas: aynlmis) miktarlardr.

Adet olarak servis edilecek besinlerde, getirilen besinlerin porsivon bityikliginden kavnakh
olugan adet eksikliklerini vilklenici firma tamamlamak zorundadir,

Diyetisyenin uygun buldugu bazi yemeklerin yamna garnitle ve/veya yogurt verilip 4, kap
sayilmayacakur. Baz menfler pilav {istd olarak yazilip 4. Kap sayilmaz.

Personel, hasta ve refakatgilere her 880n igin kisi basina toplam 150 gr. olmak (zere 50 ser
gr.lik 3 adet normal ekmek verilecektir.

Diyet yemegi yviyen personel ve hastalara her Ggin igin ortalama 100 gr olmak tkzere 507ser
gritk 2 adet diyer igerigine gore: normal, tuzsuz. tuesuz kepekli. kepekli vh. ekmek
vertlecektir.

Gramajlarda  belirtilen susuz net wrsu miktandir. Baz  kifie  vemeklerine  hastane
diyetisyenlerince galeta unu eklenmesi talep edilebilir.

EGIN CiNSi EMENIN CiNsi
NOT: Standart Yemek Gramajlarndaki © * " isareti kemiksiz et ve tavuk miktarim
ifade eder. Baharat gesitleri (divetisyenlerce eklenebilir) ve tuz miktarlan hastane
divetisvenleri tarafindan degistirilebilir,

NOT: Diyet meniilerinde ef, tavuk, balik gramajlar kisi basi kemiksiz 90 gram olarak
kabul edilecektir. Gramaji belirtilmemis divet vemekleri sartnamede belirtilen normal
yemek gramajlan esas alinarak hastane divetisyeninee belirlenir. Gramaji bulunmayan
vemekler, gramaji bulunan benzer vemek gramajlar esas alinarak belirlenir.

ET YEMEKLERI

Yaprak ner
Tas Kebahi Dhana eti * 120 gr,
Dana Eti * 100 gr. Drana ig (gtimlek) yag 25 gr.
Patates 100 gr. Yogurt 10 gr.
Domates 25 gr. Kuru Sogan 20 gr,
Havug 20 gr. Sivi Yag 10 gr.
Sivri biber 5 g. Karabiber 0.4 gr,
Sogan{ Kuru) 10 gr. Kekik 0.4 gr.
Salga 7 pr. Tz 1 gr.
Yag 15 gr.
Tuz 1 gr. Piireli Dana Rosto

Dana eti * 120 gr.
Kapama Ex Patates 100 gr,
Dana eti* 100gr. Domates 20 gr,
Patates 1040 gr. Salga 10 pr,
Kuru Sofan 20 gr. Un 3 gr.
Ralga 10 gr. St 20 gr.
Yag 20 gr. Yag 20 gr.
Tuz 1 gr. Tuz igr.
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Terbiveli Haslama Et
Dana Eti * 120 gr.
Patates 70 gr.

Havug 510 gr,

Yogurt 20 gr.

Un 5 gr.

Yad 10 gr.

Yumurta 0,03 adet
Limoen 0,12 adet

Tuz | gr.

Cirman kebabi
Dana Eti * 100 gr.
Patates 104} gr.
Havug 25 gr.
aivri biber 3 gr.
Bezelye 20 gr.
Kuru Sogan 20 gr.
S1vL yagd 5 gr.
kekik 0.5 gr.

Tuz | gr.

Seheeli Keh
Dana Eti* 10 gr.
Patates 70 gr
Hawvug 30 gr
Kabak 70gr
Pathean 70 gr
Sevavag 10 pr
Salca 10 gr

Tuz 1 gr.

Coban kavurma
Dana Eti* 120 gr,
Kuru Sogan 20 gr.
Sarimsak 1 gr.
Salga 5 gr.

Biber 30 gr.

Sive yag 10 gr.
karabiber 0.4 gy,
Pulbiber 0.4 gr.
Tuz 1 gr.

Et Sote

[Dana Eti * 100 gr.
Kuru Sogan 20 gr,
Yesilbiber 20 gr.
Yag 10 pgr.
Domates 30gr
Balga Spr.

kekik 0.5 gr.
karabiber 0.5 gr,

Tue 1 gr.

Ankara tava
Dana eti* 100 gr.
Domates 15 gr.
Sivri biber 5 gr.
Sehriye 60 gr.,
Sivi yag 10 gr.
Karabiber (1.5 gr.
Tuz 1 gr.

Bahgivan Kehala
Dana et * 100 gr.

Patates 50 gr.
Pathican 100 gr.
Domates 40 gr.
Sivri biber 10 gr.
Havug 30 gr,
Bezelve 20 gr.
Kuru sofian 20 gr.
Sanmsak 1 gr.
Salca 10 gr.

Sivi vag 30 gr.
Tuz 1 gr.

islim kebakb
Drana et * 100 gr.

Pathcan |50 gr.

Kuru sogan 25 gr.
Sanmsak | gr.
Domartes 30 pr.

Yag 30 pr.

Mavdanoz 1/10 demet
Salga 5 gr.

Yesilbiber 10 gr.

Tuz 1 gr.

Un 5 gr.

Macar Gulay
Dana eti® 100gr.

Havug 2ilgr,
Bezelve 10gr.
Kapya hiber 20 gr.
' Sgr.

Siit 20 ce

Salea Sgr.

Yag Sgr

Tuz 1gr.

kafii kebap
Dana Eu® 1040 pr.
Patates 50 gr
Domates 30 gr
Havug 25 gr
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, * Bezelye 25 gr, Kimyon 1 gr

Kuru Sofan 25 pr. Karabiber 0,5 gr
Salga 10 pr. Tuz 1 gr
S1vt Yag 10 gr.
[uz 1 gr. lzgara Kifte
Dana Eu* 100 gr
Ciftlik Kebap Dana gimlek yag 20 gr
Dana Et* 100 g. Kuru sogan 20 gr
Domates 25 g. Yumurta 0,03 adet
Havug 15 g. Galeta unu ya da ekmek igi 20 gr
K.Bezelye 25 g. Pul biber | gr
Kuru sofian 7 g. Kimyon 1 gr
Patates 70 g. Karahiber 0,5 gr
Salga 7 g, Tuz 1 gr
Siveyag 5 g.
Kekik 0.2 g.
Pul biber 0.3 g. r
Karabiber 0,2 g. Dana Eti* 100 gr.
Tuz 2 g, Patates 150 gr.
Domates 50 gr
Besamel Soslu Keb Carliston Biber 50 gr.
Dana eti®* 14 gr. Kuru Sogan 20 gr.
st 30 gr Salga 3 gr.
Kagar peynin 25 gr, Maydanoz 3 gr.
Patates 35 gr Svt vag 30 gr.
Bezelye 20 gr Craleta unu va da ekmek igi 10 gr
Havug 20 gr Yumurta 0,03 adet
Siva yag 20 gr Pul Biber 1 gr.
Terevags 5 gr Kimyon (L5 gr.
Unlgr Karabiber 0,5 gr.
Tuz 2 gr Tuz 1 gr.
Pathcan Kebap Cillik Kifte
Dana eti * 100 gr, Dana En* 100gr,
Patlican 200 gr. Patates 60 gr.
Kouru sogan 25 gr. Havug 25 gr.
Sanmsak 2 gr. Bezelye 25 gr.
Domates 30 gr. kimyon 0.5 gr.
Yesilbiber 20 gr Karabiber 0,5 gr.
Sivi vag 30 gr. kouru Sogan 10 gr.,
Salca § gr. Maydanoz 5 gr.
Tuz 1 gr. Salga 10 gr.
Yag 10 gr.
KOFTELER Yumuria 0.03 adet
Tuz 1 gr.
Addana Kiifte
Dana Eti* 100 gr Tavuk Kifte
Kuru sofan 20 gr Tavuk Gogls * 100 gr.
Sarimsak 2 gr Dana g vag 15 gr.
Yumurta 0,03 adet Yumurta (0,03 adet
Salga 5 gr Mavdanoz 5 gr.
Craleta unu va da ekmek igi 10 gr Kuru Sogan 20 gr,
Maydanoz 3 gr Domates 50 gr.
Pul hiber 1 gr (Carliston biber 20 pr,
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* Patates 75 gr

Kamvon 01,5 gr.
karabiber 0.5 gr.
Pul biber (0,5 gr.
v Yag 15 gr.
Tuz 1 gr

lzmir Kifte
Dana Eti® 100g:.
Putates 100 gr,
Pomates 30 gr.

Yumurta 0,03 adet

Maydanoz 5 gr.,
Biber 20 gr.
K.Sofian 20 gr.
Sanmsak | gr.
Salga 15 gr.
Pul biber (1,5
karabiber 0.5 gr.,
Kimyon 0,5 gr,
Yag 15 gr.

LUn 3 gr.

Tuz 1 gr.

Terbiveli Kifie
Dana Eti* 100 gr.
Patates 50 gr.
Havug 30 gr.

Un 10 gr.

Piring 10 gr.
Yogurt 20 gr.

Yumurta 0,03 adet

Kimvon (L5 gr.
Karabiber (0.5 gr.
Maydanoz 5 pr.
MNane | gr.

Yag 10 gr.
Limon 0,05 adet
Tuz'1 gr.

Piireli Ha

Dana Eti * 100 gr.
Patates 104 pr.
Siit 25 gr.,

sofan 10 gr.
Kimyon 0,5 gr,
Karahiber 0,5 gr.
Salga 10 gr.

a Kiifte

Kagar peyniri 20 gr.

Sive Yag 10 gr.
Yumurta 178 Ad,
Un 5 gr.

Tuz 1 gr.

Plireli hoad u kiifie
Drana Fi* 100 gr,
Patates 100 pr.
Siit 30 gr.
Yumurta 0,3 adet
LUn 10 gr.
Kimyon (1,5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Kuru sogan 15 gr.
Sarimsak (L5 gr.
Mavdanoz 3 gr.
Piring 12 gr.

St Yag 40 gr.
Tuz 1 gr.

Dalvan Kifte
Dana Eti* 120 gr.
Patates 75 gr.
Dwvmates 50 gr
Biber 25 gr.
Havug 20 gr.
Bezelve 20 pr.
Kuru sofan 10 gr.
Salga 5 gr.
Kimyon 0,3 gr.
Karahiber 0.5 gr.
Pul biber 0.5 pr.
Yumurta 0.4 adet
Maydanoz 5 gr.
Dereotu 1/10 Demet
Yaf 15 gr.

Tuz | gr.

inegiil Kifte

Dana eti® 120 gr.
Domates 75 gr.
Galeta unu 3 gr.
Kabartma tozu 2 gr.
Kuru sofan 15 gr.
Sanmsak 0,25 gr,
Sivnl biber 25 gr.
Yumurta 0,03 adet
Pul biber 0.4 gr.
Karabiber 0.3 gr.
Tuz 2 gr.

TAVUK HINDI BALIK

Lavuk [Miner

Tavuk Fileto* 120 gr.
Dann ghmlek vad 15 gr.
Yogurt 10 gr.

kouiru sogan 20 gr.
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« Sivi vag 10 gr
Karmuzr biber (.4 gr,
Kekik 0.4 gr.

Tuz 1 pr.

Tavuk Sis

Tavuk fileto 120 gr.
Domates 35 gr,
(arliston biber 25 pr.
sartmsak 1 gr

S1vi vag 10 gr.
Salga 10 gr.

Yogurt 10 gr.

Pul biber 1 gr.
Kekik 1 gr.

Tuz 1 gr.

Firin Tavuk Baget
Tavuk Baget 150 gr.

Patates 150 gr.
Domates 50 gr.
Carliston 20 gr.
Salga 10 gr.
Sive Yag 20 gr,
Pul biber 1 gr.
Kekik | gr.
Tuz 1 gr.

Sebzeli Tavuk Kanat

Tavuk kanat 150 gr.
Patates 150 gr,
Carhiston 30 pr,
Salga 10 gr.

Sive Yag 20 gr.

Pul biber 1 gr.
Feckik 1 gr.

Tuz 1 gr.

Sechzeli Tavuk Pirzola

Tavuk pirzola 150 gr.
Patates 150 gr.
Domates 35 gr.
Carliston biber 25 gr.
Sive yag 10 gr.

Salga 10 gr,

Pul biber 1 gr.

Kekik 1 gr.

Tuz 1 gr.

Haglama Tavuk
Tavuk Baget 150 gr,
Patates 80O gr.

Havug 20 pr.,

Maydanoz 0,01 demet
Limon 15 gr.

Kuru Sogan 10 gr.
Stvi vag 5 gr.

Un5 gr.

Tuz 2 gr.

Cin Tavuk

Tavuk Gagiis Eti* 120 gr,

Kouru Sofan 5 gr.
Yogurt 5 gr.
Salga 3 gr.

Kekik 0.5 gr.
Kara Biber 0.5 gr.
Pul Biber (0.5 gr.
swve Yag 30 gr,
Sanmsak Y4 adet
kabak 25 gr.
Havug 25 gr.
Kapya biber 25 gr,
Tuz 2 gr.

Tavuk Sinitzel
Tavuk * 120 gr.
Patates 150 gr.
Galeta una 25 gr.
Yumurta Y Adet
Sivi Yag 30 gr.
Karmuz biber .5 gr
Karahiber 0.2 gr
Tuez 2 gr.

Domates ve vesillik gamitiir olarak

verilecektir.

Tavuk Kavurma
Tavuk Ea* 120 gr.
Yegil Biber 20 gr.
Kapya hiber 20 gr
Domates 50 pr.
Kuru Sogan 10 gr,
Sive Yag 135 er.
Kara Biber 0,5 gr.
Salga 10 gr.

Tuz1 gr.

Tavuk lzgara
Tavuk Ea* 120 gr.
Yesil Biber 30 gr.
Domates 50 gr.
Patates 100 gr,
Kure Sofan 10 gr.
Sivi Yap 15 pr.
Kara Biber 0.5 gr.
Salga 10 gr.




 Tuz 1 gr.

Hindi-Tavuk Sote
Tavuk/hindi* 120 gr.
Kuru sogan 20 gr.
Yesilbiber 20 gr.
Domates 50 gr.

Sivi Yag 10 gr.

Pul baber 0,5 gr.
Kekik 0,3 gr.
Karabiber 01,5 gr.

fuz | gr.

Alabalik Kizarima
Adabalik 100 gr.
Roka 0,25 demet
Tere 0,25 demet
Siva vag 30 gr.

Un 10 gr.

Tuz 1 gr.

Hamsi Bufulama

Hamsi 100 gr. (temizlenmis)
Kuru sogan 20 gr.

Siva Yag 15 gr.

Limen % Adet

Tuz I gr.

Hamsi Krartma

Hamsi 100 gr, (remizlenmisg)

Bivie vag 30 gr.

Um 10 gr.

Limon 10 gr.

Tuwe 1 gr.

Garnitlr  olarak  yammnda  salata
verilecekir,

Parmak Tavuk

Tavuk Fileto* 120 gr.
Patates 150 gr.

Cialeta unu 15 gr,

Y umurta (1.2 adet

Pul biber 0.1 gr.
Karabiber 0,1 gr.
Kekik 0.1 gr.

Sive yag 30 gr.

Tuz 1 gr.

Domates 50 gr. {sigiis)
(arfiston 30 gr. (s6gls)

Sehreli Tavuk Jiilven
¥,

Tavuk But (Kemiksiz Derisiz) 120 gr
Taze kabak 120 gr.

Kapya biber 25 gr.

Yesgil biber 25 pr.

Havug 20 gr.

Kouru sofian 15 gr.

Sarimsak | gr.

S1vi vad 20 gr.

Kekik 1 gr.

Karabiber (0.4 gr.

Tuz 2 pr.

ETLI KURUBAKLAGIL

YEMEKLERI
Etli Kuru Fasulve
Kuru Fasulye 60 gr.
Dana eti* 50 gr.
Kuru sofan 10 gr.
Salga 5 gr.

S Yag 20 gr.

Tuz 1 gr.

Etli Kuru Nohut
Mohut 60 gr,
Dana eti® 50 gr.
Kuru sofan 10 gr.
Salca 10 gr.

Svi Yag 20 gr.
Tuz 1 gr,

SEBZE YEMEKLERI
(*lisarctli sebzeler ner taze sebze

miktarlarider.

Dondurulmus Sebzeler {Tlm

Sebreler) 150 gr

Etli Bamya
Bamya® 200 gr.
Dana eti® 50 gr.
Tuz 1 gr.

Salga 10 pr,
S1vi Yag 10 g,

Kuru sofan 20 gr.

Etli Berelve
Berelve® 200 gr.
Diana e1i® 500 gr.
Salga 10 gr.

Siva Yag 10 gr.
Kuru sogan 20 gr.
Patates 50 gr.
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* Havug 20 gr. Domates 25 gr.

Tuz 1 gr. Srvivag 15 gr.
Yogurt 100 gr.
Kivmal kapuska Mavdanoz 1/10Demet
Bevaz Lahana 200 gr. MNane 1/10Demet
Dana Eud® 50 gr. Tuz | gr.
Kouru sofan 20 gr. Yumurtah Ispanak
Siv1 Yag 10 gr. Yumurta | Adet{65-70 gr.)
Salga 10 gr. Ispanak 200 gr.
Kirmuzibiber 0.5 gr. Kouru sofan 25 gr.
Limon ' Adet Sivi vaf 13 gr.
Tuz | gr. Salea 10 gr.
Tuz 1 gr.
Etli Terbiveli Kereviz
Dana Eti* 50 gr. Pathean musakka
Keereviz 204 gr. Dana ets*® 50 gr.
Limon 1/8 Adet Pathcan 200 gr,
Yumurta 18 Adet Sive yag 13 pr.
Yogurt 20 gr. Kuru sofian 25 gr.
Un 5 gr. Drovmates salgasa 10 gr,
S Yap 10 gr. Pul biber 1 gr.
Tuz 1 gr. Tuz 1 gr.
Matates oturtma Kabak dolma (vogurtlu)
Dana eti* 50 gr. Dana eti* 50 gr.
Patates 200 gr. Babak 2040 gr,
Kuru sogan 25 gr. Piring 25 gr.
Salga 3 gr. Dereotu 156 Demet
Domates 25 gr, Kuru sofan 25 gr.
Yesil biber 20 gr. Salga 10 gr.
Maydanoz 1/10 Adet Sivi vag 15 gr.
Sivi Yag 25 gr. Yofurt 100 gr.
Tuz | gr. Tuz 1 gr.
Ethi vaz tiirliisii Kabak musakka
Dana eti* 50 gr. Dana eti* 50 gr.
Patlican 75 gr. Kabak 200 pr.
K.abak 50 gr. Siva yaf 15 gr.
Patates S0 gr, Kuru sofan 25 gr.
Taze fasulye 30 gr. Salea 10 gr.
Diomates 30 gr. Yodurt 100 gr
Yegilbiber 20 gr. Tuz | gr.
Ralga 10 gr.
Yag 10 gr. Kiyvmali karnabahar
Kouru sogan 20 gr. Dana eti* 50 gr.
Sanmsak | gr. Karnabahar 204 gr.
Tuz 1gr. Kuru sogan 25 gr.
Salga 10 gr.
Etli Biber Dolma Sivi yag 15 gr.
Dana eti* 50 gr. Tuz 1gr.
Zolma biber 150 gr,
Piring 25 gr. kvmalh pirasa
Kuru sogan 25 gr. Drana eti® 50 gr,
Salca 5 gr. Prrasa 200 gr,
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* Biviyag 15 gr
Salga 5 gr.
[imon Y4 Adel
luz 1gr.

Kivmals 1s

Dana eti® 50 gr,

[spanak 204 pr.

sivi vad 15 gr.

Salga 5 gr.

Limon ' Adet

Tuz 1gr.

*Garnitlir 150 gr vodurt verilecektir

Etli taze fasulyve
Dana eti* 50 gr.

Taze tasulye® 200 gr.
Domates 25 gr.

Salga 10 gr.

Kuru sofan 25 gr.
Yag 15 gr.

Tuz 1 gr.

Pathean Karnivarik
Dana eti* 50 gr.
Pathican 200 gr.

Kuru softan 30 gr.
Domates 23 gr.

Yesil Biber 10 gr,

Yag |5 gr.

Maydanoz 1/ 10Demet
Salga 10 gr.

Sivl vag 30 gr.

Tuz 1 gr.

FEY

Zeviinvagh Bakla

Taze bakla 200 gr.
Taze sofan 25 gr.
feviinyag 15 gr.
[ereotu  Adet
Yofurt 100 gr.
Limon 1/8 Adet
Tuz 1 gr.

Zeviinvagli Barbunva Pilaki
Barbunya 50 gr,

Patates 30 gr.

Havug 20 gr.

Salca 10 gr,

Leytinyag 15 gr.

Limoen 178 Adet

Un 5 gr.

Tuz 1 gr.

Feviinvaiih Kereviz

Kereviz 200 gr,
Fouru sofan 23 gr.
Hawvug 25 pgr.
Limon ¥ Adet
Leytinyagi 15 gr.
Patates 25 gr.
Bezelye 10 gr.
Tuz lgr.

|
Pathcan 200 gr.
Domates 50 gr.
Feytinvad 10 gr.,
Salga 5 pr.
Kouru sofan 25 gr.
Sanmsak gr.
Sivri hiber [0 gr,
Tuz 1 gr.

Levtinvagh taze fasulve
Taze fasulye* 200gr.
Sogan 20 gr.

Salga 10 gr,

Levtinyag: 10 gr.

Tuz 1 gr.

A

Miraza 200 gr.
Zeytinyagi 15 gr.
Havug 25 gr.

Salca 10 gr.

Limon Y& Adet

Piring 5 pr.
Maydanoz 1/10Demet
Tuz 1 gr,

Kabak Ograten
Kabak 200 gr.
Kasar peyniri 20 gr.
LUn 10 gr.

Sii1 40 gr.,

Yumurta Y Adet
Tereyag 10 gr.

Tuz 1gr.

Levtinvagh biber dolmas:
Dolma Biber 150 gr.

Piring 50 gr.
Domates 20 gr.
Sogan 20 gr.
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: * Kus Uziimit 5 gr. Sarimsak 2 gr.
Limon Y4 Adet Tuz | gr.
Feyunvad 20 pr.
karabiber 0,5 gr.

Salca 5 er.

Mane 0,5 gr. PILAVLAR MAKARNALAR
Tuz 1 pr EE;HEHLER

Zeviinvafh Ia Pzl A Bu grob divetisvenin sl
Luahana 200 gr i linsunda 5§ " e
Piring 20 gr. margarin cklenehilir.

K. S5ogan 30 gr.

salga 15 gr. Schriveli Piring Pilavs

Mavdanoz /10 demet Piring 60 gr.

g Uzlimi 10 gr. Sehriye 10 gr.

Cam hstg 10 gr. Yag 10 gr.

Kuru nane .5 gr Tuz lgr,

LZevtinyag 10 gr.

Tuz 1 gr. Domatesli Piring Pilavi

Piring 60 gr.
Domates 50 gr.

KIZARTMALAR Yag 10 gr,

Tuz 1 gr.
Karsik vaz kizartmasi
Pathican 75 gr. Bulgur Pilavi
Biber 50 gr. Bulgur 60 gr.
S vag 40 gr. Salga 10 gr.
Yogurt 100 gr. Kuru sogan 10 gr,
Patates 75 gr, Yag 10 gr
Kabak 50 gr. Tuz 1 gr.
Juz 1 gr.

Mercimekli Bulpur Pilavy

Patlican biber kizarima Bulgur 50 gr.

Patlican 150 gr. Yegil mercimek 10 gr.

Biber 50 gr, Kouru sogan 10 gr.

Yopurt 100 gr. Salga 10 gr.

L. Yag 30 gr. Yag 15 gr.

Tuz 1 gr. Tuz 1 gr.

Karisik Kis Kizartmas Salcah Makarna

Kamabahar 150 gr. Makarma 60 pr.

Havug 100 gr. Salga 10 gr.

Yogurt 100 gr. Yag 20 gr.

Yumurta ¥ Adet Tuz | gr.

Lin 20 gr.

Sivi yag 30 gr. Peynirli Makarna

Tuz 1 gr. Makarna 60 gr.
Pevmr 30 gr.

Saksuka Yag 20 gr.

Pathcan 100 gr. Tuz 1 gr

Patates 104 gr,

Domates 50 gr. Firin Makarna

Yesil Biber 30 gr, Makama 60 gr.

Smvi Yag 30 gr. Y umurta Y Adet

Silt'yofurt 50 gr,
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* Kasar peynir 30 gr

B peynir 30 gr.

Yag 10 gr.

Un 10 gr.

Maydanoz 110 Adet
Tuz 1 gr.

Spagetti Makarna
Makarna 6l gr.

salga 10-gr,
Yag 15 gr.
Tuz | gr

Ig Pilav

Piring 60 gr.

Foug fedmii 5 gr.
{-am Fistigi 3 gr,
Foarabiber (1.5 gr.
Yaf I5 gr.

Tuz 1 gr,

Dereotu 1720 Demet

Nohutlu Piring Pilavi
Piring 50 gr.

Nohut 20 gr.

Yag 13 gr.

Tuz | gr.

li Bulgur Filavi
Bulgur 60 gr.
Domates 50 gr.
sivri Biber 20 gr.
Kuru sofan 10 gr.
Yag |5 gr.
Tuz 1 gr.

Mevhane pilavi
Bulgur &1 gr.

Kouru sogan 10 gr.
Salca 5 gr.

Yag 10 gr.
karabiber .2 gr.
Kuru nane 0.2 gr.
Pul biber (.2 gr
Tuz 1 gr.

Scheeli Piring Pilavy
Piring 60gr

Havug 10gr.

Bezelve 10gr

Mlisir 10 gr.

Yag 1(ar,

Dere Chu 1 gr.

Tuz 1gr,

Musirh Piring Pilavi
Piring 6lgr

Masir 20 gr.

Yag 10gr.

Tuz lgr.

Pevnirli Birek
Yufka 100 gr.
Yumurta ¥ Adet
Yag 20 gr.
Peynir 40 gr.
Slt'yogurt 30 gr.
Mavdanoz 10 gr,
Tuz 1 gr.

Pevnirli Giil Biiregi
Youbfka 100 gr.
Yumudria Y Adet
Yag 20 gr,

Pevnir 40 gr.

St yogurt 50 gr,
Maydanoz

Tuz 1 gr.

Cin Biiregi
Yufka 100 gr.
Kiyma'tavuk 50 gr.
Bezelye 10 gr.
Havug 10 gr.
Sogan 20 gr.
Ceviz 5 pr.
Karabiber 0.5 gr.
Yumurta ' ader
Galeta Unu 20 gr.
Svi Yag 30 gr.
Tuz 1 gr.

Sigara

Youfka 104 gr.
Peynir 40 gr.
Maydanoz 10 gr,
Yumurta 1/8 Adet

Yag 30 gr.

Pevnirli Kol Biregi
Yulka 100 gr.

Peynir 40 gr.
Yumurta Vs Adet
Maydanoz 10 gr.
St vogurt 30 gr.
Yaug 20 gr.

Tuz 1 gr.
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Ispanakh Biirek
Yufka 100 gr.

lapanak 100 gr.
Yumurta ¥ Adet
Maydanoz 10 gr.
Sogan 20 gr.
Sit‘vogurt 20 gr.
Yag 20 gr

Tuz 1 gr.

Patatesli Biirek
Yutka 100 gr.
Patates 73 gr.
Sofan 20 gr.
Yumurta ¥ Adet
Mavdanoz 10 pr.
st yogurt 50 gr.
Yag 20 gr.

Tuz lgr.

Kivmal Biirek
Yulka 100 gr.
Dana eti® 60 gr.
Yumurta % adet
Yag 20 gr.
Suryogurt 50 gr,
Maydanoz 1/8 adet
Tz | gr.

Pevnirli Milfiiy Biredi

Dondureimus Milfty Hamura 100 gr.

Peynir 25 gr.
Maydanoz '8 Adet
Yumurta 178 Adet

ORBALAR

Yavia Corbasi
Yogurt 60 gr.

Piring 20 gr.
Yumurta 178 Adet
Lin 10 gr

Yag 5 gr.

Mane (0,5 gr.

Tuz 1 gr.

Ezogelin Corbasi
Moercimek 20 gr.

Piring 10 gr.
Un 5 gr.

Yag 5 gr.
Bulgur 10 gr.

karabiber 1.5 gr.
Kum nane 0.3 gr.
Salga 10 gr.
Limon Y4 adet
Tue 1 gr.

Dhiigiin Corbasy

Dana eti* 20 gr.

Un 11 gr.

Siit veva yogurt 50 gr.
Yurmurta 158 adet
Limon 1/8 adet

Yag 5 pr

Tuz 1 gr.

Mercimek Corbasi
Mercimek 40 gr.
Un5 gr.

Yag 10 gr.

Ralca 5 or.

Limon Y4 adet

Tuz lgr.

K asari [ “nrhas
Linm 20 gr.

st 20 gr.

Salga 15 gr.

Yag 10 gr.

keazar 10 gr

Tue 1 gr.

Sehrive Corba
Sehrye 20 gr,
Salga 10 gr.
Limon ¥ Adet
Yumurta 1/8 Adet
Ln § gr,

Tuz 1 gr.

Tarhana Corba
Tarhana 20 gr.

Salca 5 gr.
Yag 10 gr.
Nane 0,3 gr
Tuz 1 gr.

hremah Sebze Corba(kis)
Kereviz 25 pr.

Havug 25 gr.

Lahana 25 gr.

Pataves 25 gr.

Un 5 gr.

St 20 pr

Yumurta 1/20 Adet




* Yag 5 gr.
Limon 1/8 Adet
Tuz 1 gr.
Kremah Sebee Corba(vaz)
Kabak 25 gr.

Havug 25 gr.
P'atates 25 pr.

Un 5 gr.

Siit 20 gr

Yumuria 1720 Adet
Yag 5 gr.

Limon 1/8 Adet
Tuz | gr.

Kremah mantar corbasi
Mantar 20 gr.

Lin 5 gr.

Silt 20 gr

Yumurta /20 adet
Limoen 178 adet

Yag 5 gr.

Tuz lgr.

Anadolu Corba

Y. Mercimek 30 gr,
Eriste 7 gr.

Yag 5 gr.

Un 5 gr.

Salca 5 gr.

Mane 5 gr

Tuz 1 gr

hiivlil corba
Asurelik bugday 15 gr
Nohut 5 gr

ko tasulve 5 gr

Yogurt 30 gr

k. nane 0.5 pr.

Yag 5 gr.

Lin3gr

Tuz Igr

Avran Azsi Corba
Asurelik Bugday 20 gr
MNohut 10 gr

Yogun 50 gr

Mane 0.5 gr

Miusir 5 gr

Sivivag 5 gr

Tuz 1 gr

Safak Corba
St 20 gr

Tel Schniye 5 gr
Domates 10 gr
Yesil Biber 5 gr
Unigr

Sivi Yag 5 gr
Tuz | gr

Giemici Corha

Yogurt 50 gr

Asurelik Bugday 10 gr
Kuru Fasulye 5 gr
Nohut 5 gr

Yumuria 1/12 Ade
Un3 gr

None 1 gr

SmviYag I gr

Tuz I gr

Alaca Corba

Yesil Mercimek 35 pr
Agurelik Bugday 10 gr
UnSgr

S Yag 5 er

Salga 5 gr

Tuz 1 gr

Mengen Corba

Tavuk GGgls Eti* 25 gr
Yogurt 50 gr

Un 10 gr

Yumurta 1/8 Adet
Dergotu 1710 adet

Salga 5 pr

Sivi Yag 5ogr

Tuz 1 gr

SALATALAR

Karsik salata (vaz)
Domates 1 gr.

Salatahk 20 gr.

Marul 30 gr.

Taze Sofan istefie bagh 10 pr
Mavdanoz [/10 Adet

Sivri biber 20 gr,

Limon Y4 Adet

Mar ekgisi istefde bagh § gr.
Sivi vag 5 gr.

Tuz 1gr.

Karmik Salata (kis)
MBarul 156 Adet

Havug 20 gr.
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. * Kara Lahana 3 gr, kereviz 100 gr

Limen ' Adet Silzme Yogur 50 gr
Mar ekyisi istefie bagh 5 gr. Mayonez 10 gr
Sivi yag S gr. Ceviz Igi 5 gr
Tuz | gr. Maydanoz 110 demet
Sanmsak 1 gr
Avsherg Salata Tuz 1 gr
Avsberg 16 adet
Diomates 50 gr. Rus Salatasi
Kuru Sofan 15 gr. Patmes 35 gr
Misir 10 gr. Havug 35 gr
Sivi vap 5 pr, Bezelve 35 gr
Limon Y adet Turgu 30 gr
Nar eksgisi 1stege bagh 5 gr. Mayonez 15 gr.
Tuz | gr. Yogurt 10 gr.
Tuz 1 gr
Patates salata
Fatates 200 gr,
Siviyag 3 gr Brokoli Salatasy
Limon ¥ Adet Brokoli 108 gr
Mayvdanoz 1/8 Demet Havug 50 gr
Taze sofan 23 gr. Zevtin Yag 10 gr
Carliston biber istefe bagh 20 gr. Sarnimsak | gr
['uz | ar. Limon % adet
Tuz | gr
ko pancar salata
Koz pancar 150 ur. Havug Tarator
Maydanoz ¥ Demet Havug 200 gr
Sirke 5 gr. Yodurtl 50 gr
Limon ' Adet Zevtin Yag 5 gr
Leviinyad 20 pr.
Taze sofian 20 gr, Cacik
Tuz lgr. Yogurt 150 gr
Salatalik 75 gr
Pivaz Mane 1 gr
K.Fasulve 50 gr. Sivi vag 3 pr
K. Sogan 20 gr Tuz 1 gr
Wurmurta Y Adet
Mavdanoz 1/10 Demet Poset Yofurt 200 or,
Zevtin 10 gr Poset Avean 200 gr
Sive vag 10 gr Tursw (karsik) 100 gr (susuz net
Liman Y% Adet agirhik)
Tz 1 gr Kornison tursu 100 gr, Susuz net
agirlik)
Makarna Salatas:
Makarna 40 gr MEYVELER
Turgu 20 gr Elma 200 gr.
Havug 10 gr Armut 200 gr,
Mavonez 10 gr Ulziim 200 gr,
Sieme Yogurt 30 gr Seflali 200 gr.
Dereotu 1710 demet Erik 200 gr.
Tuwe 1 pr. Mandalina 200 gr.
Portakal 200 gr.
Kereviz Sala Kavis: 200 gr.
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* Ravun S04 gr,
Karpuz 300 gr.
karaz 200 gr.
GCilek 200 gr.
Yenidnya 200 gr.
Wl 200 gr

IATLILAR

Baklava cevizli ya da antep fistikl
(Har miktar 120 gr.)

Kalbura Basti (Hazr miktar 120 gr)
Un 40 gr,

lrmik 10 gr.

Seker 50 gr.

Yumuria 18 Adet

Yogurt 20 gr.

Yag 10 gr.

Cevizigi 10 gr.

Karbonat 1 Adet

Tulumba Taths: (Hazre miktar 120
Br. )

Un 50 gr.

Seker 50 gr,

Yumurta 1/4 Adet

Ya 20 gr.

Asure

Bugday 15 gr.
K.Mohut 15 gr.
K .Fasulye 15 gr
Seker 30 gr.

K. Cedim 10 gr,
K. Kayisi 10 gr.
Findik 5 gr
Incir 10 gr
Portakal 10 gr,
Nar 10 gr
Hindistan cevieai 3 gr.

Revani

Un 20 gr.

Seker 50 gr.

Irmik 30 gr.

Yumurta 2 Adet

Yaf 20 pr.

Hindistan ceviz 0.5 pr,
Cevizigi 10 pr,

Maras Dondurmaikap)
Dondurma 100ml.

Sekerpare (Hazir 120 gram)

sekerparelkuru) 50 ge
seker 30 pr

Ceviz 10 gr

Vanilva 0.5 gr

Incirli Keskiil
Siit 20 ar,

Seker 50 gr.
Yumurta 10/1 Adet
Migasta 10 gr.
Findik § gr.
Vanilya 5 pr.

Incir 10 gr.

hoes kil
St 200 gr.

Seker 50 gr.
Yumurta 1{V] Adet
Misasta 10 gr,
Findik 5 gr.
Vanilva 5 gr.

Giillag
Giillag 40 gr
Seker 50 gr
St 160 er
Ceviz § gr
Findik 5 gr

Tahin Helva 80 gr.
(tekli paket halinde) Kakaolu va da

sade istenebilir.

Lokma Tathsi (Hazir 120 gram)
Lin 50 gr.

Seker 50 gr,
Yag 30 gr.
Targin 0.1 gr.
Mava 2 pr.

Tel Kadavif (Hazir 120 gram}
Kadayaf 50 gr.

Seker 50 gr.

Ceviz 10 pr.

Yag 10 gr.

Limon 1/10 Adet

Kemalpasa Tathsi (Hazr 120 gram)
Ketalpasa Tatlis 30 gr.

Seker 50 gr.

Ceviz 10 gr.

Hindistan Cevizi | gr.

g B 4%
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* Kazandibi
Siit 1 50gr.
Scker Hgr.
Migasta gr,
Vamlyva 0.5gr

Avva tatlis
Ayva 200gr.
Ceviz Sgr
Findhik Sgr,

Sinthii irmik taths
(it | 50gr.

lrmik 20gr.
Misasta | Ogr.
Vanilva 1gr.
Cevie'findik 10gr.

Kakanl din

St 200gr,

Kaakan Sgr.

Misasta 10gr.

Seker SUgr

Hindistan cevizi 0.5gr

!rmii: Helvasi

Irmik 50 gr.

Seker 50 gr,

S1t 20 gr,

Yap 20 gr.

Cam bisng 0.5 gr.
Targm 0,5 gr,

gl

Uatim 50 gr.
Seker 40 pr.

Visne Komposto
Taze vigne {4 gr.
Seker 40 gr.

Bigiirtlen Kompost
Taze Bagtirtlen 100 gr

Scker 440 gr.

Erik Komposto
Taze Enk 100 gr
Seker 40 gr

151 Komposie
Taze Kayis: 100 gr.
Seker 40 gr,

Avva ]iﬂl'l'lﬂ[lﬂ:ﬂ
Ayva 100 gr.
Seker 40 gr.

Elma Komposto
Elma 100 gr.

Seker 40 gr.

ilek to
Cilek 100 gr
Seker 40 pr

Siitlag TAT DMRICIVLA  YAPI ]
Site 200 gr. TATLILAR

Seker 50 gr.

Piring 20 gr. INivet muhallchi

Migasta |0 gr. St 200 pr.

I'an;lln (.5 gr Piring unu 20 gr.

Vanilya 0.5 gr. Suni tatlandirica 4 tablet

Visne Hozafi Divet Komposto

Vigne 50 gr.
Scker 40 pr.

Erik Hosaf
Kuru Erik 30 gr.
Seker 40 gr

Taze meyve 100 gr,
Suni tatlandirict 4 tablet

Divet hosaf
Kuru meyve 50 pr
Suni tatlandinier 4 tablet

kavisi Hosaf Divet Pelte
Kuru Kayisi 50 gr. Migasta 20 gr.
Seker 40 gr., Suni Tatlandinicr 4 tablet
Uziim Hosafy Divet limonlu pelte
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+ Misasta 20 gr.
Limon V2 adel
Sumi tatlandirnegt

F ]

tablet
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15 GUNLUK NORMAL KAHVALTI-NORMAL YEMEK LISTESI ORNEGH

KAHVALTI OGLE | AKSAM

| Cay Mercimek gorba Zeytinyagh prrusa
Yumurta, ¥. Zeytin Pikirv Uil ef ddner Firin Makama
Bal+tereyad Avwran Kakaolu Puding
Sin Eali notut Crmman ketxab
Eritme peymir, 5. Zeytin Seh. Pimng pilavi Mevhang piloy
Yisne regeli+tereyad Avran-+iursul Y ) Y ogurt ;
ay Kamvarik Yayin gorba
Bevaz peynir, ¥, Fevtin Bulgur pilavi Hasan paga kivfle
Kakaoln findik ermesi Agma Y oliurt Piyaz
Bitki Gy Firin Tavuk baget | patmies Sebze gorba
Y, 5. Leytin kizartmasi) Kangik Kizarima] Yodurtla)
Bal-terevag Soslu makarmsa Muhallehi

Cacak

Cay Domates gorba Faymali makarna
Kagar peynir, ¥. Zevtin [zzara kafte | ppilavi) | &y, taze faulye
Cilek regeli+ tereyaf Mavaim salatas vogurt MEVEim Meyve
Meyve suvy Exli iaze fasulve Mantar gorba
[l peynir, S. Zevtin Pevnirle @il baregi lstim kebah
Tahin pekmcz —Simit Yisne komposio Sekerpare
Cay Bahgivan kebakb Kabak Ograten
Yumurta , Y. Zeyiin Bulgur pilavi Erigte
Balvereyag Mevaim Meyve Rus Salatas

ETS Fiein Tavuk pirzola | sebee garnitdr) Kremal) Sebze orba

Labne peynir, 5. Zeytin | Peynirli miakama Zeytinyagh Lashan Sarma
Kiwiss regeli-terevagi Silvlag Sinlii frmik Totlis
Apmu

[ Cay Erogelin porba Etbid eiirld
Beyar peymir, . Zeatin Pilav (ks goban kavurma | Bulgur pilavi
Kakaelu findsk eamesi Kakaolu puding | Cacik
Bitki gy legara kilte | sebee gamitiory Yumurtali spanak
Yumurts, 5 Fevtin Soshu makarmo Feynirll Borek
BalHerevag Cacik Sitkag
Cay Kivmals ispanak { yogurt) Orman kebabs
Krem peynir, %. Zeyvun Pevnirli gil biregi Bulgur pilavi
Vigne regeli+iereyadi Tulumten Yourl
Puapa
Meyvve suyu Inepil kivfie Kamiyvank
Kajar pevnir, 5, Zeviin Rarsik kizartma{vodurt) Sebaeli piring pilav:
Tahin pekmes Mevsim Meywe cacik
Cay Ethi Mohut Mantar ¢orba
Yumarta, ¥, Zewtin Seh, Piring Pilavy Coban kavarma | patates
BalHeravaf Turju | kremrtmasi)

Kaozandibi

Siil | Sebeeli kebap [ ill:lll.-‘lnhﬂ]-'lh;fl

Ertime peynir, 5 Fevtin

Budgur prlav

magnrn béregi

Cilek regpeli—terevagi Cacik mirthallebi

Cay = Etli bezelye Mereimek gorba |
Il peynir, ¥, Zevtin Beh, Piring pilavi Palavw (=80 ef divmer

Kuksolu findik ezmesi- Simit cekerpore AxTan

U
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15 GUNLUK GECE KAHVALTISI ORNEK LISTESI

SUCUKLE! YUMLURTA

YESIL ZEYTIN | YESIL ZEYTIN
HASLANMIS YUMURTA | SivAHZEYTIN | BAL-TEREYAG
MENEMEN YESIL ZEYTIN 1§EF$:G
SUCUKLU YUMURTA | 1o uissevrin | pinik Ezvis
KASARLI TOST YESIL ZEYTIN | BAL-TEREYAG
PEVNIRLIBOREK | 1o Al ZEVTIN | FINDIK E2MES]
KAREHR TOGT YESIL ZEYTIN | TAHIN-PERMEZ
UMLET SIVAH ZEYTIN | BAL-TEREYAG
UCGEN PEYNIR SIYAH ZEYTIN TEREVAG
HASLANMIS VUMURTA | v Al ZEVTIN | BALTEREVAG.
MENEMEN YESIL ZEYTIN ':'?EEEE:G
SUCUKLUYUMURTA: | g isi iyt | Finicin szt
PEYNIRLI BOREK YESIL ZEYTIN | BAL-TEREYAG

MENEMEM

YESIL ZEYTIN

REGEL-
TEREYAG

KARISIK TOST

YESIL ZEYTIN

TAHIN-PEKMEZ |




15 GUNLUK DIYET KAHVALTI- DIYET YEMEK(R3) LISTESI ORNEG

Kahvaln Ogle Aksam

Cay K. Mercimek Corba Mantar Corba
| Tuzsuz peynir Tavuk Sote(P. Pilavi) Piireli Dana Rosto
| Yumurta [£.Y. Bamya LY. Semizotu
| Tuzsuz Zeytin | Golden Elma Muz

Meyve | Mevsim Salata Mevsim Salata

'S CGemici Corba Domates Corba

Tuzsuz peynir Et Soe (Eriste) lTrgara Kifte (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Tirld 2. Y. Bezelye
| Diabetik regel-Teravag | Yesil Erik Cilek
Yopun Havug Tarator Aysberg Salata

Cay | Misir Corba K. Mercimek Corba

Tuzsuz peynir | Haglama Et (P. Pilavi) Tavuk lzgara (Spagetti)
Yumurta |2, Y. lIspanak Z. Y Kabak

Tuzsuz Zevtin | Malta Erigi Galden Elma

Meyve Mevsim Salata Havug Tarator

Cay Kavli Corba Sehrive Corba

Tuzsuz peynir Firin Kifte (Makamna} Tavuk Sote (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y, Tarze Fasulye Sebze Graten + Z. Y, Bezelye
Yumurta Muz Yesil Erik

Domates-Salatalik
Siit

MMevsim Salata

Ispanak Corba

Mevsim Salata

Gemici Corba

Kasar peynir [Dana Rosto (P, Pilavi) Tavuk Sote (Eriste)
Tuzsuz Zevtin Z. Y. Pathcan Z. Y. Bamya
Diabetik regel-Terayag |Cilek Golden Elma
Domates-Salatalik Avysherg Salata Mevsim Salata
Cay |Ezogelin Corba Domates Corba
Tuzsuz peynir Pilreli Dana Rosto {Spagetsi) Dalvan Kifte (P, Pilav)
Y umurta .Y, Semizot + Z Y Kabak |Z. Y. Tirli
Tuzsuz Leytin Starking Elma Muz
| Meyve Mevsim Salata Mevsim Salatu _
=i Mantar Corba K. Mercimek Corba
Krem peynir Et Sote (P. Pilavi) | Tavuk lzgara (Makama)
Diabetik recel-Terayag | 7. Y. Bezelye (2. Y. Broekoli
Tuesur Zeviin Yesil Enk Cilek
Domates-Salatalik Havug Tarator Aysberk Salata
Cav Domates Corba Sebze Corba
Tuisuz peynir Tavuk zpara {Spagetti) Piireli Dana Rosto
Tuzsuz Levtin Z. Y. Kabak Z. Y. Taze Fasulye
Y umurta Malta Erigi Ayran

Doemates-Salatahk

Mevsim Salata

Mevsim Salata

Siit Stizme Mercimek Corba Musir {orba

Kasar peynir Ciftlik Kofie (Erste) Tavuk kavurma

Tuzsuz Zeytin Z. Y. Brokoli Imambayilds

Diabetik regel-Terayag | Muz Yesil Erik
Domates-Salatalik Mevsim Salata Mevsim Salata

Cay Ispanak {,,ﬂ-rba Piring Corba

Tuzsuz peviir Haslama F1 (Pilavy) Tavuk Sote

Y umitirta Z. Y. Bamya Z. Y, lspanak+ Z. Y. Kabak
Tuzsuz Levtin Cilek Golden Elma

L
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| Meyve Aysberyg Salata Siijils
| Cay Mantar Corba Ciemici Corba
| Tuzsuz peynir El Sote (Makarna) Finn Kafte (P. Pilavy)
| Tuzsuz Zevtin LY. Thrld Z. Y. Bezelve
Bal-Tereyag Starking Elma Muz

Yogur Havug Tarator Mevsim Salata

St Ezogelin (orba Schriye Corba

Tuzsuz peynir Lzgara Kifte (P. Pilavi) Tavuk 1zgara (Erigte)
Tuesuz Zeviin 2. Y Kabak Z. Y. Semizow
Diabetik regel-Teravap | Yesil Erik Malta Erigi
Domates-Salatulik Mevsim Salata o Aysberg Salatn

Cay | Kiwlii Corba K. Mercimek Corba
Tuzsuz peynir | Tavuk Sote {Spagett) Piireli Dana Rosto

¥ umurta {£. Y. Taze Fasulye Sebze Graten + Z. Y Bezelye
Tuzsuz Zeytin | Gilek Starking Elma

Meyve Sogils Havug Tarator

Cay Sebze Corba Domaies Corba
Tuzsuz peynir Izmir Kifie (P. Pilavi) Tavuk sote {Makama)
Y umurta A Y Kabak £. Y. Bamya

Tuzsuz Zevtin Muz Yesil Erik

| Meyve Mevsim Salata Mevsim Salata

St Masir Corba Brokoli Corba
Tuzsuz pevnir lzgara Tavuk (Erigte) Et Sote(P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin L. Y. Ispanak + Z.Y Fasulye |[Z. Y. Tirdd

Diabetik regel-Terayag | Malta Erigi Yogur
Domates-Salatalik Aysherk Salata Mevsim Salata
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MADDE 18, GIDA MADDELERI ILE ILGILI EVSAFLAR
1. GRUP: KIRMIZI ET VE TRUNLERI

KIRMIZI ET EVSAFI VE GENEL SARTLAR

I, Etler Karkas (erkek) dana et olacakur.

2, Givde eti kemifii en ok % 13-16 arasinda olacakur. Etin yag oram en ¢ok %%610-12 arasinda
olacaktir.

3. Enn rengi pembe, Kimizr aras olacaktir. Lifler ince. kesit vizeyvleri taneler gok sik veva sik, kesit
vikeeyi kadifie gibi, Kevam sert ve elastik olscakir,

4. kaslarn arasinda ve lenf givdelerinde hatif vag zerrecikleni olacaktr, Govdelenin dis viizd ince
bevaz, kati ve sert olan bir kabuk vadi ile Sei0ld olacakur. Ex vaglan ete bitisik halde olacaktir,

5. Etlerde sakatatlar, bibrek yaf, kann boslufiu ve kavram yad, farla olan i¢ yaglan
olmayacaktir.

6. Teslim edilen pargalar aym hayvana ait olacaktir. Yani aym kesimin kol ve bodu teslim edilecek,

farkh parcalar kabul edilmevecekur,

Etlerde highir hasthk belirtisi olmayascek. enjeksivon iltihabi olmavacak, Kesilmis e iizennde

vahanet ber mdde | Deri, kal, Pishik, Digks, Toprak va ) bulunmayacakir

B. Etlerin kabulii kesimden sonra en az 24 saat sonra vapifacakor. Etler uygun sartlande dinlendirilmis
ve sofutulmug, ngor mortisi tamamlanms  olacakur, Aym giin kesilmis sicak et kabal
edilmeyvecektir, kesim tarihi en gok 3(Uch giin Sncesi olahilir. Daha eski etler kabul edilemesr.

9, Omuz siveileri, gogis kemi@i ve kuyruk ile hava kemigi kalem veri ivice kemiklesmemis . Kemik
baslar il bevaz veva gri renkte, kemik iligi kovu renkie olocaktr.

0. Etler yumugiamig, nemli, kiflii ve eksgimsi kokulu yapigkan, parlak kirniz olmayacakor, Etlerde et
ve ya@ renginde defisme. vesilimtrak, mavi, kahverengi, sivah renk olusumu, renkte

matlagmai donuklagma} olmayacakir. Cok kartlagmug, ravif, cihe ve stimiikst vapida olan etler
kabul edilmevecekrir,

I1. kontrol teskilatinea onaylanmayan etler kabul edilmeyecek ve kabul gérmeyen etin verine
venisi aym gln igensinde en geg | saatte ylklenici tarafindan kuruma getirilmesi
saflanacaktir. Degismedigi tukdirde idari sartnamede belirtilen cezai hitkiimler uygulanir,

12 Etlilik ile ilgili Szellikler asafida belimtildigi gibi olmalidar,

- Givde dolgun tikiz ve derindir,

- Bokum genis ve delgundur.

= Butlar delgun ve yuvarlakir.

= But profili dis blikeydir.

- Antrkot kabank vodun ve dolgandur,
- Omuz kabank ve dolgundur,

I 3. Etler teknigine giire taze alarak verilecektir. Donmug ve ithal male etler kabul edilmeyecektir.

I4. Yemegin gesidine gire sadece but va da sadece kol olarak dana eti istenebiliv. Dana but etleri
sirtsiz, kisa but olarak gelecektir. Rosto et igin aynica nuar istenebilir.

15 Muayene komisvonu uygun gdrdigh hallerde vemegin dzelliging giire sit danas) istevecektir. Sit
danslarmds sigir ¢tinde bulunan biitlin Secllikler olacakor,

16, Dana Kevma mutfakia hazirlanacaktr,

7. Tenm ve Orman Bakanhigmdan rubsath kombina, mezbohane, sofuk hava deposu ve pargalama
tnitelerinden 3285 sayali Hayvan Saghgs Zabitasi Kanunu, Gida Maddeleri Tikziigiiniin 137-138-
139-140-141, Maddelerime wve  ilgili ybnetmeliklere uygun olarak  kesilmis, depolanm ve
nakledilmiy, uygun damgalanmas olacaknr.

18, Gévdelerdeki “veteriner kontrol damgas)™  daire seklinde, 1.5 cm gapinds, mavi renkie ve
chunakli olmahder. Damga fizerinde etin kesildifi verin sicil numarass, etin cinsi, etin islendigi
sehrin plaka numaras: yaxh olscaktr. Karkasin givdesinde eti muavene vapan veterinerin etiket
olacakur. Tarm ve Koy isleri Bakanl a}aﬂnﬁan verilen veteriner saglhik raporu ve dezenfeksivan
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belgesi olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenicl ismi ve kagesi, adeti, agichg,
misrkss) ve bu belgelern o ete ait oldufunu gdsteren et fzerindeki sofuk damga numarase'seri
numaras: ver olmaldw. Etlerle flgili tesis veterinerlerin disinda. bakanlik veterinerinin de
hazirladifs rapor olacaktir. Et izerinde kesim haneye ait kodlu mihir, okunakl sekilde basilmis
olacakir. Kiipe numaras: do bulunacaktir. Kesim raporu ve makbuzu, mensei mporu bulunmalidr,
Ayrica kontrol igin gerekli olabilecek her tirlih belge istenildigi takdirde kontral komisvonuna
verilecektir, Belgeleri eksik olan etler kabul edilmevecektir,

I9.Gerck porildiginde etler. idarenin belirleyecefi ver ve zamanda giderleri firma tarafindan

karsilammak tizere analize takii tutulur

2056 konusu gida, TSE ve Tirk Gide Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gido tebligine uygun

aolacakir,

21 Yukarida belintilmeyen sartlar sgin gida maddeleri vitziigiinin ilgili maddelerine bakilacak ve

cklerindeki hilkiimler esas alinacaktir,

TESLIMAT :  Teslim yapan firmanin acabasi temiz , soguk hava zincirini devam ettirecek
sofutma sistemli (frigorifik} ve et tagsmaya uwygun olacektir. Aragia ctien baska bir sey
bulunmamalwdir Etler arag igerisinde kancalara asili halde, tizerleri kefenle {file bezivie) driili ve
aielars bagh olacaktir. Her ne jartta olursa olsun eter arag iginde yere konmus vazivens
getirilmevecek. Aksi takdirde fade edilecek va da cezai islem vapilacakur, Arag dezenfeksivon
belgesi her teslimana mutlaka olacaktir, Aracin 51 nem takip belgesi istenildigi takdirde
gisterilecekuir. Etler muksimum +4°C de olmalidir. Etleri getiren personelin kiyafeti de duruma
uygun nitelikte Chaghkll mugamba pardesi, urun gizme ve et mgimava uyvgun efdiven olmalidir.
Araba iginde eti veren personel galos givip arabaya qikacakur. Dana eti depova teslim edilecekeir.
Mal tesliminde Yiiklenicivi temsil eden sorumiu Kigi bulunacaktr.

DANA CIGER] EVSAFI

2.

®AE s

Karaciferin sthhatli hayvanlardan alindiis veteriner wrafindan belirlenecek ve genel girindisleri
itibariybe kusursuz olacaktr,

Karaciger, ylireksiz ve akeifersiz olarak alinscakur, Gidaya uygun ambalajlarda teslim edilecektir,
Kurum; ciferi bltlbn{zan soyulmamamis) veya wzgaralikikusbasiizan soyulmus ve damarlan
temizlenimizk olarak istevebilir.

Etler nakil sirasinda temiz, pogetlemmis, soguk eincirli, hijyen sarilanna wyvgun sekilde kuruma
ulastinlacaktir,

Dondurulmus elmayscakir.

Entegre tessslerde iretim vapildadi belgeyle pisterilecektir.

ISk we Tirk Cida Kodeksi"ne uvpun olucakbr,

Tarmm ve Cyman Bakanligs tarafindan onayl olmabd

Tarun ve Orman Bakanhg tarafindan verilen vetenner salik raporu ve dezenfeksivon belgesi
elmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, vilklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhd,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu glsteren seri numaras yer almahdir,

Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gida teblifiine uygun
olacaktir.

KOYUN ETI EVSAFI

- Saghk bakanhifinca misaade edilmis mexbahass olan vererden gida maddeleri meveuatinin uygun

kesilmig hayvan etleri olacak ve hayvan saghik zabitasi ve 10zigi ve etlerin teftiy yinetmelifi
hitkitmlering ghre musvene edilmis ve buradaki gartlam uypun damgalanmig olacakir,

. Udvde eflerde bas, deri, tarsal ve diz eklemlerinin altindaki ayak kissmlan, selunum sindinm

organlary, kalp, dalak ig ve yaglan, sidik kesesi, kordonu, déllenme organlan ve baglant:
noktasindan inbaren kuyruk { vagh kuvruklarda § bulunmavacaktr,

- Kaoyun eb erkek 1-3 vag arasinda olacak, kuyruksuz ve sakatatsiz olarak teslim edilecektir, Govde

agirligs 14243 kg olacakiir.
Ethlik ile ilgili Saellikler
- Gitivde dolgun, derin, vkiz ve gvde profili tirtine gore olmalidir,
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- Butlar yuvarlak, dolgun, ueun ve iri bogumly, but profili dis bikey.

= Chnuzlar kabank ve belirli

- Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

= Kemikler ince ve kisa

= RKas gukurlan belirsiz

= Sint profili az belirgindir
kabuk vaglarinm timil veya bir Kismi kilgiklagmig ve kismen dilzgtin, kalinhg | mm, karin
legen duvan sz belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bibregi |3 fuzlass yadla
chrlilclir

~. Karkas koyun eli olacaktr. Kefenle driliimilg olacakur. Etin rengi pembe veya agik pembe, kivam
sert, lifleri gok ince ve kaygan, eklem Kikirdaklur saydam gériiniislt ve mavimsi bevaz sl
kemik iligi st pembe renkte, Hays kemigi kikirdagi kolaylikla kesilebilir halde olacaktir.

6. Etler kesilip yiiziildilkten sonra normal sartlarda en az alt saat bekletildikicn sonra veva soguk
hava deposunu en az 24 saat dinlendirildikien sonra etler sofuklugunu muhafoza ederek, sofuk
hava tertibath araglarla kuruma ulastinlacakiir,,

T, Donmuy ve ithal mal etler kabul edilmevecektir, Koyun eti sofuk hava zincirini devam ettirecek
kapuli Gzel araglarial frigorifik) naklive edilecektir.

4. Etler yumugamig nemli, kifli ve eksimis, kokulu, yapiskan, parlak kirmuz rengims: olmayacakor

%, Etlerde highir hastalik belirtisi olmayacak, kan, pishik { diski sindirim organi muhteviyan gibi)
vabanci maddelerle kirlenmis olmayacaklardir. Govde eti kemigi %415-20 arasinda olacaktr,

10, Etlerde normal oranda {asgari yanm santim kalmhginda) bir vad tabakas: bulunacektir.

Il ¥emegin cinsine gbre gerektifinde but getintilecektir, YemeGin gesidine gire kontrol teskilatimin
stegi dofrultusunda kuzo eti getilebilir. Kueular 1 yagindan biiyiik olmayacaktr. Erkek kuzu
olacaklir, Lizerinde porinir vag olmayacaktr, Igerisinde tendon, kikirdak ve kemik kalintilan
olmayacakiir.

2. Tarim ve Urman Bakanlig) tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksivon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, viiklenici ismi ve kagesi, adeti, agirligi,
markas: ve bu belgelerin o ete ait eldugunu ghsteren seri numaras: yer almaldir

3. Mal teshiminde Yikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir,

|4.502 konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine wvgun
alacaktir.

KUYRUK YAGI EVSAFI

Koyun kuyruk yagi olacaktw, Kuyruk vagi normal olarsk biinyeleri iginde bulunanlardan baska
hayvanin difer nesiglerini veyahut herhangi yabanci bir unsuru ihtiva etmeyecekler., bozulmus,
kokmug, kiiflenmiy ve Kirlenmis olmayacaktir, Kuvruk valar; dzel kokuw, renk wve lerzette
olagaklardir. Terkiplerindeki safi yad miktan % 96 dan asaf olmayacak, tuzsuz olacaktir Tezsuz
olantarda tuz crane % 0.3 den, asiditeleri % 2 dereceden fazla bulunmavacakur, Zararsiz da alsa
herbangi bir kimyevi maddeyi ve vabanc bir vag ve deri kazint vaglanim ihtiva etmevecekler ve hig
hir boya ile boyanmes clmayacaklardir, Ambalafin iizerinde: yag imalathanesinin isim ve adresi, vagin
elde edildife hayvamn ve uzvenun ismi, wesue cldufu sgikea yazil bie etiket bulunacaktr, Bevaz
renkie olacak, dondurulmug olmayscak, taree olacaktie. Mal resliminde Yiklenicivi temsil eden
sorumlu Kigi bulunacaktir. Stz konusu gda, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y dnetmeliginde ver alan ilgili
ruda tebligine wygun olacaktir,

SUCUK EVSAFI

Pivazanm en iyisi { 1. Sif) . yerli dretim olacakur, Kendine Gzgli tat ve kokuda, normal renkte,
vumugak vapida olmahdir. Kesim viizeyi mozaik gbrilntm vermeli, hava bostugu bulunmamalidir.
Uzerinde lekeler, kitl, vapiskanlasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamahidir. Suwcuk fermente ve
Yo l00 dana etinden yapilmsg olmalidie, lg organ ve bag dokusu, boya, tek tnakh hayvan etleri
igermemeli, ambalajl olmalide, Tanm ve Omman Bakanhg tarafindan onayli olmaldie, Tirk gida
kodeksi et Oroinberi teblifine wypun iiretilmis, ambalajlanimg, etiketlenmis. isaretlemis, tasinmis ve
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depolanmug olmalidir, Ambalaj Gzerine firmanin adi. adresi, varsa tescilli markast, smifi, bovu, gesiL
ticari tipa, iiriin vil. net afarlid), TSE isareti ve TS numarasi

+ parti numaras: ve/veya seri numarasi, Uretim ve son kullanma taribi, Tarim ve Orman Bakanhgi'nin
izni belirtilecektir. lgerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belinilmelidir. Stz konusu gida, TSE ve
Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvzun olacaktir,

DANA SOSIS EVSAFI

Pivasanin en iyisi ( |- Simf) , yerli Oretim olacaktir. Dolgun, Kirmiziya vakin renkte, dizgiin
glriinisli, gevrek. kendine Ozgh tar ve kokuda olmabidir. Userinde lekeler, kif, vaprskanlasma,
gillenme ve keseciklesmeler olmamabdir. Sosis %6100 dana etinden vapilimig olmahdir. Tek tmakl
hayvvan eti, i¢ organ, bova igermemelidir. Uzerine parmakla basildiginda 1z kalmamal, Kesildiginde
bicaga yapismamabdie. Hafif tikisili, baharath, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli
clmabiir. Tanm ve Orman Bakanlifin tarafindan onavl olmalder, Tiirk gida kodeksi et drilnlers
tebliine uygun iiretilmis, ambalajlanmusg, etiketlenmis. igaretlemis, tasinmis ve depolanimg olmalidir.
Ambalaj Gzerine firmanin adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, cesit, ticari tipi, iiriin wili, net
agarh@. TSE isareti ve TS numaras:

. parti numarasi ve/veyva seri numaras, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Baka nligi nim
izni helirtilecektir. igerifi protein, vag ve karbonhidreat alarak belinilmelidir, Sz konus mda, TSE ve
Tiirk Giada Kodeksi Yonetmeliginde yver alan ilgili gida tebligine uygun olacakur,

DANA SALAM EVSAFI

Fiyasamin en iyisi { 1. Smuf) . verli Gretim olacaktir. Kendine has poriinils, renk, lezzet, koku ve
aromada olmalsdir. Salam kiliflan parlak ve gergin olmali, kiliflarda yank ve catlaklar kilifla dolgy
arasinda bogluklar bulunmamalidir, Uzerinde lekeler. kiif, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler
olmamalidir. Salam %100 dana etinden yapilmig olmaldir, Parmakla basildsginda iz birnkmayan
gerginlikie olmali, ening ve bovuna vaplan kesiklerde hava boslugu cidarlardn hava boglufu ve renk
degisikligi olmamakh yapiskan olmamali, vag pargalarinim rengi kendine deell olmalidir, Kesildiginde
bugagn vapismamahdie, Tarim ve Orman Bakanhgs wrafindan onayh olmalidie, Tirk gida kodeksi et
iriinlert tebligine wygun iiretilmig, ambalajlanmig, ctiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis
clmaldir. Ambalaj fizerine firmann adi, adresi, varsa tescilli markasy, simifi, boyu, gesit, ticari tipi,
trdn yili, net agirhgy, TSE igareti ve TS numarass, parti numaras: ve/veya seri numarasi, firelim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanl@'nin izni belirtilecektir, Ierigi protein, yag ve karbonhidrar
olaruk belirtilmelidir, 6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yometmeliginde ver alan ilgili gida
tebligine uygun clacaktr.

2. GRUP: HINDI, TAVUK ETi VE UTRUNLERI

TAVUK ETI EVSAFI

Tavuk eti verli firetim olacaktir,

Tanm ve Crman Bakanbg'ndan rubsat alinmg tesislerde, veteriner hekim kontroliinde kesilip,

ambalajlunip, etiketlenmis 1avuk etleri olacakoe, Highir hastalik belirtisi ve bozulma almayacaktir

3. Tavuiun kendine has bevaz rengl ve kokusw olacak, dondurulmus va da soklanmis tavuk
almaywcaktir,

4. Densi thivleninden iyice temizlenimiy olacaktir. Kursak, kuyruk, Kuyruk iisti vag guddesi, soluk
borusu, i¢ yaglar ve ig organlanndan tamamen temizlenmis olacakur.

S Taze kesim olacaktr, Miads yaklagmis iiriinler olmayacaktir. Yiizevde kaygan bir tabaka, sivah

leke, morluk, sari-yvesil renk, dip tiyler almamalidir. Tly diplerinde tam veva var belirgin kan

tekelerin olmamaldir.
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6. Tavuk eti borulmamy, kokusmamig, acilagmamis, donma yaniggma ugramamis, {etin yiizey
kisimdarinda olusan muntzzam olmavan ve zamanla genisleven san lekeler, koku sinmemis,
kendine dzgll renk, koku ve gbriindste olacak, afir kusurlu olmayacaktir

7. Etlerde yabancr madde bulunmayacaktr, Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler we zerancl bulunmayscaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) deferi vOrtirlikte olan TS
12326 daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktar, PH defer yibelirlikie olan TS 12326 de
belirtilen limitlerde alacakir, Antibivotik kalmise bulunmayacaknr.

8.  Etler kagektik veya kart olmayacakir, Etlerin muavenesi gozle, elle, koklanarak, haslandiktan ve
kendi yafinda kizardikian sonra kokusuna bakilarak, tartitarak yapilacaktir,

9. Tavuk etlerinin taginmasi sofuk zincir e ig sicakhgi 0-2°C"de olacaktr. Tavuk etleri sofuk hava
zincirini devam ettirecek kapal dzel arglarlalfrigorifik) naklive edilecektir. Aracin ip vilzedi
temiz ve hijvenik olacaktir, Aynica aracin s-nem takip belgesi istenildii takdirde posterilecektir.

1 Tavuklanin ambalaj iglerinde su olmayacaktir, Favuk etinin ambalaji, olukly mukevvadan imal
edilmis karton koli olup, tek sira veya ki sira halinde dizili ve arada jelatin olmabdir, Tavuk
etleri, igindeki malm disandan gininmesini engellemeyecek nitelikte polictilen ve benzeri
malzemelerden yapilmiz ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim  edilecektir. Naklive
ambalajlan: yirnk, delik, patlak, islak. yag emmig, naklive ambalajin i¢ vilzevine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacakur. Ambalajm ek verleri dagilmis olmayacaktir.

1l. Tavuk teslimi yapilirken her teslimatta Veteriner saghk raporu ve arag dezenfeksivon belgesi
bulunacakur. Avrica mensgei belgesi de teslim edilecektir,

12, Tavuk etler ambalan Ozerine veva ambalajlar igine konulacak ctiketlerde ve firmamin getirecedi
raporda agafudaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunaklh vaziimalidir,

- Tavuk etlerinin tipi, simfi, agirhige, adeti, markas:

- kesim tarihi,

= Teslim tarihi,

= TSE isareti ve TS numaras)

= Veteriner hekim cnay),

- Teslim eden firma adi ve kagesi

- Uretim ve son kullenma tarihi

= Bu belgelerin o ete ait oldugunu ghsteren seri numaras: ver alscakiir.

13. Her ambalajda bulunan etlerin ayvi gesitteki. en bifyvitkle en kivelik parga arnsindaki kiitle fark: %
1070 gegmeyecektir,

14. Mal tesliminde Yikleniciyi temsil eden somumlu kigi bulunacaktir. Ayrica tasima yapan
personelin kiyvafet ve goriiniimil hijven kurallaring uygun olacaktir (eldiven, Gnlilk, kolluk, maske,
bone, galos vhb. takacaktir.)

15, Uerek pbriildiiglinde tavuk etleri idarenin belirlevece@i ver ve zamanlarda giderleri viiklenicinin
kargilanmak fizere analize abi tutulur.

16, Tavuk gigis bonfile en: kemiksiz ve istefie ghre derisiz veva derili, taze kesim olacaktir,

Usulitne piire kesilmis olan tavak gbglis, st kismi ve Kemiklerinin abinmasiyla elde edilmis
sekilde getinlecekiir.

- Gogis; orta derecede derin ve uzun gogis kemigmin sivri kismina kadar tifm uzunlugunca,
tagediE et dolayisivla onu yuvarlak bir giriiniim vermeye yetecck kadar etli, dizerinde boyun
bulunmayan, kanat ve kikirdak kismi tamamen gikarims, sirt kemigi alinns olacaktir

- Derisiz tavuk ghgis ortalama 500 gr, derili ise ortalama &00gr agirlifinda olacakiir.(<5410)

17. Tavuk baget, kemikli baget olarak tesiim edilecektir, Bagetler dolgun «li, taze kesim, agirhklan
orilama F23er ¢ £ 10 gr) olacakur.
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18. Sirisiz derili but; istefe gire kemikli va da kemiksiz taze kesim olacakur. But pargalarina hel
kemigi dihil edilmemis olecaktr. Butun kuyvruk sokume alinng olmalder, Sinsiz but dolgun edi
p@irhiklan ortalama 250gr (+ 20 gr) olacaktir. Kemiksiz but ise omalama 200gr (£ 20 gr) olacaktir.

19. Tavuk pirzola ( kemikli ya da kemiksiz), derli kelganm kemiginden swrilarmk kemigi
koparilmadan, derisi fzerinde birakilmg halde teee kesim olscaktr. Kemikli pirzola oralama
200gn{ =10 grh olacaktr, Kemiksiz pireola ise ortalama 1 T0gr (=10 gr) olacakur,

20. Tavuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir, Her bir parga ortalama 43gr (£ 10gr) olacaktr,

21. Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde{sadece witma islemi kalmg), taze olacakir, Her bir
pargn 100gr (+ 10pr) olacakiir,

21, Yukardaki belimilen evaaf, talepre bulunulan biitin tavuk eti gesitleri igin gegerlidir.

3. Tibm tavuk eti gesitleri TSE ve Tirk Gada Kodeksine uygun 1. Simf olacaktir.

24, Tiim tavuk eti gegitlen Gidn Maddeleri Mevauatinin uygun maddesindeki dzellikleri tagrvacaknr

3. GRUP: BALIK ETi VE URUNLERI

BALIK EVSAFI

1. Baliklar higbir bozulmaya uramadan, tazelifini muhafaza eder sekilde genrilecekrir,

1, Taze, kokusuz, pullar parlak, gizler berrak, hafil kabarik komens parlak seffaf, Solungag
kapags kapali ve koyu kwmiz, edale kismo elastiki olmahdir, I; organlan tamamen
temizlenmis ve kafafar kesilmis olarak strafor kutularda buzlanmis olarak, 0- 4 "C'de teslim
edilecektir,

3. Balign genel gbriinlish parlak ve diri vazivere olacakir, Parmakla deriye basidiginda, deri
hemen eski haline gelmelidir. Amonvak kokusw, kan pihitsy, bere, glirilk olmamaldir.

4. Bahklar sofutuculu (frigorifik) arabalarda tagmmalidir, Teslim yapan arag i¢ vilzevi temiz ve
hijyenik oclacak, symi anda su Orlinleriyle. bagka Oriinlerin bir arada tasiomas: igin
kullamilmayacakiir, Soguk zincir bozulmadan teslimet vapilacakte, Arscin s-nem takip
belgesi istenildifin takdirde pistenlecektir.

8. Tedarikgi firmanm (%0 belgesi olmalidir, CUretici fiemanm el ile ilgili izin belgelerini ve
raporkery olmaldir,

6. Meniiye ve mevsime gire kontrol teskilan tarafindsn  dondurulmos  balik  istenchilir,
Dondurulmus baliklar, mezgit, palamut, somon ve uskumru gesitlerinden olacaktr,

T. Veteriner saghk raporu ve dezenfeksiyon belgesi getirilecektir, Bu belgelerde balifin iiretim
tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kasesi, afirlif, markas: ve bu belgelerin getirilen bahiia ait
oldufunu gdsteren seri numaras: yer alacaktir, Guda dieetim ve gida sicil numaralarn da
getirikecektir,

B. Baliklar plastik esash ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, Uzerleri jelatinle kapal olacak
sckilde teslim edilecektir

B Mal teslimnde Yiiklemci temsil eden sonmmilu kisi bulunacaktir.

16, kontrol teskilat tarnfindan kabul edilmeyen baliklann verine yenisi aym giin iginde en geg |
saatte viklenici firma tarafindan getirilmesi saglanacaktsr,

11. 507 konusu gida, TSE ve Tirk Gude Kodekst Ydnetmelifinde ver alan ilgili gida teblifine
uviun olacakir,

.
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4. GRUP: UNLU MAMULLER ( NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vh.)

EKMEK EVSAFI

L

K
9. Ekmeklerde tuz oram en fazla %1.5 olacakur.

10,

il.
12,

13.
4.

Ekmekler TSE ve uygun, ekmegin ¢esidine gire en az % 70-80 randimanh undan
vapilmis olacaktir.

Imalatta ekgi mava kullaniimavacak, pres mava { TSE 3522) kullanilacaktr,

30 g'hk tekli pogetler olacak gekilde ambalajh olacaktir, Ekmek ambalajlan Tark Gida
Kodeksi Yanetmeligine uygun olacakur. Ekmek qesitleri ihtivaca pitre bevaz, tuzsuz,
kepekli, tam bugday, ¢avdar, musir, glutensiz vb. cesitlerde istenchilir.

Ambalajlarin dizennde tretim ve son kullanma tarihleri, (iretici firma, adi, adresi, net
a@irhii ve igerigi belirtilecektir.

Ekmekler giinliik olarak temin edilecektir.

Ekmekler glinliik lretim olacak bayat ckmek olmavacakiir, alinan ekmekler arasinda
kentrol komisyonunca fark edilmeyen. tiketim esnasinda bavat aldugu saptananbar
aymi giin igerisinde degistirilecektir. Dhsindan bakildiginda ivi pismis ve kabarms
olacak. az pismis, basik ve yanik olmavacaktir,

. Kesildigi zaman i¢ kisou singerimsi yapida olacak, gbzenekler mimkiin oldufunca

homojen olacak, bilyik hava bogluklar: bulunmayacaktir. Hamur ve vapiskan
olmayacak, karismamig halde un, 1wz vh. maddelerin topakian ve yabanc: madde
bulunmayacaktir.

Kendine has koku, gdriiniim ve lezzette olacak, vabanet tat ve koku bulunmayacaktir,

Uretimi. depolanmasi ve tagimmasi gibi her asamast Tlrk gida kodeksi vnetmeligine
uygun olacaktir

Rutubet orani en gok 38 olacaktr,

Tagima araglan ve tagima ambalajlar temiz ve hijyenik olacaktir, Aracin 151-nem takip
belgesi istenildifi takdirde gsterilecekiir, Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacak, kink, gatlak, vagh, camurlu, kirli kasalar olmayacaktr,

Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanh@ nda tiretim izni bulunmalidir.

Burada helintilmeyen hususlarda Goda Maddeleri thztigd ve Tork Gida Kodeksi
vinetmeligi hilkitmler uvgulanacaktr.

PIDE EVSAFI:

FJ

L

&,

YUFKA EVSAFI

3

En az % T0-80 randimanls undan vapilmeg olmalidir,

Su miktan % 20°den fazla olmamaly, iyi pismis ve kabarnus kendine has koku. gériinlim ve
lezzette olmaldir

Yamk, hamur, yvapiskan, kurumus olmamabidir, iginde vabanci madde, un topaklar v,
clmayacaktr. Beledive tarafindan tespit edilen afwhigin altinda  bulunmamalidr,  insan
safligina zarar vermeyecek matenalden vapilmis temiz kagn Ambalajlarda almalidir,
Ambela) Grerinde Dretict ady, net adirhi@, imal tarihi vaesd olacakir.

Tanm ve Orman Bakanhigi twrafindin onavh olmabdir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yanetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uypun olacakir,

Tiirk gida kodeksi unlu gudalar tebligine uygun Oretilmis, ambalajlannms, etiketlenmis,
izaretlemis, tagimmig ve depolanmis olmahdir.

Ambalajda tretici yiklenici adi, net agirligy, imal tarihi vanh olacaknr,
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Extra-extra va da extra undan vapilmig olacaktir.

ki, slak, bavat, virtik, kalin, vamk, kurumus, eksi kokuda, ¢atlak. parcalanmus, birhirine
svupsmis olmayacaktir,

Bu miktan % 20" den fazla, e mikar % 2° den fazla olamaz,

fadedi | kg gelmelidic. Capr 7580 cm. olmalidir,

Yulkalar ¢ig olarak afwzda cignendiginde ¢atts hissedilmeyecektir. Insan saghjing zamr
vermeyecch materyalden vapilmis temiz kagit ambalajlarda teslim edilécektir,

Ambalajda Giretict vilklenici ady, net afirh@e, imal tarihi vazih olecaktir,

Larim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh olmaldir. TSE ve Tilrk Gida Kodeksi

Y dnetmelifinde ver alan ilgili gida webligine uygun olacaktir.

TSE we Tihrk Gida Kodeksi'ne uygun Gretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, saretlemis.
tagimms ve depolanmis olmaldir.

ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

el I-\J:—l

Hazir kezarmg ekmek olacaktir,

Enaz 123gr ik poser ambaly larda olacakir.

Tarim ve Orman Bakanh@s tarafindan onsyh olmabdie, TSE ve Tirk CGida Koedeksi
Yonetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uyeun olacaktr,

5 GRUP: YUMURTA, SUT VE sUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

[. 42 -4°C"de frigorifik araglarla nakli vapilacakur.

2, Teslim vapan arag ig vilzevi temiz ve hijvenik olacaktir, Sofuk zincir bozulmadan
teshimat yvamlacaktir. Aracin 1si-nem takip belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir,

3. Tiim Urtinler, yverli Gretim, Tirk Gida Kodeksi, TSE, Gida Maddeleri Toziig vb.
hitktimlere uygun olacaktir.

YOGURT EVSAFI

1. Yogurtlar; kendine has hog tat, keku, Kivam, renk, vapr ve ghriinilste olacakur.

2, Ihy Goriinity; parlak, siit renginde, serum ayrilmasi olmamas, catlak ve paz kabarcig
Bulunmayan temiz ve homajen olacakiir

1 Kovam: Kagsikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgin vapida, kanstinldigimda kovu bir akicihk
Kizanan, serumu hemen aynlmayan yapida; agizda ise dille damak arasinda kolay dagilmayan
dolgun yapida ve homojen olacaktie. Kumlu yapida olmayacaktir.

. Yahanei koku, alkoliimsi, vanik tat, yemek kokusu, mevams: tar olmayacaktr, Gorillebilir
kirlilik ve renk degisiklig olmayacakur.

2, Tat; kendine has hafif eksimsi veva tathms tana olacaknr, Yogurtlar eks, kivfimsi, sabunsw,
vamk vb. vabanc: tafta olmayacakir

3. lgerisinde yabanc: madde bulunmavacak, baskn maddelerle karstrilmes olmayacak. toz,
glibre, kal, bitki artiklan, bicekler, kan, cerahat gibi maddeler bulunmayvacaktir.

4. Yogurt T5E standartlanna uvgun homojenize edilmiy pastbrize sitlerin Streptecoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus"un etkisivie laktik asit fermantasyonu sonucunda
elde edilmis olacakur,

8. Yogurt, hazer direkt kitltiir kullandarak yapilmalidir.
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6. Yogurtlar tam yagli, yarim vagh veya az yadl olarak istenebilir. Yag miktars tam vaglilarda en
az %38, yanm vaghlarda %01.5-2 aras: , az vaghlarda ise en fazia %1.5 olmalidir. Yogurdun
wrinde siit yafindan bagka vad bulunmavacaktir,

7. Terator, manti vh, vemeklerde sitzme vogurt kullanilacaktr

8. Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uvgun Uretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
tagmmieg ve depolammis  olmalider,

9. Her ambala) iizerinde asafidaki bilgiler okunakl: olarak silinmeyecek ve borulmayacak
higimde bulunacaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markas

- TSE izareti ve TS numaras:

- Seri Numaras)

- Malin Ads

- Imal ve son kullanma Tarihiigiin, ay, vil olarak)

«  MNet Agirhifn { Kg. veva gr.)

- Yiiklenicice Snerilen son Kullanma tarihi veva raf Smeil

[0, Yogurtta patojen mikroorganizma, E.coli ve bunlann toksinleri bulunmayacakir, Yogurdun 1
gr.da 10 dan gok koliform bakteri, 100" den gok maya ve kilf elmayacaktir

1. Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacakiir,

12, Yogdurea peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir,

13. Uritniin ve firmanin TSE, 180 vh. gerekli belgelere sahip olmasi gerckmektedir,

|4, Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.

AYRAN EVEAFI

1. Pastiriee siitten imal edilmis olacaktr,

2. Ayranbar istenildiginde tuzsuz olarak petirilecektir.

1. Kendine has tat, koku ve giriinfiste ve koyu kivaml { vogunlugu 1.020°den az olmayacak)
olacakur.

4. Ayran yapuminda kullamlan su TS5 've uwvgun olmalidie ayvranda gdzle pariilebilie, kirlilik
belirtisi olmamaludir.  Asitlik, laktik asit oram % 0.6 dan asaf: ve % 1,6 dan  yukan
olmamaluhr, Ayran kivamh olmal, agim sulu olmamalihir. 1| ml'sinde 10°dan cok koliform
grubu orgamizma, 100°den gok kit ve maya olmavacaktir,

5. I ml'lik gida temasinag uygun saghga wararh olmayan tek kullammlik aliminyum folvo
kapakli plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir,. Ambalajda delik, kirlilik. asmma,
bombelik vh. durumlar olmayvacaktie. Ekgilik, acilik, varuk, is vb, yapanci @, koku ve aroma
ipermevecekiin. Ambalaj Gzerinde tuzly veya tuzsuz oldugu belintiimelidir.

. Ayranmn s0t yag oram en az %1,8, silt proteini oran en az %2 olacakor, En fazla %1 ornmnda
tuz igerecekiir. Kontrol teskilatmin istefine ghre vanim vagh veva tam yagh olarak
petirilecektir,

7. Tirk Gida Rodeksi'ne uygun diretilmis, ambalajlanmeg, etiketlenmis, isaretlemis, tasimmy ve
depolanms olmaludir

. Her ambalaj zerinde agafudaki bilgiler okunakl olarak silinmevecck ve bozulmayacak
Pigemde bulunacakiir

Firma ad1, ve adresi varsa tescilli markas:
- TSE isarcti ve TS nuinaras:
- Seri Numarase
Malin Ad
- lmal ¥ son kullanma Tarihi (giin, ay. y1l olarak)
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- Net Agirhg { Kg, gr. veva ml)
Yiiklenicior Gnerilen son kullanma tarihi veya raf Gmrii

Tarm ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidr,

PAKET SUT EVSAFI

[
§

i
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LHT yintemiyle sterilize edilmis inek sitiinden imal edilecektir.

Sterilize edilen stitler otomatik cihazlarda sbuin sterilizasyonu ve  bilesim  Geelliklerini
bozmayacak ve insan saghfing zarar vermeyecek nitelikie agizlan hava almayacak veya
akitmayacak sekilde tetrapak ambalajlarda getirilecektir.

Siciin rengi, kokusu, tad kendine has olmaldir,

Siitiin 1 ml'sindeki saprofit jerm sayisi 40000°den, koliform bakteri sayist |0°dan cok
olmayacaktr,

Stie E.coli ve saghk sgin zararh herhangi bir mikro organizma ve bunlann toksinlen
bulunmayacaktir,

Sitee highir yabanci madde ve bozulmayi &nleyecek herhangi bir madde bulunmayacakiir.
koahvalts ve ara &giinler igin verilecek sttler 200 ml'lik olecakuir. Bu siitler kontro] teskilatinim
istegi dogrultusunda tam yagl (en az %63.8 siit ya@i) veva yarmm vagh (en az % 1.5 siit yag)
olaruk istenchilir. Yagsiz kuru madde miktar en az 9,0 olacaktir,

Kokusu ki, rengi bozuk, pis, tortu bimkan siitler alimmavacaktir.

Her ambalaj fzerinde asafidaki bilgiler okunakli olarak silinmevecek ve borulmavacak

bigimde bulunacaktir,

Firma adi, ve adresi varsa tescilli markas)
= Tam vagh veya varnim vagh oldugu
- TSE isareti ve TS numaris
= Sern Mumaras:
- !_'r'lalm A
= lmal veson kallanma Taribi {eiin, ay, vil olarak)
= Met Agich@n  Ke, gr, | veya mil)

Tarim ve Orman Bakanhg taratindan onaylh olmalidir

. Ambalajlar ezik, delik, patlak, bombe olugmus, kapag gevsemis ve kirli olmavacaktr,
-5 mi'si (L5 mg fenol deferinden gok fosfataz aktivitesi ghstermemeli, metalimsi, pigmis ve
okside almug, labii olmayan bir tat ve kokudas homojenize edilingg olmalidir

- Siit winde arsenik, civa vb, insan saglifing zararh highir madde bulunmayvacaktir,

14, Sit, kaynauldifimda ve %68 “lik Etil Alkolle esit mikiarda karnstnldiinda kesilmevecektir

15

glrimeyecek, phtilagmavacakior f,
. Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok & olacakur.

I6. Sotler homaojenize edilmig olmalidir. Homojenizasyvon oram % 96°dan az olmamalidir

17

Tiirk gida kodeksi teblifine uypgun tretilmis, ambalajlanmsg, etiketlenmis. isaretlemis, tasinmis
v depolanmis olmaldir,
. T5E ve Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun olacaktr,

BEYAZ PEYNIR EVSAFL {(NORMAL-TUZSUZ)

rd

3.

Y-

. Pastirize inek sitinden yapilmig 1. Sunif peynirlerden olacaktir,

Beyue pevnir; pastirize sit standarding uygun siltlerin imalat teknigine gire isfenmesi ve en az
40 gin olgunlastinimas: sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, kokuw, tat ve aromasi olan
peviir ohmalidie

Diizgiin, pliriizsiiz, muntazam sekillerde, homojen, bozulmamis kaliplar halinde, i¢i ve
chgt parlak beyaz. kendine has piriindy, koku ve tatta olacaktir, Kesitinde hammaddeden



veva igleme teknifinden meydana gelen highir bozuklugu clmavan normal kevamda (yumugak
veva az sert olabilirfolmaly, Tk, pelie gibi ok yumusak va da cok sert clmamalidir, Besitteki
gtrlintisll parlak olmali ve gteenck ihtiva etmemelidir, Gérlindmt pargali, vank ve siingerimai
svapida gok gdeenekli almamalidie,

4. Rengi kirli beyae, kofli, acr, eksi, boaulmus, kith u ve kokuda olmamabdir, Pevnirler elle

ezildipinde pitirsiiz dogilmalidir.

kontral teskilatimm istegi dogrultusunda tam vaglh, yarum vail ve az vadh cesitlerde nonmal ve

tuzsuz alarak istenebili. Tuz miktan kuru maddede en ¢ok %10 olmaldir, Tuzsuz peynirlerde

ise tuz miktar en ok 202 olmahdir. Pevnirlerin kure maddedeki st va@ oran tam vaih

pevmirterde en az Y3, vanm vagh peynirlerde %025-45, az vagh pevnirlerde % 10-25 olacakir,

6, Bevar peynir kaliplar halinde, heg kKullamilmanis temie, passiz, pevair kalitesimn boemavscak,
highir sizinn vapmavacak sekilde Kapatilms, bombesis, insan saflifin zamar vermeven, gidayla
temasa  uvgun  paketli gekilde abmer, Pevnir pakeli agiddiginda malash  (mantarlagnes)
olmayacakur. Peynir ienekelerinde paelt veya kokmus delik ve akan bir madde
bulunmayacaktir.

7. Peymirlerin iginde agirlastine: antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktie. Igerisinde

patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir,

TSE ve Tirk Gida Kodeksi ne uvegun olacakiir,

9, Almacak peynirlerin ambalajlan Gizerine asafidaki bilgiter okunakh olarak, silinmeyecek,
boeulmayacak sekilde yvarlir, basilir veya etiketlere vazilarak vapistinilr,

Yy

- Wlklericimin ticares unvans veva Kisa adi adresi veya varsa wescilli markas)
Vamm vaglh! varmm vagh /a2 vagh oldugu

- TSE issreti ve TS numarasi

- Malin ads

= Tipi

= Sl

- Met afirhif

- Imalat tarihi ve son tiketim tarihi {gin. ay, il olarak)

= PArt veyns ser numarasi

- Yiiklenicice Snerilen son kullanma tarihi veva raf Smell

KASAR PEYNIRI EVSAFI

I. Piyasada satilan en iyt cins { 1. Simif), verli Gretim, pastirize inek siitbnden vapilmis taze kasar

olacakr.

Kendine dzgii t ve kokuda olacak. kesiti ditz, plirizsiiz ve homajen hir vapida olacaktir,

kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veva fazla yumusak olmayan yvapida

olacakur. Rendelendiginde topaklanmavacak ve rendelenehilir senlikie olacakur, leerisinde
beyazlanmig kisimlar, hava kabargiklan bulunan bogluklar olmayacakur.

3. Fena kokulu, eksi, seo, kurtlu, kurt ve fare venikli, ezilmis, kinbmis olmayacakir.

4. Rengi, parlak saman sansindan kevu saman sansma kadar olacak. Peynir gdrinlighh donuk,
beyaza veva koyu sariva kagan renkie, acimig, kokmus, tadi ve rengi de@igmig, igine nigasta
katilms olmayvacaktir. Kabuguo temiz, parlak ve sert olacaktir.

5 Tam yagh olacaktir. SGt vafi orani en az %3 olacaktir, iz miktary kure maddede % 3-T
argsinda clocaktir.

h ]-;frisi.n-it patojen mikredrganizmalar ve E.coli bulunmamalidie,

7. Vakumlammis insan sagligimag zarar vermeyen, gedayla temasa uvgun ambalajlarda teslim
edilecekiir, Ambalaglarda bombe, yirtik ve darbe olmavacakur,

| g+



8. Tanim ve Orman Bakanlig: tarafindan onayl olmalidr, TSE ve Tark Gida Kodeksi “ne uygun

olacakir,

4. Tikrk grda kodeks: teblifine uygun Oretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isasetlemis, tasmnms
ve depolanmes clmahdsr,

10, Peynirlerin - ambalajlart  iizerine  asafudaki  bilgiler okunakli  olarak,  silinmeyecek,
hozulmavacak gekilde vazilir, basihir veya etiketlere vazilarak vapistirihr,

- Yiklenicinin ticaret unvam veva kisa adi, adresi veva varsa tescilli markasi
= TSE igareti ve TS numaras:

- Malin adi

- Tipi

= 8imn

- Met afirlig

- Imalat 1arihi ve son tiketim tarihi { giin, ay, vil olarak)

- Parti veya seri numarasi

- Yilklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf Smri,

LOR PEYNIRI EVSAF]

I. Piyasada satilan en iyi cins ( | Smif), verli lretim, pasttrize inek sitinden vapilmis lor
pevniri olacaknr

2. Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimg, ekgimig, kUflenmiy, kokusmus olmamalidir.
Peynirlerin iginde agartic antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

4 Tanm ve Orman Bakanligi warafindan cnavlh olmabidir, TSE ve Tirk Gida Kodeksi “ne
uygun olacakiir,

4. Tam yagh olecak. S0t yafi orani en az %45, nem oram en gok %75, Phoen az § olacakur.
Yot prninda peymir alte suvu, % | oraninda tuzdan olusacaktir

3. Vakumlbanmy insan saghing zarar vermeven, gidayla temasa uvgun ambalajlarda teslim
edileccktir. Ambalajlarda bambe, yirtnk ve darbe almayacakur,

6. Tirk gida kodeksi tebligine wygun dretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmig ve depolanmey olmalidir. Lor peynir ambalaglannin her birinin Gzerine asagiduki
bilgiler ckunakly olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir,

= Yilklenict ads. tescilli markas) ve adresi

- TSE isareti ve TS numaris:

- Mlalin ads

= Tipi, sinifa

- Met afirhig

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi {ztin, ay, vil olarak)

- Sen ve/veya parti numarasi

- Yitklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veyn raf Gmril,

KREMA EVSAFI

1. Pastirize stien imal edilmis olmalsdir,

1. Yabanci tag, koku ve renk degisikligi olmamalidic. Acims, eksimis, kiflenmis, kokusmus
clmamaludir.

& Toarim ve Orman Bakanhi@ tarafindan onaylh olmahdie, TSE ve Tirk Gida Kodeksi “ne Iy g
olacaktir




d. Tirk gida kodeksi tebligine ovgun Uretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmig ve depolanmis olmalidir.  Ambalajlarmun her birinin dzenine asagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir,

= Firmani adi, fescilli markas) ve adresi

- TSE isareti ve TS numaras:

- Malin adi

= Tipi ve vag mikiar

« Met agirhgs

- imalat tarihi ve son kullanma tarihi (gtn, ay, vil olarak)

- Seri vedveya Parti numarasi

= Yiklenicice dnerilen en sen kullanma tadhi veva ral Sme,

YTUMURTA EVSAFI

. Yumurta kabufu; Temiz, saflam, piirizier olmamal, sekli normal ve normal serlikte
clmahdir, Catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir, Su veya baska bir spayla
vikanmamss, comparilommamig ofmalidir,

2. Yumurtalarda hava boglugu 4mm den fazla olmamalsdir

Youmita ake, berrak, savdim ve jel kevamimda olacak, yvabanor madde igermevecektir,

4. Yumurta sarst ik muayvenesinde merkezde wvevarlak pilge seklinde giriilecek,
syumurtanin dandiribllerek hareker enirilmesmde merkezden belirgin sekilde avrilmayacak
ve vabaner madde igermevecakir,

5. Yumurtamin igeriginde glizle pbiriilebilir embrivo bulunmayacaktir.

6. Yumurtalar bir kaba kmildiginda sanlan canlh ve kubbeli durmabdir, parmakla

basildhiginda sans: bemen dagilmamalidir. Sars twm orade, bevaz berrak, vofunlugu tam

olmabdir,

Bozulmus ve sarisi dagilan vumorialar kabul edilmeyecektir,

8. Uzerinde yabanct madde bulunmamah, temiz, san ve beyaz renk. kendine bzpil wat ve
renkie beneksie, kansiz, kokusuz olmalidir,

0. Yumuoralar gatlak, islak, kifli, bozuk, qirik olmamalide. Rk ve gatlak sumurtabar
kabul edilmeyvecekiir.

10. Koliform grubu bakterilerden salmonella, mava ve kof GMT nin dngordogl limitin
Ustinde olmayacakiir.

I, Yizdirme yontemiyvle muaveneds {110 gr. Tuz, 1 litre su) yumuria betmalidir,

12. Tanesi 63-7T0 gri Large veya L) afarlifinda ofacaktsr,

13, Tanm ve Oreman Bakanh@ tarafindan onayl olmaldie, TSE ve Tirk Geda Kodeks: "ne
uvgun olscakur

14, Yumurtanin son thketim  mnhi sumurtiama wethinden wibaren 28 giinden  foela
olimayacakiir,

15, Yumurtalar temiz viollerle, Gstil streg filmle siki bir gekilde detilimis ve ayrica kolilenmig
bigimde teslim edilecektic. Ambalajlarin zerinde asagwlaki bilgiler basili olmalider;

fmat

- Firmiarun adi, tescilli markasi ve adresi

- TSE igareti ve TS numaras

- Malin ad)

- Tipi

- et agirhigi

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi {glin. ay. vil olarak)

- Seri vesveya Parti numarasi

- Wilklenicice dnertlen en son kullanma tarthi veya ral Gmri,



6. GRUP: TAZE SEBZE YE MEYVE
Biktiin sebae ve meyveler gl meveuata (TS) uygun olacalir

PATATES EVSAFIL : Yeni sene iiriinfi olacak, pisirildiiinde dagilmavacak cinsten (sart) olacakir,
Islak, donmus, glivimily, yumusamig, kifflenmis, filiz isaretli olmavacak, asin sekil borukluklan,
zerinde capa yarasi, catlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmavacak, et kisminda 5
mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve sivah kabuk alt lekeleri, oyuklar, ic kusurlar, patates
yumni uyuzo hastabifs belitileri olmayscak; saglam, temiz, siki yapil kobugu dizgln ve ivi
olgunlagnus clacakir. Pivasada saulan patateslerin en ivi cinsinden (1, Sinif), verli iiretim olacaktir.
Uzerinde vabancs tat ve koku, anormal dis nem, vabanc: madde bulunmayacakur. Aralannds tesadof
edilebiiccek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kinlmiglar Mart ve Nisan aylannda
“od ye kadar aynen alime. Yl diger aylannda bu miktar %62°vi gepmeyecektir. Capa yvarali patatesier
%02'vi gegmeyecektir. Haglamalk { adedi 100gr'hk) ve kizartmalik (iri boy) olarak istenebilir,
Patnteslerin %o 50'%i 200 gramdan, % 40' 150 gramdan, 3 10% 100 gramdan eksik olmavacakur., |gili
mevzuata { TS5 vh.y uveun olacakir.

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sanmsaklar saglam, yeni sene liring, baglan iri dighi, siki, temiz.
beyaz ile agik krem rengi tonlaninda, kendine has tatta (afz vakmayvacsk derecede) olmalidir.
Sarmsaklar kbflerden, hastaliklardan, topraktan, glibre ve ilag artiklanindan, dig kabukiardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kiéklerden, canl ve 8lii boceklerden, bicek kalimularindan,
piplak pidzle veyn herhangi bir durumda bityiitegle giriilebilen kemirici zararfanndan arnmis
clmalchr. Donden hasar ghemiis, Tilizlenmis ve kilflenmis olmamaldir. Sarmsak temie, saglam ve
kuru ambalajlara konmabdir, Yerli dretim olacakur, Yeni mahsul olup vapraklan kesilmis cirlk ve
ezik olmavacaknr. Sapsi olacakiir,

KURU SOGAN EVSAFI: Biltiin, temiz, saglam, don vurmams, siki, sert ve filizlenmemis olacaktir.
En azindan iki dis kabugu bulunscak, Geerinde kurumug saplar bulunmayacaktie, Kokmug, ¢iiriimiis
anormal geligmeden tikrl giskinlesmis olmayacak, kok piskillleri genellikle koparilmis olacaktir.
Dolgun ve tikez bir halde bulunacaknir. Sofanlann % 73 100 gramdan bilviik olacak, % 25' 75
gramdan biiyiik olacaktir. 75 gramdan kiiglik soganlar kabul edilmevecektir. Pivasada satifan kuru
soganlann en iyi cinsinden (|, Simif), yerli dretim olacaktir. Uzerinde vabancs tat ve koku, anormal dis
nem, vabanei moadde bulunmayscakiir,

TAZE SOGAN EVSAFE: Dy etkenlerden zarar glirmemis, saglam, temiz taze, whuma Kagmams,
kitk saglar camursue, ivi gelismis olacak, gesidi tipik renk teelliging ghsterecektir. Bevaz povde ve
vegil vaprak kisni ezilmemis, berclenmeimis ve soan bas: olusmamis olacak, tzerlerinde parazit ve
hastahk nedenberiyle olusan zararlar bulunmavacaknr. Pivasada satilan taze soganlarin en ivi cinsinden
(1. Sumf), werli iiretim olscaktr. Uzerinde yabanc) tat ve koku, anormal dis nem, vabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar daginik olmayacaktir. Demetler halinde olacakur. Ambalajli olacaknr,

BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, saflam, taze, vapraklar gevsememis, agilmamis ve gigeklenme
belirtilen gdstermemis, saplar en all yapragn biraz slinda dizgiin sekilde, vapraklan zedelenmeden
kesilmis ve 1op halinde olacaktir. Berelenmeler, bocek ve hastaliklanin neden oldugu zararlar, don
vargunlan olmavacaktir. Yapraklar sacarmy, esmerlesmis, kart clmavacaktr, Pivasada satilan
lshanalann en 1yl cinsinden (1. Sinif), yerli liretim olacakir, Uzerinde vabanes tat ve koku, anormal
tiz slakbk. yabanci madde bulunmayscakiir. Lahanalann saplart kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak Uzere kesilmig olacaktir. Lahanalarm yemek yapmaya elverigli olmayan kaln st kar
vapraklan alinmis olacaktr. Lahanalan donduracak derece sofuk avlarda (aralik, ocak. subat}
sofukian muhafaza maksadiyla %10 fire disgmek surctivle lahanalar dig kapaklarivla birlikie teslim
edilebilir, lkmalin aksamamasi igin ve ibtivacin karsilanmass amaciyla viiklenici firevi dikkate alarak
istenifen mikiardan % [07un fazlasim getirerck muaveneye are etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
ve dolmahk istendig zaman tolep edilen evsafta getirilmesi sartir.
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KIRMIZI LAHANA: Biitiin, siki eth, temiz, saglom, taze, pirsiimermiy. odunlasmanus, dondan zarar
gdrmenis, yapruklan dagdmameg, kartlagmamis olacakir, Bocek venikberi, yan kikleri olmavacak, enine
kesilkdiginde wten diga dogru bir ortak merkerli dairclere sahip olscak. bever renkli damarlar
pdriilmeyecektiv. Taze pibegini tam sarmig lahanalardan olacakur Piyasada satlan kirnmiz lahanalarm
en iyl einsinden (1.5mif), verli Gretim olacaktir. Gzerinde vabanci tat ve koku, anormal dis slaklik,
yabanc: madde bulunmavacakir, Ambalajh olacakur.

PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmanus, taze gorin0sli, salam, temiz olacak. kart, dionmus,
latilims, sorarmig ve solmuy olmayacak. Clirime ve bozulma belintisi olmayacaktir. Beyaz ksmi 50
em, yaprak kismn 20 cm vzunlugunda olacakir. Pirasalar 3-3.5 cm gapinda olacak, kékilnden itibaren
saplarma dogiru olan kismu yesillenmis bir halde olacaktir. Kiklerin fizerinde toprak, camur zibi sevier
bulunmayip gizel yikanmis olacakuor, Bigakls enine kesildiginde tabakalar birbirinden Ay
piiriilmeyeccktir, Piyasada satilan pirasanm en iyi cinsinden (1.Simif) olacaktir, Gzerinde vabanel tat ve
koku, vabane: madde bulunmayacakur, Pirasalar demet halinde, posetli teslim edilir,

ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve kirpe, temiz, kitk kisan dip vapraklarin altindan | cmyi
gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlan bulunmayacak, don
vurmiuy olmayacak, giceklerime belintileri gstermevecektic. Yaprak ve saplan kart, ¢irik, saramus,
burugmug olmayacaktir. Kikleri bir araya getirilerck demet yapilmis bir halde olacak, demetler iginde
yabanci ve echirli otlar bulunmayacaknr. Piyasada satlan spanafin en iyi cinsinden { 1, Sinf )
alacakor. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabancr madde bulunimayacakir,
Ambalajl olacaktr,

HAVUC EVSAFIL: Taze, kirpe, siks vapily, koflasmamis, odunlagmarmis, saglam, van kok olusturmamis.
temiz ve gatlamameg olacaktr. Clrilk, yumusak. kart olmayacak, Grerinde hasercler tarafindan tahribat, vamk,
berelenmeler ve don zasarfan bulunmayacaktr. Boyvlan 20-25 em'den fazla, agirliklan 150 gr'm aknnda
olmuyacakur. Pivasada satilan havoeun en ivi cinsinden (1. Sinif) olacakur. (serinde vabane taf ve koku,
anormal deg islakhk ve yabanct madde bulunmayacakur. Ambalajh olacakiir Yenmevecek sap ve
vaproklanndan tamamen aveilnus olacakte, Kirik hay uglar olmayscaknr

MARUL EVSAFL: Butin, saglamn. tee, temiz ve kuni, toprak bulagikly vapmklardan mklanms tpin kendine
gl renginde, Tyi olugmus, diimeiin sekilli, sk olacak, (eererinde pamzit ve hasmhklordan mevdana pelen ve
yenilmesini engelleyen zamrlar. don ve fizksel hasarkar bulunmayacaktir, Gabedi ivi olusmus ve tek pobekli
oclacak. gxeklenme belinisi gistermeyecektir. Pivasada sanlan en ivi mallardan (] Sinaf), yerli dirctim olcaknr.
SUH) g olacaktir, Kiikden dip yopraklanna yakon ve dikngiin sekilde kesilmis olacaktir. Chaerinde yabanes tat ve kb, snonmal
di istak ik, yahanes mradde buhmmasacaknr, Ambalajh olacaker,

KIVIRCIK EVSAFT: Biitiin, sa@lam, tare, temiz ve kuny, toprak bulasik!l vapraklardan mviklanmus tipin kendine
Qg renginde, dilzgin sekilli, siki olacak, ilizerlerinde parazit ve hastaliklardan mgydann gelen ve
vemlmesini engelleyen zararlar, don ve Rziksel hasarlar bulunmayacakter, Cidibedn ivi olusmus ve ek
pibekli olacak, ciceklenme belintist ghistermesvecektir, Phyasada sanlan en i cins krarciklardan (1, Sewf), verti
tiresim olacaktie. 700-750 gr armsinda olacaktr. Kikleri dip yaprakalrna yakm ve dilzzin sekilde kesilmis olacakns.
Ulzerinde vabanc: tat ve kokw, ancomal dles nem, yabanct madde bulinmayacakor, Ambalagl olacaker,

AYSBERG EVSAFL Aysbergler taze ve kiirpe olacakur. Aci, tohuma kagmas, sararimg, parsimiis
vaprakli, kurt yemkli olmayacakur. Biitin, saflam, temiz ve kuru, toprak bulasig vapraklarndan
ayiklanmig, dolgun olacak, yapraklarnda hasere venifii, don zararlan wve  fiziksel hasarlar
bulunmavacaktir. Avshergler gbbegini tam sarmis ve kapah olacaktr. Afirhgs 250 gramin altinda
olmayacak, piyasada satifan ayshergin en ivi cinsinden (1. Simf ), verli Oretim olacaker, Uzerinde
:‘-_H_hﬂ.l'll_':l al ve kli:lk.l.l. EI'I1.'|I'r'|"|.|'|| |,||1‘. FIEINL. }-'EbH.I'IICI |“ﬁdd‘1; b-||iunmu}a1_1| k”l’ Kﬁklﬂri ,L-lip }'aprﬂllam _'r'-i.'ikll'l
ve didzgiin sekilde kesilmis olacakiir. Ambalajl olacakur,

MANTAR EVSAFL Piyasada satlamin en iyvisinden, yerli dretim olacaknr. Bitiin, temiz, taze,
pérsiimemiy, yabancr tat ve koku almams, kendine Gegii renk, sekil, poriniiste ve dziirsiiz olacakir
Kiiliir mantan olacak, uygun ambalajda bulunacaktr, Uzerinde anormal dis nem, camur ve toprik
bulunmayscakiir. [hs vilzeyi kararmus olmayscakur. Mantarlar orta boyda, insan sagh@ing uvgun
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ambalajlurda ve ambalajlann Grerinde firma adi adresi, net miktan, iretim ve son kullanma taribler
bulanacaktir, Mantarlar ikive biliindiiginde ara kesidi beyaz renkie olacakir,

SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar girmemis, safilam, iyi gelismiz, vapraklar, bitin,
zedelenmemisg, taze ve kirpe olucaktr, Sararmig, porsiimis, karlasmis, tohuma kagmis, ezik, ik,
kirigimg, gamurlu ve normalinden fazla slak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gisterecek, fizerinde
parazil ve hastalik nedenivle olugan zorarlar bulunmayacak, gigeklenme belinileri gistermevecektir,
Givdeler aluan itibaren penis yaprakl olacaktr. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirhii
vaklagik 0.5 kg civannda bulunacak, demetlerm baglanmasinda, vomuzak givde ve yaproklan
zedelemeyecek Bzellikte gereg kullanilacaktr, Demetler iginde vabanci ve eehirli otlar olmayacekur.
Prvasada satilan en iyi cins maldan (L. Simif), verli diretim olacakur, Uzerinde yabanc: ta1 ve koku,
yobanc madde bulunmayacaknr. Ambalajh olacakiir,

MAYDANOZ EVSAFIL: Mavdanoziar dig etkenlerden zarar girmemis, taze, kirpe pdrindsio
olmaldir, Maydanozlann lizerinde Kimvasal giilbre ve ilag ariklan, asin nem, yabanci fai
bulunmamahdir, Demetler iginde yvabanc otlar, tohuma kagmes mavdanoziar bulunmamalidir. Her
ambalay igindeki demetler ve bu demetlerdeki mavdanoziar ¢esit, simf ve renk bakimmdan bir drnek
olmalihir, Her demette vaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki mavdanozun sap
10 em’ vi gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur, Piyasada sanlan en ivi cinsten, verli tretim olacaktr,
Sararmes. gamuorly ve topmkh olmayecakor, Mavdanozlarin kondugu ambalajlar tasima srasinda
iriindin ivi komnmasin saglayacak sekilde ve uygun nitelikicki malzemeden yapilms olmalidir.
Ambalaj i¢inde kullamlacak kegit veya difier malzeme wveni, temiz ve insan safhfna zararsiz
clmalidir. Basili kafot kullanildifinda yazali kismin disa pelmesine ve friine dememesine dikkat
cdilmelidir

DEREOTU EVSAFIL: Dereatlar, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kirpe giefinhsli,
solmanmg, saglam, temiz. demetler halinde baglanns olmaldie. Dereotfarimin Gzerinde kimyasal
glibre ve ilag kalmtilar ile asin nem bulunmamabidie, Dereatlar sararmig, donmus, camurlu-toprakls,
fena tatta olmamalidie. Dereotlars tohuma kagrmig olmamalidar. Pivasada satilan en ivi cinsten, yerli
retim olacaktir. Her ambalyj windeki demetler ve bu demetlerdeki derectlar, gesit, simf ve renk
viniinden bir 8rmek clmalidir. Her demette yaklagik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en
alt yaprakgik aywim nokialan bir hizaya gelecek bigimde yapilmalider. Bu hizadan itibaren vaprak
sapl. wrunlugu 3 em'i geemevecek sekilde, dizgln olarak kesilmelidir. Demetler iginde vabanc otlar
bulunmamahdir. Ambalajlar tagima sirasinda detiniin ivi kerunmasm saglavacak bicimde ve Uy gun
nitelikteki malzemeden yapilimig olmalide, Ambalaj igerisinde kullanilacak kafist veya diger malzeme
weni, temiz ve insan saghgima zararsiz olmahdw. Basilh kagit kullanildiginda yaab kKismin disa
gelmesing ve driine dedmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlar igerisinde derectundan bagka hichir
madde bulummamalidir,

KIRMIZITURP EVSAFL: Clrlimis, donmug, burusmus, islak ve camurly igleri pérsiimils
olmayacakiir. Piyvasada savlan en iyi cinsten, yerli Oretim clacakur, En kikgiigh 150 gramdan az
olmayacaktir, Temiz, taze olacaktie. Gevrek, kendine has kokulu ve lezzetli olacakur, kesildigi zaman
igi mantarlagmes olmayacaktr,

KARNABAHAR EVSAFL: Pivasada satlan ivi cins, verli Gretim kamabaharlardan olacakur. PBevaz
renkte. top halinde ve igekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacakor. Kamabaharlann saplan ¢igek
kismundan diza dogru Gstiine gelen yaprok dibinden itibaren amamen kesilmis olacakur. Yapraklarn
iist uglan, givek Kisimlan agikin kalacak gekilde kesilmis olacakir, Rengt hafiften de olsa kovulasmis.
kurtlagmag, giirik, bevaz ¢igedi az, vesil vapragi ve kikii gok karmabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmug, donmug, ciirimily, fena kokulu, gamurlu, pérsik, bayat, ezik, bbcekli ve ivi vasifta olmayan
karnabaharlar abmmayacaktir. Kamabaharlar arasinda tesadiif edilecek ¢igedti amamen veyva kismen
dikiilmiiy ya da dagiloms olanlardan gdbek Kismunm 175 | asmamak sartivla aynen almr.
K.arnabaharlarin Ozerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmavacakor.

BROKOLI EVSAFL: Taze gorinidslt saglam(toketimini engellevecek hayvansal parazitlerin ve
hastaliklann neden olduklar zarariar, belirgin don vurmasi, bere ve glirlikler bulunmavan), temiz
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(gizie ghriilebilen yabanc: madde bulunmamalidir.) olmalidir. Renk ve boy bakimindan cesidinin
tipik dzelliklerin gostermelidiv. Kk kismi kesilmis olmaladir.

KEREVIZ EVSAFI : Pivasada satilan ivi cins, verli firetim kik kerevizlerden alimacaktr Camierlu,
giirik, 151 bogalmy, liflenmis, donmus, gevsemis. ezik ve rengi kararmis olmayacakir. Koklerdeki
piiskiiller ve Uzerindeki vapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 grdan asags. 400
gr.dan yukan olmayvacakiir,

DOMATES EVSAFI: Bltin, saglam, taze giriniisli, olgun, kizarmus, sekil, gidiniis ve gelisme
bakimindan gegidin tipik Szelligini gdsterip sike etli ve kusursuz olacakur. Sap taraflarinda vesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, gamurlu ve toprakh, san ve yesil miktan % 2" den fazla olmayacakur.
Ortalama 150 gr civarnda olacakur. Pivasada satlan domateslerin en ivi cinsinden {1.Smif), verli
firetim olacaknr, Uzerinde vabanci tat ve koku, anormal dig aslakhik. vabanc: madde bulunmavacakur
Ambalajli olacaktr. Domatesler temiz, saglam kosalarda, en fazla ki sra halinde dizilmis
aetinbcceknr

TAZE KABAK EVSAFIL: Piyasada saulan iyi cins, yerli (retim, taze ve korpe sakiz kabaklardan
olacaktr, Ustin nitelikie, diizgiin ekilli. gekirdeklenmemis, tzeligini kavbetmemis, saglam, gesidinin
kendine deglh renginde, pirsiimemis, temiz olacak, Ozerlerinde highir Gziir buhmmayacaknr, 200 gramdan
kikilk olmayacakir. Piyasada sanlan en iyi cinsten (1. Simf) olacak ve ambalajda bulunacakir. Uzerinde
yabenci tat ve kokw, anormal dig islakhik, vabanci madde bulunmavacaktr. Dolmalik kabakiar, dolmalik
niteliginde olacaktir,

BALKABAGI EVSAFL: Yeni wil iiriind, biitin, saflam, temiz, wee gorindsli, olgun, kabuk rengi
Kurguni bevaz, et rengd turuncudan kovu turancuys kadar defisen tonlarda, dogal lezzeite, dis kabugn
san ve yesil renkie olacaktw, [nce kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak schilde
olacak, ezik, ¢lirlik ve gatlak clmayscaktir. Ortalama agirliklar 34 ke olacaktir. Bayat olamavacik,
pivasada bulunan iyl cinsten, yerli lretim olacakiir. Muavenede kendine has renkte piskin olacakur.

PATLICAN EVSAFI: Pivasada satilan ivi cins kemer pathicanlardan olscakor. Taze, kitrpe ve 1abii
renginialmiy olacak, mor olmayscakur. Bitiin, sailam, taze, veterince gelismis, stki vapili, kiirpe,
dogal renginde ve parlak olscaktir. Aci, ¢iirlimiis, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida va da
cekirdehlery agin gelimiy, yesil vewa esmer renk almis, gevsek. camurly toprakh olmayacaktr, Bir
adedi 200 gramdan kilglk olmayacak, karmiyark ve imambayild: igin vaklasik bovu 20 cm, cap 4 —
4.5 em kadar olan pathcanlar alinacaktir, Yemegin cinsing gire bostan puthcanlarindan almabilir
Lvgun ambafaj iginde olacakur. Pivasadaki patlcanlarin ivi cinsinden (1. Siufy, verli Uretim olacakir,
Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dis wslaklik, vabanes madde bulunmayacakur,

SALATALIK EVSAFI: Salatahklar taze ve kirpe clacaktr, Tohuma kagmis, sararmus, clirilk, ezik ve
act olmayacakur, Biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlagmis, ivi gelismis, pesidine dzgh renk ve
diger dzelliklere sahip, dizgin bigimli olacaktr. Cekirdekleri sertlesmis, sararmis clmavacaktir,
Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun ambalajda
clacaktir. Myasadaki salatahklarm ivi cinsinden (1. Sinf), yverli firetim olacakor, Boyu 20 cm den,
gapr 4 em.den nga@n olmayacakte, Uzerinde vabanc: tat ve koku, anormal dis slaklik, vabuncs madde
bulunmavacaktr,

BAMYA EVSAFL: Doy etkenlerden zarar gérmemis, biltin, saglam, temiz, odunlagmamig, sekil ve
renk bakmmindan gegidin tipik dzelliklerini gdsterecek, tzerinde hichir leke bulunmayacak, yumusak
ve gevrek. gekirdeklen kilglk ve sertlegmemis olacaktir. Kant ve sararmus, camurly, toprakl, st
siyah olmayacakiie, Pivasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden {1, Simf), verli Gretim olacakuor,
Uerinde yobanci tat ve koku, anormal dis slaklik, vabaner madde bulunmavacaktir, Ambalajl
olacaktir,

TAZLE FASULYE EVSAFL: Piyasada satilan iyi cins, yerli Gretim Ayse kadin, sink fasulyclerden
olacaktr. Taze we kirpe clacak, bikildiglh zaman kinlacakir. Kativen kilgikh olmavacakur.
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Camurlu, islak, phrsik, sararmg, kartlagmes, ¢lirtk olmavacakor, Meyve kabugu biitiln, saglam, temiz
ve gegide Grgl renkte, elle kolayea kinlacak durumda e, diizgiin sekilli, gevrek, tohumlan kiigik ve
gevrek olacaktr. Bicek ve hastalik zararan, kara leke vamg hastal@mm izler. dolu yaras: ve gliriklok
izleri dahil hig bir leke bulunmayacakur. Pivasada en iyl cins maldan (1, Sinif} olacaktr. Dzerinde vabane
tag ve koku, vabanc madde bulunmayacaknre, Ambakajh olucador

BEZELYE (ARAKA) EVSAFI : Armkalar taze ve kirpe olacaktir, Bokildigi zaman kinlacak,
toprakly, 1slak, burugmug, sararmmg, taneleri synilmig, pismeyecek ve yenmevecek derecede kartlagmis
olmayacakuir. Iginde highir vabanci nebat bulunmayacak, birinci simf yerli firetim bezelye olacakir .

TAZE BAKLA EVSAFIL: Pivasada sotdan ivi cins, wverli diretim sakiz baklalardan olacakor
Bikiildiginde kinlacak tazelik evsafinda bulunacakte, Cirik, tiyld, porsik. burusmuos, kararms,
camurhy, 1slak, kingmig ve kartlagmg, kilgikl olmasacaktr,

DOLMALIK BIBER EVSAFL: Dolmalik biberler bittiin, saflam, emiz, iyvi gelismis, parlakligini ve
vegilliding korumug, taze cdrlinlgll olmabdir, Pivasada sabilan iyi cins, yerli Gretim olacaktr
Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal dig nem, don zaran, giiniik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmis
ivilegmemis varalar ve gines yambklan bulunmamaludir, Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, simf,
bow, olguniuk bakimindan bir drmek olmalidir, Bt veya zevtinyagh cinsi istefie gore belifdenecektir.
Yesil, 7-8 em boyunda olacaktir. Capr 60-70 mm olacaktir, Her biri 50-60 gr olacaktir Ambalajlar
lgima. muhafaza siresince defma biberlen ivi bir sekilde koruyvacak ve yapiminda kullamilan saghga
aarar vermevecek nitelikte veni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden
haszirlanmig kasa, kutu, tabla olmahdir. Ambalajlann yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine
konulacak  kagit vb. malzeme. Grine zarar vermemeli, bunlann Ozerine yazilacak vaslarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yvapistinimasinds kullanilan zamk, toksik veva difer
sekilde insan sagliina zarar verecek yapida olmamalidir, Basih kagn kullamldiinds, vazly vz
diga gelmesine ve iiriin ile temas ctmemesine dikkat edilmelidic. Ambalajlanin igerisinde belirtilenlerin
dizinda highir vabanc: madde bulunmamalsdir.

CARLISTON BIBER EVSAFIL | siifian, verli diretim. taze ve tath, sararmamis ve kartlasmamis
olacaktir. Istenildiginde acisi getirilecektir. Capi 40 mm, uzunlugy 200 mm, sekli diizgiin olacaktr
Carliston biberler biitiin, saglam, temiz. ivi gelismis, parfakhiging ve sanmtirek vesil rengini muhafaza
etmig. tze porindgll elmahdr. Cariston biberlerde yabanc tat, anermal dig nem, don zaran, cirik,
act, kizarmig, eak, pargalanmis, yaralar ve giines vamklan bulunmamabidir, Her ambalajdaki garliston
biberler gegit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir &rnek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza
slresince garliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghin zarar vermeyecek nitelikie, veni,
temiz, kurw, kokuswz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmig, kutu, tabla, olmalidr,
Ambalajlarm yapinunda kullamslan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
veni, temiz ve kokusuz olmah, firine zarar vermemelidie. Bunlann dizerine vazlscak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirdimasinda kullanilon zamk, toksik veva diger
sekilde insan saglifing zarar verecek yapida olmamabidir, Busilh kagit kullansldiginda, vazili yiieiin
diga gelmesime ve liriin ile temas etmemesing dikkat edilmelidir. Ambalajlarn igerisinde belirtikenlerin
dizvnda highir vabanc: madde hulunimamalidir,

KAVUN EVSAFIL: Bintiin, saglam, temiz, veterince gelismis ve olgun, taze gielintsli, cesidine degii

gekil ve renkie, lezzetli olacaktir. Uzcrinde catlak ve bereler bulunmavacakiir, Ezik, cliriimiis,
kiflenmiy, pargalanmig. delik, aci, fena kokulu, igi salvalagmes ve kabuk kismi yumusams
olmayacaktr, Olguniagip hasai edildiginde saplarn kopmavip Ozerinde kalan gesitlerde saplarmn
uzunlugu 3 cm'yi gegmeyecektir, Ortaloma 3 kg civarinda olacak, piveasads satilan kavunlarn en ivi
cinsinden {1, Simif, yerli dretim olacakur. Uzerinde yabanci madde, anormal dis nem, vibangi tal v
koku bulunmayacakor,

ELMA EVSAFIL: Biitin, saglam, temiz, kokulu ve tath olscakur, Olgunlasmamis, mavhos, lezzetsiz
clmavacak. yekil. irilik ve renk bakimindan yetigtiklen bdlgeyve gire cesidinin dzelliklerini tasiyacak,
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mieyve sapl redelenmemiy olacaknr, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlasmamis
olacaktir, Bir adedi 200 gr, pivasada satilan clmalann en ivi cinsinden (1. Simf) olacakur, Elmalar
temez 27N, Rasalar iginde teshm edilecektir. Elmalas, avm <ins ve kalitede olacakor. Kompostolar ve
elma tathlan gin golden elma, vemelik igin kirmizs elma getirilecektir

ARMUT EVSAFIL: Yeni sene finind, biltin, saglam, temiz, irilik ve renk bakmnlarindan vetistikleri
bitlgeye gire, gesidinin Szelliklerini tasivacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir, Pivasada satilan
armutlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, kabuk zarlar sivahlasmamis, giirik, kerthu, ham, kumiu,
camurlu ve kirli olmayvacaktie. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Bursk lezzette ve kurn ol msvacaktr.
Armutlanm agichi@ 200 gr olacaktir,

AYVA EVSAFI: Biitlin. saglam, temiz olacak, gekil, renk. tot ve koku bakimindan vetistigi bolgeye
giire pegidinin tipik Szelliklerini tagivacak, kabuk yiizevinin en az % 9071 havasiz ve dilzgin olacak,
meyvenin dig giriiniigiing ve duyusal dzelliklering etkileyecek herhangi bir Gzrii bulunmavacak, meyve
eti sagham olacaktir. Biyilk boydaki ivi cins san renkie ve kendisine has kokuda, tath veva mayhos
lezzette ve sulu ekmek ayvvasmndan olacakur. Yenildigi zaman bogiazi tkavan, susuz ve cok burusuk
ayvalar kebul edilmevecektir. A, ezik. ¢iirik, ham ve burucu lezzene olmayacakir. Kurl yvenigi,
gizle gorilebilir vabaner madde, anormal diz nem, yvabanet tl ve koku, kitf bulunmayacakir, Bir
adedi 200 gramdan asafy olmayacakiir, Piyasada satilan ayvalanin en ivi cinsinden (1. Simf) ve
ambalujin olacakti

TAZE ERIK EVSAFI: Biltin, saglam, temie, olgun, gekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin tipik
derlbklerim gosterecek, kusursuz, dogal kezeeting kaybetmemis olacakur, Clirilk, ezik, camurlu ve hasere
tarafindan zarar glrmils, kurtls olmayacakir, Cegidine gére meyve vitzeyi puslu (dumanli), etli ve sulu
vapida olacakur. Pivasada satlan eriklerin en iyi cinsinden (1, Simif) olacak, vabanci madde, anormal
dig nem bulunmayacaktir, Ambalajh ofacakur,

RAYISI EVSAFL: Sekerpare, tath ve halif mayhos lerzeme kayisilardan olacakier. Ham, erik, eksi,
vegil, giiriik, tozlu. toprakl, ok yumuosak, beklemeden eksimis. burusmus, kurtly, kun venikli
olmayacaktr. Kayise gekirdeklerinin igi tath olacak, kayisilar iginde zerdali olmayacaktir. Kavisilar
arta biiyuklitkie sekerpare Kayisilardan olscaktr. Kighk ve ciiz kavisilar kabul edilmeyecektir.
Rayisilar temiz wekli kasatarda teslim edilecektir. Bitlin, saglam, temiz, twee, olgun olacak; exilmis,
burugimus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, vetistikleri bitlgeve ghire, cesidin
tpik dzelliklerini ghsterecek ve Kusursuz olacaktr. Pivasada satilan kavisilarin en ivi cinzinden
(1.5mif) olacakur. Yabanc: madde, anormal dig nem, yabanes koku ve tat bulunmayacakur, Ambalajh
olocaktir,

PORTAKAL EVSAFE: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almig, kendisine has tathhgy, koku ve
lezzeti olan Waeshington veya Navel portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, girik, soluk,
kirli, ki1, porsik, yumuogamg, suyu sekilmis kabuge kalin ve sertlesmis olmayacakur. Dolgun etli,
sulu, tatli, saglam, temiz olacak, ghriinds ve renk bakimindan kendine has dzellikte olacakor, Kiiflil,
giiriik, donmug. suyu gekilmis, mekanik etmenlerden clusan hasarlar olmayacaknr, Saplan silme
clarak kesilecek, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. Simf) elacaktr. Bir adedi en az 200 gr
olacakir. Uvgun ambalagh sandiklarda dizili olacakir, Yabanci tat ve koku, dis kisminda asin nem
buslunmavacaktrr.

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI @ pivasada satidan en iyi cins (Lsmf), dogal rengini alms,
kendising has tathhifs, koku ve lezzeti olan kaliteli portakallardan olacaktr, Yesil, ham, ezik, eksi,
gitdik. soluk kirli, kGfld, poesitk, yumusamig, acilasmis, suyu cekilmis, kabugu kalin ve serlesmis
olmayacaktir. Portakallarin biy0kInga 180-200 gr olacakiir:

MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, etriiniis ve renk bakimindan
kendine has dzcllikic olacakur, Kufli, ¢lirik, buruguk, donmus, suvu cekilmis, ezik, ham, eksi. qok
pekirdekl, mekanik ctmenlerden olusan yarzlanmalar ve kapanmis olsa da bivik kesikler
clmayvacakir, Saplan silme kesilmis olacak, pivasada satlan mandalinalarn en iyi cinsinden {1.5mif),
verli liretim olacaktir. Mandalinalarn her birinin biyikiigl ortalama 100 gram olacakur, 10 adesi, |
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ke'den asag olmayacaktir. Mandalinalar iki siral tahta kasalarda getirilecektir, Yabanco ot ve koku,
dhig kesminda agim nem bulupmayacakir,

LIMON EVSAFL Pivasada mevsimine gére satilan ivi, sulu vatak limonlanndan olacakur, Yesil,
ceik, ¢lrik, kurumus, suyu gekilmis, donmus, doen caligl, ok yumusak, kifenmis, dogal deelliklerini
kavhetmiz, kahin kabuklo olankr alinmavacakire, Limonlann en kigDEn 100 grdas ez olmavacaktr,
Bitin, saglam, temiz, sulu olacak. géninig, gelisme ve renk bakimmdan kendine has Gzeflikte
olacakor. KOfH, ¢Orlik, ufak, burusuk, olmavacaktw. Saplarn silme kesilmis olacaktr, Sararmes ve
snmaninda koparilimig, prvasada satilan limonfanm en ivi cinsinden {1.5mif) olecaktr, Y abancs tak ve
koku, dig kismmda agim nem bulunmayacaktir. 1830°1ik ambalajl sandiklarda, divagonal sekilde dizili
olacakir.

$EFT.ALJ EVSAFL: Ivi cins, tath ve kendine has hafif mayvhos lezzeticki varma seftalilerden
olacaktir, Ham, czik, ¢lirlk, kurtlu, pirsik, beklemig ve kirli almayacakur. Olgun, biitin, sagiam,
verisfigh bdlgeve gore gesidin tipik sekh, gelisme ve renginde olacak, hig bir derll bulunmavacak, kurt
venikleri olmayacaktir, Curiime, mantarlar veva diger bozulmalardan dolayr tiketime elveristiligini
yitirmis olmavacakur, Bir adedi 200 gr'dan az olmavacak, en ivi kalite (1 Sim) olacaktir, Anormal disi
nerm, yibancs st ve koku ve yabano: madde bulunmayacaktr. Uygun ambalajli ve tek sira halinde
olacaker,

NEKTARIN EVSAFT: lyi cins tath ve kendine has koku ve lezzette olscaktir. Ham, ezik, clirik, kurtly,
porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktr. Bir sdedi 200 gr'dan az olmavacakur, Nektannler vivollere dizili
gekilde, hasar ghrmeden kasalarda getirifecekir,

NAR EVSAFL lvi cins, olgun kimiz renkte, kendising has kokuda, tth ve veni mahsil olacaktir, Aci,
tatsig, ham, ezik, ki, KT kokole, ko, kart venikli olmayacakor, Kesildiginde igi ¢linik olmayvacaktr
En kilgigi 250 grdan az olmayscakir. Torlu, wprakh, kirli almayacakur. Iki siral halde temiz saglam
kasalarda getirilecekeir.

KARPUZ EVSAFL: Piyasada satilan olgun, ivi ve tath karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak, ezik, igini
yvemiz v igl bosalmis, yumugamig, ¢irik, catlak, kurtlu, tatsiz, zaman gesmis, elvaf ipliklesmis,
ekgimiz ve kalin kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakh kirli, gamurlu
olmayacakur, Kesildiginde sglert kirmue (nth olmak sart ile) renkie olacaktie, Biitiin, saflam. veterince
olgunlasmis ve sk vapil, yanlmams, cesidine Gegl renk ve sekilde, ivi gelismis ve lezzetli olacakur.
Evinin rengi ve tad gesidin olgon dursmuondaki tipik Seelliklenn gisterecebtin, Karpuz saplan en fazla 5
ci olecakiir, Bir adedi en az 5 kg olacak, pivassda satilan ivi kalite (1.5l karpurbardan olacaktir,
[rerlerinde yahanct madde, anormal dis nem, yabane kol ve tat bulurimay acakir,

TAZE (ZUM EVSAFL: Salkamlar veni kesilmis sekil, irilik, renk bakimmdan cesidin tipik azelliklerini
picterecek, saflam, temiz ve fdelirsie olacaktr. Taneler plosiimemis, olgun ve sapa yvapisik olacak, salkon
{kzerinde muntazam araliklarla dagilacak ve puslan boeulmamig olacakur, Yabaner madde, ancomal dig mem,
vabaseet koku v tan, hastalik ve haserelenn meyvdana getirdi@ sarnr izler almayacak, taneker muntazam, oy
geligmis olacak, tabii hali ve rengi degismiy eksl, burusuk, kurumus, glirdk, ezik, ki, koruk Uzimlarden
v salkimibandn dikiilime olan Oziinkerden olmayvacaktie, Pivasada satlan Getimiberin en i ansinden (1 Sl
tameli fzimberin e ae salkim agirhg 250 gr, ulak el Geimlerin se 200 gr olacaktr. Ambalaph olacaktr,

MUL EVSAFL Pivasada satilan iyvi cing muzun olguniasmisi olacak, ham ve serm olmavacakiir.
Clirik, donmus veva don calggi kalin kabukle olmavacakur, Dhs kabukis kararma ve gillenme
olmavacaktr, Temiz, saflam, bitiin, parlak renkli. siki, ivi gelismis, dofial lezzette olacak,
venilebilirlik durumunu etkileven vara, bere: ¢lriiklik, ezilme ve diier bozulmalar olmayacak, hagers,
sofuk ve sicaktan olugmug zararlar, giines ve ilag yvamklarn, mekanik etkilerden meydana gelen
bozukluklar, kabuk vanlmalarn, kopmalan olmavacak, dis kisimlannda s nem bulunmayacakir
Hevenk seklinde ise 05l kisminda 15 ¢m, alt kismuinda [0 em uzunlufunda sap kalacaktir. Meyve
uglarinda gigeklerden pistiler kopanbmiz olacakir. Her birinin agiehifn 200 gr dan az olmavacakir
Mugzlar, sandik igerisinde givdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir,
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YENI DUNYA EVSAFL Turuncu renkie, tath ve lekesie, en kilglik meyve gapt 35 mm, normial
olpunlagmg ve tatl olacakur, Clirlik czik ve burusukluk olmayacaktr. Kasalarda sisalanmis alt ve
iistil wym ebatlarda olucakur,

VISNE EVSAFIL: Pivasada mevsimine gore satilan ivi cins asily visnelerden taze etli iri taneli ve
kendine has lezzette olacaktw, Ezik, ¢iiriik, ham, bayat, kifli, toely, toprakl ve camuoriu olmayacaktr,
Saplarindan ayrilms olmayacakr. Temiz tekli kasalar iginde getirilecekrir.

CILEK EVSAFI Pivasada satilan en iyl cins (1. Sif) cileklerden olacakur, Cip, yaprak, toz, toprak
vi. yabanc) maddelerden annmis bulunacaktir. Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis, pargalanmig,
kurtly clmayacakur. Sekil ve renk bakimindan gesici tipik Geelliklerini psterecek, olgunluk, renk ve
irilikge hir drnck gdriindigte, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeve dayvanacak sertlikte
olacak, canak vapraklan ile kisa vesil saplan gile@in Uzerinde bulunacaktir. Tekli, temiz kasalar iginde
getirilecekiir

KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze gonlinitglii, saglam, olgun, siki eth. temiz ve saplan dismemis
thasat sirasinda sapindan kopan gegitler harig) olmalidir. Kireelarda gizle gdrilebilir vabane: madde,
kimynsal madde artiklari, anormal dig nem, yabanes tat bulunmamalidir, Kirazlar zamanla durmaktan
burugmug, clrivmils, sivahlagnug, Igl kurtlanms, bozulmus, dogal lezeetini kaybetmis olmamalidir,
Her ambalaj iginde bulunan kirazlar, gesit, simif, boy ve orijin bakumindan bir denek olmalidir,
Prvasada satilan en iyi cins, olgunlasmis, taze ve lezzetli Napolyon kimelardan olacaktir. Kirazlar
temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tasima, mubafuza siiresinee kirazlan ivi bir sekilde
koruyscak ve safh@a zarar vermeyecek nitelikie, veni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veva tahta
harici difer malzemeden hazirlanmig kutw, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlann yvapiminda kullansian
her pesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, lemiz
ve kokusuz olmah, Orine zarar vermemeli, bunlann lzerine yazmiacak varilarda kullunilacak
milrekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullandan zamk, toksik veya difer sekilde insan
safhifing zarar verecek yapida olmamalidie. Basili kagit kullamldiginda, vazih yizin disa gelmesine
ve iriin ile temas etmemesine dikkar edilmelidir. Ambalajlann iginde belirtilenlerin disinda highir
wabamer madde bulunmamalidire,

KIZILCIK EVSAFL: lvice olgunlasmis  olacak, ezik, cirik ve icinde yabaie  madde

bulunmavacaktr,

T GRUP KURL ERAAK MALZEME EVSAFI
KONSERVE FASULYE EVSAFI

I Uriinii etkilemeyen, insan saglginag zararh olmayan  ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalapmda olacakir,
2. Ambalaj dzerinde aga@rdaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak kagit
veyn bask) etiket vb. sekilde vazilmaladir,
- Finmamn ticari unvam veva kisa ady adresi, tescilli markas
- Balin adi
- Btandardin isarcti ve numarasi
- Sinifi (varsa)
- Purtl, sen vieva kod numarasindy bir
- Met agirhik
= Bt agirlik
- Slrme aferlk
- imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veva eaf Smril
- "Her iki kapak tarafi gismis ve sizamtili Kutular almevinez,” Yazl ifadesi,
- Tanm ve Chrman Bakanbg nin izninin bulunmas: gereklidir,
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Taze fasulyeter ilgili TSE * ye uygun, bag ve saplan ile varsa kilgiklan almarak birkas pargayva
biliinmig olmaledir, Konservedeki fasulveler aymi gesitten, etli, dafilmamis, fazla yumusamamis,
oldukga sert durumda olmali, delge suyu fazla bulamik gistermemeli ve tuz miktan % 2 ‘vi
gegmemelidie,

Konserve edilmiy fasulveler, gesidine egl renk, tat ve kokuda olmaly, yabanc tat ve koku ile
iginde yahanct maddeler bulunmamalidsr.

Taze fasulye konserve iginde tuzdan baska herhangi bir katks maddesi bulunmamalidir

Konserve sitzme airhf net agirhgn % 60" mdan az. tepe boglugu kalan hacminin % 10" undan ok
olmamalidir

Koenservelerin kontrolis icindeki suyu stziimek {siizme amelivesi bir siizgeg icerisinde ditkilen
sebeelerden damlama kesilinceve kadar bekletilmek) suretivle vapilie, Kutularin arasmda tesadinf
edilecek cilz’i  fabrikasyon noksanbklar sgihp, tartilan defederi ile birdikte, istenilen gramaj
vasitstm altina dilgmemek sartivla kabul edilir,

Bu ambalajlar naklivata tahammiil edecek sekilde saglam yapili olacakiir

kabul edilen mallann normal gartlar altinda 6 av milddetle bozulmamasimi, miiteahhidi taahhii
edecektir. & av sonunda bozulma belintisi ghsteren kutular jade edilecektir, Gerekli idari sartname
wyerulanarak miteahhit firma torafindan degistirilecektir,

10,542 konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yionetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uvgun olacakir,
- Kenserve kutularinin Kapaklan igeri ¢0kik veyva kabarmis {bombe yapos) obmayacakor, Kutularin

higbir yerinde delik, desik, gatlak, vzik ve pas bulunmayacakir.

12, Konserve sieme agrhik deerinden teslim alimacakor, Konserve icerisine konan domates, kuatunun

alnda ve Ostiinde olacaktr. Komservenin kalite sistem belgesi olmalde, HACCP helgesi
olmabfedir.

KONSERVE BELELYE EVSAFI

1.
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Uriini etkilemeven, insan snghfna zamel olmayan ve hermetik olarak kapatilan tencke kutu
arnbalapmda olacaktir,

Tanm ve Koy fsleri Bakanhig' nin izniyvle zalisan bir milesseseden imal edilmis olacaktir,

koutunun etket bilgiler { Tirk Chida Kodeksine ve TSE ve uyveun olacakor.)

Bezelye taneleri saglam, biltin, sedesie, temiz, cziksiz, qesidine Gegi dogal renk, tat ve kokuda
aymi irilikte olmalidir, 3 numara iri boy bezelve alinmal,

konservelerde tue miktar %% 2°yi gegmemelidir. Kutu doldurma oram % 90°dan, sizme oram %
E0°dan az olmamabdir, Dolgu suvu bulanik olmamalidir, Konservelerin kontrolii igindeki suyu
slizlilmek (stzlllme islemi; bir siizgeg iperisinde dikiilen sebzelerde damlama kesilinceve kadar
bekletilmek)  swretivle vapibir. Kutulann  arasinda tesadiilf edilebilecek cliz’i fabrikasyon
noksanliklar agip, tartsdan degerleri ile bidikie istenilen gramajm alina dosmemek sarivla kabul
edilebilir. Bu ambalajlar naklivata dayanacak sekilde diizgin ve saglam olmalidir,

- Ambalaj ilzerinde ayagudaki bilgiler; borulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagur

vy baski etiket vh, sekilde yazimaldir

- Firmamin ticari unvam veya kisa ady, adresi tescilli markass
- Malin adi

« Btandardin isaret ve numarasi

- Snifi {varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Met agerhk

- Briin agirhk

- Slizme afirlik

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiyve edilen son tilketim tasthi veya raf Smri

- “Her iki kapak tarafi sigmig ve sizintil kotulan almaymz,” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanhi'min izninin bulunmas gereklidir,

7, Konserve sikame sEirhik (zerinden alinacakir,
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8.

9,

kutalarm iginde asil gda ile birlikte yenilmesine ve katilmasina missaade edilen maddeler disinda
katki maddesi olmamaldie, Konserve tirkerl, degisik markalardan numuneler gorildikeen;
gercktifiinde aglarak pigirdikien sonm karar verilip testim alimacaktr. Konservenin kalite sistemn
belgest olmaludir,

Konserve kutulaninin kapaklarn igeri ¢ikitk veya kabarmis (bombe yapmes) olmayacakir, Kutularin
highir verinde delik. desik. gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir,

10802 konusa gida, Tik Ghida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir,

KONSERVE TURLID EVSAFI

5

|

Uriinl etkilemeyen, insan saghgma zararh olmayan  ve hermetik olarak kapanlan teneke kum
ambalajinda olacakur,

. Tiirlii kenserve vapiminda kullamlan taze sebzeler asagidaki teelliklerde olmahidar.
. Taze Fasulyeler, TS 797°de belirtilen Szelliklere uygun, bas ve saplar ile varsa kilgiklar almarak

birkas parcava biliimmiis olmalidir,

. Pathean; TS 1255°de belinilen dzelliklere uygun, kabuklar soyulmug veva arabkl sovulmusg ve

parga halinde dofranmig olmaldi

- Biber; TS 1205°de belinilen Gzellikieki dolmalik biberlerden sap ve tohum ksimbar alinmis ve

kesilmiz olmalwdir.
Domates: TS 7% de belirtilen dzelliklere uvgun ve enine dilimlenmis, kalmca iki dilim halinde
clmaly ve tirliinin alt ve dstiine konolmabdir.

. Sakiz kabafn; TS [898°de belimilen Szelliklere uvgun. gekirdedi az, eti dagiimayvan kabaklardan

olmali ve kabugu alinmg pargalar halinde dogranmig bulunmalidir,

Bamya: TS 2122° de belirtilen dzelliklere uvgun, gekirdegi kiigiik, kirpe, fazla vumusamamig, 1,3
— 6 cm. boyvunda bitlin baglar kesilmig ve pishifinde dagilmayan bamyalardan olmalidor,

Tiirlii Konservenin Owellikleri :

Koendime depi a1 ve kokueda olmali, higbir vabanci 1a1, koki ve madde bulunmamali.

Igindeki sebaeler. fazla sert veya pisimig olinamal

Iginde, e ve limon idundan bagka bir katks maddesi bulunmamals

Dolgu suyu igindeki tuz miktant % 2w, limon tuzu veya suyu % 0,36 gegmemelidir,

Dolgu suyu fazla bulamk gistermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi almmalidie, HACCP

belgesi olmahdir,

Tiirlih konservede, sebaeler stiziildiikten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir.

- Taze fasulye % 15-30 = pathcan % 25-30 - biber % 5-10
= clomeites 25 [0-15 - sitkiz kabag % 10-13 - bamya % 10-15

Ambalaj bzerinde asagsdaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sckilde ve okunakl olarak kagit
viwa baski etiker vbe sekilde vasmalidir,

- Firmamn tican unvam veva kisa ads, adresi tescilli markasi
- Mahin adi

- Standardin igaren ve numaras

= Samifi (varsa)

- Parti, sen veva kod numarasimda hir

- Met agirlik

= Briit agirhik

- Silizme afirlik

- Imal tarihi

- Firmaca tavsive edilen son tiketim tanhi veva raf el

- “Her 1ki kapak tarafi ismiz ve siznth kutulan almayvinez,”™ Yazml ifadesi,
- Tanm ve Crman Bakanle®i nin izninin bulunimas gereklidir.

10 Konserve ambalajlanndaki etiket bilgileri Tirk Gida Kodeksine ve TSE ve uygun olacakur,
1. konserve kutulanmin kapaklan igeri gikilk veya kabarmis (bombe yapmig) olmayacaktr, Kutularin

highir verinde delik. desik, gatlak, exik ve pas bulunmavacaktir.
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12, Konservelerin kontrolil igindeki suyu sOellimek (siizme islemi, bir slrgee igerisine dikillen
sehzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretivie vapilir, Konserve sizme agirhk
tizerinden teslim alinacakur, Kutulann igerisinde tesadiif edebilecek ciiz'i fabrikasyon noksanliklar
kabul edilmelidir,

13,50 konisu gada, Tiirk Cida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr,

KONSERVE BAMYA EVSAFI

| Uriinit etkilemeyven, insan sagligina zaearl olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacakiir.

2. lgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, vabanc: tat ve koku
blunmayacaktir. Bamyalar kendine has giriiniigte, biitiin halde, baglan konik olarak kesilmis
ve aym cinsten olecak, kitrpe, lekesiz, gekirdegi kilgiik ve sertlesmemis, fazla yumusamanms,
dagilmamig ve ezilmemis olacaktir,

1. Dolgu sivist bulinmanng ve salyalanmamg, kutularin durumu mekanik ctkenlere bigimleri
boeulmamiy ve hermetik dzelligini kaybetmemis. bombajsiz ve dis viizl passiz clacak, icinde
vabanci madde bulunmavacakur, Kutu delum oram % 90° dan, sitzme oram % 607 dan az
clmamalshir.Bamyanin cinst sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en gok
Them'ye kadar, svisinda tuz orani en gok % 2, asitlik en cok % 0.5 olacaknr,

|l Ambalaj izerinde asgagidaki bilgiler, bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak
kafit veya hasks etiket vb. sekilde vazimalidir,

= Firmamn ticari unvam veya kisa ade, adresi tescilli markas:

- Mahin ads

= Atandardim waretl ve numaras

= Swuf {varsa)

- Parti, seri veya kod numarasimda biri

«  Met agirhik

- Briit afirhk

= Bieme agichk

= Imal tarihi

- Firmaca tavsive edilen son tiiketim tarihi veva raf dmri
“Her iki kapak tarafy sismis ve sizntil kutulan almavimz.” Yazih ifadesi.
Tarim ve Orman Bakanhg'nin izninin bulunmas: gereklidir.

4. Konserve kumlanmun kapaklan igen gokilk veya kabarms (bombe yapmis) olmavacakiir

Kutularn highir verinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacakur,

Kutunun etiket bilgileri Turk Guda Kodeksine ve TSE ve uygun olacakir. Koenservenin kalite

sistem belgesi olmalidir,

6. Stz konusu gida, Tirk Chda Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uvgun
olacaktir.

L

KONSERYE MISIR EVSAFI

I Uriinii etkilemeyen, insan saghgma zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu gmbalapnda olacaktr.
Kendine has tat koku ve renkie, kendine Bzgi renk ve kokuda elmalidir,
Kutu dolum oramt en az %90 olmalidr. Kutularin bigimi mekanik etkenlerle bigimleri
borzulmamis ve hermetik  Bzellifini kaybetmemis olacaktir, lginde yabaner madde
Biilunmamalidir.
4. Konserve kutularinin kapaklar iger gokilk veyn kabanmis (bombe yapmis) olmayacaktir,
kKutularin highir vennde delik, degik, catlak, ezik ve pas bulunmayacakur.
5. Dolgu suyu bulamkhk géstermemeli ve tuz miktan %2°yi peemeyecekair,
6, Ambalaj fizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl
olarak kagit veya basks etiket vb. sckilde vazilmaledir.
= Firmamn ticart unvanr veva kisa ad, adresi Jescilli markasi
- Malm ad:
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= Sandardin isareti ve numaras:

= Simify {varsa)

- Parti, ser veva kod numaras

= MNet agirhk

- Briit agirhk

- Bflzme afirhk

- Imal tarihi

= Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya ral dmrii

- “Her iki kapak taraf gigmig ve stontlh kutulan almayimee” Yaal ifadesi.
= Tanm ve Orman Bakanh@'nm izninin bulunmas: gereklidir:

7. TSE va da Tirk Gida Koedeksi uygunlugu bulunmalidir,

. TK.B i ilgili savise ve Gretim izni bulunmalidir,

9. 1. kalite, genetik dzelligi degistirilmemis olmali ve ithal misir olmamalidir.

|0.Bu dirlin muayene komisyonu tarafindan teslim alinrken, ambalaj dzerinde varan net
agirhk degiil, stizme agirhk ile teslim alinacaktir,

KONSERVE GARNITUR EVSAFI

| Uriinii etkilemeyen, insan saghdma zararl ofmayan ve hermetik olarak kapatlan teneke
kutu ambalajinda olacaktir
2. Bezelye, kilp dogranmus havug ve patatesten olugacakur. Sebzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkie olacak vabanc: tat ve konu bulunmayacaktir.
3. lgierisinde degisik renkli, lekeli taneler, vabanci maddeler clmayacakur
4. Kutu doldurma oran %% dan az, siizme agirhi %60 dan oz olmayacaktir.
5. Dolgu suyu bulamklik géstermemeli ve tuz miktan %2"vi gegmeyecektir,
6. Siizme kitlesinde bezelye oram en az Y40, havug oram en az %235, patates orani en fazla
023 olacakur,
7. Koenserve kutulanimin kapaklan geri ¢okik veva kabarmig (bombe vapmis) olmayacaktir,
Koutulanin highir verinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir,
£, TSE va da Tirk Gida Kodeksi uygunluguo bulunmalidir,
9. Ambula) Ozerinde asafwlaki bilgiler; boaulmayacak, silinmevecek sekilde ve okunakh
olarak kagin veva baskn etiket vh. gekilde vazlmalidar,
- Firmanm ticari unvani veya kisa adi, adresi tescilli markasi
- Mlalin adi
= Btandardin sareti ve numarasi
« Bt {varsa)
- Parti, seri veya kod numaras:
- Met afirhik
= Briit agorlik
- Silzme agwrhik
- imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son t0ketim taribi veya raf Smri
- “Her iki kapak 1arafi gigmis ve sizintih kutulan atmayiniz,” Yazili ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanh@'nm izninin bulunmasi gereklidir,

DOMATES SALCASI EVSAFI

I Taze kimizi domateslerin ezilmig, kabuklarindan ve gekirdeklerinden aynlmig olan
mutfak tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretivle hazirlanms olacakur,

2. Doemateslerden baska cins sebze ve meyve exmeleri, zararsiz da olsa apielastine

maddelerle karistrilnus ve boyanmis olmayacakur,

Salgada renk kayb, lezzet bozuklugu, yabancs kokw, kif olmayacaktir

4. Urtnl etkilemeyven, fnsan saghifna zararh olmavan ve hermetik olarnk kapatilan tencke kuty
ambalajinds olacaktir. Tencke kutular bombesiz, mekanik tesifle bigimleri bozylmamis,
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sizintisiz, passiz olmalide, Ambalaj Geerinde agafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek
sekilde ve okunakh olarak kafit veva baski etiket vb. sekilde vazlmalidir,

- Firmanin ticari unvan veya kise adi, adresi tescilli markass

= Malin adh

- Standardin isareti ve numaris

- Bt {varsa)

= Parti, séri veva kod numarass

- Net afirhk

- Brit agirlik

= Slizme afirhk

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf dmrl

- “Her iki kapak tarafi sigmis ve sizantil kutulan almayimie.” Y oah ifadesi.

- Tanim ve Orman Bakanhgs'nin izninin bulunmas: gereklidir,

3. Salgamn brix oram (wz harig) %32°den az olmavacakur. Tuz miktan en fazla %5 olacakie,
Doluluk oran %&90"dan az olmayacaknr.

6. Kontrol komisyonu divet vemekler igin tuzsuz salga da istevehilir

Tanm ve Orman Bakanh@ 'nin izninin bulunmas: gereklidir.

B. Salganm Ealite sistem belgesi olmahidir, Sz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y dnetmeliginde
ver glan ilgili gida webligine uvgun olacaktir.

|

SIVI AYCICEK YAGT EVSAFI

Berrak, tortusuz, agik san renkli, seffaf gdriniimde, kendine has koku, tat ve goriniimde olacaknr,
Ham yagin 8zel koku ve lezzeti giderilmis olacakur, Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve Tiirk
Cirda Kodeksine uvgun clacakir, Kurumda yemeklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Ornjinal, 18 I'lik  tencke ambalajlarda bulunacaktr. Yagm dumanlanma noktass yiksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullamilabilecek tiiede. kisa siirede yanmayacak tiirde olacakur. Acimig
olmayacakir. Ambalajlar fizerinde firma ade, adresi, net agwrhigr, standardin isareti ve TS numarasi,
trefim numarasi, Gretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarm ve Koy Isleri Bakanh@ nin izni, igndekiler,
SYA yiizdesi bulunacaktir, Ambalajlar dizgiin, temiz, paslanmamis. bombe yvapmamsg, ezilmemis
olacaktie, Yagin, imal edildigi verin “kalite sistem belgesi™ olacaktir

FEYTINYAGI EVSAFI

Yemelin gesidine gore zeytinyagh yemeklerde Riviera, salatalarda sizma  zeytin yvag olacakur
Yegilden sariva degigen renkie olacaktr, Serbest vad asitli oleik asit cinsinden her 100 gr'da %05 den
fazla olmamabidir, 20 “*C'de berrak, torusoz, kendine hos tafta ve kokuda olacaktr, Acimis
olmayacakir, Peroksit deferi maksimum %15 meq akiif oksigen'kg vad olmahder, 5-10 1'lik teneke
ambalajlards teslim edilecektir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe vapmamis ve
ezilmemis olscaknr. Ambalaj Gzeninde gmuda maddesinin adi, pindekiler. net miktan, dretici ve
paketleyici firmanmn ad, tescilli markasi, adresi ve Oretildigi yver. firetim ve son kullanma tarihi, Tarim
ve Orman Bakanh@mmn ieni, parti numaras) ve/veya seri numarasi, standardin igareti ve TS numaras.,
ofijin iilke, perektiinde kullamm bilgisi ve/veva muhafszn sortlar, serbest yag asidi vilzdesi
bulunmahidir, ZevtinyaBinin, kalite sistem belgesi olacakor. 6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uveun olacaktr.

KURU FASULYE EVSAFI

Yoeni Orin, pivasada sabidan en iyi kalitede, verli Gretim olacak, eski Orlinle karsik olmavacaktir.
Bavat, mat, buruzuk, slanms. kmk tanel, bozuk, kliflenmig, ¢iiriimiis, lekelenmis, kendine Gzgii renk
ve kokusunu yitirmiz, filizlenmis, biceklenmis, biceh ve diger zararhilar tarafindan yenmis veya
delinmis olmayacaktr. Cinsi seker fasulye olacaktir. iri taneli cabuk pisen cinsten olacak.

W




pigirildiginde tanelerin hepsi avni anda pigmis vé irilenmis olacaktir. Yebanci ve kink tane orani en
Yzl % 1, nem orani en fazla % 13 olacakur, Geligi glizel alnan |00 adet fasulyenin agirhi@ 60 g."dan
eksik olmayacaktir. Taneleri in. veter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. insan saglifina
zarar vermeyen, mdayla temasa uygun olmalidir. Cuvallar Gizerinde firma ads, sdresi, standardin isaret
ve T numarasi. drln yils, Uretim ve son kullanma taribi, Tarum ve Orman Bakanlhigi'ndan onayl
olacaktir, Kuru fasulvenin islendigi yenin edildigi verin “kalite sistem belgesi” olacaktr Stz konuso
gda, TSE ve Tirk Gidn Kodeksi Yédnetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uyegun olacakur,

NOHUT EVSAF

Yeni rlin, pivasada satilan en iyi kalitede, verli Uretim olacak, eski iirlinle karisik olmayacakor.
Bayar, mal, buruguk, slak, kink taneli, bozuk, kiflenmis, ¢iirimiy. lekelenmis, kendine dzgil renk ve
kokusunu yitirmig, filizlenmis, biceklenmis, bicek ve dier zararlilar tarafindan venmis veva delinmis
almayacakir. Yabanc ve kink tane oran en fazla % |, nem oran en fazla % 13 olacakur. Geligi giizel
alan 100 adet nohudun agirhige 60 g dan eksik olmayacakur. Pisirildiginde hepsi aym anda pismis
ve irilenmis olacakuir. Taneleri irl, veter derecede kurumug ve hepsi ayni bovda olacaktir, Insan
safhfina zamar vermeyen, mdayla temass wygun olacaktie, Cuvallar Gizerinde firma adi, adresi,
standardin igareti ve TS numarasy, lrln yil, lretim ve son kullanma tarihi, Tarm ve Crman
Bakanh@i'ndan onayh olacaktr, Nohudun islendigi verin edildifi verin “kalite sistem belpesi™
olacaktr. Stz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebliine
uygan olacaklir,

BARBUNY A EVSAFI

Yeni dirlin, pivasada satilan en iyi kalitede, yerli tretim olacak, eski firinle kansik olmayvacakor.
Bayat, mat, buruguk, slak. kinik taneli, bozuk, kiflenmis, giiriimily, lekelenmis, kendine tzgh rengini
vitimmig, filizlenmis, bbeeklenmis, bieek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veva delinmis
olmayacaktir. Pigirildiginde tanclerin hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacaktr. Yabanci ve kirk
tane o en lazla %61, nem orani en fazla %513 olawakur. Geligi gizel alinan 100 ader barbunyanin
agirli@ 60 g'dan chsik olmavacakir, Taneleri in, veter derecede kurumus olacakur. Insan saghgina
earar vermeyen, widayla temsa uygun, Cuvallar dzerinde pida maddesinin ndi, net mikian, Oretici ve
paketleyici Nrmanm adi, tescilli markasi, adeesi ve Oretildigi ver, Gretim ve son kullanma tarihi, Gretim
yili. Tarm ve Orman Bakanhgi'min izni, parti numarasi ve/'veya seri numarase, orijin iilke, Griin vili
bulunmahdir. Barbunyvamin kalite sistem belgesi olacaknr, 562 konusu mda, TSE ve Tk Gida
Kodeksi Yonetmeliinde yer alan ilgili gida reblidine uvgun olacaktir,

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI

Yerli Gretim, son sene mahsulil, pivasada satilan en ivi kalitede alacaknr, Mercimekler kendine dzed
dogal renk ve kokuda olmah, slanmis ve slanlp kurotubmos ve Kofld olmamali, canl bicek ve
hayvanzal kalint igermemelidir. Yeni driin olacak, eski driine kansik olmayscaktir. Bayat, mat, yagli
veyd boyall olmayacaktir. Iginde yabanci madde (mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden
bagka maddeler ile 3 mm® ik yuvarlak delikli elek alting gegen mercimek tane ve pargalan da dahil
olmak Gzere her tirld madde), kusurlu tane (kizarmig, ¢imlenmis, ¢lirimils, olgunlasmams,
lekelenmemis, bicek yenikli ve delik mercimek tane ve parcalar)), kink kabugu soyulmus (3 mm’ lik
vuvarlak delikl elek Gzerinde kalan, tanesinin 1'4 “inden fazlas kinlmis kusurle olmayvan mercimek
pargalart ile kabufunun 1 ‘inden fazlast soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri)
olmayacaktir, Mercimekieks katkr maddeleri, bulasanlar, pestisit kalintlan, Tirk Gida Kodeksi
¥ dnetmeligimde yer alan hiikimlere uygun olacakor. Nem oram en gok %6 14 olacakur, Taneleri avm
zamanda pigecek Geellikte olmahdir. Pigirilerek denenecek olumlu sonug almirsa kabul edilecektir,
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmaldir. [nsan saghfna zarar vermeyen, gidayla temasa uyeun,
ambalajlerda olacaktir. Ambalajlarda teslim alinacaktir, Ambalaj Gzerinde firma ad, adrest, standardin
sareti ve TS numarasy, dirlin yil, Oretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanlig'nin izni
elacakur. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,
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YESIL MERCIMEK EVSAFI

Yerli firetim. son sene mahsulll, pivasada satilan en iyvi kalitede olacaktr. Mercimek kendine fiegh
dogal renk ve kokuda olmal, islanmes ve slanbp korotulmus ve k66 olmamalidie, Canlh bocek ve
hayvansal kalinh olmayacakur, Yeni finin olacak, eski Urlinle karisik olmayacaktr, Bayat, mat, yagh
veva bovall olmayacaktor. Mercimekteki katky maddeleri. bulasanlar, pestisit kalmnlan Tirk Gida
kodeksi Yonetmeliginde ver alan hiikiimlere uygun olacaktir, Boylanmes yesil mercimek olacaktr,
Boylanmiz vesil mercimeklerde etikette belirtilen tane iriligindeki mercimek oram %95 olmaldir.
Boylanmis yesil mercimekteki nem oram en gok % 12 alacaktir. Taneler ayni zamanda pisecek
dzellikic  olmalidie,  Pisirilerek  denenecek; olumlu sonug albimirsa  koruma  kabul  edilecekrir,
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmahdir. HACCP belgesi olmahdir. Insan sa@hgng  zarar
vermeyen orijinal ambalajlarda teslim alinacakoir. Ambalaj lizérinde firma adi. adresi. standardin
igareti ve TS numarasi, Orin yali, tretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanlifii nm i#ni,
boylanmiz yesil mercimegin tane wihi@i belirtileeektir. TSE ve Tlrk Guda Kodeksi Yénetmeliginde ver
alan ilgili gida teblifiine uygun olacakur.

BULGUR EVSAFI

Yeni sene mahsulii. pivasada satilan en ivi kalitede, durum bugdavindan olscaktir. Bulgur taneleri,
safilam, temiz, bulgurs Szgi renk, tal ve kokuda olmali. Eksimis. acems, ghzle gtrilebilen kiflenme
vexa kitflenmeden dolavi tdinds ve kokusunda bir dedisiklik meyvdana gelmiz olimamalidir. Bulgurda
canh veva cansiz hagere ve parazitlesle bunlanin pargaciklan, yumuortalar bulunmamalidir, Nem
miktari en gok % 13 olmali. Boya igermemeli irl (pilavlik) tip bulgur olmalidie, Iri tip, gbz agikh
355 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendifinde, tamami 3.553mm."lik elekten gegmeli, 2,00 mm'lik
elegin Ozerinde kalmalidr. Ancak 2.00mm'lik elek aluna gegen Kisim kitlece % 10°dan fazla
clmamaldir,
Tolerans sinrlar:

Tag, toprak, kum, gdp v.b.madde en gok %5 0.0

Bugdaydan baska tahil tanelerd  engok %

¥ abanci of tohumdan encok Yol
Cok iri tane engok %1
Bevazl tane engok %l

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyvi sekilde koruyabilecek Ozellikie, saghga zararsiz
maddelerden vapilmug, saflam, temiz clmalidir,

Ambalaj feerinde, firma ady, adresi varsa tescilli markas:, bulgurun tipi {pilaviik vesa koftelik) imal
tarihi, parti, standardin isareti ve TS numarast, seri ve kod numaralarnndan en az biri, net kitlesi, son
kullanma taribi, Tarum ve Orman Bakanh@i'nmin izni belirtilecektir, Bulgur orijinal ambalajnda
olacaktir. Bulgurun kalite sistem belgesi olmalihe, Stz konwsu mda, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Ynetmeliinde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olscaktr,

IRMIK EVSAFL

Sert durum bugdayindan usuliine uygun retilmig irmiklerden, veni sene tirlini, pivasada satilan en ivi
kalitede olacakur. Temiz. kendine depil renk, koku, tat ve gdriinligte olacaktr, lrmikler, kizigms,
acimig, eksimig, kitflenmis, bovah, kokmus, nemlenmis, driimeeklenmis, kurtlanmis olmayacaktr.
iginde parazit ve yabanci madde bulunmavacaktir. Rengi hafif sarmtirak veya san clacaktir. fri
bugday immigi olacakir. Mem oronn en fazla %13 alacakiie. Protein miktar), kurs maddede en oz
Yal1.5 olacaktir. Kill miktary, kurn maddede en gok % olmalidir. Asitlik en ¢ok %00L05 olmalidir,
Pigirilerek denenccek, olumlu sonug alimirsa kabul edilecektir, Un haline getirilip elendikten sonra
kuru gluten miktan%l0'dan az olmavacak, elastikiveti normal olacaktir. 300 g*hk insan saghfina
warar vermeven, mdavla lemasa uygun, orijinal ambalajlards olacak. Ambalaj Gzerinde gida
maddesinin ady, windekiler, net miktan, Oretici ve paketleyici firmamin ady, tescilli markas:, adresi ve
dretaldifs yer, Oretim ve son kullanma taribi, Tanm ve Oman Bakanly@inin izni, standardin isarcti ve
TS numaras), parti numaras: ve'veya seri numarass, orijin Olke, gerektiginde keltanim bilgisi ve/veya
muhafaza sartlan, irmigin grubu bulunmalidir, Trnvigin, kalite sistem belgesi olacaktir, Ambalajlar
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dilzgiin, temiz olacakur. Stz konusu gda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili pda
teblifine uygun olacakir,
PIRING EVSAFL

Yeni sene mahsuli, verli Gretim, pivasada saulan en ivi kalitede olacakur, Kirlenmis. acims,
kiiflenmis olmamal. Yabanci tat ve koku igermemelidir. Kangtinlmg olmayacakur. Pirincin rutuber
orant en fazla %14.5 olmahdwr. Pilwvlik piring, uzun taneli piring{iane boww & mm“den fzla ve avm
zamanda veunluk/genislik oram 2'den fazla 3" den az olan ) olacakior, Pilaviik pirincin cinsi liks baldo
olacakiir. Osmancik baldo olmayacakur. Piringte: kink taned 1/4 i kinlmig) %17 gegmeyecektir.
Piring igerisinde geltik ve kergo piring miktar en gok %0.01 oraninda olacaknr, Yabane: madde
(piring tavesi diindaki bbock veya bocek pargalan ile kalintlan, yabanci tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamalidie, Ambalaj
Gzerinde gida maddesinin adr, net miktan, Oretici ve paketleyici firmanin ady, tescilli markasi, adresi
ve direrildigi ver, iretim ve son kullanma tarihi, retim yali, Tarrm ve Orman Bakanhgi'nen fzni, parti
numaTas) velveyas serl numarisi, standardin isareti ve TS numarasi, orijin iilke, pirincin tane uzunhuigu
bulunmahidir. Firincin, kalite sistem belgesi olacakur. Ambalaj insan saghgma zarar vermeyen,
gidayla temasa uygun guvallarda olacakur, Piring pisirilerek denenecek, olumlu sonug alimirsa kabul
edilecektir. Stz konusu gada, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine
uyEun olacaktir,

ARPA-TEL SEHRIYE EVSAFI

Yeni sene mahsulil, verli dretim, pivasada satilan en ivi kalitede olacaktir. Bugday irmiginden usuling
gibre yapilmes arpa ve tel gehrivelerden olacaktr. Bugday irmiginden baska irmik veya nigasta
kariznetimig ofmayacaktir.. Tabii renkite. kokuda ve taita olacakir, Ieinde canli-cansiz kurt. bikcek ve
bunlarin yumurtasi olmavacakte, Kioflo, nemli, giivelenmis. kinlmis, lekelenmis olmayacakir,
Pigirilerck denenip almacakur. Nem miktan % 13" gecmeyecekti. % | tuz igeren kavnar suda 20
dakikada hepsi pismis olacaktr. Pisme sonucundn dailan ve yvapisik hamur olan sehriveler
ahinmayacaktir, Sehriveler orijinal, paketlerde olacakiir, Ambalaj Gzerinde firma ads, adresi, igerig,
standardin igareti ve TS numaras), Gretim ve son kullanma tarihi, net miktan, parti numarasi ve/veya
seri mumarasi, Tanm ve Orman Bakanhgi'min imi bulunacaktr, Sehrivenin kalite sistem belgesi
clmaldir. Pisirilmeden evvel veya sonm agizda cinendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
clmayacakor. Yendikien sonm agizda, bofazda acilik ve yarkhik duyulmayacakor, Sehriveler insan
sagligina zarar vermeyen, gidayla femasa uygun paketler halinde almacakor, Stz konusu gida, TSE
ve liirk Givda Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uypun olacakir,

INCE ERISTE EVSAFI

Yeni sene mahsulii, verli irctim, pivasada satilan en ivi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmalhidir, Rutubet miktar en ok % 13 olmabdir. Kiil miktan en ok % 1 olmalidir. Protein miktan
kuru maddede en gok % |0 elmalidir. Son il Oriini sert durum bugdayindan yapibdigs vazih olacaktr.
lginde yabanct madde ve boya bulunmayacakur. Kinldifinda kesit parlak olacakuir. Pisirilmeden dnce
agnedy gignendigi zaman ehsi leerette ve kil kokuds olmavacaktir, Yenildikien sonra aeeda,
bogazda acilik ve yamkhk duvulmayacakir, Kinlis, kiiflenmis. kirlenmis, kurt, biscek ve fare pislig
olmavacakiir. Erigle % 1 tuz ibtiva eden Kaynar suva sularak 20 dakika pisirildiginde LTI
bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapisik hamur olan eristeler alinmayacaktir, Sari ve
parlak renkli olmali, unsuz garinbshi olmalidir. Suva gegen madde %% 6'nun altnda olmahdir. % 96
“lik etil alkole gegen asitlik miktar % 0,05 den ¢ok olmamahdir, Eristenin “kalite sistemn belgesi”
olmaldir, Erigte, ambalajlarda olacaktw, Ambalaj zerinde firma ads, adresi, dretim ve son kullanma
tarihi, parti numaras: ve/veva seri numarast, Tanm ve Orman Bakanligi'min i, besin icerikleri,
standardin isareti ve TS numarasi, net agirhiis belimilecektir, Siz konusu mida, TSE ve Tork Gida
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacaktir.
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MAKARNA EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli Gretim, pivasada satilan en iyi kalitede olacakur. Kendisine has tat ve kokuda
clntahdir. Rutubet miktan en gok %% 13 olmabdir, Kil miktari en gok % 1 olmahdir. Protein miktar
kirru maddede en gok % 10 olmalidir, Son vil riinh sert duram bugdayindan vapldig yezil olacakur.
Ipinde vabunc: madde ve boya bulunmayacakur, Kinldiginda kesit parlak olacakter. Pigirilmeden tnce
afieda cignendigi zaman eksi Jezzetie ve kit kokuda olmayacaknr. Yenildikien sonra agizda,
bogazda acihik ve vamkhk duynlmayacakur, Kinlmig, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bacek ve fare pisligi
olmayacaktr. Makarnalar %0 | tuz ihtiva eden kaynar suva anlamk 20 dakika pigirildiginde suyu
bulandimayacaknr. Pigme sonucunda dagilan, vapigik hamur olan makarnalar alinmavacaktr, Sar ve
parlak renkli olmali, unsuz gbriinisld olmalidie, Suya pegen madde % 6'nin aftinda olmalidir. %% 96
ik etil alkole gegen asithk miktan % 0,05 den gok olmamabidr. Makarnanmn, erigienin, kesme
makarnanin “kalite sigtem belgesi™ olmalidir. Makarna, ambalajlards, dildilk (ince vzun), boncuk,
vitksiik, dirsek, burgu, yassi firin, spagenti makama gesitierinde olacakur. Diyet vemekler igin 350
g'lik paketierde kepekli ya da tam bugday makama getirilecektir. Ambalsj Uzerinde firma adi, adresi,
Uretm ve son kullanma tarihi, Tarnim ve Crman Bakanh@nm izni, besin igerikler. panti numaras:
velveyn seri numarass, standardin igareti ve TS numarasi, net agirh@ belirtilecektir. Sz konusu gida,
TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliinde ver alan ilgili gida tebligine wvgun olacaktir,

BUGDAY UNU EVSAFI

Yeni sene mahsuli, yerli Gretim, pivasada satlan en ivi kalitede olacaktir. Birinci nevi un olmalidir,
Beyaz hafil’ sanmurak renkie, kendine tzgii tat ve kokuda olmali, aci, eksime, kokusma, kizsmis,
kiiflenmis. slanmis, topraklanmis, kurtlo, bicekli, kelebekli wve herhangi bir sckilde kansmus
olmavacaknr. Canli veya cansiz bbcek ve pargalanni igermemelidir. Mem orani en ¢ok % 13 olmalidir,
Memlenme ve nemlenmeye bagl topaklagma olmayacakir, Kuru maddede protein miktar en az %
10.5 olmahdie. Al numaral elek Gstil %5 den fazla olmavacaktr. Asitlik stlfirik asit cinsinden kuro
maddede en ok %007 olmalidr. Klorlama dahil, agarma islemi uygulanmis olmavacaktir.
Ambalajlarn fizerinde, unu hangi amagla kullamlacags, maximum kil ve minimum protein mikirlan
belittilmelidir. Diyet yemekleri igin kagn ambalajlarda tam bugday unu getivilecektic. Ambalujlarin
lrerinde firma adi, sdresi, parti numaras) ve'veva serl numaras:, Tanm ve Orman Bakanhgmin izni,
fretim tarihi ve son kullanma tarihi, standardim isareti ve TS numarasi, malin cesidi (Ekmeklik,
skiivilik vb.) vamh olacakor. Yas oz gliten miktan 27°den az olmavacak, nomal elastikivette
olacakur. Un tip 650 ofacaktr. Yapilscak yemege gore kontrol teskilotinm istegi dogrultusunda Farkl:
tiplerde un getirilebilir. Stz konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili
gida teblifiine uygun olacaktir.

PIRING UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, verli dretim, piyasada satilan en ivi kalitede olacaktr. Yalmz piringten vapilmis
olmali ve iginde yabanct unlor bulunmamalidir, Temiz, rengi beyaz, kendine dzglh renk ve kokuda
olacaktir. Kizismug, acimiy, ekgimis, kokmus olmayacakur. Ipinde bécek, kum ve diger canli-cansez
parazitler e bunlarm benzeri Kirlilikler bulunmayvacaktir, Zararsizda olsa kimyasal madde ile
iglem girmily olmayacakur. Piring ununda nem oran: % 14'den gok, protein miktan % 6 mn
altinda olmayacakiir. Ambalaj tizerinde gida maddesinin adi, net miktan, Gretici ve paketleviei
firmanin ady. tescilli markas:, adresi ve Gretildigi ver, standardin isareti ve TS numarassi, iretim ve son
kullanma tarihi, diretim yih, Tanm ve Orman Bakanhi@©nin izni, parti numaras: ve/veya seri numans:
bulupmahdir, Piring ununun, kalite sistem belgesi olacakur. S0 konusu mda, TSE ve Tork Gada
kosdeksi Yénetmeliginde yer alan tlgili gada tebliging uvgun olacaktr,

MERCIMEK UNU EVSAFI

Yeni senc mahsulil, yerli firetim, pivasada satilan en ivi kalitede olacakur. Mercimek unlarinda rutiihet
miktar %ui4'den fazla olmamali. Mercimek unlannda kuru madde de kil miktar %13 den ve kiiliin
Yel0'luk hidroklorik asitle ¢hzdlmeyen Kism %60.20°den fazla olmamal. Mercimek unlarinda serbest
asitlik %0.50°den fazla olmamal, Mercimek unlarinda protein mikiar (kuro maddede) en az %25
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olmali. Mercimek unlari temiz, kendine Bagll renk, koku, tnt ve ghrinlste olmali, iginde yabang
madde bulunmamaly, ayrica Kizismig, acimig, ekyimis, kiiflenmis, kokusmus, veya herhangi bir sekilde
kendine dzgl niteligi degismis olmamali. Mercimek unlan aym renk mercimeklerden islenmis olmali,
iginde bagka renkten mercimek pargacikiar bulunmamal. Mercimek unlan iginde bocek, kurt, kiif ve
dier canli, cansiz parazitler, bunlarim kalint ve benzen kirlilikberi bulunmamali. Mercimek unlar
bovanmig saglifa zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir. Ambalajlar veni, temiz ve
igindeki mali iyt bir halde koruyabilecek nitelikte olmak izere insan saghfina zararsiz maddelerden
yaplmiy paketler seklinde olmalwdir. Ambalajlarm afiz, katlanarak. yapisunimak, toplanarak
baglanmak veya madeni gerit ile witurmak suretivie kapatilir, Aynca bir dig ambalaj igerisinde de
konulabilir, Firmamn kesa ads veya tescilli markasi ve adresi, malin ad), gesidi, grubu, smifi,
standardin iyareti ve TS numarasi, parti numaras:, net agiclig, imal ve son kullanma tarihi ile ilgili
bilgiler ambalajlan zerinde okunakl olarak. silinmeyecek ve bosulmayacak sekilde vazilmali veva
basiimalidir. Tanim ve Ovman Bakanh@ tarafindan onayh olmabdir. S6z konusu gids, TSE ve Tirk
g kedeksi unlu gedalar  tebligine uvgun  dretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, igarethemis,
tasimmes ve depolanmes olmaldir,

GALETA UNU EVSAFI
Yeni sene mahsull, yerli dretim, pivasada satilan en ivi kalitede olacaktir. Kendine $z2gi a1, renk ve

kokudn olacak, kilflenmis. kirlenmis, acums, kurt, bicek, gép olmamal, yabanci tai ve koku
bulunmamahdir, lginde fare pisligi, cuval dokimisa, kil ve ip pargasi vh, cisimler bulunmamahdir.

Nem mikian en ¢ok % 6 oraninda olmalidir. Insan saghfma zarar vermeven, midayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacakur. Ambalaj Ozerinde mda maddesinin adi, net mikian, diretici ve
paketlevici firmanm ady, tescilli markass, adresi ve Gretildigi ver, standardin isareti ve TS numaras),
dretim ve son kullanma tarihi, dretim vili, Tanm ve Orman Bakanlig'nin izni, parti numaras: velveya
serl numarasi bulunmahidir. 562 konusu gida, TSE ve Tirk Guda Kodeksi Yioneumeliginde yver alan
ilgili geda tebligine wveun olacaktr,

TARHANA EVSAFI

Yeni sene mehsulll, yerli Gretim, piyasada satilan en ivi kalilede ve acisiz olmalidie. Tarbanada renk
sanmtirak, turunca  ofmali, kéndine has koku, tan, phrinimde olmahdir, Yabanc madde
igermemelidiv. Firmanmm kisa ady veya tescilli markasi ve adresi malin ads, gesidi, grubu, simfi,
standardin 15areti ve TS numamsi, parti numaras, met agirhig (ke olarak), imal ve son kullainma tarihi
ile dlgili bilgiler ambalajlar iizerinde okunakli olarsk, silinmeyecek ve bozulmavacak sckilde
vazlmah veva basilmahdir. Tarm ve Orman Bakanh@ warafindan onayl olmalidir. Hazie tarhana
gorbasi olmayacaktir. 86z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yéanetmeliginde ver alan ilgili
gida teblifiine vy gin olecakur.

BUGDAY NISASTASI EVSAFI

Yeni sene mahsulll, yerli dretim, pivasada satlan en ivi kalitede olacakur. Bugdavdan usuliine péire
elde edilmis bugday nisastasi olacaktr. Elde edildigi maddenin adim tasivacaktir, Hangi cins
maddenin nigastas) ise valmz ona ait olacak, baska cins ile karghirilmayacaktr, Toz halinde beyar
renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve Kokuda olacakur, Acilasms. kifflenmis, eksimis,
nembenmis olmayacaktir. Nem oram % 13 olacakur. Kil mikian %1°den fazky olmayacaktr,
nmbalajlarda ofacak ambalaj iizerinde, firma ady, adresi, standardin isareti ve TS numaras:, Tanm ve
Crman Bakanhg'min izni, parti numaras: ve/veya seri numarasi, net agrhin, dretim ve son Kullanma
tarihi olacaktr. Nigastanin kalite sistem belgesi olacaknir, Stz konuse gida. TSE ve Tirk Cida
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakur.

TATLITUZLU/KEPEKLI BISKTUIVI EVSAFI

Yeni senc mahsull, yerli iiretim, pivasada sanlan en iyi kalitede olacaktic, Ekstra-ckstra undan
vamlmig, pivasadaki biskvilerden en iyisinden gevrek bir Gmek yapi ve piriintiide, kendine Hzgil
renk, hos tal ve kokuda olmali, yvabaner tat ve koku almamis ve bovanmamus almaldir, Kirlenmis,
acimiy, ki, kurthy, bocek ve zararhlarca yenilmis olmamabdir. Pétibse Szelligi tasmalidir
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Biskiivilerin fistii yazih olanlannda vazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskiivileri kinlmadan, yag emmeven, rutubet gekmeven nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, ingan sagh@mo zararsiz ve saflam olmahdw, Ambalajin Gzerinde; firma ady, standardin
igareti ve TS numarasi, adresi, cinsi. Gretim ve son kullanma tarihi, net agirhiy, |, parti numarss:
velveya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanhin'min fxni, biskivinin besin dgesi icenginin analizi
belirgin olarak vazili olacakur. Rutubet % 6°dan az olacakur. Biskiivinin imal edildifi verin kalite
sistem belgesi olmahdir. Teslimar esnasida Gretim tarihi en vakin, son kallanim tarihi jse en uzak
clacakur. [gili initede tat analizi yapaldiktan sonra karar verilen markadan teslim slnacaknr.
Biskiviler, ek sira halinde navlon ambalajlar iginde, karton Kutulara sirall dizilmis halde olacakur,
kontrol komisyonu gerektifinde cins tercihi yapabilir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yanetmeliginde ver alan igili gada tebligine uyeun olacakir,

CAY EVSAFI

Pivasamn en iyi kalitede gayi olacaktir, Koyu renkli, tozsue olacakor, Kiflenmis, slak olmavacakur.
Dhzardan yabanci koku gekmis olmayvacakur. Igerisinde boya maddesi olmayacakur, Demlenip kontrol
edilmeden almmayacakiir. Denendifinde gay aromas) verecektir, Suda kaynatildigs zaman berrak ve
gitzel kokulu olacaktr. Nem oram %6'y) gegmeyecektir. Ipinde sap, vaprak artifit, ¢op olmayacaktir..
Poget sivah caylar en az 2 gr'hik posetler halinde 25°1i veya 100°10 kutularda olacaktir. Kahvalt ve ara
Gilinler iin bitki‘meyve gaylan petirilecektir. Bitki'meyve gaylar bu evsafa uygun olacak sekilde
kontrol reskilatmn istedifi gesitlerde en az 2 pr'lhik posetler halinde 20°H kutularda olacaktir,
Pogetlems simsinda zimba teli kullanilmayacaktie, her poget kendi kagnt paketinin iginde olacaktir,
Ambalay Grerinde gida maddesinin ads, igindekiler, net miktan, iretici ve paketleyici firmanm ads,
tescilli markasi, adresi ve Gretildifi ver, Uretim ve son kullanma tarihi, Tanim ve Orman Bakanlig: min
Lemi, parti numarasi ve/veva seri numarasy, standardin isareti ve TS numarast, orijin Glke, gerektiginde
kullanum bilgisi ve/veya muhafaza sartlare bulunmalsdir, Caym kalite sistemn belgesi olacakur, Stz
konusu gida, TSE ve Tlrk Gida Kodehsi Yinetmelifinde ver alan ilgili goda tebligine uygun olacaknr,
Kontrol teskilatiin istegi dogrultusunda poset sivah cay getirilebilir.

CEVIZ ICI EVSAFI

Yeni sene lirfindl ve pivasamn en iyl cinsinden olacakir, Ceviz iglerl, san veva koyvu saman renginde,
saglam, tkiye bidliinmils olacaktr, Kifli, kurtly, ishak, tash, toprakl, kétd kokulu, hastalikly, acims,
buruguk, tamamen kurumus, reng bozulmus, ¢liclk, Srilmceklesmg ve herhangi bir hagere tarafindan
venilmig olmayacaktr. Nem orami % 5'i gegmemelidir. Cevizler, inzan saghfy yitoiinden usvgun,
ambalajlarda teshm edilecektir, Ambalajin ilizerinde firma adi, adresi, standardin isarcti ve TS
numarast, met adirhiy, lretim ve son kullanma tarihi, parti numaras) ve'veya seri numarasi, Tanm ve
Orman Bakanhigi'min izni yazb olscaktir. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl:
gikan cevie wgi degigtirilecektir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan
ilzil gida tebligine uygun olacaktir.

FINDIK (¢ EVSAF

Yeni sene Drini, yerls dretim, irt ve pivasanin en iyi cinsinden olacakur. 1 sinf kalitede, ¢iiriik, kiifl,
kurtlu, kmk, parcalanmis, yamk, fena kokulu, bavat, actlagmiz olmavacakbir. Herhangi bir hasere
tarafindan yenilmis olmavacaktr. Kuru olacak, nem mikian % 5% geemevecektit. Findiklar dikzgiin
taneli. tozsuz, kavrulmus olacaktir. Rengl bevaz-agik bej arasinda alacaktir. Kullanilacak yemege sore
kontrol tegkilaty file yada kovilmig findik isteyehilir. Findiklar orijinal ve insan saghfing uygun
materyalden vapilmig ambalajlarda teslim ahnacaktir. Dig ve i kabuklar olmayacaktr, Paketlerin
iizerine firma adi, adresi, TS numarasi, net afh, Gretim ve son kullanma taribi, parti numaras:
velveva sen numaras:, Tarim ve Kiy I5leri Bakanli@'min izni yazb olacakter, Son kullanma tarihinden
dnce Bozulan ve numuneden farkl gikan findik igi degistivilecektiv S6z konusu mda, TSE ve Tirk
Gida Kedeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uveun olacakir.

CAM FISTIGI EVSAFI
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Yemi sene firiindi olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden clacakir, Taneleri biitiin, delgun, iri
kendine has koku, renk ve tatta olacaktir. Ciiritk, kiflh, fena kokulu, nemli, acimiy, cksimis, rengini
kaybetmng, kirli, kurtlanmiz olmayacaktir. Kink miktar %2 y1 pegmevecektic. Nem oram en fazla %8
olacakur, Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin Gzerinde finma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
nUmMAras) ve'veya seri numarass, dretim ve son kullanma tarihi, net agichi@g, Tanm ve Omman
Bakanh@'mn ieni bulunacakter. Cam fistifinin kalite sistem belgesi olmalidir. Stz konusu puda, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmelifinde ver alan ilgili gide weblifine uyzun clacaktir.

KUS UZ0MI EVSAFI

Yeni sene Griindl olscaktir, Pivasada satlan malin en iyi cinsinden olacakuir, Sulanmis, eksimis,
kilflenmig, rengini kaybeumiy, eksl, aor, ik, kutlannis, givelenmis olmavacaktr. Sekerlenme ve
topaklanma olmayacaktir gerisinde tas, toprak, ¢op gibi vabanc maddeler bulunmayacakur. Orijinal
wmbalayda olmahdir, Kus Gziiminde, 25 grammndaki tane sayvisi 200- 500 adet olacoktir. Ambalgjin
lizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numaras) ve'veva seri numaras, Oretim ve son
kullanma tarihi, net agirhg. Tanm ve Orman Bakanhg'nm izni bulunacakir. Kus Gziimiiniin kalite
sistemn belgesi olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan il gili
gida teblifine wygun olacaktr,

KARADQ EVSAFI

Pivasada satlanm en ivisi olacakur. Kovu kehve renginde, suda kolayee erivebilecek toz halinde
clacakur.  lgerisinde  kabuk,  tohum, diger vabanct maddeler bulunmayscak, seker katilmig
clmayacakir. Kurllunmug, biceklenmis, acimg, nemlenmis, topaklagms, ki keku olusmus
olmayscakiir. Kakao tozunda ruruber mikian kiitlece en fazla %9 olmalidie, Orijinal navlon va da kagit
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj dzerinde gwla maddesinin adh, net miktan, dretici ve
paketlevici firmanm aditescilli markass,adresi ve Giretildigi ver, firetim ve son kullanima tarihi, Gretim
yih, Tanm Kiy lIgleri Bakanhmm ismi, parti numaras: ve/veya seri numamst TS numarasi
bulunmalidir. Son kullanma tanhinden Snce bozulan ve aumuneden farkl gikan kakao mbtahit fema
tamfindan naklive lcreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S8z konusu gida, TSE ve Tiick
Gida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olasakir,

VANILY A EVSAFIL

I, kalite, temiz ve rutubetsiz ofacak, ideal koku, renk ve tatta olacakur. Usuliine uyvgun aginilmiis
vanilvalardan olacaktir. Bayatlamug, kiiflenmis. bozulmus, topaklanmis olmavacakur. Orijinal
ambalujda clmaldir, Ambalajin Gzerinde firma ady, adresi, cinsi. TS numaras:. parti numaras) veiveys
seri numarass, dretim ve son kullanma tarihi, net agirhf, Tanm ve COrman Bakanligi'nin izm
bulunscakr, Vanilysnm kalite sistem belgesi olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
¥ onetmeliZinde ver alan ilgili gida eblifine uygun olacakir.

KURL MAYA ESAFI

fginde Dogal maya (Saccharomyces cevevisiaer, bitki kitkenli sorbitan monostearat olmalidir, Kendine
has renk, tat ve kokoda olacaktir. Ekgimis, kiiflenmis. topaklanmes olmamalidir, Maya kendisinin 4-5
kutr ilik suda 13 dakika bekletilerek denenceektir. instant kuru mava olmaldir. Orijinal ambalajda
otmaldir. Ambalajn Gzerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numaras), firetim ve son kullanma tarihi, net
afirligl, parti numaris: ve/veya seri numarasy, Tanim ve Orman Bakanh@i'min izni bulunacaktie, Kuru
mayanm kalite sistem belgesi olmalidir. S0z konusu gida, TSE ve Tlirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde
ver alan ilgili grda teblifiine uygun olacokur.

KARBONAT EVSAFI

sodyum bikarbonat olacakin. Bevaz renkie olup, igine tag, kum ve yabanci madde bulunmayacaktr,
Memleningy, topaklanmes olmayacakir, Insan sagh@me zamrsiz, hava ve rutubel pecirmeven
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ambalajlarda reshim edilecektir. Ambalapin (zerinde firma ach, adresi, cinsi. TS numaras., parti
numaras) ve'veys seri numarasi, Gretim ve son kullanma taribi, net agirligr, Tanm ve Orman
Bakanhgi"men izni bulunacakor. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalider, Sz konusu gida, TSE ve
Tark Gida Kodeksi Yanetmelifinde yer alan ilgili gida teblifiine uyvgun olacaktr.

KiMYON EVSAFI

Piyasada satillan en iyi cinsten, kending dzgii renk, koku ve tana olacaktur. Kiflenmis. bavatlamis,
bozulmug, wopaklanmeg, vabane tat ve kokuda olmayacaknir, lgedsinde vabancr madde. canl ve cansiz
hiscek aruiklar, bova, nisasta ve bensen maddeler katilimig olmamalschir. Nem oram en fazla %10
olacaktir. ambalajlards olseakior. Ambalajlan hava ve rutubet gegimmeyecek. insan saglma zarar
vermevecek bir malzemeden yapilimig olmabdir. Orijinal ambalajda olmali, ambalajlann Gzerinde
firma adi, adresi, cinsi, TS numaras:, firetim ve son kullanma taribi, parti numarass ve/veva seri
numarast, net agwh., Tanm ve Orman Bakanhid'min izni bulunacaktr. St konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gda teblifine uvgun olacaknr.

KEKIK EVSAFI

Fivasada satilan en iyi cinsten. kendine dzgll renk, tar ve kokoda olscaktr. Kofemmis, ghirlmiis,
Bayatlamig, wpaklanmg, vabanct @t ve kokoda olmavacaktr, icerisinde vabanci madde, canli ve
cansiz. bocek veya bocek kalinulan girilmeyecekti. Nem mikian en gok %10 olacakiir. orijinal
ambalajlarda  bulunacakur. Ambalajlar hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saglfna zarar
vermeyvecek hir malremeden vapilmig ofmalidie, Ambalajlarda firma adi, adresi, cinsi, TS numaras:,
iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarast ve/veya seri numarast, net agerhig, Tarim ve Orman
Bakanli'nin izni bulunscakur. Kekigin kalite sistem belgesi olmahdir. S8z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gicda Kodeksi Yonetmeliinde ver alan ilgili mida tebligine uvgun olacakur.

TURSU (KARISIK)} EVSAFI

Kargima giren her bir sebze/meyve kendi has renk ve glriinisie, vemusamamis, dagdmanis.
gliimemis ve kilflenmemis, salomura salyalagmamis ve vabaner madde bulunmamalidir. Turse
suyunu igindeki tabii sirke miktan (asit, asetik) cinsinden %1~ %5 arasinda olacakuir. Tursu suyundaki
tuz mikian (sodyum klorlir) %4 den fazla olmayacakur, lgerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler
katidmamus olacakir. Net agihgmda siizme agwrb@i oran en az %70, her gesit sehzenin siizme
agirli@ma orani en az % 3, en gok % 25 olmalidir. Kangik wrsuyu etkileven veya karsik tursudan
etkilemmeyen safhga zararh olmayvan lakh teneke ambalajlar igerizinde olmahidic, Tursu, siizme
uZirliktan teslim almacaktr. Ambalaj tizeninde malm ady, imal wrihi, tipi, sizme agirhg, parti
numarase ve'veya serl numarasi, TS numarasi, zon kullanma tarihi ve raf dmril, Tanm ve K&y lsleri
Bakanh@mm izmi vazh olacakor. Tursunun  kalite sistemn belgesi olmalidie, Yeni diretim olacak,
olacaktir. Tencke kutular mekanik tesirle bigimleri bozulmamis, bombesiz, siantiiz, passiz olacak,
delik, desik ve gatlak olmayacakuir. Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ytnetmeliginde ver
alan ilgili gida tebligine wvgun olacakur,

KOFTE BAHARATI EVSAFI
karabiber, Tatlr Kirmizn Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddesi karahiber, tli kiemiz tog biber, az miktarda defiesaprag, kekik, yenibahar, karanfilden
olumahdir. Piyasada sabfan en ivi cinsten, kendine dzgl koku ve tama olacaktr. Kiflenmis,
bayatlameg, bozulmus, lopaklanmis olmayacakur, lgerisinde vabanci madde, canli ve cansiz bilcek
veva bicek artiklan, bova, nigasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir. Nem orani en fazla 2610
olacakur. Orijinal ambalajda olmaldir. Ambalajin Gzerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numaras, parti
numarast ve/veva Seri numarasi, lretim ve son Kullanma tarihi, net agoli@. Tanm ve Orman
Bakanhgi'min izm bulunncaktir. Kiéfie baharatmin kalite sistem belgesi olmaliir. S8z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gmda reblifine uygun olacakur.

7~y

LA



DEFMNE YAPRAGT EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine Gzgil koku ve tatta olacuknr. Igerisinde vabane: madde, canli
ve cansiz bdcek veya bbeck artiklar, bova vb. maddeler olmamahdir. Kiflenmis, bozulmus
olmamalwlir. Yapraklar delikli ve lekeli olmamabdir. Insan saghgma zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajm iizerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numaras:, parti numaras ve/veya
s pumarast, Gretim ve son kullanma taribi, net agirh@, Tanm ve Orman Bakanhigimin izni
bulunacaktir. Defne vapraginm kalite sistem belgesi olmalidir, Stz konusu gida, TSE ve Tork Gida
Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TUZ EVSAFI

Pivasada sanlan en ivi cinsinden (1. sif) olacakur. Tuz bevaz renkie olmali ve yabanci madde
spermemelidir. Sofra tuzo homojen olmals, tane bilvitk g, gz agikl@ 1000 mm” ik elekten tumama,
210 mm’ lik elekten ise en gok % 20° lik kism gegecek biiyiiklikte olmalidir. Rutubet orani en ok %
(1.5 olmalichir. NaCl mikian en az % 98 almalidir, Sofra tuzung 570 me' ke oranmda Py Um
iyodile veys 25-40 mg'kg potasyum wodat kaulmasi eorunludur. Diyet hastalar icin kontrol
teskilatimin talebi dogrultusunda ivotsuz e getirilecekiir, lyotlu sofra tuzlan, hava ve rutubet
gegirmevecck, insan saglifina zarar vermevecek, 1sif1 gegirmevecek ve dzelliklerini
hozmayacak ambalajlarda olacak; ambalaj Gzerinde “iyotly sofra tuzu™ ibaresi, Gretim ve son
kullanma tarihi, igine giren ivot mikear, TS numaras, parti numaras) ve/veya seri numarass, firma adh,
adresi bulunacaktr. Tarim ve Orman Bakanh@'mn izni belunscokor Tuz, ambalajlarda teslim
almacakir. Tuzun “kalite sistem belgesi™ olacaktr, Sz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
yonetmelidinde ver alan ilgili gida tebligine uyvgun clacaktsr.

KURU NANE EVSAF]

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simf) ofacaktr, Kendine Gz tmat, koke ve renkte olmalidir.
Kiiflenmis, ¢Orlimis, bayvatlamsg, topaklanmis, yabaner tat ve kokuda olmayacakiir. lgerisinde sap,
saman, ¢Op, canh ve cansiz bicekler ve bunlann kalinulan ve diger zararllann kalintilan
bulunmamalichr. Nem oram en gok % 10 olacakur, Insan saglgina warar vermeyecek, gada ile
uygun arijinal ambalajlarda teslim edilecekiir. Ambalaj Ozerinde, Gretici firmanin ads, dretim yeri ve
nanenin driln yili, dretim ve son kollanma tarihi, TS numaras, PATLE NUMArEs! ve'veya seri numanmsi
betirtilecekir. Tarim ve Orman Bakanh@'min iz bulunacakir, Stz konusu gida, TSE ve Tiick Gida
kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine wvgun olacaktr.

KIRMIZI PUL/TOZ (ACITATLI BIBER EVSAFI

Piyvasada satifan en iyi ginsinden (1, simif) olacaktir . Bayatlamis, boyanmig, bozulmus, glivelenmis,
kilflenmig, topaklanmis, nemlenmis olmayacakir. Kunutulmus olacakur. lginde vahanc madde
bulunmuyacak, kendine has tat Koku ve renkte olacakur, Yabanci tat ve koku almamis olacaktir
Iginde canli-cansiz biscek ve bunlarn kalitilar olmayacakter, Su ile wikamava tabi tutuldugunda hiber
pivdesinden bagka madde bulenmayacakir. Nem oram en ¢ok %10 olacaknr, fnsan saglifing zwrar
vermeyecek, mida ile uypun orijinal ambalajlacda teslim edilecektir, Ambalaj Grerinde gida
maddesinin adi, net miktar, retici ve paketieyici firmanin ady, tescilli markas:, adresi ve fretildigi
yer, liretim ve son kullanma tarhi, fretim yil, Tanm ve Orman Bakanlhg nn imi, Pt numaras:
velveyi seri numarass, TS numaras., paketleme tarihi bulunmalidie, Aflatoksin igermeyecektiv. Pul
biberin, kalite sistem belgesi olacakur. 56z konusu gida. TSE ve Tork Gida Kodeksi Y dnetmeliginde
ver alan ilgili gula tebligine uvgun olacakor,

KARABIBER EVSAFI
Pivesada satilan en iyi cinsinden (1, sinf) olacaknr. Bayatlamig, borulmus. glivelenmig, kiiflenmis,

topaklagmig, nemlenmis olmayacakur, lginde vabaner madde bulunmavacak, kendine has tat, koku ve
renkte olacakir. Yabanc: tat ve koku almamis olacaktir. Icinde canli-cansiz bécek ve bunbarn
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kalnttlan olmamalidir.  Boya maddesi Katlmamig olmalidir. Ele alndiginda renk ve vag
vermeyecekiir, Nem orani en gok %10 olacakiir, insan saghigina zarar vermeyecek, gida ile uygun
orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj fizerinde gida maddesinin ads, net mikian, Gretici ve
paketleyici firmanin ady, tescilli markas:, adresi ve dretildigi ver, Oretim ve son kullanma tarihi, Gretim
yili, pami numaras) ve/veya seri numarasi, TS numarss, Tanm ve Orman Bakanhgi'mn izni,
paketleme tarihi bulunmalidie, Aflatoksin igermevecektir. Karabiberin, kalite sisiem belgesi olacaktir,
Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonemmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
clacaktir

SUSAM EVSAFI

Pivasamin en ivisi (1.Simif), verli dretim olacakur . Yeni sene mahsuliy, ivi cins susamilardan olmalidir.
Kendine Gzgh renk, koku ve tatta olacaktir. Koflt, kot kokulu, acimis, eksimis, topaklanms,
nemlenmiz, giivelenmiy, tagli, toprakl, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacakur, l¢inde canli-
cansiz bOcek ve bunlanin kalmtilan ve yahane) madde bulunmayacaktir. Bova maddesi katilmamas
olmahdir, Nem oram en ok %8 olmabidir. Tarm ve Orman Bakanlg tarafindan onayl olmalidir,
Turk geda kodeksi tebligine uypun  iretilmig, ambalaglanmis, etiketlenmis, isaretlemis taginmis ve
depolannis  olmalidic. insan saliiina zarar vermeyecek, gida ile uygun orijinal ambalajlarda teslim
edilecektir. Ambalaj Gzerinde gida maddesinin adi, net miktan, dretici ve paketlevici firmann ad,
tesaalli markas:, adresi ve iiretildifi ver, retim ve son kullanma tarihi, firetim wili, parti numaras:
velveyn seri numarast, TS numaras, Tanm ve Orman Bakanh@'min izni, paketleme tarihi
bulunmalidir. Aflatoksin igermeyvecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi olacaktir. Séz konusu gida,
PSE ve Tlrk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yver alan ilgili gida tebligine uygun olacaknr.

TOZ SEKERKUP SEKER EVSAF]

Seker, geker pancarindan yapilmig yerli tretim olacaktr, Nemli, taslasmis, topaklasmis ohmayacak,
igerisinde yabanc: madde, tas, toprak bulunmayacaktir. Dogal dzelliklerini kaybetmemis, kendine has
wt ve kokuda, kristal seker olacakter. Kiip sekerler ise 2,5 #'lik tek sargih paketlerde olacakir.
kahvaltlar igin kontrol teskilatmin istegi dogrultusunda 4 veya 5 g'hik tekli ambalajlards da
getirilebilir. Seker, bevaz sekeri etkilemeyen ve bevaz sekerden etkilenmeyven insan saghigina
zararlt olmayan ve beyaz sekerin dzelliklerini bozmayan pamuklu, jit, sentetik, elvafl,
karton, kagit veya bunlarin birkaginn bir arada kullamldigs malzemeden vapilmis ambalajlar
iginde alinir. Jit guvallarda verilen beyaz seker worbalan, kraft kigidi veya insan sagligina
surar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir, Ambalaj 0zerinde gda maddesinin
adi, net miktari, Uretici ve paketleyici firmanm ad), escilli markas), adresi ve Gretildigi ver, iretim ve
som kullanma farihi, Tanim ve Orman Bakanly@'mim izni, TS numarasi, parti numaras: velveyva seri
numarast bulunmaldie. Sekerin, kalite sistem belgesi olacaknr, Stz konusu mda, TSE ve Tirk Gida
kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uvgon olacaktir,

KURL UZ0M {CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene Urtinll, yerli Gretim, biltiin, temiz pivasadaki en ivi cins olacakiir. Sulanmg, eksimis,
ezilmig, kurtlanmay, kiiflenmis, sekerlenmiy, topaklanmis, kirli, bevaz renkli, ¢hriik, bécck zarar,
canli ve cansiz bicek ve kalintilan ve zararhi maddeler olmayacaktir, Sultanive cinsi,
agartimamig(natirel) grubu, rengine gbre 11 tip aumara lizim clacakor. Kuru Dzim, standaniin)
boyda olacaktir.. El ile ovalandifit zaman taneler birbirinden avnlacakur, Mem orani en cok %16
olacakur. Kaynatildifin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde sisip, kabaracakti. gidaya
uygun, insan saglifina zarar vermeven ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havasi alinarak
paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacakiw, Ambalaj lizerinde firmanm adi, adresi, varsa wscilli
markass, sinifi. boyu, gesit, ticars fipi, Girlin yily, net afirhi, Gretim ve son kullanma tarihi, TS
numaras, parti numaras) ve/veya seri numarasy, Tarim ve Crman Bakanlfi min izni bulunacaktr,
Uziimiin “kalite sistemn belgesi® olmalidie, 56z konusue gida. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakor.
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KURU INCIR EVSAFI

Yeni sene drlnd, yerli Gretim ve pivasamn en ivisi { Lsimf) olacakir, Bitlin, sa@lam olacak, kimyasal
madde, vabane tal ve koku, canh ve cansiz bocek ve biicek kabntlan bulunmayacakur, Usuliine
usgun kurutulmus olacakor. Hasarsiz, glnes yaksiz, yvark ve catlaksiz olacak, temiz olacaktir,
Renkge balli kabugu mevsimine uygun yumusakhikia olacak, cesidin ve tipin dzelliklerini tagiyncaktir,
Eksi, gekerlenmis, kiflemmig, islamip  tekrar  kurvtulmug, sulanmis, givelenmis, Kurtlinmes
ofmayacaktir, kutudaki incirlerin tanelerinin agirhifn 20 gr'dan agag olmayacaktir. Incirler, 13
gridan az olmamak gartivla %10'a kadar aynen kabul edilecektir, Nem orami en gok % 20
olncaktir, | kg’ daki meyve tanesi savist en gok 60 adet olacaktr, gdaya uygun, insan saghgina zarar
vermeyen { saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havas: alimarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj dzerinde firmanm ady, adresi, varsa tescilli markass, sinif, bove, gesit, ticari tipi,
triin yals, net agirlig, iretim ve son kullanma taribi, TS numarasi, parti numarasi velveva seri
rumarasy, Tanm ve Orman Bakanligi'nin izni bulunacakur. Imal edildigi verin “kalite sistem belgesi™
olmahdir. Imal tarihi ginimize en yakm, son kullanma tarihi gSnOmize en uzak tarh tercih
edifecektir, Son kullanma tarthinden Gnee boeulan kuruy incirler defistirilecektir, Stz konusu gida,
TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alen ilgili gida ebligine uveun olacaktr,

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARFE) EVSAFI

Cekirdekleri pikanlmag, saglam, temiz, veni sene dritnil, yerli dretim ve pivasamin en ivisi | Simf)
tacaknor. Her tirli canly cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva ve yumertalar olmayacaktr, Taneler
bzerinde gil, vuruk, benek, kug yenigl, pargalanmalar, vapismalar olmayacok. Nem oran en cok % 25
olacakir. 10U gr."daki tane sayise 10-12 adet olacaktir. gidayva uygun, insan saghgina zarar vermeyen |
saglam ve siadirmagz karton kutularda, havas: alinarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir,
Ambalay Gzerine firmanm ady, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, bovu, cesit, ticari tipi, lirlin vih, net
agichis, TS numaras), parti numaras: ve/veya seri numarasi, Gretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve
Orman Bakanli@i'nm izni belirtilecekiir, Kurn kayisimn “kalite sistem belpesi™ olacakor. Son
Kullanma tarihi giindmilze en weak, imal tarihi teslim giiniine en vakin olmahdir, Son kullanma
tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkly ¢rkan kuru kayisi degigtirilecektiv, Séiz konusu mda, TSE
ve Thrk Cnda Koedeksi Y dnetmeliginde yer alan ilgih gida tebligine uvgun olacaktir.

SIVAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en jyisi {1.Sif), yerli Gretim olacakur. Gemlik kuru sele tipi sivah dolgun taneli iyi rerbive
edilmiy, ckstra kalite zevtin olmalidir Zeytinler temiz ve saglam olmali, yabanc: tat ve koku
ihtiva etmemeli. Eti gekirdegine yamsmamms olmalidie. Her tane irilik derecesindeki
zeytinlerin en kilgiik tanesi ile en bilylik tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en cok 4
mm olmalschr. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilic ozellikie olmaldir. Kirli,
kaokugmug, dzelliklen kaybolmus, kurtlanmig ve kifflenmis olmamabdir. Her tiirli parazit, bocek veyn
bunlarin pargalanin ihtiva etmemelidic. Etli taneli, kiigitk cekirdekli olmalidir, Ambalaj igindeki
zeytinlerin gesidi, simfi, grubu, tipi ve stili ayni olmahdir. Zeytin tane boyutu {5) olacak ve | kg'daki
tane adedi Z90-320°vi asmayacaktir, Tuz oram sivah sele zeytininde % 10'u gegmevecektir. [htiyacs
witre kontrol teskilatinin istedi dogrultusunda tuzsuz ve az tuzle zeytin getirilecektir. Az tuzlu zevtinde
uz orani en fazla %3 olacakor, Salamura suye temiz olacak, vabaner tal ve koku igermevecek,
giirtiniizi berrak olacak, vabanc) madde igermeyecekiir. Zeytinlere tot analizi yapilacakur. Ambalaj
igerisinde zeytinin efi ile derisi arasida hava kabarcs@ olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin icinde
aci, giirlik, yumugak, olgunlasmamg tancler bulunmayacakur. Sivah revtinler saflipa zarar
vermeyecek, zevtinin kalitesini bozmayacak, igindeki salamuradan zarar girmevecek, gidayla
lemasa uygun, temiz, passiz, sizintl vapmayan drellikicki ambalajlarda olacaktr,  Ambalajin
izerinde; firma ady, standardin isareti ve TS numaras, adresi, cinsi, Oretim ve son kullanma taribi, net
agirhigr. Tanm ve Chman Bakanh@nin izni, parti nomaras: ve'veya seri numarast, zevtinin gnabu
(yesilsivah), kalite ve simfi, tipi (sele), boyu ve derccesi helirgin olarak yazili olacaktir. Zevtinin
kalite sistem belgesi olmalidir. Rastgele ambalajlar agidiginda, hepsinde avm kalite géetilecekiir, Stz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine wvpun olacaktir.
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YESIL ZEYTIN { NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Pivasamin en iyisi (LSmf), yerli Gretim olacakur. Yagh dogal gizik vesil zevtin olacak islem ghrmig
vesil zevtin olmayacakur, Dolgun taneli iyi terbiye edilmiy, cksira kalite salamura zeytin olmalidir,
Zeytinler temiz ve saglam olmab, vabanc tat ve koku ihtiva etmemeli. Eti cekirdegine
yapgmamig olmalichr. Her tane irilik derecesindeki seytinierin en kilgik tanesi ile en biivik
tanesinin vatay eksenleri arasindaki fark en gok 4 mm olmahidir, Grup ve tipine has veme
olgunlugunda ve yenilebilir Szellikte olmahdir. Kirli, kokusmuy, Geellikleri kaybolmus, kurtlanms ve
kiflenmig clmamalidir, Her tirlll parazit, bicek veya bunlarin parcalanm ibtiva etmemelidic, Edli
taneli, kilgiik gekirdekli olmaluhir, Ambalaj igindeki zevtinlerin gesidi, simfi, grubu, tipi ve stili avni
olmalidir. Zeyiin tane bovutu (S) olacak ve | kg'daki tane adedi 290-320°yi asmayacakur, Tuz oran
pizik yegil zevtinde %07'yi gegmeyccektin, [htivaca gire kontrol teskilaunmin istegi dogrultusunda
tgsue ve nz luzlu zeytin getirilecektir, Salamurn suyu temiz, zevtinlerin Gzerini tamamen Srimiis
olacak, vabanci tat ve koka igermeyvecck, ghrelinlsl berrak olacak, yabanc: madde ipermeyecektir
Zeytinlere tat analizi yapilacakor. Ambalaj icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcid
lan  taneler bulunmayacakur. Zeytnin iginde acy, ¢lirik, yumusak., olgunlasmamis taneler
bulunmayacaktr, Yesil zeytinler safhpa zarar vermevecek, zeytinin Kalitesini bozmavacak,
igindeki salamuradan zarar pérmeyecek, mdayla temasa uygun, lemiz, passiz, sizmt
vapmayan Gzellikteki ambalajlarda olacaktie, Ambalajm iizerinde; firma adi, standardin isareti ve
TS numaras), adresi, ¢insi, Gretim ve son kullamma tarihi, parti numaras) ve/veya seri numarasi, net
agirhg, Tanm ve Orman Bakanh@onn izni, zextinin grubu (vesil.sivah), kalite ve simfi, tipi (sele
vh.), boyvu ve derecesi belirgin olarak yazili olacakur, Zevtinin kalite sistem belgesi olmalidir.
Rastgele ambalajlar agildiginda, hepsinde avm kalite gériilecektir. Stz konusu gidn. TSE ve Tlirk
Gada Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili pida webligine uygun olacakir.

SIRKE EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1 .Smif), verli (retim olacakur, Berrak ghroniiste, kendine dzgil tat ve kokuda
olmali, bulanik olmamabdir. Konrol tegkilatimn istegi dogrultusunda elma veva Ozilm sirkesi
olacaktir. Sirkeler, | veyva 2 I'lik kilith-cekmeli kapakh siseler scerisinde teslim edilir. Sise
kapaklarinda koruma jelatini bulunacaktir. Her ambalaj lizerinde; firma adi, standardin isareti ve T5
numarasi, adresi, cinsi, fretim ve son kullanma taribi, net aguhg, parti numaras) velveva seri
numarast, Tarm ve Orman Bakanh@snin izni belirgin olarak yazih olacakir, Stz konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakur.

GUL SUYU EVSAFI

Taze glil yapruklanindan usilliine ghre ath vapminda kullanmak Gizere Gretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berraklikia, 1. Kalitede olacakiir, Saghga zarar vermeyen, TS de belitilmis 250
veva 500 ml'lik ambalajlarda olacaknr. lginde vabaner madde ve katki maddesi bulunmamali,
homojen olmaldir, Ambalaj iizerinde. standardin isareti ve TS numarass, imal tarihi, son kullanma
tarihi, (retici, viklenici adi, tescilli markasi, parti numarnss ve/veva seri numaras), Tarim ve Orman
Bakanhgi'mn izni yaxnb etiket bubunmabide. S8z konusu gida, TSE wve Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili gida webligine uvgun olacaktir.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapeskan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri bevaz renkie
olacakur. Ekgimiy ve kiiflenmis olmayacaktie. Mayvalar gerektiinde hamur iginde denenecek chmegi
i¥i kabarmayan mayalar reddedilecektir, Tanm ve Orman Bakanlig tarafindan onayl olmaldir, Tiirk
mdn kodeksi tebligine uygun Gretilmiy, ambalajlanmis, etiketienmis, isaretlemis, asinms - ve
depolanmiz olmahdir, Insan saglifina zarar vermeven, gidaya temasy uygun, orijinal ambalajlarda
clacakir. Ambalaj Gzerinde vikbenicinin adi veyva tescilli markasi ve adresi, standardim isareti ve TS
NUMRrase, part numarass ve'veye seri numarast, malin adi, Gretim ve son kullanma tarihi, net agirl i,
Tarim ve Orman Bakanligi'min izni belirgin olarak vazl olacakur. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk
Cirda Kodeksi Y énetmelifinde ver alan ilgili gada ebligine uvgun olacaktir,
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DAMLA CIKOLATA EVSAFI

Piyasanin en ivisi { 1. Kalite) olacaktr, Granill seklinde olacak. renginde ve kokusunda bozulma
olmayacaktir. Kitlenmis, acimg, kurtlanmg, kdtd koku olugmes, hagereler tarafindan Yenmis,
nemlenmis olmayacakir, Bitter gikolatadan imal edilmis olacakur, iginde canli ve cansiz biécek ve
bécek kalintilan, yabanc: madde olmayacakur, Insan sagligina zarar vermeven , gidavla temasa
tygin orijinal ambalsjlarda olacakiir, Tarmm ve Orman Bakanhgs tarafindan onayh olmaldir, Tork
pda kodeksi  tebligine wygun  Gretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis tasinmis ve
depalanmiy  almahdir. Her ambalaj ilzerinde, firma adi veva tescilli markasi ve adresi, standardin
igaret ve TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, mahn adi, [mal ve son kullanma Tarihi,
nel a@irligl, Tarm ve Orman Bakanligr' min izni belirgin olarak yanh olacaktr. 56z konusu gida, TSE
ve Tirk Ghds Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakir,

PUDRA SEKERI

Pivasanm en ivisi ( 1. Kalite ), verli dretim olacakur. En ince degirmende Saitillmils olacaktr,
Rutubet en gok %10 olacakur. Kendine has kokusu wve lezzenti olacakur, Kiflenmis, nemli,
topaklagmamig, yabanc: koke gekmis olmayacakir, Canli ve cansiz bocek ve bicek kalmtilar,
vabanc) madde bulunmayvacaktir, insan sagh@ing zarar vermeven, wdayla temasa uygun orijinal
ambulajlerda olacakter. Ambalaj Gzerinde firmanin adi, markas, igerifi, imal tarihi, son kullanma
tarihi, standardin isareti ve TS numarasi, parti numaras) velveya seri numarasi, net agirhf, Tanm ve
Orman Bakanh'nin izni belirgin olarak yazb olacakur, Pudrn sekerinin kalite sistem belgesi
olacaktir. 58z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y anetmeliinde ver alan ilgili gida tebligiine
uygin olacakur,

KABARTMA TOLL

Piyasanm en iyisi { 1. Kalite) olacaktir, Bevaz renkte olup, isine tas. kum, canli ve cansiz bocek ve
bocek kalintilan, yabane: maddeler bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis olmayacekur. insan
safliging zarar vermeyen, gidayla temasa uyvgun, 10g'lk orijinal paketlerde olacakter, Ambalajin
izerinde firma ady, adresi, cinsi, standardin isareti ve TS numarasi, (retim ve son kullanma tarihi, parti
numarass velveyn seri numarasi, net agihgy, Tenm ve Orman Bakanlig'om i bulunacakiir,
Karbonatin  kalite sistem  belgesi olmabdir. S8z konusu mdo, TSE ve Tk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun clacaktr,

KREM SANTI EVSAFI

Loz seklinde, piyvasamin en ivisi ( | Kaliteh, yerli mal olacakor, Degal dzelligini kavbetmemis,
kending has ren, tat ve kokuda olacakur. Gazle goriilebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir,
Eksilik, acilik, nemlenmis, topakianmes olmayacak, kifimsd, metalimsi yank st olmayacaktir,
Mikserle girpilduzinda kabarma kabiliyeti yliksek olacak, herhangi bir pitiirliiliik olmayacaktir, Yap
sotiridan kendini birakmamal, dongun vapr olmayacaktir, Insan sagh@ing zamar vermeyen, gidayla
temasa uypun orijinal ambalajlarda olacaktr, Tarim ve Orman Bakanhgi tarafindan onayh olmalidir.
Thrk gida kodeksi tebligine uygun  Uretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis tasmmig ve
depalanimg  olmaldir. Her ambalaj iizerinde firma adi veva tescilli markass ve adresi, standardin
marti ve TS numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, parti numaras) velveya seri numaras), net
agirhgr. Tarnim ve Orman Bakanh@'min izni bulungcakur. S8z konusu gida, TSE we Tirk Gida
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr,
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TEL CiG: KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gore hazirlanmis olacaktir, Pivasanm en ivisi (1, Kalite) verli
Cretim olacaktir. DUkiim kadayiflardan olacaktir. Ele ahindifinda kolayea birbirinden avrilacakor.
Bayat, kiflll, kurtlu, vamk, vapisik. eksimis, agin kurumus, eksi kokuda olmayacaktr. Tel kabnbij
ortalama | mm olacak ve tel tel aynlacaknr, Nem miktari %6 16°vi gecmeveccktir. Tel Kadayifiar kendine
has renk. koku ve tatta olacaknir. Tel kadayiflar, insan saghigma zarar vermeven, gidayla temasa uypun
orijinal ambatajlarda olacakir. Her ambalaj Gzerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardn isgreti ve TS numaras), Gretim ve son kullanma tarihi. parti numarast ve/veya seri numarasi,
net agiclig, Tanm ve Orman Bakanhgi'nm izni bulunacakor, S8z konusu mda. TSE ve Tork Gida
Kodeksi ¥ dnemeliginde yer alan ilgili gida eebliiine uygun olacaktur.

EKMEK KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmis alacaktir, Pivasanm en ivisi (1. Kalite) verli
tiretim olacaktir. Pismeden Gnce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir, Hamur,
bavat, yamik, slak, gatlak, kik. kurtlu, ket yenikli, kiofli, kif kokulu olmayscaktir. Ekmek
kadayilarimin her taraft ayni kalinlikia olacakbir. Pisinldigi zaman normal derecede bOvivecekiir,
Pigirilicken kinhp dafimayacakur. Insan saghfina rarar vermeven, midayla temasa uygun, Temiz
orijinal ambalaj icerisinde teslim edilecek. Her ambalyj fizerinde firma adi veva tescilli markas: ve
adrest, standardin izareti ve TS numarasy, Gretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi vefveya seri
remarasy, net agirlidi, Tanm ve Orman Bakanlifnin izoi bulunacakor, S8z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yincimeliginde yer alan ilgili gida rebligine uvgun alacaktir.

KEMALPASA EVSAFI

Ekstra- ekstra veyas ekstra undan usulilng géive hazirlanmis olacakur, Pivasanim en iyvisi (1. Kalite) yerli
liretim olacaktir Tathlar kendine Gagii piskinlikie olacak, vanik - ¢ig gorinimli olmavacaktr, Hamur,
bayat, vanik, islak, gatlak, Kk, kurtle, kurt venikli, kiflo, kof kokulu olmayvacaktir. Tathlarda acima,
ekgime, bayatlama olmayacakiw, Tarife gire hazrlandiinda surubu ivice gekmis olacak. kendine
degll renk, tat, koku, kivam ve porintisie olacakur. Tatllarda, surubu konuldugunda dagiima
olmayecakiir, Insan saghfna zarar vermeyen, gudayla temasa uygun, Temiz orijinal ambalaj
iperisinde eslim edilecek. Her ambalyj lizerinde finma ad vevit tescilli markasi ve adresi, =tandardin
isaretl ve TS numarasi, retim ve son kullanma tarihi, parti numarsi ve'veya seri numarasi, net
afirhgs, Tanm ve Orman Bakanlifi'nin izni bulunacaker. S8z konusu guda, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uygun elacaktir,

SALAMURA DOLMALIK/SARMALIK YAPRAK EVSAFI

Pivasanin en ivisi (| Kalite) , yerli tiretim salamura yvaprak olacakne. Yapraklar tsae ve kiirpe hemen
hemen aym bliyikiikie, sap kKisimlar ayrilmis, muntazam demetler halinde olacakur, Ince alacak.
derin pargal, virtmagh. Kalin tilyli, kart olmayacakir, Tuz oram % 30°dan fazls olm avacaktir. Insan
sugh@ma zarar vermeyven, gidaya temas: uygun, orijinal embalajlarda olacaktir. Ambalaj Gzerinde
Firma adi veya tescilli markas: ve adresi, TS numarasi, maln adi, imalat seritkod numarasi, gesidi,
sifi, tipi, net afielidi, imalat taribi, son kullanma arihi ve raf 6mrll, parti numaras: ve/veya seri
numarast, Farim ve Orman Bakanlifmin izni bulunmalidir. Sz konusu her bir gada, TSE ve Tirk
Gida kodeks Y dnetmeli@inde ver alan ilzili gida tebligine uygun olacakir
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8 GRUP: PIKNIK GRURBU
PIKNIK RECEL EV5AFI

Eksira gelenchsel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmig karsgimi) olacaktir. Meyve
oran en arz %od3 olmahlidir. Refraktometre e tayin edilen giziinebilic kuru madde igerifi %68 den
daha ax olamaz. PH degerr 2.8-1.5 arahfinda olmalidie. Renklendirici bulanmamalider, Kutulann
dolum oran en az %90 olmabidir. Regellerin ana maddesi en ivi meyvelerden olacak, temiz vikanmis,
giip, pekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canh — cansiz her niirld bécek, kurt gibi hagereler
bulunmayacaktir. Parlak, canl, vapildifr meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaknr,
Kararma, gok koyu veva cwvik, vamik, kif, is, benzin, gaz vb. vabanc: kokuw, cksime gibi vabang Lilta
olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katlmamis olacakor, Pivasada saulan ivi cins mallardan
(1.simf) olacaktir. Sckerlenmis olmayacaktir, Chidava uygun, insan saghfima zarar vermeven izel
smbalajlarda olmaluhr. Aliminyum folyo viksek sida preslenmek suretivie Kaplanacaktir. Erimis,
patlamig vb, hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajin dizerinde firma ady, adresi, Uretim ve
son kullanma tarihi, 100 g' da bulunan meyve ve seker miktar, net miktar, TS numarasi, parti
numarass ve'veya serl nemarast, Tanim ve Orman Bakanhi'nim izni belintilmelidir. Regellerin “kalite
sistem belgesi™ olmahdir. lmal tarihi géniimiize en yakin, son kullanma tarihi giinbmize en uzak
regeller tercih edilecektir. 562 konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili
eida teblifine uygun olacaktr, Vigne, gilek, kavis, giil, seftali, portakal vb, hastane diyetisyenleri
tarafindan belirlenecek cesitte alacakuir,

PIKNIK BAL EVSAFI

Fiyazamin en iyisi (1. Siif). Sieme gam va da gigek bali olacaktir. Ballar tahammiir elmieye
baslames, ckgimig, tivienme, anormal koku ve lezzet olusmus ve herhangi bir nedenle bosulmus,
kiclenmig  olmamal, saydam gorUniimli olmalidir. Sekerlenme v da herhangi  bir  toru
bulunmayvacakur, Iginde vabanci madde, parazit, ar parcalan ve yavru an icermemelidir. [ginde
nigasta bulunmamalidir, Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmalidir. Yabanci koku ve 1at
igermemelidir. Nem orane en gok %23 olmahdir. Gidaya uvgun, insan saghgina zarar vermeyen
teel ambalajlarda olmabdir, Aliminyum folve viksek 1sida preslenmek suretivle Kaplanacaktir,
Erimig, patlamng vb. hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj Gzerinde gidas maddesinin
adi, net miktar, firetici ve paketleyici firmanin ady, tescilli markas, adresi ve oretildigi yer, tretim
ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanh@'min izni, parti numaras) ve/veva seri numarasi,
TS numaras, balin orijini, balin pivasaya sunus sekli balin toplandigy wil diretim tarihi olarak satisa
hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak belirtilecektir., Balin, kalite sistem belgesi ofpcakur. Sz
konusu gida, TSE ve Tirkk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gada teblifine uygun
Hlacekiir.

PIKNIK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyasanm en iyisi { | simif) kahvalinhk pastorize tereyadn olacaktr, Sarimsi, homojen renkte olacak Tat
ve kokusu hog olmalidie, Yabanei tat ve koku igermemelidir. Su salmis, cok ser vy yumusak,
vapiskan, elastik yapuda, unumsu, kumlu, donuk, parcalanan vapida clmavacakir. Benekli, dalgah,
alecall, gok kovu veya gok agik, soluk renkie olmavacakur, Siit vagi miktar kitlece en az 982,
asiditesi en gok sit asidi cinsinden %218 olmaldir, Gidaya uygun, insan saghfing zasar vermeyen dzel
ambalajlarda olmahdir. PVC ambalaj izerine Aliiminyum folyo vilksek 1sida preslenmek suretivie
kaplanacakur, Erimig, patlamis vh. hasarh ambalajlar kabul edilmevecekiir, Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi.net miktan,iretici ve paketleyici firmanm adi tescilli markasLadresi ve Uretildigi ver,
bretim ve son kullanma tarihi, dretim yi, Tanm ve Orman Bakanhi@'mn izni, parti nuUmarasT veveyn
seri numarasy, TS numaras: bulunmalider. Terevagin, kalite sistem belgesi olacakbr. Sée konusu gida,
ISE ve Tiirk Gida Kodeks: Y tinctmeliginde ver alan ilgili gada tebligine uygun olacaktir.
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PIKNIK ERITME UCGEN PEYNIR EVSAFI

Pivasarn en ivi cinsi (I, Smify | vagh, pasibrize siuen, sade eritme pevnini olacakvr E.Coli
bulunmamahdir, Patejen staphylococcus avrens bulunmamalidie. Yabanct madde igermeyecekrir,
Peynirin rengi boguk, koM, ufalanmis, jolelesmis olmayacakir, Ambalajlar bakidarak. tartilorak
muayene edilmelidir. Ertme pevnirler, insan sa@ligima rarar vermeven Gzel ambalajlards olscakur,
Eritme peynir Alilminyum folyo igerisinde, iiggen prizma seklinde ambalajlarda olmahidir. Enimis,
patlamig vb. hasarh ambalaglar kabul edilmevecektir. Eritme peynirin ambalajinda asagedaki bilgiler
okunakli olarak  silinmeyecek bozulmayacak gekilde yaabr, basithr vahut etiketlere yazilarak
yapighnhir. Firmamn ticaret unvant veya Kisa adresi, TS numarass, malin adi, imalat seri‘kod numaras:,
itiva ettifi cesni maddesi, gesidi. sinfi, tipi, net agirli@s, parti numares: ve/'veva seri numarasi, imalal
tarihi. son kullanma tarihi ve raf Gmell, | Tarim ve Orman Bakanh@©nm izni bulunmalidie, Peynirin
“kalite sistem belgesi” olmalidie. Stz konusu gida. TSE ve Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver
alan Hgili wida tebligine uvgun olacakur,

PIKNIK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI

Piyasanmn en iyi cinsi (1. Sif) | ya@li, pastirize sinen, sade krem peyniri olacakir, Divet hastalars
igin hastane diyetisyenberinin istegi dogrultusunda tuzsuz krem pewvnir petirilecektin. E.Coli
bulunmamahdir. Patojen staphylococcus aurens bulunmamaldir. Yabanci madde igermevecekti,
Peynirin rengi bozuk, kifli, ufalanmug, jilelesmis olmayacaktr. Krem bevaz peynir gidaya uypun,
insan saghfina zarar vermeyen dzel ambalajlarda olacakur. PVC ambalaj fzerine Aliminyvum folyo
vilksek 1sida preslenmek suretivle kaplanacaktir. Erimis, patlamis vb. hasarl ambalajlar kabul
edilmeyecektiv. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem bevaz peyniri ambalajinda
agagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek bosulmavacak sekilde vazilir, basilir yahut etiketicre
vazilarak vapigtinlir, Firmann ticaret unvam veya kisa adrest, 75 numarase. maln adi, imalat seri'kod
numarasy, ihtiva ettigi gesni maddesi, gesidi, simify, tpl, net agirhi@:, imalat tarihi, son kullanma tarihi
ve ral Gmril, parti numaras) ve/veya seri numarasy, Tarim ve Crman Bakanlig' nm izni bulunmalidie,
Pevnirin “kalite sistem  belgesi”® olmabdir. 562 konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmehginde yer alan ilgili gida tebligine uypun olacaktr.

PIKNIK LABNE PEYNIR EVSAFI

Piyasanm en ivi cinsi (1, Smf) . yagh, pastbrize siitten, sade labne pevniri olacaktir. En az %18 siit
vagt igermelidir.  E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidie, Y abanc
madde iermeyecektir. Peynirin rengi bozuk, kifli, ufalanmg, jdlelesmis olmayacakir. Gidaya uvgun,
insan saflifina zarar vermeyen dzel ambalajlards olacakiir, PVC ambalaj fizerine Aliminyum folvo
vitksek 1sida presleninek suretiyle kaplanacaktie. Erimiy. patlamus vb. hasarh ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak musyens edilmelidir. Labne peynid ambalajimda
agaidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde vazilir, basilir vahut etiketlere
vazlarak vapistirihr, Firmanm ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarase, malm adi, imalat seri'kod
nuemarasy, ihiva ettigi gesni maddesi, gesidi, simfl, tipi, net agwlidy, imalat tarihi, son kullanma tarihi
ve ral Bmrii, parti numaras: ve/veya seri numarasy, Tarim ve Orman Bakanlig mn izni bulunmalidir.
Peynirin “kalite sistem belgesi® olmalidir, S8z konusu gda, TSE ve Tirk Gula Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

KAKAOLU FINDIK EXMESIKREMASI EVSAFIL

Pivasanin en iyi cinsi (1. Smif) olacaktie, Findik orani en az %0100 olacakir, Kiiflenmis, sekerlenmis,
acomg, ekgimis. kurtlanmig, biceklenmig, kit koku almig, donmus olmavacak. igerisinde yabanc
madde bulunmayacakir. Kaksolu findik kremas: gudaya uyvgun, insun saglifma zarar vermeven Geel
ambalajlards olacaktir. PVC ambals) dzerine Aliiminyum folyo vilksck 1sida preslenmek suretivle
kaplanacaktir. Erimis, patlamig vb, hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajda firmanmn
tecoret unvans veya kisa adresi, TS numarasy, malin adi, imalat sert'kod numaras:, ihtiva etigi cesni
maddesi, gegidi, s, tipi, net agirhg, imalar taribi, son kollanma taribi ve raf Smrd, parti numaras:
velveva seri numarnsy, Tarm ve Orman Bakanhgi'nm izni bulunmalider, Kakaclu findik kremasimm
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“kalite sistem belgesi™ olmalidie. 5tz konusu gida, TSE ve Thrk Gida Kedeksi Yionctmeliginde ver
alan ilgili gida rebliging uvgun olacakur.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Pivasamin en iyi cinsi (1. Sinif) olacaktir. Kendine Srgili tat, koku, renk ve poriiniiste olacsktr,
perisinde tortu olmavacakiir, Yabanei tat, koku, renk degisiklili olmamalidir, bombelesmis deforme
olmameg aseptik ambalajh olmalidie. Meyve sulani visne, poriakal, sefiall, kayisi olarak gelecektir,
Lezzeti, kokusy, pirinimil bozuk olmayecaktir. Portakal ve seftafi igin mevve oram en az %30,
kavist igin en az %40, visne igin en a2 %35 olacakur. Meyve sulan UHT wviniemivle haziclanmus eel
ambalajh kutularda olmaldir. Tarim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh clmalidie. Meyve suyunun
IS0 ve HACCP belgesi olacakur Tork mda kodeksi tebliine uviun iiretilmis, ambalajlanmis,
efiketfenmiy, iarctlemis, tasinmiz ve depolanmig olmalidir. Son kullanma silresine en az & ay siresi
olan mamuller kabul edilir, Kutularin fizerinde asafidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bezulmayacak sekilde yaaih ve basih olmabdir. Ambalajda firmanin ticaret unvam veya kisa adresi,
TS numarasi, malin adi, imalat seri'kod numaras, thtiva ettigi gesni maddesi, ¢esidi, sinify, tipi, net
agerhige. imalat taribi, son kullanma tarihi ve raf Smril, pari numaras: ve/veva seri numaras:, Tanm ve
Orman Bakanligt'min izni bulunmabidir. Crtinfin “kalite sistem belgesi™ olmalidir, Stz konusu wida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yoaetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine wy gun olacaknr.

PIKNIK TAHIN PEKMEZ EVSAFIL:

Piyasamin en iyi cinsi (1, Sumf) olacaktir. Tahin pekmez kangim: dzim pekmezinin % 60 (yiizde
altrmig ). tahinin % 40 (yGzde kirk) oraninda kangtinlmas: ve homojen hale getirilmesi ile elde edilen
mamuldir,, Bu teknik sartname poget tahin pekmezi kangim kapsar, Ditkme tahin pekmezi
kargtlamaz. Bu teknik sartnamede “Poget tahin pekmez karmsim™ verine “Tahin Pekmiez” ifadesi
kullanilacakur. Tahin pekmez kendine Szgl tat ve kokuda olacaktir, Tahin pekmez aci, eksi, yanik,
kUF wb. yabanci tat ve kokudas olmayvacakte. Tahin pekmez kendine Gegil kivam ve périintise
olacaktir. Piitlirll, sekerlenmis, topraklanmss yapida olmayacak, homajen goriiniiste olacakur, Tahin
pekmez igerisinde canli ve cansiz biicek, hagere, kurt, kiif, tas, ¢6p vb. highir vabanc madde
bulunmayacaktr. Tahin pekmez karsimindaki kill miktan agirhkea en gok % 3 olacakur. Tahin
pekmezde suni bova maddesi bulunmayscaktir. Tahin pekmezde kuruyucn madde bulunmayacakne
Tarum ve Orman Bakanhg tarafindan onayli olmahidir, Tahin pekmez gidaya uygun, insan sagl@gina
aarir vermeyen Geel ambalajlarda olacakur, PVC ambalaj Ozerine Aliminvum folve vilksek sida
preslenmek suretiyle kaplanacaktr. Enimig, patlamig vb. hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir, Tiirk
guda kodeksi tebligine uygun bretilmis, ambalajlanmiz, etiketlenmis,  saretlemis, tasinmg ve
depolanmis olmalwir. Ambalajda firmamn ticaret unvani veyva kisa adresi, TS numarasi, malin adi,
imalat seritkod numarasy, ihtiva ettigi gegni maddesi, gesidi, smify, tipt, net afirh, imalat taribi, son
kullanma 1aribi ve ral Smril, parti numaras) ve/'veys seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanli@'nm izni
bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi® olmahdir, S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yanetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacaktr.

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Pivasanm en fvisi {1, Simf) olacakur. Kendine has koku, kivam, renk, lezzetie ve taze olacik, agi
almdifinda kolaven envecek, kesildiginde ise daglmayvacaktr. kivili, kif kokulu, kit kokulu, kertlu,
acimig, ekgimis, rengi kararmg, ya@ diga vurmus, macunlanmis olmayacoktir. Hasere parcalar, hiicek
kalmular vh. yabanci maddeler bulunmayacakur, Tahin orani en nz %55 olacaktwr. Sade, kakaolu,
fisukly gibi gegitlen istenebilecektir. Ambalajlar insan safhfma zarar vermevecek nitelikte, gidava
uygen malzemeden yapilmiz sekilde olacaktr. Erimis, patlaris vb, hasarll ambalajlar kabul
edilmeyecektit. Her bir ambalajda firnamin ticarct unvani veva kisa adresi, TS numarasi, maln ad,
imalat serikod numarasi. gesidi, sy, tipi, net agwhin, imalat tarihi, son kullanma aeki ve raf Gmril,
parti mumaras ve'veya seri nuimarass, Tarmm ve Orman Bakanhgi'mimn izni bulunmalidir. [etiniin
“kalile sistem belgesi™ olmalulir. Stz konusu gida, TSE ve Turk Goda Kodeksi Y onetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine vvgun olacakbr,



9. GRUP: DONDURULMUS URUNLER EVSAFI
DONDURMA EVSAFI

Piyasunm en iyisi (1.Sif) olacaktw, Taze pastivize st ve sekerden (sakaroz) vapilans olacaktr,
Sakaroz diginda diger bir seker vevn vapoy ot verici maddelerle vapumanig olacakor, Kiflenmis,
wcimig, kurtlanmg, kit hoku olusmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmavacakir, Insan
saghfma zarar vermeyen, gidaya uvgun orijinal kapali kup ambalajlards olacaktr, Tarim ve Orman
Bakanli@i tarafindan onayli olmalidr, Tirk gida kodeksi tebligine uvgun dretilmis. ambalajlanmis,
eliketlenmig, isaretlemis, tazinmiy ve depolanmis olmalidr. Soguk zinciri krimadan (18 °C )
taginmug olmabidir, Her ambalaj zerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmevecek ve
bozulmavacak bigimde yazilir veva basilir. Yitklenicinin adh veva rescilli markasi ve adresi, T
numaris;, malin adi, imalat seri'kod numarasi, gesidi, sifi, tipi, net afirh@n, malat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf Smri, parti numaras: ve/veya seri numarase, Tanm ve Orman Bakanhg min tzni
bulunmalidir, Uriiniin “kalite sistem belgesi™ almalidir, Stz konusu gida, TSE ve Tiick Gida Kodeksi
Yanetmeliginde yer alan ilgili guda webligine uypun olacakir.

DONDURULMUS MILFOY HAMURU EVSAFI

Yilzeyi dilzgln ve plirdzsiz olmah, vimk ve catlak almamalidir, Agik krem renginde olacaktr, Gizle
glirblen yabaner madde bulunmamali ve homajen vapidn olmalidir. Pigirilmeden dnce ve sonm
keidine has tat ve kokuda olmabidie. Acilasms, eksimis ve rabii olmayan tat ve koku igermemelidir.
Talimata uyvgun pisirildiginde hacmi en ar 15 kat artacak, katmerli-katlas aras: bosluklu ve geviek
clacakir. Kanon kolilerde <18 "C de donuk zineir kirilmsdan fi igorifik araglarla taginmalide. Orijinal.
insan saghima zamr vermeyen, gidayls temasa uygun ambalajlarda olmahdir. Her ambalaj (zerinde
a5afudaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde vazilir veva basilir,
Yitklenicinin ady veva tescilli markasi ve adresi, TS numarast, maln adi, imalat seri'kod numaras:,
gegide, simifi, tipd, net agirldy, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmrll, parti numaras) ve/veva
seri numarast, Tanm ve Orman Bakanh'nim fzni bulunmalidie, Uriiniin “kalite sistem belgesi®
olmahdir. 862 konusu gida, TSE ve Tork Gida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine
uvaun olacakfr,

DONDURULMUS SERZELER

Dondurulmus iriinlerin uygun sartlards tasimmas: ve saklanmas vilkleniciye aittir, Donduruimos
sehze ve meyveler (40 mikron kalnh@mda, polietilen) mavi naylon torba icerisinde karton kolilerde
teslim edilecektir, Dondurulmus sebzeler -18 C "den daha disiik sicaklikea ve %$90-95 nem ortamindsa
depolanacak ve sopuk zincir kinlmadan tasinacaktir. Gelen Oriinlerde yumusama ve gizilme
belidendiginde alnmavacaktr, Ambalaj deerinde firma adi veys tescilli markns: ve adresi, TS
numarass, malin adi, imalat serikod numarasi, gesidi, sinfi, tipi, ner agirh@. imalat taribi, son
kutlanma tarihi ve raf Smril. parti numarast ve/veya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanl@ “nin {zni
bulunmabidic, Uriinin “kalite sistem belpesi™ olmaldir. Stz konusu her bir grda, TSE we Tiek Gida
Raodeksi Yinctmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Kendine has tat, koku ve
renginde  olacak, vabanci tat ve koku bulunmayacakte, Kesinlikle hichir katks maddesi
bulunmayacakur. Kullanim sirasinda dondurulmus sebze paketlerinde érillen herhangi bir renk veva
koku degisikliinde veya pigme simsinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullamlan dondurul miig
sebeelerin miktan ve olugacak maddi zararlan (kullanilan et, yag vb.) vilklenicinin karsiamasi
gorunludur,
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