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TANIMLAR _

IDARE: Bu wknik sartnamede Agn Egitim wve Arastirma Hastancsi bundan biivle “idare™ olurak
adlandin lacaktir,

YUKLENICI: Mutfak ihalesine kanlmak isteven miteabhitlerin her birine bundan hiyle “Yiklenici®
dentecekiir.

HASTANE: Agfn Egtim ve Arpshirma Hostanesi ve hastoneye  hagh  birimder bundan  szonra
“HASTANE" olamk adlandmiacskir

MUAYENE VE KONTROL KOMISYONU: idare, yiklenicinin yemek alm dagitim hismetlerine ait
tim gahsmalanm kontrol etme hak ve yetkisine sship olucak ve bunun igin kono ile ilgili velismis
elemanlanm gdreviendirecektir. Bu elemanlar maayene ve kontrol komisyonunn olusturacakr.
YETKILILER: Bashekim ve Yarduncilar, Diyetisyen, Yemekhane ve Mutfak Sorumlusu (Tase Memwru)
PERSONEL: Agri Efitim ve Aragtirmu Hostanesi ve hastaneye bagh birimlerde ¢alisun saghk personch,
yurdimer saghk personclini, memuru, hizmeth personeli ve diger personelin ifade eder.

HASTA: Agn Egitim ve Aragtrma Hastanes: ve baih binmlenne seshis ve tedavi amaciyla yatan kisilen
ifade eder.

REF A HAT{J': Yatan hastalara hastanc idaresinin mitsaadesivle refakat eden kigilerdir.

KAHVALTI: Yatan hastalara ve ndbetgs personele verilecek olan kahvalti.

DIVET KAHVALTL: Hekim istemi lizerine uygun giriilen hasta ve persunele verilecek kahvalu.
NORMAL YEMEK: Normal hasta, hastane personeli ve hasta refakaigisine verilen 3 kaptan olusan iasc
tablolanndaki mikiarlarn uygun olarak veribecek mentdiir

DMYET YEMEGIH: Hekim istemi 0zerine histalara ve personcle ubbi zoruniuluk veya tedavi geregi olark
doktor ve divetisyen kontroliinde verilecek 6 kaba kadar ¢ikalabilen her tirli yemek ve besin muddelendir.
ARA OGUN: Hastulara ve belidenen personcle ara 88in listesinden sepilip venlecek ck $fiin.

IsIN KONUsU

Hastane vardival ¢ahsma dizent iginde veriben saghik hizmetlerinin tim takvim einler (haftasonu, resmi
tatil, bayram vb dahil) 24 saat boyunca devamhligs ve kesintisizligi esas alarak, malzeme dalul ber tidii,
yiyeceklenn sipangi, satm alimmas:, depolanmasi, hanrlanmas, pigirlmesi, vemekhaneve tasimmasi,
yemegin servisi. bulagik kaplanmn toplanmasi, yikanmasi, ve ¢iplerin kaldinlmas: ile genel mutfagin,
yemekhanenin, yine vemekhaneye ait idare. bu mekanda kullamilan masa, sandalye, tezgah vb cihazlann
temizlik, bakim ve kontrol igind istlenir. Haftamn vedi glndi sabah kahvaltsi, 8gle yemegi ve aksam
vemegiyle pece kahvaltsimn hastane mutfaginda pisivilmesi, pismis vemegin sipans  adetine  pire
hastunenin gegitli dagtm verlerine makl buradaks mutfak ve tesislerde sihbn kosullarda mubafazas, hasin
ve refakatgiler icin kat vemekhanelerine kadar nakli bunun haricinde kalan personele ise vemckhanelerde
el servis dibzeninde dagitrm, ekmek, su servis bulagiklann vikanmms, yemek salonu ve muifagin
termizlifi. Hastane tarafindan teslim edilen malreme veyn kendisinin temin ettifi techizal ve ekipman
saflam ve ¢aligir halde bulundumnk, anzalim gidermek vilkleniciye ait olacakur,

Hastanemizde verilen tahmin yemek miktarlan agagidaki tabloda gésten Imistir,

SN: [ YEMEK TORD MIKTAR | BiRiM
| | NORMAL KAHVALTINORMAL <GECE KAHVALTISI) 1500000 ADET
2 | DIYET KAHVALTI B 37000 ADET
3 NORMAL YEMEK S0, ADET
4| DIYET YEMEGKR3) ' 32.000 ADET
|5 | SIVI DIYET YEMEGI (R1.R2) | 24.000 ADET
6 | ARA OGUN(HASTA+ PERSONEL) 42000 | ADET |

Not: Biltiin meniiler hamrlanan iase tabelalanna wygun olarak cikanlacakiir,
Hastanemiz 00 fiili kullanim yamk kapasitelidic. Hastane personcli, tilm yilklenici firma personcli,
hastanemizin protokollerle yemek hizmeti sunmove taohhiit ettigi ve bu gartnamede belirtilen kuruimlar ve
tlee hastaneleri, staj igin gelen Sgrenciler ve gegici phrevle gelen personel, resmu yaziylae 1ase edilen toplanh
ve kanferans misafirlerine vemek hizmen venlmektedr,

Hastanemize rotasyona pelen doktorlar, stajyer &frencilerle ve gegicr girevle hastanemizde calisan kisilerle
ogle ve akgam yemeginde yvemek yiven kisi sapis artabilmekiedir. Beliflenchilen artis suyilan iase
tabelalarina dahil edilecek olup, arizi olarak olusabilecek belirleremeyen bu durumlarda ihalede belirlencn
vemek G20n sayilenna dahil olmak kavdiyla ek yemek firetimi viiklenici firmadan talep edilebilecektir,

Kilkr CALISIR




1-15iN YAPILMA YERI ve DAGITIMI:
YTemek uretilecek mtfnk:

®  Afn Egitim ve Aragtirma Hastanesi Mutfag olacakur.

s Yemek dafitinu Afn Efitim ve Amgtirma Hastanesine bagh birim ve ok hinalara vapilacakir, Hizmet
hinalanmin taginmas: halinde vitriedlen hizmetr tgimlan binada devam cttirilir,

* Hamur Devlet Hastanesi, Agn Afiz ve Dis Saglig Morkeai, Agn Il Saghk Midirligs, Agn Fizik Tedavi
ve  Rehabilitasyon Hastanesi yemek  hizinetleri personel ve tajima dahil yilklenici firma tarafindan
karsilanacakir,

Ek:3 Mutink Arag-Ceregleri Teknik Sartnamesinde Agiklamalar
2 Adet Termotrans Arag Yer Almaktadr.

Hamur Deviet Hastanesi Griinlitk gidig dfnils olmak Geere 24 Km. yol katedecektir,

ﬂegl.-{é?ﬁf ;fgm?rusf ulﬁiu’gfrmi Cilinl ik gidis déniiy olmak Gzere 12 Km. yol kitedecektir,

Agn Fiok Tedavi vo

Rechabilitasyon Hastanesi Cinlik gulis doniis olmak tizere 17 Km. yol katedecekrir.

Belirlenen ek bina, binm veya ilge hastanelerme tagima dalul yemek dagitim ve sonrast hizmetleni viikleniei
tarnlindan gergeklestinlecek olup; teklif fivats dahildir,

-HEZMET sUREST
Bu hizrmetin siiresi 12 aydir,

J-TEKLIFLERIN HAZIRLANMASI VE DEGERLENDIRILMESI

Yiklenici hizmetin scbebs olan hasta ve relukati sayisi ve yemekharede tumikeden gecen sEjver ve
personelin yedigi 650n bagia fiysl vermek suretivie thaleve katihr, Bu hizmetin bedeller, istekliler husta
sayisi, refakatci savist ve yemekhanede wmikeden gegen personel. smjver ve idarcce wvgun giiriilen
kisilerin savisi dzennden ddenecektir,

4-FIYATLANDIRM A
Yemekhanclerde tumikeden gecip yemek viven personel suyisi belirlenecek, hasta ve refakatgiler ise
hastane otomasyon sisteminde  servis  sorumlulanmn girecefi savilar (Rasyon  sistemi)  Ozerinden

beliflenecek ve hizmet kapsaminda calistinlan personellerin belirtilen brit fcretleri de fiyatlandirmys
dhalul edilecektr,

S-BILDIRILER

Yiklenicinin st#legmede belirttifii adreci ikametpih adresi olamk kabul edilic. Ay zamanda viiklenie:
sizlegsmede resmi mail adresin bildirecekor, Herhangi bir nedenle adres defigiklifiit olursa vilklenic
taraflindan 24 sant iginde yeni adres idareye bildirecektin. Aksi takdirde Idarece eski adresine yapilan
feblignl kendisine vaping olarak kabul edilir,

Yiikleniei tican faalivetlering kendi ticaret unvam alunda ve kendi sirket adresinden yiriteccktir, Bu
sozlegme ile dogan igletme iligkisi yikleniciye Agn Egitim ve Aragtrma Hastanesi adim kullamma hakking
vermeyecek, yulmi hizmetin yliriitiimesi igin gelecek malzemelorin teslim adres olarak kullanabilecektir.

6-i% YERININ VUKLENICIVE TESLIMI

Sézlesmenin imzasimdan sonra yiiklenicinin stelesmede yurl siire iginde ise baglayabibmesi igin hastane
idaresi tarafindan mutfak, yemekhane ve kat mutfaklanndaki ber tirli tagine taginmaz malsemelerin tespiti
yamhr. Bu tespitten soara her iki taral arasmda mutfagin, vemckhanclerin ve idare tarsfindan verilecek tim
demirbag ve ekipmanlann saglam sekilde vilklemcive teslim edildigine dair ortak bir wtanak diizenbenir.
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7-i5IN YORUTOLEBILMESI ICIN GEREKLI PERSONEL

Stzlegmenin imzasindan sonra, yilklenici dstlenmig oldufu igin dilzenli yirdtlebilmesi ve devamim
saglamak cin gerekli isgilen saglamak zorendadie. Secilecek personellere ihiskin thale dokiimom ile
belirlenen belge ve sertifikalar Muayene ve Kontrol Komisyonunca degerlendirmeye tEl_hi utulacak olup;
igin baglamasim miteakip, fili i5 basi uvpulomalan wkip edilerck degerlendirileccktin, Isin baslangicmda
ve devamm sirasinda uygun gérillmeyen personelin degisimi yapalacakur, lsin viiritilmesnde gorev alacak
perseaelin zayis, branst ve Gzelliklen asafmdoks tablods venlmistr,

CALISTIRILACAK PERSONELIN BRANSI VE OZELLIKLERI

CALITIRILACAK CALISTIRILACARK FEHI‘:';IIEILF:::::;:E'
SN0 | pERSONELIN PERSONELIN OZELLIKLER] PERSONELIN ey RER RGN
BILANSI SAVISI ALACAKLARE MAAS
FirMA Konusunda e az | yil o Ii
! SORUMLUSY |en az vilksekokul m'.}%m:nw:m g t BAU*%15
D:} eiis E‘:'L Beslemme ve divetetik o
:I:l; tim progrumim (en az
i s 4 LI'H!I'IL wi s ik hismns
R MUHENDISI diplomas alanlar |
VEya
G
DIYETISVEN CE T roarymn o0 4
?' ) tamamlavarak gida miihendisi
isans diplomass alanlar,
5. Adammda onoaz 5 vl deneyimli v .
ASCIBASI | [1dnlik Bolges: sahibi olaular 5 BALT*440
6. ASCIBASI Alanmmda en az 3 vil denevimli ve ¥
YARMNMCOISE | Ustalik Belges H-I.Ihtl:l] ulﬂﬁlnr 2 HAL®R430
7. ASCI Alammnda en nz 5 ],i_l1 deneyimli ve 5
! YARDIMCTIST | Ustalik Belges: sahibi olanlar BATI*530
8. KASAP Konusundn en az § wil deneyvimii 2 BAT*a10
% | BULASIKCI |Konusundaenaz 2 yil deneyimli 4 BA*0,5
MEYDANCI
11. [HA'I.[R;..]E mgﬁmrurhlu enaz | vl dencyimli 4 BALT*9,8
PERSONELI)
12 i -l"i|ﬂ:!lm.l:: e H-.-'i 1 wil dmdgiwnﬂi Ve 5
+ | SEF GARSON |alman personel sgerisin .
3 divelisvenin |:|-|.I1$..|:I:|ﬁ| BAU*%1 5
13, GARSON Konusunda en az 2 vl deneyvimli 1)
olanlar BAL*.3
TEMIZLIK ve
14. DEPO 5::}:::“111&1 en ax |yl deneyimli 2 RALI*245
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Hizmetin yiritilebilmesi ign perekli is¢1 savist ve nitelikleri tabloda pasterilmistic. Hafta sone ve fatil
gimler: igin hizmet aksatmayacak sekilde galigmalaninda diizenleme yapacaklar ve bunu idareye
bildireceklerdir. Yiiklenici adia calisan gida mihendisi/diyetisyen hizmet alanlan icerisinde girevierini
yoring getireceklerdir. Yiklemicmin gahstiracaf elemanlann diploma ve belgelerini ise baslamadan en az
10 takvim gikni dncesinde idareve sunmasi zorunludur,

Tablod belittilen niteliklerin disanda, bir énceki sdzdesme ile cabstinlan var olan personel yeni ihale

dokiiman ile getinlen sartlan tagivip tasimadifn yvine Muayenc ve Kontrol Kemisvonunca degerlendirmeye
tabi tutulacakir,

Ager yardimct larindan 1 tanesi tath-hamer ustas) ofarak gireviendirilecektir.

Yitklenici, dareye bildirilen personelde zorunlu bir degigiklik (isten aynlma veva gikanlmas) yaplmas:
gerektifinde vering aym statlide bir personel temin cimek sartivla en geg | (hir) i giini winde ayni
niteliklere sahip persenel gireviendireccktir. Calistinlan toplam personel sayisi defiistinlmeyecektir. fzin ve
rapor durumlarnda isi aksatmayacak sayida personcle izin verilecektir ve avrica wzinler vemekhane
sorumlusy ve hastane divetisvenine damisslarak avarlanocaktr,

Yiiklenici mutfak, vemekhaneler, servisler ve yemek yapiminda galisan personelin giveced kivafet kends
karsikivacak ve personel girevi esnasinda bu kiyafeti pivecektir Mutfak personclinin kiyaferi beyng
gomick., pantolon, dnlik, maske, kep ve ortopedik ferlikten olusacaktr.  Terletmeyen dzellikie tek
kullanimhik kolluklar kullalacakir, Mutfakia bulagk yikayan temizlik yapan personele koyu renkte takam
ve wine uygun renkte penye, dnlik, cizme, eldiven verileccktir. Garsonlar siyah pantolon, bevaz gimisk.
papyen, siyah yelek (kigm yelek yerine uzun kollu siveter) ve siyah ayakkabs giveceklerdir, Personele
verilecek kiyafetler teklif fiyata dahil edilecektir, Personelin ayakkabilan boval, sag kisa, bk ve sakal
olmayacakiir, Personelin kiyafetinde hichir zaman yirtik ve sikik olmayacak, tili ve temiz olacaktie. is
kiyafetleriyle hastane igi veya digma kesinlikle gilodmayacaktir.  Ezki ve kullanilmaz hale gelen is
kiyafetlerinin degistirilmesi, temini, tennzlik ve bakim vilklenscive aittir. Kilik kiyafeti tomiz ve dilzgiin
olmayan personel kesinlikle cahgtinlmayacaktie. Kayafetler se baglorken yedeklen ile verilecek, idarenin
uygun girdiigili zamanlarda yenilenecektir.

¥iiklenici  idarenin haberi  olmadan  klintklerde, vemckhanclerde ve  merkezr mutfnkta  eleman
defigtirmeyecektir, Hastane idaresince defigtinlmesi talep cdilen personcl {yazbh uyanlan davramglarm
devam etmesi halinde) derhal defigtiileccheir. Yiklenici tarafindan ¢aligtinlacak personcle dosya tutulacak,
iginde kimlik bilgileniyle, givenlikle ilgli evraklan ve saghk raporlan bulundurulscak ve yiklenici
beslenme-diyet bolliml tarfindan dencilenecekiir. Yiklenici adina ¢alisan personcl hakkinda olusabilecel
sug durumunda yilklenici sorumlu olacaktir ve hastancnin raranim karsilayacakir.

Yiklenscr galigtraca@n personelin sigorta pnmlenni  belgelemckle  yikomlodor, Sigoria primlerini
gabgonlanin branglarma give yatrmak eorundadr. Aybik sigorta primlerini cabguklun branglar gore
yatirdigina dair belgelen her ay hak edisic berber ibraz etmek zorundadir.

lsgilerin yemek ibtivaglan yiklenici tarafindan karsilanacakur. Ancak, vitkleniciye yemek ihtivacinim
Rargilanmase noktasinda bir bedel Sdenmeyecek olup bu bedelin karsihign olarak, hizmet alim kapsaminda
galistrdi By iwilerin yemek ihtiyaglanm karsilamasi igin hastanede cikan vemekien bedelsiz olarak
faydalanmasi imkam veritecektir. lsiekliler de tekliflerinde isgilerin vemek ihtivaclan icin bir bedel
engdrmeyceccklerdir,

Cahizan clemanlann cgitimi yoklenicl gida mvihendisi/diyetisveni tarafindan ayda bir  vapilacaktir,
Yitklenici willik egitim planims hazrlayacak ve egitim dokgmanlanm idareye teslim edecektir.  Hastane
diyetisyenlen girket taralindan yapslan egitimleri denetleyecektir. Hastane divetisyenleri gerek duvdugunda
egitim planinda degisiklik yapahilecektir,

- Lrdrevli personel idarenin siylemi dzerine mutfak ve yemekhane igerisinde farkh girev yerlerinde

gabigtrikabilecektir,

. Yiklenici personelin gahgma saatlerini ve izinlenni gosterir greelgeyi (haftalik ve ayhik gabigma gizelgesing)

Hastane Yemekhane Sorumlusuna yazh olarak bildirecektir, Asgi ve garsonlann calisma saatlen viiklenici
taratindan idarenin oneying sunulacaktr.

- Caligan personel hastanenin, mutfagm, kat mutfaklannm ve yemekhanelerin highir kismm kesinlikle

yatakhane olarak kullanasmayacakiir, Personeller igin soyunma dolab idare tamfindan karsilanacaktir,
Eksik gelirse vilklenici eksikligi gidercceknir. Personelin dinlenme odasina koyulacak masa ve sandalyeler
viklenici tarafindan karsilanacakir,

Yiiklemici cahstg mekanlarda malzemenin korumasime saflamakls ykomia olup, her tirla sorumluluk
yiikleniciye aittir,




14,
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16,
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15,
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29,

Yiiklemer tarafindan gahistinkacak iggiler 18 vagindan kiguk, 60 yasindan biivik olmavacaktir. Yilklenici,
hastane idaresinin istihdaman uygun ghemedigi personeli qaliglirmayacak ve gerektiinde defagtirecektin,
Mazeret, yilhik ve sihhi izin v. b, nedenlerle 4 ten fazla kisi izine ayrilmayacaknr,

Givenlik nedeniyle weiler gikis saatlennde hastanemiz kapn pdrevlileri veva gdrevlendinlenler tarafindan
wranabilir {bu aroma yitklenicinin zarardan sorumluluk vecibesin kaldmmae).

Isgiler ve iggilerle ilgili yoneticilerin bina dahilinde ve gevresinde kazaya u@iramalan, varalanmalan veya
hayatlarim kaybetmeleri halinde bitiin sorumluluk yiiklenicive ait olacakur, Is sagh® ve givenligiyvle
alakal tim dnlemlen yiklenics almakla viikkimlddir, dareden koynekli bir problem oldugunds yitklenici
tarafindan yazili sekilde idareye bildirilmedikien sonra idare sorumiu olmayacakir

Astibagt ve sirket sonumiusu yilklenicinin taahhit ettign tiim hizmetlesden (Temizlik, yemek dncesi ve
somrase, Damgmi, Givzetim ve Denetim hizmetlen ile kiigik bakim ve onannundan ), igcilerin ig baliimi,
gehis ve gidig saatlen ile iggilenn sevk ve wdarcsinden idareye kars: sorumladur,

Yemek diretim ve da@timi firma gda mihendisi/diyet uamanimin esliginde ve sorumlulugunda vapilacaktir
Personcl muatfakta givdigi kiyafetle mutfak depnda dolagmayacakur, Muotfak, bulagik ve servis kiyafetleri
avn olacaktr,

- Yiklenici mensubu olup do, mutfakta gbrevli olmayan kigilerindgrket sahbibi ve akrabalarn) mutfaga girmesi

ve dolagmasi kesinlikle yasaktr. Yilklensei mensubu kigiler depolarda veya mutfagn igerisinde dolagip
kend:s adianna denetim vapamayucaktir. Yilklenicinin belirledigi gicket sommluse digmds girket adina
kimse denctim yapamayacak, isin igleyigine kangamayacakur, Aksi takdirde corm islem uyvgulanscaktr.

- Yiklenici firma ige bagladifn giin igerisinde girket sorumlusu olarak tayin ettigi kisiyi idareye yazh olarak

bildirmekle yokomlidar. Ayrica iiim yazigma ve elden tebligler yikklenici firma adma sirket sorumlusuna
yapalacakur,

- Yiklenici hastanc mutfaginda  ¢alisan  personeli  baska  yerlerde (yiiklenicinin  difer islerinde)

ghreviendiremes, Personelin baska bir iste galismas yvasuktr,

- Yemekhane ve mutlakia calan tim personel gin iginde kullamlacak sekilde 2 adet is terligi givecektie. 15

terhklerinde renk kodlamass olacaktir. Mutfagin giris kisming komisyonun uygun gordiifi vere yviiklenici
tarafindan terlikler igin mautfak hijyven kogullarina uvgun gekibde dolap yaptiniacaktir. Gilinlok ayakkabs ile
vemekbanede calisilmayacaktr,

. Cahsma saatleri ve iygi dagilom is akigi iginde idare onaw alinarak degistirilebilir.
6. Yitklenici, personel girig, gikiy ve vardiva islemlerim yaz ile idareve bildirecek ve idarenin onayindan

sonra uygulamays koyacakir

. Yitklenici igveren sifanyla calistrdsin personeline karsi moamele ve is meveuatindan dogan ddevierinden

dogrudan defruyvs sormmludur,

- Yiiklenici firma sonumlusu bu konularda idare trafindan tamamen yetkili kabul edilip, idare tarafindan

kendising tevdi edilen tiim vazilan firma adima almak mechunyvetindedie. Yaz firma corumlusy tarmfindan
imza kargilig teslim alinmasdi@s takderde, idare tarafindan tutukacak hir tutanaklo, viea Grma rafimdon imea
kargiligs alinnug kabul edilecekiir

Firma galistiracaf her personel igin bir dosya tutacak, agapdaki belirtilen belgeler her zaman dosyada hasr
hulondurmilacakie.

= KIMLIKE FOTOROPS
2- FOTOGRAF
3- OZGECMIS VE SiCILI i
| 4- IKAMETGAH IL MUHABERI
5- | SABIKA KAYDI
fi- SGK GIRIS BILDIRGESI
7 DIPLOMA, BONSERVIS VE REFERANSLAR
K FIRMA ELAMANI OLDUGUNA DAIR KIMLIK KARTI
9 | PORTOR MUAYENESI
1) HIIYEN EGITIM SERTIFIKASI

I SAGLIK RAPORL
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Faturalarnmin ddenebilmest wgin agafda belittilen eveaklarin  yilklenici tarafimdan faturaya cklemesi
perckmektedir.

» Avhik SCE dénem bordrosu

» Maas bordrosy

# Personelin maasiatim bankeya vatimildi@ina dar onayh banka Isies)

® Hastanemiz waresine yapmiy oldugu hizmeidlerde galigtirchin personelin sigortn, stopaj ve her 16l
wergilenni vergi dairesine vattifona dair makbuzlann eklenmesi.

= Varsa ok mesailerin ddendigine dair makbue

= Puantajlar

= Personel girig-gikes imea lisiesi veya karth gegis sisteminden alman dokomanlar

® fiporiu olan personellerin raporiar

#= Raporlu olan persenchin puanta) da ve bosdroda ghsteriimelen (rapor Gicretlerinin hak edigien distilmesi)

® Her ay bir énceki ayin puhiasar beyannamesinin ilgili korumea tasdikli bir sureti

® Yeni giren iggilenn ise girig bildirgesinin bir sureti

# Calistinlan iggilere ait primlerinin ddendifine dair SGK* dan alinacak onayh isim listesinin calisma
odalarimda isgiler tarafindan gorilebilecek sekilde bulundunilacaktir.

Yilklenici Hastanemiz mutfak ve yemekhanelerinde galistrmug oldugu isciler e ilgih dzel bordrolar
diizenlemek ve bu bordrolards highir sekilde sirketinden masg alan ve diger verlerde calisan iscilerine yer
vermemelidir,

Yilklenici galigtirdig tivm personelin; HBS antijeni negatifi-) ise ve HBS antikors powitif degilse, hepatit
agtlanm yaptomakls yiikiimbiiciir,

Yitklenici gahstimeag personclin i1k ise baglamadan dnce portir musyenclerini yaptinp ve bundan soom
tgili kanunlarda Sngdriilen sirelende periyodik olarak G aylik ponir muayenelerini de yaptrarak sonucu
enfeksiyon kontral hemgirelenne ve divetisyene resmi eveakla bildirecekiir,

Yopilacak portlr muayeneler, tahlil ve tetkikler hastanemizde yuptinbacak, toreti yikbkenici tarafindan
karsilanacakesr,

Grip, nezle, ishal v. 5. hastalifi olan personel divetisyenin uygun ghrdiign yerde calistim lacakir,

Yilklenici tarafindan yaplacak elan muayencler asagidaki gibidie, Yiklenici i baslangsoinda tim
personelin agagda belirtilen mhlillerme baktwacak, sizlesme sresince ise yeni baglayan iscilere de aym
uygulamayl yapacaktir,

TETKIK SIKLIG —

Anti HBs (ELISA), Yilda 4 kez (3 ayda bir)
Anti HCV (ELISA), Yilda 4 kez (3 ayda bir)
HBS Ag Yilda 4 kex (3 ayda bir)

Degerlenne baktiracaktie, Tahlillerini i baglungemdan itibaren ilk ay igerisinde yaptirocak, test sonuglan
ldareye iletecektir. Aynea personel kan yolu ile bulagan enfeksiyonlar yonOnden riskli bir varalanma
vagadifonda “Kan Yolu fle Bulagan Enfeksiyonfardan Komwnma ve Riskli Yaralanmalarm lebenmesi™
protokoline gbre, kiginin bakifan tahliller ve varalanmalar sonucu personelin tamamina Hepatit B asisi
vapilacaktir. Tim bu testlerin yapabma yilkimldlogn Yioklenicive ait olup; vapilan tim etkik ve ahlillerin
her tiirlii gideri Istekl tarafindan kargilanacakiir. Yeni baglayan personelin tahlillerinin yapunimasimdan ve
agl takiplerinden de Yiklenici sorumludur, Yiklenici bu belpeleri igeren dosyayr 15 giin sonra idareye
teslim edeceltiv. lgh degisikligi perektiren zorunlu hallerde bu bilgiler her aym son pgini topla olamk
idareve verilen dosyaya Konulacaknr,

Firma cahsanianmn vardiyalan adare tarafindan belidenecekiir, Vardiva seklinde ¢abisma gergeklesmezse
viklenici personeline ek mesar Gdeveccktir. Ek mesai ficreli hastaneden talep edilmeyecekiir, Yilkienici
firma ek mesai beretlerini personcline ddedigine dair yamh evrak ve banka dekontu getirecektir, Yardiva
listelert idareye hildirilecektir,

Firma elemantan ¢aligma esnasinda tamber vaka kartlanm takmaok zorundadsrlar,

Yiklenici, galigin personclinin, idarece uvgulanmakia olan usul ve kaidelere uymalanm saglamali, hizmel
binalar iginde izinsiz delandimuamaledir

Is knvafetlerinin temizligi ve yikanmas }ﬁHL'nIFJ:r'I‘.‘ ait olacakir.
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Yoklenmici Kurumumuzdan emekli olan veya ayrilan personeli istihdam edemeyeccktir.

Hastanemizde yiiklenici tarafindan pireviendirilecek personcller ile ik ise baglayanlara viiklenicn ve
hastane vetkilileninoe hizmet igi egitim verilecckeir,

Yilklenici mesai saatler  igerisinde  mutfakin  kendi adina stirekli | gda mohendisi‘divetisyven
bulunduracakir.

Yilklenici adina galgan gda mihendisi'divetisyenler ve firma soramluse hafia gy 0001 7,00 ve hafta
sonlwr 69 M- 16,00 spatiennde hastunede bulunacskbardir,

Personelin segiminde Yemckhane Kontrol Komisyesinu yetkili olacaktr,

Yilklenici gahgan tim personelin i akiy semalan ve i tammiarim yaparak hastane idaresine teslim
edecektr. Iy alag ve porev tammian vemekhane sorumiusu veya divetisven tarafindan defigtinlchileceitr,
Mutfaklar habersiz terk edilmeyecektr, Personel mesa saallenine uymak zorundadr,

Personel ghrevini, kendisine venlen dxel giysilenni giverek yerine getirecektir.

Canysasing temiz ve Otdlih bulunduracakir

Yilklenici personeli ¢alighin yerm tertip, dizen ve temizhifine dzen ghsiereceklir,

Gidrevi diginda, venlen dzel giysilenini givmeyecektir

Kiyafetiyle bagdagmayacak bigimde kolye, madalvon, kinye, rozet, alvans disindaki diier yliziikler vb, gibi
seyler takmayacakir, Mutfak igerisinde ve gorov simasinda postal ve kaban givmeyeccktir.

Yilklenici: personclinin el, yiiz, tirnak ve vileut temizligine dikkat edecek, Ozellikle hastalara kars) ikaz ve
engellemeleri zorunlu kalmadikga yapmaoyacak, durumu klinik divetisyenine iletecek, zorunlu kaldig
durumiarda ise nazk olacakir.

Yemek servisi iscisi, gorev mahallini herhangi bir nedenle terk etmek zorunda kaldiiinda, gidecefi veri
vemckhane sorumlusa veya mutfak divetisvenine bildirecek velveya baska verden eleman kavdirarak terk
edebilecektir.  Iygi clindeki isi buirmeden, gérev mahallini terk etmevecektir. lsi erken biten persoael
mesaisinin bitmesini beklemek zomndadir,

Yiklenici; dz¢l durumlarda ve idare tarafindan gerekli pliriilen zamanlarda eitim veva diger konularda
girilgme vapmak deere iim elemanlann toplanmiasin saglayacakiar

Yiklenici, highir sckilde hastanc diyetisyeninin ve idarenin onayi-izni olmadan personel rotasyonu
yapmayacakir.

Yiklenici personcli her ne suretle olursa olsun idare personeli ile arasinda bulunan hiverarsik diizene uyum
saflayacakir. Hiverarsik dibeene rayet ctmeyen yikleniei personeli hakkmdaki karar, her ki taraf
yelkililerince yapilncak ortak defierdendinne senucunda verilecektir.

Yiiklenici taahhilt eitigi hizmetler igin galistirds® personelin denetimini kendisi saglayvacakter. |stenilen
dzelliklerde hijyen ve givim kurallanina wygun olmayan ve girey tanimima, is bildmiine ve rotasyona aykir
davramis sergileyen persemel hakkinda wtanak tumlep iglem baslanlacaktin. Avnica vilkleniciye isin
aksamasina mohal veren personelin denctiming saglayamadig igin cezai islem wygulanabileccktir,

Y iklenici personelinin, hastalarn giivenligi ve tibba thtivaclanm igeren konulzrdaki thm talimailara
uvulmasindan soremludur

Yiklemici iglerin vinittlmesinde, gerektifii sekilde efitim ve G@retim gdrmiis diplomal) Gzellik arz eden
durumlarda sertifikaly personel caligtiracak, bu personelin segiminde hastane divetisveni ve idarenin uygun
pordifa kiziler se alinacaktr,

¥ iiklenici calistrnca@ personelin hastaneye gelis-gidis servis hizmetlerim ve saghik vh. sorunlanm kendisi
gthztimlcyvecek, bunun igin idareden highir talepte bulimmayacaktir, Personelin yol ve yemek Goreti
yiikleniciye ait olup hastanemiz servis asaglar kesinlikle kullomlmayacak ve personel kartla vemek
yemevecektir,

Ise geg geldigi saplanan ve mesai saatlerine uymayan personel hakkindn 3 tutanak totuldugu takdirde idare
tarafindan isten gikanlabilecektiv. Yemek hizmet dretiminde aksakliklara sehebiyvet verecek herhangi hir
kusurlu durumda personel hakkinda aym konu idzenne tulan 3 tutanak sonrasinda isten cikarma
vapilabilecektir.

Ana mutfak, kat ofislerinde ve kliniklerle genel yemekhanelerde servise katilan (yemek dotaniar)

mutlaka eldivenls, kolluklu, maskeli ve boneli olacaklardr,

Yiiklenici, personelinin idarenin ve resmi emnivet binmlerinin glivenlik talimatina tem olarak oymalanm
saglavacak, uymayvin personell derhal defistirecekitir,

dare. denetim amaciyls, vardiva baglangig, bitim ve saptayacaf degisik zaman dilimlerinde, firma
personeli - igin ki:nli]& saptama, 15¢ devam tespiti vh. amaglarla mekanik veyn elektronik kontrol
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yontemlerim wygulsyabilir. Yiklenicinin vardiva plani ile kontrol sisteminin uyumlu olmas: gerekmekiedir,
Idare tarnfindan Gnceden onaylanmas: kayds ile nobet degigiklikleri kabul edileccktir,

64. Cabisan elemanlann gorev verleri, dagilnm ve galisma saatlen, perckirse hastane idaresi tarafindan
degigtiniebilecekiir,

65, Ellerinde cershatli vara, bere, yanik ve benzeri bulunan personel calisiinlmamall veva gen hizmete
pekilmelidir,

66, Personel pismis veya servise hazr viveceklere elle dokunmamalidirlar.

67. Yiklenici her bir ¢alizamimn yol iltivacing, 26 (yirmi alb) is giinid Gzeninden yol parass olarak karsilayacak
veya yiklenici tarafindan servis konuldufu takdirde, servigi kullanmsyanlam bilet venlecektir.

68, Calgan personclin willik izin hakks vardw, [sinler yoridike olan i5 kanunuma gire verilecektir, [si
aksatacak sayidy kigiye izin verilemer. Ulusal bayram ve penel tatil ginler ile bu ginlerde cabisacak giin
savalan tabloda belirtilimigtin.

69, Ulusal bayram ve genel tatil glnlen 2429 Savili “Ulusal Bayram Ve Genel Tatiller Hakkinda Kanun™
hiikiimlerine pire olugturulmugiue. Bu ginlerde; 1 (Bir) Fioma SoumbswGida Mithendisi/Divetisyen,

|{Bir} Bagaggi, |{Bir) Bagase Yanhimesi, 2ikijasgr Yardimess, | (Bir) Kasap L (Bir) Sef Garson, 2(iki}
Meydaney, 3(T¢) Bulagikgr, % Dokuz) Garson, | (Bir) Depe Gorevlisi calisacakur,
Ulusal bayram ve genel tatil glinlerd e ¢aliyilacak giin savilan
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL GUN{D ADI TATIL GUND | GON
TARIHLERI | sAYISI

| Ramazan Bayrami Arifesi 29Mart 2025 | 0,5
Ramizan Bayrami | Cilinit 30 Mart 2025 1]
Ramazan Bayrami 2. Giind Mot 20251 10 |
Ranmazan Bayram 3. G iNian 2025 | 10

| Ulusal Egemenlik ¥e Cocuk Bayram ) 23 Nisum 2025 1]

| Emek Ve Davamisima Gilnii | Mayis 2025 1,
Atatiirk"i Anma Genglik Ve Spor Bayrim 19 Mayis 2025 .0
Kurhan Bayrami Arifesi 5 Haziran 2025 0.5
Eourhan Bavram I, Gidinii & Haemran 2025 I,
Kurban Bayran 2. Glini 7 Hiuziran 2025 1,0

| Kurban Bavrom 3, Glnd H_I_:E_EL',r.iJ‘;Ln 2025 f,0

| Kurban Bayram 4. Ginii 9 Huziran 2025 1,0
Demokrasi Ve Milli Birlik Gilnd |5 Temmuz 2025 1,0
Laler Bayram 30 Agustos 2025 L0
Cumhuriver Bayram 18-29 Ekim 2025 1.5
Yilbas 10k 2026 | 1.0

Personelin uymasi sereken kurallar;

+ Hastane keridorannda yiksek sesle konusmamak

» Hastalan rahatsiz edecek dovramslardan kacimak

+ Highbir kosulda kendisi ve 1. derece yakini dissnda (anne, baba, o5 ¢ocuk) is takibi yapmamak

= Kendilenine gisterilecek olan yer ve saatler dinda nuitfak ve yemekhanenin herhangi bir biliimiinde bir

sevier yivip igmemck.

o Ozl hayatim is yerine tasimamak.

o Calisma saatler dihilinde sivasi ve ideolojik konusma ve daveamglar icinde bulunmamak,

o Cabgirken sanitasyon ve besin hijyeni igin gerekli olan malzemeleri (ekiven, bone, kep, maske, vh)
kullanmak

Her giin dug almak, kigisel hijyenine azami dren giksterimek.

ldarenin verdi@ ihale konusu iz ile ilgili girevlen yerine getirmek.

]
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PERSONELIN MESAL SAATLERI ICINDE GIVECEGI KIVAFETLERLE iLGILI HUKUMLER
Eklerde belimilen pivecek kivafetler wiiklenici tamfindan karsilanip ise baslamadin énce numunclering
komisyona sunscak ve onaylandiktan sonra, ise bagladigi giin villik haklanmn vans:, 6avda ise diger vans
Diyetisyen kontroliinde yemekhane sorumlusu tarafindan imzn karsiliinda dagitilacakir.

Formalar isin bagladi@ birinci gine Kadar teslim edilmedifi takdirde, ilgli cerai miieyyvide uveolanacaktir

* Herhangi bir sebeple yukanda belintilen kivafetlerden zayi olan olursa firma hu kivafetlerden venisini temin
etk vie amhar deposuna teshm ctmek sorundadir.

» Yilklemici: tim caliganlarmn iniforma ve tamitma rozeti (giivenlik wgin) ile fnceden fdare tarafindan
onaylinacak tip ve gekilde giveilere iglenmig tanitim igaretberi temin edecektir.

o Tamitmas szaretleri idorenin onavlayacags tip ve biyiklikie olscok. pivasilerin yvine idaremin opaylayacag
verlenine koyulacaktie, Tamitma igeretleri highir bigimde bova vefveya baski olmayacaktur. Bu isaret ve
kakartlar makey ststemi ile direkt olarak pivsilere islenccekiir,

A. ASCILAR, TATLICL DIYETCI VE KASAP ICIN

L. Yilbk dirder (4) takim (leke tutmayan ve ferletmeyen cinsten) pantolen (yanda kirmuz seritler olacak,
diger alanlar beyaz renkte olacak), st forma (kol ve yoka kinmun, difer alanlar beyaz olacak) ve kep
(kairmiz serith)e 2 s1 wran 275 ksa kollu)

L Yillik 6 adet Gnlik.

X Yillik 4 gift tedik {Ortopedik ve kaymaz olacakiir. (2 sivah. 2 beyaz renk)

4. Yillik 4 adet hisiklet vaka, pamuklu penve-tisir

3. Kasap igin dort adet ilave clomk dirt adet yandan ¢t bantl bagtan gegmeli onil ve arkasy kapali kalin
muesamba Goliik ve ki gifl gelik brpd eldiven

B. GARSONLAR ICiN

L Yilbk 2'ser takim bordo renkli yelek, kravat, gomlck (2 adel uzun kel, 2 adet kisa kol| sivah kumas
paniodon, kiz igin 2 sdet siveter

2. Yillik 2 Cift siyah Avakkaby

3. Yallik 3 adet bisiklet vaka pamuklu penye-tiséirt

4. Yalbk 2ser takim lacivert leke tutmayan ve terletmeyen cinsten pantolon ve st formalformalann 177 uean
71 kisa kollu alwcak)

C. BULASIKCI, TEMIZLIK VE DEPO GOREVLISE, MEYDANCI
L. Yillik 4 takim venlen &zelliklerde (st ve alt is elbisesi {leke tutmayan)
2. Bulamikgilara yillik 4 adet Musamba énlitk{idarcce istenilen kalite), 4 adet lastik gizme
3. Yillik 4 sdet bisiklet yuka pamuklu penye-tigéet
4. Yillik 3 ¢ift zabo ferlik
¥ Kiyafetlerin dzellikleri asagada belirtibmistir.

BULASIKCT ONLUGT: Su gegirmer, Yanlon cint bant ayarl, Bagian gegmeli, ayak bileklerine 10 cm+2
kalacak sekilde veun olmaluhr

ASCT PANTOLONU:  Beli Arkadan Lastikli, Kemerli olacakir. Alpaka kumagtan vapihimis olacakor
lginde polyester, naylon, polyemid karigim olmayacakur. Igi sstarll olacakur. Personelin beden numaralarma
uygun olacaktir, Beden mumaralan bildimilecektir,

ASCl GOMLEGH: Alpaka kumagtan vapilmig olacaknr, Iginde polvester, naylon, polyemid karigim
olmayacakur. Cit gt digmedi olacakir. Tent emebilecek Flan bulunacaktic.  Personelin beden numaralarma
uvpun olacakur, Beden numaralan bildirilecektir,

SABO TERLIK: Ozel saghikh yapissyla bakteri ve mantar olusumunun daiine gegmelidir. . Yiksek cmici
vapisiyla ayaktoki teri tamamen emmeldir. Scafr ve sofugu gok iyi zole ederck igin avak terlemelenni
wraltmahdir. Hava geqirgenli@i sayesinde ayad serin tutmalidir, Suya karsi kayma direnct olmalidir, Kaygan
olmamahdir. Terhiklenn taban TPU Compact taban veya kauguk taban olmalder. Tabanimda yverle temasing
tam saflayacak sekilde belirgin girinti ve gikintilar olmalidr, Saya ve ig taban suni deriden yapilmis
olmayacaktir. Hakiki deniden yaplong olacakir. En az 1. 6 mm deri kalmhig olacaktir Taban PVYC
olmayacakur. ¢ taban 5 nu‘fla deellikli ortopedik olmahidie. Yillik 1 adet beyaz, 1 adet sivah renkte olacakur.
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ISIN KONTROLI:
Er, meyve vesebze alinm 10bir) gin dnceden saat 9.00-10. 300 aliscakir, Cuma giind saat 90014 30'dy
cumiriesl, pazar, pazaresi glndnin erzaki gelecektir, larenin elugturaca@ bir kontrol komisyonu
laratindan deel teknik sarmamede yer alan evsallara pore denetlenerek wygun olanlar ahinacak, kuruma
gelen malzemeler uygun gértilmezse halta igd en geg =aat 14, 00°a kadar, hafta sonu 16.00% kadar yenisi ile
degigtirilecektir. Bu sastler duginda getirilen malzemeler kabul edilmeyecektin, Yiklemer, yemegin diretimi
ipin o gine uit ginlik gda maddelerinde, muayencde ret olonlan veva depadaki mallardan Szelligini
yitirenleri, yapilan denctimlerde depolarda bulunmamasi gercken mallan ttanak altina alarak {(sdurenin
bilgis1 dahilinde) disan cikartecakir, Depolama ginsi yomlan (0m malzemeler hastanenin denetiminde
olacakur. Gegen stre igerisindeki malm miktarmin eksilmess veya Szelliging kaybetinesinden dolayr idare
souimlu olmayacakir,
Hizmel alanlanng  idarece  belitlenecek  saoller diminda yiyecek malzemeleri  gins  ve  gikislan
yaplmayacakiir, Yemekler tiketilecekleri giin dretilecekeir. Anan yemekler highir sekilde ertesi giin veya
akgamina servise sunulmayacaktr,  Yiklemci tarafindan hoziclanan yemekler msinlme ve sunulma
sirastndy idarenm ghreviendirecedi bir komisyoen tarafindan denetlencecktir. Menidide yver alan yomeklerin
yirpim sekli konusunda Hastane Divetisyem ve Kontrol Komisyvon Baskani enay: alinacaku,
Uretim ve dafitim simsinda herhangt bir sev yemek, 10tn kullanmak, sakiz ¢ifinemek, tikiirmek, gidalam
dofru hapsirmak, dkslirmek yusaktr. Uretim ve dagisiom sirasinda eldiven, bone, maske, kolluk kullanmak
zorunludur,
Idare tarafindan gireviendirilen Muayene Kabul ve Kontrol Komisyonu, gidalarn depoya shimmdan,
hazirlanmasi, pigintmesi, servisi, attklann kaldinlmssima kadar her safhada kontrol ve denetleme hakkima
sahip olup, gorilen aksaklklarn giderilmesi igin yiiklenicivi uyanr ve dilzelimeleri yaptinr. Muavene ve
kontrol komisyonu malin muayenesi ihe birlikte idarece yiklenicive verilen depoya konulmasindan, gida
maddelerinin yirlrikiek: gda mevzuaning ve weknik  sarinamede  istemilen  sarifara uypun olup
almadigindan scrumiudur,
Depoya wilklenici tarafindm getirilen guda maddelerinin Kontrol  Komisyonunca muayenesinden sonra
firma serumluse wrahndan teslim-tesellim belgeleri her giin gelen malzemeler igin ginlik elamk
dizenlenceck, yemekhane sorumlusu, iase memun, mda mithendisi, divetisyen imzasivla dosyalanscuaktr.
sartnameye uygun olmayanlar reddedilir,  Yiklenici reddedilen gida maddelenni aym gin iginde
degigimmek zorundadir.  Degistirmedigi takdirde wdari sarmamenin ve sdzlesmenin ilgili maddesinde
belirtilen cezai hitkiimler uygulamr
Pisinlen yemcklerden ve pisirme sirasinda kullamlas sudan (250 ce) aliman numuneler aga kilithi
posetlerde veya BPA'siz yivecek soklunmasma uygun plasiik kotularda kapal olarak soguk hava
deposunda ya di burdolabmda 72 saat bekletilecektiv. Herbangi bir zehidenme siphesi durumunda konuyla
alakah goreviendirilmiz bilir kigalerin gerckli pordigi numuneler alimp yine bilir kisilerce uygun gitrillen
analizler yaptinlacaktir. Bu tilr kontrol ve digerdennin tiim maseafi (kilithi poset vs.) viklenici tarafindan
karstlanacaktir,
Numunelenin uygun olmadi@ rapor edildigi takdirde hastane idaresi tarafindan yiklenici hakbinda cesai
iglem uvgulanacaktir
Diyetisyen gozetiminde; yvemekhane sorsmlusu veya jage memur tarafindan, gerektiginde yiyecek
maddeleri kazana mirmeden veva hazir hale getinlmeden dnce inse edilecek kisi savisi ve ekteki sarnamede
belirtilen gramajlara uygun olup olmadid kentrel edilecckiir. Gramaj kontrel islemi perek pivcildiigi
takdirde dagtilan porsivenlardan yapilacakir.
lage tabelalarmun hazrlanmas: varsa inse memuru, voksa yemekhane sorumlusa tarafindan hir giin dnceki
vemek viven kisi savising gore hesaplamip divetisyen onayina sunulacak ve diyetisyen gozetiminde
tartomlar gergeklestirilecekiir. Aynca mye tabelalan ditzenli olarak dosyalanseaktr. Gramajlar vyulmadifi
fakdirde cezai islem uygulanacakir,
Yemckler kalite vo gromaj voninden dovurucu olocak ve pramajlar yvatakh tedavi kurumlan isletme
viinctmeliginde belirtilen gramajdan asaih olmayacaktr
Mutfaga muayene ve kontrol kemisyonumin kentroli dismda hichir malzeme alinmayacaktir.  Belirtilen
malzemeler miktar ve kalite yoniinden kontrol komisyonumm onay elmadikea depolara konulmayacak ve
ek vapiminda kesmhkle kullamlneyvacaktr,

baslangicinin ilk haftasinda kullamibacak (i malzemeler (ot ve sebze-meyve haric) icin numine
drmeklen getinlecek \ﬂql segilen firiinler disindn baska trfin iy hitimine kadar kabul edilmevecektir
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. Isyerimin ve wgilerin kontrolil: ldare gerek pordiginde iscilen kontrol eder. Gordilen eksiklikler vilklenici

tarafindan derhal giderilir.

- Idarece goreviendirilen muayene ve kontrol komisyonu sartnamedeki herhangi bir maddenin verine

getinlmedifin veya sartnameye uygun olmadifim tespit etifinde Idareye tutanak ile duramu bildirie
¥ iklenici ile dirckt baglantiva pegme:.

. Lerek gorildiiginde thaleye tekhit veren yiklenicilerin mutfak ve depolan ihale sonuglanmadan Gnce

idarece belirlenen ekip tarafindan denctlenceektir,

ldere mutfakta gerek pordilgi sayida pézlemei bulunduracak, visklenici buna itiraz etmeyecektir.

Hazirdanan yemekler sorumlu divetisyen tarafindan kontrel edilip = Servise Oy ™ oniyvi alindikton
sonra servis edilecektir. Hazirlanan yemek numuonelen en geg dle dfini igin 10, 30, da aksam 63000 igin
16.30 da kontrol igin hazir bulundunilacakir, Soromlu divetisven tarafindan kontrol vapilmadan vemek
servisi kesimlikle yapilmayacaktr, Sorumlu divetisyen tarafindan uygundur onay verilmeden vemek servisi
yapldigi tespit edilirse cezan iglem uygulanir, Uygun olmayan yemegin telafisi o giin ki servis zamaning
kadar yiklenici tarafindan saglanacaktir,

. Diyet Uzmam hizmetin her asgamasinda {gida maddeleninin hastaneye kabuliinden yemek pisrilmesi ve

¢Oplerin ortadan  kaldinlmasing kadar) gerckli kontroller ve denctimleri vopar, aksakhiklann ortadan
kaldindmasy win miteabhide gerekli uyarnn yvapar,  Yiklenici bu cksiklikleri verilen siire icinde yerine
getirmekle sorumludur, Eksiklik ve aksakhklarm devam ctmesi halinde yazili veva siizlii olamk hastane
idaresine baldirir. idare tarafindan gerekli islemler yaplir,

- Mutfzktan ek binalarn pitirilecek yemeklerin taginmas: sirsinda kullamlacak aese kontrol komisyonu

tarafindan ise uygunlugn belirtilen bir arac olacakur ve vemek tasima islemi disinda baskn hususi bir iste
kulfanilmayacaktr,

. Hastane ydnetimi tarafindan bir kisi iage memun oliak géreviendirilecek ve bu memur her giin yenen

yemek sayisimp gphre bir sonraki gliniin meniistine uygun iase tabelalan hesaplayscak ve yilklenici firmanin
depo sorumbusu tle birlikte malzeme giris gkism kontrol edecek, tartimiar diyetisvenin gieil dninde | gaiin
dnceden yapihip yemek hazirliklaning baglanacakur,

i5 EMNIYETI VE SAGLIK TEDBIRLERI

Yiiklenici caligtiracags personelin soyunmas: ve givinmesi iin tahsisi edilen odalara, idare tarafindan dolup
tahsis edilmemigse hastane genel yerlegim diteen ve gorinOmint bozmayacak sekilde idarece kabul
edilecek yeterli sayida dolap yerlegtivilecektir. Aym oduda personelin yemek viyebilecedi bir masa, veterd
kadaor sandalye ve televizyon bulunacakur.

ls saghigs ve givenligiyle slakali gereken 1m tedbirler almakla yikamitdir, Hastaneden kaynakl
problemlent idareye yanl sekilde bildirmezse idare higbir sorumluluk kabul etmevecektir.

Yiiklenici taahhiitd kapsasmnda galigrdi@ calisanlanna, ilgili vasal mevauaita belitilen kriterkere Uy gun
olarak ige girks ve aynca is bu sbzlesme kapsanuindaki isin 1 vl asmasi nedeniyle, yilhk saglik kontroller
koruyucy test ve asilann yaphinimass ve aynica tim kaytlann ilgil vasal dizenlemelere uvgun sirelerde
saklammasinda tek basina sorumiudur.

Yoklenici, hightr ihtar ve ikaza gerek kalmaksuan hizmetin gerekiirdigi biitiin emniyel tedbifenni
amanmda almak ve kazalardan korunma usul ve qarclenm personcline dretmekle yikomli olup, bu
konudaki her tirlt sorumluluk yikleniciye ait olacaktr. Bu kapsamda Yiklenici 20006/2012 tarihinde
kabul edilen 6331 Sayih ly Saghgs ve Giivenligi Kanununu ile 15 Mayrs 2013 farihli 28648 Sayih Resmi
Gazetede yayinlanarak yirlrliige giren “"Caliganlann ls Saghgn ve Is Givenligi Egitimlerinin usol ve
esaslar hakkinda yooetmelif™” gereginee saghkh ve givenli bir galigma ortams olusturabilmesi icin ls
Saglyln ve by Givenligi ile ilgili temel bilgileri edinmek, mevzuati tammak, alinmass percken lemel
dnlemlen Gfrenmek amacivla yonctmelikle beliiten egitimi mahivetindekilere ise bagladiktan sonma bir ay
wginde aldimak ve bunlara ilgili belgelen Tdareve sunmak zorumdadir

Hizret alum ile ilgili egitimlere biitiin personelin kanlmasi saglanacakbr. Y oklenicive orvantasyon (ihale
konusuy ige uyum) egitiing iyin doret ddenmeyecektir,

Istekli, 29.12.2012 tarh ve 28512 sayili Is Saghg ve Givenlifi Risk Degerlendinmesi Y hnetmeligi usol ve
esaslan dogrultusunds agagidaki azamalardn ¢ahgma program hazrlamak suretivie Risk Degerlendirme
ini yapacaktr,

- Githrev yapilacak her bir alan igin Idare ile birlikte rsk degerendirme ekipleri olusturulmas:,

- Yilklenici, Idare tarafindan belirtilen tarihlerde, yine idare ile birlikie helirlenccek oian persongle Risk
Degerlendirmesinin .~ birlikte  yomlabilmesi  igin gerekli  fim efitimleri  verccektir
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- Tehlike Tammlama ve Risk Degerlendirme cabigmalarinda kullamlacak olan Program Akig Semasing
hazirlavacakir,

- lgin Kapsami kisnunda belintilen tim dnitelerin bilimler halinde ayrilarak tehlikelerin tammianmas:,
nisklerin belilenmest ve analiz ctme, risk kontrol tedbirlerinm kamrlastinimas:, dokimantasyonu, vapilan
galigmalann  gincellenmesi ve  gerekliginde venibeme asamalart izlencrck  Risk degerlendirme  isd
yniplln::aktlr.

- lgyerlerinde yapilan iglerin niteliklerine uygun kisisel koruyucu domanimbirn cesit ve saysinin tespit
cdilmesi, uluslararas: standarilara uygun sekilde teknik dzelliklerinin belinilmesi saglanacaktir,

- Kullamlacak g sahi ve givenligi isarct- levhalanmin mikterlanmn ve monte edilecek yerlerin tespiti
vapilacak, levhalarin temim ve montap idarece yapilacaktsr

- Isverlerinde kullanilan ekipmaniarin perivodik kontrollerinin denetim altina abinmas: ve siirdiiriilebilir bir
planlama igin periyodik kontrole tabi ckipmanlann kullamldi tmiteler, aded, markas, giiclh, dovir sayis,
igletme basines, kapasitesi gibi teknik Geelliklenni iceren bir liste hosirlannrak periyodik kontrol planlamas:
yapilzcalctr.

- Caligan, tkamet eden, miyaretgi ve tedarikgiler igin 156G hususlarmda uyulmas gercken kuraller igin bir Bl
Katpeagh vevan  brogir haaranarsk.  elektronik oamuds sunulmas saglanacakiir,
- Istenen tim doklimantasyon 3 nisha olaruk birim bism aynlms vazivetie ve degisim vapimays miisail
sekilde klasérerde hazartonncakom, 3 odet de her birim igin ayn ayn clektronik onamda hazirtanamk
idareye sunulacakir. Dokiimantasyonda kullamlan programin galistinlmast igin perekli egitim notunu da
igerecekiir,

- Yitklenici; i3 bitiminden dnce Teknik sartname ve ckinde belirulen konuyla ilgili mevauat disinda
belirtilmemiy ofan b Saghg ve Gavenligi konusy ile ilgili diger mevzuata idareden istenilen bir
yikimlalik meveut 1sc risk degerlendirme kapsaminda onu da yapmakla miikelleftir.

= Yitklenici; tehlikeler tmmlanitken galisma ortami, calisanlar ve igyerine iliskin ilgisine gire asgari olarak
agagida belintilen bilgilen toplamak suretiyle dokiimantasyon olusturacakuir.

- 1§ veri bina ve eklentilerinin

- Igyerinde yirtiilen faalivetler de 15 ve islemler,

- I5 1gin kullanilan cihaz ve ekipmanian,

- Kullanlan kimyasal vh, maddeler,

- Artik ve atiklarla ilgili islemler,

- Galiganlanin ilbtiyag duyulan her asamada siirece katilarak gonisierinin alimmas,

- Ise baglamadan énce ilgil mevzuat gere@i alinacak ¢alisma izin belgeleri,

- Calizanlarin e@itim, yas, cinsiyet ve benzert deellikleni ile saphk pozetimi kayitlan,

- Geng. yash. engelli. gebe veva emwiren galiganiar pibi Gzel politika gercktiven gruplar ile kadm
galisaniarn durumu,

- Isverinin tefiis sonuglan,

=Mezlek hastah kayitlar,

- I5 kazas) kayitlan,

- lgwerinde meydana pelen sncak yaralanma veya dliime neden almadig halde izyven va da 15 ckipmumimm
mrara uframusing yol agan alaylar iligkin kayitiar,

- Ramak kala olay kayitlari,

- Malzeme gitvenlik (MEDS) bilgs formlan,

- Galigma alunlaninda ortam ve kigisel maruz kalma dieeyi dlgamlennin (Belgeli Kuruluglarca )
vapiimlmas: ve sonuclar,

- Varsa dubha dnoe yapilmes risk degerlendirmes: calismalan,

- Acil durum planlar,

- Sughk ve glvenlil pliam ve patlamadan korunma dokimam gibi belirli isyerlerinde hazrlanmas gerekli
dokimanlar,

= Tehlikelere iligkin bilgiler toplanirken ynt ig' tretim, yontem ve teknikleri ile i/ drefim yupan benzer
lsverlerinde meydana gelen iy kazalur ve ortaya gikan meslek hastahklan degerlendirilmelidir.

- Toplanan bilgiler miginda: 15G ile ilgili meveuatta yer alan hitkiimler de dikkate almarak, galigma
ortaminda bulunan fiziksel, kimyasal, biyolopk, psikososval, ergonomik ve benzeri tehlike
kaynaklunndan olugan veya bunlarm etkilegmi sonucu ortava pikabilecek tehlikeler belirlenmeli ve kayda
alinmalwdir. Bu belirleme vapihrken agagidaki hususlar dikkate alimmaledir.

- Igletmenin yeri m::dnﬂi'_-.rle ortaya gikabilecek tehlikeler,
2
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- segilen alanda, igyven bina ve eklentileninin plana uygun yerlestirilmemesi veya planda olmayan ilavelerin
vapilmasindan kavnaklanabilecek fchlikeler,
- Igyeri bina ve eklentilerinin yaps ve yapun tare ile segilen yapr malzemelerinden knynaklanabilecck
feehlikeler.
- Bakim ve onarm igleri de dahil isyennde yiriitiilecek her 100l faaliyel esnasinda galisma usullerd, vardiva
dilzeni, ekip galismas:, organizasyon, nezaret sistemi, hiverarsik dilzen, @iyareigi veya isveri calisan
olmayan diger kigiler gibi fakidrlerden kaynaklanabilecck tehlikeler.
- Isin ylir0timi, dretimy tekniklen, kullantan kimyasal maddeler vh, makine ve ckipman, arog ve
geregler ile bunlanin galiganlann fiziksel teelliklerine uygun tosardanmamas veva kullanilmamasindan
kaynaklanabilecek tellikeler,
- Kuvvethi akim, aydinlatma, pamtoner, topraklama gibi elektnk tesisatimin bilesenleri ile msima,
havalandirniy, atmasferik ve qevresel santlardan korunma, drenaj, antma, vangin dnleme ve miicadelc
ekipmani il benzen yardinci tesisat ve donammiardan kaynaklanabilecek tehlikeler,
- Igyerinde yanma, parlama veya patlama iltimali olan maddelerin islenmesi, kullamilmas, msmmas,
depolanmas: ya da imha edilmesinden kavnaklanahilecek tehlikeler
- Calisma ortamina iliskin hijyen kosullan ile calisanlann kisisel hijven ahskanliklarmndan
kaynaklanabilecek tehlikeler.

- Calamn, isyven wensindeki vlagim yollannm kbullsmmindan kaynaklanabilecek tehlikeler,

- Caliganlann 1SG ile ilgili yeterli egitm almamas , hilgilendirilmemesi, cabganlara uygun talimal
verimemes: veya ¢aligma izni prosediid) gereken :Ilirum.l::lrd.] bt iz olmaksizn gahsilmasimdan
kaymak lanabiblecak tehlikeler.
- Caligma ortamenda bulonan fiziksel, kinnasal, bivolopik, psikosoayal, ergonomik ve benzert tehhike
kiynaklarmin neden aldugy tehlikeler ile flgili igyerinde daba dnce kontral, Slgiim, inceleme ve arastirma
gahsmas yapilmang ise risk degerlendirmesi galigmalarnds kullamimak fizere; bu teblikelerin, nitelik ve
niceliklerini ve galwanlarin bunlara maruz kalma seviyelering belirlemck amaciyla gerekli biitiin kontrol,
dlgiim, inceleme ve amgtirmalar vapilmalider,
- Farkly sglerin ylritG1d0gn balimlerin her biri igin Risklerin beliclenmesi ve analizi igin ago@idaki adimiar
izlenmelidir.
- Tespit edilmig olun tehlikelerin her biri ayn ayn dikkote alinarak bu tehlikelerden kaynuklanabilecek
nisklerin hang: siklkta elugabilecegt ile bu risklerden kimlerin, nelerin, ne yekilde ve hangi siddenie zarar
girebedecefn belirlenmelidir,
- Toplanan bilg ve veriler sigmda belidenen riskler; isletmenin faaliyeting iligkin Seellikleri, isyerindeki
tehlike veya risklerin nitelikleri ve ipyerinin kisilan gibi fakigeler va da ulusal veya uluslamaras: stancarnlar
csas almarak segilen yintemlerden bin veya birkagr  bir wroda koHambarak  analiz edilmelidir,
- Analizin ayn ayr boltmler igin vaplmass halinde blinderin etkilesimlert de dikkate almarak bir bistin
olamk cle alimp sonuwglandirlmalidir,
- Analiz edilen riskler, kentrol tedbirlerine karar verilmek tzere etkilerinin buyiklagone ve dnemlerine
giire en yliksek risk seviyesine sahip olandan baslanaruk serulanmali ve yazih hale getirilme lidar,
- Risk kentroldnde agagidaki adimlar uyvgulanmaladir:
- Planlama: Analiz edilerck ctkilerinin biiyiikligiine ve onenine géire siral hale getinlen nsklerm kontroli
amacryla bir planlama yaptlmalidar.
= Risk kentrol tedbirlermin kararlagtinlmase:. Riskin tamamen bertaraf edilmesi, bu midmkiin degil ise riskin
kitbul edilebilir seviveye indirilmesi igin asu@idaks sdimlar uypulanmalidir.
- Tehlike veya tehlike kaymaklarmin ortadan kaldirilimas,
- Tehlikelinmn, tehhikel olmayanta veya daba az tehlikeli olanla degistirilmesi,
- Riskler il¢ kuynafinda miicadele edilimesi,
- Risk kontrol tedbirferinin uygulanmas:: Kararlagtinlan tedbivlenin is ve islem hasamaklan, islemi vapacak
kigi ya da igyeri biliimil, sorumlu kigi ya da igyen biltimi, baglama ve bitig tarihi ile benzeri bilgileri igeren
planfar haerlanmalidar,
- Uygulamalann izlenmesi: Hazelanan planlanm oygulama adimlan ditzenh olarak izlenir, denetlenir ve
sksayan yonler tespil edilerck gerekhi dilzeltici ve dnleyici islemler tamamlanir,
- Risk kontrol sdimlan uygulamrken toplu korunma dmlemlerine, kisisel korunma énlemierine giire éncelik
venlmeli ve uygulanacak Snlemlenn yeni risklere neden olmamast saglanmalchr,
- Belidenen risk igin kontrol tedbirlerinin hayata gegirilmesinden sonra yeniden risk sevivesi tespiti
yapilmalidar. "'r"':m R‘H:rc. kabul edilebilir risk sevivesmin fizennde se bu maddelerde ki adumlar
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tekrarlanmal idir,

= Dokiimantasyon;

- Risk degerlendinmesi agagudaki ana hususlan kapsavacak sekilde dokiimante cdilmelidir.

- Isyerinin unvani, adresi ve isverenin adi,

- Gergeklestiren kisilerin isim ve unvanlart ile bunlardan 15 glivenligi wemant ve isvert hekimi elanlann
Bukanlikga venimiz belge bilgileri.

- Crergeklestirildigi tarih ve gecerlilik tanhi,

- Risk degerlendirmesi igverindeki farkh boliimler igin aym avrn vap lmissa her birinin adi,

- Belirlenen tehlike kaynaklan ile tehlikeler,

- Tespit edilen riskler,

= Risk analizinde kollamilan yéntem veya visnlemler.

- Tespit edilen nsklerin Snem ve Sncelik sirasimn da igeren analiz= sonuclan.

- Dilzeltich ve dnlevici kontrol tedbarleri, gerceklestirilme tariblen ve sonmsnda tespit edilen nsk soviyes:.
- Risk degerlendirmes: dokiimaninm sayfalan numaralandintmaly; gergeklestiven Kisiler trafindan her
saytas: paraflamip, son sayfas: imzalanmalidir,

- Risk degerlendinmesi dokiimanm elekironik ve benzen ortambirda haardanmah ve arsivienchilmelidir,
- Risk degerlendirmesi dokiimamnda tespit edilen meveut tehlikeli dunumlar resimlenmeli, mevzuata
doyandinlarak alinmasi gereken tnlemler belirtilmelidir,

- 29.12.2012 tarih ve 28512 sayiln Is Saghg Ve Govenligh Risk Degerlendinmesi Yonetmeliginde
tammlanmuztr, Aynica hizmetin yapilias esnasinda veyn isin kabuliimden dnce asagida belirtilen
durumlarda oraya gikabilecek yeni risklerin, isyerinin amamin veys bir bilamin etkiliyor olmas iz
dniinde bulundurulsrak risk degerlendirmesi tamamen veya kismen venilenmelidir,

- Igyerinin tasinmas: veya binalarda degiziklik vapilmass,

- Isyerinde uygulanan teknoloji, kullanilan madde ve ckipmanlarda degigiklikler meydana gelmesi,

- Is yomterminde degigiklikler olmas,

- I5 kazas), meslek hastali veya ramak kala olay meydana gelmesi,

- Calgma ortamna ait snr degerlere iliskin bar mevzuat degisikligi olmas,

- Cahgma ortami 8lgiimil ve saflik gozetim sonuglannn gire gerekli ghriilmesi,

- Igyeni digndan kaynakluran ve igverini etkileyebilecek yeni bir tehlikenin ortava gikimass

ACIL DURUM PLANLARININ HAZIRLANMASI

Acil Durum Plane 18.06.201 3 tarihli ve 28681 sayil Resmi Gazete® de vovimlanan ly Yerlerinde Acil

Durumlur Hakkinds Yonetmelik ¢ergevesinde; galisma alanlanigin acil durumiann belielenmesi, bunlanm

olumsuz etkilerni dnleyici ve somrlandines tedbirlerin slinmas, poreviendinlecek kisilerin belirlenmesi,

acil durum miidshale ve tablive véntemlerinin olugsumlmas, dokiimantasyon. tathikat ve aeil durum

plammn yenilenmesi asamalan izlenerck vilkienici tirafindin hazrlanr.

Acil durumlann belirlenmesi;

- fgin Kapgam kosminda belirtilen igyerlerinde mevdana gelebilecek acil duraomiar agagidaki hususlar

dikkate alinorak belirlenmelidir,

- Risk degerlendirmes sonuglon.

- Yangu, teblikeli kimyasal maddelerden kaynoklanan yayilim ve patlama ihtimali.

- Itk sardim ve tahlive gercktirecck olaylar,

- Dogal afetlenin meydana gelme thtimali,

- Babota) ibiimal;,

- Onleyiet ve simrlandimes wedbirler:

Yilklenici; belirledigi miimkin ve mubtemel acil durumbann olmturabilecegl zararlan onlemek ve daha

boyok etkilerini simrlandirmak trere gerekii tedbirlert belirler. Rapor olarak dokimantasyon Kisminda

SUTKLT.

- Acil durumlarin olumsuz etkilerinden korunmak iizere tedbirler belirlenirken perekli oldugn durumda

dleom ve degerlendirmeler yapilir,

- Alinacak tedbirler, rsklerden korunma ilkelerine uygun olur ve toplu karumayy esas alwr,

= Alinacak tedbirler, risklerden korunma ilkelering wygun olur ve toplu korumay esas alir.

- Acil durum mildahale ve mhlive vimemlern;

¥ tkbenica;

- Isyerlerinde acil dlnmfnamn meydana gelmesi halinde uyan verme, arama, kurterma, tahlive, haberlesme.
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ilk yardim ve yanginla mileadele gibi uygulanmas: gereken acil durum mildahale yontemlenni belirleverck
dokiman sckhinde sunacaktir,

- Igyerinde acil durumlarin mevdana gelmesi halinde ¢alsantarm bu duromun olumsnz etkilerinden
korunmast igm bulunduklan verden glivenli bir vere gidebilmelen amaciyla izlenebilecek uygun tahlive
didzenlemelerini Ekte verslen acil durum planlannda standart isarctlemeler ile belintir ve galisanlara Sneeden
venlecek gerekli talimatlan dokiman seklinde hazirlavarak sunacakeir,

- igverinde yagh, engelli, gebe veva kres var ise ¢ocuklar tahlive esnasinda refakat edilmesi icin alinmas:
gerekli tedbirden belirleverek dokiiman seklinde sunacakur,

- Acil durum mildahale ve tahlive yintemlerini obustururien 27/11/2007 tanihli ve 2007/12937 sayily
Bakanlar Kurule Karanyla yiiriirdigie konulan Binalarm Yanmndan Konmmas: Hakkinda Yanetmelik
hiikiimlen dikkate alinarak cksikliklen belirleyerck dokdiman seklinde sunacaktir,

- Acil durum miidahale ve whliye yintemlerin olustururken galgantar disinda milgteri, zivaretgi gibi
igyerinde bulunmasy muhtemel diger kigiler de gie dninde bulunduracakiir.

« Gireviendinlecek galisanlann belirfenmesi;

- Her 20 galisan igin arama, kurtarma ve tahlive, yanginla miicadele ckiplerinde uygun donanina sahip ve
Bzel eitimli birer destek elemant belirleneecktir.

- llkyardim ekiplerinde caligan personel sayisimn % 10%u kedar ilk yardime: sertifikasma sahip bir kigi
bulundurulacakir.

- Yiikleniei bildirilen destek clemanlanndan haarlayacag acil eylem planlarinda ckiplen olugturark
sumacaklir.

Dokiimantasyor,

Acil durum plam aspari asagidaki hususlan kapsayvacak sekilde dokiimanie edileceklir,

- Isyerinin unvani, adresi ve igverenin ad.

- Hazsrlavanlarin ady, sovads ve unvani,

- Hazirlandig tarth ve gegerlilik tarihi.

- Belirlenen acil durumlar.

- Alinan Gnleyici ve simirandiricr tedbarler.

- Aci] durum mildahale ve fahlive yintemien,

- Asafiidaki unsurlan igeren igyerini veya igyerinin biliimlerini gsteren kroki:

- Yangin stndiirme amagh kullanilacaklar da dahil olmak tizere acil durum ekipmanlannm bulundugu
yerler.

= lkyardim malzemelerinin bulundugu verler.

- Kagig vollan, toplanma verleri ve bulunmasi halinde uyan sistemlerinin de yer aldids tahlive plam

- Gbrevlendirilen galisanlann ve varsa yedeklerinn adh, sovadi, unvam, sorumiuluk alans ve iletisim
bilgiben.

- Ik wardim, acil nubbi miidahale. kurtarma ve yanginla miicadele konulannda isyeri disindaki kurluglann
irtibat pumaralan

- Acil durum planimin sayfalan mumaralandinlarak; hazirlayan kigiler tarafindan her sayfas: paraflamp, son
sayfas imzalanir ve siz konusu plan, acil durumla milcadele edecek ckiplerin kolayca ulagabilecegi sckilde
igyerinde soklanir.

- Acil durum plani kapsammda her iimite igin ayn aver hazilanecak olan kroki; A3 formunds, yatay, 3
boyutle ve renkli gekilde hozirlanarak yeteri sividn teslim edilceekiir,

- Acil durum plam bina iginde kelayca goriilcbilecek yerlerde asih olumk bulundurulur,

Tathikadt,

Haarlanan acil duram plammn uygulans adunlanmn diventi olarak akip edilebilmesi ve
uygulunabiliclifin den emin olmak win igin kabultinden dnce bir defa olmak izere firma clemanlar
goactiminde, olugturoliscak acil dunsm ckipleriyie bir defa tatbikat yaptinlacaknr, Acil eylem plami tekrar
pleden gegirilecek perckls ditzeltici ve onleyici faalivetles plana iglenecektir, Gergeklestirilen tathikatin
tarihi, girilen eksiklikler ve bu cksiklikler dogrulmsunda yapilacak dienlemeleri igeren tathikat raporu
hiairtanacaknr. Bu iglemier igin yapilacak harcamalar teklif fivata dahildir.

Kriz, Olaganisin Hal, Sikiyénetim, Seferberlik ve Savag Hali gibe dzel durumilarda Ust Makamlardan
gelecek dircktifler dogrultusunda alinmas: gerekli giivenlik dalemlerd, vitklenici tarafindan cksiksiz olarak
yerme getinlecektir. Y dklenici, meviuatm uygulanmasindin dogacak her wirlil bedeli ddemekle vilkiimli
elup, Hdareden ek Geret talep edemez, Yiklenici tim personcl ile ilgili her tWrli emnivel, is saghi ve
ghvenlig tedbrberin hmak zorundadar,

o | .
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® Yikleniel, taahhiitd kapsomonda yapbfi is ve qahgtirdi@ qaliganlan ile ilgili her tidil is salif ve
givenlign, i5 hukuku, sosval sigoralar ve bu kKonulardaki resmi denetimlerde, denctim makam ve
yetkililerine dofredan mubatap olacakur,

* ¥ilklenici, ¢aligan personelin tamaming verilecck yangin egitimleri, hijyen. vb., galisan personel sayisinm
Yo 10" oramindaki ilk yardim egitimi, Risk degerlendimme raporunun hazrfanabilmesi icin zorunly olan;
hizmetin ifa edilecegi bina ve mistemilatindaki meveut ieknik dlgtimler. ortam élgiimlerinin akrodite olmus
kunon ve Kuruluglara yaptnimasindan, bu islemin TSE standartlanna  aygunlufondan ek basina
serumludur. Tim Slgtimler akredite olmus kurumkuruluslara yaptiriacak olup; efitimler yvetkilendirilmis
kgt kurumkuruluslarca, diger egitimler Is Givenlifi uzmanlan arafindan verilecektir

* Yiiklenici, kullmacagy kullandiracags lim arag, cihaz, makine ve ckipmamin vapilacak ise ve yitsal
dilzenlemelers uygun olmasimdan ve ayrica yasal ditzenlemelere ve firetici tavsiyelering uygun bakmm ve
onarimimin yapnug olmasmdan yiikienici wek basing sorambudur.

* Yiklenici yapmayi kabul ve tashhit ettigi ig kapsanunda ilgili mevzuannda belinilen kriterlere uygun
olacak sekilde nsk deferlendirmelerini hazidoyarak [doreye ige bagladikian 3 ay sonra teslim edoccktir.
Yilklemici tarafindan haarlanacak olon risk degerlendirmelerinin, yapilacak 1se uvgun olmasimdan viiklenici
tek bugina sorumiudur. Idareye teshim edilecck olan nishalar ilgili yasal meveuatta belictikdigs sekilde kaseli
ve imzah olacak gekilde dokiiman ve aynca cd/dvd ortamanda teslio edilecektr. Yitklenici gahigtwacags tdm
personehing ile bulunmas: halinde lim alt yiiklenici personelini ipe baglatmadan dnce hazirlanmig olan risk
analizlen hakkinda mevauatma wygun olarak efitim verilmesini, verilen wim egiimlerin kayi altna
alinmasi ve ilgili meveuaita bebirtilen sirelerce kayilann saklanmasimi saglamokian ek basmna
sorumludur. Yoklenici, risk degerlendirmelerinde tespit edilen sk ve tehlikeler ke karsihfinda agiklanan
ve yepilmasi gereken tin koruyueo Baleyici tedbirerin, ihale kapsaminda gergeblestireeckleri thm is,
glemler ile bulumcaklun ortamlardaki maruz kalabileceklen tim tehlike ve riskleri kapsamasindan ve
gerckli emniyel seviyesini saglayarak kaza olugmasini engelleyeeek nitelik ve yeterlilikte hazrlanmasindan
ve uygutanmasindan tek bagina sorumludur.

* Yoklenicl, risk degerlendirmes) neticesinde tespit edilen kisisel komuyueu donammiar, ilgili yasal
diizentemelere uygun standartlarda temin etmekten, ¢abisanlara kayith olarak teslim ctmekten tek basina
sorumbudur,  Yiklencr, teslim et kigisel korvyecu donzmmlarnm tim cabsanlannea kullam imasim
saglamaktan ve aynica kigisel koruyueu donamm kullanimim denctlemekten ve bilgilendirmekten, varsa
kends nam ve hesabina galssan tiim alt yiiklenici gahsanlan dahil tek basina sorumludur.

* Yiklenicl, yaphif ve'veya yapbrdhfn risk degerlendinmesi neticesinde tespit edifen alinmasi gereken
emniyel tedbrlering safilamaktan ve sirekli clamk cabsanlar ile kendi mam ve hesabina calisan alt
yiklenicilenini denetlemekien tek basing sorumiudur,

* Yiiklenici vapmayr kabol ve taahhiit cttigi s kapsammda calsteracai tlim cahsanlan ile bulunmas:
halinde alt yiklenicl ¢alisanlarma, yorirlikicki “ls Saghg ve Cilvenlimi Kanunu® ile “Calisanlann is
Sahfn ve Givenligi Egitimlerinin Usul ve Esaslan Hakkinda Yonetmelik™ kapsaminda belirtilen
eitimlen. ilgili mevzuata uygin olark verilmesinden tek bagina sorumludur. Ayrica viiklenici, verilen tiim
efitimlenin kayit alti alimmasindan ve ilgili mevauatta belintilen siirelerce kayitlann saklinmasindan ek
bagina sorumludur. Yiklenicl yiriirlakieki §s Saghg ve Givenligi Kanunu kapsaminda mesleki cgitim
alma zorunlulu@u bulusan tehlikeli ve gok ichlikeli sifta yor alan islerde galitimeniy galisanlarmdan
vapacag: igle ilgili mesleks efitim olmayanlann ve yepilan risk degerendirmesi hakkinda egitim almanug
persanelin ¢ahsurlmamasindan ek basing sorumludur,

* Yiklenici, wiriirlikteki “is Saghi ve Guvenlig Kanunu, Tehlike Sinflan Tebligi, ls Givenligi
Uzmanlormn Gorev, Yetki, Sorumluluk ve Egitimleri Hakkinds Yonetmelik, fsyeri Hekimi ve Diger
saglik Personclinin Gorev, Yetki, Sorumluluk ve Egitimlen Hakkinda Yonetmelik” “e gore zorunlu olmass
duremunda |y Gilvenligi Uzmam ve lsyeri Hekimi ile kendi nam ve hesabina stzlesme imzalanmasindan
ek basing sorumludur,

* Yoklenici, yaptif igle ilgli, 2872 sayih Cevie Kanununun tim gereklenini yerine getirmeli ve ldarece
soruldugunda gerekli eviaklan bevan edebilmelidir,

HUKUKI VE TIBBI SORUMLULUK

Bu hizmet sunarken dogacak olan hukuki ve tibbi sorumluluk yilkleniciye mittir,

Yemck pigiriimesiyle ilgilh olarak yiiklema personclmin SGK, malive, 1\¢l|.::di3,.'|., ve diger mercilere
yapilmass gerekli ve vapilacak beyan ve hldirimicr ve bu hususlardaki vergi resim ve harg miikellefivet ve
sormiluluklar 'blll'lEl‘fT\- eten hata noksan ve kusurlu islemlerden dolayr hasil olacak maddi ve manevi zarar
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ve twhakkuk edecck cezalarin hastane adimna tecelli edenlerde dahil wemini ve is kazasm e ilgili
sorumlulukta viklemerye at olacakir

Hastane mutfagmda pisirilen vemei, vitklenici idare onuyr olmadan disar eitkaramiaz,

Usuliine uygun olarak yapilmayan yemek 151 dolayisivla, isin yeniden viiklenicive yaptmlmas: halinde ek
deret Bdenmeyecelti gibi isin baskasing yaptmlmas: veys idare tarafindan yapilmas: halinde yapilan
Gdemeler veya ugranilan zararlar viikleniciden tahsil edilir,

SI79 savth Crallarin Cretimi taketimi ve devetlenmerine deir R veve virrlakiokl mevzuaio firetim
yerfer] hakkmdaki tiim savtlarpn vikiewic! salayvacakir. kann ve mevzuattaki depisikliklerden viirirlige
girdigi andan itibaren yilklenici soramiludur, Bunun igin ek feret talep etmeyecektir,

Depoya ambalagh olamk giren tim gida maddelen Tirk Gida Kodeksi Gada maddelerinin Genel *
Etiketleme ve Hesienme Yaniinden Fiiketleme Kurallan Tebliginde Degisiklik Yapilmas: Hakkinda
Tebliii™ hikimlerine uygun olmabudir,

Unutalan hususlarda ortaya gikabilocek sorunlar, Idarenin istegi dogrulivsunda coztimlencecktir, fdare ve
Yitklenici 4734 sayil Kamw fhale Yasas ve Yonetmeliklerine gére hazrlanan tip Idar Sartname, sihelesime
ve Tekmk Sartnamede vazml hiikiimleri kargilikl venine getirmekle vitkiimladir.

W Oklenici gerek yemek pigimede gerckse hizmetlerde yopacag her tarld yenilik ve degisiklik igin Hastane
ldaresinin iznini olacaktr.

Yilklenici dretim  mutfaklanmda  pisinlen  yemekleri, hastane  mensubu olmayanlara  highir sekilde
satmayacakir,

. Herhangi bir nedenle yemek dretimi yapilamamas: halinde veya fazla calisma yapilan zamanlarda idarenin

talebt fizerine hastane personcline yemek veya kumanya vermek yitklenicinm sorsmiulugundadir.

- Bitkizel atk vaglan diger géplerden ayn olarak birikiirmek ve 19, 04, 2005 tarih ve 25791 savili Resmi

Garetede yayinlanan “Bitkisel stk yaglann kontrolll yiaetmenligs” ile beliclenen vitkiimloliklerine yerine
getinmek suretivie bertarat yiklenicinn soramlulugundadir,

ldarece gerek péridmesi halinde yoklenicinin kullanminda bulunan mutfak ve yemekhanelerde “depo, pda
maddeleri ve malzemeleri, personel vb) biitlin masratlan yiklenict tarafindan karsilanarak bagumsee vkl
kurum ve kuruluglar (kamu veya dzel) hijyen denctimi vaptirmak, kuru gila depolards nem alger,
termometre bulundurmak vitklemicinin sorumbalugundadir,

GENEL HUKUMLER

Hastanede bulunan turmike sistemi b5 baghingicnda yilklenici firmava saglam ve galisir duruomda ntanak
kargihg teshim edilecckiir, Yiiklenici firma turnikelen kullamldif stregte olosabilecek her tiri anen ve
bukim masraflan mdermek sorundadir. Tumike sisteminin saahkl galismas viklenici sorumiulugundadir,
Yiiklenmici kaynakl aksakhiklar tespit edildiginde verilen siire igerisinde giderilmesse sézlesmaede befirtilen
cezal hilkitmier kontrol komisyonu tarafindan uypulanseaktr s bitiminde tumikeleri sa@lam ve cahsir
durumda teslim etmekle yilkiimliidie. Turnike sistemindeki veriler hem hastanede idarenin uygun gibrd gl
bilgisnyarda yedeklenccek hem de thale siiresi boyunca giinlitk olarak horici depolama alanma
aktanlacaktir.

Giirev yermi terk edemeyen personeller {servisler, acil, yogun bakim vh.} igin asinabilic kan okuyuca
sisternini (2l terminali 3 adet) tivm hizmetl binslanmda kullammak zommdadir

Yemekhanede yemek yiven kisi sayisi; hastane kimlik kartiyla tumnikeden gegen kist spvis) csas alimoak
degerlendinleccktir. Yemek yiven yatan hasta ve refakaigi sayilan klinik divetisyenlerinin kontroltinde
servis  sorumlulanimn  haarladidi rasyonlarla, hastane oommsyon sistemi Gzcerinden girilen sayilar
dogrultusunda belirlenecekiir. Bimza karsihiginda yemek verilmeyecektir,

Yiiklenici, idareee onaylanan kahvalt, yemek lisiesine gire yukerida belirtilen sartlarda temin edecedi mida
maddelerinin, kabvalu, yemek ve divet vemepi, ara kabvalt, seklinde hazirlanmasim saglar, Hazirlanan
yemek, kahvaltn ve divet yemekleri renk, Kivam, koku ve tal bakinmindan istenen nitelikle olacakir
Yhklenich servis sonrusy olugan kirli kaplar ve yemek artiklanmnin toplamp bulagiklarm vikanma isini yapar
ve artiklan sorumlu birimlerle koordinasyon saglayip, gbplin akmasim ve périlmesing dnleyecck posetler
iginde cop toplama merkezne ulastinr.

Yiklenici cumattesi, pazar ve resmi fafiller (milli, dini bayramlor ve wilbagi) dohil olmak Gzere highir
seheple yemek, kahvalty, diver yemegi haorlanmas: ve sunulmass isini aksatamaz. Boyle giinlerde de hasta
ve refakatpiler ile nébetsi persenclin yemeklerinin hazidamp servisi ve servis somrast hizmetleri
vapilacakiir,
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Yemekhanede kollanilan masa ve sandalyeler yiklenici tarafindan saglonacaktir,  Masa Onilerinde
kullalacak kumag leke tutmayun, kngmavan, tiylenmeyen, elektriklenmeyen, kayvmayan,  kolay
Uriilenebilir, sik yikanmaya uygun Gzellikie olmalidic.  Kidendigi zaman deglistinlecek sekilde iki farkh
retikte kapak ve bir alt drtll olacak gekilde yiiklenici tarafindan temin edilecek, giinliik yikanmasim ise
yiikienici Ostlenecektir.

Yemek venilen saatlerde kullamban sandalye ve masalar hemen temizlenecek, hir sonra oturan personele
termiz olarak servis ortam sadlanacaktir.

Mutfakia yapilan yemeklerin sicaklifimn dlgmek igin yemek termometresi ile depolann nem oramn ve
sicakhini Blemek igin nem-sicak dlger bulundurmak, dglimlerin dizenli olarak formlara islenmesini
saflamak ve gerekli tim bilgilen giinkiik vermek yiklenicinin sormlulugandadir.

Mutfakta bulunan meveul finn, hastane divetisyeni ve idarenin istegine pire yilksek kapasiteli bir finnla
degstirilehilecekiir,

Yiiklenici, yemekhaneler, mutfak ve klinik mutfaklarmn, depolann, her tirld bbcek ve hagaratlan
anndirdmast igin 15 ginde bir defa hastane idaresi tarafindan belirlenen giin ve saatte ilaghma yapacaktir,
Mayis-eyliil aylan arasi {eylil dehil olmak iizerc) her hafta komisyon tarafindan belirenecek glinlerde
ilaglama iglemi yitklenici firma tarafindon yapilacakur, [laglama, Hayerclere karp llag Uygulama Usul ve
Esaslan Hakkinda Yonetmelife uvpun olarak gergeklestirilecek, yiklenici Halk Sagh@  Alamnda
Hagerelere Karp Hag Uygulama kein belgesine sahip olmas: duramunda kendisi, bu izin belgesine sahip
olmamas: durumuenda ise, Halk Saghgs Alamnda Haserelere Kargi llag Uygulama izin belgesine sahip bir
firmaya yaptiracakur, Daglama isi, Enfeksiyon Kontrol Komitesinin kontrol ve  denetimi - altinda
yapilacakiir. Tim masraflar yiikleniciyve ait olacakur. [laglama sonvasi meydana gelebilecek zehirenme
vakasi clursa yliklenici bundan dogacak bittin hukuki duramlardan sorumludue. Hastanemiz ve yemek
hizmeti verilecek kurumlann laglanacak alanlannm vilzdlcimler asagidaki tabloda helirtitmistir.

Tablo 1. Yemek hizmeti kapsaminda ilsglanacak alanlann yizolgamlen l
SIRA | KAPALI ALAN S MIKTAR | OLCU BIRIMI
I Agn Egitim ve Araghirma Hastanesi Mut fak i) Melrckare
2 Ay Eitim ve Araghirma Hastanesi Yemekhane 1220 Melrckore
E Hamur Devler Hastangs ‘I"::umkh:n!w 4l Metrekare
4 Adnz ve g Saghgs Merkezi Yemeklhane 276 Metekare |
5 | Afn Fizik Tedavi ve Rehabilitasyon Hastanesi Yemckhane | TH Muirckare

Hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan en az 15 kisi oldugu takdarde biitindyle b kistlerin saglik
masraflan ve iggicil kayiplanmin maddi tazminati yiklenici warafindan karsilanacaktir, hekim zchidenme
raporunu beklemeden idare uygun gordigi duramlarda yemek numunelenni inceletmeye ginderchilecektir,
Agn Egitim ve Araghrma Hastanesi mutfaginda meydana pelebilecek tamir, tadilat, mutfagim venilenmesi,
kaza {su baskim, kizan patlimas, dogalgaz kagag vb miichir sebepler) ve herhangi bir grev va da isi
arakma halinde yiklenici, by sartnamede belirtilen sartlars uygun Gretilmis vemegi temin etmek ve hizmeti
aksatmadan ylriimek zorundadir.

Idare uygun girdiigh mmantarda mutfak, Klinik motfaklan, vemekhaneler ve depolar ile verilen hizmet;
denctleyerek, eksik ve boruk malzemenin temind ve tamirini talep eder. Yilklenici verilen siire iginde bu
eksikleri gidermek zorundader.

Klinik mutfeklarmn diizeni, dagiim igin gikartbms malzemelerin saklanmas ve hastayva divetinin cksiksiz
verilmesim saglamak viiklenicinin sorumlulufundadie, Kat mutfaklanna pnderilen yiveeekler hastalar
tarafindan aym giin iiketibmedigs taktirde bu geda maddelerinin sorumlulugiu divetisyene nittir, Artan
vemekler dikillecaktir.

Yiiklemer ank yaglann degerendinlmesi hususunda yapufy stzlegmeyi ve attk yaglann teslimatimda aldig
belgeyi idareye vermek zorundadir. Atk yaglar kesinlikle mutfak logarlanna vesilmeyecektir,

Kullamlacak gda maddelerinin tiod; Ghida Moddeleri Thaigune (GMT), ckie verilen yiyveeek teknik
girtnamesine uyegun olacakir

Genel salgin hastalik (kuy gribi, deli dana, kolera, pandemi vb) durumlannda kentrol komisyonu ve hastane
enfeksivon komitesinin dnerising pire yemek degigikligi, mutfak ve yemekhanclerde dilzenlemcler
vapalabiloccktir,

ey
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Yikleniel taralindan yemekhanelerde kullamlmak fizere rubsath, ek kullanmbk 400 ml icme suyu temin
edilecektir. Istemildiginde alinan suyun analiz raporlar: idareye verilecektir, Hasta ve refakatcive 8@len ve
aksam vemeklerinde su verilecek ve verilecek su personele verilen ile aym dzelliklere sahip olacak ve
ekmek ve suyun dicrett fivat dihil masraflardan sayilacaktr,

. Ekmekler rol ekmek olmak dzere beyaz ve kepekli scklinde 2 gesit olacak, her rol ekmedin gramaji en az 50

gram olacak ambalajli sekilde ve kisi bage {personcl, hasta, refakatci. stajyer dgrencid 2 rol ekmek (100
gram} venlecekiir,

o Yiklenmici mutfak, kat ofislen ve yemekhanelerde vanpina karsi gerekli koruvucn her tiirlii tedbiri almak

worundadir.

- Yomekhane, kat mutfuklan ve mutfak winde bulunan tim asansarlerin bakim ve onanmlan vikleniciye

aittir, fdare uypun pordigil duramiseda yikleniciyle karsilikl protokol yaparak ssansérlerin bakim
onanmim diizendi araliklarla yaptinp meseaflan yiiklenicr hak edisinden kesebilir,

- Yemek hazidama yerine girevli personcl haricinde girilmemesi igin uyaner yozilar olacaktr. Mutfuktn

fy‘irﬂvli obmayan kigilerin mutfaga girmesi ve dologmos yasakir.

darece belirlenen yemek saatlerinde dogtim yapilacaktir, Kliniklerde belidenen yemek saati bitiminden en
geq 30 dakika s bulagik kaplan toplanimyg olmalidr, Serviste dofistilan yemeklerin bulagik kaplan varsa
Ral mutlaklannda yeksa da uygun gekilde her kata 30 dakiks sorcligine konulmus uygun arabalarda
teplanmas: saflanmalidic. Bulagik kaplanmm yerlere konulmas: yasakur.

- Idare yikleniciye teslim eitigi demirbaglan gerektiginde kullanabilecektir. Yiklenici; |dareden yazil izin

almadan bu mekanlara pano, ilan vb. yayinlar asmayacak ve yemekhanelerde idarenin ieni olmadan highir
sekilde toplants yapmayacakur,

Kz et, belediyenin ruhsath kesimhancsinde veteriner kontrolinden gecirilmig raporiy ve damgali
karkas olarak kabul edilecekiir.

Hustanenin veya herhangi bir ek binanm-bivimin tagmmas: durumunda vemek hizmeti aksabimadan devam
eftirilecektiv aynca laguma igime yemekhane kismi da dahil ise tazima isi famamen vilklenicive ail olacakbr,
Tagima sirasinda verilecek olasi zararlar yokleniei tarafindan karsdlanacakiir.

TASIMAYLA YEMEK HIZMETI VERILECEK BIRIM VE KURUMLARIN HIZMET

OZELLIKLERI

I Tagimayla yemek hizmeti Hamur Deviet Hastanesi, Agin Afiz ve Dis Saghign Merkezi, Afn | Saglik
Mudiirlagt, Agn Fizik Tedavi ve Rehabilitasyon Hastanesi olurak belilenmistir

2. Agn Efitim ve Arastrma Hastanesi'ne bagh birimlerin yemek hizmeti yiiklenici firma tarafindan
karsilanacaktir.

3. Tuyima, yemek dagiumm ve sonras: lizmetlen devam etiirebilmek igin vilklenici fiema idareden arag
veya personed talebinde kesinlikle bulunmayacakin,

4. Temima hizmetinde kullamlacak sraglar yemek tagimaya uypun hijyenik Szelliklere sahip olscak, her
tagima sonras) i kism tlemizlenceek, iki gitn araliklarla tim arag temizlenecektir,

3. Temotmns is1 yalitimb yemek wgima sistern kullandmadian yemek tasgima hizmcti kesinlikle
vapilmayacaktr, Termotrans Is Yabtiml Yemek Tagima Sistemi her yemek tasuma isleminden sonra
temizlenacektr,

6. Amem yemek tasima kisminda yivecek-igecek disinda highir sey tasmmayocakur,

1o Agn Egitim ve Aragirma Hastancsi mutfagimda haarlanan oglen yemegi en geg sast 11:30 da, aksam
yemedn ise 16:00 da gdnderilen birin veya kurumlarda servise hazir olacaktr,

B Termotrans Isi Yalmml Yemek Tagima Sistemleri igerisinde tusimayva uypun olmayacak vemekler
{Tepsi vb) kontrol komisyonu enayiyly muadillerivie degistirilecekiir.

9. Yemek Bgininin herhangi bir sebeple gkmamas: durumunda sdzlegmenin cezalar ve Kesmtiler
kKsmuendaki miteyyideler uypulanacakir.

10, Ogle ve akgam yemcklen Agn Egitim ve Aragtirma Hastanesi yemek menisiine uygun olacak, farkly
ddnlerde aymi yemekler verilmeyecektir.

L1 Nibetgi personel ve yatan hasta kahvaltis igin gerekli malzeimeler yviiklenici firma tamfindan, belirlenen
kurumlara haftahk olarak gindenlip uygun kosullarda depolanip servise hazr hale geiinlecek,

1Z. Yemek servisi ign kullanilan gerekli malzemeler hizmetin sunulduge kurumda  bulundurulacak,
temizligi o kurumlarda saglanacakur,

13. Yemekhanelerde masalarda bulunacak tim kuver driinleri haze bulundurulacakur (pecete, tizluk,
kambiheriih):gb}. e,
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14. Ekmekler giinliik gnderilecektir,

15. Teknk sarmamede personelin uymas: gercken hususlar ve ayrica vemek servis ve sonrass tiim hususlar
tagemayla yermek hizmeti verilen yerlerde de gecerli olacakur,

1. Ramazan ayinda &fin  servis saatleriyle alakal vapilacak  degisiklikler vemekhane  konirol
komisyonunun onayima pire gergeklestinlecekiir,

17, Ongdriilemeven hususlar idare ve kontrol komisyonunun omak karanyln vitklenser magdur edilmeden
gizime kavusturulacaktir.

CEZALAR ve KESINTILER
Yiklenici firma yartnamenin herhangi bir maddesini ihlal eniginde sozlegmedeki cozai hitktimler
uylanncakir,

KULLANILACAK ARAC- GERECLER ILE iLGILI HUKDMLER

ldhare tarafindan yitkleniciye safilam ve gabmir vazivetie tutanak karpihifindn teslim edilen demirbag ve
makineler, arag-geregler (gatal, kagik, abak, kazan, bigak, tepsi vb, ) ibale stresinin bitiminde cksiksiz, tam
ve galigir vaziyvette tutenak kargisginda teslim alimscakiir,

Yoklenici mutfakta ve hizmette kullandigr i arag gereg, making, ocak, baca, havalandimma sistemi,
filtreler, su antma cihaz, sibhi tesisash ve benzerlerinin onanm ve perivodik bakimim vapacak veya
yaptiracaktir. Hastane tekmik servisi tarafindan kontrolin yapilacakor. ldare uygun porirse yilkleniciyle
kargihkl protokol gergevesinde bakanlan yapip masraflan viklenici hak edisinden ditsecektir,

Isin ifas: srasinda idarece yiiklemiciye teslim edilen turnikeler, demirbaslar, makineier, budolaplan,
clekirikli- elekiriksiz arag- geregler digmda idarece perek giriilen her tidii derirbas malzeme ve arng-
geregler yiklemici tarafindan kargilanscaktie.  Bu malzemelerin bozulmas: halinde yiiklenici tarafindan
iarenin bu konudaki yazih bildiviminden sonra venlen siire winde yiklenici bahsi pecen malzemeler
alacak veya tamir ettirerek adareye bilg verecektir. ldarece yetersiz kalite, nicelik ve nitelikteki demirbag
malzeme ve techizal vitklenici tarafindan derhal degistivilecektir,

Meveut soguk odalarm tamiri, bakim ve onarim yiklenict tarafindan kargrdanacakiir,

Yemeklerm hazwrlanmasinda piginilmesinde  saklanmasinda ve naklinde gelik kaplar  kullamlacakt,
Kesinhkle  bakir, aliminyum, plastk  kaplar  kullamimayacakur. Depolards  ahta  sandik
bulundurulmayacakir,

Kullanim sirasinda bina sabit tesisleninde ve diger demirbas malzemelerde olusubilecek zarar ve kaviplarin
telalisi teslm utanafinda belirtilen marka, model, kapasite, sayr vb ézelliklerdeki malzemelerden olacakir.
Herhangi bir anlasmazhk durumunda zarar giren va da kaybedilen demirbas malzemelerin bedeli @yl
talimatnamesi hitkimlerine pire viikleniciden tahsil cdilecektir

3 ayda bir yapilacak periyodik sayrmlar sonunda kayholan, kinlan ve hasar giiren vs, malzemeler aminda
yilklenici firma tarafindan  temin  edilecektie. lyin  yiritilmesi igin gerekli  nulzemelerin Sy IS
*Yilklenicidin lstenilen Malzeme 1istesi‘nde belirtilen sayidan ok<ik olmayncakir, |

Yiyecek igecek Orenminde kullamlon ve yiyeeekle temasta bulunan her tili amg, gereg kolay
temizlenchilen. girintili qkintih ve kégeli olmayan, dayonikli, paslanmayan, insan sa@hfna zarar
vermeyen, emici olmayan. iginde bekletilen yivecegi kimyevi bir misdde pecirmeyen nitelikte olmalidi
Yiyecek igeeckle ilgili tiim sanayi tip amg gerecin uygun aralbkdarls bakiom vikleici tarafindun
saglanmalidir.

- Ragik, gotal, porsclen, bardaklar, hasta ve personel igin ayn sekillerde veya farkll ambleniler-igaretler

vurulmug sekilde olacakir

Temizlik veya yemek hazwhg ve yapum iglerinde kullamilan is makineleri arvalandig) takdirde kontrol
komisyonu tarafindan belirlenen sfre igerisinde anza giderilecek veya yerine baska bir makine temin
eilecekir.

Eskiyen ve kullamimaz hale gelen masa drtilennin vemberi ile degistirilmesinin temini, temizlik ve hakum
yikleniciye ait olacakiir.

Muteahhil gerektiginde hizmetin daha dstiin bir seviyede verilmesi amacs ile Hastanenm mutfagien yemek
dagitim igin kullamlmak zere highir dcret talep etmeden malzeme ve ckipman vatinm yapacak ve
bunlann sdzlesmenin feshi veya hitaminda en geg 3 ay olmak Ozere yeni yiiklenici ise baglavincava kadar
dnceki hale déndguliniimek sar ile aynen gen alabilecektir. Yitklenicinin hastanemiz mutfaging yatirim
vapacagl malzemelenn miktarlan asafidaki gibidir,
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Teknik sarinamede ayninth sekilde belirtilmeyen hususlar kontrol komisyonu ve idare istedi dogrultusunda
yliklenicivi de magdur ctmeden giziimlenceektir.

Yemek pigime ve dagitim hizmetlerinde kullamilscak demirbas malzemelerden idarenin elinde meveut
olanlar hastne daresi tsrafindan yikleniciye saflam ve gubisir vazivette tutanak ile zimmet edilecekdir,
Demirbaglanin kullanum sirasinda anza yapmust halinde yitkienici anza yapan demirbagm tamirini derhal
vaptiracakir. Demirbagin kaybolmas: veya herhangi bir sebeple zayi halinde yilklenici o demirbasi temin
etmekle milkelleftir. Aksi halde yuklenicinin tahakkuk edecegi ilk aylik Odemesinden kesilerck zayii olan
demirbag temin edilecektir.  Idare tarafindan kendising verilmis olan miath demirbaslar ve sarfl
malzemelerinin kullamlanz donana gelmesi veys miadinm dolmas durumunda bunlan idareye bildirir ve
tesling eder.

YUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LiSTESI

l MALZEME ADI BIRIMI | MIKTAR

¥ Fimin Tepsisi . Adet 100

2, | Mutfak Robotu(Ev Tipi) | Adet i

3. Carpana Telif Bivitk) Adet 1

4, Tulumba Makines: Adet I

5. Crpma Teli(Kogik) Mdet 5

. Renkhi Saph Bigak Cesitleri Audet il

7. | Kepee Cesitleri Adel | 25

8. Tel Sikzges; Adet Lo

9. Et Agma Bigafy Addet 5
10 | Sinek Oldiiriicii Cihaz Adet 5

11, | Kevgir Cesitleri Adet 3

12. | Cesith Ebatlardn Tencere Adet fs

13. | Celik Shzgeq Adet 5

14, | Ev Tipi El Blendin Aot 2

15, Dlasal Aadet ]

16. | Metal{Celik) Eldiven Adet 2

17. | Sunir . Adet 3

18. | Servis Masus: Adet 30

19. | Servis Spamulas: B B Adet 10

20. | Sicaklik Ve Nemdlger (Termometre Ve Hidrometre) Adet 5

21. | Numune Cubugu Adlet 2 -

12. | Proh Termometre Adet 4

23. | Horium Adet 4

24, | Cift Saph Kizartma Tavas: Aulet 4

{Uyzun Boyutlardn Tel Siepecivle Beraber)

25. | Bt Dévecedi Adlet 2

26. | Soyacak ( Farkh Boyut Ve Cegitlerde) Adet 50

27, | Domer Bigaf Adet 5

28. | Borek Bigagn Adet -

29. | Paslanmaz Celik Spatula Adet 15

30. | Corba Kasesi Adict W00

31. | Tath Tabag Adet 20}

32. | Yemek Tabag Adet 2000
| 33. [ Salua Tabag Adet 2000

34, | TuzlukiDesenli) At BTyl

35. | Karsbiberlik(Desenli) Adet 400

36. | Kdrdanhk { Desenti) Adet 40

37. | Pulbiberlik (Desenli Kasikl) Adlet 400
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38, | Yemek Servis Tepsisi  Adey 2000
39. | Yemck Kasifa ) Adies 2000
40. | Yemek Catal Adet 200
41, Yemek Bigng Ade 2,000
42. | Termotrans I Yabuml Yemck Tagima Sisten Adet I5
43, | Termotepsi 11 Yalitimh Tagima Tepsisi Adet 100
a4, | Paratcs Soyma Makines { Sanayl Tip) Adet - S
(45, | Daner Ocagi4 Radyanh, Otomatik) Adet s
46. | Konveksivonlu FinniDivetisyen Ve Idarenin Belirtig Adet i
Boyut Ve Biyiiklikte Olacakiir)
47, Bicak Bileme Makinesi Addet 1
48. | Buzdolabs Ev Tipi Cift Kapali) Adet 1
9. | Blender ( Sanayi Tip) Adet [
50. | Konveyirll Bulasik Makinesi 2000 Tabok Yikama Adet |
Fapasiteli)
51. | Bigak Sterilizatdrii 10 Bigak Kapasiteli) Adet 3
521, | lsitmah Servis Arabasing Ve Termotrans Is Yalituml) Adet Bl
Tagima Sistemlerine Vie Kullomilan Benmarilere Uygun
Usgun Gastronom Kiivet (Uygun Cesitli Ebatlarda) _
23, [ Tabak Tagmu Arabasi{Poliliretan Gévdeli. Avarfdanabilir Adlet 5
Baltcila, 250 Tabak Kapasiteli)
54. | Teflon Tava Addet 4
S5. | Termotepsi Isi Yalitunl Tagima Arsbasi Adet 2
56. | Tepsi Toplama Ambmﬂ:_ﬁ__’_li Aot B
57. | Farkl Fenkte Kesme Blokiir Adet fa
| 58, | Masa Adet | 50
59. | Sandalye Adet (LY
60. | Platform Malzeme Tagima Arabasi Adet 4
61. [ Celik Erzak Rafy Adet 25
£2. | Hassas Terzi Adect 3
63, | Cesith Ebui!arde_iu"r';:nﬂk Ko naman Addet I5
64, Ev Tipi Déladiikltl Tencere Adet I
65 | Kiyma Makinesi Adet 2
B6. | Konserve Agma Makinass Adet 2
67. | Yer Ocagi Adet 2
68 | Cay Kazam Adet i ]

Not: Yukands vazl olan arag-gereglerin teknik sartnamelerni ck saytalardadir
(Bkz. EK 1). St konusu arag-geregler, muayene ve kabul komisyonu tarafindan wygun bulunduktan sonra

kabul edilevektir,

Yukarda belittilen tim malzemeler beslenme ve diyet bolimiingn onayima resim ve tcknik dzellikleriyle:
getinlebilecek olanlann fiziki numuneler, getirilemeyeceklerin girseller i bastamadan en az 10 takvim
glini dncesinden  sunulduktan sonra kabul edilecektiv, Istenilen tim malzemeler Gida, Torm ve

Hayvanailik Bakanligi'mn yirdrlikte olan yonetmeliklerine uygun olmalidir.
Teknik Geelliklen belitilmeven demirbaslar idarenin onayina sunuldukian sonm getirilecekir.

Istenilen tom malzemeler i baslachie gin hamr olacak, aksi durumda eksik malzemelerin temin edilmesi
win komisyonun uygun pordigt kadar sore verilecek ve gegen bu sirede de cezsi mileyyedeler
uygubanmaya baglanacaktir,
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BAKIM ONARIM ISLERI

Yiklenici ig mahalli ve malzemelerini sGelesme karsilig kulloilir halde ve saglam bir sekilde teslim
aldikean sonm, sézlegme sitresince bu mahallerde yapaca@ bakam ve onarma, vine aym sekilde testim
aldigr cthaz ve malzemelenn bakim ve onarimlacin kendisi yvaptine.  Higbir sekilde bu ister icin idareden
Gcret talep cdemez. Bu hizmetlerin sunumu esnasinds kullamlacak surf malzemeleri vilklenici tarafindan
karsilanacakisr, Bu hizmetler: musluk degistinilmesi, conta, akan tuvalet sifonu ve livabo tamird gihi sihhi
tesisal anzalan,  hortum, ampul defistirilmesi, clekirik teosisat arizalar. klimalar, kinlan yn da
degigtirilmesi gereken malzemelerin degigtirilmesi (clektrik su tesisat isleri) ve verel bova baduna, kapi ve
pencere kollan, mentegelerinin degistirilerek onanlmasi ile tamir isleridir,

Yiiklenici 15 esmasinda meydana gelecek zarar ve hasann idarece yilklenicinin vetkili elemanlanna
bildinlmesinden itibaren derhal giderceekir, Criderilmeyen hasar ve zararlar idarcce  kargilanarbk
masratlars yiiklenicinin takip eden avlik istihkakindan kesilecektir.

Mutfakia, kat ofislerinde, yemekhanelerde kullamlan propan gaz veva dogalanz bedeli yilkienici tarnfindan
karsilanocaktr,

LPG veya dogal gaz giderleri firma tarafndan karsidanacakvr.  Elektrik ve su igin ar sayag (sizme)
takilacak ve ay sonu toplam kullanum bedeli witklenici hak ediginden kesilecektir, Dogalgaz aboneliging
yitklenici 15e basladigs gin izerine alacak, gikarken borg barakomadan abonelifi iptal ettirecektir, Ayhk
ddemeleri yiklenici bizzat gerpeklestirecektir. Tom abonelik Gicreti yliklemicive attir. Hastonemizde
yllklemeiye teshm edilecek yemekhanc-mutfak bélimiinde son G aylk tiketim miktarlan ortalamas:
( Elektrik: S000 kWh ) olarak perceklesmistir.

Yilklenici elekirik ve su hizmetlerinden varafaniden tosarmul prensiplesing uwyacakir,

Yiklenic:; LPG, elekirik vh. yamiei parlayier maddelerin kullanim ve gletmaesi ile ilgili vinetmeliklerde
belitilen dnlemlen almak zonmdadi,  Yiiklenici yangin ve benzeri durumlsrm kars mutfakia LPG
tiplerinin bulunmasi nedeni ile 2 ad, 12 kg.lik ABC (kuru kimyevi) veva karbondioksitli yangin sinsdiinme
tipii bulonduracaknr.  Bu yangin tiplerinin bakim ve dolumu yikleniciye ait olacaktr.  Yaklenici bu
yangin tiplering ayniyat saymam bagkanligindaki komisyona teslim edecektir

Peniyodik hakim ve onanm i¢in vetkili servisler ile bir ay iginde anlagima vapamak anlasmamn bir suretinin
idareye ibroz edilmesi zornledur,

Baya, elekarik, tesisat gibi igler igin ehli olan diplomals kisilere yaptinlmalidir. Yoklenici ise baslamadan
once tim yemekhoneleri Boyatmakla yikdmlodar, Ayvnca yilda | kere beslenme ve diyet bolimiingn
belirdedi g vakitte boyamakln yitkimlidos,

Yiiklenict kendisine teslim edilen mutfak ve yemekhanelerde idarenin onavim almadan tamirat ve Gadilal
yapmamak aynica, bu mekinlar ile bu mekinlurda bulunan malzemeleri hicbir sekilde 3. sabuslara
dovretremck; demirbag mulzemelerin mutfak ve vemekhaneler bazndaki taksimating, idaremn hilgisi
elmadan degistirmemck yilkilmlaltgiine sahiptir,

YEMEKTE KULLANILAN MADDELERIN SATIN ALINMASI

Ekmek giinlak olasak mutfoga alinecak ve celik olan ckmek depolannds muhafaza edilecektir.  Bayat
ckmek ve gramaj uygun olmayan ekmekler kesindikle kullaniimayacakir. Muifaga getirilen ambalajli rol
chmekler diger yemekhanelere seffaf buvik plastik kutularda agx kapah sekilde rasinacaktic, kesinlikle
pogetierle aginmayacakir,

- Yoklenci tarafindan kullanilan su, idarenin istegi dogrultusunda aritics kurilup antmadan gegirilecek ve
Gida Maddeleri TozOgine uygun olacaknr,

Yemek yapiminda kullamlban ber tield gda ve katks maddelerimin timil Gada Maddeleri Thzibiine (GMT?,
Turk Standartlan Enstitiist Kurumo (TSEKY nun standartlanna ve ekie verilen gida ve katkr maddelen
reknik gartnumesing uygun clacaktir,

Yemek yapiminda kullamlan her tiield malzeme igin dncelikle verilen iose tabelasimdaki gramajlar daho
sonra Saghk Bakanhg lsletme Yinctmenlifindeki giinlik istihkak cetvelindcki gramit lar gecerlidir.

. Guda maddelerinin konuldugu kap ve malzemelerde Tork Gida Kodeksine ve TSEK standarilanna Yl
olacaktir, Uretim izin belgesi olmayan ve TSEK'IN kalite belgesini tasumayan hichir kap ve Ambalaj
milzemesi kullamimavacaknr

Yemek dretim ve dagstiomyla ilgili mamul maddelere iliskin kanitlavier belge dmcklering gerek ghrinldii i
durumlarda {fatura, wsalive vb), dretim mutfak ve depolanna almadan dnce kontrol teskilating teslim
etmek; daha sonra bu malzemelere iliskin tretim, girsg, cikis ve stok kawitlarm: her ay Kontrol Komisyonu
dosyasing konulmak tizere yazl olarak ve bilgi islem (disket veya CD) ortaminda ibraz etmek zormludur,
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Yoklemici; digandan temim ettifi ¢, ekmek, yogurt, tath vb, yivecekler ve temizlik malzemeler icin ilili
milessese ile idarenim onayim alarak anlagma yapar. Idare anlagma yvapilan yitklenicilerin saglik yoninden
sakinca tagmadidim kontrol eder veya entinr. Yiiklenici; sézlesme vaptis micsseslerle arasmdaki siirlesme
akdin idareye ibraz eder.

Komisyon yemek yapiminda kullamlacak tiim viveeck maddelerin kontrolini yapima ve leknik sarinameye
uygun olmayan yivecek maddeleri gert cevirme yetkisine sahip olacaktir

Idare istedigi takdirde vitklenici iiriine ait (idareye gelen firin parti numirasim tagiyan) fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik anuliz sonuglarni isteyebilecektir. Yaklenici numuneyi snalize pbnderecck {(en yakin kamu,
kurum ve kuruluslan resmi bir kurumdan verilmis; Tarim ve Ormman Hakanlifn 1| Kontrol Laboratuvar
Mudarlitkleri, Veseriner Aragtma Enstitited Bagkanliklar, Saghk Bakanhg Hifzssihha Bagkanliklan,
Tiirk Standartlan Enstititsine bagh lshoratuvarlar, dniversite laboratuvardan, Beledive gibi ) ve idareye
sunacakiir. Gerek gdrilidigl durumda driin tekrar resmd bir kuruma analize ginderilecekbir. Yiklenici bu
analiz bedelini ddemekle yilkiimlador. Urin analiz sonuglan alinmasina kadar ki gegen siiregte yitklenic
firma gartname Geelliklerini tagiyan bagka bir Griind idareye getinmekle vitkimlGdir,

Yemekte kullanilacak gida maddelerinin teknik sartnameleri ck savfalarda verilmistr.

YEMEKTE KULLANILAN MALZEMELERIN DEPOLANMASI

Soguk hava deposunda sonmadan olusabilecek arzalar yitklenici tarafindan, masraflan kendine ait olmak
tizere ayni gikn spinde acilen tamir ectirilir,

Seuk hava depolama alanlannda caliyir wermometre ve hidrometre olmali,  Geda malzemeleri zeminle
temas etmeyecek gehilde belirli yiikseklikie ve nem geginmeyen uygun bir malzeme fzerinde depolanmaly
ayrica duvar ile temsi onlenmelidir. Dieterjan ve gidalar ayn otamiards depolanmaludir, Kullamlacak un,
hububat vb quvalla gelen arimler paslanmaz gelik veyn plastik vb 1zgaralann Gzerine istilenmelidic. Bu
baltimin havalandirmasi, camlara sineklik takilmas ve aydmlatmas) yoeterli diizeyde olmabdir ve by
eksikliklenn giderilmesi yilklenici firma sorumlulugundadir,

Depo girig ve gikig kapalan kilit alting alinarak depolardaki gidalar muhafazal hale getirilerek camlardan ve
kapr altlanndan hagere ginigini engelleyici tedbirler yiklenici tarafindan ahnacakir.  Stok rotasyonunn
uygun depoluma yapilmaldir, Idare tarafindan tahss edilen depo bu sartlara uygun degil ise, viiklenici
gerekli tadilan yapacaktir. Depolarda veya koridorlarda sinek ve hasere korucu en az iki adet sinek kovucn
cihaz bulundurulmalidir

Depo anahtarlan idirenin tayin edecegi vemekhane sorumlusu veva iase-depo menum ile yitklenici
sorumlusunda bulunacaktr.

Yemek yapiminda kullanidan mulzemelerin saklandigs (depolandi@) mekanda yemek yapinu ile ilgili
olmayan yabanc: highir arag. pereg ve malzeme bulundurnlmayacaktir

Depolarda | gitn dnecki vemeklerin kalintilan bulunmayacaktr,

Tahta kasalarda depolama olmayacak. Depolamada plastik kasalar kullanilacaktr,

Depoya konulan malzemelerin agizlan kapak veva stroe filim ile artilii toilacakisr.

Depolamada capraz bulagma olmamasina dikkat edilecektir.

- Yiyecekler kendi smifimn duramuna géee uygun depolarda avn ayn depolanacaktir.
- Depo sicaklik kontrol ve temizlik kontrol formlan koatrolii ve termizligi yuplacak ilgli yerlenn kapisinca

agih Bulundurulocak ve I sanilik imeza fivleni ile kontrol altmda tutulacakir.

- Mutfak hizmetleninin yariniidigd mekinlards vuku bulscak hirsizhk olaylinns karsi yoklenicl perekli

dnlemleri alacaktir. Hirsizlik vuku buldugunda hastane idaresi sorumiuluk kabul etmeyecek ve hirsezliktan
dogan zarar yitklenioi tarafindan karsi lanacaktir.

Soguk depolarda nem oren %4 75-40 olmaldsr, Bunun igin nemolger alet (Higrometre) bulundurylmalidir.
Depolarda kullamlacak temometre dijital gistergel, calisir termometre olmalidir

Kuru depolann gerekli sekilde havalandinlmas: igin tnlemler alinmis olmalidir, Kuru depolarda nem oram
Yo ¢-03 olmalwhir. Bunun igin nemélger higrometre bulunmalidir.

- Muayene ve denetim komisyonunun kontroltaden pecmis yivecekler dayamiklilik sliresine goee kuru depo

veya soguk hava deposunda saklanacakur. Bt tavuk, silt, vogurt, yunmsrta, peynir, taze sehee ve mevveler,
Iereyail vs. meviul olan soduk hava deposunda mubafiza edilecektir,

Yemeklerde kullamlacak malzemeler depolarda agar aqik, yerde ve dilzensiz bar gekilde istiflenmis ve
eliketsir olmayacaklr,

Dondurulmug Griinler -18°C, diger gida malzemelen +4°C" de muhafaza edilmelidir,




I8,

19

bl =

i

[

Alnan gida malzemelerinin sofuk hava depelarmda bekletiline stireler agagwda venlmistir:

Malreme Soiuk hava deposu
Ef 3 glin
Tavuk, hindi =1 giin
Bahk 1 giin
Pastdnze siit, vofur., ayran | giin

Peynir tuzsuz) -2 giin
Peynir 3= piin

Y umuria 7 wiin
Sehre vie mevve 1 wikn

Mutfagin sicaklifn yazin 18 derece, kigin 22 derece olmalidir. Havalandirma igin gereken bakim ve tadilot
tamirat igleri idarenin onay alinarek firmaca yaptinlacaktir.

YEMEK MALZEMELERININ HAZIRLANMASI

Sebzeler ve salatalar diyet uzmanimin izni olmadan bir giin Snceden dogranmayacakir

Yoemegin hamrhik sgamasinda renk kodlamas: olan dogeam bloklan ve bigaklar kullamilacokir,

Hazithk esnasinda personel maske, bone, eldiven, ek kullanimlik kolluk kullanacakir

Koyma kullanilacag ssman mutfakla gekilecektin. Bt vemeklerinde wsun etl, kullsmlacak, Gerekirse etler
kuru veya dana ctinden yagr veya siniri almmag sekilde olacakur(Kegi e kullamlmayacakur.)

Highir sutette artan yemekler digger bir dginde veya ertesi gin servise sunulmayacak ve baska vemek
yapiminda kullamImayacaki

Meyveler ve sebzeler her mevsime gire degisik olup vikanmis ve klor solisyonu ile dezenfekie edilinis
olarak dagitlacaktir.

Bir kez cozdOrilmis gida hemen kullamlmaly, tekrar donduralmamalihir.  Yiyece@i cbzdiirme islemi
orijinal ambalaj wginde giedirilecektir.  Cladiirme islemi buzdolabr igerisinde yamlmahdir,  Céoizillme
SONUCY 212an stvinin gevreye bulasmamass icin bir kap icerisinde olmaldir,

Gitimlitk tiiketilen taze sehze, meyve vh. gibe gida maddeberi klorlu su ile yikanacaktr.

YEMEGIN PISIRILMESI

Yemeklerin pigirilmesi Agn Egitim ve Arastima Hastanes: mutfaginda gergeklegtinleccktir. Pisirme isi en
son teknoiojive uypun usullerle el defmeden gerckli abet, anig ve ckipmanlada ve kalifive ageilarly
vapilacaktir. Yemeklerin pisirilmesi esmasinda aggilar eldiven, bone, maske, kolluk ve dnliik kullanascakir.
Mutfakta pisirme essasinda kesinlikle bakirdan ve aliminyumdan (pastane bilimil harig) imal edilmis
malzemse kullanilmayacaktr. Hazwlama, i pigirme ve tasima hizmetleninde kullamlan malzemeler TSE
standlartlanna uygun paslanmaz elikien iiretilmis olacaktr. Ofle ve aksam yemekleri, yemek saatinden
dnce dafiima hazir olscak sekilde mutfakta pisinilmis olacakir.  Yiiklenici ber 8gin belidenen saatler
wperisinde hijyenik kogullarda ve uygun agez sicakhfnda yemek servisinin vapilmas: icin gerekli tedbirleri
almuk zorundadir.

Yemek pisime esnasinda yemedin Geelligine pive et kullomlacakor,  Omegin Yemek  hayvamn
restesundan yapilan bir yemekse hayvann rostosu disinda farkl bir et kullamslnesyacak b

Diyetisyenin izni olmadan yemckler 1 giin dnceden pisirilmeyecektiv, Yemekler sunulocag giin sabaly saqt
07 .0 dan dnee pigiritmeye baglanmavacakur.

Yemeklerde (doner harig) icyag, kuyrukyag, donyag vb. kesinfikle kullamImayacakur. idarenin verecefi
kamr degrultusunda yemeklerde zeytingagi ve bitkisel sivi yaglar kullamlacaktr, Kullamlacak sivi yig
ticknik samnameye uypun olacakur.

Yoemeklerde mevsimine gore salga verine domates kallanmlacakiir.

Et bulyon, tavuk bulyon gibi katke maddeleri highir surete yemefe katilmayacaktr,

Tavugun boyun ve kuyruk kismi biilimleri kesinlikle kullanilmayvacakiir,

Pilav, makarmnlar ve hamur iglennde kaliteli ve bitkisel yvaglar kullamincaktr,

- konserve yiyecekler ile muayene ve denetim kosmisyonunun izni disinda vemek vapilmayacak, bunun

verine usuline uygun olarik paketlenip dondurubmus yivecekler kullamlacakitir,

| Salatalarda sezma zeyvtinyag kallamlacakir,
2. Kezartmalarda kullandan yag bir kez kullambacak, kullamilnns kizartma vaglan hichir surette yemeklerde

kullanilmayacaktir, Mutfakia yapilan kizartmalardan sonea gikan keartma vaglan muavene ve kontrol
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komisyonu huzurunda ank yad toplama varillerine dikiilecck ve ditzenli araliklarla imha edilip, belpeler
idareve sunulacakir,

Hamur iglert, st mamuller, meyve kempostolar, asure, dondurma, cezerve, helva (un, irmikh vs gihi
tathlana dretimi yiklenici tarafindan yapilacaktir. Mamul olamk satin alinmavacakir. Yiklenici hastane
idaresi gerek girdi@i takdirde imalathanenin denctiminden sonra hazr tath alabilecektiv, Tath almacak
imalathanenin Gada, Tarm ve Hayvanahk Bakanh@indan dirctim izin belgelen olacaktir. Tath wve
kompostolarda tatlndiner  olarak  sadece oz seker  kullandacak  suni tatlandincilar ve  glikoz
kullandmayacaktie, Avme sekilde sibthii tathlanm tresiminin de dogal pastérize siit kullanlacaktir. St tozu
highir vivecefie kantmayacakter.

Yemek numunelennmn saklanmas igin vilkleniei ayn bir Buzdolsbs bulunduracak, sumuneler depolarda
mithafizn etmevecektir,

Tiim vemeckler yveterli gilve ve isidn piginhmelidie.

YEMEGIN SERVIS EDILMES]

Yemekhanede yemek dagium sirasinda yemegin dzelligine gre nane, kekik, pul biber bulundurulacaker.
Sit, dayanikls tetrapak kapuh kotularda, vogurt kasclerde, ayran agz kapal tek kullanumbik bardaklarc
verilecektir,

Garsonlur ve agoilor yemek dagsom animnda eldiven, bone, maske. kolluk kullanmak zorundadirlar.
Yilklenici talep sahiplerini yemek yetersizligi nedenivle geri cevirmemek, idarenin poriisil almarak aym
nitelikie yemek fretmek zorunlulugundadr,

Normal yemek alan hastalann kahvalu, ogle, aksam yemeklerinin ve klinik divetisyenlerinin gerekli
eordiEl hallerde ara kahvaluloomm (1, 2 veys 3 ogan olabilir) dagitmn yapilacaktir.

Haznlanan Oglen yemegi saat 117 da kat mutfaklanna ve 10m vemckhanclere yillklenici tarafindan
gonderlecektir,

klinikie yatan hastalann Sgnlerindeki bulagik tabaklan yemck bitiminden sonrn en gee 30 dakika
gersinde hasta baglarindan almarak, toplanmig olacaktir,

Yemek dajitim ve servisinde tekli pogetli kait pegete, paket tuz, jelatinli kitrdan, paket karabiber ve paket
kalonyal mendil verilecektir, Yemegin dzellifine gire ketgap, mavonez, kekik, nane vh. baharatlar servis
bankosunda servisten dnce konulacak ve servis siiresince dolu bulundurulacaktir,

Pigirilen yemckler, hastane yemckhane ve klinik mutfaklanna ssiyi uzun sire muhafazn eden, dokilmeyi
onlcyen, kapali gastronomlann konuldugu thermobox (st koruyan) yilklenici personeli tarafindan
tugimacaxtir, Klinik mutfaklanna bu gekilde tasiman yemeklerin hastaya servisi; iginde arijinal porselen veya
kaliteli melamin tabaklar bulunan termos tepsilerle veya idarenin snayiyls taklde tepsi ile vapilacaktir. Bu
malzemeler yiklenici tarafindan temin cdileceklir.  Mutfakta pisen yerekler yvemekbanede beamariler
aracihg ile sicak olarak servise sunulacaktr.  Yemekhanede yemek servisi, selfscrvis tepsilerds, Gida,
Tanm ve Hayvancibk Bakanbfinn Gida ile Temas Fden Maddeler hakkndaki wimetmelife uveun
tabaklarla yapilacaktir, Kink ve catlak malzeme kullamilmayacakte.

Yidklenici tarafindan tim yemekhanelerde her masada mass driiisi, tezluk, karabiberlik, pul hiberlik,
sirkelik-yaghk, pogetli kiledan, kaliteli dispanser pecete bulundurulscakiir, Yemekhanelerde, W g
yemeklerde kullamimak tizere baharat bifesi (kekik, nane vb, ), s0s biifesi (mayonee, ketgap) bulunacakir.
Porselen yemek tabaklan, su bardags, yemek tath gatal ve kasigi, vemek ve meyve bigaklan, servis tepsileri
viiklenici tarafindan saglnacaktr,

Personel yemekleri, hastaine yemckhanclerinde yiiklenici elemanlonnca dufiimda yukandaki sartlara
uymak koguluyla kesintisiz olurak yaplacakiar,

- Yogun bakim, ameliyathane, anjiyo ve benzeri bolomler gibi personelin yemegini calstid yverde yedigi

birrmlere ve bulagicr hastahk nedeniyle gercken hastalara ek kullammbik kopuk, ¢atal, kasik vb. malzeme
ile yemek verileceklin, Personclin geee kahvalidan kapik kaplarda (ag kapal don ghzli) vapilacakr.
fdare ek kullannmbhk malzemeler (kdipitk. kase, tabak, gatal, kasik, becak, bardak pibi) icin aynca ddeme
yapimsayacakor. Hasta ve personel yemeginin normal vemek saatimin diginda venlmesi gereken hallerde
personel veya hastaya yemegin sicak olarak ulasmas saglanacakur.

Agure ve sitlag gibi tathlar kaliteli tek kullammiik agar kapals kaplarla servis edilecekiir,

Yemegin pigirilip hazrlinmasy, ilgililere servis ve servis sonrast hizmetlerde hijyenik sartlara uyulmas:
vilklenici tarafindan salanr, Bu konuda sorumloluk vitklenicinindir,

Yemekhinede kullamlan porselen tabaklara hastalarn kullandigs tabaklar kesinlikle kanstiriimayacakiir,
Hafta sonlan ve gerektiginde diizenli olarak hastalann yemek tabaklan ve tepsilen dezenfiekie edilecektir
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YEMEKLERIN TASINMASI VE DAGITIMI

Yemeklerin nakli temiz ve wygun kaplarda (termotrans i1 yaliimh yemek taszma sisiemi) age kapakls,
tigariyla temas etmeden ve sicakligin koruyacak termoslarla vapilacak, vemek tasimada kullanilacak arag
baska amaglarda kullamilmayacaktr ve Geeri 6ridilil amglar ile yaplacakur.  Yemck sicakliklarimin
korunmasi igin yemek servisinde kullamlan termo tepsilerin imalat maddest politiretan olscak ve deel
izolasyonue sayesinde topsi iginde oy sicaklan sicak, soguklan sofuk, tazeler tize olarak kalabilen,
gizlerinde porselen tabaklar bulunduran vemeklerin birbirine karismasim engelleven kapakl tepsi daelligi
tagiyacaktr,  Yemek dagitimi ve servisinde tekli pasetli kiign pecete, paket e, jelitinli kilrdan, pakes
karahiber ve paket kolonvah mendil verilecektir.

Yemekhanelerde dlgili 8@0n veya dfinlerinin yemek mnlzemeleri disinda malzeme bulundurulmamas:
eenekiidir.

Biitiin gida maddelen temiz kaplarda, termobox katularda ve dis tesirlere karsy muhafaeal ve artiili, toz,
yagmur gibi etkenlerden korunacak gekilde rafl, mdo tagimaya Seel pastanmaz gelikle iy vikeey kaplannusg
arabalarla nakledilecekiiv, Nakil arsbalarnda highir sekilde msan tosimaeyacaktr.  Nakil arabalarma
yitklermelerde palog, bone, maske, kolluk kallanilmas zorunludur.

Yemekhanclerde yemek masalan her busaldifainda masalann feerindeki armk maddeler toplanacak, ckmek
ve su servisleri yenilenecckiin,

Mubtemel yer degigikligi durumunda yemek pisinme, dagaem, servis ve bulagtk yikama hizmetlerimn
aksumomass igin yiklenics gerekli ondemler alacaktar,

Yeterli sayida yemek gikanlmamas halinde kurum yoklenici hakkanda cezai islem yapacakur,

Bulunan ¢0p topluma mahalline kendi imkdnlanyla nakil edilecek, gerck coplerin gerek diger artik
maddelerin ve pis sulann bahge ve ¢evreyi kirletmesine meydan verilmevecektir,  Yemek artklan kalin
plastik worbalara konularak coploge gotinilecek, evsel ank kismina atilacak ve agz sizinh olmayacak
sekilde kapatitacak, bu pogetler yilklenici yiiklenici tarafindan kargilanacak ve ficret takep etmeyecektir,

Yaz kig yemekhane havalandirlmas: igin gerekli sistemi kuracak ve kurdugu sistem igin idareden onay
atacaktr. Bu isler igin highir Gerel talep etmeyecektir

Yiiklenicn tarafindan piginlen yemeklerin (benmarilerde) sicakliklon muhafaza edilerek servis vapilacaktr.
Sicak yemekler 65°C-T0°C" de 3 saati gegmemek kosulu ile sofuk vemekler 4°Cnin altinda mubafuza
ecilmesi gerekmektedir.

. Kat mutfeklanndan klinik divetisyenlerinin haben  olmadan hi¢ kimseye yiyecck vewva arag-perec

verlmeyveccktir,

- Rat mutfaklannda yemek servisi sonras tepsi ve tahaklar servis yapmakls viikiimli personel tarafindan

toplanacak, hjyen kogullanna uygon olarak bulagik makinesi ile yikanacaktir.,

- Yemek servisi yapacak olan ghreviiler yemek tepsilerini hastunin wzanabilecegi en yvakin vere koyacaklar,

vemek arahalarim heastanm bagma gekeceklerdir

Yemek servisi swasinda yemck dagitinuyla girevli personel maske, pudrasiz latex eldiven ve
home kullanacaktir.

Yofun Bakinlar gibi Szelligi olan balimlerde, hastamin yeme@ini ges yemesi hallerinde veyn ac kalan
hastanin yemegi hastanmn uygun olacafy zamanda verilecekiir.

Yemek servisi dafitmu, bulasik wplams, wikana, genel muifaga inis ve glaslarda gdrevii persone]
sessie olacaktr.

Yemek saatlerinde (Ramazan aymds, cabizma saatinde degisiklik olmas: doromunda vb) degisiklik
yapabilecektir.

idaremizee hizmet verilmesi proqokolicr ile kararlagtinlong ck bina ve diger knrumlam yemek tasima ve
dagitun ve sonras hizmetler yiklenici firma arafindan gergeklegtirilecektir. Bu is icin gerekl personcl ve
tim malzeme ve ckipmanlar yiklenici firma tarafindan  kargilanacaktic. Hamur Devlet Hastanesi
yemekhanesimin masa-sandalyesin de viiklenict firma temin edecektir,

Hasta ve hasta refakalgilennm yemekleri bizzat hasta odalanma gitirileccktir,  Personel vemekleri isc
belirlenen yemekhanelerde ayn ayn selfl servis seklinde dafutim yapilacaktir, Yemekhaneler, tahmini
vemek sayilan ve yemek dafinom saatleri asagula belirtilmistir,
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Persodne]l Yemek Saatler:

Draitim saoti Daftim yeri
Sabah  |06.15 - 07.30 ams Klinikte 24 sant nihel tutan personcle
e 11.55 - 13,30 aras AEA hastanesi ve binmlen Yemekhancler
Aksam [ 1730 = 1830 aras ALEA hastanezi ve birimlen Yemekhaneler
Haosta Yemek Saatleri:
Dﬁglllm samti DBEItIIIL :.':,1'i
Sabuh 06,15 - 07,30 aras Hastawcnin 10m serviskerd
Ogle 1145 - 12.45 ams Hastanenin tim servisleri
Aksam | 7300 - 1H.30 aras) Hastanemn liim servisler
A¥vet ¥emekleri Sastleri :
Dafitim sast Dagatim yeri
Sabah 0615 - 073 arasi Hastane Servisleri
Ogle 1145 - 1245 aras Hastane Scrvisleri
Aksam Ti-_'-'iﬂ - 1530 arasi Hastane Servisleri

Mot: Baz drel durumlarda bir kisim divel hastalan igin }'ﬂnt-“ml:rin gaal ve Ogiin sikhmda defisiklik
vapilabilecek ve vilklenici bu konudan haberdar edilecektir,

- Hastane idaresinin istegi halinde yemeck servisinden 2 saat dnce olmak izere yikleniciye haber vermek

kaydiyla giinlik kahvalh ve yemek sayisina ilave istenilen miktar sayada yemek ve kabvalt (mesai saatleri
sgindde hastane idaresi ve diyel wamanh@min istemiyle mesai saatleri diginda ise Nob. Sef, Nob. Mem., Nib,
Supervizor tarafindan tutanak olusturmak kavdivla) yoklenici torafindan temin edilecektir.

Yemek servisi personel ve hastalara olmak Gzere iki kisimda olacakur.

Yemek sabonunun estetik dizenlemesi vilklenici tarafindan yapelacaktir (Masa Brtiisii, ¢igek, tablo, perde,
ik diizenleme vh), Yikleniciye yemekhane tesliminden sonra yemekhaneyi boyatacaktir, Ayrica kontrol
komisyonunun belirledigi tarihte (kiy bitigi bahar baglangicr) yemekhanelerde ve mutfukia gevekli olduena
karar verilirse boyama yamlecaktir. Boya rengi, deellikleri ve dekorisyon hastane diyetisveni ve idare
onaymna sunulacaktr.

. Hastanemizde galisan yemek gitketi personellent (gasonlar) vemek ve am Gfiim servisi vapeldikian [3-30

dk sonra odalan dolagarak bos tepsileri toplamali, gerekise wkrar kontrol yaparnk hasta odalaninda bos
fepsi kalmadifindan emin olmslidii,

- Servisi yapan personel temizlik ve gorgn korallanng eyacaktir, Konuyls alakal 3.uvandan sonr isten

gikarma  iglemi beslenme wve diyet bolimi ve yilklenici firma ortakbfunda isten gikarmoe islemi
apilabilecekiir.

- Yiklenici hastane idaresi uygun gordigi whdirde gorey yerinden aynlamayan hastane personeline paket

vemck verecektir

servis alaminda sicak yemcklerin sicak, soguk yemeklenn ise sofuk daginlmas icin viiklenici tarafmdan
gerekli Bnlemler ahnacakur. Bu konuyla ilgili malzeme temini veya mevest malzemelerin (bemmnari,
termebox, izorterm tepsi vb gibi) tamir islemi yitklenicl tarafindan yapilacakir,

. Yemekhanclerde masalarda limon suyw, nar cksisi, zeytinya@, we. korabiber, pul biber. kiindan, pecetelik

bulundurulacaktir.

MUTFAK HIZMETLERINDE TEMIZLIK ISLERININ viRUTOLMES]

Yiklenici kullandis tim mekanlann temizliginden sorumludur.  Mutfak, yemekhaneler ve klinik
mifaklanmm her Ol termizligi yoklenicive aittir, Bu bdliimlerde ayda en az 4 penel temizlik (favans,
dolap, evye, daviumbaz vh) vapalacak. uypun temizlik Griinlen {vaj cizici, kireg coatich vb) kullamilacak,
her tirlll temizlik malzemesi, saghik ve hijven korallaring vypun Szellikte olacaktr. Temizlik sslerinde
kullamlabilecek tGm arag-gerecler eksiksiz olncakbr

Mutfagim yemek yapilan ballimone prgte iginde dezenfekian madde bulunan kiivet veya paspas
konulacaktiv,

Yemek vapilan yerde kapi ve pencerelere sararh canlilanin girmesin: engelleyics anlemler almacaktir.
Mutfakta pigimme alam digindaki yerlerin ve vemekhancnin temizligs kat otemat ile saglanacaktr.  Mutfak
ve klinik ofislerinde kullonilan qép kutulan kapakh ve pedalll, igerisi naylon torbali olacaktr, Yemek
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servisleninden sonea yemekhaneler, mutfak ve kat mutfaklannda olusan gépler brikiinlmeden hastane
idaresinin belifledai yere afizlan baglanarak dokileccktr. Yiklenici ¢opleri tasirken ¢op sularmm
akmamast igin gereken dnlemleri almakla yokimlador, Cop toplama arsct ile yemek ve ermk
taginmuyacaktir. Bu duruma wyulmadi g taktirde sézlesmede ver alan cerai islemler uvgulanacakur.
Mutfak auklarnnm logarlara verilmesi durumunds firma bu logarlann bakim ve temizlik i5lennl
istlencccktir, Logarlarin tkanmasin dnlemek amacivla siizgee wkilacak, gerekli giderler vitklenicive ail
olacakir,

Yitklemici yemekhaneler, mutfak ve kat mutfuklurinda dus, tovalet, lavabolara s sabunluk fakacak, icinde
stirekli dezenfektanl sivi sabun ve vamnda dispanser haviu kagst bulunduracaknr.

Yitklenici. yemek vapum ve sonrasi temizlikie kullamlan her tirlil temizlik malzemesini (idarenin kabul
edecegi gekilde) kendisi temin edecektir. Yiklenici fanliyet pbsterdigi mekanlann ve kaplanin her tirli
temizliging hijyenik kosullara uygun olarak kendisi yapacakuir.

Bblimlerin temizhi ile ilgili bir wemizlik progeany ve adimlann belinten gizelge olmalidie By program
alan ve arag ve gereglerin temizlik avemtilanm, temizlifinin ve kontroliiniin ne zaman ve kim wrafindan
yapilacagant belirten ayrintlan igermelidir. Bolimlerde temizlik ve kontrolle ilgili saatlik imea cizelpeleri
bulummalidir. Ayrica elde yikanan bulagiklann yikandifn suyun doefistirilmesi ile ilgili saatlik imeza Byii
kuel Lennalmnd wchr,

TEMIZLIKTE UYULMASI GEREKEN KURALLAR

Hijyenin saglanmasi win noksan ckipmaniar yiklenic tarafindan temin edilecektir, Yiklenict tim formian
ve kayitlan {numune kentrol formu, depo sicakhk kentrol forma, hijven kentrol formu vb formlar) glhnlik
olarak beslenme ve diyet bilimine incelenmek tzere rapodamak zorundicir, Tiim bu belgeler aylik olarak
dosyelanacaktir, Doldurulacak belgeler beslenme ve diyver biliimiine sunulacak, poay almdikion sonm
doldurulmaya baglunacakur. Bu bilgiler ginlik tarihler atilarak teshim edilecektir,

Dezenleksiyon: Hastane temizliginde dezenfeksivon teriminin kullamldifn her alanda enfeksivon kontrol
komitesinin o akan igm uygun gordigl ve kullandmasma omy verdigi dezenfektan soliisyonun dogru
konsantrasyonda ve uygun gekilde kullantlmas: anlapilmahdir.  Dezenfektan solisyonlar hemen kuliamim
bncesinde hazirlanmalidir.

Hastane Temizliginde Kullanilmas: Gereken Temizlik Bezleri

Ty bikmayan mikrofiber temizlik bezleri tereih edilmeli, asagiduki tabloya uyularak bez secimi
yapilmaly, kirli bezle temizlige devam edilmemeli, sik ber degistirilmelidir. Kirlenen bexler camasir
makinasinda swak su ve deterjanla yikanip kurutulduktan sonra kullanidmaldic. Bezler 2 gilnde |
dezenfekte edilmeludir,

Biiliim i Kova Rengi Bez Rengi
| Tuwalet hareg biftdin 1slak alanlar an.n_ San
| Biirikn kury alanlar {(kaps, pencere, mobilya} Mavi Mavi
Tuvaletber ve lavabolar | Kirmz Karmmzs
(Finn tezgah ve beneeni arag peregler { Yesil yesil

Hastane Mutfag: Temiziginde Eldiven Kullamimi:
Her tir temizlik iglem sirasinda uygun efdiven givilmeli, islem bitiminde eldiven gikanbp eller yikanmal,
eldivenhi ellerle kapr kolu, telefon, musa, vh. yuzeylere temas edilmemelidir. Hulasik eldiveni kimuzi,
termizlik eldiveni mavi renkie ohnahdir.
Tuvalet temizligh igin kullanidan eldivenler diger alanlanm temizhiginde kesinlikle kullanilmamalidir.
Mutfak Temizlig
Temizlik basamaklar:
Temizhik amsbasinds gerekl flim temizlik malzemelerinin bulunup bulummadig . kentrol edilir (kuru
temizlik moplan ve dispenserlan, sivi detegan, ovma amagh temizlik maddesi, veterli mikearda temiz san,
kirmuzr ve mavi temizlik beeler, twvalet fircass, gekeck, faras, kova, eldiven vb),  Eksik mulzeme varsa
temizlife baslamadan doce tamamlanmalidir,
Mutfakiaki ¢ip kovalannm iginde bulunin gop posetleri mutfak  digina cikanlorak agn baglandiktan sonra
gip toplama merkezing tasmir.
Cop kovas kiflenmiy ise yikanarak temizlenir ve kurulanir.
Mutfak temiziigi sirsinda oz kaldirilmasindan kagimlir.
Temizlik her zaman I'E'rni'.uim kirli alana dogru vapslmalidir
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Mutfak zemini gekgek ve farag tle temizlenir, kesinlikle siipiinge kullamimaz,

Mutfaktaki tilm yiizeylerin {pencere dnberl, radyatirder, vemek masasi, vh. ) tozu almr,

Mutfak zemini temiz alandan baglayarak kapiva dogru firgalunr ve  paspaslmr (su ve sivi deterjan
Eullanilir} ve hemen kurulamr (kuru mop ile),

Kap kellan smvi deterjanla vikanmis bez ile silinir ve kurnulanir,

Mutfakta pismemis ¢t ile temas eden yizeyler temizlik sonrasinda dezenfekte edilmelidir,

Giaderler camagir suyu ile dezenfekie edilmelidir

Haftahk ve ayhik temizlik hizmetleri Cumartesi ve Pazar ginler yapildacak ve temizlik plans énceden
sotumlu divetisyene venlecektir

I5 bitiminde temizlenen verler ertesi giine temiz bimkilacakir

Yemek yapimindan dnce mutfak hijyent ve personel temizligi tam olarak saglanacakir

Banyo-tuvalet tenizlifi:

Banyo ve tuvalatlenn temizlig en sona birakalir,

Kirli mop kat arabasindaki kirli balimime konulor ve temiz bir mopla yerdeki atklor uzaklagtinlir,

Dug ve kilvet temizliginden dnee fayanslar, ardindan mustuk, dus teknesi ve dusa kabin veya dus perdesi
svi deterjan veya ovia maddesi ile silinmelidir.

Lavabo aynns cam temizlense maddest ile silimmelidir,

Lavabo ve kenarlan su ve sivi deterjan veya ovma maddesi ile remizlenir,

Aym bez yvikandiktan sonra lavabo arkasindaki duvar silinir,

Silinen vim ylizeyler dnce durulanip ardimdan Kurulanmah kesinlikle slak brrakilmamalidr,

Tuvalet temizligi igin dnee sifon gekilmeli, klozet icerisi sivi deterjun veya ovma maddesi dokilerek tuvalet
firgas) ile firgalamnah, klozet gevresi ayn hir temizhik bea {sivi detenjan vevi ovma maddest) ile
silinmelidir. Silme islemi bitince durulama vapilmah ve islak alanlar korulanmalidir,

Yer stizgeci su tutularak kaba kirlerinden srmdinbr.,

- Tam zemin mutlok temizligmde kullamlandan farkl bir paspas ile kapiva do@ru silinir ve kurulamir,
- Tuvalet kangidh ve sabun kontrold yapihr. Eksiklikler giderilir, Swi sabun kaplanmin istine ckleme

yapalmamali, bosalan sabunluk vikamp kunetuldukian sonra tekrar dolduralmalidir,

- Tuvalet emizlifinde kullamlan bezler (mop, paspas dahil) giin sonunda sicak su ve deterjanla camasir

makinesinde yikanmadan ve kurutulmahdir,

Ofis ve koridor temizligi ;

Ofis lemizliginde yukarda mutfak icin tammianan basamaklar aynen wygulanir,

Kondorda bulunan tam esyvalann (sekreter masas:, oturma grubu, duvar bands, tblolar, vb.) tozu alue,
Koridorlar igin ayn bir (ofislerde kullanlandan farkln) paspas ve kuru mop kullamimahdie Onee gekeek ile
kaba kirler alinmal, ardindan su ve sivi deterjan ile paspaslanmah ve kurulansmalidir

Kat bogluklar ve asansfirler koridorlar icin tamimlandig sekilde temizlenmelidir.

Yemek asansdnl yitklenici tarafindan giinde 3 kez, her yemek servisinden 30 dakika énee temizlenmelidir,
Maobilyalar: Giinlitk: toz alma iglemi yapalmahidir,  Hafialik; silme iglemi yapilmalidie,  Ozelligi olan
makam koltuklan, bekleme sandalyeleri, gekyatiar, kumag kapl diger oturma koltuklan ve vatoklar
gerektifinde kuru temizleme yaptirilmak suretivle temizleneccktir

Cop kovalan: Her doldufunda bogalilmah, giinlik su ve deterjanla yikama iglemi yopilmubdir,  Cop
kovalar paslanmaz gelik, kogeleri yovarlatlmg, el degmeden agilic kapanur deellikli (pedally) olmalw.
Cop kovalan 2 gimde bir qamazir suyu ile desenfekie edilmelidir,

Cainlar: Hoftahk silme sslemi yapilmalide,  Gereken durumibarda perivodu beklemeden silme islemi
vapilmalsdir.

Perdeler: Ayda bir yikamip iilenerek temizligs yaplmalidir,

Druvarlar: Gereken durumiarda jokal lekeler silinmelidir. |5 pinde bir kez nemli mop kullanilarak deterjanl
su dle silinmeli ve kurulanmaledir.

Tavanlar : Avda iki ke toe alim kurn vakumlia yispilmaludir,

Tavandaki lambator © Haftada bir kez toz alm yapimalidie. Ayda bir kez nemli bezle silme iglemi
o lmalichr,

Radyatdrier : Glnlik tee alim yaplmahdir. Hafiada bir kez petekler firgalanmalidir,

Ahszap bilgeler : Ginliik toz alin yapilmalidie. Haftada bir kez nemli bezle silinmelidir.

Logarfarin Temizlif: Hastane kanalizasyon sebekesine bagh logarkar ber uy periyodik sekilde temizlenceek
veya lemizlettirilecektiv, Bu temizlik sirasinda kullamilacak malzemeler yilklenici tarafindan  temin
edilecektir. Mutfak kanalizasyonu mutfaktan birakilous olan vagh anklar sebebivle tkanirsa yiiklenici a6z
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konusu kanalizasyonu tam randinanh cabisacak sekilde temizlemekle vikimlodir. Sozlesme sonunda
vilklenici séz konusa kanalizasyonu idareye aymi temizlikie tutanakla teslim ctmek zorundadir,
i Toplanmas: Bulasik Yikan Ve Temizlik ¥ apilmass

Hastanemizde kullamlan hasta ve personcl yemek arsglan (tabak, kapk, gatal, bigak vb) hijvenik ormama
bulagtk makinesinde yikamacaktr, Bulagh yikama ve tomizlik ile ilgili wim arag, perec ve sarl
malzemeleninin tennni ile sicak su tesisatimn kurulmasi yitklenicl arafindan yamlacakur.

Bulagiklarm yikammis ana yenwkhanede degil mufak igerisindeki bulagpikhanede gergeklestirilecekiir.
Servislerde dagiim sonmsi gikan bulagiklar kat ofislerinde garsonlar tarafindan bulasik makinelerinde
yikanpcakir,

Bulagik vikama ve temiziik iglerinde kullamlan 1im malzemeler TSEK standanlanna uygunluk belgesine
aahip olmalidir,

Bulagiklarn yskanmasinda titiz davranilacak, haftada bir kez ve perektiginde hasta ve personel tabaklan
igin derenfektan kullanilacaktsr,

Bulagik yikamlan ve abklann toplandifyn mekinlards hasere ile micadelede en etkin widitemnlor
bullarlecakur. Bu konuda idare wrafindan sorekli kentroller yapalacak ve en klicik aksaklikta cezar islem
ny gulanacaklir,

Bulasik vikamada sicak su kollamibacakur.

Yemek artiklan servis bitiminden sonrs kaln plastik torbalara konocok ve agz sike gekilde kapatilmis
olarak derhal gdtledlitp age kapah wygun gdp bidenlenng koyulacakur.

Bulagik yikama ve temizlik iglerinde kollamlan firga, siinger, mop, toz bezi, yer temizligs arsclun vh,
malzemeler her glin dezenfekte edilecektir.

- Yemek sonrasi ve vemek pisinme siasmda meyvdona gelen bulasiklar kliniklerde ofislerde. mutfak ve

yemekhanelerde ise bu is igin aynilmig bislimlerde perceklestinleccktic.

| Mutfak ¥e Kollamlnn Malzemelenin Temizlifi
A-Gilinlok Temuzlik: CilinlOk kullamlan her ek alet ve techiza sicak, deterjanh su ile yikamp verlenne
kaldinikacak. kullamlun et katiigl, tezgih vb, verler is bittikion hemen sonra temizlenccoktir, L1 kil i
temizlendikien sonra dezenfekitan maddelerle korunacak, ver ve koridodar giinde 3 kez sicak deterjanl
sularla temizlenecektir.  Cok kil ve yagh biilgeler agir kir ve yaf céeliclh maddelerle temizlencecktir,
Sebzelerin ayiklnmas ve femizligi ¢op kovakarma yapilacak, temizlenmis sebzeler pisime nsamasima
kadar gelik kaplardo tutulacaklardir, Sebiee yikama evrelerining ¢l yikanan lavabolanmn, mvalet, hanya ve
soyunma edalarnmn dezcnfoktan maddelede wmizligi vapilacakor, Mutfaga girslerde galos kullamlacaktr,
Temizligi yapidan usbak, bwak, kagik, topsi v, malzeme slok mkilmayscak, kurulanarak verlerine
kaldirlacaktir
B-Haflalk Temizlik: Logar, cam ve duvarlar ve yemekhane temizligi yapslacaktir,
C-Aylik Temizlik: Davlumbaelann agir kir ve yag sokiici maddelere temizligi, havalandimma sisteminin
temizligi yapilacakur. Mutfakea, |15 giinde bir ker usuliine uygun olarsk ilaglama vapilacaktie, Bu siire
daha erken ilaglamn ibtiyaer dogmast hulinde kisaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi vetkili
olacakur. Her ilsglamadan sonra arag-gereg ve ekipmanlar deterjonla yikanacaktir. Haglamada kullanilan
tlaglar CE belgel, biogivenlik serifikali olmabdir, uygon hagere uyvgun ilag olacak sekilde ilaclama
vapulmaludir,

L {nda ve 5oguk Hava Deposu
A-Gilinlitk Temizlik: Aski, tezgah ve yedenn temizligi, depolann sicaklik avarlanmn kontrold,
B-Hattahk Temizlik: Duvarlar, kapilar ve diger yerlerin temizligi.
C-Aylik Temizlik: Kuru grda depolannin raf, dolap ve verlerin temizlii
Gida deposunda 15 piinde bir usuliine uygun olarak ilaglama yapilacakter. Bu siire daha erken ilaglama
ihtiyact dogmasi halinde kisaltlabilecek olup bu konuda hastane idasesi vetkili olacaker

1. Pigirme Sistemi Temidign
A-Glnlik Temizhk: Kuzme, islimler, devirme tovalannm igi bittikien sonra temizligin, of kivma makinesi,
sehze dogruma makineleni, wlumba makinest ve difier igi biten mulzemenin temizlenip muhafazalariyla
kapatilmast. Fiownlann kullasibdiktan sonra age kir ve yaj cheictilerle temizligi,
B-Hattaltk Temizlik: 862 konusu alet ve makinelerm deninlifiine temizligi
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C-Ayhk Temizlik: Havalandirma sisteminin ve davlumbazlann emizligi,

4, Yemekhane ve Koridorlar
A-Gonlok Temizhk: Bankolarm, bulagik hanelerin, lavabolann ve yerlerin temizligi.  Kidenen masa
drtfilerinin degistimimesi. Masa Ostiindeki tuzluk, pegetelik, vh. malzemelenin temizligi,
B-Hattahik Temizlik: Maw ve sandalyelerin deterjanh sulerla silinmesi.  Su sofutuculann iclerinin ve
chgmin temizhigi, camlann silinmesi, perdelenn temizh@i, cam sOrahi, bardak. catal, kusik, vemek
tabaklatinin dezenfektan maddelerle temizlenip durnlanmas.  Kirli veva temiz ayirt ctmeden thm musa
drtilerinin vikanmas:,
C-Ayhk Temizlik: Duvarlarm ve yerlerin teémizlenmesi ve pereken hallerde ilaglama yapilmas
Yemekhane ve kondorlarda, 15 giinde bir usuliine uygon olarak ilagluma yamilacaktir. Bu siire daha erken
taglama ihtiyac: dofimas halinde kisaltstabilecck olup bu konuda hastane idaresi vetkisi olacaktir.

5, Kat Ofizleri:

A-Ginlik Temizlik: Bulasiklarm yikanip kaldinldiktan sonra tezgahlanm, evyelenin, lavabolann ve verlerin
lemizlifinin yapilmasi, Cép kovalanmm yikamp dezenfenkte cdildikten sonra kurulanmas:.
B-Haftalik Temizlik: Yemek dagom ile algili arng ve pereglerin temizliginin vapilmase dezenfekian
maddelere yatmlmasi: sicil vemek arobatanmn ve thermobox® lann temizlii, Duvar ve favanslann
silinmesi, cam ve kapilernn temizlenmesi, giderlerin kontrol edilmesi ve gerekivorss temizlenmesi.
Hastanemizde kullamilan benmarniler igin ditzenli olarak kiree ctizieitler kullamlocaktir
C-Aylik Temizlik: Bécck ve haserelere kargin 15 giinde bir ilaglama ve ilaglamas sonras: genel temizlik.
Aynica yemek dagitimi agamasida meydana gelen bitin kielenmeler yilklenici tarafindan termiglenecektir,
Yemekhane middin temizlik gizelpesini kendi olusturacakiir,

TEMIZLIK MALZEMELERI
Hastane daresi temizlik malzemelerinin depolanmasim ve tiketiming her zaman denctieme yetkisine sahip
olmcabier,
Mutfak zemin temizliginde islak zemine uygun temizlik otoman kullandacaktir,
Her thrl deterjan ve temizlik maddesi Saghk Bakanligindan aretim izoi aliis firmalann drinleri olacak ve
bu bilgiler ctiket Gzerinde povilecekin.  Tereddinle dosuldogn durumiarda ilgili belgeler MUEAYETe Ve
denctim  komisyonuna  ibraz  edilmelidic.  Etiketleme  kumllinna oymayan  oron kesinlikle
kullomlmayacaktr, Urin kalitesi begenilmediginde ise bir baska tirtn ile degistirilecektir,
Viklenici, temiclik ve hijyen Oriinlerini kullanacak tim personeli igin agagidaki konularda teorik ve ishas)
cgitimleri verccek e bu cgitimlerin tedarikgi deterjan firmasinca do desteklenip belgelendirilmesi
istenceektir. Aynca, dizenlencn bu belgelerin bir kopyasim kurum perivodik olarak verilecektir,
a. Uriinlerin depolanmas:, tnsinmasi ve kulkimm simsinda dikkat edilecek pivenhk kurallan wve
ilkyirdim dénlemler kullamm agamalan muttagn ilgili alanlanna asl olucakr,
b. Oriinlerin dogru ve uypuluma wlmatlan dogrultusunda kullanim, hulagik makinesinin dogru
Kullanimi ve bakum, kisisel hijyen, mutfak hijyeni,

3. Muayene ve Kontrol komisyonu yapscai biltin kontrollerde yiiklenicinin anlasma vaphig dedurikes
wilklenici il ilgih olarak

.

a-  Diezenfektan Gwellkli toz veya kahi deterjan kullanimmng aygun pompa veva sistiem sagliyip
saglamadif,
b-  Araci fimma olup olmadig,
- Insan, gevre ve givenlik hususlaninda sorumluluk uygulamalannn, bulunup bulunmadsgs
d- Beledive kurallanna uygun, dirin givenlik formu meveot driinler kullambp kel madig
e-  LUriin kalite kriterlerini ghsteric analiz sertifikasina sabip olup olmadi, TSE veva 150 helgelerinin
olup olmadig arastinlr ve bu hususlorda veterli gorillmeyen viiklenicilerm  degistirilmesini
yiikleniciden talep edebilir. Bu husustaki defiigim talebi en geg | hafta iginde saglanacaktnr.
Temizlik goreviileri tarafindan temizlik esnasinda biiro esyalannda badana ve boyalarda tadilat gerektirecek
bozulma meydana geldiginde durum bir zabitla tespit olunacak, yenileme ve ananm yiklenici firma
tnrufindan yaptinilacak,
Firma ttim temizlik makremesi arag ve pereglerin dmebdenin hastane idaresine petirecek, by malzemeler
Hastane Mudiirik. Diyetisyen, Enfeksivon Koatrol hemgireleri toarafindan onaylandiktan sonra wygun
girillditklen wakdirde firma ise baslamadan Goce malzemelerin %, 20%s makine ve ekipmanlann taman
hastane ambar deposunn teslim edilecek. Malzeme ve gereglerin gerive kalan kismn %6 2071k dilimler
halinde 4 syda bir hastane ambar deposuna teslim edilecektie, Bu malzemeler yemekhane sorumlusu ve
i
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diyetisyenin kontroliinde ambar depo sorumlbusu tarafindan da@itilacaktir,  Yilsonu itibanyla (ihalenin

battif tarih)
edilmevecektir. Fimma yalnizca (amoctismaniy is makinelerin alacaktir.

artan termizhik malzeme ve gereglen hastane ambannda kalacak, Yiiklenicive teslim

8. Temizlik ckipmanlan; eskidikee, ozelligini yitindikge, idarenin  istegi  dogrulisonds  yenisi ile

degistirilecekir.

9. ¥Yiklemc taratindan alinacak olan temizlik malzemelerin miktarlan asagadaki tabloda verilmistir,

Mutfak ve Yemekhane Hizmetlerinde Kullanilacak Malzemeler

S5 N. [ Temizlik ekipmanlary Amortismanh) 12 Avhik Birimi
Miktar
1| Clp tagima arabasy 120 It kapasitedi 30 At
2 | Kombine kat arabas 2 A
} | Presli gift kovali Paspas vikama arabas 10 Agle
4 | Celik ¢iip kovas: bityitk (50 lire Pedatli) 40 2
S N, | Temizdik Matzemeleri Miktan Birimi
|| Cekpas (R0} cm 30 Aidet
2 | Bulasik Tel S0 b _
3 | Bulagk Siingeri(en:13+2, boy:18£2) S0 L
4 | Kurulama Bezi( Tilbent) |. 00D Metre
3 | Bulagik yikama eldiveni (large, X Large) 2540 Cift
6 | Cop Poset(80x 1 10] S0, (R Adet
T [ poset [ 1T 30 3. () "
% | Bhyilk bov sert ver hirgas: 50 ik
% | Kagint pegete (igerisimde tek tek ambalagh baharat seti kifrdan.tck posetli) LMD CHCH Paket
10 |Bone 30, 000 Adet
g1 50. 001 :
12 | Sivi el sabunu (Antibakierivel) 7500 kg
13 | Banvo subunu 25 At
14 | Islak mop pereci 25 Adet
15_| Islak mop (Mikro fiber Kumastan) 7500 Adet |
16| Tel Nemli paspas gereci{85 cm) 25 Adet
17 | Nemli paspas(85 cm Mikro fiber kumasgtan) 150 Adet
18 | Yer yikama Deterjam (dezenfenksanin) .00 K.
19 | Z Katlama Kafit haviu (200°]ik paketlerde) 3,000 Pake
20 | Tuvalet kafiucd {200 Mt) 175 Risla
21 | Afor kir ve ya@ giziicil (Kaznlar igm) 3 M Kp.
22 | Kireg cdziici (knzanlor igin) SO0} Kg.
23 | Camagir suyu 3, 000 kg
24 | Eldiven {non steril, pudrasiz Medyum ve large) 100 000 Cilt
25 | Bulagik yikama deterjam (elde) . 2,500 Ke
26 | Sivi sabun aparati{abs) (paslanmae celik) 5 Adet
28 | Lavabo firgas) 50 Adet
20 [ Galos S0, 000 Cift
A0 | Temizik bezi(40:40) {mikrofiber W san, mavi, kinmuz, yesil) 1. (60 Addet
31 | Furan eldiveni{lsiya dayamkl) 20 Adect
32 | El Dezenfcktam ) K
33 | Klor solfsyonu 50 Li.
34| Su Gegirmez Bulagik Onlisgn 50 Adot
35 | Paslanmaz celik viizey parlatic: 20 K
36 | Krem Yizey Temizleyici{konsanire, amonyaklr) 200 K
37 | Ka@it havlu aparati(Z Katlama) 1] Adet
18 | Plastik Catal | 400, (N0 Adet
39 | Plastik Bicak 400, [0 Adet
400, 100 Addet

40 | kiopuk Tabldon dir poelil ve kapakh)
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41 | Kopitk gay bardagi (240 mi. ) | 508, 000 Adet
41 | Plastik gay kagifs | 540, 000 Adet
43 | ¥Yag ¢dz bulngyak makinesi igin 2. Ke _
44 | Bulasik yiknma deterjani {makine igin) g | Kg
45 | Parlaticr {makinaca) - | SO0 Kg
46 | Kireg giztiel madde (makinada) - 20000 K
47 | Daldirma maddesi {makinada) 2.000 Kg
48 | Dezenfenkianh paspas 4 et
49 | Camsil i) Kg
M| Firgn ve kiirek takinu n Aodet
31 | El kuritma makinesi 3 Adet
52 | Pas stikiicii 300 Kg
53 | Oda parfiimi {vemekhaneler iginy( 1litrelik) | {1t} Adlet
s | QAC bazli hijyenik paspas dezenfekiam 250 Keg
53| Kapakli tek kullammiik kase (11 Scmxs em-350 ml sert plastik) 20H1.00H) Ader
a6 | kilithi plastik geffaf pakes(ScrmnScm ve TomxSem 100 10 paker) 2000 Paket
57 | Streg film |7 mikron, en: 45cm uzunluk 150 metre) S Rulo
S8 | Streg Film Dispenseri (streg filme uygun Gzellikie) T Adet
39 | Alimimywm folyol 12 micron 45 cin s 100 m) 250 Rl
60| Polietilen dograma blogu temizleme-kizima aparati 5 Adei
6F | Dispansecr pecete{ 200-250°1ik ) 20,000 Paket
62 | Dispenser Pegetelik 200 Adet

Mutfak yemekhane ve kat ofislerinin teemzliginde bunlara ilave olarak Enfcksiyon Kontrol Komitesimin

onay verdigi dezenfektanfan kullanacaktw, Yilklenici idare tarafindan kabul edilen Grinleri avnen temin
cdocekbir,

FIRIN ELDIVENE Uzun konglu, bes parmakl, 250°C ssiya dayamikl olacaktir. Kevlar eldiven olacaktir,
GALOS: B nucron dlclberinde, mavi renkte olacakur,

MASKE: Tela kumastan, beyaz renkte, gift kath olacaktie. Burun kismi bikilebilir olmali. Burena rahat
oturmalidir. Kulak arkasima gegirmel olmalidir. Iple bagianabilir dzellikie olmamalidir.

KOMBINE KAT ARABASI Yiksck dzellikh polipropilen ve ®6100 celik pargalardsn imal edilmis
olmahdiwr. Ugzerinde farkl kullammlar igin renkli kovalar bulunmaktadie. Uzerinde | adet cip torhas
tagimaya uygun germe gubuklan bulunmalidie.  Sap twtucu gibi pek cok aksesuar geeme seklinde monte
edilmelidir. 3 rafi olmahdrr. Uzerinde 2 adet 18 11k presli mavi, kimuz kova ve farkl kullammlar igin 4
adet renkli (mawvi, kirmazr, vesil, san) 6 101k kovalar Bulunmaktacdir,

PASEAS YIKAMA ARABASI (KUCUK ) Yiiksek dzellikli polipropilen ve %100 ¢elik parcalardan imal
edilmig olmabdir. Uszerinde 2 adet 18 1°1ik presli mavi, kirmea kovalar bulunmaktadin,

ISLAK MOP: 700 kez yikanabilic olmalidie. Yiksek su emme Ozelligi olmalidir. . Zeminde mhatca
kayabilir dzellikte olmahdir, Mikro fiber kumastan obmalidir,

NEMLI PASPAS: 700 kez yikanabilir olmalidie. Yiksek su emme dzelligt olmaldr. Zeminde rahaiga
kayabilir dzellikie elmalidir. Mikrofiber kumastan olmalidir,

ISLAK MOP GERECL: Sapi aliminyum olmabdir. Mop takikin ks aliiminyum olmahidie. Saplarda elle
uyum siflayan elin kaymasim engelleyen plastik materyal bulunmalidir

NEMLI PASPAS GERECI: Sam uliiminyum olmalidir. Paspas gecirilen kisin tel olmalsdir, Saplarda elle
uyum saglavan elin kaymasim engelleven plastik materyal bulusmaldic

TEMIZLIK BEZl: Renk kodlu {mavi. ke, sarn, vesill, hav birakmayvan mikrofiber bez olmaluhr. Islak.
nemli ve kuru kullanim igin uygun olmalidir,

TEMIZLIK KIMYASALLARI

AGIR KiR VE YAG CﬁEﬂ{.‘l_J: Alkali madde olarnk Sodyum metasilikat icerecektiv. Bk olarak avine
maddelerden EDTA sodvum tuzlan da ilave edilmelidir. Dumlama ile kolay uzaklastinilabilic olacakir.
Korozyon ctkisi ok az olacaktir, hatte korozyondan koruyucu olmahidir.

KIREC COZUCU: Asit madde olarak nitrik asit igerccektir, Korozyon inhibitari maddeler de ek olarmk
kangimda bulunmalhdir,

r 5'-3
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BULAGIK YIKAMA DETERJANNELDE)Y Anfoterik yizey aktif ajanlar (sodyum alkin benzen siilfonat,
sedyum lauril siilfat) ve Anyonik yizey akifl sjanlar birlikte kansim halinde bulunmalidie. Kansimedaki
yuzdesi en yiksek olan maddeler anfoterik viizey akiif maddeler olmahdir. Iy emiilsifiyer Szellige sahip
olmalidir.  Asit ve alkalide sabit olmalidir, Sert sulara karsi toleransh olmabdir.  Bakterisidal dzellify
bulunmahdir, Memlendirici (fanoling igermelidir.
EL DEZENFEKTANI: Dérdincil amonyum bilegikleri (QACS) igerecektr.
SIVI EL SABUNU: Gliserinli, parfimld, nétr PH da antibikterival Geellikte, 1yi kipiren cinsie ve koyu
kivamda olacaktr.
DEZENFEKTANINI GOSTERMEYEN HIJYENIK, DEZENFEKTANLL PASPAS
Kenarlan ve Gsti kapah olmalider.
¥ em kabnhginda Gzel fltresi bulusacakiir,
Kir ve pislikleri tutmatidir,
Y lksek dansitedeki malzemeden yaplng elup, saglom monoblok yapida olmahdir,
Kolay temizlenchilmelidir,
Yilzeye kipikli sivi dezenfektan cikmahidir,
Etkisi devaml ve giiglil olmalidir
Paspasin igindeki sert ve dansitesi vitksck kisim sayesinde dezenfektan madde korunmalidir

%.  Dezenfektan all labakada bulunmalidir, Avak ile gelen kirlerin dezenfektana temasi dnlenmelidir,

10, Koku yapmamalidir,

11. Filtresi sayesinde 0810 ve igi kolay temizlenchiliv olmalidir.

12, Kontrol etmek icin hijyen kiti bulunmalsdir

13, Dezenfektan ctkisi 7-10 gin sbrmelidir.

14, Paslanmaz ¢elik hijyenik paspas rampa paspasin her iki tarafinda bulunmalidir,

15, Paspasin boyunun 8lg0s0 hastane mutfagimin giris kapsing wygun olacaktir. Eni ise 80 cm olacaktir,
ODA PARFUMU
Astim hastalarin, insan sa@li@ina zarar vermemelidir. |68 metrekiipten fazla olmamabidie. Bl alkol,
bitan-propan kargsm olmahdir. Spreyl oda parfimii olmalidie. Floral kobulannda olmalidir. Saghik
Bakanhiimn izni ile dretilmelidir. Oda parfiimi sprey aparatlan ile birlikie verilecektir, Parfirmler
aparatlara wyron olmaldir
NOT: Temizlik malzemelerinin kullanma talimats ve tasima bilgisi aynca yvazh halde divetimyenlere teslim
edileccktir,
Muayene komisyonu tarafmdan gdriiliip kabulii vapilacak olan bu malzemelerden sahit numune ile
mukayese edilecektir, Uygun olmayan numune veva termzlik maddesi kabol edilmevecektir,
Aynica otomatik bulapk makineleri ile yapilan yikmmalarda makineve uygun deterjan ve el ile yapilan
yikamalarda ise, orijinal elde bulasik yikama deterjani, parkatict, kurulama bezi, eldiven, bulasik teli ve
siingen; doktor ve personel yemekhanelerinde kullamlacak, sabun kit havlu ve dispenser pegete fimma
larafindan temin edilecektir.
Yapilan i ve temizligin herhangi bir agamasinda hastaneve ait spang. pet, maske ve eldiven vs, kullamldig
takdirde derhal yasal islem yapilacakur,
Temizlik driinlerinin Gzellikleri belirtilmemis olanlar kontrol komisyvonuna sunularak onay alindiktan sone
alimi vapilacaktir,

T A B e =

KAHVALTL YEMEK, DIYET KAHVALTL DIVET YEMEKLERI VE ARA OGUNLERIN SEKLI
KAHVALTI

Masta ve refakatgiler ile nibetgi personele her sabah bir 8giin kahvalt verilie. Normal kahvalu; siit, meyve
suyu, cay, seker, domates-salatabk, ckmek diginda 3 ayn cesit olarak verilecektir, Regel-yag, bal-vag ek
cesit sayilr. Sivah gay diginda shlamur, ada ¢ayve, vesil goy verileecktir. Kalwaltnda domotestsalntalik +
hiber hir cesit savlacakir

Kahvaltida verilecek driinlerin gromajlart Yatakh Tedavi Korumlan lsletme Yénetmeligine uvgun
olacakir,

Kahvaltida kullanibaenk sekerler tekli ambalajlarda olacaktir,
Kabwvalts malzemelerini muhafoza cimek igin ylklenici buedolaby bulunduracokir,
Kahvalts saatleri beslenme ve divet biriminin belirledigi saatler ofark belirlenir.
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Kahvaluda ¢ay hattada 5 kez olmak izere 1 bardak ve sl veya meyve suyu haltada iki kez olmak tizere
200 gramlik tetrapak ambalajlarda verilecektir, idarenin istegi dogrultusunda 1,5 gramlik poset caylarda
vier leblir,

Kahvalt: gerckli durumlarda kapakh 4 bilmeli kiypitk tabaklarda verilecektir.

Gece kahvaltin ndbet tutan personcle verilecek kahvaltadie. Fiyat ve igerik olark normal kahvaltiyla aym
el likredir,

NORMAL YEMEK

Her hastaya, refakalgisine ve personele tiile ve akgam 3 aym gesit kap yemek verilecektir, Yemck saatberi
adare tarafindan belirlenerek, yiilklenicive dnceden bildirilecektic. Ofle ve akyam yemegi farkl olocakt,
Her yemek grubundan (A, B, C) 1 kap segilerek meniiye uypun vemekler hazrlanacakir. Ekmek ve su
gegitlerin digmda tutulacaknr, fiyata dahil hizmet srasinda sayilacaktin. Ogle ve aksam yemeklerinin
gegitleri timiiyle ayn olacaktr, Yitklenicr tarafindan hasmidanacak vemckler, her anlamda kaliteli, miktar
tibariyle yeteeli, iage listelerine uypun, profesyonel bir teknikle hijyen kogullanna, Gida Maddelen
Thzigtee, Umumi Hifasibha Keouno'ne ve Gayri Sibhi Micsseseler Yonetmeligine uvgun olmak
2orundachr,

Stirekli i5g1 kadrosunda bulunan ve hastanemizde vardiya geklinde galsan personcllerimize vonetmelige
uygun gekilde Yemckhane Kontrol Komisyonunun hazicladiin meniy dogrultusunda kumanya seklinde |
GEUn  verileeektir. Mer yomek pgrubunu iginde banmdiracak (ah,c) paketiemeye uygun  meniler
uygulanacakir, {gorbe, ckmek arasi kdflerdomates-maral ve ayran veya corba, ckmek arasi favik-
domates-marul ve ayran vh.)

PIYET YEMEGH (R3) VE SIVI DIYET(R1,K2)

Diyet vemegi yemesi zorunb hastane personelinin gercksinimlerini rapordamp hastane beslenme ve divel

bidlamiine beldirildikien sonm hastane beslenme ve diyet Bliiminin vermig oldugu listeler dodrultusumnda

yuklenici taratindan kargilanacaktir.

Diyet yemeklerinin hastane beslenme ve diyer bilimintn dngfrdg divet tedavisi ilkelerine wygun olmas:

zorunludur.

Diyet hastalarmin endikasyonuna ve ihuyacma gire alabilecegi divetlerin igerikleri asagda belintilmistir

Belirtilen listelerden divetin dzellifine gire divet vamanmm uvgun gordiigi kap savisinea yemek servis

edilecektir.

R| II;I:I'i ﬁ;ii

Caviseker)

Tanesiz komposto

Mevve suvu

St

Ayrn

¥ Hastamin durumuna gire Klinik Divetisyeninin belirttif says ve miktarda

R, fperigi:

Poget cay veya Bitki ¢aylan (Poget geker veya yapay tatlandine verilir, §

Sile

Taze meyve suyu veya Hazir meyve suyn veyn Komposio

Peynir {beyaz veya karper veya kasar veya krem veya dil peyniri)

Bigkiivi (tath veyn tuzlu veya Bebe Biskiivi qegitleri)

Haglama patates veyn patates pilresi veyn schee piireleri

Regel ¢esitleri veya bal

Corba gesitlert

Muz

Yojurt veya ayran

Ekmck ici

Muhallebi veya sotlag veya yumurnali muballebi veya sup veya pelie veyva meyveli jile

Blenderize edilmis dzel kangimlar (s01 veya yumarta veya bal veva biskiiv)

¥ Diyetisyenin uygun gordogy kdirde bazs dranler mtlandimes kultandarsk hazirlane. Ozel tathlarda
aspartam igeren utlandimeilar kullaniocaktr.
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B3 lgenigi:

Poget gaylan, bitki caylan (Poset seker veva tatlandincili verilir, )

Sl

Meyve suyu, (Diyetisvenin lercihine gire taze veya hazir meyve suyu kullanilacakiir, )
Peynir (tuzlu veya tuzsuz) Beyaz Pevnir veya Karper Peyniri veva Kasar Pevniri veya Krem Peynin veyn
Dilpeeymiri

Biskiivi (tath veya ezl gesilen) veya Bebe biskiiv cesitleri) veya Posiagn
Haglannus patales veya patases pilre

Recel veva Bal

Terevag

Y umurta

Corba cesitlen

Pelte veya mayveli jdle

Yogur veya Ayran

Muhallebi veya (Siitlag veys Yamuriah muhallebi vova sup veva kaeandibi)
Zevtinyagh Schee Yemeklen

K.iifhe

Et yemegi (Dana veya Hindi veya Tavuk veva Balik)

Pilav veya Mukarna

Patates pdiresi, piring lapas:

Sunlnta

Moyve

DIYET KAHVALTI

Kahvalu menisiinde yer alan gegitler ve gramajlan hastamn durumuna pire divet wamam tarafindan
artieribabilir veya degigtirilebilin.  (Grnegin diyabetli hastalara regel oldugu gin, listedek dager
segencklerden birinin verilmes: gibi)

R1, B2 yemek alanlarin kahvaltis: bu kalemden verilecektir.

Divetin deellifine gbre verilecek diriinler tuzlu veya tuzsuz olarak depistivilehilir.

Diyetin dzellifine gire verilecck geyit savisi beslenme ve divet birimi tarafindan belirienecektir.

Ekmek divetin deellifine pfre secilecekiir,

Ralvall seati sartnamede belitlenen saat olarak kabul edileccktir sncak dsel durumlarda saatlerde
divetisyen istemi dzerine degisiklikler vapilabilecektir

Cay, meyve suyu, sit, thlamor vh bitki goylan divetisyenin belidedigi listeve uyguin sekilde servis
edilecekiir.

ARA OGUNDE KULLANILACAK YIVECEK VE ICECEKLER

Diyetisyenlerin ngdrdiigl hastalar belirenen saatlerde (divet alan hastalar, radvoterapi ve kemoterapi
tedavisi ghren hastelar, gocuk ve vash hastolar, diyaliz hastalan, eropedi vs hastalan) yine diyetisycnin
belirledi santlerde ve Gn sayisinda asafida belintilen yiyeceklerden 2 veya 3 gesit olarak verilecokiir,
Siit ve yofuritan bir tanesi verilirse diger gruplardan iki gesit segilip 0¢ cesitten olusan bir ara BEin olarak
knbul edileccktir,

Saghk Bakanhg'min imzaladidi toplu iy sbzleymesinin 50, maddesine istinaden ilgili birimlerde galisan
hastanemiz personcllerine amm 6flin olarak st grubundan 1 porsivon verileceklir. Sadece =it gnibundan
verilecedi igin aylik hak ediy hesaplanrken personele verilen 2 arm ogon | adet olank saytlacaktr,

Ara Ogiinlerde verilecek Granmlerin gramajlan Yatakh Tedavi Kurumlan Isletme Yinctmeligine uygun
olaaklir.

SO UHT)

Tazte meyve suvu

Avman

Yodurt

Meyve

Kek, pofiaca,

Fati ik EI
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Cig salata

Haglanmug veya pire edilmis pataies
Limonata {Normal ve Tattandineili)
Komposta (Mormal we Tatlandiricali)
Ihlamur

Ebrma Tothiss

Aoyva Tatlise

ﬁﬂllwl

Muballebi

Migasta peltes: ((Normal ve Tatlandincih )
Nisusta kurabiyesi

Proteinsiz Corek

Dondurma

Glurensiz Ekmek

Ciatlein

Peynir

Ekmek

DIVET YEMEGE, DIYET KAHVALTISI VE ARA OGUN OZELLIG

Hangi viir diyet yemcklerinin yapilacag divel wamam tarafindan bir giin onceden sant 16.30° a kadar
yiklenici goreviisine bildirilecektr,

Ara dgtinder 10,00, | 5:04), 20:00 saatlerinde verilecektir

Diyet yemekleninde zeytinyagi, musir Gzl yafi veva aygicek ya@ hastn endikasyonuna gére secilip
kullumlacakur. (lase nbelasinda divet yemekleri igin kullamlan avcicek vagr Semek olaruk verilmistir.)
Tereyag ve margann kullamlmayacaktir, Diyet vemeklerinde kavurma, kizartma islemi vapilmayacakur,
Kabvalti menidsiinde yer alan gesitler ve gramajlan hastamn durumuna gire divet uzmani tarafindan
artinlabilir veyn degigtirilebilie.  (Groe@in divabetli hastalarn recel oldufu  gin, listedeki dizer
segencklerden binnin verilmesi gibi)

Hastane divetisyenlerinin talimating uygun olarak bir hastaya 6 ceside kadar divet yemeg verilir. Servise
hazr bekletilecek divet yemegi B-10 cesit olacaktir

Diyet yemegi alan personele divetine uypun ana ve ara Gfiin verilir

Divet yemekleri tuzlu ve tzsuz olarak pisirilecektir.

Kahvalty mendsindeki verlen gesit miktan lhastanm  diyetinin dezelligine gore arttinlabilir veva
defigtini lebilir,

Katlarda yemck dagitmakian sorumlu olan kat garsonlan, divet alan hastalann bagimda bulunan vemek
listelerini aynen uygulamak zorundadir.  Fiema tarafindan géreviendivilen kat garsonlan by konuds
muayene komisyonunun dneri ve isteklerini aynen verine getirecektir.

Serviste vatan diyet hastalanmin am 8ganleri hasta baslarindaki diyet listesine uygun olarak zamannda ve
tam clarak verilecekiir.

Serviste yatan diyet hastalanmn, tikettikleri yiyeeck miktarlary aldiklan diyetin tdetine ve hasta sayisima
uiire her glin degigiklik gostermcktedir. Bundan dolay) hasirlanocek diyet yemeklerinin mikiar ve i
{zavay, muballebi, sakonnnli muhallebi, sakarinli komposto, proteinsiz ¢iwrek, gloensiz ekmek, pelte,
haglanimy patates, yafsiz gorba, vagsiz makama, yagsiz piting pilavi. ) muayene komisyonu torafindag
ginliik olarak bildirilecekiir,

Diyet hastalan igin hazirlanacak dzel mthilarda aspartam seeren tox ttlandimedlar kullamlacaklir,

Opinde verilecek yemekler teknik sartnamede bulunan jase histelerme uygun olarak hazirlsnacakir,

Chzel diyet alan hastalar igin, klinik diyetisyenlerinin belirleyecedi saatlerde knhvalt, G@le-aksam vemekleri
wi ari kahvalos dagiomm vapelacakur.

Baz dzel hastalarda proteinsiz un, glutensiz makama ve glutensiz ckmek gibi viyecekler emin edilip,
pigirilip, servise sunulacakuir.

Kliniklerde yatun hastalann dzelligi gz dnidinde bulundurularak, normal yemek viven hastalann durumuna
uygun gerckli degisiklikler yambr. Bu defisiklikler rasyonda belitilir,

Hasta bildirnnlers {normal ve divet yemekleri) servis sorumlulars tarafindan ssat 16.00° & kadar vapilacaknr
Hasta yahy bkaglannda arfiy veva eksiklikler servis divetisyenlerine, servis sorumlulan farafindan
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dedigiklik formu ile bildirilerck yemek dafitnm bu degisikliklers giire yapilir.  Refakatgi savilan, hasta
savisi ile barlikte hildinlecektir,

Ozel diyet hastalanma mutin elarak haslama ot tavuk, kofie, pilav, makarna, viryla gorbas, piire, haglama
patates, dzel corbalar, zeviinyagh sebze, salata, vofun, mormal ve tathndineih olarak (kemposto,
muhallebi, pelic) glutensiz ciirek yapilir, Ancak bu listede olmavan yemeklerde divet wzmanhifinea meniye
vasldig taktirde viiklenici firma tarafindan itiraz edilmeden vapilacaknr

MENULER
Ogle ve aksam meniileri farkh cesitie olacaktr. Aynea glindin meniisi ve kalorisi her dgiin yazilarak girigte
sergilenccekiir,

luge tabelas: listesinde olmayan vemeklerde divel uzmanhfnea meniiye yvaxldi tokdirde viiklenic
tamfmdan itirmz edilmeden yapilacaktir. Bu yemeklerde kullanilan gramajlar verilen gramaj listesindeki
benzer yemekler baz alinamk divel uzmanh@nca belirlenir veya gramajlann tespiti igin kontrol teskilatmea
trnek iiretim yopuurak tutanakla teapat edilecekr,

Yiiklemici: gerckli malzemeyi teminde giglik gektign hallerde va da meydana pelecek tekmik arzalarda
veyn personclden (Hastalik gibi) kaynoklanacak problemlerde menii degisiklifi vapmak isiendiginde en az
2 (ki) gin Snceden kontrol komisyonuma bildirecek, komisyonun yazmb onayim alacakir. Yapilan
degigiklign de bir gin Onecki servis samanmda herkesin gorcbilecegi sekilde yaul olarmk wsip
vemckhanede ilan edecckiir,

Garnitiirl ve yogurtly verilen yemeklerin yamina divet uzmanimin wygun gordigi gamittr verilir. Garnitiir
4, kap olarak nitelendirimez

Idarenin onayr alinmadan yemek lstesinde deisiklik yapilmayacaktir.

Bir 4g0nde aymi gruplan iki yemek olmayacakiir,

Ayhk meni hastane diyetisyeni tarafindin hazirlinacek ve idarcye sunulup hastane idaresi ve kontrol
komisyonunca incelencrek onaylandiktan sonra gegerli olacakir, Kesinlesen listede kontrol komisyoninun
omay1 alimmadan highir surette de@isiklik yapumayacaktir, Komisyonca onaylanmus liste idarece imza
kargilell yiklenicive teslim edileccktir. Listenin bir drnegi de idareve venilecektir,

Burum yetkilileri tarafindan yemek listesinde yomlan defisiklikler en az bir gin dnceden yiiklenicive
bildirlecek ve yiiklenici bu hususta tedbirini alacakir.

YEMEK GRUPLARI:

A.ORUP YEMEKLER

Biyiik parga et vemekler

Kikiik parea et vemekler

Kiifteler

Etli sebze vemeklers

Eth dolma ve sarmalar

Eth kurubhaklagil vemekler

Yumurtal vemekler

B. GRUP YEMEKLER

(orbalar

Pilovlar

Makarnalar

Biwekler

feytinyufh yemekler

C. GRUP YEMEKLER

Meyveler

Salatalar

komposto, hosaflar

Tatllar

Digerleri

Grup Yemekler |

| Bityllk parga el yemekler:: Kuzwkoyun baglama, kuzwkoyun kapama , kuewkoyun kzirting, frinda
koyun, sfiy et rosto, islim kebap, yesil soganl t, clbasan tava, sehnveli giivee, Ankara tave, haslama
tavuk, firnda tavuk, tavuk dolma, sebzeli tavuk, tavak roti, balik bugulama, finnda balik, halik tava
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<. Kigiik Parga Bt Yemeklen: Bahgevan kebap, tas kebabi, orman kebaby, iftlik kebap, pathcan kebap,
goban kavurma, macar gulag, hitnkar begonds, e sole
3. Kifteler: Kadmbudu kifie, dalyan kifte, Lemir kifie, terbiveli kofte. giftlik kifie, szpam kifte, tepsi
kifte, finn kofic
4. Eth Scbze Yemekleri:  Sebzeli pliveg, eth bamya, etli tze fasulye, kabak musakka, Dana Kivmah
kamabahar, kabak kalve, karmivank, etli kig'voz tirlish, Dana Kivmal semizotu, Dana Kiymal 1spanak.
etli patates, patates oturtma, finn patates, Dana Kiymali kapuska, etli hezelye, sehze Gpreten
3. Etli dolmalar ve sarmalar: Eth hiber dolma. elli kabak dolma, etli domates dolma, ethi pathean dolo, ethi
kangik dolma. elli yaprak sama, etli lahana sarma
6. Etli Kurubaklagil Yemekleri: Etli nobut. etli kunufasiilye, Dana Kiymals yesil mercimek,
7. Yumurtah Yemekler: Dana Kiymali yumurta, spanakl vumorta, menemen

B. Grup Yemckler
I Corbalar Kimin mescimek gorba, sehae corba, domatesisafak) corba, vesil mercimek gorba, tarhana
gorba, dilgiin gorba, exopelin gorba, kvl gorbo, mantar ¢orba, piring corba, schriveli gorba, yavla porba,
romen gorha, sofan corba
2. Pilavlar-Piring pilavi, yehriyeli piring pilavi, domatesli piring, ig pilay, debek pilav, nobutly paring pilivi,
buhara pilavi, bulgur pilavi, mercimekli pilav, mevhane pilavi,
3. Mukarnalor:Finin iakarma, sade makarna, soslu makamma, peynicli makarma, soslu Apagetn
4, Barckler:Kol biwegi, talas biregi, bohgu birggi, 1epsi hiiregi, serpme birek, =panakh birck, mercimekl
biikme bitregi, sigara biregi, pufl baregi, milfoy borek, muska boregi, mekik béreg.
SZeytinyagh Yemckler: Zeytinyagh Schae Yemckleri, Imambayild, kabak bayildi, milever, zeviinyagl
bakla, zeytinyagh pirasa, zeytinyagh enginar, zewtinyagh havuc, zeyiinyagh kereviz, sevtinvagh yver clmass,
zeylinyagl taze fasulye, karnabahar Kizartma, havug kezartma, biber Kizarima, puthean kizartmn, kabak
krzarima, kunsik Kizorima,
B Zeytinyagh Dolma ve Sarmalar: Zeytnyagh pathean dolma, zeytingagh biber dolma, zevtinyagh vaprak
sara, revtinyagh lahana sarma.
7. Pilakiler: Barbunya pilaki. kuru fasulye pilaki.

C. Grup Yemekler :
I. Meyveler:Mevsime pire
2. salatalarCoban salata, domates salata, kansik salata, havoe salata, kivirerk salata, marl salata, koo
lahara salata, semizotu salata, patates salatas,
3. Komposto ve HosaflarAyva komposte, clma komposto, seftali kompaosto, visne komposto, kenlak
kempaosio, kayis komposto, erik komposto, kuru Gzim hosah, kur kaves: hosafi, kuru erik hosafi, karsik
hosaf.
4, Tathlar:
2. Hamur Tathlar:Baklava, sobiyet, bilhil yuvas, tel kadayif, ekmek kadayifi, yasa kadayif, knlbura bast,
kemalpasa taths, lokma mths, sekerpare, sambaba tathsi, hanm giibe@i, hurma tatlisg, yogurt taths,
TEVANI, Vezir pannag.
b. SatliTathlarSitleg, Oinn sitlag, kazandild, keskiil, muballchi, firm muhallebi, tavukpo@sid, s,
supangle, giillag, puding, krem sokola.
L= I'IE]'I-"-i-IJ-ﬂ-TI'rT!I'II.iG I'Il:'r'l.'I:I1 tahan helva, un belva.
d. Meyveli Tathilar:Kabak taths, ayva tathis, kayes) dobma, meyveli payiar.
¢. Dhfer Tathlor:Asure, meyveli pelicler, yis pasia.
5. Digerlen ; Cacik, yofurt, piyas, tursu, ayran

Yiikleniciye bildirilen | ayhk yemek listclerindeki yemeklerin vapilmas icin gerckli malzemelerin
emininde giglik cekildigi durumlanda ya da meydana gelebilecek teknik anzalarda mend degigiklipi
yapilmak istendifiinde idoremin onayi almacakirr,
Diyet yemek listesinde bulunmayan dzel diver istekleri klinik diyetisyenleri tarafindan yitkleniciye

bildinlecek, bu bildirimden sonra en geg 1 saat iginde istem klinik mutfaging ulastirdacakiir,
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HASTANEMIZDE CIKAN YEMEKLER
Et Yemekleri -
Ankura Tava Bahgivan Kebap Begendili Kebap
Bostan Kebap Cardak Kehap Ciftlik Kchap
Coban Kavurma Dana Emense Elbasan Tava
Et Diner Et Haglama Et Sote
Tslim Kebap Kt Kebap Maocar Gulas
Mantarh Et Sote Mantarl Salgah Bifick Orman Kebap
Pathcan Kehap Piireli Kcbap Rosio E
Salgah Bifick Sandal Kebap Suray Kebap ]
Divme kebap Mantarl rulo hiftek Al nank
 Hiinkar begendi Kiymal yumurin
Schriveli Gliveg Tas Kchaby
Kifteler
Abant Kiifte Bahgivan Kifte Islim Kafic
Citlik Kisfie Dabvan Kife Firmn Kiifte —
Hamburger Kbfte Hasan pasa Kéfte lzgarn Kofie
fzmir Kéfie Kadinbudu Kifle Kasar peyninli Kafle
Kuru Kifte Ml Kifie CHimpiyat Kofte
Saray Kifle Sis Kifte Tavuk Dalyan
Sandal kivfie Mercimek kiite Salgali kéfie
Tavuk Kifie Tepsi Kifle Terbuyeli Kife
Tavuk Yemekleri ]
Fmn Tavuk Himdi Haglarma Maiitarli Hindi Rosto
Hindi Sote lzgara Tavuk Tavuk Pirzola
Kin Soslu Tavuk Pilig Topkam Tavuk Baget |
Mantarh Tavuk Rifiek | Tavuk Doner Tovuk Haslama
Tavuk Kroket Tavuk Roti Tavuk Sote
Tavuk Sinitrel Tavuklu [shim Kebabs Tavuk Sis
Tavuk sarma Tavuklu kereviz Hindi ¥ahni
Bahiklar
 Alabalik Bufulama | Alabalik Tava  Hamsi Bugulama
Hamsi Tava _ Mezgit Fileto Tava Palamut Bugulema
Asma vapraginda
SOTHEN |
Pkt Tava Uskumru Buulama
Sebze Yemekleri at
Biber Dolma Fili Bamya | Kagarl Mantar Sote
Etli Bezelye Etli Kereviz Kyl Mants Makurna
Eth Kuru Fasulye Etli Mot Etli Patates
Etli Tazx Fasulye Etli Tiirddi (vaz kig) Firin Fatases
Kabak Dolma Kahak Kalye Kabak Musakka ]
Kabak Ograten Kangik Dolmz Karnahahar Ograten
| Karmiyank Kiymali Ispanak Kiymah Kamabahar
Kiymah Pirasa Kiymali Semizetu Kivimali Yesil Mercimek
Patates Criurtma Kaymal Kapuska Lahana Sarma |
Mani Mantar Sote Menemen
Sucuklu Kuru Fasulye | Patates Dolma Pathcan Dol
Pathican Musaklka Sebee Graten E-nﬂ}ﬂ?.h'lurmm
Lor dolmas Etli yaprok sarma Salgum dolmasi
7 3
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Tavuklu Bamya | Yumurtal Ispanak | Domates Dolma
Biirekler

Aver Biregi Krymah Giil Béregi Kiymal Kol Biregi
Keymah Tepsi Bérefi | Nemse Biregi Pagangn Birogi
Patatesli GUl Boregi | Par. Kol Biref Pat. Tepsi Bireg@n

Peynirli Giil Biregi

Peynirli Kol Biregi

Pey, Tepsi Borcgi

LA

Kiymal lepsi bbregii | Ispanakh tepsi bisrei | Miulfihy bdredi (pevnirli}

Su bbreg Gitizleme | Talag Boreg

Puf Biregi Sigara Blireg) i -]
Corbalar

Berelye Corbass Brokoli Corbaw Domates (Corbas

| Dilglin Corbasi Ezogelin Corbasi Cemic: Corbast

Havug Carbas Ispanak Corbas Yarmalh Yogun Corbas N
Kyl Corbas kar. Mercimek Corbisi Mantar Corhis:

Musir Corbas Fatiles ezme Corbas Piring (orbas)

Sebue Corbas) Sehrive Corbasi Tarhama Corbasi

| Sofan gorba Kuskonmaz Corba Yayla Corbasi

Toyga Corhasy Siizme Sar Mercimek Corba

Pilavlar

Buhara Pilavi Domatesli Bulgur Pilavs bg Pilay

Mer. Bulgur Pilav Meyhane Pilav) Moh. Piring Pilavs

Ozbek Pilavy Pathicanly Piring Pilavi seh, Piring Pilavi

Tavuklu bulgur pilavi | Mantarl pilay Mengen plavi
| Scheeli Piring Pilavi | Sade Pining Pilawy Alipaga Pilav

Grivkgesu pilav 'P_I]ﬂmawsli pilay | Perde Pilaw

Hiinkar pilaw Drereotlu Pinne Pl '

Mukarnalar

Cevizhi Eriste Fern Makarna Kangik Pizza

Koymal Muakama sk Peynirli Erisie

Peynirli Makarna Salgali Makarna Spagetti Holonez

| Spagelt: Napolite Sade Makarma ol
Foviinyvaghlar

Havug Kar. Kizartima | Havug Kizanma Kabak Kiznma

OB Pathean Biber | goctu karsak Kz Karn. Kiz.

Soslu Pathican Biber Skl Zy. Bakla

%}'. Barbunya Pilaki

Zy. Biber Dolma

Zy. Havug  Vigi

£y, Kereviz £y, Pathican Ly, Pirasa

£y. Taze Fasulye £y, Sofan dolnn Mohutly bamya

| Milcver Zeytinyalli karmabahar Leytinyagh kabak

Zy. Yuprak sarma &y . Bomizoiu Zeytinyagh enginag 3
Tuthilar -

Armui Taths Agure Ayva Taths

Baklava Cikolatal Puding | Profiterol —
Dilber Dudag Ebruli Puding Ekler Pasta

Ekmek Kadayih Keskiil Dandurma

Finn Siitlag Frstikpare Frumb. Kare Pasta

Frambaeh Kegkdl Framb, Pailo Pasis Hanim Gibei

Havug Dilin Huormia Tatlis Irmik Helvas)

Kidhr m:—,—m Pl k
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Irnukli Puding | Kabak Taths: Kalbura Bast
Kemal pasa Tatlis Kazandibi Kestaneli Kare Pasta
Kestancli Rulo Pasta | Kirazl Keskiil Krem Kramel
Krem Sokella Kiinefe Lukma Tatlisi
Muzlu Kare Pasia Mugzlu Keskiil Muzlu Rulo Pasta
Revani Sude Kegkil Samaa Taths
Sart Burma | Supangle gekerpare
Tel Kadayif Tulumba Taths Lin Helvas:
Elia tatliss Un helvasi = Faduyef dalma
an:alk_paﬂa Tahin helva Ineir Tatlis
Veair Parma Y assi Kadayl
 Meyveler
Armul Avvn Cilek
Elma Karpuz Kavun
Rayisl Kimmz Erik Kiraz
Can Erik Mandalina I'@-Iftz
Visne Seftali Uszilm
Portakal
Kompostalar
Ayva Komposto Cilek Komposto Elma Komposto
Kawist Komposto K. Erik Komposto Kiraz Komposto
ﬁ:ﬁp‘gﬁfﬂ:“ Kizileik Kompasio Visne kemposto
Salatalar
Aysherg Salata Beyar Loh. Salata {oban Salata
TahinliFasulye Pivaz | Havog Salata Mor Lahana Salata
Menekse Salata Mevsim Salata Kangik Salata
Barbunva pilaki Taze haharath bahee salatas Rus salutas)
Akdeniz salatas: Roka salotas ‘fug;rllu taze fasiilye sl
Kasir Ispanak salatas: Patates+hezelyethavug gami
Bufiday salatas: Acih czme Gidkkugag salatas)
Hiusrmiis Sosasli mayonezli makarna Pamstes Salits
Yesil Salata Semizotu Salata
Dhigerleri
Ayran Cacik Tursu
Patates Kizartmasi Patates Kroke Pilav pamitir
Piire Garnitiir Schiee Garnitiir Siigiky Garnitdr
| Balik Gamitiir Yogurt Dondurma
Brikscl lahamna
| arnitiiri
Diyet Et Yemckleri
Coban Kavurma Et Haslama Rosto Et
Et Sote Firn Biftek
Divet Kiflte Yemekleri
Abant Kafie Finn Kifie Dalyan Kol
lzgam Kifie lzmir K tifte Kuru Kifte
Mitit Kific Tavuk Kifie Tepsi Kiifte
Et Kifie Yogurtlu Kiite Cifilik Kific
Diyet Tavak Yemekleri
Firnn Tavuk Hindi Bifick Hindi Haslama
Hindi Kavurma Hindi Sote Tawvuk Raget
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({Momal ve

Tavuk Biftek lzgara | Tavuk Diner Tavuk Haslama
Tavuk Pirzola Tavuk Sole Balik Bugulama
Tavuk dalyan

¥ivet Corbalan

Hezelye Corbas) | Brokeli Corbasi Domates Corbasi
Yayla Corba | Erogelin Corbasy Geemici Corha
Havug Corbasi lspanak Corbasi Yarmah Yogun Corbas
Kyl Corbas Mantar Corbas Ko, Mercimek Corbasi
Masir Corbas) Piring Corbusi Schze Corbas
Schnye Corba Toyen Corbust Kugkommaz gorba
Patates came gorba Sozme san mercimek corba | Tarhana corba
Kafkas corba

Diyet Zeytinyaghlan =

Sehze Graten Zy. Bakla Zy. Bamya

Lv. Bezelye Ly. Havug 2y Ispanak

Zy. Kabak £y, Karnahahar Ly, Kereviz

ZLv. Patlican Zy. Pirnsa £y, Sermzotu

Zy. Taze Fasulye Zy. Tialii zy. bookoli

Mriver Salatalar

Aysberp Salata Coban Salata Havug Salata
Karisik Salata Menckse Salata Movsim Salata
Yegil Salata Y ofurt

Drived Pilav Ve Makarnalar

Erigic | Makarna Piring Pilavs
Bulgur Pilav: | Divvme Pllav

Driyet Meyveleri

At Ayva Cilck

Elrmu z Kivun

Kavisi Kirmizi Erik Kiraz_

| Malta Enifii Mundalina Muz

Portikal Seftali Ulziim

Cain enk

Divet Tatlilar .

Elma Tatls Kakaolu Puding | Muhallebi

Pelte Tutlandimcalr Muhallebi Tutlandneiln Siitlag
Sotlag Yumurtali Muhallebi

Divet Komposiolan

Avva Komposto Cilek Komposto Elma Kamposto
Kayist Komposio K. Erik Komposto Kiraz Komposto
E:mmiﬂm Kizileik Komposto Visne Kompesto
Ara -ﬂﬂﬂnl:r

Mevvie Peynir ig salata
:I;T:::t;:t:g? PUT | Pandurma Komposio {Mormal v Tatlandincil)
Thlamur Nigasta kurabiyesi Elma Tatls)

Ayva Tathsa Ekmick Siltlag

Wigasts peiteal Cialetn Proteinsiz (drek
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Tatlanchimcaly) |

Muhallchi Elmal Kurabiye | Misir Ekmegi

Kek Muffin Kek Paskalya Coregi

Pogaca Pongik Susambi Simit —
Schzeli Pizza Glutensiz Ekmek Meyve suyu gegitlen

Limonata Gilizleme Sundvig

| Ayran Yogun Sl

Cay Kusrahiye o
Kahvaltihklar ve gece kahvaltliklan

Cay (posel) St (UHT) Limsonats

Kutu mweyvie suva gesitheri

isefinli, portakal, visne,

kavise) Euiu tahinli pekmez Patates kizarimas:

Kasgar peyair Beyar peynir, | Uggen peynir,

Tahin helva Yumura Regel

Bal Tercyaf Milfdw héiregi

Sade findik ermesi Cokokrem Sipiks domates salatahk B
Huslanms paiates Simit Pogaga

Kutu zeviin ezmesi Zewtin gegitlen (vesil, sivah) Bitskivi (tath, tazlu)

Sandvig kek Kurabive

Ralam Paskalva ¢oregi CCateloime

Cikelek, Tuzsuz beyaz peynir, | Siiriikebilir  Beyaz peynir

Ayran Pile Pizzn
Izggara kivfie
Ekmekler L !

K.cpekli ekmek Tuzsuz ckmek Bevaz ekmek

Pide Sandvig ekmefi Hamburger ckmeg;

Carnitiirli Verilecek Yiveceklor

Kizartmalar | Dolmalag, sarmalar Dralyan kifle

Dévvine kebap Rosio Tavuklu yemekler

— N
Falg T | mipete o
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14 GONLUK ORNEK YEMEK LISTELERI
NORMAL KAHVALTI MENUS{{2 HAFTALIK)

1. HAFTA —_ 2. HAFTA

- | Cov15g) — | Cay(l,5g)

E Beyaz peynirid ¢) & | Kasar Peynir (20;)
Tereyadi(15g) —Regel (30} E Yegil Zeytin(25g)

g Sivah Zevtin(25 g) ﬂ Mevsim Schze (| M0gr)

I | Mevsim Sebze ( 100gr) & | Tereyaf {15g)-Regel (30g)
S 200 mi) SAH200 ml) i
Yumuriail adet) Beyuaz Peynir] 404}

— . Yesil Zevtin (25g) = | Sivah Zevtin{25g)

= | Tereyuiy (1 5g)-Bal (30g) = | Tereyag (15g)-Bal (3ig)

“ | Domates Salatahk( 100g) “ | Domates Salatalik(] 00z}

- | SayilSg) o [EayilSg)

= | Kasar Peynini(20 g) @ | Kagar Peyniri(20 g)

E Sivah Zeytin (25 ) Z | Yesil Zeytin(25g) B

& | Tereyag (15g)-Bal (30g) | Tereyaf(15g)-Regel{30g)

= | Mevsim Schze ¢ 100gr) 5 | Mevsim Sebze (100gr)
Cay (1.5 g) | Meyve suyuf 200ml)

m | Kagar Peynir (20g) = | Yumurtai | adet)

= | Yeyilzeytin(25g) | = | Siyah Zevtin (25g)

E} Terevaiil | 5g) - Regel( 30g) 5 Tereyagi 15g) - Recel (30g)

2 | Domales_Salatalik( 100g) & | Mevsim Schze ( 100gr)

[ Cavllsg) Cayt1.5p)
Yumurtai | ades) Kagar Peymir {20g)

g Sivah .'En:!.-'liui!l;"r gh T | Yesil Loytind 25)

E: Tereyaf( | 5g)-Bal{ 30g) E Tercyadi] 5g)-Reel{30g)
Mevsim Sebee (100gr) Y| Domates Salataliki | (e )

= Sat200 ml) e | Cay(l Sp)

= Beyuz Peynir{40g) E Beyaz Peymir{ 40y}

ﬁ | Yesil 'é'_c_\:!_ mils g} ' "'é | styah Zevtin{25g) )

: Tereyag(15g)-Regel (30g) = | Tereya(15g)-Bal{ 30g)

o | Domates_Salatalik( 100g) a Mevsim Sebze ( 100gr)
Meyve suyul 200 ml) Si (200 ml)

| Kagar Peynir] 204) Yumurtad | adet)

% | Siyah Zewtin(25y) e | Yesil Zeytin (35 g)- Regel (30g) |

~ Tereyafif | 5g)-Bal{ 30g) g Tereyagi( | 5g)- Regel (30g)

2| Mevsim Scbze (100gr) & | Mevsim Schze ( 100gr)
Faix {




DIVET KAHVALTI MENUSI 2 HAFTALIK)
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| .HAFTA 2 HAFTA
Cay( 1.5 g) . | Cay(],5g)
E Tuzsuz Peyninl40 g) # | Yanm Yagth Beyvar Pevnindig) |
= | Siyah Zeytin{25 g) = | Yesil Zeytin(25g)
E Mevsim Scheei 100} g Mevsirm Scbzed 100p)
o
(= =

vanm Yagh Sitd200mi )

Yumurta( | adet)

Yanm Yagh Siit( 200mil)
| Yanm Yagh Beyaz Peynir{40g)

2 [Wesil Zeylin (252) 2 [ Siyah Zoytin(25g)
¥ | Mevsim Schao 1My U Mevsim Scheei 100g)
% Ler Peynin{40 g) % Lo Peynir]40y)
3;- Siyah Zevtin (25 ) = | Yesil Zeviin(Z5g)
ﬁ Mevsim Schae( | 00g) g Mevsim Sebzel [00g)
* oF
o PE S 1 Ca(lSg) .
= | Tuzsuz Peymir (40g) & | Yumurta(l adet)
£ | Yegil zeytin{25g) Z | Siyuh Zeyim (25g)
< | Mevsim Sehze( 100g) ¥ | Mevsim Schazef | (0g)
g z
Cay 1.5g) Cay(1.5g) I
E Yumurtal | adet) - E Lor Peynir (20g)
= Siyah Zevtin{25 g) S | Yesil Zeytin(25g)
Mevsim Sehzef | ) ~ | Mevsim Sebaed 1 00g)
Yanm Yajl So2 i) Cay(1.5g)
ﬁ Yanm  Yafih  Bewyur | 7 | Yanm Yajh Beyaz Peynir(4i)
. ; ]
= | Peynindig) =
2 [Vesil Zeytin(25 g) % | Siyah Zeytin{25g)
= | Movaim Sebee| | 00g) = | Movaim Sebae | 00g)
= =
o o
Cayl(1.5g) Yarim Yagh Sai200mi)
| Lor Peynir{40g) Y ikl | pdety
| Siyah Zeytin 25g) o | Yesil Zeytin (25 p)
g Mevaim Seheel 100g) :r:‘. Meviim Scheel 1 00g)
T
=% 0.
Fa
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NORMAL YEMEK MENUSU{2 HAFTALIK)

OGLE AKSAM OGLE AKSAM
TARM | v EvEG] vemeGi | TR IvEMEGE | YEMEG
Erogelin Corba | Karmiyank _ | Macar Gulag | Patlcun Musakka
— - Meyhane ¥ | Schroyeli = ,
LA v a 0
F et Pilv E Piring Piliv Lﬂlﬂ%.rfs_t:
=t Sade Kegkil Yoguri = Sekerpare Havug Tarator
3 =
i =
Et Sote Tepsi Kafte Etli Nohut Bahgivan Kiifte
= Soslu Meyhane Peynirh Tepsi
e B e Maukarna = | pilavi Béreg
% A Mevsim ﬁ K KT
T Salata AL T e
Mercimek I Kiiri sosly :
< |Corba Tavuk Sote ﬁ R Pireli K.chap
= Peymirli Kol =l . .
g‘ Alabalik Tava | 2 5 = Spagetti Ozbek Pilavi
= [lrmik Helva Elma = | Supangle Cobun Salaia
o o
. Sizme
Tel Sehnye Orman : -
2| Mercimek Etli Berclye
E {'orbasi Kebaby g Corba
E Kangk Dolma | Pining Pilaw % Eﬁdmhudu Bulgur Pilavs
i — Ba fifte _
ﬁ Tulumba Yojurl & | Kazandibi Yogurt
Ezogelin Corba Imwh Et Hagkuma kiin Soslu Tavuk
= Schzeli - i ;
% Mant Eriste E Piring Pilavi | Makarna |
Fistikl Baklava ::.‘;:f;'" *  |luabivisi | Aymn
Tas Kebabi | Etli Nohut P L Etli Kuru Fasulye
= E Ispanak g
i . Fh e Patatesli Kol | Sehnyeli Pining
= |Bulgur pilavi | Piring Pilawi ﬁ Boreg Bilav:
K k P
g Y ot T::_;E" a Siltleg Cacik
B .
: Mantirds :
Kuu Rofe | Tavuk Bifiek Foyga Comil | 4 ik Kebap
= , G v = Sehriveli Rulgur
% Bpagelli Piring Filavi :{- Favuk Kroket Pilivs
B Ayran Avyvn = Menekye .
| Kompaosto | Salata Haydari

-
AT LISIR

] :

A1 £

"/




DIVET YEMEK MENUS( {2 HAFTALIK)

W11}

S LHAFTA 2HAFTA
OGLE AKSAM OGLE AKSAM
E"J NYayla Corba Tarhana 'orba Tarhana Corba Yayla Corbe
= Tavuk Sofe Ei Haslama Ei Hazlmma Tavuk Sote
E Bulgur Pilav Bulgur Pilia Bulpur Pilavy Bulgur Pilavy
S |2yt Tirdd Zyt. Fasulye Zyl. Fasulye | 2yt Thrli
B Mevsim Salata Elma Ebma Mevsim Salata
Schrye Corba Sehze Corba Sehriye Corba Selae Corbu
Yopurths Kiite Tavuk Kisfie Yogurilu Kifie Tavuk Kofle
i Bulgur Filiv) Bulgur Pitav Bulgur Pilavi Bulgur Filavi
"E:' Zyt. Berelye £yt Patlican Zyi. Bezelye Zyt. Pathcan
t oban Salata Yogurt {oban Salata Yot
Domates Corba | Sehriye Corba Domates Corba Sehrive Corba
E Tavuk Baget Ciftlik Kafte Tavuk Bapet Cifthk Kfte
E Didvme Pilawvi Bulgur pilaw Dévme Pilav Bulgur pilavi
vy £yt Bamya Zvi. Tiirlii £yt Bamya Zyt. Tirlii
E Cacik Mevsim Salata Cacik Mevsim Salata
Yuyla Corba Tarhana Corba Yayln Corba Tarhana Corba
ek Tavuk Sote lzmir kific Tavuk Sole [zmir ke
% Bulgur Pilavy Bulpur Pilav Bulgur Pilavi Bulgur Pilave
o Zyl Fasulye Zyt. Prrass Lyl. Fasulye Zyt, Pirass
§ Mandalina Yofurt Mandalina Yoguri
Ezogelin Corba | Domates Corha | Ezogelin Corba Domates (orba
_Ei Sote Tavuk Sote Et Sofe Tavuk Sote
= Bulgur Pilavi [Mivmic pilaw H_Ll_]ﬂur i Loy Divme pilave
E Iyt, Kahak Ll Pathcan Iyt Kabak Lyl Pai lscom
“ Mevsim Salata Elana Mevsim Salata Elma
Tarhana Corba Yayla Corha Tuwrhnna Corba Yayls Corba
‘= Firsm Tavuk Et Kk Farm Tovuk Et Kific
£ [ Bulgur pilavi Sade Erigte Bulgur pilavi Sade Erigte =
Zyt. Bezelve Zyt. Fasulye Zyi. Bezelye Zyl. Fasiilve
S Havug Tartor Avran Huwug Tarator Ayran
C
Domates Corba Mercimek Corbn | Domates Corba Mercimek Corba
o | Tavuk Haglama Orman Kebabi Tavuk Hagkima Orrran Kebab
- Sade Erigte Bulgur piluv: Sade Eristc Bulgur pilavi
b Zyt. Turlg Zvt. Pirnsa Lyt Tiirlih Zv1, Pirasa
= Menekge Salata | Haydari Menckye Salata Huydari
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LLHAFTA 2HAFTA
OGLE AKSAM OGLE AKSAM
o Sebre Corba Tarhana ('orba Sehrive Corba Lln Corba
E [ Sebze Piiresi Sebze Pilresi Sebe Piresi Sebze Pliresi
% [Mubalichi Puding Muhallebi Puding
2 | Yodun Yogurt Yo ¥ ogurt
R Ekmck fci Ekmek Ici Ekmek fgi Ekmek lei
Yavla Corba Dommates Corba Tarhana Corba Sebae Corba
Sehue Piiresi Sehze Pliresi Sebze Piiresi Sebee Piiresi
L3 Puding Muhallehi K omposio | Komnposto
:‘: - Yopur Yogfurt Y gt Yodurt
w Ekmek Tgi Fkmek igi Ekmek lgi Ekmak lgi
Schriye Carba Un Corba Domates Corba Yayla Corba
Z [ Sehee Pires Sebze Piiresi Sehze Pilresi Sehze Plircsi
ﬁ Komposto Komposto Muhallebi | Pucding
o Yofun Yogun Yogur Yogurt
E Ekmek Igi Ekmek I Ekmek Igi Ekmek ki
Lin Corba Sehrive Corbis Un i.fnrl:n Sehivive Corbu
w Schee Plires: Sehee Plresi Sehze Plresi Sebze Piiresi
2 [Puding Muhallehi Puding Muhallehi
% Yogurt Yogurl Togurt Y ogurt
o Ekmek [ei Ekmek I Ekmek l¢i Ekmek I
.
Domutes Corba Yayla Corba schrive Corba Ln Corba
| Sebze Piiresi Schre Piires: Schze Plresi Schze Piires)
E ~Muhatlebi Puding Komposto K omiposio
= Yojurt Y ofur Yogurt Yogurt
= | Ekmek lgi Ekmek Igi Fkmek lgi Ekmek lgi
Tarhang Corba Sehee Corba Vayla Corba Domuites Corba
- Sebre Pliresi Sehee Piiresi Sehze Pliresi Scbec Plresi
o Kamposio Komposto Puding Muhallebi
 Yogur Yogurt Yofurt Yojur
g Ekmek lci Ekmek g Ekmek lgi Ekmick ki
| Schriye Corba Un Corba Bebee Corba Tarhana Corba
Sebre Pilres Sehae Pilresi Sebee Piiresi Sehze Pilresi
= Muhalleb Puding Muhallehi Puding
¥ |[Yogun Yo Y ogurt Yogurt
H Ekmek lgi Ekmek Igi Ekmek lei Ekmek iga

Fiai
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ARA OGUN MENUSU(2 HAFTALIK)

ARA OGUN MENUSU 1. HAFTA
_ KUSLUK IKiNDI GECE
PAZARTES Sat (200hnl) Ayran 200ml) Yogurt {200 ml)
Elrmad 200k} Mandalion {200 Armut( 200 §
SALI Ayran{ 200 ml) Yodurt( 2(0ml ) Silie (206 il
Muz( 204 ) | Portakal {200g) Elma {200g)
CARSAMBA Yogurt {200 mi) Sat | 200hml) Avran(200ml}
Armut{ 200 | Elma( 2iKig} Mandalina (200g}
PERSEMBE Yogurt{200ml) Ayruni 200 ml) Siike (200mly
Portakal (M) M 2000 gy Elma(200g)
CLUMA S 200ml ) Yogurt (200 ml) Ayrin] 200ml )
Mua(200g) . ."il'lﬂ.llﬂ'IFg_] E[mu:_E_l]ﬂgJ
CUMARTESI Yogurt ( 200 mi) St (200ml) Avran{ 200 ml)
Artut 200g Elmay 200g) Mundalina(200 g)
FPAZAR Averand 20Hhimd ) Yogur 200mi) S 200ml)
Elma(200g) Posrtakal (200} Muz 200k}
ARA OGUN MENTIST 2 HAFTA N
| KUSLUK IKINDI GECE
PAZARTES St 200ml) Ayrani200 ml) Yogurt {200 mi)
Mandaling 2} Mol 20003 g Armui] 00g)
SALI St (200ml) Yogurt (200 ml) Ayean(200mml)
Elmai 200 ) Arnun| 200} Portakal{ 200y)
CARSAMBA Sot{ 200ml)y Yogurt( 200ml) Avrani 200 ml}
Mandalina{ 200z} Portakal (200g) Mlued 2000 32)
PERSEMBE Agyrani 200 mi) Yagurt (200 mi} Siie (200mly
Portakal(200 g} Armut] 200) Elrvsad 20¢0g)
CLUMA Yogurt{200ml) S 200ml)y Avran 200ml )
B Pertakal (2004) Muz{200g) Elmaf200e)
CUMARTESI Ayran{ 200ml) Sit (200mi) Yogun{ 200ml)
At 2] Elmsad 20042 ) Portakal (200g)
FPAZAR Yodurt (200 ml) Aovrand 2060 ml) SO 200ml)
Armut(200g) Muz(200 g) Mandalina(200g) |

MUTFAKTA IASE TABELASI iLE KURALLAR
Listede olmayan yemek tiirleri igin listedeki benzederine uypulanan esaslar gegerli olacaktir, Giiniin garinn
gtz Gninde bulundurulomk hastinemiz beslenme ve divet biriminin yazacags meniler sartnamede
bulunmasa dehi uypulanacaknr

Hasta ve diyet yemeklerinin sayisi bir glin dnceden yitkleniciye Bidinilecek, ancak yiitklenict bu sayuda + %
|5 degigikligi peginen kabul edecektir, Bir giin dnceden yemek sayis hildiriimedigi takdirde yoklenici
doeeki glinin yemek sayisim esas alarnk yemek yapacakir,

Servisten diyel yemwdii talebi gelmedigi takdinde hostalara her gtin mentde bulunan yeme@in istenilen
sayrda luzsuzn yapilacaktir. Personel ve hastalara hekim veya birim sorumbulan arafindan belirtilmedi i
middetge farkh yemek verilmeycccktir,

Dokioru tarafindan refakatli yatmasi belirilmis olan hastalann refakatgilerine vilklenici tarafindan vemek
verilecektir,.  Dosyasinda doktor wrafindan refakatli oldugu belintilmemis olan hastalann refukatgilering
vemek vermek mecburiyetinde degildir.

Urin gegitliligini armrmak amaciyla Hastane Dhyetisyeni ve ldares: gercktiginde dondurulmus firfin
titlebinde bulunabilir,

Personellerin misalirierine {akraba, arkaday, ¢g, ¢ocuk vhy vemek venlmevecektir. {ldarenin Lvgun

* Goedgi Kisiler Haric)

Yilklenicl, Ameliyathane, acil servis ya do yofun bakim gibi Gzellikli dnitelerde girev yapan personcle
ramana bagh olmaksizin vemek verilebilmesi icin gerekl tedbirleri almak zorundachr
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Normal yemek ve divel yemeginde kullamian eflerin gramag kemiksiz et (zerinden verilmistir
Garnitlr olarak istenilen yemekler porsivon gesidi sayilmaz,

. Grama) listesinde verilen miktarlar ¢if malzome miktandir. Tursular, zevtinler gibi salamura ve konserve
yiyvecckler sfizme afirhk tzennden alinarak pigirilecektr

- Fazla mesai durumlannda yemek yenilip, yenilmeyecedi ve yemekhaneye kag kisilik yvemek pinderileced
en az bir giin dnceden yiikleniciye bildinlecektir, {olagan disi durumlar harig)

belirlenecek ve yikleniei tarafindan uygun sckilde pisirme gergeklestirileccktir,

NORMAL YEMEKLERIN ICERDIGH

MIKTARLARI iLE VERILME SAYILARINI GOSTERIR LISTE

L. Grup Yemek Cesitleri

lage tabelalannda bulunmayan yemeklerin gramajlan emsal yvemekler baz alnarak kontrol komisyonunci

MALZEMELERIN CiI¢ OLARAK cCiNs VE

Yemegin Cinsi Malzemenin Cinsi Aylik Verilme |
Sayisi
Et Yemekleri Kemiksiz ot
{Roste, haslama et | tas kebabi, orman kebabi, bahgivan | Gaminiae 1012
kebabi, dbner, et sote, coban kavarma vs) (Karkos  havvamn  but, s,
Yemefm dzelliine pire gamitiir kullanlacakir hie kismi)
Et ¥emeklen Kemikls et
(Et Haglama, Kuzu tandir, Kuwm Kapama, vb, ) Crarmibiir -6
Yemegin drellifine gire parnitir kallanilacaktir, (Karkas  hoyvamn  but, s,
ks kisami)
K ifte Kemiksiz ¢
(Buru Kéfte, Sulu Kbfie, Dalyan Kifle, Kadmbudu | Kofle Harcs h-12
Kiifie) (Karkas  hayvaun  kaburga
Yemegin Szelliine gire yonma yoda igenisine gamitir | kismi)
{30 grh ve sebee kullanilucakisr,
Etli Taze Schaeler Kemiksiz ot 4-K
{Eth bBewelye, oth terbiveli kereviz, etli fasulve, ethi tirdi, | Sehze
pathcan kebap. Vs) (Karkes  hayvamm  but, =i,
_ riEs Kismi)
Kiyinali Tare Schac
(yogurtlu ctli biber dolma, yogurilu kiymah spanak, | Kemiksiz ¢ f- 1)
pathean, karmyank, kabak dolma, Kiymal taze fasulve, | Sehee
pathcan musakka, dolmalar vh. ) (Karkas  hayvann  kaburga
lspanak semizotu gibl yemeklere aynca 100gr Yogurt | kism)
kullamiacakur
Etli Kuru baklagiller Kemiksiz ct 4-¥ =g
Etli Kuru Fasulye, etli nohut vs. Kuru Bakiagil
[{Karkis  havvamn  but,  sirl
| s kismi)
Tavuk
Finnda tavuk, haglama tovuk, gamitirli mvek But - Citijiis 10-12
Balik
Bahk kizartma gaenitield, bahik bugulama vs, | ee- 3

i
¥ £ 3

L]
b I




1L Grup vemek Cesitleri

Yeme@En Cinsi

Axlik Yerlme Sayisi

Corbalar
[Yayla gorba, erogelin gorba, digin gorba, schecli corba, vh, %4 limon

18-20

Pilav ve Makarnalar
Mercimekli Bulgur Pilavi, soslu makama, Finn makarns, peyniri
makarma, piring pilavi, bulgor pilavy, kiymalh makama vb,

16-24

Borck ve manti
{Peynirl biirek, 1spanakh kol biregi, patatesli kol hitredi, tepsi hiregi)

7-10

Zeytinyagh Sebze Yemekleri
( Zeytinyagh taze fasulye, zeytimyagh yogurtlu bakla, zeviinvaglh pras
vh, ' limon

-6

Leytinvagh Baklagiller
{ Zeytinyagh barbunyn pilaki, zeytinyagh fasulye pilaki vh. % limon

K wrartmalar
(yogurthe havug kezartma, yogurtlu karmabahar kisartma vb 100 gr
yoiurt

Sebzeler Mevsimine uypun

2-t

I Grop vemek Cesitlerd

Wemegin Cins

1L Grup yemek Cegilleri Ayhk Verlme Sayise

Salatalar
(Kangik salata, piyaz, patates salatasi, pancar | 12-14
slatus, mevsim salata, poban salata vh, Y limon)
Mevsime gore

¥ ofurt
Crzellikleri ekie belinilen puket vogun 10-12
(Bzellikleri ekie belirtilen paket ayran )

Caek
Mewsimine gore salatalik veya marul d-f

Meyve
Elma, mandalin, Gziim, kiraz, erik, seflali, portakal, | 12-14
e

Foavun Karpusz
Hosaflar

| Vigne, erik, kayis, Uziim vh, ) 4.5
Kompostolar
i vigne erik, kayisi, wyva) 4-8
Tatlekar
Hamuor Tathlar (Kemal paga, revani, kadayf, | 7-0
sekerpare, wilumba vh, ) d-p
Sutld Tathlar ( siitlag keskil, kazandibi, vb, ) 2-4

Diger Tathlar { agure, kabak tatlisy, irmik helvasi ) [-3
Tahin Helvas:

(Not: Ofle ve akyam vemegi ayn olarak hesaplanmustir. )

Extrna YLUMLLU /w{/‘
[hiiisyen

-
"




EK.1 IASE TABELALARI

ET YEMEKLERI
Ay giek Ay gigek . n
Y 1 gr, Yai 0 gr, Ay gicek Yofn |20 gr.
{arfestomn arhiston o :
Hiber 5 gr. tiher 10 gr, [oarliston Biber | 0k gr.
[3ana tﬁﬂgr. Crann Eli O g, Drna i 1Ok g,
Derosiu 14540 ad Frmates [0 gr, Dhinesies Slb pr.
Dnsics B0 g, Kotk 20k, Karahiber 4 g,
Aiikara i Bahigivan _ Refendi . ——
Tava Karahibor 0.4 gr. Kebap Kur Sogan | 20 gr. Kebap Kasar peyniri [ 20 gr,
Arpa Sehr, |40t Fatlican 40 pr. Kuru Sogan 20 gr.
Tuz I gr. Palutes A0 g, Patlican {4000 .
Thomades Diomanies -
Sukgiim & pr. Bt T g Sil 30 gr,
Tuz A Tur 2y,
Un 2 gr. Lin JIFTS
Ay gigek Ay gigek i Ay ewek |
Ya 2 pr Y 20 pr. Y ur
Carliston 3
Wiber 1 gr Hiker 1 gr Bowolye I % gr.
Duna Eti 1K) Diana 1 10 Carliston | | ¢
i ar L Biber Sk
Domates 20 gr Kornbiber | 0.4 gr, Dana E1l | 1040 gr
Karabiber 0 g, Kuru Sofan | 3 gr, Domntes 20 g
Wb Kurt Sofan | 20 gr Cardak Maydonos 1750 ad., Cifilik uqu N 15 g
kibeap Kehap Dormates koebap !
& ] z ] 04 pr.
Matlican MY pr Bubessd 20 pr Kambiher Er
Tomates i SR 4
Salgas Hogr T =B Patates i gr.
. Chesmualey
Tz 2. L . 1 FTi g Salcas In gr.
Un 2 pr. Yofurt T Tuz 2ar,
M avedanoe 1/50 add Yulka HS o
N :r'urrfuna 100 ad
7 \




Ay gicek = Ay cicek Ay gigek |
Yag 1 gr, Yaa 1 e, Vai 10 g
Carlistinn nrliston Carhiston
Hiber el Hiber Vo gr. Biber 1 gr.
Drana Eti 150 gr. [rana B 120 gr. Dema B | 100 g
Domates 11k g2 hvmndies 11 ger, Dhmatos [0 gr.
Karabiber | 0.4 4. Karabiber | (4 gr mfrj 20 gr.
BT T Manx El Basan L
Kuru Sofan | 20 pr. T Kuru Sofan | 20 pr. Tava Kurn Sedian | 20 gr,
) | [hvimates
T 3 . . :
Lz il g Bduntar A pr Salcast Sur
Mavdanoz [ERIFTE S0l e
Crommales
Bl 10 gr, Tz P,
Biber Salgass | 2pr | Un 0 .
Ln 2 Yurnug 105 adl
Ay gigek Ay qicek Ay ficek
Yo Ik g, Yag| il gr, Yap 10k gi.
™ Carliston
Dueni Egi 130 gr. Dana Enl 150 gr. Riber 10 gr.
Karabiber | 0.4 gr. Huvug 0 pr Dana B | 120 gr
Kekik 04 pr, Kirabiber 0.4 gr. Domates I pr
0 1 i ¥
Et ; K Sogan gr Et Hagluina Limin bk i, | Kt Sote Karabiber |4 pr.
Kuyruk Ky
Yaj 20 gr Patates 6l gr. Sofan 3 gr.
. ; Dhosnates
Tuz g Tzt 2 Salcar [0 gr.
Y odun g, Un 10 gr. Tuz 2 g,
Yogdun 20 gr Lin 2 g,
% immuaria 1790 ad, | —




Ay cigek Ay cicek Ay givek
e 20 g o 20 g, Yo 20 g
[urbision - Carli=tan
Riber 10 gr. Igrelve 20 gr. Bribior 14 gr.
Curlislom ==
Dana En 100k gr. Bibar k0 gr. Dana Eri | 100 gr
Domees 0 g, Dama Eni [k gr Hawvug 2 gr,
Eouru 3
islim Rambiber | 0.4 pr. Kt Dromtes 110 . Macur Sopin 20 gr.
Kehap Kehap : Ciulng
Kuru Sofan | 10 gr. Karabsber |04 pr, Patstes Kl gr.
Prmmales
Piatbigim 50 gr. Ko Sofun [ 20 gr. iy 16 gr,
Dsmizles . -
Salinsi K gr. Fatates 3gr. Tuz 2.
] Dhaimsates
Tu 2 Saloini 1db er. Lin 2 pr.
Ln g Tuz 2.
1 Ayyicek e Ay clpek
Vol 10 gr. Yahi 1 gr, Yag 20 pr
Carlision 20 pr. Cnrliston 10 gr. . .
Hiber Bitser Bumb | g
2 100 gr. s 20 o ' Carliston
Dann Eti Drana Eh Biber 141 g,
Dhanates 10 pr, Mantarh Donnies 1D gr, Dana Ei |00 gr
Mantarh Salgalh ! Orman
El Sote Kambiber |04 gr. g Karababer | 0,4 g Kebap Domates | 20 gr
Kum Sogan | W) ur Eum Sofan | [0 g Hinwisg 200 gr,
Mantar 50 pr. Mantie A0 g Kuru Sogan |20 gr
Domales I or. Einmates. 10 gr.
Salpas Ralgaas Palated .
Tuz 4 pr. Tuz 2. gr. Tue 2
Un 2 Lin 5 g Un T2




Ay caek Ay gigek Ay gigek
Yagi 20 gr, Y 1o gr, vag 1 g
Carlisten . Carlision -
Biber g Riber 10.gx
Dans Eli L} . Dunn B L3 gr, Crama Eti 140 .
Dierntis 1 gr. Karahiber 04 pr, Karabibser [ 0,4 gr.
Kurabiber 04 g, Ko Sogan | Migr
Patlcan Fiireli Hosto =
Kebap Patlican 150 gr Kebap Patates 1 0X) gr Et SOMER: [
Salgus
Disrvsstes Dhvmiates .
Salcast 10 gr. Snlcasi 1k gr. Tuz 2 gr.
Biber
Sl Zgr. S 20 gr, Un g
Tuz Zar Tuzx 2 g
Ln Fer. Lin 2 pr
Ay qigek Ay gigek Ay yigek
Yag il Y adi e Yagi 10 g
“arlsion wrliston
tEr-ﬂ:lcT 1 gr. Eibﬂ' 10 gr. Baslem 58T
[Pana En 1500 gr. [ana Eti 75 gr Kambiber | 0,4 pr.
Dhsirates 20 gr. [haiics 30 pr Dana E1i |54 gr,
Karabiber |04 gr. Kahak LRI Karabiber {04 gr,
Dhvmeates 1
Suleali Salgas) 10 g Sailal Karnbibes 0.4 gr. Saray Kuru Sodan | 20 gr.
Hifck Kehap Kebap —
Tuz 2ar. Kugar peyoiri | F5 gr. antar A ar
Un 5 gr. Kuru Sogan | 20gr, Tuz 2 gr.
Domates
Sale 10 gr, Lin 1gr
A Migr. Yesil Sodan | 10 g,
Ty 2 o,
Ll 10 g,

&i



Arpa Ay gigek
sehinye il Yugi 40 gr
Ay cieek % {nrliztnn =
Yo 15 gr. Riber [0 gr
1
EE::“"' 19 gr. Dana ELi 100 gr.
Dana En 14} e Dhsmartes Mrgr.
Sehriveli Tas :
Gilivey Diamates I gr. Kebap Karahiber 4 g,
Karabiber | 004 gr. " Kuu Sofan | 20 gr.
Kisrd Sogan | 10 gr. Patuics 0 gt
Manirates [hsmates
Sulgasy et Salkgan e
Tuz 2 g Tuz 2gr. |
Lln 3 g
KOFTELI YEMEKLER
Aygigek [ . n ; ool
Yags pr. Aygigek Yagi | 20 gr. Axpicek Yo@i | 20
Cnelistod
Ekmek Ig | 10 gr. Bibor |5 gr. Berelyve 14 gF,
Karabiber |04 or, Domuntes Lk er. Ekimek g |5 ar.
Chna o
Ky T Ekmek i |5 gr. Hirvug 20 gr.
Maydime | 1050 Huvuy Ik g Karahibicr 114 ar.
Domat | ,
Eal;ng:aw 10 gr. Karabiber 04 gr, Drarie Bavima | 100 gr,
Abang i g, | Babevan | pusKoms | 100 Gk | guruse 10
K i Sagan e Kilie ¥ £ e 1y Sodan fr-
Tuz 2gr Kuru Sogan | 10 gr, Maydanoz 756
Un 5 ur. Maydanoz | 150 ad. | Pamies 0
Yirmte: | 110 sl . Dhimaies 10 gr.
i Patlsean M gr. Sakas
T Ty T 2 m.
Donimnles 5 .
Salgasi 0 gr. He
1 ?E'- Y umairta 1700 ac
¥ uamiari PR LUFIT
mk{l




Aucicel Aypicek i )
Ya@ Ingr. Ya gr. [smaies | 200 er,
4 ( arlision : ¥
Fezelyve 1) g Hiber 10 gr. Ekmek Igi | 15 or.
Ekmek Igi | 15 gr. Domates | 20 gr, Karabiber | 0.4 gr
Havug 10h ger Ekmek lgi | 14 gr. Kelgup I gr,
. ; [hana
Karabiber | 0.4 gr. Karabiber | (04 gr Kiymi 25 g,
Drana [Xnn K
Dalyan Kivma 100 g Firm Koiyma o "'EE;:FI’ Safan ETgK:
Kiifie Kuru kdilie ki
Sopan 10 g, Sagan 10 gr, Marul [/ 6% aal,
Maydariz | 1750 Maydanoz | 1/50 ad Maydanoz | 1750 ad.
Pulnies B0 gy, Fuinies Kl g, Mayonee | 10 gr.
Domates. | 10 gr, Domates | 10 gr.
Salcasi Saleas Turgu 1 gr.
Tuz g Tuw 2 gr, Tux 2
Un Tgr Un Spr. Youmurta | 1710 udl
Y wimirts 175 ad Vumurta | 1710 ad
Ay gk . : AVGIGER |4y
Yan 1 gr. Ekmek igi | 15 gr. Yag 20 pr.
.' ’ Carlistas | B0 .
Ekmek [¢i | 15 gr. Karabiber |04 gr, Hibor
= Diana . Dana [ gr 3
Karabiber | (hd pr. Kiyme L gr, Kryin
Kagar Eum O g,
peynini 21 g, Sogan 10 gr, Pomates
Dhiny ; n4
el 100 gr. Maydanoz | 1/50 ad Karabiber EF
Hasan Kuru Istiim kiifu 0 gr.
pasa Sopan 1 pr, legara Thicz Zgr. Siin
Muoydanoz | 1750 ad Yumuprta | 1710 adl, Fatlscan 150 g1
(b gr Darmates 11 2r.
Pataes D0 gr. K imiyon Shlcasn
oamaies 2w
Bibeas TN gr. Tuz
Siu b gr Lin 2 gr.
Tuz 2 gr.
Lin b gr
Yumuora | /10 ad
Fa o Al i Gl
o+ i




Av gigek Aycicek | Carliston
Yagi g Yagi el Hiber Wer
Ell?hrtl,-lrmn i gr, Karatuber |04 gr, Doneates |30 gr,
i .
Domates | 20 gr. Riviiia | 20 g, Ekmek Igi | 15 gr.
Koru .
Ekmek lgi | 15 gr. Sogan I gr Karahiber |04 gr
: ; ; Kagait
Karabiber |04 pr, Mlaydanez | 1750 &d. peynirs 15 pr.
lzmir ET;I:IH [0k ger Kadimbudu IFiring 10 gr. Kasarh E:';:m 104 pr.
Kiifte Kifte _ll Kifte
Kuru K
10 g, Tuz o 200 gr,
Saan o ¥ Sodtan w
Maytlunoe | 1/50 Un 15 ar. Maydanoz | 1750 ad
Fatatcs 120 gr, Yumists | 172 ml Tuz 2 gr.
Donmales i
Sulgast 0 . Yumurta 1710 acd.
T 2gr
LUn a4
FALI]
Y LN adl
Ay gk Aoy gigek Av gigek
Yo 20 gr. Yags 10 g, Vo 20 pr.
Ekmek Igi | 15 gr, Ekmek lgi | 15 gr. Bezelye | 20pr.
Karabiber | 0,4 gr. Kamhiber |04 gr. Ekmek Igi | 15 gr.
Trana (R HIH
Rytg 120 gr. Kiiyivid 140} gr. Havug 0 gr.
Kuru Kuru ;
Sodan 14k gr. Sogan 1o g Karsbilser |44 gr,
Dang
Kurw | Maydanoz 1/50ad Mitit Maydanoz | 10508 | fimpiyat | gyma | /008"
Kiie Kdilte Foiilie K
; , Liri
Tz 2 i Tuz 2 g, Sogan 10k gr.
Un 10 g, Un [0 ar, Mavdanay | 1250 ad,
Yurnarts | 110 Yumirka [ 110 acl, Patates 20 yr.
Salgn 10 gr.
=l Tz X gr.
Lin Wgr.
Yurnurts 1710 gd.




Av gipek Carliston Avgigedi
Yag ek Biber Ll S Yap 10 gr.
Hiber 10 gr Karnbiber |04 pr, Ekmck ig |15 gr.
Bl
Domates | 10 pr. Ky 1043 gr. Hireug 20 gr
. Kot K i
Ekmek Igi | 13 ur, Sofm 14 gr. Sogan 10 gr.
: Kiisn
Karabiber | 0.4 gr, Boglapu | 16 gr. Mavdanoe: | 1550 ad
Saray D 160 2, Kig Lay LTI Tavuk Ehocnases 0 pr.
Kiifte Kayima ® Kiifte & R Dailya Salgasi .
Kuru ;
Soan 1k gr. Moydanoz | 1/50 ad: Tavuk Eti | 100 gr.
Pebaryelianane | 1/500 acl. T 2 ar. Tuz 1gr.
Patates ]u“FI'. Lin T lF.
Salya 10 gr. Yumura | [/Sad
Tz 2 g,
Lin g
" Yumria | 1/10ad
Ay gigck Ay gigek Ay glgek
Yapi Ik ar. Ya) 260 gr. Yai 10 gr.
1 T Crana
Ekmek lgi | 15 gr. Hibser 20 g, Kewwina 100 gr,
Karahiber | 0.4 gr. Domates | 20 gr Domates | 20 gr.
Bl .
Solin 10 gr, Ekmek Igi |15 gr Eimek Igi | 15 gr.
Maydonoz | 150 ad, Kurabeber [ 4 gr, Havug 15 gr.
Dionaates [ oy
SHJ’;-[IEI (1} Y. H..I::ﬂl'ld. 16k E‘I’. KJTJbII‘It!I‘ u~4 gr.
Tavuk | o or B 1 Terhi Rt 0
Tavuk Cikls : Tepsi Sogan - eli 4 Sogan o
hoik - =
e Tuz 2pr. et Maydanoe | 1750 ad, Kiifie [inon 1410 ad.
iLin 5 gr Pirtaies I 50 pr. Mhasbancee | 1030 ad.,
Yumurin | /10 ad. Sulga 10 gr. Patates 0 gr,
Tuz 2 ar. T Piring 1 gr.
“Un 5r. Tz Zgr.
Yumuorta | 1710 ad, Un 10 gr.
Yogurl A gr,
Yumurta 1710 mel.




Damaeti | 100gr, Ay gicek ]
Yo L
Piring [ fhgr, [kmek Igi [15gr
Palates 100gr. Karabiber |4 gt
Yot 1 tgr. Dana Kiyma | 120 gr,
B ok 2llgr, Eouru Soefan |10 11
Ay
T Maydanioz | 1/50 &l
Yad
Yofurtlu Bt il
kiifte Tuz L, Tux I qr,
Karubiber Lgr, ] 10 g,
Kimvon lgr. ¥ s I/1 g
Mo lgr.
TAVUK YEMEKLERI
Aygigek. | Ay gigek Ay gigek
Yup 10 pr, Ya It gr. Yag Aid g,
; arlston
Kambiber | 0,4 pgr. Hovug 50 gr. Eih:r 10 gr.
Patstes | 100 gr. Himdi Eti | 250 gr. Domates | 10 gr,
Duornates . e o
Salcas) i ur Karabiber 0,4 pr. Hindi i | 175 gr.
Firm Tavuk 250 gr. Hinali Maydunoz [ /56 ad. Hindi Karmhiber | 0.4 gr.
Tavuk Haglama Sote ¥
Ti 2gr ; 5 ;
Lz £r Patates Al 2 S5gan i gr
Un 5gr, Tuz 2gr Ma;ulnnm‘ 17540 nad
Un 5. Patsies T gr.
Yogurl 20 gr, Salgs 10} r.
Yumurtn | 1730 &l Tusz 2 pr.
Lin Sy




Ay gigek Aygigek Ay eiek [0
Yo 1 gr, Yl L0 g, Yag 1 gr.
3 I;':rlian:n-n_" Carliston
Karabiber |04 gr. Biber [0 pr. Rikier 10 gr.
Tovuk Eti | 173 gr. Diomuaies | 10 gr. Eramates. | 10 gr,
Tuz Zgr Mantarl Hinli Eti | 150 gr Mantarh Karahiber | 0.4 gr.
Tk Hiwdl Karabiber | 0,4 gr Euk Mantar | 40 &
Rusto - Rifiek &
Mantar 401 gr, Towvuk En | 175 pr.
[Mamaies Dosrmates
Sulgasi 10gr. Salgas 1 g
Tz 2 gr. Tuz 2 gr,
Lim Spgr L 3 gr,
Ay eiek | Ay gigek AY ticek ;
Y 10 g, Yak Bib ger Yag [h g,
E.ori Sosu | 0,4 gr. Badem 5 Karabibar |04 pr.
K ; ot
E:E,r:rl I gr. Karabiher |04 gr Tavuk Ern | 250 gr-
Kur
Mantar | 40 g, |5 g, Tuz 2gr.
Kari rilic Sogun Tavuk
soalu T T
Tuvik Karabsher | 0,4 gr, aprhaps Kugleeomi | 2,5 gr Roget
S b gir. Mantar A1) gr,
Tavuk Eti | 120 zr. Mapdanoz | 1750 pd.
Tuz 2pr Piring 20 pr.
Tavuk Exi | 150 gr
T 2.gr.
A gagek Ax sigek Ay cipek
Yaih L Yop Ik ger Yapy S g
Karabiber | 04 gr. Havg | S0gr ﬂ:':" 0 gr
Kiru . )
Sogan 20 pr. Karabiber | 0.4 gr Kurobiber | 0,4 gr.
Tavak Tavuk Ei | 175 g, Tavik Mawdanoz | 1250 i, | Favisk Tavuk ELi | 150 gr,
Dmer Tz 2gr. Haghansa Patales | B0 gr, Kraket Tur Tgr
Yogwt | Z0gr. Tavuk Ed | 250 gr. Un 10 gr.
Tuz 2gr Yumurln | 173 ad
Un 3 gr.
Y anfiuir 20k gr.
Wumwrtw | 1730 ul,

=

4




AY ek Ay gigek Ay gigek

Yagi b gr. Yag 20 gr, Yapu i gr

Carlisbon Corliston Cialetn

Biber | VER Biber |00 Ui 20 gt

Domates | 10 gr, Dwrutes | 10 g, Karatiber | 0.4 gr.

Karabiber | 004 gr, Karabiber | 0.4 gr Tavuk Eti | 130 gr.

M sivin | 2
Tavok anlar Bl g, Tavitk Segai 10 g, Tavak Tuz £ BF

Raoti Site Sinitreel N —

Patates | 150 gr, Patates 0 gr. Ln 5 gr,

Dyrmoates | Dinmntes

Solgas: 10 gr. Salgasy 0 gr Xuowarts |13

Tavuk |, 2

Dt 250 pr Tavuk En | 156 gr.

 Tur 2 ar. Tuz 2 gr

Lin 3N Lin 5 gr

Ay yigek Ay gigek Aygigek

Yapi M) g Yo e g Yaf 201 gr.

arliston o i urlisban

Hiber LINT Kaorahiber |04 gr. Hiber 5 .

Domaie | 10 gr, Tavuk En | 250 pr, Tavuk Eti | 175 gr.

T?:IF kllm Barnbiber | 04 gr, Tavuk Tug 2 qar. Tavuk Tuz 1'm.
im -
150 Firzoln Kir, Toz KirToz |

Kebap Patlican i b 0.4 gr, iy B 0.4 gr

Si |10 .

Tovuk Eti | 150 pr,

- Tuz 2gr.
Ln 2 pr, [

F.




|2

BALIK YEMEKLERI

il Ay gigek
Adabalik | 18
i gr Alahalik i, Yafi 1) gr.,
Ay civek Ay cigek Deine
10 gr.
Yag T vam | WEN Yo | 0w
Dl S
Yaprag I/50 ad. Limos 174 Domuates 30 gr.
Domisges | 30 g, Misir 3 pr Hinmsi 200
L e it o
Alabmb ke Kamhiber | 0,4 gr. Alabalik T B Hamsi K urithiber 0.4 pr.
BufEalamsm Tava . Rufinlama | o
Kum 55 K 10 gr. :
Sofan =Ll pr, - sxfian Botiru Sofan | 20 gr.
Limon | 1/ ad ; Cimon idad
Patates 20 gr. Putabes 2 gr.
Tuz lgr. Tuz 2pr
16k gr.
k. sajian o
Ay cigek T =
Yud B i Y 0 gr. Yag 10 gr.
. Dwedne
Hiamsa 200 g Limue L4 Fapmal 1450 ad.
Limon I/ ad. Mgt II;D Dhwrnales M
Mezgit '
Hammsi Masr Palamut :
a0 gr. Fileto Tuz 2. Karabiber 04 gr
L VT RE
Tava L = Tava Bugulamm
Tuz 2 gr. Kumi Sogan | 30 pr,
Liman I nall,
i Palamin 180 gr,
Patates M gr,
Tuz 2 gr.
Ay cicek Ay pivek
Y A gr. Ya I gr.
7 Diefne (LT
Li fd el
o i Yaprag ad,
Musr Unu |30 gr. Domates i pr
Falamut | Palamu |50 gr. Uskumen | Kamabiber | 04 gr, |
L Tuz 2 g Bugulamn B tiru ﬁ;ri.:m 20 pr
Limgn 1 ad.
Patates 21 gr.
Tuz [2 B
Uskumru LRI g

CALISIR
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SEBREE YEMEKLERI

Av ek Yag | 10 gr Ay gigek Yag | 14 gr. Ay gigek Yag 10,
Dolea Biber | 120 gr. Ei:mm 120 g, Beectyeidonmun) | 120 gr.
Momnies 20 gr. Diana Et il e Duna Bu 6l g,
| Karahiber 0,4 gr. Doemates 10 gr, Domates I gr.
Diona Kiyma | 40 gr. Karahiber 04 pr. Flnvmg 0 gr,
biber | KumSopmn  [200r | ey ;‘;‘;jﬂ 10 g i Kury Sogan 10 gr.
Db 1 Ramya | Bozelve
Piring 20 pr. Limmon [ 174 ad, [Pzlates 0 g,
Tuz 2 gr. Tuz 1 Tur 2gr
Lin 5 e Lin L5 g, Lin 5pr
Muwdanoz | 150 zd
Drerentu 1750 md

Fay
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Ay gigok Yad | 10 gr { Ay gigek Yol | 20 gr. Ax cigek Yal 1 gr.
Dana Ed 6l gr. Carlwton Biher | 10 gr. Carlmton Biber | 100 pr.
Kerevle 150 gr. Duna i 60 gr. Hhber Salgns Zpr
 Kuru Bugan I g Donmles 200 gr. MDana En SIh pr
Limen 144 ad, Havug 2ih-gr, Domates T8
Mnydanos 17540 ol s 3 g, Karabiber .4 g
{donmas )
pai | Pataies 20 gr. Eii | Kabak ST g, 15::]- [ Kuru Fasulye R .
e m:'“ wer | TNl guniSogan | 10gr | Fasulye | Ku Sogan 10 gr,
Tz Zgr Mutales S0gr. [xemmantes Salgasa | 10 gr,
Un 5gr. Patlecan fillgar T 2gr.
Domuies Satlgusa | 10 gr,
Tuz 2or
{Un S gr,
Ay givek Yam | 10 gr. Ay gigek Yapi | 10 g Ay pigek Yapn |10 gr.
Carliston Biber | 10 gr, Cariston Biber | 10 gr, Diann Edi 6 gr.
Dann E 50 gr. Drana Exi 90 g, Domirles 10 gr.
Divmates 1 gr [horaies 1 gr, Karhibor (14 gr,
| Karahiter U4 gr. Kamhiber 0,4 gr. Kuru Sofan It gr.
Kuru Segan 20 gr. K Sogan 1 gr. - Domates Saleas | 10 gr
Nﬁ::-l Nohu 800 pr F:t:l:es Mapdanoz | 150 gr. | T2 i T
: X Fasulye | qonmug) &
Biber Balgos: |2 gr. Patetes 20 Br Tz 2 g,
@:‘;‘f 10 gr Biber Salgus |2 gr U 5 .
Tz 2y m:‘:tﬂ 10F gr.
Lin 5 gr. T 2 .
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Ay gicek Ya@n | 30 gr, Ay gigek Yag [10gr. Ay gigek Yag@i [ 10 gr,
Carhston Tiber | Vi pr Dereedu 1730 gr, Disreedu 1450 ad,
Diniales 11 gr. Dhnmpies 1 gr, Domnies 10 gr.
Karabiber 0.4 gr. Kabak 180 gr. Kuhak | 8 gr.
Dana Kiyma | 60 gr, Kambiber 0.4 gr. Dana Kiyma Slgr.
Firin Kuru Sofan [0 . Kabak | Dz Kivma | S0 o Kabak | Piring HEh e
Patates Dolma Kalye -
Maydinoe |#50 r. Ko Sogan I gr. [omares Splense | 10 gr.
Palates 184k gr. Piring I Chger, Foern Sogan I ger
[Draimatic 3
Salcam . 10 gr. Sulca 10 gr. Tuz 2 gr,
T 2 g, Lin 5y,
Lin [ 3 gn
Ay pigek Yol |20 gr, Aygigek Yaj [10pr. | TAy gigek Yai |10 gr.
Dereoty /500 ad Kabak 180 gr. Domates 50 g¢.
Dernalcs 10 Karabiber 0.4 gr. Kabak | () gr.
Kaluk 1813 r. Knsar peyniri |20 g, Karbiber il gr.
Karabiber 04 gr. s 3y, Dz Ky |50 gr.
D Kiyi S gr Tz ar Ko Sofan 10 pr.
Kabak Kaliik 12ad. | Karmik
Musakkn [Fur Sofan 10 g, Opreten Y wmnrti Dolma  Haydones 150 gr,
[ormates Salgam |10 gr. Un 10 gr. Putlican JiMl g,
| Kiymal e 50 gr
Tuz 2 gr. Snlca 10 gr.
Tavukly isc
Ln 3 g 50 pr Thict 2pr
Lin 5gr
[ Ay gigek Yag | 10 gr, Ay cigek Yafh | S0 gr Avcicek Yag | 10 gr.
Karubiber 0.4 pr. {arliston Biber [ 20 gr, Carlsston Biber | 20 gr.
Karmabahar 1 50.gr, [ Domates 0 gr. Doinntes 200 gr
§ —— . kasarh —
Karnabahar | Rasef poynii | 20gr | Karhibwer 0.4 gr. Kogar Pevnint | 20 gr.
0 . Karmyarik Mlantar [
grofe E1H | gr Drana Kiyma &0 pr Sot Mantar 200k .
== il o
Tux 2 g Koum Sogan 20 gr kambiber 4 gr,
| 172 ad. 1450 Diomates
¥ umurii Mlaydanos . Siledm 10 e,
Fal
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Ln Tt r, Patlican :gfn Tuz 2 g,
i 10 g, Dereotu 150 Adet
Kalgnzs
Tuz T gr,
Ay gicek Yap | 140 gr. Ay eipek Yagi | 5er AY gigek Yagi | 10 gr.
kst .
Domnies 20 gr, E?.mr 10 gr. Fhiber [{h gr,
Havug 10 gr, Domates |0 gr. [Biber Salgas1 |2 gr
lspm-u.lk L
{donmus) 175 gr. Karabiber 144 g, Domates [ gr.
“Karahiber 0.4 gr. Dana Kiyna | o) gr. | Karabiber 0.4 gr.
K I o Mu Kaymals
l_'n'l'l! ] : M-ﬂ" il 1
Ispanak [ana Kivima 40 gr Nk o) gr. el K arnabahar 175 gr.
' el Makaron |
Firing ) gr Ky Sogan [ gr- D Bayma | 50 gr
Dormites : '
Salcass 10w Riber Salgusa | 3 pr, Kurn Sofun 10 gr.
Domaies Danzles
Tue 2gr Salcas T er Sakas 10 gr.
Tux I T T o
J Toreyidi 5 LUn 3o
Ay oiwek Yag |10gr. Ay pigek Yai |10 g, Ay gigek Yoga |10 gr.
LR o Biber Sakgis (2 g Biber Sakast (2 gr.
J
(Domates 1! i pr. [Toamaies 20 pr. Dovmates I gr.
Karabiber 0.4 gr Karabiber 1,4 pr ii.'.u:abibu-r 14 pr.
Dano Kivma (40 gr, Dong Kayma (50 gr. Dana Kiyma (40 gz, |
Kyl (Koo Sogan (10 g1 Kiymali [P MMipr | Kaymale  |[Piriog I ar
I prnsbia Perasa Semizoln |
23 [hamatcs
Lahonm I 50 gr. Firing 10 gr Salcast IS
Davmates Domates
Salcasi 10 ar. Saicast 16k gr. Semreoiu 20k zr.
Tuz %o (T 2ur Tuz 2ar
FJ . o e
|Hu [gur 1 gr.
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Ay gicek Yai | 10 gr. Ay gheek Ya | 10 4r, ﬁ E":"ﬂ 10 gr.
Biber Salgns | 2 gr acliston Riber | 10 g, Domates 10gr. |
[omntes 1 g, Biber Salgast |2 . Karabiber 4 gr,
Karahther 0.4 gr Damiates 14 gr. D Koy | 50 pr,
Kiymali Dhang Bayima | 440 gr. o ' Knmbiber 0,4 gr. o Tfl]m“_Sng.un 20 g,
m‘;ﬂ?“ . Salga I0gr. | Yumerta |Panayma  [100gr | sprma '_Lulmrul 150 gr.
Tur 2pgr Foumu Sofan 2tk gr Piring Hbgr.
Domates =
Un S, Salgast I0h pr Salgn b gr.
Vel :
Mergimek B g, Tuz 2w, Fux 2pr
| W umuria I ad. Lin 5 qr.
Ay cicek .
,t:‘;";“ 10 gr, Ay gicek Yo | Sur. Aveloek Yol | 10gr
Carliston Hazir : . =
Biber 20 ar. Mant(Krynsaly) 1241 gr Carliston Biber | 20 gr
Domates | M0 gr. Kuru Nane 0 gr Damates | CHsar,
M::'Tf Karabiiber | 0,4 g, Mann | Domaes Salgas: | 10 gr. Menemen | ISorobiber 0.4 gr,
- Mlantar 206 gr. Sumak 4 4T, K teru Sodimn 30 pr,
Dronsane: "
Hal‘l:l?mlﬂ ]n _Er'_ K'ﬂhlhﬂ I'],-'-'l- gr r,h“'lul,l..‘ﬂ H“ IGHM j gl-
T 2 Terevad 5pr. Tuz g
“Yumurta | .
Ay - :
"EIE';:M 10k g ] Ay gicek Yagi | 10D gr. Moy gwgek Yagn | 50 gr.
Biber Sabeast | 2 pr Riber Salgast | 2 gr Carliston Biber | 10 pr. |
Damaics 10 gr. omates I gr. | Domates 10 gr.
Karabibwer 1,4y, Koaralsilrer 0.4 pr, Karabiber 04 gr,
Dama Kyma | 540 gr. D Koyma | 30 pr, Dana Kayima Bl g
Patates |KuruSogan |20 gr | Pathcan |Kum Sofan | 20 gr. Pathean | Kuru Sogan 10 g,
Dolma TR0 Dl Musakks
Maydanoz gt: Ml avilamoz 150 gr. Pathcan I 8D pr
Padubes 200 Fatlican 200 gr. Domates Salgasy | 1 gr.
Domates Doy
PP 10 g, Salgasi Iy 2. Tuz 2yr
Tz 2 gr. Tuz 2 gr. Lin 5,
Lim 5 gr. Ll A g | Bi
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Ay gieek . i
'E'EET: 0 gr, Ay gigek Yagr 5 pr Ay gigek Yag 10 gr.
| I_:II::.WI].-: ot T i
: (doinms) 40 gr, irliston Beber | 10 pgr. Carliston Biber | 10 gr.
T.Fasulye .
td.’rmnry 40 gr. [homides 100 gor Biher Balgas 2pr
Havug b gr. Dann Kpyma Spr. Damates Tiorgr.
Kbk 4 ko 50 . i -
i Br. ) uru Sdofan 160 gr. Karabiber (4 gr.
Suhae | . Kosyete Kurn
Craten | Korahiber  [Odgr | sponiss | Mane 04 gr. Faulye Kuru Fasulye il gr.
Eanzal a Dhoartcs
piel 20 gr. ik 1k gr. Kuru Sofan 10 gr.
Misar 26h prr. Sumak (4 gr. Dama Sucuk 20 gr.
[T, 30 gr. Y ulka 85 gr. Damuotes Salgast | 10 gr.
Tuz g Tereyady S Tue 2gr
Y s 112 ad.
Lln I gr.
Ay gl ;
Y‘:r;: ek [0 pr, Ay gigek Yag | 10 gr Aygicek Yo i0g
Bamya
o) 1500 gr. Domates 1 ger Kabuk g
Hiber & Ispanak
Salgat) 2 ur, (donmasg) 150 . Puates g
(Dhamades | 10 gr, Karabiber |04 g Taug 50 g
Tivnkin Karabiber | 0,4 gr. TR T Kuru Sofan | 20 gr. N Tz i
Bamya |Kuru 10 ar lipanak | Domates In ' o
Sagan gr: Sabeast L.
Limon 14 nd. Tuz 2 pr,
T:'annlr_:
Salcas: I gr, Yurmriz | =,
P Tavik Eli | 50 gr.
[Tw. 2 er it
U 2 gr.
BOREKLER
Av gigek Ay cicek :
Yig Shogr. 't':il': ol 200 g, Ay gicek Yags |20 gr
Bezslye a9 Kivmah | Dana K 40 D K 40
Aver  |{donmugy |70 i R i Kaymal Kol [ v
Bithregi : Gl “Birep)
Dana EG |40 gr. Borepi | Kuru Sogan | 10 gr K urit Sofan [0 gr
Gnletn Unu | 30 gr. Muydanoz 1450 aid, Maydanoe 1450 ad, |
Hawuy 20 gr, S 50 gr S 50 gr
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(AT i)
Sorgan Higr Tu Igr Tur 2gr
Maydanaz | 1/50 ad. Yufka RS pr Vulkn uS gr
Tuz 2 . Y i 175 ad WUt 15 @l
Yufka 85 .
W urmurtn 1¥¥ ad,
Aygigek oy Ay gicek Yagn |10 Ay iieek Yagi | 50
Yag r ve a. ¥ gige ur.
LA 40 Hazir Ml 1o Bezelye (do R
Ky r i y i, ezelye (dormus) £,
:ﬂ‘“;ﬂ 10 gr Maydanoe 14500 wd. Cabets Unig W gor
Kiymal, [Viagdanoz | 1750 ad Feymirl | puymir B | paganga |180G 0 g
[ L Pl
B-an:EI St =0 gr ;::;: ¥ umnurta Vidad | Bdregi Ky Sopan 20 g
Tuz Zor Mayckanos | /50 ad
Yulka K5 gr Tavuk Eai b g=
¥ umria 15 nd. Tuz 2gr
Yulka 85 gr
¥ ity 175 il
x -
?ngm 2 gr. Ay gioek Yogi |20 g, Ay sivek Yag | 20 gr
Kurni Sogan | 10 gr K.uri Sognn 10 pr Kuru Safan 10 gr
Maydanaz | 1750 ol Maydancz 1150 al. ‘Maydanoz 150 .
Patat Patates A i Palate
Gmﬂi - ar F.:.;;.:ﬂl Patiles 50 g Patatesll wmivs b LT
Barepi Sl 30 gr Riiregi s0r 0 ogr | Tepsi Biregi | Sor S pr
Tux 2yr Tuz Tgr T Zgr
Yufku 83 pr Yulka b3 gr Yufka 85 gr
Yumuris 145 ad ¥ umurtn I/5 adl ¥umurin 145 el
Karabiber |04 gr. Karubiber 4 g, Karahiber 0,4 gr.
A¥ cigck Yag | 20 r. Ay cigek Yagi | 20 gr. Ay gigek Yam [20r
Maydanor | 1 Maydanioe 1/50 ad. Maydanoz | 1750 ad,
Peyvnirli s mirli e
Gill Pevnir tgr h.:h' Pervmir 10 pr Es Peynirli | Peynir I0gr
si Biireg
Béregi [gpy S0 gr Biredl g, 0 yr b Sar S0 gr
Yulkia Bigr Yuika RS gr Yulka H5gr
Y umria 175 pd. Y unaEia b5, R Tl T 175 el
GRBFCALISIR Fal

Hayei

i
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Hazir Milfty | 100 gr. Ay gwek Yapi |50 gr, Ay gicek Yo 10 gr,
Karabihor 4 gr, Maydanog 15540 uad, Bezelye (doamag) | 10 g,
Dign Koyma [ 400 gr, Peymir M gr Dana En 30 gr,
= Mlaydang 1250 gl ufka HS pr Havuyg 16 gr
I = Sigara Tal T -
Bregi Tue 2ar Béiresi Yurmiriy 1M &, l-ﬂr:;r Hazr Milfiyy 10k gr,
Yumura 1710 ad. Karabiber 0.4 gr.
Kuni Sodan 1 gr,
Tuz 2 @r
Yunmuma 110 ad
Huzr
Milfy [ 100E"
Karabiber 0.4 gr.
Drana Sosis | 20 gr, |
Domates |, |
Sosist | Syleas £t
Memse
Wiiregi  [Peamates | Sge
Cnrligton =
Biber o 3
Awvgicck e
Yo 10 gr,
Y wnuria 0714 el
CORBALAR
Ay pigek :
Yagi I gr. Ay pigek YaS | 10 gr, Ay plpek Yag 15 gr.
karnbiteer | 04 pr, Karahiher 0,4 gr. Biber Salga RE
Bealye ] .
[ekewiemugh 3 gr. Brokofi 30h Dlonaaties LT
Mescoru 1150 ad. Derents 1450 md. Ea iri
m}f — - Wt YIT REyirs ik gr.
asy Corbayi | hrema
Sint 40 gr. 10 gr. Corban Dnnutes Sulgasy | 20 pr
Tuz 2yr. Tui 2pr S 40 gr,
Ln 15 gr. Un 15 gr. Tus 2gr
Tavuk suyu 10 gr
Ll 200 gr.
Ay gigek ; ==
Curbas Corhas Corbas
Dhamn Eti | 20 gr, Hulgur 3 En Kum Fasulye L

n

F
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Limon 14 ad. K.arahiber 0.4 gr. Kuru Nanc 04 gr. |
T 2. Limon 14 ad, b (44 11T g
Un [0 gr, Mercimek 20 gr. Tuz & gr.
% agurl i gr Fum Mane 4 gr, | Ui B gr
Wumurtn | 130 ad. Piring 3gr. Yarma Iﬂé.rr.
Domates Salgast | 10 gr. Yo S0gr. |
Tuz 2yr, ¥ it 1/30) ad,
L b g,
Ay pigek : .
Yag [} zr. Av ek Yai | [er My gigek Ya ik gzr.
Karabiber | 0.4 gr, Korahiber (b4 pr. Y armu Ik ger
Havug 0 gr. Ispanak 30 gr. [ Kurn Nane 04 gr
= Yarmali
Havug | U g, | Ispanak | gy 40 gr. Yogurt 25gr.
Carbas | 5080 " Carbas Vodurt
S 4 gr Tur 2gr, Corbast gy e Yopur 25 gr,
Tz 2 gr. Un 11 . Y it 1730 il
Lin 10k gr. Tux 2 pr.
Un 20 ar.
Ayvieek |, Ay gigek ¥ 1 Ay gipek Y 10
Yap BY. ¥ gigek Yag gr. ¥ ¢igek Yag Br.
E_T;I iy Karobiber  |Odgr Kirahibes 0.4 ar.
Erigre Bek gr, Dercolu ;;m Limigen I ik ml,
Koyig |KumiMane [Dage [ ae o o [ Mantar 3 gr. Ml'l:'m'ﬂ K. Mercimek 30 gr.
: ercimiok
S Domates " Cortast [ Frem Corhas 2
Salcas, [ [k r, Domates Salgasy | 5 gr.
T 2gn Tuz 2 g, Tuz 2 pr.
{Ln 5pn Un I gr Lin 10 gr.
Yeyil - Tavuk suiyu 10 gr
Mercimek | -
Ay gigek 4 I
Misir Yag 10 gr. Patates | A vieck Yag | 10 gr. Firing Ay gicek Yad 14} pr.
Tk Carbasi Corbas
Korabiber | 0,4 gr. Karabiber 0.4 e,

Dovmaics | LY gr.J




rd{:;:nuﬁl 3 gr. Paines abgr. Lrisivn 1/4 ad.

Sl a0 gr. Sl 40 gr. Maydanoz 1750 ad.

Tuz 2.4r, Tuz 2gr. [ Piring 15gr.

I | 10 g, Lin 1 r Domates Salgase | 10 gr,

Crergotn 1750 ad. Tuz 2 pr,

Uin 10 er

m';.m 10 g, Ay gigek Yagh I gr, Ay gigek Yag 10 gr.

[erectu 1/50 ad Karahiber 4 pr. Biber Sulcasi 2gr.

Havuy 10 . Limon 174 a, Karabiber (k4
ebpe | FaDaK 0gr Sekitye hlliljn]nnnr-; , S0ad | L [ Domates Saleasy | S gr
Corbass | Karsbiber (04 gr, | Corbasi | Domates Salgas: | 10 gr Corbast | Tarkan 20 gr.

Pamies | 10 gr Sehriye | gr. Tuz 2 pr.

Sl 4 gr. Tuz 2 pr.

Tur 2pr. Lin 0 gr

Ln ¥ .

Ayeiek |, ; ;

Yal gr. Ay gigek Yag 10 g Ln 20k g,

Rum Name | 04 e Kuru Mane 0,4 gr. Avcwek Yal 10 g,

MofiuE 5 . | Piring 10 g, imates Salcase | 5 gr.
Toyga Tuz 2 Yavla | Ty 2 g, Un Taz T gy,
Corlum o Corbas

Lin 10 gr, Lin 1 gr,

Y nrma 15 o, Yot S gr. [

Yopuil 50 g W TS 1730 .

Y unnirta 130 aad,

PILAVLAR

H:Fﬁ Mgy Ay gigek Yag 20 gr, Aygipck Yag 20 gr.

Eﬂg- Igr Carbiston Biber | 10 gr, Carliston Biber | 10 gr.
e Hn'mt,'. [0 gr. Rulgur . ﬂliuw 60Er | pomateli :]!ulgul' ﬁﬂ_g_r.
Pilivi Karabiber (64 gr, Pilwvy | Ty 2 H;illl:::' Domaics (TR

Kughzimi |2 gr. Drvmates Salgasi | 2 e Karshiber 00,4 g,

Firing 0 g, 5 Kuru Sogan L0 g

Tud 2 g, Domates Salgase | 5 gr

[Tz [Zgn

HIET $$i“k 20 gr. M:*::::Hi Aygigek Yag | 20 gr. M;i’::'" Ay cisek Yag | 20r
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Com Fisign | 3 pr Pilavi Carlistom Hibser | 10 pr. Carliston Biber 10 g
Karzhiber M4 gr. Bulgur filb gr. Hulgur £ g,
Kum Sogan |5 pr Domutes [T gr. Donkates g,
Kusliziimd | 2.5 gr. Karabiber {4 ar. Karabiber 0.4 gr.
Miring Thgr. Koy Sogan 10 pr. | Kuru Sognn T
Tuz Lar Tuz 2 Movmietes Balgass | 10 gr
. Yl : &
Yembohar | 0.4 gr Muroinck 15 gr. Tuz 2 gr.
Targus i1 gr. Koumi Manc 4 pr,
Ay i 7
,r:';'#k 20 pr, Ay gigek Ya 20 gr. Ay gigek Yap  |40gr.
[ Mohut 410 gr, Hezelved donmush | 20 gr, Maydanog 150 pel.
Nohutlu | Piring War | Dercoln 10 ad | Pathennls | Patlican b gr.
Piring K Piring | =
Pilavs Tuz 1 gL Pltavs | Havuy 4 . Pilaw Piring g
Karatnbher 04 pr. Tz 2 gr.
Firng Tk g,
Tuz 2.gr.
i |
ﬁl‘f"-”“" 20 gr. Ay cicek Yo |20 pr, | Ay gigek Ya@i |20 gr
T B.’!l-l:!‘:i.'-d
Budem I gr. Piring 7 gr. R AN M g
T - SehaeH
Perde Havug 16} g, Pirlag | Tuz 2or P Dereodu 1 /540 el
Filan Korahiber | 0.4 gr, Pliant Filavi Havug 20 B,
Kugiteqmi | 10 gr, Piring T gr
Pirimg W gr. Tus Zgr
Tz L EF a
Ayeieck | | . .
Yag 20 pr. Aygicek Yan |20 gr lercyag: 20 gr
Schriveli | Dulgur S0gr. | Sehriveli | Piring Wgr. | Dovme T r
Bulgur | Sehaye | 15 Pirles I 30 il 0 i
Pilawy ye £r. Pilavy | i i i ik il
Tuz 2gr Tue 2ar Tux Zgr.
Tercyag 2 gr
MARKARNALAR
Ceviell | Ay girek Firm o » harmk |
Erigte Yag 7 gr. M Ay eigek Yap 20 g, Pirza arfision Biber | 10 gr

Isim
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Coviz lgi |5 g Beyaz Peynit 20 . Domuses 1k ar.
Erigte 50 o, Kagar peyniri | 20 gr. Kasar peyman | 80 pr.
Karabiber | 0,4 gr. | Makarmn Wgr | Mantar 10 g,
Tuz 5gr Maydlanoz /50 ad Maya 2
Tereyagn |3 gr. Sk A gr, Pirza Haumom 20 g,
Tuz 5 gr. Piara Bosy 5 pr.
Lin i ar. 8 Feytin [IFTS
WU |t gk Hadaim I3 g,
Sosig 15 g,
Sucruk I gr.
Scker 14 gr.
Tune 2 HX.
Y. Zevtin 18 gr.
o | Ay gigek Yog | 10gr. Ay vigek Yoo | 10 gr.
arliston N . -
gilm- 10 gr, Raribiber .4 ar. Erigte 500 gr.
Domaies | 20 gr. Kuskus S g Peynir 20 gr.
Karshiber |04 gr T 2 Tuz 2ur
Faymal | Dann Feymirli
Makarss |Kiyma b gr. Kuskuss Erlste
| Kur
Sogan 20k g
Makiarng | 50 gr,
Drommaies 10
Sulgas: e
T 2 ar
Ayl -
Tﬁ;m 10k pr, Ay gigek Yo 20 gr. Ay cigek Yaf k5 gr.
Karabiber |04 2r Biber Salcas lar ‘Makarna ol wr,
Feynirli 2 Salgal e e Sadle -
Makarna | nppama [ S0 Makaria | e biber oA Makarnk | gy, 2gr
[l g
M avikanig :;50 s Makarna S g

Tar
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Peynir 40 gr. Domates Salgas: | 10 r,
T 2gr Tus I gr,
o E‘-:“-ﬂ 15, Aycicek Yag |20 Ay picek Yagi |20 gr,
Bpageti 3 gr. Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber [0 gr
T 2pr. Hiber Salgasa 2ur Biber Sabgas FIs
Donvintes 20 g Diewnntes A gr |
T Spageiti },I“w_ 5 gr. Spagetti Karababer ii.4 gr.
Boloner | Karabber 4 gr. | Napolitem | Maovilonaee 1750 ad
Ciama Kiyma 20 g, Dhomates Salgiss | 10 gr.
B Sodan i T Spagetti 3 pr,
Dromsates Salgase | 1 pr T Ipr. |
Spagelti 50 gr.
Tz 2 gr.__
ZEVTIN YAGLILAR
?:;;";ﬂ 500 g, Ay wivck Yag  |50gr, | Ay gigek Ya@ | 50 gr.
Havix 100 g, Havug 20 gr Rtk 20k gr
H.:i::'l:fm Earmabahor | 1) gr, Waveg | oz 2 Kabak [Ty 2or
Kezartma [, Ter TR b 0 gr . 20 gr,
L'm 20 gr, Yumusta 172 ad.
% umarts 112 md.
Havug 2406 gr. Ay gigek Yagr [ 30gr Ay gigek Yage |50 gr,
Maydanoe | 1/500d, | Yodurtlo [Giber S0 gr. Kamobahar | 2040 gr, |
Zeytinyagh | Piring S gr F;I:h'::" Pathcan |50 g, | Kurnsbahar | Tuz 2 pr.
Havie FID Kazartm |7 2o Kacartma o [T er
f,::;m 10 gr. Yo 1060 e, Yumuria 142 ad.
Ay gigek Yo@y | 20 gr. Ay gigek ;:an: 54 gr. [ Descow 14500 g,
= Carliston Biber | 50 pr, . Carliston Biber | 10 gr, Kuru Sogan | 2% gr
Patlscam 150 gr, Drempges 2tk gr. Limn 174 pd.
P;'.Lt:n Tuz 2 grgr e | Kauru Sofan 15 ;r. mﬂg:{:g : Tazc .Ell.akl:l 20K} gr.
Hizartmm U
Domates 0 gr Patates 50 gr. Tuzx e |
| Domaies Salgas) | 10 gr. Patlican | 3 g, Un 5 g,
LUSIH
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,IS}:‘;T;]M 10 gr, Zeviin Yafn | 10D gr,
Tuz 2 oy
Hurbunya Al pr. Dolrma Biber | 150 gr Ay gipek Ya@ | 50 gr.
Havug 20 g, { s Fishii 1ar Biber b gr.
Bouru Sopan o gr. Cusrmabes 10 zr. Bk b gr,
Limon 144 il Karabiber 0.4 g, Painics A0 gr.
Maydinos TRLET Kuglizomi | 2 gr. Fatlican S gr.
Maiates 20 g, Limon 14 ad Soslu Tuz Jar.
I;::L'E‘"ﬁ' Saiga g I‘-";:h"zr"" KuruMNane  |GAgr | Kangk | Yogur 100 gr.
Pilaki | Tuz Ter, Dolma | Pirine Agr | T ey St gr
Fevtin Yag [ b, Kuru Saftan 10 gr. SD;;‘;:[:H 1 pr
| Tz 2 gf.
Zevtin Yag I pr,
Vol bk 0.4 gr
|
Kuru Sofan |5 ar Riber Sgr Havig 10 g
Berelye 5gr Domates 5 Liman 168wl
Diereaiu 1750k . Kuru Sogdan | 10 gr. [ Pirasa 200k g
Havug Sgr. . Pathcan 20HF grr Piring 5 g
Zeytimyagh | Bereviz 180 Er | Zeytinyagh ﬁz-::“ ST | Zeyiinyagh | Pomates Salgas: | S g
Kereviz | Pathcan Prrasa
Limim 174 ad. Tuz 2 Tz Zgm
Paiales B0k gr. Zeviin Yag | 10 g, Feylin Yag gr |
Tur 2 j
Ll S
Zeylin Yai [ g,
Havuy 5 a, Domates | 140 gr.
L 14 E:é';‘n 10y,
Piring 5. E:;g;’:“ 5 gt
Zeytingngh Icy#:::lh Tare [ —
Semizotn | Domaces Salgan I gr Fusulye Fasukye T4k gr.
SeriEiu 203 gr. Tz Jur
Tuz Zgn ﬁlli“ 10 pr.
Feytin Yag 10h gr. | -
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TATLILAR
Al 20H0 . Bufdiy |5 gr. Ayva 200 g,
Seker 75 g Cevie bt | 10 gr. Cevie Iei 10 g
Tz Sanl 15 gr. Frmdik 0¥ gr. Elmu 51 pr.
Coviz lgi 5 pr lneir 16k gr. Krem Santi 15
il 5 g, Ky Ik gr, | peker T3 .
Koy o
Fueulys 10 g | it 5.
Armut Ayva "
Asure Eourm |
Tatls e [0 gr. Taths " Targin 1.2 gr,
Misasla [ ar. I
Paarbusl b mr. |
Seker ol gr. |
Turgm il pr,
4 gr
Earanfil
Cevie I 15 pr. Kokao |08 g ; Un Sar.
Cuveridir |
=
Marinrin 20 g kol [0 gr, | Aldba vag g
Nigasla 20 g Nisasm | l0gr, Yumurts iZad,
Scker fall i Pealin 140 gr, | S 12 gr.
Cevilall n i5pn S 20b pr | Seker Stk gr.
ﬂrk:d".m“h Profileral |
Baklava | Yumura 1/ 1l ME | Scker o gr. l Misasin |2 gr.
"n"unﬁﬁ_ 2 gL i'\-’amlyu [T
| Curveridr
Yoamwrda | 1010 ad | e 0 gr.
i Fralin | ik ",
i Kakao Ygr
Ay gk Yaf 40t gr Kakao |08 pr, Hiskin Yag 15 gr.
. : LJaweriily i
seker 75 or. pikotain 10 @r. Cikaolaia 5 ur
Lin 5 o Wigasn | K gr. Murgarin 1 gr.
Dilber  Yianura I3ad, | Ebruli o Ppogig 10 gr, ERler  nNigasis o gr
LTTE BT Pudimg Pasin
il 200 gr. | Pralin 15 ar
Foker G0 gr. | &l 00 g,
Vanilva |2 qr. 'i Scker 15 gr.
Yumurta | 110 ad, [ Un 15 gr.
Al L

151K Faima™ : ] E
YER
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Wanilya 0,1 gr,
SYunmiris Iad,
Ekmek Kadayifi | 30 gr. Migasia | 10 gr. Fedik 6 ar.
FoaymukS Santi | 15 gr, Sl 2001 g, [rimik A g,
Seker T pr. Seker Bl g, Kabartma tozs |2 gr.
Iih gr
Yer lstei 7 I:::lt FEF ger, Margarin I5gr,
Ekneck Fidikly Findik
Kadayl Kegkil  [Waniyn 0.7 gr. pare Py Sokeri b gr.
Yumrta | /10 ad, | Seker 75 gr.
Un 30 gr
Wannilya (.5 gr.
I R ITITTTE 15 ad.
Mignasta 10 gr. Irmik 4 gr. Frivmibosse L0 gr.
Firing 14 gr. Kabartm 2gr, Kabaripa Toeu | 1 g
Iswem
S 20l pr. Margarnin | 15 gr, Scker Atk gr.
Fuidea
Hoker Sib e Saker] [0 zr. S il gr.
¥ 7 || ol
hﬂ:‘: -..':rﬂﬂll!,l‘ﬂ 0 gr Frstik pare Seker Thgr. I-;:r:'r:];.-.:::l L 12 g
¥ [ Yumuna 1/ 1. Toz Fsiik |6 gr. Owvalcks 1gr
v 3 g ;
Cevez igi Un 30 gr. Toz Santi 6,
Vanilya .3 gr. Wamly 0.5 gr
W LMTILIELL 115 i, Yumurta I,
Misasia b gr.
Migastn 0 gr. | Frambuag | 10 gr., Ay cigck Yaf [ 40 gr.
K ahartma
Sk | ! X
00 gr Tom 1 gr. Sckor T3 grn
Schker Al mr. Selior 10 g, Un 25 pr.
Wanilya 12 gr. b1 | &0 g, Yummurta 17% ael.
Frumbuazl ik Ll Frambuazh W i Hamim
1 Kesghkiil | Frambunz 15 gr. Rulo Pasta | Owvaleks | | gr., Cidbegi
Toz Santi | G gr,
Wanilva (0,5 gr
Yumurta | 1,5 ad
Migauta f .
Far k ERE




Ceviz Igs 15 gr Irmik 10 gr. am Fistfi 5 gt
Margarin 20 gr. Margarin | 1 gr. Irmik S0l gr.
Nisusla 20 gr. IMava |1 gr. :ﬁ“m"‘"““ﬂ“ Sgr.
Havug : Hurma | Pudm irmik .
xilinii peker Liid 2 Tatlisi Sokeri 0 . Helvas: Margarin 20 gr.
Ln 25 ¥, Bcker 75 gr. St A0 gr.
Yumuria I/,  Un Al gr, Seker 60 g,
(R
Y urmrta =y
brmiik 30 gr. :';“"' 15 gr. Ceviz Igi 10 gr.
En 300 gr. Kabak | 350 g, Karbomal I or.
Scker Ol 2 ' Sekoer il gr, Bargarin 25 gr.
bkl [0 .2 Kabak o T
Puding ya Rl Tautlsi Kallurabasn | 7% Ex.
LT AL Ui Sl gr.
Pralin 200 gr. Sl 20 gr.
Yumeria 1 ad
haya 1 pr.
T H.Cevizi Findikigi |1 gr. Migasta | 10 r. K.cstane 30 g
Pudm
Kemalpasa 30 pr Sckeri 5 pr Kubartmn Toxn | | gr.
seker al} gr, Sl 200 gr. Seker 0 gr,
| Sekoer Sl par. i fatl g,
Kemal Vanilya |02 gr. | Kestancli [ 12 gr.
Paya Kazandibi ad o Kare i
Tt Yurmuria ;d Pasta | (gleks | gr.
Tune Fiustd T
Vanilya 0.5 gr.
' | Yumurta | udd.
N:a.u:r-lu 1 gr.
Kestane 30k pr, Jole [0 ar il Tk gr.
Kabarima Tozw | | gr, Kirar 20 gr Scher 40 pr
Kestaneli |7 Kivazh I |
Hulo Pasta ol Keglkiil i S Karamel Vamiiys -
Yumuris ol

|
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hexleis 1 gr. Vanilya |2 gr.
Toz Santi i e, Yuomrtn | 1010 addl.
Vianilyi 115 gr.
Y umurtn 1.5 acd.
Migastn K gr,
f"_hi'l:-liﬁ[u [k gr. Ceviz g | 10 pr. Lirmon Tz I gr
Kok B g, Kaduyil [ 60 pr, Murgarm 20 gr,
Mizista Hur Kavmak | 20 pr. Miya 2gr.
Krem o 20 g Kiinefe Saker 3 gr, Lokma | Hcker Ti gr,
bl e Tailis
Saoker il g, Pevnir A g, Lin S0 gr.
Y umuria (RN EITTN
Prulin Sar. =
Muz ) gr. Jile 1 10 g Ml 10 g,
Kibarma Tozu | | gr. L TF 20 gr. Kabartma Tozu | | gr,
Seker ah"'g.- Migasia H g Reker g,
Sl Wl gr. B 2008 g, L Bl g,
Un 12pr. Seker B0 gr. Un 12 g,
Muzlu | Ovaleks I g, Muzlu Vanllyt | 2 g, Muzlu | Crvaleks | gr.
hoare Pasia hoeshill 0 Kuby Fasta
Toz Sanii f gr. Yimuria ad Taoz Hanti 6 gr.
Vanilyn 0.5 gr. Vanl v 0,5 g
Yusnurta I o, Y umurta 1.5ad,
P agaisilai
Migasta 0 g " 16 gr.
Hindistancevizi | 10 gr. Nigasla | 10 gr, Ceviz lgi 10 gr,
Ik M gr. S 2008 grr Margren agr |
Seker fll pr. Rade Seker i g Ramsn | Seker 75 pr.
i Keykiil . Tathss |-
Lin 2ui pr. Vanilya |02 gr Lin S0 g
/
Yapmria I ad Yumuria .'Ldm Yumurta 1140 .
Ceviz, Igi 13 gr. Kaskau 0.8 gr. limik 10 gr.
Sarsharmn | Morganin 20 pr, Supange g:::;::r Mhgr, | Scherpare |Kabortma e |2 gr
Migasta |20 gr. Migustn Fer. Pelargarin 15 gr
'il o
=t
Kidr ) CalIsie 1|
1.F',|.r|ﬂ3|1 Divetisyen 1]

- Lo
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Seker 6 gr. Pralin 10 pr. Pudra Sckeri L gr.
U 25 gr. St 200 gr. Seker 75 .
¥ urmuria /10, Seker fill gor. Un I0ar
¥ it Ilu.l]lﬂ Vanilya 0,5 or.
¥ umurta 175 qul,
Coviz lgi 15 gr $E‘;'Wi 40 gr. Carn Fistifi S,
Koaclaw | 4tk gr. scher 75w, i :
O Ll | Tutemba | il — iad
Kadavif | Scker 75 gr. Tathss | Un 25 gr. - Scker Al g,
Mogice e vai 0 ogr
Yumuora | 153 ml, Plurparin 20 gr,
Ay cigok Yo 40t gr Ceviz Iei | 15 gr. bncir 20 g
Margnirin 10 gr. Kadayval | 60 gr, Soker 75 gr.
Verlr Beker T8 pr., Yassi Kaymak |20gr. lncir Toz Santi 15 gr,
Parmug Kadayil .
B i T, vt e [TEan | MR [ oTa g
143 nad,
e it Si 5 gr.
MEYVELEHR
Armug 200 gr, Ayva 200 pr. | Cilck 2000 g,
A i A
i yva el Pudra sekeni |5 gr.
Elmza Elma M) gr, Karpe 'F-'.ﬂq‘ll.:z S0 e, Kavun Karvun S0 gr.
Kuyisi 2 gr. EI:TIEI TIHD pr, Kirnz 2000 gr.
Kayis Erik Kiruz
Can Erifiz | 200 gr.
Muz Muz [lﬂﬂ gr. | Mandaling | Mandalina | 200 gr
Portakal | Portakal 20000 pr. Seftali Selhuli 2000 gr. [Izim Ulam I gr.
EOMPOSTOLAR
Wl g Cilek ilek 0 gr. Elma F i Al er,
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Kompostosu | Seker 4 gr. Kamipostasu | Scker 4 gr. | Komposiosa | Scker 40 gr.
Ktk tamin 1gr
Al Formmz
Koy gr. i i Efik itk gr. Ko Gk g,
H.l.:-'lll kiraz
Kompastosu an Erik Kompasiasns
Boker & Kaitgsostos | Scker 4l gr. Seker dil pr.
Kuru Uiedlim b Kazileik 0 gr Visne il gr
Kurs Uziim il Kubek [ . Vigne |
Kompastosi Solier ::l Ko mpostissi Scker 0y Kompstosu Scker e
SALATALAR
Beynz Lohana | 200 gr. Catliston | or, Aysberg 145 o,
Baber
Liman 14 ad, Dopmaitgs | 130 g2, Dommies S .
[Perentu 1450 ml Liman 14 add. Limsm 14 od.
Feytim Yagh L er. Miasaliunoz | 1250 ad Mlayilinmo 150 md.
LB:‘-"; Mg Lih . Coban | Salainhk | 50 gr. | Domatesli Zeviim Yag s
Sala Salata Aysberg,
i 2pr Sukata 2
Tuz Sogan 20 gr. Tuz
Leyiin
5
g B
Tuz 2pr
Euru Fasulye &l pr. Havug 2w gr. Aysbery 145 ad.
¥egil Sodan 20 g, Limon L4 ad. Havug S0 gr.
Limon 14 ad. Maydanoz | 1/50ad. | Havegha [inon 174 ad,
Fasulye Havug Aysberg
Piyazs  'Maydanoz 1/50ad. | SOWIR [ Fevtin Yo | 5ar Mlayddanine /50 nad.
Salata
2gr B
Noummrtn bopaz | L d, Tux Zeylin Yal 5gr




i3

i
feyiin 200 . Tup %
Zeytin Yai 5 pr,
=
= gr
Tue
Sl r =
Divmites Hovug TRk g, Hawug S0 gr.
Huvug S0 gr Mor Labuna | 100 gr, Mor ahana 50 gr.
Mar Lahnna SO gor Limaon 114 ad, Aysherg 145 ad.
Kivircik 175w, Mavdangz | /50 ad, Limsn 144 ad.
- Mevsim
Kargk Ioolamik S0 gr Meneky | Zeviin Yagi | 5 gr. Sulgta | Misir 200 g1
Sabatn € Salata
g {Kas)
Limion 14 ad Tuw Zeytin Y LS8
2gr
Feytin Yafn Spr Tuz
Maydonoz 1750 adl
Domates 50 pr. | Aysberp 1/ ad. M Lahuns 200 gr.
Salathk 50 pr. Misr 10 gr. Ltimom TETR
: wshesglavirce: || c oy Limon 14 ad. Maydanaz 150 ad.
Lirmon 14 el Mawdanoe | 150 pd Firytin Yag 5 gr.
P:;*;:::“ Masirk Muor
b Aysherg | Lahana | 2 g
s Maydare £ 50 Salata | 25Ytn Yafs (5 gr, Salata | T
g
Zoytin Yag Sy Tz
T
= &r
Tuz
Curliston 130gr
i 30 gr. Yogur! w2l Yoguar | St
[ormates 75 pr. Salatalik S0gr. Sanmsak Lgr.
Sihpay " Cacik T taytant a i
.5
Salmalik 75 pr., Mane & Derentu | .
s
Fiatn
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Leylinyagn | Sgr. Mane lgr
Tuz 0, 3pr Leytinyafh | 2gr,
Tuz 0.5gr.
Y ofurt 150gr. I
Havug | Havie SDgr, Kansik 1500r,
Tarator Tursu
Karimik
Sanmsak 0.1 gr. Tursu
Zeylinyaf gr.
Tuz 0. 5gr
DIYET PILAV VE MAKARNALARI
Ay gigek Ay gigek Ay civek
Eriste Yag 5o Maharn Yagi S e Piring | Yai 3 g
Ensie Al e, Cesitleri Slnkarmn dil g, Pilavi Piring S0 g,
MEYVELER
A i Armuit 2000 gy Avva Awvi 20l gr. ﬁ;h {Cilek 200k gr
Elma Elma 200 gr. | Karpaie Karpues 5l gr. | Kaven | Kavun 500 gr.
Kaym | Raymi | 200 gr. | Kirmun Karmzr Eik | 200 gr. | Kiraz | Korg 200 gr.
Erik
- |
Ao Mus 2l gr. | Mandoling Mandaling 2000 g, |
Portakal Portakal 2D gr Seltal Beftal 200 g, | Uz | Czom | 200 gr,
DIVET TATLILARI
e Armoud 250 gr. Kin 20 g Miznstn [k gr.
Fims Gcker 75 gr. | Seker 4 gr, St 20M) pr.
¥ viali :
Armut MTI:“'L; Vanilya | 02 gr | Muohallebi | Scker 40 g,
Tatlis 7o
Yumurtn ol anilyn 0,7 gr,
Pelic _Hmm . Tatlandirieils Mgt 20 gr. Tatlamdirs e i
SekerTatlandine | 401 5g Muhalleld | Totlonderes | 1,5 gr. cily Tatlanchre I.5pr.
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so il SHHag | oo 200 gr.
B,
Vanilya 0.2 pr Vanilya 0,2 gr,
MNigasta Tih gr.
Mijosta 10 gr.
Pirting 5 g
= [}
Siltlag Bl 200 g,
Boker &0 gr,
Vamlya 0.2 gr.
DIYET KOMPOSTOLARI
Aywa Aib pr Cilek M g Elmn M pr,
Scker 20k Seker 20 gr. Seker ) gr,
Axva Cilek Elimy
K ompastngu 1pr Komposiosa Kompostasu
Ktk tasgen
Ky 30 pr. i | g BT, K irie 30 gr
Frik
Kaymsi - — Karnuz Erik Kirnz
200 g, E 2 . ke E;
Komipostasu e i Kompstnsu Feker 20 g Rhompostasu i A
Kuru Lziim 0 gr. Rumlesk | Mbgr, Yigne M gr,
Seker 20 gr Seker g, Seker B
Kuru Uziim Kok Visne
Kompaystasu kamposiasu Rompostasu
ARA OGUNLER '
Kakan s gr Elina 0 gr __.a.y vicckyags | 20gr
Marmclit ! L
byt
Uvertiir gikolata | 8 gr. i‘;x : G TS K uiru [ llen 3gr.
L]
Cikolatal Elnualy Kek
Puding Mizasia 0 o Kuerabive | MMargann 20 gr. Ohwabeks 2 e
Pralin K ar. Pudra seken | 10 gr St 5 gr
St 150 gr. LUn 400 gr. Seker 20 pr




Seker S0 gr Yumuria LA ol Un 30 gr.
Vanip 2 g Wumri L-’IZ
i
Y usmiria :ldm
Aygigck yain | 40ge, ;‘E Ll T Alba vag 28,
Patates 0D e ;:::”“"’ 0.5 gr. KinkFindk | 4,
Drvnleks IS gr. Mayu 4 yr-
Patates Mufiin . 1
Ewiviraant Kek Sl I gr, Puskalyva | Scker 24 gr,
Seker 5 g [ Un 70
s
1 35 gr. Yiimuria s
imaria 142 ad.
Un 15 pr, Un W5 pr Alba yog ;
Carliston I5
Drrmates 5. Bibet 5 gr, MarmelatPralin M
Kagar F"-".'-'I-'IIH 20gr: [mmrtes 5, Mava 4 pr
; ; h":isur 15
Marg T ar, 200 g,
R I HI.' I'll21||'1:ir| ar Mﬂr ar
K
Maya 2gr. Mlaminr 1 gr. Lin i
Pizza ﬁah::i Pongik 173
Salim 10k r, Margarin 1T gr. ¥ muria i
Saniia EOF ger, h BT 1gr
soker Xy, Misar ;E_I
Bayuh
Tuz | gr. Feytis Sgr.
Sekor 2 g,
Tuz 2.
— 5
Mahlepti | M B L i [ | S| gy | S il
Paskalya Maya dpr Muya 2.5 gr. Shmit Muya 2.5 g1,
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Yukanda yazil olan yemeklere giren malzemeler kazana girecck net gramaglars
ghstermekiedir. Bu gramajlara ve igeriklere aynen uyulacakur.( Om. : Er kemiksiz ve gorinir
vaglar ayiklanmig), sogan ve patates soyulmug, spanak yikanmis ve dofiranmis, konserve ve
turgular siziimis bir porsiyona girecek net agirhklardir. Kamabahar ve semizotu gibi antik
oram yliksck olan sebzeler fire yiizdesi dostinilerck fuzla siparis edilir).

Kahvalti ve yemeklerde kullamlacak kumi gida, sehze—meyve ve digier viyecek maddeleri
ekte verilen Ozel Teknik Sartname hikimlering uygun olacak; mutfaga verilmeden dnce diyet
uzmani ve dier ilgililerden olusan muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecektir,

lage listeleri olmayan vemeklerin iaseleri kontrol komisyonu tarafindan standart tanfeler
kullamilarak olusturulup uygulanacakur.
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ETLERIN TEKNI TNAMESI
KIRMIZI ETLERIN GENEL OZELLIKLERI;
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Solungag kapaZs kapalr ve koyu kirmzr, adale kism elastiki ve ig organlan temizlenmis olmalidir, Parmakla
deriye busildifinda, den hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu olmamahder. Balikia kan palitese,
bere, giiriik olmamahidir. Strafor Kutulards buzlanmis olarak, + 4 "C'de teshim edilmelidic. Baliklar
sogutuculy  (frigonfik) arabalarda tasimalider. Baliklar plastik esash ambalaj iginde tekli veva ¢ift sira
halinde, izerlen jelatinle kapali olacak gekilde teslim edilecekti. Baliklar ginlik olacaktir. Baliklarin baglan
ghinmig olmalidie, Nakliye araglanmin i yizeyleri diiz ve temdzlemmesi kolay olmali, avm anda su
Uriinleriyle, bagka Grilnlerin bir aruda tagimmas: igin kullandmamalidie. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil
eden soromlu kigi bulunacakir, Urinler Gedu Hijveni Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar fein Orel Hijyen
Kurallart Yonetmeligi ve Tiirk Gida Kodeksi Gida Katkr Maddeleri Y onetmeligi nde tammlanan kriterlere

Tam Griinlerde Tanm ve Onnan Bakanh@indan ssletme onay belgesi alinrms olmalidr,
Uriinlerin teknik dzellikleri Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi'ne, yimeuneliklerde
gergeklegen tim degigiklik ve veniliklere ve ilgili TSE standartiarag uygun olnslihr,
Urlinlerin  mikrobiyolojik  tzellikler agwmdan Tirk Gula  Kodeksi Mikrobiyolojik  Kriterler
Yonetmeligine uygunlufu csas almocakor. Aynca agafida verilmis olan mikroorganizmalann
bulunma wrah fina dikkat edilecektir.

a.  Salmonella spp. 23 g"da bulunmamah

b. L. monosytopenes 25 o'da bulunmamal

¢. E.coli 0157 H7 bulunmamali

d. Staphylococcus aureus (kob/'ghs x 102 - 5 x 103
Eder, taze ve olgunlagima stiresini tamambunmg olacaktr.
Dondurulmug veya geiilmily olimayecaktir | lirtnler mze olacakir,
pH Tiirk Gida kodeksinde belinilmis lmitler iginde olacaktir,
Eiler Erkek danadan clde edilmig olacakur. Karkas olarak gelen, damaali etler kabul edilecektir.
Etler 5996 Sayih kanun ve huyvansal mdalar igin 6zel hijyen kurallan yonetmeligine ve Tiirk Gida
kodeksi yinetmeliklerine uygun dretilmiy, muhalam edilmis, pakeflenmis ve etiketlenmis olacakir,
fdare bu mevzuat ve yinetnelikleri gergevesinde HACCP kriterleni ve izlenchilidik mevzularmda
tom yetki ve belgeleni istevecektir.
Etteki yug oram % 5' 1 gegmeyecektir.
Etlerin ig isas mimimum 0 °C maksimum +4 *C olmealidir,
Gelen Orinlerde herhangl bir boeulma ctmeni, renk, tat, koku degisikligi veyva yabanc: macdde
belidendiginde mal shinmayacakir.
Kullanim sirasinda gorilen herbangi bir koku ve renk degisiklifmde veva pisinlme simsinda
phrilebilecek bozukluk sonueunda kollanidan Uriln miktanm ve olusacak maddi zarackan yilklenici
firmanin kargdamass zorunludur,
Tork Gida Kodeksi Mikrobivolojik Kriterler Yonetmeh, Ek-1 Ei ve e frinlerine ait
Mikrobiyelojik degerler referans alinarak mikroorganizma‘toksin‘metabolit aramalan yapimaludir,
Yerh mengei et olacakir.
Bu teknik sannameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
Muayeneden gegmeyen drtinler aymi gin suat 10200° ¢ kadar teknik sartnameyve uygun nitelik ve
kalitede dirtinlerle degistirilecektir,
Uriinlerin siparisi, fivatlandirmas: firiiniin net afurhif dzerinden yapalacak olup, brilt afirim
dikkate alinmayacakur, (poget aarhid, kutu agirfhf vh.)
Idare istedigi takdirde viklenici frine ail (rdareye gelen diriin partt numarasim tasivan) Axiksel,
kimyosal ve mikrobiyolojik anuliz sonuglinm isteyehilecektir, Y iklenici numuneyi  analize
genderecck fen yakin kamu, kurum ve kuruleglan resmi bir kurumdan verilmis; Tarim ve Orian
Bakanhigi 1l Kontrol Laborawvar Midariakler, Veteriner Aragtrma Enstithsi Bagkanhklar,
Sathk Bokanligs Hifzissibha Bagkanliklen, Tork Stndartlan Enstitbsiine bagl Inboratuvarar,
Universite laboratuvarlan, Belediye gibi ) ve idareve sunacakur. Gerek pirdldigi duromda iirin
tekrar resmi bir kuruma  analize gondenlecektir, Yoklemici bu snaliz bedelini ddemckle
yikimiddir. Uriin analiz sonuglan alinmasma kadar ki gegen slregte viiklener firma sariname
dzelliklenini tagiyan baska bir firini idareye getirmekle yitkimbidir.

BALIK TEKNIK SARTNAMESI

uygun clmaldir,
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Parametre Ekstra A B Kabul cdilemez
= conh ve parlak renk kaybe | - canh fakat | - sobmus, len | - solgun, donuk
Deri vok purlok olmayan | kaybeden renk | renk
= bam tirlenin igi, karm ile | renk. - balygin derinin  ¢tten
sart mrasinda agik renk farks | - kann ve st | eglmesi ve | aynlmas
renk farks daba | derisinde
—— g, katlanma
= gelfal ve sulu mukoen, | - hafif buliouk | - stirniiksdl | - sdthi mukoza
Mukoza stimiksd madde, rihozn mukoza - donuk  renkie
sityeinm degil
- dhshiikey hafaf | - yass!
- dighlikey (sigkin) seffaf | ¢okmils sirydomsie - merkerde
ek kornes vansunalar komea ighitkey - siii G
- siyih parlak goz bebefi glisteren tabaka | - saydamsiz piz | kornea
- sivah, solgun | bebegi - gri renkli piz
'| giiz hebefi - gz etrafinda | bebegi
kan vamilmas
- mukoza yok - hafif. berak | - saydansiz | - il finwedi
Solungaclar | - daha a7 renkli mukoza lekelern | muboea miukoza
iparlak - renk kavbing | - sarnmtirsk {slimitk=i mudde)
_renk) ugiramis
= mavimer, yar seffaf, | - kadifemst, hafif | - saydamsiz
Et piiriizsiiz, parlak cilaly kegemsi | saydamsez
{karmndan - orjinal  renginde  bir renk  hafif
Kesit] degisiklik yok degipmiy
- I boyunca | - hafif peimbe - pembe - kerrmaz
Omurga renklenme yok - yagnsk - s yapigrk = yapik degil
- ayrilmadan kinliyor.
- bibrekler, difier organ | -  bibrek  ve bilbrekler, | - bobrekler diger
Drrganlar kalintilar Ve organ | difet organ | diger orgnn | orgen  kahinilan
igindeki kan padak kirmin | kalintilan kalhinilarnn — we | vie kan
donuk Kirmez 1Y soluk | kahverengimsi |
- kandn renk | ki
kinyhy e i
- sk ve csnck  plriizsiiz | - esncklikie | - hafif yumusak | - yumusak  ve
ylizevli azalma ( pevsek) gevsck
Et eaneklik az - kolayvea denden
. cilaly | avrelan pullar
(kadifemsi)  wve | - plnizlh yilzey
salgun yilzey S —
Karin  par | - lunsmen ete yapisik - yapastk - aF yapisik - yipagik dhe il
(periton) |
Koku - deniz yosunu kukulu - oo kil pne de | - hafif ks - ki
(solungaglar, deniz yosunu
deri,  karn kokulu
boglugiu ) - ___




1,
£
3,

q,

{1}
I,
12,

13.

15.
16

17

TAVUK ETI TEKNIK SARTNAMESI
Uygun oram ve yartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gegigini ghsteren damga olmalidir,
Rengi beyae olmaladir.
Yikeeyde kavgan bir tabaka |, sivah leke, morluk. suri-yesil renk, dip tityler olmamalider. Tity diplerinde
tam veya yan belingm kan lekelerin olmamaldir,
Tavuk eti bozulmamss, kokugmamis, acelasmanmus, donma yamgina  uframamg, (elin - viwey
Kisimlannda olugan muntuzam olmayan ve znmanla penisleyen san lekeler, koku simemis, kendine
Oy renk, koku ve ghrinste olacak, afir kusurlu olmaviciktir,
Etlerde yabanot madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan  maddelerden stilbenler, amabolik
steroudler ve zeranol bulunmayacakor. Tiyobarbiturik asit (TBA) degen yiirielikie olan TS 12326
daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktan, PH deger yiiriiclitkte olan TS 12326° de belinilen
Limitlerde olacaktir. Antibivotik kalintist bulunmayacakir.
Etler kagektik olmayacakur, Etlerin muayenesi gozle, elle, koklanarak, haglandiktan ve kendi yagmdn
kvrardiktan sonra kokusuna bakilarak, wrtilarak yaplacakur.
Tavuk bonfile etr, kemiksiz ve denisiz olarak seslim edilecektir,
Tuvuk but'un ortalama agichi@ 330 gr almaldir. But pasealanna bel kemidi dihil edilmenys olocakir,
Butun kuyruk sokumo alimms elimalidie.
Tovuk pirzola’mn ortalama agadig 250-260 gr olmalider,
Gioglisler 600 gr'dan asa@ olamayaczkur.
Tavuk etinin ki gribi ile dlgili rape builunmadschr.
Tavuk etinin ambalajr, oluklu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira veva iki sira halinde
dizili ve arada jefotin obmaldir. Tavuk etleri, igindeki maln dogandan gorinmesini engellemeyecek
mitelikie polictilen ve benzen malzemelerden yapilmiy ambalujlor icenisine konmus sekilde teslim
edileecktir. Nakliye ambalajlar; viruk, delik, patlak, sk, yag emmig, nakliye ambalajin ig yozeyine
niifuz edecek sekilde kirlenmiy olmayacaktir. Ambalajin ek verler dogilms olmayacakiir.
Tavuk etleri ambalajy Geerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmamn getireveg
raporda asagadaki hilgiler, silinmeyecek, boaulmayacuk sekilde okunakh yazslmaldr;
# Tavuk etlerinin tipi, siufi,
* Kesim tarihi.
¥ Teslim Larihi,
¥ Veteriner hekim onay,
* Teslim eden firma adi ve kasesi
v Uretim ve son kulkunma tarthi

- Her ambalajda bulunan etlerin aym ¢esitteki, en bityiikle en kiigiik parga arasandaki kittle fark % 20°

i gegmevecekir,

Tavuk eti dondurulmus (soklanmis) olarak teslim edilecektir,

Etler frigorifik araglarls muifaga ulastinlacak, depoya teslim edilecektir. ve teslim sirasmda derin
dondurulinug etler ghziinmeye baslamig, ¢oziinmiis. yumusams i da s sibis olmayacakir
Tavuklann iglerinde su olmayacakir.

- Teslim aminda etin i sicakh@, dermn dondurulnus etlerde (<123 °C* den yitksek olmavacaktir,
15.
19.
20.

Tavuk eti hastane deposuna teslim edilecektir

Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden soromlu kisi bulimacaktr,

Gerek gorildigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecefi yer ve zamanlarda giderleri yilklenicinin
karsilanmak fizere analize tabi tutalr,

. Tavuk eti Gida Maddelen Meveuatinim vygun maddesindeki zelliklern tagiyacakiir,
- Yukandaki belirtilen evsal, talepte bulunuban binttin tavuk gesitleni igin gecerlidi.

HINDI BONFILE TEKNIK SARTNAMES]
Hindi bonfile ctinden (derisiz), boyutlan 25 x 25 x 25 mm +5 mum olacak sekilde ANV
hazirlanmas olacaktir,
Hindi eti, bozulmamus, kokugmanns, koku sinmemis, donma yanigma ugramamig olicakir. Kendine
degh renk renk, koku ve tatta olacaktr.
9-15 kg arasmda degizen hindilerden kesilmig olduguna dair rapons bulunacakir,
Her ambalagda bonfilclerin en biyio ile en kigugo arasmdaki kiitle fark: %20"vi gegmeyeceklir,
Ral dmril: 0°C "de 10 gin, -1 8 "C 'de 9 ay olacaknr,
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Bonfileler, frigotik arglara mutfaga ulagtinlacak ve teslim sirasinda derin dondurulmu; ctler
glzinmeye baglamig, coziinmily, yumusansg, su salmig ol mavacekiir,

Hindi bonfile, hastitne deposuna teslim edilecektir,

Hindi etinin kus grbi ile ilgili raporu bulunmalidir,

Entepre tesislerde dretim yapldif

- Tarum ve Orman Bakanhg@ tarafindan onayl olmabidir,
» Tanm ve Orman Bakanlify tarafindan venlen veteriner saglik rpor ve dezenfoksiyon belgesi olmaly,

bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tanihi, viklenici ismi ve kagesi, adet, agichi, markas: ve ba
belgelerin o ete ait oldugunu ghsteren sen numaras yer almahdir,

. 4 torba'koli {20 ke'keli) olacak sekilde koli ile teslim edilecckti
7 &

CHuklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki siea halinde, aralannda jelatin
ambalay olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler: yirtik, delik, patlak, islak, vad eminug, wmbalajm ig
yilgline nitfuz edecek sekilde kirlenmig olmayacaktr. Ambslajm ek verler dagilig olmoyacakir.
Kolilerin tizerinde ffrma adh, adresi, nel miktan, iretim ve son kullanma taribi vazlh elacaktar.
Hindi etleri ambalaji iizerine veyn ambalajlar icine konulacak ctiketlerde veya firmanmn petirccef
raporda wiaidaki hilgiler, silimmeyeeek, bozulmayncak gekilde skunakl yazilmalidir.
¥ Bu standardin isareti ve numarass,
¥ Hindi etlerinin tipi simifi
v T.8
¥ Kesim tarihi
¥ Teslim tarihi
¥ Veteriner hekim onay
¢ Teshim eden firma adi ve kagesi
¥ Uretim ve son kullanma tarili
DANA CIGERI TEKNIK SARTNAMES]
haracigenin sihhathi hayvantardan alndain vetcriner trafindan belirlenecek ve genel pirlingigler
itibariyle kusursuz olacaki.
Karaciger, ylireksiz ve kughag olarak sihhi ambalajlarda teslim edilecektiv. Kurunm: cigert biitiin veya
tegaralik olarak da isteyebilir. Eiler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, sopuk zincirde, hijven sartfanna
uygun sekilde kunoma ulashmlacakur.
Dondurulmug olmayacakiar.
Entegre tesislerde iretim vapilralidir.
Tarim ve Orman Bakanligy tarahindan onayl olmalidar,
Farim ve Orman Bakanhgs tarafindan verilen veteriner saglik rapors ve derenfiksiyon belgesi olmali,
bu belgelerde elin kesim tarihi, teslim tarihi, vilklenici ismi ve kasesi, adeti. agichg, markasi ve bu
belgelern ¢ ete ait oldugunu gisteren seri numaras: yer almalidie
TURK SUCUGU TEKNIK SARTNAMES]
Kendine tzgii tat ve kokuda, nonmal renkte, vumusak vapida clmals
Kesin yilizeyi mozaik gorinim vermeli, hava boslugu bulunmamalidir
Normal vagh (en ok %030) olmals, yapiskan yapi girilmemelidir,
Sucuk %20 dana etinden vaplmig olmahdie
Killenme olmamali, ic organ ve bag dokusu, bova ek trmakl hayvan etleri igermemeli, ambalajls
olmalidir,
Tanm ve Orman Rakanhif tarafindan onavh olmalidr.
Tiirk Ginda Kodeksi Et Urlinleri Tebligine uypun Gretilmiy, ambalajlanims, etiketlenmiy, igarctlemis,
tagmims ve depolanig ofmalidr,
Firma gsmi, fireting tarihi, son kullanma taribi okunakl bir bigimde yailmadicir,
lgeri@i protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmiclidir,
SOSIS TEKNIK SARTNAMES]
Diolgun, krmmiziya yakin renkie, diizgtin ghrinaghi, gevick, kendine G20 1 ve kokuda olmalidir,
izerinde Ickeler, kaf, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalbidir,
Tek tmakli hayvan eti, ic organ, bova icermemelidir,
Uszerine parmakla basildiginda iz kalmamaly, kesildiginde bigaga vapismamalidir,
Hafif iitsiiln, balaratl, haglannug et lezzeti ve kokusunda ve ambalujl olmalidir,
Tanm ve Oriman Bakanhg@ rarafindan onayh olmalidir,
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Tirk mda kodeksi et dirinkeri teblifine uygun dretilmis, ambalajlanms, ctiketienmis, isarcilenis,
taganmig ve depolanims olmaledic,

Firma ismi, Gretim taribi, son kullanma tarhi okunakl bir bigmde yazimalidir,

Igerii protein, yag ve karbonhidrat olamk befirtilmelidir.

- Sosis %0 dana etinden yap Iy olimaladir.

SALAM TEKNIK SARTNAMESI
Kendine has giirliniiy, renk, lezzet, koku ve aromada olmalidr,
Salam kiliflan parfak ve gergin olmaly, kiliflarda yank ve ¢atlaklar kilifla dolgu arasinda bogheklar
bulunmamalulir
Uzerinde lekeler, kif, yapiskanlasma, cillemme ve keseciklegmeler olmamalidir
Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde hava
boslugu cidarlarda hava boslugn ve renk degigikiigi olmumall yapigkan olmamali, vag pargalarinng
rengi kendine 6zpi olmahdir, Kesildiginde bigaga yapigmamalidir,
Tarim ve Orman Bakanh i tarafindan osayli olmalichr,
Turk mda kodeks) et irinker teblifine uygun iretilingg, ambalaglanms, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmis ve depolanms olmalidir,
Firma 1smu, Gretim tarihi, son kullonma anhi okonakh bir bigimde vazilmalidir,
Igeniiii protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.
Salam %90 dana etinden vapilnug olmalidar.
EKMEK TEKNIK SARTNAMESI
50 gr agirh@nda yuvariuk ckmek olmahidir, Divet igin kullanilacak ekmekler tuzsuz ve kepekli veya
tam bugday olup, tim ekmekler tekli posette gelecektiv. Ozel diyeti olan hastalar icin hekim istemi
dogrultusunda fzel igerige sahip ckmek diretilecektir. Ekmek tzelliklen degistrildidi rakdinde, hastane
diyetisyeni ve idare tarafindan yilklenicive | hafta éncesinden hildirilecektir,
ok ghzenekli olmamali, ortadan ikive bilimiip sikistinldiktan sonra serbest birnkaldigmda eski halini
almah, vapimip kalmamali. Yani csnek olmah (siingerimsi yapida  olmal.igerisinde  partikiil
barndimamals (un, hamur, e vs.).Yabanet madde icermemeli, temiz olmali, rengi ne cok stk nede
cok koyu olmaly,
Kabuk kisnm igiyle uyumlu olmaly yani ayren bir kabuk olmamali Kabuk renk dagilim homojen
olmalsdir,
Tadmin ndtr olmas gerekic. Yani un, e, hamor ve, tads olmamabidie, Homojen tatta ve goeiniimde
olmaledir
Ekmegin dis dzellikieri digarsdan hakildiinds iy pismis, kabarmig olmali, basik ve yanik olmalidir.
Ekmek tkiz, hamur, ekmegin iginde un topaklan, ipliklesme, biyik yank ve hava bogluklan
olmayacak. Iginden yahaner madde gikmayacakir, Firndon giktiktan en az & saat sonen tespit edilen
belird: bar nFirhikta olacakoe.
Imalstta ekgi maya kullondmayascak, pres maya kullanilacakiir, Tuzsuz kepekli ekmegin iginde katk
maddesi  bulunmayacaktr. Ekmekler gida maddeleri  thzigd ve beledive gida maddelen
nizamnamesindeki evaafia olacakir
Yiiklenici ekmegi kurumun istedii yerlerden temin edecekiir,
TESLIMAT
Ekmekler, firmn tarnfindan hastane deposuna teslim edilecektis.
Ekmek teslimatmda firmaw temsil eden bir kisi bazir olacakin,
Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacakor, Kink catlak, vagh, camorlu, kirli kasalar
ckmek konulmayvacaktir,
Ekmeklerin taginmuss firmaya aittir, tesliminds aynica s dereti talep edilmeyecekiir,
Ekmicfin getirildigi arabalar temiz olscakur. Ekmegi tastyan personeli ozel mulumu, ¢ldiveni ve
maskesi olecakur, Getiren personelde sakal ve iyik olmayacakir,
Ekmck, deliksiz kasalarda tck s dizenli dizilmis, izeri lastikli bez bone gecinlmis sekilde
getintlecektir,
Ekmekler wek ek swylacak, ckmek raMannaidolaplarma) iting ile dusibecektir,
sIPARIS
Citinlik ckmek talebi en geg saat 9.30-10.00 saatlen arasinda Hastanelerimize teshim edilecektir,
Ltnkik bildinden  sipariglerde bir defigiklik oldugu akiirde durum  kuruma 1 plin dnceden
bildirilecekrir.
TIRNAK |
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Extra — Extra veys extra undan yapilmug obmalidir,
Su miktan % 38°den fazly olmamah, 1yi pismis ve kabarmig; nonmal manzars porinimia, keku ve
lezzeti ivi olmalidir,
Yanik, lamur ve yapiskan  olmamal, Belediye twrmafindan  tespit  edilen afrlifiin  altinda
bulunmamalidic, Ambalajda Gretici yiklenici ad, net a@irhid, imal tarhi yazh olacaktr,
Tartm ve Orman Bakanh@ tarafindan onavl olmalidir
Thrk gula kodeksi unlu gdalar tebligime uygun  Gretilmis, ambalajlanmug, etiketlenmis, isarctlemis
Jdaginmuy ve depolinmiy  olmaldir.
Ambalajda tretici yilklenici ach, net agerh £, imal tanhi vanh olicaktr

SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

YOGURT TEKNIK SARTNAMESI

ACIK YOGURT
Dhg Giortinilg: Yogurita gozle gorilebilen kirlilik belirtisi ve renk de@isikligi ol mayacaktr,
Parlak, siit renginde temiz ve homejen yapeda olacaktr,
Yofurila serum aynlnssi (vani yofurdun srasmn ayrilmasi) olmayacak, gatlak ve gz kaharcifin
bulunmavacakiir.
Kivam: Kagikla abman kesit dolpun kivamda, dlizgiin yapida homajen olicak, Kangtinldigusda koyu
bir akicilikta ve serumu (suyu) az ayrilan yapida olacakue, Kby yapids olmayacaktae.
Dille damak arasinda kolay dafiimayan veya az daglon, homojen dolgun vapida olacaktir. Pitdrlil,
yamk tat, yemek kokosu, mayams: tat olmayacaktir,
Koku: Kendine has hafil’ ekgimsi veya tathms: tatta olacakiir. Yogurtlar cksi, kifiimsa, sabunsu, yamk
veya benzeri yabanc: tatta olmayacakur,
Yogurt, hisnr direkt kihtr kollanslarak voplmalidis.
Yogurtlor, agz kapaly, temiz, dzellikic yogurt igin hazrlanms plastik kutularda teslim edilecektir,
{stenildigi tkdirde vagaz yogurt verilecektir.
Yopurilarda cn az yag miktan tam yaghlorda %3, yarim yaghlarda %1.5, az yaphlarda %615 tan az
olmalhdir.
Pastorize stbien tmal edilmis olacakair,
Citiriblehilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidir.
Yogurt resmi kuruluglar diginda bir yikleniciden alimrsa muayene ve dency raporlan istenir, Bu
raporda agagadaki bilgiler bulunmalidar,
" Muayene ve deneyin yapildin yerin ve laboratuanin, moayene ve deneyi wapanmn raporu imzalavan
yetkililerin adlan, phrev ve mesleklen.
¥ Muayene ve deney tarih
¥ Muayene ve denevde wvgulanan standarilann numaralar
¥ Standarda uygun olup olmadii ve Ziraat Milh, veya Bakteriyolog imzali rapor,
¥ Rapor tarihi ve numarasi,

. Tarim ve Orman Bakanhgi tarafindan onayl olmahdir.
- Tiirk mda kodeksi  tebligine uygun  dretilmis, ambalajlanms, etiketlenmiy, isaretlemis tasmms ve

depolanmuy  olmahdir,

- Her ambalaj fizerinde asagdoki bilgiler okunakli olarak silinmevecck ve bozulmayacak higimde

vazlir veya basilir.

Yiiklenicinin adi veva teseilli markasi ve adresi

Bu Standiirdin 1garet numarass

Beri Mumarps

Malin Adi

Imal ve son kullanma Tarihi(gin, ay, vil wlar

Met Afclign ( K veva gr. )

Yiiklenicice Gnerilen son kullanma tarihi veya raf dmed

YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLERI
- Yopun, yagh yogurt olup st ya@ mikian cn az % 40 olacakor. Yogurdun iginde sit yagindan baska
vag balunmayacaknr.

i
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- Yogurtta patojen mikroorganizma, e.coli ve bunlann toksinler bulunmayacaktir. Yogurdun 1 gr.da 10

dan gok koliform bakeeri, 100°den gok maya ve kilf olmayacakur.
Asithk (PH cinsinden) , 4,0-5.4 arasmds olmahidir,
Yogurita jelatin, nigasta gite kovam verici maddeler bulunmayacaktir.
Yopunta peroksidaz dencyi neganil senug vermelidir,

KASE YOGURT
Yukarida evzafi belirtilmis olan agik yopurt evsafinda, 200 ml"lik alttminyum folye kapakh plasuk
kaplar igerisinde mavalanmig olacakbr. Yogun ambalajmda Gretim ve son kullanma tarihi vaml
olmalidir. Aber, kase yogurtlann bir kissmm gerektiiinde yarm vagh veva yigsiz youn olarak tafep
edchilir. Kase yopurtlann (st tarafinda kaymak binkmis olmamalidr. Bu medenle  siitie
hompjenizasyon iglemi yapildiktan sonra yopurda islenmelidir. Yogurtlar suly olmumaldir. Kaselerin
200 mi*den digik oldufu saptandsinda, toplamda cksik olan mikiar, bir adet kasenin miktarna
baliinerek gikin kase savisy firma tarafindan tamasmlanacaknr,

BARDAK AYRAN
Ayran giinlik olacakur.
Pustirize siitten imal edilmis olacakor,
Ayranlar istenildifinde tuzsnz nlarak petinilecekiir
Pastorize sitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve fussue elacaf belirtilmelidir,
Ayran yapiminda kullandlan su T8 've uygen olmalidir ayranda gdele phrilebilie, kielilik beliriisi
olmamalidir.  Asithk, laktik asit cinsinde % 0,6 don pgafn ve Y 16 dan  yukan olimamalwir. Ayramn
yogunlugu 1020 den sz olmamalidir, Avran kivaml olmali, sin sulu olmamalider, Ayran
ambalajinda dretim ve son kullanma tarihi vaml olmaldr ayrankar 200 mlhk aliminyum folyo
kapakly plostik bardak wmbalajlardn teslim edilmelidir. Kaseleringbardoklarm) 200 ml*den =ik
oldufu saptandigmda, toplamda eksik olan miktar, bir sdet kasenin miktanna boliinerck pikan kasc
say1s firma tarafindan tamamlanacakiar,
Tarim ve Orman Bakanlufy tarafindan onayl olmalidir,
Tiirk geda kodeksi webligine uygun Grenlmis, ambalajlannus, etiketlenmis, igaretlemig, tasinomg ve
depolanmy olmalichr.
Her ambalaj deennde asagdaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmavacak higinude
yazihr veya basilir,
Yoklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi
Serl Numarass
Malin Adh
Imal ve son kullanma Tarihi (gin, ay, yil olarak)
Net Agirhin | Kg veva gr. )
Yiiklenicice dnerilen son kullanma tarihi veya raf fimrd

SUT TEKNIK SARTNAMESI

PASTORIZE sUT
Pastiirize sit TS 1018°¢ uyvgun ekstra veya hirinci sl ¢i sitlerin tabi ve bivolopk Gzclliklerine zarr
vermeden patojen mikroorganizmalarin pegatil formlarnm tamamen, diger mikroorganizmalann da
bityiik bir gogunlukla yok edilmesini saglayacak sekilde dzel tesis ve cihaslarda sitilip pastirize
edilerek +4"ye sofutulmasivla elde edilen kendine has tat, koku ve kivamdaks bir igme st olmalydir,
Pastéieze siit | simif yagh st olmahdie, lsienildigi takdirde yarmm yafh olacaktr. (Yag oram 01,5
1 T
Yodunlugn 1.028 ila 1.038 amsinda olacakir.
Alinacak olan ¢ig slt kendine dzgll renk, koku, tad, kivam ve goriniigte olacakur, . S0e vavan 1at,
ncy, ckgt veva tuzlu fat, baligima: koku ve tat veya madeni tal vb, cayri tabl bir wt ve koku
olmayacakiir,
Sttler, afzi kapal, temiz Tirk Gide Kodeksi fcme Soileri Tebligi'ne ve Tork Gida Kodeksi
Ettketleme yonetmeligine uygun olarak smbalajlanms sekilde 1estim edilecektir,
Siitler highir yabanci madde igermeyeeek, wemiz bir yekilde teslim edilecektir. icerisine highir yabanc:
misdde katilimannz ya da iginden hichir maddesi alimmamis olmalider. Bulasic hastaliga tutubmuy ve
antibiyotik aloug (insana gegen) hayvamn sl ol mayacikar.

. Siit, boyanmg olmayacakur,
- Pastorize sl resmi bir korum dginda alimr ise asagdaki bilgilen kapsayan rapor viiklenici

villkleniciden 1stemr.
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Muayene ve dencyin yapddign verin ve laborstuanin, nusyene ve deneyl yapanin veya rapori
inzalayan yetkililerin adlar, gorey ve mesleklen

Muayene ve deney tarihi

Muayene ve deneyde uygulanan standartlann numaralae)

Standarda uygun olup olmadsg

Rapor tarth ve numaras: ve her giin Zirsat Mih, Veya Bakterivologun sagliga wyvgundur yansi ile
pelecektir. Geregtinde protein, vagt, CHO miktary ginlik istenir,

Pustérize edilen sitler otomatik cihazlarda siitiin pastonzasyon ve bilesim dzelliklerini bormavacak ve
msan sagliinag sarar venmeyecek nitelikte tetra- pak kutulara doldurulur, af1zlan hava almayacak veva
akitmayacak gekilde kapatildiktan sonra getirilecek.

. Ozel ihtiyaglan karglamuk amacivla oplu beslenme vamlan verlerde istenildifinde pastdrize sl

gligtimicre konularak getinlir,

- Resmi kurum desinda gelen pastorize st ambalajlsrmn dzering en sz agafdaki bilgiler okunakl

olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yanli veya hasahr,
Yitklenicinin ticari unvani, kisa adi, adresi varsa teseilli markass
Bu standardin isaret ve nomarasa (TS 1019)
Seri ¢ Ko numams:
Mellalin pch
=il
Tipi
Met miktan (en az litre olarak)
beraid tarihi (il oy olarak)

KIMYASAL OZELLIKLERI
Biitteki siit yag mikton en az %38 olaciknr.
¥agsiz kuru madde mikian en az 9.0 olacakir,
0-35 mil"si 0.5 my fenol degerinden gok fosfataz aktivites: gistermemeli, metalimsi, pismis  ve okside
olmug, tbii ofmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidr.
Silt iginde arsenik,civa vb. insan saghiging sararh highir madde bulunmayacakiir.
Sut, kaynanldiginda ve "s68 Ik Enl Alkelie egit miktarda kanstinldiginda kesilmeyecektir
igiriimeyecek, phinlagmavacakhr).
Asitlik derecesi PH cinsinden en cok 6 olacakiir.
Stitler homojenize edilmag olmalidic, Homojenizasyon oram % 96 dan az olmamalidir.
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
slitte patojen mikroorganizma ¢.coli ve bunlann toksinleri bulsnmayacaktir,
Sitlenn | mililitresinde koliform bakeeri sayis 10°dan gek ve sopralit jerm sayisi 40.000"den gok
elmayacakiir,
UZUN OMURLD ST
YoRunlugu 1.028 ila 1,038 amsida olacakur
Pastirizasyon yintemi ile vaplmig olacakir
Alinacak olan ¢if siit kendine dzpi renk, koku, tad, kivam ve phrindste olacakir.
Sittler, agx kapals, temiz, kotularla teslim edilecektir,
Siitler highir yabanet madde igermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir. lgerisine highir yaban
maidde katilmamg ya da iginden higbir maddesi almmarmiy olmalider,
Siitle yavan tat, aci, ekgi veya tuzlu tat, bahgims koku ve it veya madeni tat v, gayri taba bir al ve
koku elmayacakir.
Bulagier hostabia tutulmug ve antibiyvotk almis (insana gecen) hayvamin siitll olmavacaknr, S,
boyanmis olmayacaktr,
Sterilize stitler chstra veya Lsinf gig siitien (TS 101%) teknigi ile sterilize edilmig olacakiir.
Sterilize stitler sitlin sterilizasyon ve bilegim ozelliklerin bozmayan sapliia zarar vermeyen 200-250
ml'lik sivi, gaz, ik, mikroorganizma gecirmeyen kaplarda aseprik ambalajlanms olacaktir,
Drgal ve katkisiz olacakiir,

. Sterilize  sttlerin ambalajlan  Ozerinde  ssa@idaki  bilgiler okunakl  olarok silinmeyecck  ve

boeulmayacak sekilde yazil ve basili olacuktir,
Firmamn tcaret unvam veya kisa ads, ndresi, varsa tescilli markas

Bu standardim igaret ve numuras (TS 1192 seklinde)
k. EfE I )G Sin ]
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Parti numiarasi

Malin ad (UHT sterlize sot)
Tipi

Miktar, litre olarak

Imal tarihi (ay, gin,yil)

Son kullanme taribi {oy, gin,yl)

- Ambalajlari deforme olmusz, bombe yapimg, patlamis yada kapa@s gevsemis, cokelti ve benzen

boeulma belirtilen gisteren sterilize sither almmaz,
Sitker agildiginda dogal renk, tat ve kokusunda olacakbir,
Tarim ve Orman Bakanhi@i tarafindan onayl olmaldir
Tork gida kodeksi teblifine wygun  Oretilmiz, ambalalanms, etiketlenmis, isaretlemis lasinms ve
depolanmimus - olmalidir.
KIMYASAL OZELLIKLERI
Stitteki st yag miktan, en az %3, K olacektr. lsienildiginde yanm yagh st isienchilir.
Yagsiz kuru madde miktan en az 9.0 olacaktr.
0-5 ml*st 0.5 mg fenol degerinden gok Fosfaiaz aktivitesi gistermemeli, metalimsi, pismis ve okside
olmug, tabii olmsayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidr,
SO0 iginde arsenk civa vhb. insan saghgma zararh highir madde balunmayacakur.
Siit, kaynatldifinda ve %68 ‘hk Enl Alkolle esit mikiarda kanstnddipimds  kesilmeyvecektic
(glrmeyecek, prthilosmayacaktir)
Asitlik derecesi PH einsinden en gok & olacaktir.
Siitler homojenize edilmis olmahdir, Homojenizasyon oram % 96°dan az olmamalidie
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
Siktte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlann toksinkeri bulunmayacakor.
Siktlerin | mililitresinde koliform bakten sayisi 100dan gok ve soprafit jerm sayis: 40,000 den cok
olmayacaktir,
YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI
Kabuk: Temiz, saglam, sekli normal ve normal senlikie, su veya bagka bir smayla yikanmams,
aumparalanmamis elmaldir.
Yumurtalarda hava boghigy 5-8 mm arasinda almalidir,
Yumartalar bir kaba kinldifinda sarilas canli ve knbanik duracaktir. Samsi tam ortada, bevaz berrak,
wogumluEu tem olmab, daglmamalicdr,
Hoeulmus ve sansi daglan yumurtalar kabul edilmeyecektir.
Uzerinde yvabanes madde bulunmarmali, temiz, san ve bevaz renk, kendine depii 1ol ve renkie beneksiz,
kansziz, kokusuz olmali.
Yumaurtalar ¢atlak, slak, kiiflil, bozuk, ¢orik olmamalidie,. Kink ve catlak yumurtalar kabul
edilmeyecekir,
Koliform grubu  bakterilerden salmonella, mays ve kil GMT nin Sogtedlgd limitin Gstinde
olmavacakter.
Yikediinme ydntemiyle musyenede {110 gr, tuz .1 litre su) yumurta batmalidir,
Tanesi62-T0 gr.{ large veyn L) afurhi@inda olacakir
BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI (TUZLU-TUZSUZ)

« Muntozam 7*7*7 kip sehlinde, kesitinde hammaddeden veya isleme tekniginden meydana pelen

highir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak veva az sert olabilir), parlak beyaz renkie, tad:
ve kokusu nomml olmalidir, Kesitteki goriinisi pardak ofmal ve gozenck ihtiva etmemel:dir.

Beyai peynin pustirize sit (TS [019) standardina uygun sotlerin imalat ieknigine pore islenmesi ve en
az 4 ay olgunlagtimlmas: sonucu elde edilen kendine has gekil, renk, koku, tat ve aromasi olan peynir
olmalidir.

| *nei samil vagh peynirlerden olmahdir, (T35 591)

Mitelifine pire (yagsiz, onta vagh, yagh gibi) dzcllige sahip olmali,

Jekilleri diteensiz kahplar olmamali, gorintimi parcal, yank ve singerimsi vapuda gok powenckli
olmamaldir. Crvik, pelte gibi ok yumusak va da cok sert olmamali.

Rengi kirli beyaz, kit koko ve ttda olmamali, k{10 veva bozuk almomaldir.

Homojen vapida ve tatta (turn vs, ) olmalidir,

Peynir tenekeler! agildhi@nda malagh {mantarlasmig) olmayacaktir,

kafi miktarda salafimcge olacaktr. Peynirler kurm madde Geeninden tuew asm miktarda olmayacakir,
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Peymirin thitva ettifi it yaf miktan (kuru madde Gzerinden) %40 tan daba az olmayacakir,
Peyvmir, stizme afirhiktan teslim alimacaktir,

12. Asithk derecesi %02-1"den fiazln olmamali, uz mikian koro maddede “8-10"dan fuzls olmamalidir,

13,
14,
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Hastalikh hayvan sitlinden yapolimg olmayacak, | kalite sitten haarlanms olmalidir,

Beyaz peynirde kuru madde oram en oz % 40 olmali v igeriside patojen mikreorganizmalar ve
E.coli bulunmamalidir. Ayrica, koliform grubu bakien sayis: 100 adet'g. dan fazla olmayacakir.
Hammadde kurulugunda iler gelme deligi olmiyan, walat hatasindan ileri gelen delik savisy orlama
10" lu gegmeyen, kesit ve gdrtiniste olscakir.

Beyuz peynir, alindiginda yiikleniciden muayene ve deney raporu istenir. Bu raporda asafdaki bilgiler
olmalider,

®=  Muayene ve deney tanhi.

Muayene ve deneylende uygulanan standartlann numaralar

Sonuglarin pisterilmesi

Standarda uygun olup olmadig,

Fapor tarih ve numarss:,

*  Toplu teshmatlarda vertlen peyninn yag, protein oranm belirten rapor getinlecektir

. Almacak  peynirlerin - ambalajlan  Gzerine  asaBdaki  bilgiler okunakl  olarak, silinmeyecek,

bozulmayscak sekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazlarak vapistinhr.
Yiklenicinin ticaret unvani veya ksa adi, adresi veya varsa tescilli markasa
Bu standardin isarel ve numarasi {TS 591 ) scklinde
Malin ady
Tipi
Sinafi
En az net afirhig (Salamura harig ke olarak)
Imalat tarihi (ay ve vil}
Parti veya sen numans:
Yiklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf damrii,
TESLIMAT
Malzemeler, firma tmbindan hastane ambaring kestim edilecekiir.
Malzemelerin tgimmas finwaya aittir, tesliminde avrica tagima ficreti talep edilmeyecekiir
Malzemenin tagindily arag ve ambalajm temizlik sartlanna uygun tsivan ve teslim eden personelin
kigisel hijyens uvizun is givsisi olacakir,
Beynz peynir teslimat, teneke kutulards agz kapah sekilde olacaktir {Tuzlu ve tursuz peynir igin de
aym sarilar gecerlidir),

zerinde, dretim ve son kullanma tarthi belinilmis sckilde olacaktr,
SiPARIS
Glnlik siit, yogurt, peynir talebi cn geg saat 930-10.00 saatleri armsmda Hastanelerimize weclim
edilecektir,
Ginlik  bildirilen siparislende bir depisikhik oldugu  takdirde durum  kunema | giin Gnceden
bildirleccktir,

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMES]

Taze kasar olacaktir.
Kendine dzgll tat ve kokuda olacak, kesiti diz, pirdzeiz ve homojen bir yapida, kumumsy ve kiba
elmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fozla yunusak olmayan yupida olseaktr,
Kagar peyniri pevnir goriinisii domuk, beyaza veyn kovu sanva kagan renkte, scimug, kokmus, tadi ve
rengi defismis, igine nisasta katilmig olmayncakir.
Kabufu bemiz, parlok vie sert olacaktr,
Reng, saman sansimdan koyu saman sarsing kadar olacak.
Kesitin renk ve gininigi ise parlak, homojen giiriniste ve olncakir.
Fivasada satilan ivi smallioedan © 1. St olacakir,
Su muktar, agirlikea en gok %40, tuz mikian kuero maddede % 3.7 arasnda olscakir Vakumlamms
saflifa uvpun posette teshim edilecektir,
Tarim ve Orman Bakanli@s tarafindan onayh climalidir,

. Tiirk grda kodeksi tebligine uygun Geetilmiy, ambalajlanms, etiketlenmig, isnretlemis, sinms ve

depolanmig olmalidar.
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Peynirlerin ambalajlen Gzerine asagidaki bilgiler okunakl vlarak, silinmeyecek, borulmayacak sekilde
yaxlhr, basilor veya etiketlere yualark yapistinbr,
Yokbenicinin ticarel unvam veyn kisa sd, adresi veya varsa tescill markas)
Bu standardin isaret ve numaras) (TS 591 1 geklinde
KLl
Tip
Snih
En az met agorhigs (Salamura hang kg olarak)
Imalat tarihi {ay ve yil)
Parti veva sen numaras
Yiklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf dmrii.

ERITME PEYNIR
Birinct samif, yagh, sade eritme peyniri olacakir,
Eritme peynirinde rutubet mikinn kitlece en gok % 60 almalidir
Eritme peynirinde belitilen gesni maddeleri ve katks maddelerinden bagka herhangi yabanes madde
bulunmayacakir.
Tuz miktar {NaCl kuru maddede en ¢ok % 7 olmahdir. Peynirde pH degeri en az 5.5 olmalidir. E.Coli
bulunmamaiidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir, | graminda 1040 adetten ok koliform
bakteri, 100 adetten gok mava ve kil bulunmamalidr,
S0t yagi miktan kats maddede:; Yagh eritme peyninnde kiltlece en oz % 30 olmalidir,
Ambalajlar bakilarak, tarilarak muayene edilmelidir, Eritme peynirin ambalajinda azagidaki bilgiler
akunakh olarak silimmeyecek bozulmayacak sekilde vazibr, basilir yahwt etiketlere yazilarak yapistiriir,
Firmamn ticaret envinn veya kisa adresi,
Bu standardin igaret ve numaras: (TS 21 76 scklinde),
Mualm adi {eritme peynir), imalat seri‘tkod mumaras,
ihtiva citigl gesni maddesi, yesidi, simfi, tipi,
En az netagirhign (g veva kp olarak),
Imalar tarihi, son kollanma taribi ve raf G,
Eritme peynirier oralana 25 gr.lik aliiminyum folyo icerisinde, dgen prizma scklinde ambalajlards
olmabdir. Peynirin “kalite sistem  belgesi”™ olmalidi, Stz konusu mpda, Tirk Gida Kodeksi
Yionetmeli ginde yer abam elgili gida tebligine uyegun olacakthr,

SURULEBILIR KREM BEVAZ PEYNIR

Birinci simf, yagh sortilebilir krem bevaz pevniri olacaklr.
Tuz miktart {(NaCl) kuru maddede en gok %% 7 olmalidir.
Peynirde pH degieri en az 5.5 olmalidir.
E.Coli bulummamaludir. Patojen staphylococeus aureus bulunmamalidir, 1 graminda 100 adetten cok
koliform bakteri, 100 adelten gok maya ve kitf bulunmamalidir,
S0t yaf mikion katy maddede; krem bevaz pevnirde kiltlece en az % 30 olmahdir.
Ambalajlar bakilarak, tarilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz peyniri ambalajinda asagicaki bilgler
okunakli olarak silinmeyecek borulmavacak sekilde yanbir, basihr yabut etiketlere vazlarak yapistirilir,
Firmammn ticaret unvan veya kisa adresi. bo standardin igaret ve numaras: (TS 21 76 seklinde),
Mualm ady (krem bevaz peynir).
fmalat seritkod mumaras:,
Ihtiva ettifi cogni maddesi, gegidi, simfi, tipi, en 52 net agrhifn (2 veya ke olamk),
imalat tarihi, son kullanma tarihi ve ral Smrii vb.,
Krem bevaz peyniri ortalwma 15 grlik apz kisou folya ile kapatiboug plastik kitvet ambalajlarda

olmaldir
E. Peynirin “kalite sistem belgesi™ olmalidir, Stz kanuse gada, Tiirk Geda Kodeksi Yoncimeliginde yer alan
ilgili gda tebliine uygun olacakur,

l.
2
3.

LOR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI
Tabii renginde ve kokusunda olmah, Acims, cksimis, kiflenmis olmamatdir,
Tanm ve Chrman Bakanhge tanafindan onayl olmalsdir,
Tork gida koedeksi (eblifine uypon  dretilmis, ambalajlanmug, ctiketlenmis, isaretlemis, aginms ve
depolanimis - olmaldir. Lor peynir ambalajlarnm her bivimin tizerine agagidaki bilgiler okunakl olarak
silinmeyecek ve bozulmayscak sekilde vazilbir,
= Yitklenier ady, tescilli markas: ve adresi

P )
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l.
2.

- Tirk Mal deyimi {TM izareti)
. By standardin isarcti ve numaras:
- Malin adi
- Katkr maddes: grubu
. Tipt ve vaf mikiare
- MNet afurh i
- irmal tarihi (ay ve yil olarak)
E Ser numaras
Parti murmaras
KREMA EVSAFL
Pastorize stitten vmal edilms olmaladir.
0.5-1 L lik tetra pak kutularda teslim edilmelidir,
Yabana tat, koku ve renk degisikligi olmamalichr.
Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayl almaludr.
Tiirk gada kodeksi tebligine wygun Gretilmiy, ambalajlanong, etiketenmuy, isaretlemis, tasmms ve
depolanmiey  olmahdir.  Ambalajlarsn  her birinin  Gzerine  asagdaki bilgiler okunakl  olarak
HJ|I!1IrlF.-_:|"'I.'-ﬂ.-k ve boeulmayacak sekilde yazlin,
Yliklenici ady, tescilli markass ve adrest
- Tiirk Mal deyum (TMW isareti)
Bu standardm isaren ve numaras
- Melalim ach
= Ktk miaddesi grubu
- Tipi ve yag miktar
- Metagirhign
- Imeal tarihi (ay ve yil olarak)
- Seri mumaris
- Parti mimarasi
UNLU MAMULLER TEKNIK SARTNAMES]
YUFKA TEKNIK SARTNAMESI
Ekstra~ ckstra veyn undan yapilmis olacakur.
Killlil, wslak, bayat, virtik, kalin, yamk, kurumusg, eksi kokuda, catlak, pargalanimis, birbirine yapigmig

olmavacakiir.

sEERe s

R e B e e

e

Su miktan %0 43" den fazla, tuz mikian % 27 den fazla olamaz.

b adedi | kg gelmelidir,

Cap T3-80 ¢m, olmalidr,

Yulkalar ¢ig olarak afizda ¢ignendifinde catirty hissedilmeyecektir,

insan saghgina zrar vermeyecek materyalden yaplis § ki ik ambalajlarda teslim edilecektr.

Ambalajda tiretici yiiklenici adi, net agirhg, imal tribi yazil olacaktr.

Tarim ve Orman Bakanlig tarabindan onayh olmalidir.
”“FH gida kodeksi unlu gdalar tebligine uyeun Gretilmiz, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis,
tagimmus ve depolanmig olnabider.

TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMES]
Ekstra- ckstra veva undan yapilins olacaktir,
Ele alindifinda kolayea birbinnden aynlip dikomli olacaktir.
Hayat, kisfl0, vapigik, agm kurumusy, ekyi kokuda olmayacakur
Nem miktart % 16"y gegmeyeceklir,
Tel kadayiflann teslimi, temiz naylon ambalajlar icinde olacaktir.
Ambalaj Uizerinde imal ve teslim tarihleri, teslim eden firma adi ve kagesi bulunacakur,
Dékiim kadayiflanndan olacaktr.
EKMEK KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veyn undan yapelmig olacaktir,
Figmeden dnce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir,
lyi cins eckmek kadayifi olacaktir.
Hamur, bayat, yamk, slak, catlak, kink, kurtlu, kurt yentkli, kiiflil, kiif kekulu olmavacaktr,
Ekmek kadayiRarmn her taraf aym kahinbkia olacakur,
Pigirildigi zaman normal derecede bitviivecektir,
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6.

Pisirlirken kinhp dagidmayacaktir,
Temiz ambalaj igerisinde teslim edilecek, drerinde Trk Gida Kodeksine uypun etiket bilgilen
olacakur. Ambalajda tiretici yiiklenici ady, net agirh, imal tunbi yanh olacakunr,

KEMALPASA TEKNIK SARTNAMES]
Tathlar kendine dzgil pigkinlikie olacak, yamk — ¢ig ghrindmli olmavacaktr.
Tathilarda acma, ekgime, bayatluma olmayscaknr
Karik tath mikiarn en ok % 2 (adet’adet) olacaktir.
Tarife pore hanrlandifindga surubu iyice gekmis olacak, kendine dagii renk, tat, koku, Kivam we
piiriinfiste olacaktir,
Tathlards, surubu kenuldugunda daiilma elimavacaktir.
Muavene Metodlars:
Duvusal Muavenc: Tathlann hem kuru halde iken, hem de birim ambalaj fzerindeki hazelama
tanfinde belirtilen sckilde hazirlamp, sofutuldukctan sonra duyusal muayeneve tibi futulacaki
Duyusal muavenesi, bakilarak, koklanarak, tadilarok yamlacaktir.
Fiziki Muaveng; Kink tath miktar; sumune olarak almmeg smbalaj ieindeki kinlmg ve ufalanms
tathlar sayvilarak yaplacak. Gramay tespiti: tathilar kura halde iken, tartlamk yapilacaktir. Kemalpasa
tathsimmn her bin 3+ 0.5 pr, olacaktir. Birim ambalajlar 10 ku'hk olacakir. Ambalaj erindeka ctiket
Bilgilen Tiirk Gida Kodeks<ine uygun olacaktir. Asbaloplnr delinmiz olmayacaktir,

MANTI TEKNIK SARTNAMESI
Mants, kenline has beyaz renkte olup, gok agik ya da koyu renkte almamali, kanlip iging bakildgimda
etin dogal pembe rengi gok degismemis kahverengi tenda almal, kirkenmiy, gizle goriilebilir yobanc
madde, kilflll, canli-cansiz, kurtlu veya bunlara ait wler ve zararlilarca yenik olmumalidir,
Pigtidi anca kayan, parlak girtiniimde olmaly, birbirine yapismg olmamal ve dagilmamabhdir. Mang
kendine has kokuda olup, yabaner koku igermemelidin, Acilnsma, eksime, sonucu meydana gelen koku
bozuklufuna rastlanmamalidir,
Mant dana kiymadan yapilmy olscuk, soya kiymasimdan yapilnus olmayeeaktr, Gerektinde mant
ipinde etin analizi, hastanenin belirledigi yer ve zamanda, Gereti ilgili firma tarafindan Sdenerek
vaplinlacakur,
Manu kaynar suda 20 dakikn pigirildiginde kendme has tadh obmaldir. Uygun igerikte hazrlanns
(yegun, tereyage, salga) karsim ile yine dogru tarada muamelesi sonucunda tiketime hazsr hale
geldiginde birbirine vapigmayan, hamarlasmayan ve dumafa vapismavan, kendine has tatta olmalidir,
Mantt hamurunun Kalmhgr en gok | mm. olmabdr. Mann ortaden diizgiin ayrildiginda ighiikey
homajen yapida ve pembe-kahverengt renkte olmalidr.
Plastik esash 5 kg'Lik ambalajlarda teslim edilecekti. Ambalaj dizerindeki etiket bilgiler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olacakiir,

MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMESI
Yikzeyi dilzglin ve piirlizsiiz olmaly, yiruk ve catlak olmamalidir.
Dondurulmug bir adedi 50 gram olacak sekilde paketlenmis olacakor,
Giiele gariilen yabanci madde bulunmamali ve homojen vapida olmaladr
Pisirilmeden dnee ve sonra kendine has 1a1 ve kokada olmalidie. Acilasmig, cksimis ve tabii almnyan
tat ve koku igermemelidir,
Yai orsn minimuwm %66, nem oram maksimoam %60 olmalidir,
Karton kolilerde -18 °C de donuk zincir kinlmadan tasinmalidir,
Orinal ambalajinda olmal ve ambalyy iizerinde; Gretici firma adi, igeri i, nel miktan, firetim ve son
kullamima tarthi bulwnmal by,
Dondurulmug olacaktr. Milfty hamurni, frigotik araclarls teslim edilecektis

GALETA UNU TEKNIK SARTNAMESI
Extra-extr veya extra undan yapilms olup, nem miktan % 6 cramnda olmalidir.
Geiiriindiy, renk, koku ve lezzeti normal olimaly, tabii olimayan fena koku, acilik, eksilik elmamalidir,
Kiiflenmig, kirflenmiy, kurt ve bicekli odlmamali, iginde fare pisligi, cuval diokamiisi, kil ve ip parcasi
v, cisimler bulundarulmaima hadir,

HAMUR TATLILARI TEKNIK SARTNAMES]
Baklava, havug dilimi, sekerpare ve benzer hamur tlannin pismis olarak hir porsivon miktan 120-
150 gr, aram olecaktir, Revani ve ckmek kadayifi 150 - 200 gr. olacakur,

YAS PASTA TEKNIK SARTNAMESI
Tibm gegitlerinde servis edilecek porsiyon miktarlar 125-150 gr. aras: olacaktir,

.9"-._.\.
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TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI
Mot 1:Schzeler siparise gore, istenildifi zamanda, mazeretsiz olarak kurumumuza teslim edilecektir,
Mot 2:Sebeeler sipanye gore, kurumumuza istenildigl zamanda, mazeretsiz olarsk teslim edileceklir.
Teslimat @.00-1 1.00 arsinda olacakir,
Not 3: Ozel teknik sannamede belitilen satm alma ile ilgili taribler dzel duromlarda ve perekli oldugu
hallerde gegersizdir

Sehze ve meyvelerin vil icinde shnacag aviar

Elma: Ekim-Mawis Kuoru Sofmn: Her Ay
Portakal: Kasim-MNisan Patates: Her Ay

Mandalina: Ekim-Suabat Yesil Segan: Ocak-Temmugz
Uzim: Temmuz-Ekim Marul: Eylil -Haziran
Armut: Temmmiz-Kasim Hiyar: Mayis-Ekim

Kavisi: Hizirsan-ATustos Depe Odu: Her Ay

Sefah: Temmu-Ekim Muydanoz: Her Ay

Kiraz: Haziran Domates: Nisan -Kasim
Vigne; Temmuz T Kabak: Mayrs-Kazim
Cilek: Mi=an-Haziran Pirasa: Kasim-Muyis

Muz: Her ay B.Lahana: Kasim-Nisan
K.Erik: Maywis-Afustos k. Lahana: Kasum-Mayis

Y. Erik: Mavis-Haziran Ispanak: Basun-MNisan
Ayva; Ekim-Ocak Havug: Eviil-MNisan

Malta Erigi: Nisan-Mayis Kereviz: Kasun-Mart
Limon: Her Ay Karnabahar: Kasim-Mari
Karpuz: Haziran-Ekim 5. Yaprak: Her Ay

Kavun: Temmue-Kasim Semiz Otu: Murt -Hiziran
T.Bakla: Nisan-Haziran Dolma Biber: Husirun-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston  Biber: Mays -Ekim

Sathean: Mayvis -Kasim

FATATES EVSAFI : Yeni senc drind olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (san) olucaktr,
Islak, donmug, ¢irGmiy, yumuganns, kOflenmis, iz isaretli olmayacak, asin sckil bozukiuklan,
tzerinde gapa yarasmi, catlaklar, kesikler, keminici izder, berelenmeler bulunmayacak, et kismunda 5
i den daha deninlere nitfie cden g, mavi ve siyah kobuk alt lekeleri. oyuklar, iy kusurlar, patates
yumru wyuze hastah belirtilen olmayacak; seflam, temiz, siki vamli kabugu dilzgiin ve iyi
olgunlagmiy elacaktr. Patateslerin % 50's1 200 gramdan, % 400 |50 gramdun, % 10 100 geamdan
cksik elmayacaktir. Piyasada sablan patateslerin en ivi cinsinden ( 1. Simf) olacaknr, Uzerinde yahanci
tat ve koku, anormal dig nem, yabanc: madde bulunmayscaktie, En bilyitk ambalajm net agirgy 80
ke' gecmeyecektir.

KURU SOGAN EVSAFL: Biitiin, temiz, saflam, don vorimams, siki, sert ve filizlenmenis nlacaktir
En azindan ki dig kabugu bulunscak, dzerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kok, glirimi
anormal gelismeden Sirl siskinlesmis olmayacak, kisk piskiillen genellikle koparilims olacakir,
Dolgun ve nkiz bir halde bulunacaktr. Soganlarm % 7549 100 gramdan bivitk olacak. % 25% 75
gramdan bilvilk olacaktir. 75 gramalon kiigik sofanlar kabul edilmeyecekiir. Pivasada satlan kuro
sofanlann en iyi cinsinden (1. Simf)  olacakir, Uzerinde vabaner tat ve koku, snormal dis nem,
yabanct madde bulunmayacaktie Ambaluglar file veya torba seklinde olacak ve agirhiklar 50 kg'y
pecmevecekbir

TAZE SOGAN EVSAFL:Ihs ctkenlerden zarar pirmemis, saglam, emiz, taze, tohuma kocmams,
kibk saglar pamursuz, 1yi geligmiy olacak, gesidi upik renk Grclliging posterccecktin. Beyaz govde ve
yegil yaprak kismu ezilmenng, berclenmemis ve sogan bas olusmamis olacak, Gzererinde parazil ve
hastalik nedenleriyle olugan zararlar bulunmayacakir, Piyasads satilan wee sogankinm en ivi cinsinden
(1. Smuf) olacaktir, Uzerinde yabanci tat ve keku, anommal dig nem, yabane: madde bulummayscaktr,
Taze sofanlar dofamik olmayacakir, Demeler bhalinde olacakor, Ambalajl olacakur,

KURL SARIMSAK EVSAFL Sanmsaklar saglam, yeni sene (riing, baglan iri dish, sike, temiz,
beyaz ile agk krem rengi tonlannda, kendine bos i (agz vakmavacak derscede) olmalidir,
sarimsaklar kilflerden, hastabklardan, toprakan, gobre ve ilag ariklanndan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanc: tattan, yapraklardan ve kiklerden, canhi ve 6lii biceklerden, bicek kalintilanndan,
giplak pézle veya herhangi bir derumda buyitecle porilebilen kemirici zararlanmdan ATEmIEg
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olawmhidir. Dendan hasar ghnmils, filizdenmis ve kiiflenmis olmamahdir, Sanmsak iemiz, saglam ve
kuru ambalajlare kommalidir, Yeni mahsul olup yapraklan kesilmis giritk ve exik olmavacakier,
Sapsiz olacaktir.

BEYAZ LAHANA: Bitiin, temmz, saflam, faze, vapraklin gevsememis, apillmams ve ¢iceklenme
belirlileri pdstermemis, saplan en alt yapragin biraz alunda dilzgiin sekilde, yapraklan zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacakur. Berclenmeler, bocek ve hastahklann neden oldufiv zararlar, don
vurgunlan olmayacaktr. Yapraklan sararmg, esmerlesmis, kart olmayacakir, Pivasada satilan
lahanalarin en syl cinsinden (1. Smif) alacaktir, Uzerinde yabane tal ve koku, anormal dis isiaklik,
yabanci madde bulunmayacaktir, Lahanalann saplan kellenin dibinden itiharen | cmuden weun
olmamak (zere kesilmis olacaktr. Lohanalarm yemek yupmaya clverigli olmayan kalin Gst kan
yapraklar ahnmg olacaktir, Labanalin donduracak derece sofuk aylarda (arahk, ocak, subat)
sofuktan muhafaza maksadiyla %410 fire diseeck suretivle lahanalar dis kapaklarivia birlikie teslim
edilebilir, [kmalin aksamamas: icin ve ihtivacmn kargilanmas: amacydla yiiklenici fireyi dikkate alorak
istenilen miklardan % 10%un fazlasim getirerck muayeneye arz etmek zormdndir. Lshana kapuskalik
ve dolmal ik istendigi zaman talep cdilen evsafla petinilmesi sarttir. Lahanalar en az sarmalik harig 3
(i) kg apirhifmda olmas sarttr,

KIBMIZI LAHANA:Bitn, sk otli, emiz, saflom, taze, poesimens, odunlasmames, dondan zar
gimmemis, yapraklan dagilmannsg, konlagmamsg olacakier. Riscek venikleri, van kikleri olimyucak, enine
kesildiinde igten chgo dofu bir ortak merkesli dairclere  sahip  olacak, beyaz renkli damarlar
gbetlmeyecektir. Taze ghbefing tam surmeg lahanalardan olacakine Piyasads satilan kirmz lahanalarin
en 1yl cinsinden (1 Sinif) olacak,dzerinde yabanc: tat ve koku, anomal dis islaklik, yabaner madde
bulunmayacakisr. Ambalajh elacakir. Her bir lahananm ol tartildigineda 250 gr.dan asai
olmayvacakiic,

DOMATES EVSAFIL: Biton, saglem, taze gorin0gli, olgun, kisrmug, sckil, gorints ve gelisme
baknmindan gegidin tipik Szelligini gésterip sk etli ve kusursuz olacaktr, Sap taralannds veyil senlik
bulusmayacak, burusuk, camurlu ve toprakh, san ve yesil miktan % 2° den fazla olmayacaktir.
Ortalama 150 grcivannda olacakin. Piyasada satilan domateslerin en iyt cinsinden (1.Smif) elacaktr,
Uzerinde yabancy ta ve koku, anormal disislaklik, yabaner madde bulunmayacakir. Ambalajl
olacaktr. Domaesler emiz, saglam kasalarda, en fazla ik sira halinde dizilimis petirilecektir.
SALATALIK EVSAFE: Sulataliklar taze ve kirpe olacaktir, Tohuma kagms, sararms, ciinik, ezik ve
aci olineyacaktr, Biton, saglam, temiz, yeterince olgunlasms, 1 geligmig, gesidine Gzpi renk ve
diger Ozelliklere sahip, dizgin bigimii olocaktr. Cekirdekler sertlesmis, sararimig olmoyacaktr.
Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmug zaradar bulunmayacakur. Uygun ambalajda
olacaktir. Pryasadaki salataliklarin iyi cinsinden (|, Simf) olacaktir. Boyu 20 cm den, capr 4 cmuden
agagt olmayacaktir, Usennde yabanct faf ve koku, anormal di islaklik, vabanci madde
bulunmayscaktir.

I_ZARLIET(}N BIBER EVSAFL Lsimfian, taze ve tath, sararmanus ve kartlasmams obacakir
Istenildiginde acis getirilecektir. Cape 40 mm, vzunlugu 200 mm, sekli dizgin olacaktir, Cariston
hiberler biitin, saflam. temiz. iyi geligmiz, parlakhigin ve sunmnrak yesil rengini mubafien etmis,
taze grlintisl olmabdir, Carliston biberlerde yabaney tot, anormal iy nem, don zaran, ¢Orik, ses,
kizarmy, ezik, parcalanmms, yaralar ve giines yamklan balusmamalide, Her pmbalajdaki cadiston
biberler gesit, simf, boy, olgunluk hakwmndan bir Senek olmalidir, Ambalajlar tesima, muhafazn
siresinoe carhiston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghfia zarar vermeyecek nitelikte, weni,
temiz, kuorw, kokusuz, mukaves vewa tahta harici malzemeden hazrlanmes, kutu, tabla, olmalidr,
Ambalajlann yapimmds kullamlan her gesit malzeme ile igine konulacak kafiit ve benzeri mulzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, drine zarar vermemelidit Bunlann fizenne yamlacak vamlarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin vapstinimasinda kullamlan zamk, toksik veyva difer
sekilde insan suEhi@ma zarar verccek yapido olmamalidee, Basily kagit kullamibdsginda, yazl yiziin
dign gelmesine ve Griln ile lemas etmemesine dikkat edilmelidir, Amibalajlann igerisinde belimilenlerin
diginda highir yabane: madde bulunimamalidar,

HAVUC EVSAFL  Taze, kivpe, s yagib, koflagmans, odunlssmanms, soglam, yan kik olusturmanss,
termies v gatlamamig olacakue, Cliikk, yuamisak, kan olmayacak, iwerinde hasereler tamfindan whribat, vamk.
berclenmeler ve don samrlan bulmmeayacakor, Bovlan 20-25 cw'den fagla, aprdklan 150 gr'm alind
olmayacaktr. Piyasada satilan havocun en iyi cinsinden (1. Smuf) olaeakor, Ozerinde yabanc: tat ve koku,
arcrmal diy sslaklik ve yabanci madde bulunmayscakor, Ambalajh olacaktr, Yenmeyecek sap ve

yapraklanndan tamamen ayrilmes olacakor, Kk haveclar olmayacaktr.
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AYSBERG EVSAFL Aysbergler tave ve kivrpe olacakor, Act, tohuma kagrmig, sarammiy, pirsiimils
vaprakhi, kurt yenikli olmayacakur, Bitin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasif yapraklunndan
ayiklanmig, dolgun olacak, vapraklarinda hasere wvenigi, don zamrlat ve  fsiksel  hasarlar
bulunmayacakir. Ayshergler gibegini tam samms ve kupall olacakur. Afirh@ 250 gramin altinda
olmayacak, piyasada satilan sysbergin en iyi cinsinden (1. Sinf ) olacakur, Uzerinde vabane: tat ve
koku, anormal dis nem, yabanc: madde bulunmayacaktir. Kékleri, dip vapraklara vakin ve diizgin
gekilde kesilomyg olacakir. Ambalajl olacaktir,

MARUL EVSAFI: Bitiin, saglam, e, temiz ve kur, toprak bulagkh vapraklardan syiklanmg tipin kendine
dopl engmnde. v olugrnug, dizgin sekilli, sk olacok, rerlernde parat ve hastoliblardan mevdana geken ve
yerlmesim engelleyen zaaidar, don ve fiziksel hesarlor bulunmayacakir. Gibedi ivi olusmus ve ek giibekli
olacak, gigeklenme belintisi pistermeyecekair, Pivisada satlan en iyi mallardon (1. Sif) alscaktie. 500 gr olacalr
Kidklen dip yapeuklinna yakm ve dilzgin sekilde keslis olacaker. Uzerinds yahana st ve kokuw, anormal dhs ek,
yabana macde bulunmayacakir, Ambakajl olocukdr.

KIVIRCIK EVSAFI: Biitiin, s, twee, temiz ve ko, topmk bulaggh vapraklardan ayikbanms tipin kendine
gzl renginde, dizgin sekilli, siki olacak, Dzerlerinde pamzit ve hastaliklardan meydina gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulummayacakir, Gibei ivi olusmus ve tek
gibekli olacak, gigeklenme belirtisi gisienmeyocckair.  Piymadn stilan en i cins kavareikdardan (1, Saml}
okacakur, 0730 gr amsnda obcakor Kokleni dip yapaklanne yalan ve divgtn sekilde kesilmis olacakir,
Uzerincde yubener ta v kiku, anormal des nem, yabanc: madde bulunmayscakie. Arbalajh olacakar,
PATLICAN EVSAFI: Piyasada satlan 1yi cing kemer patheanlardan olacakur. Taze, kivpe ve tubii
rengini almg olacak, meor olmayascakir, Bitiin, saglam, taze. yeterince gelismis, siki yapili, kfrpe,
dogal renginde ve pardak olacakbr. Acy, giiiimils, bozulmuy, et iffenmis ve odunsu vapichs ya i
vekiedekleri agir gelimiz, yesil veya csmer renk almay, pevsek, qumurly toprakl olmayacaknr, Bir
adedi 150 gramdan kilgik olmayacak, karmiyank ve imambayildi igin yaklasik boyu 20 cim, cam 4 —
4.5 em kadar olan patheanlar alnscaktir. Yemegin cinsine gore bostan pathcanlarmdan almabilir
Uygun ambala) winde olacekur. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Simf) olacakior. Uzerinde
yabanet tat ve koku, anormal dis sslaklik, vabanci msdde bulunmayacaktir,

TALZE KABAK EVSAFIL: Piyasada sanlan iyi ¢ins taee ve kiwpe sakiz kabaklardan olacaktir. Ustiin
uitelikte, dozgin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, wacligini kaybeimemiy, saglam, cesidinin kendine Ozg(l
renginde, porsimemis, temie olacak, dzerlerinde highir Gzor bulmmoyscaktr, 200 pramdan kigk
olmayacakur. Piyasada satilan en iyi cinsten (1, Simf) olacak ve ambalajda bubsnacakir, Uzerinde yabanct tat
ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde bulunmayacaktr. Dolmalik kabaklar, dobmalik niteliginde
olacaktir,

BEZELYE (ARAKA) EVSAFL: Arskalar taze ve kirpe olacaktir, Bokildogi zaman kinlacak,
toprakl, islak, burusmug, sararmeg, tinclen aynloug, pismeyvecek ve yenmeyecek derecede kartlasnng
olmayascaktir, Iginde highir yabanc nebat bulunmavacak, birinci simf bezelyve olacakir .

TAZE BAKLA EVSAFL: Piyasada satlan iyi cins sakiz baklalardan olacakir

Biikiildiigiinde kinlacak tazelik evsafinda bulunacakur, Clrik. 1Oyl pérsik, burmsmus, kammmis,
camuriu, islak, kingmg ve kartlasnus, kilgikh olmavacakiir,

MANTAR EVSAFIL: Pivasada satilamin en ivisinden olacakur. Binin, temir, tise, pdrstimemis,
yabancr tat ve koku almanis. kendine degi renk, sekil, phriiniste ve deiirsiiz olacaktir, Kaltle mantan
olacak, uygun ambalajda bulunacakr. Thzerinde anormal dig nem, gamur ve toprak hulunmayacakir.
Dhg yiteeyi kararmeg olmayacaktir. Muntarlar orta boyda, insan sagliging uygun 5 kg'lik ambalajlarda ve
ambalajlanin fizerinde firma ade adresi, net miktari, dretim ve son kullanma tariblert bulanacaktir,
Mantariar ikiye baliindfiglinde sra kesidi bevoz renkte olacaktir.

DOLMALIK BIBER EVSAFL: Dolmalik biberder béitiin, snglam, temiz, ivi gelisnis, parkakligm ve
vegillifini korumuy, toze gbninisld olmalidir. Dolmalk biberlerde yabanca tat, anormal dis nem, don
ziran, gilrlik, aci, kizammg, ezik, pargalinmug iyilesmenus yaralar ve giines yamklan bulunmamalsdir
Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir droek olmalidie. Etli veya
zeyunyagh cinsi istefie pire belirlencoektin. Yesil, 7-8 cm boyumda olacakir, Capr &0-70 mun
olacaktr. Ambalajlar taguma, muhafaza  stivesince dolma biberleri ivi bir sekilde koruyacak ve
yopiminda kullanilan saglyga zarar vermeyecek nitelikie yeni, temiz, kuu, kokusuz, mukavva veyn
tahta harici maleemeden bazrlammy kase, ko, whla olmalidie. Ambalajlann yapimnda kullmlan
ber gesit malzeme ile igine konulacak kagit vb, malzeme, iriine zarr vermemeli, bunlann eerine
yazilacak yaalarda kullamlacak mirekkep ve boya ile etiketlern vapistmimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger gekilde insan sagh@ma orar verecek yapida olmamalidie Basil kagn
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kullemldiginda, yazli yitwin diga gelmesine ve Ortin ile enas ctmemesine dikkat edilmelidis,
Ambalyjlann igensinde belimilenlerin dginda highir yabanc: madde bulunmamalider,

BAMYA EYSAFL: Dig etkenlerden zarar grmemis, buin, saglam, temiz, odunlasmanns, gokil v
renk bakimindan gegidin fipik ozelliklerini gosterecek, Gzerinde highir leke bulunmayacak, yumusak
ve gevick, cekirdekler kigik ve sertlesmeniy olacaktr, Kart ve sararmg, gamurlu, toprakli, dsti
siyah olmayacakur. Pryasada satilan bamyalarn en i cinsinden (1. Simf) olacaktr, Uzerinde yabane
tat ve koku, anormal dig islakhik, yabancy madde bulunmsyacaktr, Ambalajl olacakir,

KEREVIZ. EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kik kerevizlerden alinacakisr. Camurlu, clirik, igi
bogalmg, liflenmis, donmog, pevgemis, eak ve rengi karanmis olmayacakor. Koklerdeki piiskiiller ve
tzerindek: yapraklar tamamen kesilecektir, Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asag, 400 gr.dan vukan
olmayacaktir

PIRASA EVSAFL: Biitiin, tohuma kagmamus, taze gorindsli, saglam, temiz olacak, kart, donmus,
islatilmug, saramug ve solmug olmayacuk. Cirime ve bozulma belirtisi olmavacaktir. Beyaz kisms 50
cm, yaprak kismi 20 cm wrunlufunda olacaktr. Prasalar 3-3.5 em capinda olacak, kbkiinden itibaren
saplaring dogru olan ks yesillenmuy bir halde olacaktir. Kiklerin tizerinde toprak, ¢amur gibi yeyler
bulunmayip gizel yikammg olacakur, Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden  ayn
girlthmeyecektar. Piyasada saplan pirasamin en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir, Gzerinde yabancs tat ve
Kok, yabanc madde bulunmayacaktr, Pirasalor demet halinde, pogetli teslim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFI: Suglam, taze ve kiepe, temiz, kik kismi dip yapraklann alindan 1 cm’yi
geemeyecek gekilde kesilmiy olacakur, Uzerlerinde poruzit veys hastalik zararlars bulunmayacak, don
vurniig olmayacak, qigeklerime belintileri gfstermeyeecktir, Yaprak ve saplan kart, eiirik, SIS,
burugmug olmayacaktie. Kiklen bir arayn getirilerek demet yapilmusg bir halde olascak, demetler icinde
yabancy ve zehirli otlar bulunmoyacakiir. Piyassds satilan sspanagm cn ivi cinsinden ( 1. Suuf )
olacaktir. Uzerinde yabancr tat ve koku, anormal dig islaklik, yabang: madde bulunmayacaki,
Aumnbalajl olacaktir.

TAZE FASULYE EVSAFI: Pivasada saulan ivi cins Ayse kadin, sink fasulyelerden olacaktir. Taze ve
kirpe olacak, bikildigl zaman kinlscakur. Kativen kilgikh olmayacakiir.Camurlu, islak, pekrsiik,
sirarmiiy, karlagmig, giirik olmayacakur. Meyve kabugn biitiin, suglum, lemiz ve geside fegii renkie,
elle kolayca kinlacak durumda e, dizgrin sekilli, peviek, whumian kigik ve peviek olscaktr. Bocck ve
hastabik zararlan, kara leke yamgn hastaligimn izlen, dolu varmsi ve ciriklik mden dahil hig bir keke
bulunmsyacakur. Pivasada en ivi cins maldan (1. Smn olacakiir. Ueennde yahanei tat ve koku, yobanc
e bulunmayacakaar, Ambakh olocikir.

SEMIZOTU EVSAFIL: Dis ctkenlerden zamar ghrmemis, saflam, iyi gelismis, yepraklar, bitin,
zedelenmemis, e ve kimpe olacakir, Saramms, prstimits, kantlasmis, whuma kagimis, cxik, cinik,
kirigineg, gamuriu ve normalinden fazla islak olmayacaktr, Cesidi tipik remgim posterecek, zerinde
parazit ve hastalik nedeniyle olugan zarrlar bulunmayacak, ¢igeklenme belittilen gistermeyecektin
Govdeler alttan itibaren genis yaprakl olacaktie, Demetler halinde olacak e demetlerin agirig
yaklapk (03 kg civannda bulunacok, demetlerin baflanmasmds, vumusak povde ve yapraklar
zedelemeyecek dzellikte gere; kullamlacaktr, Demetler iginde yabancy ve zehithi olar olmayacakiie
Piyasada satilan en ivi cins maldan (1. 51D obcaktr. Ozerinde yabaner tat ve kok, vabuner madide
bulunmayacaktir. Ambalajh olacakir,

DEREOTU EVSAFI: Dercotlun, diy ethenlerden wwrar gormemiy, taze ve kémpe pirindsli,
solmamis, saflam, femiz, demetler halinde baglanmiz olmalidie. Dereotlanmm (kzerinde kityasal
gitbre ve ilag kalintlan ile agin nem bulunmumalidir. Dereotlan sararmig, donmus, gamurlu-toprakls,
fena ttia olmamalidhr. Dereotlar tobuma kagmis olmamalide, Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu
demetlendeks dereattar, cesait, simf ve renk yintiden bir Gmek olmaladie. Her demette yoklasik olarak
30 gr dereotu bulunmalidir, Demetler, en alt vaprakeik avinm nobitalan bir hizova pelecck Bicinmde
yapilmalidir. Bu hizadan itibaren vaprak sapr, wzunlugu 5 cm'i peemeyecek sekilde, diizgiin oluruk
kesilmeldir. Demetler iginde yabane: otlar bulunsamaludir, Ambulajlar tagin sirasmdn Uriingn ivi
korunmasim saglayacak bigimde ve uygun nitelikicki malzemeden yapilmy olmalidir, Ammbalaj
igerisinde kullamlocak kagu veya difer malzeme yeni, temiz ve insan saphgma zararsiz olmalsdir.
Basil kagit kullonildiginda yoazb kismin diga gelmesing ve Orine depmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlar igerisinde dereotundan baska highir madde bulunmamalidar,

MAYDANOZ EVSAFL Maydanozlar diy ctkenlerden zarar gormemis, taze, kipe pirinisli
olmalider.  Maydanozlann  fizerinde kimyasal gobre wve ilag artiklan, aginl pem, yvabaner tat
bulunmamalidir, Demetler iginde yabancy otlar, tohuma kagrs maydanozlar bulunmamalsdie. Hey
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ambaoiaj ipindcki demetler ve bu demetlendeki maydanozlar cesit, st ve renk bakmmdan bir dmek
almalider. Her demettc yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulummaldir. Demetlerdeki maydanosun saps
10 em’ yi pegmeyecek gekilde kesilmiy olscakur. Piyasada sutilan en iyi cinsien olacakin. Sararms,
grmurlu ve toprakh olmayscakur. Maydanozlann kondugu ambalajlar tasing sirssimda driinun ivi
korunmasim saglayocak sekilde ve uygun nitelikicki malzemeden vapilims olmalidie. Ambalaj iginde
kullomlocak kagit veva diger maleeme yeni, temiz ve insan sa@h@ing zararsiz obmalidie, Basih kagit
kullamldigmda yezil kesmm disa gelmesine ve lriine degmemesine dikkat edilimelidir,

KIRMIZI TURF EVSAFL: Cuorlmiy, demmus, burusmes, slak ve gamuriu igleri pirsumils
ulmayacaktr. En kigU@i 150 gramdan az olmavacakir, Temiz, tize olacakur, Geveek, kendime has
kekulu ve lezzetli olacakier, kesildigi zaman igi mantarlasnug elimayacakiir,

KARNABAHAR EVSAFE Piyasada saulan iyi cins karnabaharlardan olacakur, Beyaz renkie, top
halinde ve gigekler saglam, siki ve esmerfesmenis olacakur. Kamabahariarn saplan gicek kismmdan
diga dogiu Gstiine gelen yaprak dibinden itibaren twmamen kesilmig olacakur. Yapraklann ist uglan,
cigek Kisumlan agikta kalucak gekilde kesilmiy olascakur. Rengi hafiften de olsa koyulagmis,
kurtlayimy, qlirilk, beyaz gige@i az, yesil vaprage ve kokii ok kamababarksr alinmayacaktir, Tamamen
daflong, donmug, gilrimity, fene kokulo, ¢amurlu, porsitk, bayat, ezik, bicekli ve 1vi vasifta olmayan
karnubabarlar almmayacakur. Kamabaharlar arasinda tesadinf edilecek ¢igegi tamamen veya kismen
dokilmis ya do dafilous olanlardan gibek kismimn 195 1 agmamak sarmiyla avmen alinr,
Karmnabaharlarn (zerinde 2 adeten fozla vaprak bulunmayacakr,

UZ0M YAPRAGI EVSAFI: ince olacak, derin pargall olmayacak.vanlde teslim edilecektir,
Salamura olacaknr. Korpe asma yapraklarindan olusmus olacak, kart olmayacaknr. Sap kissmlan
ayvnlms olacaktir,

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi, sulu vatak limonlanndan ofscakor. Yesil,
eeik, qirik, kurumus, suyu gekilmis, donmuos, don galigy, ¢ok yumusak, kilflenmis, dogal dzelliklerim
kaybetmis, kaln kabuklu olanlar almmayacakiw, Limonlarn en kigigi 75 gr.dan az olmayvacaktr.
Batan, saglam, temiz, sulu olacak, gérinds, gelisme ve renk bakimmdan kendine has deellikic
olacakur. Kifld, ciriik, ufak, burusuk, olmayacaktsr, Saplan silme kesilmis olacaktr, Sararmy ve
mmmamnda kopanimig, pivasada sailan limenlann en ivi cinsimden (1.5mf) olacakor, ¥abanet tat ve
koku, dig kismnda agin nem bulunmayacakter, |80'1ik ambalagh sandiklarda, divagonal sckilde dizili
olacaknr,

KAYUN EVSAFIL: Bitin, saglam, lemiz, yeteninee gelismis ve olgun, taze gortintighil, gesidine Ozgi
sekil ve renkte, lezzetli olacaktr. Uzerinde ¢atiak ve bereler bulunmayacaktir, Ezxik, ciiriimiis,
kiiflenmis, pargalanmig, delik, aci, fena kokuls, i1 salyalasnus ve kabuk kisen yumusans
olmayacaktr, Olgunlagip hasat edildiginde saplan kopmayip dzerinde kalan gesitlerde saplarin
uzuniugu 3 cm'yi gegmeyeccktr, Ortalama 3 kg civerinda olacak, pivasada satilan kavunlarm en iyi
cinsinden (1. Smf) olacakur. Uzerinde yabancy madde, anormal diy nem, yohanci mt ve koku
bulunmayacaktir,

KARPULZ EVSAFL: Piyasada satlan olgun, ivi ve tath karpuzlardan olacaknr.

Ham, kabak, eaik, g yemis ve igi bosalmg, yumusanug, ¢iirik, catluk, kurtlu, tstsiz, zaman geemis,
clyaly ipliklesmis eksimis ve kalm kabukly fazla cekirdekli olmavan cinsien olacakur, Uzerlen
toprakh kirli, camurlu olmayacakir. Kesildignde igleri kirmiz (tath olmak sart ile) renkte olacaktir,
Butin, saglam, yetermee olgunktasmis ve stk vapaly, vanlmanms, pesidine G renk ve sekilde, ivi geligmig
ve lezzeth olacakur. Etinin rengi ve tadi ¢esidin olgun duronundaki tipik Geelliklering piserccektr,
karpuz saplan en fazla 5 em. olacakier. Bir ndedi en szindan 3 ke, olup, pivasada sablan ivi kalite € 1.Smf)
karpuzlardan olacakir. Uszerlerinde vabanc: maddde, anomal dis neny, yabaes koku ve tat bubmmayacakir.
TAZE ERIK EVSAFI: Bitin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimundan cesidin tipik
drelliklenng ghsterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacakir, Ciiriik. czik, camuriu ve hasere
tarafindan zarar gérmiis, kurthu olmayscaknr. Cesidine giire meyve yilzeyi puslldumanln, eili ve sulu
yamda olacakur, Piyasada saslan eriklerin et iyi cinsinden (1. Siif) olacak, yobanc: madde, anormal
dig nem bulunmayacakur, Ambalajh olacakur.

TAZE UZOM EVSAFI: Sullamlsr sekil, inilik, renk bakimindan cesidin tipik teellikdening piksterceek,
saflam, temiz ve Gedrsiiz olacakbr, Taneler piesimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, sallam fizerinde
muntazm arliklada dafalscak ve puslen bozulmamiz olacaknr. Yahanct madde, anormal ds nem, yabanc
koku ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getindigh zanr icler ohmayacak, sncler mumazam, ivi pelismis
olacak, tabii hali ve rengi defiismis eksl, burusuk, kurumus, ¢liritk, ezik, kiifli. koruk Gziimlerden ve
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salkimlanda diskitlme olan Galimlenden ohmayacakur. Piyvasada satilan teibmlenin en ivi cinsinden (0 S, id
taneli teimier olacakor. Ambalajh olacakur

KAYISI EVSAFLE: Sckerpare, ath ve hafif mayhos lezrene kayisilardan olecaktir. Ham, exik, eksi,
yesil, cirtk, toelu, toprakh. gok yumugsk, beklemeden ekgimis, burugmusg, kurtly, kurt vemkh
olmayacakir. Kayisi gekirdeklerinin igi tath olacak, kayisilar iginde zerdali obmoyacakur. Kayisilur
orte bityiiklikte sekerpare kawisilardan olacaktir. Kiigiik ve ciliz kayisilar kabul edilmevecektir,
Kayisilar teniz tekli kasalarda 1eshm edilecekur, Bittin, safilam, temiz, taze, olgun olacak; eslmis,
burugmuy, lezzetsiz olmayacaktr. Sekil, gelisme ve renk bakinindan, yelistikleri bilgeye gire, gesdin
tipik Gzelliklenini gisterecek ve kusursuz olacaktir. Piyvasada satilan kavisilanin en ivi cinsinden
i 1.5mit) olacaknr, Yabanc: modde, anormal dis nem, vabanes Koku ve tat bulunmayacaktr. Ambalajh
olscaklr.

SEFTALI EVSAFL: lyi cins, tath ve kendine has hafif mavhos lezretteki varma scfialilerden
alacaktir, Ham, ek, ginik, kurtly, phrsiik, beklemis ve kirfli olmavacakir. Olgun, biitin, sadlam,
veligtifi bélgeye ghre cesidin tipik gekle, gelisme ve renginde olacak, hig bir teril bulunmayacak, kurt
veniklen olmayacaktr, Clirlime, mantarlar veya difier bozulmalardan dolayr tiketime elverigliligin
vitirmig olmayacakur. En iyi kalite (1. Sif) olacaktr. Anoemal diss nem, yabancs tat ve koku ve yabanes
miadde bulunmayacaktir. Uygun ambalajh ve tek siea balinde olacaktir.

YENIDUNYA EVSAFI: Turuncu senkte, tath ve lekesiz, en kigik meyve gapi 35 mn, normal
olguntagmug v tatli olacaknr, Ciirik esik ve burugukluk olmayacakte. Kasalards siralanimg alb ve
et aymi ebatlarda olocakter.

VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine ghre satilan 1w cins asih visnclerden taze ctli in tancli ve
kendine has lezzette olacakiir. Exik, gorik, ham, bayai, ki1, toelu, toprakh ve gamurly olmayacaktr,
Temiz tekli kasalar iginde getirilecektir,

CILEK EVSAFI: Pivasada satilan en ivi cins (1. Siuf) gileklerden olscaktr. Coip, yaprak, toz, wprak
s, yubano maddelerden annmg bulunscaktir. Ezilmis, cksimis, ham ve kiflenmis, paralanmms,
kurtle olmayscaktir. Sekil ve renk bakimindan qesidi tipik dzclliklerini ghsterecek, olgunluk, renk ve
nlikge bir Gmek goriniste, parlak olacak, m gelismis olacak elden pegirmeyve davanacak sertlikte
olacak, canak yapraklan ile kisa vesil saplan cilegin trennde bulunacaktr. Tekli, temiz kasalar iginde
getiribecekiic

KiRAZ EVSAFI: Kirazlar bitiin, te gorinishi, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplan dilsmenis
(hasat sirasinda sapindan kopan gesitler harig) olmaldir. Kirazlarda gizle ghriilebilir vabanc madde,
kimyusal madde ariiklan, anormal dis nem, yabaner t bulunmamalidir. Kirselar zamanla durmaktan
burugmus, ¢lrtimis, sivahlagmg, igi kurtlanous, bozulmus, dogal lesectini kaybetrmis olmamalidie,
Her ambalky inde bulunan krazlar; cegit, simf, boy ve omjin bakimindan bir dmek olmalidir,
Piyusada satilan en iyi cins, olgunlagmiy, taze ve lezzetli Mapolyon kirnelardan olacaktir. Kiruelar
temiz, tekl kasalar igmde getirilecektir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince kirnzlan ivi bir sekilde
koruyacak ve saglifa zarar vermeyecck nitelikle, yeni, tomiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta
harici diger malzemeden hazidanms kutu, tabla, sandik olmahidir. Ambalajlann vapminda kullamilan
her gesil malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikh kafin ve benzer malzeme, yeni, lemiz
ve kokusuz olmali. iiriine zarar vermemeli, bunlasin fizering yazilscak yaalarda kullamlscak mirekkep
ve boya ile eliketlerm yapisinlimasinda kullamlan zamk, toksik veva diger sekilde insan saghgina
zarar verecek yvapida olmarmalidie. Basih kagit kullamildiginda, yazil yiizin diga gelmesine ve tiriin ile
temas etmemesing dikkot edilmelidir. Ambalajlann iginde belidilenlerin disinda highir vabane: madde
bulummarmalidar.

KIZILCIK EVSAFIL: lyice olgunlugms olacok, ezik, ¢irik ve iginde vobano modde
bulunmayacaktr,

BALKABAGI EVSAFI: Ince kabuklu, ser, nuayene edildiginde igine batmayacak sekilde olicak,
caik, Uik ve gutlak olmayacaktir. Ortalama agirhiklan 34 kg olacakur. Bayut olamayacak, piyasada
bulunan iy1 cinsten olacaktr, Muayeneds kemdine has renkie piskin olacakir,

MUZ EVSAFL Piyasada satilan iyl cins muzun olgunlasmist elacak, ham ve sert olmayacakur,
Cortk, donmug veya don gali@n kalin kabuklu olmayacakur. Temiz, saglam, bitin, parlak renkli, sk,
iyi peliymiz, dogal lezzette olacak, venilebilirik derummmu etkileyen vara, bere, ciriklilk, exilme ve
difier bozulmalar olmayecak, hagere, sopuk ve sicakian olugmus zorarlar, giines ve ilag yaniklan,
mekanik elkilenden meydana gelen bozuklukiar, kabuk yanlmalan, kopmalan olmayscak, dis
kisimlarmda ssin nem bulunmayacakur, Hevenk seklinde ise st kisminda 15 em, alt kisminda 10 ¢
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szunlugunda sap kalacaktr. Meyve uglunnda gigeklerden pastiler kopanlmes olacaktir, Muzlar, sandik
igerisinde: ghvdeleninden kesilmiy olamk salkimlar halinde getirilecektir,
ELMA EVSAFL: Bitin, salum, temie, kokulu ve tath olacakur. Olgunlasmamsg, mayvhos, lezzetsiz
olmayacak; gekil, irilik ve renk bakimindan yetigtikleri bolgeye pore gesidinin dzelliklerini tasivacak,
meyve sapl zedelenmemis olacaktir, Kesildij zaman sert ve sulu olacak, kiflenmemis ve unlosmans
alacakor, piyasida satilan clmalann en 1yi cinsinden (1. Sl olacaktir, Elmalar temiz 2°1i, kasalar
igitide teslim edilecektir, Elmalar, ayn cins ve kalitede olmayip, aym kalitede olacaknr, Komposiolar
ve eling tathlar igin golden elme, yemelik igin kimmz elma getinlecektir,
ARMUT EVSAFL: Yeni sene iriindi, biftdn, saflam, temiz, irilik ve renk bakimlanndan yetistiklen
bilgeye pire. cesidinin dzelliklenni wmsiyacak, meyve sapt zedelenmemis olacaktr, Pivasada satilan
armutlann en iyi cinsinden { 1. Simf) olacak, kabuk zarlan sivahlasmamis, ciirik, kurlu, ham, kemlu,
camurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzetie ve kum olmayacaktir
Kag aylannda 2'h veva 370 kasalarda teslim edilir. Armutlar yaz avlannda tekli kasalordn
getirilecektir,
AYYA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk. 1t ve koku bakimmndan vengtigi hitlgeyve
géire gesidinin tipik deelliklenni tgnvacak, kabuk ylizeyinin en az %0 90" havasiz ve dizgiin olacak.
meyvenin dig giiriiniigiing ve duyusal Gzelliklerini etkileyecek herhangi bir G20 bulunmayacak, mevve
eti gaglam olacakir, Biiyilk boydaki iyi cins san renkie ve kendisine has kokuda, tl veya mayhos
bezzelte ve sulu ekmek ayvasindan olacakur, Yenildigi zaman bofaz tkayan, susuz ve gok buriguk
ayvalar kabul edilmeyecektiv. Ay, ezik, giirik, ham ve burscu lezzeiie slmayacaktr, Kurt yenigi.
gizle phrGlebilr yubanct madde, anormal dis nem, yabanei tot ve koku, kilf bulunmayacaktir,
Piyvasada satilan ayvalarm en i cinsinden (1. Simf) ve ambalaojly olacakur
MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tatl, sulu, saglam, temiz olacak, goriinds ve renk bakimmdan
kending has dzellikte alwcakbir, Kiflh, ¢lirlk, buruguk, donmus, suyu sekilmis, cak, ham, cksi, cok
sekirdekli, mekanik cimenlerden olugan  yamlanmalar ve kapammg olsa da boyik  kesikler
elmayacakur. Saplan silme kesilmis elacak, piyassda sanlan mandalinalann en iyl cinsinden ( 1.Smaf)
ofacaktir. Mandalinalar iki simh tahta kasalarda getirilecektir, Yabanct tat ve kokw, dis kisminda asi
mcim bulunmayacakir,
PORTAKAL EVSAFE: Pivasada satlan ivi cins, dogal. rengini slnug, kendisine has tatlilign, koku ve
lezzeti olan Washington veva yafa portakallardan olacakter. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢irtik, soluk, ki,
kuflo, porsik, yomugamis, suyu gekilmiy kabug@u kalin ve settlesmis olmayncaktir. Dolgun etli, sulu,
tath, saglam, temiz olucak, gériinig ve renk bakimmdan kendine has Gzellikte olacaktr, KUAG, ciirik,
domimuy, suyn gekilmig, mekanik etmenlerden olusan hasarar olmavacaktr, Suplan silme olarak
kesilecek, piyasada satilan maln en iyi cinsinden {1, Sinf) olacaktir. Uvgun ambalajl sandiklarda
dizili olecakur. Yabanc tat ve koku, dis kisaminda agin nem bulunmayacakue,
SIKMALIK PORTAKAL EVSAFL: Sikmahk poriakal, tath, sulu olscak. crik, cksi, kemale
crmeimig, yesil olmavacaktir. 11.ve 5. aylar arasinda verilecektir,
DONDURULMUS SEBZELER: Bir dginde her bir yemek icing kisi basina 125-175 gr. olarak
hesaplanacakir, Dondurulmus iiriinlerin uygun sartlarda tasinmas ve saklanmas: yoklenicive aittir
Dondurulmug sebze ve meyveler (40 mikron kahnhgmda, polictilen) mavi naylon torba igerisinde 10
ki'lik karton kolilerde teslim edilecektir. Dondurulmus sehzeler <18 C *den daha diisiik swcakhikta ve
%90-45 nem ormaminda depolanacak ve sofuk zincir kimlmadan tnsinacaktir, Gelen Grinlerde
yumugama ve gixillme belirlendigindes alinmayacaktiv,. Ambalaj dzerinde firma adi, sdresi, iiriinle
ilgili barkod no’su, drilndn cinsi Gretim ve son kullinma taribi, net agelg bulunscaktir, Kendine has
tat, koku ve renginde olacak, yabane: tat ve koku bulunmayacaktr. Kesinlikle higbir katks maddesi
bulunmayacakir. Kullanim sirasinda dosdurilmug sebze paketleninde girlilen herhang bir renk vewa
koku degiikliginde veya pigme sissinda girillebilecek bozukluk sonuce kullamdan dondurulmes
sehzelerin mikian ve olugucak maddi zaorarlan (kullamlan e, yag vh) yiklenicinin karsilamas
zorunludur,

KURU ERZAK MALZEME TEKNIK SARTNAMELERI

KONSERVE FASULYE
Urting etkilemeyen, insan saghgma zarach olmayan ve hermetik olarak kepaulan teneke kutu
ambalajinda olacakur.
Ambisla Ozennde asa@adaki bilgiler; bosulmayacak, silinmeyecck sekilde ve okunakli olarak kagi
veyi baskn etiket vh, sekilde vaalmalidir,
Firmamin tican unvani #'tg.}k:xu wlr, adresi, tescilli mnrkas
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Malin adi
Standardin mupcti ve numarisi
Sinifl (varsa)
Parti, seni veya kod numarasinds biri
Met agirhk
Briit afirlik
slizme agirhk
Imal tarihi
Firmaca tavsiye edilen son titketim tarihi veya raf Ginril
“Her 1ki kapak tarafi gigmis ve sizmtih kutulan almayinez.™ Yazilh ifadesi
Tarm ve Orman Bakanligi*nin wzminin bulunmas: pereklidir,
Taze fasulyeler ilgili TSE * ye uygun, bag ve saplan ile varsa kalgiklan alinarak birkic prgayi
bilinmis olmahdir Konservedeki Fasulyeler aym gegitten, ethi, dagilmamus, fazla yunusamomis,
oldukga sert durumda olmali, dolge suyo fazla bulamk péstermemeli ve e mikian % 2'wi
gecmemael idir.
Konserve edilmig fasulyeler; gegidine dzpl renk, tat ve kokuda olmals, yabane tat ve koku ile iginde
yabanet maddeler bulunmamalidir.
Taze fasulye konserve iginde tuedan baskn herhang bir katks maddesi bulunmamalidir,
Konserve siizme afirlifs net agichfin % 60"indan az, tepe boslugu kalan hacminin %10 undan ok
olmamalidr,
Konservelerin kentroli igindeki suyu siiziilmek {stizme amelivesi bir siizgeg igerisinde dékiilen
sebzelerden dambame kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularn arasinda tesadiif
edilecek clizi fabnkasyon noksanliklar agibp, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj vasitasinim
altma ditgmemek sartiyla kabul edilir
Konserve kutulan & tmne 5 kg'hk mukavva kular igenisinde teslim cdilecektir, Bu ambmlajlar
nakliyvata tuhammiil edecek gekilde saglam yapah olacaktr.
Kabul edilen mallanin normal sartlar altmda & ay middetle bozulmamasin, miteahhidi taakhii
edecektir. 6 ay sonunds borulma belirtisi gosteren kutular jade edilecektir. Gerekli idari sartname
uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir,
Siiz konusu gida, Tark Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacakur,
Kutular mekamk etkilerle bigimleri borulmamg, bombajsiz ve dis yilzn passiz olacaktr, Konserve
glizme afirhk Gzerinden teslim almscokbr, Konserve igerisine koman domates, kutunun alomda ve
iistiimde olacakiir. Konservenin kalite sistem belges: almalidir,

BEZELYE KONSERVE
Tarim ve Ormaen Bakanhi @ nin izniyle galygan bir mibesseseden imal edilmis olacakir,
Kutunun etiket bilgileri { Tirk Gida Kodeksine ve TSE ye uyiun olacakiir.)
Bezelye tancleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, cziksiz, vesidine Segil dogal renk, tat ve kokuda avrn
wrilikte olmalidir, 3 numara ini boy bezelve alinmali
kKonservelerde tuz miktag % 2"y gegmemelidic. Kutu doldurma oram % 90°dan, stizme orani %
6l°dun az olmamalidir. Dolgu suyu bulamk olinamalidir. Konservelerin kontrolil igindeki suyu
sizilmek {stzilme iglemi; bir sizgee igersinde dokilen scbeclerde damlan kesilinceye kedar
bekletilmek) - suretiyle yamlir. Kutulann amsinda iessdif edilebilecek ciiz'i fabrikasvon noksanliklar
agihp, tamilan degerlen ile birdikte istenilen gramajin alina dismemek sartiyla kabul edibebilir,
Romserveler & adet, 5 kg'hk kwtular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu ambalajlar
nakliyats dayanscak sekilde diizgln ve saglam olmalidir,
Butulasds imal ve son kullunma taribi olacakor, Konserve stzme agirlik ozerinden alimacakir.
Kutulasn iginde asil gmda ile birlikie yendmesine ve katilmasina misaade edilen maddeler disinda
katki maddesi  olmamalidir.  Keonserve uirleri, degisik  markalardan  numuncler  gorilditkien;
gerektifinde aplarak pisirdikten sonra kavar verilip teslime almacaktir, Konservenin kalite sistem
belgesi olmaludic,
Stz konusu gido, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uvgun olacaktir,

TURLD KONSERVE
Tirla komserve yapiminda kultamlan rize sebeeler ssagdaki drelliklerde olmalidir.
Taze Fasulyeler; TS 797"de belintilen dzelliklere uygun, bag ve saplan ile varsa kilgiklan alimarak
birkay pargaya biliinmiss olmalidir,

b Fat
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Pathean; TS 1255"de belintilen dzclliklere uyeun, kabuklan soyulmus veya aralikl soyuimug ve pargs
halinde dogranmiz olmalidir,
Biber; TS 1205°de belirtilen trcllikicki dolmalik biberlerden =ap ve tohum ksunlar almms ve
kesilmig olmalidir.
Domates; TS 794 de belirtilen Geelliklere uygun ve ening dilimlenmis, kalinea iki dilim halinde olmali
ve tirlindin alt ve Gstine konulmalidir,
Sakz kabag: TS 1898'de belitilen Geelliklere uygun, ¢ekirdegi az, ¢t dagilmayan kabaklardan
olukih ve kabugu alimmas pargalar halinde dogranmg bulummaladir.
Bamya, T5 2122" de belirtilen dzelliklere uygun, cekirdegi kicik, kérpe, fazla yumusamums, 1.5 — 6
em, boyunda biitiin baglan kesilmig ve pistiginde dagilmayun bamyalardan olmalsdir,
Tiirli Konservenin Ozellikleri :
kendine dzgil tal ve kokuda olmal, highir yahanct tat, koku ve madde bulunmamal,
|gindeki sebzeler. fazla sert veya pisimis olmamals
l¢inde, tuz ve limon tuzendan bagkn bir katks maddesi bulanmamals
Dolgu suyu igindeki tuz miktarn %0 2'vi, limon twe veys suyu % 0,30 geememelidir.
Dolgy suyu fazla bulamk géstermemelidic, Konservenin kalite sistem belgesi alinmahdir. HACCP
belgest olmaludir.
Tarki kenservede, sehzeler stizilditkien sonra asagudaki oranlar bulunmabdir,
- Taze fasulye % 25-30 - pathean % 25-30 - hiber %4 5-10
- tdhomates Yo [ 0-15 - saboz kaba@ %o 10-15 = bamyn %o 10-15
Konserveler 3 kg'lik ambalajlarda olacaktr. Konserve ambalajlanindaki etiket bilgileri Tiirk Guda
Kodeksine ve TSE ye uygun olacaktir, Konservelerin kentrolil igindeki suyu siiziilmek (siizme istemi,
bir slzgeg icerisine dokilen sehzelerden damluma kesilineeye kadar bekletilmek) suretivle vapilir,
Konserve stiane agichk dzerinden teslim alinacaktr, Kumlarn igerisinde tesadiif edebilecek ciiz"i
labrikasyon noksanliklar kabul edilmelidir, S8z konusa mdo, Tirk Gida Kodeksi Yionetmelifinde ver
alan 1lgil gida tebligine uygun olacaktir

BAMYA KONSERVE
Ngili TSE ve kodekse uypun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yvabanol tal ve koku
bulunmayacakir, Bumyalar kendine has géniniste. biitin halde, baslan konik olarak kesilmis ve ayil
cinsten olacak, kirpe, Ickesiz, ekirdegi kigik ve sertlesmemis, farla yumusnmans, daglmamg ve
ezilmerms olacakir,
Dolgu  sivisi bulaninamis  ve salyalanmames, ketolann  durumy mekanik  etkenlere bigimberi
bozulmamis ve hermetik dzellifini kaybetmemiy, bombajsiz ve dis yiizii passiz olscak, icinde yabanci
madde bulunmoyacaktir, Kuu dolum oram % 90°dan, siizme oram % 60°dan a2 olmamalidir.
Bamyanin cinsi =ultani bamya olacakur. Bamyalunn boyu; sultani bamyn; en ok 7.5 cm’ye kadar,
sivasinda tuz oram en pok %4 2, asitlik en gok % 0.5 olacakiir,
lmal tarhi glndmize en yakin, son kullanma tarihi plindmilzden en weak olacakur. Tekliflerde
bamyanin cinsine gore (sultani vs.) fiyal verilecek, stzme agirhik Ozerinden almacaknr. § kg'lik
ambalajlardn olmahdir. Kutunun etiket bilgileri Tk Gida Kodeksine ve TSE'ye uygun olacakur
Konservenim kalite sistem belpesi olmaludir,

RKURL FASULYFE
Yeni frin olacak, eski Orinle karsik olmayacaktr. Bavat, mat, burusuk, kink taneli, bk,
kflenmig, ¢Ortmiy, lekelenmiy, kendine ozgil renk ve kokusunu yitinmis, filizlenmis, béceklenmis,
biwek ve diger mrarhlar tarafindan yenmig veya delinmis olmayacaktr. Cinsi scker fasulye olacakur.
Figirildiginde tanelerin hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir, Yabanc tane miktan % 2'den,
tag ve kum miktar %5 1'den. nem oram % 14°den az clacakir. Gelisi ghizel alinan 100 adet fasulyenin
agerhge 60 gr."dan eksik olmayacakter, Taneleri ird, yeter dereceds kuramug ve hepsi ayn anda JUESHITES
ve irilenmig olacakiir. Taneleri in, yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyvda olacakur. [nsan
sagligme zarar vermeyen 50 kg 'hk quvallarda teshim edilecckeir, Cuvallar iizerinde firmn ads, adresi,
TS pumaras, tivin yih, tretim ve son kullanma tarihi ofacakir, , kuru fasulyenin islendigi verin
edildigi yenn “kulite sistem belgesi™ olacaktir. S5z konusu pida, Tirk Gida Kodeksi Yooetmeliginde
yeralan ilgili gida tebligine uyeun olacakisr,

NOHUT
Yeni Orin clacak, eski Ortnle kansk olmayacaktie. Bayat, mat, burusok. kink taneli, bosuk,
kilflenmig, ¢irimiis, lekelenmis, kendine dzgil renk ve kokusunu yitirmis, filizkenmis, hiiceklenmis,
bicek ve difer ?.ar:llyhlr_l..'_l..rufmd.nn venmiz veya delinmis olmayacaktir. Pigirildiginde tanelerin hepsi
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aym anda pigmiy ve inlenmis olacakur, Yabane: mne miktan % 2 den. a5 ve kum miktan % | den,
mem orani Yo 14'den az olacakor. Gelisi gizel alinan 100 adet nobudun agirh@ 60 gr,"dan cksik
olmayacaktr. Pisirildiginde hepsi aym anda pismis ve irilenmig olacaknr. Taneleri ini, yeter derecede
kuramug ve hepsi ayni beyda olacakur. Insan sahfing zarar vermeven 50 kg.'hk cuvallarda teslim
edilecektir. Cuvallar iizerinde firmn adh, sdresy, TS numarasi, detin vili, Gretim ve son kullanma tarihi
olacaktir. Nohudun iglendifi yerm edildifii yerin “kalite sistem belgesi™ olacaktr. Siz konuse gida,
Tirk Gida Kodeks: Yanemmelifinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr,

BARBUNY A
Yen driin olawcak, eski frinle kangik olmayacaktr. Bavat, mat, burusuk, kink tanehi, bozuk.
kiiflenmis, ¢liriimdig, lekelenmiy, kendine 8zgil rengini vitirmis, filizlenmis, biceklenmis, hiscek ve
diger zararhlar tarafindan yenmis veva delinmis olmayacaktir. Pisirildifinde tanelerin hepsi aym anda
pigmis ve irilenmis olacakiir. Yabancr tane miktan % 2'den, tag ve kum mikiar % | 'den, nem oram %
149°den az olacakir. Gehsi giizel alman 100 adet barbunyamn agirh@ 60 gr'dan eksik olmayacakir.
Taneleri iri. yeter derecede kunmug olacakir, Insan saghifina zarsr vermeyen 50 kg 'Lk cuvallarda
leshim edilecektir. Cuvallar iizerinde mda maddesinin adinet miktan jiretici ve paketievici firmunin
adi tescilli markasy, adresi ve Giretildi@ yer, iiretim ve son kullanma tarhidiretim yib. Tanm ve Orman
Hakanlifmn izni,parti numaras: ve/veya senl oumarasy,onijin ilke.grim yib bulunmalidie, Barbunyunin
kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu gda, Tink Gida Kodeksi Yanetmeliginde yer alon ilgili
e teblifime uvpoun olacaktis,

GENDIME EVEAFI
Normal evsuftaki sert bupdaydan déviilip savrularak kepeginden aynlmak surctivle haarlanscakur,
Bugday kirmas: ve kapgikl bugday bulunmeyvacektie. Tabii renk, tad, koku ve mitecanis manzarda
olacakur, Kafli, kit ve fena kokulu, bocek yenikli, eksi. kzgmus, slanmis, kurowlmus ve
toproklanmy olmayacakie. Tag, toprak, kum ve gip olmayacakir, Son sene mahsuli olacaktr.
Gendime 25 "hik ambalajlarda olacaktir. Ambalzj ozerinde firma adi, adresi, Gretim ve son kullanma
taribi, Tarmm ve Orman Bakanh@i'nin izni, besin igerikler, net agirhi belirtileccktir. Gendimenin
iglendigi yerin edildigi yenin “kalite sistem belgesi” olacakor, HACCP belgesi ofmalidir. St konusu
g, Tirk Guda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan tgili gida tebligine uygun olacakir,

KABUKLU KIRMIZI MERCIMEK
Mercimekler kendine dzgi dogal renk ve kokuda olmaly, 1slanmis ve slathp kurutulmog ve gizle
gorimir kiifli olmamal, canh biscek ve hayvansal kalint igermemelidic. Yeni riin olacak, eski Grline
kurgik olmayacaktir. Bayal, mat, yagh veya boyal elmayacakbr. Iginde yabanci madde {mercimek
taneleri amsinda bulunan kendinden bagka maddeler ile 3 mm” ik yuvarlak delikli elek alung gecen
mercimek tane ve pargalan da dahil olmak dzere her tirli madde), kusurly tane (kizarms, cimlenmis,
glrimily, olgunlagmanuy, lekelenmemis, bicek yenikli ve delik mercimek tane ve parcalen), kink
kabufu soyulmug {3 mm" lik yuvarlak delikli elek dizerinde kalan, tanesinin 1'4 “iinden fazlas
kirilmig kusurla elmayan mercimek pargalan ile kabugunun 14 ‘inden fazdasi sovulmus kusurly
olmayan mercimek tanclert) olmayacakr, Mercimekicki katkr maddeleri, bulaganlar, pestisit
kalitslary, Tork Gida Kodeksi Ydnetmeliinde yer alan hiltkiimlere uypun olacaktr, Rutubet %6 1470,
toplarm yabanc: madde % 471, tag, toprak ve inorganik maddeler toplam kusurls taneler %430, bicek,
hasarh tane % Vi, kezaomug ve gimlenmis tane % 05" 1, kink kabugu soyulmug tane % 4%
gegmemelidic. Taneleri aym zamanda pisecek deellikte olmalidir. Pigirilerek denenceck olumlu sonug
#limrsa kabal edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmalidir. insan sagh@ma zarar
vermeyen ambalajlarda teslim almacaktie. Ambalaj fizerinde firma ady, adresi, TS numaras:, firin vili,
firetim ve son kullanma tanhi, Tanm ve Orman Bakanhgi'nm izm olacoktir. Mercimek 25 Nk
ambalyglards olacakiw.

VESIL MERCIMEK
Mercimek kendine fzglh dogal renk ve kokuda olmaly, islannus ve wslaulip kunulmus ve plile
gorimiir kifld olmamahdse, Canh biek ve hayvansul kalmt olmayacakir. Yeni ariin olacak, cski
lrinle kangk ohnayacakir. Bayoat, mat, yagh veya boyvall olmayacaktr. Mercimekteki Katk:
maddeleri, bulagonlar, pestisit kalmulan  Tirk Gula Kodeksi Yonetmeliginde yer alan hikiimiere
wypun olacakbr, Boylammg yosil mercimek olacaknir. Bovlannus yesil mercimeklerde etikette
belintilen wne iriligindeki mercimek oram %95 almabidir.
Boylammis yegil mercimekteki netubet oram % 12°yi, toplam yabane: madde %11, tug, toprak, vb,
inorganik muddeler %0, 17, toplam kusurlu tane %2y, boeek hasarl tane o 0.5 asmamalidir.
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Tancler aym zamanda pigecek dzellikte olmahdir, Pisirilerck denenecek; olumlu  sonue alinirsa
kuruma kabul edilecehkair. Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmalidie. HACCP belgesi olmalidir,
lisan saghfing zarar vermeyen 25 “hk orijinal ambalajlarda teslim almacaktir, . Ambalay Gzeninde
firma ady, ndresi, TS numaras, irin vily, drctim ve son kullanma tanhi, Tarim ve Orman Bakanh ' nin
tzni, boylammig yesil mercimedin tane inligi belirtilecektir..

BULGUR
Yeni sene mahsull olacakur. Bulgur taneleri, saflam, temiz, bulgura dzgih renk, tat ve kokuda
olmaly. Ekgimg, acoms, gizle gorilebilen kiflenme veya kiiflenmeden doluvt todinda ve kokusundi
bir degigiklik meydana gelmis olmamalidic. Bulgurda canli veya cansiz hasere ve parazitlerle bunlarin
pargaciklars, yumurtalan bulunmamalsdir. Nem miktare en ok % 13 olmah. Bova icermemeli iri
(pilavhk) tip bulgur olmaldir. o tip, goz agkl@ 355 mm ve 2 mm. olan cleklerle elendiginde,
tamanu 3.55mm."lik elekten gegmeli, 2.00 mm'lik elegin dzerinde kalmalichr. Ancak 2 00min ' Tik ebek
altina gegen kisim kiitlece %6 10°dan fazla olmamaldir,
Tolerans simrlary;
Tag, toprak, kum, ¢op v.bomedde encok % 001
Bugdaydan baska tahil taneleri  encok % |

Yabanc of tohumlan cngok %01
Cok irl tane engok % |
Bevazli tanc engok. %l

Ambalsjlar veni ve igindeki bulgum en iyi sckilde koruyabilecek Szellikte, saghfa ramrsiz
maddelerden yoplmg, saglam, temiz olmalidir.
Ambalay Gzerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markus:, bulgurun tipl (pilavhik veva kofielik) imal
tanthi, parti seri ve kod numaralanndan cn ae birl, net kitlesi, son kallanma taribi, Tanm ve Orman
Bakanhgmin ieni belirtilecektiv. Bulgur 25 *hik orijinal ambalajimda olacaktr., Bulgurun kalite sistem
belgesi olmahdir. Stz konusu gida, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili g tebligine
wygun olacakiir.

FiRiNG
venl sene mahsull olscakur, Kislemmig, acoms, kiflenmis olmamali, Yabaner tat ve koku
igermemelidir. Kanstinlmg olmayacaktir. Pirincin rutubet omam en fazla %14.5 olmalidie, Pilavhik
piring, wzun taneli piring(lane boyu 6 mm'den fazla ve aym zamanda wonluk/genishik oram 2"den
lazla 3'den az olan ) olacakur, Firingte; kirtk tane( 1/4 *0 kirilmis) %3 gecmeyecektr, Ham tane ve
tebegirleymis tane {1yl olgunlasmamss veya geligimi tamamlamamis celtiklerden elde edilen yesil veya
yegilimsi renkieki tneler ile gesith nedenlerle sit beyan rengi alimig ve tebesir girtntimiinde bulunan
tane} en fazla %l olmalidir. Mandik yada kermizn tane (viizevi kimua renkli pericarp ile kapli tane) en
fazla %% olmahdir. Kz gizgili tane (Pericarp kalnusi olamk geside has olmayan defmisik
yogunlukta  kemuzy  gizgiler  igeren  wne)  en  fazla®™2  olmalidie Hasadi tane
Listrutubet hastalik biceklenme ve difier sebeplerden dolayr saranms.cesitli biiviikliikte sivah e
kahverengi lekeler igeren ve bcek yenikli tane) en fazla %15 olmalidic Yahane! madde (piring tanesi
thsindaki bicek veya bacek pargalan ile kalmtilan,yabanes tobumilar kabuk kepek soman gibi organik
maddcleri ile tag.kum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamabdir, | Ambalaj lizerinde mda
maddesinin adynet mikian.dretici ve paketlevier firmamn ad teseilli markas, adresi ve tiretildifi wor,
iiretim ve son kullanma tanhi.fretim vih, Tanm ve Onman Bakanliinm izni,parti numarass ve/veyn
sen numarasionjin ke, pirincin tane vzanlsge bulunmalidie. Pirincin, kalite sisten belgesi olacaktr.
Ambalay 50 kg'lik cuvallarda olacakter, Pining pisirilerek denenceck, olumlu sonug ahmirsa kabul
edilecektir. Soz konusu mda, Tark Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan il pda tebligine wygun
olacakiir

ARPA-TEL SEHRIYE
Ekstra veya ekstra-ckstra bufday unu veyn irmiginden yaplig olacakur. Tabii renkie, kokuda ve tatia
olacakir, |l.;inl:|c canli-consiz kurt, bicck wve bunlorm yumurtass olmayvacakor. BKafld, peml,
ghvelenmig, kinloug, lekelenmis elmayacaktir, Pigirilerck denenip alinacaknr. Nem mikian % 13
geymeyecektir. M | tuz igeren kaynar smla 20 dakikada hepsi pismis olacakur, Pigsme sonucunda
dagilan ve yapipik hamur olan schriyeler slinmayacakur, Schriveler orijinal paketlerde olacaktir.
Ambalaj Gizerinde firma adi, adresi, igerigi, TS numaras, dretim ve son kullanma taribi Tarm ve ve
Orman Bakanligmm jem bulunacakur. Sehriyenin kalite sistem belgesi olmalidir, Pisirilmeden evyel
veya sonra agiada cignendigi zaman eksi lezzetie ve fena kokuda olmavacaktic, Yendikicn sonra
ngizdy, bogazda acihk ve yamklik duyulmayascaktie, Selriveler 5 veya 10 kg'hk paketler halinde
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almacaktir. Sz konusu geda, Tiick Gada Kedeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili pida webligine wygun
elacakir,

INCE (CORBALIK) ERISTE
Kendisine has tat ve kokuda olmaludir. Rutubet miktan en gok % 13 almalidir. Kl miktan en gok % |
elmalidir. Protein miktan koru maddede en gok % 10 olmalidir, Son yil Grilnd sert durim bugdayindan
vapiddin yazih ofacakur, Iginde yabanc: madde ve boya bulunmayscaktir. Kinldsinda kesit parlak
olacaktir, Piginilmeden dnce afizda gifnendifil zaman ekgi lezzelte ve kit kokuda olmayacakir
Yenildikten sonm afizda, bofazda acilik ve yanikhk duyulmayacaktr, Kinlms, kiiflenmis, kirlenmis,
kurt, biicek ve fare pisligl olmayacaktr. Makormalar % | we ibiiva eden kaynar suya atilarak 20
dakika prginldifinde suyu bulandimmayacakter. Pisme sonucunda dagilan, vapisik hamur olan cristeler
ahnmayacaktir, San ve parlak renkli olmali, unsuz giriniigli olmalidir,
abya gepen madde Yo 6 min alunda olmahide, % 96 Lk ctil alkole gegen asitlik miktar % 0,05 den ¢ok
olmamaludir. Engtenin “kalite sistem belgesi™ olmalidir. Eriste. 5 Kg' hk ambalajlards olacaktir
Ambala) dzerinde firma ads, adresi. iiretim ve son kullenma tarihi, Tanm ve Orman Bakanhi ‘min i,
besin igerikleri, net agirh@ belirtilecektir. Soz konusu mda, Tirk Gida Kodeks Yonctmeliginde ver
alan ilgih grda tebliftine uyvgun olacaktr.

MAKARNA
kendisine has tat vee kokuda olmaludir. Rutubet miktun en gok % 13 olmabdir, Kil miktar en gok %% 1
elmalidir. Protein miktan kuru maddede en gok % 10 olmalidir, Son il dirini sent duram bugduyindan
vapildifn yazls olscaknr, lginde yabanc: madde ve boya bulunmayacaktar, Kirildiginda kesit parlak
elacaktir. Piginlmeden Gnce afizda gignendi@i zoman chgi lezzeite ve kit kokuda olmayacakur.
Venildikten sonra afieda, bogaeda aeilik ve yamkhik duyulmayscaktir, Kinlmug, kflenmis, kirlenmis,
kurt, bicek ve fare pisligi olmayacaktir. Makamalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya stilarak 20
dakika pigirildiginde suyu bulandimayacaktir. Pigme sonucunda daglan, vamsik hamur olan
makamalar almmayacakiie, San ve parlak renkli olmali, unsue girinis!i olosalidir,
Suya geeen madde %o 6 min altinda olishdir, % %6 Ik el alkole gegen asitlik mikian % 0,05 den gok
olmamahidir, Makarnamin, eristeninkesime makarnanm “kalite sistem belgesi” almalulir. Makarma, 5
Ke' Ik ambalajli didik (ince weun), boncuk, voksik, dirsek makorna gesitlerinde ve 500 gram’hik
ambalajli yass1 finn,  spagetti makarma gesitlerinde olacaktr, Ambalaj dzerinde firma adi, adrest,
firetim ve son kullanma tarhi, Tanm ve Orman Bakunbgrmn izni, besin igerikler, net afirrhfi
belinilecekir. Sz konusu gacke, Tirk Gida Kodeksi Yoneimeliginde wer alan ilgh mda tebligine
uypun olacokir.

SIVI AYCICEK YAGI
Berrak, torusuz, agik san renkli, seffal giriindmde, kendime has koku, tat ve gériinGmde olacakir.
Ham yagin drel koku wve lezzeti gidenlmis olacakir, Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve Tiirk
Lrda Kodeksine uygun olacakbr. Kurumda yemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 101k tencke ambalajlarda bulunacakir, Yagin dumanlanma noktasi yiiksek
olacakbir. Cnda sanayisinde kullumlabilecek tiirde, Kisa stirede yanmavacak tinde olacaktir. Acims
olmayacakur. Ambalajlar fzerinde firma adi, adresi, net afrhf, TS numaras:, Gretim numarass,
Uretim tarihi, son kollanma tanhi, Tanm ve Orman Bakanh@'men izni, igindekiler, SYA yiiadesi
bulunacaktr, Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamis. bombe yvapmamms. ezilmemis olacaknr, Yagin,
imal edildifi yerin “kalite sistem belgesi™ olacakir

ZEYTINYAGI
Riviera reytinyas olacaktr. Yegilden sanya defisen renkte olacaknr, Serbest ya sitli oleik asit
cinsinden her 100 gr'da %15°den fazla almamalidir. Berrk, tortusuz, kendine has tatta ve kokuda
olacaktir. Aevmis almayacakir. Peroksit deferi maksimum %615 meq aktil oksijen'ky vog olmalidir.
10 kg'lik teneke wmbaljlarda teslim edilecektir. Ambalajlar dizgiin, temiz, paslonmamis, bonbe
vapmamiy ve czilmemis olscaktin Ambalaj Ozerinde wdas  maddesinin  adi,  igindekiler.set
mikian,dretici ve paketleyict firmanm adstescilli markas,adresi ve Uretldigi ver, Oretim ve son
kullanmu tarihi, Tanm ve Orman Bakanlsgumn tani, parti numarass ve'veya serl numaras), orijin (lke,
gerektgimde kullansm bilgisi ve'veya muhafoza sanlanserbest vagd asidi yozdesi bulunmalider.
Zeytinyagimn, kalite sistem belgesi olacakur. Soz konusu gida, Tirk Gids Kodeksi Yonetmeliginde
yer alan ilgili gida whlifine uyzun olacaktir.

FEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAFI]

Fritthiede kullamimak igin dzel olarak rafine edilmis olmahdir. Pivasadaki en kaliteli gesit olmalidir,
Tarim ve Crman Bakanh@) tarafindan onayh olmabdir, Tirk gidas kedeksi  tebliine uvgun tretilmis,
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ambalajlanmy, cuketllenmisg. isaretlemis, laginmg ve depolanms olmalidit, Ambalaj Ozerine
ayafdaki bilgiler okunakly, silinmeyecck ve bozulmayacak sekilde yazimal, basilmal veya etiket
halinde akilmahdir,
Yiklenmicinin tiearet anvan veva kisa adi, 1escilli markas:, adresi
Bu standardin sareti ve mumars
. Parth numaras:
Mamuliin ad
Mamuldn tipd
Muhteviyat, katky maddelerinin simleri
Imal tarihi (Ay ve il olarak)
Yiklenioice tavsiye edilen son kullanma tarihi
CAY
Puyasanin ¢n 1vi kalitede goys olscoktir, Koyu renkli, tozsuz olacakur. Kiflemmis, slak olmayacaktir:
Disardan yabuner koku ¢ekmis olmayacaknr.igenisinde boya maddesi olmayscaktir. Demienip kontrol
edilmeden shnmayacaktir.Denemdiginde ¢ay aromasi verceektir Nem omm %6vi gecmeyvecektir
Iginde sapyaprak ari@ugip olmayacaktir. Ambalaj Gzerinde guda maddesinin ndv, igindekiler, net
miktary, firctici ve paketleyici fimmamin adi, tescilli markasyadresi ve irctildigi ver. diretim ve son
kullanma tarthi, Tanm ve Omman Bakenhiy izniparti numarast ve'veya seri numaras:, orjin
illke, gerekniginde kullanim bilgisi ve/veya muhafuza gartlan bulunmalidee, Civin kolite sistem belpesi
olacaktir. 562 konusu mda, Tilrk Gida Kodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktir.
DOMATES SALCAST
Suda eriyen kuru madde oranina gore ikili-duble (kevamb kovo ko madde omm %28-30 Brix)
elmalidir. Domates gekirdek ve kabuklan iiriinde bulunmamaly Salgadaki sivah noktalar | grida %2 vi
gegmemelidir. Salgada PH =3.7-4.5 olmalidirSu miktan %82°denyuz mikian %6 dan  Tazia
elamamalwdir.Salgada renk kaybi,lezzet bozuklugu{yamk ) yabane koku kil olmayacaknor Skg'hik
tencke kutularda olmalidir. Tencke bombajsiz, mekanik wsirde bigimleri bozulmanus, sznbsiz, passiz
olmalidir. Kuta doldurma oram en az %90 olmaldir, Ambalaj 0zerinde asagidaki bilgiler;
vozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okwnakh olarak kagn veva basks etiket vb, sckilde
vazimahdir, Salga denenccek, vemege kovu renk veren tercih edilecektir.
Firmamn tican unvani veya kisa adi, adresi tescilli markasi
Mulin ach
Standardin isaret ve numaras
Swmfi (varsa)
Parli, seri veya kod numarasinda biri
Met agichk
Briit agirhik
limal tarihi
Firmaca tavsive edilen son wikerim tarhi veya raf Gmri
Tanm ve Crman Bakanlidi 'min izninm bulunmas gerekhdir
Salganm kalite sistem belgesi olmalidir, Siw konusu pda, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan
il guda tebligine uygun olacakiir.
BUGDAY UNU
Birinci nevi un olmaiidir, Bugday unu, yabancr a1, koku, canli veys cansiz bicek ve pargalanm
igermemelidic. Acma, ckpime, kiflenme, kokusma, bozulma olmamal, kendine drgi renk ve
giriinimde olmale. Rengi beyaz sanmtirak olacaktir. Nem orant en cok % 145 olmahdir. Nemlenme
ve nemlenmeye bagh topaklagmu olmayscaktr, Kuru maddede protein miktan en az % 10.5 almalidse.
Asitlik slfiirik asit cinsinden kuru maddede en cok %0.07 olmalidir. Unun kirlilik deneyi; 6 em
capindaki filtre kafidh fzerinde en farla 60 sivah nokts bulunahilic ve bicek kikenli her nokia
30m den bitytik almamaldir. Unun en az % 95°1 212 mikronluk 70" nolu elekten geemelidir, 10 kg Lik
kafil ambalajlards teslim alinacakte. Klorlama dahil, agarima 1glenn uypulanmis  olmayacakir,
Armbalaglarin fizeninde, unu hangi amagls kollandlacag, maksimum kil ve minimum protein miktaclan
belirtilmelidir. Ambalajlorin Geennde firma adi, adresi, Tarim ve Ormian
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Bakanlygimn iznmi, Gretim tarhi ve son kullanma tanbi yaah olacakur. Yag 62 gluten mikian 35 en
fazla olacaktir. Stz konusu gula, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uvgun olacakir,

PIRING UNU
Yalmiz pirington yapilmg olmali ve iginde yabane: unlar bulunmamaluir. Temiz, rengt beyaz kendine
gl renk ve kokuda olacakiir Kizssamg.ecimeg ckyimis kokmus olmayecaktr, lcinde bicek kurt ve
diger canli-cansiz parazitler ve bunlann bearen Kidilikler bulunmayacakbr.Orijinal 250 grhik
ambalajlarda fchm  edilecekur Ambalay  Grerinde gida maddesinin adinet mikian, Oretici ve
paketleyici firmamn aditescilli morknseadres| ve Gretildigi yer, Gretim ve son kullanma tarihi.Oretim
yih.Tomm wve Orman Bakanb@iun izoiparti mumarssi ve/veys seri numarasy, bulunmalidir. Piring
urunun, kalite sistem belges olacakir, St konusu gida, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gada tebligine uypun olocakir,

BUGDAY NISASTASI
Bufdaydan usuline gire elde edilmiy bufday nisastasi olocekor. Elde edildigi maddenin adim
agiyacakin, Hangr cins  maddenin  nisastasi  ise  valmiz ona ait olacak, bagka  cins dle
kangtmimayacaktir. Toz halinde beyaz renkie ve homojen vupida, kendine has it ve kokuda olacaktr,
Acilagmig, kiflenmiy, ckgimiz, nemlenmis olmavacakur. Nem oram patstes nisastasinds en fazla %
I8, buiday, musir ve piring nisastalanmda ise % 13 olacakur. Kol miktar %0 'den faela
olmayacakir, 3'er kg'hk ambalajlards olacak ambalaj Orerinde, Grma adi, adresi, Tarm ve Orman
Bakanlifinm izninet afwh, Gretim ve son kullinmea tarihi olacaktr. Nigastamn kalite sistem belgesi
olacakiir, Sd2 konusu gda, Tork Gida Kodeksi Yénetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uypiin
olacakiir.

MERCIMEK UNU EVSAFI
Mercimek unlanimds iutubset mikion %14 den fazla olmamali, Mercimek unlannda kuno madde de kil
miktari %13 den ve killiin %10 Tuk hidroklorik asitle ¢oetlmeyen kismm %0.20"den fazla olmamal.
Mercimek unlarinda serbest asitlik %e.50°den fazla olmamali. Mercimek unlarnda protein mikian
{kuru maddede) en az %25 olmal. Mercimek unlan temiz, kendine Ozgl renk, koku, tal ve giriniste
olmals, iginde yabano madde bulunmamali, aynca kizisims, acimeg, ckyimis, kilfienmiy, kokusmus,
veya herhangi bir sekilde kendine degi nitelii degismig olmamah. Mercimek unlini aym renk
mercimeklerden islenmis obmal, sginde bagka renkten mercimek pargaciklan bulunmamal. Mercimek
unlurt iginde bicek, kurt, kif ve diger canli, cansge parazitler, bunlann kalinti ve benzen Kirlitiklen
bulunmamali,
Mercimek unlan boyanmug saghga zamrsiz da olsa maddelerle muamele edilnus elmamalidir.
Ambalajlar yemi, temiz ve igindeki mals ivi bir halde koruvabilecek mitelikte olmak (zere insan
saghfing zanrsiz maddelerden  yaplmig 250 gr ve 500 gr.'hik pakether seklinde olmalidir
Ambalajlann age, katlanarak, yepigtmimek, toplanarak baglanmak veva madeni serit ile tutturmak
suretivle kapatihr. Ayrica bir dig ambalay igerssinde de konulabilir. Yiiklenicinin kisa ady veya tescilli
markasi ve adresi malin adi . gesidi, prubu |, simfi |, part numarasi, net agich@ (kg olerak), imal ve
son kullanma tanhi ile algih bilgiler ambalylan zerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sckilde yaziimal veya basiimalidir.
Tanm ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh olmabidr. Tirk gda kodeksi unlu gdalar — tebligine
uygun Uretilmg, ambalaglonms, etiketlenmisg, isaretlemis tagimmis ve depolanms  olmalider.

TARHANA
Pryasada satilan yeni mahsul ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk sanmitrak, wruneu olmalh, kendine
has koku, tat, gorimiimde almalider. Yabanes madde igermemelidic. Y iklenicinin kisa adi veva teseilli
markast ve adresi malin adi, ¢egidi, grubu, simfi . pard numarast, net agirlig (kg olarak), imal ve son
kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambulajian Gzerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve bozulmavacak
gsekilde yaalmali veya basilmalidir. Tanim ve Orman Bakanh@ trafindan onayl olmaldir, Tiirk gda
kodekst unlu gadalar tebligine uygun Gretilonds, wmbalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis tasimnmis ve
depolanmis  olmabidr.

TURSU (KARISIK) EVSAFI
Kendi has renk ve giriindsie, schaesi yumugamamis daglmanis, cirimemis ve kitflenmemis,
sitlamura salyalagmonug ve yabaner madde bulunmamalidir. Net agirh@inda, sieme agrhif oram en az
%M, her gegit schyenin silzme airhifing orani en az % 3, cn cok % 25 olmabdr. Kansk msuyy
etkileyen veya kariptk turgudan ctkilenmeyen sagh@a zararh olmayan lakl teneke ambalajlar icerisinde
olmalidir. Tursu, sdeme agchkian teslim alinacaktw, Ambalaj Gzerinde malin adi, imal tarihi, tipi,
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sime agrhi@l, son kullanma twili ve mf omril, Tanm ve Orman Bakanb@mn izni yazil
olacaktr Turyunun kalite sistem belgesi ofmaledir Yeni dretim olacak. 20 kg' Lk tencke ambalajlarda
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacakur.

KURL UZ0M (CEKIRDEKSIZ)
Yeni sene Griind, biitin, teniz olacakhr, Sulanmug, cksimis, ezilmis, kurtlanoms,  kiflenmis,
sekerlenmiy, beyaz renkli, ¢orilk, bécok zasar, canli ve Blil béicek ve diger hayvansal zarorh maddeler
olmayscakir. Sultaniye cinsi, agarmmiamisinatiieel) grubu, rengine gire 11 tip numara iiziim olacaktir
Kouru iiziim, standan(iri) boyda elacakir. 100 gramindaki tane adedi 301-370 adet olacaktr, Bekleme
ve gekerlenmeye bagh topaklanma olmayvacaktir. Topaklunms kisimlar iki el arasing alindi@ zaman
taneler birbirmden aynlacakir, Nem %l 5-16, SO2 miktan % 0,5 olacakor. Kaynatildigim zaman binin
tanclerin yenilecek bir halde sisip. kabaracakir, 5%er kg'lik karton ambalajlarda olacaktir. Nunmne
erijinal ambalajinda teslim edilecektir,. Ambalaj tizennde firmanin adh, adresa, varsa tescilli markass,
sinifi, boyu, ¢esit, tican tipi, Griin yih, net agchin belinilecektir. Uzimiin “kalite sistem belpesi™
olmalidar, Soe konusu mda, Titk Civda Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir,

KURU INCIR
Yeni sene frinii ve pivasanin ev iyisi (Lsimf) olacaktir. Biton, saflam ofacak, kimwvasal madde,
vabancs tat ve koku, 8l bicek ve biieek kalintilary ve canh kurt bulunmayacaktir,
Usuline uygun kurntulmug olocakir, Hosarsie, glnes yambsiz, yank ve gatlaksiz olacak, temiz
olacaktir. Renkge balli kabugu mevsimine uygun yumusakhkia olacak, cesidin ve tipin deelliklenni
tagiyacaktin. Ekgi, gekedenmiy, kiflenmiz, aslamp schear  kurutulmuog,  sulanmey,  glvelenmis,
olmayacaknr. Nem orant % 20-22, | kg'da meyve tanest sayisa en qok 60 ndet olacakor, locir 7
numaradan kigik olmayscaktir. Kanon ambalajda dizili olacakin, Orijinal ambalajda bulunscaktr.
Ambalajlardann dizerinde Tarm ve Ovoman Bakanh@'nin izni bulunacakur. Imal edildigi yerin “kalite
sistern belgesi™ olmalubir, lmal tarihi glintmtize en yatkin, son Kullanma tirihi ptnimize en uzak tarih
tercih edilecektir, Son kallinma tarihinden Gnee bozulan koru incir mikteahbii frma tara fsdan “idan
sarmame” hikbmlerine gore degistirilecelair. Séz konusu gida, Tork Gida Kodeksi Y énetmeliginde
yer alun ilgili gda tehligine uygun olacakir.

KURL KAYISH(SEKERSIZ SEKERPARE)
Cekirdekleri gikanlmig, saglam, temiz, yeni sene GrinG, agik san renkte olacaktie. Her tiei canli
cansiz kurt, bocek ve bunlurm yuva ve yumurialan olmayacaktr, Taneler Qzerinde ¢il, vuruk, benck,
kug venidl, parcalanmalar, vapismalar olmayacak. Nem miktan % 25, 100 gr'da tane sayisn 10-12 adet
olacaktir. S02 miktan % 0.2 *yi gegmeyecektir, Pivasada satilan iyi cins maldan { Lsimuf) olacaktir, 5
kg'lik karton ambalajlarda olzcakir, Numune orijina! ambalajinda teslim edilecektir, Ambalaj tizerine
firmanin adi, adresi, varsa tescilli markasy, siify, boyu, gesit, ticari tipi, Grin wel. net agirh
belirtilecekinr. Kuru kayisimn “kalite sistemn belgesi” olscaktir. Son kullanma tarihi giiniimize en
uzak, imal tarthi teslim ginline en yakin olmahdir. Son kullanma tarhinden dnce bozulan ve
numuneden farkl gikan kure kayist mdteahhit firma wrafindan naklive Gereti kendine ait olmak
sartiyln degistirilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gada
tebligine uyeun olacaktr,

CEVIZ (i
Yeni sene firlind ve piyasann en iyi cinsinden olacaktie. Ceviz igleri, sam veya kova saman renginde,
suflam, ikiyve bdliinmiig olucakor. Ko, kurthe, hastalikh, acmus, burusuk, tamamen kurumusg, rengi
howulmug, iirik, drilmeeklesmis ve herhang bir hasere tarafindan venilmis olmovacaktir. Nem oram
%o 3l gegmemelidir. Cevirder, insan salifi yontinden uygun, 5 kg'hk orijinal ambsalajlads teslim
edilecektir. Ambalujin fizerinde firma ads, adress, TS numarast, net agiri@, diretim ve son kullanma
tarihi. Tarim ve Orman Bakonlig'mn izni yoal olacoktr. Son kullanmma taribinden ¢nce bozulan ve
numuneden farkl gikan cevie i gl miitcabhit firma wrafion gerekli idari sarmame hokomieri
uygulonarak degistirilecckir. $6z konusu pada, Tork Gidn Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgil gl
tebligine uypun olacakur,

FINDIK ICi
Yem sene driind ve pivasamn en iyi cimsinden olacaktir, 1 sl kalitede, plrik, koflik, kurtla, kink,
fena kokulu, bayat, acilayrmg olmoyscakur. Herbangi bir hagere wrafindan yenilmis olmayacaktr.
Rum olacak, nein mikian % 3'i pegmeyecekiir. Findiklar dilzgin taneli, toesoe, kaviulms ve
agartilmg olacakur. Rengi beyiz-agik bej arasinda olacakor. Findiklar § kg'lik orijinal ve insan
saghgna uygun materyaiden yapilmiy ambalajlarda teslim alinscaker. Kabuksuz olacakur. Paketlerin
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teerine finma adi, adresi, TS numaras), net aghi@, iirctim ve son kullanma tarihi, Tamm ve Orman
Bakanhifi'min iani yazih olacakur. Son kullanma wrihinden dnce bozulan ve numuneden farkh gikan
findik igi ilgili mivicahhit frma arafing gerekli idan sarmame hikimleri oygulanark degigtirilecektir,
Sk konusu gde, Tirk Gida Kodeksi Yonctmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.
CAM FISTIGE
Yeni sene driint olacakor, Fiyasada satlan mabm en ivi cinsinden olacaker. Tancler biein, dolgun, 17
olacakur. Curik, kifli, fena kokulu, nemli, kurtlanmis olmayacaktr. Orijinal ambalajda olmaledir,
Ambalajin dzerinde firma adi, adresi. cinsi, TS numaras:, dretim ve son kullanma tarihi, net airhs,
Tanm ve Orman Bakanhg'nim izni bulumocaktir Cam fistigoin kalite sistem belgesi olmaluhr, St
konusu gda, Tork Gida Koedeksi Yonetmeliginde yer alan ilgih gda teblifine uygun olacaktir,
IRMIK
Temiz, kendine dzgi renk, koku. tat ve poriniste olacakur. Irmikler; kuzismg, acumg, eksimis,
kiiflenmig, kokmug, nemlenng, drimeeklesmis, kurtlanmis olmayacaknr, Iginde parazit ve vabancy
madde bulunmayacaktir. Rengi hafif sanmiirak veya san olacakor n bugday irmigi olacaktie. Rutube
miktars en fazla "a14.5 olacaktir. Protein miktan, kuru maddede en az %610.5 olacaknr Kl miktar: kuru
maddede en qok %1 olmahidie Asithk en gok %0.05 olmalidir Pisinilerek denenceck. olumiu BOTILIG
almrsa kabul edilecektir.Un haline getirilip elendikien sonra kuru gluten mikian 10 dan oz
olmayacak clastikiveti normal olacaktr,
00 grihk ambalajlarda olacak. Ambakaj Gzerinde gda maddesinin advicindekiler, net mikian, Gretici
ve paketleyicr Ormanmn adi, tescilli markasiadrest ve Gretildigi ver, firctim ve son kullanma
tarihi, Tarm ve Ormman Bakanli@mim izni,parti numares: velveya sen mimarassorijin iilke, gerektifiinde
kullamm bilgisi ve/veva mubafaza sartlarcirmigin grubu bulunmalidic lrmigin, kalite sistem helgesi
olacaktir. Ambalajlar diizgiin, temiz olacaktir. Stz konusu mida, Tirk CGoda Kodeksi Y énemeliginde
ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakiir,
TUZ
|, Tuz beyaz renkic olmali ve yabancy madde igermemelidir. Sofra tum homojen olmaly, tane
bilyiikl i, goz agiklizse 1000 mm® ik elekten tamanm, 210 mm'lik elekien ise en gok % 207
ik kesme pececek bivviiklitkte olmalidir.
Rutubet oram sofra tuzundi kitlece en gok % 0,5 olmalidir,
NaCl miktan, katks maddeleri haric olmak dizere sofra tueunda kurn moaddede en nz % OR
olmalidir

4. Sofra tozuna S0-70 my kg oranimda potasyum ivodiir veya 25-90 mg'ky polasyam ivodat
katilmas zorunludur.

3. Tuzda asitte phzlinmeyen madde mikian, asitte giksiinmeyen katki maddeleri harg olmak
fiere kiitlece en cok %30.5 olmaldir,

i Turda suda ¢heiinmeyen madde mikiar, suda giztinmeyen katks maddeleni harig olmak tzere
kiitlece en gok %6 0.5 olmalsdir,

T. Tuzdaki katks maddeleri ve bulagsanlar Tirk Gidn Kodeksi ydnetmeligini hiktmlerine uygun
olmalidie.

H. T}':‘lﬂlll sofra tuzlan, kovu renk {mavi vh. | ambalajlarda olacak, ambala) Gzerinde “ivotlu sofra
tuzu™ tharesi, dretim ve son kullanma tarihi, igine giren iyol mikian, finma adi, adresi
bulunecuktr,

9. Sofra turlan 500 pr'hk weluk bigimindeki kutu ambalajiarda, yemeklik tuz, |5 kg ik
ambalajlarcs teslim alinacakin,

10, Su ile 5 kere yikamaya tabi tutuldugunda iginde iz harict highir madde gonilmeyecektir.

L1, Tuzun “kalite sistem belgesi™ olacakiir

12, Yemeklik ve solm welar ivotle olacakor,

PUL KIRMIZI BiBER
Fiyasada satilan en iyi cinsinden (1. suuf) olacaktr, Bavatlamis, boyanmig, bozilmig, sivelenmus,
kiiflenmis  topaklagmisnemlenmis  olmayacakur Kurstulmos — olaca ktirlginde  vabancr  madde
bulunmayacak, kendine has tat koku ve renkte olacakter, Yabancs tat ve koku almanus olacaktir leinde
canli-cansie bidcekler olmamalidic.Su ile yrkamaya tabi tutuldugunda biber yaprajy ve pivdesinden
bagka madde bulunmayvacakur.Yemeklik bitkisel sivi ya@ kfitlece ¥’ kendinden olan sap ve dal
parcalan kistlece %171 cekindek ve pargalart Y40 wgmamalidir Rutubet oram %515 yabanes madde en
ok %alk.3 m'm, Toplam kol en gok %217, %610 luk HCL de goetinmeyen kil en ¢ok % lugucu yag cn
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az 0.2 ml 100 provemeklik tuz en az %09 mim olmalidir. Mikrobivologik krterlen asagidaki gibi

almalidr. o
1 L m [M —
Salmonella spp 5 25 pr'da bulunmal
Staphylecocous 3 1 | 1%i0¢ =10
| aureus(kob/gr) —
Basillus cereus (kob/gr) 5 3 I=1p® | 110 5
Escherichia coli (kobigr) | 5 3 [ 1=10 R
E.coli D157:HY 5 L 23 grda bulunmali
Silfu indirgeyen | 5 3 1108 =104
clostridiumkob/er)
| Maya-kilf (kobvgr) 5 i [ IxIDF 1= 100 4
Mezofilik scrohik bakteri | § 3 [ 1=104 =106

0 LTS SIS

c: mikroorganizma sayiss “m” ile “M” arsanda bulunabilen maksimum numune sayis:

m: Tdm numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayis

M: “¢" sayida numwinede bulunabilecek maksinum mikroorganizmas sayvise

5 kg'hk dig ambalaji guvalig ambalaji saylon posetli olnak tizere ift ambalagh olacakur. Ambalaj
. dzerinde gida maddesinin adines miktan, Oretici ve paketleyict firmann adytescilli markas) adresi ve

gretildigi yor, dretim ve son kullanma tarihigretim yil, Tanm ve Orman Bakanhgun ieni,part

Bumanis: velveya seri numarasipaketieme tanihi bulunmabidir Pul biberin, kalite sistem belgesi

olacakur. 50z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gada tebligine uvgun

olacakur. Pul biberin affatoksin igerip igenmedigi ile ilgils nfsmiha mporu olacakir,

KARABIBER

Piyasada satilan en iyl cinsinden (1. sinf) olacaktir. Bayatlamg, bozubmus, givelenmis, kilflenmis,

topaklagmig, nembenmis olmayacaktir.iginde yabanct madde bulunmayacak kendine has tat koku ve

remkie olacaktir Yabanci tal ve koku almamis olacakur.lginde conbi-cansiz bicekler olmamahidir,

Opitilmemiy, tane kamabiber olocakur. Gerektikee, belirli zaman araliklannda tane karabiber

darermizin ghrevlendirdigi bir personclin kentroliinde firma yetkilisi twrafindan G@itileccktir. Yabane

madde en gok Yl m/m.rutubet en qok %61 2toplam kil en gok %8 m/m %6 10" luk HCL de ¢lizilnmeven

kill en qok %ol m/mugucu olinavan eter ekstrat en az %6 m/m.selilloz en ok %l 8 m/mucucy vag en

az 2 ml 100 gr. clmaldir. Mikrobiyolopik kriterleri azafiudaki gibi olmaldir,

T = m | M
Salmonel lx spo | 8 o 25 prida bulunmali
Staphylococcus B 3 I=107 [= 140"
. - aurews{ koh/gr)
Baszillus corens | 5 { 3 =10 1=10 5
(kuh/r) - | .
Escherichia coli | 5 3 F= 10 I
(kob/gr)
| E-coli 013 7:H7 5 il 25 grida bulunmal
Silfit  indirgeven | 5 3 =1 =104
clostrdium{kob/zr)
“Mayakif (koblg) | 5 ; i 10° REITE
Mezofilik  aerohik | 5 3 I=104 =106
bakten

T MLEMLEE Say1si

e mikroorganizma sayes “m” ile “M" arasimda bulunabilen maksimum mumine savis

m: Tim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorgamema sayis:

M: “¢” sayuda numunede bulunabilecek maksinmum mikroorganizma sayis

5 kp'lik dig ambalag guvalig ambalap raylon poseth olmak teere gift ambalajh olacaknr. Ambalaj
izerinde gida maddesinin adinet mikdan, retici ve paketleyici firmomin oditescilli markass, ndresi ve
dreildigi yer, dretim ve. son kullanma taribdiretim yih Tanm ve Omman Bakanliginm izni parti
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memarast ve'veya serl numaras,paketlome tarhi bulunmalwhr. Kambiberin, kalite sistem belgesi
olacaktr. 3oz konusu gida, Tork Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida rebligine uygun
clacakiir,

KUHL NAME
Kendine dxgil iat, koku ve renkie olmali, yabanes tat ve koku alimig olmamali, igersinde canli bicekler,
pizle goriilebilen veya ghriilmeyen 0li bdcekler ve bunlarn kalintilan ve difier zararhlann kalintilan
bulunmamalidir. Nane iginde yabanci madde en ok %6 (L1, rulubet en ok % 10, wplam kil en gok %
10, sap, dal, ve parcaciklan en ¢ok % 5 olmabdir. 25 kg' hk dig ambalaj) cuval, i¢ ambalajn naylon
olacaktir, Numune orijinal ambalajlarda teshm edilecektir. Ambalaj Gizeninde, fretics firmanin ads,
firctim yer1 ve nanenin brlin yili belintilecektir. 86z konusu gda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeli ginde
yer alan ilgili gida tebligine uypan olacaktr,

KIMYON
Pivasadn safilan en iyi cinsten, kendine dzgii koku ve tatta olacaktir. Kiflenmis, havatlames, bozulmns
olmayacaktir, [qerisinde yvabanct madde. canl ve cansiz bicek artiklan, bown, nisasta ve benzerni
maddeler katilmus olmamalidir. Ambalajlan hava ve rutubet pegirmeyecek, insan sagh@na zarar
vermeyecek bir malzemeden vapilimg olmalidie orijinal smbalajda olmal, ambalajlann dzerinde fimm
adi, adresi, cinsi. TS numaras:, iiretim ve son kuollanma iaribi, net agirhgs, Tarm ve Orman
Bakanhi'nm izni bulunacaktir. 562 konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yanetmelifinde ver alan ilgili
gida teblifine uyeun olacakir

KEKIK
Kendine dzgil renk, tat ve aromada olacak, kiflenmis, ¢iiriimiis, yabanc tat ve koku aliig olmayacak,
iginde canli bicek veya bacek Kalmtilan girilmeyecektic. Nem miktan en qok %5 12, sap pargalan ve
tohum miklan en gok % 10, yobanci medde ise en Tazln % 2 olacakir, Orijinal ambalajlurda
bulunacaktir. Dig ambalaj guval,ig ambalap naylon pogetli olmak Qzere ¢ift ambalajh olacak Nunwine
orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmamn adi, Gretim yveri ve taribi ambala) Geerinde
belitilecek, Kekei@in kualite sistemn belgesi olmalihre, Stz koousu gda, Tirk Geda Kodeksi
Yonetmeli Binde yer alan ilgili gida tebligine uygan olacaktr

KARBONAT
Sodyum bikarbonat olacakin, Beyaz renkte olup, igine tag, Kum ve yabane: madde bulunmayacakt,
Nemlenmis, topaklanms olmayacaktir. Insan saghina zararsiz 1 kg’ bk ambalaglards teslim
edilecektir, Ambalajm dzerinde firma adi, adresi, cinst. TS nomaras:, dretim ve son kollanma tarihi,
net agrhi, Tanm ve Orman Bakanh@'mn wm bulunacakur, Karbonaun kalite sistem belgesi
olmalihir 50z konusu guda, Tirk Gida Kedeksi Yometmeliginde ver alan ilgili gicda teblifine uygun
olacakir.

KOFTE BAHARI
Ana maddesi karabiber, tath kimmz toz biber, az miktarda defne vaprag, kekik ve karanfilden
olusmalidir. Piyasada satlan en iyl cinsien, kendine Gzgil koku ve tatta olacakur. Kiflenmis,
buyatlamg, bozulmus olmavacektr. Igerisinde yabane madde. canh ve cansiz bicek artiklan, boya,
migasta ve benzeri maddeler katllmis olmamahdie, Onyinal ambalajda olmaledir. Ambalapn Gzerinde
firma adi, adresi, cinsi, TS numarase, fliretim ve son kullanma taeihi, net agichige, Tanm ve Orman
Hakanhgr' min izni bulunacakur Kifte babarmm Ealite sistem belpesi olmahidir. S8z konosu gida, Toirk
G Kodeksi Yanetmelifinde ver alan ilgli gods teblifane uypun olacaktir,

DEFNE YAPRAGI
Piyasada satilan en 1y cinsten, kendine 82p0 koku ve tatta olacaktir. Igersinde yabanc madde, canh
ve cansiz bicek amiklar ve benzeri maddeler kanlmis olmamahder, Yopraklar delikli ve lekeli
olmanmlidir. Onjinal ambalagda olmalidie. Ambalajin iizerinde firma ady, adresi, cinsi, TS nunsaras:,
itretim ve son kullanma tarihi, net agirleg, Tanm ve Orman Bakanhf'un izni bulunacakur. Pelne
yapraginin kalite sistem belgess olmahdir,

KU (DzimD
Yo sene dirGnii olacaktr. Pivasada satilan maalm o ivi cinsinden olacokur. Sulanms, cksimis,
kiiflenmiy ve kurtlanmis olmayscakur, Beklemeye bagh sekerlenme ve topaklanma olmayacakir,
Igensinde tng, toprak, ¢op gibi yahanc: maddeler bulmmayacakr, Orijinal ambalajda ofmatudir. Kus
Geiimiinde, 15 grammdaki tane suyisi 200- 500 adet olacakir, Ambalajim fizennde firma ad, adresi,
cinsi, TS numarsy, dretim ve son kallanma sarshi, net agrhign, Tanm ve Orman Bakanhg@'min izni
bulunacakur Kos Gzominidn kalite sistem belpesi olmahdr, S8z konusy puda, Tirk Grda Kodeks
Yonctmeliginde yer alan ilgil gida teblifine uygun olacakir,
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TATLI BiSKUV]

Ekstra-ckstra undan yapilnug, pivesadaki biskivilerden en ayisinden geveck bir dmck yap ve
girtntide, kendine Szgll renk, hog tat ve kokedo olmali, yebanc: tat ve koku almamy ve boyanmamis
olmaldir. Kidenmag, acimg, kifli, kurths, bécek ve zaradilarc yenilmis olmamalidr, Biskovilerin
fstil yanh olanlannda yaalar okunakl ve sckiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima ve sakbama
stresmee biskiivilen kinlmaedan, vag emmeyen, rutubet gckmeyen nitelikte, temiz, kure kokusuz,
msan saflifing zrarsie ve saglam olmabdir, Ambalajm Gzerinde; Gros adi, TS numarnss, adresi, cinsi,
tretim ve son kullsnma tarihi, net agarligs, Tanm ve Orman Bakanh@i i izni, biskOvinin besin Opesi
wperiginin mnalizi belirgin olamnk vaal olacakir, Rutubet % 6 dan a2 olacakir,

Bisklivinin imal edildin yerin kalite sistemn belgesi olmalidir, Teslimat esnasinda Gretim taribi en
yakin, son kullanim tarihi ise en uzak olacaktir, gili initede tat analiz yapiddiktan sonr karar verilen
markadan teslim almacaktr. Biskiiviler, | tek sim halinde naylon ambalajlar iginde, karton kutulam
sirah dizilmis halde olacaktr, Muayene komisyonu geeeksiginde marka ve cins tercihi yapabilin, Soz
konusu gida, Tiirk Gida Kedeksi Yénetmeliginde yer alan ilgih gido tebligine uwygun olacakir,

TUZLU BiSKUVI

Ekstra-cksira undan yapilmug, piyasadaki biskilvilerden en visinden gevrek bir omek vap ve
giwtintiide, kendine Oegd renk, hog tar ve kokuda olmali, yabane: ta ve koka alimaing ve boyanmams
olmabdir. Kidenmis, scimeg, kiflil, kunlu, bikcek ve zararlilarea venilnis olmamalidir. Biskilvilerin
tistl yamh olasliima yazlar okunakh ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima ve saklama
sbircsinee biskiivileri kinlmadan, yag emmeyen, nitubet gekmeven nitelikte, temiz, kuru, kokusuz,
msan saghifiing wararsiz ve saglam olmaludr. Ambalujm izerinde; fima adi, TS numares, adresi;, cinsi,
firetim ve son kullanma tarihi, net agirhigs, Tanm ve Orman Bakanhgnin izni, biskivinin besin dgesi
wperiginin analizi belingin olarak yaali olacakur, Rutubet % 6 dan az olacakir.

Biskibvinin imal edildigi yerin kalite sistem belgest olmalidir, Teslimat espasinda iretim tarihi en
yakan, sen kullanim tarnibi ise en uzak olocakir. Hgili tniede tat analis yapildiktan sonra karar verilen
markadan teslim almacakur, Biskdviler, | tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon kutulara
siralt dizilmig halde. olacaktr. Muayene komisyonu gerektifiimde marka ve cins tercihi vapabilir, S6z
konusu gda, Tirk Gida Kodekst Y dnetmeliginde ver alan ilgil mda tebliFine uyvgun olacakur,

RECEL
Ekstra pelencksel regel (sekerler ve meyvelenin beliri Kivama getintimis kansimi) olacaktir. Mevve
oram en az % 45 olmalidir. Relrakiometre ile tayin edilen gozinebilic kuru madde igeridi % 63° den
daha az olamaz. PH degeri 2.8-3.5 anhginda olmalidie. Renklendirici bulanmamahdir. Kutularin
dolum oram en az % 0 olmabdir. Regellenn ana maddesi en ivi meyvelerden olacak, temiz vikannus,
gop, gekirdeklerinden tamamen temizlenmig, canli - cansiz her tirlii bocek, kurt gibi hagereler
bulunmayacaktir. Parlak, canl, yapildi meyvelenin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacakur,
Kararma, gok koyw veya covik, yamk, kif, 15, benzin, gaz vh. vabancy koku, eksime gibi vabane tatta
olmayacak ve jelatn, zamk vh. maddeler katilmanus olscaktr, Pivasada sanlan ivi cins mallardan
{Lstf) elacaktr, Sckerlenmis olmayacaktic 30 gr™ bk deel ambalajlarda olmahdir. Paketlerin
tzerinde firma adi, adresi, dretim ve son kullanma taribi, 100 gr' da bulunan meyve ve seker miktan,
nct miktan, Tanm ve Omman Bakanb@ mn ini belirtilmelidie. Regellenn “kalite sistem belgesi®
olmalidi, lmal anhe géntmiize en vakin, son kullanma tarihi piinimilize cn wrak receller ercih
ediecekiir. Sdx konusu gada, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili mda tebligine uymn
olacaktir, Regeller vigne, ¢ilek, kayw regeli cesitlerinde olacaktir,

TAHINLI PEKMEZ EVSAFI:
401 gr.hik posetlerde abnacakur. Tahin pekmez karsimi; T.5.3792°ve uygun dzim pekmezinin % 60
(ylizde altoms), T.5.258%9% uygun tahinin® 40 (viizde kick) oramnda karistirilmiasi ve homojen hale
getinlmesi ile elde edilen mamuldir. Yabanc: madde; tahin pekimeze katilmasia milsaade edilenler
thgindaki maddeler ile hagere pargalun, silfeleri, bocek kalmtilan, kil, ¢ép vb, maddelerdir, Bu teknik
yartname posed lahin pekmezi Karimn kapsar. Dkme fahin pekmezi karplamaz. Bu teknik
gartnamede “Poget tabin pekmez kansum™ yenne *Tahin Pekmez” ifadesi kullanilscakir, Tahin
pekmez kendine dzgii tat ve kokuda olacakur. Tahin pekmez aci, cksi, yamk, kit vb, yabanc tat ve
kokuda olmayacaktr. Tahin pekmiez kendine fzpi kivam ve gbrintste olacaktr. Pitiidi, sckerlenmis,
topraklanmy yapeda olmayacak, homojen pariiniiste olacakiir. Tahin pekmez icerisinde canli ve cansiz
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bilcek, hagere, kurt, kiif, g, ¢ip vh. highir yabanci madde bulurmayscaktn. Tahin pekmes
knngimindaki toplam seker miktan (glikoz hesabiyla) en gok %4 40 (yiizde kuk) olacakur. Tehin
pekmezde sakaroz bulunmayacakir, Tahin pekmez kangimndaki kil mikian agrhkga en ook % 3
olaeaktir, Tohinli pckmez kansimindaki yag miktary agrhikga % 20 - 25 prasmda olacakur, PH 5-6
{bey fire alt) amsimda olacaktr. Tohin pekmezde sumi boya maddesi bulunmayacakiir, Tahin
pekmezde kuruyuew madde bulunmayacaktir, Tanm ve Orman Bakanlifs tarafindan onayle olmaladir,
Tirk gda kodeksi tebligine uygun Gretilmgg, ambalajlanmy, ctiketlenmis, isarcilemis, tasimms ve
depolanmey olmalidir. Poget Tahin pekmes kiivetlerimin drerine asagidaki bilgiler okumakli hitogral
baski ile yazilacaktr,
= Yiklemcimin ndi veyo markesi
TM™ veya Tiirk Mal deyimi

- Cinsi
- Met agirh g
- Iginde bulunan maddelerin adlan
- lmal ve son kullanma arihi

TAHIN HELVASI
Fiyasanm en iyisi ve kakao kangiml olacakir. Yalmz gekerden yapihms olacakur. Kendine has tal,
lezzet ve yapuda olacak, agzm ahndiginda kolayea enyecek, kesildiginde ise dagilmayacakir, Tahin
miklan en ax % 50, yad miktan susam yad olaorak en az % 25 olacaktr, Protein mikiar en az % 9,
toplam geker en gok % 45, nem en ok % 3 ckstrakie odilmis vagda asitlik én ¢ok % 2 (oksit asi
cinsinden) olacaktir.  Acinug, baymlanug, kokusu degigmis, kiflemmis, rengi kararmog, vaf disa
vurmug, mecunlanmiy olmayacaktin. Hagere pargalar, bocek kalmblan vb. yabanc: maddeler
bulunmayacakur. Sakizimsi gorinim veren helva kabul edilmez. Orijinal, %0 grhk jelatin
ambalajlards teslim edilecektir. Ambalajin Gzerinde hebvaya katilan maddeler apk olacak vazili
olacakur. Helvamn tahin miktan, yag mikian (susam yag olarak), protein miktan, toplam scker
miklan analizi, Hifzisihhava yaptinlacak ve belgelendirilecekiir, Ambalajlar ezik, delik olmayacakur,
Ambalajin dzerinde lrma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, diretim ve son kullanma taribi, net agirlig,
Tarun ve Ormman Bakanhgemn izni bulunacakiir. Helvanm imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi™
olmalidir, imal tarihi gonOmize en yakin, son kullanma tarhi gontimize en uzak tarih tercih
edilecckuir, Son kullanma taribinden énce bozulan tahin helvas: miiteahhit firma tarafindan “idar
gartname” hilkimlerme gore degistirilecektir, Soz konusu gda, Tirk Gida Kodeksi Yaneuneliginde
ver aban ilgili mda tebligine uygun olacaktir.

KAHVALTILIK KUTU BAL
Stzme gigek bah olacakur. 30 gr° hk dezel ambalajlarcda olmalidir, Rengi altm sanss olmahidir,
wekerlenmiz  olmayacaktr Kinde  yabanci  madde, parazit, an  pargalan  ve  yavru  an
igermemelidir lginde nigasta bulunmamalidir Kendine ait dogial koks ve tada sahip elmalidir, ¥ abanes
koku ve tat igermemelidir lovert scker miktan gicek balinda %665 “ten oz olamaz. Rutubet %20 den
fazla olmamahdic. Sakoroz en gok %35 olmahidi. Suds chztinmeyen madde miktan en gok %0,1
olmalidir. Mineral madde-kill miktar e6'yi gecmemelidir. Asitlik miktan 40 megkp ‘dan fazla
olmamalidir, Diastaz savisi 8'den a2 olmamahidir, HMF (hidroksi metil furfurol) miktar 40 ek dan
fazla olmamalidir. Ticari glukoz wgermemelidir, Balin seker protein oranm) digen C 13 analizi sonucu -
|"den digik olmaldir. Naftalin bulunmamalidie, Cigek bahnda fruktoz ve glikos sekerlerinin valmz
baglarina veya toplamy 100 gr."da 60 grdan sz olamaz. Ambalaj Grerinde gida maddesinin adi, nel
miktan, firctici ve paketleyici firmamn ady, teseilli markas, adresi ve firetildigi ver, Tarim ve Orman
Bakanliinin izni, parti numaras: ve/veya seri numarase, baln orijini, balin piyasaya sunus sckli, balin
toplandig il diretim tarihi olarmk,satise hazer hale geldigi tarih dolum tarihi olarak belirtilecektir.
Balin, kalite sistem belgesi olacaktir. Sz konusu gda, Tork Gida Kodeksi Yimetmeliginde ver alan
ilgili gada tebligine uygun olacakir

KAHVALTILIK TEREYAG
Lsimf kahvalulik pastirize terevafl olacaktir. Sanms:, homajen renkte olacak Tol ve kokusu hos
olmalidir. Yabaner tat ve koku igermemelidin. Su salmus, cok serl viva yumusak, yvapiskan, elastik
yapida, unumsu kumlu, donuk, pargulunan yapida olmayacaktr. Benckli, dalgali, alacall, cok Koyu
veya gok agik, soluk reakie olmayacaktir, Rutubet en gok %l olmalidir, St yag@ mikuar kitlece en
az %ell, asulitesi en cok sit asidi cinsinden %e18 olmalidr, ] prida 200den cok kil  ve mava
bulunmamaludir. Recherd-Memsal sayis en az 22 olmalidir.
Bakteniolojik nitelikleri agagudaki gibi olmalidir.(adet/gr.)
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Toplaim bakicri < | (0, (K] =

Kol formlar - <10

Proteolitik organtzmalar < [ M)

Lipalitik <1 (0

Pseadomonas frangi <1 () =
Psikrofilikler << | (W)

15 prik ompinal ambalajlarda olacaktr. PVC ambalay iizenne Al veya kalay folve viksek sada
preslenmek suretiyvle kaplanacaknr, FErimig, patlums ambalajlar kabul edilmeyvecektir, Ambaly
izerinde gida maddesinin adh,net miktan diretici ve paketleyvici firmamn aditeseilli markas,adresi ve
fretildigi yer, dretim ve son kullanma tarihidretim yih Tanm ve Orman Bakanhinin izni,pact
mumaAras] ve'veya seri numaras, bulunmolichr. Tereyafing kalite sistem belgesi olacakbir. S8z konusu
gida, Tk Gl Kodeksi Yénetmelifinde yor alan ilgili gda tebligine uygon olocaktr.
KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFL;

lyi kaliteli nebati margann olacakie. Erime derccesi 36°yl gegmeycecktic. Diger fiziki ve kimyevi
vasiflan gida maddeler (Gzigine vygun olacakir. Nebati kahvalulik margarinlerin ihtiva cttikleri safi
val miktan %582'den agafi olmayacaktr. Tuz mikian %012'den fazla olmayscakiir. Bu yadlara %45
nispetinde nebati lezzetin ve grda maddelennin Wizbginin 9-101 ve 103 cit madde sartlan dahilinde A
ve D vitaminleri ifave ediebilir. Tanm ve Orman Bakanhg) tarafindan onayh olmabe. Tiick gda
kodeksi tebligine uygun Gretilmiz, ambalajlanms, etiketlenmis, isuretlemis, tasmmug ve depolanmig
olmahdir. Tereyagy ambalajlianmin iserine nsagdoki bilgiler okunakl olarsk silinmeyecek ve
bozulmayvacak gekilde yazilir veva basilr.

- Yiklenicinin ticar unvami, k1sa adi, adresi varsa teseilli markas
- Seri veya parti veya sen kod numarasi

- Malin md

- Sinifi

- Tipi, bu standardin igaret numaras

- €egidi

- Met agirlifn { grom olarak)

- lmal tarihi (gin, ay, vil ofarak)

- Yilklemicice tavsive edilen tariht veya raf dmril
Segukta muhafaza edileced

ZEYTIN
Piyasanmn en iyisi olacaknr, Cins olarak sele zeyting, gomlik zevtini olacaktr, Zevtinin rengi, kabuktan
itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda almal, bu renk zeytin etinin 1 ile 2 mm’sine veva yarsim
iglemelidir. Temiz ve saglam olmali, yabane: e ve kokuw ibtiva ctmemelidie. Zevtinin ett, cekirdegine
vapesmsyiecaktir. Grup ve tipine has yeme olgunlufunda ve yenilebilic deellikte olmohdir, Kirli,
kokugmug, dzellikleri kivbolmug, kurtlanmig ve kiifleamis olmamalidir. Her tirll parazitbiscek veya
bunlarn pargalurmn ihtiva etmemelidie Eili tanelikictik  cokirdekli olmalidie, Ambala;  igindeki
zeytinlerin  gegidi sinefi, grubutips ve stili aym almalidie Ambalay igerisinde zeytinin eti ile derisi
arasmda hava kabarcifn olan fancler bulummayacakur, Zeyiimin iginde sco, cirdk, yurmusik,
olgunlagmamis tencler bulunmayacakir. Zeytin twne adedi, 100 grda 30° asmavacakur. 100 £r.
zeytinin gekirdekleri fyice emizlendikien sonra, bu gekirdeklerm agirhige 21 gromi geemeyecektir.
Tuz oram siyah salamurada %7 sele veytininde %10, yegil zeytinde %66 olacaktir. Salamura seyu lemiz
alacak, yabanct tat ve koku igermeyecek, géronogt berrak olacak, gozle porilen yabaner madide
ivermeyeccktir. Zeytinlere tat analizi yapilacakor, Ambalnj temiz olacak, pmbalajim Ozerinde; firma
adi, TS numaras, adresi, cinsi, dretim ve son kullanma tarihi, net agich@s, Tarmm ve Orman
Bakanhi@i'mn mnizeytinin grobu (yesilsivah), kalite ve simfitipifsele salamura), boyu ve dercoesi
belirgin olarak yazih olacaktir. Zewtinin kalite sistem belpesi olmalader. Zeytin 10 kg'hk tencke
ambalajlarda teshim edileccktir. Zeytin silzme agirhk iecrinden teslim abmacakir, Sansa bagh olarak
ambalajlar sqildiginda, hepsinde avm kalite gorileccktir, S8z konusu mda, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakiir,

KAKAOLLU FINDIK KREMASI

% 60 kakao igengi olmahidir. Kiiflenmis, sckerlenmis, donmus olmavacak. Ambalajlann sckilleri
dilzgiin olacak, ¥ ve delik olmayacak. Ambalajda firmanin caret unvam veva kisa adresi, by
standardin igaret ve ejumaras (TS 2176 scklinde), malin adi (kakaolu findik kremasi), imalat seritkod
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numarass, ihtiva ettifn gegni maddesi. gesidi, simfl, tipi, en az net afichi (g veya kiz olomk), imalm
tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmed vb,, bulunmalidir. Kakaolu findik kremasimin “kalite sistem
bolgesi™ olmalidir. Sz konusu gpda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacakir,

SADE FINDIK EZMES]
Eiflemmis, sekedenmiz, donmuy olmayacak. Ambalajlann sekilleri dilzgin olacak, viruk ve delik
olmayacak, Ambalajda firmanin ticaret unvan veya kisa sdresi, bu standardm isaret ve numaras: (TS
2176 geklindel, malm adi (kakaolu findik kremasi), imalat seritkod numaras:, ibtiva ettigi cesn
marddesi, gegidi, sinify, tipn, en az nel agrh@ (g veyo kg olarak), imalat tarihi, son kullanma il ve
ral Smrii vhe, bulunmalider, Koakaolu findik kremasmim “kakite sistem belpesi™ obumalidir, S8z konusu
Eda, Tiirk Gida Kodeksi Yometmeliginde yer alan ilgili gda tebligine uygun alacakur,

TOZSERKER
Rafine geker olacakir, Nemb, taslagmmy, topaklagmis olmayacak, igerisinde yabanc madde, 1as, toprak
bulunmayacaktir. Kendine has tat ve kokuda olacakur, Polarizasyon = 997 iletkenlik kOl <0.04,
imvert geker mikiard * im0, kurotma kaybe(%emimp=a0 L renk tpi (Braunschweig puani)<]2
olmibdir, Ambalaj Grerinde mda maddesinin adinet mikean, Oretici ve paketlevici Grmamm ads, teseilli
markasiadresi ve dretildigi yer, @retim ve son kullanme tarihifretim yih, Tarim ve Orman
Bakanla@min izniparti numaras ve/veya seri numaras) bulunmahdic Sekerin, kalite sistem belgesi
olacakiir, 25 kg'hk quvallards teslim  edilecektir. S0z konusu  gda, Tirk Gida  Kodceksi
Yonetmeliginde ver alan flgili gida webligine uygun olacakir,

POSET SEKER
Kahvaltlards kullanilmak Gaere 10 grohk ambalajlarda hazrlanacakr,

MOSET TUZ
ferhik posctlerde isteneccktir,

POSET BAHARAT
{ Karahiber, Nane, Sumak): Gerektigi durumlarda 1 gr.ik posetlerde istenccektr.

POSET CAY [ CAY VE BITKI CAYLARI)
lyi kalitede kurutulmus olacakur, Igerisinde rutubel, yabanct cins madde, kit olmayacaknr.Kendine
hus koku ve renkie olacakiir.Ozel ambalayinda olacak dwerinde vitklenicinin adi, net agwhik, imal tarihi
belinilecekur. Boyal olmayacak piyasada sanlan iyi kalite ¢aylardan olup, miktan 1,5 gramdan az
olmayacakir. Pogetleme sirasinda 2imba teli kullamlmayacakiir, her poset kendi kagit paketinin iginde
olacakirr. Tarnn ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidie, Tik grda kodeksi tebligine uygun
tretilmig, ambalylanmey, ctiketlenmiy, isarctlemis, @amnmg ve depolanms olmalidir,

KUTU MEYYE SUYU EVSAF
Meyve sulannda yabanc: 1ot koku, renk degisiklingi olmamaluhir, bombelesmis deforme olmamis
aseplik ambalagh olmalidor, Meyve sulan visne, portakal, seftali, kayisi olarak gelecekiir. Lezseti,
kokusy, gorinimi bozuk olmayacaktr, Meyve sulan 200 ml'lik teel ambalajl kutularda elmalidir,
Farun ve Orman Bakunhd tarafindan onayvh olmahdie. Meyve suyunun 150 ve HACCP belges
olacakur, Tirk gida kodeksi tebligine uygun Gretifmis, ambalajlanmis, ctiketienmis, isaretlemis,
tagimmg ve depolunmig olmabichr. Son kullanma siiresine en az 6 ay stresi olan mamuller kabual edilir.
Kutulann dzerinde agagidak: bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde vazih ve
basih olmalwlr.
I Firmamin tearct unvam veva kisa adi, adresi varsa tescili markasi
Bu standardin isaret ve numarns: (T8 1 192 Seklinde)
Parti numaras,
Mialin ad,
Tipi,
Mikitan,
Ciretim ve son kullanma tarihi (ay, giin, yil)

SIRKE EVSAFI

Berrak pdrimiigle, kendine dzgil tat ve kokuda olmal bulanik olmamalidie, Sirkeler ; kapah olarak 70
ce'lik gigeler icenisinde teslim edilir. Her ambalaj dzerinde asafidaki bilgiler obkunakh olarak
silinmeyeeck ve bozulmayncak bigimde yazilir veya basilir.

i e il o

- Yiikbeni i veva tescills markasi ve adresi
Kabkm LISIR Fatmar AL
(RETTT
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Bu Standardim isoret numaras: (TS 1RR00 seklinde)
Sori Numaris:
Mol Ad
Imal ve son kullanma Tarihi
Met Adurlige{ Kg veya gr. )
GUL SUYU EVSAFI:
Saghgs zarar vermeyen TS de belirtilmis plastik 250 g."hik sisclerde Kendine has g, renk ve kokuda
olmalidir. Iginde yabanct bir katks maddesi bulummamal, homojen olmalidir. Sise dzerinde imal tarihi,
som kullanma tarili, Givetici yilklenicn ady, tescilli markas yazil etiket bulunmal.,
SUSAM EVSAFI
Yeni sene mahsuld, ivi cins susamlandan odmalidie. Ko, kor kokule, acims, ekyimiy, tagh, wprakl,
kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacakir, Yabanci maddelerden arinmis olacaktir, Teslim sekli;
standart olaak sailom ve wemiz bez veva naylon torbalar icerisinde olacaktr, Tanm ve Orman
Bakanli tarafindan oyl olmaldir.
Tirk gida kodeks tebligme uygun retilmig, ambalajlanmsg, etketlenmiy, isaretlemis, msinmis ve
depolanmy olmahdir. Her ambalaj Ozerinde agafdaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
boenlmayacak bigimde yazlic veva basilir,
=Y iklemicimin adi veya tescilli markas ve sdresi
~Bu Standandin garet numiasras
=Ben Nuimaras
=Makin Ad
-imal ve son kullanma Tarihi
-Net A ( Kg veya gr. )
YAS HAMUR MAYASI EVSAFI
Kendine has renk ve 1o da olacakuir. Yapskan olinayip neml hamur kivaminda ve gri bevaz renkie
ulacakur. Ekyimig ve kifflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ckmeii
ivi kabarmayan mayalar reddedilecekiir. Tanm ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmahdir, Tiirk
gida kodeksi  tebliine uygun  Oretilmis, ambalajlanoms, ctikeflenmis, isarctlemis Jasmmis ve
depolanms  olmaludar,
Her ambalaj tzerinde agagidaki bilgiler okunakl olarak silinmevecek ve bozulmavacak bigimde
vazlir veya basilir,

- Yilklenicinin adi veya tesailli markas: ve adresi
= Bu Standardin isaret numaras)

= Seri Numaruas:

. Malin Ad

- imal ve son kullanma Tarihi
- Met Agirhin | Kg veya gr. |
KURL MAYA
Iginde Dogal maya (Secoharemyces cevevisiae), bitki kikenli sorbitan monostearat olmalichr. 100
fﬂlk ambalajlarda olmaldir. Maya kendisinin 4-5 kat thk seda 15 dakika bekletilerck dencnecektir,
nstant kuru maya olmabidir, Onjinal ambalajda olmalide, Ambalajin izerinde firma ad), adresi, cinsi,
15 numaras,, dretim ve son kullanma taribi, net agrhi, Tanm ve Orman Bakanhg'mn ieni
bulunacaktir Kuru mayamin kalite sistem belgesi olmaldir. S8z konusu guda, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmehginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.
KAKAQ

Piyasada satifamn cn iyisi olacakir. Koy kahve renginde, suda kolayea eriychilecek toz halinde
olacaktr. lgerizinde kabuk, tohum, diger vabanci maddeler bulunmayacak, seker  kotilnus
olmayacakier, Kurtlanmg, boccklenmis, acims, nemlenmis, topaklasnus,  kith koku olusmus
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktar kiitlece en fazla %9 olmalidir, Topaklanmayi dmleviciler
kakao kunu kangiminda 10 grikg e simirh olmalidie, Orjinal 50 Kg'lik igi naylon, disi kahin kagt
ambalajlarda teslim edilecektir.  Ambalyj dzerinde gida maddesinin adinet  miktan,fretici ve
paketleyien firmanm adstescilli markasiadresi ve dretildigi ver, diretim ve son kullanma tarihi.giretim
yi,Tanm ve Orman Bakaohinn zniparti numaras: ve'veya sori numarasi, bulunmalidie. Son
kullanma tarthinden Gnce bozulan ve numuneden farkl gikan kakao mitahil fimma tarafindan naklive
Gerett kendine ait olmak kaydivla degistiribecektir, Stz konwsu gmda, Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde yer alan ilgih gida tebliine uvgun olacakr.
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VANILYA
L kalite, temiz ve rutubctsiz olacak, jdeal koku ve tatia olacakor, Usueliine uyvgun aputilmns
vanilyalardan olacaktir. Orijinal ambalapda olmahdir. Ambalajim Grerinde frma ady, adresi, cinsi, TS
numaras, dretim o ve son kullanma tanhi, oet a@ihi@, Tarm ve Crman Bakanlige'nin i
bulunscaktr Vanilyamn kalite sistemn belgesi olmaluhr. Sbe konusu gda, Tirk Gide Kodeksi
Y oonetmeliginde yer alan ilgili gida reblifine uygun olacakr,
PRALIN EVSAFI
Piyasanin ¢n iyisi olacaktr. Kakao vafi, kakas tozn ve sekerden (sakaroz) yapilimg
olacakuir. Iginde saghga zararsiz da olsa hichir yabane) madde kit olmavacaktir, Acumig, kit
koku olmus olmayacaktir. Orijinal msan sughiina zarar vermeyen ambalajlarda teshim edilecektir.
Tanm ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidie. Tork gida kodeksi tebligine uygun {iretilmis,
ambalajlanms, ctiketlenmis, isaretlemis. gmmeg ve depolanmis  olmalidie, Her amtbala izernde
ayafidaki brlgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimwde vazalir veva basilir,
= Yilklenicinim adi veyva tescilli markagi ve adresi
- Bu Standardmn isaret numaras:
= Seri Numarmsi
= Malin Adi
= Il ve son kullanma Tarihi
= Net Agrhig ( Kg vova gr. )
ACI CIKOLATA EVSAFI
Piyasamin en iyisi olacaktir, Knkao yag, kakao tozu ve gekerden (sakaroz) yaplmey olscokir. Sakaroz
diginda difer bir geker veya yapay fat verici maddelerle yapilmamis olacaktr, K OMewmis, acims,
kurtlanmg, kdtd koku olugmug, hagercler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacakir. Crijinsl insun
sa@hfina zarar vermeyen ambalajlards olacaki, Tamm ve Oman Bakanli@i tarafindan  onayh
elmalide, Tirk mda kodeks! tebligine wygun dirctilmiy, ambalajlanmis, etketlenmis, isarctlemis,
taginmig ve depolanmuy olmalidir. Her ambalsj eerinde agaguioki bilgiler okunakl  olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazlir veya basilir,
- Yiiklenicinim ads veva tescilli markas: ve adrest
- Bu Standurdm igaret numaras:
- Sen Numaras:
- Matin Adu
- fmal ve son kullamma Tarihi
= Net Airhig ( Kg veyagr. )
DONDURMA EYSAFI
Piyasamin en ivisi olacakir, Taze siit ve gekerden (sakaroz) yapiinus olacaktir, Sakaroz disinda diger
bir yeker veya yapay tat vericl maddelerle yapilmamns olscaktir. Kiflenmig, scmms, kurtlanmisg, kiti
koku olugmug. hagereler tarafindan venmig, nemlennus olmayacaklr. Orijimal, insan Sagh@na zarar
vermeyen ambalajlards olacakur. Tarm ve Orman Bakanlig tarafindan onayl olmalidir, Tirk aida
kodeket tebligine uygun dretilmig, ambalailanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tagmms ve depolanmis
olmabidir. Soguk zincin binlwadan tagimng olmalidir. Her ambalaj dizennde agafidaki bilgler okunakh
olarak sihnmeyceek ve boeulmayncak bigimde vazilir veya basilir,
= Yiklenicimn ady veya tescilli markas) ve adresi
- Bu Standardin igaret numiaras:

- Seri Numarasi

- Palin A

- Imial ve son kullanma Tarihi
- Met Afrhi ( K veya gr. )

MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI

Gizle gorilebalir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir. Fksilik. acithk olmayacak, kifiimsi
metalimsi yanik tat olmayacaktir. Mikserle cirpildiginda kaharma kahiliver vitksek olacak, herhang
bir plitiriilak olmayscaktr, Yap sonrmdan kendini birakmamals, dosgun yap olmayacaktir. Orijinal
insan saglhfima zarar vermeyen ambalajlarda olacakty, Tanm ve Orman Bakanliga teafindan onayly
olmaludir,

Tiirk mdda kodeksi tebligine uygon diretilmiy, smbalajlanimg, etiketlenmis, isarctlemiy taginmg ve
depolanmeg  olmahdir, Her umbalaj dizerinde agagdaki bilgiler obunakl olarak gilinmeyecek ve
hozulmayacak bigimde yazbir veya basilir,
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- Yiiklenicinin ads veya tescilli markas: ve sdresi « Malin Ady

2 Bu Standardm isare! numarss «  Imal ve son kullanma Tarihi

- Seri Muneras, « Net Agrhi { Kg veyva gr. )
PFOSET KEK

Pogetlerin tzerinde voklenica adi, markasy, igerifs, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktir, Son
kullanma tarihine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Ambalajin lizerinde cinsi hang nevi
undan ve yagdan yapldifs, ilave edilmis diger maddelenin isimlen ve mamullerin net agirhi okunakl
bir gekilde yamh olacaktr, Boya maddesi kullamlmayacakor, Taze olacaktir. Ezilmis ve kink
almayacaktir. Kekler kurumun istedi dognltusunda sade, kakaolu veya meyveli olacaknr
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMES]
KATI YAG (BAKLAVA ICIN OZEL)
Baklava, kedayif ve ¢esitli yufkali tathlar igin Bzel gelistirilmis olmalsdir. Tereyad aromali alrslulic
Yutkalann kat kat olmasim saglamali, yapismay: dnlemelidic. tathlann matlasmasim dmlemeli.parak
ve ideal bir renk almasim saglamalidir, Kuvvetlendirilmis urfa vags aromast igermelidic. 18 kp'lik
tencke ambalajlarda olmaldir.
UN (BAKLAVA ICIN OZFL)
Fiziksel ve kimyasal fzellikleri: Yos o2 (gluten) agirhkea en ar %32 Sedimantasvon (kabama) en
az 35 ml . Protein agirdiken en az % 32, su kaldirma agcliken en oz %660 , Hamumn dayamklilig en
az |1 dakika, yumugama derecesi en az 50 BU, waayabilirhik en az 170 oon, hamur vzams direnci en az
630 BL almalidir.
Yapusal srellikleri:
Su kaldirmasing bagh olrak daha fazla drin clde edilmelidir.
Yiikack clastikivele sahip, kuvvetli hamur elde edilmelidir,
Yufka agilmas esnasinda kolay gqilabilme ve yirtlmama dzelligh olmaludir,
Pigirme esnasindn kenar yapmama dzelligi olmalidr.
limalat esnasinda direngli bir hamur olmalidir,
serbet emme Gzellifi olmalidir,
Baklava yapemi igin dzel tiretilmis olmaldr,
Gieg bavatlamalichr
10 Kg'hik ambalajlarda olmalidir. Baklava yapim icin tiretilmis Szel amach un olmalider,
MARGARIN (PASTA ICIN OZEL)
Pastacihk sektdriine dzel yilksek performansh margarin olmahdir. Kek ve mayah bamurdarn esnok
yamzsr sayesinde yiiksek performans vermelidie. Bavatlamayr gecikiirmeli, ral Smring wsabmalidir.
Uriinlerin pistikten sonra mitkemmel bir renk ve lezzet almalanm saglamalidir. Spesival pastacilik
gegitlenne uyumiu olmalidr, Hamurda koluyea blittolesmeli, homojen bir vapi saglamalilir. 2,5 kg'hk
bloklar halinde gramaj gizgili paketlevde olimalidar,
PUDRA SEKERI
Butubet en cok %610 olacakir.
Piyasada bulunan en ince deginmende dgitdimis olacakor, Kendine has kokusu ve lezzetti olacakir,
Koflenmig, nemli, topaklagmamis. yabanc koku ¢ekmiy ohmayacakir.
Ambalap Ozcrinde finmamin udy, markas), igerigi, mal tnhi, son kullanma tanhi, TSE damgasi
olacakir, Ambalaj dzerine sonmadan yapiginlan tanh ve TSE etiketler kabul edilmeyecektir,
2001000 gr. ik ambalajlarda olacakbr. Iginde vabaner madde olmayacaktir

Polarizasyon 00.75"
letkenlik kil 0.0 = Yom'm
Invert scker igeriji 0.4 * %m'm
Kourutma kayhi 0.1
Renk A0 ICLIMEA biriom
2 il 3.0 diger bir topaklanmayr dnleyici kullamimadi durumda
Migasta igorii “om'm olarnk

BEABARTMA TOEU
Sodyum bikarbonot olacaktir. Bevaz renkie olup, igine tag, kum ve yabanct madde bulunmayacakur.
Nemlenntiy, topaklannug olmayacakbie. Ambalajin Gzerinde firma ads, adresi, einsl, TS numarass,
tretim ve son kullanma taribi, net agirhi@, Tanm ve Orman Bakanb@min izni bulunscakir.
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Karbomatin kalite sistem belgesi olmuhdin 18 kg'hk kolilerde(9*2 kg'hk plastik kavanozlarda
elrmialicdar, ) TI
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EK:EMUTFAK ARAC-GERECLERI TEKNIK SARTNAMESI
KONVEYORLU BULASIK MAKINES]

Kurutma tineli: Standart.

Iki hizl kenveytr bandi.

Iki adet yikama motary.

27 KW boyler goca,

9 KW tank giici,

9 KW kurutma dnites: motor gici.

On yikamasiz makineler igin motor ghed; 0,35 Kw 2800 [k x 2
On yikamali makineler icin motor gleth 035 Kw 2800 DDk x 3
3 Kw 380 V makine toplam pikci

Tam ve otomatik yikama 357 C pesgeklesirken sicak su ile durulama islemi 80°-85° C de
perceklesir,

24 voltluk kontrol akim kallamm sliresinee emniyel termin eder,
Manyetik kapt giivenlik sensbr,

Paslanmaz gelik rezistanlar.

Paslanmae gelik givde.

2000 tabak yikama kapasiteli

TEPSI TOPLAMA ARABASH45'LE)

Rafl teps: toploma ambas

Etrafi Ak

Ustii Bardak Rafl;

Paslonmaz Celik

4 Tekerli 2 51 Trenli

3Tx53 om BlgOlU servis tepsilering toplamada kublamlir
45 Adet Tepst kapasitel

Olgiiler: 122x57x 160

PLATFORM MALZEME TASIMA ARABASI

-

B0 mm® [T0mm* 3 Dl U *G*Y) ehatlannda olacak,
Kalin tekerlekli olacakter.

Platform chadi &040% 1000 mo olocaktir.

Paslonmaz gelik { AIS1-304, 1810 CrNi) olacak,

2°st frenli, 2°5i frensiz 4 tekerlekli olacak,

2 adet yedek ekerled) olacakir,

Enaz 2 yil garantili olacak.

HUTW.H ROBOTU(EY Tirly:

AN CALISIR

Tim aksesuarlan ke ¢ok islevli mutfak mobotu

I.5 Titre kapasiteh blender ve robot kabs

Pargalayicr bigak

Spatula saklama bolimi

Akscsunrlanm iginde saklayan mutfak roboiu

Rende higaklanin saklama haznesi

Kablo sakloma vuvis

10 kademel hiz ayar diggmesi

Paslanmaz gelikien 5 farkl dilimleme ve rendeleme bigag
Marencive sitkma aksesuan

sert meyve ve sebze sikima haznesi

Emniyet kilit zistemi

En az 2 yil garantisi olacakir.

Blender ve robat kit beraber makine giwdesinde bulunacaktir.
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CIRPMA TELL (KUCTK):
= 40 cm. wainlugunda, 2 numara elacak, i¢ ice 3 tel gibekli olacak.
- Paslanmaz gelik sapl, paslanmez gelik telli olacak,
CIRPMA TELIBOY UK,
= 75 em vzunlugunda, 4 numaraly, 3 gébekli, tahta saph olacaktir,
= Teller tabtamn igine pomiild olacak. puntall olmayscakir
SINEK OLDURUCD Cliaz
= Sinegi gekmek igin Szl tp ampulleri olmalidir,
= Cihaz Sanayi Bakanh tarafindan onayl olmalidir,
= Cihaz en az 2 sene garantil olmalidir,
= Elektrikli olmaldir.
= lzganrah olmalidir,

110 m2 alana etk ctmelidir,
NUMUNE CUBUGU
= Paslanmaz gelikten vapilnug alocakir.
= Cwvalin alt kismindan pumune almak igin kullamlacakur
. PROB TERMOMETRE ;
= 13.3 cm prob waunlugu olmabdir.
- Ustten baghkli olmalidir,
- (nomatik kapanabilir olmalidie,
= Hassagiyel 21°C, qbaiindriigi 0,1 °C slmaldir.
w tguﬂ ucunun kapagn elmaladr,
- Dvjital postengeli olacak
= Pilleni gary edilebilir dzellikte olscakur. Pil san eime makinesi olmalidir.
= Yemeklerin ig sicakhfimn kontroliinde kullamlzcaktir,
- En az 2 vil garantili olacaknr,
= IP 67 koruma simfina sahip su pegirmez Gzellikte olimahidr,
= Yikanabilir dzellikte olmalidir,
= Hold™Max./Min, deellikleri olmalidir.
= Ofgiim araligh -40°C. .. 230°C arasinda olmadidir,
- Cihazla birlikte knlibrasyon sertifikasi da verilmelidir.
SICAKLIK VE NEM KAVDEDICH (TERMOHIGROMETRE)

. - Sicakhk dk;imi -20°C....60"C olmalidir.
= Nem Glgim 0... 2010 olmaldir.
= Bicaklik dliim hassasivets £0.5°C{°C . 60°C ams), <1°C(-20°C .0 'C) olmalwhr,
= Nem dlgiim hassasiveti £%62.5 (36 10, %090 arasi) +%5 (0. . %0 aras) ve (Wt . e 10K s
elralicdar.
= Fonksiyonlar MAX/HOLDC veys °F
= Ciziindriik 0,1°C ve %0.1 olmalidir.
- 3" ckran{2000 counts ) olmaldir.
= Ekran aydinlatmasi olmalidir.
= Drirbeye davamikh dis kKilifi olmalidr,
= Boyutlars 173%60 5% 38 mim, agirhik 185 gr olmalidr.
= Pillen gany edilebilir deellikle nlacaktir.
= Mo standards (%75 jhulunmalidir,
- Depolann kisselerime konulacak, nem ve sicaklik slgiimiinde kullanilucaktr,

= Enaz 2 yil garantili olacakur.
/rﬁf’av._n St R L
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- Cihaz kaydedici dzellife sahip olmalidir.
= Cihaz istepilen sikhikia otomatik ofarak nem ve sicakhk degerlerini kavdedebilmelidir,
= Cihazin 16000 veri kapasitesi bulunmaludir,
- Kavdedilen veriler USB baglantis ile istenildigi zaman PC ortamuna aktarlabilmelidic
= Darbeye dayanikl olmalidie
- Kalibrasyon sentifikis ile birlikie venlmelidir.
= Cihazla birlekte USH baglants ve bilgisayvar vazilion da verilmelidir,
HORTUM
= Biikilip, kivnlmayacak sckilde, yumusgak, 3042 m. vzunlugunda en az 3 katl, amsindan metal-
yelik gegen dzellikte, yiksek sicaklikia suya doyanikl ofacaktir. Hortumun sanlabilmesi igin
paslanmaz gelik aparan olacaktir
CELIK ERZAK RAFI
= Yikseklik; 2040¢m
- Geniglik: 186 ¢m |
= Deninlik:3 |-6lem
= Raf yokseklifn syarlanabiliv
. Rafann asima kapasitesi 25-60kg
CIFT SAPLI KIZARTMA TAVASI
= Paslanmaz gelik (1810 CrNi} olacak
= 1M em gapinda, 18 em yiiksekliginde
- 3 tabanh olacaktir,
CESITLI EBATLARDA TENCERE
= Ev upi mutfaklarda kullamlmak Gzere 6 chat peslanmaz gelik, kapakl, yanmaz kulplu,
davamkl tencere,
FIRIN TEPSI
= Paslanmaz Celik AIS] 304 knlite { 1810 Cr-Ni} olacakir.
Kullamflacak firmlann ig digt ebatlarima uygun ebatlords olacaknr,
Tepsiler saplh ve kapakl) olacaknr,
Kapaklann kulplan tepsi kenanma girme olacak, tasima esnasinda vukar dofru oikacaktir
Kupaklar aym diizlokte kalacaktir.
- Kapaklar gastronom kiivetlere uygun olacakir
- Kivetlenn sap bogluklan ve kepge delikler alacakur
= Bag kalinliklar en az 2 mm olocaktr.
. - Afirh enaz 2,5-3 kg olacaktir,
= Kahnolacak, siyla egilme gdstenmeyecektir,
= Sapr monoblok olscakter.
lcnrtR CESITLERI
Paslanmaz Celik AISE 304 kalite { 1810 Cr-Ni) olacuktr,
= 105 em. Capinda, 160gr. kapasitede, 2 numara olacakir (30 adet).
= I8 e gapionda, 1800 pr kapasitede, 10 numara olacaki 20 adet).
= 2 mm kalmbfinds olzcakur.
= Saplan monoblok olacakir
Kalin 10 sdet her ehatian 1 adet alseakir,
TFL x['l ZGED
Paslanmaz Celik AIST 304 kalite { 18710 Cr-Ni} olacaktir,
= 30 cm gapinda alitan 2 adet tel boruyla desiekli olacakir,
= Sapr monoblok olacakir.
Kalin telli
Khrﬂt
= Paslanmaz Celik AIST304 kalite {18710 Cr-Ni) olacaktir,
= 1D em. Capinda, 220 pr, kapasitede, 3 numeara olacaknn 100 adet).
= "ﬂ 5 cm gapinda, 1170 gr kapasitede, 8 numara olacaktiri 15 adet).
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= 255 e gapinda, 2000 gr kapasitede, 9 numara alacaktin 15 adet),
= ®ve 9 gumars kepoelende vandan 2 adet destekli olacakir,
= 2 mm kalinliginda olacaktr,
= Haplart monobiok olacakar,
PASLANMAZ CELIK SPATULA
= Rap ve Celik Kienn komple Paslannazdan Uretilmig, |2 em Hijyenik Biyilk Boy Spatula
SOYWACAK
= ABS saph olacaktir,
FARKLI RENKTE KESME BLOKLARI
= Polietilen olacakur,
= Beyaz, mavi, yesil renklerde, oluksuz olacaktir.
= T0* MW em boyutlarinda, 5 cm yilkseklifinde olacukir,
HENKLI SAPLI BICAKLAR
= 3 em ebadinda, paslanmaz gelik AIST 304 kalite (1810 Cr-Ni) olacaktir. ABS plastik sapl,
2.5 mm kabmb@inda olacakter. Beyuz (10 adet), san (30 adet). vesili 700 adet), ki 70 adet),
mavi (10 adet) renk ve sayvilarda olacakur,
ET ACMA BICAGI
= Paslanmaz Celik AISI 304 kalite ( 1R10 Cr-Ni) olacaktir.
= 4 cm ebadinda, ABS sapli, 2.5 mm kalinh@inda olacaktir.
BOREK RICAGH
= Paslanmaz Celik AIS] 304 kalite ( | 8/10 Cr-Ni) olacakiir.
= 25.5 cm chadinda, orta boy olacakur.
SATIR
= Paslanmaz Celik A1S1 304 kalite (18710 Cr-Ni) olacakur,
= 37.5 cm ebadimda, uzun saph olacaktr,
= ABS saph, 4 numara olacakiir
MASAT:
= {wal olacak
= 3.5 cm eninde olacakir.
= 4 mm kalmliguuda olacaktir.
= Havayi gelik olocaktir, Nikelaj olmayacaktir.
= Az kism tormada acolmis alacakir,
= Bugak sinildifinde bgag ttacaktir
SERVIS MASAS]
= 21 em oebadinda
- Paslanmaz ¢elik( 18/10 Cr/Nij olacak
= Birtarah kagikly, difier torah 2 uglu gatal olacakbr,
= 2 mm kalimliginda olacaktir,
SERVIS SPATULASI
= 37 cin ehadinda
= Paslanmaz gelik{ [8/10 Cr/Ni) olacak
= 2 mm kalinhfinda olacakiir,
= Deliksiz olacakbr.

YEMEK TAKIMI:

= Lamf porselen veyn Tirk Gida Kodeksi Gada lle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yinetmeligine (201 1 tanbli ve 2B157 sayili yinetmeliky uygun olacakur, Porselen
malzemenin fzerinde markasy yazh olacak ve TSE dampgas: basil olacakur, Oqel LT
porsclen elacakur, En oz 4 mim kalimhiginda tiretilimis olacakur. Dogal kaynakl
hammaddeden yapilng clmal, beyadigim boyadan degil kallanban hammaddeden almis
olmah, siya dayamkl olmali, hijyenik olmal, gidaya uygun olmale TSE-TSEK-1S0 900/ -
150 2000-CE vb. belgeleri bulunmalidir. Bir lambaya wiolduklannda, i@ cok 42
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pegirmclidir. Porselen sert porselenden vapiling olacakiir, Sert porselenin bilnyesinde vilksek
kaolen oran ve 1400 C gibi yilksek bir sicaklikta olusan feldizpat sirm olusmus olacakur,
Porselenler sir igi va da sar alu dekorlammas  olmahdir, Dekorlu alanlar da dekorsue alanlar
gibi g vansitmahdirlar, Elle dokunuldugunda kaypan ve piitirsiiz bir wiipeye sahip
olmahidir. Modern dizaym olmalidie. Asafada belittilen porselen arg-geregler sizii edilen
perselen Szelliklering tasivacakur ve hepsi desen, sckil olarak bir takimim pargalan olacaktir,

CORBA KASESI: Yukanda agiklanan deelliklere sahip, ¢ap 1241 em, vilksekligi en oz 4, en
ok 5 cmoolan.

TATLI TABAGI: yukanda agiklanan dzelliklere suhip, gapi en az 17, en ¢ok 19 em
crvaninda, yuvarlak, ige degru ok hafif gukurlasan ancak hakildiginda diiz gibi gelinen TSE
belgeli olacakor.

YEMEK TABAGI CUKUR: yukaricas agiklanan Gzelliklere sahip st qap 20 em, alt gap 10
e olacik.

SALATA TABAGE: Yukanda agiklanun zclliklere sahip 15cm| chatlannda, kayik, ora
boy olacak.

PECETELIK, TUZLUK, KARABIBERLIK, KURDANLIK, PULBIBERLIK: vukanda
agiklanan deelliklere sahip olacak, Yemek takimina uygun olacaktr,

YEMEK KASIGI:

AISL304 1810 krominikel alasimh paslanmaz elik.en sz 3 mm. kalinhiginda olmalidir Sap
kismi desensiz ve dilz olacakiir, Kasiiin itz mai olmayacak, parlak olacaktir. Kasik sam
monehlok uluc‘al-:-sap kismumin igi dolu olacak Miknabs ile muayvenc edildiginde, miknits
kagipr gekmeyecektic Kagifin agrlif 9723 olacaknr, Kagigm dizerinde kasigi dreten frmanin
adi yazh olacaktr. Numuneler getirilecek ve iginden segim vapilacaktir, Yemek kasifmin
guranti belgesi olacakur. Kasik sap kisana istenilen logo lazer ile islenecektir.

YEMEK CATALI:

AISL 304 TR0 krom'nikel alagimb paslanmaz gelik, en az 3 mm. kabmlgginda olmahdr. Sap
kismu desensiz ve dike olacaktir, Cutalin yiizi mat olmayacak, parlak olacaktie. Uclan cok sivri
olmayacak. Catal sapr monoblok olacak. Catalin sap kismimin ici dolu olacak. Miknatis ile
muiyene edildifinde, miknaus catah cekmeyecektir, Catalin airh@ 9746 olacakir. Cutalin
fizerinde gatali iireten firmarmin adv vazl olacaktir. Numuneler petirilecek ve iginden secim
yaplacaktir, Yomek catalinm garanti belgesi olacaktr. Catal sap kesmuna istenilen logo laser
ile iglenscokir

YEMEK BICAGI:

AISI 304 18310 krom'nikel alagiml paslanmaz gelik, en a2 3 mm. kalmb@nda olmahdie Sap
kismu desensiz ve disz olacaktir. Bigagin tipi monoblok olocakti.  Bigagin yiizt mnt
olmayacak, parlak olacaknr, Bigagin sap ksminm igh dolu olscak. Bigagin aguhps 13043
clacakir, Bicagin teerinde bagag Oreten firmamn ad yazh olacakur, Numuneler getirilecek
ve iginden seqim yapilacakir. Yemek bigafmin garamti belgesi olacaknr. Bigak sap Kismina
istenilen logo luzer ile islenecektir,

TERMOTRANS IS YALITIMLI YEMEK TASIMA SiSTEM|:

-

Uribn ebatlur 460x630x670 +3 mim olmeldr.

Urikn 13 kg 2400 gr aguhginda olmaldir.

Uriin GN gastronom kivetlers uygun olmaldy,

GN gastronom kiivetler driin igerinde belunan yuvalara rehatga girip sikmali, yovalanna
terazide olurmahdir,

Uritn dig yilzeyi 15 yalimb olmaldir, k ve dis keskin kitselere sent bir cisimbe hastimldiginda
e peeme olmamahidie, Delik, noktesal patlama olmamal ve buralardan valitim malzemesi
disanva gikmamalidir.,

Uriln galisma sicakld +100 02 - 40 C° olmaldir.

Bulasik makinesinde vikanabilmelidir,
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= Uriiniin her iki yaninda ergonomik tagima kulpu olmalidic. Tagima kulplart agihp kapanabilic
olmul ve kulplarda kinlganlik, ciiklik olmamalidir,
= Uriiniin 6n kesmunda kilith kapagi ol maludir Kapak kiliti sert bir sekilde acihip kapanmal,
givde ve Kapagin stk bir sekilde kapatlmasim saflamslidir,
- Kapak gdvdeyve uyumlu olmalidir. Kapak gtvde fizerindeki kanallara zorlamadan siirtiinerck
oturmaluhr. Kapak povde eteklerinds eftim almumaly, etek araliklan kapak kopli tken max, ¥
mm clmalidir,
= Uriinde altmda bulunan pabuglar dilzgiin olmali ve firin diiz bir zemine kondugunda igerisine
konan yemekler dengede durmalidae.
= Urtin GN 1/1 20-65-100-150 mm yOkseklikte gastronom ktver ve contali kapak ile kullanima
uygun elmalidar,
Uriin ylizeyinde renk dalgalanmass ve renk farkhligi olmamalidor,
= Uniln garamtili ofmalidr.
* Her bur tirtindin iginde kendisine uygun 3 adet 150 mm viiksekliginde plastik bantl, sizdirma:
kapakl gastronom kiiveti bulunmalidir,
EV Tirl EL BLENDIR:
= Avarlanabilir oz ozellikli
= Sessiz calisan motor
= Twmamen paslanmaz ¢elik blender kolu ve ghivde
= Kangtwma, pargalama, pdre baline getirme.
METAL(CELIK) ELDIVEN
= Eldiven ince paslanmaz gelik 1ellenden ve polyester iplikten Gt lmiig
- Rahat giyilehilen esnck bir vapiya sahip, kesilmelere karsi ¢l koruyan
DONER BICAGT
- Czel hafifletilmis doner bigag
- DICromanganium X46 Crvinl 3 Paslanmaz Celik
= Eurocut maksimum kavrama sagilayan dzcl sap
YEMEK SERVIS TEPSISi
= Hizh yemek tiiketimi olan yerlerde vemek tasimas kolay
= Hafif ve dayamkl
- Godaile temas eden malzemeler tzigiine uygundur, laboratuar testlen yvapalmastr,
= Lekelere kars mitkemmel direne saglar.
- Kaymaz materyal
= 37x53 cm bovullannda
PATATES SOYMA MAKINESI

- Pazlanmaz Patates Soyma Makinas 220

- Kapasite 25Kg. -500 Kg/ h

- Motor Gibcid 1.1 kW

= Apirhk h5 Kg,

- Ebat 3 BSn 95 OCm,

-  Hiz 250 d fdk. (rpm)
DONER OCAGH (4 radyanh olomatik)

= Gazh

= D93 *51*29
- GOg 1.2Kg/h-132m3/h
KONVEKSIYONLU FIRIN
= Migirme siiresini %045 azaltan, maksimom prodiktivite saglayan,
= Gaz, elektirik kullanimsni ve zamamn %60 szl
= 2 tepsi kapasiteli
BUZDOLABI
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= Cilt kaph
= Dondurucy ve sofutucu kism ayn
= Dondurucy ks stre
= 350 hitrelhik
SANAYI TiPl BLENDIR
= Dg Olgii: 135x 1 00x600 mm, Enerji Tipi: Elekirik, Cafig: 2500 2300 S0 Hz
= Avarlanabilir e dzelhikl
- Besziz qaligan motor
- Tamamen paslanmaz gelik blender kolu ve givde
- Rangtirma, pargalama, plire haline getirme,
= Carpict eklenebilme dzellikli
BICAK STERILIZATORD
= Uhraviyole C lambasi sayesinde igerisine konulan tiim bigak ve diger takunlan uzun siire
bakteri ve mikroptan arnmig durumda muhaln eden
= Ultravivole C radrasyon siiresi -9 dakikalik timerh
= Kapaginda manyetik stop svici meveut olan
- Ebat(mm}): 1498x 1555635
= Gk W- 0, ]
ISITMALI SERVIS ARABASINA UYGUN CESITLI EBATLARDA GASTRONOM KUVET
= Paslanmaz celikisn
= Benman arabalanna ve termotrans i yalibmb tagina sistemlerine uygun ehatlarda ve gesitli
derinliklerde
= Kapakl
TABAK TASIMA ARADASI
= Poliliretan bilmeli
= Ayarlanabilen
- 250 tuhak kapasiteli
= Uzen kapanlabilen
TEFLON TAVA
= Aliiminyum pivde
= Polyester curtmn dig kaplama
= Curtain teknolojisi ile Gretilen vapsmaz PTFE kaplamali ig viizey
= Homojen e dafinhim saflayan CD taban tornas
I6-20-24-32 arawt degisik ¢aplarda
TERMO TEPSI IS1 VALITIMLI TASIMA ARABASI
= Tavnini pastanmoz gelikien imal edilmis
= Terme tepsi dagntimunda ve toplanmasinda kullanilan.
= 2 sara halinde 20 adet termw tepsi tagima kapasitesine sahip
= 2 adet frenl 2 adet frensiz 4 adet 360 drece dinebilen tekerlege sahiptir.
= Tepsiler yerlegtirildikien sonra sabitlencrek harcket halinde dismesi engellenmistir
= Alman tepsilere uvgun Bovutta rallar olocak.
HASSAS TERAZI
- Genig LCD ekran
= Yilksek hassasiyeth senstrlerle daba hassas sonuclu tar
- Daru alma fonksiyonu
- (tomatik kapatma
= Digik pil gostergesi
- romatik sifirlama
- Maksimum agirhik: Skg
- Birimler: pr . oz
= Dopruluk céiniirik ve tam hassesivet: 1gr, 0, loz
- G kavnag: 2AA(Kalem Pil) X 1.5V Pl
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Malzeme: Yiksek kaliteli beyaz plastik givde
Ekran: LCD

Tarty sabasimim tam boyvutu: 147mm

LCD ekran boyutu: 5,1 X Zom

Boyutlar: 24 X 168 X |.5cim

LE$I ILi EBATLARDA YEMEK KAZANI

Pastonmaz gelik
Kapukl ve kalplu
Ebatlar) ve adetlen;
150 I'lik 3 adet
120 0Tk 3 adet
P00 B Tike 3 adlet

TO 18"k 3 il

0 lik 3 pdet

A0 I "lik 3 sdet

200 " lik 2 mdes

" KAZANI

Faslanmaz gelik
Termostath

1.2 likre

Drem haznesi ayni

MASA, SANDALYE

= Masalar oY dkscklik 75-54 cm

. erindik T Higm

- Cigmizslik 1 10-120cm

& Saiwladve: kolay temizienehiliv, dovamk b deellikie abicnk,
KIYMA MAKINASI

L]

4V =ant kiymn gekme
o kw, 220 Yol
Aliminyuim tek parga ginvde
Erom kaplama kafa, heleson ve bilezik
fleri geri calistirma azclliji
Making dlgilen AxbExdd
Kafa kst gikankhp rahatga temizlenchilen

KONSERVE ACMA MAKINASI

Elekirikle ¢alisatilen

Helisel dish

Cifl tarafl olarak bilenmiy pazlanmaz bigo

Ayarlanabilir sabitleme ayaie savesinde her masaya kolayhiklamonte edilebilen,
Kolyea sokiilip takilabilen

Sabitheme ayvagi tablas: paslanmaz ¢elik

M 100 paslanmaz gdvde e hijyen standartiansia uyvgun

Koenserve agma ngzr 50 - 300 man arasi ayarkanabilir Seellikic

YER OCAGH

=

=

=7
r

miqﬁéoﬁsﬂu%m %18
/HE 1 Fet sk

Paslanmaz ¢elik givdeli
sanayn up dokimli
Ocak brultirleri gift vamsh
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Emmnivet ventilli valfli

LG veya dogalewen uvumilu
En 700mim

Boy 700 man

Yitkseklik 500 mumn

ET MWECEGI

Paslanmaz ¢elik, divecek kismi dilz pliriesiiz.

ELEKTRIKLI BICAK BILEME ALETI

Kullanacagime yuvay qevirebilmenizi saglavan diner bashk
Hizh, pratik ve givenli

Sol ya da sag clle kullanima uygun

Bas - Calistir butonu

Cikaritabilir baghg savesinde kolay temizlenir

Yer kaplamaz

Kavinuz ayiklar




