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SAGLIK BAKANLIGI
AGRI L SACLIK MUDURLDGD
l.'li"fmtin Devlet Hastanesi
12 AYLIK MALZEME DAHIL YEMEK PISIRME, DAGITIMI VE
SONRASI HIZMETLER| TEKNIK SARTNAMES]

MADDE 1. GENEL TANIMLAR VE KISALTMALAR
Hastang; Saghk Bakanhg Diyadin Dievlet Hastanesi

Idare; Diyadin Devlet Hastanesi Baghekimlifing

Kontrol Tegkilan{Komisyonu): Bashckimlik Makam tarafindan gérevlendirilen; Hgili teknik sartname
ve Hizmet isleri genel sartnamesine ghre gdrev yapan kurulu ifade oder.,

Personel: Saghk Bakanh@ Divadin Devlet Hastanest saglik personeli, yardumer saghk personeli,
memur, hizmetli personel, sézlesmeli personel, diner sermaye saymanhif
personeli, tim yiklenici firma personellens, ambulans acil hasta ve nakil
gorevlileri, staj igin gelen G@renciler ve gegici girevle gelen personcllen ifade
eder.

Hasta: Safhik Bakanhifi Diyadin Devict Hastanesinde teghis ve tedavi amacryla yatan kigilen ifade
eder,

Refakagi: Hastane idaresinin milsaadesi ile yatan hastava refakat eden bir kigiyi ifade eder. (Guvenlik
eerekeesiyle mahkum hastalara refakat eden glivenlik giglen istisnadir.)

Yilklenici Firma: [hale neticesinde stzlesme vapilan Armayr ifade eder,

Mormal Yemek! Hasta (divet vemegine ihfivag duymavan), basta refakatcisi, 1hm hastane personeli,
tiim yiiklenici firma personelleri, ambulans acil hasta ve nakil gérevlileri, staj
igin gelen dfrenciler ve gegici gorevle gelen personellere venlen, tg { 3 )
kaptan olugan meniidiir.

MNormal Kahvalti: Hasta (diyet yemegine ihtiyag duymayan) ve hasta refakatgising venlen, (ekmek,
gay, seker hang) e [ 3 ) gesitten olesan kabvaluhk menidir,

Mobetei personele gece kahvaltis (normal kKahvalis) venlecekir,

Diyet Kahvaltii Hastalara tbbi zorunluluk veva tedavi gerefi olarak verilecck her dirli bhesin
maddesin ifade eder.

Diyet Yemedi: Hastalara ve saghk kumulu rapom ile hastalifim belgeleyen personcle tibbi zomunuluk
veyva ledavi peregi olarak venilecek her tirli yemek ve besin maddesini ifade
eder,

Ara Ogiin: Hastalanin ana Oginlerine flave olarak verilecek besin maddelerini ifade eder,

Daverkokieyl Yemegi: Ylklenici tarafindan, hastanenin talebi halinde Gzel davetler igin yemek veva
kokieyvl hizmeti verilecektir. Hastane idarcsinin veva divetisyenin hazirladign mentye uvgun yemek
verilecekur. Eap smyvist ve cesidh asapidaki gibi ofscaktr,

B.AU: Brilt Asgari Ucret

MADDE 2. HIZMETIN KONUSU

Hastane vardivaly ¢alisma diizens iginde verilen saghk hizmetlennin 24 saat bovunca devambibigs ve
kesintigizlifl esas ahnarak (tatiller, dimi ve resmi bayramlar dahil), malzeme dahil her tirlil vemek
pigirme, servis ve servis sonrast hizmetlerin zamaminda ve eksiksiz olarak yerine getirilmesine ait
teknik Gzelliklen, hizmetin ifasing, muayene metotlan ve ilgili diger hususlan kapsar,




NOT: Yamlacak 12 ayhk yemek hizmet abimi hem Divadin Devlet Hastanesi hem Taghgay Devlet
Hastanesi'ni kapsamaktadir. Yapilacak olan ihalede sozlesme imzalandif tarih itibariyle Taghgay
Deviet Hastanes: ile protokol vapilarak vemek hizmeti verilecektir,

MADDE 3. HIZMETIN IFA YERI
Hizmetin ifa yerl Saghk Bakanhfi Diyadin Devlet Hastanesi olup, birimler agafida gosterilmistir,

I-} BMutfak

2=} Personel Yemekhanesi

3-) Tiim Servisler

4=} Divaliz (nitesi, Ameliyathane, Dogumbane, Yogun Bakimlar,
5=) Yeni agilabilecek birimler ve ek binalar.

fi-)Tashcay Deviet Hastanesi Servisleri ve Personel Yemekhanesi

TASIMAYLA YEMEK HIZMET] VERILECEK BirRiM VE KURUMLARIN HIZMET
OZELLIKLERI

1. Tagimayla yemek hizmeti Tagheay Deviet Hastanesi ve idaremizin protokol kapsaminda
yemek hizmeti vermeyvi kabul edecefi birim ve kurumlar olarak belirlenmistir.

ILTagima, vemek daginmn ve sonrasi hizmetleri devam ettirebilmek icin yiklenici firma
idareden arag veva personel talebinde kesinlikle bulunmayacaktir,

3.idarenin uygun girdiigi ve sonradan eklenecek birim ve kurumlara protokol tarihi baz
plinarak tasimayla vemek hizmeti verilmeye baslanacakiir,

4. Yemek tamima hizmetinde kullamilacak araglar Tashgay Deviet Hastanesi farafindan
temin edilecektir. Bu araglar yemek taginiaya uvgun hijyenik dzelliklere sahip olacak, her
tasima sonras: i¢ kism temizlenecek, iki gin arahklarla tiim arag temizlenecektir,
S.Termotrans w1 valinml vemek tasima sistemi kullsmlmadan yvemek tasima hizmet
kesinlikle yapilmayacakiir, Termotrans = valitimb yemek tagima sistemi her vemek tagima
isleminden sonra temizlenecektir. Termotrans s yalhiimh yemek tagima sistemi viiklenici
firma tarafindan temin edilecektir.

G.Aracmn yemek tapma kisminda viyecek igecek diinda hichir sey tasinmavacaknir,
T.Divadin Devlet Hastanesi mutfaginda hamrlanan 68le vemef en peg saat 11.30°da, aksam
yemegi ise 16.00°da ginderilen birim veya kurumlarda servise hazir alacakiir,
B.Termotrans is1 yabiimh vemek tasima sistemleri icerisinde tasinmayva uygun elmayan
yemekler (tepsi vh. ) kontrol komisyonu onayiyla muadilleriyle defistirilecektir.

9. ¥emek dginiinin herhangi bir seheple ¢ikmamas: durumunda sézlesmenin cezalar ve
kesintiler kssmundakl mievyedeler uyvgulanacakir,

10.0¢le ve aksam vemekleri Divadin Devlet Hastanesi yvemek meniisiine uygun olacak,
farkh Ggiinlerde avm vemekler verilmeyvecektir,

1.¥emek servisi igin kullamilan gerekli malzemeler yiiklenici firma tarafindan hizmetin
sunuldugo karumda bulundurulacak, temizligi o Kurumlarda saglanacakir.

12. ¥ emekhanelerde masalarda bulunacak tim kuver drinleri yiiklenici firma tarafindan
hazir bulundurulacaktir. (pegete, kiirdan, tuzluk, karabiberlik vh)

13 Ekmekler giinlilk gonderilecektir.

14. Teknik sartnamede persomelin uymasi gercken hususlar ve ayrica vemek servis ve
sonras tim hesuslar tasimayla yvemek hizmeti verilem yverlerde de pecerli alacakiir,
I5.Ramazan ayvinda 6fiin servis saatleriyle alakall yapilacak degisiklikler yemekhane
kontrol komisyonunun onaving gire gerceklestirilecektir,

16 Tashgay Deviet Hastanesi'nin talebi halinde istenilen miktarda Paslanmaz Celik (18710
Cr/Ni ) yemek ¢atal, Paglanmaz Celik (1810 Cr/Ni} vemek kagifi, Paslanmaz Celik (18710
Cr/MNi} vemek bigagi; porselen cukur tabak, porselen Kase, porselen 21 cm ve 27 cm diz
tabak ; seflon tepsi (370x530x20 mm), yemek servisi igin ¢egitli boyutlarda kepge, kevgir,
kasik ve gerekli difer malzemeler vilklenici firma tarafindan temin edilecektir. Hasta ve
rafakatgiler icin  veterll mikiarda 4 gield, kapakl, gida ile temasi uygun kipik iabak ve
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gida ile temasa uygun kapakh karton ¢orba kasesi yilkleneci firma tarafindan temin
edilecektir,

17.Tashicay Devlet Hastanesi servislerinde hasta ve refakatgi yemeklerinin dagifumi el
terminallerinde okutulan rasvon bilgilerine gire vapilacaktir,

18.Yemek dagitum esnasinda kullamlacak el terminallerinin temini Taghigay Deviet
Hastanesi'ne ait olacak olup, imeza karsihf firma personeline zimmetlenecektir,

19. Tashgay Deviet Hastanesi personel yemekhanesinde yemek dagiim hastane hiinyesinde
kurulacak tripod turnike sisteminde personel kartlanimn okutulmasiyla yaplacaktir,

20, Hasta ve refakatgilere verilen yemek hizmetine hak edis ddemeleri HBYS den alinan
raporlara gire dilzenlenecektir,

21.Personele verilen vemek hizmetine ait hak edis Gdemeleri Yemek Takip Sisteminden
alinan verilere gire vapilacakor. Herhangi bir arza durumunda derhal onarim yapilacak
ve masraflar yviiklenici tarafindan karsilanacaktir. Efer sistemle ilgili ek ve/veya baskaca
islem vapilmas: perckmesi halinde masraflar yiklenlcive aft olacalknr. Yemek takip
sisteminde meydana gelen herhangi bir anza durumunda imza fvlerl doldurularak imza
karsilign vemek wverilecekiir. Hak edis Gdemelerine imza fyvlerindekl savi da dahil
edilecektir,

22.Omgirilemeven hususlar idare ve kontrol komisyonunun ertak karariyla viilklenici
magdur edilmeden giziime kavusturulacaktir,

23. Tashgay Devilet Hastanesi personellerinden radyasvona ve kimyasal maddelere maruz
kalan, kalorifer kazan dairesinde, rinfgen ve benzeri bolimlerin de cahsan giinlik 4 Kisive
iicretsiz siit-yofurt (200 ml'lik ambalajh kotwlarda) grubundan 2 adet verilecektir.
Kullamilacak siitler daginmimin vapilabilmes] icin ay baglangicina én az 3 gin kala teslim
edilmelidir,

MADDE 4. SATIN ALINACAK HIZMETIN CINSI VE SAYISI

Hastanemiz 50 fiih kullonom yatok kopasitelidir. Hastane personeli, tim viiklenici firma
personcli, ambulans acil hasta ve nakil girevlilen, staj igin gelen Gfrenciler ve gegici phrevle pelen
personcl, resmi yaziyla iase edilen toplant ve konferans misafirlerine yemek hizmeti venlmektedir.

Tablo 4.1 12 Ayhk Toplam Sann Alinacak Hizmetin Cinsi ve Sayisi

Satn ahnacak hizmetin cinsi (malzeme dahil) Oiin Sayis

I-) Mormal Yemek B0 (seksenbin)
2=} Diyel Yemef [ 0,000 {onbin)
3-) Mormal Kahvalt - 25,000 (yirmibeghbin)
4=} Diyvet Kahvaln 3.0 (iichin)

5-3 Ara Opiin 2.0040 ( ikibin)

Table 4,1°de belirlenen yemek adetleri yaklajik hesaplanan deger olup, bu sawilar hasta ve
refakatgi savist ile personel hareketlen, yangin, gel, deprem, savas, tamirat tadilat vb. sebeplerle artip
azalabilir, Bu durumda 83in sayilannda birbinnden bafimsiz olarak yiizde 20 artma veya yilzde 20
azalma {+%20-%620) olabilir.

MADDE 5. HIZMETIN sSURESI
Bu hirmetin siresi 12 aydir,

MADDE 6. HIZMETIN iFA SEKLI VE UYULMASI GEREKEN HUSUSLAR
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6.1 Her hasta ve refakatgisine kahvaln, Hile yemegi ve aksam yemegi verilir. Diyetisyen tarafindan
gerekli girilen hastalara ek olarak ara Gfln venlir.

6.2 Personele H@le vemegi, néhetgi personele dfle yemepi, aksam yemegi ve gece kahvaltim (normal
leahvalti) venlir,

6.3 Hastane personclinden hastalifina uygun saglk kurulu raporu almy olanlam gece kalvalus, ojle
ve aksam yemeginde diyetisyence belirlenen diyet meniisil verilir.

6.4 Haftanin 7 giind (tatil, dini ve resmi bayramlar dahil) gece kahvaltisi, sabah kahvaltis: (normal ve
divet), Ofle vemefi, aksam yemefl ve ara Oftinlerde normal ve diyet yemeklerinin hastane
mutfaginda pisirilmesi, hastane idaresinin belirledi@i dagitim  yerlerindeki yemek ofislerine
tasinmasi, sthhi kogullarda muhafaza edilmesi ve kontrol teskilat tarafindan istenen sicaklikia
servis cdilmesi yiklenici firmanin sorumlulufundadar.

6.5 Hasta, cocuk ve bebeklers Gzxel menilerin hamrlanabilmesi igin yiiklemcl tarafindan hastane
mutfafn icerisinde diyvet yemekleri hamrhk bilimi olustunulacaktir. Gerektifinde bu alanda
hastane divetisvenleri hastalar igin ézel besin kangimlan hazrlavabilir,

6.6 Cocuk ve bebek hastalar wgin farklh meniler hazidanmass istenebilir. Bu meniiler verildigi Gfiine
gire divet yemek ya da diyet kahvalt olarak deferlendirilir.

6.7 Hasta ve hasta refokaigilenne odalannda, hostane daresinin vyvgun gordigld  birmlerdeki
personclin galisma yerinde yemek servisi ve servis sonrasi hizmetleri wverileccktir, Bunun
haricindeki personele ise hastane daresinin belirledigi yemek salonlannda yemek servisi ve servis
sonrast hirmetlenn verilecektir. Bulundufu binmlerde vemek vemesi idare tarafindan gerckli
ghrilen personel savisi resmi yazilarla belirlenecekdir,

6.8 Personel sayisma ve yemefiin cinsine gbre servis yapilacak cesit ve sayida porselen tabak
vilklenici firma tarafindan temin edifecektir, Yemekhanelerin riminde porselen tabak, ¢elik catal,
gelik kasiklarla, gelik tigak ile servis yapilacaktir. Hasta ve refakatgilere, acil klimginde, intaniye
klinifinde, ameliyathane yemekhanesinde, acil personeline ve difier kliniklerde de bulagma riski
olan hastalora gesit ve praomajlara wygrun kapakh 5 géeli kipik tabldot, tek kullanimhk yemelk seti
(gatal, kagik, hgak, pegete, kilrdan ve tuz) ve kapakh karton gorba kasesi ile servis yapilacaktir,
Divet yemek thketen hastalar igin yemek setine tuz eklenmevecektir,

6.9 Hasta ve refakatgiler igin kabvalti servisinde demirbagta belirtilen kahvalt tabafn ve iek
kullammmhk yemek seti (gatal, kasik, bigak, pogete, kilrdan ve tuz) kullamilacaktsr. Gece
kahvaltlan iz tek kullanimhk yemek seti (gatal, kagik, igak, pegete, kilrdan ve tuz) ile birlikte
tek kullammhk kapaklh 4 goeli kopak tabldotlarda verilecektir.

6.10  Hastane igerisinde bulagici hastalik nedeni ile pandemi (salgmn) riski meveul ise enfeksivon
komitesinin direktiflerine gére tek kullanmbik 5 gézeli kapakh tabldot, kapakh karion gorba
kazesi, hijvenik olarak paketlenmis tek kullammbk catal, kasik, mcak, pegete, kiindan, tuz, vh.
igeren vemck seti vemek servis edilen titm birimler igin temin edilecekrir,

6.11 Eullamlscak tek kullanmmibk catal, kasik wve bigak kaliteli kolay kindlmavan malzemeden
vapilmig olmalidie, Kalitesizlifi veya uygunsuzlufin nedenivle kontrol tegkilah degisim talebinde
bulunursa, kontrol tegkilatimin  belirledifi  stre igerisinde itiraz  edilmeden malzemeler
degistirlecektir,




612  Mutfafim, yemekhanelerin, yemek ofislennin, yemek aguma, mubhafaza ve dafinm arag-gereg
ve malzemelerin (sbzlesme hilkiimlerince hastane idaresimin yiiklenici firmaya teshim ettigi ve
kullamimak iizere viklenici firmanm hastaneye getindigi) hepsinin temizlifi, bakim, anzalannm
giderilmesi yiklenici firmaya ait olacak siirekli saglam ve gahgir halde bulundurulacaktr.

6.13  Cabisma saatlen ve persone]l daglima 1 akisi iginde idarenin omay1 alinarak degistirilebilir,
Hastane givenlik politikas1 gere@i personel deisikliklerinde baglaytg yapmas: istenilen personelin
ozlik dosyasi hazclamr ve yiiklenici firma tarnfndan resmi vaz ile wdareve sunulur, Hastane
idaresinin bilgisi diginda personel defisiklign yapilmayscoktir. Personel defisiklifinde baglayig
vapmas) uygun gorilen personelin dzliik dosvasi ve evraklan tamamlanmadan, SGE girisi
vapilmadan degisiklik yapilamaz,

614  Yiklenici firma hasfapemiz mutfaginds verecegn hizmeting saghk, hipven, saghkia kalite
standartlanna uygun olarak isleyis saglanmasindan sorumiudur,

615  Yiklenici lrma, hastane divetisvenlen tarafindan uygun gorilen yemek, kshvalty listelenine
gire iretim, dagitim yapacaktir. Hastanede diyetisyen bulunmamasi durumunda hastane idaresi
tarafindan uygun ghrillen listelere gore Gretim, dagibim yapulacakir,

6.16 Teknik sartnameye ve sozlegmeye aykan olmamak kaydivla vilklenici firma isi kontrol
teskilatimin verdigi direktiflere gire vikritecektir,

617  Yemekhapede yvemek espasinda measalarda kullamlacek ekmek, pul biber, karabiber,
kirdan{ pogetli), tuz, dispenser pegete ve aparan, porselen tabaklar, porselen kase, seflon tepsi,
meetal gatal, metal kasik, metal bigak vilklenici frma tarafindan temin edilecektir.

618  Yemekler kalite ve nefaset viniinden eksik veyn kusurlu olmayacakiir, Gramajlar Teknik
sarinamede belirtilenden az olmayacakiir,

619  Yemeklerde kullamlacak vad: vemeklerin cins ve ¢esidine gore aygicegi yvag, musirdzl yag,
zeytin yag, tereyagl olarak tekmk sartnamedeki evsaflara wygun kalitede olacaknr. Kizartmalarda
ay ¢igek ya@, zeytinyagh tim yvemeklerde zeytinyaj kullanilacaktwr. Yaglarm depoya kabulii
yapilmadan dnce kontrol tegkilatinca numuneler iginden teknik sartnameye wygun yad secilecektir.,
Yemeklerde sova, soya yaf vb. kullamlmayvacaknr,

620  Yaglar kontrol teskilat Gyelerince tat, koku, lezzet ve kalite testine fabi winlacakier, Kusur
tespit edilen vaglar itiraz edilmeden ivedilikle degigtirilecekuir.

6.21  Kontrol tegkilat teknik sartmameye uygun bulmadifs gida maddelerinin degistiritmesini talep
edebilir.  Yilklenici firma verilen siire igerisinde defistirmekle yiikiimlidir, Yiiklenici firma
tarafindan temin edilen besin maddelennin kalitesizlifi nedeniyle reddedilmesinden dogabilecek
tim zararlara karg yiiklenici firma sorumludur,

6.22  Yemekte kullamlan etler flge Ghida Tanm ve Hayvancilik Miidiirligiinden kesim izni bulunan
mezbahalarca damgali (okunakli resmi mobirdi) karkas dana bl olacaktir. Karkaslar kefene
sariimy sekilde petinilecektir. Etlerin kesim raporu (bu raporda hayvan kulak kiipesi numaras,
veteriner hekim kage ve imrzasm bulunacaktw) olacakor. Yiklenici firmamin kendizinin veya
anlagmal oldugu firmamn frigorifik aract ile etler taginacaktr. Bu arscin kesimhaneden mal
vilklenmeden dnce hijyenik temizlifinin yapildigina dair raporun her mal tesliminde getirilecektir.

623 Tavuk ve Hindi eti kalitesine glivenilir direticiden almacaktir. Uriin teslim alimi sirasmda
veteriner kesim raporu getinlecektir. Frigorifik arag ile tasima vapilacalketir.

6.24  Yemckhanelerde masa drtileri ve perdelerin yirtifn ve sikiifi olmayacak, her zaman iitild ve
temiz clacakir,
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6.25  Yiklenici firma, personeline belirlenecek konularda mesai saatlen igemisinde  hizmeti
aksatmayacak gekilde hizmet igi efitim ve hastane idaresi tarafindan uygun gorilen konularda
gerekli efitimlerin verilmesini saglamahidr,

6.26  Yiiklenici firma gerektifinde hizmetin daha dstin bir seviyede verilmesi amaei ile hastanenin
mutfagna, vemek hazrlanmasi, piginlmesi ve dagiim igin kullamilmak iizere malzeme ve
taginabilir ckipman yatrom vapacak ve bunlan stzlesmenin feshi veya sire bitiminin sonunda
tekrar gen alabilecektir. Hastaneye getirilen ckipmanlann kurilumu yilklenici firma tarafindan
saflanacakir,

6,27 Yiklenici firma tarafidan mutfak ve vemekhanelerde kullamilan su, sehir schekesinden temin
edilen su olacakur,

6.28  Yemekhanclerde personel, servislerde hasta ve refakatgilere dagtlacak olan igme suva dgle
ve alkgam dfinlerinde 1 adet 500 ml pet su geklinde olacaknr. Pet sular Saihk Bakanhfimin su
tebhifine uygun clacaktr. Getirilen sulann analiz rapora olacaktic, Sulonn hang sicakhkta servis
edilecefiine kontrol tegkilan karar verir.

6.29  Yiiklenici firma personeli, hastanede gordiifii duydufu zahit oldofu hadisclere ve hasta
mazhremiyetine sadik kalacak wve sir saklar olacakier. Bu hususta hastane idaresini haberdar
edecektir.

630 Yiklenici firma kueru gida deposunda en az 21 ginlik ihtivac karsilayscak sekilde stok
bulunduracaktir. Olas karantina duremunda sofuk hava depolannda ve dondurucularda en az 72
saat yetecek sekilde stok bulundumlacaktir,

631  Yiiklenici firma hastaneye getirecefi her tiirlih malzemeyi mesai saatlerinde igerisinde (09.00-
L5.00 arasinda) getirecektir, Yemeklerde kullanilacak besin malzemeler kullanilacag ginden en
az bir (1) gin dnce getirilecektir. Et ve tavuk kullamim tarihinden hir (1) gin Gnce en geg saat
12.00 a kadar getirilecektir. Balik ise kontrol teskilatnca uygun gorilen (09.00-15.00) zaman
diliminde getirilecektir. Getirilen besin maddelen kontrol ve muayens edilerek, teslim teseliiim
belgelen hamrlanarak taraflarca imzalamir,

632 Kontrol teskilatt hizmetin her agamasmmda {gida maddelerinin hastane kabuliinden yemek
pigirilmesi ve ¢iplerin ortadan kaldinlmasina kadar) perckli kontrolleri yapar. Eksiklik wve
aksakhklan tespit tutanags ile yamb olarak hastane idaresine bildinr, Tutanafa istinaden
sozlegmede belirtilen ceza ve kesintiler uygulanr,

633 Zorunlu nedenlerle (teknik anealar, don olayr nedeniyle istenilen evsafia sebze, meyve
bulunamamass, bulagici hastalik vs,) mend degizikligi vapilmagi gerektifinde kontrol teskilat
bilgisi ve iznivle uygun defigiklik yapilacaktir. Bir ay igerisinde en fazla 3 defigiklik yapilabilir.

634 Ople yemepi saat 11.00; aksam yemegi saat 16.30: hasta ve personel igin ikarilacak olan pece
ve sabah kahvaltilan saat 16.00 da servise hazir olacak gekilde mutfakta hazir hale getirilecektir.
Hazirlanan yemekler sorumlu diyetisyen tarafindan kontrol edilip * Seevise Dvewndur ™ onaw
alindiktan sonra servis edilecektir. Ofle vemeg sant 11.30 da servise baglamp saat 13.30 da sona
ermek dzere; aksam yemedi saat 1730 da servise baglamp saat 19:00da sona ermek leere
diizenlenccektir. Hasta wve hasta refakatcisine sabal kahvaltisr 06.30°da hasir olup servise
baglanacak, saat 0730 da kahvalty sona erecektic, Gece kahwvaltisas 23.007da servise baslanip
00.00'da servisi sona erecektir, Gece kahvalti saati kontrol teskilatimn iste@l, idarenin onayi
dofrultusunda defistirilebilir, Yemekhaneler saat 08,00 de bulagiklar yikanmes ve gerckli temizlik
yvapilmz olarak teshim edilecektir. Yemekler mutfaktan servislere {een kapal sekilde sevk
edilecektir. Agik bir gekilde sevkiyat cezal mieyyide kapsamindadir. Yemek servis snatlen iy




akigina gore kontrol teskilan tarafindan degistirilebilir. Aynca, ramazan aymnda orug tutan ndbetg
personel igin &fin saatlerinde dizenleme yapiiacakiir,

6.35  Yemek hizmeti esnasinda dngdriilmeven bir durum ile karplasildifinda, yiklenici bu durumu
felafi etmek Ozere stokta hizmetl aksatmayacak miktarda dondurulmus, siblamk  servis
edilebilecek huar mda maddesi bulundurmakla yiikiimltdir.

636  Yivecek madde ve malzemeleri iage edilecek kigi saizrsl trennden sarinamedeki gramajlara
gire Kontrol tegkilat tarafindan mikiar kentrold yapilir, lage edilecek kisi sayim gegmig giinlere
ait emsal yemek sayilan baz ahnarak hesaplamr. Kontrol yemekler pismeden dnce veya yemek
servisi sirasinda yapilabilir. Highir zaman eksik madde ve malzeme ile yemek hazirlanamaz. Eksik
pramajda servis yapilamaz, Aynca wvilklenici firma kontrol teskilanmin  gramaj  kontroli
vapabilmesi igin 1 gram hassasiyetli terazi bulundurmakla yiikiimidiir.

6.37 Hastane personeli, bastd, basta refakatgisi, hastanemizde hizmet wverén yvuklenici frma
personeli disinda highir yere hichir kimseve iglincll Kigilere vemek satamaz

6,38  Mutfakta ghirevli olmayan kigilerin {ister Yiklenici firma personeli, isterse hastane personeli
alsun) muifaga girmesi ve dolasmas yasakur, Istihkak: elmayanlann yemek yemesi ile istihkak
olanlara da yemek kalmamas gibi bir durum olusturulmayacaktir, Hangi nedenle olursa olsun,
hastanemiz mutfafinda pigirilen yemekler hig bir sekilde hastane ve hastane ek bhinalan disina
pikanimayacakur,

6,39  Yemegin pisirilme isi hastane mutfaginda vapilscaktir, Hastane mutfaginds vanpin, Su
basmasi, anza veya bagka olagan dis1 (dofal afet, salgin hastalik, v.b.) her hangi bir geligmenin
olugmasi nedenivle hastane mutfaginda vemek Gretimi vaplamamas: durumunda firma bu stireg
igerisinde idretimi aksatamaz. Sarmamemizde istedifimiz gartiara uygun sekilde hazrlayarak
thermobox kutularda yilklenici tarafindan temin edilecek ara¢larla hastanemize getirecek ve
hizmeti aksatmayacakir,

G40 Yiklenici firma mutfak ve yemekhanelerde voanmn, su basmasy, patlama vb. 15 kazalanno
sebebiyet vermemek igin dnlemler alacaktir. Bu ve benzeri sebeplerden olugan yilklenici kaynakl
maddi ve manevi zararlann miktan tespit edilerck rayig bedel frerinden vilkleniciden tazmin
edilir,

6.41  Muavenesi vapilarak depova alinan malzeme idarenin haberi olmadan ber ne sebeple olursa
olsun hastane digina gikanlmayacaktir.

642  [9.04.2005 tarih ve 25791 savil “Bitkizel Auk Yaglann Kenfroli Yonetmeligi” geregince
hastane mutfaginda olugan atik yaglann depolamp belli periyotlarla yénetmelikteki kogullara haiz
toplayici firmalarla anlagsma yapilarak bu Armalara deretsiz teslim edilmesi firma tarafindan
saglanacakiir, Avrica atik vad tesliminin bildinimi Aok Bevan Sistemi{MoTAT) Gzennden
vapilacaktir.  Yiiklenici abhk yaflann deferlendirilmesi hususunda vaphfy  sbzlesmeyvi i
baslangicindan itibaren 10 gin igerinde kontrel komisyona teslim edecektir ayvnca atk vaglann
teshmatinda aldifn belgeyi de Kontrol Komisyvonuna teshim edecektir. Atk wvaglar kesinlikle
mutfak logarlarna ddkilmeyecekiir.

6,43 6331 sayih 15 saEhi ve giivenlifi kanunu kapsanunda isveren, galiganlann igle ilgih saghk ve
glivenlifiini saflamakla yikimli olup, bu gergevede mesleki risklerin dnlenmesi, cfitim ve bilgi
verilmesi dahil her tiellh tedbinin alinmas, organizasyonun yapilmas, gerekli arag ve gereglerin
saglanmasi, saghk ve givenlik tedbirlerinin degisen sartlara uygun bale getirilmesi ve mevout
durumun iyilegtirilmesi igin caligmalar yapar., Mesleki risklerin énlenmesi ve bu risklerden
korunulmas igin:

Calsanlan  arasinda @5 gilvenlifi  wemany, isveri hekimi ve difer safhk  personcllen
gorevlendinr, Calisanlan amsinda belirlenen miteliklere salip personel bulunmamasi halinde,

|.'|'_ ?




bu hizmetin tamamin veya bir kisnmm ortak safhk ve giivenlik binmlerinden hizmet alarak
yerine getirebilir. Ancak belirlenen niteliklere ve gerekli belgeye sahip olmasi halinde, tehlike
smifi ve galigan sayvist dikkate alinarak, bu hizmetin yerine getirilmesini kendisi Gstlenir.

644  Yiklenici firma hizmel esnasinda kullandifn tim Slglh aletlerine ait kalibrasyonu yer teslimi
yapaldhkian sonra 10 {on) giin iginde yaptiracaktir.

6.4%  Yiklenici firma yangmn, 15 karas, gda rehirlenmelerine karsi koruyucu dnlem alacak ve
personeline perekli egitimi verccektir. Yiiklenici firmamn sebep olabilecedi; i5 kazas: (gahstirdigs
personeling, yangin, su basmasi, gida ve besin zehirlenmesine karss hastalarin, refakatgl kaydh olup
vemek yiven hasta yakmlan wve personelin tamamim i baslangeinden  bitimine kadar
sigortalatacaknr. Sigorta policesi noter onayh taahhiitname ile ihale evraklannda olacaknr. Sigora
poligesing igin baglangicindan itibaren 15 i§ gini igerisinde 1dareye teslim etmek rorundadir,
Sigorta teminat limitini agan durumlarda eksik kalan tutar yilklenici tarafindan ddenecektir.
Yilklenici bu hususta idaremizden ek olarak hichir ticref talep edemesz,

646  Yiklenici finma tarafindan; yemek dagitirn ve bulagik toplama izlerinde kullamilan, depo,
mutfak ve kat ofisler ile baglantil asanstrlenn(3. Kisilerin kullanim s6z konusuy degildir.) onanm
islert firma tarafindan karsilanacakiir,

6.47 Hastanemizde yemck hizmetn wvenlen mutfak, yemckhaneler ve yomekhanelere bagh
lavabolann temizlii ve temizlifinde kullamlacak olan temizlik maddelerinin temininden
viklenici firma sorumiudur,

648 Yemckhanelerde yemek sonrasi tepsilerin (tabaklarla birlikte) konabilecei rafli arabalar
bulandurulacaktir,

6.49  Hastanede kullamlacak gda maddelerinin Tlrk Gida Kodeksi 'ne pire Tanm ve Ky lglen
Bakanhfindan iretim izni almag olmas: gerekmektedir. Kullamlacak gida maddelerinin timd
teknik sartnameye uypun olacaktr.

6.50 Kontrel teskilatimn kontroli dipinda hig bir malzeme alinmayacakur. Belirtilen malzemeler
miktar ve kalite yoninden kontrof teskilati onayi alinmadikga depolara konulmavacak ve yemek
yapiminda kullamlmayscaktir. Teknik sarnameye uygun gonilmeyen yviyecek, malzemeler ve
maddeler. firma tarafindan uygun olam ile derhal degistirilecektir.

6.51 Teknik Sartnameye uymayan her hususta Sézlesme ve [dari Sartnamede belirtilen cezai sartlar
uygulanacaktir,

652 Yemekhanede yemek dafitimi esnasinda hastane biinyesinde meveut bulunan HBYS
ile entegrasyonu saflonmus turmike sistemi kullamilacaktir, Yemek dagitim esnasinda
personeller hastine tarafindan venlen personel kimlik kartlanm kullanacaktir. Personele verilen
yemek hizmetine ait hak edig Gdemeleri Yemek Takip Sisteminden alman werilere giire
yapilacaktir, Herhangi bir anza durumunda derhal onanm yamilacak ve masraflar yiklenici
tarafindan kargilanascaknor. Efer sistemle ilgili ek vefveya baskaca iglem vapilmas: gerekmesi
halinde masraflar yiklenicive ait olacakiir.

.53 Yemek takip sisteminde meydana gelen berhangi bir anza durumunds  imza foyleri
doldurutarak imza kargilifr vemek verilecekrir,

6.54  Servislerde hasta ve refakatgilara venlmesi istenen yemekler ve ara 6Elnler servislerde ghrevli
bulunan hastane personclince hastane blinyvesinde bulunan HBYS diyet modiline {Hastane Bilgi
Yinetim Sistemi) programuna isleneccktir. Hak ediy édemeleri HBYS den alinan raporlara giire
ditzenlenccektir.




6.55 lase edilmesi dngdrillen hasta ve personel sayisi, gegtifiimiz hattaya ait turnike ve HBYS
verileri esas alinarak belirlenir, Ongbriilen sayilar, gergeklesen sayilann %510 dstinde olabilir,
Yiiklenici bu durumu pesinen kabul edecektir.

6.56  Yiiklenici, Ameliyathane, acil servis ya da yogun bakim gibi Szellikli limitelerde girev yapan
personcle zamana bagh olmaksszin yemek verilebilmesi igin gerekli tedbirleri almak zorundadir.

6.57 Yiiklenici firma gida zehirlenmelenine karyt konuyaca dnlem alacaktr,

6.58 Baz bzel hastalarda Proteinsiz un, Glutensiz makarmna ve glutensiz ekmek gibi yiyeceklen
temin etmek frmamn ylkimliiijtindedir.

6.59 Herhangi bir nedenle bir 6glinde mutfakta artan bir veya daha fazla yemek oldufunda bu
vemekler bagka bir bflnde kullanlmayacaktir,

6,61 Firma baz &zel hastalora Hastane Divetisvenin gerekli gordigi durumlarda teel
kangimlann hamrdanabilmesi igin 1 (bir) adet ev tipi blender, hassas terazi ve vemeklenin
sicakliklanm élgmek icin termometre bulunduracaktic.

661 Firma kahvaltbk tirinler igin birden fazles markamin numunesing getirecektir. Kontrol
tegkilaty bu numunelerden tercih yapacaltir.

6.62 Agure ve siitiag gibd tuthlar kaliteli tek kullanmmbk plastik olmayan kapakl kaplarda veya
porselen joker kasclerde servis edilecektir. Kontrol teskilaonmn direktiflerine gore harcket edilir,

6.63 Pigmis yemekler ve kullanilan tiim malzemeler test edilmek {izere idarenin belirleyecefi
kurumlarda analiz ettirilebilir. Bu iglemlerle dgili thm masraflar viklenicl firma tarafindan
karsilanacaktr

6.64 Kurumda hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan, en az 20 (yirmi) kisi oldugu
takdirde biitinii ile bu kisilerin saghk masraflan ve is gicd kaviplannuin maddi tazminat firma
tarafindan karsilanir,

6,65 Hastane personellerinden radyasyona ve kimyasal maddelere maruz kalan, kalorifer kazan
dairesinde, amelivathanede, ronigen ve benzren bilimlerin de cahisan piinlilk & kisive Goretsiz siit-
yogurt (200 ml'lik ambalajh kutularda) grubundan 2 adet verilecektir. Kullamlacak sitler
dafiitimmn yapilabilmesi i¢in ay baslangicina en az 3 giln kala teslim edilmelidir.

6.66  Firma, hastane idaresi farahindan onavlanan kahvalti ve yemek listelerine gire; mda evsafl
sartnamesine uygun temin edilen gda malzemeleri ile kahvalt, ara Gfin, Gfle yemefi, aksam
vemegi seklinde hazrlanmasim ve renk, kivam, lezzet, tat ve koku olarak teknik sartnameye
uygun nitelikte olmasin saglamakla yikimidbdir.

6.67  Mutfak ve yvemekhane kameralar ile 7/24 kayit altna almarak internet izerinden mobil
cihazlar sayesinde IPTV uygulamalan ile anhk erigim saglanacaktir. [hale siiresi boyunca (12 ay)
peemige vinelik piriniilere istenilen an ulasilabilir olmias: saglanacakir. Hastanemiz givenlik
politikalen gerefinee viklenici firma berhangt bir sebeple hastane { network) afina baglanamar.
Is baglangicindan itibaren 3 i§ giinii icerisinde kamera sistemi ¢ahsir hale getirilecektir, Uygun
dzellikteki kameralar kontrol teskilatmun belirledifi, muifakia bulunan kuru ve soguk depo
kapilar girigler ve bu depolann ici, malzeme banirhk ve pisirme alanlan, mutfak-vemekhane
ging-gikig kapilan, mutfak-yemekhane pegis kondortan, yemek takip cihazm ve tumikeden gegen
personelleri, vb. yerleri met olarak girecek sekilde yerlegtirilecektin. Kontrol tegkilan bu
kameralara hastane bilgisayan tzerinden kesintisiz ensim saglayabilecektir,




6.68 4735 sayih Kanmunun 25 inct maddesinde ayrntih gekilde belirtilen; konirol tegkilatm ve
hastane  idaresini  vamiltmava, kandirmaya  winelik  hareket, hile ve davranglarda
bulumulmayacakiir. Her ne gekilde olursa olsun bu davramglann kontrol tegkilab veya idarece
tutalacak fespit tutanafn ile belgelenmes: durumunda taraflarca imzalanan sbzlesmenin 16.
Maddesinde belirtilen uygun hitkiimler uygulanacaktr.

669  Miteahhit firma Cumartesi-Pazar ile resmi ve dind bayramlar dabil olmak Gzere higbir sebeple
vemek pisirme, hasta, refakaici, personel yemek dagitim igini aksatamaz,

6,70  Hastane divetisvenlerinin uygun gordigl pisinme ve servis yintemini uygulamak ve isfenilen
yvemek ve viyeceklen temin etmek firmamn sorumlulugudur.

6.71  Firma depolannda kontrol komisyvonunun onaylamadif malzemeyi bulundurmayvacaktir,
6.72 Firmamn getirecedl ekmekler thtivaca gdre (normal, kepekli, tam bugday, tuzsuz vb,) 50 gr

piketh ekmek olacaktr, Mimkin olmayan durumlarda ekmekler kapakh kaplarda dilimler halinde
olacaktir.

%73 Firma, kendi gahsturdifn personclin yemeklerini  karsilamakla yilkiimliidir. Firmamn
galistirdign personel sayisi tase edilecek vemek sayisina eklenir,

6.74  Sartnamede belirtilmig olan yemek gegitleninin diginda da yemekler venlebilir, Beslenme ve
Diyetetik Baliimi tarafindan benzer vemekler drnek alimarak gramaj miktar belirlenir.

6,75 Cifi schze ve meyveler klor bazh sebze ve meyve dezenfektam ile yikanip daha sonra su ile
durulanarak dn hazorhk islemine baslanacaktr.

6.76  Yemeklerde highir sekilde bulunmamasi gercken (bdcek, kil, vb) yabanci maddeler
olmayacakiir.

6.77  Daner, kavurma vb, yemek gramajlan hassas terazi ile kisi basi tartilarak servis edilecektir,
6,78  Kliniklerde ve yemekhanelerde bayat ekmek servis edilmeyecektir.

6,79  Firma meveut sofuk odalarn ve depolann sirekli uygun 1sida galisir olmasini saglamakla
yilkimmbiidiir. Herhangt bir anza durumunda en geg 3 giin igerisinde arza giderilmelidir.

6.80  Yemeklere kontrol tegkilan bilgisi disinda gesitli katkalar (tavuk bulyon, haair limon suyu v.b.)
cklenmeyecektir.

6.81  Mutfakta herhangi bir nedenle artan vemekler yveniden vemek yapiminda kullamlamaz,

6.82  Mutfakta herhangi bir nedenle artan yemegin, bir bagka Ggilnde/glinde servisi yapilmayacakiir,
6.83  Depolarda 1 giin dnceki yemeklerin kalintilan bulunmayacakur,

6.84  Scbreler ve salatalar divet uzmanimin izni olmadan bir glin tnceden dogranmayscakur.

6.85  Kizartmalarda kullamlan yaflar tekrar kullamilamaz.

6.86  Kliniklerkatlar/binalar arasinda afiz agik kaplarla vemek taginmayacakur.




6.87 Garsonlar diyet yemeklerini hastalann diyet bilgi kartlanna(dagitim listesi) bakarak servis
edecekler ve muhafazasim saglayacaklardir, Garsonlar klinik diyeticyenleninin istedigi saatlerde
ara kahvaltist servisi yapacaktir,

6.88  Garsonlar kliniklerde hasta odalan dniinde ¢op dikmeyecek ve kirli tepsi birakmayacaklardr.

6.89  Mutfak ve ofislerde yemek servizinden sonra her piin yer ve tezpahlar (gerekirse fayanslar)
temizlenecektir.

690  Firma calisirdifs clemantan, iyc alrken (i3 baglangicindan dnce) ve ¢alishf siirede alh ayda
bir akciper grafisi ve portér muayencsini yaptinp sonuglan Kontrol Tegkilatina bildirecektir,

6.91  Firma, ¢alisticdifn personellerin dicretlenini sizlesmede belittilen hiikiimler kapsaminda banka
aracilif ile Gdeyecektir. Dekontlar ayhk olarak kontrol tegkilatina teslim edilecektir,

6.92 Cahsanlann koridorlarda, merdrvenlerde, merdiven bogluklarinda, birolanda, lobilerde mesai
saati igerisinde ve disinda oturmalan, yvemek yemcleri, viiksck sesle konugmalan ve genel hastane
kurallanna ayvkin hareket etmeled vasaktir

6.93  Firma ¢ahgtirdign personel igin dinlenme saatlermde kullonmak dzere koltuk, masa, sandalye
temin etmek zorundadir. Her personeli igin bir soyunma dolabe temin etmelidir.

6.94 Mutfak ve yemekhane igerisinde hichir sekilde sigara, alkol, uyugturocu wvb.  irdnler
itkenlemes.

6.95 Yiiklenici firma personeli highir zaman diliminde uygunsuz kivafet ile mutfak-yemekhane
igerisinde dolagamaz.

6.96 Hastane Idaresi gerek gordiifil giin ve zamanda personel sayimi yapabilir, Yapilan kontrolde
girevde olmadifn tespit edilen isgi igin gelmemis muamelesi yapilir,

6.97  Firma, ginlik drettif yemekler ve dagittifn kahvaltliklardan numune alarak 72 saat boyunca
sofuk hava depolan harici kilit sisterni bulunan buzdolabinda saklamak zorundadir. Numune
kaplan gda ile temasa uveun polietilen yapuda steril kilith numune pogeti olacakir. Mumuneler
heriungi bir sekilde yonetim tarafindan talep edildifinde test edilmeye hazir bulundurulacak ve bu
festler igin vapilan harcamalar firma tarafindan kargilanacakir,

698  Firma mutfak ginglenne bone, galog kovmakla viikimlidir. Ging nokfalanna bone, galog ve
maske konulacak yer (raf veya masa) konulacaktir.

6,99  Hastane idaresi uygun ghrdiifli zamanlarda mutfak, kat ofisi ve yvemekhanelerde verilen
hizmet denetleverek eksik ve boeuk malzemenin leminini ve tamirini talep eder.

6 1M Yingm dnlem ve tedbirled shinoscakir, Yangm algilama sistemi, vangin muslufu veva yvangm
simdiirme tipd bulundunslacaktie. Yangin sbndirme cthaztonn bakimian periyedik olarak Grma
tarafindan yaptinlacaktir.

6001  Servislerde yemek dafinmu girilen rasyon kayilanmn el terminallerinde
okutulmasiyla elde edilen verilere gore vapilacaktir. El terminalleni ¢ahsr halde imza
karsiifinda yilklenici firmaya teslim edilecektir. thale siireci boyunca el terminallerinin
bakim ve onanm yiklenici firmaya ait olacaktir.




6.102 Mutfak ve yemekhanede bulunan pencerelere sineklik takilacakir. Mutfak ginglerine (2 adet)
elektrikli sinekkapan (tavana asilan tipte) konulacaktir.

6.103 Hastanede, mutfakia olusabilecek her tirld kaza, yangin vb. gibi sebeplerden dolayy, hizmeti
aksatamaz,

6.104 Firma vemekhane, kat ofislen, tuvaletler, mutfak vb. yerlerde dezenfektanh sivi sabun, kagit
havin (kagit haviu aparan ile birlikte} ve tuvalet kafidm yeterli miktarda bulundurmakla

6.105 Hastane, firma ve personclinin hatasindan kaynaklanacak her tirli kara ve yangin vh.
durumlardan olugan zarar ve Zivan firmaya tazmin ettirecektir.

6.106 Firmadan kaynaklanan bir hata ve cksiklikten dolayr hastaneye resmi kuruluglann ceza
uygulamasi halinde, ceza firmaya aynen yansitilacakur. fdare tarafindan miiteahhit firmaya saglam
ve galigir vaziyette ortak tutanakla teslim edilen demirbag ve makineler, arag-geregler (gatal-kagik,
bigak, mutfak ve yemekhane donammu vs.) ihale siiresinin bitiminde cksiksiz, tam ve caliir
variyette (varsn cksikliklen tamamlandiktan sonra) orak futanakla teslim alinacaktiv. Miiteahhit
firma, yidnetime ait demirbaglarm tesliminden sonra teminatim almaya hak kazamr,

6.107 Miteahhit firma, kendisine teslim edilen is yerlerini ve demir bas malzemeleni iiginci (3)
sahislars kismen veva tamamen devredemez. Aksi halde mevdana gelecek zarar, protesio gekmeye
ve hilkiim almaya hacet kalmaksizin takip eden ilk hak ediginden kesilecektir. Zaranm Gginei (3)
sohis tarafindan yapilmig olmes, idarenin talep hakkini ortadan kaldirmaz,

6108 Yemekhanelerde ve servislerde son kullanma tanhi belitilmeyen ve kulamm stiresi gegen
iirinler her ne kosulda olursa olsun dagimlamaz. Dagmldifi veya kullamldifn tespit cdilen
malzemelerin sorumlulugu viklenici firmaya aiir.

6100 Yemekhans, mutfak wve kot ofislennde firmanin ihale baslangicinda temin eitign oim
ekipmanlar ve malzemeler yemek hirmetlen kontrol tegkilat tarafindan kullamim igin wygun
oldufu onaylanacaktr. Yemek hizmetleri kontrol tegkilabimin  onaylamadifh malzeme ve
ckipmanlar kabul edilmeyecektir. Bu malzemeler firma tarafindan kontrol teskilabimin verdign siire
igerisinde deffistirilecektir,

6110 Yemek Takip Sistenu bechangi bir anza verdiginde viklenici firma famafindan en geg 24 saal
igensinde anza giderilecektir. Bu sire igensinde anza gidenilmezse sézlesmede bulunan ceras
mideyvide wygulanir, Takip cihazi akiif bir gekilde tutanakla yiiklenici firmava ise baglamasiyla
birlikie calisir halde teslim edileceknir.

6111  Yemekhanelende personele vemek dagimm sirasinda servis tepsilerinde tepsi kafdr (30=40
cm) bulundurulmasi zorunludur. Avnca yemekhanede kullamilacak kasik-gatal-bigak da kese
kagidi icenisinde servis edilecektir,

6.112 Yemck pigirme, dafinm ve sonrasi hizmetleri kontrol tegkilan fiyelerince denetleneccktir. Bu
denctlemeler somucu futilan wtanaklar konirol tegkilan ve yilklenici temsilcizi{proje sorumiusu)
turafindon imza altinn almacakbc. Firma temsilcisinin mtanaklan imealamamas:  belirlenen
cksiklik veya hatalar Gizenndeki sorumlulufunu kaldirmaz. Bu tutanaklar ayhk musyene kabul
raporlarnda  kullamlmak Gzere saklanacak muayene kabul reporlanna esas olacaktir, Bu
utanaklarda beliclenecek eksikhk ve hafalann tespiti durumunda firmaya sdzlcgmenin 16,
maddesinde belirilen cezalar ve vaptinmlar uygulamr,

6,113  Mesai saatleri diginda hastane nobeigl personelleri ve ghzemmenisupervizor)  hemsire
tarafindan tutulan tutanaklar kontrol teskilatines incelenerek teknik sarinameaye uymayvan hosuslar
tespit tutanaf) haline getirilebilir.
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6.114 Teslim-tesellim belgeleri her giin gelen malzemeler igin glnlik olarak yiklenici firma
mildiird tarafindan dizenlenecek, yemekhane sorumlusu, mda mithendisi, diyvetisyen imzasiyla
dosyalanacakir,

6.115 5 baglangicinin ilk haftasinda kullamilacak tim malzemeler (et ve sebze-meyve harig) igin
numung dmekleri getirilecek ve segilen marka drinler kontrol tegkilatr izmi diginda is bitimine
kadar degistirilmeyecekur,

6116 5179 savile Chdalarn E_re.rfm.i fiketimi_ve denetlenmesine dair kanunun veva viirdrliktek]

epevzasadin wretim verders hokkndaks bim sarilarien wiklenicd saelavacakioe

6.117 Kanun ve mevzuattaki degigikliklerden viiririife girdifi andan itibaren yilklenici soramludur,
Bunun win ¢k deret talep efmeyvecekiir,

MADDE 7. HIZMETIN YURUTULMESI ICIN GEREKLI ASGARI PERSONEL

Diyadin Deviet Hastanesi - Personel Ozellikleri Ve Sayilar

SND | CALISTIRILACAK PERSONELIN CALISTIRIL | CALISTIRILACKEK
: PERSONELIN BRANSI OZELLIKLERI ACAK PERSONELIN ASGARI
PERSONEL | UCRET UZERINDEN
SAYISI ALACAKLARI MAAS
1 ASCI USTALIE (ASCI | 1 B.A Ui %30 fazlas:
(kasaphk kabiliyeti BELGES! zahibi olanlar. ’
olmalidir.) Meslefinde en az 2 il
denevimli olanlar. En az
tlkokul memunu,
r 4 ASCT Y ARDIMCISE Konusunda en az 1 yil | | B.A.Uin %20 fazlasi
dencyimli, en az ilkokul
tezun
3 GARSON Konusunda en az | yil | 1 B.A.U%n %5 fazlasy
deneyimli, tercihen lise
mezunu, en & ilkokul
meEnu
4 GARSON(TASLICAY Konusunda en az 1 wil | 1 B.ALU'in %3 fazlas:
DEVLET HASTANESH) deneyimli, tercihen lise
mezuny, en aF ilkokul
meZEnu
BULASIECT En az ilkokal mezunu 1 B.A Uin %S fazlasy
BULASIKCHTASLICAY En oz ilkokul mezunu 1 B.ALUin %3 fazlasi
DEVLET HASTANESI)
TOPLAM 4]

Yiklenici mutfak, yemekhaneler, servisler ve yemek vapiminda cahsan personelin giveceg
kiyafeti kendi kargpilayacak ve personel porevi esnasinda bu kiyafeti pivecektir. Terletmeyen
azellikte ek kullammbik kolluklar kullamlacaktr. Mutfakta bulasik yikayan, temizlik yapan
personele kovu renkte takim ve igine uygun renkte penye, Bolik, cizme, eldiven verilecektir,
Personelin kiyafetinde highir zaman yirtik ve sokiik olmayacak, Unili ve temiz olacaktir. Eski
ve kullanilmaz hale pelen is kovafetlerinm  defistinlmes:, teming, temizlik ve bakim

yviiklenicive  aittir,

Kilik  kiyafeti temiz ve dilzgiin  olmayan  personel

kezinlikle

gahsonimayacakir, Kivafetler ige baglarken vedekleri ile verilecek, idarenin uygun pordiigi

J
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zamanlarda yenilenecektir. Personelin sag kisa, biyk ve sakal elmayacaktir. Aynca yiklenici
personieline kimlik karlan hazirlamak ve bunun takilmasim saflamakla yiikimltdir,
Personeller igin soyunma dolabi, dinlenme alaminda bulunacak televizyon, koltuk, masa ve
sandalyeler yiklenici tarafindan kargilanacaktir. Var olan soyunma dolaplan vetersiz ise
eksikler viiklenici tarafindan tamamlanacaktir,

2. Yiklenici bu iste galisan isgilerin yasal haklanm aynen kabul etmis olacaktir. Yiiklenici
calishracain  personelin sigoma primlernini belgelemekle vikimldir, Sigorta primlerini
caliganlann branglanna gine yatrmak zomndadir,  Ayhk sigorta primlenm gabyhklan
branslara gdre vatirdifine duir belgeleri her ay hak edigle beraber ibraz etmek zorundadir,

3. lene hak kazanan isgilerin izin haklan idarenin belirlevecefi takvim cergevesinde
kullandinlacak ve izin kullanan tsgiler fitlen calisan isci sayising dahil edilecekitir,

4, Yemek Gretim ve dagitimi firma gida mihendisidivet uemanimin eslifinde ve sorumlulugunda
yapilacaktir

5. Personel mutfakta givdigi kryafetle mutfak diginda dolasmayacaktir, Mutfak, bulasik ve servis
kivafetleri ayn olacakiir,

6. Yemckhane ye mutfakia ¢aligan tiim personel giin icinde kullapilacak gekilde 2 adet ig terlifi
givecektir. s terliklerinde renk kodlamasi olacaktir. [Beyar terlik mutfakta, sivah terhik
mutfak dis1 alanlards kullamlacaktr. Giinlik ayvakkaby ile yemckhanede galipilmayvacaktr,

7. 15 layafetlerinin temizlifi ve vikanmas yiikleniciye ait olacaktr,

8. Yiiklenici; personelinin el, yilz, nrmak ve vilcut temizligine dikkat edecek, Ozellikle hastalara
karst ikar ve engellemeler zorunlu kalmadikea vapmavacak, durumu klinik diyetisyenine
iletecek, zommlu kaldifn durumiarda ise nazik olacaktir,

9. Yiklenici ¢alstrracagi personclin hastaneye gelis-gidis servis hizmetlerini ve saghk vb,
sorunianm kendisi ¢éziimleyecek, bunun igin idaremizden hichir talepte bulunmayacaktr.

10. Hazirlik, pisirme ve servis esnasinda personel maske, bone, eldiven, tek kullammmhk kolluk
kullanacaknr.

11. Ise gec geldigi saplanan ve mesai saatlerine uymavan personel hakkinda 3 tutanak tutuldugu
takdirde idare tarafindan igten gikanlmas: wiiklenici firmadan talep edilebilecektir,

12. Ana mutfak, kat ofislerinde ve kliniklerle genel yemekhanelerde servise kanlan (vemek
dagiianlar) mutlaka eldivenls, maskeli ve bonels olacaklardir

13. Personel pigmis veya servise hazr yviyeceklere elle dokunmamalidiriar,

14. Ellerinde cerahatli vara, bere, vamk ve benzeri bulunan personel ¢abstinlmamal veyva geri
hizmete gekilmelidir,

15. Giinlilk 7,5 saatten fazla galisan personeller igin yiklenici ek mesai Gdeyecektir. Ek mesal
iiereti hastaneden talep edilmeyecektir. Calisan personelin yillik izin hakk: vardir. lzinler
yanirlikte olan ig kanununa gore verilecektir. I5i aksatacak sayida kigiye izin verlemez.

1 6. Personeller her giin gelis ve gidis saatlen igin ¢izelpeye imza atocaknr. Haftalik 45 saatten
fazla ¢aliyan personcller igin ck mesai Gdeyeccktir.

17. Ulusal tatil ve genel tatil giinlerd ile bu glinlerde calisacak giin savilan agaghdaki tabloda
belirtitmistir, Ulusal bayram ve genel tatl ginter: 2024 ve 2025 willarm kapsavacak sekilde
2429 Sayili *Ulusal Tatil wve (Genel Tatiller Hokkinda Kanun™ hilkiimlerine pire




olusturulmustur. Bu glinlerde;1(bir) ager veya aggr yardimeiss, 1{bir) garson veya 1 (bir)
bulasik¢i galisacaktir. .
NOT: Bu ginlerde Tashgay Devlet Hastanesi [{bir) garsom weya I{bir) bulagike

galistiracokiir,
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL GUNLERI ILE CALISILACAK GUN
SAYILARI -
ULUSAL BAYRAM VE GENEL TATIL| TATIL GUNUTARIHLERl | GUN
GUNU ADI SAYISI
|15 Temnmuz Dem:;kms_.i ve Milli Birlik Giint |15 Temmuz 2024 1
30 Agustos Eal'er. Bnyta.ml 30 Agusms_lﬂﬂ 1
29 Ekim Cumhuriyet Bayramu |28 Ekim(0,5giin)29 Ekim 2024| 1.5
Yilbag: - I Ocak 2025 1]
Ramazan Bayram arifesi (29 Mart2025 0,5
Ramazan Bayrami'nn 1. giini |30 Mart 2023 i
Ramazan Bayrami'mn 2. glindi 31 Mart 2025 1|
Ramazan Bayrami'nin 3. giini | Nisan 2025 1
Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami 23 Nisan 2025 1
1 Mayis Emek ve Dayamigma Giini | Mayis 2025 1
Atatiirk'it Anma, Genglik ve Spor Bayram 19 Mayis 2025 1
Kurban Bayrami anfesi 5 Haziran 2025. 0.5
Kurban Bayrami'min 1. glint 6 Haziran 2025 1
Kurban Bayrami'min 2. glind T Haziran 2025 1
Kurban Bayrami'mn 3, giinii 8 Haziran 2025 |
Kurban Bayrami'mn 4, giinii | 9 Haziran 2025 1

| 8. Yilklenici hastanede ¢abistrdifn elemanlarm tiim haklarim yirirlikteki is kanunu, kanuna
bagh vinetmelikler, genelpeler ve yunirliktek: SGK vasasma gore dizenleyecekiir. Bununla
ilgili dofabilecek her tirli hukuki sorumluluk, yvaptinm ve mieyvidelere kars: viiklenici
sorumludur. Firmamn bu iz igin gabstiracags personel firmanin kendi elamam olep hastaneg
idaresinin herhangi bir maddi veva manevi sorumbulufo bulunmamakiadir,

Cahgtinlacak Personelden Talep Edilen Belgeler:
¢ Nilfus clizdam fotokopisi, | adet fotofiraf, Adli Sicil Kaydi, Ikametgah belgesi, SGK giris
bildirges:
& Saghk rapora (bogaz, burun ve gaita Kiltdnl, akciger grafizi, hepatit markerleri raporu, hepatit
agise v,
#  Konosu ile ilgili istenilen; diploma, sertifika, bonservis, yeterlilik belgesi, ustahik belgesi vb

Bu belgeler ise baglanch i tanhte tamamlanacaktir. Oizellikle portdr incelemesi ister yeni alinan, isterse
eski eleman olsun 6 (alti) ayda bir tekrarlanacakur. Yiklenici gahgtirdiy tim personelin; HBES
antijeni negatif{-) ise ve HBS antikoru pozitif defilse, hepatit agilanm yaptrmakla ytikiimidir,
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Mot: lsin baslanmemda ve devami sirasinda idare tarafindan uygun pirilmeyen personelin degigimi
yapilacakur. Personel defigiklifi yapilmadan dnce baslayis yapmas: istenen personelin dosyasimn bir
niishas: resmni yazi ile idareye teslim edilecek, bir niishas: firmada kalacakor. Ozlik dosyas: olmayan
va da dosvasmda eksiklik bulunan personel tespit edilmesi durumunda eksik personel ¢abigtenlmg
muamelesi yapilir, Hastane idaresinee degigtirilmesi talep edilen personel (vazih uyanlan davraniglarm
devam etmesi halinde) derhal degistirilecektir.

7.1 Personel Nitelik ve Girey Tammm

T.LL Asq

»  Yemeklern lerzeth, curel porindmlia, saghkh ve sameninda hazir olmasime saglamak
(gerektifinde yemek vapimina kanlr),

» Kendisine bagh olan personclin gahigma diizenlerini, i3 bilimind ve orgenizasyonlan
ditzenlemek konusunda retim sorumlusuns yvordmmeor olmak, galistf personeli motive eftmek,
gerekli konularda personeline efitrm vermek,

» Kontrol tegkilan ve firetim sorumlosu ile birlikte mutfiaga gelen driinlerin ve besin maddelerini
kontroline katilmak,

Mutfagin ve personelin temizlik hijyen kumallanm olugturmak ve kontrol etmek,
Depolardaki malzemelerin tazeliini ve depo siok durumunu kontrol etmek, FIFO prensibine
gore qalismak,

»  Diger konularda Hastane [daresi ya da Diyetisyenin direktiflerine gpore hareket etmek.

T.1.2, Asgi Yardumciss

Yemeklerin lexzetli, pleeel goninimli, saflikl ve zamamnda hazr olmasim saflamak,
Yemek dagtimuna katilmak,

Difer konularda Hastane Idaresi ya da Divetisvenin direktiflerine ghre hareket etmek, -

T.1.3. Garson:
¢ Yemekhanelerin diizen ve temizlifinden sorumdudur,
*  Hastane divetisveninin verdigi direktiflers gire vemek servisi yapar.
# Diger konularda Hastane Idaresi, Diyetisyen ve asgmin direktiflerine gore hareket eder.

T.1.4. Bulagikq:
*  Bulagik ve calisma alam temizliginden sorumludur,

» Diger konularda Hastane Idaresi, Diyetisyen ve aggrmn direktiflerine gire harcket ctmek.

7.2 PERSONELIN MESAl SAATLERI ICINDE GIVECEGI KIVAFETLERLE ILGILI
HUKUMLER

Eklerde belirtilen giyecek kryafetler yiiklemici tarafindan karsilamp ise baglamadan énce numunelering
komisyona sunacak ve onaylandiktan sonra, ige basladifn giin personel bagina belirtilen sayida ve
personcl dlgilermde teshim edecektir.

Kighk kiyafetler her yil Ekim aymun ilk gimi, yazhk kiyafetler ise Nisamin ilk giinid personcle teslim
edilecekiir,

Herhangi bir sebeple yukanda belittilen kivafetlerden zayi olan olursa firma bu kyafetlerden yenising
temin etmek zorundade,

A. ASCI VE ASCI YARDIMCISI ICIN

1. Yillik dorder (4) takim verilen Geelliklerde (leke tutmayan ve terletmeyen cinsten) pantolon
(siyah], fist forma (beyaz) ve kep (sivah serithi beyaz)
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2. Yillik4 adet dnlik.
3. Yillik 4 gift terlik (Ortopedik ve kaymaz olacaktic). (2 siyah, 2 bevae renk)
4. Yillik 4 adet bisiklct vaka, pamuklu penye-tisont

B. GARSONLAR ICIN

1. Yillik 2'ser takim bevaz gdmlek (2 adet uzun kol, 2 adet lasa kol) ve sivah pantolonid
adet), k15 ipin 2 adet siiveter

2. Yillik 2 ¢ift terlik (Ortopedik ve kaymaz olacakiir). (beyaz renk)
3. Yilhk 2 Cift siyah Ayakkain
4. Yilhk 3 adet bisiklet yaka pamuklu penye-tigdi{bevaz/sivah)
C. BULASIKCILAR, TEMIZLIKCILER ICIN
1. Yillik 4 takim verilen dezelliklerde iist ve alt is elbisesi
Yillik 4 adet Musamba dnliik(idarece istenilen kalite), 4 adet lastik ¢izme
3. Yilhk 4 adet bisiklet vaka pamukiu penye-tisort

4. Yillik 4 ¢ift sabo terlik (Ortopedik ve kaymaz olacakur), (2 sivah, 2 beyaz renk)
Kiyafetlerin Gzellikleri agafida belirtitmistir,

BULASIKCT ONLUGU: Su gegirmez, Yanlan cirt bant ayarl, Bastan geemeli, ayak bileklerine 10
cmd2 kalacak sekilde wrun olmahdir,

ASCI PANTOLONU: Beli Arkadan Lastikli, Kemerli olacaktir. Alpaka kumastan yapilnug olacaktr,
fginde polyester, naylon, polvemid kangim olmayacakur. Igi astarl olacakur. Personelin beden
numaralanna uygun elacaktr. Beden numaralan bildirilecektir,

ASCI GOMLECGI: Alpaka kumastan yapilmis olacakur. [ginde polyester, naylon, polyemid karigim
olmayacaktir, Cit ¢t diigmeli olacaktir. Terd emebilecek Flan bulunacaktir, Personelin beden
numaralaring uygun olacaktr, Beden numaralan bildirilecektir,

SABO TERLIK: Ozel safilikh yapsiyla bakteri ve mantar olujumunun éniine gegmelidir. . Yiksek
emici yapisiyla ayaktaki teri tamamen emmelidir. Sicafn ve sofufu ¢ok iyi izole ederek igin ayak
terlemelerini azaltmalidir, Hava gegirgenligi sayesinde ayafi serin tutmahdir.  Suya karp kayma
direnci olmahdir. Kaygan olmamalidic. Terliklerin tabam TP Compact taban veya kauguk taban
olmalidir. Tabamnda yverle temasim tam saglayvacak gekilde belirgin girinti ve gikinhilar olmaledir, Saya
ve ig tuban sum deriden yapilmig olmayacakiie, Hakiki deriden yapilmus olacaktr. En az 1. 6 mm deri
kalmligs olacaktie, Taban PVC olmayacaktr. I taban 5 nokta dzellikli ortopedik olmalidir.

MADDE 8. i85 YERININ YUKLENICIVE TESLIMI

Bozlegmenin  imzalanmasindan sonra  yiklenicinin  szlegmede yazl slre iginde ise
bagloyvabilmesi igin, Thale Teknik Sartmamesinin Tablo 15'deki maddede istenilen malzemeleri temin
emmek zorundadir, Yiklenici tarafindan kullamlacak her tirld malzeme, kontrol tegkilan tarafindan
teknik jartnameye gire kontrol edilerek ige baglanr. Bu hususta iki taraf arasinda ortak bir futanak
dilzenlenir, { Ig yeri Teslim Tutanad).

Avrica idarece hastanenin muifak, vemekhane ve kat ofislerine ait tasimr ve tasinmaz her tirli
demirbag malzemelerin tespiti yapilarak bir tutanakla yiikleniciyve teslim edilir, Is yeri ve her tirlil
malzemede kullamm sirasinda ortaya qikabilecek anza ve zaivat yiklenici tarafindan giderilecektir,
Yiiklenici kendisine teslim edilen her tirld demirbag malzemeyi 15in sonuna kadar kerumak ve isin
batiminde aynen teslim etmek zomundadir. Aksi halde ravig bedel iizerinden tazminle miikellefiir.

MADDE 9, ISIN MUAYENESI -
lsin muayenesi 4734 sayih Kamu fhale Konuno Hizmet Almlan Muayene ve Kabul
¥ onctmelifine gére vapilacaktir,
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Yiiklenici tarafindan hastaneye getirilecek yiyecck ve igecck maddeleri we malzemeler,

hizmet alimian muavene ve kabul yvonetmeligi ve hizmet isleri genel sartnamesing pore vapilacakir.
Bu islemler kontrol teskilat tarafindan giinkiik olarak kontrol edlir.

Kontrol tegkilaty tarafindan, teknik ssrinameye wygun girilmeyen yivecek, igecek madde ve

mialzemelen yvilklenici tarafindan derhal uygun olams dle degigtirilie, Degistirilmedigi akdirde durum
hakkinda bir tutanak tutularak sdzlesmenin ceral mieyvidelert uygulanir,

MADDE 10.15IN FATURALANDIRILMASI

Faturalannm Gdencbhilmest igin asagida belirtilen evraklann viklenici tarafindan faturaya

eklemesi gerekmektedir.

Avhk SGE donem bordrosu
Maas bordrosu

Personelin maaglarin: ve varsa ek mesai tcretlerinin bankaya yatinldifinag dair onayli banka
listesi ya da dekontlan

Hastanemir idaresine yapmig oldufu hizmetlerde calistirdifn personelin sigorta, stopaj ve her
flirli wergilerini vergi dairesine vatiifina dair makbuzlann eklenmesi.

Personel giris-siks imea listesi veva karth gecis sisteminden alinan dokimanlar
Raporlu olan personellerin raporlan

Raporlu olan personelin puantaj da ve bordroda gosterilmeleni (rapor Geretlerinmm hak edigten
diiztlmesi)

Her ay bir dnceki ayim mubtasar beyannamesinin ilgili kuromca tasdikli bir sureti

Her ay bir dnceki aym igsizlik sigortass kesinti formunun aslimi gstererek bir suretini

Yeni giren iggilerin ise girig bildirgesinin bir sureti

Calwtinlan isgilere at primlennin ddendifine dair SGK' den alinacak onayh isim listesinin
gahsma odalarmda igciler arafindan gorilebilecek sekilde bulundurulacakiir,

Yukanda belirtilen faturaya eklenmesi gercken belgeler her av idarenin gireviendirdifi ve
ilgili birimlerde ¢aligan personeller tarafindan incelenecek wve dofrulugu ya da varsa
eksiklikleni yazili olarak idareye bildinlecekiir. Elekink ve su giderlen wiiklenici tarafindan
taktinlacak sirme savag{gercktifi kadar) ile belirlencrck, hastane teknik birimu ilgili
elemanlannca her ay okunup hesaplanacaktir. Yah clarak satin alima binmine {eslim
edilecektir. Okunan sayag deferlent beledive ve elektnk kurumunca belirlenen binm fivat
tizerinden deretlendinilecektir. Hesaplanan bedel, firma adina tahakkuk ettirilecek donem
alacafindan diisiilecektir, Aynica takilacak sirme savaclar icin yemekhane mahallini besleyen
mim elekirik hatlanmin silzme savaca baglanns vapilacak sekilde ayvarlanmasi pano kurulmasi
isteri yiiklenici firmaya adttir.

Yemekhane ve mutfak mahallindeki meydana pelebilecek kapi pencere elekink we sihia
tezisattaki anzalann gideriimes: ve anzalarda katlamlacak malzeme termini yiiklenicive aittir.

WNOT: Tashgay Devlet Hastanesi'nde hasta ve refakatcilere verilen yemek hizmetine hak
edis ddemeleri HBYS den alinan raporlara gore dilzenlenecektir. Personele verilen
vemek hizmetine aift hak edis ddemeleri Yemek Takip Sisteminden alinan verilere gire
vapilacaktir, Yemek takip sisteminde meydana gelen herhangi bir area durumuonda
imeza fivieri doldurulurak imea kargih@n vemek verilecektir, Hak edis ddemelerine imza
Fivlerindeki sayi da dahil edilecekiir., Her avin sonunda firma tarafindan kesilen
faturaya Tagheay Deviet Hastanesi ve Divadin Devlet Hastanesinde verilen vemek
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savilar dahil edilecektir. Tashcay Deviet Hastanesi'ne ise ayhk verilen yemek sayilan
hesaplanarak ihalede belirlenen hirim fyat iizerinden fatura islemi yapilacaktir.

MADDE 11. MALZEMENIN DEPOLAMA SEKLI

Malzemelerin muhafaza edilecedi kullamma wygun, agafidaki maddelerde belirtilen gartlar saglayan
depolar vaklenici tarafindan 15 baglangmendan Goce elusturulacakiir,

11,1, Sofuk depolama;

11.1.1, Soguk depolarda disandan da giriilebilecek sekilde, kalibrasvonu vapilmis dijital termometre
bulundomuimaldir. 151 dlgiim deferlen sabah ve aksam olmak dizere 2 kere yamlmah ve bu deferler
rizelge halinde mubafaza edilmelidic,

11.1.2. Soguk depolarda uygun raf sistemleni yapilacaktir. Gida malzemelert zeminle temas etmeyecek
sekilde belirli vilkseklikie ve nem gegirmeyen uygun bir malzeme fizerinde depolanmali, aymca duvar
ile temasy Gnlenmelidir.

11.1.3. Sofuk depolarda nem oram %735-90 olmahdir. Bumun icin kalibre edilmis nemélger alet
{(hidrometre) bulundurulmalidie. Olgiilen nem oranlan sabah ve aksam olmak Gzere yaplacak ve bu
degerler ¢izelge haline getinilerck muhafaza edibmelidir,

11.1.4, Kigilk parca etler 0°C ile +2°C arasinda en fazla I(bir) giin, kahvaltlhik firinler +2 ile +4 °C
arasinda, sebzeler ve meyveler 42°C jle +6°C arasinda saklanmalidur,

11.1.5. Karkas geklindeki etler -18°C ile -22°C arasmdaren fazla 6 ay saklanmaldir.

11.1.6. Seguk hava depolama alaninda bir fermometre olmalidir,

11.2 Kuru depolama;

11.2.1 Kuru depo-depolar veya kilerde kalibrasyonu yapilmis termometre olmalidir, Kuru deponun
sicaklign 10=15 derece olmalidic, Bu degerler saglamak icin firma gerekli leknmik ckipmanlan temin
etmekle vilkimitidiir. s dlgim deferlen sabah ve aksam olmak fizere 2 kere vapilmal ve bo degerler
gizclge halinde muhafaza edilmelidir,

11.2.2. Kuru depolann veva Kilerin perekli-sekilde havalandinimas: igin Gnlemler almmig olmahdar.
11.2.3. Kuru depolarda wygun raf sistemien bulunacaktir,

11.2.4 Kuru depolarda nem orant %060-65 olmalidir, Bu degerleri saglamak igin firma gerekli teknik
ekipmanlan saflamakla yiikiimliidir. Bunun igin kalibrasyonu yapilnms nemdlger alet (hidrometre)
bulundurulmalidir, Nem dlgiim degerleri sabah ve akzam olmak dzere 2 kere vapilmali ve bu degerler
gizelge halinde muhafaza edilmelidir,

11.2.5. Hammaddelerin bulundufu depolarda afz agik, yerde ve diizensiz bir gekilde istiflenmis ve
cliketsiz malzeme bulunmayacakiir, Malzemeler verden ve duvardan uwzak sekilde depolanacakir,
Kullamlacak un, hububat vb guvalla gelen iiriinler paslanmaz gelik izgaralann dzerine istiflenmelidir.
11.2.6, Gida maddeleri, temizlik malzemeleri ile bir arada bulunmayacaktir,

MADDE 12. HAVALANDIRMA

Mutfafim sscakhifn vazn 18-20°C, kisin 20-22°C olmalidir. Bu i1 deferleri firma tarafindan almacak
tedbirletle (klima vb.) saglanacakiir. Masmaflar vikleniciyve ait olacaktr. Havalandirma icin gereken
bakim, tadilat, tamirat igleri idarenin onayn almarak yetkili firmayas yaptiracak, hizmeti aksatacak
sekilde yaptirmamasi halinde idare tarafindan yetkili servise yaptinlarak fatura bedeli yiklenici
firmanin i1k hak ediginden kesilecektir,

MADDE 13, FIZIKSEL ALAN ve ARAC-GEREC HLIYENI

13.1 Mutfak, vemekhaneler ve ilgili hizmet alanlanimn perivedik olarak ilaglanmasy isi Sagihk
Bakanhifiun “Halk Seghin Alaninda Haserelere Kargt [laglama Usul ve Esaslan Hakkinda
Yinctmelik™ wvilkiimlerine gore vapilacaktir, Yiiklenicinin halk saghgn alaminda hagerelere kar ilag
uygulama izin belgesine sahip olmass durumunda ilaglama yiklenici tarafindan yapilacaktic. Bu izm
belpesine suhip olmamas: duramunda 1se ilaglamanm anilan izin belgesine sahip olan bir alt yiklenici
firmaya vaptmimasi yiklenici tarafindan saglanacaktir. Yiklenici Firma, alt yiklenici firma ile
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yaplacak sbzlesmeyi ise basladiktan sonra hastane idaresine sunacaknr, Tlaglama retin olarak 30 giin
de bir yamilacak (ihtiyaca gore daha sik yaplabilir) ve her ilaglamadan sonra arag-gereg ve ckipmanlar
yvikanacaktir. Bu igle ilgili tim giderler (lag ve 1sgilik ) viklenici firmaya aiftir.
13.2 Yivecek igecck tretiminde kullamlan ve yiyecekle temasta bulunan her tirlii arag pereg kolay
termizlenchilen girintili gikintth ve kigeli olmayan, dayamikh, paslanmayan, insan saghfma zarar
vermeyen, emici olmayan, iginde bekletilen yiyecefe kimyevi bir madde gegirmeyen nitelikie
olmalidir. Gida maddelerinin konuldufu kap ve malzemelerde Tirk Gida Kodeksine ve TSEK
standartlanna uygun olacaktr. Uretim izin belgesi olmayan ve TSEKIN kalite belgesini tagimayan
highir kap ve Ambalaj malzemesi kullamilmavacaktir

13.3 Yemckhane, mutfak ve ilgili hizmet alanlanmn girislerinde hijvenik dezenfektanh paspaslar

kullanilacakur, Dezenfektan maddesi yiklenict tarafindan temin edilecektir.

13.4. Yemek arhklan ve giipler;

13.4.1. Mutfak, yemekhaneler ve kat vemek ofisterindeki yemek arbklan kaln plastik torbalara

konulacak, afzlan abklann dagilmasim énleyecek gekilde baglanacak ve ¢op alimmaya hazir hale

getirilecek. Cop toplamada kullamlacak pogetler yiklenici firma tarafindan karsilanacak ve deret talep
etmeyecektir, Mutfak ve klimik ofislerinde kullamlan ¢ép kutulan kapakh ve pedalh olacaknr,

154.2. Mutfak, yemekhaneler ve kat ofislerinden kaynaklanan gip ve yemek artiklan Enfeksivon

Kontrol Komitesi talimatlaring uygun olarak yiklenici firma tarafindan hastanenin ana ¢p toplama

mahalline taginir, Tagmmas: sirasinda gerek goplerin gerckse difer arik madde ve ank sularin cevreyi

kirletmesi yiiklenici firma tarafindan dntenecekiir. Kirlenmesi halinde derhal temizlifi saflanacaknr.

Dogacak olan sorunlardan firma sorumlsdur,

1343, Musfuk arbklanm ana kanalizasyon kolonlanma gittigi bir futanakla: tespit edildifd takdirde

yitklenici mutfak tarafinda bulunan dig rigarlann temizlemesini yaptiracaktir, Teknik galeride bulunan

yag mmeularm temizlifi vilklenici tarafindan vaptinlacaktir. Tim masraflar vilklenicive ait olacaktr,

[3.5 Yiiklenici, yemekhanelerde bulunan yemek servis malzemeleri ile mutfaktaki arag-gereg,

cihazlann temizligi, #emin temizlifi ile hijyeninden her vénivle sorumlu olacakur. Mutfak

malzemelen ve tezgahlann temizlifinde ilgili Bakanlikea izin verilen deterjan ve/veya dezenfektanlar
kullanilacaktir,

13.6 Giinlik calismalann bittiminden hemen sonra veya uygun #zamanlarda gida maddelerinin islendigi

ortamdaki zemin, islemle ilgili kanallar, depolar, dolaplar, malzeme, alet ve ekipman ile duvarlar

temizienccekltir.

13.7 Yilklenici sorumlusu, hijven kontrol programlar yapacak, thm alanlann temizlenmesinin yam

sira kritik alanlar, malzeme alet ve ekipmanmn temizlik ve dezenfeksiyon sekli ve sikhfin dnceden

belirlenecek, hijyen kontrol programlan yemek pigirilen verin ilgili bilimlerine asilarak vapilan
temizlik ve dezenfeksivon izaretlenecektir,

138 Et, sebze ve hamurlu gdalar igin hazirlama tezgahlan, kullamian alet ve ckipmanlar ayn

olacaktir. Kirmin et, kanath eti, schze ve hamurlu gidalar igin hazirlama tezgahlan sirmsiyla karmuzi-

sani-yegil-beyaz renkte olup polietilen malzemeden olacaktir. Tahtalar Gizerine konulacak tezgahlann
dlelisinde olacaktr,

13.9Yemek hazirlama yerine gbrevli personel haricinde girilmemesi igin uvanei levhalar konulacak,
ging nokialanna bone, galos ve maske konulacak ver vapilacaktir,

1310 180 22000 nin Sngdrdiigi kritik noktalann kontrolll ve yonetimi ile ilgili tim formlan ve
kayvulan (memune kontrol formu, depo sicakhk kentrol formu, hijyen kontrol formu vb formlar)
giinlik olarak beslenme ve divet bilimine incelenmek fzere raporlamak zorundadir, Tiim bu
belgeler aylik olarak dosyalanacakiir,

13.11  Temiziikte tily birakmayan mikrofiber temizlik bezleri tercih edilmeli, agafidaki tabloya
wyularak bez segimi yaplmali, kirh bezle temzlife devam edilmemeli, sik bez de@igtinlmelidir,
Kirlenen bezler ¢amasir makincsinde sicak su ve deterjanla wikamp kurutulduktan sonra
kullamimahdir. Bezler 2 glinde bir dezenfekte edilmelidir, 4 giinde bir venisivle degistiritmelidir.

13.12  TEMIZLIK PROGRAMI:

l. Mutfak Temizligi

Yer, Duvar ve Koridor Temizlifi
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Giinlilk Temizlik: Ginlik kullamlan ker tirld alet ve techizat sicak, deterjanh su ile yikanip
yerlerine kaldimlacak; kullamlan et kitiigi, tezgah vb yerler i bittikien hemen sonra
temizlenecektir. Et kitndo temizlendikien sonra mez ile korunacak. Yer ve koridorlar ginde g kez
sicak deterjanh salarla emizlenecektir. Cok kirli ve yvagh balgeler kireg, pas goziici, afir kir ve
yag ¢ixici maddelerie temizlenecektiv, Schzelenin ayviklanmas) ve temizlifi ¢op kovalarina
yaplacak, temizlenmis sebzeler pigirme msamasma kadar gelik kaplarda tutulacaklardir. Sehze
yikama evyelerinin, el yvikanan lavabolann, tuvalet, banyvo ve soyunma odalanmin dezenfektan
maddelerle temizlifi yapilacaktir, Mutfaga giriglerde galog kullamlncaktr,

Haftahk Temizlik: Rogar, cam ve duvarlann temizli vapilacaktir.

Ayhk Temizlik: Davlumbazlann afir kir ve yvaf ¢bzlicli maddelerle temizlifii, havalandimma
sistemlerinin temizlifii; bécek ve haserclere kars ilaglama ayda bir kez usuliine uygun olarak
yapilacaktir, Bu siire daha erken ilaglama ihtiyac: dofmasi halinde kisalblabilecek olup bu
konuda hastane idaresi ve sorumiu divetisyen vetkili olacakiir.

2. Gida Ve Sofuk Hava Deposu

Giinlik Temizlik: Ask, tezgah ve yerlerin temizlifi; depolann 15 ayarlarnin kontrolil,

Haftalik Temizlik; Duvarlar, kapilar ve diger verlerin temizligi.

Ayhk Temizlik: Kuru gida depolanmmn ilaglanmas: ve somunda raf, dolap ve yerlerin temizlifi.
(hda deposunda ayda hir usuliine wygun olarak ilaglama yapilacakur, Bu siire daha erken ilaglama
ihtivact dogmas: halinde kisaltlabilecek olup bu konuda hastane idaresi ve sorumlu diyetisyven
yetkili olacaktr.

1. Pigirme Sisterni

Giinlik Temizlik: Kuzine, ocaklar, ishimler, devirme tavalarmin i5i bittikten sonra temizlifi; ot
koyma makinesi, sebze doframa makineleri, tulumba makinesi ve difer makineler isi bittikien
sonra temizlenip muhafazalonyla kapatilmas. Finnlann kullanldiktan sonra afir kir ve yvag
gozicilerle temizligi. Tim malzemeler giin sonunda temiz birakilacalktir, ;

Haftalik Temizlik: 56z konusu alet ve makinelerin derinliging temizligi

Ayhk Temzlik: Havalandirma sisteminin ve daviombazlann temizligi.

4, Yemekhane ve Kondorlar

Glinllik Temizlik: Bankolann, bulagikhanelerin, lavabolann ve yerlenn temizlig. Kirlenen masa
drtiilerinin degigtirilmesi, (Cép kovalanmn bogaltilmas) ve deterjanh su ile yikanmass

Haftalik Temizlik: Masa ve sandalyelerin deteranh sularle silinmesi, Su sofutuculann iglerinin
ve disimn temizlifi, camlann silinmesi, cam sirahi, bardak, catal, kosik, yemek tabaklarmn
dezenfektan maddelerle temizlenip durulanmas:. Masa dstiindeki malzemelerin temizlifi, kirli
veyil lemiz ayirl etmeden fiim masa dritilennin yikanmasi.

Ayhk Temizlik: Duvarlarn, yerlerin, perdelerin temizlenmesi

Yemekhane ve koridorlarda, ayda bir usuliine uyzun olarak flaclama yvapilacaktir, Bu siire daha
erken ilaglama ihtiyacy dofmasi halinde losaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi ve
sorumlu diyetisyen yetkili olacakur,

5. Serviz Ohslen

Giinlik Temizlik: sicak vemek dnitelen, tabaklar, termo tepsiler, diger muifak gereglen, verler,
tezgahlar, bulasik makinelen her kullanmdan senra

Haftahk Temizlik: sicak yemck Gnitcleri. tabaklar, termo tepsiler, yerler, bulagik makinesi, kaplar
derinlemesine temizlenecekiir.

Ayvhik Temizlik: Duvar ve favansiann silinmesi; cam ve kaplann temizlenmesi; gideclenn Kontrol
edilmesi ve gerekiyorsa temizlenmesi, Bicek ve haserclere karsi ilaglama ve ilaglama sonrasi

penel temizlik,




Biiliim kova Rengi Bez Rengl
Tuvalet hang biitiin islak alanlar Sar Sarn

Biitiin kuru alanlar (kap, pencere, mobilya) | Mavi Mavi

| Tuvaletler ve lavabolar Kz Kirmiza

Finn tezgah ve benzeri arag seregler Y esil Yesil

MADDE 14, BESIN HIJYENI

14.1, Tim yvemekler veterht siire ve 1:da pisiribmelidir,

14.2. Servise hazir sicak yiyecekler, en az 67°Cyi saflavabilecek bir sistemde bekletme iglemine tabi
tutilacaktir. Bu sicaklikita servis edilecekbir, Soguk sunulmias: gereken vemekler ise, sogutulduktan
gonra +4°C veya altinda muhafaza edilecektir, Servis sicakhfh +4 °C ile +10°C arasinda olecaktr.
14.3, Bir kez coedirilmis gda bemen kullamilmali tekrar dondurulmamaludir, Yivecedi ¢ozdinme
islemi orijinal ambalaj igerisinde olmahdir.

14.4, Salatalarda ve vemcklerde kullamlacak sebzeler ile meyveler faze ve teknik sarinameye uygun
olacak ve kullanilmadan dnce gok v vikanascakfir, Yikama esnasinda klor bazhi sebze mevve
dejenfektar kullanilacaktr,

14.5, Gida Oretimine uygun olmayan highir mutfak malzemesi kullamlmayacak, kesinlikle besinlerle
temas ctiinlmeyecektir (tencke vb).

14.6. Yemek servisinde kullanilan; plastik, aliminyum, swafor vb. gida ile temas eden malzemelerin
Tarmm ve Kiy igleri Bakanhgmin tomi ile firetilmis olmas: ve iizerinde uygun amblemlerin bulunmas:
gerekmektedir,

14.7. Aggilar ve yardimeillan tek kullammbk eldiven gmivecek ve eldivenlerde pudra ve benzen vabana
maddeler olmayacaktir. Agure, gitlag, muhallebi ve bunun gibi tathlann sunumu tek kullanmlik

plastik olmavan kaplards vapilmalidir. Divet hastalanna verilecek Komposto, muhallebi, sitlag vh,. -

yivecekler kapakh tek kullamimbk kaplarda sunulacaktr. Ayrica ara kahwalblar streg filmle
kaplanacaktir.

14.8. Kizartmada kullanilan yaglar, sebre, balik, et, borek kizarimas ve kizartilarak yapilan tathlar
igin bir kez kullanifacak, ikinci bir yemek igin kullamimayacak sekilde wedbir alinacaktir,

14.9. Ekmekler toz, nem vh. dig etmenlerden korunacak gekilde servis yapilacaktir. Yirmk pogetli
ckmekler servis vaplmayvacakhr,

14.10. Pigmig veya servise hazir yiyeceklere elle dokunulmamalidir.

14.11. Pigirilen yemeklerden, yiiklenici firma tarafindan her 6fin igin her kaptan 1 er adet olacak
gekilde sahit numune alinacaktr. Sahit numuneler, gida ile temasa uygun polietilen yapada stenl kilithi
pogetlerde buzdolabinda 72 saat bekletilecektir. Gerektifinde Hifmssihhaya analize gdndenlmek
tizere, sofuk zincirinl bozmadan tagimmasin saflayacak Szel kaplar firma tarafindan temin edilecektir.
14,12, Yemeklerden ve igme suyundan gerek porilmesi halinde émek almarak Hifnssihha
Enstitisiinde koatrol ettirilebilecek, gerekli duruma gire islem yepilacaknr. Bu tir kontrollerin
masrafi Yilklenici firma tarafindan karsilanacaktir,

MADDE 15 YUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LISTESI VE GIDA DISI SARF
MALZEME MIKTARLARI VE OZELLIKLERI

15.1. Sahit Malzeme Listesi

Agafgida belirtilen malzeme mikiarlars, hizmet stresince sabit kalacak ve eksilen malzerneler
tamamlanacaktir. Kontrol teskilatnin istefi dogrultusunda iy stresince kullamlabilecektir. Agafida
belirtilen demirbag malzemelerin kurulumu i¢in gerekli altyap, ekipman ve teghizal (deterjan pompasi
vh, } viiklenici tarafindan karsilanacaktit, Aszafida belictilen malzemeler sagliga zararh olmamakla
birlikte paslanmaz nifelikte olacaktir.
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1. ¥Yemek Masasi 10 adet
2. emek Masas: Sandalyesi 45 ader
3. Polictilen Dwograma Tahtas: 4 adet (kirmus-san-bevaz-vesil renklerde) (190x70x85 cm

(Calisma Tezgah lizerini kapatacak sekilde )

uyEun}

4.5eMon Tepsi Toplama Arabasi 3 ader (12 rafh 24 tepsi kapasiteli, seflon tepsi Gicisine

5. Pazlanmaz Celik Bigak 10 adet (Kasap, sebre, doner vb, ¢egitli ebatlarda)
-Karmiz el bigaklan kirmisn saph
-Sebze bugaklan yesil saph
-Beyaz ef bigaklan san saph olacaktir,
& Paslanmaz Celik Satir 1 adet
7.Paslanmaz Celik Birek Bicad | adet
2.Et Dovecegi 1 ndet
9 Sehze soyacak ve oyacak 5 adet
1 Eongerve agacagi 2 adet
11 Pasta birek finm konvensiyonel 6 tepsili elektrikli 1 adet
12.Hassas terazi (| gram bassasivetli) 3 adet
13 Elekirikh et kiyma makinesi 1 adet
14.Sinckkapan (endiistrivel) 2 adet
15.Ev tipi paslanmaz gelik tencere (kapakh cesitli ebatlardn) 4 adet
1 6. Paslanmaz gelik finn tepsisi 10 adet (konveksivonla finn &lgiisiinde, w.;ull deﬂnf'k]erdej
| 7.8ervis tepsisi 230 adet (seflon, 370x3530%20 mm )
1 8 Paslanmaz gelik (18/10 Co'Ni ) yemek kasifin 250 adet
19 Paslanmaz ¢elik (1810 CrNi) yemek ¢atali 250 adet
20. Paslanmaz gelik (1810 Co/Ni) yemek brgaf 250 adet
21.Pormselen gorba kasesi (12 cm) 250adet
22, Porselen qukur vemek tabagi (21 ¢m) 250adet
23 Porselen diiz tabak (21 em) 250 adet
24 Porselen diiz tabak (17 cm) 250 adet
25 Dispanser peqete aparat 35 adet
26.Cay gtomant 1 adet (120 bardak kapasiteli 12 It)
27 Endiistriyel el blemnder mikser seti 1 adet
28 Platform yiik tasima arabast 1 adet
29.Klima | adet (Mutfafh vaz ve kg aylannda istenilen sicakhkta tutebilecek kapasiteds)
30, Problu nem élger termometre 5 adet
31.Dezenfektanh hijyenik paspas 3 adet (i¢ tavas paslanmaz gelik, 50x70 cm ve izerd)
32 Masat 1 adet
13 . Gastronom Kiivet 16 adet [contaly, kapakh, ¢esitli ebatlarda, paslanmaz ¢elik {18/10 Co'Ni)
MCift tabanh paslanmaz gelik kazan cesithi ebatlarda 2 ser adet (18710 Co/™i) (110x35)

(90x30) (65x25) (45x20)

kevgiri,

35 Paslanmaz gelik fava her bovutta 2'ser adet (24 cm, 26 cm, 36 ¢m)

36.Spatula, maga (gesith ebatlarda) (paslanmaz gelik (13/10 Cr/Ni)) B adet

37 Porsclen menaj takimm 40 adet

38 Endiistriyel diidiiklii tencere (paslanmaz gelik ¢egitli chatlarda (18/10 CR/MNI)) 2 adet
3% .Mini buzdola 1 adet (numune muhafazas: igin)

40.Derin dondurucu (300 litre ve Ozeri sandik tipi) 1 adet

41.En az 83 litre kapasiteli termesifon | adet

42 Kombine temizlik kat arabas: 2 adet

43 Paslanmaz gelik (1810 CR/Ni) gesitli chatlarda kepge 5 adet

44 Paslanmaz gelik{ 18710 CR/MNI) servis sefi (kepge, spatula, servis kasifu, servis catal, servis
masa) 2 adet

45, Masa ortilsi silinebilir leke tutmayan dzellikte yeterll sayida

46, Ekmek sepeti 40 adet(gida ile temasa uypun, sert plastik vamda, kapakl)

47, Paslanmaz gelik sitlok(kecerola) cesitli Slghlerde (12cm, Tdcm, 16cm) 3 adet

48. Paslanmagz gelik( 18/10 Cr/Ni) kulplu makarna siizgeci 2 adet { 32 litrelik, 50 cm )
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49, Tekerlekli gop kovasy 120 litrelik 3 adet

0. Paslanmaz celik yag kevgin 3 adet

51. Paslanmaz celik mtoz sizpes 2 adet

52 Paslanmaz celik sefer tasi 24 cm ve 30 cm ebatlarnda 4°er adet

53 10 bigek alma kapasiteli steril bigak dolsby

54. Antibakteriyvel sivi sabunluk & adet

55, Cesitli ebatlarda gelik girpma teli ¥ adet

56. 4 ghzll yemek servis arabasi 1 adet

57. Domner tertibati 3 gozlii 1 adet

58. Paslanmaz Celik Diner igafin 2 adet

59, Givenlik kamerasi 4 adet (en az HID 720p gonilkntd kalitesi, en az 25 FPS kawit hiz, gece
poriy destekli, zoom vapilabilir Gzellikie)

60. Kamera Kayit Cihaz 1 adet (en az 16 giriintd kanalll android cihazlar veva Windows
isletim sistemli bilgisavarlar dzennden online izleme ve pecmise vonellk 3 ayhk gordntilern
izlenebilmesi perekmektedir. 12 givenlik kamerssimin en az 720p giminirkikteki kavitlanm 3 ay
boyunca saklavabilecek  kapasitede  harddisk  igermeli, gorintdler  istenildiginde  disa
aktarilobilmelidir.{Madde 6,67 ve uygun nitelikte olmalsdir.)

pdilecck an d
ivedilikle :‘{[nu:km

Yukanda belitilen tim malzemeler komtrol teskilan onaving resim  ve feknik dzelliklerivie
sumilduksan sonra  feslim alinacakiic,  Teknik  Gzelliklen  belirtifmeyen  demirbaglar  kontrol

komisyvonunun onayina sunulduktan sonra getinileceitir.
15.2 GIDA DISI SARF MALZEME MIKTARLARI VE OZELLIKLERI

Hizmetin Il':ismdl Imll:nm]nnl: gida disi sarfl malzemeler ve ﬂmme
miktari |
SIRA  |MALZEME CINS| MIKTAR |BIRIM

| Kiirdan{ambalajl) 4.000 Adet

2 |Képiik 3 gozli kahvalt tepsisi(kapakl) 3.000 Adet

3 Aliiminyum kase (kapakh-kapaksiz) 8OO Adet

4 |Bone - 250 Adet

5 Bulagik singeri (10 Adet

6  |Bulasikteli 10 Adet

'_?:-_ _ [ Camasir suyu ll} Litre

B | Cop pogeti(battal boy) 100 Adet

9 |Gopposetiortaboy) 100 Adet

10 Eldiven 9.000 Adet

11 Genel temizlik deterjan o Litre

12 Temiclik bezi T Adet

13 Kolluk 500 |Adet |

14 S el sabuna s Litre

;. g B 24




|15 |Kopik bardak 4000 Adet
16 |Maske a0 |Ader
17 |Paspas bezi 8 Adet
18 Di,spanur pegetel 100" 1k) 100 Pﬂket

| 19 |Plastik kagik 10000 Adet
20 |Plastik catal 10000 Adet
21 Plastik bigak 10000 Adet
22 |Tahia kanstnci 4000 Adet
23 Sanayi tipi bulagik makine deterjani 30 Litre
24 | Sanayi tipi bulagik makine parlancis: 30 litre
25 | S bulagik deterjan - 20 |Lifre
26 Streg film 1000 Metre
27 Steril nuinune pogeti - 4!]«1?: ;;Ldﬁ;
28 Yag cleiicil ) 30 Kilogram
29 Tepsi drtisidkagit) 3000 Adet
30 | Kasik-catal-bigak kese kafiud 3000 Adet
31 \Z Pegete (100°1ik) 60 Paket
32 5 gozhi kopik tabldot HO00 Adet
3 ' Kapakh karton gorba kasesi . (200 Adet

NOT: Taghgay Devlet Hastanesi'ne gerekli miktarlarda ihtivag dahilinde gida digt sarf malzeme
tedarik edilecekiir.

MADDE 16. KAHVALTI, NORMAL YEMEK VE DIYET YEMEKLERININ SEKLI

16.1. NORMAL KAHVALTI: hasta ve hasta refakatgilerine her sabah kahvalti verilir. Nbbetg
personele de gece kahvaltisy venlir. Bu kahvaltinm ne sekilde ve gegitte sunulacafim kontrol tegkilat
belirler ve firma buna uyar, Aynca nidbetgi personcle verilecek gece kahvaltsimn servis saatleri
idarece Grmaya bildirilir,

Normal Kahvaltn fcerifi: Mormal kahvalu, igecek (silt, meyve suvu, cay, poset cay veya poset bitki
guaylan vb.), seker, clemek diinda 3 ayn qegit olarak verilecektir. . Regel-yag, bal-vag tek ¢esit sayilir,
Her giin gesitlerden en az biri hayvansal kaynakh olacakir, Kahvaltidaki peynir; beyvaz, kagar, labne,
eritme, krem ve gravyer peynir, zeytin; vesil ve sivah, regel; giil, gilek, kayis, vigne vb. seklinde
cesitlendirilecektir, Aynca domates, salatalik ve yesilbiber bir gesit gibi mevsimine gore ok olarak
verilecektir, Hasta ve refakatgilere her 6gin igin Kigi bagina toplam 150 gr. olmak dzcre 50 ser gr.lik 3
odet normal ekmek veya 150 gr. dilimlenmis kapali posetlerde ekmek  venlecektir. Mentiye gdre
ckmek  yerine  pofaca-simit-birek  vb,  venlebilin.  Menid  hastane  divetisyvenlen  tarafindan
helirlenccektir,

Kahvalblarda kullamilacak wivecek we ipeccklenin gramajlen ve avhk venlme savilan agagida
belinilmistir. Diyetisvenin uygun girdiifil durumiarda tahloda yer almayan yiyecekler de istenebilir.




KAHVALTI CESITLER]I PORSIYON GRAMAJLARI AYLIK VERILME SAYISI

MIKTAR AYLIK VERILME
SAYISI

Cay 204 ml 30

i el 2 30
Bitki gaylan ( poget) 2g 30
St { UHT) 2043 mil. 15
Meyve suyu 200 ml. 15
Bevaz peynir 40 p 15
K asar pevnir 30 p 15
Piknik eritme fggen peynir ihg 15
Piknik krem beyaz peynir 40 g 13
Piknik labne pevnir 40 g 13
Piknik tereyak I1>g 30
Yumurta 65-70 g 15
Sivah revtin g 15
¥esil zevtin g 15
Domates-salatalik 200 g 30
Piknik bal 20 g 15
Piknik tahin pekmez a0 g 15
Kakaolu findik ezmesi 40 g ]
Piknik regel i0g 15
Kesme seker 10 g 30
Pofiaga 100 g 10
Bérck 100 g 10
Simit 100 g 10
Carba 200 g 10
Vh.

MNot: Hangi gegitlerin hangi giin verilecefi hastane divetisyenlen tarafindan belirlenscektir. Bu
listede olmayan kahvalti gegitleri de hastane divetisventerince vazldif takdirde firma tarafindan
itirnz edilmeden yapilocaktir. Listede olmayan kahvalthiklarda kullamilan gramajlar, verilen
gramaj listesindeki benzer gegitler temel alinarak Beslenme ve Divetetik Binmince belirlendr,

16.2. OGLE VE AKSAM YEMEGI: Normal ve divet vemekleri belirtilen sayilara pire tuzlu ve
tuzsuz olarak ayn ayn pisirilecekrtir. Her dflinde 1. prup vemek esas yemektir. Ekmek, gesitlerin
diginda tutulocaktir. Bir dfimde aym pruptan iki yemek verilmemelidir. Ogle ve aksam yemekleri
farkli olacaktir, Ofile yemefii sabah, aksam yeme§i &fleden sonra pigirilecektir. Menii hastane
divetisvenlen tarafindan belirlenecektir.

16.2.1 Yemek Cesitleri:

Mormal yvemeklerde uypulanacak aybk verilme sawvilan agafdaki listelere gire olmalidir, Ana
makzemenin diginda yemegin igine girebilecek yag, salga, tuz, baharat, un, gamitir vb. makzemelerin
miktan yemefin cinsine, servis sekline gire ckte verilen igerikler csas almacaktr. Firma gelistirdigi
standart yemek tariflerini Hastane Beslenme ve Divetetik Bolimil'ne getirecektir. Uypgun ghriilen

meniiler uyg'u!annhill:::lch'r.

1. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISI
|- Parga ve kusbasi Et yemeklen g-12



2- Kifteler G100
3- Etli Taze veya Dondurulmus Sebzeler =10
4- Kiymah Taze veya Dondurulmus Schzeler 4-10
5- Etli Kuru Baklagiller 4-8

= Yumurtall ¥Yemekler -4

7= Tavuklu Yemekier 10-16
8- Bahk Yemekleri 0-4

NOT: Dolma, Semizotu, Ispanak vb. Yemekler yofurtlu verilecekiir. Bahk yemekleri yamnda

garnitiir olarak salata verilecektir,

1. GRUP YEMEK CESITLERI: AYLIK VERILME SAYISI

1- Corbalar

2- Pilaviar ve Makamnalar:
3- Borekler

4- Zoytinyagh Scbze

5= Zeviinyagh Baklagiller
&= Kazartmalar

7- Zeytinyaflh Dolma

15-20
30
-5
0-4
-6
0=t
04

3, GRUP YEMEK CESITLERL: AYLIK VERILME SAYISI

|- Salatalar

2- Yogurt

3- Cacik

4- Tatlilar

3= Meyve

b= Hogaflar, Kompostolar
T= Ayran

H-Tursu

E-15
B-12
6-10
4-10
4-10
46

6-12

4-8

Meyve ve Sehzelerin kullamlacaf dinemler ajafnda verilmigtir.

Elma | Evliil -1 Mart Kuru sofan Her ay

Portakal 15 Ekim- 15 Nisan Fatates Her ay
Mandalina | 5Ekim- | Mart Yesil sofan Bulundugu slirece
Uziim 15 Temmuz-15 Kasim Marul Her ay

Armut | Ternmuz- 15 Ekim Hiyar Her ay

Kayim | Temmuz-15 Eyiil Derentu Her ay

Seftali | Temmuz- 15 Ekim Mavdanoz Her ay

Kiraz Mevsiminde T.bexelve hevsiminde
Visne | Temmuz -1 Exylil T.kabak Mevsiminde
Cilek Mavis- Haziran Pirasa Mevaiminde
Muz Her av B.Jahana | Kasim- 28 Subat
Taze erik | Temmuz-15 Eyliil K.lahana Bulunduiu siirece
Taze incir pivasada bulundugu siirece Havug Her ay

Avva 15 Eviil-28 Subat Ispanak Mevsiminde
Malta erifi = | Mevsiminde Kereviz I Kasim- 28 Suba
Limon Her ay Karnabahar | Aralik-28 Subat
Karpuz | 5Temmuz-31 Ekim Sarma yaprak Her ay
Kavun | Eylil-30 Kasim Semizotu 1Mayis-15 Ekim
Dolma biber | 30 Haziran-15Kasim % esil biber Her ay

T.fasulye | Mawvis-1 Ekim Barbunya Misan- Hoaziran
T.hakla | Mayis-15 Afustos Fathcan Her ay

Domates Her ay Turp Mevsimind
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Kivircik 1Mayis-31 Aralik Pan Mevsiminde

Taze hamyn |5 Haziran- 1 SEkim Sarimsak Her ay

Bal kabagh Mevsiminde Nane Mevsiminde

163 DIVET YEMEKLERI:

DIYET YEMEKLERI

Diyet yemekleri doktorun perekli pordiifa hastalara klinik divetisyenleri tarafindan belirlenen
kahvalti, 6fle, aksam yemcfii ve ama GEinlerde verilen en az 2 en fazla 5 gesit yiyeceklerdir,
Hastaya bireysel olarak haziflanan divetler, hastamn tedavisi igin gerekli, giinliik enerji ve besin
Ofest pereksimimind saglavacak sekilde wve divetisven tamafindan beliflenen igeriklere uygun
miktar, cesit, tat, kivam, gininis ve kalitede olmak fizere her tiri yivecegi kapsayacaktr, Ozel
divet alan hasialanin ve personelin kahwvalti, Ggle ve aksam wvemekleri ve ara Gfiinlen, hastane
diyetisyenlerinin belirleyecefi saatte dagihiacaltir.

Cizel divetlerde, divete ek olarak bir veva birkag gegit vivecek verilebilecefi gibi,
bafimsiz olarak tim yivecek ve yemeklenn cing ve miktarlanm belirtmek suretivle Gzel divet
listeleri diizenlenebilie, Diyet yemeklerinin cins ve miktarlarimin, hastane divetisveninin Snerdifii
diyet tedavisi ilkelerine vypun olmast zorunludur, Divet vemefi yemek zorunda olan personelin
gercksinimleri, hastane divetisyeninin dnerileri dofrultusunda ve personel yemekhanesinde
vilklenici firma tarafindan karsilanacaktir. Mentl hastane divetisvenleri-tarafindan belirlenecektir,

Diyvet yemek ¢esitlerivle, aylik verilebilme miktarlan asafida gdsterilmistir. Hastamn tam ve
tedavising uveun olarak asagidaki tabloda bulunmayan yivecekler talep edilebilir

DIYET YEMEKLERI AYLIK VERILME SAYISI
Haglama et (Kemiksiz) B-12

Kiafte B-12

Tavuk B=12

Bahk 1-2

Corbalar 30

Scheeler 30

Pilav-makarna 30

Komposto-hogaflar 30

Shelii tathlar 30

Pelic 30

Salata (Mevsimine gire) 30

Poget yofurt(200 gr) 30

Light vodurt (200 gr) 30

UHT siit(200g2r) 30

Light siit(200gr) 3

Laktozsuz siit (200gr) istefre pome temin edilir
Meyve 30

Proteinsie Corek, Glitensiz ckmek Istege gore vaplir/temin edilir.

164 DIVET ARrA OGUND:

Ara Bfinler hastane diyetisyeni tarafindan belirlenen gesit ve miktarda uygun gorilen saatlerde
agagida belirtilen yiyeceklerden servis edilir. Ara Ogunler genellikle siit+meyve, vofurt+tmeyve,



ayrantmeyve, vh, sekilde olacaktr, Diyetisyen hastamn durumuna gire asafida bulunmayan ara
dgtnler de verilmesint isteyvebilir,

Poset Cay, (2 gramiik ),
Poset S04 200 ml)
Poset Meyve suyu (200 ml. )
Taze Meyve suyu (200 ml.)
Lironata { Mormal ve tatlandireciki )
Komposto [ Mormal ve Tatlandireils
Ihlamur (2 gramlik poset)
Salata ( S6§is olarak }
Poset Avran { 200 mi. )
Poget Yofurt (200 gr, )
Meyve (204 gr)
Biskilvi { Tath, tuzlu)
. Siitlag
Muhallebi
Haslanmig patates
Haslanmig yuwmurial$5-60 g
Poset Roll Ekmek(50 gr.)
Peynir (Tuzli, fuzsuz )
Kuruyemig{ceviz, findik vh.)
Diyetisyen tarafindan belirlenen listeye gire pofaga, kek, kurabiyve vb,
vh.

FrBnagoppEr R FR MM RS T

16.5 IFTAR YEMEGI:

Ramazan aymnda iftar vaktinde personele verilecek olan yemektir. [ftar vemegi Normal Yemek
olarak sayiacaktr. 1. prup yemefin yamnda 2 gesit 2. grup yemek ve 2 pesit 3 grup yvemek
verilecektir,

iftarda ekmek olarak masalars ramazan pidesi ginlik taze olarek birakilacaktir. Pide miktan
Personel ve refakatgileres toplam 150 gr. olacaktir, Kigi bas 500 ml su verilecektir. Kigi bagi 3 adet
Hurma va da 25 gram zeviin venlecektir,

Hastane tarafindan tiim personel toplu iftar yemefi verilmesi talep edilebilir. O gitne ait iltar
memniisine idarenin talebi dogrultusunda ek olarak mesrubat petinlecektir ve yiiklemes firma tarafindan
herhangi bir ek iicret talep edilmeyecektir,

Meniiler hastane divetisvenleri farafindan belirlenecekiir,

16.6 SAHUR YEMEGH:

Ramazan ayinda sahur saatinde personele verilecek olan 6@indir. Sahur yemegi Normal
Kahvalt: olarak sayilacaktir. Meni hastane diyetisvenleri tarafindan belirlenccektir. Normal kahvaluya
ek olarak gorba va da menemen verilecekiir.

Cece kahvali menistine ek olarak kisi basi 500 ml su verilecekr.

16.7 DAVET YEMEGi: Kisi bagina verilecek porsivon miktarian:

I. Corba gegidi( 300 ml)

2. Ana yemek(Kimez e Kemikli 175grkemiksiz 150)

3. Pilav veya makamai 100 gr)

4. TathiThgandan temin edilebilinecek, idarenin uygun gordiigh gramajda)
5. Balata

6. Igecekigazh 330 ml, ayran 200 ml)

16.8 KOKTEYL YEMEGI: Kisi bagina verilecek porsivon miktarlan:




1. Kuru pasta ¢esitleri( 120 gr)
2. Simit/ Pogdaca( 120 gr)
3. Megrubat! Cay- Kahve

MADDE 17. GRAMAJLAR:
Yemekler haznlamrcken Jullamlan gida maddelerinde bu gramajlardan asafn  milmeyecektir.
Hastanemize yemeck hizmetini verecek firmamn uygulayacagn pramajlar ve ¢ikarhlacak vemek
gesitleri asagida verilmistir,. Ancak bu listede olmayan yemek gegitleri de hastane diyetisyenlerinee
yazildhfn takdirde firma tarafindan itime edilmeden vapilacaktir, Listede olmayan yemeklerde
kullamlan gramajlar, verilen gramaj listesindcki bemzer yemekler temel almarak Beslenme ve
Driyetetik Birimince belirlenir.
Diyet ve beslenme bilimi tarafindan, perektifinde yivecek maddelen kazana girmeden veva hazr
hale getirilmeden Gnce iage edilecek kigi sayis ve ckicki sarmamede belirtilen gramajiara uygun olup
olmadign  kontrol  edilecekiir, CGramaj kontrol  islems  gerek  gorildiigil takdirde dagnifan
porsiyonlardan yapilir
Gramaj listesinde wverilen gramajlar ¢ig malzeme miktandir, Belifilen seb®e gramajlan
termizlenmigiiskariast ayrlmeg) mikiarlardar.
Adet olarak servis edilecck besinlerde, getirilen besinlerin porsivon biyiikliginden kaynakli olugan
wdet eksikliklerini yiklenici firma tamamiamaek rorundadir,
Diyetisyenin uygun buldufu baz yemeklerin yanina gamitlir ve'veya yofurt verilip 4. kap
savilmavacakiir. Bazi menller pilav dsii olarak vazhp 4. Kap savilmaz,
Personel, hasta ve refakatgilere her §@in igin kigi bagina’ toplam 150 gr. olmak dzere 50°ser grohik 3
adet normal ekmek verilecektir,
Divet vemegi viven personel ve hastalara ber 68iin i¢in orfalama 100 gr olmak dizere 50'ser prohk 2
adet diyet igerifine gire; normal, tuzsuz, tuzsuz kepekli, kepekli vb, ekmek verilecektir.
Gramajlarda belirtilen sysuz net fursy miktandir. Baz kofie vemeklerine hastane divensyvenlerines
galeta unu ya da ekmek igi eklenmesi talep edilebilir.

YEMEGIN CINsI MALZEMENIN Cinsi MIKTARI
NOT: Standart Yemek Gramajlarmdakd * * * isareti kemiksiz of ve tavok miktarim ifade eder.
Baharat cegitleri (divetisyenlerce eklenehilir) ve tuz miktarlan hastane divetisyenleri tarafindan

degistirilebilir.

ET YEMEKLERI Tuz 1 gr.
Tas Kebaba Yaprak Et [iner
Dana Eti * 125 gr. Dana eti * 150 gr.
Patates 100 gr. [Dana i¢ vag 10 gr.
Diomates 25 gr, Yodurt 10 gr,
Havug 20 gr Kuri So@an X0 gr.
Sivrl biber 5 g. S Yag 10 gr.
Sogan(Kum) 10 gr. Karabiber 0,4 gr.
Salga T gr. kKekik 04 gr.
Yag 15 gr. Tuz 1 pr.
Tuz 1 gr.

Pareli Dana Rasto

Kapama Et Dama et * 150 gr.
Dana eti* 150gr. Patates |00 gr.
Patates 104 gr. Domates 20 gr.
Kuru Sogan 20 gr, Salgca 10 gr.
Salga 10 ar. Un 5 gr.
Yag 20 gr. St 20 gr.
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Yag 20 gr.
Tuz 1gr.

Terbiyell Haglama Et
Diana Etd * 150 gr.
Patates 70 gr.

Havug 50 gr.

Yo@urt 20 gr.

LIn 5 gr,

Yag 10 gr.

Y umuria 0,03 adet
Limon (0,12 adet

Tuz 1 gr.

Orman Kebaly
Dana B * 125 gr.

Patates 10K gr.
Havug 25 gr.
Sivrl biber 5 gr.
Bezclye 20 gr.
Kuru Sopan 20 gr,
Sivi yag 5 gr.
Kekik 0,5 gr.

Tuz 1 gr.

Sebeeli Kebap
Diana Eti* 125 gr.
Patates TO gr
Havug 30 gr
Kabak T0gr
Patlican 70 gr
S yag 10 gr
Salga 1D gr

Tuz 1 gr.

ohan Kavurma
Dana Eti* 150 gr.
Kuru Sogan 20 gr.,
Sanmsak 1 gr.
Salga 5 gr.
Domates 50 gr.
Biber 30 gr.
Sivy vag 10 gr.
Tuz 1 gr.

Ei Sote

Dana Eti * 150 gr.
Fouru Sogan 20 gr.
Yesilbiber 20 gr.
Yai 10 gr.
Domates 30gr.
Salga Sgr.

Kekik 0.5 gr,
Karahiber 0.5 gr.
Tuz | gr.

NOT: Mantarlh Et Sofede mantar 50 gr,
Kemiksiz dana eti [00gr. Olacaktir.

Ankara tava
Dana cti® 150 gr.
Domates 15 gr.
Sivri biber 5 pr.
Schriye 60 gr.
Siva vag 10 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Tuz 1 gr.

Bah¢ivan Kebala
Dana eti ® 100 gr.
Patates 50 gr.
Patlican 104 gr.
Domates 40 gr.
Sivri biber 10 gr.
Havug 30 gr.
Bezelve 20 gr.
Kuru sofian 20 gr,
Sartmsak | gr.
Salga 10 gr.

Suvi yag 30 gr,
Tuz 1 gr.

islim kebabi o
Dana eti * 120 gr,

Patlican 150 gr.

Kuru sofan 25 gr.
Sanmsak | gr.
Domates 30 gr,

Yag 30 gr.

Maydanoz 1/10 demet
Salga 5 gr.

Yegilbiber 10 gr.

Tuz ] gr.

Un 5 gr.

Macar Gulay
Drana eti* 125gr.

Havug 20gr.
Bezelye 10gr.
Kapya biber 20 gr
Un 5gr.

Salca Sgr.

Yag Sgr

Tuz lgr.

Kajit Kehap
Dana Ea* 100 gr.
Patates 50 gr,
Daomates 30 gr
Havug 25 gr
Bezelye 25 gr.
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Kuru Sogan 25 gr.
Salga 10 gr.

Smvi Yag 10 gr,
Tuz 1 gr.

ifilik Keba
Dana Ea* 100 g.
Domaies 25 g.
Havug 15 g
K.Bezelye 25 g.
Kuru sofan 7 g.
Patates 70 g,
Salga 7 g.
Sivivag 3 g
Kekik 0.2 g.
Pul biber 0,3 g.
Karabiber 0.2 g
Tuz 2 gz

Besamel Soslu Kebap
Dana eti* 120 gr,
Sile 30 gr

Kagar peynin 25 gr.
Patates 35 gr
Bezelye 20 gr
Havug 20 gr

Sve vad 20 gr
Terevag 5 pgr
Un3gr

Tuz 2 gr

Pathcan Kebap
Dana eti * 120 gr.
Pathcan 204 gr.
Kuru sogan 25 gr.
Sarmmsak 2 gr.
Domates 30 gr.
Yegilbiber 20 pr
Srvi yagd 30 gr.
Salga 5 gr.

Tuz 1 gr.

KOFTELER

Adana Kifte
Dann EG* 120 gr
Kuru sofan 20 gr
Sanmsak 2 gr
Yurmurta 0,03 adet
Salca 5 pr

Cialeta unw va da ekmek igi 10 gr
Maydanoz 3 gr
Pul biber 1 gr
Kimvon | gr
Earabiber 0.5 gr

Tuz | gr

Firin Kifte
Dang Ex* 120 gr,

Patates 150 pr.
Dormates 50 gr
Carliston Biber 50 g,
Kuru Segan 20 gr.
Salga 5 gr.
Maydanoz 3 gr.

S1v1 vag 30 gr.

Galeta unu va da ekmek 151 10 gr
Yumurta 0,03 adet
Pul Biber 1 gr.
Kimyon 0.5 gr.
Karabiber 0,5 gr.

Tuz 1 gr.

Ciftlik Kifte
Dana Ea* 120gr.
Patates 60 gr.,
Havug 25 gr.
Bezelye 25 gr.
Kimyon 0.5 pr.
Karahiber 0,5 gr.
Kuru Sogan 10 gr.
Mayvdanoz 3 gr.
Salga 10 gr.

Yag 10 gr.
Yumurta 0,03 adet
Tuz | gr.

Tavuk Gogiis ® 150 gr.
Dana f¢ yag 15 gr.
Yumurta 0,03 adet
Mayvdanoz 5 gr.
Kuru Sofan 20 gr.
Domates 50 gr.
Carliston biber 20 gr.
Patates 75 pr
Kimyon 0,5 gr.
Karabiber 0,5 gr.

Pul biber (0,5 gr.

S Yag 15 gr.

Tuz 1 gr

lzmir Kafte

Brana Eti®™ 120gr,
Patates 100 gr.
Dysmmates 50 gr.
YWumurta 0,03 adet
Maydanoz 5 gr.
Biber 20 gr.
K..Sofan 20 gr.
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Sanmsak 1 gr.
Salga 15 gr.

Pul biber 0.5
Karahiber 0.5 gr.
Kimyon 0,5 gr.
Yag 15 gr.

Tn 3 gr.

Tuz | gr.

Terbiveli Kifte
Drana Et* 120 gr.
Patates 50 gr.
Havug 30 gr.

Un 10 gr.

Piring 10 gr.
Yogurt 20 gr.
Yumurta 0,03 adet
Kimyon 0.3 gr.
Karabiber 0,5 gr.
Maydanoz 5 gr.
Mane 1 gr.

Yag 10grn
Limon 0,05 adet
Tuz | gr.

A
Dana Et * 120 gr.
Patates 100 gr.
Siig 25 gr.
Sogan 10 gr.
Kimyon 0.5 gr.
Karabiber 0,5 gr.
Salca 10 gr.
Kazar peyniri 240 gr.
Siva Yag 10 gr.
Yumurta 178 Ad,
Un 5 gr.
Tuz'1 gr.

PFibreli Kadin Budo Kifte

Dana E6* 120 gr.
Patates 100 gr.
Siit 30 gr.
Yutnurta 0,3 adet
Un 10 gr.
Kimyon (0,5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Kur sofan 15 gr.
Sanmsak 0,5 gr.
Mayvdanoz 3 gr.
Piring 12 gr.

Sive Yag 40 gr,
Tuz | gr.

Dalva i

‘—,%éb:_

Dana Eti* 120 gr.
Patates 75 gr.
Domates 30 gr
Biber 25 gr.
Havug 20 gr.
Berelve 20 gr,
Kouru sogan 10 gr.
Salca 5 gr.
Kimyon 0,5 gr.
Karabiber 0,5 pr.
Pul hiber (0,5 gr.
Yumurta 0,4 adet
Maydanoz 5 gr.
Dereotu 1710 Demet
Yag 15 gr.

Tuz 1 gr.

Inegdl Kifte
Dana et™ 120 gr.

Domates T3 gr.
Galeta unu 5 gr,

* Kabartma toru 2 gr,

Kurg sofan 15 gr,
Sarmmsek 0,25 gr.
Sivri biber 25 gr.
Yumurta 0,03 adet
Pul biber (.4 gr,
Karabiber 0,3 gr.
Tuz 2 gr.

TAVUK HINDI BALIK

Tavuk Diner

Derili tavuk gogiis* 175 gr.

Dana ig yaf 15 gr.
Yogure 10 gr.

Kuru sofan 20 gr.
S yag 10 gr.
Kirmiz biber 0.4 gr.
Kekik 0.4 gr

Tuz | gr.

Tavuk Sis

Tavuk But (Kemiksiz Derisiz) 175 gr.

Domates 35 gr,
arliston biber 23 gr.
Sanmasak | gr.

Sivi vag 10 gr.

Salga 10 gr.

Yogurt 10 gr,

Pul kiber | gr.
Kekik 1 gr.

Tuz 1 gr.
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Firmm Tavok Baget

Tavuk Baget 250 gr, (2 adet)
Patates 150 zr.

Dromates 50 gr.

Carliston 20 gr,

Salca 10 pr.

Svi Yag 20 gr.

Pul biber 1 gr.

Kekik 1 gr.

Tuz 1 gr.

Sebzeli Tavok Kanat
Tavuk kanat 250 gr,

Patates 150 gr.
Carliston 50 gr,
Salga 10 gr.
Siv1 Yag 20 gr.
Pul biber | gr.
Kekik 1 gr.
Tuz 1 gr.

Sebreli Tavuk Pirzoela

Tavuk pirzolafkemikli} 200 gr.
Patates 150 gr.

Domates 35 gr,

Carliston biber 25 gr.

Siv1 yag 10 gr.

Salga 10 gr,

Pul biber [ gr.

Kekik 1 gr.

Tuz | gr.

Haslama Tavok

Tavuk Baget 250 gr. (2 adet)
Patates 80 gr,

Havug 20 gr.

Maydanoz 0,01 demet
Limon 15 gr.

Kuru Sofan 10 gr.

S vag 5 gr.

Lin 5 gr.

Tuz2 gr.

Cin Tavuk
Tavuk Gogiis Eti* 175 gr.
Kury Sogan 5 gr
Yogurt 5 gr.
Salga 3 gr.

Kekik 0,5 gr.
Kara Biber 0.5 gr.
Pul Biber 0,5 gr.
S Yag 30 gr,
Senmsak Y4 adet
Kabak 25 gr.

¥ G

Havug 25 gr.
Kapya hiber 25 gr.
Tuz 2 gr.

Favok Simitzel
Tavuk * 175 T,

Patates 150 gr.
Gialeta unu 25 gr.,
Yumurta ¥ Adet
S Yag 30 gr,
Kirmin biber 0.5 gr
Karabiber 0,2 gr
Tuz 2 gr.

Domates wve wvegillik gormitiir  olarak

virilecektir.

W
Tavuk Eti* 175 pr.
Yesil Biber 20 gr,
Eapya biber 20 gr.
Dromates 50 gr.
Kuru Sogan 10 gr.
S Yag 15 gr.
Kara Biber (1,5 gr.
Salga 10 gr.
Tuz 1 gr.

Hindi-Tavuk Sote
Tavuk/indi* 175 gr.
Kuru sogan 20 gr.
Yegilbiber 20 gr.
Diomates 50 gr.

S Yag 10 gr.

Pul biber 0,5 pr.
Kekik 0,5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Tuz 1 gr.

Alabahk Kizarima
Alabalik 250 gr.
Roka 0,25 demet
Tere 025 demet
Swvi yad 30 gr,

Lin 10 gr.

Tuz | gr.

Cupra Kizarima

Cupra 275 gr.
Roka (0,25 demet

Tere 0,25 demet
S yag 30 gr.
Un 10 gr.

Tuz 1,5 gr.
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Hamsi 200 gr. (temizlenmis)

Nohut 60 gr.

Kur sofan 20 gr, Dana eti® 60 gr.
S Yoag 15 gr. Kuru sofan 10 gr.
Limon % Adet Salca 10 gr.
Tuz 1 gr. S1vr Yag 20 gr.
Tuz 1 gr.
Hamsi Kizartma
Hamsi 200 gr. (temizlenmiz)
Sivi yag 30 gr. ETLI SEBZE YEMEKLERL
Un 10 gr. (*Hgaretlh  sebzeler net  tare  sebze
Limon 10 gr. miktarlandir.
Tuz 1 gr. Dondurulmug Sebgeler (Tim Sehzeler)
Gamitlr  olarak  yaninda  salata 150 gr
verilecektir,
Etli Bamva
Bamya* 200 gr.
Parmak Tavuk Dana eti* 60 gr,
Tavuk Fileto® 175 gr. Tuz 1 gr.
Patates 150 gr. Salca 10 gr.
Craleta unu 15 gr, a1 Yag 10 gr.
Y umurta 0,2 adet Kuru sofan 20 gr.
Pul biber 0,1 gr.
Karabiber 0,1 gr. Etli_Bezelve
Kekik 0,1 gr. Bezelye® 200 gr.
Sivi yag 30 gr. Dana ets* 60 gr.
Tuz 1 gr. Salca 1D gr.
Domates 50 gr. (sd{iig) S Yag 10 gr.
Carliston 30 gr. (sbgils) Kuru sofan 20 gr.
Patates 50 gr.
Scheeli Tavuk Jilven Hawvug 20 gr.
Tavuk But (Kemiksiz Derisizy 175 gr Tuz 1 gr.
Taze kabak 120 gr.
Kapya biber 25 gr. Kivmah kapuska
Yesil biber 25 gr. Bevaz Lehana 200 gr.
Hovug 20 gr. Dana Eti® 75 gr.,
Kum sofan 15 gr. Kuru sogan 20 gr.
Sanmsak 1 gr. ana Yag 10 gr.
Sivi yag 20 gr. Salea L0 gr,
Kekik 1 gr. Kirmmzbiber 0,5 pr.
Karabiber 0.4 gr. Limon 4 Adet
Tuz 2 g, Tuz 1 gr.
Efli Terbiveli Kereviz
ETLI KURLUBAKLAGIL Dana Eti* 60 gr.
YEMEKL EHI Kereviz 200 gr.
Limon /8 Adet
Eili Kuru Fasulyve Yumurta [/8 Adet
Kuru Fasulye 60 gr. Yofurt 20 gr.
Dana eti* &0 gr, Un 5 gr.
Euru sofan 10 gr. Sma Yag 10 gr.
Salca 5 gr. Tuz | gr.
Sevi Yag 20 gr,
Tuz 1 gr. Patates oturima
Dana eti®* 75 gr.
Eili Kuru Nohut Patates 200 gr.

#
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Kuru sogan 25 gr.
Salca 5 gr.

Domates 25 gr,
¥esil biber 20 gr.
Maydanoe 1/10 Adet
S Yag 25 pr.

Tuz 1 gr.

Etli vaz firlisi
Dana en* 60 gr.
Patlican 75 gr.
Kabak 30 gr,
Padates 50 gr.
Taze fasubre 30 gr.
Domates 30 gr.
Yesilbiber 20 pr.
Salga 10 gr.

Yag 10 gr.

Kuru sogan 20 gr.
Sanmsak 1 gr.
Tuz 1gr.

Eili Biber Dolma
Dana eti* 50 gr.
Dolma biber 150 gr.
Pirinmg 25 gr.

Kuru sofan 25 gr.
Salga 5 gr.

Domates 25 gr.

S ya@ 15 gr.
Yogurt 100 gr.
Maydanoz 1/100emet
Mane 1/10Demet
Tuz 1 gr.

Yumuriali Ispanak

Yumurta | Adet{65-70 gr.)

Ispanak 204 gr.
Kuru spgan 25 gr.
Sivi vag 15 gr.
Salga 10 gr,

Tuz 1 gr.

Pathean musakka
Dana eti* 75 gr.
Patlican 200 gr

Sive vag 15 gr.

Kuru sogan 25 gr.
Domates salgas 10 gr,
Pul hiker 1 gr.

Tuz | gr.

k dolma rilu

Dana eti* 50 gr.
Kabak 200 gr.
Piring 25 gr.

i

Dereotu 156 Demet
Kuru sofan 25 gr.
Salga 10 gr.

Sivi vag 15 gr.
Yogurt 100 gr.
Tuz 1 gr.

Kabak musakla
Dana eii* 75 gr.
Kabak 200 gr.
Siviyag 15 gr.
Kuru sofan 25 gr.
Salea 10 gr,
Yoburt 100 gr
Tuz 1 gr.

Kiyvmah karnabahar
Dana eti* 735 gr.
Karnabahar 204 pr.
Kuru sofan 25 gr.
Salca 10 gr.

S1vivag 15 gr.

Tuz lgr.

Kiymalh pirasa
Dana eti* 75 gr.
Pirasa 204 gr.
S vag 15 gr.
Salga 5 gr.
Limon Y Adet
Tuz 1gr.

Kivmals ispanak

Dana eti* 75 gr.

Ispanak 204 gr.

Sive vag 135 gr.

Salca 5 gr.

Limon % Adet

Tuz 1gr.

*Gamitilr 130 gr vogur verilecektir

Etli taze fasulye
Dana eti* 60 gr.

Taze fasulyve® 2 gr.
Domates 25 gr.

Salga 10 gr.

Kuru sogan 25 gr.
Yog 15 gr

Tuz 1 gr.

Pathcan Karnivarik

Dana cti* 75 gr.
JL‘QJ) 36

Pathican 200 gr.
Kuru sogan 30 gr.




Domates 25 gr.

Yesil Biber 10 ET-
Yag 15 gr.

Mavdanoz 1/10Demet
Salga 10 gr.

Sivi vag 30 gr.
Tuz 1 gr.

ZEYTINYAGLI SEBZELER

Zeytinyagh Bakla
Taze bakla 200 gr.
Taze sogan 25 gr.
Leytinyag 15 gr.
Dereotu Y Adet
Yogurt 100 gr.
Limon 1/8 Adet
Tuz | gr.

Levtinyafh B aki
Barbunya 50 gr.

Patates 30 gr.

Havug 20 gr.

Salca 10 gr.

Leytinyaf 15 gr.

Limon 178 Adet

Un 5 gr.

Tuz 1 gr.

Leytinyagh kereviz
Kereviz 2040 gr.
Kuru sogan 25 gr.
Havug 23 gr.

Limon %4 Adet
Leviinyag 15 gr.
Patates 25 gr.
Bezelye 10 gr.,

Tuz 1gr.

imambayild
Patlican 200 gr.
Domates 50 gr.
Zeytinyaf 10 gr,
Salga 5 gr.

Kuru sofan 25 gr.
Sanmsak 1gr.
Sivri biber 10 gr.
Tuz 1 gr.

Taze fasulve* 200pr.
Sogan 20 gr.

Salga 10 gr,
Zevtinvaf 10 gr,
Tuz 1 gr.

A n 1 pITASS
Pirasa 204 gr.
Zevtmyag L5 gr.
Hawvug 25 gr.

Salga L0 gr.

Limon % Adet

Piring 5 gr.

Mavdanoz LF10Demet
Tuz 1 gr.

Kabak aten
Kabak 200 gr.
Kagar peynin 20 gr.
Un 10 gr.

Siit 40 gr.

Yumurta ¥ Adet
Tereyag 10 gr,

Tuz 1gr.

a |
Dolma Biber 150 gr.
Pirine 50 gr.
Domates 20 gr.
Sogan 20 gr.
Kug fiziimi 5 gr.
Limon Y Adet
Leytinyafn 20 gr.
Karabiber 0,5 pr.
Salga 5 gr.
Nane 0,5 gr.
Tuz 1 gr

Zeytinvagh lahana sarmass
Lahann 2040 gr.

Piring 20 gr.
K.Sogan 30 gr.

Salga 15 gr.
Maydanoz 1/10 demet
Kug tlimi 10 gr,
Cam fistg 10 gr.
Kouru nane 0.5 gr
Zeytinyag 10 gr.

Tuz 1 gr.

KIZARTMALAR

Karisik yaz Kizarimausi
Pathican 75 gr.

Biber 50 gr
Sivi vag 40 gr.
Yogurt 100 gr.
Patates 75 gr.
Kabak 50 gr,
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Tuz 1 gr. Yesil mercimek 10 gr.

Fouru so@an 10 gr,
Pathean biber kizartma Salca 10 gr.
Pathican 150 gr, Yag 15 gr.
Biber 50 pr. Tuz 1 pr.
Yofurt 100 gr.
Z. Yag 30 gr. Salgah Makarna
Tuz 1 gr. Makarna 60 gr.
Salga 10 gr.
Karmk K rimas. Yag 20 gr.
Karnabahar 150 gr. Tuz 1 gr.
Havug 100 gr.
Yopurt 104 gr. Peynirli Makarna
Yumurta ¥ Adet Makarna 50 gr.
Un 20 gr, Peynir 30 gr.
S1vr vag 30 gr. Yag 20 gr.
Tuz 1 gr. Tuz 1 gr.
Saksuka Firin Makarng
Pathcan 75 gr. Makama 60 gr.
Patates 75 gr. Yururia 4 Adet
Domates 50 gr. r o Siithyogurt 30 pr.
Yegil Biber 30 gr. Kagar peynir 30 gr
Siva Yag 30 gr. B peynir 30 gr.
Sanmsak 2 gr. Yag 10 gr.
Tuz 1 gr. Un 10 gr.

Maydanoz 1710 Adet

%AM.—M&E&BM.—IM 1 gr.
REKLER

a aka
¥ Hu gruba divetisvenin istedi Makarma 60 gr.
dofrultusunda 5 gr. tereyafn vya da Salga 10 gr.
margarin eklenehilir, Yai 15 gr.
Tuz 1 gr
Sehriveli Piring Pilavi
Piring 60 gr. l¢ Pilav
Sehrive 10 gr. Piring 60 gr.
Yag 10 pr. Kusg fiziimi 5 gr.
Tuz gr. Cam Fistg 5 gr.
Karabiber 0.5 gr.
Domatesli Piring Pilava Yag 15 gr.
Piring 60 gr. Tuzl gr.
Domates 50 gr. Dereotu 1720 Demet
Yag 10 gr.
Tuz | gr.
Piring 30 gr.
Bulgur Pilavi TFEEL;’:;!E}I £T.
Bulgur &0 gr, | gr.
Salga 10 gr, Tuz 1 pr.
Kuru so0 10 gr.
Yag 10 E:m 4 Domatesli Bulgur Pilavi
T 1 ET. Bulg'u: Bl B
Domates 50 gr,
Mercimekli Bulgur Pilavy el
Bulgur 50 gr. Kury sofan 10 gr,




Yag 15 gr.
Taz 1 gr.

Mevhane pllan
Bulgur &0 gr.
Kuru sofan 10 gr.
Salca 5 gr.

Yag 10 gr.
Karabiber 0,2 gr.
Kuru nane 0.2 gr.
Pul hiber 0.2 gr
Tuz 1 gr.

Sebreli Piring Pilavi
Piring 60gr

Hawug 10gr.

Bezelye 10gr

Masir 10 gr,

Yag 10gr.

D Oriw 1710 Dieamet
Tuz 1gr.

Misirls Piring Pilavy
Piring 60gr

Misar 20 gr.

Yag 10gr.

Tuz 1gr,

Feynirli Birek
Yufka 100 gr.
Yumurta Y2 Adet
¥af 20 gr.
Peynir 40 gr.
Siityofurt 50 gr.
Maydanoz

Tuz 1 gr.

Pevnirli Gil Bireg
Yufka 100 gr.
Yumurta Y Adet
Yag 20 gr.
Peynir 40 gr.
Sidtvofurt 50 gr.
Mavdanoz

Tuz 1 gr.

Cin Baredi

Yufka 100 gr.
Kivma'tavuk 50 gr.
Bezelye 10 gr.
Havug 10 gr.
Sofan 20 gr.
Ceviz 5 gr.
Karabiber 0.5 gr.

_,-'"'-'-F---

Yumurta ¥ adet
Galeta Unu 20 gr,
S Yag 30 gr.
Tuz 1 gr.

Sigara Biregi
Yufka 100 gr.
Peynir 30 gr.
Maydanoz 1/8 Adet
Yumurta 158 Adet
Yag 30 gr.

Peynirli Kol Boregi
Yufka 106 gr.
Peynir 30 gr.
Yumurta ¥ Adet
Maydanoz 178 Adet
Sit/yogurt 50 gr.
Yag 20 gr,

Tuzx 1 gr.

Ispanaklh Kol Béregi
Yutka 100 gr.

lspanak 1040 gr,
Yumurta ¥ Adet
Mavdanoz 1/8 Adet
Sogan 20 gr.
Siltfvogdurt 20 gr.

Yag 20 gr

Tuz 1 gr.

Patatesli Kol Biregi
Yufka 100 gr,
Patates 75 gr.

Sofan 20 gr.
Yurmurta ['4Adet
Maydanoz 1/8 Adet
Sibt'yodurt 50 gr.
Yag 20 gr.

Tuz 1gr.

Kiymah Birck
Yufka 100 gr.
Dana eti® 60 gr.
Yumurta % adet
Yag 20 gr.
Slvyofurt 50 gr.
Maydanoz 1/8 adet
Tuz I gr.

Peynirli Milfoy Biregi

Dondurulmus Milfoy Hamura 100 gr.

Pevnir 25 gr,
Maydanoz 18 Adei
Yumurta 1/8 Adet

2
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CORBALAR

Yavla Corbas
Yogurt 60 gr.
Piring 20 gr.
Yumurta 1/8 Adet
Un 10 gr.

Yag 5 pgr.

Nane 0.5 gr,

Tuz 1 gr.

Ezogelin Corbast
Mercimek 20 gr.
Pirimg 10 gr.
Un5gr

Yag 5 gr.

Bulgur 10 gr.
Karahiber 0,5 gr.
Kuro nane 0.5 gr.
Salga 10 gr.
Limon s adet
Tuz 1 gr.

Diigiin Corhasi
Dana et * 20 gr.

Un 10 gr.

Sikt veya yogurt 50 gr.
Yumurta 1/8 adet
Limon 1/8 adet

Yag 5gr

Tuz 1 gr.

Mercimek Corbas
Mercimek 40 gr.
Un 5 gr.

Yaf 10 gr.

Salga 5 gr.

Limon 4 adet

Tuz lgr.

Kagarh Domates Corhasi
Un 20 gr.

Siit 20 gr

Salca 15 gr.

Yag 10 gr.

Kusar 10 gr,

Tuz | gr.

Sehrive Corba
Schriye 2 gr.
Salga 10 gr.
Limen 4 Adet
Yumuria 178 Adet

/1 ;.L

Un 5 gr.
Tuz 1 gr.

Tarhana Corba
Tarhana 20 gr,
Salca 5 gr.

Yag 10 gr.
Mane 0,5 gr
Tuz 1 gr.

Kremali Sebze Corba(kis)
Kereviz 25 gr.
Hawvug 25 gr.
Lahana 25 gr.
Patates 23 gr.

Un 5 gr.

Siit 20 gr

Yumurta 1720 Adet
Yag 5 gr.

Limon 1/8 Adet
Tuz 1 gr.

Kremal Sebze Corba(yaz)
Kabak 25 gr.

Havug 25 gr.

Patates 25 gr.

Lin 5 gr.

Sut 20 gr

Yurmuarta 1720 Adet

Yag 5 gr.

Limon 1/8 Adet

Tuz 1 gr.

Eremah mantar ¢orbasy
Mantar 20 gr.

Un 5 gr.

Siit 20 gr
Yumurta 1/20 adet
Limon 1/8 adet
Yag 5 gr.

Tuz 1gr.

Anadolu Corba
¥. Mercimek 30 gr.

Enste T gr.
Yag 5 gr.
Un 5 gr,
Sal¢a 3 gr.
Mane 5 gr
Tuz1gr

Kiylii gorha
Azurelik bugday 15 gr
Mohut 5 gr

K. fasulye 5 gr




Yofurt 30 gr
K. nane (1,5 gr.
Yag 5 gr.

Un 5 gr

Tuz lgr

Avran Asi Corha
Asgurelik Bufiday 20 gr
Mohut 10 gr

Yodur 50 gr

MNane (0,5 gr

Msar 5 gr

svivag 5 gr
Tuz 1 gr

Safak Corba
Siit 20 gr

Tel Schriye 5 gr
Domates 10 gr
Yesil Biber 5 pr
Un5gr

Sivi Yag 5 gr
Tuz 1 gr

Gemici Corba
Yogfurt 50 gr

Asurelik Bugday 10 gr
Kuru Fasulye 5 gr
MNohut 5 gr

Yumurta 1/12 Adet
Un3gr

Mane | gr

Sivi Yog | gr

Tuz 1 gr

Alaca Corba

Yegil Mercimek 35 gr
Agurelik Bupday 10 gr
UnSgr

Sivi Yag 5 gr

Salga 5 gr

Tuz 1 gr

Mengen Corba

Tavuk Gogiis E4* 25 pr
Yofurl 50 gr

Un 10 gr

Yumurta 1/8 Adet
Dereotn 1710 mdet

Salga 5 gr

Sivi Yag 5 gr

Tuz 1 gr

SALATALAR

Ea[lﬂ El!ﬂt! !EEII
Domates 100 gr.

Salatalik 20 gr.

Marul 50 gr.

Taze Sogan istefe bagh 10 gr
Maydanoz 1/10 Adet

Sivri biber 20 gr.

Limon % Adet

Nar ckyisi isicfie bafh 5 gr.
Sivi vag 5 gr.

Tuz, 1gr.

1 ata (k
Marul 1/6 Adet
Hawvug 20 gr.
Kara Lahana 30 gr,
Limon % Adet
Mar ekgisi istefie bafl 5 gr.
Siv1 yag 5 gr.
Tuz 1 gr.

A].'u.hﬂ'g Salata

Axvsherg 1/6 adei

Dromates 50 gr.

Kuru Sofan 13 gr.

Masir 10 gr.

Sna yag 5 gr.

Limon 4 adet

MNar eksisi istefie bagh 5 gr.
Tuz | gr.

Patates salata
Patates 200 gr.

Siviyag 5 gr.

Limon 4 Adet
Maydance 1/8 Demet
Taze sofan 25 gr.

Carliston biber istefe bagh 20 gr.

Tuz 1 gr.

Kirmue pancar salats
Kirmuzi pancar 150 gr.
Maydanoz % Demet
Sirke 5 gr.

Limon 4 Adet
Zeytinyaf 20 gr,

Taze sogan 20 gr.

Tuz Lgr.

K. Fasulye 50 gr.

K. Sogan 20 gr
Yumurta 14 Adet
Maydanoz 1/10 Demed
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Zeviin 10 gr
Stvn v 10 gr
Limon %4 Adet
Taz 1 gr

Makarna Salatas
Makarna 40 gr

Turgu 20 gr

Havug 10 gr
Mayoener 10 gr
Sizme Yofurt 30 gr
Dereota 110 dermet
Tuz 1 gr.

Ke a

Kereviz 100 gr
Silzme Yogurt 30 gr
Mayonez 10 gr
Cevizlgi S gr
Mavdamoz 1710 demet
Sanmsak 1 gr

Tuz 1 gr

Hus Salatas:
Patates 35 gr
Havug 35 gr
Bezelye 35 gr
Tursu 30 gr
Mayonez 15 gr.
Yogur 1D gr.
Tuzlgr

Brokoli Salatas
Brokoli 104 gr
Havug 50 gr
Zeytin Yag 10 gr
Sarimsak | gr
Limeon % adet
Tuz 1 gr

a at
Havug 200 gr
Yojurt1 50 gr
Zeyiin Yag 5 pr

Cank

Yopgurt 130 gr
Salatalk 75 gr
Mane | gr

Siviyag 5 gr
Tuz 1 gr

Poget Yogurt 200 gr.
Poget Avean 200 gr

Tursu (karisik) 100 gr (susuz net agirhk)
Kornison tursu 1040 gr. Susuz net agirhk)

MEYVELER
Ebma 204} gr.
Armut 200 gr.
Uziim 200 gr.
Seftali 200 gr.
Erik 200 gr.
Mandalina 200 gr.
Portakal 200 gr.
Kaysi 200 gr.
Kavun 500 gr,
Karpuz 500 gr.
Kiraz 200 gr.
Cilek 200 gr.
Yenidiimya 200 gr.
Muz 200 gr

TATLILAR
Baklava cevizli ya do antep fistikh (Hazir

miktar 120 gr.)

Kalbura Bast (Hazir miktar 120 gr.)
Lin 40 gr.

lrmik 10 gr.

acker 50 gr.

Yumurta 1/8 Adet

Yogurt 20 gr,

Yag 10 gr.

Ceviz igi 10 gr.

Farhonat 1 Adet

Tulumba Taths (Hazir miktar 120 gr.)
Lin 50 gr.

Seker 50 gr.

Yormurta 1/4 Adet

Yag 20 gr.

Asure

Bugday 15 gr,
K.MNohut 15 gr.
K.Fasulve 15 gr.
eker 50 gr,

K. Usziim 10 gr.
K. Kavizi [0 gr,
Findik 5 gr
Incir 10 gr
Portakal 10 gr,
Mar 10 gr.
Hindistan cevizi 3 gr.

Revani
Un 20 gr.
Seker 50 gr.
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lrmik 30 gr.

Yumurta ¥ Adet

Yag 20 gr.

Hindistan cevizi 0.5 gr.
Ceviz igi 10 gr.

Maras Dondurmalkap)
Dondurma 100ml.

Sekerpare (Hozir 120 gram)
Sekerparelkuru) 50 gr

Seker 50 gr

Cewviz 1D gr

Wanilya 0,5 gr

Sdit 200 gr.

Seker 50 gr.
Yumurta 10¢] Adet
Migasta 10 gr.
Findik 5 gr.
Vanilya 5 gr.

Ineir 10 gr.

Keskiil

Siie 200 gr.

Seker 50 gr.
Yumurta (K] Adet
Mizasta 10 gr.
Findik 5 gr.
Yanilya 5 gr.,

Eﬂ[la;
Gilllag 40 gr
Scker 50 gr
Sl 160 gr
Ceviz 5 gr
Findik 5 gr

Tahin Helva =20 3
(fekli paket halinde) Kakaolu ya da sade

1stenebalir.

Lokma Tatlis (Hazir 120 gram)
Un 50 gr.

Beker 500 gr,

Yag 30 gr.

Targm 0.1 gr.

Maya 2 gr,

Tel Kadayaf (Haxr 120 gram)
Kadawf 50 gr.

Seker 50 gr,
Ceviz 10 gr.

/f

Yag 10 gr,
Limman 1010 Adet

Kemalpasa Tatlss (Haxre 120 gram)
Kemalpaga Taths 30 gr.

Seker 50 gr.
Ceviz 10 gr.
Hindistan Ceviz 1 gr.

Kazandibi
Siit 150gr.
Seker 30gr.
Nigasta 10gr.
Wanilya 0,5gr.

Ayva taths:
Ayva 200gr.
Ceviz Sgr
Findik 5gr,

Siitlid irmik taths
Siie 150gr.

lrmik 20gr.
Migasta 10gr.
Vanilya 1gr.
Ceviz/findik 10gr.

Kakaolu Puding
Sie 200gr.

Eakao 5pr.

Nigasta 10gr.

Seker S0gr

Hindistan cevizi 0.5gr

Irmik Helvasi
frmik 50 gr,
Seker 50 gr.

Sie 20 gr.

Yag 20 gr.

Cam fstigi 0.5 gr.
Targm 0,5 gr.

Siuiflac

St 200 gr.
Seker 50 gr.
Piring 20 gr.
Nigasta 10 gr.
Targin 0,5 gr.
Vanilyva 0.5 gr.

v
Visne 50 gr.
Seker 40 pr.

Erik Hosal
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Kuru Erk 50 gr.
Seker 40 gr,

Kayis: Hogah
Kuru Kayis: 50 gr.

Seker 40 gr,

Uriim Hopsaf
Ulrilm 50 gr.

Seker 40 gr.

Vigne Komposto
Taze vigne 100 gr.

Seker 40 gr,

Biigiirtlen Kompaosto
Taze Bigiirtien 100 gr.

Seker 40 pr.

Erik Komposio
Tazs Enk 100 gr.

Seker 40 gr.

Kayvis Komposto
Taze Kayisi 100 gr,

Seker 40 pr.

Ayva Komposio
Ayva 100 gr.
Seker 40 gr.,

Elma Komposio
Elma 100 gr.

Seker 40 gr.

Cilck Komposto
Cilek 100 gr

Seker 40 gr

DIYET YEMEKLERI
M eif et miktarimy belirtir,

ET. TAVUK, BALIK
Haslama et* 100 gr.
Kafte*(kurw/sulu) 100 gr.
Tavek eti* (kemikli) 250 gr.

Tavok Efi* {(kemiksiz) 120 gr.

Bahk*{temizlenmis) 150 gr.
CORBALAR
Kremah Sebie Corbaikis)

Kereviz 25 gr,
Lahana 25 gr.

Un 5 gr.

Siit 20 gr

Yumurta 120 Adet
Limon 178 Adet

Yaf 5 gr.

Kremah Sebiee Corbal{vaz)
Kahak 25 gr.

Taze Fasulye 25 gr.

Lim 5 gr.

St 20 gr

Yumurta 1730 Adet

Limon 178 Adet

Yag 5 gr.

Domutes gorba

Domates (mevsiminde) 100 gr.
Salea 10 gr.

Un 10 gr.

St 20 gr.

S Yag 5gr.

Sehrive Corba
Schrive 20 gr.
Salge 5 gr.

S Yafd 5 pr.
Limon Y Adet

Piri ‘nrba
Piring 20 gr.
Salga 5 gr.
S Yaf 5 gr.
Limon % Adet

a Corba
Piring Zi gr.
Yogurt 30 gr,

Un 5 gr.

Yumurtz 1/8 Adet
Mane 2 gr.
SiviYag 5 gr.

Mercimek Corba
Mercimek 30 gr.
Salga 5 gr.

Un 5 gr.

S Yag 5 pr.
Limon % Adet

Un Corba
Umn 20 gr.

SmviYag 5 gr.

Eremal mantar ¢orbass
Mantar 20 gr.

Un 5 gr.




St 20 gr
Yumurta 1/20 adet
Limon 1/8 adet
Yag 5 pr.

PILAY, MAKARNA
Pirimg 60 gr.

Sivi vag 5 gr.
Muakarna veva Eriste
Makama &0 gr.

Bivi vag 5 gr.

SEBZE YEMEKLERI

Dondurulmus Sebzefer 150 gr.

Zeytinyagh Bezelye
Bezelyve 200 gr.
Havug 20gr.
Domates 25 gr,
Kuru sofan 25 gr
Salea 5 gr.
Zeytinyaf 5 gr.

th Semizatu
Semizota 200 gr.
Pining 3 gr.
Kuri sofan 25 gr.
Salga 5 gr.
Zeytimvagi 5 pr.

Feviinvagh Tirli (vaz)
Pathcan 75 gr.

Eabak 50 gr.

Taze fasulye 30 er.
Domates 30 gr,
Yesilbiber 20 gr.
Kumi sofan 10 gr.
Salga § gr.
Zaytinyafi 5 pr.

o

Biber 150 g,
Dolma piring 40 gr.
Domates 30 gr,
Sofan 20 gr.

Salga 5 gr.

Mane 0,5 gr,
Zevtinyag 5 gr.
Limon ¥4 Adet

F

Kabak 150 gr.
Dolma pirimg 40 gr,
Domates 30 gr.
Sofan 20 gr.

Salca 5 gr.

Mane 0,5 gr.
Leytinyagn 5 gr.
Limon Y4 Adet

fe Bakla
Bakla 2080 gr.

Kuru sofan 10 gr.
Salga 3 gr.
Zeviinyags 5 pr.
Yogurt 100 gr.
Dereotu 1710 Demet

ana
Ispanak 200 gr.
Piring 5 gr.
Kury sofan 10 gr,
Salga 5 gr.
Zeytinyaf 5 gr,
Yogurt 100 gr

Zevtinyagh Pirnsa
Pirasa 204 gr.
Havug 25 gr.
Piring 5 gr.

Balca 5 gr.
Fevtinyagi 5 gr,
Limon % Adet

Feylinvaih Kereviz
Kereviz 200 gr.

Havug 20 gr.

Konserve bezelye 20 gr.
Patates 10 gr.

Sogan 10 gr.
Zeytinyaf 5 gr.

Zevtinyadh Kapuska
L.ahana 200 gr.

Kuru sogan 10 gr.
Salga 5 gr.
Zeytinyad 5 gr.

tinya arnabahar
Karnabahar 204 gr.
Kuru Sogan 10 gr.
Salga 5 gr,

Zeytinyag 5 gr.
'72;_/,@—\} 45




Levtinyagh Pathcan
Patlrcan 200 gr,
Domates 30 gr,

Eouru sogan 10 gr.

Zeytinyafn 5 gr.

fe Kahak
Kabak 200 gr.
Domates 30 gr.
Kunys sofan 10 gr.
Zeytinvag 5 gr.

Taze fasulye 200 gr.
Domates 30 gr.
Kura sogan 10 gr.

Leytinyafn 5 gr.

Fevtinvagh Bamya
Bamya 200 gr,
Domates 30 gr.
Kuru sofan 10 gr,
Zevtinvags 5 gr.

SALATALAR

Kamsik Salata (vaz)
Dormates 1040 gr.

Salatalik 50 gr.
Maydanoz 10 gr.
Biber 10 gr.
Limon %3 gr.
Zevtinyag 10 gr.

Marul % adet
Havug 50 gr.

Kars Lahana 30 gr,
Maydanoz 10 gr
Limon % gr.
Zeytmyag 10 gr.,

Haslama patates 100 gr.
Yojurt 200 gr.

DIYET MEYVELERI

* Meyve defisim listesinde belirlenen
gramajlara gire diyetisyenler tarafindan
belirlenecektir.,

KOMPOSTO ve HOSAFLAR

Taze visgne Komposto

Taze vigne 100 gr.
Seker 30 gr.

Avva Kompuosio
Avva 100 gr.
Seker 30 gr.

Kayisi Komposto
Taze kavisy 100 gr.
Seker 30 gr.

Elma Komposio
Elma 104 gr
Seker 30 gr.

Erik Komposto
Taze erik 100 gr.
Seker 30 gr.

Kayis: Hogafi
Kuru kayis 30 gr,
Seker 30 gr,

Vigne Hosafi
Kuru vigne 50 gr.
Seker 30 gr,

rik Hosal
Kiru erik 50 gr.
Scker 30 pr.

Uziim Hogah
Kurn iiziim 50 gr.
Seker 30 pr.

SEKER iLE YAPILAN TATLILAR

Muhallebi

Siit 2040 gr,

Piring unw/Nigasta 20 gr.
Seker 50 gr

Siitlag

Siit 200 gr.
Piring 20 gr.
Seker 50 gr.

MNisasta e

Migasta 20 gr,
Seker 30 gr,

Nigasta pelte limonlu

Migasta 20 gr.

Seker 30 gr.




Limon % ndet

Misasia kakwolu
Migasta 20 gr,
Kakao 5 gr.
Seker 30 pr,

TATLANDIRICIYLA YAPILAN

TATLILAR

Divet muhallebi

Sat 200 gr,

Piring unu 20 gr.

Sum tatlandricr 4 tablet

Divet komposto
Taze meyve 100 gr.
Suni tattandirics 4 tablet

Divet hogal
Kuru meyve 50 gt
Suni tatlandmct 4 tahlet

mlet Pelte
Migasta 20 gr.
Sumi Tatlandimecy 4 tablet

Dvivet limonly pelie
Misasta 20 gr.

Limon % adet

Sudi ratlandiciei 4 1tablet
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15 GUNLUK NORMAL KAHVALTI-NORMAL YEMEK LISTESI ORNEGH

Dil peymir, Y. Zeytin

| KAHVALTI OGLE AKSAM

Cay Mercimek gorba Tavuk pirzola ( Sebze garnitiir)
Yumurta, Y. Zeyiin Pilaw Gzt et déner Sosly makoama
Bal+tereyaf Ayran Mevsim zalata
St Etli nohut Orman kebab
Enrtme peynir, 5. Zeylin Seh, Piring pilavi Meyhane pilavi
Vigne regeli+tereyaf Axyron-Hursu(Y') Yogurt
Cay KEarmyark Yavla gorba
Beyaz peynir, Y. Zeytin Bulgur pilav Hasan pasa kifte
Kakaolu findik ezmesi Agma Yofurt Pivaz
Bitki Cas Firin Tavuk bagel { patates Sebee corba
Yumurta, 5, Zeytin kazartmasi) Salgal biftek ( patates
Balt+terevagi Soslu makarna Errartmast)

Cacik Cikolatah puding
Cay Domates gorba Kiymali makarna
Kagar peynir, Y. Zevtin Izgara kifte { p.pilavi) z.y. taze fasulye
Cilek recelit tereyvagi Mevsim salata+vofurt MEVEIM MeYve
Meyve suyu Etli taze fasulye Mantar gorba
Dl peymir, 8. Zeytin Pevnirli giil biregi Islim kebab
Tahin pekmez -Simit Vigne komposio Sekerpare
Cay Bahgivan kebaba Kalgah but ( sehze gamitiir)
Yumurta , Y. Zeytin Bulgur pilav Seh, Piring pilavi
Bal+tereyaih Mevsim Meyve Y
St Firm Tavuk pirzola { sebee Firn kiofte { sebhae garmitir)
Labne peynir, 5. Zeviin garmitiir} Mhsirh piring pilava
Kayisi regeli+iereyad) Peynirli makama Ayran + Mevsim Salaa
Agma Stitlag
Cay Ezogelin ¢orba Etla sirla
Bevaz peynir, ¥, Zevtin Pilav dsti goban kavurma Bulgur pilav
Eikaolu findik ezmesi Kakeolu puding Cacik
Bitki ¢cay1 lzgara kifte { schae gamitiir) Sehriye ¢orba
Yumurta, 5. Zevtin Soalu makarna Tavuk 315 ( makarma salatas)
Bal +tereyai Cactk Siitlag
Cay Kiymal 1spanak ( yogurt) Orman kebab
Krem peynir, Y. Zeytin Peynirli gl boregi Bulgur pilavi
Visne receli+iereyvagt Tulumba Yogurt
Pofaca
Meyve suvu Inegil kisfie Kamiyank
Kagar peynir, 5. Zeytin Kangik kizartmafvogurt) Sebeeli piring pilav
Tahin eE Mevsim Meyve cuctk
Cay Anadoly gorba Mantar gorba
Yumura, Y. Zeytin Filav iistd Tavuk Diner Coban kavurma | patates
Bal-+terevaf Ayran kizartmuasi)

Kazandibi
St Scherel kebap Firn Tavuk Kanat { sehee
Eritme pevnir, 5. Zeyviin Bulgur pilavi parnitiir)
Cilek regeli+tereyaf Cacik Sosly makarna
Mfuhalleh:

Cay Eili bezelve Mercimek corba

Seh. Piring pilawvy

Pilav fistd ot dbner

-
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| Kakaolu findik ezmesi- Simil

| gekerpare

| Ayran

15 GUNLUK DIYET KAHVALTI- DIVET YEMEK LISTESI ORNEGI

Kahvalt file Aksam

Cay K. Mercimek Corba Mantar (Corba

Tuzsuz peynir Tavuk Sote{P. Pilavi) Fosto Et (Spagetti)
Yumurta Z. Y. Bamya Z. Y. Semizotu

Tuzsuz Zeytin Golden Elma Muz

Meyve {-oban Salata Mevsim Salata

Siit Gemici Corba Domites Corba

Tuzsuz pevnir Et Sote (Erigte) lzgara Kifte (P, Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Tiirlii Z. Y. Bezelye

Diabetik regel-Teraya | Yesil Erik ilek

Yogurt Havug Tarator Aysberg Salata

Cay Misir Corba K. Mercimek Corba
Tuzsuz peynir Haslama Et [P, Pilavi) Tavuk Pirzala (Spageii)
Yumurta Z. Y. Ispanak Z. Y Kabsk

Tuzsuz Feytin Malta Erigi CGolden Elma

Meyve Mevsim Salata Havug Tarator

| Cay Kyl Corba Sehriye Corba

Tursuzr peynir Tepsi Kifte (Makarna) Hindi Sote (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Taze Fasulye Sebze Graten + Z. Y. Bezelye
Yumurta Muz Yesil Enk
Domates-Salatalik Mevsim Salata Coban Salata !
Siit Ispanak Corba Gemici Corba ;
Kagar peynir [rana Biftek (P, Pilaw) Tavuk Baget (Erigie)
Tuzsuz Zeviin Z.Y. Patlican L. ¥. Bamya Lo Ll
Dviabetik regel-Terayag | Cilek Golden Elma
Domates-Salatalik Aysherg Salata (Coban Salata

Cay Ezogelin Corba Domates Corba

Tuzsuz peynir Hindi Biftek (Spageiti} Dalyan Kofte (P, Pilav)
Yumurta Z. Y. Semizotu + Z Y Kabak Z. Y. Tikrll

Tuzsuz Zeytin Starking Elma Muz

Mevve | Coban Salata Yesil Salata

Siit Mantar Corba K. Mercimek Corba
Krem peynir Et Sote (P. Pilaw) Tavuk Izgara (Makama)
Diabetik recel-Terayag £. Y. Bezelye Z. Y. Brokoli

Tuzsuz Zevtin Yegil Erik Cilek
Domates-Salaialik Havug Tarator Aysherk Salana

Cay Domates Corba Sebze Corba

Tuzsuz peynir Tavuk Bifick {Spagetti) Roste Et (P. Pilavi)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Kabak Z. Y. Taze Fasulye
Yumurta Malta Engi Starking Elma
Domates-Salaiahk Coban Salata Meviim Salata

St Siizme Mercimek Corba Misir Corba

Kasar peynir Ciftlik Kofte (Eriste) Hindi Rosto (P. Pilav)
Tuzsuz Zeytin Z. Y. Brokoli imambayld

Diabetik recel-Teravag buz Yesil Enk
| Domates-Salatabk [ oban Salata Havug Salata

Cay Ispanak Corba Piring Corba

Tuzsuz peynir Haslama Et { Pilavi) Tavuk Sote {Spagelti)
Yumurta L Y. Bamya L. Y. Ispinak+ Z. Y. Kabak
Tuzsuz Zeviin Cilek Ciodden Elma
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Meyve Aysberg Salata iy
Cay Mantar Corba Gemici Corba
Tuzsuz peynir Et Sote {Makarna) Finn K&fte (P, Pilavi)
Tuzsur Zevtin Z. Y. Tuorki Y. Bezelye
Bal-Tereyag Starking Elma Muz
| Yofurt Havue Tarator Mevsim Salata
Sit Ezogelin Corba Sehrive Corba
Tuzsuz peynir lzgara Kifte (P. Pilavi) Tavuk Baget (Enigte)
Tuzsuz Zevtin Z. Y Kabak Z. Y. Semizotu
Diabetik regel-Terava | Yegil Erik Malta Erifi
Domiates-Salatalik Coban Salata Aysherg Salata
Cay Koyl Corba K. Mercimek Corba
Tesuz peynir Hindi Sote (Spagetti) Dana Biftek (P, Pilavi)
Yumuria Z. Y. Taze Fasulve Sebze Graten + Z, Y Bezelve
Tuzsuz Zeytin Cilek Starking Elma
| Mewve Stgiis Havug Tarator
ay Sebwe Corba Domates Corba
Tuzsuz peymr [zmir Kafte (P. Pilava) Tavuk Pirzola (Makama)
Y umurta Z. Y Kabak Z. Y. Bamya
Tuzsuz eytin Muz Yesil Erik
Meyve Yegil Salata Coban Salata
Siit Misir Caorba Brokoli Corba
Tuzsuz peynir Izgara Tavuk (Erigte) i| Et Sote(P. Pilavt)
Tuzsuz Zeytin Z.Y. Ispanuk + Z. Y Fasulye 1 |Z. Y. Tirld
Diabetik regel-Terayaf | Maha Erifi Golden Elma
Diomates-Salatalik Avsberk Salata Coban Salata
15 GUNLUK DIYET ARA OGUN LISTESI -
10,00 15.00 121.00
Elma {100 gr) Yogurt (200 gr) Yogurt (200 gr)
Siit (200 ml) Mandalina (100 gr) Ayva (100 gr)
Mandalina (100 gr) Yofurt (200 gr) Ayran (200 gr)
Siit (200 ml) Elma {100 gr) Armut (100 gr)
Armut (100 gr) Ayrtan (200 gr) Yofurt (200 gr)
| Siit (200 mi) Portakal {100 gr) | Ayva (100 gr)
| Elma (100 gr) Yogurt (200 gr) Yogurt (200 gr)
iﬂﬁl (200 ml) Mandalina (100 gr) (Kivi (120 gr)
| Elma (100 gr) Yo@urt (200 gr)  Ayran(200 gr)
| Siit (200 ml) Mandalina (100 gr) Armut (100 gr)
LArmut (100 gr) Ayran (200 gr) Yogurt (200 gr)
Sikt (200 ml) Ayval 100 gr) Elma (100 gr)
Elma (100 gr) Yogurt (200 gr) Yogurt (200 gr)
| St (200 ml) Mandalina (100 gr) Armut (100 gr)
[ Ayva (100 gr) Yodurt (200 gr) Ayran(200 pr)
' Siit (200 ml) | Kivi (120 gr) Portakal (100 gr)
Armut (100 gr) | Ayran (200 gr) Yogurt (200 gr)
| St (200 ml) | Mandalina (100 gr) Elma (100 gr

e
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| Elma (100 gr) Yogurt (200 gr) Aytan{200 gr)
St (200 ml) Mandalina (100 gr) Portakal (100 gr)
 Armut (100 gr) Ayran (200 gr) |Yogurt (200 &) |
it (200 ml) Portakal (104 gr) (Ayva (100 gr)
Elma (100 gr) Yogurt (200 gr) ' Yogurt (200 gr)
Siit (200 ml) Mandalina (100 gr) Kivi (120 gr)
Elma (100 gr)  Yojurt (200 gr) Ayran(200 gr)
Siit (200 ml) | Mandalina (100 gr) LArmut (100 gr)
Armut (100 gr) | Ayran (200 gr) "Yogurt (200 gr)
St (200 ml) | Portakal (100 gr) | Ayva (100 gr) |
Elma (100 gr) (Y odurt (200 gr) | Yogurt (200 gr)
Siit (200 ml) ' Mandalina (100 gr) Kivi (120 gr)

MADDE 15. GIDA MADDELERI ILE ILGILI EVSAFLAR

1. GRUP: KIRMIZI ET VE CRUNLERI

EIRMIZI ET EVSAFI VE GENEL SARTLAR

1. Etler Karkas 1-2 yag arasi erkek dana eti olacaktir.
2. (ovde eti kemigi en ¢ok % 13-16 arasinda olacaktir. Etin yaf oran en gok %10-12 arasinda

olacaktir,

3. Etin rengi pembe, kirmuz aras: olecakur, Lifleri ince, kesit yvikzevleri maneler cok sik veya sik, kesit
yiizeyi kadife gibi, kivanu sert ve clastik olacaktr,

4. Kaslann arasinda ve lenf givdelerinde hafif vag zerrecikler olacaktr. Givdelerin dig yilzid ince
beyaz, kat ve sert olan bir kabuk vagi ile ortiild olacaktir. Et yaglan ete bitisik halde olacaktir

3. Etlerde sakatatlar, bdbrek yafn, kann boghefu ve kavram vaf, fazla olan ig yaglar olmayacaktir.

6. Teslim edilen pargalar aym hayvana ait olacaktir. Yani aym Kesimin kol ve budu teslim edilecek,
farkh pargalar kabul edilmeyecektir.

7. Etlerde highir hastahk belirtisi olmayscak, enjeksiyon iltihab olmayacak, Kesilmis et Gzerinde
yabano bir madde (Deri, Kil, Pislik, Digks, Toprak vs.) bulunmayacaknr.

8. Etlenn kabulii kesimden sonra en az 24 saat sonra yaplacaktir, Etler uygun sartlarde dinlendirilmis
ve sofutulmug, rigor mortisi tamamlanoiy olacaktir. Aym gin kesilmis sicak et kahul
edilmeyecektir, kesim tarihi en gok 3(Ug) piin oncesi olabilir. Daha eski etler kabul edilemez.

9. Omuz sivrileri, gofis kemifl ve kuyruk ile hayva kemifi kalem veri ivice kemiklesmemis . Kemik
baglan 1sltli beyaz veya gri renkie, kemik ilii koyu renkte olacaktar.

10.Etler yumugamig, nemli, kiifli ve eksimsi kokolu yapigkan, parlak kirmin olmayacaktir. Etlerde ot
ve yag renginde defisme, yegilimtirak, mavi, kahverengi, sivah renk olusumu, renkie
matlagma(donuklagma) olmavacaktir. Cok kartlagmuy, zavif, cihz ve siimiikst yapada olan etler

kabul edilmevecektir.
11. kontrol teskilatinca onaylanmayan etler kabul edilmeyecek ve kabul grmeyen etin yerine venisi

aym gin igensinde on ges 1 saatte yitklemici tarafindan kuruma getirilmesi saglanacakur,
Defigmedifi takdirde idan sartnamede belintilen cezai hitkiimler uygulamr.
12.Etlilik ile ilgili dzellikler asafida belirildigi gibi olmaludsr,
- Govde dolgun tikiz ve derindir.
- Sokum genig ve dolgundur.
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- Butlar dolgun ve yuvarlaktr,

- But profili dig bikeydir,

- Anirkot kabank yofun ve dolgundur,
. Ormuz kabank ve dolgundur,

13. Etler teknifine giire taze olarak verilecektir, Donmusg ve ithal mal etier kabul edilmeyecektir.

14.Yemegin cesidine ghre sadece Mt yva da sadece kol olarak dana eii istenebilir. Dana but etler
sirisiz, kKisa but olarak gelecektir. Rosto et igin ayrica nuar istenebilir,

15. Muayene komisyonu uygun gordiifii hallerde yvemegin Gzellifine gore =it danase isteyvecektir. St
danalarnda sigir etinde bulunan biitin Sxellikler olacaktir,

16.Dana Kiyma mutfakia hamrlanacaktr.

17.Tannm ve Orman Bakanhifindan rubsath kombina, mezbahane, sofuk hava deposu ve parcalams
iinitelerinden 3285 sayih Hayvan Saghg Zabtasy Kanuno, Gida Maddeleri Tiififiinin 137-138-
139-140-141. Maddelerine ve ilgili yvonetmeliklere wvgun olarak kesilmis, depolanmug ve
nakledilmiz, uygun dampgalantmg olacakor,

I8, Giwdelerdeki “veteniner kontrol damgam™ daire geklinde, 3,5 cm capinda, mavi renkte ve
okunakh olmahdir, Damga {izerinde etin kesildifii yerin sicil numaras, etin cinsi, etin iylendigi
gehrin plaka numaras yazih olacaktir. Karkasin gévdesinde eti muayene vapan veterinerin etiketi
olacaktir. Tarm ve Ky lgleri Bakanh: tarafindan verilen veteriner zagilik raporu ve dezenfeksiyen
belgesi olmah, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenicd ismi ve kagest, adeti, afurh,
markas: ve bu belgelerin o ete ait oldufunu gosteren ot zenndeki rofuk damga numarasy’seri
numarasi yer almabdw, Etlerle ilgili tesis veterinerlerin disnda, bakanhk wveterinerinin de
hazitladifs rapor olacaktir. Et dizerinde kesim haneye ait kodlu miihir, okunakh sekilde basitmusg
olacaktir. Kiipe numaras: da bulunacaktir, Kesim raporu ve makbuzu, mengei raporu bulunmalidir.
Aynca kontrol igin gerekli olabilecek her tirld belge istemildifi takdirde kontrel komisyonuna
verilecektir. Belgelen eksik olan etier kabul edilmeyecektir.,

19.Gerek  gorildiifinde etler, idarenin belirleyecegi yer ve zamanda piderleri firma tarafindan
kersilanmak Gzere analize tabi tatulur.

20. Eﬁl:uliu;mu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili g'uln '[t:'bhﬁm: wygun
o

21.Yukanda belitilmeyen sartlar igin gida maddeleri tiizifinin ilgili maddelerine bakilacak wve
eklerindeka hitkiimler esas alinacakur.

1. TESLIMAT : Teslim vapan firmamin arabasi temiz , sofuk hava zincirini- devam eftirecek
sofutma sistemli (frigorifik) ve et tagimaya uygun olacakir. Aragta etten bagka bir sey
bulunmamalidir Etler arag¢ i¢erisinde kancalara asili halde, Gzerleri kefenle (file beziyle) driili ve
afizlan bagh olacaktir. Her ne sartta olursa olsun etler ara¢ icinde vere konmus vamvette
getirilmeyecek, Aksi takdirde iade edilecek yada cerai iglem vapilacaktr, Arag derenfeksivon
belgesi her teslimatta mutlaka olacaktr. Aracin 1:1 nem takip belgesi istenildigi takdirde
pisterilecektir. Etler maksimum +4°C de olmalidir, Etleri getiren personelin kiyafeti de duruma
uygun nitelikte (baghkll musamba pardesil, weun gizme ve of fasimava uypun eldiven olmahdr,
Araba i¢inde eti veren personel galog giyip arabaya gikacaktir. Dana eti depoya teslim edilecekiir.
Mal tesliminde Yiklenicivi temsil eden sorumlu kigi bulunacakir.

DANA CIGERI EVSAFI

1. Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindifs veteriner tarafindan belirlenccek ve genel goriiniigleri
itibariyle kusursuz alacakiir.

2. Karacifier, yllreksiz ve akcigersiz olaruk almacaktir. Gidayn uygun ambalajlarda teslim edilecektir.
Kurum; eifeni bitiin{zan soyulmamamsg) veya izgarahk/kughagizan soyulmus ve damarlan
temizlenmis) olarak isteyebilir,

Etler nakil sirasinda temiz, pogetlenmig, soguk zincirli, hijyen sartlanna uygun sekilde kuruma
ulastiritocakir,
Dondurulmug clmayacaktir,
Entegre tesizlerde diretim vapuldign belgevle gosterilecektir,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun olacaktir.

Tanm ve (rman Bakanlig tarafindan onayh olmaldir,
=
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& Tanm ve Orman Bakanhin tarafindan verilen veteriner saghik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmal, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiklenici ismi ve kagesi, adeti, agirhi,
markias ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gésteren seri numaras: yer almalidir,

9. Sdz konusu gula, TSE ve Tork Guda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifiine uygun
olacaknr.

KOYUN ETI EVSAFI

1. Saghk bakanhfnca miisande edilmis mezbahasi olan yererden gida maddeleri mevzuatimn uygun
kesilmis hayvan eflen olacak ve hayvvan saghk zabitasi ve HizGfD ve etlenin teftis vonetmelif
hitkiimlerine gore muayene edilmis ve buradaki sartlara uvgun damgalanmg olacakur,

2, Givde etlerde bas, deri. tarsal ve diz eklemlerinin alundaki ayak kisimlan, solunum sindirim
organlan, kalp, dalak 1¢ ve wvaflan, sidik kesesi, kordonu, dillenme organlan ve baglants
noktasindan ftibaren kuyrok { vagh kuyruklarda ) bulunmayacakir,

3. Kovun et erkek [-3 vas arasinda olacak, kuyruksuz ve sakotatsiz olarak teslim edilecektir, Govde
afrlifis 143 kg olacaktir.

4, Ethlik ile ilgili 6zellikler

- Gdvde delgun, derin, tikiz ve gdvde profili firine gore olmalidir.

= Butlar yuvarlak, dolgun, uzun ve in bogumlu, but profili dig biikey.

- Omuzlar kabark ve belirli

- Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

=  kemikler ince ve kisa

= Kas qukurian belirsiz

= Sart profili az belirgindir

= Kabuk yaglannm tiimi veya bir knsmi kilgiklasmg ve kismen diizgiing kalinhig 1 mm, kann
lefen duvan az belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bobregi 113 fazlasi vagla
drttiliidir.

3. Karkas koyun eti olacaknr. Kefenle drtillmis olacaknr. Etin rengi pembe veya agik pembe, kivam -
sert, lifleri gok ince ve koyvgan, eklem kikordaklan saydam gorindgli ve mavimsi beyaz il
kemik iligi it pembe renkte, Haya kemigi kakirdafy kolayhkla kesilebilir halde olacaktr.

6. Etler kesilip ylzildiikten sonra normal garilatda en az alt sast bekletildikien sonma veya sofuk
hava deposunu en az 24 saat dinlendinldikten sonra etler sofuklufunu muhafazs ederck, sofuk
hava tertibath araglarla kuruma ulagtinlacaktir.,

7. Donmus ve ithal mah etler kabul edilmeyecektir. Koyun eti sofuk hava rincirini devam ettirecek

kapal dzel araglarla( frigorifik) naklive edilecektir.

Eter yumugamig nemh, kiifli ve ekyimig, kokulu, yapigkan, parlak kirmizn rengimsi olmayacaktir

. Etlerde hichir hastalik belirtizi olmayacak, kan, pislik { disks sindifim organi muhtevivat gibi}

vabanc maddelerle kirlenmig olmavacaklardir. Gévde eti kemigi %61 5-20 arasinda clacaktir,

140, Etlerde normal oranda (asgari yanm santim kabinlifinda) bir vag tabakas:
bulunacaktir,

1 Yemegin cinsine gtre perektifinde but getirtilecektir. Yemefin cegidine gire
konrol feskilatimin istegl  dogrultusunda kura et getirilebilic,. Kuzular 1 yvagindan bk
olmayacaktir. Erkek kuru olacaktir. Uzerinde giriniir yag olmayscaktr. igerisinde tendon,
kikirdak ve kemik kabntilan olmayacakur,

12. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan venlen veteriner saghk raporu ve derenfekzivon belgesi
olmal, bu belgelerds etin kesim tanhi, teslim tarhi, viklenicl ismi ve kagesi, adeti, agirhif,
markast ve ba belgelerin o ete ait oldufunu ghsteren seri numaras: yer almahdir.

13 Mal fesliminde Yikleniciyi temsil eden sorumlu kigi bulunscakiir,

14. Stz konusu gmda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Ydnetmelifinde yer alan ilgili gida teblifine
uygun olacakiir,
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KUYRUK YAGI EVSAFT




Koyun kuyruk yaf olacaktr, Kuyruk yagn nommal olarek binyeleri iginde bulunanlardan bagka
hayvamn difier nesiglerini veyahut herhangi wabanci bir unsuru ihtiva etmeyecekler, bozulmus,
kokmug, kiflenmig ve kirlenmiz olmayacaktir, Kuyvruk waglan; ozel koku, renk ve lezzetie
olacaklardir. Terkiplerindeki safi yag miktan % 9 dan ssafy olmayacak, tuzsuz olacakur Tursuz
olonlarda wz oram % 0.5 den, asiditeleri %o 2 dereceden fazla bulummayacakiwr, Zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi moddeyt ve yvabaner bir va@ ve den kazint vaglanns thiiva etmeyvecekler ve hig
bir bova ile boyanmig olmayacaklardir. Kuyruk yaglan streg filme sanfacak ve pidaya wygun 5 kg
wveya 10 kg'hk torbalara konulacak, bu sekilde teslim edilecektir, Ambalajin zerinde; vag
imalathanesinin isim ve adresi, vagm elde edildigi hayvanin ve uzvunun ismi, tuzsuz oldufu agikca
vazili bir etiket bulunpcaktir, Bevaz renkte olacak, dondurulons olmayacak, taze olacaktir, Mal
tesliminde Yikleniciyl temsil eden sorumlu kisi bulunacaktr, 56z kenusu gada, TSE ve Tiirk Gida
Eodeksi Yinetmeliginde yer alan ilgili gda teblifine uyzoun olacaktir,

TURK SUCUGU EVSAFI

Pivesanm en iyisi ( 1. Smf) , yerli {iretim olacaknr. Kendine dzgii tat ve kokuda, normal renkte,
mugak yapida olmalhdir, Kesim yizeyi mozaik goriniim vermeli, hava boglufu bulunmamahdir,
zerinde lekeler, kif, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sucuk fermente ve

%100 dana etinden yamlmg olmahdir. Kangal 500 g'lk ambalajlarda olmabdir. g organ ve bag

dokusu, boya, tek umakh hayvan etled igermemeli, ambalajh olmahdir. Tanm ve Orman Bakanlifa

tarafindan onayli olmaldir. Tiirk pida kodeksi et Griknleri teblifine uygun Gretilmis, ambalajlanmus,
ctiketlenmig, isaretlemis, tagmmus ve depolanmis olmahdir. Ambalay Gizerine firmanm adi, adresi,
varsa tescilli markasy, simifi, boyu, gegit, ticar tipi, Grlin yili, net afirhi, TSE igareti ve TS numarasi

, partl numaras ve'veya serl numarasi, dretim ve son kullanma tanhi, Tanm ve Orman Bakanhgi'mn

izni belirtilecektir. fcerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir, S6z konusu gida, TSE ve

Tiirk Ghda Kodeksi Yinetmelifinde ver alan ilgili gida webligine uygun olacakur,

50518 EVSAFI

Piyasanm en iyisi ( 1. Simf) . yerli iiretim olacaktr. Dolgun, kirmmzya yakin renkte, dilzgiin
goriniighl, gevrek, kendine &zgil tat ve kokuda olmahdir. Uzerinde lekeler, kif, yapiskanlagma,
gillenme wve keseciklesmeler olmamalidir Sosis %100 dana etinden vapidmig olmaluhr, Sosis (
parmak) vakumlanmg 500 g'hk ambalajlarda olacaktr. Tek tmakh hayvan eti, ig organ, boya
icermemelidir. Uzerine parmakla basildiginda iz kalmamaly, kesildifinde bigagia yapigmamalwdir, Hafif
tiitsiildi, baharath, haglanmeg et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli olmalidir. Tarnm ve Orman Bakanlig
tarafindan onayll olmalidir. Tirk mida kodeksi et drinlen teblifine uygun dretilmis, ambalajlanmisg,
etiketlenmig, igarctlemis, tasinous ve depolanmig olmaldir. Ambalaj teerine firmamn adi, adresi,
. partl numaras: ve'veya seri numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanhg mn
izni belirtilecektir. feerigi protein, vag ve karbonhidrat olarak belirtiimelidir. Siz konusu gyda, TSE ve
Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgih mda teblifine uygun olacaknr.

SALAM EVSAF]

Piyasanin en tyisi ( 1. Simaf) , yerli firetim olacaktir. Kendine has girlnily, renk, lezzet, koku ve
aromada olmalidir. Salam kiliflan parlak ve gergin olmaly, kihflarda yank ve gatlaklar kalhifla dolgu
arasinda bosluklar bulunmamahdir, Uzerinde lekeler, kif, yapiskanlagma, gillenme ve kesecikicsmeler
olmamalydir, Salam %100 dana etinden vapilmig olmalidir. Salam ( baton) 1-2 kg'hk ambalajlarda
olacaktr, Parmakla basildiginda iz bimkmayen gerginlikte olmal, enine ve boyuna yapilan keziklerde
hava boglugu cidarlarda hava boslufu wve renk degisiklifi olmamaln yapigkan olmamal, vag
paralanmin rengi kendine zgh olmahidr. Kesildiginde bigaga yapismamaldir, Tarim ve Orman
Bakanhf tarafindan onavh clmabdir. Tirk pda kodeksi et drinlerd tebligine uwygun tretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, asmnmis ve depolanng olmalidir, Ambalej fizerine firmann
ach, adresi, varsa tescilli markas, simfi, boyw, esit, tican tipi, {inin yili, net afirhfin, TSE igarcti ve TS
MUMArasy, parti mumaras) ve'veva seri numarasi, Oretim ve son kullanma tariki, Tanm ve Orman
Bakanlig'nin izni belirtlecektir. Icerif protein, yag ve karbonhidrat olarak belintilmelidir. Soz
konusu gida, TSE ve Tirk (hda Kodeksi Yonetmelifiinde ver alan ilgili mda teblifine uygun olacaktir.

A




2. GRUP: HINDI, TAVUK ETI VE URUNLERI

TAVUK ETI EVSAFI

10,

12.

13,

14,

Tavuk efi verli dretim olacakir,
Tanm ve Orman Bakanbgi'ndan rubsst alinmus tesislerde, veteniner hekim kontroliinde kesilip,
ambalajlamip, etiketlenmiy tavuk etleri olacakur. Highir hastalik belintisi ve bozulma olmayacakor
Tavufun kendine has beyaz rengi ve kokusu olacak, dondurulmug va da goklanmug tavuk
olmayacakiir,
Derizi thylerinden ivice temizlenmis olacaktir. Kursak, kwyruk, kuyruk tsti yvag puddesi, soluk
borusu, 1§ vaglar ve ig organlanndan tamamen temizlenmis olacakhr,
Taze kesim olacaktir. Miad: yaklagmig trinler olmayacakur, Son tilketim tarihine en az 6 gilin
kala gelmis olacaktr.
Yizeyde kaygan bir tabaka, sivah leke, morluk, san-vesil renk, dip tiyler olmamahdir. Ty
diplerinde tam veya yvan belirgin kan lekelenn olmamaldir.
Tavuk eti bozulmarmg, kokusmarmig, acilagmarmig, donma vanifina uframanug, (etin yilzey
kisimlannda olusan muntazam olmayan ve zamanla penisleyen san lekeler, koku sinmemis,
kendine dzpgil renk, koku ve giriniigte olacak, afir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabane: madde bulunmayacaktir, Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik .
stervidler ve zeranol bulunmayacakur. Tivobarbiturik asit (TBA) degeri yiiriirlikte olon TS
12326° daki limitlere uygun olacakur. Amonyak mikian, PH defer viiriirliikte olan TS 12326° de
belirtilen limitlerde elacaktir. Antibiyotik kahntis bulunmayacakaor.
Etler kagektik veya kant olmayacaktir. Etlerin muayenesi ghzle, elle, koklanarak, haslandiktan ve
kendi yaginda knzardiktan sonra kolopsuna bakilarak, tartilarak yapilacaktr.
Tavuk ctlerinin taginmast sofuk zincir ile iv sicaklign 0-2*C"de olacaktir. Tavuk etlen sofuk hava
zincirini devam ettirecek kapah dzel araclaria(frigonfilk) naklive edilecektir. Aracin i¢ ylizedi
temiz ve hipyenik olacaktr. Aynca aracin isi-nem takip belgesi istenildigi takdirde gisterilecektir.
Tavuklann ambalaj iglerinde su olmavacaknr. Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal
edilmig karton koli ofup, ek sira veya iki sira halinde dizili ve arada jelatin olmabdir, Tavok
etler, igindeki malm disandan gorinmesini cngellemeyecck nitelikte polictilen ve benzeri
malzemelerden vapilmis ambalajlar igerisine kommus  sekilde teslim  edilecektir, Nakliye
ambalajlan; yirtik, delik, patlak, wslak, vaf emmig, naklive ambalajin i vizeyvine niifuz edecek
sekilde kirlenmiz olmayacakiir. Ambalajin ek verlert dagilms olmayacaktar.
Tavuk teslimi yapilirken her teslimatta Veteriner saflik raporu ve arag dezenfeksivon belgesi
bulunacaktir. Aynica mengei belgesi de teslim edilecektir,
Tavuk etleri ambalaj (zerine veva ambalajlar igine konulacak euketlende ve Nmanmm getirecegi
rapords agafidaks bilgiler, silinmevecek, bozulmavacak sekilde okunakh yaziimalsdir,

= Tavuk etlerinin tipi, siufy, agirlif, adeti, markas

= Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- TSE 13arcti ve TS numaras;

= Veteriner hekim onay,

=  Teslim eden firma adi ve kages

= Uretim ve son kullanma tarihi

= Bu belgelerin o cte ait oldufunu gisteren seri numaras: yer alacaktir,

Her ambalajda bulunan eflenn avm gesitteki, en biiyiikle en kiigiik parga arasindaki kiitle farks %%
10"u gegmevecektir.
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15.

16.

17.

1%

20

21.
ry A

23,
14.
25,

Mal teshminde Yiklenicivi temsil eden sorumlu kisi bulunscaktur. Aymca tagima vapan
personclin kivafet ve gbrlintmi hijyen kurallanna uygun olacakuir.(eldiven, Snlik, kolluk, maske,
bone, galog vb. takacaktr.)

Gerek ghrildifinde tavak etlen idarenin belirleyecedi yer ve zamanlarda giderleri yiklenicinin
karsilanmak dzere analize tabi futulur,

Tavuk pogis bonfile ei; kemiksiz ve istege gore densiz veva denli, taze kesim olacakiir,

Usuliing giore kesilmis olan lavuk gifis, sl ks ve kemiklerinin alinmasivla elde edilmis
sekilde getinlecektir.

(30fihs; ora derecede derin ve uzun gifiis kemifinin sivri kismina kadar tim wzunlufunca,
tagidify ef dolavissvla obu yuvarlak bir ghrinfim vermieve yetecek kadar etli, fizerinde boyun
bulunmayan, kanat ve kKikirdak kismi tamamen gikanlmas, s kemig almmog olacakiir.

Derisiz tavuk pais ortalama 500 gr, derili ise ortalama 600gr afrhfinda olacaktr (=% 10)
Tavuk baget; kemikli baget olarak teslim edilecektir. Bagetler dolgun etli, taze kesim, afirlikian
ortalama 125gr ( £ 10 gr) olacakiir,

Sirtsiz derili but; istefe pore kemikli ya da kemiksiz tare kesim olacaktir. But pargalanna bel
kemigi dihil edilmemis olacaktir. Butun kuyruk sokumu alinmiz olmahdir, Sirtsiz but dolgun etli
afarhklan ortalama 250gr (+ 20 gr) olacaktr, Kemiksiz but ise ortalama 200gr (+ 20 gr) olacakur.
Tavuk pirgola { kemikli va da kemiksiz); derili kalgarun kemiginden =iynlarak kemigi
kopanlmadan, derisi Gzennde brrakilmug halde tare kesim olacakir. Kemikli prrzola omalama
200pr( £10 gr) olacaktr, Kemiksiz pirzola ise ortalama 170gr (=10 gr) olacaktir.

Tovuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir, Her bir parga ortalama 43gr (£ 10gr) olacaktr,
Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde(sadece isima islemi kalmig), taze olacaktir, Her bir
parga 100gr (£10gr) olagaktir.

Yukandaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biltin tavuk eti gesitleri igin gegerlidir.

Tiim tavuk eti gesitleri TSE ve Tirk Gada Kodeksine uygun 1, Simuf olacaktr,

Tiim tavuk eti gesitleri Gida Maddeleri Meveuatimn uypun maddesindeki Geelliklen taswvacaktir,

HinNDI BONFILE EVSAFI

3

th

. Hindi eti yemegin gegidine gire kontrol tegkilatimin istefi dofrultusunda kemikli veyva kemiksiz

derisiz but veya gofis olarak getirilecektir.

. Taze kesim olacaktir. Miad: yakiagmug diriinler olmayacaktir. Son tiketim tarihine en az 6 giin kala

gelmis olacaktr,
Hindi eti, bozulmarmg, kokusmamiz, keku sinmemis, donma yamfina oframams clacaktir
Kendine dzgi renk, koku ve tattn olacaktr
But, ivi etlenmis, hanep oynaginda orta derecede genis, kahin ve agafh dodiru tassdifn et dolavisivla
yuvarlak, dolgun bir gériiniiste olacaktir.
Uzerindeki her tirll tiy mutlaka temizlenmis olacak. tiy diplerinde kan lekeleri olmayacaktir,
Hindi etleri nakil sirasinda temiz, posetlenmis/ambalajlanmis, drelliklenni kaybetmeyecek sofuk
zincirle, hijyen sartlanna wygun kapah dzel araglarlaifrigorifik) araglarla kuruma getirilecektir,
Posctler/ambalajlar temiz, saflam, i¢leninde kan, su ve sizmti bulunmayacakiir,
Posctler/ambalajlar insan safhifiina zarar vermeven, gida ile tamasi uygun, orijinal olacaknr,
Dluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veva iki sira halinde, aralannda jelatin
ambala) olacak sekilde teshim edilecekur. Koliler; virhk, delik, patlak, sslak, yag emmis, ambalajm g
vicrine niifux edecek sekilde kirlenmis olmayacaktr, Ambalajim ek verleri dagilmos olmayvacaktr,
Tanm wve Orman Bakanh@ tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksivon belgesi
olmalcdir, Hindi efleri ambalap (izerine veva ambalajlar iine konulacak etiketlerde ve firmamn
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, sifinmeyecek, borulmavacak sekilde okunakl vazilmalidir.

= Firma ads, adresi, net mikian, iretim ve son kullanma tarthi

- TSE igareti ve TS mumarass,

e




= Hindi etlerinin tipi simfi

= Kesim tarihi

= Teslim tarihi

- Veteriner hekim onayi

- Teslim eden firma adi ve kasesi

- Uretim ve son kullanma tarihi

= Bu belgelenn o ete ait oldufunu gisteren sen numaras: ver alacaktir.

10,9-15 kg arasmida degizen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir,

11. Entegre tesislerde iiretim yapilmah, Tanm ve Ormman Bakanb@ tarafindan onayh olmahdir.
12.56z konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili guda teblifine uygun
olacaktr,

3. GRUP: BALIK ETI VE (RUNLERI
BALIK EVSAFI

1. Bahklar highir bozulmaya ugramadan, tazelifini muhafaza eder sekilde getirilecektir,

2. Taze, kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, hafif kabank komea parlak geffaf, Solungag
kapagn kapah ve koyu kirmmz, adale ks elastiki olmabidir, f¢ organlan tamamen
temizlenmis ve kafalan kesilmig olarak strafor kutularda buzlanmiz olarsk, 0- 4 *C'de teshim
edilecektir. . :

3. Bahm genel gininigd parlak ve diri vazivetie olacaktr. Parmakla deriyve basildiginda, der
hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu, kan pihhis, bere, ¢iiriik olmamaldir.

4. Baliklar soutuculu (frigorifik) arabalarda tasmmalidie, Teslim yapan arag ig ylzeyi temiz ve
hijyenik olacak, aym anda su Urinleriyle, baska diriinlerin bir arada tasinmas: igin
kullamlimayacaktr. Soguk zincir borulmadan teslimat yapilacaktir. Aracin 1si-nem takip
belgesi istenildifi takdirde ghsterilecektir,

5. Tedarikgi firmamn [SO belgesi olmalidir, Uretici firmanm rin ile ilgili izin belgelerini ve
raporlan olmalsdir,

6. Menive ve mevsime pire konfrel teskilabh faraflindan dopdurulmus balik istenebilir.
Dondurulmus baliklar; mezgit, palamut, somon ve uskumrue gesitlerinden olacaktr,

7. Veteriner saghk raporu ve dezenfeksivon belpesi getirilecektir. Bu belgelerde balifmn iiretim
tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kogesi, afichfn, markasi ve bu belgelerin getirilen balifia ait
oldufunu gdsteren seri numarasy yer alacaktir, Gida dretim ve gida sicil numaralan da
getirilecektir,

8. Balikiar plastik esash ambalaj iginde tekli veya gift sira halinde, (zerleni jelatinle kapal olacak
sekilde teslim edilecektir

8. Mal ieshiminde Yikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktr,

10. Kontrol tegkilat tarafindan kabul edilmeyen hahklann yerine yenisi aym gin iginde en geg |
saatie viklenici firma tarafindan getinilmesi saglanacakiir,

11, Sz konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yanetmelifinde ver alan ilgili gida teblifine
uyvgun olacakir,

4. GRUP: UNLU MAMULLER | NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vh.)

EKMEK EVSAF]
1. Ekmekler TSE ve uypgun, ekmegin gesidine gire en az % 70-80 mindimanli undan vapilmmig

olzcaktir,
2. Imalatta eksi maya kullarlmayacak, pres maya { TSE 3522) kullamlacakir
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3. 50 g"hk tekli pogetler nlacak sekilde ambalajh olacaktir. Ekmek ambalajlan Tiirk Gida
Kodeks Yonetmeligine wypun olacaktr, Ekmek cegitleri ihiivaca gire beyaz, mzsuz, kepekli,
tam bu@day, cavdar, misir, glutensiz vb. ¢egitlerde istenchilir.

4, Ambalajlann rerinde fretim ve son kullanma tarihler, dretici firma, adi, adresi, net afirlig

ve gerifl belintilecektir,

Ekmekler glinliik olarak temin edilecektir,

Ekmekler ginlik Gretim olacak bayat ckmek olmayacakar, alinan ckmekler arasmda kontrol

komisyonunca fark edilmeyen, tiketim esnasinda bayvat oldufu saptananlar aym gilin icerisinde

degistirilecektir. Digmdan bakaldiginda iyi pigmis ve kabarmms olacak, az pigmig, basik ve
vanik olmayacakter,

7. Kesildifii zaman i¢ ks slingerimsi vamda olacak, gozenekler miimkiin oldugunca homojen
olacak, blivik hava bogluklan bulunmayacakur, Hamur ve vapiskan olmayacak, kansmamis
halde un, tuz vb. maddelerin topaklan ve yabanci madde bulunmayacaktir.

R. Kendine has koku, ghrlinlim ve lezzeite olacak, yabanc tat ve koku bulunmayacaktir.

9. Ekmecklerde tuz oram en fazla %:1,5 olacaktur,

10, Uretimi, depolanmas: ve taginmass gibi her asamas: Tiirk gida kodeksi yinetmelifine uygun
olacaktir,

11. Rutubet oram en gok %38 olacaktir.

I2. Tagima araglan ve tagima ambalajlan temiz ve hijyenik olacakur. Aracin 151-nem takip belgesi
istenildifi akdirde gosterilecektir, Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacak, kink,
gatlak, yagh, gamurha, kirli kasalar olmayacaktir,

13, Uretici firmamn Tanm ve Orman Bakanli "nda {iretim tzni bulunmaladir,

14, Burada belitilmeyen hususlarda Gide Maddeleri tizdii ve Tirk Cida Kodeksi yonetmeligi
hiikiimleri uygulanacaktir,

OhN

PIDE EVSAFIL:

l. Enaz%70-80 randimanlh undan vapilmeg olmalidir.

2. Su mikian % 20°den fazla olmamall, iyl pigmis ve kabarmy kendine has koku, grindm ve
lezzette olmalidir

3. Yamk, homur, yapeskan, kurumus olmamalidie, iginde yabanc: madde, un topaklan vh.
olmayacaktr, Beledive tarafindan tespit edilen afrlymn altnda bulunmamabdir. insan
saghgnna zarar vermeyecek materyalden yamilmis temiz kafit Ambalaflarda olmalidir.
Ambalaj tizerinde dretici adi, net afirhf, imal tarihi vaeih olacaktr.

4, Tanm wve Omman Bakonhifn tarmfindan onavh olmalidir. TSE wve Tirk Gida Kodeksi
Ydnetmelifinde yer alan ilgili gida teblifiine uygun olacaktir,

3. Tiark gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun Gretilonis, ambalajlanms, etiketlenmis,
igaretlemis, tasinog ve depolanous olmalidir,

6.  Ambalajda tiretici viklenici ady, net agirhg, imal tanhi vazl olacaknr.

YUFKA EVSAFI

1. Extra-extra ya da extra undan vapilos olacaktr,

2. Kiifli, sslak, bayat, yirtik, kalin, yamk, kurumusg, eksi kokuda, ¢atlak, pargalanmg, birbirine
yapisms olmayacakir,

3. Sumiktan % 20" den fazla, tuz miktan % 27 den fazla olamaz.

4. 6 adedi | kg gelmelidir. Capr 75-80 cm. olmalidir.

5. Yufkalar ¢ig olarak agizda gignendiginde catirti hissedilmeyecektir, Insan saglifma sarar
vermeyecek materyalden vapilmeg 5 kg'hik temiz kafiit ambalajlarda teslim edilecektir.

6. Ambalajda Gretici yidklenici ad, net afwhgs, imal tarihi yazili olacaktr,

7. Tarnm ve Orman Bakanhifn tarafindan onayh olmahdir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yinetmelifinde yer alan itgili gida teblifine uygun clacakur.

8. TSE we Tirk Goda Kodeksi'ne uygun Gretilmis, ambalajlanmag, etiketlenmis, isaretiemis,
taginmg ve depolanmig elmaludir,




ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

1. Hazr kizarmus ekmek olacakiir,
2. Enaz 125gr'hk poset ambalajlarda olacaktir.

3. Tanm ve Orman Bakanhf tarafindan onayh olmabdir. TSE we Tirk Guda Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

5. GRUP: YUMURTA, SUT VE SUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

1. 42-4°C'de friporifik araclarla nakli vapilacaktir.

2. Teslim yapan arag i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktr. Soguk zincir bozulmadan teslimat
vapilacakuir, Aracin 1s-nem takip belgesi istenildifi tokdirde gostenlecektir,

3. Tiim iirinter, yerli {iretim, Tiirk Gida Kodeksi, TSE, Gida Maddeleri Tiizigi vb. hikamlere
uygun olacakiir,

YOGURT (200 GR/10 KG) EVSAFI

—

. Yofurtlar; kendine has hog tat, koku, kivam, renk, vap1 ve goriiniste olacakir.

2. Duy Goriiniis; parlak, sit renginde, serum aynimasi olmamais, ¢atlak ve gaz kabarcif
bulummayan temiz ve homaojen olacaktir,

3. Kivam: Kagikla abinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida, kansurildiinda koyu bir
akicilik kazanan, serumu hemen aynimavan vapeda: agizda ise dille damak srasimda kolay
dafiimayan dolgun vapida ve homojen olacaktir, Kumlu vapida olmayacaktir.

l. Yabanci koku, alkolimsii, yamk tat, yemek kokusu, mayams: tat olmayacakur. Gorilebilir
kirlilik ve renk defisiklifi olmavacaknr,

2. Tat; kendine has halif ekyimsi veya tathms: tatta olacakir, Yofuridar cksi, kiiflimsil, sabunsu,
yamtk vh. vabane: tatta olmayacaktir,

3. lgerisinde yabanci madde bulunmayacak, bagka maddelerie kanstunlmiy olmayacak, toz,
giibre, ki, bitki arnklan, bcekler, kan, cerahat gibi maddeler bulunmayacaktir.

4. Yopurt TSE standartlanna uygun homejenize edilmis pastirize sitlenin Strepiccoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus’un etkisiyle laktik asit fermantasyonu sonucunda
elds edilmis olacakiir.

5. Yolurt, hazr direke kil kulamlarak yapilmalwdir.

. Yogurtlar, agn kapal, temiz, Gzellikle vogurt igin hazrianmags tek kullanambk (disposiple) 10
kg'lik kutularda teslim edilecektir. Mormal yemeklerde gesit olarak venlen yogurt tam vagh
200 prihk, divet vemek ve ars ofinlerinde gegit olarak verilen vofunt kontrol tegkilatmin
istefii dofrultusunda tam, vanm va da az yvagh 200 gr'lik ambalajlarda olacakur, 200 grilik
vopurtlar age kism saghga zerar vermeyecek nitelikte aliminyum folvo ile vakumlanarak
kapatilmug dzel PV ambalajlarda olacakir,

7. Yopgurilar tam yagh, vanm yvagh veva az vagh olarak istencbilir. Yag miktan tam vaglilarda
en az %38, vanm yafhlarda %51.5-2 aras1 , az vaflilarda ise en fazla %315 olmabdr,
Yogurdun iginde sit vafindan bagka yag bulunmayacaktur,

8. Tarator, mant vb. yemeklerde siizme vogurt kullamlacakur,

9. Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifine uygun iiretibmiz, ambalajianmig, etiketlenmis, isaretlemis,

tagunmig ve depolanms  olmalidir,
1 i JL/
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I0. Her ambalaj Ozerinde agafpdaki bilgiler okunakh olarak silinmevecek wve bozulmayacak
bigimde bulunacaktir,

- Firma adi, ve adrest varsa tescilll marckas
T3E isareti ve TS numaras:
«  Seri Mumaras

- Malin Adi
imal ve son knllanma Tanhi{ giin, ay, ¥l olarak)

- Net Agirlig { Kg veva gr.)

Yiiklemicioe dmenlen son kullanma tanhs veya rat Gmrd

11. Yogurtta patojen mikroorganizma, E.coli ve bunlann toksinleri bulunmayacaktr, Yogurdun 1
gr.da 11 dan gok koliform bakteri, 100'den gok maya ve kiif olmayacalktir,

12, Yofurma jelatin, nigasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktar,

13. Yogurita peroksidaz dencyi negatif sonug vermelidir.

14, Uriiniin ve firmann TSE, 1S0 vh. gerekli belgelere sahip olmas: gerekmekiadir.

15, Tanm ve Orman Bakanhf tarafindan onavh olmalidir.

AYHRAN EVEAFI

1. Pastirmee siitten imal edilmis olacaktir.

+ I Avranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir,

3. Kendine has tat, koku ve pininiigte ve koyu kivamh { yofenlugu 1,020°den az olmayacak)
olacakur,

4. Ayran yapmmunda kullamlan =u T.5.ve wyvgun olmahdir ayranda gizle gérilebilir, kirlilik
belirtisi olmamahdir,  Asitlik, laktik asit oram % 0.6 dan asag ve % 1,6 dom  yukan
olmamalidir. Avran kivamb olmali, asin sulu olmamalidir, | mi'sinde 10°dan gok koliform
grubu organizma, 100°den gok kiif ve maya olmayacalktir.

3. 200 mi'hik gds temasina uygun saghga zararh olmayan tek kullammlik aliiminyum folvo
kapakh plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidic. Ambalajda delik, kirlilik, asinma,
bombelik vb. durumlar olmayvacaktr. Eksilik, acilik, yamk, is vb. yapanci tat, koku ve aroma
ipermeyecektir. Ambalaj dzerinde tuzlu veya tuzsuz oldufu belirtilmelidir.

6. Ayrammn st vajh oram en-az % 1,8, st proteini oram en az %2 olacaknr. En fazla %1 oramnda
tuz igerccektir. Kontrol tegkilabmin istefine gire yarm yagh veya tam wyafh olarak
getirilecektir,

7. Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun iretilmis, ambalalanms, etiketlenmis, isaretlemis, tagsinms ve
depolanms olmaldir,

8. Her ambalaj fizerinde agaiidaki bilgiler okunakl olarak silinmevecek ve borulmayncak
bigimde bulunscaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markas

= TSE isareti ve TS numaras:

- Beri Mumarasi

- Mahn Adi

- Imal ve son kullanma Tanhi (giin, ay, yil olarak)

- NevAgrhi { Kg, gr. vevaml)

- Yiiklemcice dnenlen son kullanma tarhi veyas raf dmri

9. Tanm ve Omman Bakanhg tarafindan onayh olmalidir,
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PAKET SUT EVSAFI

1. UHT yintemivie sterilize edilmis inek siitlinden imal edilecektir,

7 Sterilize edilen sitler otomatik cihazlarda sitiin sterilizasyonu ve hilesim  Grelliklenni
bozmavacak ve insan sagliging zarar vermeyecek nitelikte afizian hava almavacak veya
akitmayecok sckilde tetrapak ambalajlarda gitinlecektir,

3. Sitin rengl, kokusy, tad kendine has olmaldir,

4, 5Sinkn 1 ml'sindeki saprofit jerm sayisi A0000 den, koliform bakteri sayisi 107dan ok
olmoyacaktir,

5. Siatte E.coli ve safhk igin zararh herhangi bir mikro organizma ve bunlann toksinlen
bulunmayacakir,

&, Sitte hichir yabancs madde ve bozulmayy dnleyecek herhangi bir madde bulunmayacaktir.

7. Kahvalt ve ara df0nler igin verilecek slitler 200 mllik olacaknr, Bu siitler kontrol tegkilatrmin

isteffi dogrultosunda tam vagh (en az %%3,8 siit yaf) veya yanm yagh (en az %1.5 siit yag)
olarak istenebilir. Yagsiz kuru madde miktan en az 9.0 olacakir.

8. Kokusu ki, rengi bozuk, pis, tortu brrakan siitler alinmayacakur,

9. Her ambalaj dreninde agafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bowzulmayacak
bigimde bulunacaktr.

= Firma adi, ve adresi varsa tescilli markass

- Tam vagh veva yanm yvagh oldugu
- TSE izarett ve TS numarast

- Ben Mumiatiasi
- Malm Ad

- imal ve son kullanma Tarihi {giin, ay, yil olarak)
= Net Afrhin ( Kg, gr, | veyn ml)

i0. Tarim ve Orman Bakanligi tarafindan onavl olmalidar.

11. Ambalajlar ezik, delik, patlak. bombe olugmus, kapaf gevgemis ve kirli olmayscaktir.

12. 0-5 ml'si 0.5 mg fenol deferinden gok fosfataz aktivitesi ghstermemeli, metalimsi, pigmis ve
okside olmug, tabil olmayvan bir tat ve kokuda homojenize edilimig olmalidar,

1 3. Siit sinde arsenik, civa vb, insan gafhfng zararh highir madde bulonmayscaktir,

[4, Si, kaynauldifinda ve %68 ‘lik Eul Alkolle esit miktarda kanstinldyjinda kesilmeyecektir
(gllriimevecck, pihtilasmayacakiir],

15, Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.

L6, Siitler homojenize edilmis olmahdir, Homojenizasyon oram % 96°dan az olmamalsdir.

17, Tiirkk mda kodeksi teblifme uygun dretilmis, ambalajlonmg, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmag ve depolannmy olmahdr,

| 8. TSE ve Tirk Gida Kodeksi'ne uvgun olacaktir,

BEYAZ PEYNIR EVSAFI (NORMAL-TUZSUZ)

1. Pastbrize mek sdtinden vapilmig 1. Siif peynirlerden olacakur,

2, Beyaz pevnir; pastérize st standarding wygun siitlerin imalat teknigine ghre iglenmesi ve en az
G0 grin olpunlastinlmas: sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, fat ve aromas: olan
pevnir olmalidir,

3. Drizgiin, plrizsiz, muntazam sckillerde, homojen, borulmams kahplar halinde, igi ve dim
parlak beyaz, kendine has giriinis, koku ve tatta olacakur, Kesitinde hammaddeden veya isleme
tekniginden mevdana gelen highir boruklugu olmavan oomel Kivamda (yumugak vova az sen
olabiliriolmah, Civik, pelte gibi ¢ok yumusak ya da ¢ok sert olmamahder, Kesimeki giriinilst
parlak olmah ve gizenek ihtiva ememelidir. Goriindmi pargal, yvank ve siingerimsi vapuda gok
pizenekll olmamalidir.




4. Rengi kirli beyaz, kifli, acy, eksi, bozulmug, kitd tat ve kokuda olmamahidir. Peynirler elle
ezildiginde piltlirsiiz dagalmalidir,

3. Kontrol tegkilatinn istefi dogrmltusunda tam yagh, yarim yvagh ve az vajh gegitlerde normal ve
tuzsuz olarak istenebilir. Tur miktan kuru maddede en gok %610 olmahdir, Tuzsue peynirlerde
152 tuzr miktan en gok %02 olmalidir. Pevnirlerin looru maddedeki =0t vag oram tam yagh
peynirlerde en az %ed 5, yanm vagh pevnirlerde %625-45, az vagh peynirlerde %10-25 olacakur.

f. Beyaz peynir kaliplar halinde, hig kullamlmamg temiz, passiz, pevnir kalitesini bozmayacalk,
higbir sizint yapmayacak sekilde kapatilms, bombesiz, insan saflifina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun net 17 kp'lik temekelerde alimir, Peynir tenekeleri agibdifmda malash
(mantarfasmiz) olmavacakir. Pevnir tenekelerinde gazh veva kokmus delik ve akan bir madde
bulunmavacaktir,

7. Peynirlerin iginde a@lagtme: antiseptik herhangi bir madde bulunmayacakur.  [gerisinde
patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamahdar,

8. TSE ve Tirk Gnda Kodeksi'ne uygun olacaktr.

2. Almacak peynirlerin ambalajlan izerine agafdaks bilgiler okunakl olarak, silinmeyecel,
bomulmayacak gekilde yazbir, basilir veya etiketlere vamlarak yapistinlir,

- Yiklenicinin ficaret unvant veva kisa ady, adresi veyva varsa teseilli markas:
- Tam yagly' yanm yagh / az yagh oldufu

- TSE igsreti ve TS numarasi

- Malin ad:

- Tipi

= S

- Met agrlig
- imalat tariti ve son tiiketim tarihi (giln, ay, vl olarak)

- Parti veya seri numaras
- Yiiklenicice Gnerilen son kullanma tanhi veva raf Gmni

KASAR PEYNIRI EVSAFI

1. Piyasada satilan en ivi cins ( 1. Smmf), verli dretim, pastdrize inek stninden vaplmis taze kagar
alacakor,

2. Kendine dzgih m ve kokuda olecak, kesiti diiz, pliriizsiiz ve homojen bir yamda ofacaktir,
Kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapuda
olacaknr. Rendelendiinde topaklanmavacak ve rendelenebilir serilikie olacakur. lcerisinde
bevazlamis kisimbar, hova kabarciklan bulunan bosluklar olmavacaktr,

3. Fena kokulu, ekgi, act, kurtly, kurt ve fare venikli, ezilmig, kinlmg olmayacaktir.

Rengi, parlak saman sansindan kovu saman sansina kadar olacak. Pevnir goriinfisit donuk,
bevara veya koyvu sanva kacan renkte, acimes, kokmus, tadi ve rengl defismiz, igine nisasta
katilmigy olmayacaktr. Kabufu temiz, parlak ve sert ofacakur.

5. Tam yagh clacaktir, Siit yaj orani en az %43 olacaknr, mz miktan kuru maddede % 3-7
arasinda olacakur.

6. lcerisinde patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidr,

7. Vakumlanms insan saghfna zarar vermeyen, udayla temasa uygun | kg'hk ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir,

£, Tanm ve Orman Bakanligs tarafindan onayl olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi "ne uygun
olacaktir,

9. Tirk gpda kodeks: teblifine oyeun diretifmis, ambalajlanmg, etiketlenmis, isaretlemnis,
taginmmug ve depolanmig olmaldr,
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10. Peynirlerin  ambalajlan  Gzerine agsafidaki  bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yaxbic, basihir veya etiketlere vazlarak yapistinbr,

- Yilklenicinin ticaret unvan veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli
markas

= TSE isareti ve TS numarasi

- Malin adh

: Tipi

. Binmifi

3 Met agirhii
[malat tarihi ve son titketim tarihi { giin, ay, yil olark)

- Parfi veya seri numarist
Yiiklenicice onerilen en son kullanma tarihi veya raf dmri,

LOR PEYNIRI EVSAFI

1. Piyasada satilan en tyi cins ( 1. Smmf), verli dretim, pastirize inek sitinden yapilmus lor
peynin olacaktr,

2, Tahii renginde ve kokusunmda olmali. Acimg, eksimig, kiiflenmis, kokusmuog olmamalidir,
Peynirlerin iginde agarticr antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir,

3, Tanm ve Orman Bakanhif tarafindan onayh elmahdir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi ‘ne
uygun olacakiir.

4, Tam yagh olacak. Siit yaf oram en az %45, nem oram en ok %735, Ph en az 5 olacaktr.
%699 oramnda peymir alti suyu, %61 oraminda tuzdan elusacaktr.

8  Vakumlanmsg insan saghfina zarar vermeyen, gdayla temasza aygun 1 kg'hik ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacakur,

6. Tirk gida kodcksi teblifine wygun (retilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmug ve depolanmug olmalidic. Lor peynir ambalajlannin her birinin iizerine agafdaki
bilgiler okunakh olarak silinmevecek ve bozulmayacak sekilde vazlir,

= Yiiklenici ady, tescilli markas: ve adresi

= TSE tsarett ve TS numaras:

- Malm ads

Tipi, sinif

= Met afirhin

- Imalat tarihi ve son kullanma tarthi ( giin, ay, vil olarak)

- Ser velveya parti numaras:

- Yiiklenicice dnenlen en son kullanima tarihi veya raf dimril,

KREMA EVSAFI

Postdrize siiten imal edilmis olmalidar,

(,5-1 I'lik Gzel kutularda teslim edilmelidir.

Yabanct tat, koku ve renk degiziklifn olmamabdr, Acumus, eksimis, kiflenmis, kokusmus

clmamalidir.

4, Tanm ve Onman Bakanhfi tarafindan onayl olmahdir, TSE ve Tirk Gida Kodeksi ne uygun
olacakiar

B Tirk gmila kodeksi teblifine uypun iiretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isarctlemis,

tasinmug ve depolanmis olmabidir.  Ambalajlanmn her birinin dzerine asafidaki bilgiler

okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yvarilir,

= Firmamin adi, tescilli markas ve adresi
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- TSE 1sarefi ve TS numaras:

- Malin ady

- Tipi ve yag miktan

- Net agirhig

- imalat tarihi ve son kullanma tarihi (gln, ay, yil olarak)

= Seni velveya Partl numarasi

- Yiiklenicice dnerilen en son kullanma tanhi veva raf Gmord,

YUMURTA EVSAFI

[P

10
11.
. Tanest 65-70 gr Large veya L) afirhifinda olacaktr.
13.
14

15:

Yumurta kabugu; Temiz, sajlam, piiriizler olmamah, sekli normal ve normal sertlikie
olmalichr. Catlak, pislik ve kan lekesi bulinmamahdir. Su veya bagka bir sivivla
vikanmamg, mmparalanmamig olmalsdir.

Yurmurtalarda hava boslufu 4mm'den fazla olmamalidr,

Yumutta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olacak, vabanct madde igermeyecektir,
Yumurta zans ik muayenesinde merkezde yuvarlak gilpe seklinde pirilecek,
yumurtanin ddndinilerck hareket ettirilmesinde merkezden belirgin gekilde aynlmayacak
ve yobanct madde igermeyvecektir,

Yumurtamn igerifinde gizle gartlebilir embrive bulunmayacaktir.

Yumurtalar bir kaba kmldiginda sanlarn canli ve kubbeli durmalbdir, parmakla
basildifinda sans hemen dagilmamaldic, Sans tam ortada, beyvaxn bermak, yvodunlugu am
olmahdir.

Bozulmus ve sansi dagilan yumurialar kabul edilmevecektr. '

Uzerinde yvabane madde bulunmamaly, temiz, sar ve bevaz renk, kendine Gzgii tat ve
renkie beneksiz, kansiz, kokusuz olmahdir.

Yumurtalar gatlak, 1slak, kiiflii, boruk, giirik olmamabdir. Kink ve gatlak yumurtalar
kabul edilmevecektir.

Koliform grubu baktenlerden salmonella, maya ve kiif GMT'nin dngdrdiifii limitin
ustinde olmayacaktir,

Yizdirme vintemiyle muayenede (110 gr. Tuz, 1 litre su) yumurta batmalidar,

Tanm ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi 'ne
uygun olacaktr

Yumurtamin son tiketim tarihi  yomurtlama tarihinden itibaren 28 gilmnden fazla
olmayacakiir,

Yumurtalar temiz viollerle, distii streg filmle siki bir gekilde drtilmis ve ayvrica kolilenmis
bigimde teslim edilecektir. Ambalajlarm Grennde agafudaki bilgler basih olmalidir;

- Firmanin adi, tescilli markasy ve adresi

- T5E igareti ve TS numaram

= Malin ad1

- Tip

- Met afrhn

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri veiveya Parti numaras

Yilklenicice dmerilen en son kullanma tanhi veva raf dmri,

6. GRLUF: TAZE SEBFE VE MEYVE

Biriin sebaze ve meyveler el meveonta (TS) uypun olacaktr,

FATATES EVSAF] : Yem sene (riind olacak, pigmildiginde dafmlmayacak cinsten (san) olacaktir,
Islak, dommug, glrimiy, yamugamg, kiflenmig, filiz isaretli olmayacak, asin sekil bozukluklan,
arerinde ¢apa yarast, aflaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmavacak, et kisminda 3
min'den daha derinlere aifuz eden g, mavi ve sivah kabuk alt lekelen, ovuklar, ig kusurlar, patates

,Afjm




_\

yumry uyuzu hastalify belistileri olmuyscak; safilam, temuz, siki yapih I:al'mg'_u dij_zg:ﬂn ve ivi
olgunlagms olacaknr. Piyasada satilan patateslerin en 1y1 cinsinden (1. Smf), yerli lretim nlac:a.k.h_r-
Uzerinde yabane: tat ve koku, anormal dig nem, yabanc: madde bulunmayacakur. Aralannda tesadif
edilebilecek bu tip kusurly patateslerden, filizlenmig veya filizi kanlmiglar Mart ve Nisan aylannda
242" ve kadar aynen almur. Yilin diger aylannda bu miktar %2"yi gegmeyecektir. Capa yaral) patatesier
#02°yi pecmeyecektic, Haglamabk ( adedi 100gr"lik) ve kizarmahk (i boy) olarak istenebilir.
Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 40 150 gramdan, % 10'u 100 gramdan eksik olmayacaknr. flgili
mevzuata { TS vbo) uyeun clacakir,

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sanmsaklar saglam, veni sene nlnd, baslan iri digli, sk, temiz,
beyaz ile agtk krem rengi tonlaninda, kendine has tatta (afm yakmayscak derecede) elmaludir,
Sanmsaklar kiiflerden, hastabklardan, topraktan, pgibre ve ilag amklarindan, dis kabuklardan,
saplardan, yobanc tattan, yaprakiardan ve kiklerden, canh ve 6ld boceklerden, bicek kalintlanndan,
ciplak gizle veya herhangi bir duremda blyltegle gdrllebilen kemirici zararlanndan arinmig
olmalidir. Dondan hasar gbrmis, flizlenmis ve kiiflenmis olmamalhdir, Sanmsak temiz, saglam ve
kura ambalajlarn konmaldir, Yerli iiretim olacaktir, Yeni mahsul olup yapraklan kesilmig glirilk ve
ezik olmayacakur, Sapsiz olacaktir.

KURU SOGAN EVSAFL: Biitiin, temiz, saflam, don vurmarms, siki, seri ve filizlenmemis olacaktir,
En amndan iki dis kabugu bulunecak, Gzerinde kurumus saplar bulunmayacaktr. Kokmus, glriimiig
anormal gelismeden Gilrd siskinlegmis olmayvacak, kik piskiillen genellikle kopanloms olacaktr,
Dalgun ve tkiz bir halde bulunacakor. Sofanlanm % 757 100 pramden biyiik olacak, %5 25°1 75
gramdan biyiik olacaktir. 75 gramdan kiigik sofanlar kabul edilmeyecektir. Pivazada satlan kur
so@anlartn en ivi cinstnden (1. Smf), yverli dretim olacakur, Uzerinde vabane tat ve koku, anormal dis
nem, vabanoy madde bulunmayvacakhr.

TAZE SOGAN EVSAFI: [hy ctkenlerden zarar gormemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamis,
kik saglan camursuz, ivi gelismis olacak, ¢esidi tipik renk ozellifini ghstereccktir. Beyaz gévde ve
vesil vaprak kismu exilmemis, berelenmemis ve sogan bagsi olusmamig olacok, dzerlerinde parazit ve
hastalik nedenleriyle olugan zararlar bulunmayacaktir, Piyasada satilan taze sofanlann en iyi cinsinden
{1, Simf), yerli diretim olacakur. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanc: madde
bulunmayacakisr. Taze sofanlar dagik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajh olacaktir,

BEYAZ LAHANA: Biin, temiz, saglam, taze, vapraklan gevsememis, agilmames ve gigeklenme
belirtileri gistermemis, saplan en alt yaprafin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklan zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelemmeler, bicek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don
vurgunlan olmayacaktr. Yapmklan sararmig, esmerlesmis, kant olmayacaktir. Piyasada satilan
lahanalarn en iyi cinsinden (1. Swnf), yerli dretim olacaknr. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal
dig islaklik, vabaner madde bulunmayecaktir. Lahanslann saplan kellemn dibinden itibaren 1 cmoden
uzun olmamak izere kesilmis olacaktr. Lahanalann yvemek yvapmaya elverisli olmayan kalin st kart
yapraklari almmuig olacaktr. Labamalan donduracek derece sopuk avlarda {arahk, ocak, subarf)
sofuktan muhafazs maksadryla %610 fire diigmek suretiyle lohanalar diz kapaklanyla birlikte teslim
edilebilir. Tkmalin aksamamast igin ve ihtivacin karsilanmasi amaciyla vilkleniei fireyi dikkate alarak
tstenilen mikiardan % 10'un fazlasim petirerck muayveneye arz etmek zorundadir. Lahona kapuskalik
ve dolmalik istendiffi zaman talep edilen evsafta getirilmesi garttir,

KIEMIZE] LAHANA: Bitim, siky e, temiz, saflam, tare, porsimemiy, odunlssmams, dondan zarar
gitmemis, yvapraklan dafimanus, karlassmams olacaktir, Bicek yeniklen, yan kikleri olmayacak, enine
kesildifinde igten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beysz renkli damarlar
giriilmevecektir. Taze pibefini tam sarmis lahanalardan olacaktir Pivasada satilan kimmiz lahanalarm
en iyl cinsinden (1.5mf), yerh diretim olacaktir. Gzeninde yabanc tat ve koku, anormal g islakhk,
vabang madde bulunmayacaktir, Ambalajh olacakir,

PIRASA EVSAFI: Biitin, tohuma kagmamusg, taze giriiniigli, saglam, temiz olacak, kart, donmus,

islatilmig, sararmug ve solmus olmayacak. Clirdme ve bozulma belirtisi olmayacaktir, Beyaz knsm 50
cm, yaprak kism 20 cm weunlugunds olacakur, Prrasalar 3--3.5 cm ¢apinda elacak, kikiinden itibarcn
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saplanna dogre olan kismm yegillenmig bir halde olacaktir. Kidklenn fizerinde toprak, ¢amur gibi seyler
bulunmayip gizel yikanmis olacaktir, Bigakla enine kesildifinde tabakalar birbirinden ayn
abrilmeyeccktir. Pivasada satilan pirasamn en iyl cinsinden (1.Smf) olacaktir, izerinde yabanc: tat ve
koku, yabanct madde bulunmayacakir, Pirasalar demet halinde, pogetli teslim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFT: Sajilam, tare ve kirpe, temiz, kik kism dip vapraklann alundan 1 em®y
geemeyecek sekilde kesilmis olacaktir, Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlan bulunmayacak, don
vurmus olmayacak, cigeklenme behirtilen gistermeveceknr, Yaprak ve saplan kart, gurnik, sarammes,
burugmusg olmayacakur. Kokleri bir araya getinilerck demet yapilmes bir halde olacak, demetler iginde
yabuanci v:__zr.hj.rli otlar bulunmayacaktir, Pivasada satilan ispanagin en ivi cinsinden { 1. Simf )
olacaktir, Uzerinde wabanci tat ve koku, anormal des islakilk, yvabano madde bulunmayvacaktic,
Ambalajh clacaktsr,

HAVUC EVSAFI: Taze, kitpe, sitkr yapih, koflasmans, odunlasmanus, safilam, van kik olusturmanms,
temiz ve catlamarms olacakir, Cilrlik, yurmigak, kan olmayvacak, drerinde hasereler tarafindan tahribat, vanik,
berelenmeler ve don zarardan bulunmayacakur. Boylan 20-25 cm'den fazla, afirhkdan 150 gr'n alhnda
olmayacaktir, Piyasada sanlan havucun en iyt cinsinden (1. Smif) olacaknr, Uzerinde vabanci tat ve kola,
anormal dig slakbk ve yobanc madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir. Yenmeyecek sap ve
yapriklanndan tamamen aynimig olacaktir. Kink havuglar olmayacaktir,

MARUL EVSAFI: Biitiin, sajflam, twee, temiz ve kun, toprak bulasikh yapraklardan ayiklanmig tipin kendine
i renginde, i ofusmus, dizgin sckilli, sk olacak, Trerlerinde parazit ve hastaliklardan mevdana pelen ve
venbmesini enpelleven mratar, don ve fiziksel hasadar bulunmayacakiic. Gobefl iyl olusmuy ve ek gobekli
olacak, gigeklenme belirtisi postermeyecektir. Piyvasads satilan en fyi maflardan (1, Smaf), yerli firetim olacakor.
500 gr olacaktr, Kfikden dip vapeaklanna valan ve diegilin sehilde kesilmis olacoktr. Charinde yabenct tul ve ok, anormasl
cheg mlakchike, yahano radde bubmmyacakar, Ambalagh olacakte.

KIVIRCIK EVSAFTL: Bitiin, sajlam, taae, femiz ve kund, topmk bulagikch yaprakdardan ayddanmag tipin kendine
degl renginde, dilzgin sekill, siki olscak, tlizerlerinde parazit ve hastahiklardan me:,-‘q:]qn& gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar hu]mmnpmkn: Gibefi iyl olusmus ve tek
glibekli clacak, igeklenme belinisi phslenmeyeccktr. Piyasada satlan en ivi cins knarciklardan (1, Swf), yerdi
unetitn olacaktr, T00-750 gr amsmidn olacaktr, Koklen dip yaprakalnna vakn ve dilzgiin seldide kesiimis olacaktr,
Uzerinde yubana tat ve ko, anoomal dis nem, yahanc: madde bulummayacaknr. Ambalajh olacaknr.

AYSBERG EVSAFL: Aysbergler taze ve kirpe olacaktir, Aci, tohuma kagmg, sarammg, porsiimiig
yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Bitin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasifi vapraklanndan
ayiklanmg, dolgun olacek, yepraklannda hagere wyenifi, don zarardan ve fzksel hasarlar
bulunmayacaktir. Ayshergler gibegini tam sarmug ve kapah olacakur. Agwrlii 250 gramun altinda
olmayacak, piyvasada satlan aysbergin en iyi cinsinden (1. Swuf ), verli dretim olacakur. Uzerinde
yabinel tat ve koku, anormal dig nem, yabancs madde bulunmayacakir, Kokleri, dip vapraklara yakm
ve dilzgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajh olacakir,

MANTAR EVSAFL: Pivasada satlanm en iyisinden, yerli {retim olacakur. Biitin, termiz, taze,
péirsiimemis, yabanci tat ve koku almamg, kendine Gzgi renk, sekil, goriindigte ve Gzirsiiz olacaktir.
Kiiltiir mantan olacak, uygun ambalajda bulunacakur. Uzerinde anormal dis nem, gamur ve toprak
bulunmayacaktie. Dhy ylizeyi kararmug olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan saghfima uygun 5
kg'hk ambalajlarda ve ambalajlanm izerinde firma ad adresi, net mikian, firetim ve son kullanma
tarihleri bulanacakter. Mantarlar ikiye boliindiiginde ara kesidi bevaz renkte olacakur.

SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar girmemis. saglam, bvi gelismis, vapraklan, biltin,
rodelenmemnis, taze ve kirpe olacaktir, Sararmms, pérstimis, kartlasmes, whuma kacmis, erik, clrilk,
kingtug, camurly ve normalinden fazla 1slak olmayvacaktie, Cegidi tipik rengini pbsterecek, (izerinde
parazit ve hastahk nedenivle olugan zararlar bulunmayvacak, giceklenme belirtilen gastermevecektir,
Gowdeler alttan itibaren penis vaprakl olscaktir. Demetler halinde olacak ve demetlenin afrhis
yaklagik 0.5 kg civannda bulunacak, demetlerin baflanmasinda, vumuzak givde ve yapraklan

zedelemeyecek dzellikte gereg kullamlacakiir, Demetler iginde vabanc ve zehirliyotlar olmayacaktir,
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Pivasada satilan en iyl cins maldan (1, Smf), yerli Gretim clacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
vabano madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktr.

MAYDANOZ EVSAFl: Maydanozlar dis ctkenlerden zarar ghrmemis, taze, kirpe goriniigli
olmalidir, Maydanozlarn dzerinde kimyasal glbre we ilag arbiklan, agin nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler iginde vabanc: otlar, tohums kagmig maydanozlar bulunmamalidir. Her
ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, simf ve renk bakimindan bir ek
olmakidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sap
10 cm' i pegmeyecek sekilde kesilmis olacaktr. Piyasada satilon en ivi cinsten, yerli dretim olacaktir.
Sararms, camurlu ve toprakh olmayvacaktir, Mavdanozlann kondufu ambalajlar tasima sirasinda
ilrilnilin ivi korunmasum saflavacak gekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir,
Ambalaj iginde kullamlacak kagut veva difer malzeme yeni, temiz ve insan saihfna zararsiz
olmahdir, Basih kagit kullamibdifinda yvaesh kesmin diza gelmesine ve lndne degmemesing dikkat
edilmelidir,

DEREDTU EVSAFI: Dereotlan, dis etkenlerden zarar pirmemis, tare ve korpe gdriniisli,
solmarmg, saflam, temiz, demetler halinde baflanmg olmahdir. Dereotlanmin fizerinde kimyasal
giibre ve ilag kalinnlan ile agin nem bulunmamalidir. Dereotlan sararms, donmug, camurlu-toprakl,
fena tatta olmamaluhir. Dereotlan tohuma kagmis olmamahdir. Pivasada sabilan en ivi cinsten, verli
dretim olacakiir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki dereotflan, cesit, simf ve renk
yiniinden bir dmek olmabdir. Her demette yaklagik olamak 50 gr dercotu bulunmahdir. Demetler, en
alt yaprakoik ayimm noktalan bir hizaya gelecek bigimde yapilmahidir, Bu hizadan itibaren yaprak
sap, wrunlufu 5 em pegmeyvecek sekilde, dizpin olarak kesilmelidir. Demetler iginde vabanet otlar
bulunmamahdir, Ambalajlar tagima sirasnda Grfindn ivi kormmasim saflayacak bigimde ve uygun
nitelikieki malzemeden yopilmig olmalidic. Ambalaj icerisinde kullamilacak kaful veya diger malzeme
yeni, temiz ve insan safhfna zararmz olmabdir. Basilh kst kullamldifinda yvamlh kismm diga
gelmesing ve (rine degmemesine dikkat edilmelidie, Ambalajlar icerisinde dereotundan bagka hichir
madde bulunmamalidar.

KIRMIZITURP EVSAFL Corimis, donmug, buresmus, 1slek ve camurlu iglen pOrstomis
olmayacakor, Piyasada sanlan en iyi cinsten, yerli dretim olacaktir. En- kiigiifl 150 gramdan az
olmavacaktir, Temiz, taze olacakor, Gevrek, kendine has kokulu ve lezzeth olacaktr, kesildigi zaman
igi mantarlasmis olmayacaktir.

KARNABAHAR EVSAFI: Pivasada satilan 1vi cins, yerli dretim kamabaharlardan olacaktir, Beyaz
renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Kamabaharlann saplan gigek
ksmindan diza dogru {srline gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmig olacaktir. Yapraklarin
iist uglan, gigek kisimlan agikta kalacak sekilde kesilmig olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulagmus,
kurtlagmug, ¢iirilk, beyaz ¢igefii az, vesil vaprafh ve kikl ¢ok kamabaharlar alinmayacaknr. Tamamen
dagilmis, donmaug, ¢irimis, fena kokulu, camuriu, porsiik, bayat, exik, bcekli ve ivi vasifia olmavan
kamabaharlar alinmayacaktr. Karnabaharlar arasinda tesaditf edilecek ¢igefi tamamen veva kismen
dokiilmiiz va da dagilmis olanlardan pébek Kismunin 175§ oymamak sartivia avnen  abimr,
Karnabaharlann izerinde 2 adetten fazla yvaprak bulunmayacaktir,

BROKOLI EVSAFI: Taze gorinisli saglam{tiketimini engellevecck hayvansal parazitlerin ve
hastaliklann neden olduklan zararlar, belirgin don vurmasi, bere ve ¢lirikler bulunmayan), temiz
{gozle goriilebilen yabanci madde bulunmamalidir.) olmalsdir, Renk ve boy balumindan ¢esidinin
tipik dzelliklening gdstermelidir. Kok kisnu kesilmig elmalider,

KEREVIZ EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins, verli dretim kik kerevizlerden alinacakur, Camurly,
giiriik, ¢t bosalmay, iflenmiz, donmuy, gevsemis, exik ve rengl Kamrmus olmayacakir, Kéklerdeki
piskiiller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir, Kerevizlerin her bini 200 gr.dan agaf, 400
gr.dan vukan olmayacakir,

DOMATES EVSAFIL: Biitin, saflam, taze gininiigli, olgun, kzamus, sckil, giriniiy ve geligme

bakinundan ¢ezidin tipik Geelliging gbsterip siki etli ve kusursuz olacakur, Sap taraflapinda yegil serthik
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bulunmayacak, burusuk, gamurlu ve toprakh, san ve yegil miktan % 27 den fazla olmayacakir.
Ortalama 150 gr civannda olacaktr. Pivasada satilan domateslerin en iyl cinsinden (1.5mmf), yerli
iiretim olacuktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yebanct madde bulunmayacaktir.
Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, safilam kasalarda, en fazla iki sira halinde dizilmig
getirilecektir,

TAZE KABAK EVSAFI: Pivasada saulan iyi cins, verli iiretim, taze ve karpe saloz kabaklardan
olacaktr, Ustiin nitclikte, diizgiin sckilli, ¢ekindeklenmenmis, tazelifini kaybetmemig, saflam, cegidinin
kendine degil renginde, pérsitmernis, temiz olacak, izerlerinde hichir Geiir bulunmayacakur. 200 gramdan
kiigiik olmayacaktr. Pryasada satilan en ivi cinsten (1. Siuf) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde
yabanc! tat ve koku, anormal dig slakdik, yabanm madde bulunmayacaktir, Dolmahik kabaklar, dolmalik
niteliginde olacaktr,

BALKABAGI EVSAFI: Yeni wil driinil, biitiin, saflam, temiz, taze goriniisli, olgun, kabuk rengi
kursuni bevaz, et rengi luruncudan Koyu tunincuya kadar degisen tonlarda, dogal lezzette, dis kabugiu
sart ve yesil renkte olacaktr. Ince kabuklu, sert, muayene edildifinde igine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ¢lrik ve gatlak olmayascaknr, Ortalama afirhklan 34 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
pivasada bulunan ivi cinsten, verli Gretim olacaktr. Muayenede kendine has renkie piskin olacakur,

PATLICAN EVSAFI: Pivazada satilan ivi cins kemer pathcanlardan olacaktir, Taze, kirpe ve tabii
renging almug olacak, mor olmayacaktir, Bitin, saglam, taze, yeterinee pelismis, sika vamh, kérpe,
dofal renginde ve parlak olacaktir, Ao, ¢irimis, bosulmusg, eti liflenmis ve odunsu vapida va da
cekirdekleri asirt geligmis, vesil veva esmer renk almis, geveek, camurly toprakl olmayvacakir, Bir
adedi 200 gramdan kiigiik olmayacak, karmiyank ve imambayilds igin yakiamk boya 20 cm, capr 4 ~
4.5 cm kadar olan patheanlar alinacakur, Yemegin cinsine gire bostan pathcanlanindan alinabilir
Uygun ambalaj iginde olacaktir. Piyasadaki patlecanlann iyi cinsinden (1. Siif), yerli diretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanc madde bulunmayacakur,

SALATALIK EVSAFI: Salatahiklar taze ve kirpe olacaktir. Tohuma kagrms, sararmig, giirlik, ezik ve
act olmayacaktr, Biitin, saglam, temiz, veterince olgunlagmis, iyl pelismis, ¢esidine Gzpl renk ve
diger dzelliklere sahip, diizgin bigimli olacaktr. Cekirdekleri sertlesmig, sararmmg olmayacaktr.
Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olugmus zararlar bulunmayacaktir, Uygun ambalajda
clacaktr, Piyasadaki salataliklann iyi cinginden (1. Samf), yerli Gretim olacaktir. Boyu 20 em den,
gap 4 emoden aga olmayacaktr. Uzerinde yabancs tat ve koku, anormal dig islakik, yebanc madde
bulunmayacaktir.

BAMYA EVSAFT: Dis etkenlerden zarar gormemis, bitin, saglam, temiz, odunlasmamis, sckil ve
renk balomindan gegidin tipik Gzelliklerini ghsterecek, dzerinde highir leke bulunmayacak, yumusak
ve pevrek, gelirdeklen kiiglik ve sertlegmemis olacakor, Kant ve sararmus, camurhy, toprakly, dsti
siyah olmayncaktir. Piyasada sahlan bamyalann en iyi cinsinden (1. Simf), verli iiretim olacaknr
Uzerinde yabanct tat ve koku, anormal dig islaklik, yabaner madde bulunmayacaktir, Ambalajl
olacakisr,

TAZE FASULYE EVSAFL: Piyasada satlan iy cins, yerli dretim Ayse kadm, sink fasulyelerden
olacakiar, Tarze ve kirpe olacak, bikildigi zaman kinlacaktr. Katiyen kilgikh olmayacaktr
Camuriu, slak, phrsilk, sararmg, kartlasmus, cirik olmayacaktr, Meyve kabufu biitiing, sa@lam, temiz
ve ¢egide Gzgil renkte, clic kolayca kinlacak durumda taze, diizglin gekilli, gevrek, whumlan kiiik ve
gevrek olacaktr. Bocek ve hastabk zararlan, kam leke yamg hastahfmn izleri, dolu varas: ve ¢liriklilk
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktr. Piyasada en ivi cins maldan (1, Simf) olacaktr, Uzerinde yabanc
tat ve kioku, yabanc: madde bulunmayacakte, Ambalajl olacaktr,

BEZELYE (ARAKA) EVSAFI : Arakalar taze ve kirpe olacaktr, Bilkildiigl zaman kinlacak,

toprakly, 1slak, burugmusg, sararmig, taneleri ayrilnug, pigmevecek ve yenmeyecek derecede kartlasms
olmayacaktir. Iginde hichir yabanc: nebat bulunmayacak, birinci simf verli diretip bezelve olacaktir .




TAZE BAKLA EVSAFI: Pivasada satilan iyl cing, yerli firetim sakiz baklalardan olacaktr.
Bikiildifinde kinlacak tazelik evsafinda bulunacaknr. Coriik, tiylh, pbrsik, burugmug, kararmig,
gamurluy, =lak, kingmig ve kartlagmig, kilgikh olmayacakiir,

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler biltlin, saflam, temiz, ivi gelismis, parlaklifin ve
yesilligini korumus, taze girinigli olmabdi. Piyvasada sablan iyi cing, yerli firetim olacakir.
Dolmalik biberlerde yabane: tat, anormal dig nem, don zaran, giirik, acy, krzarmyg, ezik, parcalanmig
ivilegmemis yaralar ve gines yamklan bulunmamalidir, Her ambalajdaki dolmalik biberler gegit, simf,
boy, olgunluk bakimindan bir drmek olmahdir. Ethi veva zeytinvagh cinsi istege gore belirlenecekrir.
Yesil, 7-8 cm boyunda olacakiir, Capi 60-70 mm olacaktir. Her biri 50-80 gr olacaktir Ambalajlar
tagumna, muhafaza sliresince dolma biberlen iyi bir sekilde koruyacak ve yapimunda kullanilan safhga
rarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden
hazirlanms kasa, kutu, tabla olmabdir. Ambalajlann yapumnda kullamilan her gesit malzeme ile igine
konulacak kafint vb., malzeme, Gnine zarar vermemeli, bunlann {izerne wvamlacak yunlarda
kullamilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullamilan zamk, toksik veya difer
sckilde insan saghgmna rarar verccek yopde olmamalidir. Basihe kagot kullamldiginda, vazili yilzdn
diga gelmesine ve iiriln ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlann igensinde belimilenlerin
disinda highir vabanc madde bulunmamalidir.

CARLISTON BIBER EVSAFI: | simifian, verli (retim, taze ve tath, sararmamis ve kartlasmams
olacaktir. Istenildifinde acizi getinilecektir. Capi 40 mm, uzunlugu 200 mm, sekli diizgin olacakir.
Carliston biberler bilnln, saplam, temiz, ivi geligmis, parlakhigim ve sanmbrak vesil rengini muhafaza
etrmis, taze pinimisli olmahdir. Carliston biberlerde vabanc: tat, anormal dig nem, don zaran, ¢ink,
act, kizarmmg, ezik, parcalanmeg, varalar ve gines vaniklan bulunmamalidwr, Her ambalajdaka garliston
hiberler gesit, smif, bov, olgunluk bakimundan bir Grmek olmalidir. Ambalajlar tagima, muhafaza
siiresince garliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghfa zarar vermeyecek nitelikte, veni,
temiz, kuru, kokusuz, muksvva veva tahia harici malzemeden hamrianmag, kutu, tabla, olmalidr,
Ambalgjlann yapiminda kullamilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
].rmi, temiz ve kokusuz olmaly, drine rarar vermemelidir, Bunlann tizerine yvazilacak vamlarda
kullanilacak milrekkep ve bova ile etiketlenn vapistinlmasinda kullanolan zamk, toksik veya diger
gekilde insan saghfma zarar verecek vapida olmamahdir. Basihi kagit kullamldifinda, yambh yiizin
diza gelmesine ve lirln ile femas etmemesing dikkal edilmelidir. Ambalajlann igerisinde belirtilenlenn
disinda-highir yabanc: madde bulunmamalidar.

KAYUMN EVSAFT: Bluin, saglam, temiz, yeterinee gelismis ve olgun, taze pdrimishi, gesidine degid
sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktr, Ezik, ¢lirimiis,
kiiflenmig, pargalanmig, delik, aci, fena kokuly, igi salvalasmis ve kabuk kisom yumusamis
olmayacaktr, OMgunlasip hasyt edildiginde saplon kopmayvip lzennde kalan gesitlerde saplanm
wrunlufu 3 cm’yi gegmeyeccektir. Ortalama 3 kg civannda olacak, pivasada sanlan kavunlann en iyi
cinsinden (1. Simf), verli tiretim olacaknr. Uzerinde yabanct madde, anormal dis nem, vabanc: tat ve
koku bulunmayvacaktir.

ELMA EVSAFI: Billlin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktr. Olgunlasmans, mavhoy, lexretsiz
olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetigtikleri bélgeye gire gesidinin Gzelliklerini tagiyacak,
meyve sapl Zedelenmemis olacaktir, kesildifi zaman sert ve sulu olacak, kiflenmemis ve unlasmamis
olacakor, Bir adedi 200 gr, pivasada sotifan elmalann en 1yl cinsinden (1. Smif) olacaktir. Elmalar
termiz 2°H, kasalar iginde teslim edifecektir. Elmalar, aym cins ve kalitede olacaktic. Kompostolar ve
cima tathlan igmn golden elma, yemelik igin kirmizs elma getirilecektir,

ARMUT EVSAFIL: Yeni sene finini, bitin, saglam, temiz, inlik ve renk bakimlarndan yetigtiklen
bolgeye pire, geyidinin dzelliklenini tagiyacak, meyve sapi Zedelenmemiy olacaktir. Pivasada satilan
armutlarin en ivi cinsinden (1. Sl olacak, kabuk zadan sivahlagmames, gk, kortlu, ham, kumilu,
gamurlu ve kirli olmayecaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktr, Buruk lezzetie ve kuru olmayacaktir,
Armutlann afirhfs 200 gr olacakur.
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AYVA EVSAFI: Bitin, saglam, temiz alacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetigtifi bilgeye
giire gegidinin tipik deelliklerini tapyacak, kabuk yiizeyinin en az % a0*y havasiz ve dizgiin olacak,
meyvenin dig gorimiging ve duyesal dzelliklerini etkileyecek herhangi bir derii bulunmayacak, meyve
eti saglam olacaknr. Biiyik boydaki iyi ¢ins sar renkte ve kendisine has kokuda, tah veya mayhog
lezzette ve sulu ckmek ayvasindan olacaktr, Yenildigi zaman bogaz tikayan, susuz ve ¢ok buruguk
ayvalar kabul edilmeyecekiir, Aci, ezik, ¢lrik, ham ve burucu lezzette olmayacaktir, Kurt yenifi,
gizle gonlilebilir yabanct madde, anormal dis nem, yvabanci tat ve koku, kif bulunmayacakiir. Bir
adedi 200 gramdan asafy olmayacaktir, Piyasada satilan ayvalann en iyi cinsinden (1. Siuf) ve
ambalajly olacaktir

TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saflam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimundan gegidin tipik
drelliklermi gdsterecek, kusursuz, dogal lezzetini kavbetrmemis olacaknr, Ciinik, exik, camurhy ve hagere
tarafindan zarar ghrmiy, kurtly olmayscaktir. Cegidine gire meyve yiizeyi puslu (dumanh), eth ve
sulu vapida olacaktir, Piyasada sanlan eriklerin en iyi cinsinden (1. Smuf) olacak, yabanc: madde,
anormal dis nem bulunmayvacakir. Ambalajli olacakur.

KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mavhog lezrette kayvimilardan olacaktr, Ham, exik, eksi,
yegil, giirdk, tozle, toprakh, ¢ok yumugak, beklemeden eksimiy, burugmusg, kurlo, kunt yenikli
olmayacaktir. Kayisi qekirdekleninin igi tath olacak, kaywsilar iginde zerdali olmayacaktir. Kayvisilar
orta biviiklikte sckerpare kayvisilardan olacaktr. Kigiuk wve cihiz kayisilar kabul edilmeyecektir,
Kayisilar temiz tckli kasalarda teslim edileccktir. Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmiy,
burgmug, lezzetsiz olmayacaktir, Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetigtikleri bolgeye gore, gegidin
tipik ozelliklermi gosterecek ve kusursuz olacaktr., Pivasada sablan kavisilarn en ayl cinsimden
{1.5mf) olacaktir, Yabanc1 madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacakiir. Ambalajh
olacakur.

PORTAKAL EVEAFE Pivasada satdan ivi cing, dofal, rengini almig, kendizine has tathh, koku ve
lezreti olan Washinglon veva Mavel portakallardan olacaktr, Yesil, ham, exik, eksi, cirik, soluk,
karly, kiifla, pdrsiik, vomugamig, suyu gekilmiy kabufu kalin ve sertlegmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tatly, saglam, temiz olacak, gbriinds ve renk bakimindan kendine bas dzellikie olacaktir, KOIE,
glrik, donmug, suyu g¢ekilmis, mckanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktr. Saplan silme
olarak kesilecek, pivasada sanlan malin en ivi cinsinden (1. Sumf) olacakte, Bir adedi ¢n az 200 gr
olacaktir, Uygun ambalajh sandiklarda dizili olacaktr, Yabaney tat ve koku, dis kisminda asin nem
bulunmayacaktir.

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI : piyasada sanlan en 1yl cins (l.simf), dogal rengini alms,
kendisine has tathhify, koku ve lezzeti olan kaliteli portakallardan olacaktir, Yegil, ham, ezik, eksi,
urik, soluk kicli, kifld, pdrsuk, yumusamg, aclasms, suyu gekilmis, kabugu kaln ve sertlegmis
olmayacaktir. Portakallarn biiyiikign 180-200 gr olacaktir,

MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tatly, suly, saflam, temiz olacak, ponimis ve renk bakimundan
kendine has deellikte olacaktir, KGO, giirik, burusuk, donmus, suyn gekilms, ezik, ham, eksi, gok
cekirdekll, mekanik eimenlerden olusan vamlanmalar ve kapanmig olsa da biivilk kesikler
olmayacaktir. Saplan silme kesilmig olacak, piyvasada satilan mandalinalann en 1y cinsinden (1.8mf),
yerli firetim olacaktr, Mandalinalarin her birinin bilyviikligi ornalama 100 gram olacaktir. 10 aden, |
ke'dan asag olmayacaktir. Mandalinalar iki siraln tahta kasalarda petinlecektic. Yabame tat ve koku,

dis kisminda agin nem bulunmayacaktir,

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gire sattlan iyi, sulu yatak limonlanndan olacakir. Yesil,
erik, ¢irik, kurumuag, suyu ¢ekilmis, donmuog, don galig, cok yumugak, kilflenmis, dogal dzelliklerini
kaybetmis, kalin kabukle olanlar alinmayacaktir, Limonlann en kigigta 100 grodan s olmavacakiir,
Biitiin, saflam, temiz, sule olacak, giriindg, gelisme ve renk balkimndan kendine has Grellikte
olacakor, KO, girik, viak, burusuk, olmayacakor, Saplar silme kesilmig olacakor, Sararmug ve
zumarninda kopanbmes, pivasada sablan limonlanm en vl cinsinden (1.5mif) olacakor. Yabamner tat ve
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koku, dis kismuinda asirt nem bulunmayacaktir. 180°lik ambalajh sandiklarda, diyagonal sekilde dizili
olacaktir.

SEFTALI EVSAFI: lyi eins, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma sefialilerden
olacaktr, Ham, exk, giriik, kurily, pérsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Olgun, biitiin, saglam,
yetigtifii bélgeye gore gegidin tipik gekli, gelisme ve renginde olacak, hi¢ bir Szl bulunmayacak, kur
yenikler olmayacakur, Clrlime, mantarlar veya difer bozulmalardan dolayr tilketime elveriglili gini
yitirmig olmayvacaktie. Bir adedi 200 gr'dan az olmayvacak, en iyi kalite (1. Sif] olacakore. Anormal dig
nem, vabane tat ve kolu ve yabanoy madde bulunmayacaktr Uygun ambalajh ve tek sira halinde
olacaktr,

NEKTARIN EVSAFI: [vi cins tath ve kendine has koku ve lezzette olacakur. Ham, ezik, ¢iriik, kurtlu,
porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir, Bir adedi 200 gr'dan az olmayacaktir, Nektannler vivollere dizili
gekilde, hasar pGrmeden kasalarda getinlecektir.

NAR EVSAFI: Iyi cmns, olgun kirmin renkte, kendisine has kokuda, tath ve yeni mahsiil olacalchr. Acs,
tatsaz, ham, ezik, kiiftii, kiif kokuly, kurth, kurt venikli olmayacaknr, Kesildifinde igi gliriik olmavacaknr,
En kilgiifil 250 gr'dan ae olmayacaktir. Tozlu, toprakh, kirli olmayacaker. [ki smrah halde temiz saglam
kasalarda getirilecektir.

KARFUZ EVSAFI: Piyasada satilan olgun, 1yi ve tath karpuziardan clacaktir, Ham, kabak, ezik, igini
yemis ve igi bogalmis, yumugamg, ¢irik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamam gegmis, elyafi ipliklesmis,
ekgimis ve kalin kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakli kirli, camurlu
olmayacaktr. Kesildifinde iglen kirmuz (tath olmak sart ile) renkte olacakir. Blnln, saglam, veterince ¢
olgunlasmiz ve siky yapah, vanlmans, ¢esidine Ozl renk ve sekilde, v gelisos ve lereetli olacaktir,
Etinin rengi ve tadi ¢egidin olgun durormumndaki tipik Gzefliklerini gosterecektir, Karpuz saplan en fazla 5
cm. olacaktr. Bir adedi en az 5 kg olacak, piyasada satlan iyi kalite (1.Smf) karpuzlardan olacaktr.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dig nem, yaban koku ve tat buhmmayscaktr.

TAZE UFUM EVSAFL: Sallomlar veni kesilmis sekil, irilik, renk bakimundan egidin tipik Gzedliklerini
posterecek, salam, temiz ve delirde olscaktr. Tuneler pérsiimemis, olgun ve zapa yapisik olacak, sallom
itzerinde mumtaeam araliklarla dafilacak ve poslan borulmamg olacaktr, Yobaner madde, anoomal dig nem,
yahanet kokou ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getindif zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, ivi
geligrmig olacak, tabii hali ve rengi de@igmig chsi, bursgule, kunmues, ¢k, ezik, kiflil, koruk Gzimlerden
ve salkimlarda dokiilme olan Gzlimlerden olmayacaktr, Piyasada sanlan iiziimlenn en iyl cinsinden (1 Smaf), in
taneli izimilerin en iz salkam agriih 250 gr, ufak tancli Gxlimlernin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir,

MUZ EVSAFIL: Piyasada satilan ivi ¢ins murun olgunlagmip olacak, ham ve sert olmayacaktir.
Clrik, donmug veyn don ¢ahf kalm kabukle olmayacaktr, Dis kabukia karsrma ve gillenme
olmayacaktr. Temiz, saflam, biltin, parlak renkli, siki, ivi gelismis, dogal lezzette olacak,
yenilebilirlik durumunu etkileyen vara, bere, ganiklik, ezilme ve difer bozulmalar olmayacak, hagere,
sofuk ve mcaktan olugmus zararlar, giines ve ilag vamklan, mekanik etkilerden meyvdana gelen
bozukluklar, kabuk yanlmalan, kopmalan olmayacak, dis kisimlarmda esin nem bulunmayacakt,
Hevenk geklinde isc st kasnunda 15 em, alt kisminda 10 cm wzunlugunda sap kalacakur, Meyve
uglarinda gigeklerden pistiler kopanlms elacaktr. Her birinin afirdiz 200 gr dan ar olmayacaktir,
Muzlar, sandik igerisinde givdelerinden kesilmiy olarak salkimlar halinde getirilecektir

YENI DUNYA EVSAFL: Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kilglk meyve capi 35 mim, normal

olgunlasmmy ve tath olacaktir, Ciiniik exik ve burusukluk olmayacakur. Kasalarda siralanmis alu ve
iistii aymi chatlarda olacaktir,

VISNE EVSAFI: Pivasada mevsimine gire gatilan ivi cing apl vignelerden taze etli iri taneli ve
kending has lezzette olacaknr, Ezik, ¢iirtik, ham, bayat, kiifli, tozlu, toprakl ve gamuriu olmayacakir,
Saplarimdan avrilmiz olmayacaktr, 8-10 kg'hk Temiz tekli kasalar icinde petinilecektir,
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CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi eing (1. Simf) gileklerden olacaknr. Cop, yaprak, toz, toprak
vs. yabanci maddclerden annmig bulunacaktir. Ezilmig, ekgimig, ham ve kiflenmis, parcalanmis,
kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimuindan gegidi tipik dzelliklerini ghsterccek, olgunluk, renk ve
irilikge bir dmek giriiniiste, parlak clacak, tam gelismiz olacak clden gegirmeye dayanacak sertlikte
olacak, canak yapraklan ile kisa yesil saplan gilegin dzerinde bulunacaktar. Tekli, temiz kasalar iginde
getinlecektir

KiRAZ EVSAFI: Kirazlor biltiin, taee pbrinisli, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplan diismemisg
{hasat sirasinda sapindan kopan gegitler harig) olmahdir. Kirazlarda gozie gorilebilic yabanc madde,
kimyasal madde artiklari, anormal dis nemn, yabancs tat bulunmamalidir, Kirazlar zamanla durmaktan
burusmusg, coromiiy, sivahlagmis, gl kurilanms, bomilmus, dogal lezsetini kaybetmis olmamahdir.
Her ambalaj iginde bulunan kirazlar, gegit, simf, boy ve omjin bakimndan bir drmek olmahdir.
Piyasada satilan en iyi cins, olgunlagmig, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir. Kirazlar
temiz, tekh kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tagima, muhafiara siresince kiraglan ivi bir sekilde
korayacak ve safihfia zarar vermeyecck nitclikte, veni, temiz, kuru, kokusuz, mukovva veya tahta
harici difer malzemeden hanrlanmig kutu, tabla, sandik olmalidie. Ambalajlarin yapiminda kallanilan
her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikhi kagit ve benren malzeme, veni, lemiz
ve kokusuz olmal, driinme zarar vermemeli, bunlann Ozerine vazilacak yamlarda kullamlacak
miirckkep ve boya ile etiketlerin yvapistintmasmda kullamlan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghfiina zarar verecek yapida olmamahdir, Basah kafint kullamldifinda, vazmh yiizin diga gelmesine
ve Urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidic, Ambalajlann wginde belittilenlerin disinda hichir
yabanct madde bulunmamahdir.

KIZILCIK EVSAFE lyice olgunlasmis olacak, ezik, giirik* ve iginde vabanc: madde
bulunmayacaktr,

7. GRUP KURU ERZAK MALZEME EVSAF]

KONSERVE FASULYE EVSAFI =

1. Uriini etkilemeyen, insan saghfna zararh olmayan wve hermetk olarak kapatilan tencke kutu
ambadajinda olacaktr. '
2. Ambalay lzerinde agagidaks bilgiler; bozulmayvacak, sibinmevecek sekilde ve ockunakh olarak kagn
veya basla ehiket vb. sekilde yazimahdir,
=  Firmanin tican unvani veva kisa adi, adresi, tescilli markas
=  Malin ady
- Standardmn igsareti ve numarass
= Bumifi (varsa)
- Parti, sen veya kod numarasinda bin
= Netagrhk
= Brif afirhk
- Silzme afirhk
= Imal tarihi
- [Firmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi veya raf Gmril
= “Her iki kapak tarafi sismis ve sizmtili kutulan almayinee” Yazih ifsdesi,
= Tanm ve Orman Bakanhg  nn iznimin bubunmas: gereklidir.

3. Tarze fasulyeler ilgili TSE * ye uygun, bag ve saplan ile varsa kKilgiklan alinarak birkag pargaya
béllinmiis olmalidir. Konservedeki Gasulveler aym gesitten, etli, dagilmamis, Gazla yumusamamis,
oldukea sert durumda olmali, dolgu suyu faria bulamk costermemeli ve ue miktan % 2 ‘v
gegmemelidir.

4. Konserve edilmig fasulyeler; gegidine dzglh renk, tat ve kokuda olmali, yabane tat ve koku ile
iginde vabane maddeler bulunmamaledar.

5, Taze fasulye konserve iginde tuzdan bagka herhangi bir katka maddesi bulunmamalsdir.
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K.onserve sizme agrli@ net afirhm % 60"indan az, tepe boglufu kalan hacminin %e10"undan ¢ok
olmamahidir,

Konservelerin kontrolii igindeki suyu sizilmek (siizme amelivesi bir slizge icenisinde dikiilen
sehzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutlann arasinda tesadaf
edilecek ciiz’i  fabrikasyon noksanliklar agilip, tartilan deferleni ile birlikte, istenilen gramaj
vasitastin altima dilsmemek sartivla kabul edilir,

Konserve kutulan 6 tane briit 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu ambalajlar
nakliyata tahammiil edecek gekilde saglam yapih olacaktir,

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda & ay miiddetle bozulmamasing, miteahhidi taahhiit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi ghsteren kutular fade edilecektir, Gerekli idan sartname
uygulanarak miteahhit firma tarsfndan degistinlecektir,

10,56z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
11. Konserve kutulanmn kapaklan igeri ¢okilk veya kabarms (bombe yapmis) elmayacakur. Kutolann

highir verinde delik, desik, catlak, enk ve pas bulunmayacakar.

12, Konserve sizme afirhk fizerinden teslim alinacakiir, Konserve igerising konan domates, kutunun

altinda ve istinde olacakur., Konservenin kalite sistem belgesi olmalidic,. HACCP belgesi
olmalidir,

KONSERVE BELELYE EVSAFI
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. Uriinii etkilemeyen, insan saghfina zararh olmayan wve hermetik clarak kapatilan tencke kutu

ambalajinda olacaknr,

. Tarnnm ve Kéy Isleri Bakanhi mn iznivle ¢aligan bir mijesseseden imal edilmis olacaktir.
. Kutunun etiket bilgilen ( Tiirk Grda Kodeksine ve TSE"ve uygun olacaktir,)

Bezelye tanelen saglam, biitiin, sedesiz, termiz, emksiz, ¢efidine degl dofal renk, tat ve kokuda
aym irilikte olmahdir, 3 numara iri boy bezelye alinmal,

Konservelende tuz miktan % 2'vi gegmemelidir. Kutu doldurma oram % 90'dan, steme oram %5
60°dan 8z olmamahdir, Dolgu suyu bulanik olmamahdir. Konservelerin kontrold igindeki suyu
stzillmek {sizilme islemi, bir sizeeg igerisinde dikiilen sebrelende damlama kesilinceve kadar
bekletilmek)  suretivle wyapilir, Kutolann arasinda  tesadiif edilebilecek ¢iiz’t  fabrikasyon
noksanhklar agihp, tarilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina dismemek sartivla kabal
edilebilir, Konserveler 6 adet, briit 5 kg'hk kumlar halinde, mukasvva kutular igmde olmalidic. Bu
ambalajlar naklivata dayanacak gekilde diizgiin ve safilam olmalidar,

. Ambalaj dizennde agagadaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl olarak kagst

veya baska etiket vb, gekilde yazlmahdir,

- Firmanm ticari unvam vieya kisa ady, adresi tescilli markas;
Malin ad

- Standardin isareti ve numaras:

- Simfi (varsa)

- Parti, sen veya kod numarasmda bin

- Metagirhk

« Bt afirlik

- Sitzme agrhk
Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf Gmni

- “Her iki kapak tarafi gigmig ve simnbil kutulan almayimz.” Yaml ifadesi.

= Tanm ve Orman Bakanhfi'nim izninin bulunmas: gereklidir,

. Konserve sime afirhk dizerinden alinacaktir,
. Kutulann iginde asil gida ile birlikie yenilmesing ve katilmasima milseade edilen maddeler diginda

katki maddesi olmamabdir. Konserve turdern, degisik markalardan numuneler gorildikten;
gerektiginde agilarak pisirdikten sonra karar verilip teslim ahinacaktir, Konservenin kalite sistem
belgesi olmialsdir.

. Konserve kutulnnnin kapaklan igeri ¢ikiik veva kabarmus (bombe yapmag) olmayacaknr, Kutularn

highir yerinde delik, degik, catlak, ezik ve pas bulunmayacakir, A
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1 Sdz konusu gwda, Tork Guda Kodeksi Yéneimeliginde ver alan ilgili gida teblifine uygun
olacakir.

KONSERVE TURLD EVSAFI

|. Uriind etkilemeyen, insan saglfina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan tencke kutu
ambalajinda olacakir,

2. Tiirli konserve yapiminda kullamilan taze sebzeler agagidaki dzelliklerde olmalidar.

3. Taze Fasulyeler; TS 797'de belirtilen dzelliklere uygun, bag ve saplan ile varsa kilgiklan almarak
birkag pargaya béliinmiis olmalsdir.

4, Pathean; TS 1255 de belirtilen dzelliklers uygun, kabuklan sovulmus veva aralikh sovulmus ve
pargs halinde degranmig olmalidar,

5. Biber; TS 1205°de belirtilen Srellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlan alinrms ve
kesilmiz olmalidir,

6. Domates; TS 794 de belintilen Gzelliklere uygun ve ening dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde
olmaly ve tiirliniin sl ve listline konulmalsdir,

7. Sakaz kabafh; TS 1898 de belinilen dzelliklere uygun, ¢ekirdefi az, eti dafilmayan kabaklardan
olmaly ve kabufu alinmg pargalar halinde dofranmss bulunmalidir,

8, Bamya; TS 2122" de belintilen dzelliklere uygun, gekirdefi kiigiik, kirpe, fazla yumusamams, 1,5
= f em. boyunda biitiin baglan kesilmis ve pistifinde dagilmayan bamyalardan olmalidir,

9. Tiirlii Konservenin Czellikleri :

Kendine dzgi tat ve kokode olmaly, hichir vabaner tat, koku ve madde bulunmamals.

igindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamal

i¢inde, tuz ve limon tuzundan bagka bir katk: maddesi bl

Dolgu suyu igindeka tuz miktan % 2°y1, imon tuzn veya suyu % 0,30 gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulamk gdstermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi ahnmaldir, HACCP

belgest olmalidir.
Tiirli konservede, schzeler sizlildikten sonra agafidaki aranlar bulunmaldir.
« Taze fasulye % 25-30 = pathcan % 25-30 = hiber %% 5-10
- domates %5 10-15 - sakiz kabaf % 10-15 = bamya % 10-15

10, Konserveler briit 5 kglik ambalajlarda olacaktir,

11 Ambalaj drerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak
kagit veva baski etiket vb. sekilde yvaziimaludir.

- Firmann ticari unvam veya kisa adi, adresi fescilli markasi
- Malin ads

= Standardin isareti vé numaras:

= Bimufi {warsa)

- Parii, seri veva kod numarasinda biri

- Net afirhk

= Brilt afirhk

- Sizme agrhk

- Imal tarihi

- Firmaca tavsive edilen son tilketim tarthi veya raf Gmni

- “Her iki kapak tarafi gigmis ve siznnl kulan almayimz.” Yaah ifadesi.
- Tarun ve Orman Bakanhigi'nm tzninin bulunmas: gercklidir.

1 1. Konserve ambalajlarmdalki ctiket bilgileri Tirk Gida Kodeksine ve TSE'yve uygun olacaktr,

1Z_ Konserve kumilanmin kapaklan igeri ¢0kilk veva kabarmmus (bombe yapmis) olmayacaktr, Butulann
hiaghbir verinde delik, desik, catlak, exik ve pas bulunmayacaktr,

13. Konservelerin kontrolii icindeki suyu siizlilmek (sfizme islemi, bir siizgeg icerisine ditkiilen
schzelerden damlama kesilinceve kadar bekletilmek] suretivle vapilir. Konserve siizme agirhk
tzerinden teslum almpcaktir. Kutulann igensinde tesadif edebilecek ¢iiz’i fabrikasyon noksanliklar
kabul edilmelidir,

14. 567 konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Y dnetmeliginde ver alan ilgili gida tebhfine uypun olacaktir,
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HKONSERVE BAMY A EVSAFI

I. Urinii etkilemeyen, insan saghging zararh olmavan ve hermetik olarak kopatilan teneke katu
ambalajinda olacaktir.

2. ligili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanc tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has goriiniiste, biitdn halde, baslan konik olarak kesilmis
ve ayni cinsten olacak, kirpe, lekesiz, gekirdefi kilglik ve sertlesmemis, fazla yumusamamis,
dagilmamsg ve ezilmemis olacakur.

3. Dolgu sivisi bulanmamig ve salyalanmamg, kumlann durumu mekanik etkenlere bigimleri
bozulmarms ve hermetik dzellifiini kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiizi passiz olacak, iginde
yabancr madde bulunmayacaktr. Kutu dolum oram % 907 dan, sizme oram % 60° dan az
olmamalidir. Bamyamn cinsi sultani bamya olacaktr. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en gok
T.acm'ye kadar, sivisinda tuz orant en gok %% 2, asitlik en cok % 0.5 olacaktsr,

12. Ambalaj fzerinde asafidaks bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl olarak
kafit veya bask etiket vb. gekilde yazmimaludir.

= Firmammn ticart unvam veya kisa ady, adresi tescilli markas:
- Malin adi

- Btandardin isaret ve numaras:

- Bmufi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasmda bir

= Met agirhik

- Brit afirhk

= Blzme agirhk
- lmal tarihi

=  Firmaca tavsiye edilen son titketim tarihi veya raf dmril
= “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintith kutulan almaymniz,” Yazh ifadesi.
-~ Tanm ve Orman Bakanli 1" mn izninin bulunmas: gereklidir,

4. Tekliflerde bamyanin cinsine gire (sultani vs.) fiyat verilecek, siizme afirhk fizerinden
alinacakur. Briit § kg'lik ambalajlards olmalidir,

5 Konserve kutulanmin kapaklan igeni ¢bkilk veya kabarmus (bombe yapmus) olmayacaktir,
Kutularn highir yerinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacakiir,

6. Kutunun etiket bilgileri Tirk Gida Kodeksine ve TSE've uypun olacaktir, Konservenin kalite
sistem belgesi olmalidar.

7. Sﬁz:i.:nnusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gda reblifine uygun
olacakir.

KONSERVE MISIR EVSAFI

1. Uriinii etkilemeyen, insan saflifina zarach olmayan ve hermetik olarak kapatlan reneke
kutu ambalajinda olacaktir,
Kendine has tat koku ve renkie, kendine 6zgii renk ve kokuda olmahdir.
Kuw dolum oram en sz %90 olmahdir. Ketulann bigimi mekanik etkenlerle bigimlen
bozulmamis ve hermetik dzelligini Kaybetmemis olacaktr. lginde yabanci madde
bulunmamialidir.
4. Konserve kutulanmin kapaklan igeri ¢okik veya kabarmis (bombe vapmis) olmayacakhr.
Kutularin highir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmovacalktir.
5. Dolgu suyu bulamkhk gostermemeli ve tuz miktar %2 vi gecmeyecektir,
fi. Ambalaj ilzerinde asafidaki bilgiler; bosulmayacak, silinmeyecek sekilde wve
okunakh olarak kagit veya bask etiket vh. sekilde vazimabdir.
= Firnmunm tican unvan veya kisa adi, adresi tescilli markasi
- Maln adh

- Standardin igareti ve numaras
= Bl (varsa)
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- Partl, seri veyva kod numarasi

- Met agirhik

- Brit afirhik

- Biizme agirhk

- tmal rarihi

= Firmaca tavsive edilen son tiketim tarihi veya raf dmnll

- "Her iki kapak tarafi sigmig ve sunntih krtulan almaymiz.” Yaxzh ifadesi.
- Tarim ve Crrman Bakanhif'min izninin bulunmass gereklidir,

T. TSE ya da Tirk Cnda Kodeksi uygunlugn bulunmaldir,

8. T.E.B mn ilgili sayis1 ve dretim izni bulunmalsdar.

9. 1. kalite, genetik dzellifgi defigtinlmemis olmal ve ithal musir olmamalidir,

1, Bu diriin musyene komisyonu tarafindan teshm abmirken, ambala) Grennde yvazan

net agrhk degil, sizme agirhk ile teslim alimacaktir.

KONSERVE GARNITOR EVSAFI

l. Urinii etkilemeyen, insan saglifina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan tencke
kutu ambalajmda olacaktir,
2. Bezelye, kip dogranmis havug ve patatesten olusacaktr. Sehzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkie olacak yabancs tat ve konu bulunmayacakir,
Iierisinde defisik renkli, lekeli taneler, yabanc: maddeler olmayacaktir.
Kutu doldurma oran %90 dan az, shzme agaurl:di 2660 dan az olmayacakiir.
Dolgu suyu bulanikhk ghstermemeli ve tuz miktan %2'v1 geemeyecektin.
Siizme kitlesinde bezelye oram en az %40, haveg oram en az %25, patates oram en fazla
%25 olacaktir.
Briit 5 kg'hk kutularda teslim edilecektir.
Konserve kutulannin kapaklan igen ¢bkilk veya kabarmmis (bombe yapmug) olmayacaktir,
Kutulann highir yerinde delik, degik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaknr.
9, TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalhidir.
10. Ambalaj Gzerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh
olarak kafin veya basks etiket vb. sekilde vazlmalidir,
- Firmann ticari unvam veya kisa ad, adresi tescilli markasi
- Malin adi
- Standardin isarets ve numaras
- Siufi (varsa)
= Parti, seri veva kod numarasy
- Met afurhik
- Briit agirhik
= Silme agirhk
- imal tarihi
= Firmaca tavsive edilen son titketim tarthi veva raf Gmri
- “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintih kutulan almayviniz.” Yazih ifadesi,
= Tarim ve Orman Bakanhgi min izninin bulunmast gereklidir.
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DMOMATES SALCASI EVSAFI

I. Taze kirmizi domateslenn exilmiz, kabuklanndan ve gekirdeklennden avrilms olan muifak
tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretiyle hamirlanomg olacaktir.

Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmelen, zararsiz da olsa afirlagting maddelerle
karstinlmis ve boyanmis elmayacaktr.

Sal¢ada renk kaybi, lezzet bozuklugu, yabanc koku, kif olmayacaktir.

Uriinil etkilemeyen, insan salifina zararl olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir. Teneke kutular bombesiz, mekumk tesirle bigimlen bozulmoms,
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sizintisiz, passiz olmalidir, Tencke kutular briit 5 kg olacaktir. Kontrol komisyonu 1 kg'hk
kutulardan da isteyebilir,
5. Ambalay Gzerinde asafdaki hilgiler; borulmayacak, silinmevecek sekilde ve ckunakh olarak

kaiit veva baskl etiker vh. sekilde vazilmalwdir,

= Firmamin tecan unvam veya kisa adh, adress tescilli markas:

- Malm ad

= Standardin isareli ve numarasi

= Simfi {varsa)

- Party, seri veya kod numaras)

= Met ngirlik

- Briit agirhk

- Sitzme afirhk

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi veya raf Smri

- "Her iki kapak taraft sizmig ve stzntih kutulan almayine.” Yol tfadesi,

- Tanm ve Orman Bakanhf'min izninin bulunmasi gereklidir,

6. Salganin brix oram (tuz hang) %32 'den az olmavacaktr, Tuz miktan en fazla %5 olacaktr.
Doluluk oram %690 dan az olmayacaktr.

7. Kontrol komisyoru divet yemeklen igin tuzsuz sal¢a da istevebilir.

§. Tanm ve Orman Bakanlifi'min izninin bulunmas: gereklidir,

9. Salganmn kalite sistem belgesi olmalidir. Sbz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Y énetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uyvpun olacakbir,

SIVI AYCICEK YAGI EVSAFI

Berrak, tortusuz, apik sam renkli, seffaf goninimde, kendine has koku, tat ve gorinimde olucaktir
Ham yafin dzel koku ve lezzeti giderilmiz olocaktir. Fizikzel ve kimyasal Gzellikler TSE ve Tirk ..
Chda Kodeksine uygun olacakor. Kurumda yemcklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 I'lik teneke ambalajlarda bulunacaktr. Yafin dumanlanma noktas: yiiksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullamlabilecek tirde, kisa sirede yanmayacak tirde olacaktir. Acimg
olmayacaktir. Ambalajlar fizerinde firma ady, adresd, net afirhi, standardin igareti ve TS numaras,
iiretim mumaras, dretim tarihi, son kullanma tarthi, Tanm ve Kiy lsleri Bakanh 'mn izni, igindekiler,
SYA yiizdesi bulunacaktir, Ambalajlar diizgin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamus, ezilmemis
olacaktir. Yajn, imal edildigi verin “kalite sistem belgesi” olacaktir.

ZEYTINYAGI EVSAFI

Yemegin gesidine gire zevtinyafl yemeklerde Riviera, salatalarda sizma  2zeyviin yaf olacakir.
Yegilden sarva defisen renkte olacakur. Serbest vag asitli oleik asit cinsinden her 100 gr'da %15 den
fazla olmamalidir. 20 ‘de berrak, tortusuz, kendine has fatta ve kokuda olacaktir, Acinus
olmayacaktir. Peroksit defieri maksimum %135 meq akeif oksijenkg vag olmalidir. 5-10 1'lik teneke
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yvapmamis ve
ezilmemi§ olacakbir. Ambalaj fizerinde giula maddesinin ady, igindekiler, net miktan, (retici ve
paketleyvicr firmanim adi, tescilli markasi, adresi ve dretildifn ver, drefim ve son kullanma taribs, Tarim
ve Orman Bakanliginin izZni, part numaras: ve'veya seri numaras, standardin isarett ve TS numarasi,
orijin iilke, gerektifinde kullamim bhilgisi ve/veya muhafaza jartlan, serbest yag asidi yiizdesi
bulunmalidir. Zeytinyafinin, kalite sistem befgesi olacaktir. Stz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde yer alan ilgili gada teblifine uygun olacaktir.

KURL FASULYE EVSAFI

Yeni drim, pivasada satilan en o kalitede, verli diretim olacak, eski irinle kansik olmayvacaktir,
Bayat, mat, buruguk, islannug, kink taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢irimiy, lckelenmig, kendine Gegil renk




ve kokusunu yitirmig, filizlenmis, boceklenmis, bicek ve difer zararhlar tarafindan venmis veya
delinmis olmayacakur. Cinsi seker fasulye olacaktr. Id taneli gabuk pisen cinsten olacak,
pigirildifinde tanclerin hepsi aym anda pigmis ve iritenmis olacaktir, Yabanc: ve kink tane orani en
fazla %6 1, nem oram en fazla % 13 olacaknr, Geligi glzel alinan 100 adet fasulyenin agirhin 60 g."dan
eksik olmayacaktir. Taneleri in, yeter derecede kurumug ve hepsi aym boyda olacaktir, Insan saflhifima
zarar vermeyen, gdayla temasa uygun 25 veya 30 kg.'lik quvallarda teslim edilecektir, Cuvallar
iizerinde firma adi, adresi, standardin igareti ve TS numarasi, Giriin vili, Gretim ve son kullanma tarihi,
Tanm ve Orman Bakanhi'ndan onayh olacaktr. Kuru fasulyenin iglendifi yverin edildifi yerin “kalite
sistem belgesi™ olacaktir 55z konuse gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun clacaktsr,

NOHUT EVSAFI

¥eni (inin, pivasada sanlan en iyi kalitede, yerli diretim olacak, eski firinle kansik olmayacaktir,
Bavat, mat, burusuk, 15lak, kink taneli, bozuk, kiflenmiz, ¢lirimiis, lekelenmis, kendine ézgi renk ve
kokusunu yitirmis, fAlizlenmiz, béceklenmiy, bocek ve difier zararhlar tarafindan yenmisg veya delinmis
olmayacaktir. Yabanca ve kink tane oran en fazla % 1, nem oram en fazla % 13 olacakur. Gelisi giizel
alinan 100 adet nohudun agirh@ 60 g."dan eksik olmayacaktir. Pigirildifinde hepsi aym anda pismis
ve irilenmis olacaktwr. Taneleri iri, yeter derecede kurumms ve hepsi aymi boyda olacakur. Insan
saghfna zarar vermeven, gidayla temasa uygun, 25 veya 50 kg 'lik ¢uvallarda feslim edilecektir.
Cuvallar {izerinde firma adh, adresi, standardin igsareti ve TS numarasi, iriin wil, dretim ve son
kullanma tanhi, Tanm ve Orman Bakanhgi'ndan onavl olacakir, Nebudun islendigi verin edildigi
yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. 86z konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yinetmeliinde
yer alan ilgih pda teblifine uygun olacakor.

BARBUNYA EVSAFI

Yeni diriin, piyasada sanlan en iyi kalitede, yerli diretim olacak, eski Girfinle kangik olmayacaktir,
Bayat, mat, burayuk, slak, kmk taneli, bozuk, kiflenmis, ¢lirimis, lekelenmis, kendine dzgl rengini
yitirmig, flizlenmig, béceklenmis, bdcek wve diger zararhilar tarafindan venmis veva delinmis
olmayacaknr, Pigirldiginde tanelerin hepsi aym anda pigmig ve irilenmig olacaktr, Yabaner ve kink
tane orams en fazla %1, nem oram en fazla %013 olacaktir, Gelisi gilzel alinan 100 adet barbunyann
afirhifs 60 g'dan eksik olmayscaktr. Taneleri in, yeter derecede kurumus olacaktr. Insan saghfma
zarar vermeyen, gdayla temsa wygun 25 veva 50 kg'lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
tzerinde gida maddesinin ady, net mikean, dretici ve paketleyici firmamn ads, tescilli markas:, adresi
ve firetildigi ver, Gretim ve son kullanma tarhi, dretim yih, Tanm ve Omman Bakanlif'min izni, parti
numarasl ve/veya seri numarasy, orijin dlke, irtn yih bulunmalidir. Barbunyamn kalite sistem belgesi
olacaktir, 5z konusu gida, TSE ve Tirk Gula Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida teblifiine
uygun alacakiir.

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI

Yerli dhretim, son sene mahsulii, pivasada satilan en ivi kalitede olacaktir, Mercimekler kendine Gzgii
dogal renk ve kokuda olmaly, slanmig ve islatlip kuratulmusg ve kilflii olmamali, canh bicek ve
hayvansal kalint igermemelidir. Yeni iirin olacak, esk iirine kansik olmayacakhr. Bayat, mat, yagh
veya boyall olmayacaktwr. Iginde yabanc: madde (mercimek tancleri arasinda bulunan kendinden
bagka maddeler ile 3 mm® lik yuvarlak delikli elek altina gegen mercimek tane ve pargalar: da dahil
olmak iizere her tlrli madde), kusurlu tane (kizarmms, ¢imlenmis, glirimis, olgunlasmamis,
lekelenmemis, bicek yemkh ve delik mercimek tane ve parpalan), kink kobugu soyulmus (3 mm* lik
yuvarlak delikli elek Gzermde kalan, tanesinmin 1'4 “iinden fazlasy kimlnus kosurly olmayan mercimek
pargalan ile kabufunun 1'4 ‘lnden fazlas sovulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri)
olmayvacakur, Mercimekicki katks maddelerd, bulasanlar, pestisit kalinnlan, Tik Gida Kodeksi
¥ onetmeliginde ver alan hilldimlere uygun olacaktr. Mem oram en gok % 14 olacaktir, Taneleri aym
zamanda pigecek Ozellikte olmahdir, Pigirilerek denenecek olumlu sonug alimirsa kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmabidir. Insan saghfma zarar vermeyen, pidayla temasa uygun,
25 veya 50 kg'hk ambalajlarda olacaktir. Ambalajlarda teslim almacaktir. Ambalaj iizennde firma ads,
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adresi, standardin isareti ve TS numarasy, Grin yili, tretim ve son kullanma tanhi, Tanm ve Orman
Bakanhf'nin izni olacaktir. 56z konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonemmeliginde ver alan
ilgili mda teblifine uygun clacaktr,

YESIL MERCIMEK EVSAFI

Yerli tiretim, son sene mahsulll, pivasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek kendine depi
dogal renk ve kokuda olmah, 1slanmg ve slatiip kurutulmug ve kiifli olmamahdir. Canh bicek ve
hayvansal kahint olmayscakiir, Yeni irlin olacak, eskd fininle kangik olmayacakur, Bayat, mat, yagh
veyia bovah olmayncaktr. Mercimekteki katly maddeleri, bulaganlar, pestisit kalmtilan Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan hilklimlere uygun olacaktir. Boylanmug yesil mercimek olacaktir,
Boylanmig yegil mercimeklerde etikette belirtilen tane irilifindcki mercimek oram %935 olmahdir,
Boylanmig yegil mercimekteki nem oram en ok % 12 olacakir. Taneler aym zamanda pisecek
dzellikte olmabdir, Pigirilerck  denenecek; olumlu sooug almmsa kuruma kabul  edilecektir,
Mercimegin “kalite sistemn belgesl” olmabdir. HACCP belgesi olmabdir. fnsan saghfing zarar
vermeyen 25 veya 50 kg ‘hik orijinal ambalajlarda teslim alinacakur. Ambalaj {izerinde firma adh,
adresi, standardin i5areti ve TS numaras, triin yily, diretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Crman
Bakanlgi"'mn teni, boylanmig yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili grda tebliine uygun olacaktir.

BULGUR EVSAF1

Yeni sene mahsulil, piyasada zatilan en iyi kalitede, durum bugdayindan olacaknr. Bulgur taneleri,
saflam, remiz, bulgura Hzgil renk, iat ve kokuda olmah. Eksimig, acimig, gozle girillebilen kiiflenme
veva kilflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda bir defisiklik meydana gelmis olmamahdir, Bulgurda
canli veya cansmiz hagere ve parazitlerle bunlarm pargaciklan, yumurtalan bulunmamalidir. Nem
mikiar en gok % 13 olmah. Boys igermemeli ini (pilavhiik) tip bulgur olmahdir. I tip, gbz agiklif
3.55 mm ve 2 mm, olan eleklerle elendiginde, tamam 3.55mm."lik elekten geemeli, 2.00 mm’lik
clefiin (izerinde kalmalwhir. Ancak 2.00mm'lik elek altina gegen lusim kiidece % 10°dan forla
olmamalidir.
Tolerans simirlan;

Tag, toprak, kum, ¢op v.b.madde en¢ok %2 0.01

Bugdaydan bagka tabul taneleri  engok %1

Yabanct of tohumlan engok T 0]
ok ir tane engok el
Beyazli tane encok %1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en ivi gekilde koruyabilecek Geellikte, saghfa zararsiz
maddelerden yapilmig, safilam, temiz olmalidir.

Ambala) lkzerinde, firma ads, adresi varsa tescilli markas), bulguron tipi (pilavlik veya kfelik) imal
tarihi, parti, standardin isareti ve TS numaras), seri ve kod numaralanndan en az birt, net kiitlesi, son
kullanma tarihi, Tarm ve Orman Bakanlif‘nm iznt belirtilecektir, Bulgur 25 veya 50 kg'hk orijinal
ambalajinda olacaktir. Bulgurun kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konuse gida, TSE ve Tiirk Guda
Kodeksi Y dnetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

IRMIK EVSAFI

Sert durum bugdaymdan usuliine uygun dretilmis irmiklerden, yeni sene ining, pivasada satilan en ivi
kalitede olacaktir. Temiz, kendine Szgi renk, koku, tat ve goriiniigte olacaktr. brmikler; kizigms,
acimy, ckyimig, kiiflenmig, boyali, kokmus, nemlenmis. Griimeeklenmis, kurtlinmy olmayacaktr.
i¢inde parazit ve yabame: madde bulunmayacaktr. Rengi hafif sanmtirak veya san olacaktr, fri
bugday irmigi olacaktir. Nem oram en fazla %13 olacakur. Protein miktan, kuru maddede en az
%10.5 olacektir. Kil miktar, kuru maddede en ¢ok %1 olmahdir. Asitlik en ¢ok %0.05 olmaldir.
Pigirilerek denenecek, olumlu sonug almirsa kebul edilecektir. Un haline getinlip elendikten sonra
kuru gluten miktan%10°den az olmayvacak, clastikiyveti normal olacakte, 500 g'lik insan saghiing
rarar vermeyen, mdayla temasa uygun, orijingl ambalaglarda olacak., Ambalaj irerinde mda
maddesinin ady, icindekiler, met miktan, dretici ve paketlevicl firmamn ads, tescilli markas, adresi ve
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iiretildifii yer, Giretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanh@mm ieni, standardin isareti ve
TS numaras), parti numaras: ve'veya serl numarasi, orijin ilke, gerektifinde kullamim bilgisi vefveya
muhafaza sartlan, irmigin gruby bulunmabdir, Trmigin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar
dilzgin, temiz olacaktr. 5oz konusu gida, Tirk Giuda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
teblifine uyvgun olacakiir.

PIRING EVSAFI

Yeni sene mahsulll, verli lretim, piyasada satlan en iyi kalitede olacaktir, Kirlenmis, scinug,
kiiflenmis olmamaly. Yabanct tat ve koku igermemelidir, Kangtmlms olmayacaktr. Pirincin rutubet
oramt en fazla %14,5 olmalidir. Pilavlik pining, wrun taneli piring{tane boyvu & mm'den fazla ve aym
smanda wrunluk/genighk oram 2°den farla 3'den az olan ) olacakir, Pilavlik pirincin cinsi liks baldo
olacaktir. Osmancik baldo olmayacaktir, Piringte; kink tane(1/4 “i kinlmig) %1% gecmeyecektir,
Piring igerisinde celtik ve kargo piring miktan en gok %%0.01 oraminda olacaktir, Yabanc: madde
{piring tanesi diindaki bécek veya bicek pargalan ile kalintlan, yabanc: tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeler) clmamalidir, Ambalaj
{izerinde gida maddesinin adi, net miktan, diretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markas), adresi
ve iiretildigi yer, dretim ve son kullanma tarihi, liretim yili, Tanm ve Orman Bakanhg'mn izni, parti
numarast ve'veya seri nurmaras:, standardin igareti ve TS numarasi, orijin Glke, pirincin tane uzonlugu
bulunmahdir. Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalaj 25 veya 50 kg'hk insan saglifona zarar
vermeyen, pdayla temasa uygun ¢uvallarda olacaktr. Piring pisirilerck denenecek, olumlu sonug
ahnirsa kabul edilecektir. Sz konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifiinde ver alan ilgili
imida teblifine uygun olacaktr.

ARPA-TEL SEﬂRI"J"E EVSAFI

Yeni sene mehsulid, yerl iretim, pivasada satilan en iyi kalitede olacakur. Bufiday irmifinden usuliine
gire vapilnus arpa ve el schrivelerden olacaktr, Bufday irmifinden bagka irmik wvewya misasta
kangtinlmig olmayacakor.. Tabii renkte, kokuda ve tatta olacaktir. f¢inde canli-cansiz kurt, bicek ve
bunlarin yumurtasi olmayacaktir. Kifli, nemli, givelenmis, kinlmig, lekelenmis olmayacakhr.
Pigirilerek denenip alinacaktir. Nem miktar % 13%0 geemeyecektir. % | tuz igeren kaynar suda 20
dakikada hepsi pigmig olacaktir. Pisme sonucunda dafilan ve vapigik hamur olan gehriyeler
alinmayncaktir. Sehriveler orijinal, paketlerde olacaktir, Ambalaj (izerinde firma adi, adresi, igerigi,
standardin igareti ve TS numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, net miktan, parti numaras) ve/veya
seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanhfy'mmn izni bulunacakur. Sehrivenin kalite sistem belgesi
olmahdir. Pisirilmeden evvel veya sonra afieda cifnendifi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayscaktir. Yendikten sonra agneda, bogazda acilik ve yamkhk duyulmayacakur. Sehriyeler § veva
10 kg'hk insan safhfma zarar vermeyen, gulayla temasa uygun paketler halinde ahmnacakor. Sz
konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gmda teblifiine uygun
olacaktr,

INCE ERISTE EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
almahdir. Rutubet miktan en gok % 13 olmahdwr, Kiil miktan en ¢ok % 1 olmahidir, Protein miktan
kuru maddede en gok %5 10 olmalidir, Son il Grfing ser durum bugdavindan vapuldigs vazh olacaktar,
Iginde yabanei madde ve boya bulunmayacaktr, Kirldifimda kesit parlak olacaktr. Pigirilmeden Gnce
afneda gignendifi zaman ckgi lezzette ve kit kokuda olmayacakur, Yenildikten sonra agizda,
bogazda acihik ve yamkhk duyulmayacaktir. Kinlog, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bicek ve fare pisligi
olmayacaktir. Erigte % 1 tuz ibtiva eden kaynar suyas atlaorak 20 dakika pigirildifinde suyu
bulandimayacaktir. Pigme sonucunda dagilan, vapisik hamur olan erigteler alinmayacaktr. San ve
parlak renkli olmah, unsuz gininiighi clmahdir. Suya gegen madde % 6'nin altnda olmahdir. % 96
'k etil alkole gecen asitlik miktan %0 0,05 den ¢ok olmamalidir. Ergtenin “kalite sistem belges”
olmalhdir, Eriste, 1 veya 5 Kg' hk ambalsjlarda olacaktr, Ambala) dzerinde firma ads, adresi, tiretim
ve son kullanma tanhi, parti numaras) vefveva seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanlifi'min izni,
besin igenikleri, standardin igareti ve TS numarass, net agirhig belirtilecekiir. Séz konusu gida, TSE
we Tiirk Gada Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili mda teblifine uygun olacaktir.
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MAKARNA EVSAFI

Yeni sene mahsulii, verli Gretim, pivasada satilan en ivi kaliteds olocakor. Kendisine has tat ve kokuda
olmalidir, Rutubet miktan en cok % 13 olmaludir, Kil miktan en gok % 1 olmabdir. Protein miktan
kuru maddeds en ok % 10 almalidir, Son yil driknid sert durum bufidayindan yapildigs vazh alacaktir,
{¢inde yabanei madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldifimda kesit parlak clacaktir. Pigirilmeden dnee
afveda gifmendifi zaman ekgi lezzette ve kind kokuda olmayacaktr. Yenildikten sonra agizda,
bogarda acihk ve yamkhk duyulmayscaktr. Kinlmsg, kiiflenmig, kirlenmig, kurt, bicek ve fare pisligi
olmayascakiir. Makarnalar % | tuz ihtiva eden kaynar suya atlarak 20 dakika pigirildiginde suyu
bulandirmayacaktir. Pizme sonucunda dagulan, vapisik hamur olan makamalar alinmavacakir, San ve
parlak renkli olmah, unsuz goriniigii otmahdr. Suvae gegen madde % 6&'nin altinda olmakhdir, % 96
‘lik etil alkole gecen asillik miktan %% 0,05 den ¢ok olmamabidir,. Makamanm, enjtenin, kesme
makamamin “kalite sistem belgesi” olmalidie, Makama, 5 Kg' bk ambalajlarda, didik (ince wzun),
boncuk, yiksiik, dirsek, burgu, yassi finn, spagetti makama gegitlerinde olacaktir. Divet yvemekler
igin 350 g'hk paketerde kepekli ya da tam bufday makarna getirilecektir. Ambalaj Gzerinde firma
ads, adresi, Gretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanligi'nin izni, besin igerikler, parti
numaras: ve'veva seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi, net afirhf belirtiloccktir. Sdz
konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gmda tebligine uygun
olacaktir,

BUGDAY UNU EVSAFI

Yem sene mahsulii, verl dretim, pivasada satilan en 11 kalitede olacaktr. Birined mevi un olmalidir,
Beyaz hafif sanmtrak renkte, kendine Grgd tat ve kokuda olmah, ao, cksime, kokusma, kimsms,
kiflenmisg, slanmug, topraklanmus, kurtlu, bicekli, kelebekli ve berhangi bir sekilde kanzmis
olmayacaktir. Canh veya cansiz bicek ve pargalanm igermemelidir. Nem oram en gok % 13 olmahdir.
MNemlenme ve pemlenmeye bagh topaklagma olmayacaktir, Kuru maddede protein mikian en az %
10.5 olmahdir. Alh numarah elek dsti %5 den fazla olmayacaktir. Asitlik silfink asit cinsinden kuru
maddede en gok 26007 olmalidir, 5 veya 10 kg'lik kafit ambalajlarda teslim alinacaktir, Klorlama
dahil, agartma islemi uvpulanmes olmayecaktr. Ambalajlann dzennde, unu hang amagla
kullanilacaf, maximum kil ve minimum protein miktarlan belirtilmelidir, Diyet yvemekleri igin 500
gr veya | kg'lik kafit ambalajlarda tam bufday unu getirilecektir. Ambalajlann tzerinde frma ads,
pdresi, parti numaras: ve'veya ser numarasy, Tanm ve Orman Bakanhfimin izni, Gretim tanhi ve son
kullanma tarihi, standardm tsareti ve TS numarasi, mahin ¢esidi (Ekmeklik, biskibvilik vb.) yazili
olagaktir, Yaz Oz ghiten miktann 27'den az olmayacak, normal elastikivette olacakur, Un tup 650
olacaktir. Yamlacak yemefie gore kontrol teskilabmm istefi dofrulmsunda farkh tiplerde un
getirilebilir, Stz konusu mda, TSE ve Tiok Gida Kodeksi Yonetmeliginde wer alan ilgili gida
tebligime uvgun olacakir,

PIRING UNU EVSAFI

Yeni sene mahsuli, yerli tretim, pivazada sablan en iyl kalitede olscakir, Yalniz piringten yapalnus
olmals ve iginde yabancr unlar bulunmamahdir, Temiz, rengi beyar, kendine Gzgl renk ve kokuds
olacaktr, Kizignig, acimuy, eksimig, kokmus olmayacakiir, Iginde bbeek, kunt ve diger canli-cansiz
parazitler ve bunlarin benzeni kirlilikler bulunmavacakiir. Zararsizda olsa Kimyasal madde ile islem
girmils olmayacaktir. Piring umunda nem oram % 14'den gok, proftein miktan % 6'nin altinda
olmayacaktr. Orijinal 230 veya 500 gr.hk kafit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalay Gzennde
gida maddesinin ads, net mikiar, Oretici ve paketleyici fArmanm adi, fescilli markas), adresi ve
iretildigi ver, standardin isareti ve TS numarasi, Gretim ve son kullanma tanhi, dretim vili, Tanm ve
Orman Bakanhi'nm izni, parti numaras: veiveya seri numarasi bulunmahdir. Pinng ununun, kalste
sistern belgesi olacaktir, Stz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgih
gida teblifine uygun olacaktir.

MERCIMEK UNU EVSAFI
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Yeni sene mahsulil, yerli dretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktr. Mercimek unlannda rutubet
miktan %14 den fuzla olmamalh, Mercimek unlannda kuru madde de kil miktan %13 den ve kiiliin
%510 Tuk hidroklorik asitle cozilmeyen kismn %0.20°den fazla olmamal. Mercimek unlannda serbest
asitlik %:0.50"den fazla olmamah. Mercimek unlannda protein miktan (kura maddede) en az %625
olmali. Mercimek unlan terniz, kendine Gzgi renk, koku, tat ve gininiigte olmal, iginde yabanc
madde bulunmamal, aynca kzngms, permig, ekyimis, kiiflenmis, kokugmuog, veya herhangi bir sekilde
kendine dzgi niteligi degismis olmamali. Mercimek unlan aym renk mercimeklerden iglenmis olmal,
iginde baska renkien mercimek pargaciklan bulunmamali, Mercimek unlan iginde biicek, kurt, kiif ve
difer canli, cansiz parazitler, bunlann kalmti ve benzen kirhliklen bulunmarmal., Mercimek unlan
bovanmis saghga zararsiz da olsa maddeleric munmele edilmiy olmamalidic. Ambalajlar veni, temiz ve
igindeki mali ivi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak {izere insan safhfna zararsiz maddelerden
yaplmig 250 gr we 500 gr.'hk paketler seklinde olmahdir. Ambalajlann agx, katlanarak,
yapistinimak, toplanarak baglanmak veya madeni gerit ile tutturmak suretivle kapanlir. Aynca bir dig
ambalaj igersinde de konulabilir, Firmanin kisa adi veya tescilli markasi ve sdresi, malin adi, gesidi,
grubu, simfi, standardin igarcti ve TS numaras), parti numaras;, net afirhg, imal ve son kullanma
tarihi ile dlgih bilgiler ambalajlan Gzerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yaziimalt veva basilmahdir. Tanm ve Orman Bakanhf tarafindan onayly etmalidir, Sdz konusu gida,
TSE ve Tirk gida kodeksi unlu gudalar  teblifiine wygun  dretilmis, ambalajlanmg, etiketlenms,
izaretlemis, tagmmus ve depolanmes olmaledir,

GALETA UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli (retim, piyasada satilan en iyl kalitede olacaktr. Kendine Gzgii tat, renk ve
kokuda olacak, kiiflenmig, kirlenmig, acimg, kurt, bocek, ¢op olmamal, vabanc tat ve koku
Bulunmamalidir, I¢inde fare pisligi, quval dakiintiisi, kil ve ip pargas: vh. cisimler bulunmamalidir.
Nem miktar en gok % 6 oraninda olmahidir. Insan sagligma zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1
kg'lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj fizerinde gida maddesinin adh, net miktan, tiretici ve
paketleyici firmamm adi, tescilli markasy, adresi ve Gretildig yer, standardin isareti ve TS numarass,
liretim v son kullanma tarihi, dretim yily, Tanm ve Orman Bakanhfi'nin izni, parti numsirasi vefveya
serl numarasi bulunmabidir. 58z konusu mda, TSE ve Tirk Giuda Kodeksi Yinetmelifinde yer alan
ilgili puda teblifiine uygun olacakir.

TARHANA EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli tiretim, piyasada satilan en iyi kalitede ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk
sanmtirak, turuncu olmal, kendine has koku, tat, gorinimde olmalide, Yabanci madde
igermemelidir, Firmanin kisa adi veyn tescilli markasi ve adresi mahn adi, ¢esidi, grubu, smmfi,
standardin igareti ve TS numaras), parti numarasi, net agirhi (kg olarak), imal ve son kullanma tarihi
ile ilgili bilgiler ambalajlan zerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmall veva basiimahdr. Tanm ve Orman Bakanhf tarafindan onavl olmalidir. Haer tarhana
gorbas: olmayacakir, Siz konusu gwda, TSE ve Tiirk Goida Kodeksi Yinetmelifinde yer alan ilgili
grda teblifine uygun olacaktir,

BUGDAY NISASTASI EVSAFI

Yeni senc mahsulil, yerli thretim, piyvasada satulan en ivi kalitede olacaktir. Bugdaydan usuliine gére
elde edilmis bugday nisastam clacaktr. Elde edildifii maddenin adimi tasivacaktir, Hangi cins
maddenin nigastas ise yalmz ona ait olacak, bagka cins ile kanstinlmayacaktr. Toz halinde beyaz
renkte ve homojen yapeda, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilasmus, kiiflenmis, eksimis,
nemicnmis olmayvacakir, Nem orani %o 13 olecaktr. Kil miktan %1 den fazla olmayacaktr, | veya 5
kg'lik ambalajlarda olacak ambalaj Grennde, firma ads, adresi, standardim izareti ve TS numaras,
Tarim ve Orman Bakanhi'nin izni, parti numaras) ve/veya seri numarasi, net agiehif, dretim ve son
kullanma tarihi ofacaknur. Nigastann kalite sistemn belgesi olacaktir. Séz konusu gmda, TSE ve Tirk
Gida Kodeksi Yionetmeliginde ver alan ilgili sda tebliine uygun olacakhr.

TATLUTUZLU/KEPEKLI BISKUVI EVSAFI



Yeni sene mahsulii, yerli Oretim, pryassda saulan en iyi kalitede olacakur, Eksira-cksira umﬂm_‘_ﬁ
yapilms, piyasadaki biskivilerden en iyisinden gevrek bir Srnek yapi ve girintiide, ir.emhlne tzgll
renk, hoy tat ve kokuda clmaly, yabant: tat ve koku almamig ve boyanmanug olmabdir. Kirlenmig,
acimus, kifli, kurilu, bicek ve zararhlarca yenilmis olmamalidw, Patibdr oeellifi tagimahdir.
Biskiivilerin fisti yazh olanlarinda yazilar okunakh ve gekiller belirgin olmalidir, Ambalajlor, tapima
ve saklama siiresince biskiivileri kinlmadan, yaf emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kun,
kokusuz, insan sa@ligina zararsiz ve saglam olmalbdir, Ambalajin iizerinde; firma adi, standardin
igarcti ve TS numaras:, adresi, cinsi, dretim ve son kullanma tarihi, net agohif, . partt numarasi
velveya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanhgi'mn izni, biskiivinin besin desi igeriginin analizi
belirgin olarak yazili olacaktr. Rumubet % 6'den az olacaktir. Biskiivinin imal edildigi yerin kalite
sistem belgesi olmahdir. Teslimat esnasmda fretim tarihi en yakan, son kullamm tarihi ise en uzak
olagaktee, Ilgili Onitede tat analizi yapuldiktan sonra karar wverilen markadan teslim alimacaktr.
Biskiiviler, tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, karton kutulara sirah dizilmis halde olacakir,
Kontrol komisyonu gerektifinde cins tercihi vapabilir. 80z konusu gida, TSE ve Tirk (hda Kodeksi
Yonetmelifiinde yer alan ilgili gda teblifine uygun olscaktr.

CAY EVSAFI

Piyasamin en iyl kalitede cavi olacakbr. Kovu renkli, tozsur olacaktir, Kiflenmis, slak olmavacakiir,
Digardan yabanci koku ¢ekmis olmayacaktir, Icerisinde bova maddesi olmayacaknr. Demlenip kontrol
cditmeden alimmayacaktr, Denendifinde cay aromas: verecektir, Suda kaynatldigs zaman berrak ve
giizel kokul olacaktr. Nem orani %6'y1 geemeyecektir, [cinde sap, vaprak artifi, ¢bp olmayacakimr, 1
kg lik paketler halinde teslim edilecektir. Poget sivah caylar en az 2 gr'hk posetler halinde 25™1 veya
100° 10 kwtularda olacaktr, Kabvalt ve ara §F0nker 1¢in bitki/meyve caylan getirilecektir. Bitkimeyve
gaylan bu evsafa uygun olacak gekilde kontrol teskilatimin istedifi ¢esitlerde en az 2 grilik pogetler
halinde 20°li kutularda olacaktir, Pogetleme sirasinda simba feli kullammayacakir, her poset kendi
kot paketinin iginde olacaktir, Ambalaj fizerinde mida maddesinin ady, icindekiler, net miktan, iiretici
ve paketleyici firmamm ady, tescilli markasi, adresi ve Gretildigi ver, dretim ve son kullanma tarihi,
Tarnm ve Orman Bakanhi@'nm izni, parti numarass ve/veya senl numarasy, standardin izarcti ve TS
numarasi, orijin ilke, gerektifinde kullamm bilgisi ve/veya muhafaza sartlan bulunmalidir. Cayin
kalite sistem belgesi olacaktir, Stz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gmda teblifiine uygun olacaktir, Kontrol teskilatimn istefii dogrultusunda poset siyah cay
getirilebilir,

CEViZ ICl EvsaFl

Yeni sene triind ve piyasamm en iyi cinsinden olacaktr. Ceviz igleri, san veya kovu saman renginde,
safilam, ikive bolinmily olacakur, KO, kurtlu, 1slak, tash, toprakh, kith kokulu, hastalikh, acimis,
burusuk, lamamen Kurumug, rengi bozulmus, ¢lrik, Srimeeklesmis ve herhangi bir hasere tarafindan
yenilmiy olmayacaktir. Nem oram % 571 gegmemelidir. Cevizler, insan safilifii yoninden uygun, | kg
veya 5 kg'lik orijinal ambalaglarda teslim edilecektir. Ambalajin Gzernnde firma ads, adresi, standardin
izareti ve TS numarasi, net afirhf, fretim ve son kullanma tanhi, parti numarasi ve/veya ser
nurnaras:, Tanm ve Orman Bakanhg'min iznd yazih olacakur, Son kullanma tarhinden Gnee bozulan
ve numuneden farkh gikan ceviz igi defistinilecektir. Soz konusu muda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonctmelifinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir,

FINDIK ICl EVSAFI

Yoeni sene fdnkndi, verli dretimy, i ve pivasamim en ivi cinsinden olacakur. 1 simf kaliede, ginik, ki,
kurtlu, kirik, pargalanms, yvamk, fena kokulu, baval, acilagmig olmayscakir. Herhangi bir hagere
tarafindan venilmis olmayacaktir, Kuru olacak, nem miktan % 57 gegmeyecektit. Findiklar dizgiin
taneli, tozsuz, kavrulmug olacaktir, Rengi bevaz-acik bej arasinda olacaktir. Kullanilacak vemege gore
kontrol tegkilati file yvada kivilous findik ssteyebilic. Findiklar 1 kg veya 5 kg'lhik onjinal ve insan
safilyina uwygun matervalden wvapilmig ambalajlarda teslim almacaktr. Dig we i kabuklan
elmayacakir. Paketlerin Gzerine firma adi, adresi, TS numarasi, net afirlagy, Urelim ve son kullanma
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tarihi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, Tarim ve Kiy {sleri Bakanhfii'min izni yazmh olacakur,
Son kullanma tarihinden énce borulan ve numuneden farkll gikan findik igi defiigsinlecektir 5oz
konusu mda, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi ¥ onetmeliginde yer alan ilgili grda teblifine uygun olacakur,

CAM FISTIGI EVSAFI

Yeni sene Orilnii olacaktir, Pivasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri biitiin, dolgun, in
kendine hag koku, renk ve tatta olacaktir. Ciiriik, kiiflid, fena kokulu, nemli, acimig, cksimis, rengini
kaybetmis, kirli, kurtlanmg olmayacaktr, Kink miktar %2°y1 gegmeyecektir. Nem oram en fazla %8
olacaktir, Orijinal ambalajda olmalidie. Ambalajin fzerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
mumarasi ve'veya seri numarasi, dretim ve son kullanma tarhi, net agirhf, Tanm ve Orman
Bakanlif'nin tzni bulunacaktir, Cam fistiinn kalite sistem belgesi olmahdir, 56z konusu gida, TSE
ve Tirk Gida Kodeks: Yionetmelifinde yer alan ilgil gida tebligine wygun olacaknr.

KUS UZUMU EVSAFI

Yeni sene driind olacaktir, Pivasada sabilan malin en ivi cinsinden olacaktir, Sulanmig, ekgimis,
kiiflenmis, rengini kavbetmis, ekst, ac, girik, kurtlanmus, givelenmis olmayacaktr. Sekerlenme ve
iopakianma olmayacakur, Igerisinde tas, toprak, ¢ip gibi yabanci maddeler bulunmayacakir, Orijinal
ambalajda olmaludir. Kug Geiminde, 25 gramindaki fane sayiss 200- 500 adet olacakiir. Ambalajin
drerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, firetim ve son
kullanma tarihi, net afirhf, Tanm ve Orman Bakanhf'mn izni bulunacaktr. Kug dzimiiniin kalite
siztem belgesi olmaluhr, Soz konusu gada, TSE ve Tiirk Guda Kodeksi Yonetmeliginde yer alam ilgili
mda teblifine uygun olacaktr,

KAKAQ EVSAFI

Piyasada satilamin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayea eriyebilecek toz halinde
olacaktir, fgerisinde kebuk, tohum, difer yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilms
olmavacaktir, Kurtlanmis, boceklenmis, acimis, nembenmis, topaklasmug,  kétdi koku olusmus
olmayacaktir. Kakao tozunda nitubet miktan kiitlece en fazla %9 olmahdir. Orijinal 500 gr veva 1
kg'lik naylon va da kafst ambalajlarda teslim edilecektir, Ambalaj dizerinde gida maddesinin adi, net
miikiari, Oretici ve poketleyici firmanm adtescilli markas, adresi ve dretldifi ver, firctim ve son
kullanma tarihi, Gretim yih, Tanm Koy [sleri Bakanhifinn izni, parti numaras: ve/veyva seri numarast,
TS numarasi bulunmalidie, Son kullanma tarhinden Gnce bozulan ve numuneden farkh pkan kakao
miitshit firma tarafindan naklive dcret kendine ait olmak kaydivla defistirilecektir, Stz konusu gida,
TSE ve Tiirk (hda Kodeksi ¥ onetmeliginde ver alan ilgili gida weblifine uveun olacakir,

VANILYA EVSAFI

1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku, renk ve tatta olacaktir. Usuliine uygun dgtelmils
vanilvalardan olacakur, Bayatlamig, kiiflenmiz, borulmug, topaklanmis olmavacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iirennde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numaras: veiveya
sert numarast, Gretim ve son kullanma taribi, net afurh@, Tarm ve Orman Bakanhf'nin fznd
bulunacakiir, Vanilvamin kalite sistem belgesi olmalidir. 56z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde ver alan ilgili pda teblifine uvgun olacaktr,

KURL MAYA ESAFI

iginde Dogal maya (Saccharnmices cerevisiae), bitki kikenli sorbitan monostearat olmalidir. Kendine
has renk, tat ve kokuda olacaktir. Eksimis, kiflenmis, topaklanmes olmamahdir. Maya kendisinin 4-5
kat 1hk suda 15 dakika bekletilerck denenecektir. instant kuru maya olmahdir, Orijinal embalajda
almalidir, Ambalajin izerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, net
agirlign, parti numares veveva sert numarasty, Tanm ve Orman Bakanbgg nin e bulunacaktr, Kung
mayann kalite sistem belgesi olmalidir. 56z konusu gida, TSE ve Tiirk Gada Kodeksi Yonetmeliginde
ver alan ilgili gada teblifiine uwygun olacakur.



KARBONAT EVSAFI

Sodyum bikarbonat olacaktir, Beyaz renkte olup, igine tag, kum ve yabanc madde hulunmayaca-l;m
Nemlenmis, topaklanms olmuyscakur. Insan sagh@ma zararsiz, hava wve mitubct gecirmeyen
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajm {izerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numaras: veiveys seri numarasy, firetim ve son kullanma tarihi, net aforhf, Tanm ve Orman
Bakanlifi mn izni bulunacaktir. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. Stz konusu guda, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KiMYON EVSAFI

Piyasada satilan en iy cinsten, kendine Gzgil renk, koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis, bayatlanug,
bozulmug, topaklanmig, yabance tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde yabaner madde, canh ve cansiz
bocek artiklari, boya, nigasta ve benzeri maddeler kanlmig clmamahdir. Nem oram en fazla %610
olacaktir. 1kg'lik ambalajlarda olacakur. Ambalajlari hava ve rutubet gecirmeyecek, insan saihfina
zarar vermeyecek bir malzemeden vapilmis olmabdir. Omjinal ambalajda olmal, ambalajlann
dzerinde frma adi, adresi, cinsi, TS numarasy, Uretim ve sen kullanma tanhi, parti numaras) vefveya
seri numarast, net afirhig, Tanm ve Orman Bakanhi'nin teni bulunscakir, S6e konwsu gida, TSE ve
Tiirk Guda Kodeksi Yinetmelifinde yer alan ilgili gida teblifine wygun olacaktir.

KEKIK EVSAFI

Pivasada satilan en iyl cinsten, kendine Gzgd renk, tat ve kokuda olacaktir. Kiflenmisg, ginimis,
bayatlamis, topaklanmus, yabane: tat ve kokuda olmayacaktr. [rerisinde yabanci madde, canhi ve
cansiz bicek veva bicek kalmtilan gorilmeyecektir. Nem miktan en gok %10 olacaktir. 1 kg'hk
orijinal ambalajiarda bulunacaktr, Ambalajlan hava ve rutubet gegirmeyecek, insan safhfiina zarar
vermeyecek bir malzemeden yapilmeg olmalidic. Ambalajlarda firma adi, adresi, cinsi, TS numarass,
iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numaras:, net afirhgy, Tanm ve Orman
Bakanbifi'min izni bulunacakur, Kekifin kalite sistem belgesi olmahdir. 86z konusu gida, TSE. ve
Tiirk Guda Kodeksi Yooetmeliginde ver alan ilgili prda teblifine uyvgun olacaktr,

TURSU (KARISIK) EVSAFI

Kansima giren her bir sebze/meyve kendi has renk wve giriindgte, yumugamanmus, dafilmamsg,
glirbmemis ve kiiflenmemis, salamura salvalasmamog ve vabang madde bulunmamabdir, Tursu
suyunu igindeki tabii sirke miktan (asit, asetik) cinsinden %.1- %5 srasmda olacaktir, Turgu suyundaki
tuz miktan (sodyum klorir) %4"den fazla olmayacakur, lcerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler
katilmamis olacakur. Met agrhginda sieme agirhign oram en az %70, her gesit sebrenin sizme
afirhima oram en az % 3, en ¢ok % 25 olmabidir. Kangik tursuyu etkileyen veya kansik turgudan
etkilenmeyen saghiga zararh clmavan lakli tencke ambalajlar igersinde olmalidir. Tursu, sieme
ggirhktan teslim alinacaknir. Ambalaj tzerinde malm adi, imal tarihi, tipi, sizme afrhify, [pﬂ.Tl'l
Aurmki@s ve'veya serl numorass, TS numarasi, son kullonma tarhi ve maf 6mreil, Tanm ve Kby [5len
Bakanhmmn tzni yazih olacakor. Tursunun kalite sistem belgesi olmaledir. Yeni dretim olacak, 10 kg”
lik tencke ambalajlarda olacaktir. Teneke kutular mekanik tesirle bigimlen borulmams, bombesiz,
srzinlisiz, passie olacak, delik, desik ve gatlak olmoyacakor. 5oz konusu gida, TSE ve Tirk Coada
Kodeksi Yionetmeliginde yver alan ilgih gda teblifine uyvgun olscakhr.

KOFTE BAHARATI EVSAFI

. Karabiber, Tath Eumean Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddes: karabiber, tath ksrmuzi toz biber, az miktarda defneyaprafs, kekik, venibohar, karanfilden
olugmalidir,. Pivasada satilan en iyl cinsien, kendine Gzgll koku ve tafa olacaktr, Kiflenmis,
bayatlarms, borulmus, topaklanmis olmayacaktr. Igerisinde yabanc: madde, canh ve cansiz bdcek
veya bicek ariklan, boya, nizasta ve benzeri maddeler kanlmig olmamahder, Mem oram en farla %10
olacakur. Orijinal 1 kp'hk ambalojda olmahdie. Ambalajin dzerinde firma ady, adresi, cinsi, TS
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numarasi, parti numaras: ve/veys sefi numarasi, firetim ve son kullanma tarihi, net agichi, Tanm ve
Orman Bakanligi"nin izni bulunacaktr, Kéfte baharatimn kalite sistem belgesi olmahdur. Sz konusu
gada, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakir,

DEFNE YAPRAGI EVSAFI

Pivasada satilan en iyi cinsten, kendine Szgii koku ve tatta olacaktir. Igerisinde yabanci madde, canh
ve cansiz bicek veya bicek arnklan, boya vb. maddeler olmamalidir, Kiflenmiz, bozulmug
olmamahdir. Yapraklar delikli ve lekeli olmamalidir. fnsan saplifna zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ads, adresi, ¢insi, TS numaras:, parti numarasi ve/veya
seri mumarasy, dretim ve son kullanma tarihi, net afirhf, Tanm ve Orman Bakanhif mn izmi
bulunacaktir. Defne vapragimin kalite sistem belgesi olmahdir. Séz konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmelifinde ver alan tlgili pada teblifine uygun olacaktir.

TUZ EVSAFI

Pivasada satilan en iyi cinsinden (1. smuf) olacaktr. Tuz beyaz renkte olmah ve yabanci madde
igermemelidir. Sofra tuzu homojen olmali, tane biyakligi, goz sgiklig 1000 mm' lik elekien tamami,
210 mm" lik elekten ise en ¢ok % 20" lik kismm gegecek biiyilikliikte olmahdir. Rutubet oram en gok %
0.5 olmalidir. MaCl miktan en az % 98 olmaludir. Sofra tueuna 50-70 mg/ kg craninda potasyum
ivodiir veya 25-40 mg'kg potasyum iyodat katlmasi zorunfudur. Diyet hastalan igin kontrol
teskilatinin talebi dogrultusunda iyotsuz tuz getirilecektir. [yotlu sofra mzlan, hava ve rutubet
gecimmcyecck, mzan saghfma zerar vermeyecek, i@ pecirmeyecck ve deelliklerini bozmayacak
ambatajlarda olacak; ambalaj fizerinde “iyotio sofra " ibaresi, dretim.ve son kullanma tarihi, igine
giren iyol miktart, TS numarass, part nUmarasi ve'veya serl numacasi, firma adi, adresi bulunacaktir,
Tanm ve Orman Bakanhfi'mn izni bulunacaktr Tuz, 750 gr veya 1 kg veya 1,5 kg'lik ambalajlarda
feslim alinacakbr. Turun “kalite sistem belgesi” olacaktir. S0z konusu gida, TSE wve Tirk Guda
Kodeksi yinetmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacakhr.

KURL NANE EVSAFI

Piyasada sahlan en iyi cinsinden (1. sinif) olacakur. Kendine dzgl a1, koku ve renkte olmalidir.
Kiiflenmis, ¢liriimiis, bayatlarms, topaklanms, yabane: tat ve kokuda olmayacakur. lgersinde sap,
saman, g¢op. canh ve cansiz bGcekler ve bunlann kahintilan wve difer zararhlann kahntlan
bulenmamalidir, Nem orani en ¢ok % 10 olacaktir. Insan sagliina zarar vermevecek, gida ile uygun
orjinal 1 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde, iirctici firmammn ad, firetim yeri ve
nanenin tirin vili, dretim ve son kullanma farthi, TS numaress, pari DWmaras) ve'veya seri numarasi
belirtilecektir, Tanm ve Orman Bakanh''nm zm bulunacakar. 5oz konusu gida, TSE ve Tiirk Gada
Kodekss Yonetmelifiinde ver alan ilgili gida febligine uvgun olacakur.

KIRMIZI PUL/TOZ (ACUTATLI) BIBER EVSAFI

Piyasada sablan en iyl cinsinden (1. simif) olacaktir . Bayatlanug, boyanmmig, bozulmug, givelenmis,
kiiflenmis, topaklanmug, nemlenmis olmayacaktir. Kurstulmus olacakur. [g¢inde yabanci madde
bulunmayacak, kendine has tat koku ve renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamiy olacaktir.
i¢inde canli-cansiz bicek ve bunlanin kalintilan olmayacaktir. Su ile yikamaya tabi mmldufunda biber
ghvdesinden baska madde bulunmayacaktir, Nem orani en gok %10 olacakur, [nsan saghfina zarar
vermeyecek, mida ile uygun orjinal 1 kz'hk ambalajiarda teslim edilecektir. Ambalaj Grerinde da
maddesinin adi, net miktan, lretici ve paketlevici firmanin ad, tescilli markas), adresi ve diretildigi
wer, iiretim ve son kullanma tanhi, Gretm yil, Tanm ve Omman Bakanhifi nin izni, parti normarasi
ve/veya serl numarasy, TS numarasi, paketleme tarthi bulunmahdir. Aflatoksin igermeyecekur. Ful
biberin, kalite sistem belgesi olacaktie, 56z konusu gida, TSE ve Tirk (hda Kodeksi Yonetmeliginde
ver alan ilgili gida teblifine uvgun olacaktir,

KARARIBER EVSAFI



Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. siuf) olacaktr. Bayatlamis, bozulmus, gilvelenmis, kiiflenmis,
topaklagnug, nemlenmig olmayacaknr, lginde yabanc: madde bulunmayacak, kendine has tat, koku ve
renkte olacaktir, Yabanci tat ve koku almamig olacaknr. iginde canh-cansiz bicek wve bunlann
kalmtilan  olmamalidir, Boya maddesi katilmameg olmahidir, Ele ahndifinda renk ve yal
vermeyecektir, Nem oram en gok %10 clacakir. Insan saghgma zarar vermeyecek, mda ile uygun
arijinal 1 kg'hk ambalajlards teslim edilecektir. Ambalaj dzerinde pida maddesinin adi, net miktan,
firetici ve paketleyici firmanm ady, tescilli markasi, adresi ve Uretildigi yer, firetim ve son kullanma
tarihi, tiretim yili, parti numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tarim ve Orman Bakanlsfii'nin
izni, paketleme tarthi bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir, Karabiberin, kalite sistem belgesi
olacakur, S8z komusu pida, TSE ve Tiirk Chda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uypgun olacakir.

SUSAM EVSAFI

Pivasamn en ivisi (1.8mf), yerli iretim olacaktir . Yeni sene mahsulii, iy1 cins susamlardan olmaldir.
Kendine Ozgl renk, koku ve tatta olacakte, KOfl0, kool kokulu, acimus, ckgimig, topaklanmg,
nemlenmis, givelenmis, tagh, toprakh, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmavacakur. leinde canh-
cansiz bicek ve bunlann kabmtilan ve vabanct madde bulunmayacaktir. Boya maddesi katilmamg
olmalidie, Nem orani en gok %08 olmalidir, Tarm ve Orman Bakanlifi tarafindan onayl olmalidsr.
Tiirk pidn kodeksi teblifine wygun dretilmig, ambalajlanms, etiketlenmig, igaretlemy tannmig ve
depolanmiy  olmahidir, Insan saflifina zarar vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg'hk ambalajlarda
feslim edilecekir. Ambala) dzerinde grda maddesinin ady, net miktan, dretict ve paketleyict firmamn
ad1, tescilli markas:, adresi ve Gretildigi ver, Gretim ve son kallanma tarihi, Gretim yil, parti numaras
velveva seri numarass, TS oumarasi, Tartm ve Omman Bakanb@'nm  bend, paketleme tarhi
bulunmahdir, Aflatoksin ipermeyecektir. Karabiberin, kalite sistemn belgesi olacaktir, Sz konmusu gida,
TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacaktr,

TOZ SEKER/KP SEKER EVSAF]

Seker, geker pancanndan vapumig verll Gretim olacakisr, Memli, taglagmig, topakiasmis olmayacak,
igerisinde yabanct madde, tag, toprak bulunmayacaktir. Dogal felliklering kaybetmemiy, kendine has
tat ve kokuda, kristal seker olacaknr. Kip gekerler ise 2,5 g'lik tek sargih paketlerde olacaktir.
kahvaltilar igin kontrol teskilabmn istefi dogrultusunda 4 wveya 5 g'hk tekli ambalajlarda da
getirilebilir. Scker, beyvaz yeken ctkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyen insan saflifina zararl
olmayan wve bevaz sekerin Gzelliklering boemavan pamuklu, jit, sentetik, elvafli, karton, kit veva
bunlarin birkagmin bir arada kullamildif malzemeden yapilmis ambalajlar iginde alimr. Jiit guvallarda
verilen beyaz geker torbalan, kraft kifid veya insan saglifina zarar vermeyen plastik malzeme ile
astarlanmus olmalidir, Ambalaj zerinde gida moddesinin adi, net miktan, tdretici ve paketleyici
firmanm ads, tescilli markasy, adresi ve dretildi@i yer, diretim ve son kullanma tanhi, Tanm ve Orman
Bakanhfi'nin izni, TS numarasi, parti numarasi ve'veya seri numarasi bulunmahdir, Sekerin, kalite
sistem belgesi olacaktir, 25 veya 50 kg'lik covallarda teshm edilecektr, Ste konusu mda, TSE ve
Tiirk (nda Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaknr

KURL OZUM (CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene Orind, verh tretim, bitin, temiz pryvasadaki en 1vi cins olacaktir. Sulenmy, eksimg,
ezilmig, kurtlanmig, kiflenmig, jekerlenmis, topaklanmmg, kirli, beyvazr renkhi, giirik, bicek raran,
canli ve cansiz bdcek wve kalintilan we zararh maddeler olmayacaktir. Sultaniye cinsi,
agartilmameginatirel) grubu, rengine gore 11 tip numara dezim olacaknr, Kuru {irlim, standart(iri)
bovda olacaktir.. El ile ovalandifi zaman taneler birbannden aynlacaktir. Mem oram en gok %16
placaktir, Kaynatldifin zaman bitin tanelerin venilecek bir halde gigip, kabaracaktir, 1 veya 5
keg'hk gidaya uygun, insan saghfna zarar vermeyen ( saglam ve sizdimaz karton kutularda, havas
almarak paketlenmiy ) orijinal ambalajlarda olacaktir, Ambalaj Gzeninde firmamn ady, adresi, varsa
tescilli markasy, simfi, bowu, gegit, ticari tipi, (rin yih, net agehig, diretim ve son kullanma tarihi,
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TS numaras, parti numarasi ve'veya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanhfi'mn izni
bulunacaktr, Uziimiin “kalite sistem belgesi® clmabdir, S6z konusu gida, TSE ve Titk Gada
Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida teblifine uygon olacaktr,

KURU INCIR EVSAFI

Yoeni seme Oriini, verli diretim ve piyasanin en 1vist (1.sif) olacaknr. Binin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, canh ve cansiz bécek ve biicek kalintilan bulunmayacaktir. Usuliine
uyeun kurutulmus olacaktic. Hasarsiz, gines yvaniksiz, vank ve catlaksiz olacak, termz olacaktr.
Renkge ball kabufu mevsimine uygun yumusaklikta olacak, ¢egidin ve tipin Gzelliklerini tasiyeacaknr,
Eksi, sekerlenmis, kiiflenmig, islamp tekrar kuronilmos, sulanmes, plvelenmis,  kKorlanmig
olmayacakur. Kutudaki incirlerin tanelerintn afirh@ 20 gr'dan asaf olmayacaktir. incirler, 15 gridan
az olmomak sartryla %10°a kadar aymen kabul edilecektir. Nem oram en ¢ok % 20 olacakor, 1 kg’
daki mevve tanesi sayvisi en ¢ok 60 adet olacaktir. 1 kg, 2 kg veva 5 kg'lik @daya uypun, insan
safhifma zarar vermeven ( saflam ve srdirmaz karton kutularda, havasy ahnarak paketlenmis )
orijinal ambalajlarda olacaktr. Ambalaj fizerinde firmamn ady, adresi, varsa tescilli markas, soif,
boyu, gegit, ticari tipi, (riln wil, ner agichi, diretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi, parti
numaras) vefveya seri numaras, Tanm ve Orman Bakanlifi"nin izni bulunscaktie. Imal edildigi yerin
“kalite sistem belgesi” olmaldir, Imal tarihi giniimize en yvakin, son kullanma tarihi gonimiize en
wzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden Gnee bozulan kuru incirler degigtinilecektir. Séz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE) EVSAFI

Cekirdekleri qikarilmug, saglam, temiz, yeni sene firlinii, yerli dretim ve pivasamn en iyisi(l, Smf)
olacaktir. Her tifrli canh cansiz kurt, bicek ve bunlarm yuva ve yumurtalan olmayacaktr, Taneler
lizerinde ¢il, vuruk, benek, kus yvenigi, parcalanmalar, yapismalar olmayacak, Nem oram en ok % 25
olacuktir, 100 gr."daki tanc sayis: 10-12 adet olacaktir. . | kg, 2 kg veya 5 kg'hk mdaya uygun, insan
safhfiina zarar vermeyen ( saglam ve siedirmaz karton kutularda, havas: alinarak paketlenmis ) orijinal
ambalajlarda olacaktir. Ambalaj izerine firmanin adi, adresi, varsa tescilli markas:, smufi, boyu, esit,.
ticari tipi, dirlin vili, net afirlif, TS numaras:, parti numaras ve/veya scri numarasi, {retim ve son
kullanma tarithi, Tanm ve Orman Bakanhfi'nin izni belirtilecektir. Kuru kayvisinin “kalite sistem
belgesi™ olacaktir. Son kullanma tarihi glnidmiize en wzak, imal tarihi teslim giniine en yakin
olmabdir. Son kullanma tarihinden ¢nce bozulan ve numuneden farkh gkan kuru kayiss
degigtirilecektir. Sz konusu mda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili mda
tebligine uygun olacakir,

SIYAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en ivisi (1.8mf), verli iiretim olacaknr. Gemlik kuru sele tipi siysh dolgun taneli ivi terbive
edilmis, ckstra kalite zeytin olmalidir Zeytinler temiz ve saflam olmalh, yabanci tat ve koku ihtiva
etmemeli. Bt cekirdefine vapismamig olmahdir. Her tane irilik derecesindeki zevtinlerin en kiigiik
tanesi ile en bilyilk tanesinin yatay eksenleri arasinduki fark en cok 4 mm olmalidir. Grup ve tipine has
veme olgunlufunda ve yenilebilir Gzellikte olmabdiw. Kirli, kokugmug, dzellikleri kaybolmisg,
kurtlanmug ve kiiflenmig olmamahidir. Her tiirll parazit, bécek veva bunlann pargalarim ihtiva
etmemelidir. Etli taneli, kilglik ¢ekirdekli olmalidir. Ambalaj igindcki zeytinlenin gegidi, simfi, grubu,
tipi ve stili aym olmabdir. Zeytin tane boyutu (5) olacak ve 1 kg'daki tane adedi 290-320'vi
pgmayncaktr. Tuz oram sivah sele zevtininde %610'0 gegmeyecektir. [htivaca gére kontrol tegkilatimn
1stedl dofrultusunda tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Az tuzlu zeviinde tuz oram en fazla %3
olacaktir, Salamura suyu temiz olacak, yabano tat ve koku igermevecek, ghriinfsl berrak olacak,
yabanc: madde igermeyeccktir. Zeytinlere tat analizi yapilacaktir, Ambalaj igerisinde zeytinin et ile
derisi arasinda hava kabarcifi olan taneler bulunmayacaktr, Zeytinin iginde acy, ¢irik, yumugak,
olgunlagmarmg taneler bulunmayacaktir, Siyvah zeytinler safilhifa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini
bozmayacak, igindeki salamuradan zarar girmevecek, pidayla temasa uygun, femiz, passiz, siznti
yapmayan dzellikteki 10 kg'lk teneke ambalajlarda olacaktr. Ambalajin dizerinde; firma adi,
standardin igareti ve TS numarasy, adresi, cinsi, Gretim ve son kullanma tarihi, net afirhd, Tanm ve
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Orman Bakanh'nin izni, parti numaras) ve/'veya seri numaras:, zeytinin grubu (vesil.sivah), kalite ve
sinifi, tipi (sele), boyu ve derecesi belirgin olarak yamh olacakur. Zeytinin kalite sistern belgesi
olmalidir. Rastgele ambalajlar agildifinda, hepsinde aym kalite goriileccktir. Séz konusu gida, TSE ve
Tiirk (hada Kodeksi Yénetmelifinde yer alan ilgili mda teblifine uygun olacakur,

YESIL ZEYTIN { NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.5mmf), yerli dretim olacaktir. Yagh dogal cizik yesil zeytin olacak iglem pérmily
yegil zeytin olmayacaktir. Dolgun taneli ivi terbive edilmig, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir.
Zeytinler temiz ve saglam olmali, vabanes tat ve koku ihtiva etmemeli. Et gekirdegine yapigmaniig
olmahdir. Her tane inlik derecesindeki zevtinlerin en kigilk tanesi ile en bilyiik tancsinin yatay
eksenleri arasindaki fark en gok 4 mm olmahdir. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir
ozellikte olmalidir. Kirli, kokusmus, dzellikleri kaybolmus, kurtlanmig ve kiiflenmis olmamalhdir. Her
tirlii parazit, bdcck veya bunlann pargalanm ihtiva etmemelidir, Etli taneh, kigik gekirdekli
olmaldir. Ambalaj icindeki zevtinlerin gesidi, simfi, grubu, tipi ve stili aym olmahdir, Zeytin tane
bovutu (5) olacak ve 1 kg"daki tane adedi 290-320"vi asmayacakor. Tuz oram ¢izik yesil zeytinde
%7°yi gegmeyeccktir, Thtiyaca gire kontrol tegkilannm istefi dogrulnusunda tuzsuz ve az turlu zeytin
petirilecektir, Salamura swyu temiz, zevtinlerin zerini tamamen Grimis olacak, yabanci tat ve koku
igermeyvecek, porinisd berrak olacak, wvabanci madde icermevecektir. Feytinlere tat analiA
vapilacaktir. Ambala) igensinde meytmin cti ile derisi arasinda hava kabarcifiy olan tancler
bulunmayacakiir. Zeviinin iginde act, ¢iirilk, yumugak, olpunlasmamg taneler bulunmayacakir, Yegil
zeytinler saghfa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, igindeki salamuradan zarar
ghrmevecek, gidayla femasa uygun, lemiz, passiz, suonbi vapmayan Gzellikieki 10 kg'lik tencke
ambalajlarda olacaktr, Ambalajin dzerinde; firma adi, standardin igareti ve TS numarasi, adresi,
cinsi, Oretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya seri numarasy, net afichf, Tanm ve
Orman Bakanh 'nin izmi, zeytinin grubu (yegil,sivah), kalite ve smfi, tipi (sele vb.), boyu ve derecesi
belirgin olarak yaml olacakur, Zevtinin kalite sistern belgesi olmalidir, Rastgele ambalajlar
agildifinda, hepsinde aym kalite gorilecektir. 56z konusu gpda, TSE we Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifginde ver alan 1lgili guda teblifine wvegun olacaktir,

SIRKE EVSAFI -

Piyasamm cn iyisi {1.5mf), verli (retim olacakir, Berrak porindste, kendine dzgd tat ve kokuda
olmal, bulamk olmamahdir. Kontrol tegkilatmin istedi dofrultusunds elma veva iiziim =irkesi
olacakir, Sirkeler; 1 wveva 2 I'lik kilitli-gekmeli kapakh sigeler igensinde feslim edilir. Sige
kapaklannda koruma jelatini bulunacaktir. Her ambalaj Gzerinde; firma ady, standardin igareti ve TS
numarast, adresi, cingi, idretim ve son kullanma farihi, net aZrligi, parfi numaras: ve'veya ser
numarasi, Tarm ve Orman Bakanlif'nm izm belirgin olarak yamb olacaktr. Séz konusu gda, TSE
ve Tiirk (hda Kodeksi Yanetmeliginde yer alan ilgili gida tebliffine uygun olacakiir,

GUL SUYU EVSAFI

Taze gil vapraklanndan wsiline gire tath yapumnda kullanmask tzere dretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berrakhikta, 1. Kalitede olacaktir, Saghfia zarar vermeyen, TS de belirtilmis 250
veya 500 ml'lik ambalajlarda olacakur. lginde yabanci madde ve katks maddesi bulunmamals,
homojen olmalihr. Ambalaj Gzerinde, standardin isareti ve TS numaras, imal tarihi, son kullanma
tarihi, {iretici, vilklenici adi, tescilli markazi, parti numaraz ve'veva serl numarasi, Tanm ve Orman
Bakanhgi'nin izmi vazih etiket bulunmalidic, $62 konusu gida, TSE ve Tirk Geda Kodeksi
Yimetmehginde ver alan ilgil gda teblhifine uyveun olacaktr.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapigkan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacakur, Eksimiz ve kilflenmig olmavacaktiv, Mayalar gerektiginde hamur icinde denenecek ckmedi
1y1 kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tanm ve Orman Bakanlif tarafindan onayli olmalidie, Tilrk
gida kodeksi teblifine wygun dretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, igaretlemis, tasimmiy ve



depolanmig olmahdir. Insan saglifma zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda
olacaktr. Ambalaj lizerinde yiiklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi, standardin igareti ve TS
NWMATAS], Parti numaras) ve'veya seri numarast, malin ads, diretim ve son kullanma tarihi, net agichig,
Tanm ve Orman Bakanlhgi min izni belirgin olarak vazh olacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk
Cnda Kodeksi Yonetmeligmde yer alan ilgili gada tebligine uygun olacaktir,

DAMLA CiIKOLATA EVSAFI

Piyasamn en iyisi ( 1. Kalite) olacakur. Granil geklinde olacak, renginde ve kokusunda bozulma
olmayvacakur. K(flenmis, acimig, kurlanmig, kotl koku olugmus, hasereler tarafindan yenmis,
nemlenmmis olmayacaktir, Bitter ¢ikolotadan imal edilmis olacakir. icinde canh ve cansiz bécek ve
bicek kahnnlan, yabaner madde olmayacaktr. Jnsan saghfna zarar vermeyen , gidayla temasa
uygun 0.5 — | kg'lik orijinal ambalajlarda olacakisr, Tanm ve Orman Bakanbi@ tarafindan onavh
olmalidir. Tirk mda kodeksi teblifine uygun  dretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isarctlemis
Jagmmig ve depolanmig  olmahdir. Her ambalaj iizerinde, firma ads veva tescilli markas) ve
adresi, standardin isaret ve TS numarasi, parti numaras) ve/veya seri numarasy, malin adi, Imal ve son
kullanima Tarihi, net agirlig, Tanm ve Orman Bakonlif'nn 2ol belirgin olarak vazh olacaktir, Séz
komusu E‘I.dﬂ.. TSE ve Tirk (hda Kodeksi Yinetmeligmde yer alan ilgili guda teblifine uygun olacaktr,

PUDRA SEKERI

Piyasamim en iyisi { 1. Kalite ), yerli diretim olacaknr, En ince degiirmende Ggitiilmils olacaknr,
Rutubet en ok %10 olacakur. Kendine has kokusu wve lezzetti olacaktir. Kiiflenmis, nemli,
topakizsmamiz, vabanci koku ¢ekmis olmayacakir. Canh ve cansiz biicek ve bicek kalintilan,
yabanci madde bulunmayacaktir. 1 kg'hk insan safibifina zarar vermeven, gudayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaknr. Ambalajy {izerinde firmamin ady, markas:, igerigi, imal tanhi, son
kullanma tarihi, standardin isareti ve TS numarasy, parti numaras) ve/veva seri numarasi, net afirhif,
Tanm ve Orman Bakanligi'nin izni belirgin olarak vanl olacaktwr. Pudra sekerinin kalite sistem
belgesi olacaktir. 56z konusu gida, TSE ve Tirk (ida Kodeksi Yonetmelifiinde yer alan ilgili gida
teblifine uygun olacaktr,

KABARTMA TOZU

Piyasamn ¢n iyisi { L. Kalite) olacaktir, Beyaz renkte olup, igine tag, kum, canli ve cansiz bicek ve
bocek kalmtilan, vabanc: maddeler bulunmayacaktr, Nemlenmis, topaklanms olmayacakur, Insan
saghfina zarar vermeyen, gudayla temasa uygun, 10g'hk onjinal paketlerde olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma ady, adresi, cinsi, standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti
numarast veveva seri numarasi, net agirhf, Tanm ve Omean Bakanb@ nm emi bulunacaktir,
Karbonatin kalite sistem belgesi olmabdir. S6z konusu gda, TSE ve Tik Gida Kodeksi
Yionetmelifinde yver alan ilgili gda tebliine uygun olacakiir.

KREM SANTI EVSAFI

Toz seklinde, piyasamn en iyisi ( 1. Kalite), yerli mah olacaktir. Dofal Gzellifiini kaybetmemis,
kendine has ren, tat ve kokuda olacaktr. Gozle gonllebilir kirlilik olmavacak, rengi parlak olacaktr,
Eksilik, acihk, nemlenmis, topaklanomg olmayacak, kifimsid, metalimsi vamk tat olmayacakir.
Mikserle upildifinda kabarma kabiliveti yiksek olacak, herhangl bir potirlilik olmayacakir. Yapa
sonradan kendini birakmamall, dongun yapr olmayacektir. Insan saghfina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun 1 kg'lik orijinal ambalajlarda olacakar. Tarim ve Orman Bakanh tarafindan onayl
olmalidie. Tirk goda kodeksi  teblifine uvgun  Gretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
Jdasinmug ve depolanmig  olmaldr, Her ambalaj dzerinde firma adi veya tescilli markas) ve adrese,
standardin igareti ve TS numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, parfi numorasi vevéya ser numarase,
net agirligs, Tarim ve Orman Bakanlifi'nin tend bulunacakiir. 86z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeka ¥Yonetmelifinde yer alan ilgili gada teblifine uygun olacaktir,
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TEL Ci(; KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veva ekstra undan usuliine gore hazirlanmig olacakur, Piyasamn en iyisi {1, Kalite) yerhi
iiretim olacaktir. Dikiim kadayiflardan olacaktir. Ele alindifinda kolayca birbirinden aynilacakur,
Bayat, kiifli, kurtlu, yamik, vapisik, eksimig, agin korumug, eksi kokuda olmayacakir. Tel kalinlifn
ortalarna 1 mm olacak ve el tel aynlacakir. Nem miktan % 16"vi pegmeyecektir. Tel kadaviflar
kendine has renk, koku ve tatia olacakiir, Tel kadayiflar, insan saflifma zarar vermeyen, gudayla
temasa uygun orijinal ambalajlarda olacaktir. Her ambalaj zerinde firma adi veya tescilli markas ve
adresi, standardin igareti ve TS numaras, firetim ve son kullanma tanhi, parti numarasn vefveya seri
numarasi, net agirlign, Tanm ve Orman Bakanlifs'mn izni bulunacaktir, Sdz konusu gda, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Y dnetmelifinde yer alan ilgili mda tebligine uygun olacaktr,

EKMEK KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ckstra veya cksira undan usuliine gire hazrlanmeg olacaktir. Pivasamin en ivisi (1, Kalite) yerli
dretim olacakir, Pismeden dnce herhangi bir vabane faf, koku ve acilik hissedilmevecektic. Hamur,
bayal, vamk, slak, catlak, kink, kurtly, kurt venikli, kifli, kif kokulu olmavacaktir. Ekmek
kadayiflanimn her tarafi aym kalmbkta olacaktir. Piginldifi zaman normal derecede biiyliyecektir.
Pisirilirken kinhp dagimayacakur, Insan saghfna zarar vermeven, gidayla temasa uygun, Temiz,
orijinal ambalaj igersinde teslim edilecek. Her ambalaj izerinde firma adi veya tescilli markas: ve
adresi, standardin igareti ve TS numarasi, iretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya seri
numarass, net agirhg, Tarm ve Orman Bakanlig'nin tzni bulunacaktir. 56z konusu mda, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gda teblifiine uygun olacaknr.

KEMALPASA EVSAFI

Eksira- ekstra veya ekstra undan usuliine gore hamrlanmag olacaktr. Piyasamm en iyisi (1. Kalite) yerli
iiretim olacaktir Tathlar kendine Gzgii piskinlikte olacak, vamk — ¢if gbrinfimlil olmayacaktr, Hamur,
bayat, yamk, slak, ¢atlak, kink, kurtlu, kurt venikli, kifld, kif kokulu olmayacaktir. Tathlarda acima,
ckgime, bayatlama olmayscaktr. Tarife gore hamrlandifinda surubu ivice ¢ekmis olacak, kendine
Omgi renk, tat, kokuw, kivam ve giriiniigte olacaktr, Tathlards, surubu konuldufunda dagilma
olmayscaktir. Insan saghfma zarar vermeyen, gdayla temasa uygun, Temiz, orijinal ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj flzerinde firma adi veya tescilli markas: ve adresi, standardin
igareti ve TS numaras, Oretim ve son kullanma tarihi, parti numaras ve/veya seri numaras), net
afirhif, Tanm ve Orman Bakanhfi'min izni bulunacaktir, Stz konusu gida, TSE ve Tirk Gada
Eodeksi Yonemmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

SALAMURA DOLMALIK/SARMALIK YAPRAK EVSAF]

Pivasanin en ivisi (1, Kalite) , verli Grefim salamura vaprak olacaktr, Yapraklar taze ve kirpe hemen
hemen aym biiyiiklikte, sap kisimlan aynlms, muntazam demetler halinde olacakur. Ince olacak,
derin pargaly, virtmagh, kalin tiyli, kart olmayacakur, Tuz oram % 30°dan fazla olmayacakur. Insan
sahfina zarar vermeyen, gidaya temas1 uygun, orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambala) dzennde
firma adi veva tescilli markas: ve adresi, TS numaras:, malin ady, imalat seritkod numarast, gesidi,
simafi, tipi, net afirhis, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf Gmrl, parti numarasi ve'veya seri
numarasi, Tanm ve COrmman Bakanh@'non ieni bulunmalidir, S8z konusu her bir ;da, TSE ve Tiirk
Ghda Kodekst Yonetmeliginde yer alan ilgili pida tebligine uygun olacaktir.
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8 GRUP: PIKNIK GRUBU
PIKNIK RECEL EVSAFI

Ekstra gelencksel repel (sekerier ve mevwvelerin belirli krvama getirilmis karisimn) olacakur, Meyve
orani en az %ud3 olmahdir. Refraklometre ile tayin edilen ¢drinebilic kuru madde igerign %68 den
daha az olamaz. PH deferi 2,8-3,5 arabfinda olmabdir. Renklendinici bulanmamaldir. Kutulann
dolum orani en az %80 olmalidir, Regetlerin ana maddesi en ivi meyvelerden olacak, temiz vikanms,
¢ip, ¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmig, canh — cansiz her tirli bocek, kurt gibi hagereler
bulunmayacakir., Pardak, canli, vapildifn meyvelerin rengi baskin, mevvems: ve hog tadi olacakiir,
Kararma, gok koyu veya civik, yamk, kiif, is, benrin, gaz vb. yabanc1 koku, ckgime gibi vabanci tatta
olmayacak ve jelatin, zamk vh. maddeler katilmamig olacaktir. Pivasada satilan ivi cing miallardan
(1.smmf) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. Standart 20 g'hk orijinal, pdaya uygun, msan saghfina
zarar vermeyen dzel ambalajlarda olmahdir. Aliiminyum folyo wiiksek 1mida preslenmek suretivie
kaplanacaktr. Erimig, patlamig vb, hasarl ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajin tizerinde firma
adi, adresi, Oretim ve son kullanma tarhi, 100 g° da bulunan meyve ve seker miktan, net miktan, TS
numarasy, parti numarasi ve/veya seri numarasy, Tanm ve Orman Bakanhifi'nmin izni belirtilmelidir.
Recellerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Imal tarihi gonimiize en yaban, son kullanma tanhi
piindimiize en uzak regeller tercih edileccktir. 56z konusu gda, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yinetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Vigne, ¢ilek, kayis, giil, seftali, portakal
vb, hastane divetisvenlen tarafindan beliddenceck cesitte olacaktr.

FIKNIK BAL EVSAFI

Pivasamin en ivisi (1. Smuf), Stzme ¢am va da cigek bah olacektir. Ballar tshammir etmeye
baglamig, eksimig, tiylenme, anormal koku ve lezzet olusmus ve herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmiy olmamah, saydam gorindimld olmaldir. Sekerlenme ya da herhangi bir tortu
bulunmayacakir. I¢inde yabanci madde, parazit, an parcalan ve yavru an icermemelidir, fcinde
nigasta bulunmamabdir. Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmalidir. Yabanc: koku ve tat
ipermemelidir. Nem ofam en ¢ok %023 olmahdir. Standart 20 g'hk ordjinal, gdaya uygun, insan
safhimna zarar vermeyen Gzel ambalajlarda olmahdir. Aliminyum folyo yiiksek sida preslenmek
surctivle kaplanacaknr. Erimig, patlamig vb, hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj
fzerinde pida maddesinin adi, net miktan, Gretici ve peketleyici firmamn adi, tescilli markas,
adresi ve dretildigi ver, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanhf'nmn i, part
numarasi vel'veya seri numarasi, TS numarasi, bahn orjini, bahn pivasaya sunug gekli Jhalin
toplandift ¥l Tretim tanhi  olaraksabsa hazr hale geldifi tarih  dolum tarihi  olarak
belirtilecektir. Balin, kalite sistem belgesi olacaktir, S62 konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde yver alan tlgih gida teblifme uypun olacaktr.

PIKNIK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyvasamin en iyigi (1. siuf) kahvaltihk pastirize tereya@ olacaktir. Sanmsi, homojen renkte olacak Tat
ve kokusu hog olmahdir, Yabanc: tat ve koku igermemelidir. Su salmig, qok sert veya yumugak,
vapiskan, elastik vapida, unumse, kumly, donuk, parcalanan yapids olmavacaktr, Benekli, dalgals,
alacall, gok koyu veya ¢ok agik, soluk renkte olmayacaktir. 5iit vafn miktan kiitlece en az %082,
asiditezi en ok siit asidi cinsinden %18 olmabdir.] g'da 20°den ¢ok kiif ve maya bulenmamahdir.
Standart 15 g'hk onjinal, gadaya wygun, insan saflifina zarar vermeyen Gzel ambalajlards olmalidir.
PVC ambalaj tzerine Allminyum folve wvilksek isida preslenmek suretiyle kaplanacakiir. Erimas,
patlamus vb, hasarl ambalajlar kobul edilmevecektir,. Ambala) iizerinde gida maddesinin adinet
miktan iiretici ve pakctlevici firmamn aditescilli markasiadresi ve dretildifi yer, dretim ve son
kullanma tarihi, dretim yvil, Tanm ve Orman Bakonliga'nin izni, parti numaras: ve/veva seri numarass,
T5 numarasi bulunmahdir, Tereya@in, kalite sistem belgesi olacaktr. 56z konusu gpuda, TSE ve Tiirk
Cida Kodeksi Yonetmeliginde yver alan ilgili gada teblifine uygun olacakur

PIKNIK ERITME UCGEN PEYNIR EVSAFI



Pivasann en iyi cinsi (1. Smaf) , yagh, pastdrize siitten, sade ertme peymin olscaknr E.Coli
bulunmamalidie, Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir, Yabanct madde igermeyecektir,
Peyninn rengi boruk, kifla, ufalanms, jolelesmis olmayacakur, Ambalajlar bakilarak, tartilarak
mvayena edilmelidir. Eritme peynirler 12,5 g'hik orijinal gidayva uygun, insan saghing zarar vermeyen
dzel ambalajlarda olacaktir. Eritme peymir Aliminyum folyo igerisinde, figgen prizma seklinde
ambalajlarda olmalidr, Erimis, patlamig vb, hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Eritme pevnirin
ambalajinda asafidaki bilgiler okunakli olarnk silinmevecek bozulmayacak sekilde vaxbr, baziboc
yahut etiketlere yamlarak yapigtinbr. Firmann ticaret unvam veya kisa adresi, TS numaras:, malm adh,
imalat seri'kod numaras), ihtiva ettifii ¢esni maddesi, ¢esidi, sifi, tipi, net aguwh@, parti numaras
welveya serl numaras), imalal taribi, son kullanma taribn ve raf dmri, . Tanm ve Orman Bakanbgi'nim
izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi™ olmabdir. Séz konusu mda, TSE ve Tiirck Guda
Kodeksi YonetmeliZinde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacakur.

PIKNIK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI

Piyasanin eén iyl cinsi (1. Sumf) | yagh, pastorize sitten, sade krem peyniri olacaktir, Divet hastalan
igin hastane divetisvenlerinin istefi dofrultusunda tuesuz krem peynir getinlecektir.  E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamaldir. Yabanct madde icermeyecektir,
Peynirin rengi bozuk, kiifld, ufalanms, jilelesmis olmayacaknr. Krem bevaz peynir 20 g'hk orijinal
gidays wygun, insan saghifina zarar vermeyen dzel ambalajlarda olacaktr. PVC ambalaj iizerine
Aliminyum folyo yilksek wsida preslenmek surctiyle kaplanacaktir. Erimig, patlanmg vb, hasarh
ambalajlar kabul edilmeyecektir, Ambalajlar bakilarak, tartularak musyene edilmelidir. Krem beyaz
peyniri ambalajinda agafsdaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek borulmayacak gekilde yaxibir,
basilir yahut etiketlere yamlarak yapigtinlir, Firmamn ticaret unvani veya kisa adresi, TS nurnaras,
malin adi, imalat seri‘kod numarasi, ibtiva ettigi ¢esni maddesi, gegidi, sunh, tipi, net agirlif, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf Gmri, parti numaras) ve'veya seri numarasi, Tanm ve Orman
Bakanhfi'mn izni bulunmalidie, Peynirin “kalite sistem belgesi” olmahdir. 56z konusu gida, TSE ve
Tiirk Ghda Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir,

PIKNIK LABNE PEYNIR EVSAFI

Piyasamn en iyi cinsi (1. Smuf) |, yagh, pastorize siitten, sade labne pevniri olacaktir. En az %18 sit
vap igermelidir, E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir, Yabanc
madde igermeyecektir. Peynirin rengi bozuk, kiifli, ufalanms, jilelesmis olmayacaktir. Labne peynir
20 g'hk onjinal gidaya uygun, insan saglifina zarar vermeyen ozel ambalajlarda olacaktr. PVC
ambalaj zerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretivle kaplanacaktr, Erimis, patlamig
vh. hasarli ambalajlar kabul edilmeyvecekiir. Ambalajlar bokilarak, tartilarak muavene edilmelsdir,
Labne pevniri ambalajinda agafidaki bilgiler olunakh olarak silinmevecek bozulmayacak sekilde
yazilir, basilir yahut etiketlere yazlarak vapigtinlir, Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, TS
numarast, malin adi, imalat seri‘kod numaras, ihtiva ettifi gegni maddesi, egidi, simfi, tipi, net
agirhi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf Gmrii, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, Tanm ve
Orman Bakanhg"'nin izni buluamalidic, Peyninn “kalite sistemn belges:™ olmahdir. 56z konusu mda,
TSE ve Tirk Geda Kodeks Yonetmelhiginde yer alan tlgih gida teblifine uygun olacaktir,

KAKAOLU FINDIK EZMESI/KREMASI EVSAFI

Piyasamn en ivi cinsi (1. Simuf) olacakur, Findik oram en az %10 olacakur. Kifenmis, seherlenmis,
acimig, ekgimig, kurtlanmg, boceklenmis, kit koku almes, donmus olmayacak. [gerisinde yabane:
madde bulunmayvacaktr. Kakaolu findik kremas) 20 g*hk onjinal gdaya uygun, insan zaghfina zarar
vermeyen dzel ambalajlarda clacaktr, PVC ambalaj (zerine Allminyum folyo vilksek isida
preslenmek suretivie kaplanacakor, Erimis, patlamsg vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyvecektir,
Ambalajda firmanm ticaret unvam veva kisa adresi, TS numaras:, mahn ady, imalat seri'kod numarasi,
ihtiva ettifii qesni maddesi, gegidi, simf, tipi, net afirlifn, imalat taribi, son kullanma tarihi ve raf
omrii, parti numarasi ve'veya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanhgi'nin izni bulunmalidie,
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Kakaolu findik kremasimn “kalite sistem belgesi™ ofmalidir, Sz konusu mda, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili pida teblifine uygun olacakir,

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Piyasamn en iyi cinsi (1. Simf) olacaktir. Kendine Gzgl tat, koku, renk ve gbriniiste olacakir.
igerisinde tortu olmayacakiir, Yabanc tat, koku, renk degisiklilifi olmamalidir, bombelesmis deforme
olmarmiy aseptik ambalagh olmaldir, Meyve sulan vigne, portakal, seftali, kayisi olarak gelecektir.
Lezzeti, kokusu, gininidmi bosuk olmayacaktir, Portakal ve seftali igin meyve oram en az %50,
kayisi igin en az %40, wvizne icin en az %35 olacaktr. Meyve sulan 200 ml'lik UHT vontemiyvle
hazirlanmy dezel ambalajh kutularda olmahdir. Tanm ve Omman Bakanlifii tarafindan onaylh olmalidar.
Meyve suyunun 150 ve HACCP helgesi olacaktir, Tirk gida kodeksi tebligine uypgun (retilmis,
ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmms ve depolanmug olmahdir. Son kuilanma siirezine en
az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir, Kumlarn Ozerinde agagidaki bilgiler okunakh olarak
silinmevecek ve bozulmayacak sekilde vamh ve basili olmalidir. Ambalapda firmanin Bicarst unvam
veva kisa adresi, TS numaras,, maln ad, imalat seri‘kod numaras:, thtiva ettifi cesni maddesi, cesidi,
siufi, tipi, net aficli@, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmel, parti numaras) ve'veya seri
numaras), Tarim ve Orman Bakanligi"'mn izni bolunmahdsr, Oriiniin “kalite sistem belgesi™ olmaldar,
Soz konusu mda, TSE ve Tirk Chida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gnda teblifine uygun
alacaktr,

PIENIK TAHIN PEKMEZ EVSAFI:

Piyasamin en iyi cinsi (1. Simf) olacaktr, Tahin pekmez kangum; fizim pekmezinin % 60 (yizde
altrmiz). tahinin % 40 (yizde kirk) oramnda kanstinlmas ve homojen hale petinlmesi ile elde edilen
mamuldiir. Bu teknik garname poget tshin pekmezi kansimn kapsar. Dikme tahin pekmezi
kargilamaz, Bu tcknik sarmamede “Poset tahin pekmez kansimi” yerine “Tahin Pekmez" ifadesi
kullanilacaktir, Tahin pekmez kendine Gegii tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, cksi, yamk,
kiif vb. yvabanci tat ve kokuds olmayacaktir, Tahin pekmez kendine dzgil kavam ve poriniiste
olacaktr, Pitirld, sekerlenmig, topraklanmig vapda olmavacak, homojen giriinfigte olacaktr. Tahin
pekmez igerisinde canh ve cansiz bicek, hagere, kurt, kif, tas, ¢ép vb. highir yabansi madde
bulunmayacaktir. Tahin pekmez kamgimindaki kil miktan afurhkea en gok % 3 olacaktir. Tahin
pekmezde suni boya maddesi bulunmavacaktir, Tahin pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktr,
Tanm ve Orman Bakanhf tarafindan onayh olmahdie. Tahin pekmez 40 g'lik onjinal gidaya uygun,
insan saghifing zarar vermeyen Ozel ambalajlarda olacaktir. PYC ambalaj dizerine Aliminyum folyo
yiiksck 1mda preslenmek suretivle kaplanacakor, Erimig, patlams vb., hasarh ambalajlar kabul
edilmeveccktir, Tirk gida kodeksi tebligine uypun tiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis  olmalidir, Ambalajda firmanm ticaret unvan veva kisa adresi, TS numaras,
maln adi, imalat seri‘kod numaras:, ihtiva ettifii gegni maddesi, gegidi, simfi, tipi, net agurhif, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmrll, parti numarasi ve'veyn seri numarasy, Tanm ve Crman
Bakanligi"nin izni bulunmaludir. Urindin *“kalite sistem belgesi™ olmahdir. 88z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi ¥ &netmelifinde yer alan ilgili grda teblifiine uyvgun olacakter,

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Pivasamn en ivisi (1. Smuf) olacakur. Kendine has koku, kivam, renk, lezzette ve taze olacak, afiza
alindifinda kolayea erivecek, kesildiiinde ise dagilmavacaktor, kiifli, kif kokulu, ki kokulu, kurtlu,
acimg, ekgimis, rengi kararmg, vags disa vurmug, macunlanmig olmavacakur, Hagere pargalan, bicek
kalintilany vh. vabanci maddeler bulunmasvacaktir. Tahin orani en az %55 olacakeir. Sade, kakaola,
fistikh gibi gegitlen istenebilecektic. Ambalajlar imsan saglifina zarar vermeyecek nitelikie, mdaya
uvgun malzemeden yapilrog gekilde olacakbr, Kahvalty ve ara 8ftinler igin 40 g’k ve diger fflnler
igin B g'hik tekh ambalaglarda olscakbir, Enmis, patlamis vb, hasarh ambalaglar kabul edilmeyvecekiir
Her bir ambalajda firmamn ticaret unvam veva kisa adresi, TS numarasi, mahn ad, mmalat seri'kod
numarasi, gesidi, sinafi, tipi, net afirlaf, imalat tarihi, son kullanma tanhi ve raf dmril, pami numaras

ve'veyn seri numarns, Tarm ve Orman Bakanhin'mn i bulunmalidir, Urdindin “kalite sistem
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belgesi™ olmahdir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yanetmelifinde yer alan ilgili gpida
tebhifine uygun olacakir,

9, GRUP: DONDURULMUS URUNLER EVSAFI
DONDURMA EVSAFI

Pivazamin en iyisi (1.5mf) olacaktr, Tarze pastirize sit ve gekerden (sakaroz) vapilnug olacaktir,
Sakaroz disinda diger bir seker veya vapay tat veriel maddelerle vapilmamag olacaktir, Kiflenmis,
acimug, kurtlanmug, kit koku olugmus, hagereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktr, fnsan
safhfna zarar vermeven, gudaya uygun orijinal 100 mi'lik kapali kup ambalajlarda olacaknr. Tanm
ve Orman Bakenhifn tarafindan opavh olmaludie, Tk gda kodeksi tebligine wygun dretilmis,
ambalajlanms, etiketlenmig, isaretlemiy, taginmig ve depolanmig olmahidir. Sofuk zincin kanimadan (-
18 "C ) tasinmig olmahdie. Her ambalaj (zerinde asafidaki bilgiler okunakl olarak silinmevecek ve
bozulmavacak bicimde yazlir veya basilir, Yiiklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi, TS
numarasi, malm acdi, imalat semkod numaras:, gegidi, simifi, tipi, net afirhg, imalat tarihi, son
kullanma tarhi ve raf dmni, parli numaras: ve'veya sern numaras:, Tanm ve Orman Bakanh@'nin izni
bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi™ olmazhdir. Sz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
¥ imetmelifinde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr,

DONDURULMUS MILFOY HAMURU EVSAFI

Yiizeyi ditegin ve piriesiz olmal, virbik ve catlak olmamabdir, Agik krem renginde olacaktr, Gozle
ghrilen vabanci madde bulunmamah ve homojen yapida olmahdir. Pisirilmeden dnce ve sonra
kendine has (af ve kokuda olmalider. Acilagmig, eksimis ve tabil olmayan tat ve koku icermemelidir,
Talimata uygun pigirildifinde hacmi en az 15 kat amacak, katmerli-katlar arasi bogluklu ve gevrek
olacaktsr, Bir kenan 14 cm bovunda kare olacaktr. Her bir parga 100 g olacaktir. Karton kolilerde -18
'C de donuk zincir kinlmadan frigonfik araglarla tasmmahdir. Orijinal, insan saflifina zarar
vermeyen, gidavla temasa uygun ambalajlarda olmalsdic. Her ambalaj. dzerinde asagidaki bilgiler
okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilr weya basihr. Yiklenicinin adi veya
tescilli markasi ve adresi, TS numarasi, mahn ady, imalat seri\kod numarasi, cesidi, simafi, tipi, net
agriigi, imalat tariki, son kullanma tanhi ve raf Gmed, part numarase ve'veya sen numarasi, Tanm ve
Orman Bakanh@i'nin izni bulunmalidir, Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmahdir. 86z konusu gida,
TSE ve Tiirk Guda Kodeksi Yonetmelifiinde ver alan ilgili gada tebligine uyvgun olacaktr.

DONDURULMUS SEBZELER

Bir diiinde her bir yemek igin; kigi basina 150-200 gr. olarak hesaplanacaktr. Dondurulmug iirinlerm
uygun zarflarda fazinmasi ve saklanmas) yilklenicive aittir, Dondurulmus sebze ve mewveler (40
mikron kalmhfinda, polietilen) mavi naylon torba igensinde en az 10 kg *hk karton kolilerde teshim
edilecektir, Dondurulmug sebzeler -18 C ‘den daha diigtk sicakbkta ve %%0-95 nem ortaminda
depolonscak ve sofuk zincir knlmadan togmacaktir, Gelen drinlerde yumusama ve ¢ozilme
belirlendifinde alinmayacaktr. Ambalaj fizerinde firma adh veya tescilli markas ve adresi, TS
numarast, mahn adi, imalat seri‘kod numarasi, ¢esidi, simfi, tipi, net agirhfii, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve ral Gmri, parti numaras ve'veya sen numarase, Tanm ve Orman Bakanhi nin 1zm
bulunmahdir. Uriiniin *“kalite sistem belgesi” olmaldir. S8z konusu her bir gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmelifiinde yer alan ilgili gada tebliffine uygun olacaktr.. Kending has tat, koku ve
renginde olacak, wabanc: tal ve kokuo bulunmayascaktir. Kesinlikle highir katkn maddesi
bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmus sebre paketlennde périilen herhangt bir renk veya
koku defiigiklifinde veya pigme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucue kullamlan dondurslmug
sebrelerin mikiar ve olugacak maddi zararlan (kullanslan ef, vag vb) viklenicinin kargilamass
zorunludur.




HASTANEMIZ YEMEKHANE VE MUTFAGINDA HAZIRDA BULUNAN DEMIRBAS LISTES]

hEhﬂIDhDIR

I-EVYELI CALISMA TEZGAHI 4 ADET
2-EAFAN TASIMA ARABASI 1 ADET
3-AGIR YUK TASIMA ARABASI | ADET
4-BULASIK CIKIS TEZGAHI 2 ADET
5-BULASIK SIYIRMA TEZGAHI 2 ADET
6-BULASIK YIKAMA MAKINESI 2 ADET
7-FILTRESIZ DUVAR TIPl DAVLUMBAZ, | ADET
B-KAZAN TENCERE YIKAMA TEKNES] | ADET
H-TEKERLEKLI COP ARABAS] | ADET
[-KAZAN TENCERE ISTIF RAFI 1 ADET
[ 1-ELEE. TRONIK BASKUL | ADET
12-ISTIF RAFI & ADET
13-ET ASKI 1 ADET
14-ET ECiN SOGUEK DEPO 1 ADET
15-MODULER SOGUK ODA I ADET
16-SEBZE ICIN SOGUK DEPD | ADET
17-KILER OMITES] | ADET
18- B0 WVE 90 CM EBATLARINDA PASLANMAZF 2 BDET
CELIK TENCERE Lo
19-SEBZE SUZME TEZGAHI | ADET
H-SERBZE D{}EEH.AMA MAKINEST | ADET
21-DUVAR DOLABI 3 ADET
22-CALISMA TEZGAHI(l TEKERLIELL 1 2 ADET
TEKERLEKSIZ

23-SPESIYAL ET KIYMA MAKINES] 1 ADET
24-TEZGAH TIPI SOGUTUCU 1 ADET
25-ET KUTUGU | ADET
26-HAMUR HAZIRLAMA TEZGAHI 2 ADET
27-PLANET MIKSER L ADET
28-¥ER OCAGI 2 ADET
20.DAVLUMBAZ FILTREL] DUVAR TIPt | ADET
30- DAVLUMBAZ FILTZESIZ QRTA TIP | ADET
31- EL TERMINALIL 2 ADET
12-I7GARA ELEKTRIKLI 1 ADET
3I3-TRIPOT TURNIKE SISTEMI 1 ADET
J4-DAVLUMBAZ FILTRELI ORTA TIP | ADET
35-KUZINE LPG'LI 1 ADET
36-YEMEK. TEVZI BANKOSU 4 GOZLU | ADET
JT-Kﬁ‘i.-’ER. ﬁﬁfTESl | ADET
I8-VITRIN TIP SOGUTMA DOLABI 2ADET
I9-EKMEK KESME MAKINES] | ADET
40-EKMEK DOLABI | ADET
41-5U SEBILI | ADET
42-CEKMECEL] CALISMA TEZGAHI | ADET
43-YEMEK SERVIS ARABASI 4 GOZLU 2 ADET
44-YUK TASIMA ARABASI 1 ADET
45-YEMEE MASASI 14 ADET
46-YEMEK SANDALYESI 40 ADET
47-CESITLI BOYLARDA GASTRONOM KUVET 20 ADET
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48-CELIK CIRPMA TELI CESITLI BOYLARDA

3 ADET
49-BULASIK MAKINESI SEPETI 6 ADET
50-LPG' L1 KUZINE FIRIN TEPSISI 5 ADET
51- PASLANMAZ CELIK BAHARAT ARABASI 1 ADET
52- 4 GOZLU KUZINEL! LPG'LI OCAK 1 ADET
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