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TANIMLAR

IDARE: Bu teknik gartnamede  Elegkin Devier Hastanesi bundan béyle “ldare™ olarak
adlandinlacakur.

YOKLENICE: Mutfak ihalesine kanlmak isteyen miiteabhitlerin her birine bundan  bisyle
“Yitklenici” denilecektir,

HASTANE: Fleskin Devler Hastanes) ve hastancye bagh birimler bundan sonra “HAS FANE™
olarak adlandinlacakur.

MUAYENE VE KONTROL KOMISYONU:  [dare, yiklenicinin - vemek  alim dagitim
hizmetlerine ait 1im caligmalanm kontrol etme hak ve yetkisine sahip olacak ve bunun igin kony
e ilgili vetismis elemanlarim pireviendirecektir, Bu elemanlar muayene ve kontrol komisyonunu
olusturacakir,

VETKILILER: Baghekim ve Madiir, Yemekhane ve Mutfak Sorumiusy, Muayene ve Kontrol
Komisyonlan

PERSONEL: Eleskin Deviet Hastanesi ve hastameye hagh hirimilerde vahisan saghk personeli.
yardimer saghik personelini, memury, hizmetli personeli ve diger personeling ifade eder.

HASTA: Eleskin Deviet Hastanesi ve bagly binmlerine teshis ve tedavi amacivla yatan kisileri
ifade eder.

REFAKATCI: Yaan hastalara hastane idaresinin m tsandesiyle refakat eden Kisilerdir,
KAHVALTE: Yatan hastalarg. refukatgilere ve nibetgi personcle verilecek olan kahvalt,

MYET KAHVALTI: Doktor istemi dzerine uvpun glriilen hasta ve personele verilecek kahs alty.
NORMAL YEMEK: Hastane persomell ve hasta refokatgisine verilen 3 Kaptan olugan iage
tablolarindaki miktarlara uvgun olarak verilecek meniidiir,

“t'&"FT Yl‘::ﬂEﬂi: Hastalam ve persanele (b Zorunluluk veva tedavi ggrg_-i'{i olarak dokior e
divetisyen kontroliinde verilecck 6 kaba kagdar cikilabilen her (ri vemek ve besin maddelenidir.
ARA l;.'lf;f'ﬂ: Doktomun uypun pordign hastalars ve baghekimlikge belirlenen personele ara diin
listesinden segilip verilecek ek Ggiin.

ISIN KONUSE

Hastane  vardiyah valisma  dilzeni iginde  verilen sughk  hizmetlerinin wm  1akvim

ginlerithafiasonu, resmi il buyram vb dahil) 24 saat boyunca devamhbign ve kesintisizligi esas
alinarak, malzeme dahil ber i, viveceklerin siparisi. satin alinmasi, depolanmas:, hazirlanmasi,
pigirilmesi, vemekhaneve tasimmas:, yemegin servisi, bulasik kaplanmin toplanmasi. yikanmasi, ve
coplerin kaldinlmas: ile genel mutfa £in. yemekhanenin, vine yemekhaneye ait idare , bu mekanda
kullamlan  masa. sandalye. tezgah vb, cihazlann temizlik, bakim ve kontrol isini distlenir,
Haflamin yedi ginii sabah kahvalis:, dle vemed ve aksam yemegivle gece kahvalusimn hastane
mutfaginda pisirilmesi, Pismiy vemedin siparis adeline gire hastanenin gesitli dagim verlerine
nakli buradaki mutfak ve tesislerde sthhi kogullards mubafazas:, hasta ve refakatgiler icin kat
yemekhanelerine kadar nakli bunun haricinde kalan personele ise vemekhanelerde sclf servis
dizeninde dagitimi, ekmek. su servisi bulagiklann vikanmasi, vemek salony ve mutfagin temizligi,
Hastane tarafindan teslim edilen malzeme veya kendisinin temin et i techizm ve ekipman saglam
ve galigir halde bulundurmak, anzalun gidermek viklenicive ait olacakir,
MHastanemizde verilen ahmini yemek mukiarkan agagdaki tablods isterilmistir,

i
|

[SIRANO: [VEMEKTORO —  [MikTAR - THIRIN—
K | KAHVALTI | 20,000 | ADET
|2 | NORMAL YEMEK | 60000 | ADET

3 | DIYET YEMEGI B _| 2:000 _ | ADET N
h ARA OGUN 8,000 | ADE] |

Not: Hastanemize rotasyvona eelen doktorlar, stajver dgrencilerie ve pegici pirevie hastanemizde
salisn Kigilerle dgle ve aksam yemeginde vemek viven kisi sayvise artubilmektedic

Biin meniiler hazirlgnan se tabelalanng uygun olarak ¢gikariacaknr,
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Hastanemiz 235 Gili kallamm valak kapasitclidir. Hastane personeli, vatan hastalar, staj igin pelen

dgrenciler ve gegici porevie pelen personel, resmi vaaivla iase edilen wplant ve konlerans

misafirlerine vemek hizmeti verilmekiedir,

1-1SI% YAPILMA YERI ve DAGITIM]:

Yemek Girctilecek mutfak:

*  LEleskin Devlet Hastanesi Mutlags yemekler tek bir mutfakia vapilacak )

Yemek dagim Eleskin Deviet Hastanesi ldaresinee uvgun ehrlilecek tdm birim veva kurum

olarak belidenir,

Yemek dagsim yerlerinin, mutfak ve vemekhanelerin sayvisi idarece anrabili veya azalulabilir.

Hizmet binalarinm tasmmasi halinde virduilen hizmet wsimlan bingda devam ettirilir,

Elegkin Deviet Hastanesi kurumuna dogrudan bagh olmayan kurumbara verilecek  vemek

hizmetinde tsima ve personel Yikleniciye ait olmayacak, sadece hizmetin devam ettirilebilmesi

Igin uygun savida malzeme ve sayiva uvgun vemek verileccktir.

L-HIZMET SURESI

Bu hizmetin siiresi 24 avdir,

FTEKLIFLERIN HAZIRLANMASI VE DEGERI ENDIRILMES]

Yiiklenici hizmetin sehebi olan hasta ve refakatgiler ile yemekhanede turnikeden geven personel
.' ve stajyerin vedigi 8gin hasina livat vermek suretivle ihaleye kaulir. Bu hizmetn bedeller:

hastalann, refakatgilerin, vemekhanede wmnikeden gegen personel ve stajverlerin vedigi vemek

sayis fizerinden ddenceckiir

+-FIVATLANDIRM A

Tumikeden gegip vemek viven personel savisi ve stajyer savist ile hasta ve refakatgiler icin ise

hastune otomasyon sisteminde vemekhane ve mutfak sorumlusu va da vemekhane kontrol

komisvonu  kontrolinde  servis sorumbulannm  girecegi savilar (Rasyon sistemi) Grerinden

belirfenecektir,

S-BILDIRILER

Yilklenicinin sézlesmede belintigi adresi ikametgih adresi olarak kabul edilir, Aym zamanda

¥lklenici stizlesmede resmi mail adresini bildirccektir. Herhangi bir nedenle adres defisikligi

olursa viiklenici warafindan 24 saat winde veni adres warcve bildirceektiv. Aksi takdirde Idarece

eski adresine yapilan tebligal kendisine yapilmug olarak kabul edilir,

Yilklenici ticari faalivetlerini kendi ticaret unvan altinda ve kendi sirker adresinden vitriitecektir,

Bu stzlesme ile dogan isleime iliskisi vilklenicive Fleskint Deviet Hastanesi adim kullanma

hakkim vermevecek, yalnz hizmetin sdiriitilmesi igin gelecek malzemelerin teslim adresi olarak

Kullanabilecekiir.

6-i8 VERININ VOKLENICIVE TESLiMI:

Stelegmenin imeasindan sonra yiklenicinin sizlesmede vaml stire iginde ige baglavabilmesi igin

hastane idaresi tarafindan mutlak, vemekhahe ve kam mutfaklanndaki her tidi Lasimr lasimmas

malzemelerin tespiti vapalir, Bu tespitien sonra her iki taral arasinda mutfagm. yemekhanelerin ve

wdare tarafindan verilecek 1iim demirbag ve ekipmanlarm saplam sekilde vilklenicive teslim

edildigine dair ortak bir tuianak dilzenlenir,

TASIN YORO TULERILMES] ICIN GFERFKL PERSONEL

Sikrlesmenin imzasindan  sonra, viiklenici dstlenmis oldugu isin dieenli viritdlebilmesi ve

devamim saglamak icin gerekli isggileri saglamak forundadir. Segilecek  personeller idarenin

onayina sunularak ise baslaulacakur. Isin baglangieinda ve devamn sirasinda uygun poriillmeyven

personclin degigimi vapilacaknr, Isin viiriitdilnesinde pirev alacak personelin sayesi, brang ve

dzellikleri agagidaki mblods verilmistir.

CALISTIRILACAK PERSONELIN BRA NSIVE OZELLIKLER]
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j MAAS
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*Al:A sgari Ucretin kisaltmass,

Hizmetin viiriitilebilmesi igin perekli isei savise ve nitelikler tabloda

hastane idaresine muhatap olacak, idare dilzevinde bir

| I

gosterilmistir,  Yiklenici
vetkilisini mesai satler igerisinde

bulunduracaktir, Hafta sonu ve tatil gimlert igin hizmeti aksatmayacak sekilde calismalannda

ditzenleme vapacaklar ve bunu idareve bildireceklerdir, Y
diploma ve belgelerini ise baglamadan  en az
zorunludiir,

labloda belinilen niteliklerin diginda, bir dnceki sdzlesme jle

idarcnin onavina sunularak devam ettirilebilic

T iyedi) is gind oncesinde

{klenicinin ¢alistiracagy elemanlanin
idareye sunmas

cabstinlan var olan personel

Yitklenici, idareve bildidlen personelde zoruniu bir degigiklik (isten avnlma veva gikanlmasi)

vapilmas gerektiinde verine avm statiide bir personel temin

iginde avm niteliklere sahip personel gireviendireccktir,

cimek sartivla en geg 1 (bir) is gilnii
Caligtinlan toplam personel SAV15]

dedigticilmeyecektir. izin ve rapor  durumlannda s

aksatmayacak savida  personele izin

verilecektie. En faela 1(bir) kisi izne

avrilabilir. Personellerden icretsiz jzne ayrilmak isteven

olursa verine avm statiide
niteliklere sahip personel

bir personel temin etmek garuyla en gey 1 (bir) iy
girevlendirecektir, Idarenin ieni dahilinde vapilacak

glni wwinde aym
br. Avnca izinler

yemekhane sorumlusu veva vemekhane ko

ntral komisyonuna damgilarak avarlanacakur.

= Yilklenici mutfak. vemekhancler. sen

isler ve yemek vapiminda valisan personelin givecegi

kivafeti  kendi kargilayvacak ve personel

personelinin kiyafeti lacivent gom
olugacakur, Terletmeven dzellikie
yikayan, temizlik vapan personele
gizme. eldiven verilecekir,
(kigin yelek yerine wrun kollu sive
temiz, ayakkabilar boyal, sig kisa,

Garsonlar ise sivah pantolon, heyae

phrevi esmasinda bu kivafeti givecektir. Mutfak
lek. pantolon, dnlilk, maske, kep ve oropedik terlikien
wk kullammiik kolluklar kullanilacakur, Mutfakia bulagik
lacivert renkie takim ve igine uypun renkle penve, Gnliik.
ghmlck. papyon. sivah velek
ter) ve sivah ayakkabn giveceklendir, Personellerin terlikleri
hayik  ve sakal olmayacakur. Personelin Kivafetinde highir

Zaman yirtk ve sokik olmayacak, MO0 ve temie olacakur, Iy kivafetlerivie hastane i veva disina
kesinlikle gikidmayacakur, Eski ve kullanmilmaz hale gelen ig kiyafetlerinin degistirilmesi, temini.
temizlik ve bakimg

caliginlmayacakur, Kivafetler 5e baglarken vedekleri

vikleniciye aittir, Kalik kivafeti temiz ve

zamanlarda venilenecektir.

davramslann de

degistinmey u:tk[%.

I

;
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Yilklenici idarenin haberi olmadan Kliniklerde vemekhanelerde v merkez

Hastane idaresinee degigtirilmesi talep  edilen
m ctmesi halinde) derhal degistinilecektir.

T e

personel

Mol €0
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diizgiin olmayan personel kesinlikle
e verilecek. idarenin uygun girdiigi

mutfakta eleman
(vazith wyanlan

Yiiklenici calistirucag personeli
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Hastane idaresinin onavina sunacaktir. Hastane idaresinin onayima sunulmayvan veya onavindan
gegmeyen personcl gahistinlmayacakur.  Yiikleniei warafindan valisunlacak  personele  dosva
wiulacak, iginde kimlik bilgilerivie. giivenlikle ilgili evraklan ve saghk raporlan bulundurulacak
ve yilklenici kontrol komisvonu tarafindan denctlenceektir. Yiklenici adina gahgan personel
hakkinda olugabilecek sug durumunda vitklenici sorumlu olacakir ve hastanenin  zararini
karsilavacakur,

Yiklenici bu iste galisan isgilerin yasal haklanni aynen kabul ewmis olacaktir.  Yiklenici
cahgtiracagn personelin sigorta primlering belgelemekle yilkiimlitdiir. Sigorta primlerini calisanlarin
brunslanna  gire yvaurmak  zorundadir. Avlik sigora primlerini galistiklan  branslara gline
yatwdiZina dair belgeleri her ay hak edisle beraber ibraz etmek rorundadir

Yitklenici qaligirdifn personelin yemegini kendisi karsilayacakur, Hastane yemekhanede galisan
personel igin yemek Sdemesi vapmavacakur.

Galigan elemanlann egitimi yiklenici sorumlusu tarafindan avda bir yapilacaktir. Yiklenici yillik
egitim planim haarlavacak ve egitim dokiimanlarim idareye teslim edecektir, Kontrol komisyonu
girket tarafindan vapilan egitimleri denetlevecekir. Idare perek duydugunda egitim planimda
degisiklik yapabilecekrir,

Gidrevli personcl idarenin sovlemi iizerine mutlak ve vemekhane igerisinde furkl gorev verlerinde
calisunlabilecektir,

Yilklenici personelin is tanimlarim vapmakla yikamlidir. Aynca personclin galisma saatlerini ve
izinlerini gdsterir ¢izelgeyi. vardivalan (haftahk ve ayhk galigma gizelgesini) Hastane kontrol
komisyonuna vazil olarak bildirecektiv, Aser ve garsonlarn galisma saatleri vitklenici tarafindan
wharenin onay ma sunulacakur,

Cabgan personel hastanenin, mutfagin, kst mutfaklanmmn ve vemekhanelerin hichir kismim
kesinlikle yatakhane olarak kullanamayacakur.  Personeller igin sovunma dolaby vitklenici
taralindan kargilanacak. idarenin uvgun gordiga bir vere kurulacakur. Eksik pelirse vitklenici
eksikligi giderecektir,

+ Yilklenici gahisugr mekanlarda malzemenin korumasim suglamakla yikamli olup, her riirdi

sorumluluk vilklenicive aittir.

- Yilklenici wrafindan ¢alistinlacak isciler 18 yagindan kigik, 60 vasindan biiviik olmavacakur.

Yiiklenici. hastane idaresinin  istibdamm uygun  phrmedigi personeli  galistrmavacak  ve
gerektiginde defistirecektir,

Mazeret. yillik ve sihhi izin vb nedenlerle | den fazla kigi izine ayrilmayacakur,

Giiivenlik nedeniyvle iggiler gikis saaterinde hastanemiz kapi girevlilerd veva poreviendirilenler
tarafindan aranabilic (bu arama vitklenicinin zarardan soramiuluk vecibesini kaldirmaz),

Isgiler ve iscilerle ilgili  vincticilerin bina  dihilinde ve yevresinde  kazava  u@ramalan,
varalanmalan veya hayatlanm kaybetmeleri halinde bittin sorumluluk vilklenicive ait olacakur. I3
sagh ve glvenligiyle alakab tiim Onlemlent viklenic almakia viikimltdir, ldareden kavnakh bir
problem oldufundan yiiklenici twrfindan yuzl gekilde idareve bildirilmedikien sonra idare
sorumlu olmayacakur,

(ahigan personellerden biri vilklenici tarafindan aymn zamanda firma serumlusu olarak belirlenip, is
baglangicivla beraber resmi olarak idareve bildirilecek ve idurenin uygun ghmedigi durumda
viklenici sorumlusunu degistirecektir, Aynica tilm yargma ve elden tebligler vitklenici firma
adina firma sorumlusuna vapilacakr,

- Aggrbagt ve girket sorumiusu yiklenicinin taahhin ettigi tim hizmetlerden (temizlik, yemek dncesi

ve sonrasi, danigma, glzetim ve denctim hizmetleri ile kilglik bakim ve onanmindan), iscilerin is
biliimii, gelis ve gidis saatleri ile igyilerin sevk ve idarcsinden idareve karss sorumludur,

Yemek Giretim ve daginm yiklenici asgibas: esliginde ve sorumlulugunda vaplacakur,

Personel mutfakia givdig kivaletle mutfak diginda dolagmayacakur,  Mutfak, bulasik ve servis
kivafetlen ayn olacakur
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- Gahgunlan kisiler kendi istekleri ile de olsa isten aynldiklarinda mutlaka hastane idaresine

bagvurmalanm ve isten aynlma nedenlerinin dgremildigini belintilen bir  belgeyi  hastane
waresinden almalanim saglamak. yiklenicinin gérevieri arasindadir. Yiiklenici mensubuy olup da,
mutfakia gorevli olmayan kisilerin(sirket sahibi ve akrabalan) mufaga gimmesi ve dolasmas)
kesinlikle yasakur. Yiiklenici mensubu Kisiler depolarda veva mutfagin igerisinde dolasip kendi
adlanna denetim yapamayvacakor. ¥oklenicinin belirledigi girket sorumlusu disinda sirket ading
kimse denctim vapamavacak. isin islevisine kangamayacakur, Aksi takdirde cesai islem
uypulanacaknr

Yiklenici hastane mutfaginda alisan personcli  haska verlerde (vilklenicinin diger islerinde)
glrevlendiremez. Personelin baska bir iste calismas yasakur,

Yemekhane ve mutfokia galisan tiim personel piin iginde kullamlacak sckilde 2 adet is terligi
givecektir. I3 terliklerinde renk kodlamas: olacakur. Beyaz terlik mutfakia, sivah terlik mutfak diss
alanlarda kullanilacakur. Giinlik ayakkabi ile vemekhane ya da mutfaklarda ¢alisilmayacakur.
Caligma saatleri ve isgi dagilima is akst iginde idare onave alinarak degistirilehilir,

Yiilklenici. personel giris. ¢ikis ve vardiva islemlerini vazi ile idareyve bildirecek ve idarenin
onayindan sonra uy gulamava kevacakur,

Yitklenici igveren sifanvla calistirdi personcline kargt muamele ve is meveuaundan dogan
idevierinden dogrudan dogruyva sorumludur.

Yiklenici vetkilisi ttbm konularda idare rafindan tamamen velkili kabul edilip. idare tarafindan
kendisine tevdi edilen tiim vazilan firma ading almak mechurivetindedir.  Yaz viklenici vetkilisi
tarafindan imza karsih@ teslim alinmadiis takdirde, idare tarafindan tutulacak bir tutanakla, yaz
Hirma tarafindan imza karsihig alinmis kabul edilecekrir,

- Firma gabgtiracagn her personel igin bir dosva utscak, agidaki belinilen belgeler her zaman

dosyada hazir bulundurulacakur, Dosyanin bir armegi idareve teslim edilecekur,

1- | KIMLIK FOoToKorisi
I_z_ l.l’*i'f"ﬁ“r’!"f A - - _|
3 L OZGECMIS VE SiciLl

4= IKAMETGAH i MUHABERI
[5_- BELIRLE SURELL IS SOZ1 EsmEsi
6- | SABIKA KAYDI _ =
7| SGK GIRIS BiLDIRGES] ==——u
8 DIPLOMA, BONSERVIS VE REFERANSI AR
9 FIRMA ELAMANI OLDUGUNA DAIR KiMLIK KARTI ,
Faturalarimm ddenebilmesi icin asagida belivtilen eveaklarn vilklenici tarafindan ﬁ_lll.lr'.il}'ll
cklemesi gerekmektedir,
*  Ayhk SGK diinem bordrosu
*  Muag bordrosu

*  Persanelin maaglann bankaya yatnldiging dair onayh banka listesi

* Hastanemiz idaresine vapmg oldugu hizmetlerde galistrdifi personelin sigorta, stopaj ve her
tielid vergilerini vergi dairesine vatgina dair makbuzlann eklenmesi.
¢ Varsa ek mesailerin Gdendigine dair makbug
e [Puantajlar

= Personel girig-gikiy imza listesi veva kanh gegis sisteminden alinan dokGman lar

* Raporlu olan personcllerin rporlan
*  Raporlu olan personelin puanta) da ve bordroda gosterilmeleri trapor Geretlerinin hak edisten
disiilmesi)
e Her ay bir Sneeki avin muhiasar beyannamesinin ilgili kurumea tasdikli bir sureti

= Yem giren isgilerin ise giris bildirgesinin bir sureti
£
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* Cabgunlan iggilere ait primlerinin ddendigine dair SGK° dan alinacak onavh isim listesinin
cahisma odalarinda isgiler tarafindan gorilebilecek sekilde bulundurulacakur,

Yilklenici Hastanemiz mutfak ve vemekhanelerinde calistirmus oldugu isgiler ile ilgili Gzel
bordrolar ditzenlemelidir ve bu bordrolarda highir gekilde girketinden maas alan ve diger verlerde
galisan isgilerine ver vermemelidir.

Yiklenici galigtich@i thm personelin; HBS antijeni negatifi-) ise ve HBS antikoru pozitil degilse,
hepatit agilarim yaptirmakla vk ém] tid ir,

Yiiklenici ¢aligtirncagn personelin ilk ige baglamadan dnce pondr muavenelerini yaptirip ve bundan
sonra ilgili kanunlarda Sngdriilen siirelerde perivodik olarak g avhik portdr muavenelerini de
vapurarak sonucu enfeksivon kontrol hemsirelerine ve kontrol komisvonuna resmi evrakla
bildirecektir.

Yapilacak pondr muaveneler. tahlil ve tetkikler hastanemizde vaptirilacak, Gicreti yilklenici
tarafindan karsilanacakiir,

Grip. nezle. ishal vb hastab@ olan personel kontrol komisyonunun uvgun pdrdfigh verde
galistinlacakur.

Yilklenici tarafindan yaplacak olan muaveneler asafidaki gibidir,

[TETKIK

N | SIKLIGI
 HbsAg, anti HBs | Yilda 4 kez (3 ayda bir)

. Firma ¢ahganlanmn  vardivalan idare tarafindan  belirlenccektir, Vardiva scklinde calisma

pergeklesmerse viiklenici personeline ok mesai Gdevecekiic. Fk mesai dicreti hastaneden talep
edilmeyeccktin. Yilklenici firma ok mesai deretlering personeline ddedifiine dair vaah evrak ve
hanka dekontu getirceektir. Vardiya listeleri idareve bildirileceknir,

Forma elemanlan ¢aligma esnasinda tamitier vaka kartlann takmak zorundadirlar.,

Yiiklenici, galigan personelinin, idarece uvgulanmakia olan usul ve kaidelere uymalaring saglamal,
hizmet binalan iginde izinsiz dolandirmamalidir,

Is Kivafetlerinin temizligi ve vikanmas: vilklenicive ait olacakur.

Yiklenici kurumumuzdan emekli olan veva aynlan personeli istibdam edemeyecekiir,
Hastanemizde viiklenici tarafindan giireviendirilecck personeller ile ilk ise baglavanlara viiklenici
ve hastane vetkililerinee hizmet il egitim verilecekuir,

Personelin se¢iminde hastane idaresi, vemekhane kontrol komisvonu varsa hastane divetisvenleri
velkili olacakur.

Yiiklenici galugan thim personelin ig akig semalan ve is tanmlann) vaparak hastane idaresine 1eslim
edecektir, Is akis ve girev tamimlan vemekhane kontrol komisyonu tarafindan degistirilebileceknir,
Mutaklar habersiz terk edilmeyecektir. Personel mesai saatlerine uymak zorundadir,

Personel girevini, kendisine verilen dzel pivsilerini giverek verine petirecektir. Girevi disinda.
verilen Gzel giysilerimi givmeyecektir, Givsisini temiz ve il bulunduracakur,

Yilklenici personeli calisud yerin tertip. dizen ve temizlifine dzen pdsterccekiir.

Kiyafetivle bagdagmayacak bigimde kolve. madalvon, kinve, rozet, alvans digindaki difer
vidkler vb. gibi geyler twkmayacaktir. Mutfak igerisinde ve girev sirsinda postal ve kaban
piymevecekuir,

Yilklenici: personelinin el. yiiz, nrmak ve vilcut wemizliine dikkat edecek, Ozellikle hastalara Karsi
ikaz ve engellemeleri zorunlu kalmadikea vopmavacak, durumu servis sorumiularing iletecek,
Zzorunlu Kaldii durumlarda ise nazik olacakur,

Yemek servisi iggisi, génev mahalling herhangi bir nedenle terk etmek zorumnda kaldi@inda, pidecegi
ven yemekhane kontrol komisyonuna bildirecek ve'veya bagka yerden eleman kavdirarak terk
edebilecektir, lsgi clindeki isi bitirmeden. porey mahallini 1erk etmeyecckiir. Isi erken biten
personel mesasinip bitmesini beklemek zorundadir,
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49, Yiklenics; deel durumlarda ve idare tarafindan gerekli goriilen zamanlarda egitim veva diper
konularda goriigme yapmak fizere tim elemanlann woplanmasimi saglayacaktir.

0. Yiklenici. highir sekilde yemekhane kontrol komisvonunun ve idarenin onavi-izni olmadan
personel rolasvonu yapmayacakiir,

2l Yiiklenici personeli her ne suretle olursa olsun idare personeli ile targmayacakoe. Idare personeli
ile twrmsan yiklenici personeli hakkindoki karar. her iki taraf yetkililerinee vapilacak ortak
degerlendirme sonucunda verilecektir.

32, Yiklenici tashhiit etiigi hizmetler igin gabisurdig personelin denetimini kendisi saglavacakur,
Istenilen Gzelliklerde hijyen ve pivim kurallanna uygun olmayan ve phrev lamming, is billimine
ve rolasvona aykim daveams sergilesen personel hakkinda tutanok twiulup islem baslaulacakur,
Ayrica vilkleniciye iyin aksamasina mahal veren personelin denetimini saglayamadign igin cezai
islem wvpulanabilecektir,

33, Yikleniei personclinin, hastalann glivenligi ve ubbi ihtivaglanm iceren konulardaki tim
talimatlara uyulmasindan sorumludur,

3. Yiklenici iglerin yirinilmesinde, gerektigi yekilde efitim ve d@retim gdrmiis diplomal szellik arz
eden durumlarda sertifikalt personel gahstiracak. bu personelin seciminde vemekhane konirol

. komisvonu ve idarenin uvgun gordigi kisiler ise alinacakur.

3. Yiiklenici gahiguracag personelin hastaneye gelis-pidis servis hizmetlering ve saghk vb. sorunlanm
kendisi goziimleyecek. bunun igin idaremizden highir talepte bulunmayvacaktir, Personelin vol ve
yemek Gicreti yitkleniciye ait olup hastanemiz servis aruglan kesinlikle kullanilmayacak ve
persone] kartla yemek vemeyecekiir,

56, lse pe¢ peldipi saptanan ve mesai saatlerine uvmayan personel hakkinda 3 tutanak tutulduguy
takdirde idare taralindan isten ¢ikanlabileccektir,

ST, Ana mutfak, kat ofislerinde ve kliniklerle genel vemekhanelerde servise katilan (yemek dagtanlar)
mutlaka eldivenli, maskeli. kolluklu ve boneli olacaklardir.

38, Yiklenici istihdam edecegi personelin giivenlik sorusturmasim, istihdam cimeve baglamadan
dnee, givenlik prosediidlering uyvgun olarak zamaminda vaptiracakur. Yiklenici. personelinin
idarcnin ve resmi emniyet binmierinin givenlik wlimating tam olarak uymalarim saglayacak,
uymayan personeli derhal degistirecektir,

50, Idare. denetim amacivla, vardiva baslangig, bitim ve saptavacaf degisik zaman dilimlerinde, firma
personeli igin kimlik saptama, ise devam tespiti vb. amaglarla mekanik veva elekironik kontrol
yontemlerini uygulayabilir. Yoklenicinin vardiva plam ile komtrol sisteminin uyumlu olmasi
gerekmektedir. Idare tarafindan Snceden onaylanmas: kavd ile nilbet/vardiva degisiklikleri kabul

. edilecekiir.

60. Is baglangicryla beraber ilk gon yiklenici firma tarafindan proximitiy manyetik alan kan
sistemiyle gabsan tumnike sistemini hastaneve bagh 1im yemekhanelere kurmakla vilkiimIfGdar,
Turnikenin yiikleniciden kaynakl kurulmadi@i her plin stzlesmede belidenen cezai iglemler vanh
uyanya gerck kalmaksizin uypulanacakur. Sonradan acilabilecck birimlerin veva  binalann
vemekhanesi olmast durumunda idarenin talebivle uygun gorillen verlere turnike sistemi ve
bariyverler kurulacakur. Turnike sisteminde kullamlan yazilim hastanemirsde kullamlan personel
kartlariyla uyumlu olacak yemek igin ayrica kart kullsmilmadan personel kanlanna tamtim islemi
vapilacakur,

61. Ellerinde cerahatli yara, bere, vanik ve benzeni bulunan personel calistinlmamal veya geri hizmete
pekilmeldir,

62, Personel pigmiy veya servise hazir viveceklere elle dokunmamahidir,

63, Yiiklenici her bir calisamimin vol ihtivacini, 26 (virmi alu) is gini deerinden yol paras: olarak
korsilayacak veya yiiklenici tarafindan servis konuldugu takdirde, servisi kullanmavanlara bilet

verilecekyir,
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Caligan personelin villik izin hakki vardir. lzinler virtriukie olan is kanununa pore verilecektir, Isi
aksatacak sayida Kisive izin verilemez,
Personelin uvmas gereken kurallar:
+  Hastane koridordannda viiksek sesle konusmamak.
«  Hastalan rahatsiz edecek davramislardan kaginmak,
*  Kendilerine gosterilecek olan ver ve saatler disinda mutfak ve vemekhanenin herhangi bir
biliimilnde bir seyvler vivip igmemek.
+  Ozel havatm is verine tasimamak,
*  Cahyma saatleri dahilinde sivasi ve ideolojik konusma ve davramislar iginde bulunmamak.
« Cabgsirken sanitasvon ve hesin hijveni igin gerekli olan malzemelen (eldiven. bone, kep,
maske, kolluk vb) kullanmak,
*  Her gin dug almak. Kigisel hijvenine azami dzen gistermek,
= ldarenin verdigi ihale konusu is ile ilgili girevieri yverine getirmek.
»  Highir kosulda firma temsileisi diginda kimse is takibi VHPAmaL.

PERSONELIN MESAT SAATLERIICINDE GIVECEGT KIVAFETLERLE LGl
HUKUMLER
Agaguda belirtilen givecek kivafetler viiklenici tarafindan karsilamp ise baslamadan dnce
numunelerini komisyona sunacak ve onaylandiktan sonra, ise basladifi giin personel basing
belintilen savida ve personel dlyiilerinde hastanemix yemekhane kontrol komisvonuna teslim
edecektir, Elbiseler komisyon kontrolinde vilklenici sorumlusu wrafindan imza karsihigimda
daginlacakur,
Formalar igin bagladigy birinei gine kadar teslim edilmedigi takdirde, ilgih cezai mievyide
uygulanacakiir,
Herhangi bir sebeple yukanda belintilen kivafetlerden zayt olan alursa firma bu kiyvafetlerden
venisini emin etmek ve kontrol komisvonuna teslim etmek zorundadir.
Yiklenici: tm ¢almnlanna dniforma ve tanitma rozeti (giivenlik igin) ile 8nceden idare
tarafindan onaylanacak tip ve sekilde giysilere islenmis lamitim isaretleri temin edehilecektir
Tanmma isaretleri idarenin onaylayacags tip ve bilyitklikic olacak, giysilerin yine idarenin
omaylayacafn verderine kovulacakur. Tamtma isaretleri highir higimde boya velveva bask
olmayacakue, Bu isaret ve kokartlar nakis sistemi ile direkt olarak givsilere islencecktir,
ALASCILAR ICIN

« Yiullik diseder (4) takim verilen dzelliklerde (leke tutmayan ve terletmeyen cinsten) pantolon (vanda

kirmizi geritler olacak, diger alanlar lacivent renkie olacak), Gst forma (lacivers renkle yanda
kirmizi genithi) ve kep (ki seritlin2*si uzun 27si kisa kollu)

« Yullik & adet tnlik,

Yillik 4 ¢ift terlik (Ortopedik ve kavmaz olacakur. (2 sivah, 2 bevaz renk)

- Yillik 4 ader bisiklet vaka, pamukly penye-tisir
. llave olarak din ader yandan ¢ut bantl, bagtan geemeli dnil ve arkasi kapah kalin musamba onlik

ve iki gili gelik drei eldiven
B. GARSONLAR iCin

« Yillik 27 ger takim verilen deelliklerde sivah/bordo renkli velek, krava, ghmlek (2 ader uzun kal, 2

adet kisa kol) sivah pantolon, kis icin 2 adet stiverer
Yillik 2 Cift sivah Ayvakkah
Yillik 4 gift terlik (Ortopedik ve kavmaz olacakur. (2 sivah. 2 bevaz renk)

- Yillik 3 adet bisiklet vaka pamuklu penve-tisirt
« Yillik 2°ger takim lacivent leke tutmayan ve terletmeven cinsten pantolon ve st formal formalann

1°i wzun 17 kisa kollu olacak)

C. BULASIKCHL TEMIZLIKCH ICIN
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6. Yillik 4 wkim verilen dzelliklerde (laciven leke timavan ve terletmeyen cinsten) pantolon ve (st

Ul o B

bormaf Formalarin 171 uzun 171 kisa kollu olacak)
fist ve alt i5 elbisesi
Yillik 4 adet Mugamba dnlikiidarece istenilen kalite),
4 adet lastik cizme
Yillik 4 adet bisiklet yaka pamuklu penve-tisin
Yalhk 3 ¢ift sabo terlik
kayafetlerin deelliklen asagida belirtilmistir,

BULASIKCI ONLUGU: Su gegirmez. Yanlan cint bant avarli. Bastan geemeli, avak bileklerine
10 em+2 kalacak sekilde urun olmalidir.
ASCE PANTOLONU:  Beli Arkadan Lastikli, Kemerli olacakur, Alpaka kumagtan vapilnug
olacakuir. Iginde polyester. naylon, polvemid karisim olmayacakur. Igi astarh olacakur. Personelin
beden numaralarna uvgun olacakur. Beden numaralan bildirilecektir.
ASCT GOMLEGI: Alpakn kumagtan yapilmis olacakur. lginde polyvester. naylon, polvemid
karigimi olmayacakiir, (it gnt dilgmeli olacakur. Teri emebilecek Flan bulunacakur, Personelin
beden numaralarina uygun olacakur, Beden numaralan bildirilecektir.
SARO TERLIK: (zel saghkle yapisiyla bakteri ve mantar olugumunun Sniine gegmelidin. Yiiksek
emici yapisiyla ayakiaki teri tamamen emmelidie. Sicad ve sopupu cok ivi zole ederck igin avak
terlemelering azalimalidir. Hava pegirgenlipi savesinde avag serin tutmahdir. Suya karst kavma
direnci olmalidir. Kaygan olmamalidir. Terliklerin wham TPU Compact taban veva kauguk taban
olmahidir. Tabaninda verle temasim wm saglavacak sekilde belirgin girinti ve qikintilar olmalidir.
Saya ve ig taban suni deriden yapilous olmavacakor. Hakiki deriden vaplmug olacakur. Enaz 1.6
mm deri kalinh@r olacakur. Taban PYC olmayacaktir. J¢ taban 5 nokta szellikli ortopedik
olmahdir. Yillik | adet bevaz, 1 adet sivah renkie olacakur,

ISIN KONTROLID:
1. En meyve ve sebze alinn 1ibir) glin dmceden saat 0900- 10,30 da alinacakir. Cuma gini sau
09.00-14.30°da cumartesi, pazar, pazanesi giintinin erzaki gelecektir. ldarenin olusturacags bir
kontral komisyonu tarafindan 6z¢l 1eknik sarinamede ver alun evsaflara give denetlenerek uygun
olanlar alinacak, kuruma gelen malzemeler uygun giriilmerse hafia g en peg saat 14, 00°a kadar,
hafta sonu iyin cuma giinleri petirilen malzemeler aymi giin en ey 16.00'a kadar yenisi ile
defistirilecektir. Bu saatler disinda getirilen malzemeler kabul edilmeyecek, cezal islember
uygulanscakir. Yiklemes, yemegin dretimi igin o giine ait ginlik gida maddelerinde, muayenede
ret olanlan veya depodaki mallardan  dzelligini vitirenleri. vapilan denetimlerde  depolarda
bulunmamasi gereken mallan witanak aluna alarak (idarenin bilgisi dahilinde) disan ¢ikanacakur.
Depolara ginigi vapilan tiim malzemeler hastanenin denetiminde olucakur, Ciegen siire igerisindeki
mahn miktanmn eksilmesi veya deelliging kaybetmesinden dolayy idare sorumlu olmavacakur
2. Hizmet alanlarma idarcce belirenecek saatler disinda viveeek malremelerni giris ve gikislan
vapilmayacakur, Yemekler tiketildikleri piin dretilecekiir. Artan vemekler hichir sekilde ertesi
gln veya akgamina servise sunulmayacakir.  Yiklenici tarafindan hazirlanan vemekler pigirilme
ve sunulma sirasinda idarenin girevlendirecegi bir komisyon tarafindan denetlenceektir. Menide
ver alan yemeklerin vapim sekli konusunda Kontrol Komisyon Bagkam onavi alinacakur,
3. Uretim ve dagiim sirasmda herhangi bir sy vemek. titiin kullanmak, sakiz cignemek.
tikirmek, gidalara dogru hapsirmak. Okstirmek yasakur. Uretim ve dagium sisasinda eldiven,
bone. maske. kolluk. kep vb kullanmak zornludur.
4. ldare rwrafindan  goreviendirilen  Kontrol Komisyonu, mdalann  depova  alimindan,
hazidanmas, pigirilmesi. servist, atklann kaldinlmasina kadar her safhada kontrol ve denetleme
hakkina sahip olup. girillen aksakhklann giderilmesi win vikleniciyi uvarr ve dileelimeleri
yapinr. Kontrol kemisvonu mahn muavenesi ile birlikie idarcce vilklenicive verilen depova
konulmasindan, gida maddelerinin viirlirlitkteki gida mevemating ve teknik sarinamede istenilen
sartlara uygurbpdup olmadi@mdan sorumludur,
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3. Depoya yiklenici wrafindan petirilen gila maddelerinin muayene ve tesellimiinden sonra
komisyonca muayene tesellim belgesi ditzenlencrek imea cdilir, Sarnameye uvgun olmayanlar
reddedilir. Yiklenici reddedilen gida maddelerini aym glin ginde (hatia i¢i saat 1400, cuma
glinleri 16.00°a kadar) depistimmek zorundadir. Degigtirmedigi takdirde idari sartnamenin ve
siizlesmenin ilgili maddesinde belirtilen cezai hitkfimler uygulamr,

6. Pigirilen yemeklerden ve pisirme simsinda kullamlan sudan (230 ce) alman numuneler aga
kiliti pogetlerde veya BPA 51z vivecek saklanmasina uygun plastik kutularda kapals olarak soguk
hiva deposunda ya da buzdolabinda 77 saat bekletilecektir, Herhangi bir zchirlenme siiphesi
durumunda konuyla alakali girey lendirilmis bilir kisilerin gerekli gordiigi numuneler alimip vine
bilir Kigilerce uygun gorlilen analizler suptindacakur. Bu tiir kontrol ve digerlerinin tiim masrafi
(kilithi posen vs.) vilklenici tarafindan karsianucakr.

7. Numunelerin uygun olmadif rapor edildigi takdirde hastane idarcsi arofindan vilklenici
hakkinda ceeni iglem uvgulanacakur

£, Konmrol komisyvonu pozctiminde yivecek maddeler kazing  girmeden veva haar  hale
getirilmeden dnce iase edilecek kigi sayisi ve ckicki surtnamede belirtilen gramajlara uygun olup
olmadigs  komrol  edilecekiir, Uramaj kontrol iglemi  gerck eorildign takdirde dagiulan
porsivontardan vapilir,

9. lage tabelalannin hanrlanmas: vitklenici sorumlusu taralindan bir giln dnceki ve bir hafla
dneeki servis pini yemek viven kisi savising giire hesaplamp kontrol komisyonuna sunulacak ve
vine komisyon ghzetiminde tartimlar gergeklestirilecektir. Avrica iase tabelalant diizenli olarak
dosyvalanacakuir. Gramajlara uyulmadig akdirde cezai islem uvpulanacakur.

10. Teslim-tesellim belgeleri her giin gelen malzemeler igin ginlik olarak vilklenici firma
sorumlusu tarafindan  diizenlenceek, yemekhane  kontrol komisyonu  divelerinin  imzasivla
dosvalanacakir,

1. Yemekler kalite ve gramaj voniinden doyurucu olacak ve gramajlar vatakl wedavi kurumlar
isletme yviinctmeliginde belirtilen gramagdan asag olmavacakur.

12. Mutfaga kontrol komisyonunun kontrolii diginda highir malzeme alinmayacakir.  Belintilen
malzemeler miktar ve Kalite voniinden kontrol komisyonunun onayr  olmadikea depolara
konulmayacak ve yemek yapiminda kesinlikle kullamlmavacakur.

13, |5 baslangicimin ilk hafasinda kullamlacak tiim malzemeler (et ve sebze-meyve harig) igin
numune drockleri getirilecek ve segilen driinler disindg bagka firlin is bitimine kadar kabul
edilmeyecekrir,

14, ldare gerek gdrdiiftnde isgileri kontrol eder, Girillen chsiklikler yiiklenici tarafindan derhal
giderilir,

15, Idarece girevlendirilen kontrol komisvonu sartnamedeki herhangi  bir maddenin verine
petirilmedigini veya wrinameye uygun olmadifine tespit ettiginde [dareve tutanak ile durumu
bildirir. Yiklenici ile direkt baglantiva gecmesz,

t6. Gerek porildiginde ihaleve teklil veren viklenicilerin mutfak  ve  depolan  ihale
somuglanmadan Gnce idarece belirlenen ekip tarafindan denctlenccekuir,

17, ldare mutfakia gerek  pirdigh savida pozlemei  bulunduracak, vilklenici buna  itiraz
etmeyeceknr.

|8, Haardanan yemekler kontrol Komisvonu taralindan kontrol edilip = Servise Lyvgundor anayt
ahindiktan sonra servis edilecektir, Hazirlanan yemek numuneler en geg Ole BEnd igin 11.00"°da
aksam Ggini igin 16.30°da kontrol igin hazir bulundurulacakur. Kontrol komisyonu tarafindan
kontrol yapilmadan vemek servisi kesinlikle yapilmayacakur. Kontrol komisvonu tarafindan
uygundur onayr verilmeden vemek servisi yapldig tespit edilirse o giin yenen yemek miktannin
% 5 oranmda cesn uvgulamie, Us gun olmayan vemegin telafisi o giin ki servis zamammna kudar
yiiklenici trafindan saplanascakr,

19, Kontrol komisvonu hizmerin her agamasinda (@ida maddelerinin hastancye kabuliinden vemek
pigirilmesi uﬁﬁﬁlurin ortadan kaldinlmasima kadar) gerekli kontrolleri ve denetimlen yapar,
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aksakhklann ortadan kaldinimas: igin viklenici sorumlusuna perckli uvariys yapar. Yiklenici bu
chsiklikleri verilen siire i¢inde verine getirmekle sorumludur, Eksiklik ve aksakhklann devam
etmesi halinde yazil veva sivzlih olarak hastane idaresine bildirir. Idare tarafindan gerekli islemler
vapilr,
20. Yiklenici tarafindan sorumlu olarak resmi sckilde belirlenip idarenin onayladigi personel
iageden sorumlu olacakur, Garevlendinilecek personel her giin ve bir hafta dnce servis glind venen
vemek sayvisina glire bir sonraki gliniin mentisiine uygun iase tabelalan hesaplayacak kontrol
komisyonuna sunacak ve komisyon ile wruimlarn | giin dnceden yapip vemek hazirhklaring
baslatacakur.

IS EMNIVETI VE SAGLIK TEDBIRLER]

Yilklenici galistiracag personelin soyunmass ve givinmesi igin tahsis edilen mekana hastane genel
verlesim dileen ve périntmiini bozmayacak sekilde idarece kabul edilecek veterli sayida dolap
yerlegtirilecektin,. Aymi mekanda personelin vemek yivebilecefi bir masa, veteri kadar sandalye
bulunacakir.

Yiklenici s saghgs ve pivenliivie alakah gereken tiim  tedbirleri almakla viik imladar,
Hastaneden kaynakly problemleri iwareye yaah sekilde bildirmerse idare highir sorumluluk kabul
etmeyecektir.

HUKUKI VE TIBBI SORUMLULUK

Bu hizmeti sunarken dogacak olan hukuki ve tbhi sorum|uluk yiklenicive aitiir.

Yemek pisirilmesivie ilgili olark vilklenici personclinin SGE, maliye, beledive vb diger
merctlere vapilmasi gerekli ve yamlacak beyvun ve bildirimler vie bu hususlardak; VETEL resim ve
harg mikellefiyet ve sorumluluklar bung ilaveten hata noksan ve kusurlu islemlerden dolayi hasi|
olacak maddi ve manevi zarar ve whakkuk cdecek cezalann hastane adina 1ecelli edenlerde dakil
tazmini ve i kaeast ile ilgili sorumiulukia vilklenicive ait olacaknr

Hastane mutfagmda pisirilen vemegi, vilklenici idare onayt olmadan disan ¢ikaramaz.

Usuliine uvgun olarak vapilmayan yemek igi dolayisivla, isin yeniden yitklenicive vaptinlmasi
halinde ek dicret ddenmevecegi gibi isin baskasina yapunimas: veya idare tarafindan vapilmass
halinde vapilan ddemeler veyva ugramilan zararlar vakleniciden ahsil edili

TR sevele Greelelarin Cretimi frkeding e denerlenmesine  duir Retriininn veva il ki

eIt iretim yverferd hakbindaki tim sartlarint vitklenic saflayacaknr, kanun ve mevzuaniaki
degigikliklerden yiriirlige girdigi andan itibaren yiklenici sorumludur. Bunun igin ek dicrer talep
etmeyeceknir,

Depoya ambalajl olarak giren tim wicda maddeleri Tark Guda Kodexi Gida maddelerinin * Genel
Etiketleme ve Beslenme  Yiniinden  Friketleme Kurallan Tebliginde Degisiklik Yapilmas
Hukkinda Tebligi™ hilkmlerine uygun olmaldir.

Unutulan hususlarda ortaya cikabilecek sorunlar, Idarenin istefi dogrultusunda cozimlenscekiir.
Idare ve Yiklenici 4734 suyih Kamu Thale Yasasi ve Yonetmeliklerine piire hazirlanan tip |dari
Jarname, sizlesme ve Teknik  Sarnamede vaele hikimleri karsihkli verine getirmekle
vilkiimiGdiir.

Idarenin dogacak zararlan viiklenicinin kesin teminatindan veya hak ediglerinden kesme hakks
vardir.

Yiiklenici gerek yemek pisirmede perckse hizmetlerde vapacag her virli venilik ve degisiklik igin
Hastane [daresinin iznini alacaknr,

Yiklenici dretim mutfaklannda pisirilen yemekleri, hastane mensuby olmayantara hichir sckilde
satmayvacakir.

Herhangi bir nedenle vemek iiretimi yapilamamass halinde veya fazla galisma vamlan zamanlarda
idarenin talebi  (zenine hastane personcline yemek veva kumanva  vermek vitklenicinin

sorumlulugundadir,
L
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|2, Bitkisel auk yaglan diger ¢dplerden avn olarak biriktirmek ve L0205 tarih ve 25791 savili
Resmi Garetede vayinlanan “Bitkisel auk vaglann  kontrolii yonetmenligi™ ile  belirlench
vikdmldliklerine yerine petirmek suretivie bertaral viiklenicinin sorumlulugundadir,

13. ldarece gerek porilmesi halinde yiklenicinin kullamminda bulunan mutfak ve vemekhanelerde
(depo. gida maddeleri ve malzemeleri, personel vb) biitiin masraflars vilklenici tarafindan
kargilanarak bagimsiz vetkili kurum ve Kuruluglara (kamu veya deel) hijven denetimi vaptirmak.
kuru gida depolarda nem dleer, termometre bulundurmak viiklenicinin sorumlulugundadir,
GENEL HUKUMILER
l. Yemekhanede vemek yiven kisi savisi; hastane kimlik Karuyla twmikeden gegen Kisi savisi esas
alinarak degerlendirilecektiv. Yemek viven vatan hasta ve refakatgi sayilan servis sorumlulanmn
hazirladigs rasyonlarla. hasiane olomasyon sistemi dzerinden  ginlen saxtlar dogrultusunda
belirlenecektir. Imza  kargibfinda yemek  verilmevecek. oksi durumiarda cezai  iglemler
wvgulanacakur,

2. Yiiklenici. idarece onaylanan kahvalt, vemek listesine wore yukanda belinilen sartlarda temin

edecegi wda moddelerinin, kahvalt, vemek ve diyet vemegi. ara Ogiin, seklinde hazidanmasin

saglar. Hunwrlanan vemek, kahvalt ve diyet yemekleri renk, kivam. koku ve wt bakimundan
istenen nitelikie olacaknr.

. 3. Yilklenici servis sonrasi olugan kirli kaplar ve vemek artiklanmn teplamip bulasiklann vikanma

igini yapar ve artiklan sorumlu birimlerle koordinasyon saglavip. ¢opiin akmasim ve piriilmesini

dnleyvecek posetler iginde ¢op woplama merkezine ulastuinr,

4. Yiiklenici cumartesi, pazar ve resmi tatiller (milli. dini bavramlar ve vilbasi) dahil olmok tzere

highir seheple vemek. kahvalu, divet yemegi haairlanmasi ve sunulmasi iini aksatamae, Rayvle

giinlerde de hasta ve refakatgiler ile mkbetgi personelin vemeklerinin hazirlamp servisi ve servis
sonras: hizmetleri vapilacakur.

3. Hasune personelicrinden radvasyona ve kimyasal maddelere (boya, tiner vb) maruz kalan,

kalorifer kazan dairesinde, ameliyathanede, rintgen ve benzeri biliimlerde caligan bashekimlik

tarafindan belirlenen kisilere personel ara agind verilecektir,

b. Yemekhanede kullanidan masa ve sandalyeler idare wrafindan saglanacakur ancak cksiklik

olmasi durumunda eksiklikler voklenici tarafindan gidenleecktir. Masa Grtillerinde kullanilacak

kumus leke tumayan, kingmayan, tivlenmeven, clekiriklenmeven, kaymayan, kolay fitillenebilir,
stk yikanmaya uygun deellikie. agik renkte olmalidir, Kirlendigi zaman degistirilecek sekilde iki
tarkli renkte kapak ve bir alt onll olacak sekilde vilklenici tarafindan temin edilecek, giinlik
vikanmasim ise yiklenici stlencecktir,. Masa lstiine en az 5 mm kalnlifing sahip masalann

. boyutlanna dzel, kenarlan zimparal kogeleri oval lamperli masa camlan konulacak ve tiim ibriimler

komisvonun onayima sunuldukian sonra kabul edilecektir,

1. Yemek dagiumu vapilan tiim yemekhanelerde s baglangicimn ilk giniinde turnike sistemi

kurulacakur. Yemek dagim simsinda izdihanmn Gniine gegilmesi igin bariverlerin kurumu

vilkleniciye aittir, Tumike sisteminin saghkli cabismas) viiklenici sorumlulugundadir. Yilklenici
kaynakh aksakbklar tespin edildiginde verilen siire igerisinde giderilmerse stzlesmede belinilen
cezal hitkiimler kontrol komisyonu tarafindan uygulanacakur.

8. Yemek yenilen santlerde kullanilan sandalye ve masalar hemen temizlenecek, bir sonra oturin

personele temiz olarak servis ortami saglanacakir,

9. Mutfaka vamlan vemeklerin sicakhifom Slgmek igin vemek termometresi il depolann nem

oramm ve sicakbifom  Slemek igcin nem-sicak dlger bulundurmak, dlgimierin dizenli olarak

formlara  iglenmesini  saglamak  ve gerckli tiim  bilgileri  gilnlik  vermck vilklenicinin
sorumlulugundadir,

0. Mutfakia  bulunan  meveu demirbas  malremelerin idarenin ve komisyonun  istepi

dogrultusunda verilen slire igerisinde kullanima uvgun hale petirilmesi vitklenici sorumlulugunda

olup vapilacak bakim, onanm. adilat-tamirat iglemleri igin idareden hir lalepte bulunulmavacakur,

Siire sonunda gkrilmeven cksiklikler igin ceani islemler uvpulanacakur,

Malh &y kﬂj/\ ‘¢
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I1. Yoklenici, yemekhaneler. mutfak ve klinik mutfuklanmn, depolanin, her tiirlll bicek ve
hagarattan anndinilmas igin 15 giinde bir defa hastane idaresi tarafindan belirlenen  giin ve saatie
ilaglama yapacakor. Mayis-evlil avian arass (evlil dahil olmak iizere) her hafta komisyon
taralindan belirlenceck giinlerde ilaglama islemi viklenici firma wrafindan vapilacakur, Haglama,
Hagerelere kargt llag Uygulama Usul ve FEsaslan Hakkinda Yonetmelige wvpgun  olarsk
pergeklegtinlecek, yiklenici Halk Saghg Alamnda Hagerelere Karg llag Uygulama lzin belgesine
sahip olmasi durumunda kendisi. bu izin belpesine sabip olmamasi durumunda ise, Halk Sagh
Alaninda Hagerelere Karg llag Uypulama fzin belgesine sahip bir firmava vaptiracaktir, llaglama
151, Enfeksiyon Kontrol Komitesinin kontrol ve denetimi alunda vapilacakir.  Tdm masraflar
viiklenicive ail olacakur,  laglama sonrasi mevdana pelebilecek zehirlenme vikas olursa
vitklenici bundan dogacak biitin hukuki durumlardan sorumludur, Haglama raporlan en pec
ilaglamanin yapildin giinG 1akip eden ilk i glinll kontrol komisyonuna resmi vollarla 1eslim
edilecektir,

12, Hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan en az 15 kigi oldugu waktirde biltingyle bu
kigilerin  saghk masraflan ve isgiicd kaviplanimin maddi  tazminat viklenici  tarafindan
kargilanacaknr, hekim zehirlenme raporunu beklemeden idare uvgun @drdigd durumlarda tiim
masraflar yiklenici firma tarafindan  karsilanmak  iere yemek  numunelerini inceletmeve
glinderebilecektir.

3. Elegkint Deviet Hastanesi mutfaginda'vemekhanesinde meydana gelebilecek amir, tadilar,
mutfagin yenilenmesi, kaza (su baskin, kazan patlamas:, dogalgaz kagaf vh) ve herhangi bir grev
¥a da isi birakma halinde vitklenici, bu sarinamede belinilen sartlara uygun dretilmis vemei temin
etmek ve hizmet aksatmadan viiriimek zorundudie

14 Idare uypun eorddpn zamanlarda mutfak, klinik mutfaklar. yemekhaneler ve depolar ile
verilen hizmeti denetleverck, eksik ve bozuk malzemenin temini v tamirini talep eder, Yiklenic
verilen siire iginde bu eksikleri gidermek zorundadir.

I3, Klinik mutfaklanmin diizeni, dagimm igin gikarilnng malzemelerin saklanmasi ve hastava
divetinin  eksiksiz  verilmesini saglamak  vilklenicinin  sorumlulugundadir,  Artan yvemekler
diikiilecekiir.

16, Yilklenici ank vaglann degerlendirilmesi hususunda yaphigi sizlesmeyi ve auk yaglann
teshimaunda aldigs belgeyi idareve vermek zorundacdie, Atk yaglar kesinlikle mutfak logarlarna
verlmevecekiir,

17. Kullamlacak gda maddelerinin timii; Gida Maddeleri Tiztgtne (GMT). ekte verilen
viveeek leknik sartnamesine uveun olacakiir.

I8, Genel salgin hastalik (kug pribi. deli dana, kolera vh) durumlaninda hastane enfeksivon
komitesinin Gnerisine gire vemek degisikligi vapilabilecekuir,

19, Yilklenici tarafindan  vemekhanclerde kullanilmak dizere ruhsath, tek kullammbik 500 mi
igme suvu temin edilecekiir, Istenildiginde alinan suyun analiz raporlan idareye verilecektir,
Hasta ve refakatgiye dglen ve aksam yemeklerinde su verilecek ve verilecek su personele verilen
ile aym dzelliklere sahip olacak ve chkmek ve suvun ficreti fiyan dahil masraflardan savilacakir,

20. Ekmekler ginliik taze olmak {izere hevaz ve kepekli seklinde 2 cesit olacak, servislere
verilecek ckmekler dilimlendikten sonm tek kullammiik seffal’ posetlerle posetlenip servis
editecektiv. Ekmeklerin gramajlan kisi basi en az 100-120 gr olacakur. Yemekhanelerde masalarin
tizerine konulan ekmek sepetleri kupakli olacak. her daim emiz bulundurulascakir

21, Yiklenici mutfak, kat ofisler ve vemekhanelerde yangina karg gerekli koruyvucu her irli
tedbin almak zorundadir.
22 Yemekhane, kat mutfaklan ve mutfak iginde bulunan tiim asansérlerin bakim ve onarmilan

vilkleniciye ainir. ldare uvgun pordogi durumlarda vitklenicivle karsilikly protokol vaparak
asanstrlerin bakim onanmime didzenli araliklarka yaptinp masraflan viklenici hak edisinden
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23, Yemek haardama yerine pirevli personel haricinde girilmemesi igin uvaner vagilar
olacakiir, Mutfakta gérevii olmayan kigilerin mufaga girmesi ve dolagmasi yasakur,

24, ldarece belirlenen vemek saatlerinde dagiim vapilacakur,  Kliniklerde belirlenen vemek
saali bitiminden en ge¢ 30 dakika sonra bulagik kaplan woplanmis olmalidic. Serviste dapitlan
yemeklerin bulagik kaplan varsa kam mutfaklannda voksa da uygun sekilde her kaa 30 dakika
sireligine konulmus uygun arabalarda toplanmasi saglanmalider. Bulagik  kaplarnmin verlere
konulmasi vasaknr,

25, ldare viiklenicive teslim emtigi demirbaghan gercktiginde kullanabilecektir,  Yiklenici:
ldareden yanl izin almadan bu mekanlara pano, ilan vb, vayinlar asmayacak ve vemekhanelerde
idarenin ieni olmadan highir sekilde wplant yapmayacakur,

26. Kirman ¢t alim et ve siit kurumundan veva beledivenin veteriner isleri sube mitdikrliigiiniin
kontrolil dahilinde kesim yamlan rubsatl mesbahanede kesilen hayvanlarla gergeklestirilecektir,
Bt ve st kurumu diginda getirilen etler kemikli (karkas), okunakh damgali. kesim ve veteriner
raporuyla birlikie gelecek, bu sartlan saglamavan etler kesinlikle kabul edilmeyecek cerai islemler
uygulanacaktir,

27. Hastanenin veya herhangi bir ek binanm-birimin tasimasi durumunda vemek hizmet
aksatlmadan devam ettirilecektir aynica tasima igine vemekhane kismi da dahil ise tasima isi
tamamen yilkleniciye ait olscakur. Tagima siasinda verilecek olasi zararlar viiklenici taralindan
karsilanacakur,

CEZALAR ve KESINTILER

Yilklenici firma garinamenin herhangi bir maddesini ihlal citiginde sizlesmedeki cerai
hiikiimler uvgulanacakur,
KULLANILACAK ARAC- GERECLER ILE iLGILI HUKTMLER

1. Yokleniciden istenilen tiim malzeme. cihaz ve ckipmanlar ise baslamadan 1 hafia (7 takvim
gini) dneesinde hastanemiz Kontrol komisyonu onaying sunulacak, uvgun pdriilmeyenler is
baglangig wrihine kadar uyvgun dzcllikiekilerle degistinlecektir, Ay zamanda hastanemizde
kullanifacak wrnike sistemi is baglangicindan 10 is pOnd Sncesi kurulacak. personel kartlan
(kurum kimlik kartlar ) wnimlanacak is baglangicma hazir hale getirilecekiir,

. Mare wrafindan yviklenicive saplam ve calisir vazivette wtanak karsih@inda teslim edilen
dentirbay ve makineler, arag-geregler (catal, kasik. wabak, kazan, bigak. tepsi vh. ) ihale stiresinin
bitiminde cksiksiz, tam ve galisir vazivete ianak kargih@inda teslim alinacakur,

3. Yiklenici mutfakta ve hizmette kullandigs tiim arag gereg, makine, ocak, baca, havalandirma
sistemi, filtreler, su armma cihazi, sthhi tesisati ve benzerlerinin onanm ve perivodik bakimini
yapacak veya vapuracakir. Hastane teknik servisi tarafindan kontrolil vapilacakur, Idare uvgun
porirse yviiklenicivle karpihklh protokol cercevesinde hakimlan vapip masraflan viklenici hak
edisinden diisecektir.

4. lgin ifasi swrasinda idarece vikleniciye teslim edilen demirbaslar, makineler, buzdolaplari,
clektrikli- elekiriksiz arag- geregler disinda idarece gerek piriilen her tirli demirbas malzeme ve
arag-geregler viiklenici tarafindan karsilanacakur. Bu malzemelerin bozulmas: halinde yiklenici
tarafindan idarenin bu konudaki vazl bildiriminden sonra verilen siire wwinde vilkleniel bahsi
gegen malzemeleri alacak veva tamir ettirerck idareye bilgi verceektir. ldarece vetersiz kalite,
nicelik ve nitelikicki demirbas malzeme ve teghizal viiklenici tarafindan derhal degistirilecektir.

5. Meveut soguk odalarin tamiri, bakim ve onarmi yitklenici tarafindan karsilanacakur.

6. Yemeklerin  hazvlanmasinda  pisirilmesinde  saklanmasinda  ve  naklinde gelik  kaplar
kullamlacakur. Kesinlikle bakir, aliminyum, plastik kaplar kullamlmayacakur, Depolarda tabta
sandik bulundurulmayacakur,

7. Kullamm sirasinda bina sabit tesislerinde ve diger demirhag malremelerde olusabilecek zarar ve
kayiplann telafisi geslim managinda belirtilen marka, model. kapasite, sayi vb dzelliklerdeki
malzemelerded, olacakur. Herbangi bir anlasmazhk durumunds zarar giren va da kavbedilen
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demirbag malzemelerin bedeli aynival talimatnamesi hiikmlerine pire yiltkleniciden 1ahsil
edilecektir.

K. 3 ayda bir yapilacak periyodik sayimlar sonunda kavbolan, kinkan ve hasar giren vs. malzemeler
aminda yiiklenici firma wrafindan temin edilecekrir.

9. Yiyecek igecek firetiminde kullamlan ve yiveeekle temasta bulunan her tiirlii arag, gereg kalay
temizlenebilen, girimtili gikintil ve kdseli olmayan, davamkl. paslanmayan. insan saglifina zarar
vermeyen. emici olmayan. iginde bekletilen vivecegi kimyevi bir madde gegirmeven nitelikie
olmalidir,

0. Yivecek icecekle ilgili tiim sanayi tip arag gerecin uvgun araliklarla bakim viiklenici warafindan
saglanmahidir

1. kagik, gatal, porselen, bardaklar vb hasta ve personel igin avn sekillerde veva farkli amblember-
isarctler varulmus sckilde olacakur

12. Temizlik veya yemek haziehg ve vapimi islerinde kullanilan 13 makineler arealandsi takdirde
kontrol komisyonu taratindan belirlenen siire igerisinde anza giderileeek veva verine baska bir
makine temin edilecektir, Hastane idaresinee thtivag pdriilmesi halinde iibarivle kullanilacak
makineler %630 artinhp eksiltilebilir.

. 13. Eskiven ve kullanidmaz hale pelen masa dretiilerinin venileri ile degistirilmesinin temini,
temizlik ve bakim vilklenicive ail olacakur,

14. Miteahhit gerektiginde hizmetin daba istiin bir seviyede verilmesi amacr ile Hastanenin
mutfagima vemek dagiim igin kullaniimak Gzere highir Gicret talep etmeden malzeme ve ekipman
vaunm yapacak ve bunlinn szlesmenin fishi veva hitaminda en geg 3 av olmak dizere yveni
viklenici ige baglayvincava Kadar Snceki hale dinligtiiriilmek gart ile aynen pen alabilecekuir,

15, Teknik sarntnamede ayrnnnh sekilde belintilmeyen hususlar kontrol komisyonu ve idare istegi
dogruliusunda yilklenicivi de magdur cimeden giziimlenceektir,

16, Yemek pisime ve dagiim hizmetlerinde kullamilacak demirbag malzemelerden idarenin elinde
meveul olanlar hastane idaresi arafindan vikleniciye saglam ve ¢aligir vazivette wtanak ile
aimmet edilecckiir.  Demirbaglann kullanims sirasinda anza vapmasi halinde vilklenici anza
yapan demirbagin tamirini derhal vapuracakur. Demirbagin kaybolmas: veva herhangi bir
scbeple zayii halinde yviiklenici o demirbag temin cumckle mikellefiir. Aksi halde yviiklenicinin
tahakkuk edecegi ilk ayhik ddemesinden kesilerek zayil olan demirbag temin edilecektr, ldare
tarafindan kendisine verilmis olan miath demirbaslar ve sarl malzemelerinin kullamlamar
duruma gelmesi veva mindimin dolmas) durumunda bunlar idareve hildirie ve teslim eder,

VUKLENICIDEN ISTENILEN MALZEME LISTFESI

CSIRA MALZEME ADI CBIRIME | MIKTAR |
1| Fann tepsisi Adet w |
2 | Girpma telithiiyik) _ ﬂdul:_‘ -
3| Cupma telikgik) | Adet =l
4 | Renkli saph bigak gesitleri (3 farkh renk) Adet i _20 ’
3 | Kepee gesitleni (kigiik.biiviik ve orta) Adet | 10
0 | Velstgey — — _ | Ada ] 4
7 | Etagma bigag, B Adet 2 |
_ 8 | Kevgirgesitleri Adet T
9 | Cesitli ebatlarda ¢elik tencere Adet 6
10| Celik siizgeg N : Adel 4
| Ev tipi el blendin L Adet 1 |
| Ade | 7
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1} | Metaligelik) eldiven
14 | Satr
15 | Servis nusas
16 | Servis spatulas:

_ N7 Swcakhk ve nem Glger (termometre ve hidrometre)
18 P:!'L_'rh- Lermometre .
19 Hornum

21 | Er diveeedi
22| Soyacak
13 | Doner bigag
24| Borek bigan
25 | Paslanmaz ¢elik spatula
26 | Porselen gorba kasesi
|27 | Porselen tath Labagr
i | 28 [] | | Porselen vemek tabag
| 29 | Porselen salata tabag
30 | Porselen tuzlukidesenli)
Porselen karabiberlikidesenli)

32 | Porselen kiirdanhk (desenli)
11 Fnraelenpulhll-u.rhh (desenli)
I 14 Yemek servis epsisi
' 'ﬁ "n.rm.'ln. L.lslg|
| 36 | Yemek catali
37 | Yemek lgaf
L +IJum.r ocaf (4 rady u.r||| 1y, olomatik )
39 Konveksiyonlu firin (10 lepsili)
4 | Buzdolabiiev tipi gift kapili)

_ kapasiteli)
42 . Bigak sterilizatdrii ( 10 bigak kapasiteli)

| biliiedlil, 250 wbak kapasiteli)
45 Icﬂun lava

47 | Masa Gniisdl (2 farkh renkie)

| Aimparalannug kalin masa cann

49 | Platform malzeme tagima amhr.n.r.l

S0 | Hassas terazi B

51 l_[r_,tt.mil_'l_ﬂil_.tnlf_l vemek kazam
32 | Sanayi tip didiiklii tencere

33 | Kivma makinesi

l Ade | 2 ]
1_: Adet 2 |
| Adet 6
| Ader &
Adet 3
Adet 2
| Adet | |
20| Gift saph kizarima tavast (uygun boyutlarda stizgecizle) | Adet | 4
i .-'\Ellﬂ z =
| Adet | 10 |
Adt | 2
= Adt | 3
Adet [ o
Adet | 200
Addet 2
Adet 200
Adet 200
Ada |40
Adet 40
Adet 40
Adet 40
. Adet 200
Adet | 200
Adet | 200
= Adet | 200
Adet | |
Adlet |
Adei I
41 Dijital givotin tipi bulagik makinesi (500 tabak vikama Addet |
Adet |_ 1
43 | Isnmal servis arabasina ve benmarilere uygeun kapakh Adet | 40
gastronom Kiivet (uvgun gesitli chatlarda)
H | labak tagima arabasi (poligretan givdel, avarlanabilir Ader | I
_ Adet | 4
46 | Farkli renkie kesme bloklan (Kaziyicr ile beraber) Adet | 2
Ader | o
Adet | 25 |
Ader | 2
Adel L
Ade fr .
Adel |
| Adet | I _!
Adlet 2

LI 5| Cay koeam

Not: Yukanda vazil olan arag-gereglerin teknik sartnameleri ek say falardadar,
(Bke. EK 3). Sie konusu arag-geregler. muavene ve kabul komisyonu tarafindan g

bulunduktan sonra kabul edilecektir.
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Yukarda behirtilen tim malzemeler kontrol komisvonunun onavina resim ve leknik I:!I'.i"l."“iHI.!n'}'h.!

sunulduktan sonra alinacaktr.

Teknik Geellikleri belirtilmeyen demirbaglar idarenin anayina sunuldukian sonra getirilecektir,

BAKIM ONARIM ISLERI

1. Yiklenier 1y mahalli ve malzemelering solesme karsthgn kullambie halde ve saglam bir sekilde

teslim aldiktan sonra, stzlesme siiresince bu mahallerde vapacaf bakim ve onamimi. vine ayns

sekilde teslim aldig cihaz ve malzemelerin bakim ve onanmlanm kendisi vaptine, Hichir sekilde

bu igler igin wdareden deret veya personel talep edemez.  Bu hizmetlerin sunumu esnasimnda

kullamlacak  sarl” malzemeleri vitklenici tarafindan  karsilanacaktr. Bu  hizmetler:  musluk

degigtirilmesi, conta.  akan tuvalet sifonu ve lavabo tamiri gibi sshhi tesisat anzalan,  hortum,

ampul degigtinlmesi. ulak elekirik tesism arzalan. klimalar, kinlan va da degistirilmesi pereken

milzemelenin degistirilmesi (elekirik. su tesisa isleri) ve yerel bova badanu. kapi ve pencere

kollan, memeselerinin depistirilerek onanlmass ile tamir iglendir, Su piderlerinin, logarlarn,

dolmas: veya tagmas: durumunda tiim sorumluluk vitklenicive ainir,

2, Yiklenici iy esnasinda meydana pelecek zarar ve hasarn idarece viiklenicinin  vetkili

elemanlarina bildirilmesinden itibaren derhal giderecektir. Giiderilmeven hasar ve sararlar idarece

. kargilanarak maseaflan viiklenicinin takip eden aviik istihkakindan kesilecektir,

i Mutfaki, ka ofislerinde. vemekhanelerde kullamlan  propan paz veva dogalpgaz bedel

viiklenict tarafindan Karsilanacakuir,

4. LPG veya dogal gaz giderleri firma tarfindan karsilanacaktr, Elekirik ve su igin ara sayag

(stieme) takilacak ve ay sonu toplam kullamm bedeli vitklenici hak edisinden kesilecckiir,

Dogalgaz aboneliging vilklenici ise baglach@ glin Ozerine alacak, ¢ikarken borg birakmadan

aboneligi iptal euirecektir. Avhk Gdemeleri vitklenici bizeat gergeklestirecektir. Tiim abonelik

thereti viiklenicive aittir.

5. Yiklenici elekirik ve su hizmetlerinden yararlamrken wsarrufl prensiplerine uvacakur.

6. Yiiklenici: LPG, clekirik vb. yamer parlavier maddelerin kullamm ve letmesi ile ilgili

yinetmeliklerde belirtilen dnlemleri almak zorundadie. Yiklenici yvangin ve benzen durumlara

Kargt muitakia LPG tiiplerinin bulunmas: nedeni ile 2 adet 12 kp.lik ABC (kuru kimyevi) veya

karbondioksithi yangin sondiirme tipi bulundurscakur. Bu vangin tiiplerinin bakim ve dolumu

viklenicive ait olacakvr. Yiklenici bu vangin tiplerini avnivai sayman  bagkanli@indaki

komisyvona teslim edecektin. Aveica disanda bulunan tiplerin efektif kullammm saplamak

(donmasini Gnlemek vh) yilklenicinin sorumiulugundadir, Idare gerek gordigi duramda tiipler icin

avn bir oda-bistme vapilmasin yilkleniciden talep edebilir.

. 7. Penyodik bakim ve onarim igin yetkili servisler ile hir ay iginde anlagma vaparak anlasmanin

bir suretinin idareve ibraz edilmesi zorunludur,

8. Boya, elekirik, tesisar gibi igler isin ehli olan diplomaly kigilere yapurilmahcdie. Yiklenici ise

baglamadan dnee 1im yemekhancleri bovatmakla vikomlodir Aynca vilda 1 kere kontrol

komisyonunun belirledigi vakitte bovamakla vitkiimliidiir,

%, Yiklenici kendisine teslim edilen mutfak ve vemekhanelerde idarenin onayim almadan wamirat

ve tadilat vapmamak aynca, bu mekanlar ile bu mekanlarda bulunan malzemeler highir sekilde 3.

samslara devretmemek; demirbas malzemelerin mutfak ve vemekhaneler bazindaki 1aksimatm,

wdarcnin bilgisi olmadan degistirmemek yilkdmltiliigiine sahiptir.

I Yiiklenicive teslim edilen demirbaslardan kullamima uygun olmayan, bozuk veva anzah

olanlan yiiklenici yapunp kullambr hale petirmekle vikimladar (finnlarmn dogalgara ya da

LPG ve uvumlu hale déniistiiniilmesi vh).

YEMEKTE KULLANILAN MADDELERIN SATIN ALINMASI

1. Ekmek giinliik olarak mutfaga alinacak ve celik olan ekmek depolannda mubafaza edilecektir,
Bavat ekmek ve gramaj uygun olmayan ckmekler kesinlikle kullamlmayacakur, Mutfaga
getirilen chifyekler dier vemekhanelere seffat bilyik plastik kutularda age kapali sekilde
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tasinacaktir, kesinlikle posetlerle tasimmavacakur. Hem hastalara hem personele kepekli ekmek

seqenegi her glin taze olarak sunulacakur.

Yemegin dezelligine pire kontrol komisyonu istediginde avrica lavas wetirilecekiir,

Ex ve siit kurumu veva beledivenin veteriner kontroliinde kesim vapan mesbahanesinde kesimi

vapilmig ve karkas, okunakl damgasi olanlann diginda petirilecek etler kesinlikle kabul

edilmevecektir,

4. Yiklenici wrafindan kullamlan vemeklerin hasirlanmasinda, pisirilmesinde kullamlan su, antic
kurulup antmadan gegirilecek ve Gida Maddeleri liziigine uypun olacakur,

5. Yemek vapimunda kullamlan her el gida ve katke maddelerinin timii Gida Maddeleri
Tiziigtine (GMT), Tirk Standartlan Enstit@st Kurumu (TSEKY nun siandartlarina ve ekie
verilen gida ve katks maddeleri teknik sartnomesine uyzun olacakur,

6. Yemek yapimunda Kullamilan her tiidld malreme igin dncelikle verilen jase tabelasmdaki
gramajlar daha sonra Saghk Bakanh@ |sletme Yonetmenligindeki giinliik istihkak cetvelindeki
gramajlar gegerlidir.

7. CGida maddelerinin konuldugu kap ve malremelerde Tirk Cida Kodeksine ve TSEK
standarilanna uygun olacakur.  Uretim izin belgesi aolmayan ve TSEK'IN kalite belgesini
tagimayan higbir Kap ve Ambalaj malzemesi kullamImayacakur.

B Yemek dretim ve dagumayvla ilgili mamul maddelere tliskin kannlayicr belge Gmeklerini
(Tatura. irsaliye vb) dretim mutfak ve depolanina almadan Snee kontrol tegkilating teslim ctmek,
daha sonra bu malzemelere iliskin dretim, ging, gikis ve stok kavitlanne: her ay hak edis
dosyasina konulmak fzere vazih olarak ve bilgi islem (disket veva CD) ortanunda MUEYENe v
denetim komisyonuna ibrae ctmek zorunludur.

9. Yuklenici: digaridan temin ettigi et ckmek, vogun, wth vb, vivecekler ve temizlik malzemeleri
igin ilgili milcssese ile idarenin onayi alarak anlasma yapar.  Idare anlasma vapilan
vilklenicilerin saghk voniinden sakinca tagimadifim kontrol eder veva etirir.  Yiiklenici:
stizlesme yapug miesseslerle arasindaki stzlesme akdini idareye ibraz eder.

10. komisyon yemek yapmunda kellamlacak 1im vi yeeek maddelerin kontroliing yapma ve teknik
sartnameye uvgun olmayan yivecek maddeleri geri ¢ovinme vetkisine sahip olacakur.

1. Yemekte kullamlacak gida maddelerinin teknik sartnamelen ek savfalarda verilmistir. Fklerde
teknik dzellikleri bulunmayan malzemeler istenildiginde kontrol romisyonunun kabul edecegi
dzelliklerdeki malzemeler kabul edilecektir.

bed bl

YEMEKTE KULLANILAN MALZEMELFRIN DEPFOLANMASI

. Soguk hava deposunda sonradan olusabilecek anzalar yiiklenici wrafindan, masraflan kendine
ait olmak tizere avm giin iginde acilen tamir enirilir.

2. Soguk hava depolama alanlaninda galisir termometre ve hidromeire olmal. Gida malzemeleri
#eminke temas etmeyecek sekilde belidi vikseklikte ve nem gegirmeyen uvgun bir malzeme
tzerinde depolanmaly, aynica duvar ile temast dnlenmelidir, Deterjan ve pidalar avn ortamlarda
depolanmahdir.  Kullanilacak un, hububat b suvalla gelen driinler paslanmaz gelik veya
plastik vb szgaralann tizerine istiflenmelidiv, By balamin havalandirmas), camlara sineklik
takilmas: ve aydinlatmas: veterli diteeyde olmalidir ve b cksikliklerin giderilmesi viiklenici
firma sorumlulugundadir,

3. Depo giris ve gikis kapilan kilit aluna abnarak depolardaki gidalar muhafazal hale getirilerck
camlardan ve kapi altlanndan  hasere girisini - engelleyici tedbirler vilklenici trafindan
alimacakur. Stok rotasyonuna uygun depolama vapilmaludir, Idare wreafindan 1ahsis edilen depo
bu sartlara uygun degil ise, vitklenici gerekli tadilan vapacakiir.

4. Depo anahtarlar) idarenin tavin edecei yemekhane kontrol komisvonunu uyelerinden hirinde
ve yiikleniei sorumlusunda bulunacakur.

5. Yemek yagimuinda kullamlan malzemelerin saklandig (depolandign) mekinda vemek vapimi ile

ilgili olmafyn vabancy higbir arag. gereg ve malzeme bulundurulmayacakur,

w— ks Qfgéf
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Depolarda | gin dneeki vemeklerin kalintilan bulunmavacakr,

Tahta kasalarda depolama olmayacak, Depolamada plastik kasalar kullamlacakur,
Depoya konulan malzemelerin agizlan kapak ve va streg film ile Sndli wiclacaknr,
Depolamada gapraz bulasmava dikkar edilecekiir,

Yivecekler kendi simfin durmuna gore uveun depolarda ayn avn depolanacakur.

- Depo sicaklik kontrol ve temizlik kontrol formlan kontroli ve temizlig vapilacak ilgili verlerin

kaprsindn asil bulundurulacak ve 2 saatlik imza fovleri ile kontrol altinda wtulacakis.

- Mutfak hizmetlerinin yiiriildogi mekdnlarda vuku bulacak hirsizhik olaylunna karsi viiklenici

gerekli dnlemleri alacakur. Hisizhk vuku buldugunda hastane idaresi sorumiuluk kabul
ctmeyecek ve hirsizhiktan dofian zarar vilklenici tarafindan karsilanacakur,

-Sofuk depolarda nem oram % 75-90 olmalidir, Bunen igin nem-tleer alet i Higrometre)

bulundurulmalidir. Depolarda kullamlacak termometre dijital ghsiergeli, ¢alisir termometre
olmalidir.

- kuru depolarin gerckli sekilde havalandinimasi igin dnlemler alinmig olmabidir, Kuru

depolarda nem oram % 60-65 olmahdir. Bunun igin nem-dlger higrometre bulunmalidir,

- Muayene ve denetim komisyonunun kontroliinden pegmiy vivecekler dayamklihk siiresine piire

kuru depo veya soguk hava deposunda saklanacakur, Fr, tavuk. siit, VORUrL, yumurta, pevnir,
taze sebze ve meyveler, terevag vs. meveut olan soguk hava deposunda muhafaza edilecekir.

- Yemeklerde kullamlacak malzemeler depolarda agn apk, verde ve dileensiz bir sekilde

istiflenmis ve etiketsiz olmayacaktir.

EL tavuk, hindi, balik -1 V'C. dondurslmus Girinler -18 V', diger guda malzemeleri +4 “C* de
muhabiza edilmelidir.

Alman gida malzemelerinin soguk hava depolaninda bekletilme siirelen asagda verilmistir:

Malzeme Soguk hava deposn
Er 3 giin
Tavuk. hindi I-2 giin
Bahk | giin
Pustiirize sit, vogurt, ayran 1 giin
Peynir tuzsuz) 1-2 giin
Pevnir i-4 piin
Yumurta T giin

Sebze ve meyve I giin

Mutfafin sicaklifn vazin 18 derece, Kigin 22 derece olmahidie.  Havalandirma iwin gercken
bakim ve tadilat wmirar isleri idarenin onays alinarak firmaca vaptinlacakur,

YEMEK MALZEMELERININ HAZIRLANMASI

|
2.
3.
4

Sebazeler ve salatalar kontrol komisvonunun izni olmadan bir gtin dnceden dogranmayacakir,
Yemedin hawrhik asamasinda renk kodlamas: olan dograma bloklan ve bigaklar kullanilacakur.
Hazirhk esnasinda personel maske, bone, eldiven, ek kullanmilik kolluk kullanacakur,

Kiyma kullamlacagi zaman mutfakia gekilecekiir.  Fr vemeklerinde tosun eti, Kl lanlagak,
Gerekirse etler kuweu veva dana etinden yai veva sinin g sekilde olacaktir Kegi et
kullanilmayacakur.)

Highir surette urtan yemekler diger bir dfiinde veva ertesi glin servise sunulmayacak ve baska
vemek yvapiminda kullanidmavacakir,

Meyveler ve sebzeler her mevsime pire deisik olup yikanmig ve klor sollisvonu ile dezenfekie
cdilmis olarak daglacakur.

Bir kex ¢zdirilmilg gida hemen kullanilmali, tekrar dondurulmamalidir. Yivecepin goediirme
islemi orijinal ambalaj iginde gergeklestinilecektir. Coedirme islemi buzdolaby rperisinde
vapimahidir, Cziilme sonucu sizan sivimin gevreye bulagmamass igin bir kap icerisinde
olmalidir.
Gilinliik 10

ilen taze sebze. mevve vb, gibi pida maddeleri klorlu su ile yikanacaktr.
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YEMEGIN PISIRILMESI

. Yemeklerin pisirilmesi Fleskin Devlet Hastanesi mutlaginda gergeklegtinilecektir, Pisirme isi
en son teknolojiye uygon usullerle el degmeden gerekli alet, arap ve ckipmanlarla ve kalifiye
aggilarla yapilacakur, Yemeklerin pisirilmesi esnasinda aggilar eldiven, bone , maske, kolluk
ve dnlitk kullanacakir.

2. Mutfakta pigirme esnasinda kesinlikle bakirdan ve alliminyumdan ( pastane béltimi harig) imal
edilmiy malzeme kullamilmavacakur. Hazelama, 1im pisirme  ve lasima  hizmetlerinde
kullanilan malzemeler TSE standortlanng wygun paslanmaz celikten dretilmis olacakur. Ogle
ve akgam yemekleri, yvemek saatinden Snce dagiima hasir olacak sekilde mutfakia pisirilmis
olacakur.  Yiklenici her dgin belirlencen sastler igerisinde hijyenik kosullarda ve uygun afiz
sicakhiinda yemek servisinin vapilmasi igin gerekli tedbirleri almak zorundadir.

3. Yemek pisirme esnasinda yemegin dzelligine pore et kullanilacakir, Ornegin Yemek hayvamn
rostosundan yapilan bir yemekse hayvanin rostosu disinda farkl bir et kulla milmayacaktir.

4. Kontrol kemisvonunun izni olmadan vemekler | giin dnceden pisirilmeyecektir.

5. Yemeklerde (diner harig) igvag, kuvrukyvagr, donva@n vb. kesinlikle kullamlmayvacakur.
Idarenin verecef karar dogrultusunda vemeklerde margarin, tereyagi, zevtinyagi ve bitkisel sivi
vaglar kullamlacakur. Kullamlacak sivi vag teknik sartnameye uvgun olacaknr,

6. Yemeklerde mevsimine gire salen verine domates kullam lacakir

7. Et bulyon, tavuk bulvon gibi katkr maddeleri higbir surete vemege katlmavacakur.

8. Tavufun boyun ve kuvruk kisou bilmleri kesinlikle kullanilmayacakur.

9. Pilav ve makamalarda terevag, hamur islerinde kaliteli ve bitkisel margarinler kullamlacakuir.

10. Konserve viyeeekler ile kontrol komisyonunun izni disinda yemek vapimavacak. bunun verine
usuliine uygun olaruk paketlenip dondurulmug vivecekler kullanilacakur.

Il Salatalards sizma zevtinyagn kullamilacakur,

|2, Kizanmalarda kullamlan vag bir ker kullumlucak, kullamims kizarima vaglan highir surete
vemeklerde kullamimayacaktir. Mutfakta vapilan kizartmalardan sonra gikan Kiaartma yaglan
komrol komisyonu huzurunda atik vag toplama varillerine dkiilecek ve dilzenli araliklarla
imha edilip. belgeler idareve sunulacakur.

13. Hamur igleri. siitli mamuller, meyve kompostolan, asure. dondurma. cezerve, helva (un, irmik)
ve gibi tathlann dretimi viklenicl taralindan yapilacakur. Mamul olarak komisyvona haber
verilmeden  saun  alinmayacaktir.  Yiklenici  hastane  idaresi gerek  piediigin  takdirde
imalathanenin denetiminden sonra hazir il alabilecektir. Tatl alimacak imalathanenin Tanm
Koy Igleri Bakanhigindan dirctim izin belgeler olacakur, Tath ve kompostolarda tlandine
olarak sadece 1oz seker kullamlacak suni tatlandinerlar ve plikoz kullamlmayvacakur, Ayn
sekilde stitlii wtllann drctiminin de doial pastirize sin kullamlacakur, Sii wen higbir vivecege
kaulmavacakur.

14. Yemek numunelerinin saklanmasi igin viiklenici bir buzdolabi bulunduracak, numuneleri
depolarda muhataza etmeyecektir.

15, Tiim vemekler veterdi siire ve sida pisirilmelidir,

16. Yemek tariteleri konusunda konirol komisyonu yiiklenici sorumlusuna gereken durumlarda
degisiklikle alakah taleplerde bulunabilecektie,

YEMEGIN SERVIS EDILMESI

. Siit. dayamkh tetrapak kapali kutulards, avran aga kapall wk kullammbk bardak larda

verilecektir.

1. Garsonlar ve aggilar vemek dagitiow aminda eldiven. bone, maske, kolluk kullanmak
sorundadirlar.
3. Yiklenici talep sahiplerini yemek vetersizligi nedenivle peri vevirmemek. idarenin pliriigdi

almarak ayni ninddikte vemek Gremmek zorunlulugundadir,
4. Normal yemdy alan hastmlann kahvalu, dle. aksam yemeklerinin ve servis sorumlulannin
gerekli grdigtvhallerde ara Sgdnlerinin (1, 2 veya 3 dgiin olabilir) dagiim vapilacakir.
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Hazirlanan Oglen yemegi saat 11" da kat mutfaklarng ve tim yemekhanelere yilklenici
tarafindan ginderilecekrir.

Klinikte yatan hastalara kahvalu tek kullammbk agan kapakh 4 bolmeli kidpiik tabldotlarda
servis arabasivla, Ggle ve aksam vemekleri termotepsilerle, termwlepsilere deel direlilmis en az
20 tepsi tagima kapasitesine sahip rafl tepsi arabasiyla servis yapilacakur, Ekmekler kepekli ve
bevaz ekmek olmak fzere iki ¢esit ve taze olarak dilimlenip kist basi 100 gr posetlendikten
sonra servise sunulacakir. Hekim veya servis sorumlusunun talebivle bu mikar artmlip
azaltlabilir,

Klinikie yatan hastalann dginlerindeki bulagik tabaklan yemek bitiminden sonra en geg 30
dakika igerisinde hasta baglarindan almarak., toplanmis olacakur,

Yemegin dzelligine géire ketqap, mavonez. kekik, nane vb. baharatlar servis bankosunda
servisten dnce konulacak ve servis siiresinee dolu bulundurulacaktr

Pigirilen yemekler, hastane vemekhane ve klinik mutfaklaring 1sivi weun siire muhafaza eden.
dikilmeyi dnleyen, kapal gastronomlar ile viklenici personeli tarafindan tasinacakur. Klinik
mutfaklanna bu sekilde tasinan yemceklerin hastaya servisi; iginde orijinal porselen 1abaklar
bulunan termos wpsilerle yvapilacaknr. Bu malzemeler viklemict wrafindan 1emin edilecektir.
Mutfakta pisen vemckler vemekhanede benmariler araciht ile sicak  olarak  servise
sunulacaktir, Yemekhanede  vemek servisi. selfservis tepsilerde,  porselen  tabaklarla
yaprlacaktir. Kink ve gatlak malzeme kullamlmavacakir,

Yiklenici tarafindan tim vemckhanclerde her masada masa drtlisi, tweluk, karabiberlik, pul
biberlik. sirkelik- vaghik, posetli kiirdan, kaliteli dispanser pegete bulundurulacakur, Porselen
vemek tabaklan, yemek-tath ¢atal ve kagf, yemek bigaklan, servis tepsileri yilklenici
tarafindan saglanacakur,

Personel yemeklen. hastane vemekhanelerinde vitklenici elemanlarmea dagitaim da vukandaki
sartlara uymak kosuluyla kesintisiz olarak vapilacakir.

- Yogun bakim . amelivathane, anjivo ve benzeri bolilmler gibi personelin vemegini ¢alistign

verde vedigi birimlere ve bulasicr hastalik nedenivle gerehen hastalara tek kullamimbik kapik,
vatal, kagik vb. malzeme ile yemek verilecektir. Personelin kahvalular kiipiik kaplarda (age
kapaly dint pozla) vapilacakur, Idare ek kollammbk malzemeler (kiipilk. kase. tabak, gatal,
kagik. bigak, hardak gibi) igin avoca ddeme yapmayacakur. Hasta ve personel  vemeginin
normal yemek saatinin diginda verilmesi gereken hallerde personel veva hastaya yemegin sicak
olarak ulagmas) saglanacakur.,

Agure ve siitlag gibi tathlar kaliteli ek kullamimhk a 221 kapah kaplarla servis edilecektir,
Yemegin pisirilip hazirlanmas:, ilgililere servis ve servis sonrasy hizmetlerde hijvenik sartlara
uvulmas: yilklenici tarafindan saglamr, Bu konuda sorumiuluk vilklenicinindir.

Yemekhanede  kullamilan  porselen  whaklarla  hastalarm kullandigr 1abaklar  kesinlikle
kanstrnlmayacaknr. Halta sonlar ve gerekliginde ditzenli olarak hastalann vemek tabaklan ve
epsilen dezenfekte edilecekiir,

YEMEKLERIN TASINMASI VE DAGITIMI

Yemeklerin nakli wmiz ve uypun kaplarda (gastronom kiivet) agar kapakh, disanvla 1emas
cimeden ve sicakligim koruyacak sekilde vapilacaknr, Yemek dagnimi ve servisinde tekli
posetli kKagn pegete, paket tue, jelatinli kiirdan, paket karnbiber ve paket kolonvall mendil
venlecektir,

Yemekhanelerde ilgili  Sgon  veva dgiinlerinin vemek  malzemeleri  disinda  malzeme
bulundurulmamas: gercklidir.

Yemekhanelerde vemek masalari her bosalhiginda  masalanin Gzerindeki aruk  maddeler
oplanacak, ckmek servisleri venilenceek. kirlenen masa dridlert varsa depistirilecektir.
Multeme!l veg degisikligi durumunds vemek pigirme, dagiim, servis ve bulasik vikama
hizmetlerimin aksamamasi igin vitklenici gerekli dnlemleri alacakur.

g vemek gikanlmamasi halinde kurum vitklenici hakkinda cezai islem vapacakur.
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Personel Yemek Saatleri:

Sabah 06. 13 - O7. 30 aras1 | Hastanenin tiim servisleri |
| Ogle [11.45 - 12. 45 aras1 | Hastanenin tiim servisleri

Akgam 17. 30 - 18, 30 arus1 | Hastanenin tiim servisleri -

Diver Yemekleri Saatleri : e e
Diagtim saati Dagitim yeri

Sathah 06. 15 - _tif_::.‘-l:i Aras) f'_i'igﬁmu: Sery I'?;l!frl il
Ojile 1145 - 12,45 arasn | Hastane Servisleri

:.._ﬂuk;...irn BIEETENTRED anl_l.Lhmm: Servisleri o

MHasta Yemek Sautleri: _
Dagiim saati

Bulunan ¢ip wplama mahalline kendi imkanlanvla nakil edilecek, gerck goplerin perek diger
aruk maddelerin ve pis sulanin bahge ve gevrevi kirletmesing mevdan verilmevecektir. Yemek
artiklan kahn plasiik torbalara konularak ¢ép arabalarnda coplige gitiirilecek, evsel ank
kismima atlacak ve agz siann olmayacak sekilde kapatilacak. bu posetler viiklenici tarafindan
Karsilanacak ve ficret talep etmevecektir.

Yaz kig yemekhane havalandimimas igin viiklenici gerekli sistemi kuracak ve kurdugu sisiem
igin idareden onay alacakur. T isler icin hichir iicret talep etmeyecektir.

Yilklenier tarafindan pisinilen yemeklerin (benmarilerde) sieakhklan muhafazs edilerck servis
vapilacakur, Swcak yemekler 65°C0-70°C" de 3 saati pegmemek kogulu ile. sofuk vemekler
4°C nin alunda muhatoen edilmesi gerekmektedi

Klinik sorumlusu tarafindan belirlenen refakatginin vemek dagitinu vapilacaktir.

Yemek servisi sonrasi tepsi ve tabaklar servis yapmakla yviktmld personel tarafindan
toplanacak. hijven kogullanna uygun olarak bulagik makinesi ile yikanacakur.

Yemek servisi yvapacak olon glreviiler yemek tepsilerini hastamin uzanabilecedi en vakin yere
koyacaklar, yemek arabalanm hastanin basina gekeceklerdir,

Yemek servisi sirasinda yemek dagitimiyla girevli personel maske, pudrasiz latex eldiven,
kolluk ve bone kullanacaktir,

Yogun Bakimlar gibi dzelligi olan bilomlerde, hastanin vemegini geg vemesi hallerinde veya
ag kalan hastamin yemegi hastamn uygun olacag zamanda verilecektir,

Yemek servisi dagimi, bulagik toplama, vikama, pencl mutfaga inis ve gikislarda gorevli
personel sessiz olacakir,

Yemek samtlerinde (Ramazan ayinda. calisma saatinde degisiklik olmasi durumunda vb.)
degisiklik vapabilecektir,

Hasta ve hasta refakatgilerinin yemekleri bizzat hasta odalarnna gitirilecektir. Personel
vemekleri ise belirlenen yemekhanelerde avn avn self servis seklinde dagitim vapilacakur,
Yemek dagim sastleri asagida belinilmistir. Belirtilen saatler servisin baslangig ve bilis
satleridir. Saatlerde  vapilmak istenilen  deisiklikler idare onaying  sunulduktan  sonm
uy gulanabilir.

Dagtim saati Dagitim veri

Saboh |06.15- 07.30 aras: | Klinikte 24 saal nibet tutan personcle
[Ogle [ 11.45-13.30 aras | Eleskin Deviet hastanesi ve birimleri Yemekhaneleri
| Akgam | 17.45- 19.00 arass [ Eleskint Devlet hastanesi ve birimleri Ycmekhaneleri

_I}agu_yﬁ NEn

Not: Ban dzel durumlarda bir kisim diver hastalan igin }-rzmcilurin saal ve piin sikhiinda
degisiklik vapilabilecek ve vilklenici bu konudan haberdar edilecektir,

B

Hastane idaresinin istegi halinde yemek servisinden 2 saat tince olmak (izene vilklenicive haber
vermek kaydiyla piinlik kahvalu ve vemek sayisina ilave istenilen mikiar ve savida yvemek ve
kahval®, (mesai samler iginde hastane idaresi ve kontrol komisyonunun istemivle mesai saatleri

M._ui i m;ln-q 1
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diginda ise Nab. Sef, Nob, Mem., Nib Supervizor tarafindan wianak olusturmak kaydivla)
viklenici tarafindan temin edilecektir,

Yemek servisi personel ve hastalara olmak tizere iki kisimds olacaktr,

Personel servisi ile ilgili olarak self servis nitesi viiklenici tarafindan salonlara kurulacakur,
Servis yapilacak banko savisi kontrol komisyonu ve idare wrafindan belifenccektir,

- Yemek salonunun estetik dilzenlemesi yiklenici tarafindan yamlacaktr (Masa Gridsi, gigek,

tablo. perde. ik dizenleme vh), Yikleniciye vemekhane tesliminden sonra vemekhaneyi
boyatacakur, Aynea kontrol komisvonunun helirledigi taribte (ki bitisi bahar baslangici)
yemekhanelerde ve mutfakia perekli olduguna karar verilirse bovama vapilacakur, Bova rengi.
Oeellikleri ve dekorasyon hastane kontrol Komisyonu ve idare onayina sunulacaktir,
Hastanemizde galisan vemck sirketi personelleri (garsonlar) vemek ve ar Gflin servisi
yapildiktan 1330 dk sonra odalan dolasarak bog tepsileri toplamals. gerekirse tekrar kontrol
vaparak hasta odalaninda bog tepsi kalmadigindan emin olmalidir,

- Servisi yapan personel temizlik ve girgl kurallarma uyacakur. Konuyla alakall 3.uyandan

sonra kontrol komisyonu ve idirenin talebivle isten crkarma iglemi vapilabilecektir.

- Yilklenici  hastane idaresi uygun pordigd wkdirde porey  verinden avrilamavan  hastane

personeline paket vemek verecekiir,

- Servis alaminda sicak yemeklerin sicak, sopuk vemeklerin ise sofuk daginlmas: igin viiklenici

tarafindan gerekli dnlemler alinacakur.  Bu Konuyvla ilgili malzeme temini veva meveut
malzemelerin  (benmari, termobox, izorerm tepsi vb gibi) wmir islemi yiklenici tarafindan
vapilacakur.

. Yemekhanclerde masalarda limon suyu. nar ekgisi, zeytinyagi, te, karabiber, pul biber, kiirdan,

pegetelik bulundurulacakur, L
MUTFAK HIZMETLERINDE TEMIZLIK iSLERININ YURDTTLMESH

Yiiklenici kullandigr tiim mekanlann temizliginden sorumludur.  Mutfak, vemekhaneler ve
Klinik mutfaklanmn ber 1l temizligi yOkleniciyve aitti. Bu bdlimlerde ayda en az 4 genel
temizlik (fayvans. dolap, evve, daviumbaz vhb, } vapilacak, uygun temizlik iiriinleri (vag ¢liwiic,
kireg giizict vb) kullanilacak. her tirld temizlik malzemesi. saghk ve hijyen kuraflanng uygun
dzellikte olacakiir. Temizlik islerinde kullamlabilecek tim arag-perecler cksiksiz olacakur,
Mutlagin yemek vapilan blimiine wirigte iginde dezenfekian madde bulunan kiivet veva
paspas konulacakur.

Yemek yapilan yerde kapr ve pencerelere rzararh canlilarm girmesini engelleyviel dnlemler
alinacakuir,

Mutfakia pigirme alam disindaki verlerin ve yvemekhanenin temizligi kat  otoman le
saglanacakur.  Mutfak ve klinik ofislerinde kullamilan gip kutulan kapakl ve pedally, igerisi
naylon torbali olacakr.  Yemek servislerinden  sonra vemekhancler. mutfak ve kat
mutfaklannda olusan ¢opler biriktirilmeden hastane  idaresinin belirdedigi - vere agizlar
baglanarak dokilecektir. Yiklenici ¢hpleri taswken ¢op sulanmin akmamas: igin gereken
anlemleri almakla vilkiimlodar, Cop toplama araci ile vemek ve erzak taginmayvacakur, Bu
duruma uyulmadif aktirde sdzlesmede yer alan ceeai iglemler uvgulanacakr.

Mutfak auklannin logarlara verilmesi durumunda firmg by logarlann bakim ve wemizlik islerini
tstlenecektir.  Logarlann nkanmasing dnlemek amacivla siizgeg tkilacak. perekli gaderler
yilklenicive ait olacakur,

Yiiklenici yemekhaneler, mutfak ve kat mutfaklannda g, twvalet, lavabolara sivi sabuniuk
takacak. iginde slirckli dezenfektanh sivi sabun  ve yanmda  dispanser  haviu  kagn
bulunduracakur,

Yitklenici, yesek vapimi ve sonrasi temizlikie kullamlan her tiirld temizlik malzemesini
(idarenin Kpbul cdecegi sckilde) kendisi temin edecektir, Yiklenici faaliver gisterdigi
mekanlann 'we  kaplann  ber wirlo temizligini hijyenik  kosullara uypun olarak kendisi

apacakir
yay Wik i WJ\\
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8. Bolimlerin wmizligi ile ilgili bir temizlik progrann ve adumlanm belirien glzelge olmalidir,
Bu program alan ve arag ve gereglerin temizlik aynntlanm, wemizliginin ve kontroliniln ne
zaman ve kim tarafindan yvapilacagin belinen aventilan igermelidir.  Bollimlerde temizlik ve
kontrolle ilgili saatlik imea gizelgeleri bulunmalidir, Aynea elde vikanan bulagiklann (kasan,
finin tepsisi vb) yikandi@ suyvun degistirilimesi ile ilgili saatlik imza fovl kullamlmalidir.

TEMIZLIKTE UYULMASI GEREKEN KURALLAR

Hijyenin saglanmasi igin noksan ekipmanlar viklenici tarafindan temin edilecektir.  Yiklenici
tim formlar ve kayilan (numune kontrol formu, depo sicaklik kontrol formu, hijven kontrol
lormu vb formlar ) giinldk olarak kontrol komisvonuna incelenmek Gzere raporlamak zorundadir,
Tim bu belgeler ayhk olarak dosyalanacakur.  Doldurulacak belpeler kontrol komisyonuna
sunulacak. onay alindiktan sonra doldurulmaya baslanacakur. Bu bilgiler giinlilk warihler aularak
teslim edilecektir.

Dezenfeksiyon: Hastane temizliginde dezenfeksivon teriminin kullanildi@s her alanda enfeksivon
kontrol komitesinin o alan igin uvgun gordiigi ve kullamilmasing onay verdigi  dezenfekian
solisyonun dogru konsantrasyonda ve uygun sekilde kullanilmas anlasilmalidir.  Dezenfekian
soliisyonlar hemen kullamm dncesinde hazirlanmalidir,

Hastane Temizliginde Kullamilmasi Gereken Temizlik Bezleri

Tty birakmavan mikroliber temizlik bezleri tercih edilmel;, agagulaki tabloya uyularak bez secimi
yapimali. Kirli bezle temizlige devam edilmemeli, stk bez degistirilmelidir.  Kirlenen bezler
amagir makinasinda sicak su ve deterjanla yikamip kurutuldukian sonra kullanidmalidir. Bezler 2
giinde | dexenfekie edilmelidir,

‘ Biiliim o . ] hova Rengi I I]w.-F_!'l_g_i
Tuvalet harig biltdin 1slak alanlar San San

| Bt kuru alanlar (kapy, pencere. mobilva) = | Mavi | Mavi

| Tuvaletler ve lavabolar | Karmiz Kirmizi

| Firm tezgah ve benzeri arag geregler Yesil | vesil

Hastane Mutfags Temizliginde Fldiven Kullanima:

Her tlir temizlik islemi sirasinda uygun eldiven giyilmeli. islem bitiminde eldiven gikanhp eller
yikanmah, eldivenli ellerle kap kolu, telefon. masa. vh, vitzeylere temas edilmemelidir. Bulasik
eldiveni kumuer, temizlik eldiveni mavi renkte olmahdr,

Tuvalet  temizligi  igin kullanslan  eldivenler diger  alanlarn  temizliginde  kesinlikle
kullamilmamalidir.

Mutfak Temizligi

lemizlik basamaklan:

Temizlik  arabasinda gerekli thim temizlik malzemelerinin bulunup bulunmadify kontrol edili
(kuru wemizlik moplan ve dispenseran, sivi deterjan, ovma amagh temizlik maddesi, velerli
miktarda temiz san, kirmiz ve mavi temizlik bezleri, tuvalet hirgasi, gekgek. faras, kova, eldiven
vb). Eksik malzeme varsa temizlige baslamadun fnce amamlanmalidir,

Mutfakeaki  ¢op kovalarimin ig¢inde bulunan viop pogetlen mutfak  disina cikanlarak ag
haglandiktan sonea ¢dp toplama merkezine tasimr,

Cap kovasi kirlenmis ise yikanarak temizlenir ve kurulamr,

Mutfak temizligi sirasinda toz kaldinlmasindan kagimilir.

Temizlik her zaman temizden kirli alana dogru vapilmahidir.

- Muttak semini gekgek ve faras ile temizlenir, kesinlikle stiptirpe kullanlmae.

Muttaktaki tiim yiizevierin (pencere dnleri, radyatérler, vemek masasi, vb, ) wezu alimr,

Mull';k semini_temiz alandan baglayarak kapiva dogru firgalanir ve  paspaslanir (su ve sivi
deterjan kulliylir) ve hemen kurulamir (kuna mop ile).

Kam kr.ﬂluTJw: deterjanla yikanmis bez ile silinir ve kunilamr,

-
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Mutlakta pigmemig et ile temas eden viizeyvler temizlik sonrasinda dezenfekte edilmelidir

Giderler gamagir suyu ile dezenfekie edilmelidir,

Hallallk ve ayhik wmizlik hizmetleri Cumartesi ve Pacar giinleri vapillacak ve temizlik plam
dmceden kontrol komisvonuna verilecektir,

. Ig bitiminde temizlenen verler ertesi piine temiz birakilacakur.
14.

Yemek yapimundan dnee mutfak hijveni ve personel temizligi am olarak saglanacakur

Ofis ve koridor temizligi ;

Ofis temizliginde yukarda mutfak igin tamimlanan basamaklar avnen uygulaner.

Koridorda bulunan tam esvalann twozo alinir,

Koridorlar igin ayri bir (ofislerde kullamlandan farkli) paspas ve kuru mop kullamimahdir, Once

gekeek ile kaba Kirler alinmali, ardindan su ve sive deterjan ile paspaslanmal ve kurulanmalidr.

Kat bosluklan ve asansirler koridorlar icin tammlandig sekilde temizlenmelidir,

Yemek asansiirll yiklenici tarafindan giinde 3 kez, her vemek servisinden 30 dakika dnee

temizlenmelidir.

Mobilyalar: Giinlilk: 10z alma islemi vapilmalide,  Haftahik: silme iglemi vapilmabidir. Ozelligi

olan makam kolwklan, bekleme sandalveleri, cekvatlar, kumas kaph diger oturma koluklan ve

vataklar gerektiginde kuru temizleme vapiinlmak surctivle temizlenecektir,

Ciip kovalari: Her doldugunda bosalulmah, giinliik su ve deterjanla vikama islemi yapilmalidir,

L op kovalan paslanmaz gelik, kiseleri vovarlatlnus, el degmeden agihr kapamir Gzellikli (pedall)

olmalidir. Cip kovalan 2 ginde bir gamagir suvu ile dezenfekie edilmelidir,

Camlar: Haftabik silme islemi vapilmalidie. Gereken durumbarda perivodu beklemeden silme

iglemi vaplmalidir,

Perdeler: Ayda bir yikamip titiilenerek temizligi vapilmabidir,

Duvarkar:Gereken durumlarda lokal lekeler silinmelidin. 15 giinde bir kez nemli mop kullanilarak

deterjanh su ile silinmeli ve kurulanmalidie.

Tavanlar : Ayda iki kez oz alim kuru vakumila yvapilmalidir,

Tavandaki lambalar : Haflada bir kez wz alm vapilmalidir, Avda bir kez nemli bezle silme

islemi vapilmalidor,

Radyatbrler : Ginlik toe alim vapilmalidic. Haftada bir kes petekler hrgalanmalidir

Ahgap bilgeler : Ginlilk 1wz alimi vapilmahidir, Halada bir kez nemli bezle silinmelidir,

Logarlarmn Temizligi: Hastane kanalizasyon schekesine bagl logarlar her ay perivodik sekilde

temizlenecek veva temizlettirilecektir.  Bu temizlik sirasinda kullanilacak malzemeler vitklemici

trahindan temin edilecektir,  Mutfak Kanalizasyonu muttakian birakilmis olan vagh auklar

schebivle ukamirsa viklenici sdz  konusu kamalizasyonu tam  randimanh galisacak  sekilde

temizlemekle vilkimlidir. Soedesme sonunda vitklenici stz konusy kanalizasyonu idareyve ayn

temizlikie witanakla teslim etmek sorundadir.

Artiklarim Toplanmas) Bulusik Yikanmasi Ve Temizlik Yapilmasi

I. Hastanemizde Kullanilan hasta ve personel vemek araglart (1abak, kasik, catal, bicak vb)

hijvenik ortamda bulasik makinesinde yikanacakur, Bulagik vikama ve temizlik ile ilgili tiim

arag, gereg ve sarl malzemelerinin temini ile sweak su tesisatimin kurulmas: viiklenici

tarafindan yvapilacakiir.

Bulagk yikama ve temizlik iglerinde kullamilan t0m malzemeler TSEK  standartlarma

uvgunluk belgesine sahip olmalidir,

3. Bulagiklann yikanmasinda titiz davranilacak. haftada bir kez ve gerektiginde hasta ve personel
whaklan igin dezenfektan Kullamlacaktir,

4. Bulagik yikamlan ve anklann toplandigs mekénlarda hasere ile micadelede en etkin viimlemler
kullamilacaktir, Bu konuda idare tarafindan siirekli kontroller vapilacak ve en kilgik aksaklhikia
cezal igle uygulanacakur

Fed
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6. Yemek aruklan servis bitiminden sonra kalin plastik torbalara konacak ve apz sk sekilde
kapatilmug olarak derhal gliniliip age kapali uvgun ¢op bidonlarma kovulacakuir.
7. Bulagik yikama ve temizhik iglerinde kullamlan firga, sfinger. mop, toz bezi, yer lemizligi
araglan vh. malzemeler her giin dezenfekie edilecektir,
8. Yemek sonrusi ve yemek pisirme sirasinda mevdana gelen bulasiklar kliniklerde ofislerde,
mutfak ve vemekhanelerde ise bu is i¢in aynlnus bilimlerde gergeklestirilecekiir,
Lo Mutfak Ve Kullamilan Maleemelerin Temizligi
A-Giinliik Temizlik: Gunliik kullamilan her tiirli alet ve teghizat sicak, deterjanh su ile vikamp
verlerine  kaldinlacak. kullamlan et kiGgh, teegih vh. verler i5 bittikten hemen sonra
temizlenceektir. Bt kinGigi temizlendikien sonra dezenfekian maddelerle korunacak, ver ve
koridorlar giinde 3 kez sicak deterjanh sulara temizlenecekiir. Cok kirli ve yagh bdlgeler agur kir
ve yag ¢bziicd maddelerle temizlencoektir.  Sebrelerin aviklanmas: ve temizligi ¢op kovalaring
vapilacak, temizlenmiy scbreler pisirme asamasing kadar gelik kaplarda towlacaklardir,  Sebze
vikama evrelerinin, el vikanan lavabolarn, tuvalet, banyo ve sovunma odalanmin dezenfektan
maddelerle temizligi yamlacakur, Mutfaga pirislerde galos kullamlacakur. Temizligi vapilan
tabak, bigak, kagik, tepsi vs. malzeme islak birakilmayacak, kurulanarak verlerine kaldinlacakiir
B-Haftahk Temizlik: [ogar. cam ve duvarlar ve vemekhane temizlifi vaplacakur,
C-Ayhk Temizlik: Davlumbazlarin agir kir ve yag sokiici maddelerle temizligi, havalandiema
sisteminin emizligi yapilacakur.  Mutfakta, 15 giinde bir kez usuliine uvgun olarak ilaglama
yapilacakor. Bu stire daha erken ilaglama ibtivac) dogmass halinde kisaltlabilecek olup bu konuda
hastane idaresi yetkili olacakur.  Her ilaclamadan sonra arag-gereg ve ckipmanlar deterjanla
yikanacakure,  Haglamada kullamlan ilaglar CE belgeli. biogivenlik senifikah olmahdir, uvgun
hagere uygun ilag olacak sekilde ilaglama vapilmahdir.
2. Gda ve Soguk Hava Deposu
A-Ganlik Temizlik: Aski, tezgih ve verlerin temizlifi. depolann sicak ik avarlarmn kontrolii,
B-Haftalik Temizlik: Duvarlar, kapilar ve difier verlerin temizligi.
C-Ayhk Temizlik: Kuru gida depolanmin raf, dolap ve yerlerin temizligi.

Gida deposunda |5 giinde bir usuliine uvgun olarak ilaglama vapilacakur, Bu sire daha
erken ilaglama ihtivacr dogmasi halinde kisaltilabilecek olup bu konuda hastane idaresi vetkili
olacakuir.

3. Pigirme Sistemi Temizligi
A-Ginlak Temizlik: Kuzine. islimler, devirme wvalanmn isi binikten sonra wemizligi, et kivma
makinesi. sebze dograma makineler. tulumba makinesi ve diger igi biten malzemenin temizlenip
muhalazalanyla kapatilmas:. Finnlann kullamidikian sonr afir kir ve yag ¢iziictilerle temizligi.
B-Haftahk Temizlik: Sz konusu alet ve makinelerin derinligine temizligi.
C-Ayhk Temizlik: Havalandirma sisteminin ve daviumbazlann temizligi.

4. Yemekhane ve Koridorlar
A-Giinlitk Temizlik: Bankolarn, bulasik hanelerin, lavabolann ve verlerin temizligi. Kirlenen
masa Srtiilerimin degistirilmesi. Masa istindeki tuzluk, pegetelik. vb, malzemelerin temieligi.
B-Haftabk Temizlik: Masa ve sandalyelerin deterianh sularla silinmesi.  Su sofuluculann
iglerinin ve disinin temizligi, camlann silinmesi, perdelerin temizligi, cam siirahi. bardak, gatal,
kagik, vemek whaklanmn dezenfekian maddelerle temizlenip durulanmasi.  Kirli veva temiz a yirl
etmeden tiim masa dniilerinin vikanmas),
C-Ayhk Temizlik: Duvarlann ve verlerin temizlenmesi ve percken hallerde ilaglama vapilmas).
Yemekhane ve koridorlarda, 15 giinde bir usuliing uyeun olarak ilaglama vapilacakur, Bu siire
daha erken ilaglama ibtivac dogmasi halinde kesalulabilecek olup bu konuda hastane idaresi
yetkisi nﬁl:t:;ill;lll'l

5. KatdMisleri:
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A-Giinlik Temirlik: Bulasiklann vikamp kaldinldikan sonm texgihlarin, evyelerin, lavabaolann
ve verlerin temizliginin vapilmasi.  Cop  kovalarinm vikamp desenfekic edildikien sonra
kurulanmass.
B-Haftahk Temizlik: Yemek dagiim ile ilgili arag ve gereglerin temizlifinin yapiimasi;
dezenfekian maddelere yaurlmass: isitieih vemek arabalannin ve thermobox” lann temizlig,
Duvar ve fayanslann silinmesi, cam ve kapalarin temizlenmesi, piderlerin kontrol edilmesi ve
gerekiyorsa temizlenmesi. Hastanemizde kullanilan benmariler igin diieenli olarak kireg cOriiciiler
kullamilscaknr.
C-Ayhk Temizlik: Bicek ve haserelere Karsin 15 glinde bir ilaglama ve aglama sonmsi genel
temizlik.
Aynca yemek dagimm agamasinda mevdana gelen biltin  kirlenmeler vilklemici tarafindan
temizlencecktir,
Firket sorumlusu temizlik gizelgesini kendi olusturacakr,
TEMIZLIK MALZEMELERI
Hastane idaresi temizlik malzemelerinin depolanmasim ve tilketimini her zaman denetleme
vetkisine sahip olacakur.
Mutfak zemin temizliginde islak cemine uygun temizlik otoman kullanilacakir
Her tiirlit deterjan ve temizlik maddesi Saglhik Bakanhgmdan dretim izni almis firmalann driinleri
olacak ve bu hilgiler etiket Gizerinde poriilecektir. Tereddiide ditgiildigi duramlarda ilgili belpeler
denetim  komisvonuna  ibez  edilmelidir.  Etiketleme  kurallarina uvmayan irlin - Kesinlikle
kullamlmayacakur. Uriin kalitesi begenilmediginde ise bir baska firin ile degistirilecektir,
Yiklenici, temizlik ve hijven triinlerini kallanacak tim personeh wgin agadidaki kopulards teorik
ve ighagt egitimleri verceck ve bu cgitimlerin tedarikei deterjan Grmasinca da desteklenip
belgelendirilmesi istenecektir, Avnea, diveenlenen bu belgelerin bir kopyvas: kuruma perivodik
olarak verilecektir,
a- Uriinlerin depolanmasi, taginmast ve kullamim sirasinda dikkat edilecek giivenlik kurallan ve
ilkyardim dnlemlen kullanim asamalan mutfagim ilgili alanlarna aseli olacakyr,
b- Uriinlerin dogru ve uygulama talimatlan dogrultusunda kullanm, bulasik makinesinin
dogru kullammi ve bakim, kisisel hijven, mutfak hijveni,
¢ kontrol komisvonu vapacain biiin kontrollerde yitklenicinin anlagsma vaptigs tedankei
yiklenicn ile ilgili olarak
d- Dezenfektan dzellikli 1z veya kau deterjan kullanimina uygun pompa veya sistem saflayip
saflmmach g,
e« Aract firma olup olmadig,
I- Insan, cevre ve giivenlik hususlarnda sorumluluk uygulamalanmin, bulunup bulunmadigs
- Belediye kurallarina uygun, friin giivenlik formu meveut Giriinler Kullamlp kullamimadig
h- Uriin kalite kriterlering gidsterir analiz sertifikusing sahip olup olmadips, TSE veya 180
belgelerinin olup olmadigs arastnlic ve bu hususlarda veterh phrlilmeven vilklenicilenin
defistirilmesini viikleniciden talep edebilir.  Bu hususiaki degisim talebi en gey | hafia
iginde saglanacakur,
Temizlik goreviilen wralindun emizlik esnasinda biiro exyvalannda badang ve bovalarda tadilag
gercktirecek bozulma meydana geldiginde durum bir zabila tespil olunacak, venileme ve onanm
yiklenici fiema tarafindan yapunlacak.
Firma tim temizlik malzemesi arag ve gereglenn drneklering hastane idaresine petirecek, bu
malzemeler Hastane Miidiirt, Yemckhane Kontrol Komisyonu, Enfeksivon Kontrol hemsireleri
taralindan  onavlandiktan  sonra uypun gdrildikleri 1akdirde firma ise baslamadan  dnce
malzemelerin % 20°si makine ve ekipmanlann tamami hastane ambar deposuna teslim edilecek.
Malzeme ve gerdlerin gertye kalan kismm % 2001k dilimler halinde 4 avda bir hastane ambar
deposuna tdlim edilecektir,  Bu maleemeler kontrol komisyonu kontrollinde ambar depo
sorumlusu tphafindan dagmilacakur.  Yilsonu itibariyla (ihalenin binigi tarih)  artan temizlik
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malzeme ve geregleri hastane ambannda kalacak, viklenicive teslim edilmevecektir,  Firma
valmazea varsa (amortismanhi) is makinelerini alacakur,

Temizlik ckipmanlan; eskidikee. Beelli

degistirilecektir.
Yiklenici wrafindan alinacak olan temizlik malzemelerin mikiarlan asafudaki tabloda verilmistir,
Mutfuk ve Yemekhane Hizmetlerinde Kullamlacak Malremeler

|24 Ayhk “ik-nr"'ﬁiﬁ_@i

gini yiurdikee, idarenin istegi doprullusunda venisi ile

|| Kombine kat arabass 1 Adet
2 | Presli gifi kovali Paspas vikama arabas 4 Ader |
3 Celik ¢ip kovas: bilyiik (50 litre Pedallip 4 "
L4 Cp tagima arabasi (490* 5804960 mm) =2 | |
| S N. | Temizlik Malzemeleri Miktar ~ Birimi
I | Cekpas (80) em 20 | Adet ‘
2| Bulagik Teli 4300 2
3 |Bulagik Stingeri(en: 1322, boyv:18£2) S04 |
_4 | Kurulama Bezii Tillbent) o 500 Metre
. 5 Bulagik yikama eldiveni (large. X Large) ! S0 | Cift |
|6 (p Pogeti(80x110) B 1 6000 ~ Adet
7| Cop poseti (100x140) 3.000 Al
§ | Bilviik boy sert ver firgasy | 20 : ' - J'
9 Kagn pegetef tek posetli) 200,000 Paket
10 Bone 3.000 | Adet |
11| Maske 4.000) .
12 | Siv1 el sabunu {Antibakieriyel) 70 | Kg
13 |lIsluk mop gereci _ - - 10 | Adel
14 slak mop (Mikro fiber Kumagtan) | () Adet
15 | Tel Nemli paspas gerecii 83 cm) 10 Ader
16 Nemli paspas(8S em Mikro fiber kumugtan) 60 Adet
AT | Yer yikama Deterjam (dezenfenktanliy 300 Kg.
18 |7 katlama Kagi haviu (200°10k paketlerde) 700 | Paket
19 [ Aur kir ve yag gbeziicii (Kazanlar igin) 50 Ke.
20 Kireg gziicil (kazankar igin) 20 | Kg
@ 2 Camayrsuyu 2,000 Kg.
21 Eldiven (non steril. pudrasiz Medyum ve la ree) BIL N Cifi
23 | Bulagik yikama deterjan (elde) = 300 Ke.
24| S sabun aparati{abs) (paslanmaz gelik) 2 Adet
25 |Galog | 15.000 Cift
26 }Trmi?.lik bezil 440} {mukrofiber i gar, mavi. kirnuz, vesil) | 150) Adet
|27 Finn eldiveni(lsiya dayamkl) ] _ | 10 Adet
28 | El Dezenfektan 15 | Kg.
2% | Klor soliisyonu 10 Lt
30| Su Gegirmez Bulagik Onligi - A6 |_Adet
31| Paslanmaz gelik yilzey parlaner R | | w1 Kg
32 | Krem Yiiey Temizleyici(konsantre, amonyakli) ’ 40 Kg
33 | Kagit havlu aparan{Z Katlama) 2 Adet
| 34 | Plastik Catal S : —— 30.000 Adet
| 35 | Plastik Bagak” = | 30000 Adet
| 36 Kapik Tabdoy dirt poeli ve kapakl) | 30,000 Adel
| 37 |Képik gaf bardag (240 ml. ) i 30,000 Adet




| 38 | Plastik gay kasf - T 30000 | Adet

| 39 | Yag ¢iz bulasik makinesi icin | 20 . Kg

| 40 | Bulagik yikama deterjam (makine icin) 1 300 Kg

L4 Parlatici (makinada) e ——— 00 | Kg

:_41 | Kireg giizilci madde (makinada) — . | Kg |
43 | Camsil 10 Kg |

34 !Fm,-:n ve kilrek ki 1 13 Adet

lj | Pas sokic = et 30 Kg

|46 | Cda parfiimil (yemekhaneler iginy( 1 litrelik ) 50 Adet
47 | Kapaklitek kullammbik kase (11.5¢mx5 em-350 ml sert plasuk) S000 Adet

._-Hi Kilitli plastik geffal paket{ SemxSem ve Temx9em 100 1 paket) | 10,040 | Paket
19 Streg Glm(17 mikron. en: 45em uzunluk 150 metre) | jog _| Rulo
30 Streg Film Dispenseri (streg filme tvgun deellikie) 2 ~ Ader

LA Aliminyum folvof 12 micron 45 cm % 100 ) () | Rulo

. _5_;."_'F'_i_‘l]_il._‘li_!l,!_l_l_!.II.'IE'IHITH_I blogu temizleme-karima aparat 3 Adel |
23 | Dispanser pegete( 200-250°lik) . 1 00000 | Paket |
54 | Dispenser Pegetelik . . 3 | Adet
55 | Piskirtme Yilzey Dezenfekiam (750 ml) . 25 Adet

Mutfak vemekhane ve kat ofislerinin temizliginde bunlara ilave olarak Enfeksivon Kontral
Komitesimin onay verdigi dezenfekiantan kullanacakur., Yitklentci idare tarafindan kabul edilen
Grlinleri aynen temin edecektir. Malzemelerin 130 i3 baglangicinda hastaneye 1eslim edilecektir.
FIRIN ELDIVENI: Uzun konglu, bes parmakh, 230°C 1siva dayamkh olacakur. Kevlar eldiven
alacakir,

GALOS: 8 micron Glgtilerinde. mavi renkte olacakir.

MASKE: Tela kumagtan, bevae renkie. gilt kath olacakur, Burun kismi bilkillebilir olmali. Buruna
rahat oturmahidie, Kulak arkasina gecinmeli olmalidir. Iple baglanabilir zellikie olmamalidir
KOMBINE KAT ARABASE: Yiksek dzellikli polipropilen ve %100 ¢elik pargalardan imal
edilmis olmalidir. Uzerinde farkh kullanimlar igin renkli kevalar bulunmakiadie. Ozerinde 1 adet
¢ip torbast agimava uyvgun perme cubuklan bulunmalidie sap titueu gibi pek ok aksesuar
gegme seklinde monte edilmelidir. 3 rafi olmalidie, (lzerinde 2 adet 18 10k presli mavi, kirmiz
kova ve farkh kullammlar igin 4 adet renkli (mavi, kirmz, vesil, san) 6 Wik kovalar
bulunmakiadir.

PASPAS YIKAMA ARABASI (KUCUK): Yiksek eellikl; polipropilen ve %100 celik
parcalardan imal edilmis olmahdie.  Uzerinde 2 adet 18 101k presli mavi, kimun kovalar
bulunmaktadir.

ISLAK MOP: 700 kes vikanabilic olmahdir, Yitksek su emme dzelligi olmahidir. . Zeminde
rahatga kayabilir dzellikte olmabidir. Mikrofiber kumastan olmalidir.

NEMLI PASPAS: 700 kez vikanabilir olmalidir. Yiksek su emme Grelligi olmalidir. Zeminde
rahatga kayabilir dzellikie olmahdir. Mikrofiber kumastan olmalidir.,

ISLAK MOP GERECH: Sapi aliminyum olmalidir, Mop takidan Kism aliiminyum olmalidir
saplarda elle uyum saglavon elin kaymasing engelleven plastik materyval bulunmalidir

NEMLL PASPAS GERECH: Sapi aliminyum olmabdir, Paspas pegirilen kisnu tel olmalidir,
Saplarda elle uyum saglavan elin kaymasim enpelleven plastik materval bulunmalidir
TEMIZLIK BEZi: Renk kodlu (mavi. ki san, vesil), hav hirakmayan mikrofiber bes
olmalidir, Islak, nemli ve kuru kullamm igin uvgun olmahidir,

TEMIZLIK KiMYASALLARI:

AGIR KIR VE YAG COZUCT:  Alkali madde olarak Sodyum metasilikan igerecektir,  Fk
olarmk aviner ngaddelerden EDTA sodyvum tuzlan da ilave edilmelidir. Durulama  ile kirlay
uzaklagtinlabilin \placakur,  Korozvon etkisi cok gz olacaktr, hatta koroeyondan  koruyueu

olmalidir,
boatfe Eragh
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KIREC COZ0CT: Asit madde olarak nitrik asit igereeekiir. Korozyon inhibitorll maddeler de ek
olarak kansimda bulunmalidir,

BULASIK YIKAMA DETERJANKELDE): Anfoterik yizey aknl ajanlar  (sodyvum alkin
benzen siilfonat, sodyum lauril sillfat) ve Anvonik viizev akif ajanlar birlikte kansim halinde
bulunmalidir. Kangimdaki viledesi en vitksek olan maddeler anfoterik vilzey akiif maddeler
olmalidir. lyi emillsifiver Gzellipe sahip olmalidie. Asit ve alkalide sabit olmalihr. Sen sulara karsi
toleransh olmalidir.  Bakterisidal deelligi bulunmalidie. Nemlendirici (lanoling igermelidir.

EL DEZENFEKTANI: Dérdiineiil amonyum bilesikleri (QACs) igerecekiir

SIVI EL SABUNLU: Gliserinli, parfimli, nistr PH da antibakterival deellikie, ivi képliren cinsie
ve kovu Kivamda olacakir.

PUSKURTME YUZEY DEZENFEKTANI (750 ML): Gida temas vilzevlerini de igeren bindn
sert vilzey lerde Kullamima haeir olmalidir, Mutiak ekipmanlarimin ve diger sent viizevlerin izl ve
etkin dezenfeksivonunu saglavan alkol ve bakterisidin optimum bir kansimi olmalidir, Genis bir
yelpazedeks  mikroorganizmalars kargt ekili olmalidic.  Durulama percktirmemeli, bircok
mikroorganizmaya kars etkili, hijven glivenligine katkida bulunan, trigeer sprey  sayvesinde
kullansnu kolay olmal, gabuk kuruma Geellig savesinde is akisindaki duraklamalan minimize
ctmelidir.

ODA PARFUMD

Astim hastalarina, insan sagh@ing zarar vermemelidie, 168 metrekiipten fazla olmamalidir, Etil
alkol. biin-propan kansini olmalidir, sprevli oda partiimi olmalidie. Ivory veva Floral
kokularinda olmahdir. Saghk Bakanlh@imn izni ile dretilmelidir. Oda parlimil sprey aparatlan ile
birlikie verilecektir. Parflimler aparatlara uyzun olmalidir.

NOT: Temizlik malzemelerinin kullanma waliman ve tgima hilgisi aynca yvazih halde kontrol
komisvonana teslim edilecekair,

Muayene komisvonu tarafindan porilip kabulin vapilacak olan bu malzemelerden sahil
numune e mukayese edilecektiv. Uygun olmayan numune veva temizlik maddesi kabul
edilmevecektir.

Avnca olomatik bulagik makineleri ile vapilan vikamalarda makmeye uvgun deterjan ve el ile
vapilan yikamalarda ise. orijinal elde bulagik yikama deterjan, parlatici, kurulama bezi, eldiven.
bulagik teli ve stingeri: doktor ve personel yemekhanelerinde kullamiacak, sabun kign havly ve
dispenser pegete firma tarafindan emin edilecektir,
Yaplan i ve temizligin hechangi bir asamasinda hastancye ail spang. pet. maske ve eldiven vs,
kullamildsgs takdirde derhal vasal islem vapilacaktir

Femizlik driinlerinin Seellikleri belirtilmemiy olanlar kontrol komisyonuna sunularak onay
alindiktan sonra alimi yapilacakur.

NORMAL KAHVALTI, YEMEK VE DIVET YEMEKLERININ SEKLI

NORMAL KAHVALTLICERIGI:
*  Hasta ve refakatgiler ile ndbetgi personele her sabah bir ain kahvalte verilir. Normal
kahvalte siit, meyve suyu, gay, seker. domates-salatalik. ekmek diginda 3 ayn gesit olarak
venilecekiir, Regel-vag. bal-vag tek gesit savilr., sivah gay disinda thlamur, ada cavi, yesil gay
verilecektir. Kahvaluda domates+salatalik + biber bir cegil savilacakur
*  Kahwaluda verilecek Oetinlerin gramajlan Yatakh Tedavi Kurumlan Istetme Yinetmeligine
uygun olacakur.
«  Kabvaluda kullamlacak sekerer tekli ambalajlarda olacakur,
*  Kahvalt malzemelerini mubafiaz etmek igin vitklemici buzdolabi bulunduracakur,
= Kahvalu ssatleri idarenin belirledigi samler oluruk belirlenir.
*  Kahvaltida gay hafiada 5 kez olmak lizere, | bardak ve siit hafiada ikl ke olmak (rere 200
gramhk tevapak ambalajlarda verilecektir. Idarenin istegi dogrultusunda 2 gramhk poset
caylarda venlebilir,

I\L!r;'n:‘k!i durumlarda kapakl 4 bdlmeli kiipitk wbaklarda verilecekiir.
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»  Ramusan avlannda normal kahvaluya ek olarak birek. ¢orba, menemen vh dtniistmli
olarak kontrol komisvonunun verceepi listeve pore gikanlacakur. Avnca kahvaluda verilen
trinlerin gramajlan komisvon onayivia arunlacakur,

«  Gece kahvalusi ndbet tutan personele verilecek kahvaltidir. Fiyat ve igerik olarak normal
Kahvaluyla aym Geellikiedir. Personele hem pece kahvaluss hem de kipitklerde kumanyva
scklinde kahvaltn verilmeyecektir. Bin seilecektir, Yerini terk cdemeyven personeller igin
kapiikli kaplarda kahvalu verilecektir,

*  Tam birimlere ve hastalara kabvalu kapakh 4 bislmeli kisplik tabaklarda verilecekrir,

DIYET YEMEKLERI ICERICGH -

+  Her hastaya. refakmgisine ve personele dgle ve aksam 6 ayn gesit kap vemek verilecektir,

= Yemek saatleni idare wrafindan belirlencrek. vitklemicive dnceden bildirilecektir.

«  Lkmek ve su gesitlerin disinda tutulacakur, fiyata dahil hizmet arasinda savilacakur,

= Ole ve aksam vemeklerinin gesitleri tomiyvle avn olacaktir.  Yiklenici tarafindan
hazirlanacak vemekler: her anlamda kaliveli, miktar nibariyle yeterli, gramaj listelerine uygun,
profesyonel bir teknikle hijven kosullanina, Gida Maddeleri Thziigime. Umumi Hifzisihha
Kanunu’na ve Gayri Sihhi Milesseseler Yonetmeligine uygun olmak zorundadir,

»  Dhuyet yemedi vemesi zorunlu hastane personelinin gercksinimlerini raporlamp hastane
idaresine  bildirildikien sonra hastane hastalifing drel listeler dogrultusunda vitklenici
tarafindan karsilanacaknr,

= Diyet  yemeklerinin  servis  sorumlulanimin,  doktorlann ve vemekhane  kontrol
komisyonunun dngdrdiigi divet tedavisi ilkelerine uygun olmas zoruniudur,

*  Diyet yemeklerine verilen ckmekler hastalifa dzgi sekilde hastamin dokiory tarafindan
helirlenecektir. Su, herhangi bir sivi kisitlamas: olmayan hastaya 300 ml verilecektir.

»  Diyet hastalanmin endikasyonuna ve ihtivacing giire alabilecefi divetlerin icerikleri agagida
belirtilmistir.

R3 Igerigi:
+  Poger gaylar. bitki gavian (Poget scker veya atlandineih verilir, )
= S
*  Moeyve suyu. (Sorumlu hekim veva hemsirenin tercihine glire taze veva hazr meyve suyvu
kullamlacakur.)
s Pevnir ftuzlu veya tuzsuz) Bevae Peynir veva Karper Pevniri veya Kasar Pevnin veva Krem
Peyniri veva Dilpevniri
»  Biskivi (tatle veya wzlu gesitleri) veva Bebe hiskivi gesitlen) veya Pogaca
= Haglanmig patates veva patates plire
s Regel veya Bal
o Terevaf
Yumura
o Corba gesitlert
= Pelie veya meyveli jole
= Yogun veva Avran
=  Muballehi veva (Siitlag veva Yumunali muhallehi veya supangle veva kazandibi)
«  Et vemegi (Dana veva Hindi veva Tavuk veya Bahik)
= Sebre vemegi
o Pilav veva Makama
= Patates piiresi, piring lapasi
= Saluta
s Meyvve ”
DIVET MEMEKLERT ICERIGI

Madfe Ecofle
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- Hangi tir diver yemeklerinin vapilacags servis sorumlusu tarafindan bir giin dnceden sam 16,

M & kadar yilklenici gdrey lisine bildirilecckur,

Ara dlnder 10U, 15:00, 20:00 saatlerinde verilecekiir

Ehyer yemeklerinde zevtinvagn + misir Gzii vag kansimn kullamlacakor, 1 crevag ve margarin
Kullamimayacaktir, Divet vemeklerinde kavurma, kizarima islemi vapilmayacakur,

Kahvalu menfisiinde ver alan gesitler ve gramajlan hastamn durumuna pore hekim veya
sorumlu hemsire tarafindan antinlabilir veya degigtirilebilir. (Grnegin divabetli hastalara regel
oldugu giin, Tistedeki diger segeneklerden birinin verilmesi gibi)

Sorumlu hekim ve hemsire talimating uveun olarak bir hastaya 5 geside kadar divel vemepi
verilir

Diyet yemefi alan personele divetine uvgun ana ve ara 6n verilir,

Diver vemekleri tuzsuz olarak pisirilecektir,

Kahvalt meniisiindeki verilen ¢esit miktan hastamm divetinin deelligine gire artunlabilir veya
degistirilebilir,

Katlarda yemek dagitmakian sorumlu olan kat garsonlar, divet alan hastalunn basinda bulunan
vemek hstelerini aynen uygulamak 2orundadie, Firma tarafindan gireviendirilen kat garsonlan
bu konuda kontrol komisyonunun dneri ve isteklerini aynen verine petirceektir,

Serviste yatan divet hastalanimn ara d@tinleri hasta baglanndaki diver listesine uvgun olarak
ramaninda ve tam olarak verilecekiir.

Serviste vatan divet hastalanmn, tiketikleri viveoek miktarlan aldiklan divetin iriine ve hasta
savising  plire her pin  depisiklik  postermektedir.  Bundan dolayr  hasnrlanacak  diver
vemeklerinin miktan ve el (gavaj. muhalichi, sakarinli muballebi. sakarinli komposto,
proteinsiz girek. glutensiz ekmek, pelie. haglanmig patates, vagsiz gorba, vapsiz makarna,
yagsiz piring pilavi vb ) dglen vemegi igin en geg 10.00°3 akgam yemegi igin en ge¢ 15.00°n
kadar servis sorumlu hekim veva hemsireler tarafindan kontrol komisvonuna bildirilecek,
komisyon tarafindan viiklenicive glinlitk olarak bildirilecekiir,

Diver hastalan igin - hazdanacak  Ssel tathlarda  aspartam igeren e tatlandincilar

kullanilacakur.

dgiinde verilecek  yemekler teknik  sartnamede  bulunan iage listelerine wygun olarak

hazirlanacakiir.

- Orzel diyet alan hastalar igin, servis sorumlularnn belifeyecegi saatlerde kahvalu, dgle-aksam

vemekleri ve ara Gg0n dagiim vapilacakur,

- Bazs dzel hastalarda proteinsiz un, glutensiz makama ve glutensiz ekmek gibi vivecekler temin

cdilip, pisirilip, servise sunulacakur,

Kliniklerde vatan hastalann dzelligi o7 dniinde  bulundurularak. normal vemek yiyen

hastalarnn durumuna uygun gerekli degisiklikler vapilir. Bu degisiklikler rasvonda belinilir.

-Hasta vaus gikiglannda anisg veya eksiklikler kontrol komisvonuna, servis sorumilulan

tarafindan degigiklik formu ile bildirilerek vemek dagim bu degisikliklere gore vapilacaktr.
Refakatgi sayilan, hasta sayisi ile birlikie bildirilecekuir,

Ozel diyet hastalanna rutin olarak haglama e, tavuk, kéfic, pilav. makarna, vayla corbas:, pire,
haglama patates, Gzel gorbalar, zey tinyagh schee. salata, vogun, normal ve wtlandinicih olarak
(komposto, muballebi, pelie) glutensiz gorek vapilir,

Ancak bu listede olmavan vemekler de hekim veyva sorumilu hemsire tarafindan rasvona
yazildigr takdirde yilklenici firma tarafindan itirae edilmeden vaplacakur,

ARA OGUNDE KULLANILACAK YiVECEK VE ICECEKLERIN GRAMAJ MIKTARI

Doktorlann Sngdrdigi hastalara belirlenen saatlerde tdivet alan hastalar, radvorerapi ve

kemoterapt tedavisi piiren hastalar, gocuk ve yagh hastalar, omopedi vs hastalan) vine doktorun

belirledifi sazglerde ve 8in sayisinda asagida belinilen viveceklerden 2 veva 3 gesit olarak

verilecekt
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SOt ve yopuritan bir tanesi verilirse diger gruplardan bir gegit segilip iki gegitten olusan bir
ara Bglin olarak kabul edilecekuir,

Hastane personellerinden radyasyon ve kimvasal maddelere maruz kalan {bova, tiner gibi),
kalorifer kasan dairesinde, amelivathanede, rdnilgen vb bilimlerde calisan ve hashekimlikge
belirlenen kisilere arn 6@in verilecekiir,

S0 (200 gram UHT)

lize mevve suyu (200 gram normal veya ttlandiricali)

Avran (204 gram bardak )

Yogurt (200 gram bardak)

Meyve (200 gram)

Kek, pojaga,

G salata

Haslanmg veva piire edilmis patates

Limonata (Normal ve Tatlandiricil)

Romposto (Normal ve Tatlandiriens) (1-2 su hardag )

thlamur

Elma Taths

Avva Taths

Siitlag (200 gr)

Muhallebs (200 gr)

Nigasta peltesi ((Normal ve Tatlandineili} §1-2 su bardag)

Nisasta kurabivesi (4-8 ader)
Mot: Divalize ara 6@iin olarak pogaga, avean, | porsiyon meyvve ve 500 ml su verilecektir, Bu
triinler diginda baska bir Oriin verilmevecektir. Ara Ogin saatleri ilk Bgin 10.00 da ikinci 8gin
14.00 da olacak sekilde firma personeli wrafindan hastalara servis vamlacakur,

MENTLER

Ay boyunca komisyon tarafindan hazirlanip idarece onavlanan 3 kaphk meniiler uygulanacakur,
Gamitiir ekstra bir kap sayilmavacakur,

Serviste yatan hastalar igin divet yemegi talep edilmediginde avlik meniive uvgun o piin ¢ikarilan
yemegdin wzhw'iwesweu hastalara, personele cikanlan yemegin ayms: refakatgilere verilecektir,

- Ouzel durumlards (ramazan ayi, buyram, yilbagp vb.} idare viiklenicive dnceden haber vermek

kogulu ile degigiklik vapabilecektir. Gerek pibrdiigiinde hastane idaresi iase tabelasinda belinilen
vemek gesidi ve igengindeki malsemelerde degisiklik vapabilecektir.

ﬁgh: ve akgam menillert farkl gesitte olacaktr, Gimiin mentsd ve kalorisi her 620n vazilarak
giriste sergilenccekiir.

bage tabelast listesinde olmayan yemeklerde kontrol komisyonu taralindan mentiye vazildig
takdirde vilklenici tarafindan itiraz edilmeden vapilacakur. Bu yemeklerde kullamban gramajlar
verilen gramaj listesindeki benzer vemekler baz alinarak kontrol kemisvonu tarafindan belirlenir
veya gramajlann tespiti igin kontrol teskilatinea Srmek dretim vaplarak witanakla wespit edilecektir,
Ramazan ayimda orug tutanlam iftar sahur vemekleri verilecektir:

» Sahurda kahvalu meniisiine ek olarmk borek, kek, peynir, domates* salmalik, regel,
erevafn, menemen, salata. sevtinyagh sarma ve dolmalar, hamburger. simit, paskalva
ginedi. meyve vogurt. ayran, pizleme, patates salatas:, fasulye pivas patates piiresi, patates
kroket, komposto, ¢ay, sii. meyve suyi. salam gibi vivecekler verilecektir, Sahurda kigt
beg 500 ml su ve normalde verilen ekmek miktarimn 2 kaw ckmek verilecekiir.

» Ifardg 3 kaba ¢k olarak her giln kisi bagt | porsivon mevve veva tth menlive uyvgun
yekildd eklenceektin, Su ve ekmek sahurdaki gibi olacakur,

sfe S efln
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~ Ifarda ckmek olaruk masalars ramazan pidesi glinlik tee olarak brakalacakur, Hurma ya
da zevtin kisi basi 2 ser adet verilecekrir,

~ Ifiar saatinde vanim saal Gnce vemckler servise haair halde vemekhanede olacakur,

« Sahur vaktinden 1 saat dncesinde yemekhane sgilacak ve nibetgi personele sahur meniisi
sicak olarak servis edileecktir. Hasta/refakatgilere talep edilirse sahur spatinde kahvaln
servisi yapilacak. talep edilmezse idare tarafindan belirlenen leknik sartnamenin ilgili
béiltimiindeki kahvalt saalerine riaver edilecektir. Bu hizmetler fivata dahildir, vilklenici
tarafindan ek deret wlep edilmeyecektir,

Yiiklenici: gerekli malzemeyi teminde pivglik veklifi hallerde ya da mevdana pelecek teknik
anzalarda veya personelden (Hastalik gibi) kaynaklanocak problemlerde meni degisikligi vapmak
istendiginde en az 2 (iki) giin dnceden kontrol komisvonuna bildirecek. komisyonun vazili onayin
alacakur. Yapilan degisikligi de bir giin dnceki servis zamamnda herkesin girchilecepi sckilde
yazih olarak asip yvemekhanede ilan edecektir

Ciarmitiirlil ve vogurtlu verilen yvemeklerin vanma kontrol komisyonunun uygun gird0fi garnitiir
verilir. Gamitlir 4. veva 5. kap olarak nitelendirilmez.

Idarenin anayr alimmadan vemek listesinde degisiklik vapilmayacakur,

Bir oginde ayni gruptan iki vemek olmayacakr,

Ayhk menii kontrol komisyonu tarafindan  hazirflanacak ve en geg aym 25%inde idareve
sunulacakur. Hastane idaresi onayladikian sonra gegerh olacakur. Kesinlesen listede kontrol
komisyonunun onayr alinmadan highir surene degisiklik vapilmayacakur. Idarece onaylanmis liste
imza karsihis yikleniciye teslim edilecektir. Listenin bir ornefi de idarede bulunacaktir.

Rurum vetkililen taralindan vemek listesinde vapillan degisiklikler en az bir giin dneeden

yiklenicive bildirilecek ve yiiklenici bu hususta tedbiring alacakir

YEMEK GRUPLARI:

A.GRUPYEMEKLER

I. Bilyilk parga et vemekleri

2. Kigiik parga et vemekleri

I Koheler

4. Etl sebze vemekleri

5. Eili dolma ve sarmalar

6. Eil kurubaklagil vemekleri

7. Yumunal vemekler

B GRUP YEMEKLER

« Corbalar

Pilavlar

Makarnalar

Bdrekler

Zevtinyagh yemekler

LGRUP YEMEKLER

Meyveler

2, Salatalar

3. kKomposto, hosaflar

4. Tathlar

8. Digerleri

Grup Yemekler :

L. Biyiik parea et yemekleri: Kuso'koyun hastama, kuewkoyun kapama | kuzewkovun Kizartma,
firmda kovun, sifiis et. rosto, islim kebap, vesil soganh et. elbasan 1ava, sehriveli gliveg, Ankara
tava, haglama tavuk. finnda wvak, tavok dolma, sebzeli tavak. tavuk rodi, bahik bugulama, firnda
balik. balik wava
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2. Kiigiik Parca Et Yemekleri: Bahgivan kebap, tas kebabr, orman kebabi. vilthik kebap. pathican
Kebap. qoban kavurma, macar gulag, hilnkar begendi, et soe
X Kiilteler: Kadinbudu kitie, dalvan kifte, lzmir kithie, terbiveln kifte, giftlik kdfte, 1zgara kivfte,
tepsi kifte, hinn kifte
4. Etli Sebze Yemekleri: Sebeeli giiveg, etli bamya, etli taze fasulve, kabak musakka, Dana
Kiymali karnabahar, kabak kalve, karmvank, etli Kig/vaz tiirliisi. Dana Kivmal semizotu. Dana
kiyvmali spanak. etli patates. potstes otunma. finn patates, Dana Kiymali kapuska, etli bezelye.
sehie tpreten
5. Etli dolmalar ve sarmalar: Eili hiber dolma, etli kabak dolma, etli domates dolma, etli pathican
dolma. etli kansik dolma, ctli vaprak sarma, etli lahana sarmia
0. Etli Kurubaklagil Yemekleri: Fili nohut, etli kur fasulye, Dana Kiymal vesil mercimek,
7. Yumurtah Yemekler: Dana Kivmali yumurta, spanakly vumuria, menemen
. Girup Yemekler :
. Corbalar:Kirmian mercimek corba, sebie vorba, domates)saluk ) gorba, vesil mercimek corba,
tarhana gorba, digin gorba, ezogelin vorba, kiyli corba. mantar corba, piring ¢orba, sehrivel
¢orba, vayla gorba, romen gorba, sogan corba
2. Pilavlar:Pinng pilavi, sehriveli piring pilave, domatesli piring, i¢ pilav. debek pilav, nohutle
pining pilavi, buhara pilavi, bulgur pilavi, mercimekli pilav. mevhane pilavi.
3. Makarnalar:Firin makama, sade makama, sosly makama, peymirli makama, soslu spagetti
4. Birekler:Kol biregi. wmlas béregi, bohga béirei, tepsi bivregi, serpme borek, ispanakl birek,
mercimekli bitkme biregi. sigara biregi, pul bilregi. milfiy horek, muska béregi, mekik béregi,
Shevtinvagh Yemekler: Zevtinvagh Sebze Yemekleri imambayildr, kabak bavildi, miever,
sevtinyvagh bokla, zevtinvagh pirasa, zeyuinyagh enginar, sevtinvagh havug. zetinyagh kereviz,
zeytinyagih ver elmas., zevtiny agl taze fasulve, karnabahar kKizarima, havug kizartma, biber
Krzartma, pathean Kizartima, kabak kizartma, kansik kvsarima.
b.levtinvagh Dolma ve Sarmalar: Aevtinvagh pathean dolma, zevtinvagh biber dolma,
zevtinyagh vaprak sarma. zevtinvagh luhana sarma,
7. Pilakiler: Barbunya pilaki. kuru fasulyve pilaki,
C. Grup Yemekler :
L. Meyveler:Mevsime gitre
2. Salatalar:(oban salata, domates salata, kansik salata, hay ug salata, kivireik salata, marul salata,
kermier lahana salata, semizotu salat, patates salatss:.
3. Komposto ve Hosaflar: Avva komposto, elma komposto, sefiali komposto, vigne komposto,
kizloik komposto, kayisi komposto, erik komposte, kuru Gizlim hosafi, kuru kayis hosafi. kuru
erik hogall, kargik hogaf
4. Tathlar:
a. Hamur Tathlar:Baklava, sobivet. bilbiil yuvasi, tel kadayil, ckmek kadawifi. vass: kadavif,
kalbura basu, kemalpasa tathsi, lokma tathsi, sekerpare. sambaba wthsy, hamm pabedi. hurma
taths, vogun wths., revani, vezir puarmiag
b. Siitli Tathlar:Sitlag, finnsiitlag, kazandibi, keskil. muhallebi. firmmuhallebi, tavukgdisii, sup,
supangle. gilllag, puding. krem sokola
e. Helvalar:lrmik helva, tahin helva, un helva,
d. Meyveli Tathlar:Kabak wathsi avva taths, kayise dolma, mevveli pavlar.
. Diger Tathilar: Asure, mevveli pelteler, vag pasta.
3. Digerleri : Cacik, yogurt, pivaz. tursu, avran

Yikleniciye bildirilen | avhik yemek listelerindeki yemeklenin yapilmasi igin  gerekli
malzemelerin temininde gitglitk ¢ekildigi durumlanda va da meydana gelebilecek teknik anzalarda
menil degisikhigi vapillmak istendiginde idarenin onayl alinacaktir, Aynea ezel durumlarda
(Ramaean ayi. bayramlar, yilbagi, vb. ) idare vemek listesinde yemek gesidi sayisinda viiklenicive
tnceden haber vermek kogulu ile defisikiik vapabilecektir,
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Divet yvemek listesinde bulunmayan fzel diver istekleri kontrol komisvonu tarafindan
vilkleniciye bildirilecek, bu bildirimden sonm en geg 2 saal iginde istem servise ulastinlacaknr,
HASTANEMIZDE CIKAN YEMEKLER
Et Yemekleri

Ankara Tava Bahgivan Kebap Begendili Kebap
Bostan Kebap (ardak Kebap Cifilik Kebap

Coban Kavurma Dana Emense Elbasan Tava

Et Déner Ft Haglama it Sote

Islim Kebap Kagn Kebap Macar Gulas
Mantarh Fi Sote Mantarl Salgah Bifiek Orman Kebap
Pathcan Kebap Piireli Kehap Rosto Eir

Salgah Bifek Sandal Kehap Saray Kebap

Déivmme kebap Mantarh rulo biftek Al nazik

Hiinkar begendi Kiymal vumuria

schriveli Gilivey Tas Kebaby

Kiifteler

Abant Kifie Rahgivan Kife Islim Kiilte

Citlik Kifie Dalyan Kifie Firin Kifie
Hamburger Kifte Hasan pasa Kijlte lrgara Kifie

lzmir Kiilie Kadinbudu Kifte Kagar pevnirli Kifte
Kuru Kifie Mitit Kafie Olimpivar Kistie
Suray Kifie 515 Kiifie Favuk Dalyan
Sandal kifie Mercimek kifle Salgah kifte

Favuk Kiifte lepsi Kiilte Terbiveli Kdafie
Tavuk Yemekleri

Firin Tavuk Hindi Haslama Mantarl Hindi Rosto
Hindi Sote lzgara Tavuk Favuk Pirsola

Kari Soslu Tavuk Pilig Topkap: Tavuk Bagel
Mantarh Tovuk Rifick Favuk Diiner Tavuk Hasloma
Favuk Kroket Tavuk Roti Favuk Sote

Tavuk Sinitzel Tavuklu Islim Kebat Tavuk Sis

Tavuk sarma Tavuklu kereviz Hindi Yahni
Baliklar

Alabalik Bugulama Alabalik Tava Hamsi Bugulama
Hamsi Tava Mezpit Fileto Tava Palamut Bugulama
Asma vapradinda somon

Palamut Tava Uskumru Bugulama

Sehee Yemekleri

Biber Dolma Etli Bamva Kasarly Mamar Sole
Etli Bezelve Etli Kereviz Kivmal Mann Makarna
Etli Kuru Fasulye Etli Nohut Eth Pataes

Etli Taze Fasulye Fali Tirll (vas kis) Firmn Patates

Kabak Dolma Kabak Kalve Kabak Musakks
Kabak Ograten kKarisik Dolma Karnabahar Ograten
Karmivank Eooymali Ispanak Kiymah Kamabahar
kavmah Pirasa Kivmaly Semizonu Kivmal Yesil Mercimek
Patates Chiurtma Kivmah Kapuska Lahana Sarma
Mant Mantar Sote Menemen

Sucukluy Kuru Fasulve  Patates Dolma Pathican Dolma
Patlican Musakka sebze Graten Sosvete Mannisi
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Lor dolmas
Tavuklu Bamya
Birekler

Aver Baregi
Kiymah Tepsi Boregi
Pataeshi Gill Biiregi
Pevnirli Gill Biregi
Kiymali tepsi biregi
Su biregi

Pul Bisregi
Corbalar

Berelve Corbas
Diigiin orbass
Havug Corbas
Kyl Corbasi
Musir Corbasi

Sehie (orbasi
Sogan gorba

Toxga Corbas

Pilavlar

Bubara Piluvs

Mer. Bulgur Pilavi
Orzbek Pilavy
Tavuklu bulgur pilav
Sebeeli Piring Pilav
Cilikgesu pilow
Hiinkar pilavi
Makarnalar

Cevizli Eriste
Kivmal Makarna
Pevnirli Makama
Spagenti Napolite
Leviinvaghlar
Havug Kar. Kizartma

Etli yaprak sarma
Y umurtal Ispanak

Koymali Giil Bisregi
Nemse Blired

Pai. Kol Biivegi
Peynirli Kol Boregi
Ispanakli tepsi boregi
Cidieleme
Sigara Béregi

Brokoli ¢ orbas;
Frogelin Corbasi
Ispanak Corbas

kar. Mercimek Corbass
Patates ezme Corbasi
sehrive Corbas
Kuskonmaz Corba

algam dolmas:
Domates Dolma

Kaymal Kol Biregi
Paganga Biregi

Pat. Tepsi Boregi

Pey. Tepsi Baregi
Milfoy béregi (pevnirli)
Falag Boregi

Domates Corbasi
Gemici Corbas
Yarmali Yogurt Corhas
Mantar Corbas

Piring {orbas

Farhana Corbasi
Yayla Corbas

Siieme San Mercimek Corba

Domatesli Bulgur Pilav
Mevhane Pilavi
Pathicanh Piring Pilavi
Mantarh pilay

Sade Piring Pilavi
Domateshi pilav
Dereotlu Piring Pilav

Finn Makama
Kuskus

Salgal Makarna
Sade Makama

Havug Kizartima

Yoi. Pathican Biber Kiz. Soshu karsik Kiz
Soslu Pathican Biber Kiz Saksuka

2y, Barbunva Pilaki
£y, Kereviz

£y, Tare Fasulye
Miever

Zy. Yaprak sarma
Tathilar

Armut Tatliss
Baklava

Dilber Dudag
Ekmek Kadayifi
Firin Siitlag
Frambuazh Keskil
Havug Dilimi

£y, Biber Dolma

£y. Patlican

£y, Sogan dolma
Zevtinvagh karnabahar
Ly ., Semizotu

.."'hq.llﬂ.'

Cikolatal Puding
Ebruli Puding
koeskiil

Fistikpare

Framb. Rulo Pasia
Hurma Tatls

I¢ Pilav

MNoh. Piring Pilav
Seh, Piring Pilav
Mengen pilav
Alipasa Pilav
Perde Pilav

karisik Pieen
Pevnirli Eriste
Spagettn Bolones

Kabak Kizarima
Karn, Kiz

Zy. Bakla

£y, Havug  Visi
£y, Purasa
Nohotlu bamya
Zeytinyagh kabak
Zevtinyaih enginar

Avva Taths

Mrofiteral

Ekler Pasta

Dondurma

Framb. Kare Pasta

Hanim Giéibegi
Irmik Helvas
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Inmikli Puding
Koemal pass Tatlis
Kesiancli Rulo Pasta
Krem Sokella
Muzlu Kare Pasta
Revani

San Burma

Tel Kadayif

Elma tathss
Mosaik pasia
Verir Parmagy
Moevveler

Armt

Elma

Kavis

Malia Frigi

Visie

Porakal
Kompostolar
Axvva Komposio
Kayisi Kompasto
Kuru (zlim Komposto
Silatalar
Aysherg Salata
lahinliFasulye Pivaz
Menckse Salan
Barbunya pilaki
Akdeniz salatas
kisar

Bugday salatas:
Humus

Yesil Salaa
Digerleri

Avran

Patates Kizartmas)
Piire Gl dir
Bahk Gamitiir
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kabak Tatlis
Kazandibi
Kirazh Keskill
Kiinefe
Muzlu Keskil
Sade Keskil
Supangle
Fulumba Tatlisi
Un helvasi
Tahin helva
Yass Kadayil

Avva

Kurpuz

Rirmizr Erik /Can Erigi
Mandalina

Sefiali

Cilek Komposio
K. Erik Komposto
Kraleik Komposto

Bevaz Lah. Salata

Havug Salata

Mevsim Salata

laze baharatls bahge salaias:
Roka salatas:

Ispanak salitas

Acil erme

Sosish mavonezli makarna
Semizotu Salaa

Cacik
Patates Kroket
Sebre Garnindr
Yogun

Britksel lahana gamitiiri

Divet Kt Yemekleri

( oban Kavurma

Et Sone

Diyer Kiifte Yemekler
Abant Kéfie

lzgara Kife

Mitit Kifie

Diyet Tavuk Yemekleri

Firin Tavuk

Hindi Kovurma
Tavuk Rifiek lzgarn
Tavuk Mirsola

&

Er Haslama
Finn Billek

Firin Kdfe
lemir Kiifie
Favuk Kifie

Hindi Biftek
Himdi Sone

Tavuk D¥iner

Tavuk Sme

kalbura Basn
Kestaneli Kare Pasta
krem Kramel
Lokma Tatlisi
Muzlu Rulo Pasia
Samsa Tatlis
Sekerpare
Ln Helvas
Kadayil dolma
Incir Tatlis

Cilek

Kavun
Kiriz
% [T
[ztim

Elma Komposto
Kiruz Komposto
Vigne komposto

{ oban Salata

Mor Lahana Salata

Kansik Salams

Rus salatas

Yogurlu wee fasiilyve sh
Patates+ bezelye thavug garni
Ciikkusag salatas
Patates Salata

Tursu
Pilav garnitiir
Soifiis Garnitiie
Dondurma

Rosto Ei

Dalvan Kdafie
Kuru Kifie
Tepsi Kafte

Hindi Haslama
Tavuk Bapet
lavuk Hasglama
Balik Bugulama
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Tavuk dalvan
Diver Corbalar

Bezelve (orbas Brokoli {orbas Domates Corbas

Yavla (orba Ezopelin Corbas Gemici Corba

Havug {orbas Ispanak orbas Yarmali Yogurt Corbasi
Koiwlia Corbas Mantar (orbas kar. Mercimek (orbas
Musir ( orbas: Piring Corbas: Sebze (orbas

Sehrive Corba Tovga Corbas Kuskonmaz ¢orba
Patates exme gorba Silzme san mercimek ¢orba  Tarhana gorba

Kafkas ¢orba
Divet Levtinyaghlan

Sebee Grawen Zy. Hakla £y, Bamya
2y, Berclve £y, Havuy Ay, Ispanak
Zy. Kabak 2. Kamabahar £y, Kereviz
Ay, Pathean Ly. Pirasa £y, Semizot
Zy. Taze Fasulye v, Tarli #v. brokoli
Divet Salatalan

Aysherg Salaa Coban Salata Havug Salata
Kangik Salata Menekse Salata Mevsim Salaw
Yesil Salata Yogurt

Divet Pilav Ve Makarnalar

Erigie Makama Piring Pilavi
Divet Meyvelen

Ariil Avvi Cilek
Elma Kuarpuz Kavun
Kiyisi Kirmua Erik Kirwe

Malta Engi Manddalina Mgz
Portakal Scelali riim

Can enk
Diver Tatlilar

Elma Tathis Kakaolu Puding Muballeb

Pelie Fatlandirreily Muhallebi Tatlandiricth Sttlag
Siitlag Yumurtali Muhallebi

Divel Kompostolar

Avva Komposio Cilek Komposto Elma Komposto
Kayisi Komposio K. Erik Komposto Kiraz Komposio
Kuru Oziim komposto Kizileik Komposto Vigne Komposto
Ara Ofiinler

Muhallchi Elmah Kurabive Misir Fkmegi

Kek MufTin Kek Paskalya {dregi
Popaca Pongik Susambh Simi
sehacli Pizza Gilutensiz Ekmek Mevve suvu cesitleri
Limonata Gizleme Sandvig

Avran Yogurt Siit

€ a Kurabiye

kahvaltbiklar ve gece kabvaluhklar

Cay {paoset) S (LT Limanana

Kutu meyve suvu gesitlerd (sefiali. portakal, visne, kavisi)  Kutu mluulnn.kmw
Kagar pevnir Bevie peynir, Ugeen pevnir,

N “'?ifw * %\ %
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Fahin helva Yumuna Regel
Hal Terevag Milfiy héregi
Sade lindik ezmesi Cokokrem Sigls domates salatalik
Haslanmus patates Simit Pogaca
Kutu zeviin camesi Zeytin gegitleri (vesil, sivah)  Biiskivi (tath, wizlu)
Sandvig Kek Kurahive
Salam Paskalva ¢orepi Gidzleme
Cokelek, lursuz bevaz peynir, Strilehilir Bevaz pevnir
Avran Pide Pizza
lzgara kisfie Patates kezartmas
EKMEKLFR
Kepekli ekmek Tuesuz ekmek Bevaz ckmek
Pide Sandvig ekmegi Hamburger ekmegi
GARNITURLT VERILECEK YIYECEKLFR
Kizanmalar Dolmalar, sarmalar Dalyan kitte
Dévime kebap Rosto Tavuklu vemekler
Mant Miicver Saksuka

4 GUNLUK YEMEK LiSTESI

O YEMIG AKS AR Y EMIEC

Chrmnm

K uhalia, Mohutlul Tavuk  Surma, Schee  Corba,
(Pariey Pilavi, kooarsik Salata [ Yogun

L T T — Frogching Mireli TS [T TR TR I T] Ko,

b, T

b b Uantlasa Phiommwvanies & onlaan, Karisik Salatg

I Fathwean

Musukka, Schecli|Sebeels Farmn Tavok,  Bulgur

LPiring Pilav, Ao i il Coban Salain

Bavmah Yesil Mercimek 50 Dones Crarmi pilav i, Siieone
(Meyhoane Pilave, € acik Muorcimek € arba, Az
Ankarn LT Erogelinfifiliy Lmense Plevbme Pilav,
[, b, Yoo Tuduvemaban Tan s

Fis ik kil b, Prigim| Foom ki, Yavla  Corba,
(Corba, Fuin Sanlag Aeywe
(em lanew Fasulve,  Firpn Ko Felap Pariese  *lavi
[(Mlakarai, Avran Yogdurt

['Tas Kebabe, Bulgur Pilasa ] Cavuk irseln, “orcimek
ool Snlann oo, Hewvan

il-f.n-m Rale, Covieli Eriste, Yayla Corba, Schecl Bl g

ISy e

Iileevs, s Tare Fusulwve

Favok Flas L, Parivg | el Furlii.  Fim  Muakarna,
Pulavi, Moy buiinimak =alain

Pathean Musakka, Mevhane{lth  Mamtar  Sote, Sulgah
Milavi, Cacik Makarma, Meywve

Favuk Sole, Sebeehl Yogurtlu il Biber 3olma
Iakarna., Kalburn Basn Morcimek Corba, Mevyve

Finmn Kale, Schee Corball th Kuru Fasulve. Pirmge Pilavy,

Firin Siiilag ok
by, Taee  Boesclve,  Firmlishim Bebap, Bulpur iy,
(Mlaksvrma, € ohan Salata Yogtun

[?“

W

'L‘J“J_p e .l-'jb.i

J\‘ Pean g
S v
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ISGUNLOK DIVET YEMEK LISTESI ORNEGH

Opte -
k. Mercimek Corba
Tavuk Sotei P, Pilavi)

[Akam
| Man Corba
| Rosta E1 {Spagein)

£.¥. Bamva £ Y. Semimotu + 7 Y. Kobak
| Golden Elmp | Ml
( wban Salatn | ¥eyil Salma o .

tm Ja il :_mh.-a. Domares orba

| Er Sabe {Eriglc) Legara Kéfie (P, Pilavi)

Y. Tk LW Desehe

Yesil Frik Cilek

Havug Salma B Axsberg Salyia . |
| Misir Corba K. Mercimek Corba

Fln.-e:lanm Et iP. Pilavi) Tavuk Pirzola (Spageriy

Z.¥. Ispanak £.Y Kabak
|"-i.||l|a Engi Giodden Elma

| SOgiy N Havug Salnn
| Kby i Corba Schrive l,,mhu

| Fepi Kaifte { Mnkarna)
£ Y. Taee Fasulye
b [T

| Yegil Salata

Fspanak Corba

Mharn Bifhek (P, Pilavi)
SN Palecan

Cilek

| Avshers “lul.;l.:

I ?ll!'j.'lll'l L“h-.l.

Tt Biflek {Spageni)

Hindi Soe (p. Pilaw]

Sebee Graten + 7, Y. Herelve

Yesil Frik
ohan Salata

[ Gemici Corlg

| Tavuk Bager ( Erigte)

£ ¥. Banna |

| Ginlden Elma

S50g8y |

Diomates (orka

Dhalyan Kivfie (P, Pilav)

|Z.Y. Semizow + Z. Y Kabak £.Y. Tiebi
Starking Eilma | Mu
tovban Salan | Yeyil Salsa =
Mantar {orba K. Mercimek Corba !
F# Sate (I, Pilav) Tavuk lzgara (Makama)
L. Y. Berelve L. Rrokoli
| Yigil Erik ilek
| Havig Salaa Aysberk Sulata
| Domates Corba Sebie Corba
lLavuk Bifkek [Bpagenti) I Rasto BT (P, Filivi)
|.ii'. Y. Kahak £.¥. Tare Fasulye
Malta Erigi Starking Elma
gy Yepil Salata
Steme Mercimek Corba Misir  orba
LNk Kabfie {Eriste) Hindi Bosto (P, Pilav)
LY. Brokoli Imambay 1l
Muz Yzl Frik
Cishan Salan . | Havug Salat
Ispanak Corba | Piring Corba
Haslama E1 [ Pilaviy Fivuk Sote (Spagetii)
£ Y. Bamya £.Y. Ispanak+ £ Y. Kabak
Lilek Gierldien Flma
| Aysberg Salaa | Sdpily
Muantaer orba Ciemici Corba
| Et Sote (Makarma) Firm Kiifie (P. Pilavi)
£ Y. Tk [2.¥. Beselye
Starking Elna | Mus |
Hivug Salota Yegil Sulata B L
Ezogelin Corba Sehrive Corba |
lrgara Kofbe (", Pilava)

|2 ¥ Ka

Tavuk Bagel (Eriste)
Y. Semivoty
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{ Yegil Erik Maltn Erigi
4 oban Salaty o —(AysherySalaln 00
Kiw i Gorba !-F'-. Mercimek Corba
Jlliudl Savte [ Spagelti) Dana Bifiek (P, Pilivi)
[£. ¥, Tase Fasulye Sebee Giraten + 2. Y Beselye
Il..':rv.-h Smrking Elma
Sogus Hasug Salata
Sebae Covbn Domates Corha
Lemnir Kévfie (P Pilavi) | Tavik Pirzola { Makarma)
LY Boabak LN, Bamva
AT Yegil Frik
| Yegil Salata G oban Salun
Musie Corba | Hrodoli orba
legara Tavuk {Ersie) Lt Sote{ P. Pilav )
£,Y, Ispanak + £, Y Fasulye £, Torld
Mala Erigi Crnlden Flma
Aysberk Salata Sy

MUTFAKTA IASE TABELASI ILFE KURALLAR

.l lase iglemi vitklenici firma sorumlusy tarafindan gergeklestrilip, kontrol Lomisyonunca
omaylandiktan sonra vine kontrol komisyonu egliginde artimlar eergeklestirildikien sonra vemek
pisirme  iglemine  baslanacakir, Listede olmavan vemek tiirleri igin listedeki benzerlerine
uygulanan esaslar gegeri olacakur, Giiniin gartlan gz Gniinde bulundurularak hastanemiz Kontrol
komisvonunun yazacag meniiler sartnamede bulunmasa dahi uygulanacakur,

Yilklenics yemek savisinda pirilecek degisikligi pesinen kubul edecekiir. venmeyen yemek igin
idareden ddeme talep edemevecektir,
3. Dokioru tarafindan  refakali Yalmasi belintilmis olan  hastalanmn refakatgilerine  viklenici

taratindan vemek verilecekiir, Dosyusinda dokior tarafindan relakatli oldugu belinilmemis olan

s

hastalarn refakatgilerine vemek vermek mechurivetinde degildir.

B

4, Uriin gegitliligini arturmak  amacy ¥la yemekhane kontrol komisvonu ve hastang idaresi
gerekuginde dondurulmus iiriin talebinde bulunabilir,

5. Misafirlere vemek verlmevecektir. { [darenin Uvgun Gordiagn Kisiler Harig)

6, Yiklenici, Amelivathane, acil servis ya da yogun bakim gibi zellikli tnitclerde girev vapan
personele zamana bagh olmaksizm vemek verilebilmesi igin gerekli tedbirleri almak zorundadir.

7. Normal yemek ve diver yemeginde kullanilan ctlerin gramajn kemiksiz el Grerinden verilmistir,

‘ Liarnitr olarak istenilen vemekler porsivon gesidi savilmaz
Girama listesinde verilen mikiarlar ¢IE malzeme miktandie, 1 ursilar, zevtinler gibi salamura ve
konserve vivecekler stizme agairhk fizerinden slinarak pisirilecekiir,

10, Servisten divey yermedi talebi gelmedigi takdinde hastalara her giin mendide bulunan vemegin
istenilen savida tuzsuza vapilacakur, Personel ve hastalara  hekim veva birim sorumlulan
Larafindan belimtilmedigi miliddetge farkl vemek verlmevecektir,

11 Faela mesai durumlaninda yemek yenilip, venilmeyecegi ve yvemekhaneye kag Kisilik vemek
ginderilecegi en ar hir glin dnceden vilklenicive bildirilecekfir. (elagan disi durumilar harig)

Mraud e Er-}.¢
P g
/ S g 6\ Q%
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NORMAL YEMEKLERIN ICERDIGE MALZEMELERIN

L Grup Yemek Cesitleri

_¥¢ﬁ1r,F_jn Cinsi | Matzemenin Cinsi

E Yemekberi

Axlhik \-'rril'm'r-ga'ym

CIG OLARAK CINS VE
MIKTARLARI ILE VERILME SAVILARINI GOSTERIR LISTE

| {roseo, huglama et, tas kebabr, orman kebabu, bahgran kebaby, | Kemiksiz et [D-12
| dibreer. ot sl obEn Kavarina v Liarmifdi
L Yemegin Seelligine e garmnle bullamlscakur | o
Et Yemekleri
(E1 Haglama, Kuzu wndir, Kz Kapama, vb. ) kemikh ¢i A6
| Yemegin declligine gice garnitir | kullanibacakiir. Charmatiir
Kifte
{kum ke, Sulu Kbfie, Dralvien Kidfie, Kadin bucy Kofte) Kemiksiz et =12
[ Yemegin drellifine ghre vamma yada icerisine yarmille § 50 Kofte Hare
gr ve sebiee kullamlacakir
Etli Taxe Sebacher Lmtktlr el 1-8
(Eili beselve, ethi terbiveli kereviz, eth fasulve. atli torl, | Sehoe
patlicsn Ln:hﬂp vl |
Kiymal Taze Schee
(Yopurily etli biber dolma, yogurile koowali spanak, | Kemiksiz et B-10
patlican. kamvarik. kabak dolma, kivmali taee lasulve, | | Sebuee
pathican musakka, dolmalar vb, §
Ispanak scmisedu gibi vemeklere wymca  10gr  Yodun
| kulbamubacakiir,
Etli Kure baklagiller +I-’.mml-. sl gl 4-5
_Ethi Kuaru Fasulye. et nohut vs. _ Kuru Baklagil
Tavuk
Firmda tavuk, laglamn wvok, garmanteli tas uk D - Cadgiis [0 2

Hualik
Balik kisrtma gornitiei, balik bugulamas vs
|

—_— —_— —_— -

BEd

M. Grup yemek Cesitleri
Yemegin Cinsi

Corbulir
Yoyl gorba. ceopelin gorba, dibliin gorba, sebreli corba vhe Y5 limon

Pilay ve Makarnalar
[ Mercimekli Bulgur Pilavi, soslu makama
| pilavi. bulgur pilav, Kaymals inakaria vb.

Finn makarno, pevnirli makanka, piring

Axhk Verilme Sayvis |

i&-26

[ 624

et

Bairek ve manin
{Pexmirli birek. sspannkh kol béeegi, pmateshi kol biirei, lepsi biregi)

-Erylin,'n agl Sebae Yemehleri

| U Leatinpadh taze fasulye, sevtmyvagh vodurtiu hakla, Feytinvngl porash vb, ' limws
Leytimyugh Baklagiller

¢ Leytinyadl barbunyva pilaki, zevtinyagh fasulye pilaki v % limon

Kmarimalar
| {vogurthin havis kizartma, vogurtlu karnabahar kizartma vb. 100 gr vogurt

| Sebeeler Mevsimin uygin

M‘*’# E‘rn
Yo }'ﬂ-lzmﬂir«e

—SE A
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I Grup vemek gesitleri
' Yemegin Cinsi Avhik Verilme Savis
[ Salutaler N
(hangik salaa, pivaz. patates salatasi, pancar salatast, mevsim salata, goban salaia 12-14
vh. ' liman)
Mevsime pire
¥ ofuri . 1
Oeellikleni ekte belitilen paker yoRurn 3-12
(Beelliklen ekie belinilen paket ayran ) |
Cacik T |
Mevsinine pire salatalik vena madiil f-K

Mevve

Elma, mandalin, gilek. Dz, kime, eril, settali, portakal, mue, kavin, Karpus vh 1520
| evsimine uygun l

Hosaflar '
{ Yisne enk, Kawus, fizlim vh, ) daty

. Kompustiolar 1

(vigne erik, kiyiss, avva vb mevsimine uyain) -ty

Tathlar
Harvur Tathlar { Kemal paga, revani, kadavif, seherpare, fulumba vh, §
SUTH Tarhilar ¢ muhalbebi, sitlag keskill, Lazandibi, ekler, supangle vh )
Diger Tatlilar {meyve ttlilan, asure. Kabak tathsd, irmik heleasy, talin Helvasi 15.20

-{."'iul': Ofle ve aksam vemegi ayen olarak hesaplanmistir, )




EK.1 IASE TABELALARI

ik

ET YEMEKLERI
f [ Ay gigek A gigek 5 i
Yak I gr ¥ 20 gr. Ay gigek Yagn [ 2D gr
et L g AL [0 gr | Carlison Biber | 10 gr
Biber i Bibser !
Dana L l00gr. | Dana Eti | 100 gr, Dana Eti 100 gr.
Dereotu 150 ad Domates | 10gr. Domates W) gr.
I Domues i gr. k.abak 20 pr. B Karabiber 0.4 gr.
k] T Hahlivan ey efondi =
ara Karabiber [0 gr. Kb Kum Sogan ::I B Kebap R i preyhie 20 gr.
Arpa Behr I g, Mathcan 4 gr. K.uru Sofan 20 gr.
Tuz Iar Putnies 5 gr Pathican 1 (Kb gr.
Doimintes i | Domales
Sakasi B Sobeast I pr. Sl 30 gr.
1 N —— ™ T
Tus i! gr. Tuz | X
Un I: . Un 10 gr.
e = ' i - ARSI S
Avee  |o0, T T Ay oo
Yapi -0 Yaps o | Yapi e
- : | = e -
0 ariston )
Hiber I gr. Biber 10 gr. Hezelye 15 gr.
n s ) TR T T Carlston | .o
Dana Eai M) g, ixma Ei 100 gr., Biber 15 gr.
Domates | X gr. Kambiber  |0dgr | Dana Cti | 100 r.
[ Karabiler 0. gr. Kuers Segan | 20 gr T Domates | 20gr
| P [t
Kuru Sogan | gr. Canilak Mavdanoz BT ET S Hawug 15 gr.
Bostan Kebap | - s e ; - itk Kebap ———————+————
Pt lican 2000 ger. Salcasi 20 g, Karmbiber | 0.4 gr,
L —— I -
Domaies | i
Saloas| . 1 gr. T 2 gr. Matates T3 gr.
[ _ ol T Domales | oo
Tuz 2gr Lin [0 er. Salcasi [0 gr.
Lin 2, Yoagun 1 gr, Tuz 2 gr.
Whaydanos 1 :.ﬂ:l_ad B Yufka E5 gr. .
Yinnura . -!.'ltlﬂm:l B B
| | e Y I

e fire

oot b

S



it

Wellfe Eoo

gigek Ay yigek Ay ek | oo
:,3’51"'""‘ 10 . ,l,-:;"“ 10 gr. | Yag, o
@
l T “arli " Carliston
= i | arliston ! 0 gr.
e -l o
= ! — A i e o
Dama T I 540 wr. | Dana En 120 gr. ; gr
I Daomates i) gr [omiates 10 gr. Dumates gr.
) SR T . . | : : -— =
K aralibies g pr kernbiber LEE T, i fr.
goban T K Som Zhpr Dana bourw Sogan | 208 | g pasan Tava Kuru Sofan | 20 gr
o Yoo t ) | Domates 5 gt
Tux 2 . hlnmtar A0 gr. Salcan :
= B 1 T Maydanoz | 150 ad. 50 30 gr.
T =] Domiies _—
0 gr. Tuz 2 iF.
I | Salgasi W i
I 1 | Biber Salgass | 2pr Un zngr._
= [ ' Lin HEE Y wmuria lr‘Saﬁ
I_ g I ] | - = 1 ST l
= i e — =i
: gige | avewdk T | | Avelesk [y
:i;'“l‘ 113 gF, ?.'a;l“ I gr, Yagi gr
B | 3 = 1 | r:mW?!;
Dranma Eui 15606 2. rana En | &0 pr Riber
I — — i i
Karahiber | 0.4 gr, Hm'h:_ _ 30 gr Dana Eti gr
Kekik i gr. Karabiber 0.4 gr. Domates | 10 gr.
3 1 S T - od .
Kuru Scfan | 20 2r. i Limon 14 ad k.arabiber gr
= | Kuru
30 gr.
s Kuyruk Yag 20 gr. o Patates &0 gr o Sofan er
| | Tgr. | Domates | o gy,
Tuz rer | Tuz 2 pr. Sakus:
| Yopun har. s T Taz |28%
¥ ofiurt | r, Ln 10 gr. Tuz : B
o | Y o el (1) L 2 gr.
T Yumurta |y .
l —
Ly




Istim
Hebap

Maniarh
E1 Sale

[ Ay gigek
| Yo
[ Carliston
Hiber

——

Daren FAi

[omialces

Rarabiber

Patlecan

| [doarmales
Salgns

T

r' Ln

S Asgicek

Wadi
I;'E.rl-i!.ll.m
Fiber
Danma B

 Domates
Karabiber
h:.il.l.ﬂ.l 'ju:h:ul

Mlantin

r . _Dlnﬂ:m."-
Solgasn

g

1 gr.
|

N0 ger

14 .

I -|-1'r.

4

Bouru Sodan ' H:I.gj'.

—n

150 g

LR
1M
| = Bar.

1|:'.__

[ |
10 .

' b gr

[ Chk ger |

1 e
04 o,
|Hgr

Al

1Gh .

|

la

Hl’.

Jpr,

ot
bochap

Maniarh
salcul
Hifick

| Ax gigek

20 g,
¥ads Bt
Burchye 30 gy
Carliston s

| Hiber B

i " Dana B Jri'n'En ar.
[oimabes [ 1) gr.
Kambiber | 0.4 Er.
Kurd Sogan | Higr
Pintiles Sibur,
Duormates

10 gr.

Salgas gr

i Tuz B

h | —

| | |

1 i &
Apsiseti 14 gr
Yid B
(arliston W0gr.
Biber

B H

Dana Eti 120 gt
Domates |10 Br.
Kambiber | 0.4 gr.
Kuru Sogan  10gr
Mamar Alb gr '

| Domaes 10 gr.
salgas |

1 T 2 T

| Un LTS

Ay gigek |
Ya 20 gr
|
I =
Carlistion a
Biber | E
Dana Eti | B0 gr.
Hawug 20 gr.
Kuru :
I_ Sogan M wr.
Maenr Patates 80 gr.
Gulsg Domates
Sotms | 108"
Tuz 2 gr.
Lin X gr.
I — =
[ Ay cigek
Y@ g
Berelye 20 gr.
i ariiston
Biber 10 gr.
[rana Eti 1080 gr.
Domates X0 gr.
Orman [ favug |20
Bebap | 1
B Kuru Sogan | 0 gr.,
i*atates 50 gr.
Tuz 2 gr.
[ Un  |2g




Patheun
hahap

Sulgul
Hifiek

Ay Cigek
Vg
Carliston

Biber
Drann Fis
| Domates
Hl.ll'ﬂ-h'rhl:l
Fathcan
Choiniis
Salgas
Hiber
Salgis

Tuz

n

Ay ik
Wi

 Garlison
Riber
Dhana Eri
[Morstancs

 Karahiber

Dhonsiies
Salkgas
Tue

Un

. Ay gigek Ay gigek
LFpr. Yai B0 g, Yag I gr.
10k gr. ELI‘"II:hHl 10 r.
I —
1AM zr Dhana Fii 1040 ger. Duna Ei 140 gr.
10 gy, " Karabiber | Odpgr. | Karabiber |04 gr.
04 gr Kima Sogan | 20 gr.
[ 7 Dusmates
1500 ger. i*atares 10k 0 or.
- Viareli o Rosto Salgas
1 Kehap Doennies Er
s W gr. Tuz 3 gr,
118 gar. | Sakcasi 1hgr [FF3 or
2gr S 20 gr. Un 3 gr.
REL § Tuz 2 ur, !
& L] -L-['-I 2 ar.
ot | T
1 gr, ﬁﬂi“h 10 gr. ,,!,:g':l’“ 10 gr.
| - I- - — e e E—
10 g g?'t’m':’m 10 g Badem 8 pr.
| 34) gr. Dana Eti 75 gr. Karabiber |04 gr.
i pr  Domates 30 gr. Dana Eti | 150 gr.
0 g Kahak 1 50gr. Karabiber | 0.4 gr.
I { b, Sandal Karabiber 0.4 gr Saray Kuru Sofan | 20 gr
4 Kehu Febap e
:Ju;r d Kigai peviiri | 15 gr Martar 30 gr.
loar Wurs Sogan {30 a7 Tz e
Domates | |
b gr, L 2 pr.
Salga 0.g : < L
s gr. | Yesil Sogan | 10 gr.
Tue 2 gr.
I Un 10 g
e Ay gigek 40 g, T
f ' Tas Yag |
kebap [-:alfl-'nlﬂ-l'l
3 pr Hiber 10 g,




Er

Dromites
Salgam

Avgicel
Yagd
Ekmek Igi

| Karabiber
rana
Kiwitig

Diomuies

Salyis

| Kuri
Sadan

Abant
kiifte

| T
Lin

Y i

Eﬁ“‘“' | 100 g,

Diana L1 e
T Domaes I0gr, |

Kambiber | 0.4 gr.

Kuris S T -

It} g

i
"1

- BT

—

(1] Er,

[JEET: 8

1. o, i

LI g

Mavdanoy | 3ihasd

iingr,

Ui gr.

* qpr
i

5 g,

11k el

Aygigek

Dialsan Yapi

3
S

Daren Kt | (b gr,
Thomales 20 gr.
~ Karabiber 0.4 gr
Kur Sogan | 20 g
Patates Togr |
Domates
{hgr.
Salgax 0
Tuz 2 gr.
Llin 3pr
. i — e — N S—
KOFTELI YEMEKLER
Axcipek Yaog | 20 gr. Avcicek Yaii | 20gr
l!furli!lun. " =3
Riser I% gr. Berelye 10 gr.
Domates | 10gr,  Ekmek bgi 15 gr
| - s f
FEhinck 15 15 o, Hawug 0 gr
“Havug 10 gr Karabiber | 0.4 gr.
Earatber 0 gr. Dana Kivma | 100 gr.
Bahgivan Drana Kiyma | 10 gr. Cintlk Kuru Sogan | 10gr.
KBl = Kiifle
Kurn Sugan | 1 gr. My e 1150 o
Muyidunoe 1150 ad. Pasales 50 gr
MDomates 10 gr.
Patlican 30 pr. Salcas)
[ Tz 2@ Tuz 2 gr
Domanes 5 g,
i gr. U
Sakgus g .
Un % ur 1 YurmLrta 110 &
¥ umuirta 110 ad
i A}-;i:':'k ' _|.'|II'I.|!.II‘EI' :
Firin | Yagi [ Migr. Kiifte ‘ Domates ‘ i gr.

F-lm-fﬁ E‘rﬂh}a
An A
kg

Nk



kfie

Hasan

ke

Nacg Eee}

Hr— Yiemie

g

e = T
Bezelve [ihgr. Wl :;?;::m“ 1t gr. Ekmck Igi | 15 gr.
I Ekmek Igi | |5pr. Domates | 20 gr. Karabiber | 0,3 gr.
Havug T 1.-|'- Chmek Igi | 15gr. Ketgap 10 gr.
; m T o Dana 5
Karabiber 014 pr. Karabiber | 0.4 gr. Kiyma 135 gr.
v [ [hama Kuru
Kiyria | il ar, K iyma 1040 gr. Safan 1 gr.
Kuru koumi I f
| Sopan 1 gr. Yok |0 gr. Marul 110 ad,
Maydanes | 150 My danoz | 1750 ad Maydanoz | 1130 ad,
Patales  KOpr | Paites B0 wr. Mayonez | 10 gr.
Domates 10 gr. Domates | 10 gr.
Salyies Salgasy Turgu 10 gr.
Tuz | > gr. Tuz 2 gr 1  Twe  [2gr
" Un £ gr ' L'n Spr Y umurta TI_"H.‘.I ad,
Swimaira I % ad W urrki 110 ad
— S |
L= — i
Ay gigek | : . Avsigek .
Yai b gr, Ekmek lgi | 15 gr. Yaps 20 gr.
| — - = - o
2 F v “arlisten | 10 pr.
Ekmek Igi | 15 g, Karubiber | 0.4 gr. e e
= inll Dama | Dhana 100 gr.
Rarabiber 004 pr, Kiymis LEFET Ky
Kasar s koisru | I 10 gr.
peynir " Sogun 10 gr. Domates
E:‘::IL L4 gar. Mavdanos | 1750 ad. Karabiber bl
Ko .. i Kouru 20 gr.
; Fib g, Tk 2gr
| 2o legara NP — tallow . I
Ml.i}'lihl'll-li' 1 % ad Kiilte W umuria 11k el Kifle Patlican 150 gr.
B ' i _ |oagr r— T
Pamtes. | Kb er, Kimyuon Sabuss
Domates | .__ = 2gr.
Salgim g Tuz
St " wr, ' B 7 U 3@
= TP 5. L i -
Un Al pr o
Y uminia 1 el I
! I

W



- o ']'_.n..r,. ghoek | o [
‘rﬂnﬁl | |_.r
[Bimare= 20k g
Eknmeb Igi | 13 gr. |
Karahiber | 103 gr.
T Dama
b:m:u 10K} gr:
lemir £
kil koitrmi -
El.l;[ﬂr'l 14F g,
Mm.:l.uu-.-* | 54p
Palates I (T ir. |
T Domates i ! i
Sinbguisa VL6
Tuz ! gl- aEN
 Un S
B 1m
¥ umuria i
AL
$5; REP
H 1]
Ekmek dvi | 15 g,
T Karabiber .1 gr,
E:::m 130 g
[ Kuiri ! il s
S -
Kuri
Kiifie Mausalimos | 130 ad.
Tue { 3
Un [ i EF =
| Yumurga || o
—— - It
A

Aveiwek o | Garliston |40
Yad ol Biber Er
Karabiber | 0.4 gr Domates | 30 gr.
] -
Dana Igi | 15er
Kiy it 120 gr Ekmek Ig 2.
ks oy |
Karahiber | 0.4 gr.
Sofan 10 g g
Maydanoz | 1750 ad E{n 15 gr.
Piring 10 gr. f.’:::m 100 gr.
Kadin buidu | Kasarh -
e Tz 2. W 5 "m! 2 gr.
Un I5 pr. Maydanoz | 1/50 nd.
Yumuna | 12 ad, Tuz 2 gr.
Yomuria | 1710 ad,
— M = ——————— il
Ay pigek Ay gigek |50
Yag il Yad B
Ekmek lgi | 15gr. " Berelye | 20gr.
Karabiber |04 gr. | Ekmek Igi | 15 gr.
I’kaien e |
Hav 20
Ky Lt o BF
AT | I .|
0 gr, Karahiber |04 gr.
sogn | 0¥ o
Mitit Olimpivat | [ana
Kafic Mavdanoe | 1750 ad. Kiifte Kiyma 106k gr.
T e Eﬁ"::‘ I gr.
Lin 10 gr. Maydanoz | 1750 ad,
Yumurta | 110 ad, Patates 20 pr.
Salga 10 gr.
B ] Tuz 2gr.
i Lin 10 gr.

}.I:q..{J‘. Emﬁ-
_J,:E._—- 'rl.nn Frea

$ K



g~

Yumuria 1710 ad,
I | i S (-
- | \ | o . Y
= — — =
A 43 i nrliston Aveigeg
| ¥Rl | i ;
Yads I3 pr. ] Biber 10pgr. | Yag 0 gr
[ Biber 10 . _] Karabiber | 0.4 pr. Ekmek igi | 15 gr.
; | D ' s T
Domates | [0 gr. H13rrlm 100 gr Huavug 20 gr.
Ekmek Igi | 15 2r ? i 10 gr _“q b 10 gr.
[ sias Kumi
Karababer | 04 pr Boslugy 10 gr. Mavdanoz | 1730 ad
Dz i =il Divmates
Fiml g, Lavas BO gr. 1) gr.
Saray R ¥ Sis E Tavuk Ralgasy
Kl kiilie T Pralyan :
k_:"“' b . Mavdanoz | 1750 ad. W Tovuk Eti | 100 pr.
Sudan :
"~ Mavdane | 1s0ad. | Tuz T Tuz g,
Patales | 10dhgr. | = 1 Un e
[ Sakin | 1) wr. - \'IIFH.I-ITI 145 ad.
Tur {20
Ln Syr N .
[ Yumwnn | 1710 od. |
I ‘ - [ S
. ] |
Ay gigek | =l Ay cicek | T Ay gicek
Y i 10 gr. Yisdi 20 gr. Ya 10 gr.
TR , . [ Dana
Ekmck Igi | 13 @ iber 20 pr Kiyma [0 gr.
Karabiber | 0.4 gr Domates | 20 gr Domates | 20 gr.
K | : 2 .
Sopan 0 gr Fhmek Igi |15 pr. Ekrmek bgl | 15 gr.
iMaxidiney 140 ad, | Karabiber |04 gr. Hawug 15 gr.
Tavuk = i Tepsi Terhiyeli
Doniifies | j Ikaima £
Kofie Sakaw | IHh g, Kiifte Kayma 1048 g, Kiille Karabiber | 0.4 gr.
.I_i!'I.IIIJL. [ | ke taru Kur
Gogis | "TOKT Sogmn 10 gr Sopmn  |10%
T4 fomz i 1750
Tuz [ 2 Maydanoe | Lo 1750 ad.
I =
L'n S pr. Paeates 150 gr. Maydanoz | |50 ned
Yumurts | | ldad, |  Salga 10 gr. Patates T g
| Tuz 2 gr _I . Firing 10 gr.
! r
Ylaffe @ofhe
Jo—  Wanjrs
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Un | % gr. Tur 2gr.
Yumuna :“!II:I Ln I gr.
. | Yofurt 40 gr.
| il & Yumurta | 1/10 ad.
L | LRTEIL e - i
TAVUK YEMEKLERI
Ay giceh | Ay gigek P Ay cigek |
Yadn 20 g, Yo I gr. Yo 40 gr.
e : ' sliston =
Karabiter | 0.4 g Maveg | SOgr CIrision | o gr.
Patates | D00 gr. " Hindi Eti | 250 pr. " Domates | 10 gr.
I T Donutes s | T e
Salas [T Karabiber | 0.4 gr. Hindi Eti | 175 gr.
S — el R
[ Tavuk 230 o Mavdanoz | 1250 axd. Karabiber | (4 o,
- = i [ Kow  |ipae
Tuz 2pr Patates 80 gr. I0 gr.
Firin Hindi Hindi Sofan
Tavuk Un 5 gr. Haglama 1 |2, Sote Maydanoz | 1/50ad.
= Un 5gr. Patates 70 gr
B Yogun | 20gr Salga | l0gr.
Yumurta | |/30 ad. Tuz 28"
- == Un Ser
= | e - I E— =
— | — R S T— —
Ay gigek | - I h}'-l,'-i-l,.‘-l."k [ Ay gigek
Yad! I g Yo 10 gr. ] Yap 10 gr.
. Carliston arliston
Karahiber . 0 pr. Hiiber 10 gr. Riber 10 gr
Tavuk Lt | 175 L':IT Domates | 10 g, Domates | 10 gr.,
T Tuz EETA Hindi Eti | 150 gr. Karabiber | 0.4 gr.
s - R Mantarh Karabiber |04 gr Mantarl Mantar | 40 gr.
A3 —— | I Mindl  —r ¥ Tavok -
Tavuk Riato “amtar 40 gr Riftek Tavuk Eti [ 175 gr.
f Dlonmibes. [hunates
| Salginsi 10 Snlgas 10 g
i M Tuw T Tuz Tgr
| — e R |
Ln | 5.gr. Un LET
| | | | .
RNaly jﬂ- e
HA it slre




£g

Tavuk
Miner

-

Ay gigek .
Yapi I wr
Kdri Sosu | 0.4 ._.I
Koure " =
Sofan I0F =F,
Mlnniar ST
Karababar | 0] o8
[ sa | 30 .
[ Tavuk Fii | 120 gr,
Tuw T,
|
Ay figek 1
Yai 10 er
= i
Korababer | (0,8 pr
K L
Sofan 21
Tavuk Exi | 175 gr.
Tus 2 er
¥ o M ox
i |
’
'b.

C’u_.,——

| T
. ——
Ay gigek O gr
g )
Radem Sygr.
Karabiber |4 gr.
K &
Sodan I3 gr,
Kbzt | 25 o
: Mantar | A0 pr.
M == -3
Tﬂll:I" Mavdanoe | 1750wl
Piring | 20gr.
“Tovek Eti | 150 gr._
[ Tue 2 gr |
r .
Ay gigek b i
Yo 10 g,
Mawisg Sy gr
K arabiber | 0.4 gr
Maydanoz | 1/50 ad.
T pattes |80
Tavuk Vavuk ENi | 250 gr
Hazlama :
[ WTF Ty
Lin | Sgr
¥ogun 20 gr
Yumura | 1730 wd
I

]\H}_ Era"‘w

}u-u:ﬁw

Tavuk
Hagel

Tavuk
Krokel

Ay gigek

Yapi 10 gr.
Karahiber | 0.4 gr.
Tavuk Ev | 250 gr.
Tuz il
Aygigek oo
Yags 50 gr,
Gnleta

Lina 3k .
Karabiber | .4 gr.
Tavuk Eti | 150 gr.
Tuz 2 gr.
Un 10 gr.
" Yumuma | 13 ad

SR



Tavuk

Tavuklu
islim

Kehajp

Ay gigek

P lican
Salcn
Tamvuik 1268
Tur

~Un

s
Yadi | 20gr
G nrliston : i
Diwvineares I LHET 8
Foarabiber 0 gr
b FITT B g,
[ Patmes 150 gr. 1
hmiales l
Silgas 10 g i
Iavuk | "_'i -
&1 R
Tus ETE
iin 5
Ay gigeh [ oo
¥ ¥
Larlisksm I ’
Ritwer 10 g
Ixmnaies | 100 pr.
" Karabiber | 0.4 r,

k30 |
L
III-E'r.
30w
2 ur.

2

P n

B
11
|
T Aveigek |
Yo el
- i, arliston :
Riber | OBF
Durmites lﬁﬂr
“Karabiber | 0.4 gr.
Kuru i
Safn ok &
Paaies T gr.
Tavuk [ domabes o
Sl halgas W0 gr.
Tavuk Eti | 150 gr.
Tur 2pr
~Un 5 gr.
|
Ay gigek | o
Wi e
Karnbiber | 0.4 gr.
Tavik A | 250 g
Tuz 2 ur,
ki, I ®
x A
Hiber bl
Taviak {
Firsols

Aern i
oy

Ay gigek |
Yags il gr.
Gialisa
i 30 gr.
'._-F;Ir'l.lflihﬂ 0.4 gr.
Tavuk Eni | 150 gr.
Tuz Zar
Un A
Tavuk Yumurta | 173 ad.
Simitrel
|
1 Aysigek |
Yags 20 gr.
_'Cu'li.slnn
Biber |8
Tavuk Eni | 175 gr.
T 2.
kir.Toz
Biber g

Tuvuk
Siy

| =—cma

S

Radde  Erogon

s
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o BALIK YEMEKLERI
| N | &0 Ay gigek
Alnbabk | 180 gr, Alabalik r Yag 10 gr.
f Ay pigek Av pigek Defre | ;
Yag il Yadi 40 gr Yagrad: 1150 ad,
—_— I - o ————————— e o
L?""hw 1450 ad, Limbon 14 el Domates 30 gr.
Y siperaida
Phonwites | 20 {dm“ 3 g, Hamsi 200 gr.
[ i
[ Karabiber | 0,4 gr, T 2 gr. Karahiber |04 gr.
[ | 10 gr.
::':1_‘:" g K. sogan ¥ Foara Sofan | 20 gr,
Alshalik | % Alabalik Hamsi _
Bufiulama | jpon | sl Tava _ Buftulama | imon 174 ad.
Patatgs 20 gr ' T Fatates 20 gr.
[ JTT 12 L} Tuz 2 g
' I = 1 gr.
K. sofan o
¥ —
i
.-*.:-. I;IH.'L_-. § I Ay cigek | | Ay gigek
Yap b g Yai | i g, Yagi i0gr,
Harwsi M ar Limon 1'4 ad. Erfnti 1130 ad.
" » I iy
| i 4 el Mleagit 5 Donkates 30 gr.
H:I" R pr Tuz 2 Karabiber 0.4 pr.
[ I uie b | [ Kmﬁﬂ“hﬁ Er.
H‘TH" h;::f: o bt l.l-l'l'lﬂ_'l'l_ ' I.'jﬂ- ”.
Ly Tava Butulama Palamut _I 180 gr.
Palates 20 gr.
= Tuz 3
3 f— —
R
| | | —

=

Nonlife €ro dn

WenS
S

yi=f
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Ay giceh Yot |40 gr. | Ay gigek Yag | 10 g1,
[ E 1/50
L i i, Deefne Yaprad 5d.
Misir o | S0pr Domates 30 gr. B
Palamul il:“ Karabiter (RT3
Tuz [ 2 gr Kuru Sogan | 20 gr.
Limon 1 ad,
Falamun | T Uskumiry | paanes T gr.
Tava | . BuBulama :
Tar 12 pr
Lskumru 18100 ger.
N i .
| |

SEBZE YEMEKLERI

T Aw ek Yagi | 10gr Ay gigek Yaf [10gr. | Ay cigek Yag | 10 g
Diolima Biber | 120 ur f :’:;:ﬂ“:‘;m 120 gr Bezelye{donmus) | 120 gr.
Dhomuines !"I'IJ . . D Eni il gr. Dara Eti B0 gr.
Kambiber | 0.4 gr. Do 0 gr. “Domates 10 r.
DanaKnma | 40 g, Kambiber |04 gr Havug 10 gr.
K Sopun | 20 pr, E:gr:n I g Euri Sogan 10 gr.
iy | Piring Mer | g Limon | 1 ad, Eli Patates 0gr
e Dankes |y . Dommatlen | yn Hemthye AR 10, gr.
Salgas Sulgise Salgasa
T Tue Zar Tuz EITE Tuz .‘_-!g:.
[ Un 5 pr Lin Tser Un T
Mus dbmmag | 1 540 ad . [ 1
[ Derewin N ad | —
|




Eili
Kerevie

Fili
Sohuat

| Ay cigek Yo

Dana En
[Kereviz
Rum-S-uLUrl

El'l'l'ﬂ I

Maywdans

Palales
Diomites
Salgas)

Tur

=

u

Dana L
[omates

| Karabiber

| Kuru Sopan

Wl

| Biber Salast

Diomates
Salgasi

Tuz

14

10 gr.
Bl g,
180 er,

10 g
100 ek

"n..y éiu;-:h Y |10 g
Carlistin Hiber | 10 pr.

TR

|1
e
| T
800 ger
e

Ethi
Tiirlia

Euli
Patates

Avgiek Yai  20gr Ay gigek Yagr | 10gr. |
f Carliston Biber | 10 gr. ’ii';'arl iston Biber | 10 gr.
Dana Kt | 6dher Miber Salgast | 2pr
Domates M) gr Dana Fti 50 gr.
Haviig War. | Domates 10 gr.
TFewiye rﬁn ur. Karabiber 0.4 gr.
{ilbmmuis )
Kabak 50 gr. Eili | Kuru Fasulyve B0 g
- Kuru
kouard Sogan Iogr. | Faswlye | Kuru Sogan 14 gr.
' Patawes { 50gr Domates Sabgas | 10 gr,
Pathcan 1 tllgr, Tue 2 jgr.
Domsies Salgas: | 10 gr. |
[ Tuz 2 gr.
[tin Sgr.
Ay cigek Yai | 10 gr, Av cigek Yo | 1D gr.
Carliston Biber | 10 gr Dana Eti 0 gr.
Dana Eti W . Domates [ 10gr. |
Domates 10 gr. Karabiber EI-.4'_|.'_
Karabiber 0.4 gr. Kuri Sopan logr.
Kur Sogan | 10 gr.  Domates Salass | 10 gr.
Maydanoz | 1 -'5n:r_gr. -.F_'ll, T 150 gr
| Fasulye (donmmus)
Patmtes iy zr. Tus 2o,
| Biber Salgasi | 2 i, Lin Sar.
Er“::“ 10 gr.
Tz 2gr. = a




Nadfe B~
; W,mﬂ.-—l

= xe Tm gigek Yag o gr | | Av gigek Yage | 10 gr. | Ayeicek Yo [log,
'l;irlmv;-:l Hiber 10 gr. | Derentu 130 gr erco 1750 ad
[ Domates Wgr. | Demates 10 ar. | Domates 10 gr.
Karabibei | 4 pr. i Kabak | BE) gr. I_Kahul-i 80 gr
Dana Kisnui | 60 pr, Karahiber 0.4 gr Dana Kiyma | 50 gr
Finn | Kuru Sofan 1 gr Kabak | Dana Kivna  |Sher. | Kabak Piring 10 gr,
e '—Ml}-d:uu'-.-' VS0 ur st Kuru Sogan |10 i Klye Domates Salcasi | 10 gr.
_ﬁmm 180 gr. Piring Igr Kuru Softan 10 gr.
| - = e
3::;:“ J 10 pr. Salgu 0 gr, Tz 2
LUTES 2 gr L 5 gr. | -
- I Un I*’-=r | I _j_ B ____'
- lay gigek vany T ar. | Ay gigek Yagi 10 o |_ ¥ gigek Yag |10 pr,
Doty 1150 ad | |I-‘.:iul. | B gr Domates — F0ge, |
o 10 gr. Karabiber 0,4 gr Kihak BT
1Rk por. K&:-Irpmmrl-_ﬁ.ﬁr. Karabiber 0.4gr.
.4 Jir S lj?g_r Diana Kiyma 50 gr.
;nﬂﬂlsl-ﬁ.l}-ﬂil. S0 er Tiir 2ar. Kuru Sogan |10 gr.
Kurmi Saviin (1) gr, Y umuria e MLy el /56 gr.
Kbk [-)u-u||1:uc-x":-'-_ul_-.'.-1m 0 B | Kabak Un T gr. Karsik .PHIH:III 100 pr,
PN f———— I Kivimah ise Sgr | Do
Tuz (2 ar, l.‘-;a[vc.u. I gr.
livaikla ise [ == s
Ln 1‘i ur Sy gr Tz 2 gr.
s ’ H—— 4 i T
£ [ - ] l. -
L |
Ay gigek Yo | 0er | Ay gigek Yagi | 50 gr Axcigek Yag | 10 gr.
fnﬁilh.rjdﬁ er. | Eiﬁlﬂmiﬂr Kagarh | Carliston Biber | 20 gr,
"*"’""':‘" ErzeT— 130 pr, | Domates Migr. | Mantar | Domates Mgr. |
Iﬁ'...:-.,...r jre mn-_'_"'_-I.:E I-:aru.mh:r_ 8 gr, Sobe | Kagar Pevniri | 20 BT 1
i) = J"Jﬂ Br. | nm: myma A0 gr | { s Mantar 200 ;r. J

N
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[ Tue g Ky Sogan 20 wr. Karabiber 0 g,
Ve 1150 Domates |
Yumiur - Ao i . Sakeis: 10 gr,
Lin [ LETTS Patlwun ::n Tuz 2.gr.
Domsntes _ - 5 ]
| Salcas 10 gr, Dercotu 1750 Adet
| Tur 2pr.
Ay gigek r‘l_ﬂl 1 ur Av gigek Yag | Ser. | Ay gigek Yagi | 10 gr.
= b | arfision .
Dhinpmanes 2 gr Eibﬂ' 0 gr. Hiber | 10 gr,
Havis 10 gr. Domates 1k gz Biber Salgasi | 2 pr.
Tﬁu‘ml- % X
o] |25 gr Karahibwer 0.4 gr. | Domates 10 gr.
Karahibor | 08 gr, Dana Kiyma | 60 pr. Karabiber 04 B
% : — Kivmuh = . K I —]
i s - 0 Mani anti rymah
Ispanak [y Koving | 4900 gor. Makaray 0l gy, | Kaksabskai | Karmahahar 175 pr.
- M — . Muokarna | =
Piring i gr, kum Sodan I er, Drana Kiyma | 50 gr,
| S —— N i T e e HE —_
[hvmeits p .
i Tib r. Biiber Salges | 3 gr, Kury Sogmn 10 gr.
. [ 4 omates Domates
Tuz | 2-BF Salcays Tor Salcas 10 gr,
| Tuz (2 gr. Tuz 2gr |
Terevagi Sur. l Lin I
A¥ gigek Yagr [10 gr. Ay Gigek Yage 10 gr, ¥ sigek Yag [10 gr.
':nﬂ.-u : : == Ny
T‘hhﬁ I gr Biber Salgast 2 pr. Biber Salgasi |2 pr.
Dommiies 1 ur, Domaics 200 g, .ﬁmnm 10 gr.
Kamhiber 04 g, i Karabiber A g, Ii:'mm A gr,
Dana Kiyma 40 pr. |Dana, Kiyma [0 pr. ‘Dans Kiyma 40 gr.
Kvmals Hur:l Sedan 10 gr, Kivimali  [Mirasa H00gr | Kiymali | Piring 10 gr.
Kapuska —— Prrasa  — Semizoiu
Ly Daormates
I..lll.ﬂrl.r |'| A0 g, Piring (1 gr. tﬁ.‘-ﬂl 10 gr.
'un.u-n | I virates o
b’i"“"' m gr. leuicas: 1 gr. Semizoty 200 gr.
" o Tir 2o, Tz 2 EF.
- -
- g
!u-u.l " ogr N
L | E l L | — I
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! —l . B
[Ax gk Wag | ki gr. I Ay gigek Yag | 10 gr. $Em 10 gr.
Biber Saliasi | 2 pr Carliston Biber | 10 gr. Dorates 10 gr.
Domne 11D gr. Biber Salcass |2 pr. Karabiber | 0.4 pr
Kirubiber RLIE N1 Domates 10 gr, Dana Kiyma | 50 pr
| Dana k Wiy | A 2 Karabiber (0.4 gr. Eu_rubu-_g:-u-._ -IEI'#I'.
H#';:h :1,;|Ih| | L1 W H.l} .-..II Ih‘l.'.l }': I’ I'l.lﬂ IW !I. I.ﬂ..ﬂi _L_Im; _I m !.I'. !
Mercimek | Tus 2gr. Yumurta . !'-ug.nn_ 20 gr. Sarma Piring lDgr,
Deananes |
Lin . Sor, Salens {10 gr, Salga 10 gr,
i } -
= :
Mdervnimch #0 g, . i Tt g
LT I md. ST .S_y__'
A pigek i [ ; i T E: S x
Vi T [ Ay gigek Yada A g, | Ay gipek Yagi bk gr.
Garliston 0 s : | Hazr |30 3 . 1
Hiber S el arnd Ky mali ) Cak 5 [ iirtision Biper | g
[ovmaes | 2bpr B Mane 0.4 gr ] Domates [ (b,
Maniar _Hnmhih" | 04 gr. | i r ﬁﬂTﬂHﬂ ﬁ-ﬂll:ill-l_.:.]_'ﬂ. or. " Karabiber 0.4 gr.
Sate Mlanti T o mak 4 gr, Menemen K Sopan 30 yr,
| Domates : i ' = my
Salgass Ik ger karahiber (L4 pr Domates Salgas: | § gr.
Tuiz AT [ Terevag 5 or Tuz 2gr. |
| ! Y umuina I ad,
| R I B
 [Avgicek | I ' S S o
'I';.IE‘I o Ay gigek Yage | 10 gr. Ay gigek Yagr | S0 gr.
Biber ' e
Salgas T | Biber Salgass | 2 gr. Carliston Biber | 10 gr.
Domotes | 10 gr Domates I . Domates 10 gr.
Patatés | Karahibor [(dge  Patiean | Kambiber 0.4 pr Pathean  Karabiber 0.4 gr.
Deslana Dana lma — Musakka
| Kaymn &b v [rang Kayma 50 gr. Dana Kivina 60 gr.
':_ ! 1 _— —_— S,
T ; .
Sodmn Hgr kury Sofan | 20 gr. Kuru Sogan 10 pr.
| | =
| 510
. My clanine ai | Maydanoz 1750 gr. Pistlscan IR gr.
. 8
- a




/

ML—-*

| &
Rk 8-

I8
: .
| Patates 2in gy Palh |
_ can 1200 gr. Domates Sakas | 10 gr.
Dot | 1o ur | Mg
S'II'EE.'I-l - :‘Ilﬂlﬁa'rl 1] RF. Tﬂi’: r E_I'.
Tz j:‘ ur _‘ Tuz pr Lin Sgr
Lin [&g Lin | 5 gr =
| | | |
[ A g | BT ] ' |a
Y | Ay gicek Yagi | S gr, Ay gigek Ya@i [ 10 gr.
Beechve | o o 1 1
(honimiyy | EF Larliston Biber | 10 gr. Carliston Biber | 10 gr.
[T Fasatlye 6 = =
Edonm) EF Domustes [ 10 gr. Fiber Salgas 2gr.
Hivig X0 . | [hann .I'il-;mi 50 g, [ Domates 10 gr
Kbk 30 2r, Kunu Sopan 10 gr. Karabiber A gr
Karmbilwer IW!.'l' Nane 0,4 gr- Sucukly Kuru Fasulye &0 gr.
éﬂhﬂ Kasar e Sosvele Domates Kuru
- — B faa :
Mrsir a0 u-r;| Sk 0.4 pr. ana Suguk 20 gr
Siie M Yulka B5gr. |
B gr. Domates Salcass | 10 gr,
Tiw BT I_lm.-lﬂ Spr T 4
) o) . " [TF: 2 g,
[ Yumana 172 ad, [
1 ] I I gy _j e
| | = iR
Ay q.'iu;t'l. [ )
Yags i g, A gigek Yaod r!ﬂ gr,
-I-hm}.l T 5
(dooniuy) | FS0 g, | Donates 10 gr.
Biber | 0 -
W | Ispanik
SHI'I,:..I.\I ¥ tlI"l'II'HH!” fﬁﬂ Br.
(A TRTITRITE 10 ypr Karabiber 1 04 pr. B
Tavakhn | 4 abib |u_.|. vr Vamurtal g, Sopin |30, |
Bamya i i | Ispanak | il
.'-‘.4. .I I it l:}IJI'I'I-H-I'I.."I- o - 1
Skl Nitlgus .
Laimioia I 18 ol Tur 3_!._[ i
Dot 0 ' | = i
Salgas | - I ¥umurta I ad.
| Tavuk Ln S0 gor i = H
-Jl.lr' X ur [ 1 | o ——
i N L | ) |
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Ln [:r ur
BOREXLER - '
Ay gigek | T Ay givek ] = =i
Yag Sib gy Yah 20 gr Av cicek Yafn | 20 er.
Berelyy o I .
(donmisy) | 20 B Dana Kiyma |40 gr Dana Kiyma | 40 gr
Dang Cti | A0 or Kurs Sogan | 10 gr Kuru Soan 10 gr
Gialet Uing | 30 gr. .Mil}dlﬂ'ﬂli‘ 1730 ad. Maydanoz | 1750 ad.
Havug (Mg | Kyman [So 50 S IET
Ave : I Gl 1" CKvmal Kol i e
Baregi | Kuru " i Biregi .
Sodan 2} gr. Birefi | Tuse 2yr Tuz 2gr
Musakamae 10580 o Yuika BEL ur  Yulka NS gr
TP [2 gr Y it 15 ad. | Yumuria 115 ad.
Yulka B wr B
R TTTTTRN |75 ad. ' = B i
-ﬂu_'n piguk _-_1“ : oo '
Yap [ by Ay gigek Yagi | 10 gr, Ay gigek Yape 3 gr,
Druna Fiia ? . 3
Ky 41 Haear Militiy 10 pr. Beselye (donmuy) | 20 gr.
.H:uru T i . S =|
Seilan [ 10 r Mavdanosr 1150 ad, Cialeta Uinu 30 gr.
i ; .
Kiymali | Sdoydasoe | 1s0 il Pexmirki - v i i
= el _~ o Pexvmir 20 Ef_  Paganga Havug 20 pr.
Blregi | SOt o | B i | Yumurta I0ad ~ Boredl | Kury Sopan 20 g,
= » ur ! = e ey i Sz
Hﬂ}dlﬂﬂf (FLII N
Yiulka B3 et Tavuk Eni jl.l_gr .
Y uniert | 1% ad, 1 _ Tuz o 2 g
| | Yufka T8sgr.
Yumurta T
'l\':l' wivih I Wi E | 3
Yad: AP 2 | Ax gigek Yad | 20 pr, Ay gigek Ya@i | 20 gr.
Patatesii — ! —{ Paintesli ——
HEH BKuru Sofan 10 Kol | Kuru Sodan 10 gr ““;I?H Kuri Sofan 10 gr
e il e - — Tepsi i
regi Tl.L:-.ﬂm.- 17440 ad, | Baregi | Maydanoz 1750 nd. Nk Mardanoz 1750 ad,
Paiaics S gr | Patates 150 ur Patates 50 ar
-

b ta R Cre P

J—
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20
Sil (50 gr TS 50 gr sat TS0 gr
[ Tuas i 2pr Tiaz 2 gf X Tuz ar
 Yutka RS pr Yulka BSgr Wuika 85 Er
Vamua | U4ad | Vumurta 175 ad. ¥ urmurta 75 ad,
bt i = =
Rarabiber (0 gr Karabiber 04 ar. Karabibser 0.4 gr.
e i S 5 |
[ Ayexek Yo Mpr. | [ Ay gigek Yap [ 20 . 1"-!-' gigek Yage |20 gr.
| E - -
Maydanos ! My el 1150 ud Maydanos 1150 ad,
! | i I —
Peénlilrﬂ |"'l..‘_:|-|||| 50 g F{E;;:Il'“ Py ivie A0 gr Peyuicti | Friynlr ] vgr
Bibredi S A ger Borepi i'ﬁl’!l. ‘-ﬂ Br | Tepsi Biaregi | S -Sﬂgf
Yutka K5 ur ' Yulka BSgr Yulka BS gr
Yumurm | & ¥ umairta | 178 ad. Y umurta 175 ad.
L = —— |
| Hazir Miliin | 100 gr, Ay gigel Yadi | 50 pr. | Ay gigek Yags 10 gr.
—_— q e S IT
Farabibe [k gr, Maydanog 17500 ped, Beeclye (donmug) | 10 gr.
Daina ki I Wi g, l"i.'}.i'lil ﬁ_gr | _I]m_iE]i 30 g
'_!‘n'ltr_'-n.hnu.r . 500wl ¥ ki BS ur o Hiavug __Eg:.
Pul T Sigara | i e Talas e —— e
Bregi iﬂr 4 Baredi | Y i 130, | sarepi l.l.iflt ?-_'IIIE il L] g_r
Yumuria I ad, ko arabiber 0.4 gr
- I I Kuru Sogan 10 gr.
Tue 2gr.
[ | ' | ' Yumuta | 1/10ad
1 1 1 I A
| Hagr [
| Millin 10
Karabiber | 0.4 ur I |
D Sasis | 30 gr, [
Dt & - =
. i -'.'siﬂl.;.l*- . B
HHIIH.‘ Ihsmies 1 g
Bores II!.'-:llin-hm . [
Bk At
Asgigek ' -
Yo 1 zr, |
I"I'u|1||.||.| 1 0Er ol I =
L | N

M

[

Wiean Jire

it

%Jl_ |
N\




CORBALAR
[ Ay s b g Ay civek Vi 7 I A . kY - £
Yk gr. b ek Yag Er. ¥ gigek Yage gr.
| Karahiber ] [heh gr, Karahiber 0.4 é!‘. Biber Salgas: 2 ﬁ.
Bl st o __ = ]
f o) g, okl g | Diormares 5gr.
Dercodu | |/50 o, | Dereotu |50 ad. Kasar peymiri 20 gr.
Beselve B | Brokali | hrema Domates |
Corl i | bb e, Cort 0 gr, Corhas: Domates Salgasy | 20 gr.
[ Tus [Tar, | (Tur * gr. 0t 40 gr.
U A n ISgr. | Tuz Ter
- | 'I'a'l.'u[.-xuyu 1o gr "
Ll 20 gr
I |
Av pigek 1 | = 1 '
‘r'?ql'rn " Wil gy | Ay gigek Yak 10 gr, Ay gicek Yap 10 gr.
Dana by Mipe Hailgur 3 gr, _Hum_i‘_murz.rr 5 gr.
Limon | dad Karabiber 3.4 pr K Nane 0.4 gr.
Tur RET: | iy [/ ael, | Mol o
Dagin 1, 1 gr, Ezogelin | siercimek 20 gr. Gemiel | 1y, 2gr
Corbasi | { | Corbas Corbas
Wingur LIRS Kouru hane A gr. Lin Ith gr.
Yumurta 130 ad. Piring 3 pr Yarma 10 gr,
- | | ffrm:li;n Salgast | 10 -EJ'_. Yofumn 50 gr.
= | Tur I F i Y umurta 1730k nd.
e =1 Tn T2 :
Av igek . i . [ — | [ g
Y 10 or | AY grgek Yafi | 10 gr, Ay cipek Yag 10 gr.
Karahiber 01,4 gr. | Karabiber 0,4 gr. W iariig 10 gy,
"Hav iy Mg Ispaamiak 30 gr Kuru Mane [ 0,4 g.r
;. ~ Yarmah
Han - i Ispanak |« .
Co L] o ¥ i Lﬂl-il:b.“ i) Al gr. Yopurt Yogun 25gr.
S g Tz T2 Corbast  [Sozme Yopurt | 25 ar.
Tz [ 1 1 ' Un i gr. Yumuna 1730 ad. |
b | it
Lin [0k per. | Tuz 2gr
| Un 0
. e az)




CAy gigek | ===
,.,.:"'.g"l""t [ 100 g, Ay gigek Yag | LD gr, AY glgek Yagi 10 gr.
Rilnor ' 2
. T Kurnhiber i gr, karubiber 04 pr.
Erssiv 10 gr. | Dereitu :;jﬂ L imian 144 ad.
Karu Mang 0,4 gr, | Mantar _‘}ﬁgr @ | K. Mercimek 0gr.
Kovla | ] Mantar |y, T s _
ot HIFIACS = k Tina Mercimek |
o Snlizas ur Lorbasi 10 gr. Corbus Domates Solgusi | 5 pr.
Tz Tiir 2. Tur I gr.
Ln Un 10 gr. Un [10gr
Yisil Lavak suyu [ 10 gr '
Mereimek
[ Fonk I 4 wem e —
Yok 1) . Ay Qigek Yags | 10 gr, Ay gigek Yap 10 gr.
| S, |- - B
| Knrubiber | 0.0 pr, Karabiber 0.4 gr Diomates 10 gr,
r.HI\Ir 1 .
{dommus) 3 gr. Patates 3 gr, Limon 14 ad.
e}
St Al gr St 4 gr. Mayvdanoz 1750 ad,
Musir — e . Patates - 3 Piring -
Corbas Ko [Z8 [ Corbami | M o o Corbasy | Firng 15 gr.
Un 10, Lin 10 gr Domates Salgast | 10 gr.
 Derentu [ 1780 ad, . Tuz 25
_ Lin 0 gr.
I | 1
Ab gigek . ; 5, T
iy 1 pr, Ay gigek Yadi | [0 gr Ay gigek Yag 10 gr,
= | i = — 4 ]
Dieresiai 1440 Karatsibicr 0.4 gr, Hiber Salgas: 2gr. |
Hiw ik ' 1 gr, L i _!"l'ini ad. K arabiber 14 gr
Sebze | K ghal e | SeREIvE | My IS0 ad. | Tarhama |y, Salgas
i B b i i b . Ie | .
Corbasi | € orbass ; Corbas i B |
Baratibur | fb pr Domates Salguss | 10 gr, Tarhana | 20 gr.
Paines Tinpr [ Sehrive I gr. Tuz 2gr.
Sl ' JIRT 4 | Thie 2 gr, - 1
| | wsanil
Tus i'.';__'r. Lin 1 gr.
—l | S —

Y




I
frd

Ln L1 gr
Av gigok | . o = .
Yai | T g, Ax gigek Yag Hib zr.
Kur Mg ll!l_ bor | B P .EIII..-EI- Er.
Wi E ik I Firing in g.r:
LLTE] T T 2gr .
Tovga Yavla > -
Corbass /0 Wer | Corban Un 1 gr.
Wirii e ur -‘I’nﬁurl S0 g, 1 ]
-"r'-.'l_ir_ml . Stk per, Y uimurta 1730 ad, | I
Yumuma | 130 ad. —
PILAVLAR
] ﬂ_‘ ‘IH.V\'L ‘IJ f 1 r SR -r_ ]
by g, Ay gigek Yaln | 2pr Axgipek Yads 24 gr,
Lam T ;' e : J. -
P Lr, Carliston Biber | 10 gr, Carliston Biber | 10 gr,
Hawvuy Nt Lg oy Fhailpzui ol gr Bulgpur & gr
0 r :
Buhirs Karabibsir 0] e g Tur 2 g Domatesli Fﬂiﬁun 10 gr.
Pilavi [ | Pilavi . Bulgur e = ]
uyliadindy | Y gr Domutes Salgasi | 2 pr Pilavi K.arahiber 0.4 gr.
Firing 70 Er I Kuru Sogan | [ gr
LI 2y, T | Domates Salgass | 5 pr.
H ] -T- 5
. | v 2ol
iy : , =
Yai RIFTS | Axgigek Yag |2ﬂ' 2. Ay gicek Yal !II} &
Cam Fratida |3 gr. | ' Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber | 10 gr.
Borzililw i wr hl-!ijl-.._;':jr 50 gr. _Hul;_n_lr ik gr
Kurd Sogan | Sor, | Domares 10 gr, Domites 20 gr
i Kuigiizimis 5 Mercimekll | karnbiber 0.4 gr. Meyhan Kamabiber 0,4 gr
- Bulgur : — il .
Filay Em-;, Piliys Kur Sodan b gr, Filsvi | Kuru Sogan 10 gr.
Tus e 3. Domates Salews: | 10 gr,
Yemilutbia LA L sl
[TRRTTRY o | Mercimek 15 pr | Tuz 2 pr.
_ﬁ.n;ln T £ B [l—— Kuru Mane 4 or
| I - | — |
E . e




24

';-:;""'L M ger, ! Ay gigek Yad 20 pr. Ay gigek Yagi 40 gr.
Mobi TS | Berelveldonmug) | 20 Hr Mavdanor 1734 ad,
Piring i pr., | Dereoin 17500 ad Patlican 30 gr.
T E e Hivug 40 gr. Piring T gr
s |- | - - Patheanh
Hl,ﬂi:im 3 Oubek [ K ombiber ih4 g, Pirin Tuz 5,
g e
3 —  Pilvi | Pilay —
Pilav Paring 70 gr. !
I ' Tus T ar,
= ! i
L — .
) 1 |
ﬁiﬂ"l"""'l' 20 er, | Ay pigek Yah 200 . Ay gigek Yaf 20 gr.
r L} 1.
Jigd : e Bezelye
Bsisteeni [ 1y Pirimg 70 . (donmus) 30 gr.
Hisving I I g, | Tug - 1 X or, I Dereotu 1150k ack
Perde Karabiber L gr. | Pirkng s'ljbﬂ“ Hawug 20k gr.
: | Piring =
Pilav Koustieiinnil | 10 er Pilavy Pilavs | Pining 7 g,
Paring T LT, T Tuz B 2 gr.
[ Tue BT -
x LRt . " C—— - — = B
‘r'::;ulh | 200, Ay gigek Yags  20pr
(Bubust | Sy | Piring (70 gr
[ Tel Schrive | 14 ir Sechrive 20 gr. i
Sehriveli ot Schrisveli — -
Bulgur _] il & e Piring | Tz 2 gr.
Pilavi .I.t'lu.':l- qty T Filave
= MAKARNALAR
| A ek 1 . .
Yady | T Ay gigek Yag 20 g Larliston Biber | 10 gr,
. |
Coviell  [Covipni |5 ;-r_"| Firm  Fievar Pevnir M pr karmmk | Donates 10 gr.,
Eriste : | | Makurnz Pieea .
Erigie RIS boasgar peynir 20 gr, Kasar pevniri 30 gr.
- [ Karabiber  O0bgr. | [ Makarma A0 gr Manitar 10 gr.
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L arlistonm
Bl

kivmal
Makarna

Peynirli
Makarna

| .ﬁ} LIges

Yok

EMmviates
Karahibr

[ %
H I:- ma

LATRT
Sain

Ml e

[ Diomiies

Sl s

T

-jl_'l PIgch
'F.I:"l

karabitser
Mlak i

b T RTEY

Fres tiie

I {1

Spll;elli

A ek
Y

g/

g | M daroz 1750 ad Maya 2 gr,
‘ E S 20 g Pizies Hamuru 90 gr.
. Tz 5 gr. Pizea Sosu Sgr.
| = | Lin 2 gr. 8. Zeytin 10 gr.
[ ; 3
| | | Yumurta _ 16 ad, { Salnm 15 gr.
[ | l Losis 15 gr.
’ I_ Sucuk 1D gr.
1 I Seker 10 gr.
| Tuz 28r.
| ¥_Zeytin Wer. |
00 er. ‘ AN Clgek Yada 10 r. Ay gicck Yagi | 10pr
10w koarobiber 0.4 gr Eriste N -51] gr
U ger ‘ Kieskurs 0 gr. Pevnir g |
L4 gr, Tuz 2pr Tuz 2 gr,
il gr. Ruskus I'Hll'irﬂ
"Figle
|
"1k e
I 1] o e —
| itk 2T, o .
¥ pr I ]
T4} r. Ay gigek Yol | 20 gr. Ay gigek Yad 15 gr.
agr | Biber Salgus 2pr | Makarmna 60 gr
Sin gr, | karahibey 0.4 )
| il . TF 2 g
L sad | Saleal ; l Sl
i Maktran Alakarma 50 gr. | Makarmn
L0 gr Duomabes Salgass | 10 LF, i o N
3 3 L[TES 2pr.
1
Fia Spagetti [, . | 5
= gr, Avgigek Y "ﬂ pagetti
| [ Hisbines | il BE Mapoliten AY gk Yadi 20 41,

b o e
w— }u-qj..--

Y




2

Sl £ Larliston Biber | 10 gr, Carlision Biber 10 gr,
| Tue B Hibet Salgiin 2 gr. Hiber Salgas 2
4 |-
[ RT ET 20 Damaies Al gr.
o i Havug Sar Karabiber 0.4 gr.
B i N | Katrabibwer 4 pr. Melny o | 750 ad.
i | ang Ky 200 ap Domates Salgass | 10 gr, |
hourts Sagan 20 pr S pagetti 50 gr.
B Dt "-all,.inl T1ihgr. Tuz 2,
= | Spageni | 50 gr.
B 1 Tuz 2o
_'_ = ZEYTIN YAGLILAR
|'"|-'I- [N *h = I x . e ! I -
Y = Bh Ay gk Yag | S0 gr, Ay gigek Yai 50 gr.
iy g, I LR Mg 0 Kabak 2y gr,
Kariababar | 10 R, | Tug 2 Tuz E!J-"_ =
HI:'-II.:II:ITHII‘ Tiee | 2, Havug : Lin ]Eﬂ;r Kabak | Ln 200 gr.
Kigartma  [1n | e | Kimartms | Y i [12ad. Kezarima
Y imminig | 23 nel | ] -
— 1 ‘ —
i I T TR Av cigek Yagi | 50 gr. o Ay gicek Yol | 50 gr.
|-f'r1:.|_l.tl.n:-|l.r I [ Al md | Yoforths i IELT gr - H.Bm.lhul'lir 200 gr,
- Pathcan " PRI, 7 —
Fevtinvagh | Piring | 8w Riber | Patlican 150 gr | Karnabahor | Tuz 2gr.
L A { Tr, Kearima | |, 2 EEmre Un 20 gr.
i‘f.}-l.ll |t Yot 100 pr Yumuria 172 ad.
Ay vigeh Ya | "‘-Hg-r. = ;13 ek Yagi "il_]'E Diereatu 1150 ad.
F{if-'fﬁlﬂh Hiber | I:um-_ 1 | Larleston Biber Nibgr. Kuru Sogan | 25 gr.
Patligun 150 gr. | Dwaikates 20 g, Limon 174 sl
- - —— R
Soslu Tuw Tur I ko Sogan 15 pr. Tare Rokin 24D g,
Patlwun | L . ka | Levtinvafih *
Biber Doniine 30 ur, ikyu Patistes 50 gr. Bakla Tuz 2y
Kzartma [y Salgits) | I gr, | Patlican 00 |.r_ Ln Spr. |
i — I lhuﬁr.ﬂ-'n.
| HII-EIIH'. [ er. deyun Yag | 10 gr.
i J | T E.g.l'.
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Barbunya
Pilaki

Barfsimia
lﬁm 1

EI T TR ]
"mmu
Tﬂ'i'-l_'l iimars

Pl

Lestinvagh ——

Salga

s
—

Ly Yaga

e

Leytinyafil
Kereviz

Kourn i
e
l_J‘l..:ll.'H'“ |.

|1 TTARTES

Kerevis

(RTHTHT
Pii
e
Un

Linnin Y

Semizoin

Leytinyaih -

F r-'l LE1LS

| drmoiia

Piring

E.L'l'.lln'\-lu.

s

Tue

Domaites salyms

| Aestin Wad | LTS

L

6l pr | [bma Riber | 150 gr Ay gigek Yags | 50 gr.
0 g L Fntg | dgr Piber Sl gr
10 gr Dusirrales 10 gr Kabak 50 pr.
Lbad, Karabiber | 0.8 gr Putates Sth gr.
150 ad Kagillbmi 2 gr. Patlicon S0 gr,
i ur Litmam [/ ad, Surs) 2 pr.

—| Fextinvugih - e ul
41 gy "Biber kouru Mine b 2r Karmik | Yogur 100 gr.
o Dol — Kiearima
Er a | Firing 140 pr. 7S Danates 0 gr
s, Kioru $a 10 gr. Al
Ogr oy Sogan | 10 g Salpnnt 10 gr.
S Tux | 2 gr,
——— ITi'-'n:_'n-Iil'i Yifu i 0 gr.
—_ 4 - ".‘J .
¥eni bakar w

| I

5 [ Ibeher Sor, Havug 10 gr.

Spr :T:umm-t S pr. Liman [/ ad.

- -If—- s . — 3

150 g | ke Sofan | 10 gr. Pirsa 200 g,

5 ur, Fathecan T2 Er. Piring 5ar

| ) Dionutes

§ B g Zeytingagh | §yl0q0 5 pr. Zeytinyagl | Pomates Salgas: | 5 gr,

| | Pathcan Firasa

Il T 2or Tuz 2 gr.

g | Zevtin Ya@i | 10 pr. Zevtin Yai 1 gr.
12 !,:r
™
- T . |
[ % pr, Domates | 10 gr
Ky =
[ -
il gt o g,
1, homates |
SR Salesst g
- Leytinyagh
Tuee Taze
I
o Fasulye | Fasulyve dad
300 gr. Tuz 2pr. i
| -..-"l.-__rlin
| 2 wr. |
ur Yap 10 g,
(— e

e S\

XK




[ Armi Fﬂ:l & Hugdiy 15 gr. ] MAywa e gr
Geker [ 7% ur. Cevizlgi | 10 gr. Ceviz Igi 10 gr.
Tor =il | E F Furalik I(¥ ar. Elhina 0 gr
[Cevie Igi Saor lincir 10 gr. Korem Sani 15 gr.
S i or. | Kaysi I gr. : Seker 75 gr.
B i (AT
Fusulye 10 gr. S 3gr.
Armml e — A m Avva
Taths Lk [1':;':“ 10 gr. Tuthms | Targin 02 gr
i_ Hl}lﬂlll 10 Er_ :
u —= Noh 10§ ‘
[ T 5 Seker ) =r.
— = SIS
. ] Targen 0.4 pr. |
I 0. gr
Karantil
- | M|
Cevie g s yr, i T 0.8 pr. Ln 5 gr.
[ S y Ouvenilr
Ml i in 200 gr. i 1 ar. . Alba yag g .
| I E— |
Nigaiabi b gr, Megasa | 10 gr, | Yumurta 12ad. |
el Er.u e | Pealin Mo or, . Sl 0,02 gr. |
i | I y | i v
Ceviels In {25 ur i 00 | Seloer A0 gr,
| | {ikarlatah " | Promerct | BF
Baklava | Yuoooo I 10, Puding | goper B Migasta 12 gr.
I~ l U.Iﬂ'l-“:.u 2pr ?ﬂni:l}'l 0.3 pr,
r ) Quuvertiic Feey T
i
Yumra | 110 . gikolata f gr.
| Pralin 10 pr.
i Kakas  |3pgr. |
Av gch Yapi A0 pr Ktk 0.8 gr. Hiskin Yag 15 gr.
[ . y - ?'_JI.I'I-T-I'IﬂI'
Sk | 75 gr. | qikolata | 10 g, Cikolnta 5 gr.
[ Un 25 pr. | Nigasta | B L Margarin [0 gr.
- | L
N iaiawini i ! 1°% @l | Pralin | 10y, Misnsta b gr.
Dilber 1— T Emli (Su (300 | Ekler | Prain IS g5,
Dudagy d Pudling : ! Pasia {
B | | Eu_it'r i-&ngr. | S Gpgr. |
Vanibva | 2 pr. | Seker 15 gr.
B Yumurta | 1710 ad. Un 18 gr.
= [ | Vanilva ] ur.
}\-' ' | Y urmura | .
1

34:7'1 'ir*-‘mein.



[Ekmch kaday it | 30 or [ Kigasta i 10 gr. Funlik L
E}rlt.lh X7 bl N1s B Sl | 20 gr. [rmik |4 g,
[ Seker K T Seher 6l gr, Kabartma togu | 2 gr.
B g | '
Yer tesdign Ilq-:rluh 10 ger. Mlargarin 15 gr.
Ekmek - Findikly Findik
Kadayifi Keskil [ vonilya |02 gr. | PO [Pyuden Sekeri 10 gr.
[ | Yumuora | 110 ad, _$_d¢¢r 75 gr.
“Un g |
B Vanilya 05gr
r ' Yumurta Tused, |
| i —
BETT 1) wr. | ik [ gr Frambuze 10 gr.
Piring Tk ar | Kabartima |2 gr Kahartma Toru | 1 gr.
1o
S _lfiﬁgr - | Margarin - | 15 gr. Seker | 30 gr
- I -
E [
Sechut S0 g b:::r 10 gr Silt &0 gr
F"l:'-' 1w |El-: % | ke V5 ur. ]
5':::; _||| ) [ ; T, Frstik pare | Seker Jpr :f:m?‘u.:l:r Ln 12 gr.
Y impinina ALL=T loz Fistlk | 6 gr. o Choleks | gr.
D G R S N
| Covis by L 3l gr, Toz Sani 6 gr.
- Vanilya 0.5 gr Vanilya 0.5 gr
Yumuria | /5 ad. | Yumuna 1ad
¥ .l e i -
| Misasta 6 gr.
| I | L
Migaati l Nik gr. | Frambisaz 19 gr. Ay gigek Yan  |d0gr, |
k. alsartma = :
KT ie
S [ 20N g loal | gr. Seker Tagr
ek 6 pr. | eker 3 pr. Lin 25 pr.
Vamil 02 oF I g!’ll.-ll & gl'_ Y umurta (173 ad.
Yt 1 M Ln 12 -|;'.I-‘. . ‘
Frambuuzl | Frambue l 15 pr Franmbuiael :lhﬂh.:ln | gr Hamim |
1 Beskinl Rupli Misin | o Santh [B 3 Cilbcfi
| 1 3 3 —
Vinibya 0,5 gr,
| S —- S
i Yumuria | 1.3 ad.
[ P ismua & pr,
b | 1 PR { ——
1 gr. frmik | Com Fisig 5 r,




Dilimi Az il gir Tathsi | Muarngarin | 10 gr, Helvase | lrmik 50 gr.
Misanl Mgr Muva I gr. Eﬁuﬂmq{“ﬁl 5 pr.
| - | o
i .
Seher | b 2. Sekeri Il gr. Margarin 200 gr.
Un |28 g Scher 75 gr. s 30 gr.
Y umurn 11 1, Lin A0 gr. Seker 0 g
—_— _|—|. o=
Y ity :Ildm
Freniik 30 gr, E:.'“" 1% qr, Ceviz lgi 10 gr.
=it RIET & hoabnk 350 pr. . koarbanar I pr.
Sekei vl g, okt ) E; : Margarin 25 gr
brmikli il 07 pr. | Kubak = Seker 75 pr.
Puding | F__1| Tatbir L Kalbusralasii E
Yumuiri I 1k, | 1 A0 gr,
Pralin Ta0 i r it 20 gr
B . : Y wmuna 110 ad,
i = Maya I er
I
TH.Coviet Vomtiigi | 1 gr. | | Niasta [ 10gr. Kestane 30 gr.
; { g e |
; I Pudra
Kemiljiass I RT Sekeri 5 gr. Kobamma Tom | | gr.
Seka i r | Sil 20 .1;':'_1 Seker . 3 gr
: Scher | S0 gr. s (e
H:“.I "l':lr“-hﬂ F{Ij? HE!I."!'" L|'-|-| |E Er_ -
Piga maeandily l| . Kare L
Tutlm | Yamura | V19 Pasta | Ovaleks 1 gr.
' |’ Toz Santi Ggr. |
| | 4 bl
- Vanilya 0.5 gr
. Yumuria 1 ad,
! Misasin i i-.r
I Kuslan. [ 30 gr. | Tiple 10 g, S I ek 2r.
| Kabsdrimag loss | wr.  Kimz 20 i, 'Eﬂi.:r -Ilil"y. ]
Sakur 3 gr, l Nisasta | 1D ar, Vanibva 0,02 ar -
hoostanchi ; ’ Kirauli . o Krem
Rulo Pasta | " | e Weskil | 0. | arame [Yumweta | 1/10ad.
Lin 12 | Seker B pr.
Chvplcks 1 il L"|.";l1.|ll:|.-:| 2 |._.|r_.
I st .E1_'_'I. Yuneria | | m;d_
= | Sl

k1L

Konife Erogn

N




YWimii o

¥ umuiris

“l;|-l.u-n..

Krem
Sokella

£ ikl
Kk
Mgy
il

5."!.!.."
"I"llll'u (N4

Muilu
kare Fasia

Hevani

| Kalvirns

A

Fassu
Sk

i

Lin
Chalcks

Taer Sanmi

Wanilva

Y umuins

B lsiatii

o |
I'||1'|.|="||II1|| (i Pt

Iemik;

&'Lpu

Lin
B
Yumirta

Sanburma

'

Cevie I
Mloryzicin

"-:In. sl

il

fraufe  wempb

1}55—-’ F‘-"“f-m

-'E..-": i | - [ - .
Tisad. |
I (] ur
[ gr TCevie bgl [10gr. Limon Tuzu | gr.
0.8 pr Kadayel |60 gr. Margarin 200 gr,
Ko Kiynak | H0ogr. Maya 2.gr.
200 gr Seker S0 | Lokma | Seker TSgr. |
1 Kanefe | I uﬁ;]}- Taile - —
i e Peynir 30 gr. Ln 50 o,
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Yukardi caal olan vemeklere giren malzemeler kazana girceek net pramajlan
ghstermekitedin 1o gnnnaglan ve igeriklere aynen uyulacakur. Om. Fit kemiksiz ve gériintir
vaglan ayiklanmis b sofan ve patates sovulmusg, spanak vikanmis ve dogranmis, konserve ve
turgular stiziilnd- bir porsisona girecek net agirhiklardic, Kamabahar ve semizotu gibi artik
oram yitksek olan coheclor fire vivedesi distinilerek fazla siparig edilir),

Kahvalti v cmeklerde kullamlacak kuru gida, sebee—meyve ve diper vivecek maddeleri
ekte verilen Ovcl Tebnik Sartname hitk@imlering uvgun olacak: mutlaga verilmeden bnce
kontrol komissonu wrainsdan kontrol edilecektir,

fage listclon olmasan yemeklerin geleri kontrol komisyvonu tarafindan standart
tarifeler kullaukirk olusturubup uygulanacakur,

Nenide G gln
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My~



EK. 2:GIDA MADDELERI ILE ILGILI TEKNIK SARTNAMELER

ETLERIN TEKNIK SARTNAMES]
BALIK TEKNIK SARTNAMESI
Solungag kapags kapal ve koyu kirmizi, adale ks clastiki ve ig organlar temizlenmis olmaldie, Parmakla
deriye basilchiganda, deri hemen cski haline gelmelidi Amonyak kokusu olmamaldir. Balikia kan pihtiss, bere, ciinik
almamalder. Agirhig 200-2350 gr araliinda olmalidie. Mevsimine wibre alabalik geklinde olamalidir.. Trafor kutularda
buzlanmig olarak, = 4 "Cde teslim edilmelidir, Baliklar sofutuculy { frigorifik} arabalarda taginmalidic, Baliklar plasiik
esasli ambalaj iginde tekli veya qift sira halinde, Grerleri jelntinke kapali olacak sekilde teslim edilecekrir. Baliklar
ginlik olacaktir. Baliklann baykan alnnug olmaludie, Kaklive araglanmn ic yiizeyleri dilz ve lemizlenmesi kolay olmal,
wymn anda su Grinlerivle, boska Grinlerin bir arada taginmass igin kullamilmamahidie, Mal tesliminde Yilkleniciyi temsil

eden sorumiu kigi bulunacakur, Baligm knlitesi, asa@ida belirtilen ckstra Kalitede olacakiir.

Parameire Elcstra & ] Habul edilemes
- el we parlak renk kayb yok canh fakat posiak | - solmarg, ten solgun, danuk renk
Dhieri bag threren i, kafin ile urt almayan rerk, kaybeden renk - di#ririan &l bom
arasanda sk renk fark = kann v it renk = baliin egilmesi ve | aynilmas
| Tark: daka as. iberiinde katlanma
| - yeffad ve sulu mukoza, simdiad | - hati! Bulandk - sikmiksd mukeza | - s0tG mukoza
Mulkora miadde, mulozra - danuk renkte saydam
defil
=T R al".;bﬁﬂlp Hlllr_Tﬂ;i-Sl Hud.al'rl&u B
diybukey {gigkin] petaf kornea prkmiky yanwmalas | korpea « rmarkerde by
Gior sigah paslak gor bebegi BEsteren tabaka VIR RO sltdma: kyrnes
| siyah, solgun gor | bebeps | - i renkll gt bebed
behe i - gz efrafnda kan
yardray
- ruikeza yok hafif. berrak |- saydamsu B —
Sodisngaclar - Saba ax renkl rukiea kekeleri ko {virmaliks s madde)
[pariak rend) rerk kaybing | =sanmirak
uframg
- IT'I.IIII.rTI'I._l.'p'-IrI seffal, pdedcar, E sadderai, cial, - hatif waydamu [- Sy damser
| Et (Ranndan | pariak kiggms) |
Hesit| - airijinal renginde bir defigdik ek Rakif
Yok degigmiy
- gemurga boyunca renklpnme haid pembe cpembe KiF T
Chmvurga POk wapeyik - B yapeyik vapigk degil
- ayrilmadan ksnliyor,
|' - bobrekier, difer organ kalnvlar: | - botrek ve diger | - bobrekier, dider | - bobrekier difer organ |
Organlar v ehgian icindeki kan parlak organ kadntlan organ kalinfilan we | kxhotilars o kag
kirerai dhanisk kirmie kam soluk kives katwerengimal |
[ | - kanda renk ki
o | -~ sikn ve esnek purazsiaz yuteyl - esncklicte araima | - halif yummak - yumgak ve gevyek
[Reviek) oaneklik g | - bolayca deriden
Et cilab {Radilemi) ayrilan pullar
v salgun yilrey - plbrikeld ylgey
[ Kxrin zar | = T.:Ii'l'ldl'l"lﬂﬂ e l.r-u-.un's-rh‘_ - yapryik ¥ - A yapryk o - yapipik defil
(pariton)
 Kohu | - deniz yosunu kukui - ne katu ne de hafifeks | ek o
deniz yasim
kil
—=STRW) | = s .
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TAVUK ETI TEKNIK SARTNAMESI

L. Uygun oram ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gegtifiing gdsteren damgn olmahdir,

Rengi bevaz almaldir,

3. Yilzeyde kavgan bir tabaka , sivah leke, morluk, sar-yesil renk, dip tkyler odlmamalidir. Tiy diplerinde
fam veva var belirgin kan lekelerin olmzmalicdir,

4. Tavek eti borulmamis, kok ugmamig, acilagmamis, donma  vami@ing  oframamis, (etin ylzey

kisimilarinda olusan muntazam olmavan ve zamania genigleyen san lekeler, koku sinmemis, kendine

Oegll renk. koku ve gdriiniiste olacak, agir kusurla olmayacakir

Ftlerde vabanci madde bulunmayacakur, Etlerde anabolizan maddelerden  stilbenler, anabolik

sterowdier ve zeranol bulunmayacakir, Tivobarbiturik asit (TBA) degeri viiriirlikie olan TS 12126

daki limitlere uygun olacakir. Amonyak mikiar, PH deger viirliclitkte olan TS 12326 de belinilen

himitlerde olacakir, Amibiyotik kalintis: bulunmayacakur,

6. Frler kagektik olmayacaktir. Etlerin muiyenesi ghzle, elle, koklanarak, haslandikian ve kendi winfinda
kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tarilarak vapilacaknr,

7. Tavuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz clarak teslim edilecektir.

8. Tavuk butun ortalama agerligs 330 gr olmalidie. But pargalarimna bel kemigi dihil edilmemis olacaktr,
Butun kuvruk sokuwma alinmis olmalsdir.

9. Tavuk pirzola’min oralama agirh@ 250-260 gr olmalidir,

10. Giglsler 600 gr'dan asa@i olamayacakir,

1. Tavuk etinin kug gribi de ilgili raporu bulunmalidir,

12, Tavuk etinin ambalaji, olukle mukayvadan imal edilmig karton koli olup, tek sira veva iki sira halinde
dizili ve arada jelatin olmaldir. Tavuk etleri, icindeki malimn disandan ghriinmesini engellemeyecek
nitelikie polietilen ve benzeri malzemelerden vapilnug ambalajlor igerisine konmus sekilde teslim
edilecebtir. Naklive ambalajlar;; virik, delik. patlak, slak, vag emmiz, nakliye ambalajin i vizevine
niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacakor, Ambalajin ek verleri dagilmig olmavacakir.

13. Tavuk ctleri ambalay Gzerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veva firmanm getirecegi
raporda ayagidaki bilgiler, silinmeyecek, borulmavacak sekilde okunakl: vazilmahdir. Bu standardin
IFATCI Vg Numaris,

Lavuk etlerinin tipi, sinifl,

Kesim tarihi,

Teslim tarihi,

Veteriner hekim onay,

leslim eden firma adi ve kasesi

Uretim ve son kellanma tarihi

14. Her ambalajda bulunan etlerin aymi gesiteki. en biiviikle en kilgiik parga arasindaki kiitle farks % 20°
vi pegmevecektir,

135, Tavuk eti dondurulmus {soklanmisy olarak teslim edilecekiir

16. Liler frigorifik araclarla mutfaga ulagtinlacak, depoya teslim edilecektir. ve teslim sirasmda derin
dondurulmus etler ¢Bziinmeye baslamis, glzlinmily, yumusames va da su salmis olmayacaker,
Tavuklann iglerinde su olmavacaktir.

17, Teslim anmda etin ig sicaklifis, derin donduribmug etlerde (-12)°C” den viiksek olmayacakiir.

18. Tavek cti hastane deposuna teslin edilecektir.

19. Mal tesliminde Yikleniciyi temsil eden sorumly kigi bulunacakier.

M, Gerek goriildiginde tavuk etberi idarenin belirlevecegi yer ve zamanlarda giderleri viiklenicinmn
Kargilanmak Gzere analize wabi tutulur.

21, Tavuk cti Gida Maddeleri Mevzuatinin uvgun maddesindeki dzellikleri wgiyvacaknr

22, Yukandaki belinilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavak gegitlent igin gegerlidir,

HINDI BONFILE TEKNIK SARTNAMESI

L. Hindi bonfile etinden (derisiz). boyutlan 25 x 25 x 25 mm 45 mm clacak sekilde marinasyonsue
haeirlanmes olacakir,

2. Hindi eti, bozulmamis, kokugmamis, koku sinmemis, donma vam@na uramamis olacaktie, Kendine
crgil renk renk, koku ve tatta olacakir,

3. 9-15 kg arasinda degisen hindilerden kesilmis old uguna dair rpora bulunacaktr,

4. Her ambalajda boafibelerin en biiyiigi ile en kgl arasindaki kiithe farks %20 vi gegmevecektir.

5

5. Raf dmnils 0°C 'de 10 ghin, - 18 °C 'de 9 ay olacakur,
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Honfileler, frigotik araclarla mutfaga ulaghinlacak ve teslim serasmda derin dondurulmus etler
vielinmeye baglamig, ¢iaiinmils, vumusamis, su salmig olmayacaknr,
Hinds bonfile, hastane deposuna teslim edilecektir
Hindi etinin kug gribi ile ilgili raporn bulunmalidir,
Entegre tesislerde liretim vapildig
Farim ve Koy Isleri Bakanhigs tarafindan onayly olmalidir,
Fanim ve Kdy igleri Bakanhig tarafindan verilen veteriner saghk rapory ve derenfeksivon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, viiklenici ismi ve kasesi, adet, agrlig. markias
ve bu belgelerin o ete ait oldugunu pdsteren seri numaras ver almahidr,
4 torhivkoli (20 kekoli) olacak sekilde koli ile teslim edilecektir
Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, 1ek sira veva iki sira halinde, aralanindn jelatin
ambalaj clacak sekilde teslim edilecektir, Koliler: yiruk, debik, patlak, islak, vag emmis, ambalajm ig
yozume nitfuz edecek sekilde kirlenmis olmayacakir. Ambalajm ek verleri dagilmig olmayacaktir.
Kolilerin iizerinde firma ads, adresi, net miktan, diretim ve son kullanma tarihi vazh olacakur,
Hindi etleri ambalaji Gzerine veva ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanin getirece i
raporda agafidaki bilgiler, silinmevecek, bozulmayncak sekilde okunakl yazidmalidir.
Bu standardin isareti ve numaras:,
Hindi etlerinin vipi sinif
s
Kesim tarihi
Festim tarihi
Veteriner hekim onay)
Teslim eden firma adi ve kasesi
Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CIGERI TEKNIK SARTNAMESI
karacigerin sthhatli havvanlardan alindifn veteriner tarafindan belirlenecek ve genel pibrinilgleri
itibariy le Kusursuz olacaktir
Karaciger, viireksiz ve kugbasi olarak sshhi ambalajlarda teslim edilecekrir, Kurum s cigieri billin veya
tzgaralik olarak da isteyebilir. Etler nakil sirasinda temiz. posetlenmis, soguk zincirle | hijyven
sartlaring uygun sekilde kuruma ulagtirlacaktr
Dondurulmug olmavacakr,
Ertegre tesislerde firetim vapildig
Farim ve Kity Isleri Bakanh tarafindan onayli olmalsdr
larim ve Kiy lgleri Bakanh@) tarafindan verilen veleriner saghk rapore ve dezenfeksivon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi. yiiklenici ismi ve kayesi, adeti, agirhig, markas;
ve bu helgelerin o ete ait oldugunu pissteren seri numaras; yer almalwdir.
TURK SUCUGU TEKNIK SARTNAMESI
Rendine Gegl i ve kokuda .normal renkte,yumusak vapida olmal,
Kesin ylzeyi mozaik goniniim vermeli,hava boslugu bulunmamalidir.
Normal yvagh (en ¢ok %307 olmals, vapiskan yvapi gSrillmemelidir,
Sucuk 690 dana etinden vapilins olimalidr,
Kisflenme olmamals, ig organ ve bag dokusu, bova ek nrnakl hayvan etleri icermemeli, ambalajh
whimahdir
Tanm ve Koy lsleri Bakanhgs varafindan onayls olmaldir
Tk gda kodeksi e driinleri tebligine uygun  firetilmis, ambalajlanimig, etiketlenmis, igarct lemis
Jmgimmig ve depolanmis  olmalidir,
Firma ismi, tretim tarihi, son kullanma tarihi okunakl bie bigimde vazilmalidir,
Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir,
SOSIS TEKNIK SARTNAMES]
Dolgun, kenmszeya vakn renkie, dizpiin gdriindishi, geveek, kendine dagih tat ve kokuda olmaldir.
Userinde lekeler, kif, yapizkanlasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir.
ek tirnakly hayvan eti, i ongan, bova igermemelidir
Uleerine parmakla basildiinda iz kalmamali, kesildiginde brgaga vapsmamalsdir
Hafif tirsiilii, baharath, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajl olmalidir.
Parim ve Koy klereBakanh@ tarafindan anay b olmalidr, P
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7. Tirk gida kodeksi et iiriinleri tebliging uygun dirctilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretlemis
HAaginmig ve depolanmis  olmalidar,

8. Firma ismi. Gretim tarihi, son kullanma tarihi okunakh bir bigimde yvazilmalidir

9. lgengi protein, vag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir,

10, Sosis %) dana etinden yapilmig oimalidir,

SALAM TEKNIK SARTNAMESI

L. Rendine has giriinils, renk. lezzet, koku ve aromada almalidar,

2. Salam kiliflary parlak ve gergin olmali, kiliflarda vank ve gatlaklar kilifla dolgu arasinds bogluk lar

bulummamalidar

Ueerinde lekeler, kiif, yapiskanlasma. gtllenme ve keseciklesmeler olmamalidir

Parmakla basiddiginda iz birakmayan gerginlikic olmali, enine ve boyuna vapilan kesiklerde hava

boslugu cidarlarda hava boglufu ve renk degisikligs olmamali yapiskan olmamali, vag pargalarinn

rengi kendine Segii olmaldir, Kesildiginde bigaga vapismamalidie.

Tarim ve Kiv Isleri Bakanhg tarafindan onayl olmalidir.

6. Tirk gda kodeksi et Griinberi tebligine uygun  diretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,

ginmes ve depolanmis  olmalidir,

Firmu ismi, Oretim tarihi, son kullanma tarihi okunakli bie bigimde vasilmalidir.

leridii protein. vag ve karbonhidrat olsrak belirtilmelidir

Salam %9 dana etinden vapilmis olmalidir.

EKMERK TEKNIK SARTNAMESS

1. 50 gr agirisginda vuvarlak ekmek olmalsdir. Divet igin kullamlacak ekmekler tursuz ve kepekli olup,

tiim ekmekler tekli posette gelecektiv. Ekmek Secllikleri degigtirildigi takdirde, hastane divetisyeni ve

idare tarafindan vitklenicive | hafla Sncesinden hildirilecekrir

Cok pirenckli olmamali, oriadan tkiye bilinip stkistinldikian soora serbest birakildiginda eski halini

almah, yapigip kalmamal, Yani esnek olmal (sOngerimsi yapicda  olmal) feerisinde panikil

harndirmamali {un.hamur,tuz vs. ). Yabanci madde wermemeli temiz olmalirengi ne ok agik nede covh
ko alimal,

3 Kabuk kism igiyle uvumly olmal yani ayewa bir kabuk olmamal. Kabuk renk dagilimi homaojen
olmaladir.

4. Todwun ndtr olmass gerekir, Yani un, turhomur vs, taci odmamabidir. Homojen tata ve gbrinimde
lamn lidr,

5. Ekmegin dis dzellikler disandan bakildifinda ivi pismis, kabarmos olmaln, basik ve vamk olmalidir,
Ekmek vkiz, hamur, ekmegin iginde un topaklary, iplikiesme. bivik vark ve hava bogluklan
elmayacak. lginden vabancs madde gikmayacakiir. Firmndan ¢iktikian en nz 6 saat sonrm lespit edilen
helirli bir agirlikta olacaktr.

7. Imalatta ckgi maya kullamilmayacak, pres mava kullanilacaktir. Tupsuz kepekli ekmegin iginde katk:
maddesi  bulunmayacaktir.  Ekmekler gida maddeleri  theign ve beledive gida  maddeleri
nizmmmamesindeki evsafta olacaktr,

8. Yitklenici ckmegi kurumun istedigi verlerden temin edecektir,

9. TESLIMAT

i Ekmekler, firma warafindan hastane ambarima teslim edilecektir.

1. Ekmek teslimatinda firmay temsil eden bir kisi hazir olacakiir

. Ekmeklerin konuldugn plastik kasalar temiz olacakir Kirtk gatlak, vagil., camurlu. kirli kasalars
chimek konulmavacakir,

v.  Ekmeklerin tasimmas finnaya aittir, tesliminde ayrich tagima tcreti lep edilmevecektir,

v. Ekmegin getirildigi arsbalar temiz olacakor, Ekmegi mgnan personeli drel tilumu, eldiveni ve
maskesi olacakur, Getiren personelde sakal ve biyik olmayacakur.

vi. Ekmek, deliksiz kasalarda tek sira diizenl; dizilmis, fizen lastikli bez hone gegirilmis sekilde

E

bl
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gelirilecektir,
vil,  Ekmekler tek tek sy ilacak, ekmek raflarma dolaplorma) iting ile dizilecektir,
M SIPARIS

¢ Gilinlitk ckimek talebi en geg saal 9.30-10.00 saatleri armsinda Hastane lerimize teslim edilecektir.

* Giinlik bildirilen siparislerde  bir defigiklik oldufu taktirde durum  kuruma I gin dneeden
bildirilecektirg
TIRNAK PIPY EVSAFI:

e M £

bt



P —

L Fod
T

10.
1.

|1

13
14,

Extra - Extra veya extra undan yapalmes almalidir.
Su muklan % 38°den fazla olmamali, ivi pismis ve kabarmug; normal manzara giriiniimlii, koku ve
lereeti ivi olmalidir,
Yamk, hamur wve yapiskan  olmamal, Beledive narafindan tespit  cdilen agichigan  alunda
bulunmamalidir. Ambalajda Gretici viiklenici adi, net afarhgs, imal tarihi vazih olacakir,
Tanim ve Koy Igleri Bakanlg tarafindan onayl olmaldir
Tiirk mda kodeksi unlu gidalar tebligine uvgun  Gretilmis, ambalajlanmas, etiketlenmis, isaretlemis
Aagmimig ve depolannis  olmaldir.
Ambalajda tretici vitklenici adi. net agirigs, imal tarihi vazih olacakur

SUT VE URONLERT TEKNIK SARTNAMEST

YOGURT TEKNIK SARTNAMES]

ACTR Y IRT
[hy Cbrlinilg: Yodurita gilzbe girillebilen kiclilik belintisi ve renk degisikligi olmayacakur,
Parlak. stt renginde temiz ve homojen vapida olacakir.
Yogurtta serum aynlmas: (vani yodurdun sirasimn aynilmasi) olmayacak. gatlak ve paz kabarcify
bulunmavacaktir.
Rivam: Kagikla alian kesit dolgun kivamda, ditzgin vapida homojen olacak, Kanstirddiginda koyu
bir akicilikta ve serumu (suyu) az aynlan vapada olscakire, Kumlu yapida olmayacakur,
Dille damak arasinda kolay dagilmayan veva az dagilan, homojen dolgun vapida olacakur, Piiirli,
vanik tat, yemek hokusu, mayamsi st olmayacakir.
Koku: Kending has hafif eksimsi veva tathmss tatta olacakur, Yo@urtlar eksi. kiifiimsi, sabunsu, vanik
veya benzeri vabanc tatt olmayacakir,
Y ourt, hazir direk kivhiir kellanilarak yapilimaladie
Yoturtlar, age kapah, temie, drellikle vogur icin hazrlanoy plastik kutulards teslim edilecekiir
Btenildigi takdirde yagsiz vopun verilecektir,
Yogurtlarda en az yag mikian tam yaglilarda %3, yarim vaglilarda %l 5, az vaghlarda %1.5 1an az
olmalidir.
Pastérize siitten imal edilmis olacakr
Criirtilebilir Kirlilik ve renk degisikligi olmamaly
Yogurt resmi kuruluglar dismda bir vikleniciden alnirsa muayene ve deney raporlan istenir. Bu
raporde asagecaki bilgiler bulunmalidir.
L4 Muayene ve denevin yaprldsft yerin ve laboratuarm, muayene ve denevi YARANIN rapor
imzalayan yetkililerin adlan, girev ve meslekler,
Muayene ve deney tarihi
Muayene ve deneyde uyvgulanan standartlarm numaralan
standarda uygun olup olmadids ve Ziraat Moh. veya Bakterivolog imzal rapor.
Hapor tarihn ve numgiras,

L Y

Farim ve Koy Igleri Bakanh@i tarafindan onay i olmaludir.
Tk gda kodeksi tebligine uygon  diretilmis, ambalajlanmg, etiketlenmis, isaretlemis Jasinmis ve
depolanmiz  olmalidir,

- Her ambalaj izerinde asafdaki bilgiler okunakl olark silinmeyecek ve bosulmavacak bigimde

szl vevn basilir

Yiklenicinin ads veva tescilli markas: ve adres

Bu Standardin isaret numarass

el Mumanms

Malin Ads

Imal ve son kullanma Tarihitgiin, av, vil olar

Mot Agichi ( Kg veva gr. )

Yilklenicice dnerilen son kullanma tarili veya ral’ meii
YOUURDUY KEMYASAL OFELLIKLE
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I6. Yogurt, yagh yodur olup silt yad miktan en az % 40 olacaktir. Yogurdun iginde sit yagindan baska
vag bulunmayacakur
17. Yagsiz kuru madde miktar 100 gr. vogurita en az |2 gr. olacakur,
18, Yogura patojen mikroorganizma, e.coli ve bunlarm toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1 gr.da 10
dan gok koliform bakeers, 100°den gok mayva ve kiF olmayacakir,
19. Asitlik (PH cinsinden) , £,0-5 4 arasinda olmalidir,
20. Yogurtta jelatin, nigasta gibi kivam verici maddeler bulun mayacakir,
21, Yogurta peroksidaz denevi negatif somie vermelidir,
K ASE sLRT
Yukarda evsafi belirtilmis olan seik vogort evsafinda, 200 ml. "1k aliminyum folye kapakh plastik
kaplar igerisinde mayvalanmis olacakur. Yogun ambalajinda diretim ve son kullanma tarihi vazily
olmabidir. Al Kase yodurtlarn bir kismom eereklifingde vanm yagh veya vagsiz vogun olarak talep
edebilir. Kase vogurtlann iist tarafinda kaymak birikmis almamalidir. Bu nedenle siitle
homojenizasyon iglemi yvapildikian sonra yogurda istenmelidir, Yogurtlar sulu olmamabidir, Kaseberin
200 ml"den diigik oldugu saptandsginda, toplamda eksik olan mikiar, bir adet kasenin mikianna
bitlimerek gikan kase saviss firma tarafindan tamamlanacakor
RASE AVRAN
Avran giinliik olacakur,
Pastiriee siimen imal edilmis olacakir,
Ayrantar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir
Pastérize siitten imal edilmis olacak, kaplarm da tuzls ve lirsuz olacag belinilmelidir,
Avran vapiminda kullanilan <u 7.5 ve uygun olmalidir ayranda ghze goriilebilir, kirlilik belirtisi
olmamabidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0.6 dan agag) ve % L6 dan yukar olmamalidir. Ayrun
vounfugu 1,020 den sz olmamabdir. Ayean kivamh olmal, agin sulu olmamalidir. Ayran
ambalapinda firetim ve son kullanma taribi vazil olmalidse ayranksr 200 mlLIk aliminyum folyo
kagihli  plastik bardak ambalajlarda teslim  edilmelidic Raselerin 200 ml"den dusik aldugu
saptandiginda, toplamda cksik olan mikiar, bir adet kasenin miktanna biliinerek gikan kase sayiss
tirma tarafindan tamamlanacakur,
6. Tarm ve Koy lsleri Bakanhg tarafindan onayl olmalider.
Tirk wida kodeksi tebligine uvgun fretilmiy, ambalajlanmg, etikethenmis, isarctlemis , tasinms ve
depolanmes  olmalidir,
8. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve borulmayacak bigimde
suathr veya basilir.
L Yikbenicinin adi veva tescilli markas: ve adresi
i Bu Stndardim isaret numarass
'. Bii.  Seri Numaras
iv. Maln Ady
V. Imal ve son kullanma Tarihi {eiln, av. vil olarnk)
vi. Net Agerlign ( Kg veva gr. )
vil. Yiilklenicice Gnerilen son kullanma tarihi weya raf amril
SUT TEKNIK SARTNAMESI

'-.n;L'ﬁl'_ll--_
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PASTORIZE SUT
| Pasibrize siit TS 1018°c uvgun ekstra veya birinei sinf ¢ig siitlerin tabi ve bivolojik deelliklerine zarar
vermeden patojen mikroorganizmalarin negatif formlarimm tamamen, difer mikroorganizmalann da
bily ik bir gogunlukla yvok edilmesini saglavacak sekilde teel tesis ve cihazlarda isitihp pastérize
cdilerek +4"ve sogutulmasivia elde edilen kendine has tar, koky ve kivamdaki bir igme siit olmalidir,
Pastérize st 1 simf vagh sit olmalidir. Istenildigi 1akdirde yanm yagh olacakur. (Yad orani %15
mvh
3. Yogunlugu 1028 ila 1.038 arasinda olacakur.

Alinacak olan gig siit kendine wrgli renk. kekw, tad, kivam ve giriiniiste olacakbir, . Siite yavan ta,

ach ckst veya welu . baligimsi koko ve tat veva madeni i vbo gayri tabi bir tal ve koku

E Y.

L




7

5. Siitler, aga kapali, temie, tezellikle yoburt igin hazirlanmey paslanmaz celik plhgiimlerde teslim
edilecekur,

fr.  Siitler highir vabunc: madde igermevecek, temiz bir sekilde teslim edilecektie lgerising highir vabanc
madde katilmamiz va da iginden highir maddesi alinmamis olmalidir, Bulagici hastaliga iiulmug ve
antibiyotik alig (insana gegen) hayvann siitii olmayvacaktir,
1. Sdit, bovanmis olmayacaknr,
5 Pastirize sit resmi bir kurum diginda alnr ise agagidaki bilgilers kapsavan rapor viklenici
vitkleniciden istenir.

L Muayene ve deneyin yapildis verin ve labormtuann, muayene ve deneyi yapamin veya raporu

imzalayan verkililerin adlan, girev ve meslekleri

i, Muayene ve deney tarihi

iii. Muayene ve deneyde uy gulanan standartlarn numaralan

. Standarda uygun olup olmadigs

¥. Rapor tarih ve numarast ve her giln Ziraan Milh, Veya Bakterivologun sagliga uygundur yvazis ile
gelecektir. Gereginde protein, yag, CHO miktar giinlik istenir,

Y. Pastirize edilen sitler otomatik cihazlarda sitlin pastirizasyon ve bilesim Geelliklerini bozmayvacak ve
msan saglifing zarar vermeyecek nitelikie tetra- pak kutulara doldurulur, agizlar hava almayacak veva
akmmayacak sekilde kapanldikian sonra getirilecek. (1.5 L)

10. Ol abtivaglar karsilamak amaciyla toplu beslenme vapilan verlerde istenildiginde pasitrize siit
gligiimlere konularak getirilir

Il Resmi kurum digenda gelen pastirize sit ambalajlarmin Gzerine en az agagadaks bilgiler okunakh
olarak silinmeyvecek ve borulmayacak sekilde vazilir veva basilwr.

LY iiklenicinin ticari unvani, kisa ad, adresi varsa tescilli markas:
1By standardin isaret ve numarass (TS 1019
i Seri © Kod numarasi
iv. Malin adi
v Skl
il ]
vin.Net mikiari {en az litre olarak)
viii, Imal varihi (Giin, ay olarak)
ix.Imal warihinden itibaren iki giin iginde tiketilir, ibaresi +4 ¢ ile +10 Cde mubafzs edilic ibaresi
KIMYASAL OZELLIKLERI

L. Simeki stin vage miktan en az %03.8 olacakir.

2. Yadsiz huru madde mikian en az 9.0 olacakir

3. 05 ml'si 0.5 mg fenol deerinden gok fosfataz aktivitesi ghstermemeli, metalimsi, pismis v okside
olmus. tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.

4. Sutiginde arsenik.civa vb. insan sagh@ima zararl hichir madde bulunmavacaktir.

s S kaynatbdiginda ve %68 Clik Eil Alkolle epit mikiarda kanstinkdiginda kesilmevecekiir
teliriimeyecek, prhtalagmayvacaktir).

6. Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacakur.

Sitler homojenize edilmis olmalidir, Homjenizasyon oram % 96" dan az olmamaldir,

MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI

I, Siine patojen mikrmorganizma e.coli ve bunlarm toksinlerd bulunmayacakuir.

Siitlerin | mililitresinde koliform bakieri sayis 1 dan ok ve soprafit jerm sayisi 40.000" den pok

olmayacaktr,

LZUN OMURLD sUT

Yodunlugu 1028 ila |1 038 arasinda olacakiir,

Pastibrizasyon yomtemi ile vapilos olacakr,

Almncak olan gig sit kendine Szgil renk, koku, tad, kivam ve giriindigte olscaknr,

ailither . age kapaly, temiz, pogette teshim edilecektir.
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Sifther highir yabanc: madde igcermevecek, temiz bir sekilde teslim edilecektiv. Igerisine highir yabane
madde katilmamiy vada iginden hicbir maddesi alinmanis olmalidr,

Siite yavan tat. ach, ekgi veya tuglu tat, balifims: koku ve ta veya madeni tat vb. gavri tabi bir v
koku olmuyvacakir,

Bulagicr hastabiga wulmus ve antibivotik alms (insana gegen) hayvanin st olmayascakie, Sii,
bovanmig olmavacakir,

Sterilize siitler ekstra veya [smlgif sinen (TS 1018) teknigi ile sterilize edilmis olacakir

Stenilize siitler siitiin steriliznsvon ve bilesim dzelliklering bozmayan saghga rarar vermeven 200-250
ml*lik s, paz, ik, mikroorganiama gegirmeven kaplarda ascptik ambalajlanmss olacaktr,

Dogal ve katkisiz olacakir,

- Steriliee  sitlerin . ambalajlan  iirerinde aadidaki bilgiler okunakli  olarak  silinmevecek  ve

bozulmaymcak sekilde vorle ve basil olacak i

Firmanin tearet unvam veva kisa ady, adresi, varsa tescilli imarkas
Bu standardin igaret ve numaras: (TS 1192 seklinde)

Pari numarass

Malin adi (UHT sterilize siit)

T

Miktar, litre olimk

Fenatl garthi Gy, eiingvaly

Son kullanma tarihi (ay, glinyil)

- Ambalajlan deforme olmus, bombe vapms, patlamis yada kapag gevsemis, ¢okelti ve beneeri

bozulma helirtilers gosteren sterilize siitler alinmaz.

- Slitler agildi@inda dogal renk, tat ve kokusunda olacaker.
A, Tarim ve Koy Isleri Bakanlg tarafindan onayh almalidir
- Turk gda kodeksi tebligine uygun bretilmig, ambalajlannig, etiketienmis, igaretlemis lagmmis ve

depolanmes  olmalidir,
KIMYASAL OZELLIKLER]
Siitbeki silt ya@ miktan en oz %38 olacaktr, Istenildiginde yvarim vagh siit istenebilir,
Yadaiz kure madde mikiar en az 9.0 olacakur.
0-5 ml’si 0.5 mg fenol degerinden cok foslatnz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pismis ve okside
lmus. tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.
St iyinde arsenik.civa vh. insan saglifing zararl) highir madde bulunmayacakur.
St kaynanldiginda ve %68 lik Enl Alkolle e3it mikiarda  kangtiildiginda kesilmevecektir
Iyiirimeyvecek, pihtilasmavacaktir),
Asitlik derecesi PH cinsinden en ok & olacakiir,
Siltler homojenize edilmis olmalidir, Homojenizasyon crani % 96" dan az olmamalidir,
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
Sitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinler bulunmayacaktir.
Sititderin 1 mililitresinde koliform bakierd sayis: 10°dan ok ve soprafit jerm sayiss 40,000 den gok
olmnyacakur.
YUMURTA TEKNIK SARTNAMES]
I-Kabuk: Temiz, saglam.sekli normal ve normal sertlikie,su veva bagka bir siviyia

vikanmamg, zamparalanmams olmalidir,

2-Yumurnalarda hava boglugu 53-8 mm arasinda olmalidr.

3-Yumurtalar bir kaba kinldiginda sanlar canls ve kabarik duracaktir, Sarisi tam onadn |, bevaz
bermk, vogunlugu tam olmali, g lmamalidr,

4-Bozulmug ve sans dagilan yumurialar kabul edilmeyecektir,

S-Leerinde yabanet madde bulunmamaly, temiz, sar ve heyae renk kendine Gegii 1at ve renkie
bieneksiz, kansiz, kokusuz olmali,

J/t ) Nadg oo g
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6-Y umunalar catlak, wslak, kafi, bozuk, clinik olmamalidir, Kirk ve catlak vomuntalar kabul
edilmeyvecektir,

T-Koliform grubu bakterilerden salmaonella, maya ve kilf GMT nin Sogdrdi@a limitin Gstlinde
olmavacaktr,

8-Yilzdlrme vomemiyle muayenede { 110 gr. tue 1 litre su) sumurta batmalidir,

9-Tanesi 62-T0 gr.( large veya L) agirl) Lmnda olacakir.
BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMES] (TUz11- TUZSUZ)
Muntazam T7*7*7 kilp seklinde, kesitinde hammaddeden veva isleme tekminden meydana gelen
highir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumugak veva az sent olabilir), parlak bevar renkte, tad
ve kokusu normal olmalidir, Kesineki Bisrtinigil parlak olmal ve gizenck ibtiva ctmemelidir,
Beyaz peynir: pastiirize sit (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalar teknigine giire iskenmesi ve en
a2 4 v olgunlaginimas: sonucu elde edilen kending has gekil, renk, koku, it ve aromasi ofan PEVINF
almaludir,
I nei simi vaglh pewnirlerden olmalidir, (TS 590
Niteliine gine (yagsiz, ona yagl, vagh gibi) Seellige sahip olmal,

sekilleri dizensiz kaliplar olmamal, giriinfimil pargali, yvank ve slingerimsi yapda ok goeenckli
olmamalidir. Crvik, pelte gibi gok vamusak vada ¢ok sen olmamal,

Rengi kirl bevaz . kil koku ve ttda obmamali, kifli veya bozuk olmamalidir,

Homajen vapida ve tatta (uzy vs.) olmalidir,

Pevmir ienckeleri agildiginda malash (mantarlagmig) olimavacaktir,

Rafi mikiarda salamuras) olacakir. Pevnirler kuru madde Gzerinden tuzy agin miktarda olmavacakir,

- Peynirin ihtiva ettigi st vads mikiar (kury madde izerinden) *e40 tan daha az olmayacaknr,

Peymir, sileme agirlikian testim alinacakiir
Asitlik derecesi %62-3"den fazla olmamali, 1z mikian kuru maddede 98- 10"dan fazla olmamalidr,
Huastaliklv hayvan siitinden vapilmis olmayacak, | kalite siitien hazirlanmis olmalidir.
Beyaz peynirde kuru madde orami en az %o A0 olmali ve igerisingde patajen mikroorganizmalar ve
E.coli bulunmamalidie. Avrica, keliform erubu hakieri sayisi 100 adevp. dan fazla olmayacaktir,
Hammadde kurulugunda ileri gelme deligi olmayan, imalat hatasindan ileri gelen delik avisi eralama
10°lu gegmeyen, kesit ve giriniste olacakiir,
Beyae peynir, alindiginda vikleniciden muayene ve deney raporu istenir. By raporda asagidaki bilgiler
olmahdir,
Muayene ve deney tarihi,
- Muayene ve dencylerde uygulanan standartiann numkiralarn,
Sonuglanin gisterilmesi
Standarda uygun olup olmadig
Rapor tarih ve numaras:.
Foplu teslimatlarda verilen pevnirin ¥ag. protein ormmn belirten rapor getirilecektir.
Almacak  pevnirlerin ambalajlan  Qizerine agagidaki  bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde vaalr, basilir veya etiketlere yazilarak vapistinlir,
Yiiklenicinin ticaret unvami veva kisa adi, adresi vexa varsa tescilli markas
Bu standardin isaret ve numaras; (TS5 391 seklinde
Mialin adi
Tipi
St
En sz net agirh@n (Salamurg harig kg olarak)
Imalat wrihi (ay ve vl
Parti veva ser numarass
Yiiklenicice dnerilen en son kallanma tarili veva eaf Smili,
TESLIMAT
Malsemeler, firma tarafindan hastane ambarimna teshm edilecektir,
Ml cherin laginmasg Nirmayva aittir, tesliminde wynica tagima iereti tnlep edilmeyecekiir,
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Malzemenin tagindigs arag ve ambalajin temizlik sanlanna uygun tasivan ve teslim eden personelin
kigisel ijyvenc uygun is givsisi olacakur

Beynz peynir teslimau. teneke kutularda age kapals sekilde olacaktr (Tuelu ve tuzsuz pevair icin de
avm sarlar gegerlidir).

Uzerinde, tiretim ve son kullanma tarihi belirtilmis sckilde olacakir.

SIPARES

Gk shr. vogurt, pevnir abehi en wey saat 9.30-10.00 saatleri arasmda Hastanelerimize teslim
edilecekiir

Gilnlilk bildirilen siparisberde  bir depisiklik  oldugu wktirde derum  kuruma I giin  dneeden
bildirilecektir,

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI
Vaze kosar olacakiir,
Kendine tipii tat ve kokuda olncak, kesiti diiz, piirilesiiz ve homaojen bir vapida, kumumsy ve kaba
olmayan, ufalanmoyan, fazly sert veva faela yumugak olmavan vapda olacakur.
kagar pevniri peynir gdeiiniisi donuk, beyvaza veya koyu sanya kagan renkie, acimis, kokmus, tadi ve
rengr deftizmis, icine nisasta kailmis olmayacaktir,
kabugu temiz. parlak ve ser olacakir
Rengi, saman sarisindan kovu saman sansina kadar olacak,
Resitin renk ve giriiniigh ise parlak, homaojen giriinlste ve olacakir.
Piyasada satslan ivi mallardan { 1. Sl olacakiir
su mikian, afarlikga en gok %40, we miktan kurg muddede % 3-7 arasinda olacakiir. Vakumlanms
sufthida uygun posette teslim edilecektir,
- larm ve Koy Isleri Bakanligi tarafindan onayh olmaldir.
- Tirk gida kodeksi  tebligine uygun liretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, igaretlemis taginmis ve
depolanmiy  olmalidr,
- Peynirlerin ambalajlan Geerine agagidaki bilgiler okunakli olarak, stlinmeyecek, bozulmayacak sckilde
yazilir, basilir veya etiketlere yazilark vapisunlir,
Yisklemicinin ticarct unvans veva kisa ads, adresi vesa varsa tescilli markas:
Bu standardin isaret ve numaras: (15 59 ) seklinde
Mualin ad
Tipi
Sunily
e net agirhis (Salamura Briy ki olarak

i, Imalat tarihi (ay ve vl

. Parti veva seni numaras
Yilklenicice Gnerilen en son kullanma tarihi veva raf dmrfi,
LOR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI
Tabii renginde ve kokusunda olmaly, Acims, ekgimis, kiiflenmis olmamalidar,
Tarim ve Ky Islen Bakanhg) twrafindan onavh olmalidir,
Tiirk gida kodcksi tebligine uygun  dretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, aretlemis Jlasimmis ve
depolanme  olmahdir. Lor peymir ambalajlarimin her birinin zerine agaadaki bilgiler okunakl olarnk
sibinmeyvecek ve bozulmayvacak sekilde yaralur.
- Yilkbenici ady, tescilli markas: ve adresi
Firk Mal deyimi { T™ isareti)
. Bu standardin isareti ve numaras;
- Malin ady
. katky maddesi grubu
. Tipi ve vag mikiar
- et agieliy
. Imal tarihi (ay ve vl olarak)
- ST niaimaras
Parti fuinaras

-lliFll-'.-\‘l.l. WSAFL :
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Pastéirize siitten imal edilmis olmalsdir.
(.51 L1k tetra pak kutularda testim edilmelidir
¥abanc tat, koku ve renk defigikligs olmamalidir,
Tarim ve Koy [sleri Bakanh@ tarafindan oy i olimalidir
Firk mida kodeksi  tebligine uygun iretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis, igaretlemis tasinmis ve
depolannis  olmalider, Ambalajlanmin her birinin dzerine agagdaki bilgiler okunakli olarak
silinmevecek ve boeulmavacak sekilde vaeilir,
- Yilklenici adi, tescilli markasi ve adresi

Fiirk Mah devimi [ I'M isareni)
- Bu standardin isareti ve numarps;

Malin ach

Katki maddesi gruby
. ipi ve vag mikiar
- et agirlig
. Imal tarihi (ay ve vl olarak)

ST nimaras
- Parti numaras:

UNLU MAMULLER TEKNIK SARTNAMESI

YUFKA TEKNIK SARTNAMES]
Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacakiir. K, 1slak, bavat, vimik, kaln, vamk, kurumus, eksi
kokudu, gutlak, pargalanims, birbiringe yapaiginig olmayacakir, Su mikiar % 43° den fazla, tue mikian
% 2" den faeln olamaz. 6 adedi 1 ki selmelidir, Capi 75-80 cm, olmahidir. Yufkalar ¢iff olarak agizda
yignendiginde catin hissedilmevecektir. Insan saglifina zarar vermeyecek matervalden yvapilmis 8
he'lik kagin ambalajlards teslim edilecekiir Ambalajda dretici viklenici adi, net afurhigs, vmal tarihi
yanh olicakur. Tanm ve Koy lsleri Bakanligi warafindan onavh olmahdir. Tiick grda kodeksi unlu
gidalar tebligine uygun tiretilmis, ambalajlanmas, etiketlenmis, igaretlemis tasinmig ve depolanms
ol lidar,
TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
Ekstrn- ekstra veya undan yapilmig olacakur. Ele alindignda kolavea birbirinden avrilip dikiimli
olacaktr. Bavar, kafli, yapigik, agin kurumus, eksi kokuda olmavacaktir, Nem mikian % 16y
geymeyeccktir. Tel kadayiflann teslimi, 1emiz naylon ambalajlar iginde olacakur, Ambalaj Orerinde
mmal ve teslim tarihlen, teslim eden firma ady ve kagesi  bulunacaktir, Dékiim kadayiMarindan
alacakiir.
ERMERK KADAYIF TEKNIK SARTNAMFESI
Ekstrn- ckatm veva undan vaplmeg olacakir, Pismeden diee herhangi bir vabanc tat, koku ve acihik
hissedilmevecektir. Ivi cins ekimek kadayifi olacaktir. Hamur, bayat. vamik, slak, gatlak, kink, kurilu,
ket venikli, kiiflin, kif kokuls olmayacaktr. Ekmek kaduyiflarmin her tarafi avos kalnlikia olacakiir,
Pigirildigi zaman normal derecode bilyilvecektir. Pisirilirken kinhp dagilmayacakur, Temiz ambalaj
igerisinde teslim edilecek, Ozerinde Tirk Gada Kodeksine uygun etiket bilgiler olacakur. Ambalajda
Bretici viiklenici adi, net agirhy, imal trihi vazil olacaknr.
KEMALPASA TEKNIK SARTNAMES]

Tathlar kendine Grgii piskinlikte olycak vamk — ¢ig pdriniimli olmayacakur, Tathlards
acima. ehgime, bayatlama clmayvacakir, Kk tath miktary en sok % 2 (ader‘adet) olscaknr. Tarife
givre haardandiimea suruby iviee gekmis olacak, kendine degl renk, mt, koku, kivam ve piriniiste
olacakier, Tothilwrda, suruby honuldugunda dagilma olmavacakiir.

Muavene Metotlar:

Duyusal Muavene : Tathilarn hem kury halde iken, hem de birim ambalaj Gzerindeki
hazirkaina tarifinde  belirtilen sekilde hazirlanip, sofutulduktan sonra duyusal muayeneve tahi
tutulacakter. Duyusal mvavenesi, bukilarak, koklanarak, tadilarak vapilscakir,

Fiziki Muayene : Kirk tatl mikisn: numune olarak almnig ambalaj icindeki kartlmig
ve ulalanmes tathlar sayilarak yaplacak. Gramaj respitic  Tatlilar kuru halde iken, tarmilarak

yapilacaktir, Nmnlmﬂ;u tathisimin her biri 3£0.5 gr. olacakir, Birim ambalajlar 10 kg'lk olacakur,

N Seffe oradln -
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Ambalaj Ozerindeki etiket bilgileri 10k Gida Kodeksine uygun olacakir. Ambalajlar delinmis
olmavacakiir.
MANTI TEKNIK SARTNAMES|
Mant, kendine has bevaz renkie olup, cok agik yva da koyu renkte olmamal), kinlip igine bakildiginda
etin dogal pembe rengi ok degismemis kahverengi tonda olmaly, Kirkenmis, gizle ghrillebilir vabanc
madde. ki, canli-cansiz, kurtlu veya bunlara ait izler ve zararhlarca yenik olmamalsdir,
Pistidi anda kayan, parlak gdriniimde olmal;. birbirine yapismis olmamal ve dagilmamalidir. Mann
kendine has kokuda olup, yabanc koku igermemelidir. Acilagma, eksime. sonecu meydana gelen koku
bezukluguna rastlanmamalidir,
Mant dana kivmadan vapilnis olacak., saya kiymasmdan yapibmig olmayacaktir, Gierektiginde mann
iginde etin analizi, hastanenin belirdedigi ver ve samanda. Geret ilgili firma tarafindan ddenerck
yapuirilacaktir,
Mant kaynar suda 20 dakika prgnldiginde kendine has tadi olmalidir, Lvgun igerikte hazrlanms
(volun, tereyafs, salga) karssim ile vine dofru tarzda muamelesi sonucunda tiketime hazir hale
geldifinde birbirine vapismayan, hamurlasmavan ve damaga yapigmayan, kendine has tatta olmalidir,
Manti hamurinun kalimlig en cok | mm, olmahdi. Mant: ortadan ditzglin aynldigimda i bitkey
homajen sapada ve pembe-kabverengi renkte olmalidir,
Plastik esasl 5 hg'hk ambalajlarda teslim edilecekiir, Ambalkyj tizerindeki etiket bilgileri Tark Cida
Raodebsine uygun olacakir,
Mant dondurulmus olacakir, Dondurulmug mant frigotik araglarta teslim edilecektir
MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMES]
Yiveeyi dilegiin ve plirizsiz olmal, virtik ve vatlak olmamalidir,
Dondurulmus bir adedi 30 gram olacak sckilde paketlenmis olacakur,
Criizle phriilen vabanc madde bulunmamal) ve homaojen vapida olmaledir.
Pigirilmeden dnee ve sonr kendine hos it ve kokuda olmalidr, Acilaymny. chsimis ve tabii olmavin
tal ve koku ivermemelidir,
Yad orns minimum %6 , nem oram maksimum %60 olmalidar,
Karton kolilerde <18 "C de donuk zincir kinlmadan tasmmalidic
Uryyinal ambalajnda olmali ve ambalaj Gzerinde: Gretici firma ady, iverigi, net miktan, iiretim ve son
kullanma tarihi bulunmalsdir
Dondurulmus olacaktr, Milfsy hamur, frigotik araglarla teslim edilecekiir
GALETA UNU TEKNIK SARTNAMESI
Extra-cxirn veyva extra undan vapilmag olup, nem mikian % & oraminda olmalidir,
Lahriiniy. renk, koku ve lezzeti normal olmals, whii olmayan fena koku, acilik, eksilik olmamalidir,
Kiiflenmis., kiflenmis. kurt ve bacekli olmamamb, iginde fare pisligi . guval dbkiinisi, kil ve ip
paryasi vh. cisimler bulundurulmamalidir,
HAMUR TATLILARI TEKNIK SARTNAMESI:
Baklava, havug dilimi. sekerpare ve benzeri hamur tatlilarmnim pismis clarak  bir porsiyon miktan
130-150 gr. arasi olacakir, Revani ve ekmek Kadayifi 150 - 200 gr. olacakiir
YAS PASTA TEKNIK SARTNAMESI: liim gegitlerinde servis edilecek porsivon miktarlan 125-
| 500 gr. armsi olacakr,

TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMES]

Not I Scheeler siparise gore, 1stenildigi zamanda, mazeretsiz olarak Kurmumuza teslim edilecekur.
Not 2: Schacler siparise gore, kuramumuza istenildi@ti snmanda, mazeretsiz olarak  teslim edilecekrir.
Feslimat 9.00-1 .00 arsinda olacaktr.

Not 3: Orzel teknik sartnamede belirtilen <itm alma ile ilgili tarihber dzel durumlards ve gerekli oldugu
hallerde gecersizdir.

Ve e in vil e alinaca lar
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Elma: Ekim-Mayis Kuru Sogan: Her Ay
Porakal: Kasim-Nisan Patates: Her Ay

Mandaling: Ekim-5ubat Yesil Sofan; Ocak-Temmur
Uiim: Temmuz-Ekim Marul: Evlal -Haziran

Armut: Temmuz-Kasim Hiyar: Mavis-Ekim

Kayisi: Haziran-Agustos Dere Otu: Her Ay

Sefali: Temmuz-Ekim Maydanoz: Her Ay

koiraz; Haziran Domates: Nisan -Kasim

Vigne: Temmuz T.kabak: Mavis-Kasim

Lilek: Nisan-Haziran Firasa; Kasim-Mayis
Musz: Her ay B.Lahana: Kasim-Nisan
K.Frik: Mayves-Agustos K. Lahana: Kasim-Mayis

Y. Erik: Mavis-Haziran Ispannak: Kasum-Nisan

Avva: Ekim-Ogak Havug: Evlitl-Nisan
Malta Engi: Nisan-Mayis Kerevie: Kasim-Mari
Limon: Her Ay kamabahar: Kasim-Man

Karpue: Haziran-Ekim 5.Yaprak: Her Ay

Kavun: Temmuz-Kasim Semiz Otu: Man -Haziran
T.Rakla: Nisan-Haziran Dalma Biber: Haeiran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Pathican: Mavis -Kasim

. PATATES EVSAFI : Yeni sene iirilini olacak, pisirildiginde dafilmayacak cinsten (san)
olacakur. Islak, donmus, giirimis, yumuzamg, kiflenmis. filiz isaretli olmavacak, asm sekil
boeuklukler, iizerinde capa varasi, gatlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmavacak, et
kisminda 5 mm'den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve sivah kabuk alu lekeleri, oyuklar, ic
husurlar, patates yumre uyuen hastalign belinileri olmayacak: saglam. temiz, siki yaply Kabugu
dilegiin ve iyt olgunlasmy olacakte, Patateslerin % 20'si 200 gramelan, %5 404 150 gramdan, % 10°u
100 gramdan eksik olmayacakir, Pivasada satian patateslerin en ivi cinsinden (1. Sinif) olacakir,
Uzerinde yabanes tat ve koku, anormal dig nem. yabanct madde bulunmayacakur. En blivik ambalajin
net agichg 80 kg'r pecmevecektir.

2. KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don varmamig, sike, sert ve filizlenmemis
olacakur. En azindan ki dis kabugu bulunacak. lizerinde kurumug saplar bulunmavacakiir, Kokmus,
wuirtimily anormal geligmeden Guird giskinlesmis almayacak. kik piiskiilleri genellikle koparilnus
olacakur. Dolgun ve ukiz bir halde bulunacakur. Soganlarin % 75% |00 gramdan biyik olacak, % 257
75 gromdan bilyik olacakur. 75 gramdan kisgik sofanlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satlan kuru
sofanlanm en iyi cinsinden (1. Sinf)  olacakor, Uzerinde yabane: tal ve koku, anormal dis nem,
yabancs madde bulunmayacakiir Ambalajlar file veya torba seklinde olacak ve agirhklar 50 kg'y
gegmeyviecektir.

J. TAZE SOGAN EVSAFI: Dy clkenlerden zarar géirmemis, saglam, temiz. taze, wohuma
kagmuwmg, kitk saglan camursuz, i gelismis olacak. gesidi tipik renk deelliging gisterccektir, Bevaz
glivde ve yesil vaprak kisou erilmemis, berelenmemis ve sofan bags olusmamis olacak, iizerlerinde
parieit ve hastalik nedenlerivie olusan zarmrlar bulunmayscakir. Pivasada sablan taze sogdanlarin en
i cinsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde vabancs tat ve koku, anormal dis nem, yabane: madde
bulunmayacaktr, Taze sofdanlar daginik olmayacaktir. Demetler halinde olacakir. Ambalajh olacakir,

4. BEYAZ LAHANA: Bitoin, temiz, siaglam. taze, yapraklan gevsememis, agimamis ve
giceklenme belirtileri gistermernis, saplar en alt vapragin biraz alunda dilzgiin sekilde, yapraklan
fedelenmeden kesilmis ve top halinde olscaktir, Berelenmeler. hiscek ve hastaliklann neden olduguy
eararlar, don vurguntar olmayacaktir. Yapraklan sararms, esmerlesmig, kart olmayacakir, Pivasada
satilan lahanalarn en ivi cinsinden (1. Simf) olacakir, Uzerinde vabanci tat ve koku, anormal dis
islaklik, vabanc: madde bulunmayacaktir. Luhanalarmn saplari kellenin dibinden itibaren | cm.den
weum olmantok Geere kesilmis olacakir, Lahanalarm vemek yapmaya elverighi olmayan kalin tist kan
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yapraklart alinmes olacakur. Lahanalan donduracak derece sofuk aylarda (aralik, ocak, subat)
sofukian muhafaza maksadivla %10 fire diismck suretivle lahanalar dis kapaklarivla birlikte teslim
edilebilir. Ikmalin aksamamas: icin ve ihtivacin karsilanmas) amaciyla yliklenici firevi dikkate alarak
stenilen miktardan % 10°un fazlasing getirerck muayveneve arz etmek zorundadir. Lahana kapuskahk
ve dolmalik istendifi zaman tabep edilen evsafia getirilmesi sartur, Lahanalar en ar sarmalik harig 3
(i) kg agirhiginda olmas sarttr.,

~ KIRMIZI LAHANA: Biitiin, sitks ethi, temiz. saflam, taze, pdesimenis, odunlasmamis, dondan zarar
ghrmcmis. vapraklar dagimamis, kartlagmarms olscakur. Bicck venikleri, van kikleri odrmuaryacak, enine
kesildiginde icten disa dogru bir ok merkesli dairclere sahip olacak, bevaz renkli damarlar
ghrillmeyecektir. Tave gabedin tam sarmag lahanalardan olacaktr Pivasada satilan kirmue lzhanalarnn
en iyi cinsinden { 1.Smf) olacak, Geerinde yabancy tat ve koku, anormal dis islaklik, vabanci madde
bulunmayacakier. Ambalajli olacakur. Her hir lahananin agirlg teriildiginda 250 gr.dan asag
almayacakir.

6. DOMATES EVSAFL: Bitiin, safilam, taze piriindzll, olgun, Kizarms. sekil, goriniis ve
gelisme babimindan gegidin tipik Szelliging phsterip siki cthi ve kusursuz olacaktir. Sap wraflarinda
vegl sertlik bulunmayecak, burusuk, vamurly ve toprakl, sar ve yesil mikian % 2 den farla
olmayacaktir. Oralama 150 gr civarmda olacaktr, Piyvasada samlan domatesberin en ivi cinsinden
(L5l olacakor, Uzerinde yabaner tt ve  koky, ancemal  dig  aslakbk, vabanc: madde
bulunmayacakir. Ambalajl olacaktr, Domatesler temiz, saflam kasalardn, en fazla iki sim halinde
dizilmiz getirilecektir,

7. PIRASA EVSAFL: Biktiin, tohuma kagmamig, tare pirinisll, saglam, temiz olacak, kart,
donmusg, slanlmes. saramis ve solmug olmayacak, Clirlime ve bozulma belirtisi almayacakur. Bevae
kesmii 30 cm, yvaprak kisi 20 em uzunlugunda clacakter, Pirasalar 3-3.5 cm sapinda olacak, kitkiinden
Witren saplarma dogru olan ks yesillenmis bir halde olacaknr. Koklerin Gzerinde toprak, camur
gibi gevler bulunmayip glizel vikanmis olacakur, Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden avn
sirlmeyecckiir. Pivasada saulan pirasanin en i1 cinsinden { 1 Simif) olacaktir, iizerinde sabang il ve
hoku, yabaner madde bulunmayacakur. Pirasalar demet halinde. posetli teslim edilir.

B ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, wmze ve kirpe, temiz, kik kisms dip vapraklann
altndan 1 em’yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur, Uzerlerinde parazit veya hastahik zararlan
buluwnmayucak, don vurmus olmayacak, gigeklerime belintileri pustermeyecektin. Yaprak ve saplar kart,
Glriik., sararmig. burugmus olmavacakur, Kokleri bir araya getirilerek demet vapilmis bir halde olacak,
demetler iginde vabanct ve zehirli otlar bulunmayacakier, Pivasada satilan Ispanagin en ivi cinsinden (
Lo Sl ) olacakur, Userinde vabaner tal ve koku, anormal dig aslakhik, sabanc: madde
bulunmayacakir. Ambalajl olacaktr.

9. HAVUC EVSAFI:  Tare, kiirpe, =ikt vapl, koflasmanmus, odunlagmums, saflam, van kik
olushiermames, temiz ve catbamamis olacakier. ik, vumarsak, kan olmavacak, Drerinde hasercler tarafmdan
thribat, yamk, berelenmeler ve don zarardan bubunmayacaknr, Bovlan 20-25 em'den fazla, agwrhklan 150
er'm alunda olmayacaktr. Pivasada salkan havucun en i cinsinden (1. Simif) olscaktir. Orerinde yabanc: b
ve koku, snormal dis ilakhik ve vabanct misdde bulunmayacakir, Ambalajh olacakur, Yenmeyvecek sap
ve yapraklarmdan tamamen ayvnlmis olacaktr, Kirnk hav uglar olmayncakir.

W, KAVUN EVSAFL: Biithn, saflam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze giriinikglii,
vegidine Dezgil sekil ve renkie, lezeetli olscakir, Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktr, Ezik,
curimily. killlenmis. parcalanmus, delik, aci, fena kokulu, ivi salvalasmis ve kabuk kesmy VUMLSITIS
olmayacakir, Olgunlagip lhasat edildiginde saplan kopmayip Gizerinde kalan segitlerde saplarin
uzuntugu 3 cm'vi geemeyecektin, Ovtalama 3 kg civannda olacak. piyasada sanlan kavunlann en ivi
cinsinden (1. Swuf) olacakir. Uzerinde yubanc: madde, anormal dis nem, vahanct tat ve koku
bulunmiayacakir,

1. ELMA EVSAFI: Bitiin. saflam, temiz, Kokulu ve tath olacakir. Olgunlagmamis, mayhos,
lezzetsic olmayacak; yekil, irilik ve renk bakimindan vetisiikleri bilgeye pire cesidinin dzelliklerini
tagivacak. meyve sap redelenmemiy olacakur, kesildifi zaman sert ve sulu olicak, kilflenmemis ve
unlagmamis olacakiir, Bir adedi 225 — 250 gr. pivasada satilan elmalarin en ivi cinsinden (1. Simif)
olacaktir. Elgalar temiz 21, kasalar iginde teslim edilecekir. Elmalar, ayri cins ve kalitede olmayip,
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aymi kalitede olacakir. Kompostolar ve elma tathilan igin golden elma, vemelik igin kirmizi elma
getirilecektir,

12. ARMUT EVSAFI: Yeni sene iiriini, bilrin, safilam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan
vetistiklen bolgeve plre, cesidinin Gzelliklering lagvacak, meyve sam zedelenmemis olacakur,
Piyasada saulan armutlarn en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, kabuk zarlar sivahlasmanmis, girilk,
kurtlu, ham, kumlu, camurlu ve kirli olmavacakur, Armutlar, sulu ve tath olacakur. Buruk lezzetie ve
kuru clmavacaktie. Armutiarin agicligs yaz aylarnda 150 ile 200 gr. kis avlannda 100 ile 150 gr alwnir,
Kis aylarnda 2l veva 3li kasalardn teslim edilic Armmutlar vaz aviarinda tekli kasalards
petinilecekrir,

1L AYVA EVSAFI: Bivin, saglam, temiz olacak. sekil, renk, tat ve koku bakimindan yelistig
bilpeve gire gesidinin tipik dzellikierin tagiyacak, kabuk vilzevinin en az % 90°1 havasiz ve diizgiin
olacak, mevvenin  dis gorimiigind  ve  duvusal  Geelliklerin cikileyecek  herhangi  bir  deril
bulunmayacak, mevve eni saglam olacakur. Biiyilk boydaki iyi cins san renkte ve kendisine has
kirkueka, tath veya mavhos lezzetic ve suly chimek avvasimdan olacakir, Yenildifi zaman bogaz
uknvan. susuz ve gok burusuk ayvvalar kabul edilmevecekiir. Aci, ezik, gliriik, ham ve burgcu lerrene
olmavacaktir. Kurt venigi, pézle pirilebilic yabanc) madde, anormal dig nem. vabanct 1at ve koku, kiif
bulunmayacaknr. Bir adedi 250 gramdan agags olmayacak, 5 kilogramindaki meyve savisi 17 - 25
adet olacaktr. Piyasada satilan ayvalarm en ivi cinsinden { 1. S} ve ambalajh olacakur

I4. TAZE KABAK EVSAFI: Pivasada satilan 1vi cins taze ve kirpe sakiz kabaklardan olacakir,
Ulstizn mitelike, dilizgiin gekilli, yekirdeklenmemis, tazeliging kaybetmemis, sagln, cesidinin kending gl
renginde, porsiimemis, temiz olacak, Gzererinde highir Gziir bulmmayacakur, 200 gramdan  kiigiik
olmayacakiir. Pivasada satiln en ivi cinsten (1. Simf) olscak ve ambakajda bulunacakur. Uzerinde yabanc
ve ki, anommal dig isbaklik, yabaner madde bulunmayacakiir, Dalmalik kabaklar, dolmalik niteliginde
lacakei

15, PATLICAN EVSAFI: Pivasada satilan ivi cins kemer patlicanlardan olacakur, Taze, kiirpe ve
tabit rengini almig olacak, mor olmavacakur, Biitdin, saglam, tare, yeterince geligmis, siki vapih,
kisrpe, dogal renginde ve parlak olicakir. Acy, glirimis. bozulmus, eti lillenmis ve edunsu yapida va
da cekirdekleni agim pelismis, vesil veya esmer renk almig, gevsek, camurlu wprakl olmavacakur. Bir
adedi 130 gramdan kilglik olmayacak, karmyark ve imambayild igin vaklasik boyu 20 cm, gapi 4 -
4.5 om kadar olan patlcanlar almacakr. Yemegin cinsing gire  bostan patheanlanindan alinabilic
Usgun ambalaj iginde olacaktr, Pivasadaki pathcanlarin ivi cinsinden (1, Sinif) olacakur. Uzerinde
yihanc 1 ve koku, anormal dis istaklik, vabanct madde bulunmayacakur.

16, SALATALIK EVSAFI: Salataliklar 1aec ve kiirpe olacuktr. Tohwma kagmis, sararmus,
glirith, czik ve a1 olmayacaktir, Bitiin, saglam. temie, yeterinee olgunlagms, ivi gelismis, cesidine
bl renk ve difer dzelliklere sahip, diizuiin bigimli olacaknr. Cekirdekleri sertlesmiy, sararmig
vlmavacakir, Urerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olugmus zararlar bulunmayacakr, Uvgun
ambalajda olacaktr. Piyasadaki salataliklann ivi cinsinden (1, Simif) olacakur. Bayu 20 cm den, gap
® emoden asa olmavacakor. Uzerinde yabanci tar ve koku, anormal dis islaklik, vabanci madde
b lunmay acakr.

17. BAMYA EVSAFIL: Dis etkenlerden zarar ghrmemis, blitin, saglam, temiz, odlunlagmarmg,
sehil ve renk bakimundan gesidin tipik dzelliklerini posterecek, fizerinde highir leke bulunmayacak,
yumugah ve gevrek, gekindekleri kibgiik ve sertlegmemis olacaktir. Kan ve sarammeg. camurlu, toprakl,
dstil sivah olmayacakiir, Pivasada saulan bamyalann en iyi cinsinden (| Simf) olacakur, Uzerinde
vabanc: tan ve koku, anormal dis iskaklik, vabanct madde bulunmayacakir Ambalajli alacakir,

18. TAZE FRIK FVSAFI: Bikiin, sagkam, temiz, olgun, sekil, geligme ve renk bakimindan gegidin
pik Geelliklerini posterscek, kusursuz. dogal lezzering kaybetmemis ofacaknr. Ciriik, ezik. camurlu ve
hagere tarafindan zarar gérmis, kertle olmayacakir, Cesidine gore meyvve vizeyi puslu (dumanli), etli
ve sule vapeda olacakir, Pivasada satdan eriklerin en ivi cinsinden {1, Sil} olacak. vahane) madde,
anormal diy nem bulunmayacakir, Ambalajh olacakir,

1%, KAYISI EVSAFI: Sekerpare, il ve halif mayhos lezeette kavisilardan olacakir. Ham, ezik,
ehgr. vegil, glirlik, 1oziu, toprakli, cok yumusak. beklemeden eksimis, burugmus, kurthe, ker yenikli
olivacakur. Kavis: gekirdeklerinin il tath olacak, kayvisilar iginde zerdali olmavacaknr, Kavisilar
orta bilviikliik e sekerpare kayvisilardan olacakur, Kiigiik ve cihz kayisilar kabul edilmeyecekiir.

T o NI V™
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Rayisilar temiz tekli kasalarda teshim edilecekiir, Biitiin, saglam, temiz, 1aze, olgun olacak; erilmis,
burusmus. lerretsiz olmayacakiir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, vetigtikleri bitlgeve gire, cesidin
tipik declliklerini gosterecek ve kusursue olacakur. Pivasada saulan kavisilanin en ivi cinsinden
() S} olacakur. Yabanc: madde, anormal dis nem, yabancy koku ve a1 bulunmayacakr Ambalajh
olacakur,

20, MANDALINA EVSAFI: Dolgun, 1ath, suly, saifam. temiz olacak, pbrings ve renk
bakimindan kendine has dzellikie olacakur, Riiflil. giiriik, buruguk, denmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham,
ehsi. gok gekindekli. mekanik etmenlerden olusan varalanmalar ve kapanmig olsa da bitviik kesikler
afmavacaktir. Saplan silme kesilmis olacak, piyasada sanlan mandalinalarin en ivi cinsinden (1, Sl
olacakir. Mandalinalarn her birinin bdiniikliigi ortalmna 100 gram olacakiir, 10 aderi, | kg dan agag
olmayacakur, Mandalinalar iki ssrali tahta kasalardn getirilecektir, Yabane: tat ve koku, dig kisminda
agire nem bulunmayscakbr,

21 LIMON EVSAFI; Pivasado mevsimine pire satilan ivi. sulu vatak limonlarindan olacaknr
Yegil, erik, cirik, kurumus, suyu gekilmis, donmug, don galigr, cok vumugak, kiflenmis, dogal
teelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu olankar alinmayacakir, Limonlarn en kigUgi 75 erdan az
olmayacakur, Biitin, saglam, temiz. suly olacak. giriiniis, pelisme ve renk bakimindan kendine has
Geellikte olscakor, Kifli, ciirik. ulak, burusuk, olmayacakur. saplan silme kesilmis olacakur,
Sarrmis ve samaninda koparilmmg, pivasada satlan limonlarm ei iyi cinsinden {1 Simif) olacakur,
Yabanci wat ve koku, dis kisminda aginy iem bulunmayacakur, 1801k ambalajlv sandiklarda, diyagonal
sekilde dizili olacakir.

22, SEFTALI EVSAFI: Iyvi cins, tath ve kending has hafif mayhos lezeeneki varma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, chirik. kurtly, porsilk, beklemis ve kirli olmavacaktie. Olgun, biitiin, safilam,
yetistif bdlgeve pire gesidin tipik sekli, geligme ve renginde olacak, hic bir Berii bulunmayscak, kurt
yemiklen olmayvacaktir. Clirlime, mantarkar veya diger bozulmalardan dolayi titketime clverigliligini
yitirmis olmavacakur. Bir 225 - 250 er arasinda olacaktir, en ivi kalite (1. Smif) olacakiir, A normal diss
neim, yabanci tat ve koku ve vabang: madde bulunmayacakur, Uygun ambalajh ve tek sim halinde
vlacakir,

23 FORTAKAL EVSAFL: Pivasada satilan ivi eins, dogal, rengini almis. kendisine has tathiligi, kok
ve lezreti olan Washington veyva yafa portakallardan olacaknr, Yesil, ham, czik, eksi, giariik, soluk,
Kirli, kiifli, porstk, yumusamis, suyu gekilmis kabugu kalin ve sertleymig olmayacaktir, Dolgun etl;,
sulu, tath. saglam, temir olacak, wirlinbs ve renk bakimidan kendine has dzellikie olacakur. Kiifli,
clinik. donmug. suvu cekilmis. mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktr. Saplan silme
olarak kesilecek, pivasada satilan maln en ivi cinsinden (1. Sinif) olacakir Bir adeti 200 - 250 ier
kadar gelecektiv, Lyvgun ambalajl sandiklarda disili olacakir. Yabaner tat ve koku, dig Kisminda asin
nem bulummavacakiyr,

L KARPUZ EVSAFL: Pivasada satilan olgun, ivi ve tath karpuzlardan olacakur,

Ham. kabak, ezik, igini vemis ve igi basalms, yumugnmg, glicik, catlak, kurilu, tatsiz, zamam geemiy,
elyafi ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuk |y fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir Uzerleri
terprak e Kirli, qamurlu olmayacakur, Kesildiinde iglers kirmazn (tatl olmak sarty ile) renkte olacakir,
Bitiin, saglam, yeterince olgunlasmis ve siki yapils, vanlmans, cesidine Ozgll renk ve sekilde, ivi gelismis
ve fezzetli olacakur. Etinin rengi ve tads gesidin olgun dursmundaki upik Seellikberini ir.
Karpuz saplan en fazla 5 em. olacakir. Bir adeds en asmcdan 3 kg, ohup, pivasada satslan ivi kalite {1.Sunif)
karpuziardan obacaktir. Uzerberinde yoban: madde. anormal drg nem, yabanes koku ve tat balunmayacakier,

5. TAZE UZ0M EVSAFL Salkimlar wkil, irilik, renk hakimindan cesidin tipik &zellikbering
pisterecek. sadlam, temiz ve Seilrsiiz olacakir Faneler phirsiimemis, olgun ve sapa wopriak olacak, salkim
ibrermde muntazem araliklarls dagilacak ve puskan bogulmmmiy olacaknr, Yabanc: masdde, anommal dis mem,
yahancy koku ve tt, hastahk ve haserelerin meyidana getindigi zarar izler olmayacak, tncler muntazam, i
gelismis olacak, tabii hali ve rengi defismis chsi, burigak, kuremus, clinik, crik, kifli, koruk riimlerden
ve silkimbarda dikiilme olan tieiimlerden olmavacaktr, Pivasada satilay Uzlimberin en ivi cinsinden (| Sunf), i
tareli etiniberio en az salkom agurlygs 250 pr, ufak taneli ikeimberin i 200 gr olacakir. Ambalajh olacaknr

6. TAZE FASULYE EVSAFL: Pivasada savlan ivi cins Avye kadm, sink fasulvelerden
olacakir. Taze ve kirpe olacak, biikiildiigii zaman  kinlascakur, Ratiyen Kilgikli olmayacakur,
Camurlu, I‘i|3&}'ﬂriﬂk. sararmig, kartlasims, ciiriik olmayacakir, Meyve kabugu bistiin, saglam, temiz
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ve gesike Ozpil renkte, elle kolayea kinlacak durumda taee, ditzglin sekilli, gevrek, wohumban kiiik ve
gevich olacaktr, Bocek ve hastahk zararlan, kam leke vanify hastah@imn izbeni, dolu varasi ve ciiriik ik
telert dahil hig bir beke bulunmayacakur. Pivasada en ivi gins maldan (1. Smify olacakur. Uzerinde vahanes
ta ve hoku, vabanct madde bulunmayacakur, Ambalajh olscakur,

27. MARUL EVSAFI: Biniin, saflam, taze, temiz ve kun, toprak bulagikh yapraklardan ayikkanimg tipin
kenchie Gapll nenginde, ivi ohusmus, digiin sekilli, sika olseak. liacrierinde parazit ve hastabklandan mevdana pelen ve
yemlmesing engelleven aararkar, don ve fiziksel hasarlr bulunmayacakir. Gibegi iyi olusmug ve tek gibekl
olncak, gigeklenme belinisi pistermevecekti. Pivasada satikan en ivi mallarcan (1. Saf) abacakur 500 gr obxcabtr,
Wilkler dip yaprakdanma vakon ve disgiin sokikle kesibmis olacitr. Uasinde vabanes tt ve koku, anomal dis slikik,
yubanc nudde bulmmenyacakie. Ambakajh olocaktir

IE. MANTAR EVSAFI: Pivasada sablamin en wisinden olscaktr, Biitin, temiz. taze,
pirsimemis, yvabanci tat ve koku almamig, kendine Szgii renk, sekil. gibriiniigie ve Selbrsiiz olacaktir,
Kiiltir mantary olacak. uygun ambalajda bulunacakter. Uzerinde anormal di nem, gamur ve toprak
bulunmavacaktie, Dy yiieeyi kararms olmayacakur. Mantarlar orta bovda, insan sahging uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlann Gzerinde firma ad adresi, net miktarr, firctim ve son kullanma
tanihlen bulanacaktir. Mantarlar ikive bilindiginde ara kesidi bevaz renkie olacakur,

9. SEMIZOTU EVSAFI: s ethenlerden zarnr pirmemis, saglam, ivi gelismis, vapraklar,
plitiin. sedelenmemiy, e ve kifrpe olacakir. Sararmis, pirsiimity. kartlagons, tohuma kagmis, esik,
sOriik, Ringmig, camurlu ve normalinden faela 1slak olmavacakur. Cesidi tipik rengini gosterecek.
Uzerivde parazit ve hastalk nedenivie olugsan  zararlar bulunmavacak, gigeklenme beliniler
goistermeyecektir, Govdeler altan itibaren genis yaprakli olacaktr. Demetler halinde olacak ve
demetberin aglg vaklngik 0.5 kg civarinds bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak ghivde ve
yapraklan redelemeyecek Geellikte gereg kullamilacakir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar
olmavacakur, Pivasada satilan en iyi cins maldan { 1. Sinf) olacakur. [ zerinde yabanci 1at ve kok,
yahanc: madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacakir,

MAYSBERG EVSAFL Avshergler taze ve kiirpe olacaktir. Aca, tohuma kagmis, sararms,
pirsiimiis vaprakl, kurt yenikli olmavacakir. Biiin, saglam, temiz ve koru, toprak bulasig
yapeaklanndan ayviklanms, dolgun olacak, ¥apriklannda hagere venigi, don zararlan ve fziksel
hasarlar bulunmayacakur. Aysbergler gibedini tam sarmug ve kapali olacakir, Aol 250 granun
altnda clmayacak, pivasada satilan aysbergin en ivi cinsinden (1. Simf ) olacakur, Uzerinde yithangi
it ve kohu, ancormal dis nem, vabanci madde balunmavacakir, Kikleri, dip vapraklarn vakin ve
diizgiin sekilde kesilmis olacakur. Ambalajh olacakur.

. MUZ EVSAFL: Pivasada satilan ivi cins muzun olgunlagmigi olacak, ham ve sen
olmayacakur. Cibrik, donmug veva don galifi kalin kabokle olmavacaktr. Temiz, saflam, biitiin,
parlak renkli. sike, ivi gelismis, dogal lezzette olacak, venilehiliclik durumunu etkileven vara, bere,
gliritklitk, ezilme ve diger borulmalar olmayacak, hasere, sofuk ve sicaktan oly smus zararlar, giines ve
ilag vamklan, mekanik etkilerden meydann gelen  boruklukiar, kabuk varilmalar, kopmalarn
olmayacak, dig kisimlannda asin nem bulunmayacakirr. Hevenk seklinde ise iist kismnda 15 cm, alt
ks 10 em weunlugunda sap kalacaknr. Meyve uglaninda gigeklerden pistiler kopanimis olacakur,
Her birinin agirhigs 250 gr. olacakur. Muzlor, sandik igerisinde gévdelerinden kesilmis olarak
salkimlar halinde getirilecekair.

32 YENI DUNYA EVSAFL: Tursecw renkte, satls ve fekosi= en Algak mevve gapr 35w,
el olyanlagmeg ve tale alacakir. Clietk =ik ve burusukiuk ofmayacaknr, Kasalards sirelanmis
elit v distis et whatlarc ofacaktir,

3L KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarmsaklar sadlam, yeni sene Griinil, baslan iri dish, siki,
temiz, bevaz ile agik krem rengi tonlarnds, kendine has tatta (agz yakmayacak derecede) olmalider,
sanmsaklar kiiflerden. hastaliklardan, toprakian, gibre ve ilag aruklanindan, dig kabuklardan,
saplardan, yabanes Lattan, yapraklardan ve kiklerden, canli ve 8l bdceklerden, bicek kalimtalaringdan,
giplak glrle veva herhangi bir durumda bitylitegle gorlilchilen kemirici zararlarindan armm;
olmabider, Dondan hasar girmils, filizlenmiy ve kilflenmis olmamalidir, Sarnimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmaldir, Yeni mahsul olup yapraklan kesilmis ¢iriik ve cxik olmavacakir.
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3. DOLMALIK BIiBER EVSAFIL: Dolmalik biberler biltin, saglam, temiz, ivi gelismis,
parlakliging ve vesilligin Korumug, taze pirindsli olmalidir. Dolmalk biberlerde yvabane: tat. anormal
dig nem. don zaran, ¢lrik, aer, Kizarmig, ezik, pargalanims ivilegmemis yaralar ve giines vamiklari
bulunmamalidr. Her ambalajdaki dolmalik biberler vesit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir dmek
olmahdar, E1li veya zevtinyagh cinsi istege pive beliclenccektir. Yesil, 7-8 em boyunda clacakur, Cap
60- 70 mm olacaktr. Ambalajlar tasimna, muhafaza siiresinees dolma biberlerd ivi bir sekilde koruyacak
ve yapimunda kullanilan saghfa zarar vermeyecek nitelikte veni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva vEya
tabti harici malzemeden hazidanmis kasa, kuto, bl olmahdir. Ambalajlarm vapiminds kullanilan
her yesit malzeme ile icine konulacak kagit vb. malzeme, Griine zarar vermemeli, bunlann izerine
varilcak vazlarda kullanilacak miirckkep ve bova ile etiketlerin vapistnimasinda kullanilan zamk,
whsik  veya diger sekilde insan saghifing  zarar verccek vapida  olmamalidir, Basily kagit
Kullanilchigmda, yazl vilzin disa gelmesing ve Urfin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir,
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda highir yabane) madde bulunmamalidir,

35 MAYDANOZ EVSAFI: Mavdanozlar s ethenlerden zarar pirmemis, taze, kisrpe
geriindis i olmaldir. Maydanoelann Gzerinde kimyasal gibre ve ilag artiklan, asin nem, yabana tag
bulunmamalidie. Demetler iginde yabanct otlar, tohuma kagnus miaydanozlar bulunmamalidir, Her
ambalaj icindeki demetler ve bu demeilerdeki maydanozlar gesit, sinifl ve renk bakimindan bir Srnek
olmubidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr mavdanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sap
1 em’ yi gegmevecek sekilde kesilimig olacakur, Piyvasada saulan en i cinsten olacaktr. Sararmis,
camurhs ve toprakh olmavacakur Maydanozlanin konduge ambalsjlar tasima sirasinda drilmin iy
korunmmasi saglayacak sckilde ve uygun nitelikieki malesemeden yapiimis olmaldsr, Ambalaj iginde
kullanitacak kagn veva diger malseme Yeni, lemiz ve insan saghma zararsiz olmalidie, Basil kagn
Kullanildiginda vazily kesmun disa gelmesine ve Gnilne degmemesine dikkat edilmelidir.

6. KIRMIZI TURP EVSAFI: (iriimils, donmug, burugmus, islak ve camurlu igleri piirsiimils
olmayacakiir. En klgigh 150 gramdan az olmayacakur. Temie, tare olacakur, Gevrek, kendine has
kokalu ve lezzethi olacakir, kesildigi zaman ici miantardasmg olmayacakir,

37. VISNF. EVSAFI: Piyvasada mevsimine gire satilan iy cins asih vignelerden tuee etli in
taneli ve kendine has lezzetie olacakur, Exik. ciiniik, bam, bavat, kiifli, tozly, toeprakle ve camurly
olmayacaktir. Temiz wekli kasalar iginde getiribecektir,

8. CILEK EVSAFIL: Pivasada satilan en ivi cing (1. Sl gileklerden olacakur, Lip, vaprak,
e, toprak vs. vabanci maddelerden arinmig bulunacakor, Feilmis, ckyimig, ham wve kiiflenimis,
parcilammyg. kurtly olmayacakur, sekil ve renk bakimindan cesudi nipik dzelliklerin piksterecek,
olgunluk. renk ve irilikee bir Grnek goriiniiste, parlak olacak, tam eclismis olacak clden geginmeye
dayanacak sentlikie olseak, canak vapraklar ile kisa yesil saplar gilegin deerinde bulunacakur. Tekli,
temez hasalar iginde getinilecektir

39. KIRAZ EVSAFI: Kirnzlar bditiing taze pdrinigli, saflam, olgun, sk etli, temiz ve saphiri
dibgmemis (hasat ssrasindn sapidan kopan gesitler harig) olmalidir, Kirazlarda glizle gorilehilir
vabane: madde, kimyasal madde artiklar, ancrmal dig nem, yabangy tat bulunmamaldir. Kirazlar
amanls  durmaktan  burusmus, ciriimiiy, sivahlasms, ici kun lanmig, bosulmus, dogal lezzetini
kaybetmis olmamalidir, Her ambalaj i¢inde bulunan kirmzlar wegit, suml, boy ve orijin bakimindan bir
Genek olmalwhie. Pivasada satdan en ivi cins, olgunlagmis, taze ve lerzetli Napolyon kirazlardan
olicakur, Kirazlar temiz. 1ekli kasalar iginde petirilecektir, Ambalajlar tasima, muhafaza sliresince
Kirazlan ivi bir sekilde koruyvacak ve saghia zarar vermevecek nitelikte, veni, temiz, kuru, kokusuz,
mubavva veya tahta harici diger malzemeden hazirlanmis kutu, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlarin
vapamnda kullanilan her gesit maleeme ile igine konulacak oluklu mukavya, delikli kagn ve beneeri
malecane, yeni, temiz ve kokusuz olmal), {irfine zarar vermemeli, bunlann dizerine yazilacak yirilandy
kullanilacak mirekken ve bova ile etiketlerin vapistinilimasinda kollanilan zamk, 1oksik veva difer
;:.-hil:l-;_h)i saghfina zarar verecek yamdn olmamalidie, Basily Kadst kullanildiginda, yaah yiziin
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diga gelmesine ve firlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarm igmde belirtilenlerin
dizinda higbir yabane: madde bulunmamalsdr,

4. KARNABAHAR EVSAFL: Pivasada sanlan ivi cins karmabaharlardan olacaktsr, Bevaz
renkie. top halinde ve gigekleri saglam, siki ve ecsmerlesmemis olacakur, Kamnabaharlanin saplan gigek
kismindan diza dogre dstiine pelen vaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacakir. Yapraklarmn
st wglan, gigek Kisimlan agikta kalacak sekilde kesilmis olacakir. Rengi hafiflen de olsa kovulagmis,
Kurtbasmg, gibriik, beyvaz visedi az, vesil yapragr ve kiki gok karnabaharlar alinmavacakir. Tamamen
dagiling. domnus, ¢irimiis, fena kbokulu, wamurlu, pirsiik, bavat, ezik, bicekli ve ivi vasifia olmayan
kamabaharlar almmayacakur. Karnabaharlar arasinda tesadif edilecek gigefi tamamen veva Kismen
dokiilmily va da dagilmis olanlardan gibek Kismmm 175§ asmamak sartivla avnen  alimr,
Karnabaharlann Gizerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmavacaktir.

41. DEREOTU EVSAFI: Dereotlan, dis etkenlerden #arar ghmmeimis, taze ve kirpe goriindsli,
solmamig, saglem, temiz, demetler halinde baglanmmg olmaldir, Derectlarmin lzerinde Kimyvasal
giibre ve jlag kalinular ile agin nem bulunmamalidir, Dereotlan sararmig, donmus, gamorlu-toprakli,
lena tatta olmamahidir, Dercotlan whuma kagmis olmamalidir, Her ambalaj igindeki demetler ve ba
demetlerdeki dereotlan, cesit, sinif ve renk Yiniinden bir Srnek olmalidic. Her demette vaklasik olarak
30 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en ali vaprakoik ayirrm noktalan bir hizaya gelecek bigimde
vapidmalidir. Bu hizadan itibaren vaprak sap, weunlugu 5 cm'i geymevecek sekilde, diizgiin olarak
kesilmelidir. Demetler iginde vabanes otlar bulunmamalidir. Ambalajlar tagima sirasinda Grlindn ivi
korunmasim saglavacak bicimde ve uygun nitelikicki malzemeden yapilims olmalidir, Ambalaj
ierisinde kullamlscak kagu veva difer malzeme veni, temiz ve insan saghfina zararsiz olmalidir.
Hasili kag kullmmldigioda vaal kismin disa pelmesine ve iiriine degmemesine dikka edilmelidir.
Ambalajlar igerisinde dercotundan bagka higbir madde bulunmamalidr.

42, _{,'ARLIIET{IIH BIBER EVSAFI. Fsimiftan, taze ve atl, sararmamiy ve kanlasmamis
olacakur. Istenildiginde ncisi getirilecekiir, Capt 40 mm, wzombugu 200 mm, sekli diizgiin olacaktir,
Carliston biberler biitiin, saplam, temiz, ivi gelismis, parlaklagim ve sarimtrak vesil rengini muhafaza
etmnis, tare goriinidsli olmalidr, Carliston biberlerde yvabaner tat, anormal dig nem, don zaran, ¢irik,
a1, kigarnug, ezik, pargalanmis, varalar ve giines vamiklan bulunmamalidie. Her ambalajdaki carlision
biberler gesit, sinf, boy. olgunluk bakimindan bir drek olmalidie. Ambalajlar tasima, muhafaza
siresince garliston biberleri ivi bir sekilde koruyacak ve saghga earar vermeyecek nitelikie, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veva tahta harici malzemeden handanmig, kutu, tabla, olmalwdr,
Ambalajlarin vapiwnda kullamilan her ¢t malzeme dle igine konulacak kagnt ve benzeri malzeme.
yem. temiz ve kokusuz olmali, irline zarar vermemelidic, Bunlarin lizerine vazilacak vazilarda
kullanilacak miirekkep ve bova ile etiketlerin vapigticilmasinda kullamilan zamk. toksik veva diger
schalde insan saghigina zarar verecek vapida olmamalidie. Basily Kaget kullanildifiinda, vazily yiizlin
diza gelmesing ve Oriin ile temas etmemesine dikkar edilmelidir. Ambalajlarin werisinde belirtilenlerin
cigimils higbir vabanc: madde balunmamalidr

43 KIZILCIK EVSAFI: lvice olgunlagmis olacak, crik. glirlik v iginde yvabanc: madde
bulunmayacakr,

4. BALKABAGI EVSAFI: lnce kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak gekilde
olacak. ezik, ginik ve ¢atlak olmavacakiir. Ortalama agirliklan 34 kg olacakur, Bayat olamayvacak,
pivasada bulunan ivi cinsten olacakur. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

15. U20M YAPRAGI EVSAFI: Ince olicak, derin  pargall olmavacak.varilde teslim
edileceknir. Salamura olacakur, Korpe asma vapraklanindan olusmus olacak, kan olmayacakur. Sap
kisimlan avnlimis olacakiir,

4. KIVIRCIK EVSAFIL: RBitiin, ssglam, tare, lemiz ve kun, toprak buligikh yaprklardan avik lanmg
tipin kendine Gzgll renginde, ditzgiin sekilli, siks olacak, Gzerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana
gelen ve venilmesini engelleven sararlar, don ve Firikscl hasarlar bulunmayacaktr, Gitibedi ivi olugmusg
ve tek goibekli olacak. gigeklenme belirtisi eletermevecektie. Phvasada satilan en i cires kevircikbardan {1, Samf)

lcaknr. J0-750 pr amsmda olacaknr. Kokleri dip viprakalona vakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacakir,
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Ulmerinke yabsancs tot ve koku, anomal dis nem, vabanc) madde bulunimayacakir. Ambalajh olacaknr.

7. BEZELYE (ARAKA) EVSAFI :Arakalar tare ve kirpe olacakir. BOKGldGgn zaman
kirilacak, toprakly, islak, burusmus, sirrmig, taneleri ayrilmas, pismevecek ve venmevecek derecede
karthasmis olmayacakur. Iginde highir yabanci nebat bulunmayacak, birinci sl bezelye olacakur .

48. TAZE BAKLA EVSAFI : Pivasada satilan ivi cins sakiz baklalardan olacaktir.
Bukildigiinde kinlscak tarelik evsafinda Bulunacakiir Ciiriik, viy 1, pirsik, burugmug, kararmis,
vmurio, slak, Kirssmig vie Kartlasms, kiloikl almavacakir.

JLKEREVIZ EVSAFI :Piyasada sanlan ivi cins kik herevizlerden almacakur, Camurlu,
virik. i bogalmig, liflenmis, donmus, gevsemis, erik ve rengi karamig olmavacaktr, Koklerdeki
pliskilller ve zerindeki yapraklar tamamen kesilecektir, Kerevizlerin ber biri 200 urdan agag, 400
gr.dan vukan olmayvacaktr,

SILSIKMALIK PORTAKAL EVSAFI :Sikmalik portakal, tath. sulu olascak, ezik, ekyi,
kemale ermemis, vesil olmayacakur. 11,ve 5. aylar arasimda verileceklir.

SLDONDURULMUS SERZELER @ Rir ddiinde her bir vemek igin; kisi bagina 125-175 Er.
oliak hesaplanacakir. Dondurulmus Griinlerin uvgun sartlarda ragmmas) ve saklanmas: yitklenicive
aittir. Donduralmus sebee ve mevveler (40 mikron kalinh@inda, polvetilen) mavi naylon torba
tperisinde 10 kg “lik karton kolilerde 1eslim edilecektir, Dondurulimus sebzeler -18 C *den diha diigiik
sicaklikta ve *o%0-95 nem omaminda depolanacak ve soguk zincer Kinlmadan  tasmacaktir, Gelen
riinlerde yumusama ve gieiilme belirlendiginde almmayacakir, Ambalaj iizerinde firma adi, adresi.
lirimle ilgih barkod no’su, drinbn cinsi Gretim ve son kullanma tarthi, net agiehigs bulunacakir,
Kendine has tar, koku ve renginde olacak, vabanci tal ve koku bulunmayacakier. Kesinlikle higbir
katki maddesi bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmus sehrze paketlerinde giriilen herhangi
bir renk vevs koku degigikliinde veya pigme sirasinda porilebilecek bozukluk sonscu kollan lan
dondurulmus sebzelerin mikian ve olusacak maddi zararlan (kullanilan et yag vb) vilklenicinin
kargilamasi zorunludur

KURL ERZAK MALZEME TEKNIK SARTNAMELERI
KONSERVE FASULYE

Uriinii etkilemeyen, insan saglhigina zararl) olmavan ve hermetik olarak kapatlan tencke
kutu ambalajmdn olacakur

Ambalaj Dzerinde agagadaki bilgiler: bozulmayacak, silinmevecek sekilde ve okunakl
olarak kagit veya basks etiker vh. sekilde vazimalidir,
Firmanm ticari unvam veya kisa ady, adresi tescilli markas)
Malin ad
Standardin isarell ve numaris:
Sunlh {varsa)
Parti, sen veva kod numarasinda biri
Mt airlik
Briit agrhik
Sitzme agirlik
Imal tarili
Firmaca tavsive ediben son tiiketio tarihi veva raf dmrii
“Her iki kapak tarafi sismis ve seanth kutularn almivin.™ ¥ aeih ifadesi.
Tarum ve Ky Isleri Bakanhi@ min izninin bulunmas gereklidir.

laze fasulveler ilgili TSE - Ye uygun, bas ve saplan ile varsa kilgiklan alinarak birkag
parcaya  biltinmisy  olmalidr.  Konservedeki  fasulveler avm  gegitten,  etli, dagilmamis, fazla
yumugamamis, oldukea sen durvmda olmals, dolgu suvu fazla bulamik pistermemeli ve tuz miktan %
2 "vi geememelidir.

Konserve edilmis fasulyeler: ¢esidine degii renk, 131 ve kokods olmal vabancs tat ve koku
tle iginde yvabane maddeler bulunmamabidir.

Taze fasulve konserve iginde tuzdan bugka herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

Kongerve siizme agichin net agirhfn % 60 mdan az, 1epe boslugu Kalan hacminin
% | 0" undan gok glmamalidar,
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Kenservelerin komtroli icindeki supn siiziilmek (siiome amelivesi bir silzpeg ipenisinde
diikillen sebzelerden damlama kesilinceye kadar hekletilmek ) suretivle vapili, Kutulann arasinda
tesadill edilecek ciiz’i fabrikasvon noksanbiklar agilip, tartilan degerleri ibe birlikte, istenilen gramaj
virsitasinin alting digmemek sartivla kabul edilir.

Konserve kutulan 6 tine 5 ke'hik mukavva kutular igerisinde teslim edilecekiir. Bu
ambalajlar naklivata tahammiil edecek sekilde saglom vapil olacaktir.

Kabul edilen mallarm normal sartlar alinda 6 ay mikddetle bozulmamasin, miiteahhidi
tanhhiit edecehtic. 6 ay sonunda  borulma belinis| gisteren kutular inde edilecektir, Gerekli idari
silriname uyenlanarak miteahhit firma taralfindan degistirilecektir.

e konusu gada. Tirk Gida Kodeksi Yianetmehiginde ver alan ilgili guda tebligine uygun
olacakiir

Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmamis, bombaisiz ve dis viizii passiz olacakiir.
Konserve siizme agirhk ferinden teslim almacakir. Konserve icerisine konan domiates, kutunun
altnda ve Gistiinde olacakiir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir, HACCP belgesi olmalidir.

BEZELYE KONSERVE

Farim ve Koy lgleri Bakanhi‘mwin iEniyle galisan bir milesseseden imal edilmis olacakir.
koutunun etiket bilgileri { Tirk Gida Kodeksine ve TSE ve uyvgun olacakiir.)
Bezelve tancleni saglam, bitin, redesiz. temiz. eziksiz, gesidine Szgi dogal renk, 1a1 ve kokuda avni
irilikte olmalidir. 3 numara iri boy bezelve alinmal.
konservelerde ez mikian % 2'vi gegmemelidir. Kutu doldurma oram % 90dan, sieme oram %
O dan az olmamalidie. Dolgy suve bulanik olmamalihir. Konservelerin kontrolii igpindeki suyu
silritlmek (siiziilme islemi: bir silzger ieerisinde ditkiilen sehrelerde  divm L:,-;frincq.;- Ladar
bekletilmeh) suretivle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif edilebibecek clie'i fabrikasyon noksanlikLar
agihp, 1amilan degerleri ile birlikie istenilen gramapin altma diismemek sartivla kabul edilebilir,
Konserveler 6 adet. 5 kp'lik kutular halinde. mukavva kutular iginde olmalidi, Bu ambalajlar
naklivata davanacak sekilde divegiin ve saglam olmalider,
Kutularda imal ve son kullanma tarihi olacakir Konserve sivame aficlik Ozerinden alinacaknr,
Kutilarm iginde asil gida ile birlikie venilmesine ve katilmasina milsaade edilen maddeler diginda
hatkt maddesi  olmamalidic.  Konserve tiirlers, defizik  markalardan  aumuneler phriildikten;
perektigmde agilarak pisirdikien sonra karar verilip teslim alinacakur, Konservenin kalite sislem
belgesi olmalidar,
Sz konusu gida, Tiirk Gida K odeksi Y onetmelifinde ver alan ilgili gidn 1ebligine uvum alacakir,

TURLE KONSERVE
Tiirlt konserve vapiminda kullamian laze sebeeler asndidaki Seelliklerde olmalsdir
Taze Fasulveler: 15 797 de belirtilen Geelliklere uygun | bas ve saplan ile varsa kilgiklan alinarak
birkag pargava balinm fig olmalwdor,
Pathean; TS 1255de belirtilen dzelliklere uygun. kabuklar sovulmus veva aralikly soyulmug ve parga
halinde dogranmig olmalidr.
Biber: 15 1205°de belinilen dzellikieki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlan alimmis ve
kesilmis ol lidir,
Duomates. TS 794" de belirtilen Seelliklere uyeun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde olmah
ve tiirliingin alt ve Gstlne komulmalidir,
Sakaz kabag: TS 1898°de belinilen deelliklere uygun, cekirdedi az ey dagimayan kabaklardan
olmah ve kabuge alinmes pargalar halinde dogranmig bulunmalidir,
Bamya; TS 2122° de belirtilen daelliklere uy gun, vekirdegi kiigik, kéirpe, fazla yumusamam 5 1.5 =6
em. bovuida blitin baslar Kesilmis ve pistiginde dagilmayan bamyalardan olmalidir,
Tiirlis Konservenin Ozellikleri -
Kendine degi st ve kokuda olmals, highir yabancs tat, koku ve madde bulunmamal.
Igindeki sebaeler, fazla ser veya pigmis olmamal
Iginde, wz ve Iimn{mmndmr bhagka bir katki maddesi bulunmamal

Brolgu suvu igindeli Mz mikiar 2 27wk limon wew veya suyu % 0,30 pegmemelidir,
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Dolgu suyo fazla bulamik gostermemelidir Konservenin kalite sistem belgesi alinmalidir,. HACCP
belgesi olmalidir,
liirlii konservede, sebzeler sitaildikien sonra agadrcdaki oranlar bulunmalidir
- Taze Masulye % 25-30 - pathican %, 25-30 - biber % 5-10
= domates % 10-15 - sakiz kabag % 10-13 = bamya % 10-15

Konserveler 5 kg'lik ambalajlarda olacakir. Konserve ambalajlarindaki etiket hilgiler:
Tirk Coda Kodeksine ve TSE ve uygun elpcaktir. Konservelerin kontrodii icindeki suvu shiziilmek
{slizme iglemi. bir siiegey igerisine dokilen sebzelerden dam luma kesilinceye kadar hekletilmek)
surctiyle vapilir. Konserve siizme afiehik iizerinden teshim alinncaktr, Kutulaom iperisinde tesadinf
edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar kabul edilmelidir. 562 konusu mda. Thrk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uveun olacakir

BAMYA KONSERVE

Hgili TSE ve kodekse uy gun, kendine has tan, koku ve renkie olacak, yabancs tat ve koku
bulunmayacakur. Bamyalar kendine has goriinikste, biltiin halde, baslan konik olarak kesilmis ve aym
cinsten olacak, kirpe, lekesiz, yekirdegi kigik ve sertlesmemis, fazla yumugamamis, dagilmamis ve
ezilmemiy olacukiir.

Dolgy swase bulanmamis ve salyalsnmamis, kvtulann  durumu mekanik  ctkenlers
bigimleri bozulmamis ve hermetik deelligin kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiiei passiz alacak,
winde yabanci madde bulunmayacaktr. Kutu dolum oram % 99° dan, sfieme oran % 60" dan az
olmamabdir Bamyanm cinsi sulinni bamya olacakir, Bamyalann boyu. sultani bamya; en cok 7,5
em’ve kadar, sivisinda tuz oram en cok % 2, asinlik en cok % 0.5 olacaktir.

Imal tarili giiniimilze en vakin, son kullanma tarihi glintimikrden on uzak olacakyr,
TekliMerde bamyanin cinsine pire {sultani vs.) fivan verilecek. sizme abirhk fzerinden alinacakiir, %
Le'hk ambalajlarda olmalidir. Kutunun ctiket bilgileri Tiirk Gada Kodeksine ve TSE've uvgun
clacakiir. Konservenin kalite sistem belges: olmalidir

SIVIAYCICEK YAGI

Berrak, wonusuz, agik san renkli, seflal gdriniimde, kendine has koku, a1 ve ghriiniimde
clacaknr. Ham vagin Gzel koku ve lezeeti giderilmis olacakur. Fiziksel ve kimyasal deellikler TSE ve
Pirk Gida Kodeksine uvgon olacaktir, Kurumda yemeklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 I'lik  tencke ambalajlarda bulunscaktr, Yagin dumanlammna noktas; vilksek
olacakur. Gida sanayisinde kullamilabilecek tiirde. kisa siirede yanmavacak tirde olacakiir, Acimig
olmayacaktir. Ambalajlar (zerinde firma ad, adresi. net agirhds, TS numarast, fretim numaras.,
iiretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarm ve Kily Isleri Bakanligs'nin izni, igindekiler, SY A yviizdesi
bulunacaktir, Ambalajlar diizgiin, temiez, paslanmanns. bombe yapmams, cxtlmemiy olacakir. Yagm,
imal edildigi verin “kalite sistem belgesi™ olncak r.

KURU FASULYFE

Yemi iirin olacak, eski diriinle karsik olmayacakiir Bayal. mat, burusuk, kirk taneli.
bozuk, kiflenmis, cirtimis, bekelenmis, kendine Segl renk ve kokusunu  yitirmis, filizlenmis,
biceklenmis, bieck ve diger sararlilar tarafindan venmis veva delinmis olmayvacaknr, Cinsi seker
fasulve olacaktir. Pigirildiginde wnelerin hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacakur, Yabanc: mne
mikian % 2 den, tag ve kum miktan % 1den. nem wrant % 14°den az olacakir. CGelisi ginze ! alisan
100 adet fasulyenin agehi 60 gr. dan eksik almayacaktie. Taneleri iri, veter derecede kurumus ve
Fepsi ayimi anda pismis ve wilenmis olacaktr, Taneleri iri, veler derecede kurumus ve hepsi aym bovda
olacakur, Insan sagligma zarar vermeyen S0 ke ik quvallarda testim edilecektir. Cuvallar zerinde
firma adi. adresi, TS numarass, Griin yili, firetim ve son kullanma taribi olacakir. . kurg fasulvenin
wlendigi verin edildigi verin “kalite sistem belpesi™ olacakuir. S6z konusy gida, Tork Gida Kodeksi
Yimetmeliginde ver alan il gada tebligine uygun olacakur,
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Yeni iirin olacak, eski lirinke kansik olmayacakiir. Bayat, mat, burusuk, kink taneli,
bozuk, kilflenmis, ¢lriimis, lekelenmis, kendine Segh renk ve kokusunu yitirmig. filizlenmis,
biceklenmiy, bicek ve difer zararlilar tarsfindan yenmis veya delinmis olmayvacakur, Pigirildiginde
tanelerin hepsi aym andn pismis ve iilenmiy olacakter. Yabanci tane miktan % 2 den. tag ve kum
miktar) % 1'den, nem ormm % 14°den az olacakir, Geligi glizel alinan 100 adet nohudun agirhifn 60
gr.'dan eksik olmayacakur. Pigirildiginde hepsi aym anda pigmis ve irilenmis olacakire. Taneleri i,
yeter derecede kurumuy ve hepsi aym boyda olacaktr, [nsan sailigma zarar vermeyen 50 kg 'lik
vuvallarda teshim edilecekrir. Cuvallar lizerinde finma adh, adresi, TS numaras:, Griin vily, Gretim ve son
kullanma tanibi olacakur. Nohudun islendifi verin edildigi verin “kalite sistem belgesi” olacakur. Sz
konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan Hlgili gada rebligine uygun olacaktr,

GENDIME EVEAFT

Normal evsafiaki sen bugdayvdan dowilip saveularak kepeginden avnimak suretivie
hizirlanacaknr. Bugday kirmasi ve kapgikli bugday bulunmayvacaknie. Tabii renk, tad, koku wve
mitecanis manzarada olacakur, Kiiflii, kif ve fena kokulu, bbcek yvenikli, cksi, Kizigmis, islanmis,
kurutulmus ve topraklanms olmayacakur. Tas, Woprak, kum ve ¢iip olmavacaktir. Son sene mahsuli
olacakur.Gendime 25 "k ambalajlarda olacakur, Ambalaj lzeninde firma adi, adresi, Gretim ve son
kullanma taribi, Tanm ve Kow Isberi Bakanli'min izni, besin igerikleri, net agirhfn belinilecektir.
Crendimenin iglendigi verin edildigi verin “kalite sistem belgesi™ olacaktir. HACCP belgesi olmalidir.
S konusy guda, Tiirk Gida Kodeksi Y tetmeliginde ver alan ilgili geda tebligine uygun olacaknr.

KABUKLU KIRMIZI MERCIMEK

Mercimehler kendine trgil dogal renk ve kokuda olmali, islanmg ve sslatihip kurstulmus
ve gizle gininic kifli olmamali, canli bicek ve hayvansal kaliny icermemelidic. Yeni friin olacak.
eski Grline karsik olmayacakir, Bayat, mat. yagh veya boyali olmayacaktir. Icinde vitbanc: miadde
imercimek taneleri arasinda bulunan kendinden baska maddeler ile 3 mm® ik yuvarlak delikli elek
altina gegen mercimek tane ve pargalan da dabil olmak fizere her tirlt madde), kusurlu tane (kizarms,
vimlenmis, glirbmiy, olgunlasmans, lekelenmemis, bicek yenikli ve delik mercimek lane ve
pargalan), kink kabugu sovulmus (3 mm® ik suvarlak dehkli elek Gizerinde kalan, wnesinin 114
nden fazlase kanlmws kusurlu olmayan mercimek pangalan ile kabugunun 14 “dnden fazlas:
sovulmus  kusurly  almayan  mercimek taneleri) olmayacaktr. Mercimekieki  katks maddeler,
bulaganlar, pestisit kalintilan, Tirk Gida Kodeksi Yinctmeliginde ver alan hikiimiere uveun olacakur.
Rutubet % 1470, toplam yabanci madde % 4°1. lag. toprak ve inorganik maddeler toplam kusurlu
tancler %3l bicek. hasarl tane % 17§, kizarms ve simlenmiy tane % .57 i , kink kabugu sovulmus
tane *s 4°0 gegmemelidie, Taneleri avm zamanda pisecek dzellikte olmalidir. Pigirilerek denenecck
olumlu somug alinirsa kabul cdilecekiir. Mercimegin “kalite sistem belgesi™ olmabdir, fnsan saflifing
aarar vermeyen ambalajlarda teslim alinacakur, Ambalaj izerinde fima ads, adresi, TS numaras:, iiniin
vile, Gretim ve son kullanma tarihi, Taom Kibw lsleri Bakanhigr'min izni olacakr, Mercimek 25 lik
ambalajlarda clacaktir.

YESIL MERCIMEK

Mercimek kendine dzgii dogal renk ve kokuda olmal. islanmig vie slatilip kurutulmus ve
givele ginindr KON olmamaldir, Canli bicek ve hayvansal kalnn olmayacakiir. Yeni Griin olacak,
eski finiinle kansik olmay scaktir. Bayat, mat, vagh veya boval olmayacaktir. Mercimekteki katk)
maddeleri, bulaganlar, pestisit kalinulan — Thrk Gida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan hitkiimlere
uygun olacakiir Bovlanmis vesil mercimek  olscakir. Boylanmis yvesil mercimeklerde etikette
belirtilen tane iriligindeki mercimek orn %595 olmalidir,

Boylanmis vesil mercimekieki rutubet oram % 27w, toplam yabanc: madde %6175, tas,
wprak, vb. inorganik maddeler % 0.1 toplam kusurlu tane %02°vi, bocek hasarli 1ane B 05

asmanmuilecir, 5
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Faneler ayomn zamanda pisecek Szellikte olmalidir, Prgirilerek denenceek; olumlu  sonug
alinirsa kuruma kabul cdilecektir Mercimedin “kalite sistem belgesi™ olmahdir. HACCP belgesi
clmabidir. Insan sagh@na zarar vermeyen 25 “hik orijinal ambalajlarda testim alinscakuir, | Amibalay
zerinde frma adi, adresi, TS numarass, drin vili, diretim ve son kullanma tarihi, Tarim Ky Isleri
Bakanlig©mn izni, boylanmis vesil miercimegin tane iriligi belintilecektir..

BULGUR

Yeni sene mahsoli olacakior. Bulgur taneleri, saflam, temiz, bulgura degii renk, tat ve kokuds
olmali. Eksimiy, acimig. phzle witrilebilen kiiflenme veva kiiflenmeden dolavy tadinda ve kokusunda
bir dedisiklik mevdana gelmis olmamaldir. Bulgurda eanli veva cansiz hasere ve paragitlerle bunlarin
pargaciklan, yumurtalan bulunmamalidie, Nem miktar en vok ¥ 13 olmali. Boya icermemeli iri
{pilavliky np bulgur olmalidie, fri tip, goe agikhiis 3.55 mm ve 2 mm, olan cleklerle elendiginde,
tmaum 3.55mm. ik elekien gegmeli, 200 mm'lik elegin drerinde kalmalidir, Ancak 2.00mm’lik elek
altina gegen kisim kiitlece % 10" dan fazla olmamalidir
Tolerans simirlar;
lag. toprak, kum, ¢ip v.bonadde en ok 50,01
Bugdaydan bagka tatl tancleri  engok % |

Yabanc of tohumlan cngok %%,
Cok iri tane engok % |
Bevazlimane erigok % |

Ambalajlar yeni ve igindeki bulgur en wi sekilde koruyabilecek deellikie, saflifia zararsiz
maddelerden yapilog, saglam, temiz olmalidir,

Ambalaj Gzerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasi, bulguran tipi (pilaviik vEvd
kofielik) imal tarihi, parti seri ve kod numaralarindan en az bir. net kiitlesi, son kullanma taribi, Tarim
Kdvigleri Bakanhignn izni belinilecekrir, Bulgur 25 *Iik orijinal ambalajinds olacakir, Bulgurun
kalite sistem belgesi olmalidic. S8z konusy guda, Tiirk Gida Kodeksi Yinetmeliginde wer alan ilgili
nda tebligine uvpun olacakir

PiRING

Yeni sene mabsolii olacakur, Kirlenmigacimis.kiiflenmis olmamal Yabane! fat v koku
ipermemelidic. Karstnlmis olmayacaktir, Pirincin ritubet oram en fazla %145 olmalidir, Pilaviik
piring, vzun taneli piring(tane boyu & mm'den fazla ve aym zamanda veunluk/genislik orani 2'den
farla 3'den mz olan ) olacaktic. Pilaviik pirincin cinsi liks baldo olacakir. Osmancik baldo
olmayacaktr. Piringte; kink tane(1/4 “G Kirilmeg ) %0376 gegmevecektir. Ham tane ve lebesirlesmis tane
{1y i olgunlasmanus veya gelisimi tamamlamamy geltiklerden elde edilen vesil veva vesilimsi renkieki
taneler ile gesitli nedenlerle siit Beyasn rengi almig ve tebesir giriiniimiinde bulunan ane) en fazrla %3
clmalidie. Mandik vada birmizr tane (yiizeyi kirmiar renkli pericarp ile kapl tane) en fazla %2
olmabidir, Kirmas gizgili tane (Pericarp kalinusi olarak geside has olmayvan degisik yogunlukta kirmizs
gizgiler igeren tane) en fazln®e2 olmalidic Hasarls tane (serutubet hastalik biscek lenme v difer
scheplerden dolay) sararmg.gesitli biiyviiklikee sivah ve kahverengi lekeler iceren ve bicek venikli
tane) en fazla %615 olmahdir.Yabance: madde piring tanesi digindaki bicek veva bicek pargalan ile
kalintilan, vabancy twhumlar kabuk kepek.saman gibi organik maddeleri ile tag.kum ve toprak gibi
inorganik maddelery olmamalidie, Ambalaj tizerinde gida maddesinin adi_net miktar,iiretici ve
paketlevici firmamn aditescills markas,adresi ve tretildigi ver. firetim ve son kullanma tarth dretim
vili.Tarim Kov Fsleri Bakanligmm Leni.parti mumanast velvevas seri numarasy,orijin dike.pirincin ane
uzunlugu bulunmalidie. Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktr. Ambalaj 50 kg'lik guvallarda olacakiir
Piring pigirilerck denenecek. olumlu sonug almirsa kabul edilecektir. 582 konusu wida, Tirk Gada
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gada vebligine uyvpun olascakir.

3 ARPA-TEL SEHRIYE
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Ekstra veva chstra-chsira bugday unu veya irmiftinden vaprmis olacaktie. Tabii renkte,
kokuda ve tatta olacaktir. lginde canli-cansiz kur, bicek ve bunlann yumurtas olmayacakir. Kifli,
nemli, givelenmiy, kinlmes, lekelenmis olmayacakur. Pigirilerek denenip alinacaktir, Nem miktar %
|30 gegmevecektir, % | e iceren kaynar suda 20 dnkikada hepsi pismis olacakir. Pisme sonucunda
dagilan ve yapisik hamur olan schriveler almmayacakur, sehriveler orijinal paketlerde olacakir,
Ambalaj fizerinde firma ady, adresi, igerigi, TS numarast, dretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve
Kdwislen Bakanhgimin izni bulunacakur, sehrivenin kalite sistem belgesi olmalidir. Pisirilmeden evvel
veva sonra ageeda Gignendigi aman eksi lezectie ve fena kokuda clmayacakir. Yendikien sonra
afieda, bofarda acilik ve vaniklik duyulmavacakir. Schriveler 5 veya 10 kp'hk paketler halinde
alinacaktir. Sde konusu gida, Tiick Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun
olacaknr

INCE (CORBALIK) ERISTE

Kendisine has tar ve kokuda olmalidir, Rutubet mikian en cok % 13 admalidir, Kill mikiar
en gok % | almalidir, Protein mikian kuro maddede en vok %o 10 olmalidir. Son il diring sert durum
hugtdavendan sapildiz vazih olacakir, leinde vahanct madde ve bova bulunmavacaktr, Kinildi@inda
kest parlak olacakur. Pisirilmeden Gnee aferda gignendigi zaman ckyi lezzetie ve kit kokuda
clmayacakir. Yenildikien sonra agizda, bogazda acilik ve vanklik duyulmayacakor. Kmnlmis,
kiiflenmis, kirlenmis. kurt, bocek ve fare pishii olmayvacakur. Makarnalar % 1 wz ihtiva eden kavrar
suya atlarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandimayacakur, Pisme sonucunds dagilan, vapmsik
hamur olan eristeler alinmayacakur. San ve parlak renkh olmali, unsur gorinistih olmalidir,

Suya pegen madde % 6 min altinda olmalidir, % 96 Ik el alkole gegen asitlik mikian %
0,05 den gok olmamalidir. Eristenin “kalite sistem belgesi™ olmalidir, Eriste, 5 Kg* hk ambalajlarda
olacakir. Ambalaj Gzerinde firma ady, adresi, Gretim ve son kullanma taribi, Tanm ve Ky Isleri
Bakanlyg"min izni, besin igerikleri, net airhis belinilecektir. Soz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili eada teblifine uygun olacakur.

MAKARNA

Kendisine has tat ve kokuda olmalidie. Rutubet mikiars en gok % 13 olmaludir. Kill mikian
it gok %o | olmahidie. Protein miktan kuru maddede en ok % 10 olmalidie. Son yil Griini sert durum
bugdayindan yapildigs vaedly olacaknr Ipinde vabanc: madde ve bova bulunmayacaknr. Kinldiginda
kesit parlab olacaktir. Pisirilmeden onge afizdu gignendigi zaman eksi lezzette ve kiti kokuda
olmavacakur. Yenildikien sonra adreda, bofazda acilik ve yvamiklik duyulmayacaktir. Kirilnus,
kiiflenmiy, Kirflenmis, kur. biscek ve fare pisligi olmavacakor, Makarnalar % 1 we ihtiva eden kaynar
supn atilarak 20 dakika pisiriliginde suyu bulsndimayascaktir. Pisime sonucunda dagilan, vapisik
hamur olan makarmalar alimmavacakir. San ve parlak renkli olmali, unsuz gariindisll olmalidir,

Suys gegen madde % 6'min altinda olmahidir, %5 96 Ik etil alkale gecen asitlik miktan %
0,03 den gok olmamalidir. Makamamm.erigteninkesme makarmanin “kalite sistem belgesi™ olmalidir,
Makarna, 5 Kg" Ik ambalajlajh dadiik {ince urun), honcuk, vitksiik, dirsek makarna gesitlerinde ve
SO0 gram’ bk ambalajlajl vass: finn, spagetti makarna gesitlerinde olacakir, Ambalaj lizerinde firma
achr. adresi, iiretim ve son kullanma taribi, Tanm ve Kily Isleri Bakanh@ min iani, besin werikler, net
agichigs belitibecekti. SG¢ konusu pda, Tirk Gida Kodeksi Yonctmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine wygun olscokir,

KURU UZUM (CFKIRDEKSIZ)

Yeni sene iiriini. bitin, temiz olscaknr Sulammis, ehyimis, erilmis, kurtlanms,
killenmis, sekerlenmis. bevae renkli, wibriik. bicek zarar, canl ve alii bicek ve diger hayvansal
enrarl maddeler olmayacakir, Sultaniye cinsi, agartilmamig nattirel ) grubu, rengine gire 11 tip numara
detim olscakior. Koru Getm, standaniini) boyda olacakur. 100 gr'mindaki tane adedi 301-370 adet
olacaktir. Pekleme ve seherlenmeve bagh topaklanma olmayacaktir, Topaklanmis kesimlar iki el
arasina aliphd zaman taneler birbirinden ayrilacakie. Nem %15- 16, 502 miktan % 0.5 olacaknr,
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Kavoanddigin zaman biiin tanelerin venilecek bir halde sisip. kabaracakur. $'er kg ik Karton
ambalajlarda olacakr. Numune orijinal ambalajinda teslim edilecektir, Ambalaj Gzerinde firmanin
adi, adresi, varsa tescilli markas,, simfs, bovu, gesit. ticari tipi, Oriln yvils, net agirhgs belinileceknir.
Uziimin “kalite sistem belgesi”™ olmalidir. S62 konusu pida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
aban ilgili gida rebligine uvpun olacakur.

CAY

Fivasanin en ivi kalitede gayvi olacakur Koyu renklitozsuz olacaktr, Kiiflenmis.slak
olmayacakiir. Disardan vabane: koku gekmis olmayacakur Igerisinde bova maddesi olmavacakur.
Pemlenip kontrol edilmeden alinmayacakor. Denendiginde ¢ay aromas: verccektir, Nem oram Sadh v
gegmeyecektir, Iginde sapyaprak arifngdp olmavacaktr. Cavlar, Caykur” un iirettigi markalardan
olacakur. kg' bk paketler halinde teshim edileccktir. Ambalaj tzerinde gda maddesinin adi,
windekiler, net mikian, bretici ve paketleviei firmamin adi. tescilli markasiadresi ve iiretildigi ver,
fretim ve sen kullanma tarihi, Tarnim Kdy Isleri Bakanhgnm izni,parti numaras: VEVEVE SCTI NUmaras,
orijin dlkegerektiginde kullanim bilgisi ve/veva mubafaza sartlan Buslunimaldir Cavin kalite sistem
belpesi olacaktir. 582 konusu pida, Tirk Guda Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgih gda tebligine
wygun olscakir.

DOMATES SALUASI

suda eriyen kuru madde oraning gire ikili-duble (kvam b koyvu, kuru madde orani %28-30

Brix} odmaluhir. Domates gekirdek ve kabuklan driinde bulunmamali.Salgadaki sivah noktalar | ir'da
"2’y pegmemelidir Salgada PH <3745 olmalidie. Su miktan %82 dentuz mikian %6 dan fazla
elamamalwdir-Salgada renk kaybulezzet boruklugaivank tat)yabane: koku kil olmayacaktir Sk ik
tenche kutularda olmaldir Tencke bombajsie, mekanik tesirle bigimleri bozulmamis, sizmbisie, passie
olmalide. Kutu doldurma orsnr en az %90 olmabidic,. Ambalaj Geerinde asafudaki  bilgiler;
bozulmayacak. silinmeyccek sekilde ve okunakll olarak  kagn veva haski etiket vb. sekilde
vazilmahdir. Salga denenceek. vemege kovu renk veren tercih edilecektir.
Firmanin ticari uivan veva kisa ady, adresi tescilli markas)
Ml mdi
Stundardim izareti ve numaras
Simil {varsa)
Parti, seri veya kid numarasinda hiri
Mot agirlik
Brin agirhk
Imal tarihi
Firmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi veya raf omrii

Tarm ve Koy lzleri BakanhiGmn iminin bulunmas: gereklidir, Salganmn kalite
sistem belgesi olmahdir. S0z konusu geda. Tiick Gida Kodeksi Yonetmeliinde ver alan ilgili gida
tehliging uygun clacakbr,

BUGDAY UNU

Birinci nevi un olmalidie. Bugday unuyabanc tan, koku, canh veva cansiz bocek
ve pargalann wermemelidic,. Acima, cksime, kiiflenme, kokusma, bozulma olmamali, kendine tgeil
renk ve ghriniimde olmali. Rengi bevar sarumtrak olacakur, Nem oram en ¢ok % 14.5 almaldr.
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklagma olmavacakur. Kuru maddede protein miklan en az %
0.5 almabdir, Asitlik silfrik asit cinsinden kuru maddede en gok 220,07 olmalidir. Unun kirilik
deneyi; 6 cm, capndaki filtre kagadh Gzerinde en fazla 60 siyah nokta bulunabilir ve bicek kikenli her
nokta 30m den bityilk olmamabdir. Unun en az %0 98%1 212 mikronluk 70" nolu elekien gegmelidir, 10
kg lik kagn ambalajlarda weslim alnacakir, Klorlama dahil, aganma islemi uy gulanmig olmayscaktir,
Ambalajlarin deerinde, unu hangi amagla Kullanidacags, maximum kil ve minimum protein mikatarlar;
belirtilmelidi ."ll.nlutmr‘ulnllll tizerinde firma adi. adresi. Tanm ve Kivigleri Bakanh@mn izni, iretim -
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tarthi ve son kullanma tarihi vazih olacakor. Yas oz gluten miktan 35"en fazla olacakur. S8z Konusu
eula, Tiirk Coda kodeksi Ydanetmeliginds ver alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
PIRING UNLU
Yalmz piringten yapilmiz olmal ve iginde vabanci unlar bulunmamalidir. Temiz rengi
hevarkendine Gzgih renk ve kokuda olacakur Kiasmisacims.eksimig kokmus olmayacakur. fginde
biicek kurt ve difier canli-cansiz parazitler ve bunbarn benzeri Kirlilikler bulunmayacakur. Orijinal 250
gr.hk ambalajlarda teslim cdilecektir, Ambala) Geerinde pda maddesinin adinet miktare, dretici ve
paketleyici Nrmanim aditescillh markasiadress ve dretildigi ver, fretim ve son kullanma tarshi dretim
vilTanim Koy lsleri Bakanhgmm izniparti numaras: ve/veya seri numarass, bulunmalidir. Piring
ununun, kalite sistem belgesi olacakur, Séz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde ver alan
ilzili geda teblifiine uvgun olacakur
BUGDAY NiSASTASI
Bugdavdan usuliine gire elde edilmiz bugday nizostasi olacakur. Elde edildigi
maddenin adim agvacakir. Hang: cins maddenin nigastasi ise valniz ona ait olacak, bagka cing ile
kanstinimavacakir, Toz halinde bevaz renkte ve homojen vapida. kendine has tat ve kokuda olacaktr.
Acilagimig, kiflenmig, ckyimiy, nemlenmis olmavacakur. Nem oran patates nisastasinda en fazla %
I8, bugday, misir ve pining nisastalarmda ise % 13 olacaktir. Kl mikian %:0'den fazla
eclmayacake. 57 er k' bk ambalajlarda olacak ambalaj fizerinde. firma ady, adresi, Tarim ve Kay Isleri
Bakanh@mwun izninet agirhigs, iretim ve son kullanma wanhi ofacakue Nisastanm kalite sistem belgesi
olacakir. 862 konusu gida. Tirk Gida Kodeksi Yionetmelifinde yer alan ilgili gida webliging uygun
olacakor.
CEViZICH
Yoeni sene Grindl ve pivasanin en ivi cinsinden olacakur, Ceviz igleri, san veya kovu
sman renginde, saglam, ikive bélinmils olacaktr, Kifi, kerlo, hasabkl, acimis, burusuk, smamen
kurumug, rengi boslmug, giirlik, drimeeklesmis ve herhangt bir hasere tarafindan wvemilmis
olmayacakur, Nem oram % 5°li gegmemelidir. Cevizler, insan sagh@ vindnden uvaun, 5 kg'hk
orijinal ambalajlardn wslim edilecektir. Ambalajim Gzerinde Grma adi, adresi, TS numarasi, net
agirhige, Gretim ve son kullanma tanhi, Tanm ve Koy [sleri Bakanhig'mn izni yanh olacakor. Son
kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl gikan ceviz igi ilgili miteahhit firma tarafina
gerekli idari sanname hilkiimleri uyvgulanarak degigtirilecekrir. Soz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Y iinctmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakur,
KAKAD

Prvasadn satibnmm en yisi olacaktr. Kova kahve renginde, suda kolavea erivebilecek
oz halinde olacakr, Igenisinde kabuk, tohum.difer vabane: maddeler bulunmayacak, seker katilmis
olmavacakir. Kutlannng, biceklenmig, scomiz, nemlenmis. topaklasmis,  kiii koku olugmus
olmayacakbir. kakao tozunda rutubet mikian kistlece en fazla %9 olmalidir, Topaklanmays dnleyiciber
hakao kuru kargueninds |0 gobyg ile siirh olmalidie, Crginal 50 Kg'hk igi naylon, dis kalin kagn
ambalajlarda teshim cdilecektir. Ambalaj Grerinde gida maddesinin adinet miktan,iretici ve
paketlevici firmanm aditescilli markasiadresi ve Giretildigi ver, diretim ve son kullanma toarihi diretim
viliTanm Koy Isleri Bakanh@mn fzniparmi numarast ve/veya seri numarase, bulunmahdir. Son
kullanma tarihinden dnce bozuban ve numuneden farkl cikan kakao mistahit firma tarafindan naklive
icreti kendine  ait olmak  kavdivla  defigtivilecekii. Soz konusn gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde ver alan ilgili gda tebligine uyvgun olacakr.

TAHIN HELVASI
Pivasamin en ivisi ve kakao ksngimh olacaktir. Yalmz sekerden yapilous olacakur.
Kendine has 1at. lezeet ve vapida olacab, sgea alindiginda kolayen erivecek, kesildiginde fse
dagilmavacaktir. Tahin mikian en oz % 50, vag miktan susam vage olamk en az % 25 olacakur.
Protein |'|!|i|-;tﬂKE1: az % 9, woplam seker en gok % 45, nem en gok % 3 ckstrakte edilnis vagda asitlik
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en ¢ok % 2 (oksit asit cinsinden) olacakur.  Acims. bayatlams, kokusu  defiismis, kiflenmis, rengi
karammuis, vafy disa vurmos, macunlanms olmavacaktir. Hasere pargalan, bicek kalintilar v.b.
vabanci maddeler bulunmavacakir. Sakizsms: gorlinfim veren helva kabul edilmez, Orijinal. 80 gr'hik
Jetatin ambalajlarda veslim edilecektir. Ambalajim Gizerinde helvayva kanlan maddeler agik olacak vanh
olscaktir. Helvanin twhin miktan, vag miktan (susam vafs olarak), profein mikian, toplam seker
miktan anafizi. Hifzisihha’va vaptinkacak  ve  belgelendirilecektir.  Ambalajlar  erik, delik
olmavacakor, Ambalajm feerinde firma adi, adresi, cinsi. TS nemarass, Oretim ve son kullanma tarihi,
net agurlifs, Tanm ve Kiy Isleri Bakanh@inm ieni bulunascakur. Helvanm imal edildigi yerin “kalite
sestem belgesi™ almaluhr. bl tanhi glindmize en vakin, son kullanma trihi gdniimilze en weak tarih
tevcih edibecektir, Son kullmvma tarihinden Gooe bosulan tahin helvasi: mibleshhit firma tarafindan
“idari sartname”  hitkimbenine  gore  de@igtivilecektir. S6¢ konusu  wda, Tiek Gida  Kodeksi
Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakur
KIMYON

Pivasada sanlan en ivi cinsten, kendine dzgih koku wve tata olacakur, Koflenmis,
bayatlamiz, bozulmug olmayacakur, lperisinde yvabanc: madde . canli ve cansiz bieek artiklan, boya,
nigasta ve benzeni maddeler kanlms olmamalidir. Ambalajlan hava ve mutubet gegirmevecek, insan
saflifima zarar vermeyvecek bir malzemeden vapilmis olmabidirorijinal ambalajda olmali, ambalajlarin
trerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarass, frenm ve son kullma tacihi, net agerh@, Tanm ve
Koy Igleri Bakanhgi'nmn izni bulunacakiir. 567 konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yanetmelifinde ver
alan ilgili gida tebligine uvgun olacakure

KEKIK
koendine dagi renk, t ve aromada olacak, kilflenmis, glinkmils, vabanc tad ve koku alimis
elmuvacak, iginde canli bicek veva biicek kalinulan goriilmevecektir, Nem miktan en ok % 12, sap
pargalart ve tohum miktan en gok % 10, yabane: madde ise en fazla % 2 olacakur, Orijinal
ambalajlarda bulunacakur.Dvg ambalap guvalic ambalaj naylon posetlh olmak izere ¢ift ambalajh
elacak. Sumune orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici finmanm adiiiretim veri ve tarihi ambalaj
tzerinde belimilecek. Kekitin kalite sistem belgesi olmahdir, S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yanetmeliginde ver alan ilgili goda tebligine wsgun olacakir.
TURSU (KARISIK) EVSAFL

Kendi has renk ve pirtiniigte, schzesi vumusamanig dagilmanng, girimemis ve kiiflenmemis.
salamura salyalagmamiy ve vabanc madde bulunmamalidie, Net agichifinda, siieme agorlign oram en az
#aT0, her gegit sehzenin sizme afirhiging oram en az % 3, en gok % 25 olmabdir. Kangik tursuyu
etkileyen veva kargik trsudan etkilenmeyen saghiga zararh olmavan lakl teneke ambalajlar
werisinde olmalidir. Tursu, stizme afirhiktan teshm alinacaktir. Ambalaj Gzerinde malin ady, imal tarihi,
tipi. stheme agirhige sen kullanma tarihi ve raf Gmrid , Tarnm ve Kéy Isleri Bakanh@men izni vazl
olacakbr Tursunun kalite sistem belgesi olmalidir,Yeni Gretim olacak 20 kg' 1K tencke ambalajlarda
LTk Coda Kodeksine gvgun olacakir

KARBONAT
Sodyum bikarbonat olacaktir, Beyaz renkte olup, igine tagkum ve yabanci madde
bulunmayvacaktirnemlenmiz, topaklanoug  olmayacakir. Insan sagh@ma smrarsz | kg' bk
ambalaglarda teslim edilecektr. Ambalajim dwrerinde firma sdi, adresi, cinsi, TS numarasi, dretim ve
=on kullanma tarihi, net agicligs, Tanm ve Ky lslers Bakanligi'min izni bulunacakur. Karbonatin
kalite sistem belgesi olmabide S8z konusu guda, Tirck Guda Kodeksi Yonermeliginde yer alan ilgili
geda teblifine uygun olacakur,
KOFTE BAHARI

Ana maddesi karabiber, tth kirmizn toz hiber, a2 miktarda defoe vaprag, kekik ve karanfilden
olugmaluhir. Piyasada sanlan en iyi cinsten, kendine drgii koku ve tatta olacakor kilflenmis,
Bawinl vims, W.ﬂqlmu;. almayacakbir.igernisinde vabanc: madde , canl ve cansiz bcek artiklan, bova,
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nisasta ve benzeri maddeler katlmis olmamalider, Orijinal ambalajda olmalidie, Ambalaji Gzerinde
firma adi, adresi, cinsi. 15 numaras), Gretim ve son kullanma tanihi, net agirhigs, Tarum ve Koy lsleri
Bakanhgi 'min izni bulunacakiir Kofte bahanmmn kalite sistem belgesi olmalsdir. Siz konusu gida, Tirk
Cida Koedeksi Yanctmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uypun olacaktir,
DEFNE YAPRAGI
Pivasada satilan en ivi cinsten, kendine dzgii koku ve tatta olacakur. igerisinde yabancs
madde . canli ve cansiz biscek arnklan ve benzeri maddeler katilmig olmamalidie. Yapraklar delikli ve
kekeli olmamahdir. Onjinal ambalajda olmalidir. Ambalajm iizerinde firmn adi, adresi. cinsi, TS
numarast, Oretim ve son kullanma tarili, nel agircligs. Tanm ve Kiy lgleri Bakanlhi@nmn ieni
bulunacakuir. Defne yvaperginin kalite sistem belgesi olmalidir.
CAM FISTIGI
Yem sene irindl olacakir Pivasada satilan malin en i¥i cinsinden olacaktir, Taneleri
biitiin, dolgun, i olscaknir Ciiritk, koM, fena kokulu, nemli. kurtlanmis olmayacakur. Oirijinal
ambalajda clmalidir. Ambalajn Gzerinde firma adi. adresi, cinsi, TS numarasi, firelim ve son kullanma
tarihi. net agirhgs, Tarm ve Koy Isleri Bakanhg'mim azni bulunacakir.Cam fsti@imin Kalite sistem
belpesi olmalidie. S8z konusu gada, Thrk Gada Kodeksi Yinetmeliinde ver alan ilgili gida webligine
uyeun olacaknr
KUS Uzimi
Yeni sene firinii olacakur, Piyvasada satilan malin eén iyl cinsinden olacakir. Sulanms,
chsimig, kiiflenmis ve  kurtlanms olmavacakiir beklemeye  bagh  sckerlenme  ve topaklanma
olmayicakiir lgerisinde tas, loprak, ¢hp gibi yvabanc: maddeler bulunmayvacakur. Crijinal ambalajda
olmabidir kug Giziimiinde, 25 pramindaki tane savist 200- 500 adet olscakir. Ambalajin lizerinde firma
adv, adresi, cinsi. TS numarasy, dretim ve son kullanma taribi. net afirhi, Tanm ve Ky [slen
Bakanhg'min izni bulunacakisr Kus iiziimiingn kalite sisiem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, Tiirk
Cida Kodeksi Yooetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uvgun olacakur.
VANILYA
| kalite, temiz ve nitubetsiz olacak, ideal koku ve fama olacakir. Usuliing uygun
dgtiniilmilg vanilyalardan olscaktir. Orijinal ambalaida olmalidir, Ambalajm Uzerinde firma adi, adresi,
cmsl, TS numarass, lretim ve son kullanma tarili, net agich. Tarm ve Kéy Igleri Bakanhg"'nm izni
bulunacakor Vanilyanim kalite sistem belgesi olmalidie, Sz konusa wida, Tirk Gida Kodeksi
Yimetmeliginde ver alan ilgili gada tebligine uveun olscaknr.
KURL MAYA
Iginde Dogal mava Sacchoromnces cevevisiuel. bitki kitkenli sorbitan monostearat
olmalidee. 100 gr'lok ambakajlarda olmalidic. Maya kendisinin 4-5 kat ik suda 15 dakika bekletilerck
denenecektir. Instant kurw miayva olmalidir, Orijinal ambalajda almalwdir. Ambalajm Beerinde firma adi,
adresi. cinsi, TS numaras), dretim ve son kullanma tarihi, net agirhge, Tanm ve Kéy lslen
Bakanh@'mn ieni bulunacaktr Kuru mayanm kalite sistem belgesi olmaldir, S6z konusu gida, Tiirk
Cida Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uygun olacakr,
TATLI BISKTVI
Ekstra-cksten undan yapilmis, pivasadaki biskiivilerden en ivisinden gevrek bir drnek yaps
ve portinttde, kendine depli renk. hos it ve kokuda olmals, vabanci tal ve koku almamis ve
besanmamis olmaldir, Kirlenmis. acomig, Kifd, kuelu, bicek ve #ararhilarca yenilmis olmamalidr,
Biskivilerin fistil yazil olanlarinda yaailar okunakly ve sekiller helirgin olmalidir. Ambalajlar, tagima
vi sakloma sliresince biskiivileri kinlmadan, vag cmmeyen. rutubet gekmeyen nitelikle, temiz, kuru,
kekusuz, insan saghgma zarrsiz ve saglam olimaludir. Ambalajin Gzerinde: firma ady, TS Numiarass,
adresi, cinsi, dretim ve son kullanma tarihi, nel afirlige. Tarm Kay lsleri Bakanhginin izni,
biskiivinin besin tsgesi igeriginin analizi belirgin olarak yanli olacaktsr. Rutwbet % 6'dan az olacakisr,
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Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidie. Teslimat esnasinda iiretim
tarihi en yakin, son kullanmim tarihi ise en veak olacakur. ilgili initede 11 analizi vapildikian sonra
karar verilen markadin teslim alinacaktie Biskiiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar i¢inde, katon
kutulara simhi dizilmis halde olacaktir Muayene komisyonu percktifiinde marka ve cins tercihi
yapabilir. S8z konusu goda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliinde ver alan ilgili gida webligine uygun
olwzaktir,

TUZLLU BISKCVI

Ekstra-chstea undan yapilmis, piyasadaki biskiivilerden en ivisinden gevrek bir dmek vapi
ve phriintlde, kendine Gegd renk, hog 1l ve kokuda olmali, vabanct tal ve koku almamis ve
bosanmamig olmaluhr. Kirlenmis, acmms, ki, kumli, bicek ve zararhilarca venilmis olmamalidr,
Biskivilerin tstii vazh olantarmda vaalar okunakl ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresinee biskiivilen kinlmadan, vag emmeyen, rolubet gekmeven nitelikte, temie, kuru,
Kokusuz, insan saghgma sararsiz ve saglam olmabdic. Ambalajin Gzerinde: firma adi, TS numarnss,
adresi, cinsi, fretim ve son kullanma taribi, net agorhi, Tanm Kiy lsleri Bakanhgi'nin izni,
biskiivinin besin &gesi iceriginin analizi belirgin olarak vanl olacakur, Rutubet % 6 dan az olacakir,

Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir, Teslimat esnasmda dretim
tarihi en yakm. son kullamm tarihi ise en uzak olacakir. Hgili iinitede wr analizi vapildiktan sonra
karar verilen markadan reslim almacakur, Biskiviler, , 1ok sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara sieal dizilinig halde olacakur. Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
vapabilir, S0z konusu gida. Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili gada tebligine wygun
wlacakir,

IRMIK

Temizkendime Sepll renk, hoku.tal ve goriniiste olacakur. lrmikler: Kizisimis, acimis.eksimis,
kiltenmig, kokmus, nembenmis, driimeeklesmis, kurtlanmis olmavacakur, iginde parnzit ve vabane
madde bulunmayacakor Rengi hafif sanmtirak veya san olacakur lri bugday irmigi olacakiir, Rutubet
miktar: en fazks %14.5 olacaktr. Protein miktar huru maddede en az %10.5 olacakir Kill miktar kuru
maddede en gok %l olmalidir. Asitlik en gok 20,05 olmalidir. Pigirilerek denenecek, olumlu sonug
almirsa kabul edilecekiir.Un haline getirilip elendikten sonra kuru gliten miktan®:10°dan az
olmayacak elastikiyveti normal olacaknr,

500 grihk ambalajlarda olacak. Ambalaj fzerinde gida maddesinin advigindekiler, net
miktary. diretici ve paketleyici finmanin ads. tescilli markasiadresi ve fhretildigi yer, dretim ve son
Kullanma taribi. Tanm Koy lsleri Bakanhifinm izni,parti numarass velveya seri numanass.orijin
ilhe,gerektiginde kollanum bilgisi ve/veya muhatnza sartlarirmigin grubu bulunmalidic frmigin, kalite
sistem belgesi olacaktr. Ambalajlar diizgiintemiz olacaktic. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmelifinde ver alan ilgili gada rebligine uygun olacakur

RECEL

Ebstra gelencksel regel (yekerler ve meyvelerin belieli kivama getirilmis  kangimi)
olacakir. Mexve o en ar % 45 olmalidir. Refraktometre ile tayin edilen glainebilic kuru madde
weriii % 6% den dabs sy olamaz. PH deferi 2.8-3.5 ambimda olmabidie. Renklendirici
bulanmamalulir. Kutularm dolum oram en az % 90 olmalidic Regellerin ana maddesi en iy
meyvelenden olacak, temis vikanmis, ¢ip, cekirdeklerinden mmamen temizlenmis, canh - cansiz her
tirlii bicek, kurt gibi hasereler bulunmavacakur. Parlak. canls, vapildign meyvelerin rengi baskin,
meyvemsi ve hog tadi olacakur. Kararma, gok kovu veva civik, vanik, kit is, benzin, gaz vb, vabanc
koku, eksime gibi vabaner tama olmavacak ve jelatin, zamk vb., maddeler katilmamis olacakir,
Pivasada satlan iyi cins mallardan (sl olacaktr. Sekerlenmis olmayacaktir. 25 gr' ik Gael
ambalajlarda olmalidir. Paketlerin Geerinde firma ady, adresi, lretim ve son kullanima tarihi, 100 gr' da
bulunan meyvve ve seker mikian, net mikiar, Tanm ve Koy Islerinin izni belintilmelidir. Recellerin
“kalite sigiem belgesi™ olmaludir. imal tribi gdnlimize en yakm, son kullanma tarihi giiniimiize en
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uzik regeller tercih edilecekiir, S0z konusu mda, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili
gida tebligine uvgun olacakir. Regeller visne, cilek. kmvisi regeli gesitlerinde olacakir,
KAHVALTILIK KUTU BAL
Stzme gigek bali olacakur Rengi altin sirs olmalidir Sekerlenmis olmayacakir l¢inde
yabaney madde parazit.an pargalan ve vavru an igermemelidir. lginde nigasta bulunmamaldir Kendine
ait dogal keku ve tada sahip olmabdsr Yabanc: koku ve tal igermemelidir.inven geker miktan gigek
bulinda %63 “ten az olamas. Rutubet %20"den farla olmamalidic. Sakaroz en gok %S almalidie. Suda
platinmeyen madde miktan en gok 20,1 olmalidie. Mineral madde-kiil mikian b v1 pegmemelidir,
Asitlik miktan 40 meg'ky “dan fazla olmamalidie, Diastaz sayis B'den az olmamalidir, HMF (hidroksi
metil furfurol) mikiarr 40 mgfkg'dan faela olmamaldie Ticari glukoz icermemelidir. Baln seher
protem oranmn Slgen O 13 analizi sonucu -1 'den ditsitk olmalidir. Naftalin bulunmmalidir. Cigek
balinda frukioz ve glikos sckerlerinin yalmz baslaring veya toplann 100 grda 60 grdan az
olamaz.Standan 20 gr.hik kapali ambalajlarda olacaktir, Ambalaj Dzerinde wda maddesinin adsnet
miktaryiiretici ve paketleyiei frmanin aditescilli markass,adresi ve Gretildigi ver, Tanm Koy lsleri
Bakanl@mmn izni.parti numaras: veiveva seri numaras:.halin orijini.balm pivasaya sunuy sekli balin
toplandis vl firetim  tarihi olorak.satisa haze  hale peldigi  t1anh  dolum  tanhi  olirak
belitilecektir. Balm, kalite sistem  belpesi olacaktir, Sz konusu gida. Tiirk Gida Kodeksi
Yitnetmeliginde ver alan ilgili gada tebligine uygun olacakur,
KAHVALTILIK TEREYAG

Lsimb kahvaluhk pastdnize tereyafs olacakir. Sanmsihomojen renkte olacak Tat ve kokusu
hog olmaldir Yabaner tan ve koku igermemelidie. Su salmis,cok sert veyva vumugak, vapiskan, elasnk
vapidounumsu kumldonuk pargalanan vapida olmayacakir. Benekli,dalgalialacal, gok koyu veya
sok agib.soluk renkic olmayacakte Rutubet en gok %616 olmaldir. Sii yags miktan kiitlece en ax %682,
asiditesi en gob siit asidi cinsinden %018 olmabdir ] grda 20°den gok Kl ve mava
bulunmamalidir Recherd-Meisal sayvis en az 22 olmalidor,
Rakreriologik mitehikleri asagudaki gibi l"!m-"l-rl-dll'.lﬂl-‘k’l-’j_.'.'f.ll

" Toplam bakteri - " <10.000 -
__Eulif;:-ri{l'i;r- T -
Proteolitik arganizmalar <1000 e
Lipolitik . <1000 . ]
Psendomonas frangi <10 -

| Puikrofilikler <1000

15 gr bk orijinal ambalajlarda olacakur, PV ambalaj izerine Al veya kalay folyo viiksek
s preslenmek suretivle kaplanacakur, Frimis, patlames ambalajlar kabul edilmeyecektir, Ambalaj
teermde gida maddesinin adiner mikan,Oretici ve paketleviei firmamn adutescilli markast.adresi ve
dretibdigi yer, firetim ve son kollinma tarihidretim yilb Tarim Kéy lsleri Bakanhimin izni pani
mumarasy ve'veya seni numarasi, bulwnmalidic Terevagin, kalite sistem belgesi olacakur. S8z konusu
ida. Tk Gida Kodehsi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr,
ZEYTIN

Pivasamn en iyvisi olacakur.Cins olarak sele zeveini, gemlik zextini olacakir, Zevtinin
rengi. kabuktan itibaren sivah ve sivalia yakm tonlarda olmali, bu renk xylin etinin 1 ile 2 mm'sine
veya yansini islemelidie. T'emiz ve saglam olmal), yabane) 1m0 ve koku ihtiva etmemelidic, Fevtinin
cti. gekindegine vapismaxacaktir Grup ve tipine has veme olgunlugunda ve venilebilir Gzellikie
olmahdir Kirli kokugmug Gzellikleri kaybolmug  kurtlanmis ve Kiiflenmis  olmamalidir.Her tiielii
parazitbicek  veva  bunlann  poargalari  ihtiva ctmemelidir Etli  tanelikilgitk  cekirdekli
olmaldir Ambalay igindeki  wevtinlerin pesidisimifi,grubutipi ve sili aym olmadsdir Ambalaj
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igerisinde zeytinin et il derisi arasinda hava kabarcsfs olan taneler bulunmayacaktir Zevtinin iginde
acigiivik yumugak olgunlagmames taneler  bulunmavacakur.Zevtin tane adedi, 100 grda 317
aginayacakir [N gr. sevtinin cekirdekleri ivice temizlendikien sonm Jbu gekirdeklerin agirhgn 21
gr.'mi gegmevecektin Tuz o sivah salomurada %7.sele zevtininde %410, vesil revtinde b
elicakurSalamura suyi temiz olscak. Yabance tan ve koku igermeyecek, goninisgii berrak olacuk, piizle
girillen yabancy madde ivermeyecektirZeytinlere 1a1 analizi vapilacaktir Ambalaj temiz olacak,
ambalajin dzerinde; firma adi, TS numarasi, adresi. cinsi, Gretim ve son kullanma tarihi. net ngirhg,
Tanm Ky igleri Bakanh@'mn izniseytinin erubu (vesilsivah), kalite ve simifi,tipi sele, salamura),
hovu ve derecesi belirgin olarak yazil olacakur. Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Zevtin 10
kp'lik tencke ambalajlasc weshim edilecekir. Zevtin slizme agirhik dzrerinden teslim alinacakiir, Sansa
bali olarak ambalajlar agibdiganda, bepsinde sym kalite girillecektiv. Stz konusu pda, Tirk Gida
Kodeksi Yinetmeliginde ver alan ilgili gida tebliging uveun olacakir,
ERITME PEYNIR

Birmei suul, yagh. sade eritme peynin olacakur. Eritme peynirinde rutubet miktan kiltlece
en gok % 60 olmabiir. Entme pevnirinde belinilen cesni maddeleri ve katks maddelerinden haska
herhangi yabanc: madde bulunmayacakur, Tuz miktan (NaCl) kuru maddede en gok % 7 olmalidir,
Peynirde pHl deferi en a¢ 5.5 olmahdir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamaliic. | prammda 100 adetten ok koliform bakteri, 100 adetten gok maya ve kil
bulunmamalidir, Sin vago mikear kats maddede: Yagh eritme pevnininde kitlece en az % 30 olmaldir.
Ambalaglar bakilarak, wmlarak muayene edilmelidic Erivme peynirin ambalajinda agagdaki bilgiler
okumakly olarak  silinmevecel  borulmayacak  sekilde vazilir, basihic yahut ctiketlere vz bnrak
vapigtinhe, Firmanin tiearet unvam veya kisa adresi, by standardin isaret ve numaras) (TS 2176
seklinde), maln adh (eritme pevair), imalat sen'kod numaras), ibtiva ettigi cesni maddesi, gesidi, simifi,
tipi. en az net aferli (& veyn kg olarak), imalst taribi, son kullanma tarihi ve raf Smril, eritme
pesnivler ormalama 15 prlik alliminyum folyo icerisinde, fggen prizma scklinde ambalajlarda
olmalidr, Pexnirin “kKalite sistem belgesi™ olmalidir, S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliinde ver alan ilgili gada tebligine uygun olacakur.

KURLU INCIR

Yeni sene (riindi ve piyvasanm ev iyisi (1.sif) olacakur, Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde. yabanct it ve koku, G0 bicek ve bocek kalintilan ve canli kurt bulun nvacaktr,

Usuliine uygun kurutulmus olacakir, Hasarsiz, giines vaniksiz, vank ve gatlaksiz olacak,
temiz olacakuir. Renkge balli kabugu mevsimine uvgun yumusaklikta olacak, gegidin ve tipin
drelliklerini  tagivacakir.  Ehgi,  gekerlenmis,  Kiflenmis, islanp  tehrar  kurutulmus,  sulanmas,
gilvelenmig, olmavacakir. Nem oram % 20-22, 1 kg’ daki meyve tanesi sayisi en gok 60 wde
olacakur. Incir 7 numaradan kiigitk olmavacaktir Karton ambalajda dizili olacaktir, Orijinal ambalajda
bulimacaktie. Ambalalarlarn dizerinde Tanm ve Koy Islern Bakanh@rmm izni bulunacaktir, Imal
edildigi verin “kalite sistem belgesi™ olmahdir. Imal anhi gliindmize en vakin, son kullanma tarihi
glndimiize en uzak tarih ereih edilecekrir. Son kullanma taribinden dnce bozulan kury incir miteahhit
firma tamfndan “wlar saname™ hiikiimberine pire dedistirilecektir. S5z konusu gida, Thrk Gada
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gada tebligine uy gun olacaktr

KURU KAYISIH{SEKERSIZ SEFKERPARF)

Cebirdeklen gikanlomg, saglam. temiz, veni sene iiriinii, agik san renkie olacaktir, Her
tirll canly cansie kurt, bicek ve bunlanin yuva ve yomurtalar olmavacakir. Taneler dzerinde cil,
varuk, benek. ki yenigi. parcalanmalar, yapismalar olmavacak, Nem mikian % 25, 100 g, daki tane
sayrst 1012 adet olacakor. SO miktare % 0.2 'vi geemeyecektir. Pivasada satilan iyl cins maldan
(1smmf) olacakur, 5 kg 'k karon ambalajlards olacakur, Numune orijinal ambalajmda teslim
edilecckiir. Ambalaj lizenine fiemanm adi, adresi. varsa 1escilli markass, sinifi, howu, gegit, ticari tipi,
trtin yili, net ol belimilecektin, Kuru kayesimm “kalite sistem belgesi™ olacaktir. Son kullanma
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tarihi gintimize en ueak, mal teibe teshim gliniine en vakin olmalidie. Son kullanma tarihinden Gnce
bozulan ve numuneden farkh gikan kuru kayisi milteahbit firma tarafindan naklive iicreti kendine ait
almak sartiyvla defisticilecchtin, Sie konusu guda, Tirk Goda Kodeksi Yonetmelifinde ver alan ilgili
gidn webligine uvgun olacaktar.
FINDIK ICI

Yen sene Grimil ve pivasanin en ivi cinsinden olacakir, 1 sl Kalitede, gliriik, kifli,
kurtlu, kink, fena kokulu. bayvat, acilagmig olmayacakur, Herhangi bir hasere tarafindan yenilmis
olmayacakiir, hum olicak, nem mikian % 5% geemevecektir. Findiklar diltzgiin aneli, tozsuz,
kavrulmuog ve agartihing olacakir. Rengi beyaz-asgik bej arasinda olacakur, Findiklar 3 kg“hk orijinal
ve ansan salafion oy gun o matervalden vapilmis ambalajlarda teslim alinascaktir. Kabuksuz olacakur,
Paketlerin zenine firma ade. adeess, TS numarass, net agirhg, iiretim ve son kullanma tarthi, Tanm ve
Kaw Isleri Bakanhig'nm seni vazih olacakiir. Son kullanma tarihinden dnce borulan ve numuneden
farkli gikan fandik igi algili milteahhit firma tarafing gerekl idari srmame hilkiimleri uygulanarak
defistirilecektir. Sd konusu gada, Tirk Guda Kodeksi Yanetmeliginde ver alan ilgili gica tebligine
invieun olacakir

TV
Tz beyaz renkie olmalb ve sabane: madde igermemelidic. Sofra tuzu homojen olmali, tane biiyviik ligii,
goz agikhig 1000 mm’ hik elekien tamams, 210 mm® lik elekien ise en gok % 20° lik ks gegecek
biiv ik liikie o bmalidar,
Rutubet orpne sofrm tusanda kithece en gok %6 0.5 olmalidr,
Mol | maktan, katky minddeler harig olmak iizere sofra tuzunda Koro maddede en az % 98 olmalsdir,
Sulra weuna 50-70 mpe’ kg oramnda potasyum ivodir veva 25-30 mg'kg  potasyvum ivodat katilmasi
rorunludur.
Turda asine poetinmes on madde mikinrs, asitte gdelinmeven katks maddeleri harig olmak firere kilthece
en ook 05 olmalider.
Turda suda ¢oeiimmeven madde miktan, suda ghziinmeyen katki maddelen harig olmak lrere kitlece
en gok % 0,5 olmalsdir,
Turdaki katky maddelers ve bulaganlar Tirk Gids Kodeksi vonetmeliging  hitkiimlerine Uy gun
el lidr,
Byotlu sofra tuzlar, kovi renk (mavi vh.)y ambalajlarda olacak; ambalaj fizerinde “ivotlu sofra ™
ibaresi, liretim ve son kullanma taribi, gine giren ivor maktac, Girma adi, adresi bulunacakr,
Sofra fuelar 300 gr * bk teeluk bigimindeki kutu ambalaglarda, vemeklik ez, 1.5 kg'lik ambalajlarda
teslim alinacakur
Su ibe § kere yikamaya tbi tutuldugunda iginde tuz harici highir madde gériilmevecektir,
Tuwzun “kalite sastem belees™ olacaktr.
Yemeklik ve sofra tuelan ivotln olacaktir.
KURU NANE

Kendine degil tat, koku ve renkie olmali. yabanct tat ve koku alons olmamali, icersinde
canh bicekler, wiele giriilehilen veva girillmeyen GH héeekler ve banlann kahnualan ve difer
raraclilari kKalimtibioer balwinnumdaledir. Nane iqir‘u:h- }ﬂhﬂl‘l'ﬂl mdoe en 1,11[, e 01, rutubet en l|.'{'||-i o
0. vaplam kil en gok o 10, sap, dal. ve pargaciklan en gok % 5 olmahdir, 25 kg' Uk dig ambalaj)
guval, ig ambalaji navlon olacakier. NMumune orijinal ambalajlarda teslim  edilecektir. Ambalaj
Gzerinde, Uretici firmamin adi, Giretim yeri ve nanenin biriin yili belinilecekiir. S8z konusu gida, Tirk
Cnda Kodeksi Yonctmeligmde ser alan ilgili gada tebligine avgun olacakur,

PUL KIRMIZI BIBER
Pivasada satdlan en ivi cinsinden (1. smf) olacaktr . Bavatlamis, bovanmis.bozulmus,

glivelenmig, kilflenmiy aopakissmus.nemlenmis olmavacaktic Kurnitulmus - alacakir lginde vabang
mudde  bulunmavacak hendine has e koku ve renkte olacakir Yabane: tal ve koku almamig
olacakur Iginde canli-cansiz hiscekler olmamalidir, Su ile vikamava tabi tutuldugunda biber vapragh ve
govdesinden bagka madde bulunmayacaktir. Yemeklik bitkisel sivi yag kiltlece %31 kendinden olan
s ve dal Ij%ﬂuﬂ kitlece sl "igekirdek ve pargalan 95407 ismamalidie. Rutubet oram % 15 yabanc
madde en ¢k %3 wim. Toplam kil en ok %17, %10 luk HOL'de gdeiinmeyen kil en gok
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%ol ugueu ya e nz 0.2 ml 100 gryemeklik 1z en az %09 m'm olmalbidie. Mikrobivolojik kriterleri
azagieclaki gibi olmalidi
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n - m___ M —
Salmonella spp 5 0 = 25 prida bulunmal —
Staphylococeus | § 3 |~cEE"r:F BEIE e
_aurcus(kobigr) —— :
Bazillus GRS | 5 ] [ =10* I=105
| (kobgr) et ] e e L
Escherichia  coli | 3 3 1=10 [ 1=10°
| kobigr) | e— o -
Ecoli 01STHT | |9 |2 gr'dabulunmal
Stlfit  indirgeyen | 5 3 =108 I=104
| clostridivmkob'gr) | ==
Maya-kiil (kobvgr) | § | 3 JREAL S 1 1=104 |
Mezolilik  aerohik | 5 i I=104 =106
hakieri , = B e 4

AN INLTRLITM S0y 1
¢ mikroorganizma spyvis m” ile *M” arasinda bulunabilen maksimum RUMLNE Savis1
m: Tim numuselerde bilumabilecek maksimum mikroorganizma SAYISI
M ¢ sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayis

5 kg'hk diy ambalaii uvalic smbalaji naylon pogetli olmak lizere gift ambalajh olacakir.,
Ambalaj Gzennde puda maddesinin adinet  mikiancinetici ve paketlevici firmamin  adotescilli
markasiadresi ve drenldifi ver, diretim ve son kullanma tarihiretim ¥ih.Tanm Ky lsleri
Bakanbgimin isniparti nemarasi veiveva seri numarasipaketleme tarihi bulunmalidie Pul biberin,
kalite sistem belgesi olacakir. Sie konusu gids, Tiirk Grda Kodeksi Yonetmeliginde ver alan ilgili
gida teblifine uygun olacaktie, Pul biberin aflatoksin igerip igermedigi ile ilgili hifsisiha raporu
olacakior,

KARARIBER
Pivasada satlan en iyi cinsinden (1. sunf} olacakur | Bayatlamig, borulmus, glivelenmis,

kitflenmis topaklasmis.nemicnmis olmayacakur. Ivinde vabance: madde bulunmayacak, kendine has
Koku ve renkie olacaknr Yabaner tat ve koki almamig olacaktirdginde canhi-cansiz biscekler
olmamalidir. Ogiitilmemis.tane karbiber olacakir. Gerektikye, belirli zaman araliklarinda tane
karabiber sdarcmizin pirevlendindigi | bir  personelin kontroliinde  firma vetkilisi  tarafindan
diiitilecektir. Yabaner  madde en ¢ok %1 m'murutubet en sok %1 2poplam kil en cok %8
mim. el 07 uk HOL de ¢osiinmeyen kil en gok %1 mim.ugucu olmavan eter ekstrat en ar %6
mim.selilor en gok %18 mimugueu vag en az 2 ml/100 gr. olmaldir. Mikrobivolojik kriterleri
agndidaki gibi olmalidir,

| I 5
Salmonella spp | 3 ] 0 o =5 gr'da bulunmah
Staphylococcus 3 3 1= 14¢ =107
| iturens(koh/gr) = I S =
Hazillus cerens | 5 3 =00 =105
(kaly : : |
Escherichia it | & i =10 1= 10
| (hobigr) | —
Ecoli DIST:7 & L : 25 gr'da bulunmaly
St indirgeven | 5 3 e I=104
clostridium{hob/gry | I o
| Maya-kitf (kobvgr) | 3 |3 1= 107 ___|1=104 1]
| Mezofilik  aerobik | 5 (3 1=10 4 1=<106
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e mikroorganizma sayis " ike "M srasmda bulunabilen maksimum numune sayisi
m: Tilm numunclerde balunabilecek maksimum mikroorganizma sayis
M: e sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayis)

+ kg'bik dis ambalap quvalis ambalap navlon posetli olmak Gzere gift ambalajh olacaktir
Ambaly dzerinde pida moddesinin sdinet mikaniretici ve paketbeyici  firmanin  aditescilli
markasiadresi ve  Gretildigi ver, diretim ve son kullanma  tarihidiretim vili.Tanm Kéy lsleri
Bakanhiginm imipanti numarass veveya seri numarastpaketleme tarihi bulunmalidir Kara hiberin,
kalite sistem belgesi olacaktir. Stz konusu mda, Tirk Guda Kodeksi Yinctmeliginde ver alan ilgili
gida teblifine oveun olacakir

ZEYTINYAGI
Riviera sextin vads olacakir Yesilden sanva degisen renkie olacakur, Serbest vag asitli oleik
asit cinsinden ber 100 ar'da %01 5 den fazla olmamalidie. 20 “de berrak, 1ortusuz. kendine has tatta ve
kokuda olacakur Acomiy almayacakur, Peroksit degeri maksimum %15 meq akiil oksijen'kg vag
olmalidir. 1 k' lik tencke ambalaj knrda teslim  edilecekrir, Ambalajlar
diizgiin temizpaslanmamis, bombe  vapmamis  ve ezilmemiy  olacakir Ambalaj  dzerinde  @da
maddesinin adi. igindekiler.oet miktaryiiretici ve paketleyici fimanin aditescilli markassadresi ve
tretildigi yer. firetim ve son kullanma taribi, Tanm Koy lgleri Bakanh@inm izni, parti numaras ve/'veya
sert numarass, orijin ke, gerckiiginde kullanim bilgisi ve/veva muhafaza sartlar serbest vag asidi
yilzdesi bulunmabidie Zestimvagmin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu grda, Tirk Gda
Kaodekst Yonetmeliginde sor alan ilgili gida tebligine uy e wlacaktir,
BARBUNY A
Yemi iinin olacak, eski iiriinle kansik olmayacakir. Bayat. mar, burusuk, kink
neli, boeuk. Killemmis, girimiy,  lekelenmis, kendine degh  rengini  yitirmis, filizlenmis,
bisceklenmig. bicek ve diger surarilar tarafindan venmis veva delinmis olmayacakur, Pisirildiginde
tunelerin bepsi aym anda pismis ve irilenmis olacaktr. Yabanct tane mikian % 2den, s ve kuim
mikian % “den. nem oram % 14 den az olacakur. Gelisi glizel alinan 100 adet barbunyann agerhi g
60 gr.'dan ehsih olmanscaktir. Taneleri iri, yveter derecede kurumus olacakir. Insan safhifing zarar
vermeyen 50 kg bk quvallarda teslim edilecekti. Cuvallar Geerinde pida maddesinin adi,met
miktar firetici ve paketlevici fiemamm aditescilli markass, adresi ve retildigi ver, Oretim ve son
kullanma tarihiiiretim vl Tanm Koy lsleri Bakanh@inm  izni.parti numarasi  ve'veya  seri
numarasiorijin lke.fwimn il bulunmalidir. Barbunyamin kalite sistem belgesi olacakier, Stz konusu
nda, Tk Civda Bodeksi Yonctmeliginde ver alan ilgili g tebligine uygun olacakur,
TOXL SEKER
Ratine  seher clacakue Nemlitglagmigtopaklasms  olmayacak,igerisinde  vabanes
madde.tag.toprak bulonmayacakir Kendine has tar ve kokuda olacaktir. Polarizasyon < 99.7 iletkenlik
kitlh <004, wvert seber miktord %m/m <004, Korutma kaybf ¥em/m =0, 1 renk tipi Brounschweig
puanep<1 2 olmaledir. Ambalaj iizerinde gada maddesinin adi,net mikiarylretici ve paketleyici firmanmn
adirescilli markasiadresi ve Biretibdigi ver, firetim ve son kullanma arihi iretim sl Tanm Ky Islen
Bakanh@mm iznipart oumans: velveva seri numarasi bulunmalidir Sekerin, kalite sistem belgesi
olacakir. 25 Le'hk guvallanda teslim  edilecektir. Stz konusu mda, Tork Gida  Kodeksi
Youwetmehginde ver alan lesli gida tebligine uy pun olacakir,
SURCLEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR
Birmer simt, sagh siiibebilic krem bevae peyniri olacaktir. Eritme pevnirinde rutubet
mikian kiitbece onogok 1% 60 olmalidie, Tuz miktars (Mal’ly kuru maddede en cok % 7 olmalidir,
Peynirde pH degeri en v 5.5 olmalidie. E.Coli bulunmamalidir, Patojen staphylococcus aureus
bulunmamalicie. | granunda 100 adenten gok koliform  bakteri, 100 adetten vok maya ve kil
bulusmamalidie. Siit yads miktan kat maddede: krem beyae peynirde kiitlece en az % 30 olmalidir
Ambalajlar bakilorak, wiilamk muavene edilmelidir. Krem bevaz peyniri ambalajinda asafiidaki
bilgiber okunakli olarak silinmevecek bozulmavacak sekilde vazibr, basilir yahut etiketlere vazilarak
yapigtenhie. Firmammn ticoret unvam vesa kisa sdresi, bu standardin isaret ve numarasi (TS 2176
seklinddy. mgalm ady (keem beyae peynir), imalat serikod numaras:, iliva el gesni maddess, gesidi,
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siifl, tipi, en @z net agrhiz (g veya kg olarak), imalat taribi, son kullanma tarihi ve rafl dmrid vh.,
Krem bevaz pevniri otalama 15 gr.hik agiz kesmw folya ile kapatilons plastik Kilver ambalajlarda
olmabdir. Peynirin “kalite sistem belgesi™ olmahdir. S8z konusu gda, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde ver alan ilgili gida tebligine uy pun olacaknr
RAKAOLU FINDIK KREMASI
Yo 60 kakao werigi olmalidie. Kiiflenmis, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin sekilleri
diizgiin olacak. yiruk ve delik olinayvacak. Ambalajda firmanin ticaret unvam veva kisa adresi. bhu
standardin isarer ve numarasi (TS 2176 scklinde). malin adi {kikaolu findik kremasi), imakat seri kod
numaras, ihtiva etigi gegni maddesi, gesidi, sifi, tipi, en az nel agirh (g veva kg olarak), imalat
tarihi, son kullamma taribi ve raf Smril vb., Kakaolu indik kremas: onalama 25 grhik agiz kismu folya
tle kapatilmig plastik kiiver ambalajlards olmalidir. Kakaolu findik krenmsimin “kalite sistem belgesi”
olmalidir. 58z konusa gula, Tirk Gida Kodehksi Yanctmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
ilacaktir.
SADE FINDIK EZMESI

Kiiflenmis. seherdenmis, donmug olmayacak. Ambalajlann sekilleri diizgiin olacak. yiritk ve
delik olmayacak. Ambalajdi firmamn ticaret anvans veyi kisa adresi, bu standardin isaret ve numaras:
(15 2176 seklinde), malin adi {kakaoly Tindik kremasi), imalat seritkod numarase, ihtiva e gesni
maddesi, gesidi. sumfl, tipi. en oz net agiehp (o vevi kg olarak ), imalat wribi, son kullanma tarihi ve
raf dmril vb., Sade findik comesi ortalama 25 prhk agiz ks folya ile kapatlnis plastik Kiivet
ambalajlarda olmabdir. Kakaolu Gindik kremasmin “kalite sistem belgesi™ olmaluhir. Soz konusu gida,
Tiirk Grda Kodeksi Yonctmeliginde ver alan gl gada tebligine uvgun olacakir,

FOSET SEKER
hahvalularda kullamlmak iizere 10 gr' ik ambalajlarda hazirflanscakir.
MOISET TUZ
Ler.hk posetierde istenceektir,
FOSET BAHARAT
(Karabiber, Nane. Sumak 1 Gerektigi durumlarda 1er. ik posetlerde istenecektir,
MERCIMEK UNU EVSAF]
Mercimek unlaninda rutubet mikiar % 14 den faela olmamals, Mercimek unlarnda kure madde de kiil
miktare %ol 3"den ve killim % 10°lak hidroklorik asitle phziilmeyen Kismi %60.20°den fzla olmamal.
Mercimek unlarmda serbest asitlik %60 50°den fazla olmamali Mercimek unlarimda protein miktar
(kuru maddede ) en ar %025 olmali. Mercimek unlarr temiz, kendine Gepll renk, koku, tat ve glirliniisie
olmaly, iginde vabane: madde bulunmamal, avrica kengnng, acimig, ckgimis, kilflenmis, kekusmusg,
viya herhangi hir sekilde kendine Grgll mitchgi defizmis olmamal, Mercimek unlan aym renk
mercimeklerden islenmis olmal, winde haska renkten mercimek pargacikian bulunmamal, Mercimek
unbant iginde bdcek, kurt. kil ve diger canl, cansiz parazitler, buntarn kalmn ve benzer kidilikleri
burfunmamals
Mercimek unlart boyanmis sagliga sararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir.
Ambalajlar veni. temiz ve igindeki mal iyi bir halde koruyabilecck nitelikte olmak Gzere insan
saghina  zararsis maddelerden  yapilons 250 grovie 300 pr.'hk paketler seklinde olmalidr,
Ambalajlanin agai, katlanasak, vapisinimak, toplanarak baglanmak veya madeni serit ile tuttirmak
suretivle kapatilir, Ayrica hir dis ambalaj igerisinde de konulabilir, Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli
mearkiasi ve adresi maln adi | gesidi, grubu . sinfi | parti tumarasy, net agichgs (kg olarak), imal ve
son kullanma darhi ile gl bilgiler ambalujlar izerinde  okunakli olarak, silinmevecek ve
bozulmayacak sckilde vazlmals veyva basiimalidir
Tarim ve Kiy Isleri Bakanhs warafindan onayh olmalidar, Tirk  pda  kodeksi  unlu  gidalar
tebligine uygun  dretilmiy. ambalajlanms, cliketlenmis, izaretlemis tasoims ve depalanmig
olmalder,
TARHANA

Piyasada sanlan yeni malsul ve aceiz olmaludbr. Tarhanada renk sarmmiirak. twruncu olmali, kendine
has koku, a1, giriindimde olmabidir. Yabane: madde igermemelidie,Y bk lenicinin kisa adi veva tescilli
markas) ve adkes mabn adi . cesidi, grabu . sinifi | parti numarass, net agirhg (kg olarak), imal ve




37

son kullanma tarihi ile dleih bilgiler ambalajlan Gzerinde okunakl  olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yasimal veva basiimalidir, Tanm ve Ky Isleri Bakanhf tarafindan onayli
almalidir. Tiirk gids kodeksi unlu gudalar  tebligine uvgun  iretilmis, ambalajlanmiz, etiketlenmis,
igaretlemis taginmg ve depolanms olmaldir

POSET CAY { CAY VE BITKI CAYLARI )
Ivi kalitede kurutulimig |b|:Il.'.1|-.|I"r' Igerisinde rutuber, vabangs cins madde, kil olmayvacaknr, Kendine
has koku ve renkie olacakiir Ohel ambalajimda olacak fizerinde viuklenicinin adi, net agirhik, imal
tarihi belintilecektir. Boyali olmayacak pivasada satilan ivi kalite caylardan olup, miktars 2 gramdan oz
olmayacakir 207 lik kutularda olacakur, Posetleme sirasinda 2imba teli kullaniimayacakur, her poset
kendi kagit paketinin iginde olacakur. Yiiklenicinin kisa ads veva tescilli markasi ve adresi malin ady,
vegidi. grubu, simfi, parti numarasi, et agrh@s, imal ve son kullanma taribi ile ilgili bilgiler
ambalajlant iizerinde okunakly olarak, silinmeyecek ve boeulmayacak sekilde yazilmali veva
basilmalidsr. Tanm ve Koy Iyleri Bakanhd tarafindan oyl olmaldw, Tirk geda kodeks tebligine
uygun bretilmis, ambalajlomis. ctiketlenmis. sarctlemis Jdivgivmg ve depolanmes  olmahidir,

KUTUMEYVE SUYU EVSAFT

Meyve sularinda vabane: 1, koku, renk depisikliligi olmamalidir, bombelesmis deforme olmams
ascpuik ambalajh olmalidi. Meyve sulan visne, portakal, seftali, kavisi olamk pelecekiir, Lezzeti,
hokusu, gériindmil bozuk olmayvacakur. Mevve sulart 200 mi ik Geel ambalajh kutularda olmalidir.
Tarim ve Kiy lslenn Bakanhgi tarfindan onay i olmalidir, Meyve suyunun 150 ve HACCP belgesi
elacakiir. Tirk gidn kodehsi  1ebligine wvgun fretilimeg, ambalajlanmes, etiketlenmis, ispretlemis,
tagininag ve depolanimeg  olmalidir. Son kullanma siiresine en az 6 av siiresi olan mamuller kabul
edilir. Kutubarin dizerinde nsagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyeceh ve bozulmayacak sekilde
wvazil ve basil olmaligder
Firmann ticaret unvam veya Kisa adi. adresi varsa teseili markas:
Bu standardin isaret ve numaras {15 1192 Seklinde)
Parti numarass.
Malim mds,
Fipi,
Mikuari,
[I:F't'lilﬂ ve 500 Kulliwma tanhi (. giin, vil)

'\-Iﬂ‘\-".i'lli'.nl-rJ—
o B L. g

TAHINLI PEKMEZ EVSAFI:

40 grhik posetlerde almacakiee, Tahin pehmes Kargimi: T.5.3792 ve uygun tziim pekmezinin % 60
(yiiede altmag). T.S. 25890 wyun tahinin % 40 (viizde kirk) oranmda karstinimas) ve homajen hale
getinilmesi ibe elde edilen mamuldiie, Yabanc madde; whin pekmere katilmasimg milsaade edilenler
chgmdaki maddeler ile hasere pargalan, siilfeleri, bacek kalintibar, kil gop vb. maddelerdir, Bu teknik
sariname poget tahin pehimesi kangimn kapsar, Dikme tahin pekmeri karsilamaz. Bu teknik
sarmamede “Poset tahin pekmer kansim™ verine “lahin Pekmez” ifadesi kullanilacaktir. Tahin
pekmez kendine degll tat v kokuda olacakur. Tahin pekimes ace, chsi, vamik, kil vb, vabaner tat ve
kokuda olmavacakur, Talin pekimez kendine trggii Kivam ve ghriiniiste olacakur, Pondrig, sekerlenmis,
opraklanmig yapida olmas scak. homojen goriintiste olacaknir, Tahin pekmez igerisinde canl ve cansiz
bicek. hasere, kunt, kil s ¢hp vb. highir vabanci madde bulunmayacakor. Tahin pekmez
karsimindaki toplam scker mikian (glikos hesabiyla) en gok % 40 (yizde kirk) olacaktir. Tahin
pekmezde sakaroz bulunmayacakur, Tahin pekmez kansimindaki kil miktars agirhkga en gok % 3
olacakur. Tahinli pekmee harsimmdaki vag miktars nfirhkea %% 20 - 25 armsinda olacaktic. PH 5-%
thes tire alt) amsinda olacakir, Tahin pekmeade suni bova maddesi bulunmavacakur. Tahin
pekmerde koruyucu mundde  bulunmayacakor, Tarm ve Kiw lgheri Bakanhis tarafindan onayvl
olmalidir. Tirk gida kodeksi  ebliging uvgun  firetilmis, ambalajlanmig, criketienmis, isaretiemis
dagmmiz ve depolanmis  olmabidie, Poger Tahin pekmez kilvetlerinin Gzerine asa@idaki hilgiler
okunakli hitograf basks ibe vazilacakur

. Yiklenicinin adi vov g markas

M veyn Lirk Mali devimi

h— Mo\




MNet agirhg)
. Iginde bulunan maddelern adlan
. Imal ve son kullanma tarihi

KAHNVALTILIK MARGARIN EVSAFI :

Ivi kaliteli nebati margarin olacakiir. Erime derecesi 36'vi gegmevecekir. Digier fiziki ve kimyevi
vasiflar goda maddeleri 1isiigdine uvgun olacaktir, Nebati kalvalulk margarinlerin ihtiva ettikleri saf)
vag mikran %82 den asag olmayacaktir, Tuz miktan %12 den Fazla olmayacaktir. Usuliine gire 250
griik paketler halinde olwakir. Bu yaglara %5 nispetinde nebati lezeetin ve gida maddelerinin
tizligniin 9-100 ve 103, i madde gartlan dahilinde A ve D vitaminleri ilave edilebilir. Tarm ve
Koy lgleri Bakanhds warafindan onayl olmaldr, Tirk geda kodeksi teblifine wygun iiretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenniy. isarctlemis, tasinmis ve depolanmeg olmalidir, Terevags ambalajlarinm
tzerine agagidaki bilgiler ohunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veva basilir,

Yitklenicinin ticari wovan, kisa adi, adresi varsa teseilli markass
E Ben veva parti vesa seri kod numarasi
. Malin adi
. S

Tipd, bu standardin 1sirel numaras:

Cesidi

Net afirhigs (grivm olarak )

Imal tarthi (giin. av. vil olarak)
- Yilklenicice tavsive edilen tarhi vy ral Gl
- sogukta mubatien cdilecegi

OZEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAF]
Fritdede kullamimak igin deel olarak rafine edilmis olmalidir, Prvasadaki en kalieli gesit olmalidir.
Tanm ve Koy lgleri Bakanhip wrafindan onavh olmabdir. Tiick gida kodeksi  tebligine uvgun
dretilmiz, ambalajlanmg. ctiketlenmis, parcilemis, mgmmig ve depolanmis  olmalsdir. Ambalaj
lizerine agaidaki bilgiler obunakly, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazlmals, basilmals veva
etiket halinde akilmalidir.
- Yiiklencinin ticaret unvam veya kisa adi, tescilli markasy, adresi
B B standardsn isarcti ¢ numarasi
- Pari numaras
- Mamuliin adi
- Mlamulitn tipr
. Muhtevivat, katki muddelerinin isimleri
- Imal tarihi (Ay ve vil olarak)
Yiiklenicice tavsiye cdiben son kullanma tarihi

L]

SIRKE EVSAFI

Berrak giriniiste, kendine Jegein tar ve kokodn olmals bulanik olmamalidir. Sickeler : kapali olarak 70
co'lik sigeler dgensinde 1weslim edilir. Her ambalaj lzerinde agafdaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyvecek ve bozulmay acak bigimde vaeihr veyn basilie
. Yilklemecinin adi vosn tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi (TS 18800 seklinde)
. Seri Numaras
- Malin Adh
- Imal ve son kallanma Faribi

met Agarhign { K veva gr, )

GUL SUYU EVSAFI:

Saghga sarar vermesen 15 de belinibmis plastik 250 e hk siselerde Kendine has a1, renk ve kokuoda
olmahidir. Iginde vabanci bir katk s maddesi bulunmamals, homojen almahdir, Sise eerinde imal tarihi,
son kullanma tarihi, firetici siklenici ady, tescilli markas: vazih etiket bulunmaly,

et
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Yeni sene mahsulii, ivi cins susamlardan ohmalide, Kifli. kitf kokuls, acimig. ehgimis. tagh, toprakh,
kirli ve tabii rengini kaybetmis almayacakur Yabanc maddelerden arnimig olacakur, Teslim sekli
standart olarak saglam ve temiz bee veya naylon torhalar igerisinde olacakiir, Tanm ve Ky Isleri
RBakanhif wrafindon onay b whmaladir,
Tirk gida kodeksi  tebhigine uygon firetilmis, ambalaganmeg. chiketlenmig, isarctlemis Jlagmimig ve
depolanmiy  olmaldie. T ambalaj flzeninde asafidaki bilgiler okunaklh olarak silimmeyecek ve
boalmayacak bigimde vanahr veya basilir
& v iikbenicinin adi veva teseilli markns: ve adresi
£ P Standandm isaren nomkiras

Heri Mumarasi
- Malin Ads
. fmal ve son kullunmn Tarihi
- MNet Agirhie { ke veyva gr. )

YAS HAMUR MAYASI EVSAFI

Kendine has reak ve tat da olscakur, Yapiskan olmay ip nembi hamur knvaminda ve gri beyaz renkte
olacakur, Eksimis ve kiiflenmis olmavacakur, Muyalar perektiginde hamur iginde denenceek chmedi
ivi kabarmayan maxalar redhdedilecektir. Tarum ve Koy Isleri Bakanligs arafindan onavl olmalidr.
Tiirk gida kodeksi tebligime uygun fretilmis, ambalalanmig, etiketlenmis, isarctbemis taginmiy ve
depolanmey  olmalidir.
Her ambalyj iizerinde asifuliki bilgiler okunakly olarak silinmevecek ve bosulmayacak bigimde
yazlhir veya basilir.
- Yiikleniciniin adi veva tescilli markass ve adresi

I5u Standardm igarct omaras
- Seri Numsrasy

Malin Adi

imal ve son hullanma Tarihi
' Net Adarhifs | R veya gr. )
PRALIN EVSAFI

Pivasanin en iyisi olacaktir. kakao yad, kakao tozu ve yekerden {sakarce) vapilmig olacaktir. lginche
safilipn ararsiz da olsa lughir vabanci madde katilmig olmayacakir. Acwms, kit koku olmus
olmayacaktir, Orijinal insan safhiing zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecekur.
Tarm ve Koy lsleri Bakanlig tarafindan onayl olmalwdir, Tirk gida kedeksi  teblifine uygun
fretilmis, ambalajlonmis. cliketlenmis. igaretlenny Jaginmg v depolanmiy  olmalidie Her ambalaj
fizerinde asagudaki bilgider okunakh olarak silinmevecek e bozulmayacak higimde vanhir veva
hasilie

- Yitklenicinim adi veyva tescilli markast ve adresi
Fu Standardim 150! numaras
Seri Numaras
- Malin Ade
- fimal ve son kullano Tarih
. Net Agirhign g kg wehagr )
ACICIKOLATA EVSAFI
Pivasanin en ivisi olacabtir. kakao ya@i kb 1071 ve sckerden (sakaroz) yapilimig olacaknr. Sakaroz
disinda diger bir seker vova yapay tal verici maddeledle vapiimamss olscakuir. Kiflenmig, acumg,
kurtlanmis.kitd koku olusimug hagereler tarafindan yenmisnemlenmis olmayacakur. Orijinal insan
saglifina zarar vermeyen ambalajlarda olacakur. Tanm ve Koy Isleri Bakanlg tamfndan onayli
olinaldir. Thrk gadn kodek=1  teblifine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmig. isaretlemis
Jasmmis ve depolanimy  olmaldir Mer ambalaj Grerinde asafidaki bilgiler okunakll olarak
silinmevecek ve bozulmayacak higimde wireihir veva basibir.
- v aklenicinin adi voua tescilli markasi ve adres)

=




imal ve <on kullanma Tarih
Met Agirhdn | K veyagr. )
DONDURMA EVSAFI
Pivasann en ivisi olacakur. Tose st ve seherden (sakarve) yapilmig olacaktr. Sakaroz diginda diger
bir seker veya vapay tal vori maddelerle vapilmamis olacakir. Kiiflenmis, acimes. kurthanmag, kit
koku clusmus, hagercler tarafindan yenmis, nembenmis olmayacakur, Orijinal, insan safifina zarar
vermeven ambalajlarda olacakir. Tanm ve kiy Isleri Bakanhi tarafindan onayh olmaldir. Tirk gida
kodeksi teblifine uygun fretilmig. ambalajlanms, ctiketlenmig, isarctlemis, tasinmig ve depolanmig
olmalidir. Sofuk zincin kinlmadan taginis olmaludr. Her ambalaj izerinde agagidaki bilgiler okunakl
olarak silipmeyecek ve bosulmayacak bigimde yanhe veya basibr.
- v iiklenicinin adi vova teseilli markass ve adresi
= Bu Standardin is=rel numaras
. Seri Mumaras
- halm Ach
3 Imal ve =on kullanma Tariln
Wet Adirlein [ kg veyn gr. )

VIANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI
. Giliele phrilebili kil olmavacak, rengi parlak olacakur. Eksilik, acilik olmayacak, kiflimsi
metalimsi vamik 1zt olmayacakur, Mikserle curpildigimnda kabarma kabilivets vilksek olacak, herhangi
bir pltirlilik olmayacakur Yap sonradan kendini birakmamal, dongun yap olmayacakur. Orijinal
insan sah@ma zarar vermesen ambalajlarda olacakur. Tarnm ve Kiy isleri Bakanhif tarafindan onayl
ol ludar.
Tirk gida kodeksi tebligme uygen firetihnng, ambalaglanmeg, etiketlemmis, isaretlemis faginmig v
depolanmis  olmahidir 1er ambalaj iizerinde ssafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
hozulmayncak bigimde vasilir veva hasilir

viiklenicinin ady vesa tescilli markas ve adresi

Bu Standardin isarel s

Sieri Numarns

Blabin Adi

fonal ve son kullanma Tarib
Met Afrhi g kg veya gr. )
POSET KEK (50 grhik)
Posetlerin Geerinde yiklenici ad, markass, igerig, imal taribi ve son kullanma tarihi olacakir. Son
kullanma tarihine en a7 & oy siivest olan mamuller kabul edilir, Ambalajin Gzerinde cinsi hangi nevi
undan ve yagdan yapldsg, dave edilmis diper maddelerin isimlen ve mamulberin net afrhi okunakli
bir sekilde vazh olacabie. Boya maddesi kullamlmayacakur, Tave olacakbr. Ezilmiz ve kink
olmayacakur, Kekler kuruimun istegi dogrultusunda sade. kakaolu veya meyveli olacaktr. Keklerin
IS0 belgest olacakur
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMES]
KATI YAG (BAKLAVA ICIN OZEL)
Baklava. kadayif ve gesitli sufkaln tathlar igin drel pelistirilmag olmahidir. Tercya@ aromals olmalidr.
Wulkalann kat kat olmasoi sadlumali, yapigmays Solemelidir.tathlann matlagmasim dnlemeli parlak
ve ideal bir renk almason satlamaldr. Koy vellendirilmiz urfa yagl aromas iermelidir. 18 kg'lk
fencke ambalajlarda olmalas
UN (BAKLAVA ICIN OZEL)

Fiziksel ve kimyasal fecllikleri: Yag oz pluten) agirlkga en az %32 Sedimantasyon (kabarma] en
az 35 mi . Protein agirhibg on az % 32, su kaldwma adirhkea en az %60 , Hamurun dayaniklilig en
az 10 dakika,yomuesama derecesi en az 20 BL, wzayahilirlik en az 170 mm, hamur pzama direnci cn az
G50 BL olmalidr,

\*.pmu)l(;mmm
-
4 #*-
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Sy kaldirmasina bagh olrk doha fazla iirin ¢lde edilmelidir,

viiksek elastikivete sahip. kuvvetli hamur clde edilmelidir

Yufka acilmast esnasimda holay agilabilme ve virtimama Seelligi olmalidir,
Pisirme esnasimda kenar yupasima dzelligh olmaluhr

imalat esnasinda direngli b hamur olmahdie

Serbet emime Gzellifi olmalulir

Baklava vapuma win Seel incdmig olsnlwdir.

Gieg bavatlamahdir.

10 Kg'lik ambalajlarda olmabidir. Baklava yapinn igin itretilmis Oeel amagl un clmahdir.

MARGARIN (PASTA ICIN OZEL)
Pastacilik sektdriing Grel 3 iksek performansh margarin olmalsdir. Kek ve mayah hamurlara csnek
yapist savesinde yilksel periormans vermelidir, Bavatlamay) geciktirmeli. ral Gmrlini weatmalidir,
(iriinberin pistikien sonra mitkemmel bir renk ve lezzet almatanim <aplamalidic Spesival pastacilik
cesitlerine uyumibu olmalulic Hamurla kolayea hiitiinlesmeli, homajen bir vapr saglamalihir.2,5 ke'lik
bloklar halinde gramaj giezil paketlende olmalidir,

PLUDRA SEKERI

[ Rutubet encok % 10 okcakir
2. Pivasada bulunan en moe degirmende BEitilmiy olacakiir, Kendine has kokusu ve lezzetti
olncaktr. Killenmis. nemb topaklagmamiz. yabanc koku gekmig olmayacakur.
Ambalajy deerinde firmann adi. markas, iperipi. imal tarihi, son kullanma tarihi. TSE damgass

olacakur. Ambalaj fzering sonradan yapagtinlan tarih ve I'SE etiketleri kabul edilmeyecektir.

4. 200- 1000 gr.)ik ambalajlards olacaktir, Icinde vabane: madde olmayacakuir

Polarizasyon 0, TS

Hetkenlik kilo {01 * Samfm
Invert seker igerifi {1.0kE * Yamim
Kuruima kayb b.pee

Henk ol [CUMSA birom

S0 diger hir wpaklanmay Gnleyich kulbamimadige durumda
Misasta igerigi S/ olarak

KABARTMA TOZU
Sodyum  bikabonat olacaktir. Bevaz renkie olup. igine taskum ve yabangi madde
bailunmayacakur nemicmn. opaklanmig olmayacaktie, Ambalajm dzerinde firma ach, adresi. cnsi,
TS numarasy, Gretim ve son kullanma tarihi, net afrlg. Tanm ve Kiy lsleri Bakanhigimin iz
bulunacaktir. Karbonatm kalite sistem belgesi olmalwhr 18 ke'hik kolilerde(9*2 kg'hk plastik
kavanozlarda olmalidir )

. o



ERIMUTFAR ARAC GEFRECLERI TEKNIK SARTNAMESI

DIIITAL GIYOTIN T1MBELASIK MAKINESI

e 5 farkh bulasik vikanu progeanuna sahip (82 sn - 102 sn =132 sn - 152 sm- 192 ap zaman
araliklany b bulasib sikama)

¢ Deterjan Ponipasi, Parlanies Pompast. Durulama Pompasi, Tahlive Pom pasi iginde
®  Her yikanu perivodu ivin 2.8 1t su tiketimi ve yikama suyu sicaklify 55 C /60 C
arasinda.
®  Durulams <0 sicak i 8O C 5 RS C arasincda,
o Paslanmay (obkien sonde, bovler ve vikama tank:
*  Yekpare vo bogelen suvaranlmisg hijvenik vanm kazan vikama tanks
»  Baatte maksivinm 64 wepet vikama kapasitesi
® Her yokamu periyvda in 2.8 litre su titketimi
v Segilebilir 5« han program (52/102/132/152/192 Sih.)
o Standart ot Coernd s e bise kullamnana uyeun vapada
*  Otomatik + ¢ Lublamer dostu dijital kentrol pancli
*  Yikama kol pushomias gelik ve giiglendinilmiy polvpropylen (PPyden
*  Yikama kacninda paslammae celikten filtre
o Avardanabiin avak b ile siikseklik oplimizasyvonu
*  Kolay baglaioa: boy ler v vikama anklanm tek tugha su doldurma ve isitma imkany
»  Elektriksel komponentler ve kablolama sistemleri uluslararas: standartlara ve plivenlik
o Tim gdvie oole edilmis ve suya karst IPX3 koruma standardinda
o Etkili yikann i durolama ve yikama sicakliklar termostat kontrollil
*  Makinedeh! ~ovum tesisatg per diinfigiinii engelleven valf sistemi
e Dijital ehramban vika duriloma suyu sicakhklarm okuma olanag:
*  Yokama sus o acak g 35-60°C (besleme suyu en az 2 bar ve 30°C sicakhikta olmak
kogulu ile)
*  Durulam <us o sieaklisn 80-85°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sicaklikia olmak
kosulu ile
PLATFORM M AL AN TASIMA ARARASI
®  B60 mm® TOTihn e | 0 Y ) ebatlanndn ilacak,
*  Kalm tekerlek ol ki
= Planform ebads o0 1000w olacakiir.
o [aslanmaz gelik @ VSES00 1800 C'eiMi) olacak.
® s frenli, 2 irciaie 4 ickerlokli olicak,
* 2adet yedek tchorbegi oliakio
= Fp az.';'_nl gl il i ...II-
CIRPMATEL L (k0O ke
40 em. wrun b, 2 minan olacak.ic ive 3 tel gibekl olacak Paslanmaz ¢elik sapl.pastanmaz
selik telli ol
CIRPMATELIRU YU R
I3 cm wzunlugonds & womarali, 3 piibekli, whia saph olacaktr. Teller thranm igine gomili olacak.
pumtals ooy il
FROB TERMOMFTRE
& 133 em prody v g ol
e stien bastikln oolroslacho
*  (Homotik kapeisialsbir soliialiadig
®  Hassasivet | leindicdiici o1°C olmalidr,
- I,Em.' v koguie o olog i
L
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Fillers sarj edilcivin feellivie slacakir Pil sarj etme makinesi olmahdir,
Yoemeklenin iy - begmmman Lowitrolibingde kullanilacakir

En a2 vl gaanil olacakis

1P 67 korumu st siligy sii wogirmuey Gecllikie of maladis

akanabdlir Secllib olimici biglias

HoldMlax Min Secllikben olmaldir,

Olelim aralid 100 O 750 € arasinds olmaludr,

Cihazla birlikic Lolibeisson swnifikast da verilmelidir.

SICAKLIK VS koo 0ECTHTERMOHIGROMETRE)
Sicnkhk .'_!|||,,'||i:.|| i il o el edar

Mem oG Do 1) LMD e lanesalacler,

sieakhk dlgiiog b siven 05 CO0C L 60°C arasi), =1 C=20°C ...0 "C) almaldir,

Nem Glglm hasws vl nl % (Yl D, %00 arnsi) %5 (%0...%10 aras ve (%o, . %100 arasi )
olmalidar,

Fonksiyonbar “14 5 TH Y ( veva F

COzOnbelik 0,0 1 c0 " Finmndachin

32 k2008 connms poshivaliilss

Ekean avdinlatiws - olmalulir

Darbeyve dayvanikli dis kol olmalidie

Boywtlar: 173 %80, 38 wisn ik |85 gr olmaldrr,
Pilleri gacj edile g deellibie olaweakir,

MNem standard v bl

Depolarm kibsoienie kommtocak.oem ve sicak ik alglimiinde kullanlacaknr,
En az 2 wil garin ki b

LD ekrann ool i

Cihaz kaydedic i oecthipe sabip olmalidr,

Cihaz istenilen ik ik onmmik olarmk nem ve sicaklk degerlerini kavdedebilmelicdir,

Cilswzim 160060 bappues e holummiladie

Kaydedilen vorilor USH b Lo s e istenildigi zaman PC ortamima aktarlabilmelidir.

U-H.I'hl..‘_'-‘l.' il:l:t.ul kil INHTHTEN IF

Kalibragyom soritilos e bidibte veritmelidir,

Cihazia birlikie | =15 By Faiirss v h|rg|“}‘|r !I'_'ur”"“' da verilmelidir.

HEYRTUM

BOkolap, kivriliaacak sokidde, yumusak, 3042 m. wzunlugunda en nz 3 kath, amsindan inédal-celik
gepen Arclliki. kack swakbkia suva dayamkh olacaktie, Hortumun sarlabilmes: win paslanmaz

elik aparats oLk
CIFT SAPLL k17 ARTAA T AVASE

Paslanmaz colik o 0% 1010 o™ olacak

1D em eapiinadi. |5 cm iibsob liginde

3 tahands olagi

CESITLI EBA LT ARDA TENCERE

Ev tipn mutdal!, Slamfak deere 6 chat paslanmaz gelik, kapakls, vanmaz kulplu, davamkl
encere.

30x13, 36 T 0 T boyutlanmda

FIRIN TEPs|

Paslanmaz Celib 5050 504 kalime 11810 Cr=Ma) olacaktir.

mm Ve 6F e vakeokdi oo olacakir

Tepsiler sapl « ¢ bupakdi clacukir,
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Kapaklarin kalpl e b wirme olacak, tasima esnpsinda yukart dogry cikacaktr
Kapakbor avi
Kapaklar gasaoon o kit etleny us pun olacakts

L R ECR W RV [T

Kivetlerin sap ool ¢ e deliklent olacaknr
sa¢ kalimlik o o i 4 e akiar

Al emar 25 1 ke obeaki

Kaln olacak. o L cpiline gistermevecekiir,

Sapr monohbiel i ki
KEVGIR Clsin1 b
|la_li|-'.l!1lll'-l'li-'|:.|a.li Vi R0 Lol ¢ 1RO i-r'?"';;ll:!lllbl.'."ll.“r_

1S ¢m. Cap Wl kopursitede. 2 numara olacakir (2 ader),
12,7 em gap. iFlik, § iumaera (3 aden)

15,0 covgap. = it b asdel

28 em capmla 1X040 wr kipeisitede, 10 numars olacakor(? adet),
2 mm kalmbiomnl ) olienbpn

Saplan mooob ikt Saplan kancal ofacakiir,.

TEL SUZ0GH«

Paslanmar o kalie ( TROT0 Cr-Mi) edlacakiir

S0 cm gapundy sl bl Boruy b destekh olacaknr,

Sapn monohlon o0k

Kalim welli

KEPCE

Paslanmaz Co il s f00 kalite (18 I Cr-Miy olacaktr,
1002y 12021 04 Hg b e caplaninda oloncak

2 o Kalombas o Wik

Saplar mowchbie | lacak

PASLANMAZ € 111k SPATULA

Sap ve Celik & sy v ample P tslanmardan Ul'l;."lih'l"lls, 12 om Hijyenik Buyik Boy Spatula
SOYACAR

ﬂ.H":-II 5i:|p|r-.-.-- ik

FARKLIRI NI 11 K1 s\l LYK AR

Politilen olmean

Bevaz, mavi 1ok v, sluksi e olacakir,

TO* 100 b st harunbin. = e siiksehkliginde olncaktor,

RENKLE SAPL ] 00 Al AR

30 e ebadin fai pelik ALSE 304 kalite (1810 Cr-Mi} olacakiir, ARS plastik sapli, 2.5 mm
kalinligondy o1, , ere s et san (3 adet), vesilis ader), kirmia 5 adet) renk ve sayilards
olacakiir,

ET ACMA it viag

Pastanmaz (ol Vst 500 kalite d 1810 Cr-Mi) olacakir,

A8 em ebail i, BS i "5 mm kalmh@mda olacakir

BOREK BIC v
Paslanmaz Colih 1ISE 500 kalise (18/10 Ce-Ni) olacakitir,
25.5 cm ebawlind Vi Dwey siloiombiir

SATIR

Paslanmmaz (el VST R0 Latine | 1810 Cr-Ni) olscakur,
37.5 em ehal TR AT T

ABS sapl. 1 T

MASAT

Oval olseak

1.5 e enincl, sl

A o kealowileoon b elepeig




Az ks ool agolnos olacakur,
HIIHI.L. b1} g [0 TNPCRTETY PCR EIRGH Tl | littieak ir,

SERVIS MA= s

21 e ebucdinn |

Paslanmaz voliki % 1000 o0 olacak

Bir tarafs ki wa binratn 2 asglu patal olacaknr.

2 oy kalinbe ol sl

SERVIS SPA L | Ani

37 em ebadin

Paslanmaz geli 14 10 PN olsenk

2 mm kalim D anitin o« elavcyab i

Deliksiz odacal

PORSELEN A F VIER T AKIMI:

sl porsel vkl Borsclen makeemenin fzerinde markasi vazil olacak ve TSE damgas: basils

olacakir, O i pacclen olacakir, En az 4 mm kalmhginda iretilmis olacakur, Dogal kaynakl
hammadded. s vdrale Sesashigim boyadan degil kullamlan hammaddeden almig olmaly, siva
dayanikl vl etk e, mdaya uygun olmah, TSE-TSEK-1SO 9001 -1S0 200-CE vh.
belgeleri bulu e Bntvssa vatalduklarmda, 5181 ¢ok az gegirmelidic, Porselen sen

porselenden s upilis olacakin. Sen porselentn biinyesinde viiksek kaolen oram ve 1400 C gibi
¥iiksek bir sec b1 ol Lekdispar sim oluzmus olacakur. Porselenler sir igi ¥a da sirahy

dekor s Pickoriu alanlar da dekoesaz alanlar gibi i@ vansitmalidirlar, Elle
dokunuldugo. kb piitiiesite bir ylizeye sahip olmabdir. Modern dizaymi olmaludir, Agagida
belirtilen gy Py teyler sz ediben porselen dzellik lering tagivacakir ve hepsi desen sekil
olarmk Bir 1ak Wb § vk g
Lo PORSELES CORBA KASES] + vukarida agiklanan porselen Geelliklerine sahip, capy 1241
e Mithawk g vo e Loen cok § emoolan.
2 PORSELEN TATLI TARAGE: yukarida agiklanan porselen Gaelliklerine sahip, capi cn az
L7 e ol 19 e covarnnda, vuvarlak, ipe dogru gok hafif cukurlasan ancak bakaldigindn dile
ilsd i ISl bcleeli olacaktr
J. PORSELUN YEVMFK TABAGI CUKUR: yukanda agiklanan porselen Szelliklerine sahip
WSE i M0 gl dap 10 em oleenk.
4. PORSELEN SALATA TABACGH : yukandn agiklanan porselen dzelliklerine sahip | 3cm=]

el Les i bew olacek,
3o PORSELIN PECETELIK. TUZLUK KARABIBERLIK. KU RDANLIK.
PULBIREREAK obards acoklanan porselen dzelliklerine sahip olacak, Yemek takimina

W kit

YEMEK k v510.0:
AISI 3 18 10 Lo nikel alasamily paslanmaz ¢elik.en az 3 mm, katlinhiginda olmalidir Sap kismy
desensiz ve ekl Ragigm vilal mat olmayacak, parlak olacakiir Kasik sapr moenshlak
olacak.sap | o vl olacak Miknans  ile  muayene edildiginde, miknans kngig
gekmeyecekuie s adilin 9713 alneakne Kagidin lizerinde kasign iircten firmanin adh vtz
olacaktir.Nun oirleech ve wpinden segim yapilacakor, Yemek Kagifiin garanti belgesi
olacaktir. Ku [ steniben logo lazer ile iglenecektir,
YEMEK (Al v g
AIST 304 |x prn kel atagunh pastanmaz ¢eliken a2 3 mm, kalmliginda olmalwir.Sap kism
desensiz ve A ke vkl miat olimayacak, parlak olscaktr.Uglan fok sivri olmayacak,
Catal g i Chak L aalin sap kismonn ici dolu olacak Miknatis ile muayene edildiginde,
makaates gatali oo ks ouckir. Catalm agarligs 9746 olacakor.  Catalin fizerinde catali freten firmanin
wdi yarh olicab o Numineler setirilecck ve iginden secim vapilacaktir, Yemek catalinin garanti
belpesi olacal W ks istenilen bogo lazer ile islenecektir

YEMEK Bli yi.;

Iy B S M
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AIST 304 18
desensiz v
olacakir Biga. o
bagag direten 101

begaganin garoo b
EVTIPIEL 110 sk

Axarlanahils
Sessie gl
Tamminen el
Karsstirma, s

| -II-I:-II!II1.|:uj-|-¢lnmmt;a. veliken ar 3 mm Lalinligmuda olmalidir. Sap kismi
Hecodm tipi monoblok claktr. Bigain  viiei ma olmavacak. parlak
v wgk dolu olacak. Bigagm agichin 13023 olacakir. Iill,;.:lgm fzerinde
vl clacakir Numuneler getirilecek ve iginden scgim vagilacaknir. Yemek
lisiiktor: Bigak sap Kisminn istenilen logo zer ile islenceektir,

Hetnder kolu ve givde
v bl Behrme.

METAL(CE! 1k FLIMAEN

Eldiven incy |
Rabat givilels

DONER Ble v

Ozel hafifler
DiCromangaii i
Eurscut mak

YEMEK S |-

«Huzle yemeh
-Hafif vie das
=Condan ile g
~Lekelere ki
3TR53 o s,

ik rellerden ve polvester iplikten drtilmiig
o agnea sahip, kesilmelere karss ef koruyan

A0l Paslanmaz Celik
Raviainag safilayan dzel sap
FET™1%1
cerlerde vemek tasimasi kolay

e tibeigune wygun, laboratuar testberi yapilmis
110
la

PATATES 500y vy MARINES]

Pashmmaz i
Kapasite

Mistor Ciibe
Agirhk

Ebut

Hhiz

DONER O¢ v
Cimrls

Olen 9l = 5

Giig 1.2 K

220

25 Kg. - 500 Kg / h
kW

65 kg

$5 x B5 x 95 Cm,
2500 d Jdk. (rpm)

ks

bl anli ovboamantik)

KONVERSIV O 1 H s

Pasirme siirc.
Ciaz, elektirib,
10 tepsi ko
BUZDOCM . A GG
Ll knpals
Drondurucy
Momdurac k
550 litrelik

Mo maksimum prodikiivite saglavan.
saitnininnm %ol Sraltai -

HANN]

BICAK STERI b7 v pomed

Littravivele ¢
mikroptan ar
-Uilravivole o
-Kapagidii o
-Ebhat{mm}):
-Gig(kW: 0

sl gensine konulan tim bicak ve diger 1k ; J i
siri sk 0 ger iakimlan uzun siire bakteri ve
ot S dakiakalik timerdi

1 meweul olian

ISITMALIL ~ )u\f-. S ARABASINA UNGUN CESITLI EBATLARDA GASTRONOM KUVET
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Palinmaz ¢l

Benmari araby ve it s yalinmh tagima sistemlerine uygun chatlarda ve cesgithi
derinliklerde

Kapakls

TABAK TASIVI v ARARAN]

Paslitiretan In

Axarlanghils

250 tabak kap

Uzeri kapatilal o |

TEFLOX T A

Alidminyvam

Polvester cun haprlinmi

Curtain tekin e liretiben sapiginaz PTFE kaplamals 1g yilagy
Homajen s Lo sa@lavan © 1 taban fomas

20-24-32 ary- - ik gaplarda

HASSAS TER v/

Creniy LOCTY eh

Yilksek hass: wwnsiirlerle daha hassas sonuclu tar
Diara alma i 1

Oeomatik koo

Dhiisiik pil g

Chromatik sl

Mk simwm o hy

Hirimler: pr

DﬂErqul.' (=T Rl P FL | ||_|.,1.,I|,.|i_|I et lpr . O loz

Giig kaynadi 0 koabem Pil) X 1 5Y P "
Malzeme; Yiil. dliteli bevas plastik wivde

Ekran: LETY
Tarte sahasin | wviat: 14 Tmm

LT ehoram by X 2em

Boywtlar: 21 X L3cm

SANAYI TICH 00 DOKLD TENCERFE
Paslanmaz ol il

Sik1 contals

Agmu kipamia oy

Kullunasli

20 ser I

CESITLLEN 1 ARDA YEMEK KAZANI
Fashmmaz oo

Kapakli ve ki |

Ebatlar ve s

150 W'lik 2ader © vsag. 17 i derin

P20 It hk 2 s FaIE 17 i derm

100 I lik 2 ol isaik, 170 derin

CAY KA AN

Fasxtrmaz .

Tenmasiath

12 litre

Dl:“'l hasmest i

MASA OHTUSL VE ZIMPAR AL ANMIS KALIN MASA CAMI

Cretirilen mum arasindan idareve ve komisyon tarafindan kabul edilen dzelliklerde,
KIVMA MoK~ 8]
A0E st ks e

1.1 kw, 22

b H



Aliminyum e o giwide
Krom kaplom . helezon ve bilesik
ler geri galis dzelligi

Makina il wlhB

Kafa Kisnn ok o rabatea temizlenchilen
ET DOVEC )

Puslanmaz . wecek kismi divg pibrilesiic

Mo mse foarde ot G5

Dy nge~ Yleml <
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