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2018/2019 DİYADİN ANADOLU İMAM HATİP LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ 

KURU GIDA GENEL TEKNİK ŞARTNAMESİ

Kuru gıda listesinde bulunan malzemelerin tümü gıda  tüzüğüne uygun olacaktır.
Orijinal fabrikasyon ambalajının üzerinde firmanın adı, adresi, ticari unvanı veya varsa tescil markası

Adı,çeşidi


Brüt ağırlığı

Net ağırlığı

İlgili standardın işareti numarası

İmal tarihi(ay ve yıl olarak )bulunacaktır

Malzemenin muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay içinde normal depo şartlarında bozulan olursa her türlü masrafı müteahhide ait olmak üzere aynı kalitedeki malzeme ile değiştirilecektir.

Malzemenin getirildiği araç ve ambalajlar hijyenik özellikte olmalı temiz ve sağlığı olumsuz yönde etkileyecek hiçbir olumsuzluk olmamalıdır. Araç ve personelle ilgili dezenfeksiyon ve portör raporları firmadan ihtiyaç halinde istenebilecektir.

Malzemenin teslim PANSİYONUN iaşe ambarıdır. Gıda maddelerinin ambarda düzenli olarak istifi yükleniciye aittir
Malzeme alımlarında kabul edilecek ağırlık süzme ağırlık olacaktır. Teklif fiyatlar süzme ağırlık üzerinden değerlendirilecektir.
Bütün malzemeler bakılarak, ellenerek, koklanarak, tadılarak, pişirilerek muayene edilecektir. Getirilen bütün malzemeler muayene ve teslim alma komisyonu tarafından uygun görülmesi koşulu ile teslim alınacaktır
Malzemenin getirildiği ambalajlar gıdayı taşıma saklama süresince bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışarıdan dış etkenlerin bulaşmasını önleyecek nitelikte olan sağlam ve uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır.

Ambalajlamada kullanılan her tür malzeme yeni, temiz, sağlam, kuru, kokusuz ve insan sağlığına zara vermeyecek nitelikte olmalıdır.

Malzemeler isteğe uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda sipariş verilip getirilecektir. 

Satıcı firmaya yaptırılmak istenen kontrol ve muayeneler TSE ye göre yaptırılacaktır.

Ödeme: Okul hesabında yeterli ödeneğin bulunması veya ilgili bakanlıkça yeterli ödeneğin aktarılması koşulu ile yüklenicinin istemesi  ve kestiği fatura ile okul müdürlüğüne başvurması şartı ile 30 gün içinde ödeme yapılacaktır.
Numune için getirilen emtianın beğeni kazanmaması durumunda muayene ve kontrol heyeti tarafından getirilen emtia red edilmiş sayılacak, red edilişi tutanağa geçirilecek ve söz konusu tutanak yüklenici tarafından da imza altına alınacaktır. Bir emtianın 3 (Üç) kez üst üste muayene ve kontrol heyeti tarafından red edilmesi durumunda, yükleniciye ihtar çekilmeden sözleşme tek taraflı feshedilerek, kesin teminatı hazineye irad kaydedilerek, 4735 sayılı Kamu İhale Sözleşmeleri Kanunu’nun ilgili hükümleri uygulanacaktır. 
.
KURU ÇAY

:

1-Küflenme, içinde yabancı madde artıkları, canlı, cansız böcek ve bunların aksamı ve ifrazatı bulunmamalıdır. Tozlu olmamalıdır. 

2-Muayene komisyonu tarafından beğenilmek koşulu ile kabul edilecektir.

3-Teslimat 500 veya 1000 gr.lık ambalajlarda yapılacaktır.

4- Ambalajı Türk gıda kodeksine uygun olmalıdır.
TOZ ŞEKER :

Standart kristal şeker, tek başına veya şekerli besin maddelerinden yapılmasında kullanılan kristal halinde sakarozdan ibaret şekerdir.

ÖZELLİKLERİ: Şeker, TS 861 de belirtildiği gibi olmalıdır.

1-Şeker ambalajları içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır.

2-Ambalaj içerisindeki şekerler nemli olmamalı, topaklanma, görülmemelidir.

3-İthal şeker olmayacaktır. Şeker pancarından yapılmış olacaktır.

AMBALAJ: İnsan sağlığına zararlı olmayan, beyaz şekerin özelliklerini değiştirmeyen, beyaz şekerden etkilenmeyen, pamuklu, jüt sentetik elyaflı, karton, kâğıt veya bunların birkaçının bir arada kullanıldığı malzemeden yapılan ambalajlar içinde olmalıdır. 

İŞARETLEME: Ambalaj üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı ve silinmeyecek şekilde yazılmalıdır.

—Firmanın ticaret unvanı veya kısa adı, adresi, varsa tescilli markası

—Bu standardın işaret ve numarası(TS 861 şeklinde)      —Malın adı          —Sınıfı ve tipi   —Net ağırlığı

—İmalat tarihi       -Son kullanma tarihi         —TSE ve ISO belgeli olmalıdır.

4- Teslimat 5- kg lık insan sağlığına zararsız çuvallarda teslim alınacaktır.

KIRMIZI MERCİMEK:

1-Yeni sene mahsulü olacaktır. Kabukları soyulmuş, çenekleri birbirinden ayrılmış ve kabukları temizlenmiş mercimekler olmalıdır. Sağlam bütün iyi kurutulmuş olmalıdır.

2-İçinde canlı veya cansız böcek gözle görülebilir yabancı madde  ( taş, toprak, kum vs.) kimyasal madde artıkları, anormal dış nem, yabancı tat ve koku bulunmamalıdır

3-Nem oranı Gıda kodeksine uygun olmalıdır. Muayene komisyonu tarafından uygun görülme şartı ile kabul edilir

4-Teslimat 5 kg’ lık ambalajlarda yapılmalıdır. 

5- TSE veya ISO belgeli olmalıdır.

YEŞİL  MERCİMEK:

1-Yeni sene mahsulü olacaktır. Kabukları soyulmuş, çenekleri birbirinden ayrılmış ve kabukları temizlenmiş mercimekler olmalıdır. Sağlam bütün iyi kurutulmuş olmalıdır.

2-İçinde canlı veya cansız böcek gözle görülebilir yabancı madde  ( taş, toprak, kum vs.) kimyasal madde artıkları, anormal dış nem, yabancı tat ve koku bulunmamalıdır

3-Nem oranı Gıda kodeksine uygun olmalıdır. Muayene komisyonu tarafından uygun görülme şartı ile kabul edilir

4-Teslimat 5 kğ’ lık ambalajlarda yapılmalıdır..
5- TSE veya ISO belgeli olmalıdır.. 
BALDO PİRİNÇ:

1. 1. sınıf pilavlık baldo pirinç olacaktır.

2. Yürürlükte olan Türk Gıda Kodeksi pirinç tebliği özellikler olacaktır.

3. Son sene mahsulü aynı cins yayla pirinç grubundan ve fabrika malı pirinçlerden olacak. 

4. Pirinçler iyi pilav olma vasfına haiz olacak usulüne göre pişirildiğinde bir hacim pirinç suyu alacak. 

5. Kendine has tabii koku cesamet ve manzarada olacak. 

6. Pirinçteki gayri diğer maddeler ile taş, toprak, kum, kabuk, çöp, saman, zararsız tane ve tohumlar toplam % 1’ den fazla olmayacak. Yalnız toz, toprak ve kum miktarı % 03 kadarı aynen kabul edilecek, % 05’ e kadar olursa %02 fazlası için beş misli beden tenzili suretiyle kabul edilecektir. 

7. Çeltikli tane miktarı % 1’ den fazla olmayacak % 2’ ye kadar olursa % 1 fazlası bedelsiz alınacaktır. 

8. Bozuk, olgunluğa ermemiş, tam kırmızı çizgili ve lekeli taneler miktarı % 5’ e kadar aynen kabul edilecek % 7’ ye kadar olursa % 2 fazlası bedelsiz alınacaktır. 

9. Kırık taneler miktarı normal pirincin yarısı ve yarısından küçük taneler kırık tane sayısı % 10’ a kadar kabul % 15’ e kadar olursa % 5’ e kadar fazlası bedelsiz kabul edilir daha fazlası ret edilir. 

10. Rutubet miktarı % 5 geçmeyecek. 

11. 5 kg ambalajlarda üzerinden markası, cinsi TSE, ISO ve  belgesi bulunacak ve ambalajlarda belirtilecek  imal tarihi ve son kullanma tarihi, seri numarası net ve okunaklı bir şekilde yazılı olacak. 

BULGUR (PİLAVLIK) :

1-Pilavlık ve piyasadaki iri bulgur özelliğinde olacaktır. Yeni sene mahsulü olmalıdır.

2-Sağlam temiz kendine özgü tat ve kokuda olmamalıdır. İçinde canlı veya cansız böcek, gözle görülebilir yabancı madde  ( taş, toprak, kum vs.) kimyasal madde artıkları, anormal dış nem, yabancı tat ve koku bulunmamalıdır.

3-Suni olarak beyazlatılmış, kükürtlenmiş, boyanmış veya herhangi bir amaçla kimyevi maddelerle muamele edilmiş, bozuk, küflenmiş, çürümüş, topraklanmış, böcek yenikli ve doğal kokusunu kaybetmiş bulgurlar kabul edilmez.

4.Teslimat 5 kg’ lık ambalajlarda yapılmalıdır
KURU ÜZÜM

: 5 Kğ. lık özel kutular içerisinde teslim edilecektir. İçerisinde hiçbir yabancı madde olmayıp, gayet temiz ve berrak olan cinsten olacaktır. Kutular üzerinde imalatçı firmanın adı, imal ve son kullanma tarihleri yazılı olup, TSE damgalı olacaktır.

YEMEKLİK TUZ (İYOTLU) :

1-Beyaz renkte olmalı ve gözle görülür yabancı madde içermemelidir.

2-Rutubeti Gıda kodeksine uygun olmalıdır.

3-Teslim şekli: Standartlara uygun 1-5 Kg  naylon torbalarda ve koliler halinde olacaktır

4-Tuzlar iyotlu tuz olacaktır.

5-Ambalaj Üzerindeki net ağırlık Üzerinden alınacaktır.

6-Ambalaj Üzerinde net ağırlığı, Üretim ve son kullanma tarihleri, imalatçı firmanın tescil edilmiş markası, içeriği yazılı olmalıdır.

DOMATES SALÇASI:

1-Piyasada konsantre konserve domates salçası adı ile satılan orijinal ambalajında salça olacaktır.

2-Taze domateslerden temizlenerek yapılmış; koyu kırmızı renkte yumuşak hamur kıvamında, kendine özgü lezzette olacaktır.

3- İçeriğinde kum, toz, tuğla toz, demir-bakır ve antiseptik maddeler bulunmayacaktır.

4- İçersinde domates başka cins sebze, meyve ve sebze ezmeleri bulunmayacaktır.

5-Domates salçası sterilize edilmiş olmalı ve tuz oranı % 10 dan fazla olmamalıdır.

6- Teslimat 5 kğ lık ambalajlarda net miktar üzerinden yapılacaktır.     

7- TSE veya ISO belgeli olmalıdır.

AYÇİÇEK YAĞI
:

1-Ayçiçeği rafine yağı gıda maddeleri nizamnamesinin 118 ile 121. maddelerindeki tarife ve şartlara uygun (5-18LİTRELİK) insan sağlığına zararsız teneke kutular içinde olacak, yalnız ayçiçeği rafinesi olacaktır. 

2-Diğer yağlarla karışık olmayacaktır. Kendine özgü koku, renk ve tadı olan, oda ısısında sıvı olup yemeklik olarak kullanılan rafine ve vinterize yağlar kabul edilecektir.

3-Ay çiçek yağı ambalajı üzerinde aşağıdaki bilgiler bulunmalıdır.


—Piyasaya arz edenin ismi, adresi, markası


—Parti seri numarası


—Sınıfı


—imal ve son kullanım tarihleri

4-Tarım Bakanlığı Üretim izin tarih ve sayısı, TSE veya ISO belgeli olmalıdır.

KIRMIZI PUL BİBER: 
  Kendine özgü renk,tad,koku,aromada olacak,çürümüş,küflenmiş,bayatlamış ve bozulmuş olmayacaktır. Ambalaj içerisinde olması halinde üzerinde imalatçısının adı,net miktarı,yazılı olacaktır.Ambalajı taşıma ve saklamaya uygun özellikte sağlam,temiz ve insan sağlığına zararsız malzemelerden yapılmış olacaktır.
       1-5 Kğ.lık poşetlerde olacaktır. (Net gramaj Üzeride alınacak)

KURU NANE :

1- Kendine has tat, koku ve renkte olmalıdır.

2-Bayatlamış, küflenmiş veya küf kokulu, bozulmuş yabancı tat ve koku almış olmamalıdır. 

3-İçinde yabancı madde artıkları, canlı, cansız böcek ve bunların aksamı ve ifrazatı bulunmamalıdır. Çürük ve fena kokulu olmamalıdır

4- Ambalaj üzerinde Tarım bakanlığının üretim izin tarih ve sayısı üretici firma ismi, imal tarihi, net ağırlığı olacaktır.  

5- Teslimatlar 1-5 kilogramlık ambalajlarda teslim edilecek.
TURŞU : 
1- Özel tenekeler içerisinde, gayet  temiz ve berrak olan cinsten olacaktır. Tenekeler; paslı, delikli veya şişmiş olmayacaktır. Tenekeler üzerinde imalatçı firmanın adı, imal ve son kullanma tarihleri belli olacak, TSE ve ISO belgeli olmalıdır. Acılı olmayacaktır.

2- Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır

3- Brüt 5-10 kg lık kutularda getirilecek, Net süzme ağırlıkları üzerinden satın alınacaktır.
HAZIR KEK

Tarım Bakanlığı Gıda üretim izni, TSE veya ISO  belgeli olmalıdır.

Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır.
40 gr lık küçük ambalajlarda  alınacaktır
UN TİP 1 (5 KG. LIK AMBALAJLARDA

Birinci kalite ürünü olacaktır. Son sene mahsulü buğdaydan üretilecektir. Rengi beyaz olacaktır. Unda acılaşma, fena koku, küf, canlı cansız parazit ve artıkları, kurt, böcek v.s. bulunmayacaktır. Nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır.İçerisinde taş, kum ve yabancı unlar karışmış olmayacaktır. Gluteni yaşken açık renk ve elastik olacaktır. Unlar, 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.99/01) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 
Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır

KEKİK:

 (1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. 1. sınıf olacaktır. Son sene mahsulü olacaktır. 2. 1 kg ambalajda olacaktır. 3. Küflü ve küf kokulu olmayacaktır. 4. Kendine has tat ve lezzette ve nem almamış olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2000/16) uygun olacaktır.Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları:Kurşun/aflatoksin, Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır

KURU KAYISI (1-5 KG’LIK AMBALAJLARDA) 
1. Son sene ürünü olacak, 2. 1. Kalitede olacaktır. 3. Rengi açık sarı, içinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtaları bulunmayacaktır. Çekirdeksiz olacaktır, taneler üzerinde çil, benek, kuş yeniği bulunmayacaktır. 4. Taneler yapışmış olmayacaktır. 5. Kendine özgü kokuda olmalıdır. 6. 5 kg.lık Orijinal Fabrika ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 485’e uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları:Rutubet miktarı tayini /H2O2 analizi(hidrojen peroksit). Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır
MAKARNA (5 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
İÇERİĞİ : Durum buğdayı irmiği : %88-89 

: Su % 11-12 

BESİN ÖĞELERİ : (Pişmemiş 100 g da) 
: Enerji 345 kcal. 

: Protein 10,5g (min) 

: Karbonhidrat 75,9 g 

: Yağ 0,30 g olmalıdır. 

Birinci kalite ve 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır. 

Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2002/20) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 

İstenilen analiz metodları: pişme durumu/ suya geçen madde oranı tayini/ auramin. Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır
MEYVE SUYU (200 ML’LİK AMBALAJLARDA) 
Birinci kalitede olacaktır. Kendine özgü tat,koku ,renk ve görünüşte olmalıdır.Yabancı tat ve koku içermemelidir.200ml+-5 şeklinde ,uygun ambalajlarda olacaktır.Meyve sularında üretimin doğasından kaynaklanabilecek etil alkol miktarı en çok 5.0 g/l , laktik asit miktarı en çok 0.6 g/l, uçucu asit miktarı en çok 0.4 g/l olmalıdır. Meyve suyunda kullanılacak şekerlerde su oranı %2 den fazla olmamalıdır. Ambalajların dolum oranı hacimce en az %90 olmalıdır.Meyve suyu ve benzeri ürünlere sükroz, invert şeker şurubu,glukoz şurubu,dekstroz,früktoz ve meyveden elde edilmiş şekerler katılabilir.Ürüne katılan şeker miktarı asitliği düzenlemek için kuru madde üzerinden 15gr/lt.den tatlandırmak için ise 150g/lt.den fazla olmamalıdır.Yüklenici,son kullanma tarihinin dolmasına 4 ay kala kullanılmamış ürünü değiştirmeye taahhüt etmelidir.Yükleniciler,ambalajı açıldığında kullanıma uygun olmayan,hatalı,bozuk olduğu tespit edilen ürünü,yenileri ile ücretsiz olarak değiştirecektir.Miadı içinde bozulduğu görülen ürünler yüklenici tarafından 15 gün içinde yenileriyle değiştirilmelidir.Ürünlerin tümünün etkilendiği durumlarda 24 saat içinde yenileri temin edilmelidir ve bunu belirten yazılı taahhütname Muayene Kabul Komisyonu’na verilmelidir.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2006/56) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. . İstenilen analiz metodları: Meyve oranı(pulp)tayini/osmofilik maya sayımı
Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır
KARABİBER TEKNİK ŞARTNAMESİ

· Kendine özgü renk, tat, koku, aromada olacak, çürümüş, küflenmiş, bayatlamış ve bozulmuş olmayacaktır. Ambalaj içerisinde olması halinde üzerinde imalatçısının adı, net miktarı, yazılı olacaktır. Ambalajı taşıma ve saklamaya uygun özellikte sağlam, temiz ve insan sağlığına zararsız malzemelerden yapılmış olacaktır. Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır
TEREYAĞI (KAHVALTILIK) 

· Pastörize tereyağı, pastörize edilmiş kremadan tekniğine uygun olarak elde edilen, özel koku ve lezzette, asidik derecesi süt asidi hesabıyla % 0,27 geçmeyecek şekilde olacaktır.

· Tereyağının rengi, kokusu ve tadı yapıldığı inek sütünün özelliğine uygun olacaktır.

· Pastörize tereyağlarının ambalajı üzerine, yapımcı firmanın adı, adresi varsa tescil edilmiş markası, yapıldığı sütün adı, içindeki katkı maddeleri, gün, ay ve yıl olarak yapım tarihi ve son kullanma tarihi, seri numarası yazılı olacaktır. 

· Maksimum +10˚C’ de derecede teslim edilmeli soğuk zincir kırılmadan nakli yapılmış olmalıdır

· Tarım Bakanlığı Gıda üretim izni, TSE veya ISO  belgeli olmalıdır.

· Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır

       20 gr lık küçük ambalajlarda  alınacaktır

KAKAOLU FINDIK KREMASI:

Tarım Bakanlığı Gıda üretim izni, TSE veya ISO  belgeli olmalıdır.

Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır

20 gr lık küçük ambalajlarda  alınacaktır

BAL:

1-Bal 20 gr lık küçük ambalajlarda yeni yıl üretimi ve süzme bal olarak alınacaktır.

2-Bal kıvamı rengi ve kokusu kendine has ve normal olmalıdır.

3-Ballar şekerleşmiş, ekşimiş,  boyanmış, yanık, is, vb. kötü kokulu olmamalıdır.

4-Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır.    

5-Türk gıda Kodeksine uygun üretilmiş ve ambalajlanmış olmalıdırlar.

6- TSE ve ISO belgeli olmalıdır

REÇEL:

1-Reçel 20 gr lık küçük ambalajlarda karışık meyve reçellerinden yeni yıl üretimi olarak alınacaktır.

2-Reçellerin kıvamı rengi ve kokusu kendine has ve normal olmalıdır.

3-Reçeller şekerleşmiş, ekşimiş,  boyanmış, yanık, is, vb. kötü kokulu olmamalıdır.

4-Muayene komisyonunca beğenilmek şartı ile alınacaktır.   

5-Türk gıda Kodeksine uygun üretilmiş ve ambalajlanmış olmalıdırlar.

6- Tarım Bakanlığı Gıda üretim izni, TSE veya ISO  belgeli olmalıdır.

PEKMEZ TAHİN:

1. Koyu renk ve kıvamında kendine has koku ve lezzette olacaktır. Pekmezlere hariçten şeker glükoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabancı ve ağırlaştırıcı maddeler katılmış olmayacaktır. Pekmez tezim ve passız tenekeler içinde teslim edilecek gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. 
Kendine has koku ve lezzette olacaktır.Piyasada satılan tahinin en iyisi ve en kalitelisi olacaktır.mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yıl kullanımlı olacaktır.
NOT: Bütün malzemeler en son sezon mahsulü olacaktır. Ve Muayene ve teslim alma komisyonu tarafından beğenilmesi koşulu ile teslim alınacaktır.
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