TEKNIK SARTNAME HUKUMLERI

TURK TELEKOM SOSYAL BILIMLER LiSESi
IHALE KOMISYONUNCA SATIN ALINACAK GIDA MADDELERINE AiT
TEKNIiK SARTNAME HUKUMLERIDIR.

LUTFEN OKUYUNUZ:

**% AL INACAK TUM GIDA URUNLERININ UZERINDE TARIM VE KOY ISLERI

BAKANLIGI GIDA URETIM IZIN TARIH VE SAYISI ILE URETIM VE SON KULLANMA

TARIHINE AIT BILGILER YAZILI BULUNACAKTIR.

*%% [JRUNLERDE ULUSAL MARKA OZELLIGI 1.SINIF VE KALITEDE OLMA SARTI

ARANACAKTIR. YUKLENICI BU SARTLARI GOZ ONUNDE BULUNDURARAK FIYAT

VERECEKTIR.

**% MUAYENE VE TESLIM ALMA KOMISYONUNCA NUMUNESI KABUL GORMEYEN

URUNLER ALINMAYACAK VE KABUL GOREN TUM URUNLER BIiR DEFADA iDARENIN

GOSTERECEGI DEPOYA TESLIM EDILECEKTIR: ANCAK BIR DEFADA TESLIM

EDILEMEYECEK URUNLER ( SARKUTERI) IDARENIN ISTEDIGI MIKTAR VE ZAMANDA

UYGUN BICIMDE DEPOYA TESLIM EDILECEKTIR. KOMISYON MARIFETIYLE

YAPILMAYAN HICBIR ALIM KABUL EDILMEYECEKTIR.

BU TEKNIK SARTNAMEYE UYMAYAN HICBIR URUN TESLIM ALINAMAZ.

1-MAKARNA TEKNiK SARTNAMESI

1.

Gida maddeleri tiiziigiinde tarif edilen sekilde, usuliine uygun olarak ekstra veya ekstra bugday,
un veya bugday irmigin de usuliine uygun yapilmis, kesme ve ¢ubuk makarnadan olacaktir.
Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak, pismeden ve pisirildikten sonra gayri tabii
fena koku, lezzet, acilik ve eksilik bulunmayacaktir.

Kesme makarna ve diger cubuk makarnanin kirilmis, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare
pisligi ve diger maddeler ile ¢uval dokiintiisii olmayacak.

Makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar, suya atilarak 20 dakika pisirildiginde taneler parlak
olacak, uzunluga catlamayacaktir.

Istekler belirtilen markalar (piyale) iizerinden ve orijinal paket ambalajlarda veya naylon
torbalarda en fazla 5’er kg.lik paketler icerisinde olacaktir.

2-BALDO PiRINC TEKNIK SARTNAMESI

1.
2.

3.

Liix BALDO PILAVLIK 1.SINIF Yeni sene mahsulii piringten olacaktir.

Piring taneleri iyi ve normal vasiflarda ve yeteri derecede kurutulmus olacaktir. Icerisinde
bulunabilecek diger cins tahil miktar1 %1°1 gegmeyecektir.

Piring kizismis, kiiflenmis tabii olmayan bir lezzette olmayacak. Zararsiz tane tohumlari, kum,
tas, toprak toplami % 5’ten, celtik %2 den, kirik piring miktar1 ise % 15 ten fazla olmayacak,
rutubeti % 15°i gegmeyecek. I¢inde canli veya cansiz parazit, bunlarin aksamini veya ifrazatini
ihtiva etmeyecektir. 10 kg’ m1 gegmeyen temiz ve standart guvallar igerisinde teslim edilecektir

3-BULGUR TEKNIiK SARTNAMESI

1.

2.

Normal vasifli, tercihen sert bugdaydan temizlenmis, kurutma, kirma, veya dovme ve eleme ve
kepekten ayrilma suretiyle elde edilmis olacaktir.

Bulgur rutubeti % 13, ¢avdar, diger yabanci maddeler % 1’1 0.5 mm.lik elekten gegen toz % 1’
kum, kum, tas ot tohuma toprak ve ¢op % 01 olacaktir. Kafi derecede kurumus olmalidir.
Taneler normal biiyiikliikte olacaktir.



3.

Bulgur bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olamayacak. Sagliga zararsiz da olsa
kimyasal madde ihtiva etmeyecek. Gayri tabi koku ve lezzette olmayacak. Canli cansiz
parazitleri, bunlarin aksamini ve ifrazatini ihtiva etmeyecek. 10 kg.lik temiz ¢uvallar igerisin de
teslim alinacaktir.

4-NOHUT TEKNIK SARNAMESI

1.

Yeni sene mahsulii olacaktir. Nohutlar iyi vasifli, yeteri derecede kurutulmus, taneleri normal
biiyiikliikte olacaktir. Her ne sebeple olursa olusun islatilmis kurutulmus olamayacaktir.
Taneler dolgun olup burusmus olmayacaktir. Zararsiz, yabanci bitkiler miktar1 % 2 den, tas,
kum, toprak gibi kisimlar miktarinda % 1 den, bit yenik tane miktar1 %3 ten, rutubet de % 14
den fazla olmayacaktir.

Agirlastirici yabanci maddelerle karigtirilmis, bozulmus, suni beyazlastirilmis, kiikiirtlenmis,
boyanmis veya herhangi bir amagla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmis
olmayacaktir. Iyi pismis cinsten olacaktir.

100 gr. Nohut tartildiginda, tas, toprak, kum nebati kisimlar ile ciliz yesil taneler miktar1 2-40
adeti gecmeyecektir. 5 kg gecmeyecek torbalarda ve torbalarda yirtik sokiik olmayacaktir
ITHAL NOHUT TERCIH EDILECEKTIR.

5-KURU FASULYE TEKNiK SARTNAMESI

1.

2.

3.
4.

Kuru fasulyeler, iyi evsaflarda, yeteri derecede kurumus, yeni sene mahsulii, taneler normal
olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun islatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Zararsiz olsa dahi
yabanct madde miktar1 % 2 den; tas, toprak, kum gibi kisimlarin miktar1 % 1 den, bit yenik
tane miktar1 % 3 den, rutubet de % 14 den fazla olmayacaktir.

Yabanci ve agirlastirict maddeler karistirilmis, bozulmus, suni beyazlastirilmis, kiikiirtlenmis,
boyanmis veya hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmis olmayacaktir.
Gelisi glizel alinan 100 adet fasulyenin agirligi 60 gramdan eksik olmayacaktir.

En fazla 5 kg saglam temiz torbalar igerisinde olacaktir.

6-7-MERCIMEK TEKNIiK SARTNAMESI ( KIRMIZI-YESIL)

1.

2.

Piyasada satilan en iyi mercimekten ve yeni sene mahsulii olacaktir. Ciiriik, kiiplii, boyali,
yagli, yas kokulu olmayacaktir.

Yabanci maddelerde karistirilmig, boyanmis ve kimyasal maddelerle muamele edilmis,
yaglanmak suretiyle parlatilmig olmayacak. Her ne sebeple olursa olsun 1slatilmis kurutulmus
olamayacaktir. Taneler normal biiylikliikte olacaktir.(1kg mercimek suda 1slatildiginda)
yabanci maddeler toprak kum gibi maddeler % 1 den az olacaktir. Mercimek c¢abuk pisecektir.
5 kg. y1 gegcmemek iizere temiz ve saglam bez veya naylon torbalarda olacak.

8- TEL SEHRIYE TEKNIiK SARTNAMESI

1.

2.

Gida maddeleri tiiziigiinde tarif edilen sekilde bugday unu ve bugday irmiginden usuliine gore
yapilmis olacaktir. Nisasta karistirilmis olmayacaktir.

Sehriyeler %1 1 tuz ihtiva eden kaynar, suya atilarak 20 dakika pisirilmis olacaktir; fakat
dagilmayacaktir. Toplam azot miktar1 % 1,3 en ¢ok 2,3 olacak, rutubet miktar1 % 13° i
gegmeyecektir.

Ambealajlar lizerinde cinsi irmikten yapildig, net agirligi, yapanin adi, adresi ve tanitict adresini
gosterir, okunakli yazi veya bu hususlara havi etiket yapistirilmis olacaktir. Istenilen cins
iizerinde orijinal ambalajinda 1 kg.1 gegmeyecek sekilde teslim edilecektir.

9-ASURELIK BUGDAY (GOCE) SARTNAMESI

1.
2.

Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gére yapilmis ve piyasadaki iyi cinsten olacaktir.
Kiifl, kiif vesair kokulu, ac1 1slak, topraklanmus, kirli, pislikli, tabii hal, lezzet ve rengi
degismis olmayacaktir. Kepekten arindirilmis olacaktir.

cm2 sinde 144 delik bulunan ( No:00 ) elekten gecen az kismi %005 gr’ dan fazla
olmayacaktir.



o

Kum, tas, toprak, ¢op vesair ot tohumlar1 olmayacaktir.

Rutubet miktar1 %13 i gegcmeyecektir.

Ambalajlarin lizerinde veya i¢indeki etikette firma adi, imal tarihi, cinsi, son kullanma tarihi,
net agirligi yazili olacaktir.

10-DOMATES SALCASI TEKNIK SARTNAMESI

1.

Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve ¢ekirdeklerinden ayrilmasiyla teneke
kutulara konulmus olarak hazirlanmis olacaktir.

Domatesten baska zararsiz da olsa bagka cins sebze ve meyve ezmesi karistirilmis veya
boyanmis olmayacaktir

Ambalaj tizerinde cins net miktar1 hamilinin ismi ve adresi tanitici isaret,imalat tarihi agik ve
net okunakli olarak etiketlenmis olacaktir.

Konserve domates salgasinin su miktar1 %88den tuz miktarn%6tuzsuz kiil miktari%]1 den
erimeyen kismi%0,10dan tuzsuz kuru madde miktar1 %5ten fazla olmayacaktir.

Kokmus kiiflenmis kurtlanmis bozulmus gaz tesekkiil eden paslanmis kutulardaki salcalarin
derinlilerine inen pasl salgalar kabul edilmeyecektir.

Firma salgalarin 6 ay i¢inde tefessiil edecek sekilde bozulma egilimi gosteren kutular kendisine
iade edecektir.1,5 kilogram kutularda teslim edilecektir.

11- SIVI YAG TEKNIiK SART NAMESI (AYCICEK )

1.

o gk w

7.
8.

Rafine edilmis sivi yag berrak tortusuz koku ve lezzete tabi olacaktir. Yabanci maddeler
icermemeli acimis olmamalidir.

Aycicegi bitkisinin tohumlarindan elde edilmis, kendine 6zgii koku,tad1 ve goriiniimii olan siv1
yag olacak

Berrak, acik, sar1 renkli, tortusuz, bagka bir yagla karismamis olacak

Asi ditesi oleik hesabiyla %0,3’1l gegmeyecek

Piyasada 1. Sinif marka yag olarak bilinen 18 kg.lik teneke kutularda olacak

Ambalajinda imalat¢i firmanin ticaret unvani,adresi,tescilli markasi,standardin
numarasi,sinifi,serbest yag asitleri % si,net agirlig1 varsa katki maddelerinin ad1 ve miktari,parti
numarasi,imalat ve son kullanma tarihi, TS-ISO belgeleri bulunacak

Tenekeler diizgiin, temiz, delinmemi, paslanmamig, bombe yapmamis ve ezilmemis olacak
Yemek ve kizartmalarda deneme sonucu karar verilecektir.

12-KURU KAYISI TEKNiK SARTNAMESI
1. Piyasada satilan ve usuliine gore kurutulup konserve edilen bilhassa kiymetini muhafaza eder

bir halde olacaktir. Muhafaza edici madde olarak yalniz kiikiirt dioksit kullanilmasi caiz olur.
Bunun miktar kuru kayisi i¢in %0.125 grami gegmeyecektir. Rengi iyi konserve edilmesinden
acik sar1 miitecanis renk almis olacak ve tabii yumusakligin1 muhafaza etmis olacaktir. i¢inde
bulunmas1 muhtemel hurda kayisilarin miktari kiloda 30 grami gegmeyecektir. iginde canli,
cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva veya yumurtalari bulunmayacak ve ¢ekirdeksiz olacaktir.
Ambalajda 1 kg’ m1 gegmeyecek sekilde teslim edilecektir.

13-KURU UZUM TEKNIiK SARTNAMESI
1. Yeni sene mahsulii olacaktir. Sulanmis, kiiflenmis, kurtlanmis, ezilmis siralanmis

olmayacaktir. Iki el arasinda ovuldugunda taneler birbirlerinden ayrilacaktir. Siralama
neticesinde tadi kabugunun istiine ¢ikmayacaktir. Beyaz renkli sekerlenmis olmayacaktir.
Kemale ermis hurda taneleri % 1 den {iziim iizerinde kendi ¢Oplerinden baska copler, tas
toprak ve benzeri yabanci maddeler %1 den rutubetin de % 16’ dan fazla olmayacaktir.



Kaynatildigi zaman biitiin taneleri sisip kabaracaktir. 2.5 kg. temiz sandiklar igerisinde
olacaktir.

14- KURU INCIR TEKNIiK SARTNAMESI

1.
2.

3.

Son sene {iriinii ve piyasanin iyi cins tatl kuru incirlerinden olacaktir.

Kurtlu, kurt yenikli bocekli, kiifli, kiif kokulu, cliriik, sekerlenmis, parcalanmis, 1slak,
sulanmis ve eksimis olmayacaktir.

Genel goriiniimil 1yi olmasina karsin aralarinda rastlanacak kurtlu, kurt yenikli ve yabanci
cisim bulunmayacaktir.

15- KIRMIZI PUL BIBER TEKNiK SARTNAMESI
1.

2.

Kendine has koku, renk ve tatta olmali,

Icinde higbir yabanci madde olmamali, boya maddesi katilmis olmamali, nem oram %10-20
arasinda olmalidir.

1000 gr’lik kendine has paketler icerisinde getirilecektir.

Ambalaj iizerinde iiretici firma adi, net agirlig1, imal tarihi yazili olmalidir.

16-TOZ SEKER TEKNIK SARTNAMESI
1.

ok~ ownN

Standart kristal seker, tek basina veya sekerli besin maddelerinin yapilmasinda kullanilan,
kristal halinde sakarozdan ibaret sekerdir.

Seker ambalajlari i¢inde hi¢bir yabanct madde bulunmamalidir.

Ambalaj i¢indeki sekerlerde nem olmamali, topaklanma goriilmemelidir.

Ithal seker olmayacaktir. (Sekerpancarindan yapilmis olacaktir.)

Seker; beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan sagligina zararli olmayan ve
beyaz sekerin 6zelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik elyafli, karton, kagit veya bunlarin
bir ka¢inin bir arada kullanildigi malzemeden yapilmis ambalajlar i¢inde alinir. Jiit ¢guvallarda
verilen beyaz seker torbalari, kraft kdgidi veya insan sagligina zarar vermeyen plastik malzeme
ile astarlanmis olmalidir.

Ambealajlar lizerinde, firma ad1 ve adresi varsa tescilli markasi, standardin isaret ve numarasi (
TS 861 ),malin ad1, siifi ve tipi, net agirligi, imal tarihi belirtilmis olmalidir.

17- TUZ (YEMEKLIK) TEKNIK SARTNAMESI
1. Kendine has normal renkte ve goriiniiste, gayet ince ¢ekilmis olacak, icerisinde gozle goriiliir

N

yabanci cisim olanlar kabul edilmeyecektir.750 g paketler i¢inde ve iyotlu olacaktir. 30°ar
adetlik koliler halinde teslim alinacaktir.

Birinci kalitede olacaktir

Ambealaj lizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Uretici firmanin G.T.H
Bakanliginin Gida Sicil ve Uretim Izni’” belgesi olmalidir.

18- FINDIK ICI TEKNIK SARTNAMESI
1.
2.

3.

Son sene mahsulii olacaktir. 1. kalitede olacaktir.

Siki, 1yi gelismis, normal goriiniis ve tatta, saglam olmali. Bocek yaralari, ¢iiriik ve kiiflenmis
olmamali.

Canli-cansiz higbir bocek izi bulunmamali, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis,
yaglanmis veya acimis olmamal, i¢i birbirinden ayrilan bélmeler kuru olmalidir.



4.

5.

Nem oran1 %5°1 gegmemelidir. 5 kg’ lik iiriiniin 6zelligini bozmayacak orijinal fabrika
ambalajlarda olacaktir.

Ambalaj iizerinde iiriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi liretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 3075’e uygun olacaktir. Uretici
firmanin G.T. H Bakanliginin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidr.

19- CEVIZ iCi TEKNIK SARTNAMESI

1.
2.

3.

Son sene mahsulii olacaktir. 1. kalitede olacaktir.

Sik1, dolgun taneli, iyi gelismis, normal goriiniis Ve tatta, saglam olmalidir. Mantar, bocek
yaralari, ¢iirtik ve kiiflenmis olmamalidir.

Canli-cansiz hicbir bocek izi bulunmamali, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis,
yaglanmis veya acimis olmamali, ici birbirinden ayrilan bolmeler kuru olmalidir.

Nem orani %5°1 gegmemelidir. 10 kg’ lik iirlinlin 6zelligini bozmayacak ambalajlarda
getirilecektir.

Ambalaj iizerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin G.T. H Bakanligiin Gida Sicil ve Uretim Izni’” belgesi
olmalidir.

20- IRMIK TEKNIK SARTNAMESI

Noogok~whPE

9.

Kendine 6zgii renk ve kokuda olmalidir. 1. kalite olacaktir.

Sert bugdaydan elde edilmis iri boy ve taze olacaktir.

Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacak, boyanmis olmayacaktir.

Elastikiyeti normal olacaktir.

Elek altina gecen miktarin toplami elek tistiindeki miktarin %20’sini gegmemelidir.
Icerisinde bocek, bocek kalintilar1 ve yabanci madde bulunmayacaktir.

Ambealaj1 bez veya polipropilen elyafli torbalar ve 25 veya 50 kg’ lik ambalajlarda teslim
edilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan veya numuneden farkli ¢ikan irmikler firma tarafindan
degistirilecektir.

Ambealaj lizerinde {iriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

10. Uretici firmanm ‘G.T. H Bakanligimin Gida Sicil ve Gida Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

21-YEMEKLIK MARGARIN TEKNiK SARTNAMESI

1.

No okrwd

1.Sinif, normal goriiniiste, kendine has koku ve lezzette sar1 renkte olmalidir.
Eritildiklerinde tamamen berrak, tortusuz, miitecanis, mayi yag halini alacaktir.
Safi yag nispeti %98 olacaktir.

Erime dereceleri 36 dereceyi gegmeyecektir.

250 gr’ lik paketler halinde olacaktir. Alimlar net agirlik tizerinden yapilacaktir.
Boyali olmayacaktir.

Hayvani margarinlerle karistirilmis olmayacaktir.

22- DOMATES KETCAP TEKNIiK SARTNAMESI

1.

G.T. H Bakanlhg izin belgeli, 1. kalitede domateslerden mamul, iiretim ve son kullanma tarihi
ibareleri mevcut olacaktir.
“KATKISIZ ” Uretiminde _hicbir _koruyucu katki _maddesi _kullanilmamisar _“ ibaresi
ambalajinda bulunacaktir.
Teslim alma islemleri net kg. ilizerinden alinacagindan yiiklenici bu durumu goéz Oniinde

bulunduracaktir.
Birim fiyat teklif mektubunda belirtilen miktarin tamami ACISIZ - NORMAL ambalajlar
halinde teslim edilecektir. TSE belgeli ve standartlarinda olacaktir.
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Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla teslimat yapilacaktir.

Teslimde firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
karsilanmak iizere analize tabi tutulur.

23- KONSERVE BEZELYE TEKNIiK SARTNAMESI

1.

2.

10.
11.
12.

I¢ bezelye konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmus, piyasada satilan iyi cins ve
evsaf, kalite ve terkibinde olacaktir.

Kapal1 kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve
adresinin, muhteviyatindaki gida maddesinin isminin, ¢esidinin, asgari net miktarinin ve igine
mutad olarak katilmis diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasini bildirir birer
etiket bulunacaktir. Imal ve son kullanma tarihi, TSE damgas1 bulunacaktir.

Konserve kutularin kapaklar1 iceri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yapmis
olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde delik, catlak, fazla ezikler i¢lerine kadar islemis derin
pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlari lehimle, alt ve iist kapaklart makinayla
kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondollii olacaktir. Kutular piyasa teamiillii seklinde ve
standart miktar ile bezelye konservesi icerecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple iceriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis
kutular kabul edilmeyecektir.

Kutular agildiklar1 zaman gaz intisar1 c¢ikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, goriiniim
yoniinden dogal, pismis i¢ bezelye evsafinda olacaktir.

Konserveler i¢inde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan bagka yabanci
bir gida maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis
olmayacaktir.

Konservelerin konulmasi i¢in kullanilacak olan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamis ve
okside olmamis tenekeden yapilmis olmalidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla,
lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %0,5 den fazla kursun bulunmayacaktir.

I¢ bezelye konserveleri, ayn1 zamanda bakteriyolojik yonden muayeneye tabi tutulacak ve kati
netice i¢in de muayenenin sonucu beklenecektir.

Muayene i¢in numune olarak alinan ve acilan kutular ile bunlarin igeriginde kimyevi ve
bakteriyolojik yonlerden goriilecek kusurlu yonler numunenin temsil ettigi gurubun tiimiinii
temsil edecektir.

Bezelyeler 3 nolu bezelye olacaktir.

Briit 5 kg lik kutularda getirilecek, net siizme agirliklari tizerinden satin alinacaktir.
Konservenin Vezin Kontrolii: Igindeki suyun siiziilmesi ( Siizme islemi, bir siizgec¢ icine
dokiilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar beklemek ) suretiyle yapilir. Kutular
arasindaki tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar, acilip tartilan digerleri ile birlikte
istenilen gramaj vasitasinin altina diismemek sartiyla kabul edilirler.

24-BUGDAY UNU TEKNIiK SARTNAMESI

1.

w

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmal, act, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.,
yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

Yas gliiten normal elastikiyette olmali.

Rutubet %14 ten fazla olmamalidir.

Un ambalajlari tizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya
etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

Un ambalajlarinda; firmanin isaret unvani ve adi, adresi varsa tescilli markasi, standardin
isareti ve numarasi ( TS 4500 ), malin tip malin adi, malin ¢esidi ( Ekmeklik,biskiivilik vs.),
yapim tarihi (giin,ay,y1l olarak), net agirlig1 belirtilmis olacaktir.

Tath yapimu i¢in Tip 1 un alinacaktir.



7. Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak {izere 3 sekilde yapilir. Ambalaj muayenesinde,
ambalaja bakilarak ve tartilarak yapilir. Duyusal muayenede bugday ununun duyusal 6zellikleri
(tat ve koku), renk, goriiniis bakilarak ellenerek, koklanarak ve tadilarak muayene edilir.
Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilir.

8. Un l.smf ve kalitede 5 kg’ lik torbalar halinde ambalajlanacaktir.

25-SIYAH CAY TEKNIiK SARTNAMESI
1. lcerisinde toz, toprak, ¢op gibi yabanci madde icermeyecektir.
2. Cay tozsuz iri taneli olacaktir.
3. Usuliine uygun demlendiginde kendine 6zgii koyu renkli olacak agik sar1 olmayacaktir.
4. Kendine 6zgii koku ve goriiniime sahip olacaktir.

26-KEKIK TEKNIiK SARTNAMESI
1. Tim baharatlar kendine has koku, renk ve tatta olmalidir.

2. Icinde hicbir yabanct madde olmamali ve boya maddesi katkili olmamalidir.

3. Tiirk Gida Kodeksine ve TSE normlarina uygun tiretilmis olmalidir.

4. Ambalaj lizerinde tiretici firma ad1 ve adresi, net agirligi, imal tarihi ve son kullanma tarihi
yazili olmalidir.

5. Ambalajlar temiz, kuru ve hava gecirmeyecek sekilde kapali olmalidir.

6. Iginde kiif iremesi olmamalidir.

27-NANE TEKNIK SARTNAMESI
1. Tum baharatlar kendine has koku, renk ve tatta olmalidir.

2. Iginde hicbir yabanci madde olmamali ve boya maddesi katkili olmamalidir.

3. Tiirk Gida Kodeksine ve TSE normlarina uygun tiretilmis olmalidir.

4. Ambalaj lizerinde tiretici firma ad1 ve adresi, net agirligi, imal tarihi ve son kullanma tarihi
yazili olmalidir.

5. Ambalajlar temiz, kuru ve hava gegirmeyecek sekilde kapali olmalidir.

6. Icinde kiif {iremesi olmamalidir.

28-KOFTELIK BULGUR TEKNIiK SARTNAMESI

1. Bulgur yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgili renk, tat ve kokuda olmalidir. TS 2284’e uygun
olmalidir.

3. Hig kirilmamis tanelerin toplam1 %1 i gegcmeyecektir.

4. Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimig, boyanmis olmayacak, kum, tas, toprak, ¢op, canli ve
cansiz hasere ve parazitler veya bunlarin pargaciklari, yumurtalar1 bulunmamali, 1slanmis
olmamalidir. Sagliga zararsiz da olsa herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi
olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacaktir.

5. Sert (durum) bugdaylar1 teknolojik sathalara uygun olarak, temizleme, haslama, kurutma, kirma
veya dovme, eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle iiretilmis, yeni sene iirlinii olmalidir.

29-MANTI TEKNIK SARTNAMESI
1. Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite iirlinlerden olacaktir. TS 12980’e uygun olacaktir.

2. Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim
alinacaktir.



ok~

7.

Temiz, saglam, insan sagligina zararsiz ve gida ile temas edebilir ambalaj icerisinde teslim
edilecektir.

Mantt icerisinde %100 dana eti olacaktir. Soya ve soya bazli tirlinler bulunmayacaktir.

Soguk hava zinciri kirilmamis, ambalaj1 saglam olacaktir. Ambalajinin tizerinde net agirhigi ve
iiretim tarihi belirtilecektir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim
aliacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

30-ERISTE TEKNIK SARTNAMESI

1.
2.

ok~ w

-Kendine has parlak sar1 renk ,tat ve kokuda olmalidir.

-Eristeler ortam sicakliginda olmalidir.

-Durum bugday irmiginden usuliine gore yapilmis olacaktir.

-Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir.

-%1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 10-12 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak ve
dagilmayacaktir.

-Ambalaj icinde yabancit madde bulunmayacaktir.

31-TARHANA TEKNiK SARTNAMESI

1.
2.
3.

Kendine has koku ve tatta, taze olmalidur.
Kullanilan yilin iiriinii olacak.
Gida Maddeleri Tiiziigii’ne uygun olacaktir.

32-TARCIN TEKNIK SARTNAMESI

1.

2.
3.
4.

o o

Tiim baharatlar kendine has koku, renk ve tatta olmalidir.

Icinde higbir yabanci madde olmamali ve boya maddesi katkili olmamalidar.

Tiirk Gida Kodeksine ve TSE normlarina uygun tiretilmis olmalidir.

Ambalaj lizerinde tiretici firma ad1 ve adresi, net agirligi, imal tarihi ve son kullanma tarihi
yazili olmalidir.

Ambalajlar temiz, kuru ve hava gecirmeyecek sekilde kapali olmalidir.

I¢inde kiif iiremesi olmamalidir.

33-NISASTA TEKNIiK SARTNAMESI

=

o

1. kalitede olup son sene iiriinii olacaktir.

Bugday, misir, piring gibi tahillardan usuliine gore elde edilmis olacaktir. Kurulus ihtiyacina
gore siparis sirasinda ¢esidi belirtilecektir.

Yapildigt maddenin adim1 tasimis olacak, ayni veya ayri cins nisastalardan birbirine
karistirilmis olmayacaktir. TS 2970°e uygun olacaktir.

Rutubet bugday nisastasinda %16, misir nisastasinda %18’den ¢ok olmayacaktir.

Beyaz renkte olup yabanci maddelerle karisik olmayacaktir.

Kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir



Bu sartnamede evsafi belirtilmeyen malzemeler Gida Maddeleri Tiiziigiine ve TSE normlarina uygun
olacaktir.

Ambalajli veya ambalajsiz olarak teslim edilecek malzemeler saglikli ve kapali araglarda teslim
edilecek bu malzemeler arag i¢inde gelisigiizel atilmayacak, kasalarda veya sepetler iginde bulunacak,
muayene komisyonu saglikli sartlarda gelmeyen malzemeyi kesinlikle teslim almayacaktir. Komisyon,
malzemeyi teslim almadan 6nce numune isteyerek her numuneyi ayri ayri test ettikten sonra almakta
serbest ve yetkilidir.

A) Okul Muayene-Teslim alma komisyonu tarafindan begenilmeyen iiriinler teslim
alinmaz ve yiiklenici tarafindan derhal geri alinir.

B) Yiiklenici istenilen miktarlardaki gida iiriinlerini idarenin gosterecegi mahalde teslim
edecek. Nakliye, tasima ve okul gida ambarina istifleme yiiklenici firmaya ait olacak ve
yiiklenici firma bu is icin ayrica iicret talep etmeyecektir. istifleme asla gelisigiizel
olmayacaktir.

C) Tiim gida iiriinleri NET KG. iizerinden teslim ahinacaktir.Bakliyat iiriinleri
pisirilerek teslim alinacagindan 6rnek numune getirilmeden malin tamam
getirilmeyecektir.

D) Alinacak tiim gida iiriinleri ULUSAL marka 6zelliginde olacak, Birinci simif ve
kalitede olacak, son kullanma tarihleri iizerlerinde belirtilmis olacaktir. Miistecir
ozellikle kahvaltilik iiriinlerde teslim edecegi malin numunesini komisyona sunacak
,kabul gormeyen iiriinde 1srar edilmeyecek, komisyonun onerecegi iiriinii teslim
edecektir.Komisyonun uygun gormedigi ve teknik sartnameye uymayan mah teslim
etmekte 1srar eden yiikleniciler hakkinda gerekli yasal isleme basvurulacaktir.

E) Odemeler peyderpey olacaktir.

F) YUKLENICI; Okul Miidiirliigiiniin talep etmis oldugu mal/malzemeyi Cumartesi, Pazar ve
gerektiginde bayram giinleri de dahil olmak iizere zamaninda teslim etmek zorundadir. Sayet zorunlu
bir durum s6z konusu degilse mal/malzemenin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastir. Yiiklenici
genel teslimatlarini mesai saatlerinde ( en ge¢ saat:16,30) yapmakla miikelleftir. Ancak zorunlu
hallerde idarenin talebi {izerine mesai saatleri disinda ve/veya hafta sonlar1 mal/malzemenin teslimati
yine komisyon marifetiyle yapilabilir. Teslimat her haliikarda komisyon marifetiyle yapilir.

YUKLENICI nin isi aksatmasi, istenilen giin ve saatte mal/malzemeyi teslim etmemesi veya
mal/malzemenin teknik sartnameye uygun gelmemesi, eksik gelmesi, bozulmus olarak getirilmesi,
icerisinde yabanci bir madde tespit edilmesi, gramajinin eksik gelmesi, tasima yapmis oldugu aracin
vasiflara uygun olmamasi, vb. tespit edildiginde Muayene Kabul Komisyonu Tarafindan vukuu
bulan olay zabit (tutanak) atina alinir. Okul Miidiirliigii YUKLENICI ye bir ay icerisinde en fazla iki
defa yazili ihbarda bulunur. Birinci yazili ihbarda YUKLENICI’ den Thale toplam bedeli iizerinden
%0,5(Binde bes) oraninda ceza Kesilir. ikinci yazili ihbarda YUKLENICI’ den ihale toplam
bedeli iizerinden %1(Yiizde bir) oraninda ceza kesilir. 3.defa ayn1 olumsuzlugun tekrar1 halinde
Okul Miidiirliigii tarafindan tebligat yapilarak Sozlesme tek tarafli FESH edilecektir. Kesin
Teminati IRAD (Gelir) Kaydedilecektir. Yiiklenici bu konuda herhangi bir hak talep
etmeyecegini pesinen kabul eder.

IDARE YUKLENICI
BURHAN ADIGUZEL
OKUL MUDURU




