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2-DOMATES

|1 |PATATES 1250  TAGRIIsSM Kg
3 | DOMATES 150 AGRIISM  [Kg
3 CARL IS [ON BIBER 80 - A(JRI iSM Kg B
4 __|DOLMALIK BIBER  [15 AGRIISM Kg _
> |PATLICAN 1100 [AGRIISM ___ |Ke |
6 _ISALATALIK 130 [AGRIISM  |Ke
7 HAVUC - _|-35 AGRI ISM Kg
8 MARUL |25 AGRI ISM Demet
9 KURU SOGAN 40 [ AGRIISM Kg N
10 | MAYDANOZ 115 - A(JRI I?M Demet
11 [LIMON 30 AGRIISM | Kg
2 KAVUN T - A ACJRI ISM Kg
= I_(A__RP_U/ N - A(JRI iSM | Kg
14 e _M_ANIAR 15 __A(JRI ISM Kg
15 ET 370 AGRI ISM Kg
16 [TAVUK 1180 JAGRIiSM Ke B
17 BEYAZ EKMEK 1000 AGRIISM — [Adet
18 TAM TAHILLI EKMEK 60  |AGRIISM | Adet
% - I SUI 50 AC}RI ISM | Litre
20 |KUTUAYRAN 1200 ACGRIISM [ Kuwu
21 | YOGURT 210 AGRIISM — [Kg
22 BARDAK SU 6000 AGRI ISM Adet B
23 AYCICEK YAGI 70 "AGRI ISM Lt
24 | SALCA 30 AGRI ISM .
25 TURSU 25 "AGRI ISM Kg
TEKNIK SARTNAMELER
1-PATATES
* Son sence mahsulii ve piyasanin iyi cins sari patateslerinden olacaktir.,
e Lzik¢iiriik hagere yenikli kesik burusuk porsuk donmus, yesillenmis. camurlu toprakli islak
filizlenmis hastalikl filizi kirilmig olmayacaktir.
e Capa yarali patatesler % 2 vi gegcmeyecektir,
* Kusurlular hari¢ veya o mal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj analizinde
patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asag1 olmayacaktir.
e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacakur.

Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmis domatesler olacaktir. Ezik ¢iiriik kiiflii
¢amurlu islatilmis eksimis ve bozulmus olmayacaktir.
Domateslerin en kiigtigii 50 gr dan asagi olmayacakutir,
Mevsim icabt tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 % 5 e kadar alinir.

Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler ¢iiriik bozuk kiiflii olmamak kaydiyla % 3 e kadar

alinr.

ihtiyaca gore giinliik alim yap:lacu]\'llr.

3-CARLISTON BIBER

Satilan iyi ¢ins taze sivri biber veya carliston biberlerden olacaktir.
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¢ Boyu 10-15 cm arasinda olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kokmus, sararmis olmayacak, igerisinde
yabanci madde bulunmayacaktir. .

¢ Temiz sandik veya ¢uval ambalajlarda teslim edilecektir.

e Diger biberlerden karigmis olmayacak ve aci olmayacaktir.

TS 1205 ¢ uygun olacaktir.

o ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

4-DOLMALIK BIBER

e Korpe parlakligini kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.

e (Ciiriik, burusuk, ezik, pargalanmis olmayacaktir. Dolmalik biberler ne ¢ok biiyiik ne gok
kiigiik olmamali. Uzunlugu 7-9cm eni 5-6 cm olacaktir,

e TS 1205 e uygun olacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

5-PATLICAN

* Piyasada satilan iyi cins taze korpe ve tabi rengini almis patlicanlardan olacaktir,

o (Clriik, ezik, ¢amurlu, porsuk kartlasmis ¢ekirdekleri beyazligint ve yamusakligint kaybetmis
¢ekirdeklerinin rengi sararmis ham aci ve giin vurmus olmayacaktir.

o Pathcanlar orta biiyiikliikte en az 150 gram olacakuir.

o Yesil renkli pathcanlar alimmayacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

O0-SALATALIK

e Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmisg, sararmis, burugmus, gevsek, ¢amurlu, porsiik,
cliriik, ezik olmayacaktir.

e Boyu 20 cm den, capt 4 cm den asag olacaktir.

e Piyasanin en iyi mali olacaktir.

e IS 1253 e uygun olacaktir.

o [htiyaca gore giinliik alium yapilacaktir.

7-HAVUC

e Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.

e Izik, ¢iiriik, donmus, porsiimiis, pargalanmus, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus.
kartlasmus, bayat, 1slak, ¢amurlu, toprakli olmayacaktir.

e  Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

o Kiurik havuglar % 3 ¢ kadar alinir. Havuglarin en kalin yerinin 2 cm den az ve 5 cm den fazla
olmayacaktir.

e ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktur.

8-MARUL

e  Marullar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olacaki taze ve kdrpe goriiniislii, solmamis,
kartlasmamus, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olacaktir.

e Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam olmali, tizerlerinde parazit
ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmayacak, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamig
olacaktir. ‘

e Marullarin gibegi iyi olusmus olmali, en dis yapraklari temizlenmis olarak gelecektir.
Marullar orta boyda olacaktir. Diiz marulun her birinin agirhgi 600- 1100 gram ve arasinda
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olacak; kivircik marulun her birinin agirligi ise 250 gramdan az olmayacak; aysberg
marullarin her birinin ortalama agirhigr 500 gr olacaktir.

e Marullar; don zararina ugramanus olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

e Marullar; ezik, ¢iiriik, gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir. Marullar; ¢igeklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve
dolgun olmali, marulun kkii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmahdir.

¢ TS 1194 e uygun olacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliilk alm yapilacaktir.

9-KURU SOGAN

e Son sene mahsulil ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir,

e Ezik giiriik kesik yumusamig porsuk ¢amurlu, ¢imlenmis, toprakl ve 1slak olmayacak.

e Soganlar sapsiz olacaktir.

e Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiflaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarm
% 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan asagi olmayacaktir.

e Cuvallar iginde sogan kabuklart bulunmayacak oldugu takdirde yiiklenici tarafindan
ayiklanacaktir.

e ithal sogan olmayacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

10-MAYDANOZ

e Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmig demetler i¢inde yabanci
otlar bulunmayacaktir. Sararmis camurlu ve toprakli olmayacaktur.

e Demetlilerin tamami ayni cins olacak. En kiigiigii 75 gramdan az olmayacaktir,

e TS 1816 ¢ uygun olacaktir.

e [htiyaca gore giinliik alim vapilacakur.

11-LIMON

e Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, olgunlagmis sulu limonlardan olacaktir.

e Yesil, ezik, ¢lirlimiis, kurumus, donmus, ¢ok yumusak, tabii 6zelliklerini kaybetmisg, kalin
kabuklu olanlar alinmayacaktir.

e I'S 34 ¢ uygun olacaktir.

e Ince kabuklu ve sulu olacak, suyu ¢ekilmis ve donmus olmayacak, agirhigt ortalama 70gr. Dan
az. olmayacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

12-KAVUN:

e Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tath kavunlardan olacaktir.

e Kabak, ham tatsiz, ezik, kesik, kurtlu kurt yenikli, delik, ¢atlak, aci, fena kokulu, i¢i
sal yalanmis, kelek, kabuk kismi yumusamis olmayacaktir.

e Olgun ve tavindan dolay1 kabuk tizerinde (I¢ kismima islenmis) tabii gatlaklari olan iyi
cins kavunlar sayan kabuldiir.

e Kavunlarin tizeri kirli ve ¢amurlu olmayacaktir.

e Kavunlarin en kii¢iigii 3 kilodan agagi olmayacaktir. Aralarinda bulunabilecek noksan
gramajli kavunlar iki kilodan az gelmemek sartiyla %10 *a kadar aynen kabul edilir.

o [htiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.
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13- KARPUZ

e Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir.

e [lam, kabak, czik, yumusanus, ¢urtik, catlak, patlak, kurtla, tatsiz zamani gegmis, ici
bosalmis, elyafi ipliklegmis, eksimis olmayacaktir. Kalin kabuklu olmayacaktir.

o Uzerleri toprakli, kirli gamurlu olmayacaktir.

e Kesildikte igleri kirmiz1 veya (tath olmak sartiyla) sari renkte olacak.

e Karpuzlarin en kii¢tigti 3 kilodan asagi olmayacak.

e [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

14-MANTAR

e Piyasada satilanin en iyisinden olacaktir.

e Biitlin, temiz, taze, pérsiimemis, yabanci tat ve koku almamuis, kendine 6zgii renk,
sckil, goriiniiste ve Oziirsiiz olacaktir.

o Kiiltiir mantar1 olacak. uygun ambalajda bulunacaktir.

» Uzerinde anormal dis nem, ¢amur ve toprak bulunmayacakir.

o Dis yiizeyi kararmig olmayacaktir.

® Mantarlar orta boyda, insan saglhigina uygun 5 kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin

lizerinde firma adi adresi, net miktari, tiretim ve son kullanma tarihleri bulanacaktir.
e Mantarlar ikiye boliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.
e [htiyaca gore glinliik alim yapilacaktir.

15-KEMIKSIZ DANA ETI (Kiymalik,Kusbasihk,Rostoluk,Haslamalk)

e  Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten
sonra veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu
muhafaza ederek soguk hava tertibathi araglarla kuruma ulastirtlacaktir. Et i¢ 1s1s1 10 C nin
tizerinde olmayacaktir.

e Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmus olacaktir.

e (Madde 138 — Dogrudan dogruya et halinde satilan veya ¢esitli gida miistahzarlarinin
vapilmast i¢in kullantlan etlerin, Saglik Bakanliginca miisaade edilmis mezbahasi olan
yerlerde, bu mezbahalarda kesilmis hayvan etleri olmasi ve Hayvan Saglik Zabitas: Tiiziigii ve
etlerin Teftis Yonetmeligi hitkiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun
damgalanmuig olmasi mecburidir.)

e Kesinlikle erkek dana eti olacak, disi olmayacaktir.

e Kesimler kesinlikle sokla olmayacaktir.

e [tler hormonlu olmayacak.

e [Eger kiyma halinde alinacaksa baska higbir hayvan etiyle karistirtlmayacaktir.,

e [t igerisinde kan birikmesi ve sivahlagma olmayacaktir.

e  Dondurulmus et alinmayacaktir.

e Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagidan agag kisimlar et yerine alinmayacaklir.

e Govdenin dis kisimlart kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir.

o Tarti kesimden hemen sonra yapilmig ise %6 fire diisiilecektir.

o Sigir govde etleri kan, pislik (diski, sindirim organt muhteviyati vb.), toprak, ¢amur ve

vabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.
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e Sigir govde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk
olusumu lekeleri, renkte matlasma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat
olusumu goriilmeyecektir. Etler yumusamig, nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu olmayacaktir.
Kendine has rengi ve kokusu olmalidir.

® Etler yerli mengei olacaktr, mengei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

e Genelde etler yagsiz olacaktir (yag oran1 %5°i gegmemelidir.).

e Kemikli ve kemiksiz dana etlerinin miktarlari Saglik Bakanligi Tedavi Hizmetleri
Yonetmeligine gore belirlenir.

® Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak iizere yilda en az 2
(iki) defa analize tabi tutulur,

® Dana etleri en fazla 2 yasindan biiyiik olmayacaktir,

* LEtler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla tasmacaktir.

e Hayvan Saglhik Zabita Ttiztigii ve etleri Teftis Yonetmeligi hitkiimlerine gére muayene edilmis
ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmig olacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

16-TAVUK

e  Tavuklar ihtiyag dahilinde g6giis, but , kanat ve bonfile olarak alinacaktir.(1. Sinif Tavuk )
Gogiis: orta derecede derin ve uzun gogts kemiginin sivri kismina kadar tim uzunlugunca,
tagidig1 et dolayisiyla ona yuvarlak bir goriiniim vermeye yetecek kadar etli, tizerinde boyun
bulunmayan, kanat tamamen g¢ikarilmig ve sirt kemigi alinmig, 600 gr dan asagi olmamali.
But; iyi etlenmis, asagi dogru tasidigi et dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir gériiniis kazanmus,
arka orta ayrilmis, kuyruk sokumu alinmis ve 300 gr dan asagi olmamali.

e Tavuk etleri teker teker olmak tizere, igcindeki malin disanidan gériilmesini engellemeyecek
nitelikte polictilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar icerisinde kasalara konmus
sckilde teslim edilecektir,

» Kasalardaki tavuklarm i¢lerinde su olmayacaktir.

e Parca tavuklarin lizerinde tiiy, leke, toz, toprak, gamur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.

® Tavuk etleri ambalaji tizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak ctiketlerde veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli
yazilmalidir. Ambalajlarin sekilleri diizgiin olmali yirtik veya delinmis olmamali.

e  Kesim tarihi, teslim tarihi, veteriner hekim onayi, teslim eden firma adi ve kasesi olmali.

e Tavuk ctleri, goriilerck ve koklanarak muayene edilir.

e But ve gogiisler dondurulmus ve saklanmis olmayacaktir.

e Tavuk eti sicakligi 4-5 C ‘yi gecmeyecektir.

e Soguk hava zincirini devam ettirecek kapal (termoking) araglarla teslimat yapilacaktir.

e Teslimde firmayi temsilen bir kisi bulunacaktir.

o Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
karstlanmak tizere analize tabi tutulur.

o Ihtiyaca gore giinliik alum yapilacaktir.

17- BEYAZ EKMEK

e Ekmekler tip] veya tip 2 undan yapilacaktir.
e ller bir ekmegin gramaji 250 gramlik meveut standartlara uygun olacaktir.
e [kmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olugmus, kabugu yanmamis iyi pismis ve kabarmis
olacaktir. Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gézenekler miimkiin oldugunca
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homojen olacaktir. Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve vabanci madde
bulunmayacaktir. )

Normal ekmeklerde tuz miktart kuru maddede en ¢ok %2 olacaktir. Ekmek yapiminda
kullanilan katki maddeleri, bulasanlar, pestisit, kalint limitleri Tiirk Gida Kodeksi
yonetmeligine uygun olacaktir.

Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat
oldugu saptanan ekmekler firma tarafindan ayn giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim zin Belgesine sahip olacaktr.

Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda icinde ve {izerinde temiz bez ile
kapalr olarak teslim edilecektir.

[darenin istegine bagli olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ckmekle
degistirilecektir.

Imalathanenin hijyenik sartlari Gida Maddeleri Uretim Tiizigiine uygun olacaktir ve
imalathane kurum yonetiminin uygun gordiigii komisyonca goriilecektir.

Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda galisanlardan portor muayenesi istenccektir.
Gerekli goriildiigii durumlarda toplam miktart asmamak kaydiyla ekmek gesitlerinin kendi
iginde sayisal dedisimi yapilacakur.

Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayili resmi gazctede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek
ve Ekmek Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir.

ihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

18- TAM TAHILLI EKMEK

Ekmekler tip1 veya tip 2 undan yapilacaktr.

Her bir ekmegin gramaji 250 gramlik meveut standartlara uygun olacaktir.

Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olusmus, kabugu yanmamisg iyi pismis ve kabarmis
olmayacakur. Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gézenekler miimkiin
oldugunca homojen olacaktir. Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve vabanci madde
bulunmayacaktir,

Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek orani en az %40 olacaktir.

Alman ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat
oldugu saptanan ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim izin Belgesine sahip olacaktir.

Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda iginde ve iizerinde temiz bez ile
kapali olarak teslim edilecektir.

Her giin kurumun belirledigi miktarca kuruma teslim edilecektir,

Idarenin istegine bagli olarak ertesi giine kalan bayat ckmekler ertesi sabah taze ekmekle
degistirilecektir,

Imalathanenin hijyenik sartlar Gida Maddeleri Uretim Tiiziigline uygun olacaktir ve
imalathane hastane yGnetiminin uygun gordiigti komisyonca gériilecektir.

Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda ¢alisanlardan portér muayenesi istenecektir.
Gerekli goriildiigi durumlarda toplam miktart asmamak kaydiyla ekmek cesitlerinin kendi
icinde sayisal degisimi yapilacaktir.

Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayili resmi gazetede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek
ve Ekmek Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

19- SUT (1 LITRELIK PAKET)

Siitler, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen

L]
hiikiimlere uygun olmahdir,
e Siitler; 1 litrelik karton kutular orijinal paketler halinde getirilecektir.
*  Kurumumuza gelen sterilize siitler tam yagh olacaktir.
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Siitiin sterilizasyonu,130 ¢' de 1-2 saniye veya 135-150 C’de arasinda 1sitilmasi ve aseptik
olarak steril ve 15181 gegirmeyen paketlerde ambalajlanmasi ve agilmamig paketlerin oda
isisinda 4 (dort) hafta icinde bozulmamasi gerekmektedir,30¢’ de 15 giin veya 55¢’de 7 giin
i¢inde bozulmamalidir.

Sterilize siitler igersinde antimon, civa gibi insan saghigina zararl higbir toksin madde
bulunmayacaktir. Patojen mikroorganizmalar bulunmayacaktir.

Sterilize siitlerde higbir yabanci madde bulunmayacaktir ve igerisine bozulmayi énleyecek bir
madde (Formaldehit, Soda, Borik asit, Salisilik asit, Hidrojen peroksit vb.)katilmayacaktir.
Sterilize siitler kendine 6zgii renk, koku, tat, kivam ve goriintiste olacaktir. Sterilize siitlerde
yavan tat, act eksi veya tuzlu tat bahigimsi koku ve tat ile madeni veya okside tat ve koku
olmayacaktir.

Siitler UHT ydntemiyle sterilize edilmis olacaktir.

Sterilize siitler homojenize edilmis olacaktir. Siit yagi miktart yagh siitlerden en az %3
olacaktir.

Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Gida Maddeleri Tiiziigii Hiikiimleri gegerli
olacaktir.

TSK 145-8 mal muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktur.

Sterilize siitler sartnameye uymadid1 takdirde kabul edilmeyecek, sartnameye uygun pastorize
siit ayni giin icerisinde ambara teslim edilecektir.

Numunenin ambalajinda delik, ¢atlak, bombeli ve benzer sekil bozukluklar olmayacak ve
belirtilen sckilde isaretleme ve ambalajlama yapilacaktir.

Numunenin goriiniisii (rengi-kivami) tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek
koklanarak tadilarak yapilacaktir.

Organoleptik muayene sonucu muayene komisyonunun begenmedigi numuneler kabul
edilmez. Yensiyle degistirilecektir.

Sterilize siitler 4 ay igerisinde bozulur veya miladi doldugu takdirde firma tarafindan yenisi ile
sartnameye uygun olarak degistirilecektir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No
:2008/22) belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen
hitkiimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Ydniinden Etiketleme Kurallart Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi liriini tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun dngérdiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirtlacaktir.

Uriinlerde TSE veya SO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacakur.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Ihtiyaca gore giinliik alm yapilacaktir.

20-KUTU AYRAN

e Ayranlar Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hitkiimlere uygun olmalidir
e Ayran giinliik olacaktir. Saghga zararli olmayan tek kullanimlik plastik igerisinde getirilecektir.
Miktari 200 mI’den az olmayacaktir.
e Pastorize siitten imal edilmis olacaktir.
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Ayranlarin kaplarinda veya kapaklarinda tuzlu veya tuzsuz oldugu imal ve son kullanim tarihi,
ozellikleri. firma ad1, varsa tescilli markasi, agirligi, agik ve okunakh olarak yazili olacaktir.
Ayranlar tam yagli olacaktir. PH 3.8-4.3 olmalidur. Asitlik (Laktik asit cinsinden) en az %0,6
(m/v)en gok %1,6(m/v) olmalidir. Gozle goriilebilir kirlilik belirtisi olmamalidir. Tabi
saytlmayan tat koku aroma hissedilmemeli, homojen olmalidir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2008/22)
belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir,

Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No: 2002/55) belirtilen
hiikiimlere uygun almahdir.

Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallart Tebligi (Teblig No: 2002/58)
belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedidi tiriinii tim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngordiigii yerde ve sartlarda masraflar
firma tarafindan karsilanarak yaptirtlacaktir

Uriinlerde TSE veya ISO belgesi olacaktir.

Malzemeleri depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malm cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin
tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gore giinliik ahm yapilacaktir.

21- TAM YAGLI YOGURT

Yogurtlar, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hitkiimlere uygun olmalidir.

Yogurtta, gozle goriilebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir. Yogurt parlak siit
renginde temiz ve homojen yapida olacaktir. Yogurtta serum olmayacak catlak ve gaz
kabarcigi bulunmayacaktir.

Kasikla alinan kesit dolgun kivamda diizgiin yapida homojen olarak karigtirildiktan sonra
koyu bir akicilikta ve serum az ayrilan yapida olacaktir. Dille damak arasinda kolay
dagilmayan veya az dagilan homojen dolgun yapida olacaktir. Piitiirlii ve dille damak arasinda
tutulmayan akici yapida olmayacaktir.

Yogurt kaplari 2,5-5 kg. temiz, agz tiiziik kapsamina uygun, vakumlu olarak kapatilms
orijinal ambalajlarda olacaktr.

Kendine has kokuda ve kendine has hafif eksimsi veya tatlimsi tatta olacaktir. Yogurtlar
alkoliimsii, yanik, vb. kokuda olmayacak eksi, aci, kiiftimsii, sabunumsu yanik vb. yabanci
tatta olmayacakitir.

Siit yagr miktari tam yagh yogurtta en az %3,8 olacaktir. Yogurtlarin i¢inde siit yagindan
baska yag bulunmayacaktir, Yagsiz kuru madde miktart tiim yogurt tipleri i¢in 100gr da en az
15¢r olacaktir.

Yogurtlarda peroksidiz testi negatif olacak, jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler (siit
tozu hari¢) bulunmayacaktir. Yogurtlarda Arsenik, Antiman, Civa gibi insan saghgina zararli
tehlikeli toksin maddeler bulunmayacaktir. G.M. T.’¢(49.madde)gére siittozu katilabilir.
Yogurtlarda patojen mikroorganizma E coli ve toksinleri bulunmayacaktir. Yogurtlarm lgr da
10°dan ¢ok Koliform bakteri 100°den ¢ok Maya ve Kiif bulunmayacaktir.

Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden GIDA MADDELERI TUZUGU hiikiimleri
gegerli olacaktir. TSK 145-8 mal muayene talimati esaslart dahilinde yapilacaktir.
Numunenin ambalajinda delik ¢atlak bombeli veya benzer sekil bozukluklar olmayacaktir.
Numunenin goriiniisi, tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek kagikla almarak
gerektiginde karistirihip kivam kontrol edilerck koklanarak ve tadilarak yapilacaktir.

Yogurt ambalajlari iizerinde imalatgi firma ady, adresi, tescilli markasi, yogurdun tipi, net
agirh @ imalat tarihi, TM isareti TS 1330ifadesi dayanma siiresi ve saklama derecesi,siit yad
orani, okunakli, silinmeyecek,bozulmayacak sekilde bulunacaktur.
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e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No:
2008/22) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallart Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir

e  Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tirtinii tim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun dngordiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

o Uriinlerde TSE veya SO belgesi olacaktir.

e Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

o lihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir,

22-BARDAK SU

e Bardak sular 250 cc miktarinda olacaktir.

¢ Sular, dogal kaynak suyu olacaktir,

e Saghk Bakanligi'nca 17.02.2005 tarih ve 25730 sayili Resmi Gazetede yayunlanan, ‘Insani
Tiiketim Amaglt Sular Hakkindaki Y@netmelik® te belirtilen hususlara uygun olacaktir.

e Kimyasal parametreler ambalajin iizerinde belirtilmis olmalidir.

e Bardak sularin ambalajlarinda delik, yirtik ve ezilme olmayacaktir.

e Bardak sular i¢inde tortu, yabanci madde vb. bulunmayacak, dogal kaynak suyu niteliginde
olacaktir.

e Bardak sular iginde yabanci madde ve ambalaj kalintist olmamalidir.

e Bardak sularin ambalajinin iizerinde firmanin adu, tiretim ve son kullanma tarihleri okunakl
bir sekilde yazili olacaktir.

e Bardak sulari tagiyan arag, saglk ve hijyen kurallarima uygun olacaktir.

e Firma, sular yetkili bir kisi esliginde depoya teslim edecektir.

e ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,

23-AYCICEK YAGI
e Berrak olmali, tortu bulunmamalidir,

e Rengi altin saris1 veya agik sari olacak.
e Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karigik

olmayacaktir.
e Ambalaj lizerinde firmanin adi ve markast imal ve son kullanma tarihi TSE damgasi olacaktir.
e 10 LT’LIK tenckelerde alinacaktr. Tenckelerde zedelenme ve delik kabul edilmeyecck, firma

tarafindan degistirilecektir.
» Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakmn tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

24-SALCA

e Sumiktari % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktari tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sulu kloru
asidinde erimeyen kismi %01 den fazla olmayacaktir.

e Ambalaj iizerinde cinsi, briit miktari net miktari firmanin adr adresi tamitici isareti ve imal
tarihini gdsteren bilgiler bulunmalidir. Kutu iizerinde belirtilen net agirlik tizerinden alinir.

e Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

e Kokmus kiiflenmis kurtlanmus, kirlenmis, kutular sigkin veya icinde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulari derinliklerine kadar paslanmis
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olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karigik kalayla kapl
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

e Salcalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasi garanti edecek. Bozulma isareti
eosteren kutular derhal degistirilecektir.

* 5 Kkg’hk orijinal kutularda teslim aliacaktir.

e Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
oneeki senenin iiriinii olacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmaldir.

25-TURSU

e Sumiktart % 82 den, tuz miktart % 12 den, kiil miktar1 tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sulu kloru
asidinde erimeyen kismi %01 den fazla olm™ ayacaktir.

e Ambalaj iizerinde cinsi, briit miktari net miktari firmanin adi adresi tanitici isareti ve imal
tarihini gdsteren bilgiler bulunmaldir. Kutu tizerinde belirtilen net agirhik tizerinden alinir.

o Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya bagka cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

o Kokmus kiiflenmis kurtlanmis, kirlenmis, kutulari siskin veya iginde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmig kutulart derinliklerine kadar paslanmig
olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karigik kalayla kapli
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

e Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasi garanti edecek. Bozulma isareti
oosteren kutular derhal degistirilecektir.

e 1 kg’lik orijinal kutularda teslim alinacaktir.

e Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
dneeki senenin tiriinii olacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tirctim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir,

e [htiyaca dahilinde giinliik alim yapilacaktir.
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