et [
Dana eti veya sucuk ﬂ

ETLi KURU FASULYE

ETLI NOHUT
Kuru sogan

KIYMALI YESIL MERCIMEK
e |

KOFTELER

Yemegin Cinsi

Kirmizi Pul Biber

Karabiber

1ZGARA KOFTE Domates (SOgiis)

Yesil Biber (Sogis) ) 20 gram

K. Sogan ( 20 gram

Maydanoz ‘ 1/4 demet
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izZMIR KOFTE

iSLiM KOFTE

FIRIN KOFTE
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1/8 adet
90 gram
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1/8 demet

Tuz
Dana et 90 gram
Patates 100gr
Maydanoz 1/8 demet
Yumurta 1/8 adet
Kuru sogan ‘ 10 gram
Karabiber ’ 0.5 gram
\ 0.5 gram

‘T(imyon
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Salga 10 gram

Sivi yag 20 gram

Tuz 0.5 gram

Dana eti 90 gram

Patates 100 gram

Havug 20 gram

Bezelye 20 gram

_ _ ) Kuru sogan 10 gram

CIFTLIK KOFTE

Kimyon 0,5 gram

Karabiber 0.5 gram

Maydanoz 1/8 demet

Sivi yag 20 gram

Tuz 0.5 gram

Dana eti 90 gram

Un 10 gram

Piring 10 gram

Yogurt 20 gram

Yumurta 1/8 adet

_ o Maydanoz 1/8 demet
TERBIYELI KOFTE

Nane 1 gram

Limon 1/8 adet

Kimyon 0.5 gram

Karabiber 0.5 gram

Sivi yag 10 gram

Tuz 0.5 gram

Dana eti 90 gram

Kuru sogan 20 gram

Maydanoz 1/8 demet

KURU KOFTE (Garnitiirlii) Yumurta 1/8 adet

Kimyon 1 gram

Karabiber 0.5 gram

Tuz 0.5 gram

CELTIK KOFTE(YOGURTLU) Dana eti 90 gram
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Kuru sogan 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Yumurta 1/8 adet
Kimyon 1 gram
Karabiber 0,5 gram
Tuz 0.5 gram
Salga 10 gram
Sivi yag 5 gram
Patates 100gram
Yogurt 100gram
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Havug 20 gram
Bezelye 20 gram
Kuru sogan 10 gram
Kimyon 0,5 gram
) ) i Karabiber 0.5 gram
PURELI DALYAN KOFTE

Stit 20 gram
Yumurta 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
Dereotu 1/10 demet
Salga 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Siit 20 gram
Yumurta 1/8 adet
PURELI HASANPASA KOFTE Maydanoz 1/8 demet
Kimyon 0.5 gram
Karabiber 0,5 gram
Salca 10 gram
Siviyag 10 gram
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Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Piring 10 gram
Patates 50 gram
Patlican 50 gram
o Kabak 50 gram
SEBZELI KOFTE
Havug 20 gram
Bezelye 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Yumurta 1/2 adet
Un 10 gram
) Piring 10 gram
KADINBUDU KOFTE
Maydanoz 1/10 demet
Karabiber 0.5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
KIYMALI SEBZE YEMEKLERI
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Dana eti 40 gram
Karni bahar 200 gram
Yogurt 75 gram
Maydanoz 1/8 demet
KIYMALI KARNIBAHAR
Kuru sogan 25 gram
Salga 15 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
KIYMALI SEMIZOTU
Semizotu 200 gram
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Yogurt 75 gram
Piring 5 gram
Kuru sogan 25 gram
Siviyag 15 gram
Salga 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Pirasa 200 gram
Piring 40 gram
Nohut 20 gram
KIYMALI PIRASA Havug 20 gram
Limon 1/4 adet
Salga 5 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Lahana 200 gram
Maydanoz 1/8 demet
Kuru sogan 25 gram
KIYMALI KAPUSKA
Karabiber 0.5 gram
Salca 5 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Ispanak 200 gram
Kuru sogan 25 gram
Piring 5 gram
KIYMALI ISPANAK
Yogurt 75 gram
Sal¢a 5 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
KABAK KALYE
Kabak 250 gram
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Kuru sogan 25 gram
Domates 50 gram
Maydanoz 1/8 adet
Yogurt 75 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Patlican 250 gram
Domates 50 gram
Y. biber 30 gram
Maydanoz 1/8 adet
KARNIYARIK
Kuru sogan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 30 gram
Karabiber 0.5 gram
Tuz 0.5 gram
Kabak 200 gram
Kasar peyniri 10 gram
Un 10 gram
Siit 40 gram
KABAK GRATEN
Yumurta 1/2 adet
Dana eti 40 gram
Siviyag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Patates 200 gram
Maydanoz 1/8 demet
Domates 30 gram
PATATES OTURTMA
Kuru sogan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram

AT b
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Dana eti 40 gram
Patlican 200 gram
Domates 30 gram
Maydanoz 1/8 demet
PATLICAN MUSAKKA Karabiber 0,5 gram
Kuru sogan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Yumurta 1 adet
Ispanak 200 gram
Kuru sogan 20 gram
YUMURTALI ISPANAK
Sal¢a 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Dolma biber 200 gram
Piring 25 gram
Maydanoz 1/8 demet
Domates 25 gram
ETLI BIBER DOLMA (Yogurtlu) Kuru sogan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 15 gram
Karabiber 0.5 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Dana eti 40 gram
Kabak 300 gram
Piring 25 gram
KABAK DOLMA (Yogurtlu) Kuru sogan 25 gram
Dereotu 1/8 demet
Maydanoz 1/8 demet
Salga 5 gram
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Siviyag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Mant 70 gram
Yogurt 100 gram
Nane 3 gram
MANTI Sumak 3 gram
Pul biber 3 gram
Sivi yag 10 gram
Salga 5 gram
Dana eti 40 gram
Yufka 100 gram
Yogurt 100 gram
SOSYETE MANTISI Salga 10 gram
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 10 gram
Karabiber 0,5 gram
CORBALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Yogurt 50 gram
Piring 20 gram
Yumurta 1/8 adet
YAYLA CORBA Un 10 gram
Sivi yag 5 gram
Nane 0.5 gram
Tuz 0.5 gram
Mercimek 20 gram
Piring 10 gram
bulgur 10 gram
EZOGELIN CORBA
Kuru nane 3 gram
Karabiber 0.5 gram
Siv1 yag 10 gram




."‘5(,
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Salga 5 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Dana eti 30 gram
Un 10 gram
Yumurta 1/8 adet
DUGUN CORBA
Swviyag 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Mercimek 20 gram
Un 10 gram
Sivi yag 10 gram
MERCIMEK CORBA
Salga 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Un 10 gram
Salga (veya Domates 100 15 gram
gram)
KASARLI DOMATES CORBA Sivi yag 10 gram
Sut 20 gram
Kagar 15 gram
Tuz 0.5 gram
Tarhana 20 gram
Salca 5 gram
TARHANA CORBA
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Kereviz 25 gram
Havug 25 gram
Lahana 25 gram
Patates 25 gram
SEBZE CORBA (KI$)
Piring 10 gram
Kuru sogan 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet

7
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Kabak 25 gram
T. fasulye 25 gram
Patates 25 gram
Kuru sogan 25 gram
SEBZE CORBA (YAZ)
Piring 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Mantar 40 gram
Dereotu 1/8 demet
Siit 50 gram
MANTAR CORBA
Un 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 20 gram
Sal¢a (veya Domates 25 5 gram
gram)
PIRINC CORBA Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Patates 100 gram
Siit 50 gram
Un 5 gram
PATATES CORBA
Sivi vag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Tavuk gogst 25 gram
Yogurt 50 gram
Un 10 gram
MENGEN CORBA Yumurta 1/8 adet
Dereotu 1/8 demet
Salga 5 gram
Sivi yag 5 gram
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Tuz 0.5 gram
Yarma 10 gram
Yogurt 50 gram
Un 10 gram
Yumurta 1/8 adet
BUGDAY CORBA
Nane 0.5 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 5 gram
Tuz 0.5 gram
Siit 50 gram
Un 10 gram
Domates 50gram
Siviyag 5 gram
SAFAK CORBA
Salca 5 gram
Yumurta 1/8 adet
Tuz 0.5 gram
Havug 10 gram
Y. Mercimek 30 gram
Eriste 15 gram
Kuru nane 3 gram
ERISTELI Y. MERCIMEK Kuru sogan 15 gram
Sivi yag 5 gram
Salga 5 gram
Tuz 0.5 gram
Tavuk gdgsii 25 gram
Un 10 gram
Sivt Yag 10 gram
KREMALI TAVUK CORBA Salca 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Kirmizi biber 0,5 gram
Sehriye 20 gram
SEHRIYE CORBA Salga (veya Domates 25 5 gram

gram)
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Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Nane 0.5gram
Kuru gigek bamya 20 gram
Et 30 gram
Salga 5 gram
Un 10 gram
KURU BAMYA CORBA
Kuru sogan 10 gram
Yag 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
PILAV VE MAKARNALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Piring 60 gram
. ) Tereyagi 10 gram
PIRINGC PILAVI
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Bezelye 20gram
. ) Havug 20gram
OZBEK PILAVI
Tereyag 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Sehriye 10 gram
SEHRIYELI PIRINC PILAVI Tereyagi 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
BULGUR PILAVI Bulgur 60 gram
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Tereyag 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 60 gram
Sehriye 10 gram
) Tereyagi 10 gram
ANTEP PILAVI
Sivi yag 10 gram
Salga 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 60 gram
Kuru sogan 10 gram
Domates 20 gram
. . Y. biber 20 gram
SEBZELI BULGUR PILAVI
Tereyagi 10 gram
Sivi yag 10 gram
Salga 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 40 gram
Y. Mercimek 20 gram
Kuru sogan 10 gram
MERCIMEKLI BULGUR PILAVI Salga 10 gram
Tereyagi 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 50 gram
Nohut 10 gram
NOHUTLU PIRINC PILAVI Tereyag 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
o Kus tiziimii 5 gram
IC PILAV
Cam fistig 5 gram
Karabiber 0.5 gram
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Tereyag 10 gram

Sivi yag 10 gram

Tuz 0.5 gram

Piring 60 gram

Dana eti 50gram

Bezelye 10 gram

BUHARA PILAV Havug 20 gram

Tereyagi 10 gram

Sivi yag 10 gram

Tuz 0.5 gram

Eriste 60gram

Tereyag 10 gram

ERISTE(CEVIZ-PEYNIR) Sivi yag 10 gram

Peynir /ceviz 20/10gram

Tuz 0.5 gram

Piring 60 gram

Domates 30 gram

DOMATESLI PIRING PILAVI Tereyag 10 gram

Siviyag 10 gram

Tuz 0.5 gram

Makarna 60 gram

) Salga 10 gram
SPAGETTI MAKARNA

Sivi yag 20 gram

Tuz 0.5 gram

Makarna 60 gram

Salca 15 gram

SOSLU MAKARNA Tereyag 10 gram

Sivi yag 10 gram

Tuz 0.5 gram

Makarna 60 gram

o Peynir 20 gram
PEYNIRLI MAKARNA

Margarin 20 gram

Tuz 0.5 gram

S
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Makarna 60 gram
Sosis 50 gram
SOSISLI MAKARNA Tereyagi 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Makarna 60 gram
Yumurta 1/4 adet
Siit 50 gram
FIRIN MAKARNA Beyaz peynir veya kagar 20 gram
Tereyag 10 gram
Siviyag 10 gram
Tuz 0.5 gram
BOREKLER
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Yufka 75 gram
Sivi yag 20 gram
Kiyma 30 gram
KIYMALI TEPSI BOREGI
Siit 30 mililitre
Yumurta 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Siviyag 20 gram
Peynir 30 gram
PEYNIRLI TEPSI BOREGI
Siit 50 mililitre
Yumurta 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Sivi yag 20 gram
Patates/peynir 50/20 gram
PATATESLI-PEYNIRLI GUL BOREGI
Sit 50 mililitre
Yumurta 1/4 adet
0.5 gram
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Yufka 75 gram
Peynir 30 gram
Maydanoz 1/8 demet
SIGARA BOREGI
Yumurta 1/4 adet
Swviyag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Dana Kiyma 20 gram
Patates 40 gram
Kuru sogan 10 gram
Yumurta 1/4 adet
KIYMALI - PATATESLI KOL BOREGI
St 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
Salca 5 gram
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Dana Kiyma 20 gram
Ispanak 40 gram
St 50 mililitre
KIYMALI - ISPANAKLI KOL BOREGI Maydanoz 1/8 demet
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yumurta 1/4 adet
ZEYTINYAGLI YEMEKLER VE KIZARTMALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Patlican 200 gram
) Domates 50 gram
IMAM BAYILDI
Yesil biber 20 gram
Kuru sogan 30 gram

-
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Sarimsak 1/2 dis
Maydanoz 1/8 demet
Siviyag 30 gram
Karabiber 0.5 gram
Tuz 0.5 gram
Taze fasulye 200 gram
Sogan 10 gram
ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE Salga 3 gram
Tuz 0.5 gram
Zeyvtinyagl 10 gram
Pirasa 200 gram
Havug 25 gram
Piring 5 gram
ZEYTINYAGLI PIRASA Limon 1/4 adet
Salga 10 gram
Zeytinyagi 15 gram
Tuz 0.5 gram
Barbunya 60 gram
Havug 25 gram
Kuru sogan 25 gram
Patates 25 gram
ZEYTINYAGLI BARBUNYA Maydanoz 1/8 demet
Limon 1/4 adet
Salga 5 gram
Zeytinyagi 15 gram
Tuz 0.5 gram
Biber 100 gram
Piring 40 gram
Domates 20 gram
ZEYTINYAGLI BIBER DOLMA Sogan 20 gram
Cam fistif 5 gram
Kusiiziimii 5 gram
Nane 0.5 gram

AT
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Karabiber 0.5 gram
Yenibahar 0.5 gram
Salga 5 gram
Zeytinyagi 20 gram
Tuz 0.5 gram
Bakla 200 gram
Kuru sogan 30 gram
Salga 5 gram
Zeytinyagi 15 gram
ZEYTINYAGLI BAKLA
Dereotu 1/4 demet
Yogurt 100 gram
Un 5 gram
Tuz 0.5 gram
Kereviz 200 gram
Havug 25 gram
Patates 25 gram
Kuru sogan 30 gram
Karabiber 0.5 gram
ZEYTINYAGLI KEREVIZ
Zeytinyagl 15 gram
Sarnimsak 1/2 dig
Salga 10 gram
Bezelye 10 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Yumurta 1/4 adet
Havug 100 gram
YOGURTLU HAVUC-KARNABAHAR KIZARTMA Un 20 gram
Karnabahar 100 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Patlican 50 gram
KARISIK KIZARTMA (yogurtlu) Y. biber 50 gram
Patates 50 gram
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Kabak 50 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Patlican 50 gram
Y. biber 50 gram
Patates 50 gram
Kabak 50 gram
KARISIK KIZARTMA (Soslu)
Tuz 0.5 gram
Domates 30 gram
Salga 15 gram
Sarimsak 1/2 dig
SALATALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Marul 1/6 adet
Havug 20 gram
Kirmizi lahana 30 gram
Taze sogan 12 gram
YESIL SALATA
Maydanoz 1/8 demet
Zeytinyagi 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Domates 100 gram
Salatalik 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
COBAN SALATA Taze sogan 12 gram
Zeytinyag 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Aysberg 1/2 adet
AYSBERG SALATA Domates 50 gram
Kuru sogan 15 gram
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H. misir 10 gram
Zeytinyagi 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Roka 1/2 demet
Domates 100 gram
Sogan 15 gram
ROKA SALATASI
Zeytinyag 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Havug 150 gram
K. lahana 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
HAVUC SALATA Taze sogan 12 gram
Zeytinyagi 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
TURSU Karigik garnitiir 100 gram
YOGURT (Tam yagh) Poset 200 gram
AYRAN (Tam yagh) Poset 200 mililitre
Salatalik 50 gram
Yogurt 150 gram
CACIK Nane 0.5 gram
Zeytinyag1 5 gram
Tuz 0.5 gram
GARNITURLER
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Kivircik- Tere, Roka-Marul 200 gram
Taze sogan 12 gram
YESIL SALATA Maydanoz 1/8 demet
Zeytinyagi 10 gram
Limon 1/4 adet

o

o
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Tuz 0.5 gram
Kirmizi lahana 50 gram
Turp 50 gram
Havug 50 gram
KIRMIZI LAHANA SALATASI
Zeytinyagl 10 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 adet
Patates 100 gram
Havug 75 gram
RUS SALATASI Bezelye 25 gram
Tursu 25 gram
Mayonez 15 gram
Brokoli 100 gram
Havug 50 gram
BROKOLI SALATASI Zeytinyag 10 gram
Sarimsak 1/2 disg
Limon 1/4 adet
Patates 200 gram
T. sogan 12 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
PATATES SALATASI Zeytin 10 gram
Zeytinyagl 15 gram
Pul biber 3 gram
Sumak 3 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60gram
Taze Sogan 10 gram
Misir 5 gram
CIN SALATASI Havug 5 gram
Dereotu 1/8 demet
Maydanoz 1/8 demet
Kornigon tursu Sgram
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Zeytinyagi 15 gram
Limon 1/4 adet
Pul biber 0.5 gram
Karabiber 0.5 gram
Tuz 0.5 gram
Kuru fasulye 50 gram
Kuru sogan 20 gram
Yumurta 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
FASULYE PIYAZI Zeytin 10 gram
Zeytinyagl 15 gram
Karabiber 0,5 gram
Pul biber 3 gram
Tuz 0.5 gram
Patates 75 gram
Kabak 50 gram
Havug 50 gram
L Bezelye 30 gram

SEBZE GARNITUR
Maydanoz 1/8 demet
Kirmizi biber 0,5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Patates 200 gram
St 30 gram
PATATES PURE Karabiber 0.5 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Ince Bulgur 30 gram
Taze Sogan 20 gram
Maydanoz 10 gram

KISIR

Kivirceik 10 gram
Limon s adet
Siviyag 10 gram

(2
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Tuz 0.5 gram
Salga 10 gram
Nane 1 gram
Dereotu 1 gram
Karabiber 0,5 gram
Pul Biber 1 gram
Piring 50 gram
. . Tereyagi 10 gram
PIRING PILAVI
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 50 gram
Tereyagi 10 gram
BULGUR PILAVI
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Patates 100 gram
PATATES KIZARTMASI Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
TATLILAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar)
Sut 200 gram
Seker 50 gram
) Yumurta 1/10 adet
KESKUL
Nisasta 10 gram
Findik 5 gram
Vanilya 0,5 gram
Siit 200 gram
Seker 50 gram
) Piring 20 gram
FIRIN SUTLAC
Nigasta 10 gram
Targin 0.5 gram
Vanilya 0.5 gram
Kakao 10 gram
KAKAOLU PUDING
Siit 200 gram
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Seker 50 gram
Nigasta 10 gram
Findik 2 gram
Hindistan cevizi 2 gram
Bugday 15 gram
Nohut 15 gram
Kuru fasulye 15 gram
Seker 50 gram
Nigasta 3 gram
ASURE .
Kuru Uziim 10 gram
Kuru kayis 10 gram
Findik 10 gram
Ceviz 10 gram
Targin 0,5 gram
Siit 200 gram
Yumurta 1/6 adet
Toz seker 50 gram
SUPANGLE
Kakao 7.5 gram
Nisasta 10 gram
Hindistan cevizi 1 gram
Kemalpasa tatlisi 40 gram
Seker 50 gram
KEMALPASA TATLISI
Hindistan cevizi 0,5 gram
Ceviz 10 gram
Un 50 gram
Seker 50 gram
LOKMA TATLISI Sivi yag 20 gram
Targin 0,5 gram
Maya 2 gram
Yumurta 1/2 adet
) Toz seker 50 gram
REVANI
Un 20 gram
50 gram
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Hindistan cevizi 2 gram
Limon
Un 50 gram
Seker 50 gram
TULUMBA TATLISI
Yumurta 1/2 adet
Yag 30 gram
Un 50 gram
Seker 50 gram
Yumurta 1/8 adet
KALBURA BASTI Yogurt 20 gram
Yag 10 gram
Ceviz 10 gram
Karbonat 1 gram
Kadayif 50 gram
Seker 50 gram
TEL KADAYIF Ceviz 10 gram
Yag 10 gram
Limon 1/10 adet
Un 50gram
Yumurta 1/10 adet
Kabartma tozu ‘ 1,5gram
Siviyag 10gram
CEVIZLI BAKLAVA Sut 10gram
Ceviz 20gram
Margarin 50gram
Seker 50gram
Limon 1/10 adet
Un 50 gram
Margarin 50gram
Yumurta 1/10 adet
SAKERPARE
Pudra gekeri 15gram
Vanilya 0,5gram
Kabartma tozu 1.5gram

4
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Findik lgram
Limon 1/10 adet
Seker 50gram
Un 50 gram
Toz seker 50 gram
UN HELVASI Yag 20 gram
Ceviz 10 gram
Findik 5 gram
Irmik 50 gram
Siit 20 gram
IRMIK HELVASI Yag 15 gram
Seker 50 gram
Cam fistg 5 gram
Poget 100 gram
TAHIN HELVA
(sade, kakaolu, fistikl)
Bal kabag (soyulmamis) 250 gram
KABAK TATLISI Seker 50 gram
Ceviz 10 gram
Taze meyve 200 gram
MEYVELI TATLILAR Seker 50 gram
Cevizigi 5 gram J
KOMPOSTOLAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Kayisi 100 gram
Kayis1 komposto
Seker 40 gram
Ayva 100 gram
Ayva komposto
Seker 40 gram
Elma 100 gram
Elma komposto
Seker 40 gram
Cilek 100 gram
Cilek komposto
Seker 40 gram
Erik komposto Erik

100 gramJ




Seker 40 gram
Visne 100 gram
Visne komposto
Seker 40 gram
HOSAFLAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Kayisi 50 gram
Kayisi hosafi
Seker 40 gram
Ayva 50 gram
Ayva hogafi
Seker 40 gram
Elma 50 gram
Elma hogafi
m Seker 40 gram
Cilek 50 gram
Cilek hosafi
Seker 40 gram
Erik 50 gram
Erik hosafi
Seker 40 gram
Vigne 50 gram
Visgne hosafi
Seker 40 gram
MEYVELER
Meyveler 200 gram
Kavun 500 gram
(\ Karpuz 500 gram
KAHVALTILAR
KUTU siit (light) 200 mililitre
KUTU siit az yagh 200 mililitre
KUTU Meyve suyu 200 mililitre
Ihlamur veya gay (poget) 1,5 gram
Diyet kahvalti Beyaz Peynir 40 gram
Tuzsuz peynir 40 gram
Tuzsuz Dil Peyniri 30 gram
Diyet Kasar Peyniri 20 gram
Tereyag (PIKNIK) 20 gram

o QM?




Regel (pIKNIK) diyabetik

20 gram

Normal Kahvalti

Yumurta 1 adet (60 gram)
Zeytin (Yesil/Siyah) tuzsuz 40 gram
Biskiivi (tath/tuzlu/kepekli) 30 gram
Sogiis (Domates-Salatalik) 150 gram
Kek 50 gram
Pogac¢a 50 gram
Borek 50 gram
Tuzsuz ekmek 100 gram
Kepekli ekmek 100 gram
Cay 1.5 gram
Thlamur (poget) 1.5 gram
KUTU meyve suyu 200 gram
Beyaz peynir 40 gram
Zeytin (Yesil/Siyah) 25 gram
PIKNIK bal 20 gram
PIKNIK regel 20 gram
PIKNIK tereyag 10 gram
Kasar Peyniri 20 gram
PIKNIK krem beyaz peynir 25 gram

Yumurta 1 adet (60 gram)
PIKNIK Tahin/Pekmez 20 gram
karigimi/Kakaolu Findik

Ezmesi

Borek 100 gram
Kek 100 gram
Pogaga, simit 100 gram
(peynirli/domates, biberli)

Kiip seker 20 gram
KUTU siit 200 mililitre
Sogiig (Domates-Salatalik) 200 gram
Krem Helva 30 gram
Piknik Krem Cikolata 30 gram
Normal Roll Ekmek 100 gram
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DIYET SALATALARI

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Domates 100 gram
Salatalik 50 gram
Salata (Yaz) Yesil biber 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Limon 1/4 adet
Marul 1/8 adet
Havug 50 gram
Salata (Kis) Kirmizi lahana 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Limon 1/4 adet

DIYET MEYVELERI

Elma 200 gram
Armut 200 gram
Uziim 200 gram
Mandalina 200 gram
Portakal 200 gram
Kavun 500 gram
Karpuz 500 gram
Kiraz 200 gram
Cilek 200 gram
Kayisi 200 gram
Muz 200 gram
Yesil erik 200 gram
Kirmizi erik 200 gram
Seftali 200 gram
Yeni Diinya 200 gram
Nektarin 200 gram
DIYET YOGURT
Yogurt Poget 200 gram
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Yogurt(light ) Poget 200 gram

DIYET KOMPOSTOLAR

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Kayisi 100 gram
Kayis1 komposto
Seker 40 gram
Ayva 100 gram
Ayva komposto
Seker 40 gram
Elma 100 gram
Elma komposto
Seker 40 gram
Erik 100 gram
Erik komposto
Seker 40 gram
A :
Visne 100 gram
Vigne komposto
Seker 40 gram
Kuru iiziim 50 gram
Kuru tiziim hogafi
Seker 40 gram
Kuru kayisi 50 gram
Kayis1 hosafi
Seker 40 gram
Limon 100 gram
Limonata
Seker 50 gram
Nisasta 20 gram
Nigasta peltesi
Seker 40 gram
ﬁ Stit 200 gram
' Muhallebi Piring unu 20 gram
Seker 50 gram
Siit 200 gram
Siitlag Piring 20 gram
Seker 50 gram

DIYET ET YEMEKLERI
Terbiyeli Haglama et 100 gram

Rosto et 100 gram

Biftek 100 gram




Bonfile 100 gram
Et sote 100 gram
Izgara kofte 100 gram
Izmir kofte 100 gram
Ciftlik kofte 100 gram
Firin kofie 100 gram
Tavuk Biftek-Pirzola 150 gram
Haglama—Terbiyeli-Firin 150 gram
Tavuk
Tavuk sote 150 gram
Izgara tavuk kofte 150 gram
N Bugulama balik 150 gram
Firin bahk 150 gram

Diyet et yemekleri hazirlanirken,diyet et yemekleri tablosundaki gramajlar baz alinacak olup, diger
malzemelerde ise normal yemek gramaj tablosundaki dl¢iiler esas alinacaktir. Ancak yemeklerde tuz
kullanilmayacak, yag ve salga miktar1 yariya diigiiriilecektir. Zeytinyagh ibaresi olan yemeklerde zeytinyagi, bunun
disindaki yemeklerde aygigekyagikullamlacakur.

DIiYET CORBALARI

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Domates 200 gram
Un 10 gram
Domates ¢orba
Sivi yag 5 gram
Siit 20 gram
ﬁ Sehriye 20 gram
Domates 50 gram
Sehriye ¢orba
Siviyag 5 gram
Limon 1/4 adet
Piring 20 gram
Domates 50 gram
Piring gorba Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
Piring 20 gram
Yayla gorba Yogurt 30 gram
Nane 2 gram
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Sivi yag 5 gram
Yumurta 1/ 8 adet
Mercimek 20 gram
Domates 50 gram
Mercimek ¢orba Un 5 gram
Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Un 20 gram
Etsiz un gorba
Sivi yag 5 gram
Mercimek 20 gram
Piring 10 gram
Domates 10 gram
Ezogelin ¢orba
Nane 2 gram
Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Un 20 gram
Digiin ¢orba Dana Et 10 gram
Sivi yag 5 gram
DIYET PILAV VE MAKARNALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Piring 60 gram
Pilav Sivi yag 5 gram
Domates 20 gram
Makarna 60 gram
Makarna Sivi yag 5 gram
Domates 20 gram
Bulgur 60 gram
Bulgur Pilavi Domates 20 gram
S yag 5 gram
SEBZE YEMEKLERI (DIYET) TAZE VEYA DONDURULMUS OLARAK
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
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Bakla 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh bakla Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Dere otu 1/10 demet
200 gram
Ispanak
Piring 5 gram
Zeytinyagh Ispanak Domates 20 gram
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Pirasa 200 gram
Piring 5 gram
Zeytinyaglh Pirasa Domates 20 gram
Kuru sogan 10 gram
Limon 1/4 adet
Kereviz 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Kereviz
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Lahana 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Lahana
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Karnabahar 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagl Karnabahar
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Patlican 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Patlican
Kuru sogan 10 gram
Sivi vag 5 gram
Zeytinyaglh Kabak Kabak 200 gram
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Domates 20 gram
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Dereotu 1/8 demet
200 gram
Taze fasulye
Domates 20 gram
Taze Fasulye
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Bamya 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagl Bamya
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Bezelye 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Bezelye
Kuru sogan 10 gram
Swvi yag 5 gram
Semizotu 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Semizotu
Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
TATLANDIRICILI DIYET TATLILARI
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Siit 200 gram
Muhallebi Piring unu 20 gram
tatlandirici 2 adet
Kuru meyve 50 gram
Komposto Taze meyve 100 gram
tatlandiric 2 adet
Nisasta 20 gram
Pelte
Tatlandirici 2 adet
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MADDE 28 : YiYECEK MADDELERI TEKNIK SARTNAMESI VE GENEL
SARTLAR;

1.Ihaleye giren firmalardan getirdikleri triine ait. Gida Tarm ve Hayvancihik Bakanhgi’ndan Gida Uretim
Sertifikasi istenilecektir.

2 Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Ydniinden
Etiketleme Kurallari Tebligine (Teblig No:2002/58) uygun olmalidir.

3.Ambalajli tiriinlerin; ambalajlarin tizerinde firma adi, net agirhig, TSE numarasi, son kullanma tarihi
bulunacaktir.

4.Saghk tesisi gerek gordiigii durumlarda gelen {irtinlerin numunelerini ayda en gok 4 kez olmak sart1 ile muayene
komisyonun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak iizere fiziksel, bakteriyolojik ve kimyasal
analizlerini isteyebilir.

KIRMIZI ET TEKNiK SARTNAMESI
KISA BUT TOSUN ETI:

1. Tarim bakanligindan ruhsatli kombina, mezbahane, soguk hava deposu ve pargalanma Unitelerinden 3285 sayili
hayvan saghg zabita kanunu ile ilgili yonetmeliklere uygun olarak kesilmis depolanmis ve nakledilmis uygun damgalanmig
olacaktir.

2. Teslim edilecek etler kesimden an az 24 saat sonra (rigor mortisi tamamlanmis) teslim edilecektir.

3. FEtler soguk hava zinciri muhafazast bozulmadan (Termokingli) kapali araglarla teslim edilecektir. Etler
cengellere asih olacak etler arasinda hava sirkiilasyonu saglanacag kadar bogluk birakilarak taginacak, aragta toz, saman.
pislik, ¢op, yabanci madde olmayacaktir. Etlerin agildign gengeller temiz olacaktir. Teslim edilen ctler kefenli olarak
getirilecektir. Dondurulmus etler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

4. Etlerin tizerinde kesim tarihi, firma ad1 ve veteriner hekim onayi belirtilecektir. Etler tizerinde kesimhaneye ait
kodlu mithiir okunakli gekilde basilmig olacaktir. Mengei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

5. Muayene komisyonu, gerek goriildigti durumlarda ayda en ¢ok 4 kez olmak garti ile etlerin alinacak
numunelerini muayene komisyonunun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak iizere TUR analizine
giinderebilir.

6. Kimyasal ozellikleri: Muayene komisyon iyelerince gerek goriilerek istendigi takdirde miiteahhit firma
tarafindan etlerin kesim Gneesi insan saghigina zararl hormonlarla beslenmedigine dair yetkili kuruluslardan alinacak hormon
analizi raporu muayene sirasinda ibraz edilecektir.

7. Fiziksel ve duyusal muayeneler: Etlerin rengi pembe. kirmizi arasi olacaktir. Etlerin gozle ve elle muayenesi tek
tek yapilacaktir. Veteriner damgasi kesim tarihi grup ve smif isareti her ette aranacaktir. Numunenin goriintisi (rengi ve
yapist ) tat ve kokusu dikkate almarak yapilacakur. Etler elle yoklanarak parmakla bastnlarak (taze ve sogutulmuglarda)
koklanarak gerektiginde tartilarak mezbaha grup isareti aranarak ambalaj durumu incelenerek muayene edilecektir. Duyusal
muayene sirasinda etlerin hem haglanarak hem de kizartilarak tadina bakilarak cignenerek etlerin lif sertligi kontrol
edilecektir.

8. Grup Ozellikleri: Etlerinin hangi gruba ait oldugu ve hangi kalitede oldugu hazirlanacaklari mezbahalarda
belirlenecek ve buna gore damgalanacaktir. Istendiginde hayvanin kulak kilpesi numaras istenebilecek.

KARKAS TOSUN ETI:

1. Her karkas eti agirhg 200 ile 350 kg agirlir arasinda olacaktir

2. Tarim bakanlhgindan ruhsath kombina, mezbahane, soguk hava deposu ve pargalanma iinitelerinden 3285 sayili
hayvan sagligi zabita kanunu ile ilgili yonetmeliklere uygun olarak kesilmig depolanmig ve nakledilmis uygun
damgalanmig olacaktir.

3. Teslim edilecek etler kesimden an az 24 saat sonra (rigor mortisi tamamlanmig) teslim edilecektir.

4. Ftler soguk hava zinciri muhafazasi bozulmadan (Termokingli) kapali araglarla teslim edilecektir. Etler
gengellere asili olacak etler arasinda hava sirkiilasyonu saglanacagi kadar bosluk birakilarak tagmacak. aragta
toz, saman, pislik. ¢6p, yabanci madde olmayacaktir. Etlerin agildigi gengeller temiz olacaktir. Teslim edilen
etler kefenli olarak getirilecektir. Dondurulmus etler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

5. Etlerin tizerinde kesim tarihi, firma ad1 ve veteriner hekim onay1 belirtilecektir. Etler lizerinde kesimhaneye ait
kodlu mithiir okunak sekilde bastimis olacaktir, Mengei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

6. Muayene komisyonu, gerek goriildigii durumlarda ayda en ¢ok 4 kez olmak sarti ile etlerin alinacak
numunelerini muayene komisyonunun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak izere TUR
analizine génderebilir.

7. Kimyasal dzellikleri: Muayene komisyon tiyelerince gerek goriilerek istendigi takdirde yiiklenici firma tarafindan
etlerin kesim ®ncesi insan sagligina zararll hormonlarla beslenmedigine dair yetkili kuruluglardan alinacak
hormon analizi raporu muayene sirasinda ibraz edilecektir.
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8. Fiziksel ve duyusal muayeneler: Etlerin rengi pembe, kirmizi arasi olacaktir. Etlerin gozle ve elle muayenesi tek
tek vapilacaktir. Veteriner damgasi kesim tarihi grup ve simif isareti her ette aranacaktir. Numunenin goriiniigii
(rengi ve yapist ) tat ve kokusu dikkate alinarak yapilacaktir. Etler elle yoklanarak parmakla bastirilarak (taze ve
sogutulmuglarda) koklanarak gerektiginde tartilarak mezbaha grup isareti aranarak ambalaj durumu incelenerek
muayene edilecektir. Duyusal muayene sirasinda etlerin hem haslanarak hem de kizartilarak tadina bakilarak
¢ignenerek etlerin lif sertligi kontrol edilecektir.

9. Grup Ozellikleri: Etlerinin hangi gruba ait oldugu ve hangi kalitede oldugu hazirlanacaklari mezbahalarda
belirlenecek ve buna gére damgalanacaktir. Istendiginde hayvanin kulak kiipesi numarasi istenebilecek.

DANA KARACIGERI:

1.Cigerlerin sihhatli hayvanlardan alindig: veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriinigleri itibariyle kusursuz
olacaktir.

2. Karaciger yiireksiz ve akcigersiz net olarak alinacaktir.

3.Ulusal veya uluslar aras: kalite belgesine sahip olan tesislerden karsilanacaktir.

) KUYRUK YAGI:
1. Taze olmalidir.
2. Koyun Hayvanindan elde edilmis olmalidir.
3. Kuyruk yaglar usuliine uygun olarak kesilmis olmali, kuyruk yaglarinin iizerinde kan, tiy. kal, pislik ve deri
pargast bulunmamalidir.
TAVUK ETi GIDA TEKNIiK SARTNAMESI
1. Tavuklar istege gore kemiksiz gdgis eti, baget. pirzola ve sarma olarak alinacaktir.
2.Her bir bonfilenin agirlig1 ortalama 500 gr. baget, pirzola ve sarmanin agirligi ortalama 150 gr. olacaktir.
3. Goriilebilir her tiirli tiiyin mutlaka temizlenmis olmas gerekir. Tiiy diplerinde tam va da yari belirgin kan lekeleri
olmamalidir, Kart. sert siyahlagmig ve morarmis olmayacaktir, Her ne suretle olursa olsun tavuk etleri bakteri

florasini degistirecek bir isleme tabi tutulmayvacaktir.

4.Tavuk etleri, igindeki malin disaridan gérilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen vb. malzemelerden yapilmig
gida maddelerinin temasina uygun kasalara konulmugs ambalajli sekilde teslim edilecektir.

5. Ambalajlar lizerinde agagidaki bilgiler silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir;
a) Tavuk etlerinin tipi ve sinifi

b) Kesim ve teslim tarihi

c) Veteriner hekim onayi

d)Teslim eden firma adi ve kagesi

6. Tavuk etleri nakil sirasinda, 0 +4 derece hijyenik kosullara uygun bir sekilde kuruma ulagtirilacaktir,

7.Gerek goriildiigiinde tavuk etleri komisyonun belirleyecegi yer ve zamanda, giderler firmadan karsilanmak tizere
analize tabii tutulur.

BALIK ETI TEKNiK SARTNAMESI

Baliklarmn higbir bozukluga ugramadan her tiirlii tabi vasiflarini ve tazeliklerini muhafaza edebilecek sekilde
nakledilmesi ve satilmasi ve satig kaplarinin tizerinde bu baliklarin cinsini bildirir bir etiket bulunmasi zorunludur. Baliklar
soguk hava zinciri muhafazasi bozulmadan termokingli kapali araglarla teslim edilecektir. Yiiklenici firma baliklart kurumun
istedigi gesitlerde getirmekle yiikiimlidir, Baliklar temizlenmis, muhafazali, soguk (buzlu) saklama kaplarinda getirilmelidir.
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YAS SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI
LIMON:

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, olgunlasmis sulu limonlardan olacaktir.

2. Yesil, ezik, giiriik, donmus, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir,

3. Ince kabuklu ve sulu olacak, suyu ¢ekilmis ve donmus olmayacak, agirligi ortalama 70 Gr. dan az olmayacak,
plastik kasalarda getirilecektir.

MAYDANOZ:

l. Piyasada satilan iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmis olacak. demetler icinde yabanci otlar
bulunmayacak, sararmig, gamurlu olmayacaktir,

2. Demetlerin tamami aym cins olacaktir,

PATATES:

1. Yeni mahsul ve piyasanin iyi cins sar1 patateslerinden olacaktir.

2. Ezik, hagere yenikli, kesik, donmus, toprakl islak, filizlenmis, hastalikl filizi kirilmis olmayacaktir.

3. Aralarinda tesadif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kirilmiglar Mart ve Nisan
aylarinda %2’ye kadar aynen alinir.

4. Yihn diger aylarinda bu miktar %2’yi gegmeyecektir. Capa yarali patatesler %2’yi gegmeyecektir.

5. Kusurlular hari¢ veya normal iyi vasifli patatesler alinacaktir.

PIRASA:

1. Piyasada satilan iyi cins ve olgunlagmis olacaktir.(1. Sinif)
2. Prrasalar demetler halinde alinir.
KURU SOGAN:

. Yeni mahsul ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir..
2. Soganlar sapsiz ve kok piiskiilleri koparilmis olacaktir,
ISPANAK:

I Piyasada meveut iyi cins ispanaklardan taze, renkleri yesil olacaktir. Soguktan donmus. ¢tiriik. tohuma kagmug
olmayacaktir.

2. Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir,

3. Ispanaklar demet halinde getirilecektir.

SARIMSAK:

1. Biitiin, saglam, don ve giinegten zarar gérmemis, gesidi kendine Ozgii renkte. baglari iyice temizlenmis kusursuz,
disleri siki olacaktir.

2. Yeni mahsul olup piyasann en iyi tiriinii olacaktir.

YESIL SOGAN:

1. Piyasada satilan iyi cins taze soganlardan olacakur,
2. Taze soganlar daginik olmayacak demetler halinde teslim edilecektir.
BEYAZ LAHANA:

1. Piyasada satilan iyi cins beyaz veya hafif yesilimtirak renkte taze ve olgun lahanalardan olacaktir.
2. Kurtlanmig, ezik, tohuma kagmig, gamurlu, giiriik, donmug olmayacaktir.

3. Lahanalar top halinde olacaktir.

HAVUC:

1. Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.

2. Ezik, donmug, gamurlu olmayacaktir.

3. Yenmeyecek kok ve yapraklardan arindiriinus olacaktir.
4. Ambalajlarda olacaktir.

BAL KABAGI:

1. Yeni yil irlinii dogal tatta, dis kabuk rengi kursuni, beyaz et rengi saridan turuncuya kadar degisen tonlarda ve
olgun olacaktir.

2. Curiimis, donmus, ¢dzilmiis ve ezik olmayacaktir.

MARULLAR (AYSBERK MARUL, KIVIRCIK MARUL ):

1. Marullar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dis etkenlerden zarar gormemis, diizgiin gekilli,
taze goriintiglii, temiz ve kendine has tat ve kokuda. renkte olacaktir.

2. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamaljdir,
’ (/4 d{// W i
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3. Teslim edilen partideki marullar gesit, tip, simif. boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
TURP:

1. Ciriimiig, donmus. 1slak. ¢amurlu olmayacaktir.
2. Piyasadaki en iyi cins kirmizi turp dan olacak.
KARNABAHAR:

1. 1. smif iyi cins karnabahardan olacaktir.

2. Beyaz veya hafif krem renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir.
3. Yapraklarin tst uglan gigek kisimlan agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.

4. Karnabaharlarin iizerinde tek sira yaprak olacaktir.

SALATALIK:

1. Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmus, sararmig. gevsek, gamurlu, giiriik, olmayacaktir.
2. Ambalajli olacak, piyasanin en iyi mah olacakur.
DOMATES:

1. Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmig domatesten olacaktir. Ezik, ¢amurlu, bozulmus olmayacaktir.,
2. Domatesler temiz ve saglam plastik kasalar i¢inde getirilecektir.
CARLIBIBER-SIVRI BIBER:

1. Satilan iyi cins taze sivri biber veya garliston biberlerden olacaktir.

2. Ezik, ¢iiriik, sararmug olmayacak, igerisinde yabanci madde bulunmayacak.
3. Temiz plastik kasalarda veya guval ambalajlarda teslim edilecektir.

4. Diger biberlerden karigmig olmayacak ve aci1 olmayacaktir.

PATLICAN:

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, taze, tabii rengini almis patlicanlardan olacaktir.,
2. Ciiriik, ezik, gekirdekli ve kararmis olmayacaktir.

3. Ambalajl olacak.

TAZE FASULYE:

1. Piyasada satilan iyi cins fasulyelerden olacaktir. Taze ve korpe olacak. biikiildigii zaman kirilacaktir. Kilgikh
olmayacaktir.

2. Qamurlu, 1slak, kartlagmig ve giiriik olmayacaktir.

3. Ambalajh olacaktir.

4. Bocek ve hastalik zararlar, kara leke yamigi hastahginin izleri, dolu yarasi ve ciiriiklitk izleri dahil hicbir leke
bulunmayacaktir.

TAZE KABAK:

I, Piyasada satilan iyi cins taze kérpe kabaklardan olacaktir.
2. Ciiriik, tohuma kagmis ve gamurlu olmayacaktir.

3. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir.

4. Ambalajh olacaktir. Plastik kasalarda teslim edilecektir.
KIRMIZI LAHANA:

1. Taze, gébegini tam sarmug lahanalardan olacaktir.
2. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Simf) olacaktir.
DOLMA BIBER:

1. Korpe parlakhgim kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.
2. Curuk. ezik, pargalanmig olmayacaktir. Dolmalik biberler ne ¢ok bilyiik ne gok kiigiik olmamali.
DEREOTU:

1. Piyasadaki iyi cins dereotundan alinacak.

2. Iginde yabanc otlar bulunmayacaktir. Sararmig, donmus, ¢amurlu ve toprakli olmayacaktir.
3. Demetler halinde baglanmis olacaktir,

SEMIZOTU:

1. l.smif olacak

2. Yapraklari biitiin, zedelenmemis ve diri olacaktir,

3. Tohuma kagmamis ve sararmamig olacakur. Demetler halinde teslim alinacaktr,
BROKOLI

1. Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins brokoli olacaktir,
2. Kartlagmug, camurlu, bécek yenikli olmayacaktir.
MANTAR
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1. Biitiin, saglam. temiz kiiltiir mantar olacaktir.
2. Mantar eti tamamen saglam olmali, kararmis olmamalidir.
3. Temiz, dilzgiin, saklanmaya elverigli plastik kasalarda getirilmelidir.
PAZI
1. Piyasanin en iyi cinsi olup piyasada bulundugu miiddetge alnr.
2. Taze, yapraklar diri, renkleri vesil olacak. soguktan donmus. ¢iirik olmayacak, aralarinda yapraklar

bulunmayacaktir.
KIRMIZI — YESIL ERIK

1. Piyasani en iyisinden olup, taze. hagarat tarafindan yenilmemis olacaktir.
2. Dogal lezzetinde, ham, eksi, ezik olmayacaktir.
3. Kompostoluk erik i¢in de genel 6zelliklere uygun (saglam, temiz, yabanci madde, kimyasal madde artiklari
bulunmamali) olmasi beklenir.
MANDALINA
1. lyi cins tabi rengini almis kendine has tat koku ve lezzette olacaktir.,
2. Ham, ezik, gekirdekli ve giiriik olmayacaktir.
3. Mandalinalarin bir adetinin agirhg 100 gr.dan agag1 olmayacak ve plastik kasalarda teslim edilecektir.

UZUM (TAZE)

1. Mevsimine gére piyasada satilan iyi cins, olgunlasmas, istege gére cekirdekli veya gekirdeksiz, tath ve taze
tiztimlerden olacaktir.

2. Ezik, eksi, kiifla, kalin kabuklu olmayacaktir.
3. Uziimler plastik kasalarda getirilecektir.

AYVA

1. Piyasada satilan orta veya biiyiik boy, iyi cins sari renkte ve kendine mahsus kokuda, tath veya mayhos lezzette
ve sulu ayvalardan olacaktir

2. Yenildigi zaman bogazi tikayan ve susuz olanlar kabul edilmeyecektir.

3. Ayvalarin en kiigiigli ORTALAMA 200 gr. dan asag olmayacak, temiz ve plastik sandiklarda getirilecektir.

KAVUN

—_—

Iyi cins, olgun ve tath kavunlardan olacaktir.
2. Enkigigii 3 kg.dan agagi olmayacaktir.

ARMUT

1. lyi cins, olgunlagms, sulu ve tath olacaktir.
2. Armutlarin agirligi ortalama 200 gr.olacaktir.

PORTAKAL:

1. Piyasada satilan iyi cins, olgunlagmig, tabii rengini almis, kendine mahsus tathhk. koku ve lezzette olan
portakallardan olacaktir.

2. Portakal agirligt ORTALAMA 200 gr.olacaktir,

3. Portakallar plastik kasalarda getirilecektir.

ELMA:

1. lyi cins elmalardan olacaktur.

2. Elmalar ayri cins olmayacaktir.

3. Elmalar cinsine gére koyu pembe, kirmizi ve sarimtirak renkte olacaktir.
4. Olgunlagmams, yesil, ekgi, ¢liriik, kurt yenikli olmayacaktir.

5. Elmalarm agirhgi ORTALAMA 200gr olacaktir.

6.  Elmalar temiz plastik kasalar i¢inde teslim edilecektir.

KARPUZ:

1. Piyasada satilan iyi cins, olgun ve tath karpuzlardan olacaktir.

2. Ham, yumugamis, ezik, ¢iiriik, gatlak, tatsiz, igi bogalmus, elyafi ipliklenmis ve eksimis olmayacaktir.
3. Kesilince igleri kirmizi renkte olacaktir.

4. Karpuzun en kiigiigii 5 kg dan agag1 olmayacaktir.
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TAZE KAYISI:

1. Ham, giiriik, toprakli, ok yumusak, beklemeden dolay1 eksimis. kurtlu olmayacaktir.

2. Kaysilar orta bityiikliikte tatl olacaktir. Kiigiik ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
3. Temiz plastik kasalarda teslim edilecektir.
c' 3

1. lyi cins gileklerden olacaktir.

2. Cilekler temiz olacak ¢8p, yaprak, toz vs. yabanci maddelerden arinmig bulunacaktir. Ezilmis, eksimis. ham.
kiiflt olmayacaktir,

3. Temiz plastik kasalar iginde getirilecektir.

4. Elden gegirilmeye dayanacak sertlikte olacaktir.

K

IRAZ:

1. Piyasada satilan iyi cins, olgun, taze ve lezzetli kirazlardan olacaktir.
2. Ham, kurtlu, ¢iiriik, toprakli, kurumus, olmayacaktir.

3. Kirazlar temiz plastik kasalar iginde getirilecektir.

SEFTALI:

1. Piyasada satilan iyi cins seftali olacak.

2. Her bir seftalinin agirhgi ORTALAMA 200 gr olacaktir.
3. Ezik ve giiriik olmayacak

4. Sulu tadini kaybetmemis halde olacak.

M

™ Uz:
1. Ezik, kararmis, ¢iiriik olmayacaktir.
2. Her bir muzun agirhigi ortalama 200 gr. olacaktir.
MALTA ERIGI:
1. Etli, sar1 ve tath olacaktir.
2. Yaral, ham ve lezzetini kaybetmemis olacaktir.
SUT-SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMES]
KASE YOGURT
1. Yogurtlar 200 gramlik tek kullanimlik plastik kaplarda,folyo kapakli ve vakumlanmisg olacaktir,
2. Tam yagh olacak.yag orani1 % 3.8’den az olmayacaktir,
3. Pastorize siitten yapilmis .homojen.yiizeyi diizgiin.kendine has tat ve kokuda olacaktir.
4. Frigofrik araglarla teslim edilecektir.
KOVA YOGURT
L. Yogurtlar geri doniisiimsiiz plastik kaplarda vakumlu olacaktir.
2. Tam yagh olacak,yag oram % 3.8’den az olmayacaktir.
m 3. Kivami normal, piirtiiksiiz,hava kabarciksiz ve iistii sulanmans olacaktir,
4. Frigofrik araglarla teslim edilecektir.
PAKET AYRAN
I Ayranlar 200 mI’lik tek kullanimlik kapakl1 kaplarda olacaktir.
2. Pastérize siitten imal edilmis olacaktur.
3. Tam yagh olacak.yag orani en az % 1.8 olacaktir.
4. Ayranlarda gozle goriiliir kirlilik belirtisi olmayacak.homojen olacakuir.
5. Tuz orani en gok % 1 olacaktir.
6. Istenildiginde tuzsuz olarak da getirilecektir.
7. Ambalaj lizerinde ayranin tuzlu veya tuzsuz oldugu belirtilecektir.
8.  Frigofrik araglarla teslim edilecektir.

PAKET SUT
1. Sitler kurumun istegine gore 1 litrelik veya 200 ml’lik karton kutularda getirilecektir.
2. UHT yontemiyle sterilize edilmis olacaktir.

3. Tam yagli olacak ve yag orani % 3.5 ‘tan az olmayacaktur.

YEMEKLIK TEREYAGI .
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1. Tereyag pastdrize olacak; rengi,kokusu ve tadi yapildigi inek siitiiniin zelliklerine uygun olacaktir.
2. Siit yag kiitlece en az % 82 ,asiditesi en ¢ok % 18 olacaktir.
3. Frigofrik araglarla teslim edilecektir.

KURU GIDA TEKNIK SARTNAMESI

CAY (1. SINIF-1 KG.LIK AMBALAJLARDA)

1 kalitede olacaktir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. ¢inde sap. yaprak artig1. ¢6p olmayacakur. igerisinde boya maddesi
olmayacaktir. Denendiginde ¢ay tadi verecektir.

2. Orijinal ambalajinda olacaktir. I kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde iirtiniin ad1, firmanin adi,
TSE numaras iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2008/42)
uygun olacaktir, Uretici firmanin ©*T.K.I.B* nin Gida Sicil ve Uretim Izni** belgesi olmahidir. Istenilen analiz
metodlari:Rutubet/kiil/su ekstrakti tayini/kafein/seliiloz/aflatoksin

POSET SUZME SIYAH CAY:

1. Kendine has koku ve aromada, yaprak halinde olacak ve ¢ok kirikl1 olmayacaktir. Suda kaynatildig1 zaman berrak
™ ve giizel kokulu olacaktir.
' 2. Evvelce kullamlmig veya diger bir suretle cevheri alinmig veya bozulmus, nemli, kiiflii olmayacak
3. lIginde ¢ap. ot, toz. kum gibi yabanci maddeler bulunmayacak
4. Cay Gida maddeleri tizigiine uygun en az (1,5) gr.lik 6zel ambalaj halinde

MEYVE SUYU:

. Cegitler Vigne, Kayisi Seftali. karigik olacak paketler 200ml’lik tetrapakkutularda iizerlerinde pipetleriyle
getirilecektir.

2. Paketler ezilmis, delik, patlak, tozlu olmayacak.

3. lginde tatlandiric1 olmayacaktir.

TOZ SEKER:

1. Smf tip I olmalidir.

2. $Seker ambalajlar iginde higbir yabanci madde bulunmamalidir.

3. Ambalaj igindeki sekerlerde nem olmamali, topaklanma goriilmemelidir.
4. Sekerpancaridan yapilmis olacaktir.

KUP SEKER:
™ 1. Smftipl olmaldir.
2. Seker ambalajlari i¢inde higbir yabanci madde bulunmamalidir.
3. Ambalaj igindeki sekerlerde nem olmamali, goriilmemelidir.
4. Sekerpancarindan yapilmis olacaktir,
5. Kesme gekerler birer adetli ayr1 ayn posetlenmis olacaktir. Bir adet Kesme sekerin agirhg standart 2.5 (iki

buguk) gram olacak ve kg. iizerinden alinacaktir.

YUMURTA:

1. Yumurtalar, tavuk yumurtas: olmali. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili pliriizler olmamah
2. Kabukta gatlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir.

3. Yumurtalar yikanmamig olmaly, iizerindeki parlak cilal kisim kaybolmamalidir.

4. Hava boslu yiitksekligi en gok 5 mmyi gegmemelidir.

5. Kirildigi zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidir.

6. Tabaga kirildiginda saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir.

7. Ortalama olarak bir yumurtanin agirhig 65' gr dan az olmayacaktir .

TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR (Tuzlu-Tuzsuz)

1. Peynir tenckelerinin iizerinde ‘tam yagh beyaz peynir’ ibaresi olmal.
2. Peynir kaliplar1 ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapisnus, yumugamis, ezilmig olmayacak ve dagilmayacaktir.
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3. Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagilmalidir.

4. Peynir tenekelerinde gazli veya kokusmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir tenekeleri
agildiginda mantarlagmig olmayacaktir

5. Peynirin ihtiva ettigi siit yagi miktar1 (kuru madde tizerinden) %45 den daha az olmayacaktir.

6. Peynir istege gore tuzlu veya tuzsuz olarak istenilecektir.

KASAR PEYNIRI:

1. Peynir paketi ortadan ikiye kesildiginde kesitleri diiz piiriizsiz ve homojen bir yapida olacaktir, kurumsu veya
kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumusak olmayacak. Hava boslugundan ileri gelen biiyiik delikler olmayacak
stingerimsi manzara gostermeyecektir.

2. Peynirlerin kabuk kismi kalin fazla sert veya yumugak donuk gériintslii agik kahverengi veya actk krem renginde
olmayacaktir.

3. Kagar peynirlerde siit yag: miktar1 tam yagh kasarda kiitlece en az %45 olmalidir.

4. Kagar peynirde tuz miktar: kuru madde de kiitlece en ¢ok %3 olmalidr,

PIKNIK KREM PEYNIR:

1. Piknik krem peynir; kendine 6zgii tadi, kokusu, rengi ve homojen yapida olmali.
2. Higbir gekilde diger peynirlerin eritilmesinden elde edilmis olmamalidur.
3. Piknik krem peynir net 20 gr.lik PVC den vapilmis poset ambalajlara konulmug olacakti
ZEYTIN (5 veya 10 Kg.lik AMBALAJLARDA)

1. simif olacaktir.
2. Salamura halinde 5 veya 10 kg.lik teneke kutularda olacaktir.

3. Orijinal Fabrika ambalajinda olacaktir.
4. 100 gr’inda 30-35 Adet zeytin bulunacaktir.

Ambalaj tizerinde iiriiniin ad.firmanin adi, TSE numaras iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktr.

Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no.2008/24) uygun olacakur. Uretici firmanin “Tarim ve Kyigleri Bakanliginin Gida
Sicil ve Gida Uretim izni”* belgesi olmalidir.. Istenilen analiz metodlari:Asitlik/tuz/demir/kalay

PIKNIK BAL:

1. Kurumun istegine gore ballar kaynagina gore gigek bali veya salgi bali olarak istenebilecektir.
2. Pazara sunulusuna gére siizme olacaktir.

3. Sekerlenme ve herhangi bir tortu bulunmamalidir. Saydam gériiniimlii olmalidir.

4. Ballar net 20 gr.lik PVC den yapilmis poget ambalajlara konulmus olacak

PIKNIK RECEL:

1. 20 gr’ ik ambalajlarda vigne, gilek, kayist, giil, gefiali, portakal ve diyetisyen tarafindan istenecek diger gesitler
olacak, saglam, taze meyvelerden sakarozla imal edilmisextra gelencksel olmalidir.

2. Regeller net 20 gr.lik PVC den yapilmis poget ambalajlara konulmus olacakt

3. Regellerde ¢oziiniir kati madde Tmiktari en az %45 olmalidir.

PIKNIK KREM CIKOLATA:

1. Krem gikolata net 20 gr.lik PVC den yapilmig poset ambalajlara konulmus olacakti

2. Homojenize olmalidir.

PIKNIK KREM HELVA:

1. Piknik krem helva 20 gr agirhiginda, teknigine uygun olarak elde edilen, 6zel koku ve lezzette olacaktir.
%40 tahin ihtiva etmelidir. /
Homojenize olmalidir.

L
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PIKNIK TAHIN - PEKMEZ:

1. Tahin pekmez 20 gr agirhiginda, teknigine uygun olarak elde edilen. 6zel koku ve lezzette olacaktir.
2. Homojenize olmalidir.

PIKNIK TEREYAG:

1. Tereyag 1. Smif ve kahvaltilik tereyagi olacaktir.

2. Kahvaltilik tereyaginin tadi ve kokusu hog, yabanci tat ve koku bulunmayan yap: ve goriiniigge kusursuz siit vag
miktar kiitlece en az %82 olmalidir.

3. Her bir paketin agirhg 10 gr. olacaktir,

BISKUVI: (Tathi-Tuzlu)

1. Potibor 6zelligi tasimalidir.

2. Kendine has tat, renk ve kokuda olmalidir. Tozlu, kirik olmayacaktir.

3. Az pigmig veya ¢ok kizarmig yanik tatta olmamalidir. Gevrek olmali, nemlenmis olmamalidir. Nem orani %6°y1
geememelidir.

KEK:

1. Ezilme olmayacak.

2. Kurumun istegine kakaolu veya meyveli olarak istenebilecektir
3. Kekler nemli, tazeligini kaybetmemis olacaktir.

4. Her bir paketin agirhg 35 gr. olacaktir

SANDIVIC EKMEGI:

1. Her bir sandvigin agirhg 63-72 gr. olacaktir
2. Kendine hasa tatta olacak.
3. Piyasanin en iyi Tip 1 un kullamlarak imal edilecek.

UN:

1. Un tip 650 alinacaktir.
2. Beyaz hafif sanmtirak renkte. kendine 6zgii tat ve kokuda olmal, aci, eksime, kokugma, kiiflenmis, 1slannus.
topraklanmig, kurtlu, bocekli, kelebekli ve herhangi bir sey karismamus olacaktir.
3. Unlar beyazlatilmig, boyanmig veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi maddelerle muamele edilmis
~ olmayacaktir,

PILAVLIK PIRING(1.SINIF BALDO 25 veya 50 Kg'LIK AMBALAJLARDA)

1. Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte ve kokuda. baldo cins
olacaktir.

2. Piringler kiiflii, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmug islanmis. eksimis, kurt ve bdcek venikli
olmayacaktir.

3. Bozuk, lekeli tane, ¢ép, kabuk ve geltikli tane % | (Yiizde bir)’i gegmeyecektir.
4. Tag, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin oran1 %5’i gegmeyvecektir.

5. Yarim ve yarimdan kiigiik kirik piring taneleri %7’e kadar olabilir.
6. Piringlerin rutubeti en fazla %I14.5 olmahdir. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gdrmiig
olmayacaktir.

7. Ithal mali piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pigirildikten sonra gesni ve artim bakimindan uygun gérildigii
takdirde kabul edilir.
8. Piringler standart olarak 50 (elli) kilo olabilecek ayni, temiz saglam ambalajlarda teslim edilecektir. Malin cinsi ve
net miktar1 kolayca okunabilecek biiyiikliikte baski miirekkebi ile yazilacaktir. Ambalaj tizerinde tiriiniin adi.firmanin
adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
10.2001/10) uygun olacaktir. Uretici firmanin “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir. Istenilen
analiz metodlart: kirk dane/ okratoksin A analizi/nem tayini/kadmiyum

CORBALIK PIRINC:
1. Kalitesi diigiik piring olacak.kirik piring olmayacaktir..
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2. Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis. tabii renkte ve kokuda, iyi cins yayla mal piringlerden
olacaktir.

BULGUR( 1.SINIF 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. Bulgur sert bugdaydan usuliine gére yapilmig olacak. bulgur imalinde kullanilacak bugdaylar son sene mahsulii,
pilavlik ve yerli iiretim olacaktir

2. Bulgurlarin koku, tat ve goriiniimii iyi ve kendine has 6zellikte, rengi boyasiz tabii renkte olacakur. Katii kokulu.
bocekli ve bocek yenikli. acimig, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmayacak.

3. Temiz ve nem almams sekilde ambalajlanmig olacak. igerisinde yabanci tat ve koku, hayvansal atiklar ve metal
pargalari barindirmayacaktir

4. Istenilen miktarda bir kismi ksirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

5.25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacakur. Ambalaj tizerinde tiriiniin adu. firmanin adi, TSE numarasi {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2009/24) uygun olacaktir. Uretici firmanin
“T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim zni** belgesi olmalidur. Istenilen analiz metodlari: Okratoksin A analizi/bocek analizi

GORBALIK MISIR:

1. Corbalik misir kurutulmug, kirilmis olmalhidar.
2. Koku, renk ve tat kendine 6zgii olmalidir.
3. Yeni sene mahsullii olmalidur.

MAKARNA (mubhtelif):

1. Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak. Pigmeden veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzet, acilik, anormal eksilikte bulunmayacak, gortiniisleri biitiin olacaktir.

2. Makarnalar %]l tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis olacak fakat
dagilmayacaktir. Pigirildikten 20 dakika sonra bakildig1 zaman hepsi iyice pismis olacaktir ve dagilmayacaktir

3. Kurumun istegine gore istenilen cinste (burgu. yiiksitk vb) ve numarada(firin makarna, spagetti vb )getirilecektir.

SEHRIYE:

1. Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak. Pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzet, acilik, anormal ekgilikte bulunmayacak, goriiniigleri biitiin olacaktir.

2. Sehriye %] tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis olacak fakat
dagilmayacaktir.

3. Kurumun istegine gore istenilen cinste (arpa, telvb) getirilecektir.

ERISTE:

1. Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak. Pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzet, acilik, anormal eksilikte bulunmayacak, gériiniisleri biitiin olacaktir.
2. Kirlenmis acing kiifli, kurtlu bécekli olmavacak

KIRMIZI MERCIMEK (1.SINIF 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJ LARDA)

1. 1. simf, son sene mahsulil ve yerli iiretim olacaktir.

2. Yeter derecede kurumamis nemli.slak, kizigmig.cimlenmig.olgunlagmarms,  kiifli ve fena kokulu
olmayacaktir. Rutubet miktar1 en fazla % 12 olabilir.

3. Canli bécek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ari olacaktir.

4. Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir

5. C6p ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde beg) grami gegmeyecektir,

6. Temiz ve saglikli torbalarda teslim edilecektir.

7. 25 veya 50 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj tizerinde iirtiniin adi.firmanin adi. TSE numarasi iiretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n10.2003/25) uygun olacaktir. Uretici

firmanin “°T.K.L.B* nin Guda Sicil ve Uretim fzni>® belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlari: Boya

aranmast/kursun

AP
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YESIL MERCIMEK (25 veya 50Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. kalitede, son sene mahsulii ve yerli iiretim olacaktir,

2. Yeterince kurumanus, kiiflii, 1slak. kizigmug kif, fena koku vs. olmayacak.

3. Dolgun taneli ve koyu yesil renkte olacak. bit ve her tiirlii hagarattan arinmig olacak

4. Mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir.

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0.5 (binde bes) gr gegmeyecektir.

6. 25 veya 50 kg’lik orijinal fabrika ambalajinda olmahdir. Ambalaj iizerinde iirtintin adi, firmanm adi, TSE numaras:

tiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir, Urtinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no.2003/25) uygun olacaktir.
Uretici firmamin “*T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni” belgesi olmalidur. Istenilen analiz metodlari: kuru madde ve

rutubet miktary/ kiil tayini

KURU FASULYE ( 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJLARDA)
1. Kuru Fasulye son sene mahsulii , 1. smif ve yerli tiretim olacaktir.

2. Kuru Fasulye taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis umumiyetle dolgun olup burugmus, ¢iiriik, 1slak. kiifli,
bocekli, yenikli, sararmig ve fena kokulu olmayacaktir.

3. Kuru Fasulye dnceden islatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.

4. Kuru Fasulyeden gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirligi kusurlu taneler ciktiktan sonra 40 g dan agag
olmayacaktir.

3. Kuru Fasulyede ¢op. kabuk ve zararli yabanci maddeler bulunmayacaktir, Tas. toprak, kum olmayacak, bécek
yenikli tane miktar: en gok %2 olacaktir.

6. Kirk, burugmusg ve gok kiigiik taneler miktar1 %2°den fazla olmayacaktir.

7.25 veya 50 kg’hik ambalajlardz_i_ olacaktir. Ambalaj iizerinde Giriniin adi,firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacakur. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine ve TS 141%¢ uygun olacaktir Uretici firmanin
“T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim [zni** belgesi olmaldur. istenilen analiz metodlar: kursun/bozuk dane

NOHUT ( 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. Nohutlar son sene mahsulii, 1. simif ve yerli iiretim olacaktir.

2. Yag normalden fazla rutubetli, kiifli, kirf kokulu, kurtlu, bécekli v.s. herhangi bir yabanci madde olmayacaktir.
3. Tas. toprak, kum miktar1 %1°i gegmeyecektir.

4. Delikli tane miktari 1 kg ‘da 2 adedi gegmeyecektir.

3. Nohutlarda pigme durumu, hepsinin ayn1 derecede olmalidir. Rutubeti %14’den fazla olmamalidir. Yabanci ve
agirlagtiricr maddelerle karigtirilmig, boyanmis, suni olarak agartilmig olmamalidir, saghga zararli veya zararsiz herhangi bir
madde igermemelidir.

6. 25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj tizerinde iirtintin adi,firmanin adi. TSE numaras tiretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Turk Gida Kodeksine ve TS 142"e uygun olacaktir. Uretici firmanmn
“T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni** belgesi olmalidur. istenilen analiz metodlary: Kursun/bozuk dane
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BARBUNYA (8-9 ELEK 25 veya 50 Kg’lik AMBALAJ LARDA)
1. Barbunyalar son sene mahsulii, 1.kalite ve yerli tiretim olacaktir.

2. Barbunya taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis umumiyetle dolgun olup burusmus, ¢iiriik, 1slak, kiifli,
bocekli, bocek yenikli, sararmig ve fena kokulu olmayacaktir.

3. Barbunyalar 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacaktir.

4. Barbunyalardan gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirlig1 kusurlu taneler giktiktan sonra 40 gr.dan asag
olmayacaktir.

5. Barbunyalarda ¢p. kabuk ve zararl yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tas, toprak, kum olmayacak, bicek
yenikli tane miktari en ¢ok %2 olacaktir.

6. Kirik, burugmus ve ¢ok kiigiik taneler miktar1 %2 den fazla olmayacaktir.

7.25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj tizerinde Griiniin adi, firmanin adi, TSE numaras retim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin ©T.K.I.B* nin Gida Sicil ve Uretim izni>* belgesi olmahdur.
Istenilen analiz metodlari: kuru madde ve rutubet miktary/ kursun/bozuk dane

DOMATES-BIBER SALCASI:

I. Koyu kirmuizi renkte kendine has koku ve lezzette iginde yabanci madde, gekirdek. lif bulunmayacak,
kiiflenmemis olacaktir

2. Bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlasurici maddelerle kanstnlmis ve boyanmig
olmayacaktir.

3. Konsantrasyon: % 28-30,Tuz: %10’u gegmeyecektir.

KONSERVE SALCA:

1. Konserve kutularimin kapaklari igeri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yaprnug olmayacaktir. Kutularin hig
birinde delik, gatlak, fazla ezikler i¢lerine kadar iglemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlari lehimle, alt ve
uist kapaklari makineyle kapatilmig ve kapaklarin igleri lastik rondollii olacaktir. Kutular piyasa teamiilli seklinde ve standart
miktar ile bezelye konservesi igerecektir.

2. Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis kutular kabul
edilmeyecektir.

3. Kutular agildiklan zaman gaz intisar1 gtkmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gdriiniim yniinden dogal. pigmis i¢
bezelye evsafinda olacaktir.

4. Dolgu sivisinda tuz oran en ok %2 asitlik (dolgu suyunda sitrik asit cinsinden) en ¢ok %0.5 olacaktir.

5. Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan bagka vabanci bir gida maddesi
veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis olmayacaktir.

TURSU:

1. Tursu yapilan malzemeler geside 6zgii renk, tat ve kokuda olmali yabanc tat ve kokuda olmamalidir.
2. Konserve edilmis malzeme dagilmamis, yumusamis veya sert olmamalidir.
3. Kurumun istegine gore istenilen cinste (kornigon tursu, fasulye tursusu, karigik tursu vb )

DONDURULMUS URUNLER:

1. Hizli dondurulmus gida maddelerinin tiretiminde kullanilan bu maddeler saglam, taze ve dondurulmaya uygun
ozellikte olmali.

2. Kendine 6zgti olmali, kétii koku olmamalidr.

3. Hizh dondurulmus gida maddelerinin sicaklig1 @iriiniin tim noktalarinda -18 veya daha distik sicakhkta olmali ve
bunu muhafaza edilmelidir. Ancak tagima sirasinda +/- 3 den fazla sicaklik degisimi olmamalidir.

4. Gelen triinlerde yumusama ve ¢éziilme olmamalidir,

5. Frigofirik araglarda getirilmelidir

6. Dondurulmus iiriinler: bezelye. taze fasulye, visne, milfoy. dondurma. vb...

7. Dondurulmus Manti kaynayan suya atildiginda 25-30 dakika igerisinde dagilmadan pisme ozelligi gostermeli,
sert olmamali, kaynatilip titketime hazir hale geldiginde birbirine yapigmamali, hamurlasmamalidir. Manti hamurunun
kahnlig en ¢ok 1 mm olmalidir.

8. Dondurulmug bir adedi 100 gram olacak sekilde paketlenmis olmalidir.
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9. Dondurmalar kurumun istegine gére sade veya kakaolu olarak istenebilecektir. Kup dondurma olacak.1 adeti 80
gr olmalidir.

DONUK TAZE FASULYE (2.5 veya 5 Kg'lik AMBALAJLARDA)

I. Kendine 6zgii kokusu olmahdir, kétii koku olmamalidir.

2. Dondurulmug taze fasulye, glinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglari kesildikten sonra iki veya ii¢
pargaya béliinilp teknige uygun sekilde haglandiktan sonra hiicre zan pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmusg olmalidir.

3. lgerisinde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir.

4. Kendisine has tat ve renkte olmali, yabanci tat bulunmamalidir,

5. Dondurulmus taze fasulyede kesinlikle hig¢bir katki maddesi kullaniimamalidir.

6. 1000 g 6rnek numunede sapli veya ucu alinmamug taze fasulye oram 4 adedi, taze fasulye tizerinde olugan 6 mm
den bilyiik koyu kahverengi lekeler 8 adedi, 6 mm den kiigiik siyak kahverengi lekeler de 10 adedi gegmeyecektir.

7. Biiyiik boy fasulye taneleri( 6 cm stiinde),%?7 yi gegmemelidir.

8. Kesim sirasinda iri fasulye i¢inden ¢ikan serbest tane miktar1 12 adedi gegmemelidir.

. Taze fasulyeler kaynayan suya atildiginda 30-35 dk igerisinde dagilmadan pisme 6zelligi gostermeli,sert
olmamalidir.

10. Dondurulmug taze fasulyeler -18 °C de muhafaza edilecektir.

11, Frigofirik araglarda getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin 10. Bolimiindeki gibi
olacaktir. Aracin sicaklik belgesi istenildigi takdirde gdsterilmelidir.

12. Uretici firma ,dondurulmusg 1spanaga ait Gida Uretim Sertifikasina sahip olacaktir.

13. Ihaleyi alan firma teslimat agamasinda Uriin Analiz Sertifikalarini muayene komisyonuna ibraz edecektir.

14, Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi hitkiimleri
gecerli olacaktir.

15. 2,5 veya 5 Kg'lik polyetilen naylon torba igerisinde 10 kg.lik karton kolilerde teslim edilecektir.

16.  Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9’uncu béliimiindeki g:b: olacaktir. Ambalajlarin
tizerinde cinsi, briit miktari, net miktarinin, firmanin adi ve adresi tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi
bulunmalidir. Ambalaj tizerinde tiriintin ad1,firmanin adi, TSE numaras1 iiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2004/46) uygun olacaktir, Uretici firmanin *Tarim ve
Kdyigleri Bakanhginin Gida Sicil ve Gida Uretim Izni** belgesi olmalidir.. Istenilen analiz
metodlar:Mikrobiyolojik analizler

YAGLAR

Yemeklerde sadece 1.simf aygigegi yag, Ekstra Naturel Sizma zeytinyag. ve tereyag kullanilacaktir, margarin yagi higbir
surette kullanilmayacaktir.

a) Sicak yemeklerde ; TSE 886 Standartarina uygun 1. Simif Aygicekyag

b) Kizartmalarda ; TSE 886 standartlarina uygun 1. Sif kizartmalik Aygicegi yagi ve Riveria
Zeytinyagikullamlacaktir.(Kizartmalarda kullanilan yaglar bir defadan fazla ve yemek i¢inde kullanilamaz)

¢) Bérek, makarna ve pilavlarda; TSE 886 standartlarina uygun 1. Siif aygicegi vagi ve TSE 1331 Standartlarina
uygun 1. simif tereyagi,

d) Salatalarda; Ekstra Naturel Sizma zeytin yag kullanilacaktir/ bulundurulacakiir.

e) Zeytinyaghlarda ise Ekstra Naturel Sizma zeytinyag) kullanilacakuir.

AYCICEK YAGI:

1. Kirilma indisi 40°C de 1.461-1.468 olmalidir.
2. . Bagl yogunluk 20 °C de 0,918-0,923 olmalidur.
3. Ugucu madde 105 °C de maksimum %0,2m/m olmalidir. Cozinmeyen safsizhklar en ¢ok %0.05 m/m ve
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sabunlagma miktari en ¢ok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Asit sayisi rafine yaglarda en ¢ok 0.6 mg KOH/ g yag ve peroksit sayisi rafine yaglarda en ¢ok 10 miliekivalen
aktif oksijen/ kg yag olacaktir.

5. Eterde goziilmeyen yabanci madde ile kil maksimum %0.05 olacaktir.

6.  Sabunlagsma sayist mgKOH/g 188-194 olacaktir.

7. lIyot sayis1 118-141 olacaktir.

8. Sabunlagmayan madde max.<135 olacaktir.

9. Besin dgeleri 100 gramda enerji en az 900 keal, kolesterol 0 mg.. Sodyum(Tuz) 0 g., Vit. E 20 mg., protein 0 mg.,
karbonhidrat 0 mg. olmalidir

10. 18 kg.lik teneke ambalajli, TS damgali. Giines 1s18indan korunmug olmalidir.

11. Mineral yag bulunmamalidir.

12. Birinci sif kalitede olacaktir. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanm adi, TSE numaras: iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktr. Uretici firmanin
“T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni** belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlari: iyot sayisi / sabunlagma sayisy/kirilma
indisi /yogunluk / mineral yag aranmasy/ nitrit tayini/ peroksit sayisi

13. Aygicegi bitkisinin tohum ve meyvelerinden elde edilmis. rengi altin saris1 veya acik san olacaktir. Yemeklik
zelligi kazanmasi igin iyi rafine edilmis, Aygigegi kendine 6zgii koku, tadi ve gdriiniimil olan oda 1sisinda sivi yag olacaktir.

14. Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyal olmayacaktir. Herhangi bir nebati yvag ile karigik olmayacaktir.

ZEYTINYAGI:
1. Kirilma indisi 40° C de 1.477-1.4705 olmalhdir.
2. Bagil yogunluk 20 °C de 0,910 - 0,916 olmahdur.

3. Serbest asitil oleik asit cinsinden en ¢ok % < 1.0 olmalidir. Céziinmeyen safsizliklar en gok % 0.05 m/m ve
sabunlagma miktar1 en ¢ok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Peroksit sayisi riviera yaglarda en ¢ok 15 miliekivalen, aktif oksijen/ kg yag olacaktir.
5. Eterde ¢oziilmeyen yabanci madde ile kil maksimum %0,05 olacaktir.

6. Sabunlagma sayis1t mgKOH/g 184-196 olacaktir.

7. Iyot sayis1 75-94 olacaktr,

8. Sabunlagmayan madde max.<15 olacaktir.

9. Besin dgeleri 100 gramda enerji en az 810 kcal, kolesterol 0 mg, SodyumOg,Vit. E 15 mg, protein 0 mg,
karbonhidrat 0 mg olmalidir

10.18 kg.lik teneke ambalajli, TS damgali, Giines 1s1gindan korunmus olmalidir.

11.Mineral yag bulunmamalidir.

12.Birinci kalitede olacaktir. A{pbalaj Gizerinde triiniin ad, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacakur. Uriinler Turk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacakiur. Uretici firmanin
“T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim {zni”” belgesi olmahdir. Istenilen analiz metodlari: Sterol kompozisyonu/UV
Ozgiil sogurma
Birinci kalite zeytinyag: olacaktir.

13.Adi 1s1da siv1 ve berrak olacak, tortu ve suyu bulunmayacaktur.

14.Rengi altin sar1s1 veya yesilimtirak sar1 veya agik sar1 olacaktir.

15.Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyal ve herhangi bir bitkisel yagla karnsik olmayacaktr.

16.Kurumun istegine gdre istenilenriviera veya sizma getirilecektir.

KIZARTMALIK YAG:
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1. Koku ve lezzeti dogal olacaktir.
2. Palm Super Olein, Aygigek Yagi ve Antioksidan (Tersinir-biitil hidrokinon (TBHQ) — E319) karisimindan olugan
kizartmalik yag olacaktir.

BAHARATLAR:

1. Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

2. Rutubet en ¢ok %12 olacaktr.

3. Kendine has koku renk ve tatta olmali, iginde higbir yabanci madde boya maddesi olmamalidir.
4. Karabiber:Karabiber toz karabiberlerden olacaktir

Pul biber
Kirmizi toz biber (tatli-aci)
Kimyon:
Yenibahar
Kofte baharati
Tar¢in
Vanilya
™ Kabartma tozu
Cam fistign (kolay pargalanmayacak),
Kus tiziimi
Kuru nane
Kekik
Hindistan cevizi
Sumak
Susam(lyi cins susam olacaktir)
Galeta unu
Kakao

Tarhana

Y Pudra sekeri

KURU MEYVE:

Yeni sene iirtinil ve iyi cins olacaktir.

Nem oran1 %16°i gegmemelidir

Kuru {iziimlyi cins sultani 10 numara kuru tiziim olacaktir

Kuru kayisi: Iyi cins gekerpare tirii kayisilarindan natiirel, cekirdekleri ¢ikartlmis olacaktir.

Kuru incir:lyi cins tath kuru incirlerinden olacaktir.Her bir incirin agirhigr 20 gr.dan asag1 olmayacaktir

LA ) e

YEMEKLIK-PAKET SOFRA TUZU:

1. Tuz Iyotlu tuz olacaktrr.

2. Idarenin istegine gore sofra tuzu ve yemeklik tuz olarak isteyebilecek.

3. Tuzun rutubet oran1 %0.5 ten fazla olmayacak

4. Sofra tuzlan 2(Iki) gr’lik ambalajlar i¢inde getirilecektir.idarenin istegine gore iyotsuz tuz olarak istenebilecek.
ASURELIK BUGDAY:

L. Kufla, kif vesaire kokulu, aci, 1slak, topraklanmus, kirli, pislikli, tabii hal, lezzet ve rengi degismis olmayacaktir,
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Kepekten arindirtlms olacaktir,
2. 1 cm 2 sinde 144 delik bulunan (No:00) elekten gegen az kismi %0.05 gr dan fazla olmayacaktir.
3. Rutubet miktar1 %13’ gegmeyecektir,

NISASTA:

1. Bugday tahilindan usuliine gére elde edilmis olacaktir.

2. Yapildigr maddenin adini tagimis olacak, ayrica cins nigastalardan birbirine karigtiriimig olmayacaktir,
3. Rutubet; bugday nisastasinda %16 ¢ok olmayacaktir.

4. Muayene komisyonu gerektiginde musir nisastasi da isteyebilecektir,

PIRINC UNU:

1. Yalmz piringten yapilmig olmalidir.
2. Rengi beyaz olmaly, siyah noktalar: olmamalidir.
3. Rutubet; %16 ¢ok olmayacaktir.

IRMIK:

1. Irmikler piyasada satilan iyi kaliteli irmiklerden olmalidir
F Y 2. Dogal goriiniim, renk, koku, lezzetti olacaktir.
' 3. Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

PUDING
1. idarenin istegine gore hazir toz puding kakaolu, ¢ilek, muzlu cinste istenilebilecek.
2. Puding, kendine has renk ve goriiniiste olacaktur.
3. Pudingde gozle goriilen yabanci madde bulunmayacaktir.
4. Boya ve yapay tatlandirict bulunmayacaktir.

FINDIK iCI:

1. Yeni sene iirlinil ve iyi cins kavrulmusg findik olacaktir

2. Idarenin 6n gordiigli zamanlarda findik igleri biitiin veya kirilmig istene bilecek.

3. lyi kavrulmus, bayatlamamis, findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir.
4. Findik igleri temiz olacaktir. Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir,

5. Nem oram %51 gegmemelidir.

6. Kirik tane miktar1 % 1” e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

o CEVIZ ICi:

1. Piyasada satilan son sene firiinii ve iyi cins ceviz i¢lerinden olacaktr.,
2. Ceviz igi diglerini 6rten zarin rengi siyahlagmamig, esas ceviz kismi beyazhigim kaybetmemis. acimamis ve
eksimemis olmalidir.

3. Dug ve i¢ kabuklari gikarilmis olmals, dis ve i¢ kabuklar toplami (kirilma ve ayiklama islemi esnasinda gozden
kagan) %1°i gegmemelidir.

YUFKA:

1. Yufkalar ekstra undan yapilacaktir.

2. Goriiniig, renk, koku ve lezzet normal olacak. pigmeden dnce veya pigirildikten sonra herhangi bir gayri tabii veya
fena kokulu olmayacag gibi, lezzeti bozuk, aci ve anormal eksiligi olmayacaktir.

3. Kiflenmig, kirli ve kurtlu olmayacaktir. Su miktar: %20’yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ve ¢ig olarak agizda
cignendiginde gatirtr hissedilmeyecektir.

4. Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirhgi 1 kgdan yukar olmayacakir.

5. Yufkalar temiz kagitlara sarilarak temiz naylon posetlere igerisinde getirilecektir

YAS TEL KADAYIF:

1. Teller birbirine yapigmis olmayacaktir.

A
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2. Su miktar1 %16 * y1 gegmeyecek
3. Kadayiflar temiz kagitlara sarilarak temiz naylon posetlere igerisinde getirilecektir.

KURU KEMALPASA:

1. Pigmeden 6nce herhangi gayri tabi lezzet ile koku ve ac1 hissedilmeyecektir.
2. lyi cins Kemalpasa olacaktir. Hamur bayat, yanik, kirik olmayacaktir.
3. Tathlar ayn: ebatlarda olacakur. Pigirilirken kirihip dagilmayacaktir. Pisirildigi zaman normal biiviiyecektir.

TAHIN HELVASI:

1. Tahin helvalari kendine has tipine uygun tat, lezzet ve renkte olmali. tahin helvasinda hagere, hasere pargalari,
bocek kalntilart vb. madde bulunmamalidir.

2. 100 gr.’lik orijinal ambalajlarda olacaktir,

3. Tahin helvasi kakaolu ve fistikl1 olacaktir.

4. Tahin helvasindaki yag susam yag olmalidir. TEREnin susam yag1 diginda baska yag katilmaz. Ancak toz kakao
katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yagi ve imalatinda katki maddesi kullanilanlarda stabil izan ve emiilgatorlerden
gelebilen yag bulunabilir.

SIRKE:

1. Uziim sirkesi olarak alinacaktir.
2. Kendine has renk, koku ve tatta olmall, iginde higbir yabanci madde bulunmamali.

KETCAP:

1. Domates piiresinden olacaktir piyasada bilinen markalarda ve malzemenin iistiinde imal ve son kullanim tarihleri
Tirk gida kodeksine uygun olacaktir.
2. Keteaplar net 12 gr.lik PVC den yapilmig poget ambalajlara konulmus tek kullanimlik ketgap olacaktir

MAYONEZ:

1. Smmf kalitede kurumun istegine gére mayonez net 12 gr.ik PVC den yapilmig poset ambalajlara konulmus tek
kullanimlik mayonez olacaktir.

SU:

1. Tat Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir,

2. 200 cc’ lik pet bardaklarda, agz: aliminyum folyo kapak ile kapali ve sagliga zararli olmayan ambalajlarda
olmalidir.

3. Dogal kaynak suyu olmaly, iglenmis ya da aritma suyu olmamalidir.

EKMEK TEKNiK SARTNAMESI

NORMAL - KEPEKLI ROLL EKMEK

1. Ekmekler %70-80 randimanli undan yapilms, taze, iyi pigmis, kabarmig. kendine has goriiniim, koku ve lezzette,
kesildigi zaman gozenekler normal bityiikliikte, stingerimsi ve i¢i yumusak olmali, ¢abuk ufalanmamalidir. Yanik, hamur,
yapigkan, iginde un topaklari, ipliklegme, biyiik bosluklar olmamali, yabanci madde bulunmamaldir. Alt ve iist kabuklar iyi
ve tam pigmis. i¢ kismundan ayrilmamis olmalidir.

2. Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek orani en az %40 olacaktir.

3. Normal ekmeklerde tuz miktar1 kuru maddede en cok %2 olacaktir.

4. Ekmek ve ekmek gesitleri ambalajli (poset igerisinde) getirilecektir,

5. Ekmeklerin agirhig 50 gr ve sekli yuvarlak olmalidir.

6. Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, titketim esnasinda bayat oldugu saptanan
ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

7. Idarenin istegine bagli olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ckmekle degistirilecektir.

8. kurumun istegine gore ramazan aymna ozel olarak iftar yemegi igin ekmek yerine ramazan pidesi temin
edilecektir.

O, N
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LAVAS:

1. Goriiniis renk, koku ve lezzet normal olacak, herhangi bir fena koku olmayacag gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve
anormal eksiligi olmayacaktir.

2. Kiiflenmis, kirli ve kurtlu olmayacaktir. Su miktar1 %20°yi gegmeyecektir.

3. Lavagslar agizda ¢ignendiginde ¢atirt: hissedilmeyecektir.

4. 1 adeti 260 gr agirhiginda olacaktir.

TATLI TEKNIK SARTNAMESi

1. Tathlar giinlik taze olmal., kendine has kokusu olmali, koétii koku(yanmis yvag kokusu vb.) ve sekerlenme

olmamali, yapiminda sagliga zararli herhangi bir madde kullanilmamalidir.

Tatlilarin kigi bagi 1 porsiyonu 100 gram olup adeti tatlinin tiiriine gire degisiklik gosterir:

Kadayif kisi bagina 100 Gram olup 1 Adet olacaktir.

Tulumba, Biilbiil yuvasi, Baklava kisi bagina 100 Gram olup 3 Adet olacaktir.

Sekerpare kisi bagina 100 Gram olup 2 Adet olacaktir.

Kadayif iri doviilmiig ve fark edilir cevizli olacaktir.

Biilbiil yuvasi ceviz i¢inden yapilacaktir.

Baklava, extra bugday unundan yapilmis usuliine gore tepsilere konulmugs ve baklava adi altinda ve nitelikleri

uygun olmahidir. Cevizli harg dogenmig olmalidir.

9. Sekerparelerin tizerinde biitiin findik olmali ve gerbeti iyi ¢gekmis olmalidir. Extra undan usuliine gire yapilan
icine yumurta, irmik ve geker konulan, hamurlara uygun gekiller verilip uygun kosullarda pisirilip serbeti

A dokiildiikten sonra sekerpare tathist adiyla teslim edilir.

10. Tath serbetinde toz geker kullanilacaktir.

11. Gelen her tepsinin iisti streg film ile kapatilarak teslim edilecektir.

SO OVIIATE b

TEMIZLIK MALZEMELERI

Camagir Suyu Teknik Sartnamesi:

Uriiniin Saglik Bakanhg iretim izni olmalidir. Uglii sorumluluk belgesi olmahdir Avrupa konseyi 99/ 45/ EC
direktifinin son haline gore diizenlenmig 16 Maddelik tiriin giivenlik bilgi formu olmali. TS5682 belgeli olmalidir. Gériiniisii
berrak sivi olmah, ¢okelti igermemelidir, % 5 sodyum hipoklorit igermelidir. Aktif klor % minimum 4.5 olmaldir. PH
(direkt) 12,5-14 olmahdir. 30 kg. bidonlar da olmahdir. Kokusu rahatsiz edici olmamalidir. Kullaniciya toksik ve alerjen
etkisi olmamalidir. Temizlikte dezenfektan olarak kullanildiginda maksimum etki saglamalidur.

Sivi Bulasik Deterjam Teknik Sartnamesi:

Urtin Endiistrivel ve musluklu bidonlarda olmalidir. Kapakta emniyet pimi olmalidir. TSE belgesi olmalidir. 30 kg.lik
Orijinal ambalajinda olmal Tiirkge etiketi olmalidir. Hog kokulu olmali ¢abuk képiirmelidir. Kurumus zor lekeleri ¢ikarmali
ve yikanan malzemelerde iz birakmamahdir. Eli tahrig etmemelidir. Koyu kivamli olmalidir,

Yiizey Temizlik Maddesi (30 KG) Teknik Sartnamesi:

Yiizey temizleyicinin asiditesi 7.0+0.5 Ph olacaktir. Uriin 30 kg’hk plastik bidon ambalajlarda olacaktir. Ambalaj
uizerinde mutlaka tirtintin ady, tiretim/ithal izin tarihi no su ve igerigi yazilacaktir. Uriiniin raf dmrii en az 2 (iki) yil olacaktur.
Uriin toksik ve zararli ugucu madde igermeyecektir. Uriintin kullanilan malzemeler tizerinde asindiric, matlagtirict etkisi
olmayacaktir. Urlintin cilt, g6z ve solunum yollarina irritant etkisi olmayacaktir. Uriin 1slanmasinda sakinca olmayan her
tirlii ylizeyde (yer, duvar, masa, her tiirlii cihaz yiizeyleri) kullanima uygun olacaktir. Uriin uygulamayla geride hos bir koku
birakmalidir,

Kire¢ Coziicii (30 KG) Teknik Sartnamesi:

Urtin 30 kg.hk ambalaj halinde olmahdir Hidroklorikasit miktar1 > % 15 olmali, inhibitor ve deiyonize saf sudan
olugmalidir. Ambalaj iizerinde mutlaka iirtiniin ads, tiretim/ithal izin tarihi nosu ve igerigi vazilmahdir, Uriintin raf émril en az
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2 (iki) w1l olacak, toksik ve zararh ugucu madde icermemelidir. Uriiniin cilt, g0z ve solunum yollarina irritan etkisi
olmamalidir. Uriin uygulamayla geride hos bir koku birakmaldr.

Yag ¢z Teknik Sartnamesi:

Saglik Bakanlig: diretim izni olmahdir.% 4 sles, % 10 siv1 kostik, % 2 milistil aminoksit, %2 edta. %2 berol 226 dan
olugmalidir Bidonlarin tizerinde iireticinin adi, adresi, markasi, tiriiniin kullanma talimati bulunmahdir. Uriiniin cilt, g0z ve
solunum yollarina irritant etkisi olmamalidir. Uriintin raf 6mrit en az 2 (iki) y1l olacak. toksik ve zararli ugucu madde
igermemelidir. Urtin 30 kg.lik ambalaj halinde olmalidir,

Sanayi Tipi Bulasik Makinesinde Kullamlacak Kire¢ Céziicii (20kg) Teknik Sartnamesi.

%S5 non iyonik akiif madde inorganik asit karisimi PH=1-2(+-0,5) olmalidur. Sanayi tip bulagik makinelerinde olusan
kire¢ birikimini ¢ozmeli, metalaksama zarar vermemeli, resistansi temizlemelidir. Minimum %80oraninda dogada
pargalanabilir olmahdir. Asidite %30-%35arasindaolmahdir.Saglik Bakanliginca verilmis ‘Uretim Izin Belgesi’ veya ithal
izin belgesi olmalidir.

Sanayi Tipi BulaslkMakinesindeKuIIamlacakBulasukMakinedeterjamTeknikSartnamesi:

Uriin Sanayi tipi bulagik makinelerine uyumlu olmali, 6zel dozajlama sistemi olmalidir. Uriinyag ¢oziicih madde olarak
alkali madde igermelidir. Uriin igerisinde sudaki sertligi baglayici madde olmahdir. Uriintin PH degeri 9-12 arasinda
olmalidir. Uriin 30 kg Lk original ambalajda olmalidir. Ambalaj agiz kismi nemden dolay1 olusacak olan topaklagmay1
engellemek i¢in kapak sistemi olmali suyla temas etmemelidir. Uriin bulagiklar Gizerinde olugmug lekeleri etkili bir sekilde
¢ikarma Gzelligi olan, kokusuzsivi, durulandiktan sonra iz ve tortu birakmayan ve bulagik iizerinden tamamen
kaybolan.insan sagligina zararsiz olmalidir.Uriin normal depo sartlarinda muhafaza edildiginde 1(bir) vil boyunca ozelligini
yitirmeyecegi hususunda yiiklenici tarafindan belgelenmelidir. Biitiin ambalajlarin {izerinde firma adi. marka. bilegim
ozellikleri ile net ve brut agirhk miktarlarini gosteren etiketler kolayca s¢kiilmeyecek sekilde basilmis veya yapigtirilmig
olacaktr.Bu malzeme igin Saglik Bakanliginca verilmig‘Uretim Izin Belgesi’ veya ithal izin belgesi olmalidir.Uriin % 80

dogada pargalanabilir olmalidir.
Sanayi Tipi Bulasik Makinesinde Kullanilacak Bulasik Makine Sivi Parlatici Teknik Sartnamesi:

Uriin sanayi tipi bulagtk makineleriyle uyumlu olmalidir. Ozel diisiik kopiiklt noniyonik aktif maddeler i¢ermelidir.
Uriin PH s1 2-4 arasinda olmaldir. Uriin su sertligini giderici polimer malzeme igermelidir. Uriin bulagiklarda iz
birakmamali, leke olugturmamali, parfimsiiz olmali ve koku birakmamahdir. Uriin durulandiktan sonra iz ve tortu
birakmamali ve bulagik tizerinden tamamen kaybolmali, insan sagligina zararsiz olmalidir. Uriin 20 kg lik orijinal ambalajda
olmaldir. Ambalajlarin kapaklar1 saglam olacak akinti ve sizinti olmamahdir. Urlin normal depo sartlarinda muhafaza
edildiginde 1 (bir) yil boyunca 8zelligini yitirmeyecegi hususunda yilklenici tarafindan belgelenmelidir. Biitiin ambalajlarin
tizerinde firma adi, marka, bilesim &zellikleri ile net ve briit agirlik miktarlarini gosteren etiketler kolayca sokiilmeyecek
sekilde basilmig veya vapistirilmig olacaktir. Bu malzeme i¢in Saghk Bakanhiginca verilmis® Uretim izin Belgesi’ veya ithal

izin belgesi olmalidir. Uriin % 80 dogada parcalanabilir olmahdir.

Bulagik Siingeri Teknik Sartnamesi:

Bulagik stingeri oluklu olmaldir. Bulasik siingeri fiberli olmalidir. Bulagik stingeri ortalama 4.5x9+1cm ebadinda
olmalidir. Bulagik siingeri kaliteli malzemeden imal edilmig olmali, kolay deforme olmamalidr,

Plastik Catal-Kagik Teknik Sartnamesi:
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Saglam plastikten tiretilmelidir. Rengi beyaz olmalidir. Orijinal paketlerinde olmalidir Gida maddelerine higbir
gegirgenlik vermemelidir ve toksik madde icermemelidir. Yiksek sicaklikia gida malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu
yapmamalidir. Insan sagligina ve igine konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde bu durum belgelendirilecektir, Kolay
kiriimayan, sekil bozukluguna ugramayan yapida olmalidir. Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde
gegen sartlart saglamahdir Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, gidanin tad. renk ve kokusunu
degigtirmemeli. Tagima ve depolama sartlarinin gerektirdigi fiziksel dzellige sahip olmalidir. Uretim esnasinda kullanilan

malzemeler gida tiiziigline uygun olmalidir.

Kopiik Yemek Kabi Teknik Sartnamesi:

Saglam kopikten uretilmelidir. Rengi beyaz olmahdir. Orijinal paketlerinde olmalidir. Yemek kaplar1 5 gozlii
olmahdir. Sicak yemek servislerine dayanikli olmalidir. Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve toksit madde
igermemelidir. Yiiksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu yapmamahdir. Insan saghgma ve igine
konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde bu durum belgelendirilecektir. Kolay kirilmayan, yirtilmayan ve sekil
bozukluguna ugramayan yapida olmalidir. Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, gidanin tat, renk ve
kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlarinin gerektirdigi fiziksel dzellige sahip olmahdir. Uretim esnasinda
kullanilan malzemeler gida tiiziigiine uygun olmalidir Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde gegen
sartlar1 saglamalidir. Bulagik siingeri posetli olmalidir.

Kipiik Yemek Kabi Teknik Sartnamesi:

Saglam kopiikten iretilmelidir. Rengi bevaz olmahdur. Orijinal paketlerinde olmahdir. Yemek kaplan 3 gozlii
olmalidir, Sicak yemek servislerine dayanikli olmalidir. Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve toksit madde
icermemelidir. Yiiksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu yapmamalidir. Insan saghgina ve igine
konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde bu durum belgelendirilecektir. Kolay kirlmayan, yirtilmayan ve sekil
bozukluguna ugramayan yapida olmahdir. Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, gidanin tat, renk ve
kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlarinin gerektirdigi fiziksel dzellige sahip olmalidir. Uretim esnasida
kullanilan malzemeler gida tiiziigiine uygun olmaldir. Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde gegen

sartlar: saglamalidir. Plastik Bardak (En az 150 ml) Teknik Sartnamesi

Plastikten imal edilmig ve seffaf olmalidir. Ag1z kismu yuvarlatilmig olmahidir. Tutma aninda kolay kolay
biikiilmemelidir.Delik, yipranmig tiriin olmamali, Temiz olmalidir.Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve
toksik madde igermemelidir. Yiksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda gekil bozuklugu yapmamalidir.insan sagligina
ve igine konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde belgelendirilmelidir. Kolay kirilmayan. yirtilmayan ve dolu iken
elle tutuldugunda sekil bozukluguna ugramayan yapida olmalidir.Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli,
gidanin tad. renk ve kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlarinin gerektirdigi fiziksel dzellige sahip olmalidir.
Uretim esnasinda kullanilan malzemeler guda tiiziigiine uygun olmahdir. Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin

tebliginde gegen sartlari saglamalidir.

Képiik Bardak (en az 150 ml) Teknik Sartnamesi

Saglam kopiikten imal edilmis olmalidir. Agiz kismu yuvarlatilmig olmalidir, Tutma aninda kolay kolay
bukiilmemelidir. Delik, yipranmis tiriin olamamaly, Temiz olmalidir, Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve
toksik madde icermemelidir. Yiiksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda gekil bozuklugu yapmamalidir, Insan saghigma
ve igine konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde belgelendirilmelidir. Kolay kirtllmayan. yirtilmavan ve dolu iken

elle tutuldugunda gekil bozukluguna ugramayan yapida olmalidir. Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli.
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gidanin tad, renk ve kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlarinin gerektirdigi fiziksel 6zellige sahip olmahdir.
Uretim esnasinda kullanilan malzemeler gida tiiziigiine uygun olmahdir Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin

tebliginde gecen sartlari saglamalidir.

BULASIK ELDIVENI

Eldiven muhtelif numaralarda (7.5 ile 9 aras1) olmalidir. Eldivenin i¢i pamuksu yiizeyli olmalidir. Eldiven

kauguktan imal edilmis olmalidir. TSE standartlarina uygun olmalidir

Non-Steril Eldiven Teknik Sartnamesi:

Uriin pudrali olmalidir. Rahat giyilebilir olmali, ele yapismamalidir. Saglik Bakanligi SB-2003/3 nolu mecburi
standart tebliginde belirlenen tibbi eldivenlere iligkin standartlara uygun olmahdir. Olgiileri 7.5-9 olmalidir. Komisyon

tarafindan ihtiya¢ dogrultusunda belirtilen eldiven numaralarinda degisiklige gidilebilir.

Seffaf Eldiven Teknik Sartnamesi:

Yapigma yerlerinden su sizmamalidir. Yapigma yerleri tirtikli ve rahatsiz edici olmamahdir Yapisma yerleri
kolayca yirtilmamahdir Yumusak olmalidir. Seffaf olmalidir Saglik Bakanligi SB-2003/3 nolu mecburi standart tebliginde

belirlenen tibbi eldivenlere iligkin standartlara uygun olmalidir.

KLOR TABLET TEKNIiK SARTNAMESI

Kolay saklana bilecek tabletler halinde olmahdir. Aktif madde olarak, dezenfektan soliisyon hazirlandiginda 24 saat
stirekli serbest klor agiga gikaran NaDCC (sodyumdikloroisosyanurat) igermelidir. Hazirlanmis dezenfektan soliisyonun
pH’s1 saf su pH” sina yakin olmalidir. Uriiniin ambalaji tizerinde Tiirkge kullanim kilavuzu olmalidir. Hazirlanan dezenfektan
soliisyon aktivitesini 24 saat boyunca koruya bilmeli ve etkinligi giivenceli olmalidir. Ortamda bulunabilecek organik
maddelerle inaktivasyona kargi maksimum direngli olmalidir. Kullanma talimatlari uyarinca lastik. plastik, cam, porselen,
altin, paslanmaz gelik malzeme ve zeminlerde zararh etkisi olmamalidir. Hazirlanmis dezenfektan soliisyonla deterjanlar
arasinda gegimsizlik olmamal, biosidal aktivite deterjanlarla kargilagtiginda azalmamali veya yok olmamalidir. Dezenfektan
tabletler uzun sureli ve rahat saklanabilecek sekilde az hacimli ve saglam ambalajlarda (hava almayan kapakg1, blister
ambalaj vb.) olmalidir. Saklanma siiresi (raf $mrii) en az 2 yi1l olmalidir. Dezenfektan tabletlerden sollisyon hazirlanmasi,
kullamlmasi, kullanim alanlari ve dozajlar1 gosteren ayrintili bir tablosu bulunmaly, bu tablo tabletlerle birlikte iicretsiz olarak
temin edilmelidir. Ambalaj ve temin edilen dokiimanlar da imal veri, gerekli uyarilar, imal tarihi, seri numarasi bulunmaldir.
Tabletler kolay ve gabuk hazirlanabilir efervesan (suya atildiginda kendiliginden eriyen) formiile sahip olmalidir. Tabletin
suda kolay ve tamamen ¢6ziinmelidir. Dezenfektan soliisyonun hazirlanmasinda musluk suyu kullamlabilmeli, 1sitma ve

karigtirma gibi uygulamalara gerek olmadan ¢6ziinebilmeli, tortu olugturmamalidr.

RIBANALI KOLLUK SARTNAMESi
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Olgler: 50(+-10cm)x 22(+-5¢m) ebatinda olmalidir. Yapisi: nonwoven olmahdir. Dikis: Polyester iplik ultrasonik

dikis olmalidir. Disposale (tek kullanimlik) olmalidir. Hava gegirgenligi (Kolay nefes alma) olmahdar.
SIVI EL SABUNU TEKNIK SARTNAMESI:

Asiditesi 5.5 0.2 pH olmalidir. Uriin 5 kg.lik plastik bidonlarda olmalidir. Uriiniin raf mrii en az 2 yil olmahdir
Igeriginde bulunacak dogal nemlendirici ile cilde yumugakhk vermelidir. Uriin zararli ve toksik madde igermemeli, iritan
etkisi olmamalidir. Igerigindeki yiizey aktif maddeler biyolojik olarak pargalana bilmelidir. Uriiniin bakteri olusturucu ve

tahris edici etkisi olmamalidir. Uriin uygulamada geriye hog bir koku birakmalidur.
ALKOL BAZLI EL ANTISEPTIGI TEKNIK SARTNAMESI

Uriin % 60-95 oraninda alkol bazli olmali ve yumusatict madde igermelidir. Bir litrelik orijinal ambalajlarda
kullamma hazir olmalidir. Hog kokulu olmali ve ciltte iritasyon, kuruma yapmamalidir. Uriiniin Saglik Bakanlig tretim veya
ithal izni olmahdir. TITUBB Kaydi olmalidir. Uriin tizerinde Tiirkge kullanim kilavuzu olmahdir. Cilt pH'sina (5.5+0.5)
uygun olmalidir. Teslimat tarihinden itibaren 2 (iki) y1l miadli olmalidir. Firma iiriin ile birlikte 2 adet dispenseri bedelsiz

vermelidir.

SIVI SABUNLUK TEKNIK SARTNAMESI:

Sivi sabunluk 16x10x6¢m (+2-2 ¢cm) ebadinda olmalidir. Sivi sabunluk seffaf sert plastik malzemeden yapilmig

olmalidir. S1vi sabunluk iizerinde plastik kapagi olmalidir. Sivi sabunluk duvara giiclii sekilde monte edilebilir olmahdir.

LASTIK CiZME TEKNIK SARTNAMESI:

Degisik numaralarda olacaktir.(Teslimatta numaralar bildirilecektir) insan saghgina zarar vermeyecek malzemeden

yapilmig olmalidir. Kullanimi kolay, ayagi tahrig etmeyen yumugaklikta olmahdir.

BOCEK ILACI (INSEKTISIT CINS HASERE MUCADELESI ICIN)

ilaglar T.C. Saglik Bakanligi’ndan halk saglig1 alaninda kullanildigin belirtir olacaktir. Ruhsat veya ithal izin
belgesi olacaktir. [laglarin etken maddesi WHO tarafindan Kabul gérmiis olmalidir. Formiilasyon LD 50 degeri yiitksek
olmahdir. flaglarin antidote bulunmalidir. flaglar dis etkenlere dayanikli olmalidir. Tlaglar parcalanabilir dzellikte olmalidar.
Kullanilacak ilaglarin firetim tarihleri ile ilaglama tarihi arasinda en fazla 12 ay 6ncesi olmalidir. insektisit LD 50 degeri 4000
mg/kg’dan yukari olacakur. Ilaglar ugan ve yiiriiyen hagerelere (hamam bacegi. kalorifer bocegi, kakalak, bit, pire, tahta
kurusu, karinca, 6riimeek, akrep)lere kargi dldiiriicii etkili, uygulandigi mekanlar da en az 8(sekiz) hafta sure ile kalic1 etkiye
sahip olacaktir. [laglama siiresince galisanlar, ¢alisma ortamindan uzaklagtiriimadan ilaglama imkam vermelidir. ilaglar
kokusuz olacak, kullanildig yerde koku birakmayacaktir. flacin uygulanmasinda, piiskiirtiilen yiizeylere ve piiskiirtme
cihazlarina zarar vermemelidir. lag 5-10 litrelik original ambalajlarda olmalidir. Idare tarafindan vil icersinde ilacin etkisinin
azaldify digtiniildiigii takdirde yiiklenici firma farkli bir iiriin getirmekle yiikiimliidir. Ilag kullanim 6ncesinde Enfeksiyon

Kontrol Komitesi tarafindan onaylanmalidir.

FARE ILACI (TABLET SEKLINDE- FARE MUCADELESI iCiN)

A j = %zc
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[laglar WHO (Diinya Saghk Teskilatr), T.C. Saglik Bakanhginca onaylanmis olan rodentisitler kullanilacaktir.
Kullanilacak rodentisitler kemiriciler iizerinde bagisiklik yapmayan antikoagulant rodentisit olacaktir. Kullanilacak
rodentisitlerin insan ve hayvan igin toksik doz miktarlar1 ve antidotlan bildirilecektir. Ilaglar pargalanabilir 6zellikte
olmalidir. Kullanlacak ilaglarin iiretim tarihleri ile ilaglama tarihi arasinda en fazlal2aydncesiolmalidir.flaglar kokusuz
olacak, kullanildig yerde koku birakmayacaktir. Kullanlacak ilaglarin LD30 degeri 4000 mg/kg’dan yukar olacaktir. flaglar
tablet geklinde olacaktir. Idare tarafindan yil igersinde ilacin etkisinin azaldig1 diistiniildiigii takdirdey iiklenici firma farkli bir

iiriin getirmekle yiikiimliidir. flag kullanim 6ncesinde Enfeksiyon Kontrol Komitesi tarafindan onaylanmalidir.

BOCEK ILACI (INSEKTiSiT CINS HASERE MUCADELESI iCiN), BOCEK ILACI (TABLET SEKLINDE-FARE
MUCADELESI iCiN)

Biyosidal Urtinlerin Kullanim Usul ve Esaslari Hakkinda Y6netmelik hitkiimleri geregi: Kamu kurum ve
kuruluglar: sadece kendi igyerlerinin ilaglama faaliyetleri igin bu Yonetmelikte 6ngériilen izin islemlerinden miistesnadir.
Ancak bu Yonetmelikte belirtilen diger hiikiimlere uymak (ilag hazirlama ve ilaglama islerinde ¢aligan isgiler igin ayn ayn
birer dosya tutulur. Bu dosyalarda sézlesmeli personel igin sézlesme suresi ve unvanlarin gosterir belge ile dosya
sahiplerinin fotografli niifus ciizdam sureti, iggilerin géreve baglarken bu iste ¢aligmasinda sakinca olmadigini gosterir saglik
raporu ve periyodik saglik kontrollerine ait raporlar muhafaza edilecektir. Ayrica ilaglama yapilan yerler. ilaglama tarihleri,
kullanilan ilaglar, ilaglamayi yapanlar, varsa meydana gelen kaza ve zehirlenmeler ile ilgili Ek-1"de belirtilen formun
doldurularak ayr bir dosyada muhafaza edilir ve istenildiginde denetim elemanlarinin incelenmesine agik tutulur ve her
ilaglama igleminden 6nce kullanilacak ilaglarin isimleri ve ilaglama tarihlerini Midurliige bildirmek zorundadir. Bu nedenle
ilaglamay1 kurumumuz ydnetmelik hitkmii geregi ya bu istisna gergevesinde direkt olarak kendisi yapmali, ya da Halk Saghg
Alaninda Biyosidal Uriinlerin Kullamim Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik hiikiimleri il Saglik Midirligiinden izinli

isletmelere yaptirmalidir.

URUN ADI KULLANIM YERi
SIVI EL SABUNU EL
ALKOL BAZLI EL ANTISEPTIGI EL
KLOR TABLET SEBZE VE MEYVELER, ZEMIN, TEZGAH,
CAMASIR SUYU LAVOBO, FAYANS VE ZEMIN, COP
SIVI BULASIK DETERJANI KAZAN, ISLIM, TEPSI, KASA. KUVETLER, VS. MUTFAK EKIPMANI
YAG VE KIR COZUCU OCAK, DAVLUMBAZ, FIRIN, ZEMIN, FAYANSLAR
GENEL AMACLI YUZEY TEMIZLEYiCiSi ZEMINLER, FAYANSLAR
BULASIK MAKINA DETERJANI TABAK, CATAL, KASIK. BICAK, BARDAK, TABLDOT
BULASIK MAKINA PARLATICISI TABAK. CATAL, KASIK. BICAK. BARDAK. TABLDOT
BULASIK MAKINASI ICIN KIREC TABAK, CATAL, KASIK, BICAK, BARDAK, TABLDOT

Not: Belirtilmeyen tiriinlerde firma kullanacagi malzemeler de hastane yénetiminin onayini arayacak olup, idarece uygun

goriilmeyen tiriinler kesinlikle kullamimayacaktir. \2_ S J
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