
1

Tc
sAĞLtr(BAKANuğ

AĞRI DĞİTİM VE ARAşTIRMA EAŞTAI\IEsİ
2020 YILI MALZEME DAHiL YEMEK Pİşhlı/f& DAĞITIM \.E soNRAsI

PAZARLrK U§ULÜ İHALE§i (3 AY) TEIanİK ŞARTNAI'ESİ

i

_ i!ii:

,
su 2Y Yeri t 3
siiresi 3
Ilazlrladnası Ve 3

3
Biıdi.i 3

Y Y Teolimi 3
G€ı€kli Person€l

lt
ık Tedbirleri

ve Tıbbi sorıJmlüluk
12

12
Genel 13

Yernek Hiznai Vetilecok Biıim-\ıe Hiaet l5
ve ke§intilef l6

Hiiküml€r l6
Bsklm 19

I(ullanılan Maddelerin §otın 20
yemelie kullan an Malzemelerin 'i *ş",i,, " 

,
20

!9!nek Molzenelerinin }Iıanlanması ,>7

Y mest
Y Sorvis Edilmesi 23
Y ası ve 2j
M Hi.anotlef indc TeDizlik

Y Y vo 34
37
39

l4 liik Yemek Listesi 45
l5 liık yemek Listesi 45

Tıbelası Kuİallaİ 47
EK.l Tabela§ı

Maddeleri i Teknik
EK.3 Teknik

MğrcioLATrf" ,w ^M

.!i |İ ii tİln ; . - ...

''i; ,

Tantm

Hukuk

cezola
Kullan

İ§lefinin YürüElııesi - .'-=iT
Dıyet

r
)mizd€ Ç*aıı Yemekleı

Mutfal
1

EK-2:(

Evrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayılı elektronik imza kanuna göre güvenli elektronik imza ile imzalanmıstır.



İD Bu teknik şaıtıamede Ağn Eğitim ve Aıaştmıa Ha§tanesi bundaır böyle "İdarc" olarak

Cİ: Mutfak ihalesine kahlmak istgyen miiteabhitlerin heı birine bundan böyle,Y " deııileccktir
ANE: Ağn Eğitim ve Aıaşhıqıa }Iastancsi ve hast neye bağlı birimlçı bımdan şoıra
ANE" otarak adlandırılacaktı.

vE KoNTRoL KoMİsYoNU: İdce, yikleııicinin yemek alıırı dağtım
ait tüm çatışıDalannı kontol etne hak ve yetkisiDe süip olacak ve bunrın için konu

ilt yetişmiş elemanlarını görevlendirecelitiı. Bu eleınanlar muayene ve kontroı komisyonunu

Başhekim ve Yardımcılaıı, Diyetisyeı, Yemel,hanç ve Mutfak Sorumlusu
Ağn Eğitin ve fuaşt Ima Ha§tan€si ve bastaneye bağh btiıİılerde çal§an sağlık

yardrmcr sağlık peısonelini, memuİq hinedi pe§oqeli ve diğer p€rsonelini ifade eder.
Ağn Eğtiuı ve Anşftma Hastanesi ve bağlı bfuimlerine teşhis ve tedavi amacryla yataıı

2

mentller hazırlaıan iaş tabelalanoa uyguo

ifade eder.
REF TÇİ: Yatan hastatara hastane idarcsinin müsaadesiyle ıefakat eden kişiterdir

ALTI: Yatan bastalan ve nöbetçi p€İsonele y.edlecek olan kahvaltı.
T KAIIVAL]TI: Doktor isteııi iizerine uygun göJiileo ha§ta ve Der§onele verilecek kahvattı.

No verilen 3 kaptan

olarak doktoı ve

ARA
İşİN
Hastıne

yedi

nakli

mutfağn tomizliğ,
ve ekipmaıı sağlam

Not
kişi öğle ve akşam yemefude yemek yiyçn kişi

rotısyona geıea doktorlaİ, stdyer görevle hastanemizde çalış8n

D

|ı

§N: YEMEKTÜRÜ MİKTAR BiRİM
1 NORMAL KAHVALTI(NORMAL +GECE KAHVALTISD 35.000 ADET

ADET, DİYET KAHVALTI 7.000
ADET3 NORMAL YEMEK 125.000

4 DİYET YErvfiĞiG3) 12.00o ADET
5 srVI DİYET YEMEĞİ (Rl,R2) 2.500 ADET
6 ARA ÖĞÜN(PERSoNEL+HASTA)' l3.000 ADET

W "Ery -T#@t ,s§M Aş

ve kontrol işini{lsdenir. Ilaİanın
küvaltl§ıDrn h8§tane

çe'şitli ügıtım yeılerine
buradaki mutfak ve tesislçrde şhhi

kadaı nakli bıınım
dağıtımı et§nek, su s€rvisi bulaş*lann

verilen rAhmini niktaılalı

ii.,:-n.,ı, ]ii, ,.l
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92-

gelen

r-İşiJ.ı YAPILMA YDRİ ve DAĞITIı\ff:
yeınd< üıetilecelc ınutfak:
Ağp [ğitim ve Aıaştırna Ha§tanesi Mudağı(yemeklğ tğk bir mudakta yapılaaak)
Yeııı* dağütuıı Ağn Eğtim ve Aıaştımıa lfustane§i İdaresince uygun görlllecek tüın bidm veya

olarak belirtenir
Devlet l{astanesi, Hamıır Dçvlct Ha§tanesi, Ağn Ağz ve Diş sağhğl Merkezi ve Ağı

Halk ağlığ Mlıdlıİlliğıinİuı yemek hineti personel ve taşma dahit yuklğıici firma taİafından

dağbm yellerjniD, mutfak ve yemekhaneleİin saysı idaıec-e arttırabitfu veya azathlabilir.
binalannın taşıİıması halinde yüütlılen hinet f^flnllan binada devadı ettirilil.

Bel ek bin4 biıim veya ilçe bastanelerine t"ş,iiia,ğahil yemek dağltım ve sotrası hianetleri

Bu siİesi 3 aydu.
} IIAZIRLANMA§I

hiaıetin sebebi olan hasta ve
y9diğ! öğün başna fiyat

hrsta sa},ısı, lefakatçi §a},lsı
uygun gön en kişilerin saysı iizerinden öddn:ceffi

ATLA}aDIRMA
yemekhanelere tumike ve kartlı gç§ sisteni kurulça!, tumikedeo geçip yemek lyen peısonel

belirlenecek, ha§ta ve rcfakatçileı

vE DEĞER{,ENDnjIiıIESİ
ıefat<aıçi sş!ş ve_yeİelıbİnede tumüeden geç€o slajye.
venhek süiüiile-iheleye kafulıı. Bu hiaetiı bedelleri,
ve yemekhanede tıımikeden geçen personel, stajyer ve

ise bastry QtoEasyon sist€minde
oy,l- Ga§yflf, .İ:«""i) ı:ı,erind:n,.

Hastane Diyetisyeni
bğlirlenecektiıservis soruıüulaıınn giıe-ceğ

t İRjLER
sözleşmede belirttiği adresi

sözleşmede rcsmi mail adİesini
yiikleniçi tara$ndan 24 saat içinde

eski

kullanabilecektir
Giş yürg,nMctyr rrsr,hıd:

idare

ikameÇAh adresi olaıak kabul edilir. A),ıu zamanda
bildirccettiİ. tteüangi bir nedeııle adres değişikliği

jeıü aaı;s_ ıtıağt!'tlldiıecekti]' aksi ıakdirde İdarece

Bu
kul

i m*§ııdsn soııa yü|doniciıiı Elie igin.. de iş başlayabilrnesi için
iclaıesi arafindan mutfalç yemekhane ve hel tiidü taşınır taşmmaz

tespiti yapılır. Bu teİpitten s6İııa hbı iki a4sııida mutfağm, yemekhaııeleıin ve
verilecek tüm deıniıbaş ve ekipmadarn sağlaın şe!ıitde ytitteniciye testim

l]:+ ' ''] -,
edildğine <lair ortak biİ tutanak düzeDleİıiİ
7_İşiN YüRüTüLEBİLıü&Sİ İçİN GEREIS,İ
Sözlşmenin irnza§mdaJı so!r,a, yiilJenici olduğu işin dtizetıli yilrütülebilmesi
devaıhmı sağlaınak için gsretli işçileri Seçjlğc6k iğisonelt€f idarenin
onayba sunuIarak iş9 başlatıacakt I. işi[ baş

'ğ
uygıın görlilmeyen

değişimi yapılacakfu, İşin yoİitilJnesi.nde gorev alii:ak jıeisonelin sayısı, bıaışı
aşğıdaki tabto<la veri!ınişü.

i,.f "

persohelin
öz€ ldeii

"Ş{ff#n !M

ve

tanfindan

yapıtan t€bligat kondisioe
ticari faaliyetlerini ten<li

ile doğan işlehne ilişkisi
hakkını vermeyecd yalnrz
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:Asgari

4

cİetin h§altna§ı, '; 1:: -1:-

içğisindç. R*t+€ri!i y,erine getireceklerdir. Yüklenicinin
belgeleıini işa b§l,ı44d;n en az l0 ıakvin giinü önc€sinde

ALACAKLARJ
MAAŞ

BAU,%50

BAÜ*%60

BAÜ*%?o

BAÜ*%50

BAü'ıo/"4q \

BAÜ*o/o40 i ]

BAÜ*%20

BAÜ*yo20

BAÜ*%40

BAÜ*yo3q

BAÜ*%30

BAÜ*%3o

yürütülebilınesi için gerekli işi sayısıl vqniteliklefi tabloda gösterilmişth. YOklenici
idaresine müatap olaçalç idarc düzeyildğ İd{ yetkilisini mesai §aatleri içerisinde

. Hafta sonu ve tatit günleri için hidiıeti aksafuıayacak şekilde çalışmalannda
dİız€ıleme yapacatJar ve buıru idareye bildireçeklerdir. Yiiklçnici adına çalışan gıda
ınühğndisi/diyetisyen himet alanlan
çalıştracğ eleınaıılann diploma ve
idare|e sunması zorunludur,

s.
No

cALITRII-AcAK, PERSONELIN
BRANşI

PEBsoNELh,l ÖzELLnoE$
CAJ,ISTIRILACAK- PERsoNELtN

sAYIsI

l .. snKET
MUDURU(SORU

MLUSU)
konusunda en az l vıl dercvimli. en az
yüksekokul mearnu' l

GlDA
MÜIGNDİSİ

ovjff§vBN

Divğisven:Beslenme ve divetetik eğit m-
nğietini ıımorınını rm a7 ardön ) vill |k )
tainımldvafik besleıiıne ve divet6fit '
li§an§ di;loına§| İ|rnlır
Gıda Mühendisi:Gd4 mühendisliği
eğitim-6ğİeıim Dfoaremını ( eıı ız-4 vıl)
uhamlıİoıak dda"nuhend]si İsans"
diolomağı alaaür.

l

5 AŞÇIBAŞl Atanmda en az l0v deneviiıli vo
Usıal* Belgesi saliibi ota;|ar

a

6 Y
AscIBAsl
Aiötr\4clsl

Al.ıhda en az 5 vıl denevimli ve usalü
Belgesis.hibi olinlar'

| :,.":i _l :j- :"]i

2

1 Yoö§nt,., Alanında en az t0 vıl d.nevimli ve
Ustılık B€lgcsi soliibi olanlar 5

8 KAsAP Konusuntta en az 5 yıl ıleneyimli . 2

9 4BIJLAştKçI konusunda en az 2 vıl denevı"mli-, rr|,"lr&n.

1t
MEYDANCI(HA

zTRl-TK
PERsoNELi)

Konusunda en az l yil dercyimli ol8nlar
, i(ı ll,"l,ii0, 1,1.i]]lli]

4

2|2. ŞEF GARSON
Atanmda en az l ııl daevimli ve almın
oersoel icerisinden diiedwe5inbelirlediğ ,- _.r"g,

konusunda en az 2 yıl deneryiEıi olanler 20l3 GARSoN

l4 TEMiZ-iK ve
DEPo

cöREwİsI
Konüsunda en az l }d d€acy*Dli aba|e{r.

ŞoFöR En az B smıfi ehliyee salip plrnğ 2l5

l
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5

2

3
4

5

beüftilen niteüklelin drşnda, biİ örıceki sörteşnıe iıe çalrştıntan var oıan peIsonel ha§tane
ve idaİenin onayıııa sunularak devam ettirilebiliı.

l tarıesi tatlı-hadııE ustası olarak görevlendirilecektiı.
iılareye bildirilen peısonelde zonolu bir değşiktik (işterı aynlma veya çıkanlınası)

geıektiğnde yerine aynr statİide bir personel teınin etıüek şaİtıyla en 8eç l (bir) iş gtınıı
ayDı Diteliklele sahip personel göİevlendiİec€ktil. Çalışhntan toplam personel saysı

. İdn ve rapoı dunmılan«ia işi aksafuayacak sayda peısonele izin
ve aynca izinler yemekbane sorumlu§u ve bastane diyeüsyenine ılanışılaıak

ınutfak, ycmekhaneler, servisler ve yeınek yapıoında çalışan peısonelin giyeceğ

hiçbir zq,n^p y$} ve siikik olma
dşma kğslnliklğ çikılinayaçaktır.

yacalq ütü.lü ve temiz
İş kıyafetteriyle hastane içi vela Eski ve kullaırlınaz

ıe bakımr yiineniciye aittt. Kıtık
Kryafeder işe başlaıken

l0. peısonel i<laıenin söytemi üzerine mutfak t! /rsr.#ff"]sj'je. farklı görev yeılerinde

l l.

kaışılaııacakbr. Eksik getirse yüklenici|
koyulacak masa ve sanclalyeler 1,üklenici

Aşç1

yap,

de

ay
.Y

hyaföti kendi karşılayacak ve personel görevi esDasmda bu hyafeti gyecektiİ. Mutfak
peısonelinin lıyafeti beyaz gömleıq pantoıon, önliıh maske, kç ve ortopedik terlikten oluşacakbİ.

özellitrıe tek kultanunlık kolluHar kullaıılacakhı. Mutfakta bulaşk yıkayaıı, t€Eıizlik
peısonele kolu ıenkte k,m ve içirc uygun renkte peııye, öolül çiaıre, eldiven

Gasonlar siyü pantoloıL b€yaz gömlek, papyo4 siyah yelek (kışm yelek yerine uzun
kollu
§akal

süveter) ve siyah ayakkabı ğyeceklerdiı. Personelin ayakkabılan boyalr, saç ks4 bıyık ve
Personelin hyafetinde

halc

6.

,l.

8.

9.

.,]'WP

12

ll
,Ufh^

T

diileııııre odasına

ve mcrkez mutfakta elğnan
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l3.

14.

l5.
,6.

l Z. İşçi ve

plo

1E.

I

I

Yükt+nici çal,şt ğr mekanlaıda malzeınenin
sorunltuluk },ükl€niciye aittiİ.
Yüktanici ıarafıDdan çalıştnlacak i§çiler lE

p€rsonet giıiş çıhş ve vediya i$eınloi$ yaİı_ İle İdareye bildiıecek ve idaıenin
sonıa uygulamaya koyacaktıı
işverğr §ıfahyla çalıştırüğ persoieıırie tirğı niıaınele ve iş meızııatındaıı doğn

korumasmı sağtamakla yükümtü olup, her tüİlü

yaşıld_an ktıçüıq 60 yaşından büyiik olmayaçaktır
hastane idaresinin
değşirecektiı.

istihd]anu uygun görııediği personeli çalışbınayacak vt

),ı[lık ve srbhi izin v. b. nedetılerle 4 teır fazla kişi izine alq1o.r*ulur.
nedeniyle işçiler çıkış saatleıin<le hastanemiz kapı 8örevlileri veya görevlendiİilenlel
araoabilir (bu aıaııa yitklenicinin zaEİdan soruDtıttuk vecibesini kaldumaz).
işileıle ilgili yöneticilcrin bila dnhilind€ ve çevresinde kazya uğİamatarr

ve soııİ.§r, Danşına, Gözetim ve Deııetirn hiaetleri ile krçük bnk,m ve oııanmndaıı ),
iş böltnü geliş ve ğdiş saatled ile

, 
işçil€ıitr seı,k ve idaresindeıı iclareye karşı

19. Y itetim ve dağbml fiıma gırla mühendisvdiyet uanaıııDtn eşliğin<le ve sorumluluğu«la

veya hayatlaımı kaybehçteıi halin<le büfiın sorumluluk yükleniciye ait olaciktr. İş
ve güvenliğiyle atakalı tünı önleuüeri yükleııici elİnnk|9 yük§mtüdiİr. İdareden kaynakıı bn

otduğundaı y0kleııici tarafiıdan yaalı şekilde idareye bildirilmedikten sonra idare
olrnayacaktır.
ve şiltet soruınlusu riikleniçiniı taahhüt ettiği tilm hiznetterrten (Tenizli\ yemek

saatleri ve işi dağrlııu iş ahşı içinde idare onoyı alınarak <leğ$iıilebitir

mutfakkryafetlegydis
olacaktı

mutfakta
ayn

20.

2l.

mutfaktave

23.

24.

seryIsvebulaş*utrjl!M$l$.eoğffi;

şekildehüniğniıac€kcüEpersonelçalışo

drş"_9.

),,

tğm

terükler
siyü

taraından
mudakt4

r.tikleniçi
tedikBeyaz

ytreğr

ter
u

iş üğiadet
ygunvontmkomishsmınagnşkodlaınasıt€oklikl€[iDdeteİişs,

2

vemekhanedeile
25.
26.

27.

28.

29.

",/^lg*,^tllulniveti§m
M@. Fot-AT

l@u"^
-,sM

mensubu olup d4 mutfakta göıevli .tişilerinciik§t sahibi ve akabatan)
girmesi dolaşoıası kesinlikle depolrda veya
içerisinde dolaşıp kendi adlanıa belirlediği şirka

d,oğnıdan doğuya soruEüudur
yetkitisi bu konularda idaıe yetkili kabul çdilip, idare taıafindan
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1 KİMLİK roToKoPİsİ
2- FoToĞRAF
} OZGEÇMİŞ VE SİCİLİ
4- fo<AMETciE iL MUHABEPj
5- SABIKA KAYDI
6- scK GİRİŞ BlLDiRGEsİ
7 DiPLoMA, BoNsERvls vE REIERANSLAR
8 FİRMA ELAMANI oLDUĞuNA DAiR Kilfl,tK KARTI
9 PORTÖR MUAYENESİ

Faauı&lırırın 6denebiIme§i içi! 8şığd& bcIiftılen evrıkıann yükl€nici aır&fııden fsturıyı
ekleüesi geİokmektediİ.
.Aylik sGK dönem bordlosu

boıdıosu

7

. l.ağ, - _.. i]r

trrİlu

mnqşlaı,ınr bankaya yatınl&ğna dair onaylı banka listesi
idarcsine yapmış olduğu hianetlerde çaışfudığı p€rsonelin sigofia, stopaj ve hei

vergi dailesin€ yattlğrna daiı makbuzlaıı eHenmçsi.
ek mesailerin ödeııdiğine dat matbuz
taı

eıriş-ç*rş İ,h?, listesi veya kartlı gçiş siıit6ıiıdpn_4|$an döklimaDlaI
u olan peısonellerin ratrnılan

30

33. Y

u olan p€rsonelin pııantaj da ve bordroda göst€rilmeleıi (m9or ücıettednin hat edişten

ay biİ önceki a)aı müta§aİ beyanııao*inin ilgili kurrrmffi,i"dikli bi! sureti

oDaylı isim listesinin

işçilel ile ilgili özel
düzenlemek vç bu bordıolarda hiçbiı şkilıte şirketinden maaş alan ve diğer yerleıde

işçilerine yer vermemelidir
3l. Y çalıştırrtığ tüuı personetin; HBs antijğü negari(-) is€ ve'HBS antikoru pozidf değitse,

aşılrıru yaphrmakla yüküınlüdth
32. y çalıştİacağ p€rsonelin ilk işe başlamad$ aince Portü muayenelelini yaptınp ve buııdan

ilgili kanunlaıda öngödllen siirelerde periyodik olarak iç aylık portöI mıJayeııeleIini de
sonucu enfeksiyon kontfol heınşirçlçıinc,vç dvçtişı(pı9lpşqıijeYIak]a bildirccekiİ.
portör muayeneleİ, talüil ve tetkilJa1. b4ştançınipts,Japtıntacak, ücreti yoklenici

karşılanacaktı
34. Grip nezle, ishal v. s. hastalığ olan personel diyetisyeııin uygun gödüğü yeide çalıştınlacakhr
35. tarafindan yapılacak ota! EıuayeneleT "şfğflki gibidiı

36 çalışanlannm vadiydan iılaıe Vaıdiya ş€klinde çahşma
yiiklenici tıçısoneline ek sqrqi P{nyçç§htir. EF qıfiş4i,"üc4+i,hastaneden talep
Yiikleııici flrma ek me§ai üireoğini Prrspjı€tinj öddığine daiı yaalı evıak ve

sIKuĞIrETKİK
{bsAg, anü HBs iş Ba§lüeıa;uıda

37.
38.

M@. EOLATf,w

sağamalı,
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39. iş -nizliği ve }*anma§ı }.t]kl€niciye ait olaçakür.
40.
4|.

Kuııımumuzdan emekli olan veya aynlan personeli istihdam edeıneyeceİıir.
yüklenici tarafindan görevlendifilec€k personellei ile ilk işe başlayanlaıa },tıklenici

yetkilit€rince hizııet içi eğtim veıilecektiı.
mutfakta kendi adma süıekli l gıda miüendisi/diy*isyen bıılunduracaktır
adıııa çalışan gıda mühendisi/diyet§eıleı ve şirket müdtni haffa iğ 08.0Gl7.00 ve

09.00-16.00 saatlerindç ha§tanede bulunaçaklardf .

44 sçiminde hastane diyetisyenleri, hastone i<laıesi ve yemekhaııe sorumlusu ye&ili

45. Y

42. Y
43. Y

edecdktiI.
değişiİilebiıecektfu.

46. Mutüklar habersiz telk €dilmeyecektii. Personel mesai saaılerine urmak zoruııdadır.

çalrşan tttın personelin iş ahş şmalan ve iş taıımlannr yaparak hastane idaresine teslim
lş akrş ve görev ton,rılan yunel,lıane soruolusu veya diyetisyen tarafindaD

gölevini, kendi§ine verilen özel giy§ilerini giyerek yerine getirccektir.
temiz ve ütiilü buluduracaktf.

47.
48.
49.
50.
51.

Gi
Y per§oneli çahşt ğ yeİin t€rtip, düz€n ve temizliğine öz€ıı göstgIğcetİiİ

üşınd4 verilen özel ğysilerini gilııeyecektir.

vb

52. y
|kr,

54. Y

55. Y hiçbiı şekilde bastane diyetisyeninin ve

bağtaşnayacak biçiınde kotye, madalyoD, klhye, rozet, atyaDs dışındaki diğer
. gibi ş€yleı tahnayacaktıı. Mutfak içeIisinde ve göIev s!ıasnda pstat ve kabao

53. Y §enl§r §çr§l, görev maba ini efuek zorunda kaldığında gidec€ği
yed }emelJıane soıuınlusu veya mutfak başka yeıden eleınan
kaydıraiak tğk edebilecektir. İşi terk etneyeceltir. İşi

biten pesonel mesaisinin bitnesini
öz€l durunlaıda ve idarc tarafrıdan ğerekli ğörülen zaıİIaDlaıda eğtinı veya diğer

gö şııe yapmak ozerc tiim elemanlann

dikkd edecet, Özçllikte hastatan karşı

v9 _q,bbj +!J.PıgTt,ıçg.€n |onrııı:{aki 
tiım

ştilOe git'n,vr Offiıl çi.uş aŞoınd, özellik arz

lli;,

,a,ğ5ry llp1 di,yetisyenine ilaecek,

toPla@ıa§ınrşeğtayacaktüİ.
jSpP ona., yl.izni olPalai p€r§onel lotasyonu

56.

57.

58.

59.

60.

6l.

Y

Y

vç

u
Y personelinin, hastataruı güvenliğ

uyulııasından sorumludur
Y işlerin }iİrütlt|ıae§inde, g€rektiğ
eden

uygım gördüğü kişilei işe almacaktır.
sertifikaL petsonel çüştııacak, bu nersonelin seciminde hastaııe diyetisyeni ve

çal§t!ıacağı peısonelin hastaney3 geliş-ğdiş i*İiİ lrlr-"tlçrlni ," saflık vb. sorunlannı

1 ,4ffi yuth _t!| w

personelinin el, yüz, hmak ve
engellemeleri zolunlu

kaldığı duunlaıda ise nazik

Eöteu
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62. fub kat ofislerinde ve kliniklerle geırel yemekhanelerde servise katılan (yemek rlağtanlc)
eldivenli, maskeli ve boneli olacaklaıdu

63. Y personelinin idaıenin ve lesni emniyet birinleriniD güvenlik talimotıDa tam oleak
sağayacak, ulmayan personeli dohal <leğştiıecektiı

64. denetim amacıyl4 vardiya başlangıç, bitim ve saptaya@ğı dtğişik zamaıı ditimlerinde, fiıma
için kimlik saptam4 işe delaın tcspiti vb. amaçlarla mekanik veya elektronik kontol

Yüklenicinin vadiya planr ile kontol sisteminin uyumlu o|ııası
taraİndan öncedeıı onaylanınası kaydı ile nöbet değişiklikleri kabul

65 Binalannda kadı sislem ile giıiş çıkış uygulaınası başlarldığuıda Bu kaıtlar proximitiy
alan kart olup, 1,iıklenici tarafindan çalıştırdığı personel saysınca idaıeye teslim edecek.
basımr ve iuızadao sooıa yiikleniciye ziıımet karşılığ teslim edilecektir. İstihdan ettiği

inin güveılik giriş kaıtlannr usulline uygun şekilde Eüafaza eüuelelini, işten aynlmatan
iade etneleıini sağlayacaktı. sözleşme slhesi sona erdiğ veya Sözleşme hükümleri
daha önce feshedildiği takdiıde, flrm kartlar İıtaıeye iade edilecehir.

66. İş la beraber ilk eüı yüLrenici fiıına tarafrndo pıoximitiy manyetik alan kaıt
çalışan tumike sistemini hastancy€ hağtı ttıp

(servi§l'ğr,
yeınel,haneleıe kuİİnalda ü'ıjkrfiıliıdüI

görev yerini teık edeıııeyğr peİsoneller acil* yoğun bakım vb.) için taşurabiliI
sistemiıi (el tenninali 2 adet) ti.in !i4et bi!8lqİrıda kullaırmak zorundadu.

yükleniciden kayDaklı kuıulnadğ her glln sözleşmede belirleneıı c-ezai işlemler yazh
Sonradan açılabilecek birinlerin vcya binalann

idaıe

kaİt

geıek ka.Imaksızn uyeulanacakbı
olrnası durumunrla irlarenih lalebiyle uygun göriilen ypderç tumike sistemi ve

kurulacakbr. Turnike §isteminde ealım bastaoeinizde kiıllanılan perşonel
la uymılu olacak yeınek için ayrlcC kadanoa tanıtım işlemi

yapıl|cakhr. Sistem idareııin uygun göıdüğlr yiiklenicinin ihale sircsi
hiçbir etkileşimi olnayacaktır hem hastanede idarenin

gördüğİı bilgisayaİda yedekleneçek ite .boyunca günlük olarak haıiciı.-
67

6E

depo ataıuna aktanlacaktır
elemanlaruı görev yerled dağlıDı vç ç4ış.!+p,Htl"!i,g"_-ki* has]anJ idarcsi tarafindan

de lebileçektiı

Y
69

1,1 ıo

E cerahatli yara. bere, yant ve b€nzsıi
.' i.. ..

buluno peısonçl çalıştın|ııamalı veya geri hizıııete
Ei *-

pişmiş veya servise hazr yiyecektere elle doloııİbİmdlıdalaı.
heı bir çalışanınrn yol ütil,acıIı, 26 (yimi dh) iş günü üzçrinden yol paıası olaıak

veya yütJenici taıafıdan servis koqı{düğu takdiİde, servisi kullanmayaolara bilet
|l. ; lü 1.1,:nt l i .l., !.,

personelin yllık izin hakkı vaıdıı. ır":ıry,9]$ oldd iş kanununa göre veıilecektir. Işi
i ' j,. ü..-\.,sayıda kişiye izin veİilğnez.

koridorlano<la ıtksek sesle konuşmamak

bn
Hiçbir

öznl

71

72.

1:.,lo Her

#ftm Mefve Pot-ATüw Sş-.,

"b)

".fut"u
[/l 

rİv.tl(m.
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MESAİ SAATLEPj İçİNDE GiYEcEĞİ KIYAİ,ETLERLE iLGn i
beliıtileıı giyecek hyafetler yltklenici tarafrndan karşıranıp iş€ başlaınadan önce

komisyoııa sımacak ve oıaylandıktan sonra, işe başladıF gün yıilık haklarmrn yan$,
6.ayda ise diğer yarıs Diyeti§yen kontolünde yemel.ıane solumlusu tarafmdan imza kaşılığuırıa

işin başlaüğ birinci güne kadaf testim edilınediğ takdiıde, ilgili cezai müelyide

bir sebeple yukanı!ı beliıtileıı zayi olan olıırsa finna bu kıyafetlerden
temin etnek ve aınbar deposuna teslim etrck zolundadır

Y ; tüm çalışaolsnna ünifoma ve taıntma rozeti (güvtnlik için) ile öncedçn İdarc taıafmdan
onay tip ve şekilde giysilere işloDmiş tanrbm işaİetleri t€mirı edec€ktir

işarederi idaıeııin onaylayacağ tip ve büyiikliikte olacali giysilelin yine i<iarenin
onay yerlerine kolrılacakbı. Tanıtna işretled hiçbiı biçiıı<le boya ve,/veya baskı

A-
1.3ay

Bu işaret ve kokartlar nakış sisteni ile diırkt olaİak giysileİe işlenetektiI
TATLICI, DfYETçt vE KASAP İcİİı

ikişer (2) takım vçrilen özelliklerde 0"_\ı olu,"v- ve tedetmeyen cin§t€n) pantolon
kırmra pritler olacalq diğeı alanlaı beyaz ırnlte olacak), tlst foma (ko| ve yaka lormıa,

2.
3.
4.
5.

B.
1.

3
3
3

3

3

l,i

beyaz olacak) ve kep (krımıa şelitli)(l'i üzun 1'i hsa kotlu)
2 adet önlük-
2 çift terlik (ftopedik ve kaymaz otacakt, o şiy_alı lbeyazıedk)

GAİ§oNLAR
ve bir çift ç€lik öIgii eldi
VE ŞOFÖRLER İÇiN

TEIlrİzLiKÇİ İçiN

şT-

KAzDaL

2 adet bisikl€t yak4 paırıuklu psDye-tiş6rt
içiı iki adet itave otaıak iki adet yandan çf

önlfü

, ş.' .,^,:_ .]
hıır.lr hştan eecmeti'önü ve aıkası kapalı kalın

+,-vğD

,,

3.
4.

l.
2.
3.
4.

kısa
3ay
3ay

1

l
2
l

'er takım verilen özeltikler<le bordo renkliıelplq kavat, söDlçk (1 adet uzıın kot, l adet
siyah pantoton, L,ş içiD ! adet §üveter }lr "'§ ' - -L' ' '

Çift siyah Ayaklabı j
adet bi§inet yaka pamunu pğoye-tişa'ft ,.,. ,.,, ::-._'
'ğ tahm lacivert leke tutrıayan ve terletıiİ.r& cfrsten parıtoton ve tisı foıma(fofuıalonn
l'i kısa kollu olacak)

3ay 2 takım verilen özetüklelde ii§t vt alt iş
"ibı#§f3ay 2 adet Muşamba önlük(idarece istenilen kaıi^td, 2

3ay 2 adet bisiklet yaka pamuklu ptııye_tişört

c.

3ay 1 çift sabo terlik

9}m9

çmİ2
AşçI

beden

ö_zellikleİi_aşağda belirtilmişir.
O}aLUGU: Su gçirmez, Yaılan cırt bg{ ayalh, Baştan geçmeti, ayak bileklerile l0
şekitde uzun ohıalrdıf. ): "-lE ,t,

uygun olacaktıı. Bedeo oumaralan bildirileçektiı.
Özel sağlıklı yapısıyla bakteri v9 mantar oluşumuDuD önilne geçmelidir. .

AşçI
olmayacakhr. Çıt çıt düğmeti olacaktıı. Teri emebilecek Flaıı bulunacaktr. Personelin

beden
TERLk:

Y emici yapısıyla ayaktaki teıi tananen emmelidit. Sıcağı w sbğuğu çok iyi izole edeıek için
ayak azaltmatdır. Ilava geçiıgeoliği sayqjide ayağ s€rin fuünaldı. Suya karşı

diıenci olrnalıdu. Kaygan o!ınanralıdır. Tçrliklerin tabaıı TPU compact tabao veya kauçuk
taban olnaııür. TabanDda yede teEıasınr tam sağtayacak şekilde betiığn girinti ve çılgıtlar

fffd#ffi "ŞWI Aş

olacaktı. Alpaka
bi asta olacaktıı.personelin

İçinde polyester, rıaylon, polyemid
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. Saya ve iç taban §uni deriden yapılmış olınayacaktıı. Ilakiki cieriden yapılınış olacaktu
Eoü, 6 mm deri kalınlrğı otacaktıı. Taban PVC olnayac€kt!ı. İç taban 5 nokta özellikli oltopedik

. Yıllık l adet beyaz, 1 adet §iyah reDkle olacaktıİ.
KoNTRoLü

l. Et, ve sebze alımr loir) gün önceden §aat 9.0G10. 30'a alınaçaktır. Cunıa giinü saat 9.00-
da cumaıtesi, pazar, pazaıtesi günttnltn ezatx getecektir. İdarenin oluşhuacağ bir kontoll

2

ve

5

6

tüm
7.N

taİafindan özel tektrik şaıoamede yer alan evsaflara göre denetlenerck uygun olanlar
kuıuma gelen malzemeler uygun görülmezse hafta içi en 8çç sast 14. 00'a kadaı, hafta

sonu 16.00'a kadaı yenisi ile rteğiştirilecehir. Bu saatler dışnda gefüilen malzemeteı kabul
Yllkleııici, yemeğin iiretimi için o güne ait gtlnlük gıda ııaddelerinde, muayenede

rct veya depodaki mallaİdan özelliğini yitiİeDleri, yapılan denetimlode depolaıda
gefekeD mallan tutanak altına alaıak (idarcnin bilgisi d"hilinde) dışan çıkartacakhı.

girişi yapılan tlİm malzemeler hıstançniı denetiminde olacaktu. Geçen snİe içerisindeki
ıniktannm eksilmed veya özelüğini kaybetmesindeıı dolayı idare sorumlu oİlayacakhl

alanlanna idarece belirlençcçk saatleı dışınja yiyecek matzemeloi giriş ve çıkıştan
Yenekİel tiiketildiklqi gtln yemeıler hiçbft şekilde çrte§i

sun akşamına seryls€ sıınulmayacaknı haadanan yeınelJeı pişirilıne
sııasında idar€nin göıovlendireceği bir komisyon taıafindan dençtlene@ktir. Menilde

yti yemeklerin yapm şekli konusımda }Iasane
,,Dy*isytoi

ve Konlrol Komisyon Başkanı
alılacaktu

fuetilpççİİi{. &t ,n
yükleııici ıarafindan

bir ş€y Yğıelq=dtq4 tutld*Eal( dakız
rasaktr. Ure$$ vçdağtıi sırasrnda

3.ü vğ dağtım sıra§mda hğhaİıgi |çiğnemçlq lıikiİmotq
d,oğu hapşınnak, ök§lrmek eldiveo, bone, maske

zorunludur.
4. İdarc t!İafındatr görevlendiİilen Muayene Kabul. ve Kontol Kon§onıı, gıdalarm depoya

deıredeme

veya BPA'sız yiyecek saklrnma§ma uygrm plastik kutıılaıda kapalı olarak soğuk hava

işl
8

9. iaşe

! t. ]iı;i..i.! i 'l

#f#m ",W ,-$*

kadar her sa{hada kontol ve
sahip olup, görülen .j.],]|çın yuKeıuctl4 uyaIu ve

ile birlikte idrıec€
grda'mevzuatına ve

vada buzdolabnda 72 saat

şüpheli durumlaıda cla numune

maddeleri
şaItnaınede
gerek görüldİiğü İakdiİde dağülan

koınisyonıınım gerekli
ıiddtol ve diğeIlerinin

ve denetim

( kilidi poşt vs. ) yOkleııici
uygun olınadığ rapor editdiğ takdir,de idaresi taıafindan ytikteniçi hatkında

gözetiminde; yemekhane sonııu u!Ü 'n&e-,r- tİ"ad"Oarı, geıekiğinde
ia§e edileıek kişi sa}ısı ve

ğtecektiı. Gtmajkontıol
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10. -tes€llih beıgeleri heI gün gelen malzemeler için gtn|ı:k olaıak yüklenici fiİİİa müdiirü
dtzçolenecek, yeınekhane §orumlusu iaşe ıremurıı, gıda mühendisi, diyetisyen

la dosyalanacaktıı
1r.Y kalit9 ve gramaj yöniindtn do},ığucu olacak ve gnmajlaı yataıJl tedaü kurumları

yöııetrıeliğinde beıiİtilen gamajdan aşağ olııayacakb_r
12.M muayene vt kontol komisyonunun konholü drşında hiçbiı matzeıııe almmayacaktu.

malzeırıeler miktar ve kaıite yöniinden kontol korn§onunuı onalı o!ıradıkça depolan
ve yğnek yapımrnda kesinlikle kutlaoılmayacaktr

l3. iş itk haffasında kullan acak tilm malrcmtlgr (et ve sebze-melve huiç) için numrme

l4

l5

|6.

idalebe

rrin|

gefiecek ve sçilen iirüıler dışında hqşta rriın iş bitimine kadar kabul edilıııeyecektiı.
ve işçilerin kontolü: İdaıe gerek gördüğiı«le işçileri konhol eder. Görllten eksiklikler
taTafindan derhal gidelilk.

göTevlendidlen mtnyene ve kontıol komisyonu şartıaınedeki herhangi bil madd§niı
getiıilmediğini veya şartErneye uygun olınaüğnl te§pit ettiğinde idarcye tutanak iıe
bildiıiı. Yüklenici ile diı€kt bağlanhya goçmez.

ıiıufak ve dçotan ihale sonuçlanmadan

onayr vedlıneden yeınek §srvi§i y8pıldığ tesPit editirse cezai işleuı uygıılanr. Uyguo
ol aır yemçğin telafisi o giio ki servis zamanına kadar yukteni:i tafu fi ndan sağtaııacaktır

önce
17.
l8.

l9. Uzmanr hiaretin her aşamasntla kabulürulen yemek
pişirilmesi ve çöplerin oltadan kaldm|ınajlıü 'vğ denetiııleri yapar,

aİln ortadan katdırllma§ı için nıııtealıhidc ynpaı- Yüklenici bu eksitlikleıi
süre içinde yeıine getirmekle sonıuılpdur. F\.8l!k vç ak§aktklann devaın efoıe§i halind9

20.

2l

Veya

hususi bir işte kullaır!ınayacaktır.
yön€timi taİafindan bir kişi iaş memuru, olaiak leııdirilecek ve bu meınur her gtln

yemek sayısına göre biı sonraki günün meİıüsü!ğ uygun raşo tabelalan hesaplayacak ve
firnanıı depo sorunılusu ile birlihe m.İılzeıne giıiş çıkışını kontol edec€lg taİtunlaİ

gözil önllnd€ l gün önçtd€n yapıtıp yemek baanlıklaına başlanaçaktr
iŞ vE sAĞLtr( IEDBİRLERİ l|,, .

sözlü olaıak hastane idaıesine bitdiıir. litiri tara6ndan geıekli işleırıleı yapıtıı.
ek biıataıa götiİriitecek yenekteıin tAşiiıEssı §uü§hda kullanılacak araç kontıol
tarafindan işe uygımluğu beliıtiloı bir !r{ç olacaktıi ve yeoek taşıma işteıni &flnda

dolap -ı";" edilmemişse ha§tane ğğnd
ça|§tJacağ persorclin gıyı !ıesı rç1[

yeıteştin düien ve göİiiniimiinü boDayacak
§o},u na$_ ve talısisi edilen odalar4 idaıo

idaıçce kabul edilecek yçteıti sayıda d,olap yerlşşlilileçektiİ. Aynr odada personelin yeııek
ve teleüzyon butun. acakfu.

1.
2.

bir mas4 yeteri kadar saııdalye
iş ve güvenliğiyte alakatı gerekeıı tüm tedbirleıi ;|mFkla yltlliİdlıdlır. Hastaneden kaynaklı

idareye yazlı şekilde bildiımezse idaıe sorualulıü \4!ul etneyecektiı.
vE TIBBİ soRIJMLtJLİrK
§unarkğr doğa.ak olan huküi ve tİjbi

pişirilmesiyle ilgili olarak yiiklenici diğ€r mercilele
gerekli yapıla.ak beyaD ve ha4

ha§

Bu

tilpş#\
s ,M

re§ım ve

dahil

aitlir.

tazınfori ve iş kazas ite ilgiti soruınlulukta

ve sorumlıılukhı bııDa ilaveten noksan
maddi ve manevi zaraı ve tahakkuk

ve kusuı_lu'işleolerden dolayı
1ü3tan8 iıilına tecetli edenlelde

!bil

§SSı
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4

l3

U
mutfağnda pişiİilen yeEıeği, }ttlenici idare on4yı olmadan drşan çıkaİamaz.
uy$m olaük yap mayan yeınek işi <lolayısıyta. işin yeniden yilkleniciye yaptınlıla§l

ek üğet ödenrrıeyeceğ gibi işin başkasına yaptınlna§ı veya idaro taıafindan yapılması
yapılan ödemeleı veya uğanılan zaraılar 1üklenicidm tab§il çdilii

üret ı, kanun vo movzuattaki
yürfulüğç gtdiği andan itibaıen yitkleniçi sorumluduı. Bunun için ek ücret talop

ambalajlr olarak giren tilrn gıda maddeted Ttlrk Crda Kodexi Crda maddelerinin Genel "
ve Beslenme Yönilndeıı Etikedeme Kurallan Tebüfude Değişiklik Yapılması

Tebliğ" hükümlerine uygun olııüdu.
hı§u§laIda oİtaya çıkabilecek sorunlar, İdaıenin isteğ <ıoğultusuncta çöziinleneçektil

Idaıe ve Yükleniçi 4734 say]J| Kaınu ihale Yasag ve Ytmehelikleline görc hazı anan tip İdari
, sözleşme vç Teknit Şartnarnede yaalı hük'ıirnl€ri karşıl.ıklı yaine getiımeHe

5

7

6.

8

9

ll. bir nedğıle yemek iiretimi
talebi lizerirıe hastane

doğacak zararlan y6klçnicinin kç§in teEipdıdan veya hak edişleıinden kesme hakkr

Y geıok yemek pişiımede gerekse hinetler<h yapacİ! le" tUrlll yenilit ve değişiktik için
ıclaıesinin iznini alacaktı.

l0. Y üretim mudalJannda pişirilen yemekleri, hasane meısubu otaayanlaıa hiçbiı şekilde
f .i,j

rpil8ıaıiğ§l'}1{ndğ v$t fida lHtıgta'yhpılan zamaıılarda
personeliae yğn* .x9yt kıülanya veımek yüklenicinin

12. Bitkiıet atık yağtan diğer çöpleıden a},rr

l3

14.

l.Y

3.Y

olarak biİiKir,ııe* ve 19
atı[' yhgfoırn 

- 
kontıolt

04. 2005 tadh ve 2579l say 1

Resmi Gazetede yayınlanan "Bitkisel yönetmenliği' ile belirlenen
yerine getirmek suıetiyle bertaraf yüklğıicinin'söİuİoluluğundadır

kunı

G Et KIJMLER
yeuıek yiyen kişi sayısı; hastan€ kintik kafryla nımikeden geçeı,ı kişi saysı esas

değerteııdirilecektiı.Yemek yiyen yata hasa ve tef.akatçi §ayılan kJinik diyetisyenlerinin

seİvis §onİa§ı oluş8n killi kaplar ve yemek gıtıklaıım toplaıup bulaşıkların ),ıkaDma

4.

ffi"* ş6 s

işini ve artklan sorıımlu birimlerle çopun
poşedeT içinde çöp toplama
crımartesi, paze ve resıni tatiller

sebeple yemd kahvaltı, diyet yeıığ
de hasta ve İefakatçiler ile nöbetçi

hizmetleii yapılacakt I

vç
ye dahit oLnak iızerc

akşatadıaz. Böyle
haiırfunrp servisi ve servis
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14

personellqinden radyasyona ve kimyasal maddelere (boy4 tineı gibi) maruz
kazan dairc§inde, ameliyathanedeJöntgğı ve benzeri böliimleıde çalışn ve haslane

taıafuıdaıı kişilere i<tare belirtilen peısonel ara öğiinü voitecektir
kullaıulaıı ınasa ve sandalyeler yoklenici tarafindan sağlanacaktı. Masa

kullanrlaçak kuınaş teke futrıayarı, kmşmayaıı, tliylenmeyen, elektrikleımeyeı1
aır kolay iİtü,lenebitir, sık yıkaıımaya uygun özeılikt€ olmalıdır. Kirl«ıdiğ zaman

şekilde iki farklı reııkte kapak ve bir att örüı otaczk şekilde yiıklenici taİafindao
edilecıIq giinlük yıkaDmasınr ise yiiklenici üstıenec€ktfu. Sandalyeteı çelik i§kelet ve deri

ko kapıı, dayanıtlı halde otacalq ona}.lna sımulan özetlikteki ürünler kabul

8

9

6.

,7. Y

12.

dağtunı yapılaı tlım yemeliharıelerde iş başlangıcuun ilk güniınde tumike sistemi
Yemek dağıbm $asında izdibanm önüne ge4ilınesi için bariyeılerin kunımu

aittir. Turnike §isteminin sağhklı çalrşuıası yüklenici soruıııluluğundadu. Yükleııici
aksaklıkla tespit edildiğinde veriletr §ire içeıisinde ğderilnezse sözleşmede betititen

cezarl kontol komisyonu taıafindm uygulanacaktı.
Y yenilen saaderde kullanılaıı saırdalye ve ma§slaİ hemen temizl@eçek, bh sonra otuan

temiz olaİak s€rvis ortaıru sağlalacaktE.
yap,lan yomekleıin slcaklığuu ölçmek için Jemtk .toImometresi ile depolanı nem

ve srcaklığfu
M

10. M

işlenmesini

buluııan mevçut finn, hastane diyttisyeni ve idrenin isteğine göre yük§ek kapasiteli bii
değŞirilebilecektir

ll. Y yemekhaııeler, mutfak ve klinik hel tttıü böççk ve haşaİattan
için 15 giinde biı ılefa hastane giin ve §aatte ilaçlaına

Mays-eyllll aylaıı arası (eylltl dahil komisyon tarafindaıı
giinleıde ilaçlauıa işlemi yüklenici İlaçlam4 llaşerelere

kaışı itaç Uygrrlama Usııl ve Esaslan i{akkmda uygun olarak görç€kleştidlecek,
ci Halk Sağhğ Alaoında Haşeıelere Kd§ı İlaç Uygutaııa İzin b€lgesine sahip otması

tasdikli besin zehirlenmesi rapoıu alan en az 15 İişi olduğu taktirde bütiinüyle bu kişilerin
maşraflan ve işgücü kalıplannın inaddi tazuıinat yq,kknici taİafindan karşılaİıacaktE,

idare uygm,_gördü$| dunıınlaıcla yemek nııııımelefinizçhiıleıme raporunu beHemeden
göndeıebilecektiı

ölçEek için nğm-sıcak öb€t'bulunğırİısk, ölçihıterin düz€Dli olarak
sağamak ve geıek|i üİın,,, E§ilF4' .erdük veıınek ütklenicinin

,nuGgnOa qÖyÜİ -ğbiebilecek 
tamiı, tadilat,

padaması, <loğglgaz ka4ağ vb mücbir seb€plel) ve
l3. Ağn ğitim ve Aıaştırna Hastanesi mutfağuı

kaza (su baskııı, kazarı helharıgi
bir ya <la işi bırakma haliıle yüklenici, bu şartnınede belirtilen şardaİa uygım İtetilmiş

temin çfuek ve hizrneti aksatııadaıı yttutınek zonındAfu.
idaıe depolaı ile veıilen
hi yükleııici veıiten
sure
Kl saklanması ve hastaya diyetinin

Kat mufakıanna göndoilen

di

l4.

l5.

\W @ s fu M-

bundaa doğacak btltiın hut<uki

gıda ınaddeterinin sorumluluğu
i
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16. Y

17,

l8

20.

2l.

9 zz.

l5

ahk yağların değerleııdirilmesi hususunda yaptğ sözteşmeyi ve atık yğaruı
aldlğı belgeyi idaİeye vermck zorundadf. Atk yğaı kesinlikle mutfak logaılanna

glda İnaddelelinin tümü; Gıda Maddeleli Tüzlığüne (GMD, tkte veıiteıı yiyecek
şrtnamesine uygun olacakbı.
salguı hastaik (kuş gıibi, deli dan4 koler4 paılemi vb) tlurunlannda kontol komisyonu

uıfeksiyon komitesinin önerisirc göle yemek değşikliği, mutfak ve yemekhaııelerde
yapılabileç*tir

19. Y tanfindan yemek]hanelerde kullaoılmak iDeıe nüsaü, t€k kuttanınlık 500 n içme
suyu

ö

rol eknek olınok ıdzore beyaz ve k€pekli şeklin<te 2 ç€şit otaoalq heı ıol ekmeğin
L e.a az ffi gram otacak anbalajlı şekiftle ve kişi başı (personet, hast4 iefakatçi,stajyer
) 2 rol et«nek (l20 graıı) verilecektir

nutfat kat ofisleri ve yemelı,haneleıde yangına kaşı gerekli koruyucu heİ tiırlü t€dbfui
zolundadıl

cdilec€Ldı. İstenildiğinde atınan suyuı analü ıapoılan idaıeye verileceliir. Hasta vc
öğen ve akşaın yemekleıinde su yerilecek ve yerilec€k §u personele verilen ile aynı

sahip olacak ve ekmek ve suyun üGI€ti fiyat dAhil ı»sıaflardan sayılacaktır.

kat mustlan ve mutfak içinde bulııoao tin a§aD§öftetin balom vç onanmlan
aittiİ. İdaİe üyguo gördüğr yltkleniciyle karşılıklı promko| yaparak
bahm onanmmr diizenli aralıklüla yap_tnp masraflan yiklenici hak edişinden

23.

24.

25.

26

bi

idaıe

lzlu

l.T

3.T

lerin

et, belediyenin nrbsadı kesimhanesiıde yeteıip1 konholünden gçiıilmiş ıapoılu
kaıt<as olarak kabul edilççektir.

veya heıhangi biı ek bidanın-biıinin taşEması
i.._ - -.

dııpmuntta yernek hiaeti
lmadan devam ettiıileceİtir aynta taşma işine

ve

},ükleııiciye ait otacakfu. Taşıma sıasın<la
yen€khan€ küsm, da dahil ise taşıma işi
verilecijk olası zarar|al rtklenici tarafindan

MAYLA YEMEK IIİZMETi

ve Diş
yeırek

ve Diş
Merkezi ve Halk Sağlr& Miıdiidüğilne l gar§on hizınette Plıştmıacakhr. Yeıneklıane

fimıa idareden

4. İd uygun göİdüğii ve sooıadan eklenece(bişln ve kurumlap pıotokol taıihi baz atuıarak
ta{ımayla yemek hizmeti veritmeye bnşlanıcalııı.

VERİLECEK BİRhÜ{ VE Kİ,RUMLARIN HİZMET
, ]iil..!,ı.']]! i]-., .; l,,.

2

,şl ,

(A.ZDAJ-
I

MeflC.Pot_ATJry !,M

yernek hiaeti Eleşkiıt Devlet Hastanosi;
Meıkezi, Ağn Hdk sağlığı Müdtırluğq.ve
veımeyi kabul edeceğ birim ve kurumlar
Devlet tlastanesine 1 garson l şoftr, Ilaıiıur Devlet

komisyonu gerek göıdllğlinde
yemek dağtımı ve sonrası iç14

:1],veya p€İsonel talebinde kesiİlikle
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5.T hiaıetin<te kuttan acak araçlaı yemek taşımaya uygun hijyenik özelliklere sahip
her taşıma §oDIa§ı iç krsmı tğnizt€nec€lq iki giin aralıklaıla tüm araç temizlenec€ktir.

ısı yalıtlnlr yemtk taşıma sisteni kullm oaıtan yemek taşıma hizneti kesinlilJe
. Tstmotrans Isı Yalrt!ıılı Yernek Taşıma Sistemi her yenek taşıma işleminden

temizlercçektil
yenek taşuna lğsmnda yiyecek-içecek dışmda hiçbiİ şey taşılrnayacaktıI

T işlemi için en az biı araç kullanıracakbl
Eğtim ve AraŞuma }lastanesi mutfağnda ha.arlaıraır öğleır yemeği eo g€ç §aat l l:30 d4

yemeğ ise l 6:00 <ia göndeilen birim veya kurumlarda servise hazır olacakhr.
işlemi TS 13075 staDdartlanna uygun olup, ftigofiıik araçtaıla yapıtacak.

lsı Yütunlı Yenek Taşıma sist€mlqi içerisinde taşunaya uygun olrnayacak
(Tçsi vb) kontıol komisyonu ooayıyla muadilledyle değiştiritecektiı.

12.Y, öğlinıjnl]n heİtıangi bii sebeple ç,kmaına$ duflJrlmda södeşmenin cızalaı ve kesintiler
miie}Tedeler uygularıacatbl

l3. ve a!§am yeınekl€ri Ağn Eğitim ve AİaştıİEa Ha§tanesi yemek menil§iine uygun olacat
öğOnleıde ayoı yemekleı veıilmeyeceİıir.

1.
8.
9.

l0
l1

14- pqsonel ve yalan hasta kahvalfisı için
kunıolaıa haftalık olaıak göndeıilip !ıycıJı

c€ç*üj nl zeıneter yukleniçi
koşiıllarda dçolanıp

fiIEa tamfindaa
servise hazu hale

l5. Y s€rvisi için kullanlan geıekli malzemeler hizuıetin sunırlduğu kurunda bulundurulacalç
o kuumlalda sağaDacakt!İ

16. Y na§alaı<la bulunacak tüm kuv€t qü4ıçIl.F?T büılunduİulacakff (peçet€,
kanbibellik vb).

4§çİ]'i ğil§ l{],İ|],ri , i
1,7

l8
giıDtük göDd€rilec€ktİ.

servis ve sonra§l fiim

19.

çözlİme kavuştunıtacaktıl
hususlar idare ve kontrol komisyonunun]]4a. |''.;_ -

, -:i,;.
alt4k karanyta }tklenici mağdur

ve KEstNrİLER
firma şımamenin herhangi bir ;"lO.qÜjİld, 

"ttlfua" 
sözleşmedeki cezai hiikiimler

uy
ARAÇ_ GEREÇLER İLE İLGİil EÜKÜIVİLER

l. idar€ yiiklenioiye sağlam ve galışıİ vaziJgtle tiıtaDak kaİşılığnda teslim edilen dem baş
ve

2. Yükl

1ılkleniciyle kaşılıklı protokol ç..ç.r§Sİ,iri..ry yapp masıaflaıı yüklenici hak
düşec€ktil

3. işin snasmda idaıece yükleııiciye teslirn
- elektiksiz araç- geıçler <lışında idaıece

bakır, alüminlıın, plastik kaplaı nıı}uıı|payacaıcu. Depolada tahta sand,k
vacaldrr

gd{ee aİniı+şlar, ınakineter, buzclolaplan,
gçiek gör{tl€n h€r tlırlü demirbaş malzeme ve

4.
5.

aİaç-

Y

\#W "iliryd}

stlresinin bitiminde

baca, havalaııciıqıa
peıiyodik bakımını

rcya yaptıraçaİİı!. Ha§tarc t*Dik s]eüisi köntİolü,yapılacaktrr. ldaıe uygun

ii
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l7

6. Kullafum srasında bina sabit tesisleIindt vt diğ€r demibaş malz€melerde oluşabilecek zarar ve
kayıp|ann telafisi teslim futanağında belirtilen maı*4 model, kaasite, say vb özeltiklerdeki
malziqneterdeıı olacakİİ. Hsrhangi bir aıılaşmazlık durumunda zaİaI gören ya da kayHilen
deotbaş malzemelerin bedeli ayniyat taliınatnamesi hükümlcrirc göı€ }ükleniciden ahsit
9dile*lair

7. 3 ayd$ bir yapıtacak paiyodik salımlar sonunda kaybolan, kınlan ve hrsaİ gören vs. malzeıneler
anrndı ıüklenici finna tarafindaıı temin edilecektir.

8. Yiye$k içecek tlretiıninde kullaıulan vç yiyeceıde temasta bulurıaıı hğ tiiili aİaç, gergç kolay
temiz|enebiten, girintili çıhntılı ve köşli olınayaq dayaıuklı, paslanııayan, insan sa ıbı:n zaıar
veım{yen, emici olJlayaD, içinde bektetiten yiyeceğ kimyevi bir ıuaoe gçirmeyen niteıitte
olmalidı-r

9. Yiye$k içecekle ilgili tllıı sanayi tip araç gerecin uyguı gratklarla baklmı üilklenici taıafurdaır

l0 çatal, pois€len, bardaklaİ, hasta ve personel için ayn şekillerde veya fa*lı amblemlel-
vuiulmuş şekjlde olacaktıt

1l. veya yemck haanlığ ve yapımı iş makineleri anzalandığ takdtde
koınisyonu tarafi ıdan bçlideoen giderilecek veya yerine başka biı
tenin edilff€ktiı. Ha§tane idarcsinc€ ihtiyaç görülınesi halinde itibariyle kullanılacak

%30 artırılıp eksiltilebiliı.
12.

ve
l3.

lecektir. yükleııicinin
bidİ

14. T şatEımede aynıtılı ş€kilde belirtilmeyen. kontol komisyonu ve idare isteği
hısun<la yiikleniciyi de mağdur etneden

l5. Pişime ır" ** hizEıetlerinde

işletinde ,Liılla!ilan
sihe içeıis{qde mrza

tamiini deIhal yaptıacaktu. D;mii68it
arıza;rqpmaş halinde yiiklenici anza yaparı
lrlıyboliilAsl veya heıtıangi biı sebeple zayii

yiiklenici o demnb8şı t9min etEıekle mükelt_eftiı._ Aksi halde yoldenicinio tahakloık
ilk aylrk ödeuıesinden kesileıek zayii olan,d€iDiİbaŞ taEıit edilecektİ. Iitare t İaİndan

demiıbaş ma[zemelerdeır iclaıenin elinde
sağlam ve ça!ışu vaziyette futanak iteolanlar haslaıe idaresi tara.fiıdan

edilecektİ. Demirbşlann kullaırınr suaşıla

YütoENictDEN İsTENİLtiü

KAZDAL

veya
kulkulauıaz duruma gelmesi
eder.

LlsrEsi

K0
I

sIRA MALZ,EME Aİİİ Bh,nrrİ MiKTAR
l FIRİN TEPSİSİ ,"'- - İ ., Adei 30
, MUTFAK RoBoTU(EV TİPi) Adet 1

3 :ilÇIRPMA TELİ(BÜ\,t}K) Adet l0
Adet 54 ÇIRPMA TELİ(KÜÇÜK)
Adet 305 RENKLİ SAPLI BIÇAK ÇEŞmEİf

6 KEPÇE ÇEŞITLERİ Adet 20
7 TEL SÜZGEÇ Adet 5

8 ET AÇMA BIÇAĞI Adet 5
9 SİNEK ÖLDÜRÜCÜ CiHAZ Ad,şt 5
10 KEVGİR ÇEŞİTLERİ Adet 20
1l ÇEŞmi EBATLARDA TENCERE- - ii: i i.'' Adel 6

"Wffi, .M

ve kullan,lma- hde gelea masa örtüleıinin yenileri ile değştiıil_tnesinin tehini, temizlik
}dkleniçiye ait oıacakfu .

geıektiğincte 1rir1l4i1 zlaha llstltn biı ile Haslaiİenin mudağna
dağtım içiı kullanılmak üzere hiçbiı ücİet malzeme ve ekipman yabnmr
ve bwılaıın stizlcşmğnin f€shi vcya geç J ay olmak üz€İ€ yeni yuklenioi işe|]n

] .'.:
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12 ÇELiK SÜZGEÇ Adet
ı3 EV TİPİ EL BLENDIRI Adet 2
14 MAsAT Adet 5

15 METAL(ÇELIK) ELDİVEN Adet 2
16 sATIR Adet 5

l7 SERVIS MAŞASI Adet 20
l8 SERVİS SPATULASI Adet 20
19 SICAKLIK VE NEM ÖLÇER (TERMOMETRE VE

HİDROMETRE)
Adet 5

20 NIJMuNE ÇIJBUĞU Adet 2
2l PROB TERMOMETRE Adet 4
,r, HoRTUM Adet 4
23 ÇiFT SAPLI KZARTMA TAVASI

(uygun boyutlada tel sizgeciyle beraber)
Adet 4

24 ET DÖVECEĞİ Adet
25 SOYACAK ( faıklr boyut ve çpşitfıİrdd)' . Adet 20
26 Adet 5
27 BÖREK BIÇAĞI Adet 2
2E PASLANMAZ ÇELİK SPATUIA ' Adet l5
29 PORSELEN ÇORBA KASESİ Adet 200o
30 PORSELEN TATLI TABAĞI Adet 2000
31 PoRSELEN YEMEK TABACI '-' Adet 2000
32 PORSELEN SALATA TABAĞI Adet 2000
33 PoRSELEN TUZ1-UK(DESENLb Adet l00
34 PoRSELEN KARABtsERLIK(DESENLİ) Adet l00
35 PORSELEN KÜRDANLIK (DESENLD Adet l00
36 PoRSELEN PULBiBERJ,İK (DEŞENLİJ<AŞIKLD Adet l00
37 YEMEK sERVis TEPsisi , r"ı- h- _ :;r Adtt 1.000
38 YEMEK KAŞIĞI Adet 2.000
39 YEMEK ÇATAII Adet 2.000
4/i1 YEMEK B!ÇAĞI Ad€t 2.000
4l PATATES SOYMA MAKİNESİ ( SANAYI TİP) Adet
42 DÖNER ocAG(4 RADYANLI, oTon4ATiK) Adet 2
43 Adet 2KoNVEKSİYoNLU FIRn I@iYETisYiN YE ]DARENh.I

BELİRTTİĞI Bo\1rT vE BÜYÜKİü{IKTE oLACAKTIR)
Adet 144 BIçAK Bİ,EME MAKiNESİ

445 BUZDoLAB( EV TiPi ÇirT KAPlLr) Adet
46 Adet lBLENDER ( SANAYİ TİP)

Adet 141 KoNVEYöRIü BULAştr( MAl(hEislpooo tr4PAK
YIKAMA KAPASITELD

Adet 38 BIçAK STERiLZATÖRÜ(ı0 BIÇAK KAPASiTELD
49 ISITMALİ SERVİS ARABASI Adtt 6
50 ISITMALI SERVİS ARABASINA VE TERMOTRANS ISI

YA-ITrMLI TAŞIMA s i STEMLERiNE VE
KULLANILAN BENMARiI"6RE.I4T.oL,N cAşTRoNoM
KUVET (JYGUN ÇEŞITU EBATLARDA) |; ı

Adet 40

51 TABAK TAşIMA ARABASIGoLIt}RITAN ĞÖVDELİ,
AYARLANABİ-R. BÖLÜCÜLÜ,250 TABAK
KAPAsiTELi)

Adet 5

,@ "iliffiil M

DöI.IER BIÇAĞü
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Not: Yukarıda yaa|ı olan araç-gere{lerin tf$ikjrtqseloi ek sayfalardaclıı
EK l). Söz konusu aıaç-gercçleı, ınuayene ve Lzhl,konisyonu taıaftndan uyguo

soııra kabul edilecektiı
16. Y belirtilçn tüm maızemeler b€sltntrıe

getiritebilecek otaıılann fiai-ki
,vo'dİyef 6dlnnllnlln onaüana resim vo teknik
numııııeleri, getiıilemeyeceklerin görselteıi iş

|7.
l8.

1. Y

için komisyonun uyeıın göIdüğr kadaİ.ş![e vQıilecek ve geç€n bu sitede de cezai
uygulanmaya başlanacaktır

ONARIM İŞLERİ

yütlenici taıafindan kaçılanacaktıı. : Bp liinetleı: ınusluk değiştiİi!İnesi, cont4
sifonu vç lavabo tamiıi gibi $hhi tesisat anzal8n, hoİtutrl ampul değşirilmesi, ufak

tcsisai işleri) ve yerel boyı badgıa kap v§ peDcere koltan, menteşeleriniı
onanlınası ile tamir iş|eridiı.

bu için idaıeden ücr€t tata edeEez Bu himederin sunıımu esnaşnda kutlıaıulacak sarf

akan
te§i§at aİızalan, kliırıalaİ, kınlan ya ıla dğştirilınesi gereken malzeıneloin değiŞirilınesi

2.y

3

4

vetkiti eteınanlanna
bildi ltnesinden itibaren derhal gideıecektir. ielaıçce kaşılanaıak

1tklenicinin takip eden aylık istihkakından kesilecektir
kat ofi slerinde, yemeli.haneleıde kullrnilan Propan g1z veya doğa[gaz bedeti yüklenrci
kaışılanacaktıı

LPG veya doğal gaz ğdeıleri finıa tarafiniliıi' Elektrik vç su için aıa
talqlacak ve ay sonu toplarn kullanım hak edişinden kesilecektir

abondliği
ücreti yiikıeniciye aittir.

5. yllklfnici elektrik ve su hizııederinden

§u

ci iş esnasında meydarıa gelecek zarar ve hasaıın idprece yDklenicinin
Gder meyği tasar ve zaıarlar

yararla0İkça tssaEf İreD§iPlerirc uyacaktıİ

aboneliğini yükleııici işe başladığ gi!tr rzeEjhe atacak, çıkaİten borç brakmadan
iptat ettirccektir. Aylık ödemeleri y]ikleniçi bizzat gerçekleştirccekir. Tiim aborclik

K
r

52 TEFLON TAVA Ad,et 4
53 GİYoTİN TİPİ ı000-1200 TABAI«şAAT YIKAMA

KAPASİTELI BULAŞIK MAKİNESİ
Adet 2

54 Adet 4TEPSİ ToPLAMA ARABASI 45,Lİ
55 FARKLI RENKTE KESME BLOKLARI Adet 6
56 MAsA Adtt 3@
57 sANDALYE Adet 1200
58 MASA ÖRTÜSÜ Adet l0
59 PI-A.IToRM MALZEME TAŞIMA ARABASI Adet 4
60 ÇELİK ERZAK RAFI Adet 25
6ı HASSAS TERAZ Adet 3
62 ÇEŞiTLi EBATLARDA YEMEK KAZANI Adet l5
63 SANAYİ Ih DÜDÜK],Ü TENCERE Adet 2
64 KIYMAMAKİNESİ Adet 2
65 KONSERVE AÇMA MAKn\rASl AĞt 2
66 YER ocAĞI Adet 2
67 çAYKAZAM Adet 3
68 TERMOTRANS lSI

slsTEMİ
YAIITIMLI YEMEK TAŞIMA Adet 15

ql"lM*
Wtet*v6 "mkı( s,,$m, ,,,ry

en az l0 takvim günü öncesinden edilec€ktil.
özellikleri betiıtilneyen denfubaşldr gD-.rE] getirileceİİiı

t{tın malzeıneleı iş başladığı grn haat aksi eksft malzemelerin tenin

iş naAı|li ve malzemeloini siizleşme kullaııiı halde ve sağlaın bir şkitte
bakıın ve oruınmr, yine alııralclıktan sonra, sözleşme sliresinc€ b{ı

teslim aldığ dhaz v€ malzenel€rirr onEınlaınt kğndi§i yaptınİ. Hiçbİ şekilde

tdşlin,"aktır.
bedeli ıiidenici
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belirt'rlen önleııleri almak zorıurdadu. Yilklenici yangıı ve benzeti durumlan
LPG tğpterinin buluDma$ nedeni ile 2 ad. 12 kg.l* ABc ( kuıu kimywi)veya
yengn söndltme topü bulunduracaktı. Bu yangın ttiplerinin bakım ve dolumu

ait otacaktıİ. Yltklenici bu yangın tiiplerini ayniyat saynanr başkanlığmdaki
t€slim edeceliir

7. Peri bakım ve onaııur için yetkili servisler ile bir ay içinde aılaşma yaparak anlaşmanın biI
iclareye ibraz edilmesi zorunluduı

elektilç tesisat gibi işleı işin ehli otan diplonatı kişilere yaptnlmaltdır. Yüklenici işe
önc€ tfun yemelüaneleri boyatnakla }tkifudüdtİ. Aynca 1rtıla 1 kere beslenme ve

diyet iııntınün belfulediğ vakitte boyaııokla yEküolüdüı

6

9.Y

l

9

l0

l l.

kaışı

; LPG, elektik vb. yanrcr partayıcı maddeloio kullanmı ve işletnesi ile ilgili

kendisine teslim eülen mutfak ve yemekhanelerde idarenin onayını almadan tamirat ve
yapmamak aync4 bu mekaDbr ile bu mekihlada bıİunan Elalzemel€ri hiçbfu şekilde 3.

devrcfueınek; <lemirbaş ınalzemeleıin mufak ve yeıııekhaııeler bazındaki taksimatlnı
bilgisi olmadan değiEinnemek yükiıınlülüğüne sahiptil

Kt LLANILAI\a MADDELERİI{ §ATIN ALINMASI
giintfü olaro& mutfağa almacak ve çetik olaü eknçk depolaon<'a müafaza edileççliir

eknek ve gıanajı ırygun o!ınayan eknelier kesi$kJe kullaoılııayacaktır. Mutrağa getiriteıı
rol ekmekler diğo yemekhanelere ş€ffaf büyiü plastik kutdaIda aĞzl kapaL ş€kitde

, kesinliklc poşederle taşınmayacakttİ. ,l İ.
komisyonu isıedigiddd aynca lavaş getirilecelıtir

8

Et ve
2.
3.
4.

5.

özelliğino göIe koDtrol
kunmıu dışınıla getiıilecek etleı kesinliklg kabııl cdilmeyeçekiiı

taıafindaıı kullanrlan sq i<laleq!1 'üıtıcı kırulup antmadan
ve cİıda Maddeteii Tİiziiğüne !ıJgm

Y ypımında kullanılan hel tiirlü gıda ve katkt tüınü Gı<la Maddeleri TtzEğüne
(G Tİıİk staıdaİdan Er§titİisü Kurumu (IsEK)',ıu9 standaıtlarına ve ekte verilen grda ve
katkı tekirik şartnanesine uygun olacakİı
Y yapımında kullanrtan her türlü ma|zeme için öncelikle verilen iaşe tabelasındaki granajlal
daha §ağlık Bakanlığ İştefuıe ü\istihkak cetvelindeki gramajlar

7. Gıda konulduğu kap vo Gıda kodeksine ve TsEk §tandartlanna
olacakfu. Ürçtim izin belgesi olmayaıı ve §slhı luıin belgesini taşımayan hiçbir kap

malzemesi kullanılınayacaktır
8.Y kantlayıcı t elge Emeklerini (fatıırAllretim ve dağütıotyla ilgili ıDamut

teslim etınelq dalıa soDIavb) üretim mutfrk ve depolanna
itişkin iirğtin, giriş, ç!iış §tc\ ediş dosyasuıa konulınak

6

,,I I,1, i,

yaah olğak vç bilgi işlem (disket veya CD) nuayene ve denetim komisyonuna
iüaz zorunludur

dışandaD tomin ettiği et, ekmek, yoğıİt, tİlr iib. yiyecekler ve temidik gıalzemcleri
1çln mlle§s€s€ ile idaıeniı onaymı anlaşma yapaı. idce aıılaşnıa yapıtan

sağlıt yöniinden sakınca vĞya €tiİir. YEklerıici; sözleşme

ve

bu

l

mllesseslerle arasmdaki sözleşmt
yemek yapıoında kullatulacak tim 'toitottlnü yapma ve tekDik

temas efurcy9cek şekilde belidi yijt\sğk|iK! v_€f*em geçirıngyen uygrm bfu malzeme

hava deposunda soDfadan oluşbilecek anzalaı yüülenic_i taıafindaD. masnllan kendine ait
ılzğe a},ılı gtln içinde acilen tamir ettifilir, .,

hava depolama alanlannda çalışr İerm5mİİe tç hi4ömete olmalı. Gıda malzemeteıi

rüffi "ffisx :;. ., w

KULLANILAI!a DD,PoLAI\aMA§I
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depolanmalı, aynca duvar ile teması önlenmelidfu. Deterjao ve gdalar ayn ortamlaıda
Kullan açak un, hububat vb çuvalla gelen ttrllnler paslanmaz çelik veya plastik

vb ıjzerine istifleıımeüdir. Bu bölümlln havaland!İnasl carnlaİa sineklik taklrnası ve
yetelli djztyde olııüdır ve bu eksikliklerin ğderilmesi yüklenici fiıma

3. Depoiğriş ve çıkış kapılan kilit albla alııaıak depolaıdaki grdalaı müafazalı hale getirilerek
ve kapı altlanndan haşere giıişini mgelleyici tedbiıler yüklenici taıafindan al.ınacaktıı.

stok uygm depotanıa yapıIınalıdıı. ictaıe tarafindm tabsis edilen depo bu şardara
değl ise, yilklenici gerekli taditatı yapacaktıı. Depolarda §inek ve haş€re koıucu eıı az iki

adet kovucu cihaz buIundurulmalıdu
4. D€po anahtarlan idaıenin tayin edeceği yemekhane sonrmlusu veya iaş-depo ınemuru ile

sorıunlusımda bulunaçakbr

6.
7
8.v9.

5.Y yapuımda kullan aD malzeınelerin saklanrhğ (<lepola«lığ) mek6nda yğnek yapımr ite
ilgili yabancı hiçbir alaç, gereç ve malzeme bıılunduııılrnayacaktır

l glln önceki yemekleiı katıntllan buluDrnayacakfu.

10
ll

12

l3. s

14. Kuıu
nem

ı5

de ediinelidiı
l8 gıtla malzemelerinin

kuru
se ve mt}.r,eleI, t€reyağ vs. mevçut olan soğuk hprç dsposıınna muhafaza edileçektil

16. Y erde kullannacak malzemeler depolaıda atzr açıt, yerde ve diizensiz biı şekilde istiflenmiş
olmavacakhr

17.Et" hindi, balü -l oc

ıe denetim komisyonunun kootrolündee geggE y.iy.ecekleı ılayanıklılık süresine göre
veya soğuk hava deçıosımla saklanacakşr. EL tatö]<, süt, yoğırt, }.ı!murt4 pepiI, taze

, dondwulmuş llıünler -!s.:Ç, dgEE gda ea|zemeıeli
,_f,]_

soguk hava depolarınouLu*iı* 
"ur.ı..l 

aşağda verilİniştir:

Mılzeme
Et
Tavuk, hindi
Bdük
Pastirrize sft, yoğİt, a}ran 

.

Peynidtuzsuz)
Peyniı

sotulı tıv§ oeooıu

alet (Higİomehe)
çahşrr temıometİe

olmalıdu. I(uru <lepolaıda

+4 oc'

'iı. ı.ı l, .

ı-2 cün . ,.l
3-4 con

',

Mutf{ğın
ve ta{itat

Yumurta 7 gün
Sebze ve meyve l gün 

":,sıcakl,ğı yazn 18 deıece, kışın 22 dqaçll;ılqıalı<lır. I{avalandırıo
tamini işleri idalenin onayı alınarak firnraca y@trılacaktır.

]'-

,,!

19.

\Fff "ruryf W

a için gercken bakJm

ilgili yederin

hiznedeıinin ydrüüüdüğü meklinlaıdd
önlemleri atacakhr. Hısızlık inıku

olaylarına kaşı yüklenici
iilaıesi soruınlulü kabul

ve hıısıdıktan doğan zaraı 1üklenici
depolaıda neın oranr % 75-90 olmalıdır.

Deıolaıda kullanılacgk teımeopth

gerekli şekikle havatandın|ınası
% 60-65 o|ııalı<lıı. Bunım için ıi€,n
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7. BE

l.
,)

3.
4.

5.

6.

6
7
8
9
l

MALZEMELERİNiN IIAZIRLAI\IMA§I
ve §alatalaİ diyet uzırıanr n i.aıi olııaılan bir giin önceden doğanmaya.aktü

Y haaılık aşamasınıla rcık kodlauusı olan doğama bloklaıı ve bıçaklaı kullanılacaktu.
esnasında personel maske, bone, eldiveı, tçk kullaıuıük kolluk kullanacaktır
kullaıılacağ zanan mutfakta çekilec,ektft. Et yemeklerinde tosun eti, kullanılacak.

etlçr kuzu veya dana etinden yağr veya sinid alıoınış şkikle otacaküi.(Keçi eti
lmayaçaktıi.)
surette artaır yemekler diğer biı öğünde veya çİtt§i giin servis€ sunulmayacak ve başka
yapmuncla kullanılmayacaktr

ve sebzeler her mevsine göre değşik olup yıkmolş ve kloı solllsyonu ile dezeofçkte
olarak dağt acakbİ.
çözdrrtmilş gıda hcmen kullaDılmalı, tckal donduİulnaDalıd!İ. Yiyeceği çiizdiırme
orijinal ambalajı içinde çözdiiriilecektir. Çözdünne işlemi buzdolabı içerisinde

. Çöziılme sonucu srzan sıvmın çeueye bıılaşnaoası için biı kap içeıisinde olınalıdu.
tiiketiıEn taze sebze, meyve vb. gibi g<la macldeleıi tloılu su ile yıİanacaknr

PİştRİnDsİ
pişirilmesi Ağn Eğtim vo Aİaştİnta liFstas€§i mufağında gerçckleştiıilecektir.

8

işi en son teknolojiye uygun usulteıle el d@eden geıekli alet, araç ve okipıııaolaıla ve
aşçılarla yapılacakhr. Yçmeklerin pişirilmasi esnasn<ta aşçılaı eldiven, bone , maske,

ve önliü kullaoacaktı
2.M P§llme esnasında kesinlikle bakııdan ve

malzeıne kullanılnavacaktıı Ha;Llaha

l.Y

3.

4.

5

0.

1l.

TSE stan<lardarını uygun ötacaktu. Öğe akşan
yemek saatinden önce dnğıtüma l"j; mutfakta pişiıilıniş olacaktu

Y
servisinin yapıJması için gerekli

her öğtln belirleneıı saader içerisinde
tedbiİl€ri dılak zbirmdadlı

t koşullarda ve uygun ağ0 sıcaklığnda

(dOno hariç) içyğ, kuyn§ağ1 donyağı vb. kesinlile kullanılrnayacaktıı. İdarenin

ğ kaıar <l,oğıultıısunda yemekleıde maıgaiia teıöYğ, ve bitkisel sıvr yağaı
. Kırllaı acak stı yağ teknik

mevsimine göre salça
katılmayacaktu.tarıık bulyon gibi katkı

boyun ve kuynık hsmr böl{lmleri kesinlikle
Pilav makamalaida loreyağ hamur işleriıde kalititi # bitkis€ı 4argüinıeİ kullaDrtacakhr

yiyecekler ile muayene
yerine usullıne uygun olarak

ve denetim komisyonunuı iai üşında yemek yapıIııayacak,
pateueııip aondiırulııü yijcçtllç. tullunlacal.:uı.

l2.

l3. Hamü
gibi tatlılann üıetimi yilklenici
Yüktanici ha§tane idaresi gelek gördüğü teftdiİde
alabilecektir Tatlı almacak imalathanenin Tarım
otacaktıI. TatL ve kompostolaıda tat ndıııcı

ottak satın alınmayacaktır.
dönetimiıden §onra hazıI t8tlı

ffetim izin belgeled
toz şeker kullaıılacak suni

^ .ii] r.-:., '!,i,!,r{,:\ıi l].-t!] . ]|l

y;]],, ,] jı |

ffW ,ffi, 'W

!

bölünü haTiç) inal
hlağle.inde kullaD ,an

et hawanın

iai 6lmıılın yçaıekler l glln

sıztrıa zeytinyağ ku[anrtacakbİ.
kull,uulan yağ bt kez

,Y€pekler sunulacağ glın
saat 07.00'dao önce pişirilıneye

Et

saaece

suretİe
yağan

n t-; Vanıl:ri!İi,dörüıec€k ve dttzenli

cezeıye, helva (un, fumik) vs
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ve glikoz kullanlnayaükft. Aynr ştildç s[dü tadılann tt*iminin cle doğal
süt kullaoıtacaktE. slıt tozu hiçbil yiyeceğe katılınayacaktır.

|4 nıımuırelerinin §aklanıııası için yüklenici biı derin donduruçu butımduracal nıımuneleri
muhafaza etneye@ktir

l5. Tüm yeteİli süre v9 ı§ıda pişirilınelidir
SERVİS EDİLİIDSİ

ycmtk dağtım sırasında yeıneğn özelliğine göle nanç, kekilq pul bib€rl.Y

23 ' ,,

KAZDN, BAKIR

3.
4.

bııl
2. siıt,

apl
tehapak kapalı kuhnaı<la yoğuİt kapalı tek hrılanımlı bardaklarda-kaselerde, alran

tek kuttanınlık bardaldardrı voilecektir.
ve aşılaı yeınek dağtımı anında eldiveı! bone, ma§ke kullannak zorundadıIlar.
talep sahiplerini yemek yeteısizliğ nedoniylt geıi ç€vinnemek, idarenin göfiişü aluaTak

yemek iiretmek zoruoluluğundadıı
yemek alen hastalann kahvaltı, öğle, akşaın yeınelJerinin ve klinik diyetisyeıılerinin

gördüğü ha[eıde ala kahvalhlaruun (1, 2 veya 3 öğün olabiliİ) dağıhDı yapıtacaknı
öğlerı yemeği saat l130 da kat mııtfatCanna vö ttiın yemekhanelere yiıklenici tarafindan

yatan ha§,talarE öğünlerindeki bulaşk tabaklan yemek bitiminden soora en geç 30 dakika

Y tııa jelatiıli hirdan, paket karabiber
kolonyalı mendil veıilecektiı. Yeıneğin ketçap, mayonez, kekik, nane vb.

s€rvis bsDkosunda servi§ten önce §üfesirce dolu bulundunılacaktu,
muttaklaİura taşınao yemeklelin hastaya servisi: içinde orijinal'porselen veya kaliteli

tabaklaı bulunan tepsilerle veya idaıeıin onayyla tabldot tep§i ile yapılacaktı. Bu
yüklenici taıafindan temin edileçaiiif, Mıfako pişeıı yemekler yemekhanede

a},nı
5.

6.

7.

E.

9.

10.

l1.

12.

kaşı

ytdi

dört

araolığ ile sıcak olaıak servise suıutacaktı_, Yene*hanede yemek servisi, selfservis
poıselen tabaklarla yapıtacaktr. Kİrk vctaİkİlİ-ralzeme lİ llan lrııay*.tt .

tarafından tim yeınekhaırelerde her masada ma§a öItğşİı, tuzlulq karabiberlitq pul
siıkelik-yağılq poşedi küıdaa kğliteli di§patrsoi p€ç€tt bulırDdunılacallüı.

l3.
14.

15.

1.Y

bakııı , ameliyathme, anjiyo ve benzeıi böliıml€r gibi personetin y€Eıeğini çalıştıF yerde
birioleıe ve butaşıcı hastalü nedeniyte geteken haitataİa tek kıitlanıuılık köpiıtq çatat,

ve sütlaç gibi tatlılar katit€ti tek kuııanlrlık ağa t€patı seqvis edilecektir

tepsilğri dezeofekte
YEü!fuIg,ERiN T

edilecelıtiı.
AşINMASI vE DAĞITIıI{

,dç.f, Pa.-k9JT.* 
iİ,li|+l, 

küİdaıi, paket kaİabib€rdağtml ve sorvisinde teldi poş€tt keğıt
kolonyalı mendil veıilecektiı

"@
Ji.

ızğe bahamt

uyınak koşuluyta kesintisiz olatk

vb. ınalzeıne ile yemek vçdlççektir

{9_Eı8ılannça dağtım da }ukaııdaı.i

kahvo,|llan köpük kaplarda (aE k8palü

Got üt, [id, üU"t, ç"ıul, ka§ıtq bıçak,yapılacakfu. İdarc t€k kullaDIdhk
gibi) için aynca ödenıe yem€gınün noırnal yenek
dışmda verilııesi gercken halleld€ ybmeğin sıcak olarak ulaşEıası

pişirilip §€rvls hijyenik şaİdara
yüklenici

kullanılan po§€len kullandığ tabaklar kesiolikle
. Haftasoolan ve geıektiğnile basiaların yemek tabaklan ve

,i Lrld ,i ,

l
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ilgiıi öğün veya öğünlerinin yğnek
gereklidir.

malzemeleri dışmda malzeme

gı<ia madcleleri temiz kaplard4 tennobox kunılarda ve dış tesiılere kaşı müafazalı ve
toz, yağnur gibi dkenlerden korunacak şekilde ıaflı, güda t8şımaya özel paslaDmaz çelikle

kaplanmrş anbalaıla nakledilecektir. Nakil anbalannda hiçbt şekilde insan
Nakil arabalanna yiiuenelerde galoş bone, naske kullaorlrnaş zorunludır.
yemek masalan her boşaldığnda masalann lızeıindeki aıhk maddeler4.

5.

6.
7.

ekmek ve su servislçri yenilçneceb k lenen masa öItİtleİi va§a değiEirilectktiı.
yer değşikliğ dıırumunda yemek pişiıne, dağıtım, servis ve bulaşık yüama

aksaİıama§ı için yiikl@ici gerckli önlt[ıleii alacakh.
Y sayrda yemek çıkanlmaması halinde kurum yiikleuici hakkında c€zai işlem yapacakhı

çöp toplama mrhgllirc kendi iok6nlanyla nakil edilecelq gerek çöpteTin gerck diğer artık
ve pis sulann bahçe ve ç€vr€yi kidetnesin€ meydao verilıneyec-ektir. Yernek aİtkları

toıbalaıa konularak çöptüğe götiİ'ıİlec€k, ev§el at!İ hsEına atlacak ve ağzı sıantı
şekilde kapatılacak, bu poşeder yllkleııici yüklenici taıafindan karşılanacak ve ücret

ıç

Y

Kat

bone

kalm

talep
8. Yaz yeınelüane havalandınlııası için gerekti sistemi-kİıracak ve kuıduğu sistem için idareden

onay . Bu işleı için hiçbir ilcret talep etneyec€ktir
9 taıafindan pişiıilen yemeklerin (banıa$lqxd€) stcokl*lan muhafaza edilerek servis

sıcak yemekler 65oc-70oc' de 3 sa4 Fçmgpi,5_tg§ı+lu 4e şoğuk yenekler 4"c'nin
müafaza ed'ilmesi gerekmektedir.'l'

l0. Kaı klinik diyetisyenleıinin habçn o1İıİı4.4ın hij kiııseye yiyecek veya araç-gereç

ii , J.i] jiş,il , ,

.}1l,iİl itl ül ,,l

ll
|2

l3

t6. Y

14. Y

l5. Y

17

lE.
ıs€

hiaıet verilmesi Eotokolleİ ile kaİarla§tlrı_l_mrş,ek liru vg diğer kıuumlara yernek

yemek sayılan ve yemek dağtm saatleİi aşağda belirtilıniştir.

Dağıtm saati Dağrtım viii,
Iabah 06. 15 - 07. 30 aıası kliniktefll'taain6bet tuün rtrsonele

( )ğle l l. 45 - 13. 30 aıası Ağn rğtiın vİ 'anştıına Hastanesi ve biiırıleıi
yeınekhaheleıi

\kşam 17. 45 - 19,00 aıası Ağn Eğitin ve Aıqştııma tlasıanesi ve birinıleri
Yeınekbane|eri -:' -

,trl*fu "ffffff

seı.vis yapma(la yilkiİmlü personel
ile ykanacaktu.

uzaııabileceğ en yakm yere

.ııijİe, puldrasız latex eldiven ve
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Not: öz€l dunınlaİda biİ kıstm diyet hastalan için yeneklğrin saat ve öğlın §ıklığuıda
yapılabilecek ve yüklenici bu konudaıı haberdar edilec€ktiİ

22.

kahv

26.

l5_3

27. §ervi
işt"o

28. Y

29

30. Y

idaİesinin ist9ği hılinde yç919[ servisinde,n 2 saat önc€ olİnak ozere yükleniciye habeı
kay<tıyla güılıjk k8hvalh ve yemek salısm4 ilave_,!şçnilen miktar §a},ıda yenek ve
(mesai saaİlcfi içiDd9 ha§tan€ idaresi ,tğe diyet u4uaDlı, ğ,!ın istemiyle mesai saatleri

ise Nöb. Şef, Nöb. M€m., Nöb.
tarafindan temin edileçektir.

Supervi4 tEatndan tıtanak oluşturmak kay&yla)

servisi personel ve hastalaıa olınak llztre iki kısunda olacaktıı23.
24.

25 salonunun e§tetik dllz€Dlemesi

sğvısr ile ilgili otaıak setf kurulaçaktu
yapılacak baıko mlısı Hastane

çiçek, tablo,

gerekli olduğuna kaıar veıiliıse boyanıa yapılacaktıı. Boya rengi, özellikleri ve
hastane diyetisyeııi ve idaİE onayı4g §u4uıtraktıt _

masataıda limon zuyu naı e§si zçvtinr,ğı§p, tae.u_iber, pul biber, kürdaı
butundurulacaktr

YIJRI]TIJLMESIHİZıı,IETLERiNDE TEMİzLİk
kullandığ tüın mekanlann 'Mutfak, yemekİıaneleI ve klinik

her türtü temizliği yıtkleniciye'aittiı. Bu oydı eı az 4 geııet t€mizlik

s€rvis ılnitesi yİlklenici ıarafından sa|onlara
diyetisyaıt ve iıhre ta4fladıo belirlençcekti.
yrklenici: ı.fua"n ygpüncjhu.(Masa örtii§iı,

ışık dtizeııleme vb). Yükleniciye yemtkhaııqlqi|iıııindau soııra yemethaneyi boyatacakuı.
konhol komisyoououn beliıtediğ taiihle (& ldJişi büe boş|angcD yemekhaneleıde ve

1.

Dafutım yeriDağtın saati
abah 06. 15 - 07. 30 aTa§l Ha§tanenin tim servist€ri

( |ğle 11.45 - 12.45 ara§ı Ea§tarcni! tiim s€rvisıef i
17. 30 - 18. 30 arası Hastanenin tlın s€rvi§ltd,kşam

Dağttm saati Dağttlm yeri
abah 06. 15 - 07.30 arası Ilastane servi§leri

( )ğİe 11.45 - 12.45 arası Hastade servisleıi
,kşam 17. 30 - 18. 30 aıası Hastane servisleri

2.

tl
M@.,ROI_AT

üffi
,WJi-.*w Aş
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yapılan yerde kapı ve p€nc€rçler9 zaıarlı canlılanı ginnesini engelleyici önlemler

4.M pişiıme alanr ılışııdaki yerlerh ve yemel{unenin teııizliği kat otomatr ite sağanacaktır
M ve klinik ofi§ıerindt kulıaııılan çöp kutınan kapaklı ve pedaltı, içerisi naylon torbalı

. Yemçk servislerindeo sonıa yeırekhaneleı, mutfak ve kat mudaklannda ol!şaİı çÖplel

taş!İt(en
aracl ile vemek

işlemier uygulanacaktr
5.M atıklannıı logarlara verilrnesi duıumunda fimıa bu logclaııı bakım ve temizlik işleiini

. Logarlrın fukaDmasrnr önlemek amacıyla siizgeç takılacak, gerekli giderler
ait olacaktr.

3.Y

6.Y
1. Y

bastane i<laıçsinin belirlediğ yere ağdan bağlanaİak dökiileçektiı. Yllkleııici
çöp suİannın alqDarııa§t için gqeken önteEıleIi almrkla yllldınıliidü. Çöp topıana
ve erzak taşmmayacaktıı. Bu dııruoa uyulmaıfuğ taktirde sözleşmğde yel alan

V8

yeıneldaneleı, mutfak ve kaİ mutfakıannda duş, twalet, lavabolaİa sı!,ı sabuntuk
içinde §üİ€kli dezenfektanh uvı sabun ve yanrnda dispaDs€r havıu kağt butunduracaktıı

yeınek yapıırı ve soırrasr tçmizlikte kullanrtan her flirlü temizlik malzenesini (idaıenin
edecçği ş€kilde) kendisi teınin edeçektiı. Yülİt§ıfci faaliyet gösteıdiği meka.]arın ve

her tüılü teınizlifui hijyenik koşultaıa uygun olarak kendisi yapacaktu.
temizliğ ile ilgiti bir tenıizlik progranr ve edt9laİ_ını belttto çizetge olmalr<fu. Bu

alan

Eza
ile itgili saatlik hıza ftyü kullanılııalıdu.

t YIILMA§I GEREKEN K ,tJRAıJnn
Hij sağanması için noksaı ekipmarılaI ddilec€hh. yiiklenici tiıJn

ve kayıtlaıı (numun€ kontol hijyen kontol formu vb

kim

glinlü olaızk besleımıe ve
Tüm belgeler ayt* olaıak dosyalanacakİıı.

onay alındıttan soora doldurulmaya
edilectktir.

ğze}e ıapoılaınak zorundadrı
belgelet beslenınc ve diyet böıtıntine
. Bu bilgiler giiDlük tarih.l€r ahlamk

, 
aıhşlmjtdJİ. Dezenfektan

T
Tüy mikıofiber temizlik bezleri tercih edilmeli, aşağğaki tabloya uyularak bez seçimi

kirti bezle tğnizliğç devam :,iık b€z kirleneıı beder
makinasında sıcak su ve deteıjaıla §onjkulbnılınalıdıı. Bezler 2

l dezenfekte edilnelidiı

ne Mutfğı Temizliğinde EldİYen
tiı temizlik işlemi sırasında uygun işlem bitim.in<le eldiven çıkanüp elteı

Bulaş*
l

2

,.] j_ a'.ı ].

Bötüh Koü İçıei B€z RcDci
Tuvalet baIiç biıtün ıslak atirDl8İ s,lİt San
Büff{ h;ru atanlal (kapı, peııceı€, mobitya) Maü Mavi
Tuva|etler ve lavabolar I«İo]a Kırmızı
Fınn |ezgü ve benzeıi aıaç gereçlo Yçşil,, ,-'- y,eşıl

t
M@e Eo{dT

DrqS", ,,,${#*

kesinlikle

ılrr!

t.
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Temiz|iği
basauıaklan:

aıabasında gerekli tiim temizlik nalzemelelinin bulımup buluntn,.hğ kontrol edilir

zemini çekçek ve faıaş ile ternizlenir, ke§iıılilce §üpiırge hıllaDılmaz.
tiim yiızeylerin (percere önıeri, İadyaİöİler, yeınek masası, vb. ) tozu alııuı.

zeınini üemiz alandan başlayaıak kapıya doğu firçalanr ve paspaslanrr (su ve srvr
kullanılıİ) ve hemen kuulanır fturu mop ilğ.

Kapı sı!,ı deterjaııla yıkaDıDlş bez ile siliniİ veJ<unılaDu. .
pişmemiş et ile

(kuİu temizlik moplan ve dispenserlan, sıvı deterjan, ovına aınaçlı temizlik mad&si, yeterli
tenıiz san, kıınrzı ve mavi teınidik bezlerl hrvalet firya§ı, çtkç€k, faraş, kova, eldiven

vb) maızeme valsa t€mizliğe başlamadaıı önce tamamlaİınatıdıi.
çöp kovalannm için<le bulunan çöp poPderi mutfak drşına ç*anıaİak ,ğzı
sonra çöp toPlama Derkezine taşDI

Çöp kirleıımiş ise yıianaıak teınideııir ve kuıulaoır
temizliği üra§ında toz kaldmlııasından kaçınılıı.

ho zamao temizden kiıli atana <loğu yapılmalıüı

9.
l0.

12.
çamaşır sulu ile

temas eden 1,ilzeyler teıni, _zlik soqliında dezenfekte edilmelidil
dezenfekte edilrnelidir. i' -;.

ve aylık temizlik hiznederi Curnartçsi ve Pazar gialeri yapılacak ve temizlik ptanr
sonımlu diyet§ene veıilecektiı

abklaİ uukl8ştınlır.
duşa kabiı veya duş

ile temizleniı

l3. iş bi temizıenen y€deı €rtesi giine teDiz bırahl4calor..
14- yapmufan önce Dufak hijyeni ve peısooel Çinizüğ raıı.olarak sağlanacakbı

AyDl
t6m yoz€yltr önc€ durulanıp ard!ıdan
temizliğ için öDc€ sifon

tuvalet firçaşı ile firçalaımalı,
maddesi) ile siliımelidir. Silıne işlemi,

9. Yeı
'n 

olurat tOu tirl"rir,a* 
"r.d,olr.. 

' ' ] "'§u
10. Tiim zemin mılfak temiztiğin& kullanılandan fükh bii paspas ile kapıya doğu silinir ve

kağdı ve sabım kontotü yapılıı. Eksiklikler ğiderilir. §ü sabiİi'kaplaruıın üstünç tlJeme
boşalan sabıınlü yıkanıp kurutulduktan*sonra tekar doldıırulmatıdır.

et temizıiğindğ deteljaDtakullaDülan bezlel (Eop, pa§paş .l,Tl) 
çPn ,s:nunda, 

s|c.E §u ve

}ıkanmadan ve kurufulıiulıdlr'. iıı, ıııı' 
'makinesinde

Ofiş
Ofis

koridor temizliği :

tablolaİ, vb.) tozu

3 için ayn bir (ofi§leıde rdhıulandan farttı) paspas ve tııru mop kultanıJmalıdır. Önce
ile kaba kirler alınmü adından su ve sıvı detefan ilğ pa§pa§larımalr ve kuulaıımalıdu.

4. Kat şluklan ve asa$öIler koıidorlaı için İ"lnEıa4gığ ş€kld€ tpmizlerımelidif

W "F-@
,l-i,''.M Aş

Kiıli
Duş

1ııkanda mutfak için
bulunan taIn eşyaların (set§etet masası,

,
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asansö'riı yiikleoici taıaİndan giinde 3 kez, her yemek §ervi§inden 30 dakika öDc€

Güntlıh toz a|ıİa işlemi yapılllatıdır. Haffalık; sitııe işlemi yapıJmalıdır. Özelliği
olan koltuklan, bekleme sandalyetoi, çnkyatlaı, kımaş kaplı diğer otuİma koltırkları ve

8erektiğinde kufu teınizlemt yaptınlnak suİetiyle temizlerıecoktil

ç6p IIcr dolduğund,a boşattı|natı, gtlntiik su ve dcteİjanla yıkama işlemi yapı!ınalıdu

çop çelik, köş€leri yuvarlatıltruş, et doğmeden açıür kapaıur özellikli @eclallı)

Çöp kovalan 2 giınde bir çama$ suyu ile dezeofekte edilmelidir
r: EıftıIrk silrne işlemi yaptlmalrdıI. Gereken durumlaıda periyodu beklçmeden silme
yapıImaklır

Ayıtı biı ykaıup iıtüleneıek temidiği yapılııalı<lıı.
Gereken durumlarda lokal lekeler siliımelidiı. 15 günde bh kez nemli mop
deteıjaıılı su ile silinmeli ve kurulaıımalıdır.

: Ayda iki k€z toz alımr kuıu vakumla yap ııalıdıı.
T lımbıtır : Haftada bil kez toz alımr ytp malıdır. Ayü biı kez neuıli bezle silrne

ppılınü<lu.
: GüDlük toz alıIDr yapılnıüdu. Haftadq bfu kez peteklet firyalanmatıdır.

b6Igeter : Giinltik toz alunı yapılmalrdıı. Haftada biı kez nemli bezle silinmetidir
Temizliğ: Ha§tane kanaliza§yon şbeke3ine bağlı logarlaı her ay peTiyodik ş€kilde

veya temizlettiİilecektir. Bu tğnizlis. §rd$nda kutlan ]açak nalzeııeleı yğklenici
temin edilec€ıİir. Mutfak kanalizasyonu muGttan bııahlımrş olan yğı atıklaı

s€be yle tkaDJısa y0klenici söz konusu kanaliz6syonu tam raııdımanlı çalrşcak şekilde
yüLllElüdür. Sözleşme songnda X,dz konusu 'kanalizasyonu idareye alnr

hJtaıaklateslim etrıek zorundadiı.
yükı*i

Hastanemizde kııllanılan basta ve bıçak vb)
ilgili tüm

araç, ği" tarafrndan
hij

ykama ve temizlik işt€rinde kullaD an. dın malzemeler TSEK standaİtlanna

te' gqektiğinde hasta ve

ile mücadelede en etkin
kutlanıtacaktr. Bu konuda idaİe taıafindaİ] sE€kli kontoller yapılacak ve en kiiçük
cezai işleo uy gulanacaknr.

koıiacak vç bğzı sıkı şkilde
koİuliçaktır.
inop]ltdi bezt, yer temiriği

ofislerde,

1.
A-G

vey çözücü maddelerle temizlenecektiı. Sebzelerin aııklaııııası ve temizliği çöp kovalanna
temizteDmiş sebzeler pişime aşaııa§ıfle, kiıdaİ ç€lik kaptaİda tuhtl8caktaİdtİ. sebze

il
ıu.."ALor
f^i^*

oİtamda bulaşık makin€sinde
ve sarf malzemelerinin temini

ve
ite İİpak

ani su ile y*aııp
hemen sonıa

yeİ ve

Çok kiİli ve yagı bölgeleı ağır kiİ

Ve Kull&nrl&n Malzemelerin Tenizli$_ _

Temizlik: Giinlük kullanrlan hel tiirlü alet }ıe
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OTel€riniD, el yıkanan lavabolaon, fuvalet, baDyo ve §oyrrrula odalaruun dez€Dfektao
le tenıizliğ yapıtacaknr. Mutfağa girişlerde galoş kultaıulacaktır. Teııizliği yapılan

bıçal kaşıJq tepsi vs. malzeıne ıslak bırakrtınayacalq kurulaııarak yeıl€rine kaldırdacakbı
Tomizlik: Logar, cam ve duvaılar ve yemeklıane temizliği yapıtacaktıl

Temizlilc Davlumbazla.n ağıİ kir ve yağ sökiicü maddele t teniztiği, havalarıd,İma
temizliğ yapılacaktır. Mutskta 15 glıode bir kez usulüna uygun olaıak ilaçtama

Bu slıre daha erk€n ilaçlama ihtiyacı <loğusı halinde kısaltıtabilecek olup bu konuda
ictaıesi yeikili olacaktıı Her ilaçlaınadan §oıııa araç-gereç ve ekipman[ar dçt€rjada

ilaçlı,na.ia kullaıulan ilaçtaı CE belgeli, biogüvsnlik sğtifikalr olmalıdır, uygun
uyguıı itaç olacak şkilde ilaçlama yap nrgldu
Gıdı ve §oğuk Eıvı Depoıu

Temidilç Askt, tczgah ve yerlerin temizliğ, dçolaın sıcaklık ayaTtanoJı kontolü.
Tomizlik DuvaIlar, kapıtar ve diğer yerlerio teınidiği.

c TenizIik: Kuru gıda depolannıo raf, dolap ve yerlerin temizliğ.
deposurıda ı5 gonde bi, u§ultne uygun olaak ilaçtama yapılacaktır. Bu siire daha erkça

ihtiyacı <loğnası hatinde h§altıtabitec€k olup bu konuda fustane idaıesi yetkili

Pğirnc §iıteni Temizliğ
Temizlik Kuzine, isliınler, devirme tavalarulm işi bitıikten soDra temizliği, et hyma

s€bzç diğ€r işi bitsn malz€meniı temizlenip
ağİ kiİ ve }?ğ çözliciılerle temizliğ.

Temizlik Söz konusu alet ve makiııeterin deiinliğine tenizliği.
hİ T€mizlik tlavaland.Eına sisteminil ve daİ,,H!{1g|te+ğ

4. yemekhane vc koridorlır
Temizlik Baıiolanıı butaşık .ra;.ili;da-i,; yolerln tentzllgi. riılenen

ınasaörtiilerinin değiştirilınesi. Masa üst0ndeki tb. ne|Emğlerin tomiriği.
B- Temizlik Masa ve sandalyelerin şılaıta sitiıımesi su soğutuçutarm

ve drşınm tomizliği, ğElarur siliııme§i, siirahi, baldalq çalal,
yemek tabaklaııffn dezenfekton maddelerle Kiİli veya telİiz ayın

tilm masa örttIerinin yıkaıması.

daha

5.
A-G Temiz|i},: Bulaşıklaıuı 1ıkanıp kaldıntdlhiın sonİa tezig6hlaın, eı,yelerin, lavabolann

Otrşleri:

doğİama makineleri, nılıuba makineşi 1ç
kapahlınasl. Fınnlann kullanılctıktın sonıa

&
teıırizliğinin yapılnası. Çöp kqvahşu 1rkaııp dezenfeıkte edildihen sonra

Temiz|ü: Yemek dağıtm ire'ilgili ahğ"ve 
'gereçlerin 

temizliğnin yapıtması;
maddelere yatınlması; ısrhcılı ypmek ve thembtox' larıı temiztiğ,

ve fayanslann siliımesi, cam ve kontıol tdilınşi ve
temizlerımesi. Ifustanemizde dll2enli olarak kireç çözüciiler

c- Temizlik Bötek ve haşereleıe ka§ın 15.gQçft,,bir ilaçlaııı ve ilaçlama sonrası genel
f lğ :-. 

,

Aynğ yemek
temialeııecektir

dağfuu aşaınasünda meydaııa gelen btltüıi kiıtenmÖleı yiiklenici taıaindan

YemĞkhaııe müdiiİü temizlik çizelgesini kuıdi ;ü4ü*ü"S;":'';.
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MALZEMELEPj
idaıesi 

_ 
temizlik ma|zemeleıinin depolaomasrnı ve tütetimini heı zamaİı denetlome

§ahip olacaktİ.
M
Her

zemin temizliğinde ıslak zeınine
deterjan ve tenizlik maddesi Sğ* Bakaılığındaıı ıtetim i_ai almrş finnalann iİrtİnleri

uygun temizlik otomah kullanılacaktı.

ve bu bilğler etiket itzerinde göİülecektir TeEddİıde dİşüıdüğr durumlaı<la ilgili belgeterve denetim koEisyonııDa ibraz edilmelidir. Etiketlçme kuratlaffıı uymayan tırlİn
kullaıulmalıacaktıı Ürin kaıitesi beğenilnediğinde isç bir başka tiıüı ile

4.y temizlik ve hijyeo ttriinlerini kuılanacak tiıE personeli için aşağ<laki konula.da teorik
ğitimleri v€reç€k ve bu eğitimleıinvç tdarikçi det€rjan fuııasuıca da desteklenip

olaıat veıilecçtliı
isteneceİıiı. Aync4 diİzenlenen bu b€lgelelin bir kopyasınr kuruna pe,riyodik

a. ğrun]teriı depoüannıası, taşrıma§ı ve kullantm sırasmda dikkat edilecek güveDlik kuıatlan ve
iIryaıdım önlenleri kutlaoını aşqmatan mutfağn ilgili alaDlarua asü olacaktüI

b. rünlerin doğıu ve taliınatlan d,oFultusıınja kullaoımr, bıılaşık makinesinin
doğıu kultaDı_Er ve bakımı, kişisel hijyeı-ınıı&k hijyeqi,

ve Konhol komisyonu yapatağ biitün..koatollçldç yliklçnicinin,nlaşnıa yapt!ğı
yilklenici ile ilgili olarak
De_zeDfektan özeılikli toz vçya kah deterjan kulboıbııa uygun pompa veya sistem sağtayıp
sag9mad!ğ,

e

a

Arao finna olup olmadlğı,
c- insag çevre ve güvenlik hususlannda

Belediye kuıallanıa uygun, ürlin ık
e- Ürün kalite kritğrlerini gösterh

v€ yemekhane Hizmcaleriıde

v5

6

cüv€n!
analiz'

hı[anılıp
;ı,;,İ,ğ,

uygul8matannın, bulunup bulunınadığt
ürünler kullaıılınaclığı

A

7

belgelerinin olup olmadrğı araştınlır ve bu
TsE veya Iso

görülıneyen yiklenicitenn
değiştiıilmesini yikleniciden talep edebiİirj.B{l husustati değşin talebi en geç l hata
içinde sağlanacakhı

ve boyalarda tadilat
yenileme ve oıülrtm

Bu

(
T ekipınanlan; eskidikçe, özettiğini yitirğçe, idaıtnin i$eği doğrultu§unda yenisi ile

hastane auıbaında kalaca( Yük|eniciye teslim edilmeyecekti. Firma valfuzca
iş makineteriui atacaktr

Y

gerçç

8

9 tarafindan alınaçak olan temizlik ınalzeıpetoin nittarıhn aşgıaat tatloda veıi!ıoişü

sN. Teni-|ik ekipmadar(Arnortisnıaniı) 3 AJhk
Miktar

Biıimi

1 Aİüıü seİt zemiD t€rnizlem€ otomatl l Adet
2 kombine kat aıabası 2 Adet
3 Presli çift kovalı Paspas ukaına arabası l0 Adet

wfu,
I W

tiim temizlik malzeme§i araç ve gereçleıin EdİEHeİitri hastanç idaıesini getiıecek, bu
H8§tane Miıdlkü, üyetisyen, Enfeksiyon Kontrol henşireleıi taıafindan
soDla uygutr görüldükleri takdfude malzemelerin % 20'si

ve ekipmanlann tamamı hastane atnbdT' vt geıeçlerin
kalan kısrnr % 20'lik dilinılst halindt 4 drnbar teslim edilecektir.

yernekhane soruıDlusu ve ambar depo soIutrılu§u
dğtılacaktıı. Yılsonu itibanyla tİııltl aıtan lemizlik malzeme ve

.... rİ-'--.-
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I(A.@AL

4 20
5 l0

sN. Miktın Birimil ,rn
Adet

2 300
3 18+2

çldiveni

Teli

Kurulama
x

en: l3ü2

kovası 50 lite Pedallı
anbası 120 lt.

Tçmizlik MalzğmeteIi
cm

300
4 500 Mete
5 t00 çift6 30, 000 Adet
7

1

lOOx

l
l l. 000

t 30
9

s€rt
(içerisinde tğktek h baharaİpççeteKağıt s€ti tekaEıbataj küıda4 500. 000 Paket

10 Bone l0. 000 Adetll Ma§ke 20. 000
12 srıı el sabunu 300 Kg.
l3 sabuııu 20 Adğ
l4 20 Adet
l5 fiber

I§lak
Islak 200 Adet

l6 Tel Neınli çm l0 Adğ
|? Ntınli cın Mikro fiber 80 Adet
18 Yer yıl<ana DeteriaDı (d€zğnfeıüt nlı) 2.000
l9 ZKatJtıa havlu ,lük

2.0o0 Paket
20 Tu}ıatet M v0 Rulo
2l kir ve 1,000 Ks.
» 200 Kc.
23 Çarnaşıı suyu 2- 00o Kc.
24 Eldiveo non 30. 000 Çift
25 9lde 800 Kg.
26 sıvı sabım 20 Adet
28 Lavabo 20 Adet
29 l5.000 Çift
30 Temizlik (rıilqofi beı)(san, maü, hımı_:iı, veşil) 500 Adet
3l Fırın eıdi a <layanüi) ,l0 Adet
32 El Dezenfçktaıu 20 Kc.
33 Klor solilsyon]ı 20 Lt.
34 Öıltglsu caçiİEez l0 Adet
35 Pa§laDmaz ı0 Ks
36 Krcm Yüzey amonyakh) 30 Kg

havlu 5 Adet
38 Plastik Çatat ı 00. 000 Adet
39 Plastik Bıçak 100.000 Adet
40 Ktipiik Tabtdo( dört gözlti ve k@akl0 ı 00: 000 Adet
4l Köpilk çay baIdağ (240 qıl: ) 40. 000 Adet
42 Plastik çay 40.,000 Adet
43 Yağ çöz bulaşlk makinesi için 500 Kcu aDı ı0o0 Ks
45 Parlatıcı ( 500 Kg

K!üfuo
Iw!6i<@ MeneıoLAT

SFf" '$-S"

Ks.

Evrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayılı elektronik imza kanuna göre güvenli elektronik imza ile imzalanmıstır.



32

M yemekha!rc vç ket ofisleİinin t€midiğind€ bunlara ilave olarak Enfeksiyon Kontrol
nin onay verdiğ dezenfektanlan ku|lanacakE Yilklenici idaıe taraİndan kabut edilen

aynen temin edecektir
SERT ZEMİN TE}dZLEME oToltlA,F.

220 volt 500 watt fuça motoru
220 volt 1200 watt Yakum motoru
23 lt temiz su ranh
40lt ki i su hnkı
Fuça
ELDfyEM: Uzun konçlu beş pematlı, 250"C isıya clayaiıklı olacaktu. Kevlar cldiyça

8 nicroD ölçülerinde, mavi ıentte oiacahu, ..

Tela lomaştan, beyaz renkte, çift katlr olaca§u. Bıııun hsmı bükülebiliı olınalı. Bıuuna
rahat

v çöp

kova

P YIKAMA
imğl edi

ARABASI 6tıçÜI<):
Iııiş olrnalı<lır. Üzerinde

Yüksek özeui§li
2 adet lt h,lik

p9tipröpilen ve oZl00 çelik
pfusli 'Eıavi, hımrzr kovalaı

MOP: 700 kez ııkanabilir ohnalldır. Yük§€k su emme özelliğ olııalıdu. Zerıinde
kayabiliı özellikte olmalıdu. Mikıo fber kumaştaı olııalıılıı.

PASPAS: 700 kçz yıkanabitir olmalıdır. Yükşek su eınme özelliğ olmalıdu. Zeninde
kayabiliı özelükte olınalıtlır. Mikofiber kumaştao o|ınalıdr
MoP GERECI: Sapr alüminlııo olmatıdıı. Mop takllan krsmr alitıninyum olnalıdtl
elle uyun sağlayan elin kalrnasınr eırgelleye! plastik Eal€ryal bulunmalrdıİ
PA§PA§ GERECİ: Sapı altıniolıım olma|ıdu.'Faşas geçirileo kısıu tet o|malıüı

sapl+da elle uyum sağlayan elin ka}ma§nr eııgelleyen plasİk moteryal butuıııalıdu
TEÜİZLİK BEZİ: Reık kodlu (maü. hıD]z, san, yçşi!), hav buakmayan mil(İofiber bez
olmalıdu. Islak, oeınli ve kuıu kultarıım içid uygun olınah, dı1. ,r _,

46 KiıEç çöziıcü Eıadde (Eıakinada) 500 Kg
47 Daklııma rıaddesi (makiıaıtra) 500 Kg
48 Dezenfeııktaıılı Daspas 1 adet
49 Cam§it 200 Kg
50 Fırça ve k'ıirek takııu 80 Adet
5l Eı kıuııtna makinesi 3 Adğ

Ks52 pas söküclı 50
Adet53 oda parfftmlı (yenıekhaneler içinx l litelik) 40
Kc54 QAC bazh hijyenik paspas dezenfektanı 7o

60.000 Adet55 Kapakl tek kullatıtmlık kase (l1.5cınx5 cm-350 dıl §ert pl8stik)
Paket56 Kilidi plastik şeffafpake(5cmxscın ve 7cox9cm 100 lr psket) 25o

5,7 stİeç fiIm(l7 mikoıL ğı: 45cm uzuDluk l50 mete) |25 Ruto
2 Adet58 Steç Fi|rn Dispeıueri (steç fi|ıne uygun özellikte)

Rulo59 Aliminlıım folyo(l2 micron 45 cm x l00 m) 70
Adet60 polietilen doğıama bloğu temizlğne-kaama aDaıat 2
Paket6l Dispanser peçete(200-250'lik) 5.000

62 DisDenser Peç.telik 300 Ad,et

WÜ*",*
,ffi,' *,5fu

o

o
o

:pwst
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ı<İMYA§ALLARIl
A KİR vE YAĞ ÇÖzÜcÜ: Alkati madde olaak Sodyum metasilikat içıecektir. Ek

ayıııcı maddelerden EDTA sodrrım tudan da ilave edilınelidiı. Dunılama ile kolay
olacalltı. Korozyon etkisi çok az olacakbı, hatte korozyondaıı korulııcu

ÇÖzÜcÜ: A§it madde ol8iak nitrik asit içerecektiİ. Koİozyon iDhibitörii maddeler de ek
kanşun<la bulıınmalıdır.

YIKAMA DETERJANI(ELDE): Anfoterik yıızey aktif ajaıılar (sodlum atkin
sülfoDat, sodyum louil sülfut) ve Anyonik yüzey aktif ajanlaı birlikte kanşım halinde

ılıı. Kanşımdaki yizdesi en ı,ltksek olan rıadtlçlçr anfoterik yilzey aktif maddeteI
. İyi emülsitrycr özçtliğe sahip olnalıd!ı. Asit ve alkolide sabit o!ı!alıdır. Sert sıılara

kaışı
EL

kıvamda olacaktr.

olmalıdır. Baktçrisidal özelliğ bulunmatı<lıı. Nemlendirici (tanolin) içeımelidir
A}lI: Döıdiincül amonyum bileşiHeıi (QACs) iç€rcççktil

SIVI §ABII\ru: G[s€rinli, parffıElr, nöt PH'da aotibakteıiyal özellikle, iyi köpiıİen cinste

GösTERırfiYEN HiJYENİtr, ıIEZENFEKTAıILI PAsPAs
ve llstİl kapalı olmalrürl.

9 2.3 cm

,]j. i,,

öztl fi lte§i bulımacakhl
Kir ve futmaLdır

Kolay
clansitedeki malzemeden yapılmış olup, sağam monob§k yaprda olrnatıdır

idit
köpüklü sıvı dezenfektm çıkmalıdır

. Etkisi ve güçtü o|ınalıdıI
içinıleki sert ve rlaositesi yiiks€k hsım s8yesinde dezetfektan madde koruıuıalıdıl

dt tabakadA bulunrhalıdır_ Avak ile gelço_kir_ leıin clezenfektaııa teması önlenmelidit.

4
5
6
7
8
9
1

1

l
1

l
1

0.
1.

2.
3.
4.
5.

Kokuyapmamüdır.
Fit sayesinde tlstll ve içi kolay teniztenebilir "!p}fu,;.,İetnek için hijyen kiti bııluıınıalıdu

etkisi 7-10 giln silımelidit
çelik hijyenik paşpas rampa paspa§n her iki tafainda bul,ınmilıdır

boyuoun ölçii§ii hastane mutfağruı gi4ş kapısına uysı:1 olacal§İ. Eni ise 80 cm

PARr-UMü
hastalarua insan sağlığna zarar
bütan-propan kao$ı! otaahfu .

p€çele 6İma ıaİafindaD temin edilece}İiİ.
Y iş ve temizlifu herbangi bir aşamasında

' !!.,i i, .i,': ., l

vermğmğliditr. 168 inetekopbnfazla olrnamalıdır. Etil
sFeyti odapar§ı4* olıoalırüı. Ivory veya Floral

oLnatıdu. sağIık BakanlıFnın iai ite fu€tilm€lidİ. oda parftınü sprey aparaılan ile
verilecektiı. Parffluıler aparadara uygun olpatıdı

N Temidik ınalzeuıelerinin kullanma talimah ve t $ma bilgisi aynca yaalı balde
teslim edileç€ktil

Muayene komisyonu tarafindan görülrp tibulıı yÜılııcaı. aao bu malzemtleiden şahit
ile mukayese edilecektir. Uygun olııayan n+mrınç veya teınizlik madde§i kabı

otomatik bulaşık makineleri ile yapılan y*amdarda rıakineye uygun deterjan ve el ile
yıkamalarda ise, odjinat elde bınaşık yıkinla ilete{gpı, parlatıcı, kıırularna bezi, tldive4
teli ve siingeri; doktor ve peısonel yemekhanelerinle kullaıılacak sabun kağıt havlu ve

ffip"Ş" at spanç, pet, ma§ke ve eldiven vs.
kullabrldığı takdirde deıhal yasal işlem yapılacaktır.

Temidik iiıriiolerinin özellikleıi belirtilınemiş olaolar 
|1ontıol 

komisyonuna sunularak onay
alındıktan sonıa alro yapılacaktır.
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KAIIVALTI, YEMEK DİYET KAEVALTI, DİYET YEMEKLEnİ w ARı.
öĞtTNLERfuü şEIal

TI
ve refakatçile. ile nöbetçi peısonele heı sabah biı öğiin kahvalh veritiı. Notma.l küvath;

§üt, suyu, çay, şeker, domato§-salatal q ekmek <lışnıia 3 ayn çeşit olarak vçrileceiiiı.
bat-yağ t€k ç€şit s8},ılu. Siyah çay rlışında ıhlaırur, ada çalı, yeşit çay verilecektt.

trda domates+sdatalrk + biber bir çeşit sayılacakt!İ
tıd]a verit€cek peynt ç€şidine göre be§leDme ve diyet uananının betirtediğ miktara göıe

vçdl
Kü kullan acak şekerler tekli aınbalajlaıda olacaktr.

malzemelerini muhafaza etnek için yüklenici buzdolabı bulundııracaktır.
saatleri beslenme ve diyet btininin b€ıiılediği saatlel olarak belirleniİ.

çay haftada 5 kez olrnak ilze.e, l baİd4k ve sift ha.ffada iki kez olİnak ilzeİe 200
tetapak ambatajlarda verilecektir. İdarenin isteği doğnıthısun<la 2 gramlık poşet çaylaıda

geıekli dıııuı aıda kapaklı 4 bölrneli köpEk tibaHrda verilecektir
Gçcç kahvalüsı nğbet tutan per§onele v€rilecek kahvaltı(fu. Fiyat ve içerik olaıak nonnal

la ayDı özelliktedi

o Her

Di

YEMEK

idarc
faıklı oıacaktıİ. Her yemek grubuııdan (A, B, c) l kap seçileıek menüye uygrm y9mtkleİ
hazıı . Ekmek ve zu çeşitlerin öş!!da _funılacakrf, fiyata .|Ahil hi.aıet aİasmda

refakatçisiıc vc personele oğle ve akşio 3 pyn ç€ş;itkap yemtt vtilecektir. Yeınek
tarafindan betidenetek, yiiHeniciye önceılen-bildiıilecekth. Öğe ve akşam yeıneği

Ögle ve akşam yemekleıinin ç€şiqed tUn$ylş oyn
yemekler; heı ,nl,mda ka|iteli, qi*at itibaİb{e

'na ve Gayri Sühi Müesseseler Yönetpetiğindwgcn olnak zorundadt
YEı!D,Ğİ G3) vE sIvI DİYET(R1,R2)

B€lirtilen li§tçıqden diydin öze[iğin9 gğre diygt uzııaDının uygun gördüğii kap
yemek servis edilecektir

komposto

doğflifusıında yükl€nici tsıafrn<lan kaşılanac.ğ.Ç
yemeklerinin hastane beslenme ve diytt lb§sini'qtın öqgördİlğü, diyet tedavisi ilkelerine
olınası zonınluduı.
hastalannın endikasyonuna ve ihtiyacına goıİ aİabileceği <liyetlerin içerfieri aşağıda

olaçakuı. yiikleııici tarafi ndan
y€tqr|i,,i"ş. tistelerirıe uyguıı,

profeşyonel bir teknikle hijyen koşullaıına Gığl,Maddeleri Tüziiğiine, Uııuııi Ilıfasıhha

D T
Di yemeğ yeınesi zoıuılu hastane persoooliıin_eerçk§ininlelini raporlanrp ha§tane be§lenmç
ve böliimEne bildirildikten soDra b4§tine b€s|oggıc.,vg, (iyğ.böttlt]ıünün vermiş olduğu

Rr

süt
suyu

Rz
durumuDa göre

çay veya Bitki çaylan
süt
Tre §uyu veya Haaı meyve suyu.,eyaİg-posto
Peynİr (beyaz veya kaçer veya kaşoı veya (9,ılİ vğ4
Bisküvi (tadı veya fuzlu veya Bebe Biskllvi Çeşiİleıi) .

l, , , ',,.-!},,-
Klinik Diyçtisyeuinin !"]sü. 9i FJ^

, ,,._ |

(Poşet şeker veya ya#y taiıaDdEc,

di.[p.eıpi4)

vedtir. )

fWffi "ffin s,

|-$ş

a

]il
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patEtes veya Patates pİİçsi
Reçcl veya bol

çeşidoi
Muz
Y veya aylan

veya sütlaç veya yumurtalı muhallebi veya sup veya p€lte veya me},veli jöle
edilmiş özel krışıolaı (süt vqa yumuİta veya bat veya bisküvi)

syenin uygun gihdtiğü taktirdç bazı İfımler tat-landınq kullarutaİak ha.arlanrr. Özel
a§paTtam içqen tadandınçılaı kulloılacakfu

Poşet bitki Pytan (Poş€t ş€ker veya tatlandıncılı veriliı. )

suyı, @iyaisyenin tercihinc görc taze rcya haaI meyve §uyu ku.Ilanrlaçaktıi. )
(tıJzlu veya hJz§uz) Be},az Peynir vtya Kaıper Peyniri veya Kaşar Pelniri veya IGem
veya Dilpeyniri
(tath veya tuzlu çeşideri) veya Bebe bisküvi çeşitleİi) veya Poğaça

patate§ veya pd8İ€§ pEIe
veya Bal

ç€şlderi
Peıte meyveli jöle
Y veya Ayran
M veya (siıtlaç veya Yıımurıaıt mııhalıebi vey8 sııp veya kazandibi)

(Dana veya Hindi veya Tavü veya Balık)Et
pilav veva Makama

püıesi, piıinç lapası

T

.:aı. -i. 
" 
li3,i ]

li! üj,; q. _ .: ı

GRAMA,J IIdKTARI
lİastatal, radyoterapi

T KAIiVALTI
grsmİjli üfu§taDın duTumuna göre diyet ııarıalrmeniİsünde yer alan çeşitler

aİttnlabilii veya değiştirilebiliı. (ömeğin diyıbçtli bıstalara ıeçet otduğu güı listedeki
bidnfu vori|mesi gibi

L"-iı;ilal*eıar:Rl, , R3 yem€k alanlonn kahvaltsı bu
özelliğine göıe verilecek iiıiiDleı hJzlu veya tuz§uz olprak değiştirilebilir.
özeltiğine gör€ v€ıilecek çeşit sayıİi be.sleıEe ve ttya biıiıiıi tarafindan beliılenecektir.
diyetin özel|iğine göTe seçilecekir.

vg İÇBcrı<ırnİı
saatlerde (diyet alao

diğ€I

saati şaıtıauıede betirleneı saat olamk kabııl edilecektiı ancak özel durırg arda saaderde
yeır istemi llzerine değişiklikler yapılabilecef,tiı.

çay, suytJ, süt, ,blamuı vb bitki çaylan diyÖtisyeaiı bçliılodiği listeyç uygıın şekilde servis

/Di
öĞüNDE I«lLLANtr AcAl( YiYECEK

öngöİdüğğ haslalaıa belfulenen
tedavisi gören hastalaİ, hastalar ortopedi vs hastatan) yine

betiılediğ saatlerde ve öğiin
çocuk vç yaşlı
salısındd'aşağda belertileı yiyeceklerden 2 veya 3 ç€şit

olarat veri lecekti.
süt vE yoğurttan bil tarıesi veİiliİse diğtİ gfl]pıaTda+ iki ç€şit §€çilip üç çeşitten oluşatr bir aİa öğiın
otaral kabul edilecektir.

w"lry "trffi ,,,,,:,M

,...!
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personellerinden radyasyon ve kimyasal mad<letere maıuz ka.lan (boya, tiner eibi),
kazan daire§inde, ametiyathanede, röntgen vb bölümlerde çalışan ve haslane i<laresi

beliıleneo kişileıe aıa öğün verilecektir.
en az iki kap sayıldığ için pe§onellere ğdecek aıa öğiın 2 §ıt gnrbuDdan §eçilipAia

siit

Y

gıan UHT)
aııcak kalem sayısı olaıak l adet saytacaktu

Taz,e zuyu (200 gram nonnal veya tadandıncıl)
(200 gıaın bardak)
(200 glaırı baİdak)
(200 gram)

Kek,
çiğ
Haşlüm§ veya p{tTe edilmiş pataİes

(Noİuıat ve TatlaDdmcıtı)
(Nornal ve Tadandıncılı) (1-2 şu barde§

}, :-it ,i

{..
Elııa adrsı
Ayva

(200 gI)
(200 gD

p€ltesi ((Normal ve T
kurabiyesi (4-6 adet)

aİlandmcü) (1-2 sIu.ilil4D ..

D

kadal yüklenici görevlisiıe bildirileçektiı,
Aİa öğiıDler 10.00, 15:00, 20:00 saatlerinde verileçektiı

diğer

yemeklerinde ze}.tinyağ + mıff özE yaği kiiiluıl kulbn acalİE. Tereyğı ve margarin
. Diy* yemeklerinıle kavıııına kızaıtma işlçıni yapıilayacaktE.

menü§iinde yeı alan çeşitler ve gıamğlnı .hasanm durııııuna göre diyet uaaJu
athrıtabilir veya değştirilebiliı. (ömeğin'ğabetli hastalara ıeçel olduğu giin, li§tğdtki

bidnin verilmesi gibi)
diyetisryeınerinin ,ıimatını uygun olarak bİ bastaya 6 çeşide kadar diyet yemeğ veriliı

haar bekletilecek diyet yemeği 8-10 ç€şif olacaütı_ . . ,,,

Di yemeğ alan ;ıersoıele diyetine uygun ana ve aİa öğitn vğilir
yemekleri fuzlu ve tuzsuz olaıak pişiıilec,ektiı_. , -l

meııüslİdeki verilen çeşit niktan hastaDrn diyetinin özelliğine göie aıthnlabilt veya

yemek dağmaktan sonıı u olan kat gaşo4lrı diyet alaıı bastalann başmdo bulıına.ıı
listelerini aynen uygulamak zorundadır. Fiıriıa tarafiD4an göıevlendiıileıı kat gaısoolan bu
ınuayene konisyonunun öneri ve istekloini aynen yeriıe getirecektir.
yatan diyet hastaıaEnrn era öğünleri he§ta başıannd8ki diyet tiste§ine uygım olarak

ve tam olaİak verilec€ktiI
lı yatan diyet ha§talannıa tükottik|qi yiytçtk miktarlan akükları diyetin türiıne ve ha§ta

göre hol giin doğişiklik gö§temekt€dil. Bundan dolayı haartarıacak diyet yemeklelinin
ve tiidi (gavaj, müallebi, sakaıinli @teıhni, sa\gddi komposto, Foteinsiz çörek,

l

2
3

4

5

6.
,7.

8.

9.

önçoden saat 16.30' a

l0. servi

ekmek, pelte, haşlanrnrş patat€s; ya6ız çoı64 yağşz nakarna yağsız piİinç pitavı. )
komisyonu tanfından güolük otaıak bildiıilçcefoiı. _

hastaları için hazırlaıucak Ez€l tatlılarda a§partan içeİen toz tatıandınçılaİ kultaDılacakt!İ12.

uaıt6irırrW sMi*,
lllv.fl§m

s.ın «ııt&-

YEMEĞİ, DİYET KAEVALTISI vE öa,LLİĞİ
ttlİ diyçt ycmeklcrin ı yapılatağ diyet
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l3
hazl,r

14. Özn|

15. BazL

18. Özel

4.

3,1

verilecek yemelJer teknik şaİtoamede b,rlunan iaş€ listelerine uygun olarak

aları h8§talaI için, Hinik diyetisyenlerinin belirlçyeceği saatlerde kahvalh, öğle-akşan
ve ara kahvalh dağbmr yapılacakbr.
hastalaİda Eotcirısiz ım, glutensiz makama ve glutensiz elxnek gibi yiyecetleI temin

pişirilip, servise suııınacaktır.
l6. yatan hastalann özelliği göz öniinde bulundırutarak, norD9l yemek yiyçn hastBlann

uygun geıekli değşiklfier yapıtu. Bu değişiklikler Dsyonda belirtilil
17 bildirimleri (normal ve diyet yemekleri) servis sonınlulsn talaindan saat 16.00' a kadar

tlas,ta yatrş çıkışlaıuıcla alhş veya eksiklikler s€rvis diyetisyenlerine, servis
taıafmdan değşiklik fomıu ile bildirilerçk yemek d.ğtml bu <leğişikliklere göre

Refakatçi saylan, hasta §aytsı ile bidikt€ bildiİilec€lİil.
yet hr§talanıa rutin otank haşlama et, aııık, köfte, pilov, makarııa, yayla çoıbası, püıe,

patats, öztl çorbalar, zeytinyağlı §ebze, salat4 yoğ[t normal ve tatlandınçılı olaıak
muhallebi, pelte) gtutensiz çörek yapılr. Ancak bu listede olrnoyan yemeklerde diyet

meııüye yazıftlığ taktirde yiıklenici ftıiıaır_atiıdanitiEz edilmedtn yapılaçaktır

|. Öznl (rarDazan ayl bayrao, 1ılbaşı ü1'ldre yOrlerılaye önceden habsr vermek
ile değşiklik yapabilecektt. Gerek göıdüğünde hastaııe idaıesi iaş tabelasında beliıtileıı
çeşidi ve içeriğindeki malzemelade drğşikli[ yapabilecekir.
ve atşam meıığlği faİklı çeşitte oloiıoxnı...' Ayçca ğÜııo meaısu ve kaloİisi heT öğğn

yemt
2.

girişte s€rgil@ec€ktir.
3. iaşe menlıye yaaıdlğ takdiİde

hıllanılan grarnajlar verilen
gıamoj listosindeki b€nzer yemekl€r baz aluarak diyet ır"menllğnc€ beliflenil veya gramajlann
tespi için kootrol

Yapılan değşikliği
olaıak asıp yeınekhanede ilan edeceitiı.

teşkiıatıca ömek iirğini yapııar+ ğJtanakla te§Pit tdilecektir.
malzemeyi tEmiıde güçtlık 9*1iği hatıade y6da meydana

önc€dçn kontol komi,syonu9a bildirecck, komisyonun
de bk giin önceki serııls zaınımın<ta herkesin görebi

geıekli gelecek t€knik
veya personeklen Qlastalık gibi) kaynaklanac_ak probltmlendt menü değşiklğ yaprıak

en az 2 (iki) gün

5

6.
7.

8.

lü ve yoğırdu verilEn yemekloiı yanına diyqİ uznaıDnm uygun gördüğii genitiir verilir
4. kap olarak nit€lendidlmez. ' ,)i ' i..
onayı atuımadan yemek listesinde ıteğşiklik yapı|ınayacaktı.

hiçbiı suBÇ leğişiktik yapılnayacaktr
yükl€nicrr tç.sliE €dilec€ktir. Lis,t€nin

yaalı onayını
leceğ pkilde

Bii ayııı grupt8n fü yeDek olmayaiıaktu.
menü hastaDe diyetisyeni taİafindan hazrtanacak ve idaıeye sunulup hastane idaresi ve

komisyonunca inc€lğıerek onaylandıkton solıra g€ç€rli olacaİıu. Kesinleşen listede
komisyonuııun onay alııımadan

9

l.

3.
4.

Komisyonca
onay ıi§te idarcce iınza kalşılığ biı ömeğ de

veri lecektir.
yetkilileıi taraindan yomek tistesinde yapılan_ değişikliileı en az bh giin öncederı

bildİilecek ve üılkleııioi bu hususta tedbiİini alacah..

GRUPLARI:
A.G IJP I.EMEKLER

Küçük
paıça et yeınekleri
pa$a et yemeiiefi

Köfrdeİ
Etli sobze yemekleri

@ HWH\
,$fu Aş
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3E

(
6.
7,

1.

3.
4.
5.

1.
2.
3.
4.
5.
A.

B.G

ve sarmalarEdi
Edi vemekleri

t vemekler
YEMD,KLER

MakpmalaI
BördİleI

yemek!eı
c.G YEMEKLER

hoşaflaı

Y€Dekıer :

parça et yemelJeri: Kuzu/kolun haşlama_§ızılkolun kapauıa , hJzuI@yun kızarhıA
koyun, söğüş et, rosto, islim kebap, yeşil soğanİ et etbasan tav4 ştkiyeli güvoç, Ankan

araa t vuk, finnda tavuk, tavuk dolrnq s€bzeli ravuk, tavuk ıoti, balık buğ ama, finnda
ba[* tava

Pa4a Et Yeınekleıi: Bahçevan kebap, td§ kebabı oiman kebabı, çiftlik kebap, patlıcan

dolrnalaı ve sannalu: Etti biber dolına, etli kabak dol,nı, etli domates dolm4 etli p*hcan
edi karışık dolnıa, e0i yaprak sarm4 etli lahaoaİaıma

laI

T

G
l.

z

3

4

5

6.

B. Yemekler :

çoban kavıır!ıa, Dacaİ gulaş, hihkar bcğ di, et §ot€

tepsi
Kadınbu<iu köffe, <lalyan kofte, İaıir koftş, t4rbiyeli köfte, çiftlik köfte, ızgara köft€,
firln köfte

Sebz€ Yemekleri: §ebzeli güveç, etli bomya edi taze fasulye, kabak musskk4 Dana
Klytrlalı kamabahar, kabak kalye, kamıyank, etli qy.yaz tfuliıslı Dana l«}mah semizofu, Dana
I(yııdı ışaııak, ğdi paİate§, patates oturtna, fiİ!İı patates Dana Kıyııa!ı kapuska etli bezelye,

ögıeten

Kuıubnklrgiı Yemekleri: Edi nohut, edi kuİuf4silye, Dana Krymalı yeşil mercimek,,l.Y Yeırıekle[ D8na Krymalı yuoult4 ıspQgıklı ]i].F]ütaamenemen

4.

5

mercimek çorba, sebze çorb4 doaat€6(şafak) çorb4 yeşil mercimek çorb4
çolba, dtığltn çorb4 ezogelin çorbo, köylü 4rha, nanttr çorb4 piıioç çorb4 şebıiyeli

yayla çoıba, ıomen çoıba, soğan çorbo
2.P Pirinç pilavı, şluiyeli pirinç pitavı, domalesli zbek pilav, nohutlu

pilavı, bubaıa pitaır, bulgur
:Fınn makam4 sade soslu spagetti

:Kol b&eği, talaş böıeğ, bohça böreği, tep§i böt€ği, serpme böret<, ıspanaklı böıel
bükme böıeği, sigaıa böreği, pufböıeğ, milJöy börelq'muska böreği; mekik Mıtğ.

Yemekleİ: z€}tinyagı Sebze Yemekleri İnambayılılı, kabak bayıldı, miicver,
bakla, zeytinyğı pEa§4 ze}tinyagı enginrr, zeytinyeğlr havuç, zeltinyağlı kereviz,

havuç hzartm4 bibet

samıA zeytinyağlı lahana sarrna.
Pi Barbunya pilaki, kulu fasulye pilaki.

pilaıı, nerciınekliğlav;
makam4 soslu fakalp4

piıinç, iç pilav, ö
qöyh.ne pilavı.
ptvniıti rıakarna

7.
c
l.

Gtup YcDekJer :

Mdyveleı:Mevsime göre

ffi iffi ",Mr*

bibeı dolma zeytinyağlı

yer elmasr, zeytiıyğı taze fuulyo,
patlıcan kızaItoıA kabak hzartna

Dolma ve Sannataı: Zeytinyağlı padıcan
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:Çoban salat4 domates salata, kanşık §alat4 haluç salata, hvııc* salat4 matul salat4
tahana salat4 s€mizotu salat4 Iratat§ §elata§ı

ve Hoşaflar:Ayva komposto, elııa komposto, ştffali kompo§to, vişne komposto,
komposto, ka},ısı komposto, erik kompo§to, kıuu iizüm hoşai, kunr kalısı hoşan, kuru

erik şafi, kanşık hoşf.
4.
a. Tadılm:Baklav4 şöbiyet, bülbüt yuvasr, t€l kadayf, ekmek kadaıfi, yassı karlayıl

bastı, keınalpaşa taılrsı, lokma taılıu, şkerpare, şambaba tatlı§t, haİım göb€ği, huİma
yoğııt tatlrsr, revani, vezir pargıaF.

2

3

b.

5

Et
A.Dkara Tava

atıılar:stıdaç, finDsütlsç, kazandibi, keşhil, muhallebi, finrımuhalıebi, talukgöğsii, sup,
gü!la9, puding, kem şokola.

helv4 tahin helva, un helva-
d. M€ü.veli Tadılar:Kabak tadı§ı, ayva tatlısı, kayr§ı dolm4 meyveli paytar.

TathlaT:Aşure, me}ır'eli petteler, yaş pa§İa
leri : Cacık, yoğıt! piyaa hırşq ayİan

ye bildirilon l ayltk yenet li§tğl€rişdğki yenetlerin yap ınası için gerekli
temininde gi4lük çekildiği duİumlaİda ya da meydaDa gelebit€c€k teknik arEalaİda

Aynça özel durumlaı<la

çeşidi sayısmda 1,ilkleııiciye

yemek listesinde bulutımayan özel diyet ist kiğ:i kİnik diyetisyenleri taıafindan
bildirileceÇ bu bildirimden sonra en ipç l saat içiıte istem Hinik ınutfağna

Et

Kebap
Kavı.ırma

Kebap
Et sote
Kebap

BifEk
k"bap
beğendi
i Guveç

Köfte
Köfte

Köfte

EASTANEMİZDE ÇIKAN YEMEKLER

BahçıvanKebry -' . Beğ€rıdili Kebap
ÇadakKebap ÇiftIik Kebap
DanaEmense Elbasan Tava
Et Haştama Et sbte
KağıtKeba Ma§aİ Gutaş
Manta Satplı Biftek... -. fuiuıKeba
Pltıeli Kebap '-" .İ.osto Et
§an<lalKebap §aray Kebap
Marıtadı nıto bitek Ali nazik
Krymalı yumuİta
Tas Kebabı

Bahçıvan Köfte ]-*- ,t. .lslim Koftç
DalyanKöfte FfinKöft€
HasanpaşaKöfte, ,:"' Izgaıa Köfte
KadınbuduKöft€ Kaşaı p€yniıli Köfte
Mitit Köfte olimpiyat Köfte
ŞişKöfte _"... TavıkDalyan
Mercimek köfte -=!: ,;_ Salçalı'köfte
TepsiKöfte TçrüiyeliKöfte

Hindi ltaşlama
Izgaıa Taı,ut
Piliç Topkapı
Tavuk Döner

Mantaft tlindi Rosto
Taııık pirzola

. . T4yr8Basçt
-rt,, ıTduülfuşlıını

Köft€
Köfte
Köffe
köffe
Köft€

T yemekleri
Tavuk
sote

Köİi Taııık
h Tavuk Biftek

,rM M€.l€fol-AT
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Tavu
Tavu
Tavu
Bıırl
Alab
Ham

k Krokot
k sinitzel
k saıma

ilır
hlrk Buğınama
ği Tava

Tavuk Roti
Tavuklu İstim kebabı
Tavuklu kereviz

Alabalık Tava
Mezgit Fileto Tava

Tavuk sote
Tavuk Şiş
Hindi Yahni

40

]e*i

tiamsi Buğuhrna
Palamut Buğulama

Şe
Bi
Edi
Edi
Edi

Asmh yapıağuıda somon
pala ıut Tava Uskumru Buğulaoa

yemekleıi
Dolrna Etli Barrıya

Edi Keıeviz
Etli Nohut
Edi Ttlrlü (yaz kış)

Kabak Katye
Kanşık Dolma
Kıynalı Ispanak
I«ümalı semizotu
Kıyrıalı lGpuska

Mantar sote
paıaıes Dolıa
sebze Gnten
Etli yaprak samıa
Yumuıalı Ispanak

Fasıılve
aze Fasulve
Dolma
octaten

Pırasa
ofutna

Kuru Fasıılye
Mu§akka

Bamya

Börcği

Kaşaİlı Mantaİ sote
I«ümalr Mantı Makama
Edi Patat€s
Fırün paıatğs

kabak Musakka
Kamabaher ograten
Iftymatı Kamabahaı

. I(ymr|ı Yeşil Meıcimek
tahana saTma

-!, Mç$ğm€n
__. Padıcan Dolma
: - §osyete lvlantrsı

' ŞalFam dotma§t
Domıes Dolrna

,irKrynatı Kot Börcği
Paçanğa Böreği

l|PatTepsiBöıeğ
Pey. Tepsi Börcğ

Domates Çorbasr
Gemici Çoıbası
Ya@ı Yoğrİt Çorbası'Mpiir Çoıüa§ı
' .Piıinç Çorbası

Su
Puf

LoI

I«ymah Tepsi Böleği
Patabsli Güt Bör9ği

Gil Böreği
tepsi bOıeğ

Çoıbasr
Çoıbası
Çoıbası
Çorbasr

Çorbası
Çorbası
çoöa
Çorbası

Pits lır
Pilaıı

MeI Bulguı Pilaı,ı
Pilavı

bulgur pilavı
Pirinç Pilaıı
pilavı

pilavı

I«ymah Gül Böİ€ği
Nem§€ Börcği
P8t. Kol Böreği
Peynfuli Kol Böreği
Işaııaklı tepsi böreğ
Gözleme
sigaİa Böı€ği

Bıokoli Çoöası l
Ezogelin Çoıbası
Ispanak Çorbası
KIr. Mercimek ÇoTbaşr _ ,

Patates ezııe Çoıbası '-}' -;:,.

, Milftş.lOıeğ(peyniıl)
,. $§ij F§PöreF

so
Şehriye Çoıbası Tahana Çoöası
Kuşkonmaz Çoıba i v, aj,ıa Çoitası
Sitzoe San Mercimek Çoöa

f,ıoınatesli BulgıE'Pilavı T'] j&İ dv
MeyhanePilavr Nol. Piıinç Pilavı
Patlıcaılı PiıinçPilavr ', Şe.h. Pirinç Pilavı
MantaIlıpilav Me4gen pilavı
Sade Pirinç Pilaıı AüiıasgJilavı.
Domatesli pilav Petde Pilavı
Deıeodu Piıinç Pilaıı

T
i.e*.,@ §Ji**@-
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Erişt
Makaİna
Makama
Napolite

kar, kızatma
Y Padıcan Bibeı Kız.
soslü padıcan Biber kız
Zy. $arbunya Pilaki
Zy. §erenı
Zy. Tazç Fasulye
Müctel
Zy. tapıak sarma
T r

Tatlısı

Dud8ğ
Kadayfı

süttaç
Keşkil

Dilimi
h.ıding
paşa Tatırsı

Rulo Pasta

Şokella
Muzlu kaıe pastı

§aıı
Tel

tatlısr
pa§ta

Paİmağı

4l

Fıın Makama
Ku§kus
salçalı Makaına
sade Makama

Havuç Kızaİtna
Soslu kanşü Kız.
Şa!§uka
Zy. Bibo Dolına
Zy. Pa ıcso,
Zy. Soğan dolna
Znytnyğı kamabahaı
zy . seınizotu

Aşuıe
Çikolatalr Puding
Ebruli hıding
Keşkiil
Fı§tıkt 8rğ

Framb. Ruto Pasta
Hıııma Tatlrsı
kabak Tathsı
kazaodibi
Kiıazlı Keşkül
Ktınefe

Muzlu Keşkül
Sade Keşkül

§upangle
TuluErba Tatlısı
un helvası
Tahin helva
Ya§sı Kadayıf

Ayva
Kaİpuz
Krnnıa Erik /Can Eriği '.MandaliDa , --4i

Şeftali

Boyaz lah. satata
İIalTç salata
Mevsim salata
Taze balıEaİlr büçe salatasl
Roka sa,latası ..,.T.
Ispanak salaİa§ı

Karışk Pizza
Peynfuli Erişt€
spagetti Bolonez

kabak kızaıtna
Kam. Kız.
Zy-BakJa
Zy. Ilavuç Vişi
zy. Prdsa
Nohudu bamya
zeytinyağlı kabak
Z€ytinyağlı enginar

Ayva Tatlısı
pıofiteıol

,",. .. Eıİer Pq§|a_

. ;Dondudiio
,lÇ+: 

fEqü. Karğ Pasta
Il,nım Göbeği

J '_İımik 
Helvası

IGlbııra Bash, (est _!di IGre Pasta
- Kıeni Kıanel -

;"i*-l,:!lhkpa Tatlı§ı
Mıizfu Rulo PaSa

' smsa Tatllsı
Şekepare
U[ Hğıvasl

.. KadaJİf dah.
i"''E-. İnciı'Tatlrs

şrf

Çilek
Kavun,
l(lIpz-
Mü
üriın '

EriE

Komposto ÇilekKomposto
Ka Komposto K. Eıik Komposto

Üzum Komposto Krzllcık Komposto

Ays

Elaa.§pgposto
_ Kir# tomposto:iŞ; 
;vişgq [onpostq

'l,

T
Salaia
asulye Piyazı
salata
pilaki

] Çoban salata
Mor Lahana salata

Sabta
,Rt,s

taze fasiilye slt
Kısrr

salata§ı

"flff ffi
gami
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zy.

Hindi Biftek
Hindi sote
Tavü DöneI
Teı.ıü sote

Bu §alata§ı

Y salata

Krzaİtn8§ı
PiEe

GamitİI
laluııa gaınitiını

Et ycmekleri

Çobdn Kavurma
Et sdte
Diyet Köfre Yemekleİi
Aba4t Köfte
lzeaü Köft€
Mitid Köfte
Divel Tavuk Yemekleri
r'ınJravut
Hind xavurma
lavıft liftet lzgara
Ta!,& Pirzola
ravıfi aayan
Divei Corbılın
Bez{ye Çorbası
Yaylh Çoöa
tlaıuç Çoıbası
Kö Çoıbası

Çoftası
Çorba
ezıne çoıba
çolba

zeytiıyığılın
Graten

4i"?,

Açrlı çzıne
Sosisli mayonedi makama
semizotu satata

Gökkuşağl salata§t
patates salata

cacık
patates kıoket
sebze Gamitiit
Yoğurt

Et Hşlaına
Flnn Bift§k

Fınn KöftE
İanil Köfte
Tavuk Köfte

Rosto Et

Dalyan Köfte
. _" Kuru Köfte

r€p§i Köfte

Tuşu
Pilav gamitür
söğğş Gamitlıİ
Donduıma

Iündi H§laoa
Tavü Baget

Taıı& Iüi$aoa ..

,. Ealk Buğula,na

Pir,iıpğ1lru .

*ı!j

Broko|iÇorbası Domat€s Çofbası
Emgelin Çorbas Genici ÇoıbaIsPanakÇotba$ -. YaİliellyoğlıtÇorbasl
Mantar Çorbası ..,..;_ ,Kıç Meıcimek Çoıbası
Piriıç Çoöası ''**' 

§eUlÇoOası
ToygaÇorbası Kuşkonmaz çorba
Süzme §an meıcimek çorba Tchanaçorbe

.,i::. '-
' , . zy.BüLya
,:, zy. I§paDak
. zy':Kğeüz

Zy. Semizohı
_ zy. brokoli

: .1.

'rravuç'§alata
Mevsiİn satata

qr
Zy.
Zy. adıcan
Zy. aze Fasulve

§ılatalın
Ays sdata
Kan sdata
Y satata

Zy.RalrJa
zy. Havuç

Zy. IGInabahaI
Zy. Pırasa
zy.TfrBl

Çoban salata
Menekş€ saıata
Yoğuıt

Ayva
Kaıpuz
Kırrnızr Efü
Man<lalina

Şeftali

pilav ve Makırnalın
Makgrıa

Meyveleri

Ka

|ç-},- ' i

=ğ

. Çı.lek
Kauın
l(tffiz

MuzEriği

tryM

Üzilıİ

Aş
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4a .".

Can erik
Diyet T.t| ın
Elma|Taılısı Kakaolu Pııding
Pelte i Tattandıncıtı Müatlebi
sütla+ Yıüİıurlalı Muhallebi
Diyet Kompostoları
Ayva|Koınposto ÇilekKomposto
Kayı{ı Komposto K. Erik Komposto
KuruÜzüm Komposto Kıalcık Koınposto
.lrı Ögünler
Muhdllebi Elnalı Kırabiye
Kek ' Muffin Kek

Muhauebi
Tatlandıncılı sitl8ç

E|ma Komposto
Kiraz Komposto

vişne Komposto

Mısır Ekmeğ
Paskalya Çöroği
susaıııt simit

Melve suyu çeşideri
sandviç

Se P'rzza

Çay

Ponçik
Gtutçosiz Ekmek
Gözleıne

Yoğut
Kuıabiye

ve gece kıhvılt rklon
süt (İff)

Yumuİta
Teıeyağ
Çokokrem
simit

,;, ,.. şüt-.

peyItlİ
helva

Bal
Sade ezmesı

ş patates
Kufu z€İin eznesi
Sarıdüç

köftğ

okmek
Pide

Çay
Kufu

0 Limonata
Kufu tnhin|i pcknez
üçsğD peyniI,
4eçel
Miliöy böıeği
söğüş domates §alatat*
Poğaça

qözlone
sİİn cbilir B€yaz p€yniİ
YlzA

sulu çeşideri (şftali, poltakal, vişne, kq.ı§ı)
Beyaz peynir,

zeytin çeşitıeri (yeşil, siyah) Büskivi (tath, hrzlu}
Kek IĞlbbiye
Paskalya çöreği

Tıızsuz beyaz Fynir,
Pide
patates kızarhnasl

Tuz§uz ekmek
Sandviç ekmeğ :, 

"U VERİLECEK YTt ECEKLER
Dolrnalaı, samıalar
Rosto
Müçvei

Eİyüdİiniet'
$ho,P,ygo ekmeüi

k"bup
Dalyhn köfte

Tal,ııklu yenekler
Şak§uka

wffi "Hİry$ sW

,,ğ.İ",

Aş

il 
.1

".l)J].*w-
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IoRruL KAHVALI| DiYEr KAHVALı1

BEYAZ PEYN|R BEYAZ PEYN|R

IEREYAğREÇEL YIJMURTAL GOı{

YEslL zEYTlN slYAül EYT\N
slYAH zEYTlN SEYAZ PEYN|R

^IENEMEN
YLJNLJRTA2, GOlı

KAŞAR PEYN|R SYAH zEYTlN
YUMIJRTA BEYAZ PEYN|R

TAH(iIPEKMEz YUMlJRTA3.Gox

slYl,Jl zEYTlN slYAH zEYTlN
BEYAZ PEYN|R BEYAZ PEYN|R

YEŞlL zEYTlN .-.ş YıJ1üURTA4GOx

coRBA ."3 , giw zEmu
I(AşAR PEYNIR BEYAZ PEYN|R

söREK YUMtJRTA5.GOtü

9NAH zEYTlN 9IYAH EYflN
YUMURTA -. j], jEYAZPEYN|R

TEPEYAĞ-BAL vwURTA5.60İü

§NAH EYflN slYAll zEyTlN
BEYAZ PEYN|R BEYAZ PEİlülR

oMLEr y!-üi]RiA, Gütü

slYAH EYTIN

? Gt}NLüK KAIIVALn ıuENü öRNEI«JRj

4 o.+

sİ

' l,\ ;ii:: i.]

f i-:ı ]:ı :l

ftr-A ruffi
."r\[-^,s}- Aş

l

sıvl,it 
'örfıN
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G@ici
Taı/ük Bag€f(E_ift)

.önNEĞİ

14 GüNLüK YEMEK LİsTEsİ

15 G(İNLÜ(

IsPaDak Çoİba
D6na Biftek (P. Pilau)

Y AI(şAİ,
K€üğb!.

sıısrı
T.vuk §dEn §eba

ç..Etq, T\ıbBbg Tİıtıl§ı
B&rık İ(P-.Er.

Çorbfr İhaşik s8rats
I«ift6

P"ulc4o ırEr8.IaLa" şırig Tavuüq
§*bİa

ctrİt
ıiytn lı Yğş§ Et Dğiter plüsv)t s

E@.&, ıuşyhroo Pirs
tbİİİü

Tevu& I(ülhrr§,
Frt5İ

rrrİta. by.ır

Thze Fqlu§ro; l(rüFi, PiİiEç

Th. xAlb1" BıılEırİ
§ıı6a

.cavidi ruEeE
tairıı

T.vüt, I{ışl,.,.* Fıİrn

caprİ

B.ab
İhvuL §Ot* Do

Pırın
lığ!ftş, §!üzğ ğü riö"ü!üfuş!e, P'ıiiiç Pircvı.

cıoık
Tııa

öge Aüıö '
K. M.i§iDek Çoöa
Tavuk sot{P. Pilavı)
z Y. Baoyo
Gold€a E|ma
Çob@ salır

Maİıt İ Çoftd .]
Ro§to Eı (spageüi)
z"Y. w|izfu + z Y. Kabok
Mu
Y€§il s6ıda

GeEici Çoİt6
Et sote (Erişte)
z. Y. Tthlü
Yeşil Erik
Havuç satata

Domaİ6 Qoüe ,'
Izgüd(ö& P, Piıev,i
z Y. B€zelyo
Çilek
Aysbeng salab

Mıstr Ç0ö6
Haşıama Er (P. Pilaİl)
z. Y. Isp8Drt
Maltı Eriği
söğüş

Ki M(İciEDt Ç;.[h ,_.__
Tivü PirDh (spogeto
zlY(ü* .., ,

c,pld€aİt46
Havuc salata'

I6ylü Çoıt6
Tepsi Köfte (Makami)
z. Y. Taz€ Fa9ulye
Muz
Yeşil salata

r,?!"#EN"
Ş4hriyç Çoöo
Hiıdi sot (P.
sdlize ci'itn
Yl§ilE ü'
çob6n Şaı*.

Pilavl)

W "wm ı]:.'ffi"

Eıııın&
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z. Y. Paılücn
Çilc}

z Y. *qyı
Goifon Elna

sataia
Ezogelin Çoıba
Hiİdi Biftek (spagelti)
z. Y. semizotı + z. Y Kabsk
staıking Erna
Çoba salata

Dornaİis Çqüa
Dalr€a Köfte (P. Piıav)
z. Y. Ttlü
Muz
Ye§il salü

ManE Ç0ö6
Et sote (P. Pilavl)
z. y. Bezr|ye
Yaşil Eİik
Ifuvuç s€lata

lL M€rEimek Çdb6
Tavük ızgea (Mıl(axn6)
z Y. Brokoli
Çiıok
Aysbgt salü

Domat€s Çoİba
Tavut Biftek (spogeri)
z Y, Kab6k
Metta Edği
söğtüş

sebze Çoİte
Rosto Et (P. Pil8!.ı)
z. Y. Taze Fa§ıtye
shkitrgEha
Y€§il salat

st|.me Me.çiE€k Ço.ts
Çiftlik Köft€ (Fİiştr)
z. Y. Bİokoli
Muz
Çoban sslaİs

},lısüİ Çolba
Hi§di *.6to (P. Pil,ıf)
Inambayıüd, ' i"
Yeşit'Erik," .. ,

Ifuvuc §olııı ' -l
ısFFak Çoıte
ItaşlaEa Et (Pilavü)
z. Y. B@}!
Çil€İ
Aysberg saıaıa

Piİini'Çod{ğ -

Tavü sob (spig€ti)
z. Y. Isp€ıak+z. Y. t(ab€k

9P.Hflğ@.. ı.
§ğİllş: :.i ,e ı .L'.,

Mantar Çorba
Et sote (M0l@Da)
z. Y. Tülü
staİking Eİma
Havuç salata

Fğİüi.i Çqöa
FmE r.öf8 (P. Pılıtı)
Z-V. bçz.Ur.
Mlİz
ye§il sılü

Ezogelin Çoİb6
IzgEa Köfr. (P. Pir6\ı)
z,yKfuk
Ye§il Eİi(
Çob6n solata

Ş€üriyP Ça,ba
T$ü BaEİ Gr!şt );
z Y.:seFizoğı
ıhlta _Edğİ, ': , '
A!d..n'§8hb

Kö}til Çğba
HiDdi sot (Şogetti)
z. Y. Taze Fa§ılye
Çiıek
söğo!

K M€ıfine}.Çp"ı!a
Danı Bit* e. Ehvı)
§çpnğ"ÇB{ri + z.'l Baze\e
şHitdng4pı '' . i
Ilavu€ ssıaE

s€bze Çoİbo
İ-aıir Köfte (P. Piıavı)
z Y Kabok
Muz
Y€şil salata

PoEıİt{Ça$r
Ttvuk*B-loıa (M.İ!İ@)
z.y, Bafuyd '

Y§il Erik_

Çobe salab
Mrsı. Çoİba
IzgaİE Tard (Erişte)
z. Y. IspaDak + z Y FasulyG
Malta Eriği
Aysbeık salata

Bd<oli.Çqbq. , ,
E! §.§(P, Pı.l!vü)

4 Y.'Tüi4 ,, _

qdcsFhE- --

söğl§ - ! ']

,1

]ı
,-:
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iAşE TABELASI iI,E KuRALLıR
oİaayan yemek fr eri içiı listedeki benzerlerine uygulanan esaslaı geçeıti olacakhr,

şaİtlan göz önünde bulundunılank bastanemiz besleome ve diyet biriminin yazac8ğ

şartnaoe-de bulımmasa dnhi uygulanacakfu.
ye diyet yentklerinin sayısı bt gitn önceden yükleniciye bit<ürilecek, ancak yükleniçi bu
t % 15 <teğş:kliğ peşineıı kabııl edecellir. Biı gütr önçGden yemek saysı bildiıilnediğ
yİıklğfci önceki günttn yeınek sayısııı esas alarak yemek yapacaktıı

diyet yemeği talebi gelııediğ takclirde hastalaıa hğr giın mentlde bulıınan yemefu
sayıda tuzsuzu yapılacaktu. Personel ve hastatan hekim veya biıim soıuuüulan
belirtilmediğ müddeÇ furlü y€m€k vğikn€yecektil

taIafindan refakaili yatrıası beliıtilıniş olan hastalann refakatçileriııe flklenici taıaindan
veıilecektiı. Dosyasmda dokoı taıafindan refakatli oldufu belirtilmeııiş olan hastaların

yemek vemıek mecbuıiyetinde değildir.
üıün çeşitlitifui artfumak aula§ıyla i{a§tano Diyetisyeni ye İdaresi gere.ktiğinde dondur_ulrnuş

üün binde bulunabilir.
misafiıtğine (akıabo, aıkadaş, eş, çocü vb).Jcınek verilneyecekir. (ldaıenin

U Göıdtığt Kiş er rroiç)

4

5

6

,l Ameliyathane, acil servis ya gibi özellikli ünitelerde göİev yapan
zamana bağlr olmakszın yemek gerekJi tedbirleri almak zoİımdadıI

yemek ve diyet yemeğinde kullaıılan ederin gıamajı k€miksiz et üz€ıinden verilrniştiı
olarak istenilen yemeklo por§iyon ç€şidi
listesinde verilen ıniktartar çiğ zrytinler gibi salamrrıa ve
yiy€cekleı sü.zxne

y€Eekhaneye kaç kişilik yemek

<la yoğ_un b4!4
veıilebilinesiiçin

l-;.,"i]:

...l",

8.
9.
l0

1l. mesai duıumlaında
en az biİ gün '(olağan dışı dııııımraı baıiç)

l2.1aş tabelalaruıda butunmayan yemekloin gİ8majıan eınsdt y€,nelcel baz atuıaİak kontrot
belirlenecek ve yüklenici tarafiıün.ııygun şkilde pişiflne geıçekte$irilecektiı

: -'lli*i ".., ',

]i]i

W"M "um^ ""il@: =&

.,.:-,:,.'l|1.

._ -,i; i];- t ::- ,
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No YEMEKLERİN içERDİĞİ MALZEMD,LERiN çiĞ oLARAK cfoüs vE
İLE vERİLIrrx, SAY|LARINI GöSTERiR LisTE

L Yemek Çeşitleri

tr. yemd( Ç€şitlcri 'i+,a

Y€Dğ |ln cln.ı }lılz€m€İitr ciD.i Aytİ vcİiloc ssy§l

Et Ye
( üost
kebabr
Yemel

n€}lcİl
ı, haşlfuıa ğ , ıa§ kğbabq oIDr keb6b! büçlvm
, döDer, ot sote, @b6n kavuma vs)
in özelüğine göı€ gomitor kullanılacalff.

K€mik§iz ğ
Gamiğh

tGl2

Et Y€
(ğt fu
Yem€]

nekhri
am4 Kuz] taddr, Kuaı KaPaE4 Ü. )

in özc iğine cöİe gıİnitr hJhnn .aktır
Kcmi}li €t
GaİnitüI

q

xbft€
(K,ıİu
Yemej
!r) ve

Köfte, sulu Köfu, Dalye Köfte, Kadn bufu KOt )
in özeltiğine gör€ },anDa yada iç€ri§he garnirİ ( 50
j€bz€ l(ullrtrlla.aıiıİ

Kemi}rsiz €t
Köfte Haİ€ü

6-12

Etli T
(Ei
paİLcü

lz€ s.bzeıeİ
bez.lye, ğli te6iyeıi kğ€via edi fasulye, .tti .iğ,
n lcbap. v§)

Kemibiz.{
§sze .. ,

,t-8

ığyn
( yoE
podıcr
patlıcl
IsP@8
kılh

ü Tıu sebz.
ü,İttu etli bib€r dolma yoğuİtlu bynalı !sp@rl&.
o, l(trDlyank, kabrt dolna, loynğl! taze frsulye,
n musal*a do|ff.lü-ü. )
k s.mizotu 6bi yemeklere aynca ıOOgI Y€uİt
h.arİıf.

K€pibiz
sdr.'

ğ 6,10

Etli l(
Edi K

!İu bıtıagilıcr
ıİu Fasülyg etli Dohı.İ vs.

K€nil§iz €t
kıgp Brtilril

4-a

Tıvuü
FtnDü bvülq haşlama tavulq gamirİh br'ı*

I

Blil;GöğG |0-12

Bı}k
Balük ozaıtna gaıniublil ballt buğulama vs. ''

Y€meFio cin.i Aytk Y.İilm€ sıysı
corb{tır
rvaııl|coıte ezog€linçoİöo,dttğlhço't6,sebuliçoıüo,vD. 7._tiiiıd- i"' r&2! .

Pihv |ye Mıtıroılıf
MerciFıekti Bulguİ Pilavl soslu makama. Fr,n nslffna, fğyeirli d(rna
DirinçlDilavı. bulİır Dilau. hymall makarDa vb,

l6:u

B6r€{ v. mıotl
cTıi böİek ıseanaküı koI töreği, Palal€sli kol böİeğı tEFıb&€ği) ?-ıq

z.yti+yağlı sebz, YcmeUcri
( z-eytnyagİ taze 6sulye. zğrtinyağü yogıİt|u boİb, zeyti&tğü PiEse vb. 7a

limoni 'tı, 34

z€İi+y.ğlı Bıklıgi cr
t zeıı|nıa9ıı taıtunıaıilakı ze},titryağlü fasulye pilaki vb. 7.,limoı 1-3

I(lzı+n |ıİ
(yoğıttlu havuç klzarfuıa yoğuİtfu kğaabahar kırtna vb, l00gr yoğiİt
Scbzder Mevsinine uygun

24

"pş6l s.,[dKR
@ı
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t|L Gl
Yend

up y.mĞİ Ç€§itı.ri
iı cinri

Aylü Y.İiimC sıysl

sılrt
(Karış
salatı
Meİsi

Eı
k §olrrı, piyoa Prı€s salaİasl pücr salaİasl m€vsim salab, çoban
ö. % litrı@)
ne gÖae

12-14

Yoğül
özelli]
(öze i

t
leri ekİe belinilen pak€t yoğm
J€.i elde beliİtilen pak€t a}Tan )

lG,l2

cıcl}
M€vsi nine göre salül* vey6 nltııl q
Meyvı
Elm4
Kavu]

ı,andalia İzüİ, kiraa en]r ş€ftali, poİtıkal muz
Kaİpüz

l2-14

Ho§ıf
( Vişn |, erik, kİyı§L lızüo vb. )

ı.
4-a

Kom!
( vişnt

Dstobİ
€rih ka}Tı, ayra) +8

T.tlt}
Hımu
slülu,
Diğeİ
Tüin

l
Tstlılaİ (KeEal poşa, İcvanı İadoyÇ ş€keİpEtt tulunba vb. )
'att aİ ( dİılaç keş|dı|. k andibL vb. ) _.r . . :

taülo ( aş,.İ.e, kabik hıı§L irEik helva9 )
delvası

79q
24
1-3
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trL yemck Ç€şitleli

(N öğe ve akşam yemeğ ayn otaıak hesaplailİişİ;i İ

:1i

,1]"

Tüfls-
,sh "WM,^,

,:. :. I
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EI( iı,şnraını,lı,lnr
6r YE]ı,lH(rRl

20g

l0g

l00 g
30g
0,4 g
20g
20g
100 gı

30g

2gr

10g

t5g

l5g

l5g

l09 s
20 gr.

l5g

0,4 g

70 g.

l0g

2gr

Ay çiç€k
Yağr 10g Ay d(,k

Yağt 20g Ay çiç€* Yağ

Çtrlisüon
Büer 5g. Çrlison

Bib€f 10g Çaİtiston BibeI

IhDa Eti t008., Dam Eti r00 gI Dana Eti

Dereoo l/50 ad DoıDrt€s t0g Domates

Donata§ ıOg Kabrk 20 g. Kaİlbib€r

Ka.abib€r 0A g. KuIu soğm 20g kşe pernfui

fupa Ş€br 4n gl Paİlrcs rn gİ KımJ so@
Tuz IgI Pqsır*, 50g Patlrc€n

Domales
salçasü

4gI Doliwea
solçası

10g sü

'Tuz i gr. Tuz

Tava
sahğvan

KebaP

un 2gl

B€ğendi

Kebap

Un

Ay çiglk
Yağl mgİ

I

Ay,t§çk,
Y|!rü

ı0 Gr,
Ay çiç€k
Yağı

Çaİliston
Bib€I 10g Bitğ, -' i ı0 ıiL Bezely€

Dına Eti l00 gr DaDa Eti l00 er.
Ç6listoı
Bib€İ

Doınaıat 20 g. 4*s DoİE Eti

Koİobiber oA g. i$§W,: .20 g, Domat€s

Kuİu §oğ@ 20 g, ..MiydEooİ l/5o!n İlavuç

Padrcan 20o gr Domat §

salçrsl Ng Kanbiber

Domrİcs
satçn§

l0g rü1_.4:.{

'§
Paıatts

Tuz 2gI Ud I0g Domaİes
satçr§ı

Un 2gI Yoğ,ıİt l00 gİ Tl,z

Maydanoz ll5o ad Ec, E5 ır.

(ebaP çard5k
x€bap

Y,jdiltrğt .llıry ad

Çiftlik xebap

,f#,H W ..J"o",l

iP-],. :
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10g

10g

l008

l0g

20 gI

20g

5gİ

30g

2gl

20Pİ

l/5 ü

l0g

l0 g.

c

0,4 gt

l0g.

30g

l0 g.

g.

2gr

Ay çiç€k
Yağı 10g Ay çiç€k.

Yeğü
l0g Ay çiç€k

Yağl

Ç€rlistoı
Bibcİ 20g Çrdiston

Bih€r 10g. Çaİliston
Biber

D@ıEti 150gr Daİa Eti l2o gr. Dms Eti
Domaİas tOg Donaİes 10g Dom6İes

Kaıabib€r oA g. Kaıubibğ 0,4 g. Kaşİ
p€rairi

Kııİu soğe 20t! Kıİu soğm 20g Kuru soğn

Tuz 2g. Maıütfu 40g Domatcs
salçasü

lvlıydanoz ll50 d, sot

Donot€s
salça§!

l0g Tuz

Biber saıçrsı 2gİ Un

.ıJD. '2g YumİıA

Ço t}am

Elİl€ns€
ElBasan Tava

Ay çiç€k
Y8gı 10!r Ay çiç6k

Yğ-' ..
Ay çıçek
Yağ!

DaDa Eıi l50 g. D!!ı Ed, l50 eI.
Ça.liston
Bibe.

Kaİabiber 0,4 g Hevfu- 30g Daİa Eti
Kekik 0,4 g Karabibeİ 0Ag Do@6ı€§

Kuİu soğtr 20sf i{ıiıliıi:_ç,"+. l/.ç'id. Kaİabibğ

Ku}İ!k Yağ 20g petdd§ @ ğ|,
Kuİu
soğpD

TUz 2gl Tuz 2gl Domltas
salçasl

Yoğtİt l0g. lF l0 g. Tuz

Yoğıit_ 20g Un

Yumüİta l/90 a4

Et Et Haslaft. Et sote

W ffi :#L

§ı

lbg.

Evrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayılı elektronik imza kanuna göre güvenli elektronik imza ile imzalanmıstır.



3

20g

10g

l00g

?-0 gr

20 g,

80g

l0g

2gl

2gI

20 g.

20g

l0_g

l00 g
20g
20g
2ag

50 tI

?g
2 gt.

]":

Ay çiçek
Yağı 20g Ay çiç€k

Yağı 20g
Ysğı
Ay çiç€k

Çdliston
Bib€r l0g Bezely€ 20g Çarli5!oİ

Bib€.

D6n6 Eti l00 g t€rliston
Biber

l0 g. DaDa Eti

Domates l0g Dma Bti l00gr Havuç

kaıabiber 0,4 g Domaıes l0g Kunı
soğa

Kırru so&D l0g. Ktdtbib€r 0Jg Paİates

Paılücüı l50 gİ. K]nu soğan 20 g, Dohaıes
sılçasI

Domat€s
salçasl 8gİ Patatls 30gİ Tiız

Tuz 2gI DoDatss
scı!4s, lo §. UD

Un 2gr Tuz 2gl

Xığt
Kebıp
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Güı.ş

Ayçiç€t
Yağr l0g. Aıçrc.ğ

Yıiğıı 10g. Ay çiçek
Yağt
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Bib..
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Bib€r

l0g, B."6ly€

DeaEti l00 rF Doa Eti 12ğ gl Çdtiston
Bib€r
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Ehek içi l5g Kü.E1ı

so&n l0g Kaıabib€I

Kalabibe. 0,4 g Maydmoz 1/50 ad. Kr$İ
p€ynin

DaDa
Kı}na ı00 gı Pi.inç l0 !F IhDa

Kiyna
Kıİu
soh l0g. Tuz 2gr Kıtro

soğa
M6ydmoz l/50 .Ug !1g Mayd,lloz
Pstatcs |20 gl Yumqta |t2 ad- Tuz
Dondes
selça§l l0g Yumırta

Tuz 2gl
Un 5 8..

Yumurh 1llo
ad-

KıünbudD
KOfte

Kışü.ll
Kaftc

Ay çiç.k
Yağı 20g

Y?ğı
Ay

!pg Ay çıçek
Yağt

Ehek t5g Eka€k 15 g. Bezelye
0,4 g, g, Ekm€k

D@s
«ırna |2o gl PP

Kıy4ı_ 1$0g Ifuruç

Kuİrı
soğatr l0g Küau

Ş9si9
Ka.abibeI

Maydanoz l/50 ad Maydroz |l50 d Dana
Kiyne

Tuz 2gr , {;-' 2.gİ KıEu
soğe

Un l0g lJa 10g Maydmoz
YUEııİta l/t0 1/l0 ad Patates

salça

Tuz

Mitit
KOft4

olimpiyat
K6fte

Un

ry $E
l0g

karabiber

l0g.

Yınuıtı

l
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VlOad

l0g

t5g

20g

l0g

'50 
ad

l0g

l00 gİ

2gl
5g.

l/5 ad.

l0 g.

l00gr

20g

l5g

l5g

0,4 g

10g

lno ad.

l/50 ad.

70g

Yumurta

Ay çiçek
Yağ! 15g Çaliston

Bibte tOg Ayçiç€ğ
Yğ

Bibeİ l0g Kaıabib€r 0,4 g. Ekmek içi

Doİıat€s ıOg D€ıa
Iiyma ı00 gİ Havuç

Ekmek içi l5g Kımr
soğ@ l0 g. Kuİıı

soğe

Kaİabib€r o,4 g. Ku?ıl
Boşluğu l0g Maydeoz

Dana
Iftyna 100 g IAvtş 80g Domata9

Salçısı
Kml
soğb tOg Maydanoz l/50 ad Tavü Eti

Maydsııoz V50 ad Tuz - zgI Tuz
Patates l00 gİ Un
saıça l0 g. Yumuİta
Tlrz 2gl
Un 5gr

Yumuİtı l/l0 a4

s,
K

rcy
Dft.

şb
K6ft.

T.vu}
D.lyın

Ay çiç€k
Yağı l0 g. Whç"t

Ya& 2Eü Ay çiçek
Yağ,

E<m€i fçi t5 g. EJt . 20g D@a
Ktyma

kaıabiber 0,4 g Do@te6 20 ır, DomalĞs

Kufu
soğatr l0g

"\-rt lç, ıi. E EkDek İçi

'50 
6d. KgEböe. 0,| g Havuç

DoD!İa6
§alçası l0g fua

Nryma l00 gr KEabiber

Tavü
Göğjs t00 g (lınr

§oeo 10g Kuİu
soğe

Tuz 2gI _ılgydojz
l/50
d, Limon

Un 5gr Pbıaıes l50 gr

Yumuİta l/l0 ad salça l0g Patat€s

Tı
K{

yuk
iftc

TePri
K6ft€

,]l!z 2g

T€İbiy€ü
KOft€

Pi.inç

\Wffi ry §

W, :F
l0g
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TAvul(

2gI

l0g

,[o gf

ulo ad

44 gr.

10g

l0ğ

|15 gl

oArr

10g

l/50 ad.

7o g,

l0g.
2gl
g

tOg

l0g

10g
0,4 g
40g
l15 gİ

l0g

2 gİ.

#

Un 5g. Tuz

Yumuİta Vl0
.d. Un

Yoğu.t

Yumurta

Ay çiçek
Yağı 20g Ay çiçet

Yağı 10g Ay çiçek
Yağr

kaıabiber 0A g. Havuç 50g Çeliston
Bib€r

Patate§ 100 er Hindi Bti 250 gİ Domates

Domaİes
sdçasl l0g (trabiber 0,4 g. Hindi Eti

T6vuk 25o gl Mıydaoz l/50 ad kaıabiber

Tuz 2gİ PataEs 80 8İ
Küıl
soğan

Un 5gr Trz
i2,g, Moydınoz

Uı !.ı 5 !r.
l,rüY

Patates

Yoğm- 20 gr, salça

YiDıırta |/30 ad. Tuz

Un

Fl
Tavuk

Hiıdi
IbşlaD.

IliDdi
sote

Ay dç€k
Yağt tOg ]ryÇiç§i'

Y5ğı '- . I0rr, Ay çıçekYğ
Karabı'bcr 0,4 g Çrİltstoa

F,P.qi
l0g Çstiston

Bib€r

Tavü Eti |15 gr. Domrtes 10 sr. Domates

Tirz 2gr _Iün4,Ed_ .\Şag- KaEbiber

Kaİıbib€İ 0Asf Mınt İI

}l@t r ,{{I gİ Taluk Eti

DoEaı€s
Salças,

tOg Domaİ€s
salçasü

,2F.- Tuz

Un ç* 5Er Un

ılı
yuk

h
Ts

MıDdi
Hindi
Ro6to

Matraıİh
Tı11ık
Bift.k

W

5 gr,
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l0g

0,4 g

250 gr

2gI

50g

30g

0,4 g

l50 g.

2gİ

l0g
l/3 ad

Ay çiçek
Yağı tOg Ay çiç€k

Yağı tOg Ay çiçlk
Yağt

Köri so§u 0,4 g. Bad€E 5gr Karabib€İ

Kunr
soğatr l0g Kfiabibe. 0,4 g. Tavu} Eti

Manta 40g Kuau
soğe l5g Tuz

Kaİabibf, 0Ag Kurüzrnü 2,5 g.
siü 20 g. 40 gI

Tavuk Eti l2o gl May&Doz l/50 sd
Tuz 2gI Pfihç m.E,

.T,ii,ı* Eti 150 g.

Tuz 2 gl.

İ
sl
T,

6ri
16lu
vük Top}İpl

Piliç Tır,rıl
Bıg"t

Ay çiç€k
Yagl l0g |rgirk

Yagt- l0g Ay çiçek
Yagü

Küabib€r 0Ag Hauığ lo,g
Goleta
Unu

Kuİu
soğan

20 g. iü*,d& oA g, I(İfabib€I

Tswk Eti l75 gl l44-* l1:q nd Tavuİ Eti

Tiz 2gr "frhiPs-
,t0 g Tv

Yoğuİt 20g Tavuk Bi 2fl g Un

Tv_ 2 gİ. Yumüİta

Un 5gİ

Yoğpİ ?og
=Yım\ula t80 ad

T3
Iİ

v!k
lDaİ

Tevük
ıIaşlını

T.vuk
Krc}ğ

W qffi

l0
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t1

60 gr

30g

0,4 g
l50 gr

2gr

5gr

lB,d

20rI

5tr

175 gI

2gI

0,4 g

..iii .

'1,-_ l!-

Ay çiç€k
Yağü

20g Ay çiçek
Yağl 20g Ay çiçek

Y3ğü

Çaİliston
Biber l0g Çaİıiston

Bib€İ
t0g Galeta

Unu

DoE!aıas l0g Doaaİ€s l0g Karzbib€.

Karabı'ber 0Ag Kaİlbib€. 0,4 g Tavü Eti

MdıtaI 60 gr Küİu
soğın l0g Tuz

Patates l50 gİ Patatğs 70g Un

Domato§
salç6§ü

t0g DoEEes
salçası

l0g Yümurta

Tavük
Bü 25o gl Tavuk Eti l50 8.

Tlz 2gr .Ttzr 2sl
Un 5gr Un '5 gI

Iuk
bti

Tr
n

T.vuk
sot

Tıvuk
ŞhiEel

Ay çiçek
Yağı 50g Ay Fçik

Yıiğ l0F Ayçiçek
Yağı

Çeliston
Bib€İ tOg E$,U.n 0"{lF Çiİli§on

Bibcİ

Domdte§ l0g İeü'tfrlti ?so g Tavuk Eti

KrıEbiber 0J g, Tu,,. 2g Tly,

P6t|ıcan 150
g.

Krİİoz
Bibor 0,4 g- lfu.Toz

Bibcr

selç3 l0g f İ-i:..i
Taıuk Eti l50 eI

Tuz 2gI

Un 2gr

Tar
i3
K(

n]dü
liD
bep

T.vuk
Ptuolı

Trvük

şb
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l2

BAul( YEMErctRi

l0g

l/50 ad

30 g.

200 gr.

0,4 g-

20g

|l4 ad-

mgr

2gr

l0g

l0g

l/50 8d

30g

0,4 g

20g
|l4 6A.

t80 g..

20!g

2gI

Alibalft l80 g.- Alat6tk l80
g.

Ay çiçek
Yagı

Ay çiç€k
Yağt l0g Ay 9ç*

Yoğı
ıa gl I»fi!€

Yeızğl
Defre
Yaprağ ı/50 ad Limon |/4 d- Domit€s

DoEales 30 g. Mrsır
Unu 309 }Iamsi

kııabibor oArğ Tuz 2gI Ka.abibeI

Kuu
soğm 20g K soğaD

10 g,
Kün] soğan

Limo ll1ü. LimoD
Patıle§ 20g Paİatas

Tuz 2gI Tuz

IL soğnn

Alı
Buğ

bıİİ
üllımı

Alıbotİ
Tava Buğulını

IlEmsi

Ay çiçe*
Yağl 40rI Ay çlç.k

Y6ğt 40 gl Ay çiç€k
Y.ğl

H@§i 200 gI Limon Il4 d Defirc
YaPrağı

Limon l/4 ü. *4t 1t0
g. Domal€s

Mr§r
Unu 30 g. Tuz, 2gI Keabib€r

Tuz 2gİ (ı!İıı soğrn

L: Linon

Palaİnul

Pdtdes

Tuz

E3
Ta

hsi
ll,ı

M.zeit
Fikto
Tavı

PılaD!t
BuğulAm,
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sC8zC

i ,.iş.sr:;-.

l0g

|20 g,

()0 gl

l0 g.

l0g

l0g

20g

ıOg

2gI

5gİ

l ::f
ffi* -@

Ay çiçek Yağ ıa gr Ay çiç€k Yağ l0g

Limon Il4
ad.

Defu€ Ypnğı t/50
ad.

Mr$r Uıu 30g Domıtes 30 g,

Palmut t80
g. karabibeı 0,4 g

20gTuz 2gl Kını soğaı

ll4 d-LimoA

Patat€s 20g
Tlrz 2gr

Ushımİu lEOg.

U§tuDrü
Buğuhmı

-.J;,j

Ay çiç€k Yğ ]0g Ay çiçek Ya& | l0g Ay çiç€k Yğ
DolEa Bibeİ l20 gI BaEya

(doım§) l20 gI Beu lr€(donnuş)

DoıDats 20g
"-pr*. .l @gr- Dana Eti

Küıbib€r o,4 g Doanat€s 10 fF, tıomata§

Dea Kıyma 40 gI krıltib.r 04E Havuç

Kmı soğan ?-0 gr Kıİu
soğm 1g,g Kuİu soğan

Pirioç 20 g. @eq- l/ı s4 Palates

Domdes
s8lça5ü

l0g. Domal€s
salçası . t0g Domal€s

salçasü

Ttlz 2gI Tü 2 gt. Tuz

Un 5 g.. 5g, Un

Mayd4oz l/50 ad

Dereotl 1/50 ad

Bemyı
Eui Etti

B.zelye

Ş.

l

U-n
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Ay çlç€k Yağ tOgAy çiç.k
Yağt

l0g Ay çiç€k Yağ 10g

karabiber 0,4 gBib.f
salç5sü

2gİ Ka.abib€r 0,4 g.

V50
a4 Limon |l4 ü"Eriştc l0g D€reoo

Kuİu Nane 0,4 g M6obİ 30 g. K.Meİcimek 30g

Dom4tes
&lç6§ü

5gİ
Krema

l0g Domrİ€s salças! 5gr

Tllz 2gl Tuz 2gr Tuz 2gl
Un 5gr Un l0g Un l0g
Yeriı
MeıEimek

15g
Tavuk suü'rl l0g

dü
DaJl

K0:
Çorl

MıDtır
Çoİbı§ı

Iftİmlzl
M€İtim€k
Çorb.sı

Ay çiçek
Yağı 10 g. Ay çiçe* Yqğ l0g Ay çiçek Yağ l0g

KaEbiber 0,4 g Ikrabfu€. .0.4,g Domaıes l0g
M§lİ
(doDİtuş) 30g Patates 30g LinoD ll4d

stİt ,l0 gr §tİt iı 40 ğr l\ravdanoz V50 an

Tuz 2gI Ttz 2 ğt".- Plrinç l5g
Un l0s Un .rO.E, rOg
Dereotu l/50 ad. Tluz 2gİ

Un l0g

Pirinç
Çorbırı

MI
ço.

all
b-,

Pıtıte§
Çoİbı§ü

],

Ay çiçek
Yağı l0g Ay çıç€k Yağ . l0g. Ay çiçek Y6ğü 10 g.

2gIDef€otu 1/50 ad Krİabibf, 0,4 g. Bib€İ sa|çası

ll4 an. Xar.bib€r 0,4 gHar'lıç tOg Limm

5 gİ,Kabak l0g Maydeoz ı/50 ad Domıtes salçrsı

Taİhana 20gKaxabib€r 0J g- DoDntts salçasü l0g
Tiız 2gİPataEs l0g Ş€.hriyc ı&

slll 4a g. Tuz tğı

DzA

bııı
seI

çor

Tuz 2gl

Şehİiy.
Çoİb,sl

İUA ]eg

Terhane
Ço.b..l

ry §
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Un tOg

Ay çiçek
Yağü

l0g

Yıylı
Çorb.§r

Ay çiçek Yağü tOg

Kutıı Noe 0A g- Kuİu Nane 0Ag
Nohut 5gI Pninç tOg
Tuz 2gİ Tuz 2gİ

Un l0 g, Un 10g

Yaİma 15g Yoğuİt 50g
Yoğun 50g Yumula lB0 a4

t/30 a4

}tAv!ıi .

Bulııİa
Ptı

Ayçiçek
Yağı 20g

ıulguİ
Pllıvr

Ay çiçtk Yogj 20 g,

lıoEıte.li
Bu4ür
Pilıv,

Ayçiçek Yağ 20tr

çaD
Fısğ 3gI Çdliston Bibt l0g Ç&liston Bibeİ 10g

H!\^ıç l0 g. BBlgu. 60 gl, Bulguİ 60 gr

Karabib€r 0,4 g Tuz 2'g. Domates l0g
KuşO.drEiı 2 gİ. DoDıİe§ sal§ast, Q"g Koİabib€r 0,4 g
Piİinç 7og Kuİu soğaD 10g
Tuz Donaİ€§ salFsü 5g.

Tuz 2gr

Ayçiçek
Yağı 20g

Mcrclmekli
Bulguİ
Pıl.vı

Ayçiç€k Y_tığ 20 g.

] Meri.r€
P avl

Ay çiçrk Yağ 20g

ÇaEı Ftstğ 3gr Ç€İliston-Eibci I0g.- Çarliston Bib€. l0g
Kırabü€. 0,4 g Bulgıtr 50g Bule,İ 60g
Küİu soğe 5gI Domates tOg Domates 20g
Kuşü.dlmo 2,5 g Krabib€r oAg Kaızbibe. 0,4 g,

Phinç 7og KuIu soğm l0g Kml soğan l0g
Tuz 2g- 2g: Doİnates salça§ü l0g
yenibahaı 0A g. Y€şil

Mercimek |1, Tuz 2gl

TaIçün 0,1 g K!İu Nane 0,4 g

ry
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t@w

40 gİAy çiç* YaF 20g Ay çiçek YağAy çiçek
Yağl 20g

t/50 ad-Nohü 40 gr Bezely(doıunuş) 20fİ Ivfuydanoz

Patl!caD 30gPirinç 7og DeİEoüı l/50 ad

Pirinç 70gTuz 2gİ ltavuç 40 g.

0l9 Tiız 2 g|.KalEbib€r

10gPbinç

Tuz 2gr

Lttu

Ic
Nohr
Piİ]
Pitı

ödok
Pilrvl

Pıtl$ınh
PiİiDç
Pilıvl

Ay çiç€k
Yağl 20g Ay çiçlk Yağ ' 20 g. Ay grk Ya& 20 g,

Daden l0g Pirinç
'o 

ş:,
Be?rlye
(doınuş) 30g

Havuç 10g Thz ,?q. Dercohl l/50 d
krızbibfı 0,4 g }fuvuç 20g
Kuşüdtmü tOg Pfuinç 70tr
Pİinç 70g Tuz

Tu2 2gİ

Pe!
Pİı

d€ Pfuinç
Plbvı

sebziıi
Piİtnç
Pilıvt

Ay çiç€k
Yağı 20g Ay çiç€t Ysğ 20g,

Buleuf 50g Pirinç 70g
Tel Şehriye 15g Şdliye 20g
Tuz 2gİ Tuz 2gI

T€İeyağl 2gI
l

Şch,
BuI
Pi]

iy€li
guİ

Şehrtyelt
Ptİlnç
Pilorr

MAxARtlAıAR , L

Ay çiç€kyagl 1g. l0g.Ay çiçek Y.4F 20 g, Çarlbton Bib€İ

ceviz lçi 5 g.. Beyaz Pe}Tir mgr DoEıaİes l0 g.
Erişt 50g Krşar pqTiri 20 g. r.aşaI Peynİi 30g

"J,,,t*t"

Kaİabib€r 0,4 g

f,'rnn
MOkarno

ı,ral@na 44 gr,

Krnş*
PlD,

Montar l0g.

ryF "w

2 gr.
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2grt/50 ad MayaTuz 5gr
90 gİmgI Pizza HmruIu3gI sütTeİ€yağ

5gİ5gİ pizza so§uToz

tOgUn 208g s. üin

l5gYımlİtı 116 ad, salaın

t5gsosi§

l0gsucuk

l0gŞ€ker

Tuı zg|

Y.zeytln 10 sr

tOgAy çiç€kYğ l0g Ay çiçlk Yağ 10g Ay çiç€k Yağ

Çeliston
Bib€. 10g Krrabib€I 0,4 g EriŞte 50g

DoDEtas 20g 20g1töiklrj 5d,s:, PeyDir

Kİabibeİ oAg Tuz 2_g.- Tloz 2gI

Dma
Kryma

30g

Kuru
soğan

20g

Makama 509
Domates
sılF§ı l0g

nelr
ımı

l(ryt
Mek

Tuz 2gI

Ku!kus Pey rli
Eriştc

Ay çiçek Yağ 15gAy çiç€k
Yağı tOg Ay çiç€k laP ?-0 gr

60 g-Kaabib€r 0Jg Bib.İ salç6sı 2gI Makana

Thz 2gİMal(amE 50 g. KanbibeI
0,4

F. ,],

Maydmoz 1/50 sd
ad.

Mak İna .$g.

l0gPeynir ,rc gı DomaEs salçaJı

Tuz 2gI Tuz 2gI

P€y
M.}

ıii
ınl,

srlçrh
Mı}rİna

sıdc
Mrl(ıİ,nı

speğ€tti Ay çiçek
Yağl l5g spogetti

İoıonez Ay çiç* Yğ 20g spıgctti
Napoltt€D

Ay çiçek Yğ 20 gr.
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spagetti 50g Ç5İliston Bib€İ tOg Çarliston Bibe, l0g
Tuz 2gI Bib€İ salça9! 2gr Biber Salçası 2gl

Domat€§ 20g Domaİes 30g
H.vuç 5gr K!İabib€r oAPf

Küabiber 0,4 g Maydanoz l/50 ad

Dme Kıü@a 20 g, Domat€s salFsü tOg
Kuru soğın 20g spageüi 50g
Domates salçasü ıOg Thz 2gl

spageıti 50g
Tuz 2gI

zEYTlıı Y4ğuui

Ay çiçlk
Yağl 50g

Eıvuç
KEırtDı

Ay çiç€k Yağ 50g

Kıbak
Kzırtmı

Ay çiçek Yağ! 50g

Hovuç l00 eI Havuç 2üF Krb6k 200 gI

kınabahar l00 g Tuz 2g. Tlr2 2gl
Ttz 2 gt. Un 20g UD ?-0 gr

Un 208! Yumuıa lD d.
YumıEta IDü.

z.cr4ir
H.

ıyığlı
4ıç

Havuç 200 gI

Yoğuİtlu
Pıtlrcın
Bibeİ

I(Drtm.

Ay çi§€İ Yağü |9g,i

Kırnıboh0.
Klzıİtmı

Ay §içek Yağ 50g
Maydmoz l/50 ü- Bib€İ . 50 g. kııoabüaı 200 gr-

Pirinç 5 gl, P8İlrcaD l50 eL Thz. 2gI

Tz 2gİ Tıız 2g. Un Ngr
zİ\/rL
YOğt

l0g Yoğıİ l00 g.. Yumuİta lnaL

]

so! iıü

tDı

Pnttü
Eiı

KD

Ay çiçik Y6ğ 50g

Şıtşu},

Ay çlrk]Yağı 50 g.

zeydnyığlr
B!U,

Dercoüı 1/50 ad.

Çaİliston Bibc. 50g Çdliston Bibğ t0 g. Kunı so&D 25PI

Paİhğn l50g. DoEdes 20 sI Limon l/4ad.

Tuz 2gI K,Jru sağrtr 15 g..] T6ze Baklo 200 gt.

DoEates 50 g. P0ıdei l ] l(Lsl Tuz 2gl
Domaİas sslçasi l0 g. Paİircm 200 Ei Un 5gr

Domates
salça§

ıOg zayli^yğl tOg

Tlrz 2g
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Baxbımyd (fl gI

z.ytinyığlı
l]ibcr
Dolmı

Do|ma Biber l508r

sorlu
Kırylk

Klzırtme

Ay çiçrk Yağ 50g

Havuç 20€İ Çan Fı§nğl 3gİ Bib€İ 50g

K,İıı so&n 10g Domaİes 10g Kab6k 50g

Limon ll4 ad. Kaabib€I oAg Patates 50g

Maydanoz 1/50.d Kuşüdımt 2gr Patlrcm 50g

Patates 20 g. Limon ll4ü- Tlz 2gİ

salço l0g Küu Nane 0Ag Yoğurt l00 gİ

Tlz 2gr Pirinç 40 gr Domates 50g

zİr1:,lYüü l0g Kımı so&n l0g Domaİes
salçası

l0g

Tuz 2gI

zğytiny,ğl l0g

Yeni bah4
0,4g

KuIu soğfu 5gİ

ze$iny.ğü
PatlrcıB

BibeI 5gr

z€ydny.ğlr
Plrı§o

Itawç l0g
Bezelve 5 gr. Dornaİcs 5gl !upolı 1/4ü-

D€reotr l/50 ad. xuİ!ı,sa&n ıOğ;' hraşa 20o g
Havuç 5gr B*Iıa*,- 2Ng Pirinç 5gİ

Kereviz l80 gr Doaa43-
&lç6sı

g Doriral€s solçası 5gr

Limon ll4 ad. Tuz 2 gl- Tuz. 2gr

Pateie§ tOg zEylifuya4| ıO_d zğytioYü! 10g
Tlz 2gl
Un 58,
zerin Yğ 10g.

br$l
s€mi

yığlr
mtü

Hrvuç 5gr

zcytiryığrı
Tı4

FA§uly.

Dğeeş t0 ğ.

Limon |l4 ad-
K,İ,u,
söğln 10g

Pirinç 5 gr, DoEİEs
salça§ü

5gI

Doınaı6 salçn§l tOg T@
Fa9dr. ı@g

semizotu 2oOg

Tuz 2gI 74rn
]Yq

10g

zrr4i^ylğü l0 rr
TA,nİı&

ry HIP "ulh&offi-

,TPz-. ?,g-
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^İ+tTst+!ı

Aİmut 200 gl

Aşuİt

Buğday l5g

Ayvı
Tellfft

A}rya 2(n g
Ş€keİ 75g cevızki l0g C-tviz içi l0g
Toz Ş€nti l5g Fmdü l0g E|ma 50g
ceviz İçi 5gI incir tOg Kİen Şanti 15g
sOt 5gr Kayısl l0g Şekeİ 75g

Kımr
rasulyo

l0g sut 5gİ

Küu
üfu l0g Teçın 02pI

Nişarta tOg
Nohü l0g
Ş*eİ 60 gl

Taİç!İ 0Aq-

Krr"Dtrl
0,1g

C.v
BıkI

hdi

t..

c€viz tçi l5g

Çtkoııtıh
Puding

*aiao 0,8 E

prcliterol

Un 5gI

Mrgadİ 20g QuYcrfts
çikob 10g,=- Albo yağ 3gr

Nişasta 20g Nişi§ti; .ıOg Yüjmuİta lD&,
Şekeİ 60 gr nalin ıOg sü 0,12 gl

Un 25g şy" eeg Ş€keİ 50g
YııDuİta l/load. Ş€te. ğ0 g-= Ni§ısta 12g

v?q*s tü.ü, v@ityo 0,3 g

YuEEtii ı!ıiO 
"ı.

Qur€mh
9ikole

6 gt.

Pıalin 10g

Kakao 3gİ

Dill
Dud

|€İ
hs,

Ay çiç€k Yağ 40 gİ

Ebrlılt
Puding

Kakao 0,8 g

Ekleİ
Pa§tı

Biskin Yağ l5g

Ş€keİ 75g Quvar$r
çikolrıa

l0 g. Çikolatı 5 gr.

Un 258E Nişasb M6İgarin 109

Yıımüta |B d. Ptiüb, 10 g, Nişasta 6 gr.

slİ 200 g.. Pnlin 15g

Şeter 60 g. s[t 50 gİ

vaDilı,ı 2g. tskel 15g

Y,Eırtğ Unrn Un 15g

Vanitya 0,t g.

Yumırata lad

Hffi

Eg.''
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Eknek Kada}ıfi 30g Nişo§ta l0g Fmdü 6gI

KaynaldM.Şmti t5g slİt m0 g. imik 4gI

Şeke. 10g Şek9r 60 8., kabarfua tozı 2gr

Y€. isfğ l0g Tme
Fmd* 10 g, Marerİin 15g

vanitya 0,2 g Pü.dIa Şek€ri l0g
Yumuİta t/to ad Şeker 15g

Uı 30 g,

Vani|ya 0,5 g

hk

l,,n
Eklı
I(ıda

Fmdıklı
K.şHll

trlıdık
poİe

Yuouİta l/5 ad.

Nişastr l0g iımik 4 gr. Fİambuaz tOg

Pirinç l0g Kabifuo
tozu ,

2gI Kab{İğDa Tozu lgr

sü 200 8İ Marea.in l5g Şekğ 30 g.

Şek€r 50g Tudrliü

Ş€kği
tO,gR., sü 60 g.

0,02 gr Şrkar!. Un 12g
YuDuİta l/1oad Toz Fsk 6gİ ovateks lgİ

6gIcevİ içi
5gr

Un 30g Toz Şanti

95ğ va"ilüo 0,5 gvaıiga
Yuor.Iİta 1l5,d- YUmuİta lad

6 gİ,

İİ§tık poİ€ İ'11.mbuozt
Kıre Pe3t

Nişasta

Nişastn l0g Frcmbuaz- ıü g. Ay çiç|ek Yağ 40 sE

75 g.Klbafua-
T(ıix ]g Ş€keİsıu 20o g

25t!Şekğ ?0E UnŞ€ker 60 gİ

|B d.ltr -_ -60 gt YumuİtaVeilyo 02 g.

Yumuİtı l/l0ad UL 12 g.

F6İbürz l5g oldd§ tgr

5grIoz Şiıi
vmilya 0,5.g

r,5 ad.'riiı,İE_

Nışe§ı 6gİ

Hınm
Göb€ği

Fİıml
lKs

luıd
ktı

FrsEbuızıi ,

Rulo Prltı

15g Hurmı irnü l0 g. İroik Çm Fü§tüğ 5gİHa!uç ceviz lçi

ry s ffi

I
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Maİgrin 20g Megein l0g innik 50g

Nişa§ta 20 g. Ma}t 1g. K.Üzln/Küşüz
üm

5gİ

Ş€ker 60g nrüı
Ş€k€ri

109 M.rgrİin 20gn

Un 25P! ŞekeI 758I sltİ 30g
Yumuİtı VlOad. Un 40g Ş€keİ 60 gr

Tatlİı

Yumüta Vl0
ad

Helve§

ceviz İçi l0 g.trEik 30g ceviz
lçi l5 g.

Laütonaı lg.slıt 20o g Kabak 350 g.

60g Ma4lIin 25gŞ€ker 60 gI ş€ı.atr

Şekcr 75 g.02g
Un 50gYumuİta l/load

PraliD 20g ŞOLı 208r

Yumurta l/l0 ğd

lgİ

kli
hg

lrni
Püdi

xrbık
Tıtlıil xılbuıab.§tl

lvta}t

30gH.ceviziiTündlkiçi lgİ T,aasşta 10g, K€stane

lgİKcnalpcsa 3Qg Pu&!
ŞQkçri

5 gi. KabaİEıa Toaı

Ş€ke, 60 gI sü ?0o g Ş€ker 30g
siİ 60 gİ.Şekeİ 50g
Un 12g,v* y.4 0? g.

ovalek L g|.yıımtııta 1lt0
5d.

Toz Şadti 6gI

V€Dil},a 0,5 g
l 6d.Ylİmüta

10g

Ken
Pıl

T.t]

i"I
lı
[9ı

kızııdibi
K..tıreli

I(rıt
Pa§tı

Nişaİa

l00 gK€stoe 30g Jöl€ l0g slİt

40gKobeEıa Tozl lgI Ki.az 20 g. Şeker

Vmilya 0,02 gİŞ€keİ 30ğ Niş!_*a lqF
slh S{ı 2O0 gr. Ylımuİta 1/l0 a460 gI

Un |2g Ş€k€. 60 gr.

ovalek§ 1g. veilya 2gl

Keatl
Ruio ]

|rcli
İııtı

Toz Şmti 6gİ

Kirızİ
K.rldl

.Yrqr,q ı/ıq ıd

Kİlm
Kıtımel
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l3

Vaaiıya 0,5 g
Yumurb 1,5 ad.

Nişasta l0g

Aikolata l0g Ceviz içi 10g Limon Ttzıı l gr,

Kakao 0,8 s, Kıdayf 60g Megaritr 20g
Nişasta 8 gr. Ka}mak 20g Maya 2gI
stİt 2(n g Ş€keI 50 g. Ş€ke. 15g

Şeke. 60g Tuzsuz
Peynk 30g Un 50g

YUDuİta 1/load

K.J.

"T"

Pıalin 5gI

l(İr.fe İaİm.
Tıtll!t

MUz 30g Jölo l0g Muz 30 g. .

Kaborfu& Tozu t gr, ry 20g kıbaümo Tozı lg.
tsker 30g Nişa§İı 8gI Ş€k t 30g
slü 60,g sOt 2ütr sllt 60g
Un 12g Ş&er ss Un 12tI
ovaıek§ lgİ VmitYa 2gr ovaleks lgr

Toz Şatrti 6gI Yımi6r ,d
V!0

Toz Şaıti 6g.

0,5 g. Vaailya 0,5 g
Yıdıuİtı lad Yu4wta 1,5 ad.

"P
,

Niş&sta tOg

Muz.lr
Keşİ l

Müzlu
R!ıo Pa$ı

Nişıgta
l0g

Hindistanc€vizi 10g N§rst tOE UevE lçl l0g
İIDik 30g sllt 2üg Mrgaİitr 40 gr.

Şe*er 60g ş*r 60 gr Şekğ 75 g.
Uı 20g Voıilyı ' Q,2. s p4 50 g.

Revı ni

Yumıİrta 1a4

sıde
K§}ül

",-*_..fl

pln
.4

sıDsa
Tıtlüı

Yumüİta |l|0 ad"

ceviz İçi l5g Kd*o 0,8 E İrrnik l0g
Margaİin 20g QuveİtliI

çikolata
ıOg knbaafuö tozı 2gİsrrıbu ama

Nişasta 20g

srpıngk

]!ül8ah 6gİ

Şakeİpır€

Mqİ9.in 15g

^Mw
I
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Şekeİ 60 gl Pralin tOg Pudfa Ş€keİi l0 g.
Un 25g siİt 20o g Şeker 15g
Yum[Eta l/tOad. Crt gl Un 30g

Yüİnuİa l/10
d. 0,5 g

Yumurh l/5 ad.

Ceviz tçi 15g Ay çiçek
Yağ, 40g Çam Fıstüğü 5gI

Kadayf 60g Şeken 15g Un 50g
Ş€keİ 75g Ud 25g Şeker 60gK.d

Ayçiç€ği yağ 30g

TElunbo
Tatl$l

Yünıılta IB d"

un helvssl

Margarin 20g

Ay çiç€} Yağ 40 s. 15 g, g.
MaIgein l0g şPk* 75g
Şek€r 75g KfğEak' 20 Toz Ş€nti l5g
Un 25PI 75'tr caiz 5gr

Yuml.İrta ll3 d.
6d. Sü 5gr

Yassl
I(,ıdsyf

lociı
Tıtl§ı

Aİoıut 200 gİ 250 gI Çilek 225 g
Pudra şekeri 5E|

çuek

Elma 2(n g. Kgpuz 500 §. Kartn 500 gİ

.,1,.
rfuİpuz I(ı{r!

Kayst 20o gİ x]İ4l4:
Edr., ,

g,A Kiaz 2@ g-

can Eriği 2@ gI

tW
ry W- w

Ş€k€r

T.
ırt

ceviz&i incir

E'udlırf

şits-*

ji+:

MEYvCtEi

Atrya -

;i;].r-*J", Ayvı

.l

:' .}

Ertk Kirız
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W:,

isd gIMuzü\,rmdalİla 250gIMalta ETiği 250 gI

MuzMındrIinıM6
E1,1

tı
ği

üdm 300 grtsfrli 250 gr.Poİtakal l0g

üzlnŞ€frrli.J-
(o{,rPosTo]AR

60 gİÇilek 60g Elma«)
g.

Şeke. 40 E|Şeke.
,ı0

s..
5eker 40 B|

K6k taİçün 1gI

Çiıet
Kompoctoad

Elmı
Komp6to§ü

Kayısı 60
g. Erik

(!.qg-.
60 gr. - Kiİlz 60g

ş"t, 40 z.Şeke.
10

8r.
s€ke.. b,iIfuİmla

Erık
Komposto§u

Kit ,
Kompo§to6u

ilri-

Vişne 60gItztlc!k 60 g.Kuru üz[n 60
g.

ıa g|Aasr, ŞekerŞe*er
40

El-
Şeker vişne

Komp06to3u
üam
o§to6u

Klzl.ık
Kompoato§u

Kuru
KobI

§ALATALAR
Aysbeİg v5 an.20o gI Çaİlistoo

Bı'b*_. 20-g,Beyaz khana

50 grE|omates l:rc gr- Domate5Limon
'l4 

ad.

llmon L/4 ad,1l5o ad

Çobıı
salıtı

Liİnolt ll4 ad

DoD.t€sli
Aysbçrg .
sıhF, ,

l
]

Bl!Şz
Irhdna
sılıt!

Dereotu

W W
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i, ,-l

1/50 ad.

'50 
ad. Maydanoz58r MaYdanoızeytln Yağl

zeytin Yağl 58rsalatallk 50 8rMıslr 10 gr

Tuz
2gİ

soğan 20 gr.Tuı
2gI

z€ytin
Yağl

58r

Tuı
2gI

200 g Aysberg Il5 aLKüİrl Fasulye 60g Ilevuç

Hawç s0 gfYeşilsoğan mgİ. ljmon u4 ad

u4ad.Limon ll4 ad |!ı,aydan9ı Ll5o ad. [imon

Maydanoz 1/5o ad,
zeytln

Yd; 5gr !fiad

zeytin Yağ, 58rYumuata beyazl ll4 ad. İüü*, .

j

1y.

zeytin 20 gr Tuz
2gİ

zeytln Yağ| 58.

i'ısu!e

]
Tuz

2gİ

E vuçh

Aysbcİg

s.ıııı
Il.vüç
s.letı

Har ç 50gIfu".ç ı ro0 gDomat §
50g

50 grMor
Lahane

1o0 g. Mol lahanaHavUç 50 gr

Aysbe18 Il5 adMor Lahana 50 gr umon \l!_q
Limon ll4 adLls ad. llayİanıjz !5o edXUırok

20 g.salatallk 50 8r

Monobc
sılıtü

zeytin
Yağ,

58r

Mev§im
$lıtı
(Kış)

ıık
İı

Kırr
sıl0

,WM,§.T
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l

1

5gr
2gİ

zeYtin Yağ,[lmon Ll[ ad Tuz

Tuı
2gr

5g|zeytin Yağ,

Maydonoz V50 ad.

Aysbers V5 ad. Mor khaD6 2mgDomate3 50 g.

s,aIatallk 50 8r M§lr 10 8.. Limon Il4 ad

AysberE/Klvi.ok |l5 ad. Limon 1l4 ad Maydanoz 1l5o ad,

V!50 ad. zeytin Yağl 5grLimon u|4 ad. Maydanoal

Maydanoz V5Oad
ieytın
Yağ|

5g| Tuz
2gl

zeytln Yağ, 58. Tuz
tg

Tuz
2gİ

(Y

Mı§ırh
Aysbeıg
sıııtı

Mor
LıbıDı
srı.tı

Çalistoa
Bib€İ

30g

Domates 7s 8l

salatallk 75 El

]

s.ğ lş

trw "M- W

i
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D|YET PluvvE MAxARıaALAR|

5g,5gr
Ay çiçek
Yağl

Ay çiçek
Yağı

Ay çiçek
Yağı

5gr

50 gr40 gr Pirinç,ı0 gr MakamaErişte

Pirinç
Pllrvı

Mek mı

Çeşitleri

Çilek 200 gIAİmut 200 g 200 gI

Ayv8 ÇiıekAİE üt

ElDa 200 gr 50o g Kal,rtrı 500 gr

i1,-i. !!İ.",t\

Krrprz l(ıvun

Kİaz 2oo gKaysl 20o gI KİDüa Eü 2ao g KrızK.) lll KlİDlu
Erik

Muz 2üg2o0 g ı,r5 blila 2ao gMalta Eİiği M!zMı
Eri

ta
q

ılı.d.llD.

üdıi 204 gŞefuli 200 gPoİtakal 2wg ÜznmŞ€frrliPort t ı

rry ffi

r.aİpuz
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TATuunl

l0gNişastısü 200 gl250 gIElma/Aİmü
2Cn g.süt40g,Şeİer75 gIŞeke,

40 8rŞ€kervanilya o,2 gl

o,2 gVanilya
Ll10
ad.

Yumurta

Mühe ebiYuDü.t h
Mrt.lhbi

Eın
Arm

Tıd

5gIPiri4Ni§a§ta ?0g!l0gNişa§t

Tatlandlnct 1,5 gl,s 8rTatlandlnqŞeker/tatlandrlcl
40h,5
B

20o grsütsüt
2m
g

VanilYa o,2 8r
, 
v:n]ıy" 

_
a,2gl

10 gr.

Tıtlatrdın
cr

sİtlıç

Niş.5ta

Tıtlsodi;ü
MuhılıebiP€tl

l0gNişasb

sgrPlrlnç

süt 2m 8r

Şeke. ı,0 8|

:lo,2 Bl

slıı aç

vanilya

DlYEr loMPosTol4İl

30gE|İna30ıfÇilek30g
40 8r.Şeker§€ke. p.c"208rŞeker

Köktar9n
Igİ

ElDı
KompostosÇtı.k

KoDpo§tosu,sıo§ü

Knaz 30g30 s,tiiİnlzr
Eİik-Ifuy§l 30g

20 8l5eke.Şeke, 20 g|20 glŞeke.

Kiraz
KoDPo§tosIfuİnlzı E.ik

KomPo§to§u
Krl§l

Komdosıolu

ffi W s,

M-
*M#
w=

(
ll
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30gv§ne30g(lzlçtk30gKurıı
30 8rş€ker30 8.Ş€ker20 8rŞeker

Vhn€
Kompo§to6u

lfuatcıt
Kompo§to§u

mKuru

AnA

20gAy çiç€k ),ağü&grElma
Moİmelan0,6 gKakao

3grKuru 02ğm3grxabartına

Toru
88ruveno. çikolata

2g|ovaleks20gIMif8a.in5grNişasta

5gIsüt10 cr.Pud.a şekeİl8grPralln

20 g.Şeker40 g.un1s0 grsüt

30 grunLlg ad.Şek€r 50 gr

Yumurta
u2
ad.Vanilya 2gr

l.tlo
ad.

Elm.h
KurebtyoPud

Yumurta

25gAlbay ağ
yağr 25glı0 gIAy çiçek yağ

48|xlrlk Fındlkj, ]loll,
Kabartma

10o gr.Patates

4ğr1,5 grovalelG

24 glŞeker10gSlft ,ı,

7o glun25trt

1ls
ad.

Yumurta

Mrlfin
Kek

15
g-Albay eğUn 35g35gUn

15

sr.
MarmelavPralin

Ponçl}
5gı

s€bzeai
Pfu

Domates
Pü^

38

i
s.lin

i]

§ryW

(€k

P.sl(ılya

p;l g-

.ryğ,,"-

Un 35g.

|y,?
iad.
]

Ç listontH 5gr

Evrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayılı elektronik imza kanuna göre güvenli elektronik imza ile imzalanmıstır.



39

s

4B|Maya5gİDomates20 s,xaşarpeyniri

15

1ü.
5eker20 glKaşar

peyniriL7 8lMargarln

7o

8..
un10 g.Mantar2güMaya

Lls
ad.

Yumurta17 gIMargarln10 8rsaIam

zgI10 glsosl5

48rMlsll2gIŞ€ker

5gr
siYah

zeytin
18rTuz

Şeker 2 g:r.

2B|

Albay ağ 30g25ğAıba yOğMshüep tg.
2,5 gMaya2,5 g4g|Maya

3 sr.Ş€kerıı 8EŞeker-süt 15 gr

2gtTuz2g.15 8.Şeker

50 8runflun 7o cr

1l2 adYumurtalL3
ad.

5EIsusam

sulamh
sinitPoğı§ı

Glubnsiz
İJ*

ğ0
ElgrAy çig.k Yağ

l
El

50 grMlsr Unu

1

g(;1g|5eker

4
EI

ıgrTuz

1,5 cr

Gllrtensiz

Etm€k
( ı üıtlim)(l

eği

@ w

:I$z_

i
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ukantl,a yazılı olan yemeklere giıen malzemelçr kazana girecek net gamajlarr

Bu gramajlam ve içeriklere alnen uyınacakbı.( Öm. : Et kemiksiz ve göİünüİ

yağ aylklannış), §oğan ve patates soyulm!ş, ıspaııak 1ıkanmrş ve doğanmış, konserve ve

slızülmüş,bir poİsiyona girccek net ağuhklarfu. KamabatEr ve seınizotu ğbi aıtık

omnr olan sebzeler fire yüzdçsi dt§unüteıek fazla sipaıiş edilio.

ve yemekleıde kullanılacak kuıu gda, sebzğ-meyve ve diğer yiyecek rnaddelerr

ekte Özel Teknik Şarmame hükilıılerine uygun olacak; mutfağa verilneden önçe diyet

ve diğer ilgitilerden oluşaıı ınuayene komisyonu taıafindan kontıol edile-cektir

iaş olııayan yeınelCerin iaşleri kontol komisyonu taıafindan s{an<laıt taıifeler
oluŞurulup uygulanacaktu.

ş:tt|, ;ı: ]

wtr
I

W

.., .. ı'-,iı i,]r.i]-i''.li]'..,Ji1'l ,,ı,
, ., ,ı ,|' :,.,ıı ' i , ı

, , -, rıl;l. tl , ,l-: ,l:
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EK. 2:4DA MArrDEı.ERi i[E lrclrl IExNl( şARTııAMEIER

k6pağ kapaİ ve koyu
ded hemen €§ki baline gelmelidir. Amonyak kolo§u olmamaldlİ. Bal İa ka!ı püğs!, beİ€, çlİük

Ef LERI]ü TEl(xll( sART{AMEsi
TiiiEhi(ffiAME§

klrmızl adale kjsmı elastikr v€ iç orgaDıan ı.nizle niş olmaldür. Parmalda

deriye
Ağ'İrğ 200-250 gİ aİallğıda oLnaldf. Mevgimine göre alsbat* ş*tinde olanalüdüİ., TrafoI krbıldda

buraDmş oc'de t€slim edilnelidir. Bal*laİ soğJfuculu (tigoTi6k) aİabalrİda taşmmaLdr. Bal*laİ plastik+4
€sash içiDd€ trkli ve}E çift sfa holinĞ, tlzeİleİi jelatinte kaPalı olac€k ş€kilde tE§lin edileceldir. BalıklrI
grnlı|k Bslütlnn b6şlan alnmüş otEıalüdİ. Nakliye aİaçleuün iç yüzeyl€ri dilz ve t mizlelıİD€si kolay olmall

tbiınle.iyle, borka üİlİolğin bi. arada tarlDraası için kulan Ea@alıdıİ. Mat hstiİniDde Yükleniciyi Ensil
eden lu kişi bulma.akoİ. BalüE katitesı Eşağıda bclirtilen eksfa kalibde olacakoI

TAvİrK ETİ TTI§h< şARTNAırfisi

"*w^

l xabul.dlhm.ıEıatra

- solg,rn, donuk renk

D.rl
- Ganl| ve padat renk kaYb yok

- baı tİderin içL karn ile slrt
arasnda agk renk fa*|

- canİ f.l(at p..laı

faft dlha aı.

- solmuş ten

kayblden renı
- balün €ğilmesi ve

- hafif bulan* - sümokii mukoza _ siitlü mukoza

- donuk r€nıİe saydam

d€ğül

- ş€füf v€ sulu mukoza, sğmüksE

ful
- d§bükey (şlştln) ş€ffaf korn€a

- slYah Padak 8öz b€beğl

i aiiiü|aea.iilft1.'.:jr

çöthöş yinlinabr. *

8ö*er& te@":i ;
- stFhradlsun'-üüi ,

beb€ğ
l,- ', l],

iiişsı saydamsıı

,i§ardaiisEğfE ;.

lbebeği . .:
| . gö_ 2 etr.fhda kan

sıtitmsğ kornea
. &i fenkli göz b€beği

s.lun
{P.na]

ndİ
l r.nİ)

- daha az renkll

-,Efıt/b.aeli.., ]j!
muİora lel(e,lğl ]

,;ltsnışç.
i rıı*eea! | i i (siimükü maddel

Et (k
ı.

findan
,t)

- maviİrrri, Yan ş€traf, pEriizsEz,

parlak
- ortinal rendnde bir değ§iklik

- kai!fi *ç,ilqlı]|,i:

- .enk haif
değişmiş__

i r..JFİf§UdamsE

- yap|şık değilca

- omurga boyune renklenme

- yaP§lk: " ,,'.

- b6brckler, dlğer organ tahnhlan

v€ oryan lçlndekikan Parlak

- b&neİ ve diğ€r

or8bn blrt aiü

- İğlda lenk*ğtbl

- bösİ6kh., dl&r ,

orran İalnthn v€

. birbr€klel diğEl o.8an

oa lnlaf

- porüzld yİzey
it

- s|kt ve esrıek püdirs02 yt]ıeyll _ ein6Blh€ ıd;tiF
(gd,r§ek) .6rüeuik aİ
i cllrti lkadlfemsi)
vĞ9,lEünİOıey ,

- yapşık değilıanh ıan
(P.ftonl

- yaplr*

- ha6fekşi ,itil(öku
(soluigac.r

ho€lüğu l

- ne ıbtt ne dd

aeıiıı vlojunij
lo6jij'

*u"6 İo&4şuffiry*
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l
2
3

ve şartlarda kesildiğirc dair veterine. kontroıitoden geçtiğini gösteren damga olmoIdıI,

Rengi olmalrdıl
kaygoıı bir tabatı, siyah teke, moİlulq san-yeşil İ€nlq dip tilyler olmamalıd!İ. Tüy dipleıinde

İ!m yan beligin kan lekelefin olmomalrdüı
4. Taluk eti bozuInaınŞ kokuşmamış, açrlaşnamış, do na yaİrğma uğamamış, (ain yüzey

lasımI oluşan muntazam oltBayan ve zıınaolo 8enişleyon §an lekeleİ, koku sinmemiş, kendiıe
özgü koku ve görtınüşte otacah sğ!, ku§ıırlu olmsyacaktıİ

yaba.cr madde bulunmayacaktır. Etle.de anobolizan maddel€rd€n stilbenler, anobolik5

7
8.T
9

l1
12. Tg

yı

ve zeranol butunmaya.aktf. Tiyobafbifuik asit (IBA) değeri yiifiiIliikte oloo Ts 12326'

daki itl€r€ uygtın otacaıİlr. Amonyak ıniktan, PH değğ yurialülte otan TS 12326' de beli.tilen

olacaktır. Antibiyotik kalınh§ü bulunmıy8oakİ..
6. Etler k olrııayacakhr. Etlerin muayenesi g6de, elle, koklaıırat hoşlandıktan ve kendi yağında

§oE-a kokusuna bal«larak, tanılaİak yaprlacakbr
bonİile etı kemik§iz ve derisiz olarak t€§liE edilecektiİ.
but'un ortotoma ağt'lığl 330 gI olrnalldır. But pa.ça|arına bel kemiğ d.6hil edilmemiş olocaktır

t0. Göğii 600 gr'dan aşağ olarnayacakhr
etinin kuş 8libi ile ilgili rapoıu buluımalıdıı.
etinin 8mbalajı, olul4u mukawadan irİıal edilmiş kar_ton toti oluP, tek srra veya fi s..a halind€

dizili anda jelatin olmalrdır. Tawk etleri, içiıdeki nalrı üş6İtdra görlınmesini engellemeyec€k

Bufun sokumu altmüş olmoııdır
pirzolı'nm o.talarııa ağİlığr 25G260 g, o|maldür.

polietileD
Nakliye

niifiız
13. T etleri

r' Taruk et|erinin tipi, smrfi,

şekilde kirl€Dmiş olmayocaktır. Aıü@!44qkırerlği _dağ! ş olmayacahıf,
ambalajı İzerine veya ambalajlar içine koniılacak etikederde veya füTmanln geti.e.eği

ve beızeri malzemeleıdeo 1apılnış ambılaj|aı içerisine konmuş
anbotajlan; yüfl,k delih paılık staİ. yağ eııuıij, naljiye ambolaj

,.' ,j.*':.!n_: E:-J.i*j 1] 
!

] ]i ,_ l,_ -,: ,]
-, ] D"

şekiıde teslim
ln iç yüz€yine

aşağıdaki bilgileı silinmeyeoeh bozulmayaoak şıkihe oh4ıAL[ y&P_ltP4ldıİ, Bu §tandrrd,n

K€§im

Her4

taİihi,
taİihi,

ü ve son kullanma tarihi

hekim onayı,
eden firma adı ve kaşesi

buluıan edeıin alıı ç.eşitteki, bllİ!{|ç .,ç! KuçuK ıiısındg]ri kiitle farl<ı % 20'en pa4ı

15. T eti donduru|Euş (şoklamlş) olarak teslim
16. Etler aİaçlaİlı mufoğp ulaşhnlacalç iesliıiı sııasmda derin

Lrnuş ctteİ çödiameye beşlaınış, çğ?J!qnüş. }umuşOorş ya da su salm§ o!ııayacaldu

İdi|*uhi& _.,,,
deDoya'teşlio €di|ecektiİ

kişi bülunacaldr

|7.
l8.
l9.
20.

T
T
T

içleİinde su olm8yscakbr.
anındı etin iç sıoakhğL doİiD dotrdu.ulmu§ otteİıdç. Gı2)0c.c€dyüksek olrrıayacaktür
eti hastıne depo§una t€sıiE edileceldia 

",

l

Mal yiikleniciü temsil eden sonlmlu
görlıldüğünde tavuk €tle.i ida.enia tiuli.|puıuğ {g,d,?-?rrn 4laıta qidoleri yiiklenicinin

iize.e analize tabi hıhılur
Ta
Y

eti Gd. Maddeleri Metzuatıım uygun
b€liİtil€n evsai talepte bulunulan

EIıaDI BoNrh,t'
boİfile etinden (deri§iz), bolııdaıı 25 x 25' ı!mx

hazıI olacalıtır

öryii]
eti, boaJmamlş, kokuşmamüş, koku sinmemiş, doıims ygnlğma uğratnamış olacaktır. Keııdiıe

renlq koku ve tetta olacrhr.
3. 9-15 +g arasmda değşen hindilerden kesilniş olduğuDa dail ıaporu bulunaoaldl.
4. Her aınbalajd]a bonİilelerin en buyiiğu ile en kuçüğu aİasıİdlki küttf; fiİki %20'yi geçmeyecektir.
5. RafölıEü: 0"c 'de l0 gün, -l E 'c 'de 9 ay olacaktıı. ı,
6. Bonfileler, fiigotik oİaçlarle Dutfağ! uıaştnlacak ve tEdlim s,$şFia dğiD, dondüıİulİnuş etle.

çödrrmeye başlamış, çöziifuDiiş, yuDuşamış. su sal-mış olmbyacıktr. '

w@-^
I

W ,M. ,l;l,,

]|,:l|r
şekilde marinasyonsuz
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1
8
9

Hirdi
Hindi

hastaııe depo§una teslim edilecektiİ.
kuş gıibi ile ilgili rıporu bulunmalıdır

tesislorde iiEetim yapıldığ
l0. Tarım
1l. Tanm

Köy İşlo.i Bakanlığı tara.findan onaylr olmsldır
Köy İşleri Bakadığı t8İafindan verilen veterin€r sağl* İaporu ve dezenfeksiyon belçsi

bu b€lgelo.de etin kesim tarihi, teslim taİihi, ü4ıİlenici ismİ ve kEşesi, adeti! ağırlüğı, markasü

ve bu o ete ait olduğunu gosteren seri numarası yel almohdır

|2. 4
l3. o

(2O kg/koli) olacak şekilde koli ile toslim edilocoki..
mukawadın imal edilniş karton kolileıde, tek sı.a veya fü sıra halinde, aralaİmda jelatin

olacak şekilde toslim edileceldi.. Kolit4 yEtlq delik, paİlalq ıslak, yağ emmiş, ambolajm iç

niifiız edecek şkilıte kirletniş olınayacakır. Ambatajm ek yerleri dağlmş olnıayaoaktır

Kol ijzerinde finna odl adİ€si net miktan,üretiE ve son kullaorna tadhi üaalı ola.aktı.
14. Hindi ambolajı İzeriae v€ya ambolajlAf içine koNloc&k €tik€derde voya finnanın g€t eceği

aş,ğ|daki bilgile., silinmeyecel bozulrnayacak şkilde okunıklı yazılmalıdır
Bu

T

T
hekim onayı

işaıeti ve ouınarasl
€t|e.inin tiPi sıdıfi

taİihi
taİihi

eden fidDa ıdr ve k şesi
ve son kullanma tadhi

DANA ciĞERİ TDrann( şARTNAMf,sİ
§ühatti heyv.nlrİdaİ alındıgı'vjaino tcat"oan teıirıçnecek ve gğnel göflınüşleri

ü

,

3.
4.
5.
6.

veya

olrnayacaktür-
tesi§l€rd€ ür€tirn yapıldığ

ve Köy İşleri Bakınlığü taİafıİdan onay|t creılİri.
ve Köy işleri Bakaıtığı tarafından verikiı

olmal
ve bu

bu b€lgelerde etin kesim tarihi, tislim
olduğunu gösteren seri numarşl

TtİRK §UcUĞu TEIçüh(

ve 
-dezeofeksiyon be|çsi

,kaşşı, iıde4, ağulığı, maıtası

lii'1 ].1 iİi] ü'i ,

l.
2.
3.
4.
5.

6.
7.

8.
9.

l.
2,
3.
4.

6.
1.

o ete art

özgü tat ve kohıda ,normsl ıeokte,yumuşak yop olinalı.
ytlz€yi mozaik göfit rm veımeli,hava boşluğu buluqmımolıdır

yağll (en çok yo30) olm.lı, yapışkaı yapı görlllrnemelidir
%90 dana ainden yapılınş olmolıdıl

otmarna[ iç organ vo bağ dokusı1 boya tek tt naklü heyvan ederi içermemeli, ambalajlı

T v€ Köy İşle.i Bak"İtığı tınfindan onayh olınıhdır
Türk kodeksi €t iiriinleri tlbliğine üyguİ u.etilniş, ambal.jıaİm!ş etikedenmiş, işaİ€demiş

içeri

olmalıdır
ü

ü
Tek hAyvon eti, iç organ, b.,ya içeımemelidir

pmmaİla basıtüğında iz k8lnamıtı, tesildiğinde
baharatll, haşlsıımış et |ezeli vp kokp$Td|
İşleri Bakanlğ taıafirdao onayi olmilıdrr,

bıçgğp yapşnamatıdıl
ielmbalqilı olnalldt .Hafüffüsülu

TanB ve Köy
Tük gıda kodek§i et iiiinleri tebliğine uyşun_ pşsgiş
,taşrnnüş ve depolarmlş olmalrdır

8. Finna ismi, iiıetim tırihi, §on kultanma t İihiohhfkli biI !§iq*ineüad,a"

etiketla niş, .işaİetlemiş

t{ffi
ryr^

ru#ıı<ın

§\

kusursuz olacaliır.
ytlıeksiz ve kuşbışı olaıık sfıhi

olalak da isteyebili.. Etlel nakil
uygun şekilde kuruma ula$ırı

ismi, ib€tim taIihı son kullınna rarihi
protein, y8ğ ve k .bonhid.at olaİak

sosİs TEKNiI(
krrmızıl,a yakm reoke, diizgiın göİilnüşlr;
lekeler, küı yep4kanlaşmq çilleamp ve

1ffii,i*a"

l

ve depolanm§ olmalrdüI.

tat
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9. lçeri$ }ağ ve kıİbonhidrat olaİak b€lirtilmelidi..
dana etioden yapıljnlş olmalldü.

SALAM TEKNİK ŞARTNAMESİ
l0. sosis

ha§ gömnfrş İe!ılç lezet, koku ve oaomads olmalıdır.
Sa.larn an parlak ve ge.gin olmalı, kılüla.da yank ve çatlaklaı

lİ

t4şt-Dm&§ı firmaya oittiİ, tesliminde
getiİildiği .İab8laİ tğniz olacakfu

olacaktİ. Gğiİen pefsonelde
deliksiz kasalaıda t€k slm

sakrl vç
düzenii

tek t€k sayılaoa|q €kmek üaİlanna(
..r

dolapl'aflna) itins il€ diaecikii.

bu

l
2

3
4

krlıfla dolgu ara§nda boşluklal

7
8
9

cidıılaıda hsva boşluğı v€ ı€Dk değişikliği oloamalı yopışkan olmamal1 yağ parçalannm
İengı özgü o|maIrdlr . K.sildiğindo b§ağa yap§mamolıdır

5. Tan n
6. Tiirt ]

Köy işleri Bakanl{ı taİafmdan onayl olmalldf
kodeksi ot irİirnleri tebıiğine uygun iırctilmiş, ambolaj|mmüş, etikğlenmiş, işarctlemis

v€ depolAnmüş oltnalıdı.
. Fiİma lırctim taıihi, soı kullanma toıihi okunaklı bh biçiınde yazllmalüdıI.

pıotein, yağ ve k!.bonhi&at olarak belinilmelidir.
daıa ainden yapıIrnış olnahdır.

EKMEK TEKNİ( ŞARTNAMESi

yapışD kalmamolı. Ya[i esnek olnslı .(sbgcrioşi ya9tda
madite i*ift iımelittqıiz olnol

olmelü).lçerisinde paİtikğl
alü ((m,hamur,fu z Ys.).Yabancr ıjeııgi ne çok açık ıede çok

ktsmü içiyle uyumlu olmalı üani aFca bir katİııli oknıımıli. Kabuk renk dağlımı homojen

Tad nötr olrnası gerckir. YAni un, tuz,haınur v§. tldı olıneınaldr. Homojen tatta ve göritnümde

, firma tamfindan hashne

l€keler, kiif, yapışkanl&şma, çillenme ve kes€cilileşmeler olmamalıdır
bosılüfuda iz buakmalon gerginlikte olrnalı, enine ve boyıno yapılan kesiklerde hova

arnbafu a t€§lin edilecaldir"
eden bir kişi hazr olrıchtİır

salam

l. 50 gr yuvarl.k ekmek olmalıdı.. Diyot için kulınülı.ak ekmekleİ tıızsuz ve kepekli olup,
tiim tekti poşette ge|€cektir. Ekmek örellikleri değ$iıildiği tskdirde, hsstane diyetisyoni v€
idarc },ükleniciye l hafta öa@sinden bildirilecektı.

2. Ç,ak olmaoalı, oıtadan füye bölüniiüp §ük§tmldüttü §onİa §.rbest bıraloldığında eski halini

koyo

4.

5.
6.

7

teslimahnda firmavı t€msil
konulduğu plağik k salar teıİiz ol4ç-slsli .]ftFk fflls, Yuğt,, çaınıı|lu kuti k saıaİa

konuloayacaktıİ
lıooyeoel§tir
özel tulumü eldiveni ve

k'z bne g€çi.ilmiş şekilde

10.

l,

Giin ekmek tılebi en goç s€at laiı"J*ti,
bildiİilğn siparişle.de 1 8ih önceden

bildirllec€kiI
TIRNAK PİDE EVSAFI:
Exta - Extra ve}6 extIa undon yapılmış olDalıdtİ.
su mıktan % 3E'den fazla olmamalı, ıyi pişp§ ye t$qr4§i 4oInll4gllq{P _qö4hiiİOliL koku ve
lezz€$ iyi ollnaldür

9.3o-10.oo üaü; aiiid|hi;i*ü.ii,il# i{iüİi,'
bi. dcğişiklik olıtığu toktiıde.durum,,kııumı

.,r_,ci,l ,,l:ri,;.i .. ı_,].iJ_ ,,,,,

J#ffi
i ffi 5.

Mi,,, .,ML ^fu

bel

ıi|E
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5

3

4
5

6

l
2
3

4

harnür ve yopışkın olrnaİİıa|ı, Belediye taİafndan teşit edilen ağrlığn sttnda
Ambatajtla ür*ici yiikleniti adl net ağırlığ, imsl taİihi ya.ah olaca.ktl

Köy İşleri Bakanlığ tarafından orıayh olınalıdır
Tiifk kodeksi unlu gıdolar tebliğne uygun iıı*i|miş ambatajloımış, etiketlenmiş, işaİğleDiş

vedepolanmış olİnalıdır.

Dış Yoğuita gözle gönilebilen kirlilik b€liıti§i ve ı€nk değşikliği olmayacaktır
süt r€nginde temiz ve homojen yagıda ol0calfir

serum oyrılınast (yeıi yoğurdun şrrasının a5mlması) olınayacak, çatlak ve gaz kabarcığ

l(aşlkla olınan kesit dolguı kıvaınd4 dİzgiin yapıda homojen olacak. IGnştırıldüğnda koyu
ve serumu (sü5ru) az aynlon ya;ııda o|acaktır. Kumlu yapıdı olİna},ac{ktıİ.
arasında kolay dağloı}on veyo sz doğılan, homojea dolgun yapıda olacaktır. Pütiİlü,

yemek kokusu, mıyamsı t t oInoyac€ıİr
Kendine has hafif €hiİılsi v€yı t tlmsı tatta, olaçahüI. Yoğq.tlpİ ekşL kiiffİnsü sabunsu yan*

veya )ab6ıcı tatto olmayacalcrr
hazır dirckt kültiir kullanılaİak yap malüdu7, Y

E.Y ; aPı kaPalü, tem4 öz€tlikle yoğuİt icT ııpn]qisış, pla:g\. hıtulr*,ı:şıh edilecektiı,
isten iği takdirde ya§z yoğuıt verileceldir

bi.

ilİstici yük|€nici_adl n€t_oğır_lüğl imal tırihi yazülı ola.akhr
süT vE üRfrNLERi TEIaniK şARTNA]ı'İ§İ

YoĞLRT TEr§İ( şARTNAMESİ

oı az }€ğ miktan tam yağllla.ds yo3, yal![! sğl4ard[Jy,rıi5, az.yağldada %1.5 tan az

5. Dille
}6nrk

6

9.Y

|2. y

\./ 13.

l0 §itten imal edilmiş olacak!İ
1l. Göaıilebilir kiİlı|ik ve renk değişikliği o|mami|i.' "l,]'l '!,:ji,r:,l |"i,:,;_- ],

rtsmi kuruluşlaı dışında bif yiikleniciden almrrsa mudyene ve den€y raporlan isteniİ. Bu
aşağdaki bil8iler bulun.Daldü.

ve deneyin yapdüğı yerin ve taboİiİuaiq muayeni ve deneyi yapanın İ8PoIu

l *İji - ]1; 1) l],|- .-l,

yelkililerin adlan. görev ve meslekleri.
ve doney tadhi

v€ K6y İşleri Baka._lığl tııafindın onaylı ol4gİı{u

v€ deneyde uygulaıran standadann nuEaralaat
uygun olup olrnıdığı ve Ziıaat Müh. veya Bıktçrıyolog imzqlr fapor.

tarihi ve Duma.asü

t4. Tiiİ* kodeksi tebliğine uyguı iir*ilo§, qiıbaısiiıalimş etiİ.İUşolr6,.İ(u."tİ".ij,tışnmş ve
olnalıdır

15. Her ilzeIinde aşağıdaki bilgiler okuıi{ktı otıl&İ'siİİlİej,ircot 
"e 

bozulmayacak biçimde
vğı basılır

adt ve},a tescilli mark § ve adİEsi .

ın işaıet numaıası

Adı

Y
Bu
Seri unarasl

iınol son
N
Y
ğ

l.
ii.
iii.
iv.

vi.
vii.

küllanrna TaIihiGııı, ry. yıl olrr '' " "_ ll]'ı''hr'' '' "-'''|'|l
( Kg ve}a gr. )

ioic€ öoe.ilon soı kulladma t ıihi Iaf &ffii

16. Y yağl, yoğırt olup süt }ağı miktan en az % 40 olıoektıı, Yoğınduu içinĞ siit yafudan başka
yağ bülunrDayacalü..

l7. Yağlz kuİıı madde mikt6 100 8r. yoğuİtta eüı,au 12 eI. dss8tŞfi 1.'- l

l8. Yoğuftta paİojea mikıoorganiznq e.coli ve bunlaİ. toksitıl€fi bulttıımıyacaİtır. Yoğurdun 1 gr.d. l0
dan çok koliform bakt€4 100'deİ çok maya ve ry"rrT_rc"

-ıl{l#,\
ıfur!üıetı,ue" ry ,,M'r-,..;,;sl:_ ^/rWEvrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.
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l9 (PH cinsinden) , 4,G5,4 o.ası.da olDalıdı..

6

n:..].

20. Y
2|. Y

jelatin, nişasta 8ibi küvam velici maddelef bulunmayacaktf.
p€rok§idaz den€yi negatif §onuç vermelidiİ.

Y evsafı bo|irtiloiş otan aç* yoğuİt evsofmdo, 200 nl.'lik olüminyum folyo kapaklt plastik
içerisinde nayalaımış olacakn. Yoğurt aınbalajmda iiretim ve son kullanma tarihi yazrlı

. Alrcı ,kas€ yoğrİtlafin bİ kısmmı gefeldiğinde y6nm yağlı veye yağsız yoğurt ola.ak taleP
IGse yoğuftlann ü§t ta.afında kaymak bi.ikmiş o|rnımalıdtİ. Bu nedenle sütte

işleıni yapıldıktan soffa yoğurda işleırnelidir. Yoğurtlar sulu o|mamalıdır. Ikseledn
200 'den dişiik olduğu s8ptan&ğmdA toplamds eksik olan miktıİ, bir adet ka§sDin mikİanoa

ç*an ka§e sayısı fiırna taİafmdo.n tamanraıacalnr.

giınlitk ol8cakttİ
sutten imal edilDiş olaoaktE.
ist€İıildiğinde tuzsuz olaİak getirilec€kiİ
stitten imal edilmiş olscak, kıplann tlı tıızlu ve tuz§uz olacğ beliftilmelidir

yapıoında kullr lan su T.S.'ye uygun olm.lıdu ayranda gözte gğdlebiliı, kiılilik beliıtisi
ır. Asitlil laltik asit cinsinde % 0,6 daı aşağ vo % 1,6dln üukan olmamalıdır. Aymo

1.020 deı r, olınamalıdır. Ayıan kıvamlı ot!a|ı, oşın sulu olmamalıdıI. Aüıaı
lnda üİ€tim ve son kullanmA mıihi ınalı olmald!İ ayranlaİ 200 nl.1lk aliiminyum folyo

pla§tik botriık ımbatajlardo t€slim edilmelidL. Kas€l€riı 200 mrden diişük olduğu
dığmd4

1.

2.

3,

4.

5,

ı.
l!.

l1ı.
iv.

vi.

2

3

4

toplomda ek§ik olan miktar, bil adet tas€njnİildsİ_ını bölunerek ç*an ka§o sayü6r
tamamtın8caİfu. ,1..ifiİma

6.
7.

ve Köy lşleri Bak Dlüğ taı.afindan onaylı b|miılıfu.i
kodeksi t€bliği.e uyguı iirctilmis 8obalajlanmŞ etjkğlenmiş, işaıEdemiş, taşOmış veTiirk

E ıirnbataj
otnald1r.
iız€İinde 0şağrdaki bilEiler okunddl olğak silihmeyecck ve .bozu|mayacak biçinıdeHeİ

yaz| )|,..11lu veya bo§ülE.
ad, veya tescilli markasl ve adİdsi

Bu

imal
Nğ

se.j

son kullaDma Terihi Giı! ay, yıl oloİak)
ğ ( Kg veya gI. )

işaİst numorası ğif.
],l

].,t ,]1 ,

l

Adı

öD€Iiıen §on kullaİİna tarihi veya mf ömıll
süT TEüGfft şARTTüinfisİ

. ':':'ai-,..:]

ıİlv)
Y

olan çiğ silt kendine özgİ rcnı<, kGu tad, kıv,am Y9 göıiıDüşte olacaktıİ. . slıüe yovan tat
veya tuzlu tat balığımsr koku ve tat yçyq, nıdeni tat Yb.-gEyii. tabi bir,rat ve kokuaaı,

ağa kapall temiz. özellikle yogurt içiiı 'hıiiİrliiffiış, F'iıiıİfnii, 'çdıik 8üğünıarde teslim

hiçbk yabancü nadd€ içe.meyecelq t€miz bif şekilde bslin edilecektir. İçarisine hiçbiı yabancı
maddi: katl|ınamış ya da içindeo hiçbi. maddesi alınnım.ş o|rnatıdır. Bufuıor ha§talüğa tuüı|rnuş ve
antibiyotik alrnış (insana g€ç€D) hayva$n siitii oImayacaldü,

7. süL boyatımış olrİıayacaktür.

5

6

N*
,*M S-

,edi

özellik|erine zarar
dA

pastö.izo

o.anı oZ1,5
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lı.
iii.
iv.

E. Pastöfize süt resıııi biİ kuİum dışmdo altalr ise aşağıdaki bilgil€.i kıpsayao ıapor ftklenioi
istenir

ve deneü yapülüğü yerin vo laboaatulrm, muayene ve derıeyi yapanün veya rapoİ!
yetkililerin adlan, görev ve meslekleri

ve den€y taİihi
ve den€yde uygulanaa standartlann numamlan
uyguıı olup oknadı&

tarih ve numarasl ve heİ gün ziİa.t Mlıh. veyo Bakteriyologuİı soğllğa uygürdur y6züsı ile
8e Gef€ğinde protnı, yağ cHo mikan giınlitk isteDi.

edilen süt|o. otomatik cihazlafda §ütil. posürrizosyon ve biteşim özelliklerini bomayacak ve
msan zerar veİmey€c€k nit lilİe tetE- pak kutulara doldurulur, ağElan hova almeyacak veya

şekilde ka9atıldıktAn sonra getirilecok. (1.5 L)
l0, özel kerşılamak amacıyla toplu besleıme yaplıan ye.le.de istenitdifude Fıastörize süt

konularak g€tiİili.

l.

9

1l

ix. ima

Y
0_5

süt
süü

süt yağ miktan ,en sz %3,E ola.akhr.
kuru madde miktaaı en az 9.0 olaoaklr.

içinıte tiikai|ir, ibarcsi_+J, c ile +10 c'de müafaza ediln ibaE§i

7

ı'.]it,,]llll llflnl_ c|ıf ve dıı," 1ı1;l

i]l

kuİıım düşhda 8eten pa§töriz€ süt ambal4jtannün lıze.ine en az aşağdoki bilgiler okunokll
silinmeyecek ve bozulmayacak ş€kiıde yazılır ve}! b8sılıf.

ticaİi ımvanı, lasa adr adİ€si vaısa tçscilli martası
ii. Bu işaİet v€ numaİrsl (Ts l0t9)
iii. Seri kod numarası

adt

Net (€n oz lite ola.ak)
viii taıihi (Gtın, ay olarak)

l.
2.

3.

4.
5.

6.

7.

l.
2.

'si 0.5 mg fenol değerind€a ç.k fosf@u ütivjE§i gğ§term€melı 4€taliDsi, pişmiş ve ok§ido
tabii olİna}an bir bt ve koloda homojenizr edilniş olmal.dtİ.

ar§€nik civo vb. insaı sağtığna zarar|ı lıiçbir nn46e butu@ya€}İtİ
ve yo6E 'lik Etil Alkollo i6sj oiİı.İ,.ıı lonşt!,ldığıad4 kesitneyecektir

pühlaşmay.calfu).(

s
deİ€.€§i PH cinsind€n en çok 6 ola.aktİ.' " |]]i :l" ı"_':İJ- ü,i:l ı,aü ,,] i

homoj€nize edilmiş olmolıdlİ . Homoj enizaşyon,on Jr'o 9j'ca4a6olmaoalıdır.
özELLiIdJRİ

ı*şl!üşı.bıı!E{ı8Jacnhüsütte oilcoorganizDa €.ooli ve buİlaİtn
l mililite§i.de kolifofu bakteri §ayısı 1O'dın çok ve şqçafitjerın soyı§! 40.000'den çok

1.028 ila 1.038 aıa§nda olacgkhl
yönt€mi ile yapılmış olağktüi.

Alı
s

olan çiğ süt tendine özgii rent, koku, t24 kıve4__ ve gör-utrEte oıacakhr
, ağa kapolı, tenia poşette teslim edil€c€hİ. .l ii_ ll l
hiçbir yaboncı madde içermeyecek, ıeiıiz bir şeHıae teiıin eaileoettir. lçe.isine hiçbi. yabaİıcl
katılmamış yada içinden hiçbir madd€si alınmaıDış oImaldt.

6. sütt€
koku

lat, acı, ekşi veyı tuzlu tat, baıığEst koku ve !üt veya 4tdeıi tat vb. F}..i tabi biİ lat ve
acaktl,

l.
2.

3.
4.

5.

7. Bulaşlcü hastalığa futulmuş ve aıtibiyotik a.lnş {io:ıga geçdn) ,ha},ü,anh sütii olmoyaoaktır. sü!
boyaımış olaayacaktır

E. steriltze slİtler ekst:a veya l .stnf çiğ sütte. (fs l0t 8) tokniği ite sto.iltze cdihniş olac{ktüI.

wffi Me.vepotAT 'r,IMffi, ,ü*"' -
:i, a,, , .( i nı,i , ,l#LEvrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.
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t

9

l0
ll
i.F
ii. Bu
iii. Paİti

süt|or siıton sterilizasyoİ ve bileşim özelliklerini boznayan soğlığ& zaİa, vğmoyen 200-250
ml' slvı, ga". ış g mikİoorganizna geçirmeyen kaplarda aseptik ombalojlatrmüş oİacjkttI

ve katkısız olaccktüI.
§üderin ambatajlon oze.inde aşasdaki bilgiler okunaklı olarak silinnıeyeoek ve

Pkilde yazılı ve basülü olacaktüI.
ücarğ unvanı veya klsı adı, adresi" va.sa tE§cilli ma*a§ı

işaİet ve numarası (Ts l l92 şklin<lo)

vi.
vii.
viii.

12.

Tipi
adü (UİlT ste.iliz€ sü)

lih€ olarak
Lnot (ay, sün,yıl)
son tarihi (oy, giin,yıl)

d€forn€ olmu$ bombe yapmüş, potlattıış yad. k pağı gevşemiş, çökelti ve beıızeri
beliİtileri 8östeİ€n sto.ilize siİtler alüDmaz

açıldığnda doğıl İ€nlg t t ve kokusunda olacaktır.
vc Köy İşteri Bakanlığı taİofindan onaylı ollnatıdlİ

Tüı* kodek§i tebliğine uygun iheti|oİş, ambotajlannş, çbkotlönmiş işııetlemiş ,t"şın_lş yç
olmolıdı.
özJIJ,ilC,ERİ

t3.
l4.
15.

l.
1

3.

4.

5.

6.

1.

l.

sü
Y
0-5

Taİedi 62-

süt },ağ miktan ,€n az %3,E olacokbr. ist9nildiğhdçyrüıt!.ysğlı sjı! i§tçıebi|ir
htru madd€ miktatl eııaz9.0 olaoakbi üi l:i .i..l,,,ı; l,- ,;,
'si 0.5 mg fenot d€ğefinden çok forf,fo" aktivitasısset!ıeme|i, oetalinsi, pişmiş ve okside
tabii olnayan biİ t t ve kolruda homojenize ıilii|iii olmalldr.

sut arseıi(civo vb. insaı sağlığmı zaıarlı hiçbir madde buluİmayacAktüT
süt, kaynotüldüğünda ve %68 'lik Eti] Alkoll€ eşit liıildardo kınşhİ üğında kesilrneyec€ktir

pütlaşrnayacakt !)
de|ıecesi PH ciosinden en çok 6 olacakbİ

homojenize edilniş o|oüdıı. Homojenizasyoı oıa4ı % 96'dm az olmamalıdt..
özDLLho,ERİ

Temiz, sağlam, ş€kli no.mal ve normal sertliklelşu veya b6şka bif slvüyla y*anmamüş,
|a!ım6mış olmaldür. : -l ]1':

hava bo§luğu 5-E mm aİasmda olmalıdr.
r kıba kınldığında sanlan canlı ve İ(;ar*

sütte mil«ooaganizına e.coli vo buolaıın toksinleri bulunmıyacaktıı
l mililit€sinde koliform bakeri sayüsı 10'dan çok ve sopıafitjerm sayısı 40.000'den çok

olmı
TDlgrrİ< şARTNAME§İ

l8. bi durAcald:ıİ. sansü tam ortada , b€yaa b€aralq
tam o|malı, .lo6!lmam.lldu..

ve sansı dağılan yumu.tsla, ksbul edihney.c€kih
ü

Y

yabencı madde buluımomall temiz. san ve b$üqz.cnk ,kğıdine özgii tıt ve r€nkte beaeksiz
]ri

l, d.,ü. ;l .. ır ;)F|.li]a.icr-].-i i,l.t.liJıJ]

Y
Y

2.

3.

4.

5.

6,

7.

8.

9.

yo

kokusuz olmılı.
çatlalq 6l8lq klıflİl bozuk çifuiik olmamelıdr." Ifuİtk v€ çatlık yumuİtaler kab,Jl

8rubu bakterilerden solnonell4 |miijtı ,; *t' 'ğ#r'ln 'ooitiilüğü tiıBitin iıstünde

yönlemiyle muoyenede (l lo 8I. tuz ,l litre §u) j,ıig}rll,batnalldüİ
70 8r.( lmge veyı L) ağrlığünda olacakt!İ.

wffi i$ ,,FF"

L,
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PEYNiR TİIo\dK şARTNAMESi GUZLU_TUZ§UZ)BE

7

Kafi

2.

3.
4.

5.

6.

1.

8.

9.

l0
l.
2.

3.

4.

5.

6.

hiçbir
7*7*7 küp şklinde, kesitinde hommaddeden velı işleme tekniğirden meydana gelen

olmayan normal kıvamda ou!ıuşak veya az sen olobili.), parıak b€yaz rfikteJ tadı
normal olmalrdır. Kesitteki göriınüşii pallak olrnalı ve gözenek ihtiva etinemelidi.

peynir; pastlrize siit (Ts t0t9) standrİdnı ıİygun sütle.in imaIat tekniğine göre işlenmesi ve eıı
oz4 olgunlaştmlrnOsı §oıucu elde edilğt k€ndine has şki| root koh1 tat ve arorrıasr otatr pğlıir
o]inol
1'nci

lİ
yağlı p€yni.leİden o|oalıdır. (rS 59l)
8öre (yaslz5 o.ta yığlü, yağlı gibi) özc|liğe sahip o|tE.lı.

Ş"ki diiz€nsiz kalıplar olmamalü, görünümü Parçala yank ve siin8erimsi yapıda çok gözenel4i
Cıvl( pelte gibi çok yumuşak yada çok §€rt olflaınall.

Rengi i beyaz , kötli koku ve tatda olDamslı, küflü veya bozuk olmamalıdır
en yaplda ve tatta (tuzu v§.) o|rnaldü..
te.ekelefi açlldığnda Dalaşlı (mant!İlrlşınış) olrnryac{khİ

salamurası olaca!İır. Pe},nirler kuİu madd€ lızerind€n tuzu aşrı miktaİda olmayaoalrİı
ihtiva eüiği sİt yağ nildan fturu madde üzerintien) o/o4o }! 

iaha az olrnayacüktür.
siizne sğfl*tın te§liD alına.aktf
deİecr§i o/o2-3'den fazla olmarnalı, tuz miktan kuıu meddede %6-10'dan fazla oIİnamalıdı.

ha}ı/aı sütiindeo }€Pülmış olnayac8lç t.kotid§üttç4 hlriİtanmış oİİalüdüI
peynirde kuıu madde oraıı eI| az yo 40 o|rnalı ve içerisiıde patojen DikİooIganizmoler ve

ve deney tarihi.
Ye doneylefde uygulanrn

Y

Al

Bu ütr işarct ve nunarast (Ts 591)

8ö§te.iLnesi
uyg]ın olup olma.hğ.

şekilde yazılıI, b6§ılü veya

standatthnn,oq*a$lgr.

tarih ve numarası. , 
! 1.j-,- :ıi -_i,

te§limadaİda v€İilen pğnirin yağ pfotein orao{4üslittpr!,r4oj gefiİilec.ktir.
pğynirte.in ambalajlan tzerine eşağdrki bilgilo okunaklı olaıak silinmeyecetq

i "-': ı

Malm
Tipi
Sınfı
En az

iii.
iv.

vi.
vii.
viii.
ix.

P.İti
Y

ticaıet unvanı veya krsa aÜ,

.ğtİlğ (salaml!İa haİiç k8 otaİak)
i (ıy ve yl)

s€n nuınam§r
öıerilen en son kullanma taİihi veya raf öqrll

etikldeİQ }Ezıhrak yap§tnlüİ.
adresi veya vqis_a tescilli ınaıtast
şkllrıde' " ' ı,I it "

], ii, -it, i.jlı) !,| '| ,ıü$ lli]l]

j ı . .n.!, ,ı. 
Ü

T
l
2

; fiİma tamfindan hast!ı€ ambonna te§lim gdileceIdil

e.in t8şınma§ı fiİm.yo aittir, tesliminde o},rıca taşı;; üc.eti tılap edilE€},oo€ktir

'W iP 'TM,'-':l'':l:'il

t

i] ,i l
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4

5

l0

3. Md taşmdğ aİaç ve ırnbalajm temizlik şaİtla.no uygua ta$yan ve tosl eden penoıelin
kişi hijyene uygun iş giysisi olacaktüİ

pe}aıir teslimat!, tğleke kufularda ağzü kapah ş€kilde olacaldr (Tutrlu ve fuzsuz p€yniİ için üte
geçğİlidir).oynı

Uzf,ll iiretim ve son kullanma tarihi belirti|miş şokilde olacakır.

sü| yoğurt, peynir ıılebi en goç sarİ 9.30-10.00 sratleii ara$!ıda HıgtAnelerimize teslim

bildiril€n siparişlerde bir değşiklik olduğu taktide duIum kuruma 1 glın önceden

PEYNhİ IDreüiK şARTNAI,DSi
l. Taze |,iaşar o|acaktıı

2. Kcndine özgt tat ve kokuda oıaoa|ç kositi dliz piİiizsİz ve homojen bh yapüda, kumumsu ve kaba
ufalanmayır! fada sert veya fazla }llmuş8t olm8},8n yapıda oıacahl

3. Ka§ar pe}nir görlınİişü donuk, beyaza veya koyır sanya kaçaı ıeı*te, acmış kokmuş, tadı ve
İ€İıg1 ğişmi$ içine nişosta katıloış olmayacaküI.

temi". parlat v€ s€.t olacnktr
§aman sansDdan koJnı §aman sansmı kıdaİiolaoak.
reıık v€ 8örünüşs ise P6İı6lq homojen $,drDuşte ve olaciktr.l .

4.

5.

6.

1,

E.

P
su

sıtülaİ iyi maltsİdsn ( 1. sınıo olacahİ. -.i.- §

ağİİkça €. çok yo40, tuz miktan kuru mad4fl# !/o 3-7 aıasmda olacalcı,. VakuEllo.mış

9
l

uygun poşette t€slim €dilec€lİir
ve Köy işleri Bakınlığı taİafindan onaytl olmalıdıf_

0. Tiirk kodeksi tebliğin€ uygun llİetilrniş onibolİİannıış]' ail<etlenmiş işıetleıniş,toşııımış ve
depolonmış

1l
o|maltdf.

arnbalajlan üzerine §ağıdaki bilgilef okuiiiklt oi.İalq siıinitrğeceh bozulmayacak şekilde

i.Y
b€§llr v€ya etiketlere yozılarak yapıştünlıİ

ticsret unvanı veya lıısa adı, adreli veya v}rja iİ*oilti maıtası
işaİet ve nünara§ı (Ts 59l) şklindeBu

Tipi
Smıfi
EA ız

vii. irn tarihi (ay vo },ıl)
v viii. Paİti s€n nuıııaİOsl

PE
Tabii

ağrlığı (salamufa hariç kg olaEk)

ve Köy

_:riı i-ı ,i. ; l

..,ı 'l.,ü ,' i

lı.

1.

önefilen en §@ kutlaDına tarihi v€ya raf örnİiı,
YNh'İ TEIaüR ŞARTNAIvfi sİ

ve kokusunda olma|ı. Acımş, ehimiş, kEnaıniş olsanrlıdıı.
işleri Bakaolığı tıııildan onaylı o|oıldrr.

sl

Tltİk kodeksi tebliğine uygun lıİetilmiş, aEbolajlaıiıış; aftetlenmiş işa.ettemiş ,taşınmış ve
olrnalıdr. Lor peynir aııbalejlaİin,n heT bi.iainiq!çrine aşğdaki bilgirer okunaklı olarak
ve boatlmay6c.İ ş€kilde yaalrİ. . ] .

Yüklenici adt, tiscilli mofkası ve adİesi
Tiı.k Matı deyini (TM iş€İeti)
Bu stında.dm işareti ve numaİa§l
Malm edü
Kaık maddesi grubu
Tipi ve yağ miktan
Net ağırltü
imal tarüi (ay ve yıl otarak)
seii numaıasl
panti numamsı
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1.
,
3.
4.
5.

0.5-t

1l

EV§AFI :

sütİen imal edilmiş olDalıdüI.
'lik teta p6k kutılsİda testiıİ edilmelidir

Y
Taı ve Köy İşleti BakanIrğı taİafindrn onaylı olİtoldıf.

tat, koku ve .ğ* değişikliğ olmıınatıdn

Tük kodeksi tebliğine uygun üretilrn§ ambalajlaımış, etikğl€İmiş, işaİ€tl€miş, taşhmış ve
olmalıdt. AmbalajlarıDın her birinin izerine aşağdaki bilgiler okunokh olaıak

ve bozulmayaoak şekilde yazılr.
'yiiklenici adı, tescilli marka§ü ve adı€si
i Tltrk M8lı deyimi (IM işaİeti)
)Bu standaadm işaEti v€ numaİasl
lMalm adü
iKatk! maddesi grubu
Tipi vc yağ mikt n
Net ağürlüğ

. İmal tffüi (ay ve yd oıoİak)
; s€ri numara§ı
i parti numaıası

IJNLU MAMIrLLER TEI(I\Iİ( şARTNAI,D§İ
TEI(\th< şARTNAME§İ

eksra veya undan yapılrnış olecaktıİ. Klıflt! ıs,loİ, Mys! yıİbt, kalı4 }aa ç kurumu§, ekşi
çotlak, poaıtann§ biüirine yapışnış olnoyaca&tı.. su milıİıİı % 43' den

Çıpı 75-80 cm. olmaldrİ. Yufkala.r
fazla, tuz mikten

o/o 2' fazla olamaz. 6 adodi l kg gelmelidiı çiğ olarak ağzda
çabrtı hissedilmeyecekir. İnsıı sığığnn zpııı vonneyecek moteryalden yıpılmış 5

ks' koğüt arnbüitarda tesliD €dileceldir. Anb.lajda fuetici yüklenici adl n€t ağürlığt, imal tarihi
yazll otacaktı.. TOnm ve Köy işloi Baklolığ t{afindan ooayh o|rnaldıf. Türk gıda kodeksi unlu
8dalü tebliğiİe uygun treti|miş, ambalajlaırnış, ditJ6jıçD_ıniş, işarotlemiş ,tışnm§ ve depolarımış

TEL
i.l l,ıiüı i,ı :,lJ,lıj. rşdı]tJl|ı i.lliil l . i. ,

TEIGük ŞARTNAiıE§i . '

dökilın|ü
o/o l6'y|

Tel kadayıflaıın teslimi, temiz naylon ambalajlaı içinde olacaktır. Ambalaj üz€rinde
imaı ti€lim tarihl€İi, teslim eden ftİrno ıdl ve kaşesi bulunacaktüI. Dökiim kadayüflaİndan

KADAYIF TEXNK ŞARTNAMESİ
ekstİo v€ya und8D yapılmış olacaktır. Pişmeden önçe herhangi bir yabancü ta! koku ve acıl*

. İyi cins ekmek kadılıfi olacolİf. I{adıur, boya! },8nık, ıslalq çatIalq kln|q kurtlıL
kuft künü, klıf kokulu olmayaoakır. Ekmek kadayflannm heİ taİafi aynı kal ıl*ta oıacaktır.

zaİıan normol d€fec€de büyüyecektir.l*en$ü*T _|üTühp.,a*knayocnktı.. Teıniz ambalaj

teslim edileoek. Üz€ıinde Tir.k Gıdı Kodoksile ıİysıo etitet bilgilefi olacaktır. Ambalajda
ytıklenici adı, net ağırl!ğı, inal t rihi yazılı.dac{ku.

AşA TEKNİ< şARTNAME§İ
kendin€ özg0 Pişkiotikte olaoı|g yaD* -- çiğ ğoğıomlt oımayacakttl.. Totlllaİde ıoıma,
bayaİlarna olmoyscakf. Klnk tıtlı mildon en çok % 2 (ıdd]ğdü) ohcakır. Tarife göre

kolqJ, krvam v€ gödiniişte

Tatlülaİm hem kuİ,r hoftte il(@ı h9m d€ birim aıDbataj iizerindeki haz.lama
belirtilen şekilde hszrİlonıp, soğutulduldan soDİı, duyusal Euayon§y€,tabi tutula.akhİ

Duyu§al muayenesi, baklorak, koklanara( tığlaıa|r YaPaleç4tfu. ; , ," ,

Eiziü Muıveıe : Kır* btlı miktan; nunune olçıgk aonış,ambeIqi içindoki kınIE§ ve üfalanmış
tatlıla. sayılat-ak yapılacek. Graınaj te§pili; radılar kurıı haHe i[ei| Hiiiiak yapilacakttİ. Kğnatpoşo

s.KübA J*ıA
u,d, Dl&r,,.}
W

!
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3

etın

l2

heİ biri 310.5 gİ. olacakhİ. Biriİn ombılojla. 10 kg'tık olacaktır. Ambalaj iizerindeki etiket
Türk Gıdo Kodeksine uygun olacoktır. AnbclajlaI deliİmiş olmayıcaktr.
TEIoIİK ŞARTNArrDsi

kendine has bey0z r€nktE olüP, çok açtk ya da koyl renkte olmaıİıalr, küılry içine bakıldığnda
pembe İ€ngi çok değişmemiş kshve.ongi tood,ı'o|rnall kiİlonmiş gözle g§rül€biti. yabancü

küflt, canlrcansüz, kurdu veya bunlam ait izler ve zanrlrlaıca yenik o|mamüdır.
.nda kayan, paflak göriintimde olrna[ birbirine yapışmlş olnamalü ve dağrlmamalıdlr. MAnh
has kokuda olup, yabancü koku iç€memelidir. Aoı[aşm4 ekşime, sonuou meydana gelen koku

rasdanmamalıdt.
<lana kıymadan yçıIınış ola.ak, soya kr}masrndan yapı|mrş o|mayaoaktır. Gerektiğinde m8nh
etin ğıolizl h"§t"ne.iı b€ti.lcdiği yer ve za.manda, İcİ€ti ilgiıi İhma talafrndan tİl€nerek

kayna. suda 20 dakika pişinldiğintte kendine has tadı olmalıdır. Uygun içerikte hazırlaıımüş
|t tereyağü, solça) kanşm ile yine doğnı terzda muaıDel€si sonucundo tiiketime hazür hale

[nde biöirine yapşmayan, hamu.laşmoyaır ve damats y,apışnayao, keıdine has tatta olmatıüI.
hamurunım kılıalığ en çok ] Dm. oloalıdıı Maıtı oİtadra diiz$ın cyntdığında içbiikey

en yapda ve pembe-ksİvercngi renlıe olmolıdır.
. esoslı 5 kg'hk ambolajla.da t slim edil€cektir. AiDb8laj ijze.indeki etiket bilgileri Tiiit( Gıda
rsine uygun olacaktır.
dondu.ulınuş ola.ikfu. Doodurulmuş rnaıitı|frigoat'E4lr'iıla teslih edilecehir.
,öy HAMURu T Eığ\TİK şARTNAMEsİ "' | ;,

ri dijzgün ve püriizsİz olmalr, wiık ve ç.tlok olmernelıdE.
ıruljnuş biI adedi 50 grıın oıacak şekild€ palçtü€rıni§ 9_!."ılc,..
görülen yabancı madde bulunmamalı ve hoIDojen 1apıılıi bbnüdır.

önoe ve soİm kcndino has tıt v€ kçjkuda o]Ealdır
+,ü",1'ffii'i,*iuo'ii i T:" '*r*

4.

5

(yoğu
geldiE

Mantl
homo]

Pla§n
Kodel
Maatı
ıl{il.ı
Yiizel
Dondı

K

6.

7.

l.

3.

4.

5

6

7

8.

l.

3.

Gözle

tat ve iç€İEeınelidiI
Yağ minimüm %6,

A UNU TEKNiI( şARINAMESİ

TATLILARI rTlOtIK ŞARTNAMESI:

130- 0

Y§
l50

nom orını maksimum Vo{oi, oıİailai;:i', 'L9i|iii, 
'l' ' j

kolilerde l E 'c de donuk ziDcir kınlınadan ta§mmol ıdır.
ii,"d"f#l' iıdı, lc€nQl net mtl(ırrl lİtıım ve son

.,l'lL ]}.lL'rrl,,

anbclajünda o|m.lı ve ambolaj üzerinde;
tarihi buluınalıdu

olacaktır. Milftjy hamuİu, tigotü ar_açlarlo t slim çdilecektiİ

lp

bir poİsiyon miktınhawç diliıni, ş€keryaİ€ ve benzeIi _hnmjr,tatlııaınıq pirEiş pteİa\
gr. arasr olacakbr. Rovaıİ ve ehıek kıdayfı l 50.- 20o ü. o|aiıalftr.

A§TA TExNk ŞARTNAMESİ| Tifuİ çeşiılerin3_s€fvis edilecek po.siyon mildarlan t25-
amsr olacaktrr. i,,:, ],_. ,lii jF",

TAZE §İ,R7s, vE llEYVE TTloIh( ŞARTNAııtr§i
sebzeler sipaİiş€ göre, i§t€nildiği zalnand& mqz€t+isiz oliiızk *jıuounuza teslim edilecektir.
Sebz€ler siparişe göre, kurumumuzo isiıenildiği +;,iiÖ,Jıi D@Ğtsiz oüiii,ie teslin'edilecektir

9.00-11.00 arsında olacaldİ. :].

!Q!$ Özel teknik şartnamede betiİtilon satın alirı6 ile il§iliiarilter özel duruınlarda ve gorekli olduğu
hallerde geçersizdir

Scbzıa ve meyveleritr vıl icfuile .tııı..ığı .t lır 'ü i i

Elma: Ekim_Mays , Kur$ Şo&ıiEçI.AJ,_ ,. .,

|,:ffffi ffi
,lFf,
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Y
Ekimocak
Eıiği: Nisan-Mays

Her Ay
I{aziranJkim
Temmuz-Kasrmc Nisan-I{azimoT

T.F ItozifanJkim
M8},ıs -IGsım

1.

5

75

kök

l3

Patates: HeI Ay
Yeşil Soğan: Ooak-Tem_Eluz

Marul: Eytll -Hazimn
Iiyar: Mayıs-Ekin

Dere otu: Her Ay
Maydanoz: H€r Ay
DomıtEs: Nisan -Ka§üm

T.Ifubok Mayı§-IGsm
Plaasa: Kosm-Ma}rs
B.r -hen,. Ka§m-Nisaıı

K.Lüanai lGsün-Mayüs
Ispanak IGsüm-Ni§aı

Havuç: Eylul-Nisaıı
Kereviz: Kasım-Mart

Kanıabohar Kasın-Maıt
s.Yap.ak Iter Ay

s€ıniz otu: MaIt -tbzimn
Dolına Biber: Ilazimn-Ekim

Çoİliston Bjb€ı: Mayıs -Ekim

Kasım-Nisan
Ekin-Şubat

Temmuz-Ekim
Temmuz-Kasm
Haziran-Ağustos
Temmuz-Ekim

Çi
Muz: ıy

Haziİan
Teıİrmuz
Nisan-I{aziıan

Mayüs-Ağu§tos
Mayıs-Haziran

PATATES EvsAFI : Yetri sene iıİiınü dIacdqtpişıh'|diğnde dağlnayacaİ cinsten (san)
I§lek do.muş, çtiIiiEüş yumuşaDı$ 'nnennii§, tıiz işaıetli olmayacak aşın şekil

, §4frici iz|eı, berelenoeler bululrmayac.k et

nÜvi ve'siyah kabuk alll lekeleri, opkla.- iç

Dolgun ve tık z bir halde bulunacaktu. §oğanlano7c ?f,i l00 g.amdan biiyük olac^k, % 25'i
kDİu
nem,
kg'ı

TAzD SOĞllv tvs.lrl: oış etkeıİerd!İ 
"lrıİ'gdnhÖnlş şağlam, teniz, taze, tohuma

saçlan çamursuz, il gelişmiş olacalq ç.şidi iipik itik özeftiğini göste.ec€hi.. B€yaz
ve yeşil yEırak ksmı ezilrnemiş, be.e!€on€miş ve soğın başı oluşİıamrş olacalq iizerlerinde
ve hastalık ıedenlğiyle oluşan zam,

ınıf) olacoktır. Üzerinde
lor.bulutrla}T cgktİ, Pjyasada §atl,tr İaze soğanlenn en

lü,ı (ı. s yüıncl l,yr l(gklt,gnçJn4ı dş pm, yabancı madde
bu

zrİaI
lahanalann en iyi cinsinden (1. sıDlo olacaldti. Üzeiindo yıbsDcı toı ve koku, aiıormal dış

don vur8unlan olneyacaktıİ. YaPrakhn kaıt olrnayacaktr. Piyasada

'saı{a{üıı

.].,:. sffi,
,i' ",ü; .:] , 'l ,-
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İı,malin aksamaması için ve ihti},rch kerş apoası aaaqıyh yiklenici firel dikkate alaıak
miktardan % 10'un fadasınr gğ erck muayenğ/e atz otaek zonmdadıİ. Lahana kapuskal*

istendiği zaman tal4ı odilen evsafta getirilnesi ş6tttır. lahaıala. en az sa.mahk haıiç 3
(üç) ağürıüğmda olİnssı şarttf

KlRMEtr I^EANA: Biilij4 s,h ğlı hıi?, gğlafi, tau, pö§ünemi§§ oduoıaşoıamı$ doDdEıı zfaİ
yapaklan d,ğım,nlş k İtla$Dm§ oIacaİcır. Bthek yeo.ikleri, yan köHeri oIrna}Ealq ğthe

i@n d$a doğnı biİ rtak n€*edi daiElğe satıb qhcslq b€y.z renkli damartar
. Taze göbeğini tam §a.mış lalıaıalerdan olacalııı Piyasad8 salılan k Imüzı lahanatann

en ciısinden (l.Sınıf) olacak, iizerinde }abancı ta1 ve kokq anomal dış ısloklıJg 1abancı madde
Ambalajh olacaktr. Her bir hrımanıo ağİlığı tırtıldüfuda 250 el.dan sşağ

I,oMATT§ EVSAİI: Biitüı, s.ğlam, taze görihüşlo, olgu4 kzarmüş, şekil, göriinq ve
bakımından çeşidin tipik özelliğini gö§te.ip sıkı ğli ve ku§uİsuz olacaktır. sa! talaflannüge

y€şil bulunmalnca! buruşuk, gmurlu ve top.aklı, saı ve yeşil mildan % 2' den fazla
ftılama l50 gr civannda olacnktıİ Piya§sda sanla!ı domsteslelin en iyi cinsinden

(ı.s olacaktüI. Üzeİinde yabanoı taİ ve kofu anormal fu ıslaklık, yabancl madde
Aobılajlı olaoaktr. Domat€sler tomiz, sogaİı kasalanda, en fszla fü sır.a halinde

geti.ilec€ki1
PlRAsA EV§AFI: Btitiı!, tohumo kAçmamış, taze göriinİşılr, §ağlam, temiz olaca\ kaı!

ş, üslaİı|mıs safaImüş ve solrnuş olmayacak. Çiiriim9. ve bozulıDa belirtisi olmayacakhİ. Beyaz9 ksmı 0 cm, yaprak kısmı 20 cm uaınluğmda olacakır. Pfasaloİ 3-3.5 om Ppmda ola.atq kökiind€n
§aplarına doğu olan kısmr yeşillenoiş bir haltte ,olacoltırl Köıİ€rin iizerinde toprak, çamur

sıbi büluDınayp güzel yıkanİnış olacaktır: Bıça&tdbİıinb'kcsildiğinde abiıİalaı birbi.inden ayrt
Piyasada satılan pras8nın en iyi oiDsindğn (1.siito dlağk!İ, iizerinde yabancü tat ve

kokü,

İip yqraklann
alttndİn l cm'yi geçmey€c€k şekilde kesitmiş lngnzit,yçya bsşt ı* zaraılafi
buluımayacalç don vurmuş olrnayacalq çiç€klcrimbeliİtil€ri g§§t€iEE oc€lİir. Yoprıİ ve saplan kart,

sorarmrş buıuşmuş olmayoc.khİ. K6klo.i b& @yd ipflriıerek.aotıot yıpıımış bi halde olaca!
içinde yabancı ve zehiıli otlaı bulunmayacakıı. Piydsadd §atıbn ıspaüğm en M cinsinden (

) olacaktır. Üzerinde yabancı tıt ve_. §$". _aooıry| . 
dış !k*|lı ı*aıcı naaa.

8.

l. s

gI'm

1

ADbalajlr olacaktür

nnmen aynlmış olacaktıı. Kınk haurçlar o.lgB]4İl|4rt

KAvl,rN EvsAİı: Bftirn. sağlafi. temıa ıedıincç çıiş-;ş ve o|guD, tlze gönrnüşlll
özg0 şkil ve rc.kte, lezelli otacaldı.. Üzerfude'çiÜai ve berele. buluımayacakhr. Ezitq
küfleıımiş, parçaloıınış tlelik, aoı, fena kok,thı, içi silyal4miş vc kaliıık ksmı yumuyııış

olguDlaşıp hssal edi|diğndo saplan kopmıyp iızefindo kalatr çEitleİde saplann
(,hğh}ira6a{e.şatlaıı kavualann en iyi
aaqlqql dış.D€q ysbanor tat ve koku

t lvIA EvsAtrI:
}E.

o|nayscak; ş€kil,
meyve sapü zedeleamemiş olacaktri,

olacaktr. Bir adedi 225 - 250 8r, piyasa&i,sottlan
Elmalar temiz 2'li, kasalal içinde t€s|im edil6coğiı Elmiılai, ıyn cinşve kalitede o|mayry,

aynl İalitede oıscaktır Kompostolar ve elIn8 dülan iii! gokbıı elmq yemelik için kü.tEltzı elIna
getirihcektir.

3 cm'yi geçoeyecektif. onalaoa 3 \g civaiiısa
(l. Sınf) olacaktır. Üzerinde yeboııc1 ;madde,

Wffi D

madde buluDnav8cakfu . Erasalar

Ii
sağlaıa yaı kö*

taıfrtdaıı
-!ğ,rlıkla.ü l50

yaboncı bt

ğAvIrÇ İvsAFI: Taze, köIp€, sükl
hiz v€ çd|aD,İn§ oIa§aldr.

yarulq beıelenmeleı ve doıı araloı
oImayaaaldİ. Iİ}€§ada sat|rıı hıutcrs €n iyi

aııonnal fu s|aklık ve }aboncı mıdde Am@lıjlı olacaldr. Yerımeyecek sap
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ARMUT EvsAFI: Yğıi sene lırltni! büülo soğlaİn, temia i.ilik vc renk bakımlarmdao
bölgeye gör€, çşidinin özelliklerini taşıyacalq meyv€ sapr zedelennemiş olacakhr

sd an amutlann en il oinsiıılcn (l. stİıD olacalg kıbuk zarlen si},ahl8şmamış, çürolq
ham, kumlu, çımuflu ve kİli olnayacaktüİ. Armudar, sulu ve tdlı olocaktır. Buauk lezette ve

kuİu Aİmudarm ağıİhğı yaz aylannda l50 ile 200 gr. kış aylannda 100 ile l50 gr aln r
I«ş

t3. YvA EvsAFI: Bütih, soğam, temiz olacalq şekil, reDk, tat ve koku bakmından yetİştiğ

lannda 2'li ve1o 3'lii kasalarda te§lim edili.. Aİnutlat yoz aylaİrnda ckli kasalaİda
setiri

göre ç€şidinin tipik özeltik|e.ini t!şıyacok, kobuk yiizeyiain en az % 90'r havasüz ve diizgiin
melvenin dış gönınüşünü ve duü,usal öz€lliklerini etkil€y€.4k herhangi bir öz.ü

meyve eti §ağlam o|aoaktu. Büyltk boydıki iyi cias saıü Iokte ve kendisine has
t llı veya mayhoş lezzette ve sulü elonek a}.vasündan olacaktr. Yenildiğ zaman boğazı
susuz ve çok buruşı* a}a,alar kabul ediln€y€cokti.. Act, ezih çlıİttlq ham ve burucu lezz€tt€

Kuİt yeniği, 8özle görltlebilir yabAncı madde, anonnal d§ ıem, yabaıc, tat ve koku kitf
. Biı adedi 250 grarndan aşağı olmoyacalg 5 kilogıanmdaki meyve sa)n§ü 17 - 25

adet . Piyasada satıloır ayvalaruı en iyi cinsinden (l. slaıD ve ambolajh olacaktu
TAZE XABAK EvsAFI: Piyasada saİlon iyi cins tıze ve köfpe sakE kabakla.d.n olacaktr

ü nitelİde, d[zgiin ş€killı ç€kiİdekl€ıımğniş t zeüiğini kaybfu€miş sağlEl ç€şidinin keadine özgii
pE sitneüniş Eniz olacalq üzerkriııle hiçbir öziir üutE8yDEoldı.. 200 erğİıdm ıd4ük

PiPsade sdl@ €ıı iyi cin§İen (t. smıo olrcjt ve ambal4ida hihmacalfu. ÜzeİiDde rEbarıcı td
aııorDal d§ lshklık, yab@cı madde bulunmayacabr. Dolnsl* kabakler, dolmal* niteıiğind€

tabii

d4
adedi
4.5
Uygutr ombalaj içinde ola.aıdE Piyasr.lAti Fadıçadrnn §.ı çlnsjnd€iı (1 otacaktr. Üzerinde

l

lat ve koku, ano.mol dış ıslakldq yabancı,m4de bulwq4yı.q\F.
SAI_/\TALIK EV§AFft Salatalıtlat taze ve köae aliıasl$ır..

, , ül ' hr
T,ohums FaçEıt$ soİaİmış

ezik ve acı o|ııayacald[. Bütii4 sağtaF,,Itpilüvq9,qu§4 ds4l{şgğş iy.ı çlişgıiş çeşidine
62gü ve diğeı özelliklere sahip, duzgün bİjııtli , otıcıİ*u.:, Ççlriıılekleıi seİtleyniş, saraİmrş

Üzeıind€ dolu, prazit ve hıstıl|k j*dcdiy!9 bıı,§üıtİ
ciİsİiiterd {t . sEnD

@8ni|a. bütunnı}Eoalİr. Uyguıı
da olacakbr. Piya§adaki salatatüklarm iyi ölo.]!ikhf. BoyiJ 20 cm den, çapü

4cm aşağ olmayaoaktır. Üzeıinde yabancl]r:iİ-v]e tolıu aıormol fu ıslaktılq yabsocl madde

7. BAMYA Ev§AtrI: Dış etkenleİd€n zaİ_sİ gir._mPEiş bütüı\ ssğlr@, temia pdunlaşmamrş

şekiı fenk batümlnds! ç€şidiı tipik öz€llikl€fili gğ§tot€aek, qzçrjndş hiçbir |*e bulunmayacalq
ve gevrelq çeki.d€H€ri kt§iik ve serdefmomiş,drcaİfui ğğrt,ve §eraİmış, çaüuİlu topraklr,

üstii o|mayacakhr. Piyasaılo sanlan baıiyalaın eniif bİasind€n ](l: Sıiı9 oıetnttl. Üzerinae

tipft

yapıda olacaİür. Piyassda satrlsn eİiİlerin sn.iyi.çiqsiadeo.(1. stJ 0 ohçsh y+baacü ınıdde,
dş oem buluamayacaktır. Ambalajlı olocolcır. ,

KAYISI EvsAFIl Şekeİpa.e, tjtlı vQ h4fifmıyhoş |ezette,kayşılardan olacaktr.,HıD, ezik
el§i, çiiriik, tozlu, toPİaklı, çok yurnuşalq b€kleDed€o,€lqimi§l hıİuşmuş, kurtlu, kuİt yenikli

IG},ı§ü çeki.delJelinin içi tatlı olaoat, kıytsılF. içiııde ze,tdaliioloayacaldrl. Kayısülaİ
oİta şekerpore kaysılardan olac+l$f.rKq$*i:Yç,ç!luı._,kaısılar küul çdilpeyecektir
Kayüslar temiz tekli kasalaİda toslim edilecektfu- tqn4b7a, olgun placak; ezilİıiş,
buntşhuş, lezetsiz olmayacaktr
tiPik özeuiklerini göst€İ€€€k ve

Rry'M.:

PATLICAN EvsAtr.I: Piyasada satılan . Taze, körp€ ve
almış olocak, mor olrrıayacalıır. slkr yapıll

doğal reıginde ve parlak oıacaldıf. Acı, yaPıda ys
aşm gelişmiş, yeşil veya esmor,n|k Bİ

crn, çaPü 4 -
ellnebili.

l 50 gramd4n FÜİk olnayacalç kamıyqnk,ne_
kadaİ olao paılıcaolü alınacaktır. Ycmeğin

tıİ8flndEn zafal görEiiş, kuıtlu olİnoyaiaKtİ,
e-_ö§ç_

:j i.i

il
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(ı.s olscakfu. Yabancı hadd€, ano.mal dlş nem, yabancü koku ve ta1 bulunmayacaktır. Arnbalaj|ı

MANDALiNA EvsAn! Dolgu4 tatlü, §ulu sağlaD, tomiz olacnıq görünüş ie renk
kendine has öz€llikte olacaldır. KufliL çünık, bun§ulq donmuş suyu ç€kilmiş ez'ılq har,,

ekşi çekirdekli, mekanik etmenlerden oluşan yaralanmalar ve kapanmış olsa da büyü kesikler
Saplan silme kesilniş olocak, piya§ada satılaı moldalinala.m en iyi cinsioden (1.Sünı0

. Mandaliıalaruı her biriain biyiiklüğü oİtelana l0o gİam olo.jkİI. 10 adeti, l kg'dan sşağ
Mandalinelaİ iki siİah İaht& klsalaİda getiİitecektk. Yeb€noı tot ve kohğ dış krsmıntla

aşün bulunmavacaktıı
ıbloı,ı rvs.ırı: PiyE§ad4 mevsimine gö.e srtıhn jyi,,sıılu yaİık lirnonlarındaıı olacaİtır

ezih çiiriilq kuİurnu$ §ujaı çekilmiş, donous don çatğ, çok 1uınuşl küflenmiş, do&ı
kaybefuİş ksln kabuklu olanlar almıİıayacaktıf. Limoİlonn en kiiçüğü 75 gr.dan az

o Bütll4 sa$am, tcmiz, sulu olac.k, g6rüıüş, gelişme v€ ı€ok bok mından kendine ha§
özellikte
saraİİüş

olacoktn Kllİlü, çİİiilq ufah buruşu( olnayacaktır. slPlan §ilmç kesilmiş olaoalııı.
ve z"nan,nda kopanlmş piyasado sahlan limoılaİn en iyi cinsind€n (l.smo ola.akfu.

tat ve kohJ, d§ k$mlnda aşın nem bulu.moyscolü,r. l8O'lik ambolajlı sandıklard4 diyagonal
izili ol6c{ktüİ.

man|,aIlaİ veya diğef bozulmalard+ {olay
250 gr ara§lıda ola.aiııf, eD il kalie 0. Sınüf)

d

ŞEF'IALİ EvsAFI| iyi cins, tatİ ve kendi.e has hafifma}toş lezzetteki yaıma şftalilerden
}fum, e,i}, çtürülq lQİtlu, pör§iilq bekleıniş ve kiıli olmayacaktE. olgun, bİİtrn, sağlem,

bölgeye göre çeşidin tipik şkl i, gelişme ve ıenginde olacat, hiç biı öaü buluırmeyacrk, kurt
olmayacaktf. Çürüme,

nelİl

tilketime elveıişliliğini
iş otnayaoakİ!İ. Biri 225 - olacrktİ. Ano ııal dışı

t t ve kolqı ve yıbancı madde N*+uetqu,ılro aıİıbplajlı ve tek sırt hılin&

P(RIAKAL f, li]sAtrtr Pivas€dA
olan wa§hin8ton v6ya yafo

saıılan iyi ciıı doğg| dogini glmış, keodisine has
p".t"l"lllİ"" 

"l.İa'İt 
ı.-Yeşil, b,,t, eri" €l§i.

çekilmiş ksbüİğu i(a|ın veseıtteş 19 oloayıcıknr

i8tıııığL ko|or

çğrük, §oluk,
knli, flü, pöİsülq ,,lJnuşamış, slyu ] Dolgun etli,
§u lu tnttı, sağlaoı, temiz o|acalq gödlnilş ve İ€nkübakfhüilAn kğdd|ftğha§ özellilİ€ olacrhır. KüfliL

donmuş, su}al çeki|ıniş, m€kanik efuenlaİdEoi!ıüğ!ır: haslük olnryacaltıı..§aplan silme
tesilecek piya§ada satlan malm en iyi ciısinıton (1. §,ııO olacalcıı. Bir adeti 200 - 250 gr

nem
gel€cektir. Uygun anbotojh sand*larda flizi! PJqfitr_t!* Yj4gPfü E| YF .$$1 dıı hsınınıta aşın

A. f,VSAtrl: Piyasada satılan olgun. ljlli ie bUİ ohç3&tır"
Haın5 ezilq

ipliklcşmiş

mımzaıı oıalıtlııla thğlacak ve puslsd boaıtnm§_drdfu, YüaııÇ|]prde, aıığrnal d§ ıEttL
koku ve t4 h,.t llk ırc haşğEleIin meyaoıi eirdı4jğ afu bt6i ohaJ@b @lğ m,ffizaD, iyi
olacab tabii h0.1i ve rengi değişmiş eI§ı hİusılq t i,mrş çı"iiı,, €ril ]diftı koruk iiziırnle.den

izleri dahn hiç bn kke bıılunnayacaldür. Piıasa.ıh qo il ciıs mlaıq (|_,Ş|4!D qla_hf. Ü@.inde yabotıcı
td ve l(oku ü€boncl nırdde hnümmay6.aıdr. ADbal4il, ohcatsn_ ., , ' . ,',.

füM "rry ffi;

kirli, çomuılu olrnayaoaktıı.
sağlatrL y€tğire olgunhp§ ve sık

ola.akfu. Etinin .engi ve tadı

gpçniş,
u7E |qi

renkte ola.*ktır.
iyi gelişmiş
gö@€celdir

tinsirdeıı (t .smıf| iri
olacAkt r.

f8sulyel€rd€tr
o|ınayacakbİ.
sğı4İn, temiz

@tik*
ıioliı ızraş ve çlııllklllk
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27. MARI,L EV§AFI: BtitİD, sağar! r@! Erniz \E h.trıı, ioFak hılaşkİ }.qaklfldan arlkldtıİüş tipin
öaüğıginde, iyiotFıl§d{hgıhFhnı §hot .ahııEkidepzitrcl*lıklıdaııırldauçleııı,t

erıee e)@ aıa.h, d(n ve fz]<sel hm|r bulunmayacalor. Gübeği iyi otusuş ve tek göb€kli
çiçeklenme be|iıtisi gMıııe5rccekıh Pba$da sdht en iyi ,nııl,ıün (1. sr@ alacaktı. 5m gr d@|@.
db }qdddtrn raloı ı€ ,rİ,glh *ıde k§lnb oh.aİfu. ÜEıiİ,& }ab@ct E \€ ldor mİİEl d§ ulktt,
nıarıiehılırııaacaıım.ıınhQjnoıoıınr.
2& MANTAR EV§AİI: Piyasada srhlrnln on iyi§inden olacaktİ. Büdrn, t€miz, taze,

yaboncı tot ve koku a|maınls kendine özglı renlç şekiI, görtınuşte ve öziir§iiz olacaktİ
mant!İı olac€k, uygun ambatajda bulunacaİfu. Üzeİinde mormaı drş ıenL çomur ve toprak

bu Düş yüzeyi kafamlış olmoyacaktır. Mantaİlar oİta boyd8, insrı soğlüğüna uygun 5
ambalajlaİd. ve ambalajlann iizerinde flİİna adü adİesı net miktaxL ii.etim ve son kullanma

hriil+ri bulanscaldü.. Maııtsrlar füye böl0ndüğiinde a.a kesidi b€yaz ienkte olacaktıİ
29. sEMizoTU Ev§Aİa Dış etkenlerden zııar görmemİş sağlaD, iyi gelişmiş, yaP.aklaİı,

blİttini zedelenmemiş, taze ve körpe olacakt[. sorarDrş, pöasumü§, kaİtlaşmıs tohuma kaçrDlş, ezilq
çüriilğ kırışmış, çamurlu ve nomotiİden fazla ıslak olmayacaktıı. Çeşidi tipik İ€ngini gö§teİ€c€k

parazit ve ha§tol* nedeniyl€ oıugn zarada. bulunmayocalq çiç-eklenme beliıtileri
Gövdetğ alttan itibarcn geniş yapraklı olac.ktr. Demetlo. halinde oIacak ve

ağırlığ y6klaş* 0.5 Lg civanndo bulunacal demetlrcrin bağlatımastİıd4 Fmuşak gövde ve
zedelemeyecek özellikte geİeç kullan aoaktıİ. Denetl€r içiıde yabancı ve zehirli otlar

Piyasado sahlan en iyi cins matdln (1 Sınıf) olacıktr. Üzerinde yabancı tat ve koku,
madde bulunmayacaldıf. Ambalajlı olscakhİ
3I}_AY§BERG EVSAFI: Alsbergler taze ve kaaİe olioii«iıı. Abı, toiiıııu kaçmş, sararmış,

yapraklL ku.t y€Dikti o|mayocoldtl. Biidın,,:'§İğh, teElz v9, küB4 ı toPfak buıaşlğ
8}*latrmüş, dolgun olaoa|g yapfaklandı hEğE yeıiğ, don zta.lan v€ fiziksel

bulunmayacal*ır Aysbergler 8öbeğiıi tım sannış ve tıg{1 ,glaeaktıı, ,Ağtİhğ 250 8lamın
olmoyacak piyasada §atılaD aysber8in en iyi cinsiıd€ı (l. stlrf ) ola.akhİ. Üzrrinde yabancı

yPPJakla.a yakln ve

dıacak, ham ve s€rt
ğrıia sağlan, blttlın,
etkileyen yaı8, bere,

klıflerdea hotal*lard4 topr.ktaD. guhİq.lı§ ,iıç ertııçıanqdaa, dış .k buklardan,

}abancü t İtan, yapmklardan ve kö&leİdd4 tınlü vd öto_bğçakl€İd€rL töc€k kalüıtülannda.,
gözle veya he.hanei biı dunrnd8

ilaç

krsmı
Her

altı

Dondan has& 8örmüş, İiıizlenmiş
kuau laıa koomalüdür. yeoi müsul

olacaktr
,34. DoLMALIK BİBER

paılalilığın ve yeşilliğini korumuş,

büylıteçle gödilebilen,- keiirici zııarlııından annmış
've küfldi§,oır_,.ıhmbf,dü. §iilosak temiz soglam ve
o|ıp yapraldan kesihiş 1üİük ve eziİ olmtyacakhr.

EvsAİI: Dolınal* .biberler bqİiJ$,s4ğıao,, eai", iyi gelişmiş,
taze göİünüşlülokn8lıdf. Dolmıllkbib€rIe.dc yobancı tat, anoİmol

d§ nerD, don zaıan, çüriik, acl, krzarm§, e2ih paıçalaımlş .iyileşinebiş pıaloı vo güneş yan*lın
bulunmamalıdır. Her ambalajdaki do|oa|* biÜerlq Fşİ9 1{ bsy^ 6]gdnültk bhm|hdan bir ömek

. ,: i ] iJ:.ij..: ],,

W ry ,"W,,
,1,1

tat v6
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Edi veya zeytinyağh cinsi isbğe göIe b€lirleıec.oıİi.. Yeşil, 7-t cm boyüda olacaktır. Çapl
mm olacaktıİ. Ambalajlaİ taşüm4 müofaza siiİ€since dolfia bib€rleri iyi bn şeki|de koİuyacık

kullanıIan sağlığa zarar vermeyecek nitolilde y€ni, temiz, kuru, kokusuz, mükaı,va v€ya
tahta ci ınalzemeden ha.anlanmış kıss, hth! hbla olmalıdır. Ambe!ğların yapımında kullanılan

malzeme ile içine konulacak kağrt vb. moIzomo, üİiıne zaİar vermemeliç bunlann iizerine
yazllarda tullanllacak mllıel*ep ve boya ile etketleıiı yapışth|Dastnda kullaaılan zamlq

her

ve},a diğer şekilde inson sağlığıno zarar vefec€k yaprda olmamalıdır. Basılı kağıt
yazülü yilzü. dışa gelmesine ve iiriin ile tema§ efulomesinc dikkat edilnelidil

lann iç€risinde beliİtilenlerin dışmda hiçbir 1uboncı maılde buluırmarnalıdır

135. MAYDANOZ EV§AİI: Maydatrozl& üş etkenleıden zarar gö.meoiş, taze, kör?e
görtin|işlü otİıahdı.. Maydanoraİm iiz€rind€ kimyasal gubre ve ilap artıklan, aşün n€ın, yabanoı tat
bulunİııarnatıdır. Demetlcr içind€ yobancı otlar, tohu.na kaçm$ ınaydanozlar bulunmarnalüdt. Hçr
ambabj içindeki demetler ve bu demetleıdoki maydanozlaT çeşit, §ünüf v€ renk bak mından bir ömek

ür. Her demotte ya&laş* olaİak l00 gİ maydaooz buluDmalıdtİ. Demedğrdeki maydanoam sapü

yi geçıney€c€k ş€kild€ kesilmiş olacakfu. Piyasada §atlaı en iyi cinsten olacaktır. Saıarmş
ve top.aklı olmayacakfu. Mayda.ozlam koıdDğu anbalcjla( taşüDa §ır.sında iırlıDlİn iyi

sağlayacak şkilde ve uygun nitelikteki malzemedon yopıloış o|İıalıdtİ. Amboloj içinde
ılac{k kağüt vqa diğer malzeme yeni, ttmiz ve iD6aD sağhğrna zıraİsız oLnalüdıI. Ba§ülı kağrt
üldığünda ya.alı kısmm dışa geIlDe§ine vç lı.üne değnemesine dil*aİ ediln€lidir.
36.

10

iffi

veya tahta haİici diğer malznmeden ijüıta* öı,r,oıia,.. a.ud"lı-n
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üst çiç.k küsümlan açükta kılacak şekilde kesilniş olocoktrr. Rengi hofift€n de olsa koyuıaşoış,

çiiriitq b€yaz çiçeğ sa yeşil yapfağı ve köki çok kamabaharlar almmayacaktr. Tamamen
doımuş çüİiımüş fena kokulu, çamurlu, pörsük, boyoı, ezik, böcekli ve iyi vasıfta olmayan

'lal allnmaüEcaktır. Kaanıbahaalar aİa§ında te§adüf edil€oek çiç€ği taEıaoen veya kısmen

ş ya da dağllmış olanlaİdan 8öbek k§mmm t/5 i aşmanak şartryla aynen alünüI.

tizerind€ 2 adetten fazle }qİak bulunmoyacalİı.
41. DEREoTU İvsAFI: D€rEotlo.L dış e&enlefden zaral8öm€miş, taze ve köİpe gönrnüşlü,

sağlam, t€miz, demetlef haıhde bağlaDmış olmaldtİ. Dertotlannın iizeinde kimyasal

yapıIılıalıdır. Bu hizadın itiboİtn yaprak sapl uzunluğu 5 cm'i geçmeyec.ok şekilde, duzgiin olarak
Demetler içinde yab€.oı otlar bulunmamalıdır. Ambal.j|aİ ta$ma sırasünda ürii.iin iyi

asıoı sağlayacak biçimde ve uygun ıitelikteki molzem€den yapl|oış olmolıdü. Ambalaj
üçen kullaıılacak kığıt Yeya diğ€, malzeme yenı t€miz ve iİsrn sağlr&na zarar§üz olrnalıdır

kağıt kulknıldığlDda yazılı krsmün d§8 geknesine ve iıİiine d€Fremesine dikkat ediloelidir
lü iç€iisinde dereotundan başka hiçbfu madde buluoıEınılıdr

gübreive ilaç ka]ınhlan ilc aşın nem bu|unmamalrdır. Deıeotlan sararmrş donmuş, çoİnurlıı-topraklü,
fena 1ııta olmeınalldü. Deİ€otlan tohuma kıçmrş olm.molıdır. Heı ambaloj içindeki demetter ve bu
demeferdeki deıeoılın, çeşit, sınfve.enk yöniinden b ömek otnaldır. Her demette yaklaşük olafak
50 g,ıdg6.a 6rurmaldr. Demetlcr, en alt yapİakç* aylnE noıİalan biı hizaya gelecek biçimdc

d

a.

müreİktp ve boya ile etiketloin yoplştuJnia§ındiı hılkiülan;zadııq tok§ik veya drger
iısan §ağığma z$aİ v€r€cek yapıda,olıDan lrdüİ- Basüti kağıt,kdhnküğıDd4 }€zliı yiİ,iin

d§a esine ve ttrin ile temas efoleme§iDe dikkaı edil4eiicir. Alqbaleiüann iç§r_ışhde b€li.tile!ılerin

.çARIlsToN BbER EvsAFr: l.§ıoıfteıı, .P. ve tıtll, saİaİmamlş ve kartlaşmarn§
Istenildiğinde acı§ı gctiri|ecehiı. Çapı 40 mn, uarnluğu 2m Em, §€kli diizgiin oıacaktır.
biberleı biltlln, sağlam, temğ iyi gelişmiş paıtak}ğıı vei ıİİnİtrdk.yoşil rongini müafaza

hiçbir yabancı madde buluımamalıdır
,ı3. |(IZIIfIK EI§AJ'I: iyicc olguplaşış1 ve icind€ vabancl madde

Dotnayocak ş€tilde
Bayat olamayaoalg

krsım
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49xEREviz DvsAFI :Piyasada satıIaı iyi cins kök ke.evlzlerdeo alüacaktf. Çamu.lğ
içi boşolmış, liflenmiş, donmuş, gevşemiş, ezik ve.engi kaİaİnrş olrnayacıklr. KökleIdeki
l€r ve lıze.ind€ki yapraklar tomamen kesilecektiİ. Keİ9vizl€.io beİ biİi 200 gr.dan aşağ, 400
yukan olnayacaktır.
50.SII(MALIK PüoRTAIoL EvsAn |s (mal* Poİtakal, tatlı, sulu olacd eziİ, ekşi,
ermef,iş, y€şil olİnayacakhr. l l.ve 5. aylar arasında vorileoeltir.
51. DoNDURULMUŞ §EBZELER : BiI öğiııde her bfuyemek için; kişi başına 125-175 gr.

hesaplan .aktür. Dondurulnuş rriınlerin uygun şaltlarda taşrİması ve s.klanması yilkleniciye
aittiİ Dondu.ulmuş sebze ve mğryeler (40 nikİon krltnlığnd!, polyetilon) mavi naylon torb@

srcakl
l0 kg 'lık karton kolileıde teslim e-dileoektiı. Doodurulmuş §ebzeleI -l8 C 'd€n daha düşiik
ve 7o9G95 nem ortamında depolanacak ve soğuk zincir kınlnadan laşmacakt[. Gelen
)amuşama ve çözitlrne belirlendiğinde alffııa}Ecektr. Ambolaj üze.iııde firma adı, adrcsi,

ilgili baİkod no'su ürllnün ğinsi itretim v€ son kullınmo taxihi, net ağü.lığü büluDacaktür
Kend
katkl

has tat, koku ve İ€nginde olacalç yüıncı tot ve koku bulunİnayscaktır. Kesinlilile hiçbiİ
bulunmayacaktf. Kullanm sfasıDda dondurııInuş sebze çıaketlerinde görillen heıhangi

biİ veya koku değşik|ifude veya pişme sfEsmda gödılebilecek bozukluk sonucu kullafflan
sebzelerin miktan ve oluPcak maddi zarallan (kultanılan et, yağ vb) yiiklenicinin

zoıunluduı.
KURU ERZAI( MALZEME TTXNİ( ŞARTNAMEİJRİ

KONSERVE FASÜLYE
Ürünİ etkitem€yen, insıı sağlığma zararlr olmayan ve hğınetik olamk kapatılaİ teneke

kııtu olaookhr
Ambalaj iize.i«le aşağıdEki bitgiıer; boziıhiiyaci|q iıilinmeyecek şekilde ve okunaklı

kağrt veya baskı etiket vb. şekitde yazıJnalııfuİ ] 
",| 

'lri

adr
ticari unvanl veya krsa adl adresi ,te§cilli maİkası

işareti ve numaosı
Sınrfı (vosa)
Parti, §€ri veya kod Dulııarasnda biri
Nst lık
Bİüİ |ık

lnal

'Hef

ağürl*
' ,'ı.ı , , .. j ]:ll|, lıj1.,,I i rİ ı l. :iı

ı ı. 1r,iil,}oı,a r,]:: :ı ,'Lı;- .ıı,j. ı,"ı.

tavsiye dilen son tİtk*im tırihi veys Tef ömIii i, l i, ];'] ,-t .,::'. rr i.,, : ,

kapak to.afi şişmiş ve sızıntılı kutılan ılınİfıııf.rYalr ifrdğsi;' . ] i-' ll! t

ve Köy İşleİi Bak nlığı'nın izıinin butiıioıiıgeıikİüİ.']|r:' ;]'- i

ilgili TSE ' ye uys,ın, baş ve §aplan ilö'i,aİrı lııtiıRan'alııaıak birkaç porçayo

fazla yumuşamamış
tıizmiktın%2'yi

edilmiş fasulyeleç çeşidine özgü rğılq tat ve1oİt*t'oıİnİİ İİİ*n"ı taİ ve koku iıe içinde
maddeleİ bulİnrnrm"ldE
lye konserve içind€ tuzdan başka

siiane ağrlığü net ağırlüFn %

heİhangi bir kıth @ıddesi bu|uoDamalıdlr.
6o'iid8iı' ı1 tepe bo§luğu kalaD hacminin %lo'und.n çok

lİ
kontolü içindeki suyu siızülmek (soae aoeliyesi bir siizgeç içerisinde dökülen

damlama kesiliDc€ye kadaı bekletilınek) 
-Öıetiyle 

yapılr. Küfulann 8rasmda tesadiıf
citz'i fab.ikasyon noisanl*l.r açılç tartılan değerleri ile birlikte, istenilen gramaj

altma düşmemek şartüyla küul edi|iı.
kutulan 6 tane 5 kg'lü mukawa kutular içerisinde teslim edilec-ektil. Bu ambalajlaı

nakliyata tahammol edec€k ş€kilde ssğlam yapılı olacaktu
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l.
2.
3.

4.

2l *, 
_

edilen mallann Dofmıl şaİtla. alhnda 6 ay nlİddetle bozulmaınasınl müleabhidi taatülft
6 ay sonunda bozulrna belirtisi gö§teİ€n hıtular iade edilecektir. Geiokli idali şaİtname

mübatıhit fi İmo taıafr ndın değŞiıilecektiı
söz güda, Tlırk Gıda Kodeksi Yönetneliğinde yeı alan ilgili glda bbliğine uy8un olacaktu

mekanik etkilerle biçinleri bozulmamış, bombajsız ve dış yiidt passüz olecaktır. Kon§erve
eğü * üzerinden teslim almacaktf. Konserve içerisine konan domateı kutunun altında ve
olacak I. Kons€rvenin kalite sistem belgesi oİnolıdt. }IACCP beğesi olrnalıdır

BEZİLYE KON§ERVE
Tanmive Köy fuleri Bakaolığı'fun izıiyle çallşan bil miıe§seseden imal edilrniş olacaktıı
Kufuriın etiket biğ|eıi ( Tiırk Gııla Kodeksine ve TSE'ye ıtygun olacaf,.fu.)
Bezelye tanele.i sağlarn, blıtiin, zedesjz, temiz, eziksiz, çEşidioe özgii doğal renk tat ve kokuda aynü
iriliktQ olmatıd,r. 3
Kons*vele.de hE

numara iıi boy bozclye alınmolı
fl|kl,.ll % 2'i goçmemelidir. Kutu dolduİma oranı % m'drn, siiane oranr %

60 az olİnarııaıldıf. Dolgu sulıı butan* olİnamalrdr. KoDsefveterin kontİolü içindeki §uJru
(sllziilne işlemi; bir siizgeç içerisinde dökiilen s€bzele.de tlamlaına kesilinceye kadar
) §uİğiyle yapılır. Kuhtlann arastnda tesadüf edilebilecek ciiz'i fobrika§yon nok§anlıklax

tıİhlon değerleri ile biılikte istenileı g.arıajm alhna diişmemek şa.tyla kabu| edilebilir
6 ıdeg 5 kc'lük kufular haıiDde, Eukawa kuirılaı içhde olmalıdüı. Bu ambalıjlaı

nskl ta dayana.ak ş€tilde düzgün ve sağlam olDalıdtl.

katkı

b€

5
6

7. söz

iç

Dolg,
Dolso

Tiiİlü
- Tazb o/o 2

o/o Io-15

Tiıİlü konserve yopümında kullaoılın taze s€bzehf iişa&,i"&i 6zal|ik|ğite oldahdE.l
Tazİ tr'o§ulyoIeı: Ts 797'de b€lirtilea özelndtıe uygun, beş'n6 iiipıiınııe."isıh4*ıa" alrnaıat

böliiüımüş olmalıdtr
; Ts 1255'de belhti|en özellikle.e uygun, kabuit?iit so}1ılüiıi§,veya ail*lı sbyılmuş ve parço

do$anmış olmalıdıı.

L., n . .&,T: .iii} J]

,,. iı*iıı :':t ,l

Ts l2o5'de belirtilen özellikteki aoıııoıit uiuerıoaerı sap ve tohum krsun|an alınmış ve
kesi ş olmalıdır

TS 794'de belirtilen özelliklere uygun vQ eninç,dıliolenoişrkalıqço;ikiğiliın fulinde olmalı
alt ve üstiine kooulmalıdtı

V §ıloz kıbğ; Ts l898'de beliıtilen özeltildorc uygua çekftiıeğ..4 ği drğlğıeyao kıbaklardan

fazlC !ılnuşaınamış, 1,5 - 6
cm 9t4ılıdı.
Tiİlü

özgii tat v€ kokuda olDalı, hiçbir yabançt tat ] kqleı ve 4addç bulunD8malı.
s€bzeler, fazla s€.t veya pişniş olmamalı . ',

tuz vo |imon tuzundan başkc bil katkı madd€si bülulmanalı

§uyu
o|ııalıdu

içindeki tuz mildan % 2'yi, limon iuti vE+§uyu %1'3lü beçineDoıidi..,.
fazlo bulanü göstermemelidiı. İ(otseneı -ti;te 

§isteıD belgesi alınmalıdır. İIACCP.-,,..:,;-i,..,.
sebz€le. stziildiikten §oDra aşağıdrki @!t8,bul,[,4üdİ. , . . .5-30 - patlıcan % 25-30 - biber % 5-t0

_ sekJz kabağ % t0-15 - b8nyoo/o lQil: ı| ,

Konserveleı 5 kg'lık aıııbalajlaıda olacakfu.. Konserv€ ambalajlaİmdaki etiİet bilgileri
Tiiİk Güda Kodeksine ve TsE'ye ııygun olaçal*u. Kpnseıvp|çıia,toı@_ü içid§ki şu5ru silziilmek
(siİ.ang işlemi, bir sılzgeç içe.isine dökillen sebzeledea_damıoma kesilinc.ye kadar bekletitnek)

,MM- s,

W*,_,
sein fl(lR

W.

ve kabuğu alııtmüş paİçaloİ haliıde doğaıiniı§
Ts

öıanllıleıi
b4Dü§lq$a4
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, 22. : )

:] !ti! ,.n

ya9tltİ. Kon§€rve süzne ağırlrk üzerinden t€slim sllİıacakfu, Kufulırm içeii§inde Esadüf
ciiz'i frbdk syon noksanlüklar kıbul edi|rnolialir. söz konu§u gığ Tiirk Gıda Kodeksi

yer alan İlgili gda tebliğine uyguD olocaktrr.

BAMYA KONSERVE
il8iıi l§E ve kodeks€ uygu4 k€İdine has tot, koku ve ıenke oloca! yabancı lat ve koku

Bamyalar keDdine has göriinüşte, biitiin halde, başleı konik olaİak kesilmiş ve aynı
olacak, kö.pe, ı€k€§iz, çekiideğ kiıçük ve §€t|€şmemis fara yunuşamam§, dağİnarn§ ve

ş olacaktE.
Dol8u sıv$r bulanmoınış ve salyalanmomrş, kutulonn duaumu mekanik etkenlere

bozulmamış ve hernetik özelliğini tıybetıneniş bombıjsız ve dş yİdr passız olaca|gbiçiın|eri
içindd yabancı madıle bulıınmayacoktır. Ifufu dolum oraııı Yo 90' daD, sii.an€
olnarldıdf.Bamyantn cin§i sultani bamya olacakür. Banyolann boyu; sultani

Tet

o.a Yo 60' da^ 8z
bamya; en çok 7,5

ks.'l*

kg' amb.lojlaıda olmalıdrı. Kufunun etika bilgilç;i Tüıt Gıda Kodeksine ve TSE'yo uygun
Kons€rvenin kalite sistem belgesi olmalıdıı.

SIVI AYÇİÇEK YAĞr
B€nalq tortusuz, oçık san .onkli, ş€ftf göİünltnde, kendino has kokq tat ve göıitoümde

cm kadar, sııısında tuz oraır en çok % 2, asitlik en çok % 0.5 olacaliu.
İmoı tadhi günrrnrze en yakf! son kullanmo tırjhi $inümlızden en uzak olacaldır.
bamltnın cinsine g6re (sultani vs.) fİyat verilecelq silzıfüe ağıİıük iizerindeD ılınac5kt[. 5

Fiı*seı ve timjası ozellikleri TsE ve
dehğme çot olunilu sonuç verirse kabul

insan sağllğ.a zır.İ venneyen so'kg:;fü\ çsy_quqd+ teslim edilecektiİ. Çuvallaİ ltze.iod€
adıesi, TS numarası, iiriin y|lı. lıretin ve joh liulh}ma brihi olacakır. . kuru fasulyenin

yerin edildiğ yerin "kılit€ sisten bcb;i' oıaoakt!..'s6iiko, nusu gıdr, Türk Gih Kodeksi
Y

g
kuruınuş ve hepsi aynı boyda

o

Tüfk

ind

100

hep§i

firma

yeter

çuvalüıda teslim edileookti.. Çuvalıar iDerinde
olıcaj!üİ. İDsan sağhğma zarar venneven 50

flrmı adi. ijdİ€§L Ts numara§L iıriin v!h. ürEtim

W ,$.M*ı.',,,,,,W

ve son

Yeni üİiin olaoak, eski üİünle ldınş,k
k'üİleomiş çliriimis lekclenniş kendind

böcek ve diğer zaıartılar tarafiiıdeİ

böcek
hepsi aynı

tüuşü kı.* taneli,
jtimıiş tı;ıennlş,

6iftıdyAcrıd;. Cinsi şeker

dınayıiıcaktır. Pişirildiğin<le
hiie nikı*ı % 2'den .taş ve kum

l00 adet nohudun ağrlığı 60giı;ı 
"fin;ıipişmiş Y9 iril€Dmiş olocaktır. Taneleri iri"

. oriiinal, ı8 lt'lik teneke d.oanlanma noktası viksek
Gıda sangyisiDd€ kullan abilec€k tiirde olacakm. Acımış

Ambalajloİ iizerhde fmnı numaiE§ı, ilİetim numara§L
üretin r2fihi, iaı içindekileı sYA yiizdesi
bulunıcaktıı öhlriiiİhi§,oliijkbr. YağıL

yerin "kalit€ sist9m belgesi" olacaktür.

KURU

% l'dei, nem oranü % l4'den az
ek§ik olİEayo.aktl. Pişirildiğinde

olacdftİ. c€tşi
hepl'i lhı anıra
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ta.ihi oIacakbİ. Nohudun işlendiği yeİia edildiği yeriD ..kalite sist€m b€|gesi'. olacaktır. söz
gıd4 Ttirt cıda Kodeksi Yönetmeliğinde ye. alan ilgili gda t btiğn€ uygutr olaoaktf.

GENDİIIE EvsAFI
No.mal evsaftaki seIt buğdaydan d6ütlüp saıTularak kePeğinden aynlnak suİetiyle

Buğday kırnası ve kapç*lı b!ğday bulınfıayacddtİ. Tabii ıenİ, ta4 koku ve
fi,n".,AılA olacokhı. Küilü küf ve fena kokulu, böcek yenikli, e§i, kızışmış, ıslaımış
v€ topraklanDüş o|rnaya(aktıa. Taş topmh kum ve çöp olmayacaktu. son sene ırıahsulü

Gendime 25 'l* ambal4jlarda olacakır. Aınbılaj üzerinde fiİma adl, adİesi. iiretim ve son
tarihi" Tanm ve Köy İşleri Bakanlığl n iai, besin içeIiueri, net ağrIrğ beliİtilecekti..

işlendiği yeİin ediıdiği yerin'kaIite sistEm b€lgesi'' olağlİlİ. HAccP betg€si otnalıdr
söz kdnusu gıde Türk Güda Kodeksi Yönetmeliğinde yer atan ilgili gdı tebliğine uygun olacalıtır

(ABIrKLU l«RMlzI MERCİı/IEK
Morcimekl€İ kendine özgü doğıl rcnk vo kokuda olmolı, ıslanDrş ve ıslahlüp kurutu|ınuş

ve g6İle görilııü kiiiflü olrnanaI1 cınlı böcek ve hal.vaosal kalmn içermemelidiı. Yeni iiriin olacat,
eski kınş* olrnayacaktu. Bayal mat, yağll velı boya|r o|ınayacoktır. İçinde yabanoı madde

tan€le.i aİasmd. bulunan kendinden başka oı<tdeler ile 3 om' lik yııvaılak delikli elek
oltına mercimek tlne ve parçalan do düil o|nak 0zere her tü.lü madde), kusuİlu tane (k zannrş|

çlıdimüş, olgunlaşmamış, lekelenmeıiiş boğk yeoikli ve delik meİcimek tan€ ve
), kııık kabuğu so}ulmuş (3 mm' lik yuvaılık delikli elok irzerinde kalan, tanesinin l\4
fazlası kın|rnış kusurlu olmayon

ku§urlu olDayan Eeicirıek
, pestisit kalıntlan, Tük G,da Kodek§i

% l4'li, toplam yabAncı, rnü& % 4'i6"
%3'i! böoelg hasartü tane % l'i, kızıriıış

m€İoimeb 
_ 
paİçalan ile

tanel€f i)' oİfiyi;$*ıf.-
Yönetneliğhde ye. alan

üş tdö.i. #.i"8,dııiık.,
v€ çimlcoini§'iıne % 0.5

kabuğunım l\4 'ünden farası
Mbıçiieltteki kaıkü maddelerı

ol.calı!.. Boylafuıüş yeşil mercimel< otaöbi§İ
tane iriliğindeki me.cimek oranı %o95 ohi}İıiiı

Boylarmrş yeşiı mğcimekteki
vb. inolganik oaddeler % 0,1'i,

lğı'nın izıi, boylanmüş }§şil mercimeff

Yeni sene mahsulü olacıktt. Bulgur 6ıeibri.

hükiimleıe uygul olacaktıİ.
toplam kusurlu

' i , lınk kabuğu soyulmuş

özgn tat ve kokuda

laaa oA

olumlı
zoİll
ytlı,

göde
eski le

nıtJbel ora+ %,l2'!i toplaııı yabancl madde 7ol'i, tış,
ıophın hiiEiiı b, y,el'i,ı böc€k hasarll tane % 0.5'i

|, l ,] |,l1,. lle l,|, l, l

al

f:

olnal,lEt§imiş, acım§, gö2l€ görülebilen küflenme vsya t dmda va 
'kokusunda

bir değişiklik meydına gelın§ oınamıtıdır. Bulgurda canlı veya cansüz hoş€r§ ve pemzitlerle bunıErm
Pa.ça(rklaİü, ü,umurtalan bulufunamaİd[. Nem misg9 en çc*. o/o |3 olmalı. Boya

.'l, , ,.i -]; .];rrıi _ ı-i,-, ı .ı ,, ,,

W D

içe.memeli iri

fırına adı, adresi, TS nurİlrİasL ifuiia

PiŞinbr6k 'd"iİnt*"k; ol,r-lu soouç
otmiılıdF. tJAccP belgesi

Ambalaj
Köy işleri

Ll Ig.:
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tip bulgur olrnalıdı.. İii tip, göz açüklı& 3.55 mm ve 2 ıDm. olan eloklerle eleDd iğinde,
3.55mm.'lik elek€n geçrnelı 2.0o mm'lik eleğin iizeİinde kalııatıdıı. Anoak 2.oftnrn 'lik elekgeçen kıstm kihlec€ % lo'd., fazlo oilnamalıdıİ
smrlan;

Taş, kum, çöp v.b.madd€ en çok
başka tahıl hn€leri en çok

ot tohumlan en çok
tane
tane

€n çok
en çok

,Arİbalajldr 
yeni ve.içiDdeki.bulgurıı eı iyi şkild€ ko.uFbilecek özellikte, sağlığa za.arsE

lerden yapllmlş, sağlam, teDiz olmalıdrI.
Ambalaj llzeriıde, fııma adı, adresi vaİ§a tescil|i m6İkosı, bulgurun tipi (pilavllk veya

köfte4k) imd tarihi, paİti s.fi ve l(od numaİalanadaD en 0z birL !ğ kiitJ€§ı son kullanma tııihi, Tanrt
Köyi$eri Bakanlığnın izni beliıtileceldir Bulgur 25 'lük orijinal ğnbelaİnda olacıktr. Bulgurun
kalite sisteE b€lgesi ohDalıdf. söz konusu 8ıd4 Tftk cıdı Kodeksi Yönetmeliğinde yer atan ilgiü
güda bliğine uygun olacaktıı.

PhftüÇ

Eksto veya ek§ta_€ksta buğday uou veya iflniğinden yapılmış olağkıİ. Tabii rcDkte,
ve tatta olacAktır. İçinde oanh-cansrz *ur! bEç*,ye lqnjE]n.yunup§ü ol4ayaclkhr. Küflü,

nemI

t3,1ı

givel€nmiş, künlm§, leketeıımiş olmayacoktır. pişiıilenlı deoeoip atnacaktr, Nem miktan %
% l tuz içeıen kıyıar suda 20 dakikıda hepsi pişoiş olaoakbl, Pişme sonucundr

dağl

Köy
veya

%0,0|
o/o l
% 0.1
%I
%|

ewel
sonİı

,ş, y§yfl !0 fg]l* pqkğtei halinde
Söz konusu gıd4 Tiirk cıda Kod9İsi Yönetınetiğinde yer alan

ve ).nplşıl( hamur olan şehiyel€İ
llzerinde fiıma adı, adrcsi, içeriği, ,-Tğ

ilgili gıda t@bliğine uyguD
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Yenildikten soDra ağızda, boğazda acüı* ve yan*llk duyulınayacaktır Kfi|Dış,
kiılenmiş, kurg bibek ve faİ€ pisliği olnayaoakt!İ. Makamalaİ % l İız ihtiva eden kavna,

20 dakika pişirilüğinde suyu bulandıımayacaldıı. Pişme sonucuıda ttağlan, yapışk
efişteler alınmayacaktı.. San ve prlak ıenkli o|Eall un§uz göriinüşllt ollnalıdlr.
suya 8oçen Dadde % 6'nın altııda ollnaıüdlr. % 96 'lık otil alkole geçen ssitlik miktan %

e ye. .lan iıgili gıda t€bliğjne ııyglıı olaoakır
MAKARNA

çol olmamılıdır. Eıiştenin "ka.lite sisteın belgesi. olmahdıı. Eıişte, 5 Kg' İk ahbalajlaİda
Arnbalaj tızerfude firma adr, adıesi, iirstiE ve son hıllanma ta.ihi, Tarım ve Köy İşleri
'nın izni, besin iç€riklerı net ağrlığü beliİtilec€ldir. söz koıusu gıda Tüİk Gıda Kodek§i

olan

0,05

Y
lığt

i Kendisine ha§ tat ve kokutia o|oolıdn Rufubat ıniktan çn çok % l 3 olnalıdır. Kül miktan
en ço| % ı o|ınaüıdr. Protein mittan kunı maddede en çok % l0 oloalıdır. Son yıl iiriinİ seıt duruD
buğd45ıından yapıldığı yazılr olacıktn. İçinde yaboıcı ınadde ve boya bulunmayacaktE. Klnldüğlnda
kesit Qa.lak olaoakttİ. Pişbilİneden önce ağüzda çiğneodiğ zaınao ekşi ıezette ve k6tii kokuda

. Y€nildiktrn §onİa ağzda, boğızda ecıl* v€ yantkl* du}ulmayacaktıİ. Küntmş,
ş, kiİlemiş, kurt, böc€k ve fare pisliği olİİıayacahr. MokaIıa|aİ % l tuz ihtiva eden kaynar

suya 20 dakikı pişinEiğinde suru bülaldErEa].acaku. Pişme §onucunda dağılan, yap4ık
olan makamala. almmayacaktr. san ve pml8k igİ*ti oholı, unsuz 8öİünüşlü olmahdır.

Suya goçen madıle % 6'ım altında olmolıdır. % 96 'l* ğil olkole geç€n a§itlik ınikan %
0,05

500

adr,

tlzum

Iarda ola.ahır. Numune orijinal ombİ|aİnda
od.l, vaısr tescilli rnaı*ası, smıfi, boyrİ çe}İi,j

"kalite si§tem belg€si" olnolıdr. sö2 konüisu 8üda.
olan i gıda tebliğine uygun oıacEktıİ.

D|şardan ).ıboncı koku çekmiş olnıayacal*ır.lçerisinrıe boyı maddesi olmayacalftİ
kontİol edilmeden atmmıyacaktıı.Denendiffii 'çaybotnası vere.tktii.Nem oİa o/o6'yl

içinde sap,yaprak aıtıgşop olİnayacjkıİ ,'Ç,ylar,, Çaykur' uİ lıığttiği ğüarkalardan
l k8' l* pakeder haliıde teslim edilece{tii .Aınbalai tizi.inde gıdİ maddesinin adı,

içind*.iter , net mikterl tiıetici ve paketleyici fiIDanıa adt, tesoilti maİk sladresi ve üİetildiği yer,

Piyasanün en iyi kılitede çoy, 6liıİ.,i*tıı.«oyı,'iintli;k; .lii"l<t;. Küflenmiş,rclak

tİetid ve §on kullaİrma arihi,Taıın KEy \leıi)Bakanllğlnm izıi,porti numoIası velv€ya seri numaİas!
orijin iılke,geEkiğinde kullanırn bilgisi ve,/veya müa$za sıtlan uuılbııaııaııŞayın kalite §istem
belge§i olacaktır. söz konusu gıd6, Tiirt G,da Kodeksi'vdndi€tiğinde ye. ;lEı ilgiıi gırla tebliğine
uygun olacokhİ. _ l

li

xW 
ıryE- W

maddeler olrnıüocaktr.sultaniye cinsi, l1 tip oum.r8
Küİu iziin, standaİ(iri) 301-370 adğ

Bekleme v€ ş€kerlenmey€ boğlı
aıünüğ zaıEan taneler birbirinden

'ğzeiinde firmanm
b€lhtiloooktir.

Gidn roat*si ioıetnjıignae ye.

zaman bıtiiD tanelerin
5-

''5'o Ç'lık kaıtonbii
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DOMATES SALÇA§
Suda eriyen kuru madde oranrna görE ildli{uble (ktvühtü ko]alJoıİ_u madde oranü %28-30

Brix) .Domat€s ç€kiİdek ve kabuldan lıİlfud€ buluDnamalı.salçadaki §iyoh noktalaİ l gİ'da
o/o2 geçrnemelidif.salçada PH =3.74.5 olrnelıdf.su ınikt n %E2'deD,tuz miktan %6 d!ı fazls

salPdo renk kıybllezzet boaıİtuğu(yanık tat),}obancı koku,küf o|nayacakfu.5k8'lrk
kutuıarda olmalıdtİ.Teneke bomb.jsüz, m€kanik tEsiİle biçimleri bozulmaın§, süzntü§ığ Pas§E
. Kutu doldurmı oİİtnl en az %90 olmalıdır. Ambeıaj iizeİinde aşağıdaki bilgiler;

§ilinmeyec€k şekilde ve okunaklı oleİak kağıt veyo baskı etiket vb. ş€kilde
. salP d€nen€o€lq yemeğe koyu renk veren tercih e-dilecektir

m ticari unvaıı veüa krsa adı, odresi ,Escilli maı*ası
Malıd adı
Standhıdın işrai ve numarası
smıfi](varsa)
Parti, seri veyo kod numaıasındı biıi
Net atüİl,k
Bnıt
iDal
Fi tavsiye edilcn son tiiketim taİihi ve},a ıeföınril

ve Köy İşıeİi Bakadığı'nm izıinin bulııruıası gereklidir

ilgili

rrnk
N
l0.5

3

kağt ambolajlaıda teslim alınacaktıı. Klor|ama dilıll, ağaıfua iş|emi uygulanmrş olmayacalitır
larm iizerinde, unu hangi amoçla kullanülacağl, maximum kiil ve minimum paotein mikatarıan

. Anüalajlarm lızerinıte firma odr adİesi,Tarun ve Köyişleİi B8kanlığünın iai, iiretin
tArihi son kullanma ta.ihi yealı olaoakt . Yeş öz gluien mikhn 35'ten fozla olacaktır. söz konusu
gıd4 Gıd8 Kodeksi YöneEneliğinde yer alao ilgili $da tebtiğine uygun olacaldır.

PiRiNÇ I,NU
Yalnız pirinçten yapılmış olmalı ve içinde yabdcü unlar bulunınamaIldıı. Tğniz,r€ngi

kendine özgü reıi ve kokuda olmalıtn_Kı4şnışaoıınısekşimişkokmuş olrnoyacaktır.lçinde
ve diğer caİlr-can§u Pa.azitler ve buıl8ltn b€nzçİi kİlilikl€. bulünınayacakttİ.orijinal 250

g.ı* ambaıajlaİde te§lin dilec-elıir. Ambataj üafn4p ı 4ı rigtlF<idin adı,dct Eiktıİl, ltretici ve
ici fiİmanln adü,tescili maİk sı,adEsi ve iiİEtildiğ yer, iiİ_çtiEt ve son kullaımo tarihi,lrretim

yülL

ilgiıi

küflenmiş, el§imiş, aemlenniş oknayaiıakj.,l.iöın'bra,]ıi paÜı* nişo"ta; ında en fazlo Yo
l8, buğday, mısı. ve pirinç nişa$alaDnda is€'%'-13 obİnkii.'İ§ı üiiki,n o/o|'&n faz]6

rıeıiıde {'ınird adı, 
'ddrisi,'Tdrmi 

ve Koy İşleriolrnayacaktr.S'er kg'lık ambalajlaıda

W,M w
olacık amtolaj
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izııi,net oğü.lüğı, iİetim ve son kullama trİihi olağktür.Nişashnın kAlite si§tem belgesi
Söz konusiı 8d4 TUık Cüda Kodoksi Yönefueliğinde yer alaı ilgili gııla tebliğine uygun

cEviz İçİ
Yeni sene iirünü ve piyasaırn en iyi cin§ind€n olacoktır. ceviz içleıi, san veya kolıı

renginde, sağan, füye böliinmüş olaoaktE Kliİlü, kurtlıL ho§tol*lı, ac!fuş buruşü taınamen

olmayacaktır. Kürtlmmr$ böceklenmiş, aoımış aenlen4iş, toPakhşmış, kötii koku oluşmuş
Kaklo tozunda rofubet mildan kttl€€€ eo f8zla 7o9 olmalıdır.Topaklaninayı önleyicileI

kuİu k nşmında t0 g.&g ile sınırlı o|oıhdıı.

kururiuş, rcngi boaılmuş, çü.ülq öTiimc€kleşmiş ve heftıangi bİ haşre tamfindaıı yeııilmiş
olmaf.aktır. Nem omnı o/o 5'li goçmemelidir. Cevizleı, insan sağlığ yönltndğı üygun, 5 k8'lrk
oriiin4l amboıajlaıda bslim edilecektir. Ambalqjrn üzerinde firma ad1 adresi, Ts numarası, net
ağır|,ül, iıİetim ve son kullaoma aıihi, TanE ve Köy İşıeri Bakanlüğı'nm izni yazıt olacalıtır. Son
kullaı|ma tıdhindeo önce bozulaıı ve numuneden faıklı ç*aı ceviz içi ilgiü mütcahhit firma talafina
g€İekii idsİi şaİtnamo hükütİıleri uy8ulanaİık değiştiril€oekt. söz konusu güd4 Türk Gıda Kodeksi
Yönetn€liğiDde yer alan ilgi|i gıd8 tebliğirc uyguo olacakfu.

I(AI(Ao
Piyasada sahlann en iyi§i ola.aktlİ, Koyu kahv€ İEnginde, suda kolaycA eIiyebilecek

toz hilinde olacattİ. beri§ind€ kabu|q tohun diğğ yabançı maddeleİ bulurırna}acolq şekeİ katlmış

yıll,
kul

Y

ülağı

€n

net

Y

içi naylon, dışü kalün kağıt
la.da teslim edilecektir. Amb.loj lİzerinde adı,net miktarltıİetici ve

firmanln adlte§cilli ma.kası,adıesi ve ilıetildğ 1er, üi€tim ve son kullıoma tarihliiretim

kend

orjiıal 50 Kg1*
gilİ Eadaesinin

Köy İşleri Bata.lığmln iaıPaİti numoras.ı y9fupya şeri oumarısı bulunmolrdıİ. son
tadhiodcn önce bozıılan ve numuneılen *rkli İ7k}htakıo mütahit fıımo tırafindao nıkliye

ine ait o|mak kayüyla değişıirilec€ktir. Söz konÜu gtd& Tihk Gda Kodeksi
nde yer alan il8i|i gıda ıebliğire uygun ol;ji;.'t'

miktan eı az % 9, toplsın şker en çok % 45, nem et çok % j eksEal«e edilıniş yağds ositlik
% 2 (oksit asiı cinsinden) o|a.akhr. Acınış. bal*hiıı| kokıısıı dğşmiş, küflenmiş, ıeııgi

TAHİü HiL*4sİ 1,1

yağı Üşa ıuaınuş, fuacunlanmüş oloayacakır. Haşere pa4alan, btıcet kalmtıleı v.b

J
o

yer olan ilsili sda tebliğine uvcuı olocakİü.- "| -, 
IICMYoN

Piyasada §a!l.n en iyi ciD$e4 kçn4in§ ö.zcü kqku ve tatto olacalİr. Küflenmiş,

ffi,ü."-*,i

edi|ınez.

mıihele.
orijinal, 80 gr'lük

aç* oıacak yazüıü

toplaİD ş€ke.
'ezih delik

bozulmuş olmayacıttıı. İçerisinde
ve beDzeri naddeler kohlnüş

sağlüğna zaraı veameyecek bir malzeıneden yopılnİş
iizeri{de fifutA adı, €dİesi, cinsi, TS numarasr, oittrm
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Köy Bakanlığ!'nın izni bulurıacaktür. söz konusu gıd4 Tüİk Gıda Kodek§i Yönefueliği-ode y€İ
alan gili gıdo tebliğiae uygun olooakt İ

ü(DKİK
Kendiae özg0 renlg tat ve aİomada olacah küIletmiş, çifuiimüş, yabaDcı t d ve koku olmış
içinde cülü b€k veya Mcek kolmtıl8n görlı|meyec€İtir. Nem miktan en çok % 12, sap

ve tohum miktaİı en çok % l0, yaboncı madde i5€ en fozlı % 2 olacaktüI. o.ijinel
larda bulunacaktıl-Dış ambalajı çuval,iç ambalajı noylon poPtli o|oak ilzere çift anbalejlü

orijinel ambatajda t€§lim edilec€k. Üretici firmanın adı,üretim yeri ve tarihi ambal4j
beliİtil€oek. Kekiğin kalite sistem belgesi olnalıdır. söz konusu gıd4 Tük Glda Kodeki

Yöne&neliğinde yeı alan ilgili gıda t bliğiıe uygun ola.aktıI.
TaRŞa 6ARIŞIı) EVS.AFI

Kendi has İEnk ve göriınüşte, s€bzosi ]rumuşamamış dağlmamış, çltİiimemiş ve kiiflenmemiş,

o/o,10,

hpi, oğIltı, §on kulıDma taİihi ve tafömİİ,,TanE ve Köy İşleIi Bakaolığınln iari yoz ü

.Tuİşunun kalit€ sistem belgesi olınalıdır.Yeni iırğirt olecak-2o kg' lık ten€ke ambalajlorda
da Kod€ksine uygun olaoaktıİ

KARBo,.MT
fu}'um bikübonat olac.khİ. Beyaz İ€Dlde olııP, içine taş.kum ve yaboncı madde

bu .nemlenoiş, topaklanmış olmayacahır. inson soğlığna zarıısu 1 kg' l*
ıaİda Ğ§lim edilecekir. Ambıhim iizeıinde fiıİna .dı, adr€si, cinsl Ts numarasl, iir€tim ve

son ta.ihi, nğ ağ,rlğ, Tafun ve Köi tşlbri.'BarPDLğı'iiıı iu|i buluaarakır. Karbonst|n

salyalE§mamrş ve yabancı medde bulunmamalrdf. Net a$rlığltrd4 siıane ağırlüğr oranl en az
ç€şit sebzenin sİızne ağİllğttra oreıı en az % 3, en çok % 25 oİmalıdtİ. Ifunşük hrİşuyu
v€ya kafiş* tu§ııda. etkilenmeyen §ağtlğ9 zaİaİlı olmayan laklı teneke ambalajlal
olrnaldıI. Tuİşq slıane ağıİlükan teslin ahacakE-Ambaloj 0zerintle matın adı, imal taIihı

, canlı ve csnsüz böcek artİlan ve benzeri maddeler katılıı$ oliniıııalıtıı.Yopı{klar delikli ve
o|mamalıdrİ. orijinal ambaIajda olİıolıdıİ, Arnb43jüd. tizeİinde firma ad1 adresi, ciısi, TS

kalite sisteın belgesi otDalrdf s6z konusu gıfu Tiiik Gıda kö<ieksi İönefueliğinde yer olan il8ili
gıda ebliğine uygun olaaaktr. ]

KörTE B{SARI.
Ana maddesi k rabib€., taİh kmlzü toz 6ib€İ, @ mittaraa &ne yapragı, kekik ve kaıan{ilden

. Piyosad. qtl,n od iyi cin§G4. kondiıiğ ıi4tı,tirh * tıtı öıiDakrr.kEfıenmis

\J crda

leke

bu

bütüol
ıınbalaj
ta.ihi; net ağıİlüğı, T8rım ve Köy İşleli BalGnlüğ'aı+i4i _b,ülu_na.akfu.Çon fıshğüDın katite §isteD
belgeti olmalıd[. söz koDusu gıd4 Tiirk cüdı K_odeksi *öpQhprjğhde yer ıtan ilgili gıda tebliğine
ılygun olacaktır. 1- "'. :' 'i ü]

l] i, ]. I i|..
(l, ]i: i:,.,

M€ne\poLAT ,r|*""-7* ' ' , .İ ,,q* ffi'I*:, .;

.,l
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adı, cinsi, TS ıumaras1 iı.etim ve son kullanna taİihı net oğıflüF, Ta n ve Köy işteri
ığr'nrn izıi bulunacaldE Kuş iirumiınirn kalite sistem belgesi olmalıdr. Söz konusu gfu Tltrk

Gıda Yön€trneliğinde y€r alao ilgili gıda tebliğiae uy8un olacakhİ.
VANiLYA

l. kalite, tğniz ve rufubetsiz olaoa|q ideal koku ve tattı olacaldr. Usuliine uyguo
v8nilyslaTdan olacaktır. o.ijinot anbalajdo olmalıdır. Ambalojın İzerinde firma ad1 adıesi,

cüİ§i, TS numarasq üraim ve son kullanDa to.ihı aet ağürlüğ, Taflm ve Köy İşle.i Bakonlüğı'nn izıii
vaıilyan n k4lite sisİem belgesi olmalıdu.. Söz konusu gıd4 Türk Güda Kodeksi

Yönetneliğinde yef alan ilgili gıda teb|iğine uysırn ola.akhl

to.ihi ğı
kaİ8r

lir.

bisku

tarihi en
kaıar veıi

KUş üz8ıı!ü
Yeni §€ne ttriinü olacaktu. Pilosada sanlan maltn eı iyi cinsiıden olacaktır.Sulanmış,

küflenmiş vo kutlanmrş olıııayacakm.bek|eorcye bağL şeke.lenme ve topaklanma
İç,eİisinde taı topra|q çöp gibi yaboocı rİıaddeler bulunmeyac.ktf. orijinal ambalajda

.kuş iızuİnünde, 25 gamndaki taoe soyısı 200- 500 adet olacaktır. Aİıbalajın iizeIinde firmE

KI]RU MAYA
İçinde Doğol frayo (1acchğlorrıyces ceı,eüsiae), biid:i kökeDli soıbit n monosteamt

100 gr'l* ambalajlaıdo olma.tıdü. Maya ke.dishin 4-5 l(at ll* suda 15 dakik8 bekletilerek
. İnsant kunı maya olmalıdıı. Oijinal anbalajıla olrnaiıfu. Ambolajm üzerinde fiıme odl,

cinsi, TS numaras, llİğim ve sotr kullaoma tırihi" net .ğİlığL Tarrm ve I(öy İşl.ri

kutıld,a

'nm izni buluaacrkfu«ıİİu moyanün kalite olmalrdr.. söz konusu güda, Tüİk
Gıda YönetDeliğinde yer alan ilgili dala[tıı.

TATLI

sifuesince bisküvileri k n|madaır rlığ nitilikte, temi4 kuİl!

olmalıdn Aİıbalgjıoİ, t şrma
t€miz, kuru,

tırDa Ts numora§r,

El§txa-ck§ta undan yaptlrnış, iyisind€n gei,ibk b ömek y.pı

boyarlmamış olmolıdır. Kirlenmiş, acünı$ kifİü İa|ıtlu,
oımat; yitıobi taı'

tOö"İ ," orr.ll.-. y*ilınş olmamalıdır.

kendine özgü renk, hoş tot ve'koküiia vö (bku alınaınış

Biskiivi|e.in üstii yazllı otantaİnda yazılar okuoaİlı ş€killor blnal ıdrr. Ambalaj laİ, taşıme

Bİsr(İ}vi
Ek§tİaüksha undan yapılİn§

kendine özgü İ€nk, hoş tat

olmalıdn Kirlenmiş, acımış
irs$ yızılı otanlannda yazılar oİdnaklı

süİesince bisküvileri ktnlmadar,
insan sağlğna za$İsız ve sağlam

biİ ömek yapl
ik k ikii a...rş ,"

hrilii ve yenilmiş o|ımamıhdu.

cinsi, ilretim ve son lrııllaıuno 'nm i.nı
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lir. Söz konusu grda, Tüİk Gıdo Kodeksi Yönefueliğinde yer dlan ilgili gııla tebliğine uygun

iRMiI(
Temiz,kendine özgü .eolg koku,tot ve görünişte olacalor, irmiklo; kıaşmış, acmış,ehirniş,

paİazit ve yabaocı

ği olacakttİ.RutıJbğ
€n fazla %l4.5 olacaktüT.PIotein miktın*uru maddede en oz %l0.5 oıacddr«üt miktaİ,ku.u

en çok %l oloalıür.Asitlik eİ çok %0.05 olmoIdu,.Pişiİilerek denenec€h olumlu sonuç
kabul edi|ecektir.Un haline gairilip elğıdikten sonİı h.uu gıuten mikran%l0'dan az

normal olaaakttı
500 gr'lık ambalajlarda olacak. Ambaloj lızerinde gıda maddesinin adü,içinĞkiter, net

ilİetici ve pakedeyici firmaom adı, tescilli markasıadresi ve üİ€tildiği yer, ürctim ve son
ku tarihi,Tanm Köy İşleri Bakanl,ğ-m izıi,poni nuııaft§ velveya seri numaıası,orÜin
ulke,ğe.ekiğinde kullanm bilgisi ve/veya müafoza şartlan,irmiğin grubu buluımalüdt.iİmiğin, kalite

betgesi olacjktır. Ambı|ajla. düzgü4teniz olacaku. söz koüusu gıd4 T İk Güda Kodek§i
Y y€İ alan i|gili gıda tebliğine uygım olocalİıı.

REçEL
Ek§Ea gelğıeksel reçol (şekeılo ve,, meyvebıin belİli kıvama getirilniş k nşmD

Meyve oranı en 0z % 45 olmalıdu. Retaktometrç ile tayin edilen çöziircbilir kuru madde
% 68' den daha az olamaz. PH

tü.lü

tI. kutuıaıın dolum orınr eıl
değeıi 2,&],5 arolığmda olmalıdtı. Renilendirici
az % bo- otinaltr.İı[i{öıleiih| ila dıaddesi cn iyi

olacai, temiz 1,ıkaomş çöp, çekirde.k_l9lildçn tamamea temizlenmiş, canlü - cansrz h€.
kurt gibi hışıeler bulunmoyıcat[ı. |arhi, c19lı, yqJrüldı$ Eeyveleıin fengi baskm,

ve hoş tadl olocjkhr. Karamı4 çok koyq,veyı cıvıt,la.o*. k$f, is, beıuin. gaz vb. yabancı
ve jelatin, zımİ vb. maddeler kağlmam§ otacakİİ.e§ime gibi yabancı tatıo olDayacak

Piyasİda §at|an iyi cins mollardaa (l.sınıf) plaoctğf, ŞpkeıleıEtb, oIliıoyq&atİi. i . 25 g' hk E?rl
aobÜitarda olmaldu. Paketterin üzerinde fiJoa .dğ aö€sü İİEti4 rti sor kullrİaa tarihi, loo g.' da

m€yve ve ş€k€. mildan, nğ miktaİi: TlüiıhJ"iğ.(ay }hfilifu,izn üdiİdrEöıitiİ. Reç.llerin
si§teE

uzak Iler
grda

aİt koku ve tada sahip olrnolrdr.Ya
%65 'ten az olamazRufub€t %20'

miktaf,ı

m€til frffurol)
onmml

ol

yer alan il8ili 8lda tebliğine uygun olacaktüİ.

belgesi" olmaIdıİ. İmal tarjhi gönüürniize T. yakro, son_kultanma tarihi giıDiimitze en
tercih edi|eçekir. söz konusu 9dı, Tü* Gı<la Kgde|ai YönetneliğiDde },er alatr ilgi|i
uygun olaca*iğr. Reçeller vişoe. çilelr" kiysı rççerİ çedi{örinde olacahr.

KAEvALTtrj.o( rUTU BAL
Sitzme çiçek balı otacaktır.Reıgİ' ıltiı seı_ıg öhii}hJn§'eİerled;iş'olnayacaktr.içinde

ü madde,parazit an pa4alan ve yavru an:içe;;?Ğtlİfu.tçlİal rilşr"tu trl,..u-ulıdı.JGndine
b6ncl koku ve_taj içe.meınetidir]İnveİt
den fazla ölnı!ı[ıilıdu. Sgk4.oz en çok

şekeI miktan çiç-€k
%5 olnolıdır. suda

madde miıİan en çok %o0,1 olma!ıdtİ. _Mircrıl rıadde'-kiit miktan o/o6'yü geçmemelidil
40 meq/lg 'dEn fazla olrnamı!ıdu_ Dastız s6nsı ı'ds 8z otmsınahdırfiMF (hidroksi

miktan 40 ng/kg'dan fazla olmfi,nd#!.ffcaıilgluko2 iç€rmtne|idir.BatDı şeker
ölç,eİ c 13 analizi sonucu -l'den d0şük oraJıırır, Nafulin bulunmama|ıdf. Çiçek

Y

1. !]-f,

i,

lL ,_

],I

[rjrn
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KAEVALTILIK TTRDYAĞ
l.süİrf kahv&ltıl* !,astörize tere},ağ olac€khr.sanmslhomojen renkte olac€k Tat ve kokusu

hoş

çok

Yabancü tat ve toku içeİmemelidiİ.su salmışçok s€.t veyo yumuşal yapışkaı, elastik

.o.kte olİnayacaktı..Rufubet en çok %16 olmaııdır.süt yağ miktnİı kütlece en az Vo82,

unuınsu kumlqdonulpaıçolanan yapıda olmıyacaktır. Benekli,dalgatı,alocıll çok koyu veya

en çok süt .sidi cinsinden %l8 olmılıdü.l gI'da 20'den çok küf ve moya
n.Recherd-Meisal saysı en az 22 olınalıdr

ik nitelikleri aşğ<iıki gibi olnatüd,r.(ad€gg..)

l5 gr.l* orijinal anbalajlaıda olacaktır. PVC amba.l4j iizerile Al ve1,a kılay folyo },itksek
su.etiyle kaplanaoakİİ.E.imiş patlaoış snbalajt r kabuı edi|meyccektir. Ambalojısıda

ğze.iI
üİetiİ
nulııa
gıd4

veya
eti,

böcek veyı bunlann paıçalarmr ilüivd' etn€melidiİ-E i tarcliİü$rk çekirdeldi
ıI.Amba|aj içindeki zoytinlerin ççşidi,8ılrfl,,crubutjpi vç stitİ aynl o|nalıdır.Ahbalaj

zevtinin eti ile derisi arasEda hava kah4!9tğ ohD taneler_b_gtuıEayacaldırzeytinin içinde
,olguılaşmamış taneler tultıpnaloiaktııZçyth tsrc adedi, l00 _gr.ı|a 3l'i

l00 gr. zeytiıiı çekirdekloi iylce teı6iİis_dilEç4 goİı;,bu Pkiİdekteİin afulğ 2t
g. geçmey€c€ktiİ.Tuz oranı siyah salamufada %7,§el€ zeytininde %10, yeşi| zğylifu 0/06

.salamu.a su)aı temiz olacalqYabancı tat v€ koftir iŞroeyecdg görirıüşü berrak olacak g6zle
yabancü madde içe.m€yecektir.Z€ytintoro tat arülid| ]Nitst§ikuAmbdlaj temiz olacalg

ın üzerinde; fııma od1 TS numırası, odıoSi,,iıiİsi;:fttiıİİ &ulElrnh t8ilit, net ağüİlığL

|de gıda moddesinin adlnet miktan,üİstioi v€ pıketteyici fimıaırm adı,t scilli marka§ı,adİesi ve
liğ yer, iiıetim ve son kullaıuıa tarihi}$p, yı!{ann Köy İşle.i Bokanlığınün iaıi,poıti
lası ve/ve],a s€ri numa.ası, bulunmalıdıf.TEyağı4ı lfsıie,İis@ belçsi olacaktr. Söz konusu
Iiiit Güda Kodek§i Yönetoleıiğhde yer atan-iıgit! ğda-Ç3jl$f .q.vg*_;h"*"*

v9i94
iiltıte

acı

.\ıĞ, §ştfıthii(sold,salıınuıa),
boyu dereoesi beliıgin olarak sistimi b(,ıgösi oıinaüıfu. Z€rtin ı0
kg' teneke ambalajla.da teslim edilecoktir. Zeytin süzme eğrhİi ğzcriıiitcı teslim olmacakt!İ. Şan§a
bağlı aDb8lejlar açüldüğıDd& hepsinde aynü kalite gönıkcektir. söz konı§u gıda Titıt< Gıda

Yönetrneliğinde yer alan ilgiti güda t€bl!ğinç uyeun oıa{aıİrI

Köy İş|e.i Bakanlığı'n ıD izıi,zeytinitr gu6u {y_gşilcirü),
yazh o|8.aktr. zdytinh *alib

Topl8 m bakteri <l0.000
Kolifı ,rmlar <l0
Proteı

'litik 
organina|a. <l000

Lipol1 tik <l000
Pseıı( omonas frangi <t0
Psikı ,fiİkleİ <l000

"] 
.,i i|i.,,, ].

Piyasanın en iyisi oıa.aktıİ.cins vtinin
kabuktan itibaıeo siynh ve siyaha yakin l 2 mm'§in€

işl€m€lidi..Temiz ve §agam t3İ ve koku ihtivo €tnemelidir. %ytinin
oıglrııuğund& ve yenilebilir özollikte
v€ küfl9Dmiş olDamahdı.Jlef turlü
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Am ıaİ boİılaüalq taİüleıak müay€ne ediIoe|idiı.Eritne peynirin ambüjında aşağdaki bilgiler
olank silinmeyecek bozüıtrıayacnk şekilda yaalır, bo§llİ yahut etiketlere yazılaıak
. Firmaam ticaret unvanr vğİl krsa adrcsi, bu sfudoİdün işaİEt ve numarası (Ts 2176

ş€kİ molm adü (€.itne peynir), imalat seri\kod numarasl ihtive eüiği çeşni maddesi, çeşidi, smıfi,
tipi, az net ağrİğı G veya kg ota.ak), inaıd talihi, son kullanf,a tarihi v€ raf öoİlt, eritme

ortıloma 25 g..ltk aıümin},uE foıyo iç.İi§iıd€, İiçgeı prizoa şek{iade ambalajlarda
Peyniİin "kalite §istem b€lgesi" olmalldıİ. söz konusu grda, Tüİk clda Kodeksi

Y yer alaİ ilgi|i gıd. ıebliğiıe uyguı olacaktu.
ü<URU İüch,

Yeıi sene tiİiinü ve Pij.rsann ev iyi§i (l.smıD olacnktıİ. Bütün, sağIarn olacalq kimya§al
yabancr tat ve koku, ölü tİtEk v€ böc€k kalrnhlon ve caİlı hıİt butuorıayacalitE.

U§ul{ıne uygun kurufulmuş olacaklr. Hlsoİsrz, $ineş yaoıksız; 1or* ve çatlaksız olacak,
temizl ola.aİür. Renkçe ballı kabuğu mevsimine uygun yumuşklıkta olacd ç-eşidin ve tipin
özetl toşıyacaktr. E§i, şokerlenmiş kiiflenDiş ısloİrp trklal kurutulmuş, sulanniüş,

iş, o|mayscaktu. Nem omnı o/o 20-22, l kg' daki meyve tanesi sayısı en çok 60 odet
İncir 7 numaradan küçük olmoyacsktır.Kaİtoı amba\ida dizili olacohır. orijinal ambalajda

. Aınbelajloıların iizerinde Tanm ve_ Kty lştçİi Bak rııF'nün iai bulunacakhr. ilnal
yerin 'kalite sisEı b€|g€si" olmalıdıı. İrıı taıiııi gtnı4ıze eıı yakıİ" soD kull8Dma tırihi

etr uzak tırih t9r€ü edilecektir. son kullqnmı tarihinden önce boaılaı kunr ircir mütoahhit
söz konu§u Eda Tülk Gda

tifulü

soy$r
(l

unın
ta.ihi
bozu ve aumımeden fartlü çıkaı kunı kayisı mütcatüit fimıa taİhndan ııııkliye liğ€ti kendirc ait

Soz konusu gıdı, Ttık b,İa Koael<sİ Yönetrieliğnde ye. alsn ilgili

\J edi

gıda
Pİtüyla deği$irilec€kir
blifue uygun olaoahır. .,i ) |,

ks-

Köy
farklı

Yeni seoe iirilnü ve piynsanın en ij,i
kınt fena kokulu, b.ya! ocılaşmış

olıcaktu

sınıf kalitede, çtirti( hiflü,-lıtİıe' 
taıafmdan yenilrniş

Rufubet oranü §ofia tuzunda kütleci en ç.k % 0,5 olİnılıdlİ_

Tuz bbyaz !€ı*te o|Jnall ve yabancı madde
göz al!ıilığü 1000 mm' lik elekten taııamı,
büü,ltlilğkte olmalıdr.

fl:z"i
içdtmemeıiair.-ŞŞ nızıl h;mdjen olrnaIl tane bb/üİlüğtl
2t0 Dn' l ('blctteh'is€,et çok % m' |ik k|sml geçecek

s-fry ,@i,",.,,

KURU KAYI§I işEleRsiz
Çekird€kleri ç*anlnş, sağlaa İemji,
cansız kur! bocek ve bunlann 1ııİa i;b

rtıikte' ohcaktıı. Her
Tanelir üzeriıde çil,

benelq kuş yğtiği, pa4alannolaİ, d0 gr.'daki tane

iyi cins maldan
ola.aldrİ. 5 kg.'lık kırton
Aoıbalıj tzerine firmaıın aü, adresi,'

net ağüİlüğ beliftile@kh. Kuru
en u.Alq imol taİihi teslim

. Kuru olacalç nem miktan o/o 5'i
ve ağartlmış olacaktır. Rengi b€yaz-.çü bej

sağlığna üygun Eaİeryolden

diizgiin taneli, tozsuz,

1

üze.ine fimı8 adü, adr€si, Ts 'i.e spn loıllaona tarihi, Tonm ve
Bakınhğ'nın iai 1,azılr ola.aktE. önc€' bozulrn v€ numün€den

çıkaa indık içi ilgili müteahhit finDa tar-afins idari hiikiimleri uygulanaı"ak
söz konusu gıd4 Ttİt crda Kodeksi .yğ. alari il8ili güda tebliğilto
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Nacl
Sofra 50-70 mg/ kg oİEfutrd! pota§yum iyodü. veya 2540 mg/kg potasyum iyodat kahljm&sı

kaıkı naddeleri haıiç olnak iizefe sofia tJatnda hrro Dadded€ on az % 98 olİn.hdıİ.

Tu asitte çöziiomeyen modde miktarı, a§itt çöziinm€y€n katkü maddeleri haİiç o|İnak üzere klİtlece
en %0,5 olınalıdt
Tuzd suda ç-özitnmeyen madde miktan, suda çöainmeJotr k tkr oaddel€İi ha.iç olınak iizere kütlece
en % 0,5 olmalıd!ı

kıtkı maddeleri ve bu|ışanlar Tuİk Gda Kodeksi yönetmeliğini hiikiimleri.e uygu.
ra

1 sofra tuzlan, ko},ıı ,E k (mavi vb.) ambalajlarda olacak; ambalaj üzerinde 'iyotlu sofra fuzu"
üıetim ve son kullaıma t8rihi, içine giren iyot miktın, firmo adı, adrtsi bulunacaktır

sofra 500 gr ' llk tuzluk biçinindeki kuhı ambalajıaİde y€meklik nız , 1.5 kg'l* ambelajlaİdı
tesliıİl alnacjktİ.
su itd 5 ke.e yıkanayo tabi futulduğunda içinde tuz hırioi hiçbiİ rDadd€ gödlİneyecektir
Tuzut 'kalite sistem b€lgesi" ol8oalİlr.
Yemqldik ve sofra fuzlan iyotlu olacakfu.

KI,RU NANE
Kendine özgü tat kokıı ve renkte oImalı, yabanrcr tat ve koku almüş o|mamah, iç€r§iodo

caırlı böcekler, gözle görü€bileİ veya görülmeyen ölü böcekl€f ve buDlann kalrntülan ve diğer
zoİlrt larııı kılttılan bulunmamalldE. Nano içiıde yab.npı m.dde en çok % 0.1, futubğ ea çok %
l0, Hll en çok % l0, sap, dal, ve paıçaclklan on çok % 5 olnıElıdır. 25 kg' lık dış ambalajı

ambalajü naylon otacak r. Numuİe oİijinal aEbalsjlsida tcğliİı Hidktfu. Ambalaj
iiretici fırmanıı adı, llretim yeri ve'niıiehin iinİıi İüi b"iiitiıs"ıttii:'sJi t ir*,i gaa ro.t

Yönetmeıiğnde yeİ atao itgiti 4d8 tçbliğiıe.uycıır 9l§§ls!|, .,, ,. ,l,
PUL KIRMIZI BbER

lç

Piy6s.da satılan en iyi cinsinden (l 6_uE0- *EhI -} ]-Eayatlelrıış, bolRDmış,boarLnuş
otnoj,acaktrxırııtılmuş olacoktır.içinde yabancı

Gıda

%l

n
a,.

m:
M:

küfl orımiş,topakl§mış,nemlenmiş
mad& bulunmayaca\kendine has İat *oku ve İçnlİe o,laceklr,Yabaao tat v€ koku almaEüş

İçinde canlı-cansz btiookloı o|tn malıdtİ.su ile y*amıya tsbi futulduğund. bib€r ya9rağı ve
boşke nadde buluımıyacakır.Yeme[|i|t bit§sel sıv1_ ygğ kitlece Yo8'i,kendinden olan

§ap dol poİçalan kütle.e % l'ıçekiİdek ve p.rçii|§l 0/o4,0'ı.şppE!ü4rllRrı$kt,pjaru %ls,yabancı
en çok %0.5 m./m, Toplam kü] 6n ,çok;7pl7,,1otr0_ hk llÇx/'dp göarifi€y€p kül en çok

yoğ en 0z 0.2 ml/loo gr,yemeklik tuz en .z %0.9 D/n olmaldr.Milcobiyolojik kİiterloi
gibi oloalıdu \i t.__İl |i] :i,, :

s6]arsr

koorganizna sayüsü 'h" ile "N{" aıasırıda bırlınatikı maksimudtıiuEmo sayı6l , ,

numunole.de bulunabil€o€k maksimuün@ikroor8aiidq§8rğ§! .

§eyıd8 numunede bulunabilecok mıksioıım niitroiıigani-ana sq!sı' ] ı:
5 kg'lık dış ambolajı çuval,iç ambolajf EıyloD P9*dıohİk iizeİe çift,arnbalajll ola§alih..

Ambİlaj ilzerinde gıda madde§inin aü,nğ Eild4n,üiietidi ; !ıe Pltetleyici, fiİDanm adü,t scilli
markisı,adresi ve üretildiği yeı, iiretim ve son kullanma talihi,iiİt{ifi ,rbTınm Köy lşlori

D

n c m M
saltrı )n€lla spp 5 0 25 g'dı buıunmslı
st pl
auİet

ylocaccus
s(koVg)

5 3 lx-l06 t^!i:] ]!il- .lx]$

3 lğle lxl0 5Basil us çerçus (kob/g) 5
liteEs.h richio coIi (koh,hr) 5 3 1x 10

25 ır'tin bulunmalıE.oo| 0|51iH1 5 0
1xlGl
. iı:li,iİı {-j!ı

lil0 4sülfi
clost

indirgeyen
idium(kob/g)

5 3

i}xtF] tli i l l xl0 4Mayl -k0:f (kob/§r) 5

Me7l filik aerobik bakteri 5 3 lIxl0 4 ltt0 6

fry

3 l,,l|ı l( ı,. ,,j !+
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izıi,paıti numaıa§ı ve,/veya s€ri nımııaslpaketleme tarihi bulunmolıdır.Pul bib€rin,
belgesi olicaktİ. Söz konusu gıdg Ttiıt Güda Kodoki Yönefueliğinde yer olın ilgili

8ıda iğine uygm olacaktür. Put bibe.in aflatoksin içerip içeimediği ile ilgili hıfsısüa raPoru

KARABbER
Piü"sada satııoa en iyi cinsinden (1. sıro olacakttl . Boyaılamlş bozulmuş güvelenmiş,

,topaklaşmışnemlonmiş olrnayacaktıı.İçinde yabanoı madde bulunmayaoalqkendine has tat
ve renkie olacakt r.yabancı tat ve koku elmamrş olacakhİ.İçiİde ionlı-cansız böoekler

ıdüİ. Öğiitiiln€miş,tane kanbiber olacakbr. Gerektikçe, belirli zaman a.ıllklaflıda tane
itlaremizin görevleıdiıdiği bir p€İsonelin konholiınde flrma yetkilisi tarafından

öğiifıiıecekti. Yabanoı ıradde en çok %l ıDlm,İutub€t etr çok %l2,toPtam kül en çok %E
m/m,%l0'ıuk Hcl'de çöziitrm€yen ktıl en çok %l n/n ııçucu olrnayın eteİ ek§,e6t q az 0/o6

İrı,h,g€ıtiloz en çok %l8 Eılm,uçucu yağ en az 2 rrıVlo0 8r. o]mslıdıİ. Mikobiyolojik kito.1e.i
aşağıdaki gibi olnalıdır.

§istem

sa}.ısl i , 
t iiii ]'l:; ].i,l,n:

c

§€n

say$ı "Eı" il€'M' aİasmd4bftınahilenodqimuıiı-nııırrrıne sııytsr
m: numunete.de bulunabilecGk naksimuin nihooİcJ&i@ı ssydrl , ' , ,l, .

sa]ada numunede butunabilecek nal§imum Eilğoogmima,soysı ıı,
kg'l* dış ambalajı çuval,iç embslajı naylon 1iiştü_ oloikl,ürkf,e çjft onibalajİ olacokttİ.

M:

Am üzerinde 8ıda maddesinin adü,nçt miktan,{hetici ve polGdeyici finnantn adltescitli

sistem
gıda

zEr"rNYAĞI
Rivieıa zeytin yğ olacalcır.Yeşilıten siuıya değiş€n rtilde olacaktİ. se.tast yağ asitli ol€ik

s§it h€r l00 gİ'da %l5'den frzla olrrıünafud[. 20 !'de berraıL toausuz, kendine has tatta ve

yer, iiİetim ve son kullAnmo t İihi,Tafİn Köy lşlği Bakaalığnln izni, pa4i numaİ.sı ve/veya
amsı, orijin ülke, geİektiğinde kutlaİm bitgi§ velv'€ıb iphaf!üa şartlrnıserb€st yoğ asidi
bulu.maldır. zq,tioyağnm, kolite sistem beIgeşi olı§4*ı söz konusu,gıca, Türk Glda
Yönetmeliğinde yer alan ilgili gıtla tebliğine uygun olıcaku,

Bi{REUNY.{.,. -. -
] Yeni iidtn otac8k, e§ki &ünle kan§ü o,1P4_Yacdrttİ. Plyı!._Eıa! buuşuh kınk

tanelı bozulq küflenmis çüİiımüş, lekcl€n4iş, kendine özgu reogiıi yitirmiş, filizIe.miş,
bticeklenmiş, Mcek ve diğer zarallrIar taıafmdan ycnın'iş .vnıaı dalinDiş oljnayıcakıır. Pişirildiğinde
taneldrin hepsi aynl anda pişmiş ve irileİmiş oloBakbİ1, Yıbaığ,tneıoiktaE %.|i'dent,toş ve kuürı

,,W;

n c fu M
Salm{nella spp 5 0 25 g'da bulunmolı
staphrlococ.us
auıeü(koVg)

5 3 ıxlG txle

c€ıEllsBasil|ıs
(kob/t )

5 lxl0 lxl0 5

coliEsch&ichiı
Gotıbı

5 3 ı l0 l"ıc
E.coll0l57:H7 5 0ı 25,g'do ulunnalı l

sülfit| indirgeycn
cbstİ|dium(kob/g)

5 3

ii
ı xlo' lX104

Maya}k'ıif (kob/gı) 5 3 l rl0'1 ıx10 4
aerobikMezotilik

bskteri
5 3 lxlo4

,|,,:.ıl,i..,
lxl0 6

ffi
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o/o l'dell nem oranr o/o l4'den az olacaktii. Gelişi giizel olmÜ ı0O'idet baİbunyanm sğırlüğ
60 'dan eksik olmayıcaktır. Taneleri iri, yeteİ dğecede kuıumuş olocokttİ. lnsan soğllğına zarar

50 kg.'lık çuvallardo teslim edileclktir. Çuvolhr ü:ieıindd glda maddesinitr adü,net

ve pakedeyici fimanm adü,tesoilli ma.ka§ı, adİE§i vo üretitdiği y€r, tLetim v€ soo
tarihi,lıretim yılı,Tafim Köy lşlefi Bakanltünm i-ai,parti numarasr ve/veya seri

io ülke,ilrün yılı buluİmalıdtİ. Baİbunyanın kalite sistem belgesi olacoktır. söz konusu
Gıda Kod€ksi Yönetmeliğinde yer alan ilgili gıda t€btiğin€ uyguo olaoakfu.

Toz şEIGR
Rafine şker oıacakfu.Nemli,taşlaşİElş,toPıklaşnış, oİnıyacak içerisinde yıbancı

rnaddb,tdştopİak bıılunürıaya.aldrİ.Kendine has tat ve kokrıda ol.o8ktr.Polaİizasyon < 99,7 ,iletkenlik
kliltı K0.04, invert şeker mi|don(Yomlm)<0.04, kurutna kalt(7oınlnı)<0.1,renk tipi(Braun§chwei8

2 olmalıdır. Arrıbalaj izerinde gidı mıddesinin adlnet miktaİLür€tici ve pakğleyici fiİmanın

li ma.kasladr€si ve iiİ€tildiği yer, ürğim ve son kulla Da t .ihi,irretim yılı,Tann Köy İşleri

i.ai,parti nurnarası v€,/veyo s€ai numarasr bulunmaldrr.Şekeİia, kalite sistem belgesi

. 25 kg'ıük çuvallalda t€slim edilec€ktiİ. söz konu§ıi 8ıd4 Tiiİk Glda Kod€k§i

8ıd4

o
Y yef alon ilgili gıd8 tebliğine uyguı olocaktr.

süRüIJBİ,h, IGEM BEYAZ PEYNh,
Birinci sınıı }oğlı sü.iıt€bilir kıçm beyaz peyniri olıcakİr. Eritme peyniİinde nrtüıb€t

SADE fhIDIkfEıvEşi |" l
Kuflenbiş, şekerlenmiş, donmuş olf,ıyacak. Ambolojlaffı şokilteri düzgiin olacat yıtık ve

de olrnayaoak Ambalajda fi-flnanm ticaret uıva.ı, veJla kı_§a idft sl bu stındaİdın ,işaıet ve numarasr

(Ts ı76 ş€klinde), D.lü adı (kakaolu fmd* t«teınıiü ifrjl.t,s9ıirkod rumah61,"ihtiv, ettiği çeşni

çeşidi, sm,fi, tipi, en az net ağtİlığ {g veya kg öldİEk), İnilat İilrihi, 6d 'kullanna tarihi ve
pla§tik küvetraf vb

larda
Gıda Kodek§i Yönefuioliğinde yeİ ıran itgili gıdo tebliğine uygrıo olacald!İ

PoŞETŞEün_];, ], i, ill
KahraİhlaIda kullanllnak iizeİe lo gr'lık ambalajlatrda haarlanac*ft;',, 3l|] , ,",, "

.. sade fiDdük eznesi ortatamı 25 EI.llk üz k§oü fobE ile ka9atılmış

olmaldır. lQkaolu findk kremısınm "koİite siıteıı belgesi" olrnalıdu.,Söz konusu gıda,

fW
I

oltalama 15 gl.lük ağ]z k§mı

yel alan ilgili gıda tebliğine
-r -]

Pl9slik htvet alnbalajlaİda

gtd. T* Gida Kodek§i

§müfu tipi, en az n€t ağıdığı (g vçya kg olaıak), son kullanma tırihi ve f4f ömıü vb.,

rıed bevaz peyni;
olrnJıdır. Peyıirin "kalite sistem belgpsİ:

KAr<AoLU
% kakıo içe.iği olmalldtİ. KüJıe.miş, Amb6l4jlErm şekill€İi

otacaIq y!İttk v€ delik oİnoyacak. unvanr vE/a klsa adresi, bu

iş8rct ve nuDa.a§ü (Ts 21?6 şeklinıle), oalın ddı (kıkaolu frndtk kr€rması), imolat s.fi!@d
ihtivo ettiği ç€şni m.ddesi, ç.€şidi, §Eıft, tipi, QIl _üz

son kullanma taİihi ve raf 6Inİü vb.,
ile ış ptastik kiıv€t anbalajlaİda

söz konu§u gıda, Türk Gıda
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POŞET TIJZ
lg. poş€tl€İde istenecektiİ

POŞDT BAEARAT
,Nane,sumak):G€iektiği durumlarda lgr.lık poşederde istenecıktir.

lriRffi/EK UNU EVSAFI
unla.ıDda .utubet miktarı %l4'den fazla olD.melı. Mercimek unlaımda kuru madde de ktil

%l3'den ve kiilün %l0'lü hidroklorik asitle çödllm€y€n kısmı %0.20'den fazla olınaİıolı
unlannd8 s€rbest asitlik %0.50'den frzla olınaoalı. Meıoimek uılannda p.oteiD miİfun

(kuİu ) en az %25 oloalı. Meİcimek urılan Emiz, kendine özgİ reDlq koku, tat ve görünüşte
içinde yeba.cı m8dde bulunmarnalü, a5mca krzrşmş aormş e§imiş, küflenıniş, kokuşmuş,

veya
merc

biİ şekilde kendine ö4ü nitoliğ değişıniş olİı8mıll, Meıciınek unları a5mı rcnk
işlenDiş olmalı, içhde b6şka İ€.kten m€rcimek pa.çac*ton buluıımaınah. Meİcimek

unlan içinde böc.lç kulğ küf v€ diğe. conlı, canstz paEzitler, bunlann kalmtr v€ benze.i kirlilikle.i

ualan boyanoış sağlığı zaıorsu da olsı msddel€rle muamele edilmiş olrnamalıdır.
yeni, t€miz ve içindeki malı il bir halde koruyabile.ek nitelikte olmak tizeİE insan

zaİaİ§üz ,İıaddelerden yapılmış 250 g. ve 500 gr.'l* pAkedef şeklinde o|rnatıdıı
lann ağzt" katlanaİah yapıştıİılnalq toplanaıak boğlannak ve},a oadeni şerit ile tufiııImak

le kapatülır. Aynca bir dtş anıbalaj iç€İisiı* de konu]9bilir. Yiiklenicinin küsa adü voya tosoilli
ve adİ€si malln adı , ç€şidi, gnıbu , sınfl , Prİti nüEıafa§ü, rct ağİtğ] «g olaİak), imal ve

son llaına tarihi ile ilgili bilgiler ambalajl8ı
veya basılma|rdrı.1' .

0zerinde
^lo,natlı o|aıak, liıımeyecek

şekilde yazıhlaıü
T v€ Köy işleri BakAnlrğ tarafiıdan onoyİ

uygun iiretilmiş ambalajlanmış,
olmalrdür. ;

ğit§tloİini*- işaİ€tlemiş ,bşmmüş ve depolanmrş
Ttkk gıdı kodeksi unlu gdalaı

Tınm ve Köy işleri Bakaıl!ğ iaİıfindrn gıtla kodçk§i teblifue
iiretilmiş ambolojlonmş, aiketlenmiş işorotleııh.,Şrp. rş n" dİıçıolınin4 olrnolıtir

KUTU L,IEYW ŞIIYİJ EYSAFI
sularmda yabancı t0t, koku, renk d€ğiş+liliği,olnonalıdu, boobeleınıı deforme olmamrş
ambalajlı olrnalıdr. Meyve sulan vişıe, portatal, ş9futı kay§ı olaİak gelecektiİ. IJzzeti,

edilir Kutulaİln ijzeIind€ a§ağdoki bilgilef
"ı"+*'l llTE, rlt#i,*t, vö,üirulınaracok ş€kilde

yazılı ve bas r olınalıdır
l . Finrıanün ticaİet unvanı veya küsa adı, ıdr€si vaİsa tgsciliEEtssü
2. Bu standadın işafet ve nuoı.asl (Ts l ı92 Şıelili{&)i i, ij,l,t,..,l,

,W .tr.'ffi^

,]i
satılan ü.eni mahsul ve acısE olrnalıdll

has kdku, tat gijriınii.md€ otmalıdır. Yüancı
markqsı ve adİesi malm adı, Pşidi, grubu,
son tarihi ile ilgili bilgileı

şekilde yaalmalr veya

iyi
ha§
tarjhi

kendi

Eçt

olma!ı, kendine
adt veya tescilli
olaıak), imal ve

YE

vfyp.

silinmevecek
t!ıafindan onaylü

aEtblci etike enmiş,
,,,i 5],i ıı, ,.

oliiıavacaktıı. kendine
qdü, nğ aful ç imal
İniilan 2 gramdan az

her poşğ
8d[esi malrn adı,
.ile jlgili bilgilcr

a l-,l 'r., ..
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3

4

5

6

1

Parti numarası,
Malm ad1
Tipi,
Mildarı,
Ürğim ve son l§lllanma tadhi (ai 8üıL yıl)

TAEh{Lİ PEKMEZ EvsAFI:
* poşdeıde alıııacoktr. Tahin pekmez kanşımı; T.s.379'}€ uygun iizilıD pekmezinin % 60
altn§). T.s.2589'a uygun tahiıin % 40 (yiizde kuk) o.Eİmda kanştınlma§ı ve homojen hale

i|e elde edilen ınamutdliı. Yıbancı madde; hhin p€kmeze katılrnasüna müsaade edileıler
maddeler ile hoşoe porça|an, sülfeleİi, böc€k kalrnhlan, krI, çöp vb. maddelerd . Bu tekDik
poşet tahin Pelğnezi kafişımı klpsaİ. Dökİl€ tıhiı pekmezi ka§ılaınez. Bu teknik

"Poşet t hin p9km€z kanşümf' y€fine '"TAr!in Pekmoz" ifade§i kullanılacaktır. Tahin

37

vaısa

._._t
tlzıj(l v€ l(unyevı

,iltiya ettikleri safi
usuliıne göre 250
gıda ıiıad<telerinin

40

(beş

Yükl€nicinin adı veyı mar*ası
TM veya Tüık Malı doyimi
Cinsi
Net a&Ilüğü
İçinde bulunan naddelerin adlan
ımal ve son kul|aııma tarihi

xAEvAL
iyi nebati margarin olacdİtİ. Erime

aşağldaki bilgiler okunaklı olarak
Yoklenicinin tiça.i ulvafu, kısa adı, adıçsi
Seri veya pırti veya seri kod numamsı
Malın adı
Sınrfi
Tipi, bu standaıdın işsr€t num&İüsü

Çeşidi
Net ağırlığt (gEm olaİak)
Imal taİihi Gün, ay, yıl olaİak)
Yilklenicic€ tavsiye edilen tırihi veıE İsf ömrlı

kendine özgü tat ve kokudo olo.ıkfu. Tahiı pelğnez ac1 eksi, yanrk, kllf vb. yabanoü tat ve
olmayaooktır. Tahin pekmez kendine özgu lıvam ve 8öİltnüşte olacokt I. Piitirrt! ş€kerlğımiş,

ış yapıda olrnayacal homojen görünüşt€ olacaktE. Tahin pekmez içorisiıde canlr ve cansz
haşer€, ku.t, ldif. taş, ç6p vb. hiçbir yıbano madde buluomoyaca*tır. Tahin pekmez

toplarn ş€k€İ mildan (glikoz hesabıyla) eo çok % 40 ışıi;zfu kü*) olıcakfu. Tahin
sakaİoz bulunmayacaktf. Tahin p€kE€z kanşıoın{aki kül miktan afulıkça en çok % 3

Tohinli pekmez kı.ıştDıdaki yağ niktan ağıiıkça % 20 - 25 arasında olocakt I. PH 5_6
aIh) arasmdı olaçaldıı. Tahin pekDezde suni, boyo nadde§i bulunmoyacakhr. Tahin
kuruyucu madde Ta.ım ve Köy lşleri Bakanhğ tırafmdan oaayh
Tuıt< gda kodeksi tebliğine uygun lı.etilJniş, ambolajlonnı$ ğiketl€omis işaİ€tlemiş

ve depolaomış olınalıdıı. Poşt Tahio pel@€z kivetlerinin üzefinğ aşağdaki bilgileI
biü,o8raf baskı ilc yazlac{kıtI.

yağ
g'

Köy

!a"dl+

qditebilir. Tııııı ve
uy6ıo üİetiımiş

aobalajlarmın
.§€kilde yazüh veya ba§ülür.

- soğukta muhafuza editeceği
ozEL XIZARTMALIK sIu YAĞ İysAn

F.itödle kullanülmak için özel olaıak rafine edi|niş olmolrıtıı. Piyasadaki eıi k liteli çeşit olmalüdür.
TaIülİl ve Köy işleri Bakanlığı taİafindan onaylı o|4!q.d_,İ. .Tiiİi 8da kodeksi tebğne uygun
iireti|rniş, ambatajlanm§ ğiketl€nmiş, isaretıeuis, tasçpl-re (onolaımş plınaldır. Anbılaj

s.W
llrr 1] '

%82'den aşağ olrnsyaQkı.. TUz
gdo maddele.i tüdiğiitre uygun

pakede. halinde olacaktıİ. Bu yağla.B

etikedoıoiş, işarcdemiş,

ıS9

1.
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üzeıint aşa$daki bilgilo okunaklı, silinmeyecek ve boaJmayacak şekilde yazlını|ı, bas malı veya
etik€t lalinde takül4alıdtİ.
- VüHeDicinin ticaİet unvanl veya klso adl ıesci|li maİkas!, adrEsi
- lBu standaİdın işaıeli ve DuDaras!
- |Paıti numarası
- |naaııuıiin aü
- |ManuluD tipi

38

Muhhviyat, kıtlo naddele.inin isiml€ri
İmal tarihi (Ay ve yl ola.ok)

tavsiye edilen son kutloDma tırihi

] siRxEEvsAİI
B€İrak göriinwe, ke irc özgü tıt ve koküıda olmalı bulanük olrnomalıdıı. Sirkeler; kapalı olaİ8k 70
c-c'lik.şişeler içtri§inde bslim edi|ir. Her ambalaj lızerinde sşağldaki bilgilef okunaklı olaİak
sl linmayecek ve bozulrİıayac8k biçimde yazülüİ veya basıııI

Yükleaicinin adı ve}1ı te§cilli İııaİkosl ve adre§i
Bı, staDdardm işal€t Dumarası (Is l t8$ şeklinde)
seri Numaraşı
Malın Adı
ımol ve son kullonmo Tarihi
Net Ağtİb& ( K8 vey. gr. )

GÜL SİIYIJ EYSAIİ
zamı veıTneyen TS'<te belirti|miş plıstik 250 g.'lı( şişlerde Kendine has tat r€nk ve kokuda

için<te yaba.cı biİ kalkl maddesi bulunfuao.Il. homqjeo,olEalıd!İ. Şiş€ iizerinde ima| tarihi,
vrzll etiket h lıhm,hson ta.ihı iirğici yiikl€İici adl, tescilli naıkısl

SUSAM EVSAFI
mü§ulo, iyi cins su§aElaİdan olmalıdüİ. Küflü, ıüfkokulu acıfi§ elşimi$ İ!şlı, topİaklı,Yeni

kiİli tabii rengini koybehniş o|oıyaoakİr.Yabancı maddelerdoı a.,Dnış olacakhr. Teslim ş€kli ;
standaİ olaİak sağ|am ve teıniz bez veya n4ylon toıtali içerisiıde olacaıİr. Taİım ve Köy lşteri

tarafindan oıaylı olmalrdır.
kodek§i tebliğine uygua iiTetilmiş, ambolajtanmıs etiketıenmiş, işaIEtlemiş ,taşüDmüş ve

de olmalıdır. Her ambolaj llzerinde a;!ğıdaki biıgiıer okulaklı ol8mk sili.ımeyec€k ve
biçimde yaalır veya basılır

Yiıkleniciaia adı v€yo t€scilli markası ve adisi

Tit*

oI

d

Bu standardm işoİet numaTEsü
seri Numarası
Malı. Ad!

ımal ve soo kullaımo Taıfi
Net AğIlığü ( Kg v€ya g.. )

Y§ EAMI,R MAYA§I EvsAFI
ha§ IEnk ve tat d. olac€lü.. Yapışkan olm.yıp nemli hsınu. krvamnda ve g.i b€yaz İ€nkte
E}§imiş ve küfletmiş olmayacakır. Mayalır gerekiğin<lo hamur içinde denenecek ei:neğ

r]]i;.!];Ji]i! ü |l1l

,ü" m.yalaİ İeddedilecektir. Tarlm
Titk kodeksi tebliğineuygun iiıetilniş;

lı olrnalıdır
,taşınmış vc

oıaI4k, giqqpğrfshıY,r,,lpozulmayacık biçimde

vç Köy iş{.ri Bakaİlığ t İafindü ooay
ambahitanins eıiket|€srDi§, i§aıedemiş

Her
yazl

b.laj
olmalrdüİ.
üzerinde .şı&d6ki bilgiler olqılaklr

v€yo basülıI.
Yiıklenicinin edl v€ya tesciıli markast
Bu standardün işaIEt numarasl
s€ri Numaİast
Maln Adı
- İmal ve son kultanma Tarihi
- Net Ağrlığ ( Kg veya gI. ) j

v€ ddİesi .

.l

ry s.

,|,,

,'l aj,İ.l
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basıl

P
d

rnsan
olmalidür
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PRALİ{ EvsAfI
en iyisi olacaktf. Kakao yağü, kak o toat ve ş€keİden (sakaroz) },spülDrş otacaktır. İçinde

zaraİsE da olsa hiçbir yabancü madde kdıl_mış olrrıayacaİıır. Aormüş, kötü koku o|ınuş
Orijinal iffan sağığma zaraı venneyen ambalajlard. testim edilecektir

ve Köy işleri Baklnlığr tanfrndan onaylı olnahdtİ. Tiiık gıla kodeksi tebliğine uyguD
aınbalajlanm§, etikotleıl.Eıiş, iş8İedemiş ,taşıamlş ve depolanmrş olmalüdür.Her ambalaj
aşağdaki bi|giler olıuaaklı olarak §i|inm€yec.k ve boaılmayacak biçimde yaalır veya

- Ylıklaicinin adl veya te§cilli maİka§l v€ odİ€si
Bu Standardın işaıet nunıarası
seri Numaıası

Molm Adı
ımıl ve son kullanma Tarihi
Net AğıTlığü ( fu veya gr. )

ACI ÇKOL\TA EVSAFI
en iyisi olacakbr. Kakao yağL k İao toan ve şek€fden (sakaroz) yapılın§ olacolılu. Sakaroz

diğer bir ş€ker veya yapey tıt verici maddelerle yaprlmamş olacakhr. Kiifleıımiş, acm!ş
koku oluşııUş,haşereler tarafindan yeımiş,nenıleıımiş olmayacaktüI. orijiİal insan

zaıioı vemroyen anbolajlaıda olacükt r. Taıım ve Köy İşl€ri Bakanlü tarafından o.aylı
çtikettenDiş, işgletlemiş
bilgiler okunakl olaİak

Malm Adı i 'i, |]!..l ]l].

iııal ve son ku|lanma Tarihi ,lr .l],.. .:. 'l']-r,.i]-i, ı-l: ']

Net Ağlr|ığ ( Kg veya gr. )
IIoNDIJRMA EvsAFl ,l.

P
biI veyo }Epay tet verici maddelerle yapılmamış olacaktı. Kiiflenmiş, acımış, kurtlAnmrş kötii

en iyi§i olacaktıİ. Taz€ slıt ve şekerden (sakoİoz) yapü]m§ olacaİİ!İ. Sakaroz dışında diğeı

koku uşmuş, haş€İelğ taıafindan yenmiş, nemlomiş oln4yacalıtE. orijinal, insan sağlüğno zarar
ambalajlaİdo olo.ahrr. Tenm ve Köy işlo.i Bıkanlığı lırafından onoylı olmahdf. Tüft gıda

i§sredeniş, tartnm§ ve depolaımış

.rzerin+ aşağüdrki bilgiler okuoakıl

!lseri Numarası
Malın Adı
imal ve son kültanma Taıihi
Nğ Ağıflığ ( I(g v€ya gI. )

bi.

MANDIRA şANTİ «REM şANTi) EvsAII
göİülebilir kirlilik olnayacak, rengi paılak olacalül. El§ililq acrl* olrnayacalq kiifiimsü
yafuk trİ olnayocrktıİ. Mikserte çüıpıldığrnda kıbarıno kabiliyai yiiksek olacak, he.halgi
liik olmayacaktn Yapı §onrad8İ kendini bfakDamılt, doogun yapı olınoyacakt r. oİijinal

zaİaİ veTmeyen ambalaj|aıdı olacgktür. Ta.m ve Köy İşl€ri Baİanlığü brafindan o;ytü

Tiirk gıda kodeksi Ebliğino uygun iiretilmis atnbolojlorİDış, etikJtl9lDiş, işaİetlcmiş ,taşınmüş ve
depolınnış olmalüdür. Hef ambolaj İıze.inde ,şağdaki bilgil€. et}qfl}h olarak siliDmeyec€k ve

ry
,@ R

depolanmış olnaIıdf.
. Ttiİk gda kodek§i tebliğine

i!,i-'

,, ] 
''ii: 

-. . ı: i. :

ve boaılmıyacak biçimde yazıfu
Yüklğlicinin adı vcya tescilli ma.kası ve
Bu standladın işoİet numırası

W,
I
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Yiklenicinin adı vey. tescilIi maıka§ü ve adı€si
Bu standaadın işoİet numarasü
seai Numarasr
Malün Adr
- İınol ve son kullaDmo Tarihi
- Net Ağ.lığı ( Kg ve}a 8r. )

PoŞET KEK (50 gİ|rk)
iizerinde 1üklenici ad1 markasü, iç€ria imal tarihi vo so. kullanma taİilri ola.akhr. son

taİihine en az 6 ay sİıresi olan mımulleI kabul edilir. Arnbalajın iizerinde cinsi hangi nevi
ve yağdan yapıld!ğı, ilave ediltıriş diğeT maddelerin i§iol€İi ve mamull€ıiD net ağrlığ okunaklı

bir yaalı olacaktıı. Boya maddesi kullanılma}acaktİ. Taze olacaktır. Ezilniş ve kınk
K€kl€. kurumun isteği do&ulhJ§unda sade, kakaolu veya me}ryelj olacaktE, Kekleİin

İso olaaaktıI
PA§TACIIİK MAIzEl!trERİ TEIanh( ŞARTNA]I,iESi

(ATr YAĞ @A«LAVA İçİN ÖzEL)
kadayüf ve çeşitli yuftılı tıtlılar için özel geliştidlmiş olrnalıdn. Tereyağ aromalü olnalüdür

Y k t kır olma§ıtrl §ağlamatı, yapışmayı 6nlemelidiİ.taİlılann matlaşma§nı önlemeli,parlak
bir .ğık almosuıı sağlamalıdr. Kuwetlqgdiriln§ u.fa yğ ııona§ı içeıme|idiı.l8 kg'l*

ambalojlarda oIJnalıdtI

UN (BA(LAVA İçb ÖzEL)
ve kimyı§ıl özoılitleİil Yaş öz (gluten) rğırl*ça etr az %32 ; sedinanta§yon (kabaİna) en

, Protein ağrlıkça en sz % 32 , su kaldınno ağIl*ça en az 7o60 , Ifumurun tiayanıklılığ en

,]l 
]ü ,- i,;

_li,Li l t.:i..!] i

az 35

az lo derecisi €n az 50 BU, uzayabilirlik en az l70 Em, homuİ uzaıİıo diİğıci en az

su k ld!İmastna bağlr o|ıak daha fazla ıtnrn elde edllfieliğr. , .

Yüksok elastikiyete sahip, kulryotli hamuİ elde ediümeıidi.: " "yufkı açılmosı esnasDda ko|ay açılıbilme ve yıııümama özeı!iği otıaldür

650
Y.

Geç

PolaİiPr§yon
iletkenlik klrlü
İnve( şeker içeriği

olmolıdüİ.

özelli}leİlI

esnostnda kenal yapoama özelliği olİnalıdür,
esna§ında diİ€nçli bir hamur olmalrdu. '

emme özelliği olmaıüdüİ.
yopmı için özel iiİ€tilmiş olİıalıdır

\.ıı0
'-.. '. i': ., , : f l,]

arnbal8jl8rda ollnAhdıf. Baklava yagımı içio ilıttilrni, ğzE| Qgdçh uo olm8hdır
MARGARİİ (PASTA içiN ÖzEL)

ılık sektörtlne özel yük§ek performonslı 4grg@in o.|ını!dıİ/.Kek I,€ 4lyalr hamuİlaİa esnek
saye§indo }ilksek perfoİmans vermelidif. ıalltlaoiy gecil.iirmeli, raf ödx,iinü D,"fm,ldır.

piştikten sonra miikemmel bir rent vo lçzzot olgaltı. sağ|amolıd..sp9siyal p€§taçütık

uyumlu o|malıdlr.I{amuİla koloyca üütiioleşmeli.lomıjenlbir yapı qğlarnalıdüİ.2,s kg'lık
blokI halinde gİamaj çizgili pakedeİde o|oalıdıı. , :,._ iJ., !.... 

,1!

PUDRA ŞE!ÇBİ

ü

l.
2.

3.

4.

eD çok %l0 ol8caktıİ
bulunan on iırc€ değiİmedde öğüfiilmüş oıacaktıİ. Kendin€ hos kok6u ve lezzetti ol.calüİ

nemli, topaklapamrş, yabancl koku çekmiş,o|m:yacaktr
Am r üze.iİde fiİmanın adı markası, iç4Iiğ, ,p+l tarihi, son kullanma tarihi, TSE daıngsı
olacalıtıı Ambalaj üzeriıe sonradan yapştnlan tarih ve TSE

gLl* arnbalajlarda olaca|df. lçinde y.baİcı İnrdde
gik4|9ı! k4bul edi|meyecektir

200_1000 olmavacıktrr
99,7 "s+
0.M * o/oııılm

0.04'%mlfi

,h

WffiU-,
s.
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4t

Kur! koybı

Re.k

iç€nts

0.1**

60 IctJMsA birimi

5.0 diğer b topaİlanmayü önleyici kutlanjmadığ duİumdo

%om./m olarak

Ts

I$EARTMA TOZU
sodyum bikaİbonaİ olacaktf. B€yoz renlİe olup, içine taıkum ve }€bancı madde

.nemlenmiş, topaklanmüş olnayacaktn Ambalojıo üzeriııte firma adı, adıesi, cinsi,
iıİğim ve §on lorllaDmo tarihi, nct affLğt" Tartrn ve Köy İşleri Bakanıığr'nn iai

.IGİbonatm kalite sistem belgesi olnalıdır.l8 kg'lık kolileıde(9*2 kg'l* pta§tik

olmalıdt.)

. .iı:, l
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L

MUTFAI( ARAÇ-GİRJÇLERİ TEüoün( ş{RINAME§i
§DRvİs ARABA§I

Elel(Eikli - gozıü üsıtmah
Poslaİuhaz çelik gövde
4 bolneli
Çatal kaş* yerli
Bö|Jneleİ, gövdeden ıynlabiliı özellis sahip paslınmaz mılzene.
Kullarııful ve ıemizliği kolaydtİ, yıkanabilir.
Isl tennostab sayesiode çoıbaırn istenileı sıcaklüktı kAlEıOshü soğlaya.ak ço.banün tazeliğinikoıumalı

BULAŞiK MAI(hüEsİ
kurufu a titneli: standaıt.
üd hüzl koııveyö. bandı.
lki adet yıkana motonr.
27 Kw boyle. gicü.
9 Kw tsnk gücü.
9 Kw kultlfua iinitesi moto. 8ücli.
Öo yüamasız malineler için moto. gücli; o.35 Kw 2800 D/Dk x 2
on.)ntaınall makineler için Dotoİ 8ücü; o.js Kw 2800 D/Dlı x 3
50 Kw 3t0 V makine toplan gücü.
Tam ve otoıİıatik y*ama 55' c geİç.ld€şi*Fq sıcalc s,u ib {uıulaına işleıni 80.-E5. c dege4ekleŞir.
24 voltluk kontrol oktmı kullanım süresincı pmoiyet tsmin eder.
Manyetik kapı güv€nlik s€n§örlı.
Paslarmaz ç€l ik rezi§tanlaİ.
Pa§lanmaz çelik g6vde.

- 2000 tabek y*ama kapositeli lt_ +i]]
G TiPi BUL§ ( MAJdND§İ

Kullantmı kolay, otomatil! dijitol kont ol pa{dli]::l
Pa§lanmaz çelildeıı gövde, boy|er ve yül@ma taı*l ' - i ,

YelQaİe basküIl hliyenik ııkana taıkı ],'... ,.
saatte 65-70 sepet },*aDa lopasitesi (sepa ölçiılerisoc0*socD)
Her yüama periyodu için 2,8lt su ük*imi
5 farkh y*ama programı

Köş kullanımma uygun yopıda

il i i,

TEPs]

Yıkaına kollan Paslanmaz çelik güç|eodi.ilmiş pbEopylfu (pp) d€o
Ayerlambilir a}dlar ile ü,itkseklit optinizlsyoaö ] 'e-\-' ' '

E|ektrik§€l komponentl€İ ve tatıona sısiiıiıişi'iiii&ii}{iŞtil.tnoa-trrra
Tikn 8övde izole edilniş ve suya kaİşı tPxs korum a st ndaİtmda
Etkili yükaına için durulama ve y*aııa siciklüha- i€dnd§taİİoneollü
Makinedeki suyun tesisata geri döoltştttığ cngelleyon valfaicleoi
sücald*lan ve uyaİılan göstrr€n dijit l el(r!ı
Kolay başlarma; boyler ve yıkama tonİlanıt ıek tr4ta $ doldunİıo ve yıkaına irnkını
ToPLAMA ARABAsr(45.Li)
Rıflı t€Psi toplama araba§ı
EEsfl Aç*
üsttı naıaat nılı -,, ' ' 'i '.
PaslanmazÇelik i;'' ,,.,, ,

4 Tekerli 2 si fienıi

Wffi üffi
;[ ,M-
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,2

37x53 cm ölçlı|ü servis tePsilerini toplıDada kullm ıİ
45 Adet T€Psi kıpasiteli
Öıçiıeı: ı22x57xı60

MAI,ZEıIE T§IMA ARABASI
660 mD* l07onm*9l0mm(U*G*Y) ebatıannda olacak-
kalm tekerleklı olıcakfu .

Platforn ebadı 600il000 mm olacaktu.
Paslafunoz çelik ( AISI-3M, lE/lo cİNi) olacak.
2'si fienli, 2'§i ft€nsiz 4 bkerıekli olocak.
2 adgt y€dek tekeİleği olaoalüİ.
En az 2 },ıl garantili ola.ak.
AK RoBoTtJ(Ev Tr|:
Tiim aks$uaİlan iıe çot işlevli murfak robotu
1.5 titse kap.siteli bl€nde. ve .obot kabr
Parçalaylcı bıçak
spafula saklama bölümli
Alsesuarlannı içinde saklayan mufak robotu
Rende brçaklannr saklama haanesi
Kablo saklsına Jruva§ü
l0 kademeli hüz aya. düğnesi
Pa§lafinaz ç€lilİen 5 falklü diliml9m€ yo,rd.$ire üıçağ
Naıenciye sıİına oksesuın
sen mq.ve ve §ebze §dğna ha.anesi
Emniyet kilit sistemi
En az 2 yıl garanti§i olacakttl

cm. uzunluğund4 2 aumara olacek. iç içe 3 tel göbekli oliçok.
çolik sopl1 paslaımaz çelik telli oloc.k.

rnıipüıdrg:
5 cm uzunluğunda, 4 nıımaİoll 3 göbekli, tahta §8Plı olocaktıİ

tahtanm içine gömülü olacalq puntolı
r,o.!firyu.uld"

- Blende. ve robot kıbı berabel makine gövdesinde bulunacaktr.
ÇnııIA TEIİ §ÜÇÜ§:

ÖLDÜRÜCÜ CiEAZ

!i. 1.giı)i. i. _i]çji.j,-.ii il

Sinoği çekmek için özel tip ampulleri olrnalıdn
Cihaz Sanayi Bakaılığı aıafindan onaylı olınalıdır.
Cihazenaz2 sene garantiliolrnalıltf. .,.,,
Elektiltli oİDaldıİ
Izgaralı o|_oıalıdıı
l t0 n2 alan8 etki etmeıidir

çIJBUĞU
ç€lildeıı yapılİn§ olacaktül.

alt kr§m dan numune almak için İullanılaoal*ır.
TERMOMETRE I

l3.3 cm prob uzunluğu olmaldu
§tteİ b4şlıklı olnalüdüİ

kapan&biliİ olrnalıd!İ
- iHassa§iyğ +1'c, ç6ziinü.tüğ0 0,1'b ohıilıdir, l F/"': i,, ,ıi*,.,|!
- İğıe ucunun kapağı olmalıdır.
- DÜiıal 8östeae|i olacsk
- Pilleri şad edilebiliİ öz€llikte olacakt I. Pil şaİj etqe E4kinesi Ölnalıür

,ff 
"\S,l
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sI

emekı€rin iç sıcaklığlnm kontrolibd€ kıılo.ılacaktüİ
En az 2 yıl ga.antili ola.aktür
IP 67 koruma suıfına sahip su goçiİmez özeılikĞ olmalıdtİ.

*aırobilir özellikte olmalıdıl
-/Min. özellikleri olnıelıdü

aralığı -40'c. . .230'c arasında olmalıdıı
biılilde kalitırasyon sertifikasü da verilınelidir

vE Nf,M KAYDEDici (IERMoEİcRoD,trTRf,)
sücüklük ölçumü -20'c. . . .60'C olnalıdr.

em ölçiimü 0....%l00 ohnalrdır

§ıcatl* ölçiim hassosiyai r0.s'c(O'c . . .60'c aıasl), + l'c(-2o'c . . .0 "c) olmalıdür
eh Elçürn hessa§iy€ti ga.5 e/orc...o/o90 oraı) +%5 (%o0...%l0 aıısü ve (%90...%l00 aİasü)
olrnalıdır.

onksiyonlal MAx/HoLD/'c v€ya 'F
0,1'C ve %0.1 o|ınalldır

3|D ekran(2000 counts) olmalıdır
Eknn aydmlmasıolmalıdr.

doyınıkl dış külıfi olıİı.lıdür
173*60,5*38 mın, ağırl* l85 8r olmalldır

illeri y{ edilebiliı özellikte olacaktır
em standandı (%?5 )bulurmeIıdf

3

I"l.f

, Cihaz- kaydedici özelliğe sabip olnılıdıf.
istenilen s*llkta otomalik olaİak nera vğsıcıIdık ileğe erini kaydedebilnelidir

ihazın 16(X)0 vcri kıposite§i bulunmalıdüI.
v€İilef UsB bağ.ntısı ile istenildiği zaıİıon rc oItmrnı aktaİılobiImetidir

dayoııklı olrnalıdıı
s€ıtifika§ü i|e biılikte verilaçtidi.

birlikte USB boğtanh§ı ve tilgisayalr jialilİoı ha

kıvnlmayacak şkilde, yrnuşalç 30+2 m. uanluğu.da en az 3 kotlı, orasından metal-
ç€lik g€çen özeltikt9, yüksek sıcaklüta suya dayanrtjı olocsktlİ. Hortumun sanlabilnesi için
pasloornaz çelik aparotı otacalİür.

ERizAr RAFI
Yllkseklik: 200cm
Genişlik: l 86 cm
Deıiılib3 l -60cm
Raf },iıksetİiği a}ff lanabilir
Raflarm taşuna kapasite§i 25JOkg

SA}LI KZARI]l,ir{ TAVASI
Paslanmaz çelik (l t/lo c.Ni) otacak
100 cm çapınğ l8 cm yiiksekliğinde
3 tabanh olacıktu.

çE EBATI"ARDA IıENCERE

k6,şelerine konuıacatq nem ve srcak|ük ölçiimünde kullslllacıktİ
az 2 yıl ganıtili olacaktn

ekfatrü o|ınalıdtf.

Ev tipi mutfaklaİda kuıloılmak lızeİe 6 ek paslaıltıaz çelik, kapakl1 yanmaz kulplı1
dayanlklü tonceae. .!]tlt'l]-ıll i', , rürü.l i.il lı- ] l

x:W t
ii]
s"h rın
Dryiq!n

,])ı: ij,] ],lj.
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FIRİ

TEL

ABs §aplı olacahr

ET

Paslanmaz Çelik AISI 304 kalite (l8yl0 c.-Ni) ola.ittİ
30 cm çaPmd. alttan 2 .det tel boTuylıdestekli ola.nlcır
sapr monoblok olacrtttt
kalın telli

KEvr

.4

|i TEPSİ
Pas|aıııaz Çelik AISI 3M kalite (l8i/10 cr-Ni) olacakfr.
Kulloıılıcak fmnlarm iç ölçii eb.tlaDno uygun ohleİda oıacaldır.
T€pdiler ssplü ve kapakll olaoaktİ.
Ibp.klann kulplan tlp§i kenaıtııa gime olocalq taşıma esnasmda yukan doğu çıkacükttl
I(apaİlar 8y dltzlİlİo kolr.Aktır.
Ifupaldar gastİonom küvetleı€ uy8un olacakfu.
Küvetle.in sap boşluklan ve kepçe delilJeri olaoaktıı.
Saç kalınl*lan en az 2 mm olacaitı,.
Ağı.|ığı en az 2,5-3 kg olacaktır.
Ifulın olacaıq rcıylo eğilme gösteİmeyecekİ.
sopl monoblok olacakhr.

Eh, ÇEŞiTLERİ
Paslanmaz Çelik AISI304 kalite (t8i/ı0 cr-Ni) olacakİ..
l0.5 cm. Çapında, t6og.. kapasitede, 2 nıımam olıcaktİ (30 adğ).
28 cm ç.ptnd4 t E00 gr kapasitede, l0 numaıa olacakt(2o adet).
2 mo k lınlığünda oh.akfu.
saplan monoblok olaaaktİ.
lfulan lo adet her ebatsıı l adet otacaldü.

PaslAnmaz Ç€tik A]sI 3(M kalite (l s/lb ci-ND oı"""ıd;. "
|0 cm. Çapınfu 220 gr. kapasiteıte, 3 ıqg44xotacşkb(too ad€t).
20.5 cm çapınd.a, l t70 gI bpasitedq.{ plınğt o}sfs(ls .det).
25.5 om çapınd4 2000 gI kapasiMe, 9 nuİııaİa olacatü(ls 8det).
8 ve 9 fuımaıa kepçeletde yaodaa 2 adet de§tekli olacalür.
2 mm kalulhğnda olacalcıİ
Sıplan monoblok olacaktı..

çEr,f( sPATt t A
sop ve Çelik Kr§mı komple Paslınnız{an !i{r*itoış],? ctı_tüjyeni\Büylik Boy spaİula

P

F

30 cm ebodmd4 padgnmn. çelik AIŞ| 30a ka[§(l8/lo cr-Ni) ola(akt I.ABS plastik saplı,
2.5 ınm kalıılığında olacalıır. Beyaz (l0 adet), ssn (40 adet), yeşil(7o adet), kllm2ı(70 adet),

REıaKTD KE§Mİ BIoKLARI
polietilen olacaktır.
Beyez, mavi, yğşil .eDilerde, oluksuz p|paktır
?0* l00 cm boyutlarmd4 5 om yiük§ektiğiflte ohcakfu

sAPIr DIÇAKII|R

mavi (l0 adet) renk ve sayıloİda otacakfu
BIçAĞI

BIÇAĞI:
Paslınmaz Çelik AlsI 3M kalit€ (l8i/l9,,,cl-ilu;s*fı
25.5 cm ebadünda, oİta boy oıacaktf.

Pas|oİmaz Çelik Als l 3(M k8| ite ( lEl/ l0 pr-N ) olıEı|ınt.
48 cm ebadınd4 ABS saplı 2.5 mm kalın|ığıida olaca}Ç. 

,

sATlR

,S* 'ff* }&-

-]
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Paslarmaz Çelik AISI 3M kalite (l8/1o cr-Ni) o|a..kt I
37.5 cm ebadrnd., u^n saplı olacaktlı
ABs saplü, 4 aumara olacaktüI

oval olacak
3.5 cm eninde o|a.akhr
4 mm kalünlüğınds olacaktır
Ifuvayi ç€lik olacakbr. Nikelaj olmoyacokhr

- : Ağz kr§mı tomada açolİn§ olacaldıİ.
- . Blçak süİtiildüğüode blçağ nıtacakbr.

SERVIS MAŞA§I
-] 2l cm ebadbda
- Paslaıımaz çelik(l8/l0 CrNi) olacak
- BiI tamfi k6şrklü, diğer taİafı 2 uçlu ç9tıl oıacakbr
- 2 mjn kıltntüfuda olocakhr.

§ERti§ SPATULA§I
- 37 cm ebadmda
- , Paslaıunaz çelik(l8/lO CrNi) olacak

2 mm ksllnlığod. oloca*İtİ

5

3

4

5

Deliksiz olacaktı.
YIMEK TAXIMI:

l.smrf 1nıselen olacaktu.Porselen malzemcnin iizerinde maıkası ü,az ı olacak vo TsE
dangası basıh olacalüı. otel gnrbu poİs€len olo.ıIdıı. En az 4 mm kalmlığnda iir*ilmiş

2

o|acaktır. Doğal taynaklı hammaıldeden yapılmrş olmol1 beyazlığnı boyadan değil kullanılan
hammaddedeıı alm§ o|malL tsıya d8yan klı olmalı, hijycnik olrnal1 gdaya uygun olmall.
TSE-TSEK-ISO 900l-§O 2000{E vb. b€lgeteri bulımmolrdırSir lambaya fufulduklaf,nd4
§ığı ç,ok az goçirmelidir. Porsolen s€rt pors€l€oddJapülD§ olaoaktıı. s€n pof§elenin
bilryesinde }füsek kaolen oranı ve 1400 C gibiyiik§çk biİ srcjtl*tı oluşan feldispat slln
oluşrnuş olacakİİ. Pğs€lenl€İ sı. içi yh da $r oltı dekoılannış oIqılıdır. Dekorlu alanlar da
d9korsuz otanlaİ gibi §ı& yansütrn8lldüla.. Elle dokuaı{duğunda kaygan v€ pütü.siiz bir
ytzeye sship ol.malıdür. Modom djza}nü olln8ltdtr. Aşğda bel tilen poıselen araç-çreçler
söztl edilen po.selen özelliklerini taşıyacaktır ve hepsi desen,şekil olaıak bir ta*ımm paçolaıı
olacakt!İ.
PoR§ELEN ÇoRBA KıİtEsİ : yuİanılı açıtlooao çnrselen özelliklerine sahip, çapı l2İl
cm, yiik§ekliğ en oz 4, en çok 5 cm oh!.
PioR§ELEN TATL! TA3AĞI: }ıtİAnda oç*lanan Po.so|€ı Ezelliklerine s8hip, çapü en az
17, en çok 19 cm civınnd4 }uvarlalq iç€ doğu çokt İifçukurlaşan aİoak bakldlğmdo dtz
8ibi görüDen TsE b€tgeli olacjktı..
PoRsf,LEN YEMEK TABAĞI ÇUKt R: },ukanda açıklaaan porselen özelliklerine sahiP
iist çj9 20 cm.,alü çap l 0 cm olacak.
PORSİLEN SALATA TABAĞI : 1ıüaıdo çıklanın poıselen özelliklerine sahip tscmtl

po§alQn emek takümmo
uygur olacrktür

KAŞIĞI:
AIsl304 l8\l0 k omhikel alaşümll Paşl9g4ıEiçq

].. ,.r,l. l
lihçn qıi nın. koinlüındo olmalıdıı.Sap

V

l(rsmı de§€D§iz ve dllz olacal(tlr. Kaşğın rtd mlt otnryaödq Frhk o|oo8kttİ.Krşık sapı
monoblok olacak.sap kr§mmm içi dolu ola.at-İ/ülmah9 ito itİıarçııe edildiğinde. nıknatıs
kaşlğı çekmeyecekif.KaşlğE ağırlığ 97+3 olacalni. lbşıgn llzerinde kaş!ğ iiİeten flrmanrn
adl yaAL olacakE.Numunelo getirilecek Ye içilc9n seçim yaprlo"akti.Y
gaıaDti beleesi ola.okhr. Knşlk s8p kısEıFa istdn!sı.,şq!tifi,ı,r.şt"*:nı.:

YEır,tEK ÇATA1,I:

#ffi#
",b-

emd( kaşığıfun

l

€batlannda ,kıylq orta olecrk_
PoRsf,LEN

yukaıı<ıa açıkıaıan

Evrakın elektronik imzalı suretine http://e-belge.saglik.gov.tr adresinden 932eb7e0-36f1-41ff-8832-709d76c24330 kodu ile erişebilirsiniz.

Bu belge 5070 sayılı elektronik imza kanuna göre güvenli elektronik imza ile imzalanmıstır.



,| ,.] .,trll ,.liiü !- ,j ıl

ıt ı ı rlia]l.]j €xl:i]r

6

YEM

AISI304 l8\t0 lğom\trikol a|aşmlı pa§la.maz çelilqen az 3 mm. katmlığında olmalıdır.Sa9
kısmr desensiz ve diiz oldcakhr.Çaİalın yiiziı Eat olİnoyacak, paİlak ole.aktır.Uçlan çok siİTi
olmayıcak. Çatıl sopr monoblok olacak-Çatalın sap k§mının içi dolu olacak.Mıknahs ile
muayeıe edildiğinde, m*natü§ çatat çekney€coldiİ. Çara!ün ağElığı 97+6 oıaçaktıİ. Çotalrn
iızerinde çatalı lh€ten fiİmanln adı yaalı olocakür.Numuneler 8etiri|ecek ve içindeı seçim
yapülocalİ[.Yemek çatoııDrn garaDti belgesi olacoldü. Çaİal §ap losınıİıa istenilea logo la.er
i|e iş|enecekıir

PK BIÇAĞl:
AISI 304 tE\l0 komvıikel alaş,mlı pasloımaz çelilen az 3 mm. kalınlığmda olmalıdır.Sap
küsmı desensiz ve dEz olaooktf.Bıçağ[ tipi moaoblok otacakbİ.Blçağün yiizii mat olmaracak
parıak olacaktüİ.Büçağn sap krsmünm içi dolu ola.ak_ Bıç{ğn ağı.lı& l3ot3 olmalİr.
Büçağın uzerinde hç.ğı üİ€ten fiaınanün adü yaalı olacakır.Numuneler getirilecek ve içinden
soçim yapülacaktf. Yemek bıçğnm ga.anti b€ıgesi olacjli!İ. Bıçlk sap k$mma istenilen
logo taz€İ ile işlğD€.€ktir.

IsI YAIJTIMLI YEMD,K T§IMA sİsrEıd:
- } Ürııa ebaıan 460ıro3ox67o +3 fim oltrıalıdıı
-l Ürm ll tg++OO gr ağEhğndo olnolıdu. r],

Udltr GN gastronom klıvedeıe uygua olınalıdır. ' ,

GN gashonom kİıvetler iirün içeıinde bulunan }üalfa İahs4a g ip ç*malü, yuvalanna
terazide otu.maldİr.
Üfiia düş yilzeyi ısr yalıtımlı olDalıd,i, İ§,rı6,üEike*bj*rbdteı8{öİt bia,cijimle b€stmtdığüıd.
iç geçme olmaııalıdır. Dolilg noktasol Frdaıiia oheiıal* vc5uİalardaD yalıtım malzemesi
drşarrya çıhamaldır. .i .- . . l ,: ,. .. ,....

Üriin çal§rııa sıcsktığ +loo co _ 40 co olmallcıı,, , ;,,. . . .

Bulaş* makbesinde }*atrabilmelidir.
Ürünit her iki yarıında e.gonomik taşmo kulpu oİıİıalııtr. Taına kİılplan açühp kapa@biliı
o]malı ve kulPldda knl8anlr|q eğiklik olmamalıdır.,,
Urünün ön kü§ nda kilidi kapğ olmalıdır. Kıpq! kiliri s€İt bi. şekilde açülüp kapo.m8lı,
g6vde ve kapağD §fu bir şeİjlde kıpotılİıiısıDl sağl.iholidır,
Kapak gövdeye u},ıımlu olmalıdf. I«pok göv&,üzerinıki taıpllaıa zorlamadaıı stİtiineİ€k
otuınaldır. Ifupak gövde etekleriıde €ğim olıİiadt, €iek;itİatıklın lrpak kaplü iken max. E
mm o|malıdıİ. ll .,,:, . ,. 

\

Ür0n0n aılınta buıunan pabuçıal düzglın,qlmah.Yplİriini4li4lqir ?eminJ kQndüğun& iç€.isine
konan yemekler dengede dıırmalıdıı.
Ümn GN ı/ı 2G65-10Gl5o oD yuk§çkliıİ€ g.§İoom ldrvet ve contall kapak ite kut|anıma
uygun olmalldır.
Ürün yüz€yinde r€nk .ld8a|aıması vc reık fa.ıthüÇı oloomaidıı.
Üriin grİanıili olmalldr.
He. bi. uİtlniin içinde kondisine uygud 3 !dd'ı50 m.Eı
k prkl,

Ev EL BLEIıIDIR:
gastrotrom küveti buluntEalıdi.. ;i

j.iıks€kliğinde plastik bantlü, süzdmaz

Ayaİlıııabilh hüz özelliıİi
Sessiz çalıgn ootor
TamameD paslaİmaz çelik bleodea kolu ve gövde
Kanşfums, parçrlarna, Piiı€ halin€ getiİme.

ELDİvEN
Eldiven ince paslaımız çelik ıell€İden 'p..ıı".r_i+'ıiiı*a;ti,iı,iltiş

esıek bir yapı}E sahip, ke;ilıneiere laı$ el konrvani ,n:
Özel hofifletilmiş dönerbıçağ
Dlcromangarıium x46 crMnl l ı*l.jın{7'ÇŞ .; ' "İ,"

ME

,,@,,

l ıi, ü].i
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?

YEM
Eufocut Da*simum kavraJDa sağlayan özel saP

DK SERViS TEPSİSİ
Hzlı yemek tltketimi olan yeIlerde yemek taşımssı kolay
}fufifve dayanıklı
Gıda ile temas edeır malzemete. tiıdlğiine rygunduİ,labo.aturİ te§leri ya9ılmışhI

P

- Ifupasite

- Motor Gücü
I

-| Ağırlık
-i Ebat

Hlz
ocAĞI (4 İadyıDt otomıtik)

Gazlı
öıçü93*5ı*29
Güç 1,2 Kg/h - 1,32 tl3 /h

o^tLU FIRIN

20 tep6i koPasiteıi

- Çift kapılı
Dondunıcu v€ soğutucu hsmı ayrt
Dondurucu krsmı üstte
550 litelik

sAN Thİ BIİNDR

220

25Kg-500Kg/h
l.t kw
65 K&
55x85x95cm.
250 d /ılk. (ıpm)

Pişimıe sihesini yo45 ezaltaD, ınaksirnum plodükİivite şğayan.
caz, clehiİik kullanrmıoı ve zamaoırrı 760 azaftao.

:r

Dlş Ölçü: ı35x10oİ600 mn, Enerji Tipi: E|ektri! Gfo: 250ğ 230V, 50I{z
Ayarlanabilir hız özellikli
§€§siz çalışan motor
Taırııınen paslanmaz çelik blendef kolu ve gövde
KanŞırma parçalama, poİe hoıine getLme.

Çüİpıcı €klencbilme özellikli
§TTRn;fuATöRü
Ultİoviyole c ıambası sayedinde içe.isiİe konülan tiln brçak ve diğer takrmları uzun süre
bakteri ve mihopten annmış dunırnda müafaza eden
Ultraüyole C rad.asyon sür€si G90 dakikal* timo.|i
Kapağndı manyetii sıop svici mevcut ola!
Eba(mm): l498xl55x635
Guç«w): 0,1

sERvi§ ARABASINA rrYcUN çEşiTLİ EB1TLARDA GAsTRoNoM Kt}vET
Pa§lsnnaz çelikten
Benmari aaabalanna ve temotran§ lsı yelıhmlr tışıma sistemlerine uygun eb8tlaİda ve çeşitli
derinliklerde
Ikpakll
TAŞIMA ARABA§I

poliüıetan bölıneli

*fu
R

SOYMA MAKiNDSİ
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AyaIlanobilen
250 trbak kaprsiteli
ÜzeIi kapahlabilen

Lorı r.ıv.c.
Atlİninyum gövde
Polyester cuİtoin dış koplarna
curtoin t knolojisi ile iiretilen yapışnaz FIFE İaplaınah iç yüzey
Homojen lsl dağlıml sağlayatr cD tıban lomasl
16-20-24-32 aİa$ değişik çaplaİda

TERÜo TEPSİ I§I YALrrnffİ TAŞIMA ARABASI

sAN,

Tamamı paslanınaz çelilCeıı imal edilıniş
T€rmo tep§i dağrtımılda ve topla.masuda kul|aDılan.

2 sı.a haIi.de 20 adet termo tepsi taşıma kopssitesine satip
2 adet ftenli 2 adet frensiz 4 adğ 360 drece dönebilen teko.Ieğe sahiptir.

Tep§il€İ y€rteştiıildikten son a §abidene.ek haİeket haliıd€ dilşme§i engellenmiştil

Ahnao topsile.e uygun bowttı İafla.ı ola.ak
EAS TERAZİ

Geniş t cD ekran
Yltksek hassasiyetli sensörleIle daho hassos sonuçıu taİtı
Dara almo fonksiyoou
otomatik kapatnA
Dİ§iik Pil gö§te.gesi
otomatik s!firlrma
Maksimum ağırl*: skg
Biİimler: gr, oz
Doğrulu* çödlnüİlük ve tam hassosiy€t lgr , 0.1oz
Güç kaynağı: 2AA(Kalem Pit) x 1.5V Ptl ı' ı l r, n |n, ı . } r _!.!,

Ekran: LcD
Taftt sahosmın b.Eı boyufu: l47mm
LcD ekİan boyuhı: 5,1 x 2cm
Boyutlar: 24 x 16.8 x 1.5cm

h.yi iipi DtTDüK,ü TENcERD
Paslfumaz ç.€liktan i'i' l' ' i

Sıkı contali jj ] ; ., ;L,].i- a.ii ]il:_ - , .i ,

Açma kapama§ı kotay ,-, "l" ]"i ,,j]:lli, ]': ,,l l] ,

Kull.rrşll
40|t- l20lt- 120lt boylannda 3 adet

rrİİ EBATLARDA YEMEK I(AzA.ıtI
Paslenmaz çelik ı ,,,ı,. lıı,-- ;..

Kapaklı ve kulplu
Ebotlan ve adetleıi; ''' ',
l50 lt'lik 3 adet
l20 lt'lik 3 adet
100lt,lik 3 odet
70 lt,lik 3 adet
50 h'lik3 adet l ] ll '' ]-

,,ı ]--i-..ı
40 h'lik3 adet ., .
20 lt,lik2 

^dd

ÇEş

çAY KAzA.ıaI
. paslanmaz çelik

TEr,|

EAsI

.1

i

1.l

Temostadı

ffi W-

8
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-i 12lite
-İ Oen lıazııesi al, ı

MASL SANDALYE, MASA ÖRTÜSÜ
- ! Masa ytızeyi caııı koplamalı §apş& şkilde) olacak v€ getiilen DumunoleI arasmd0n idaİ€oe

] ve divetisven mrafmdaı kabul edilen özelliklerde o|anlar alüıacjlitr.
cııviAşnimriıxsr

- j r"p-it (tg) ıo

9

Maksimum sıl(ma Dcv.i (ddk) 1000

su Girişi Tek (§oğuk)

Enerji Performo$ı A# C2oolo)

Pro8İarn say$l 16

h,l ıuArd.ıAsI
400/saot kıyma ç€kme

o kw,220 Volt
Aliminyüm tek paİça gövd" ., ., ,
t&om iaptama kafo, helezotr ve bilezik

neİi geri çslışlırm. özelliği
Makino ölçileIi 3 lx68x,ı4
Kafa ksmı çıkanlıp .ahatça temizl€nebilen

IsERvE AÇMA MAt(h{A§I
Ele!İrikle çal§obil€n
Helisel dişli

Çiff tamflı olarak bitenmiş pıslanmız bıçı 'i' i , i

A}arla!ıabilir sobitleme .yağü sayesiode her masoye kolaylıldamont! odilebilen,

Kotğycı sökülüP tılobbilen
sabitleme oyagı tablası paslaloaz ç.lik
% 1o0 pa§lanmaz gövde ile hliyeD ğandaİtlaİına uyglt!

Kons€İve açEa ağa 50 - 300 mm af. ayaİlonabilir özcllikte
ocAĞI

Pastanmoz çelik gövdeli
sanayi tip dökümlü
ocak brilörleri çift yanışh
Emniyet ventilli valfli
LPG veya doğılgaza uyumlu
En 70omm
Boy 700 mm
Yi (sekjik 500 mm

PoslanE8z çelilq dövecek hsmı dijz piltlızsiiz. '
BIçAK BiLDME ALETİ

Kullanacağınız yuvayı çeviıEbiltnenizi soğlayan döner boşlık
HElı, pratik ve giivenli
sol yo da sağ elle kullanma uygun
6""'- Çılştİ tuton" i
Çıkanlabi|ir b§lığı sayesinde kolay tcmizlenif _ .

Yer kaplamaz
Kaymaz ayaklıa ],, ,,. i.,,],.:i,

KIYI

Koı

f,T

i

L

:

].. ji""iij.ri : : r.
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