Seker 30 gr.

Erik Hosafi
Kuru erik 50 gr.

Seker 30 gr.

Uziim Hosafl
Kuru tiziim 50 gr.

Seker 30 gr.

SEKER ILE YAPILAN TATLILAR

Muhallebi
Siit 200 gr.
Pirin¢ unu/Nisasta 20 gr.
Seker 50 gr

Siitlac
Siit 200 gr.

Piring 20 gr.
Seker 50 gr.

Nisasta pelte
Nigasta 20 gr.

Seker 30 gr.

Nisasta pelte limonlu
Nigasta 20 gr.

Seker 30 gr.
Limon % adet

Nisasta kakaolu
Nisasta 20 gr.

Kakao 5 gr.
Seker 30 gr.

TATLANDIRICIYLA _ YAPILAN
TATLILAR

Divet muhallebi

Siit 200 gr.

Piring unu 20 gr.

Suni tatlandirici 4 tablet

Diyet komposto
Taze meyve 100 gr.
Suni tatlandinci 4 tablet

Diyet hosaf

Kuru meyve 50 gr
Suni tatlandirici 4 tablet

Diyet Pelte
Nisasta 20 gr.

Suni Tatlandirici 4 tablet

Divet limonlu pelte
Nisasta 20 gr.

Limon % adet

Suni tatlandiric

o’ M
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AYLIK YEMEK LISTESI ORNEGI

Cilek regeli+ tereyaf

KAHVALTI OGLE AKSAM
Cay Mercimek gorba Tavuk pirzola ( Sebze garnitlir)
Yumurta, Y. Zeytin Pilav st et doner Soslu makamna
Bal+tereyagi Ayran Mevsim salata
Sat Etli nohut Orman kebabi
Eritme peynir, S. Zeytin Seh. Piring pilavi Meyhane pilavi
Visne regeli+tereyapi Ayran+ursu(Y) Yogurt
Gay Karmyank Yayla ¢orba
Beyaz peynir, Y. Zeytin Bulgur pilavi Hasan pasa kifte
Kakaolu findik ezmesi Agma Yogurt Piyaz

. Bitki Cay1 Firin Tavuk baget ( patates Sebze gorba

| Yumurta, S. Zeytin kizartmasi) Salcal: biftek ( patates
Bal+tereyag Soslu makama kizartmast)

Cacik Cikolatah puding

Cay Domates gorba Kiymali makama
Kasar peynir, Y. Zeytin Izgara kbfte ( p.pilavi) z.y. taze fasulye

Mevsim salata+yofurt

mevsim meyve

Meyve suyu
Dil peynir, S. Zeytin
Tahin pekmez -Simit

Etli taze fasulye
Peynirli gill bSregi
Vigne komposto

Mantar ¢orba
Islim kebabi
Sekerpare

Cay Bahgivan kebabi Kalgah but ( sebze gamitlir)
Yumurta, Y. Zeytin Bulgur pilavi Seh. Piring pilavi

| Bal+tereyaf Mevsim Meyve Yogurt
Stit Firin Tavuk pirzola ( sebze gamitlr) | Firin kifte ( sebze garnitiir)

Labne peynir, S. Zeytin
Kayisi regeli+tereyagi
Agma

Peynirli makarna
Satlag

Misirh piring pilavi
Ayran + Mevsim Salata

Cay Ezogelin gorba Etla tdrln |
Beyaz peynir, Y. Zeytin Pilav listll goban kavurma Bulgur pilavi '
Kakaolu findik ezmesi Kakaolu puding Cacik
Bitki ¢ay1 Izgara kbfte ( sebze gamnitlir) Sehriye ¢orba
Yumurta, S. Zeytin Soslu makarna Tavuk 5is { makarna salatasi)
Bal+tereyagi Cikolatal: pasta Satlag
Cay Kiymal 1spanak ( yogurt) Orman kebabi
Krem peynir, Y. Zeytin Peynirli gtil boregi Bulgur pilavi
Visne receli+tereyaf) Tulumba Yogurt
Pogaca
Meyve suyu Abant kb fte Kamiyark
Kasar peynir, S. Zeytin Karngik kizartma(yogurt) Sebzeli piring pilavi
Tahin pekmez Mevsim Meyve cactk
Cay Anadolu ¢orba Mantar gorba
Yumurta, Y. Zeytin Pilav st Tavuk Diner Coban kavurma ( patates
Bal+tereyag Ayran kizartmast)
Kazandibi
St Sebzeli kebap Firin Tavuk Kanat ( sebze
Eritme peynir, S. Zeytin Bulgur pilava garnititr)
Cilek regeli-+tereyagi Cacik Soslu makarna
Mubhallebi
Cay Etli bezelye Mercimek ¢orba
Dil peynir, Y. Zeytin Seh. Piring pilav: Pilav Ust) et doner
Kakaolu findik ezmesi- Simit gekerpare Ayran
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GECE KAHVALTISI ON GUNLUK YEMEK LiSTESI ORNEGI

SUZME MERCIMEK

EKMEK CORBA BEYAZ PEYNIR YESIL ZEYTIN
SIGARA BOREGI | HASLANMIS YUMURTA | SIiYAH ZEYTIN | BAL-TEREYAG
RECEL-
SADE POGACA MENEMEN YESIL ZEYTIN TEREYAG
EKMEK SUCUKLU YUMURTA SIYAH ZEYTIN | FINDIK EZMESI
ACMA BEYAZ PEYNIR YESIL ZEYTIN | BAL-TEREYAG
HASLANMIS RECEL-
EKMEK EZOGELIN CORBA YUMURTA TEREYAG
KASARLI TOST PATATES KIZARTMASI YESIL ZEYTIN | TAHIN-PEKMEZ
EKMEK OMLET SIYAH ZEYTIN | BAL-TEREYAG
RECEL-
SIMIT UCGEN PEYNIR SIYAH ZEYTIN TEREYAG
ACMA HASLANMIS YUMURTA | YESIL ZEYTIN FINDIK EZMESI
15 GUNLUK DIYET YEMEK LISTESI ORNEGI
[Ozle Aksam
K. Mercimek Corba Mantar Corba
Tavuk Sote(P. Pilavi) Rosto Et (Spagetti)
Z.Y. Bamya Z. Y. Semizotu
Golden Elma Muz
Coban Salata Yesil Salata
Gemici Corba Domates Corba
Et Sote (Eriste) Izgara Kéfte (P. Pilav1)
Z.Y. Turli Z.Y. Bezelye
Yesil Erik Cilek
Havug Salata Aysberg Salata
Misir Corba K. Mercimek Corba
Haslama Et (P. Pilav1) Tavuk Pirzola (Spagetti)
Z. Y. Ispanak Z. Y Kabak
Malta Erigi Golden Elma
Sogils Havug Salata
Koylit Corba Sehriye Corba
Tepsi Kéfte (Makarna) Hindi Sote (P. Pilav1)
Z.Y. Taze Fasulye Sebze Graten + Z.Y. Bezelye
Muz Yesil Erik
Yesil Salata Coban Salata
Ispanak Corba Gemici Corba
Dana Biftek (P. Pilavi) Tavuk Baget (Eriste)
Z.Y. Patlican Z.Y. Bamya
Cilek Golden Elma
Aysberg Salata Sopiis

)ﬁ /L__
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Ezogelin Corba Domates Corba

Hindi Biftek (Spagetti) Dalyan Kéfte (P. Pilav)
Z.Y. Semizotu + Z.Y Kabak Z.Y. Tirli

Starking Elma Muz

Coban Salata Yesil Salata

Mantar Corba K. Mercimek Corba

Et Sote (P. Pilav1) Tavuk [zgara (Makarna)
Z.Y. Bezelye Z.Y. Brokoli

Yesil Erik Cilek

Havug Salata Aysberk Salata
Domates Corba Sebze Corba

Tavuk Biftek (Spagetti) Rosto Et (P. Pilavi)
Z.Y. Kabak Z.Y. Taze Fasulye
Malta Erigi Starking Elma

Sogils Yesil Salata

Siizme Mercimek Corba Misir Corba

Ciftlik Kofte (Eriste) Hindi Rosto (P. Pilav)
Z.Y. Brokoli fmambayild:

Muz Yesil Erik

Coban Salata Havug Salata

Ispanak Corba Piring Corba

Haglama Et (Pilav1) Tavuk Sote (Spagetti)
Z.Y. Bamya Z.Y. Ispanak+ Z. Y. Kabak
Cilek Golden Elma

Aysberg Salata Sogiis

Mantar Corba Gemici Corba

Et Sote (Makarna) Firin Kofte (P. Pilavi)
Z.Y. Tirld Z.Y. Bezelye
Starking Elma Muz

Havug Salata Yesil Salata

Ezogelin Corba Sehriye Corba

Izgara Kéfte (P. Pilavi) Tavuk Baget (Eriste)
Z.Y Kabak Z.Y. Semizotu

Yesil Erik Malta Erigi

Coban Salata Aysberg Salata

Koyli Corba K. Mercimek Corba
Hindi Sote (Spagetti) Dana Biftek (P. Pilavi)
Z.Y. Taze Fasulye Sebze Graten + Z. Y Bezelye
Cilek Starking Elma

Sogils Havug Salata

Sebze Corba Domates Corba

fzmir Kéfte (P. Pilavi) Tavuk Pirzola (Makarna)
Z. Y Kabak Z.Y. Bamya

Muz Yesil Erik

Yesil Salata Coban Salata

Misir Corba Brokoli Corba

Izgara Tavuk (Eriste) Et Sote(P. Pilavi)

Z.Y. Ispanak + Z.Y Fasulye Z.Y. Tirld

Malta Erigi Golden Elma

Aysberk Salata Sopiis

N
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MADDE 18. GIDA MADDELERI ILE ILGILI EVSAFLAR
1. GRUP: KIRMIZI ET VE URUNLERI

KIRMIZI ET EVSAFI VE GENEL SARTLAR

1. Etler Karkas 1-2 yas arasi erkek dana eti olacaktir.
2. Gévde eti kemigi en ¢ok % 13-16 arasinda olacaktir. Etin yag orani en gok %10-12 arasinda

olacaktir.

3. Etin rengi pembe, kirmizi arasi olacaktir. Lifleri ince, kesit ylizeyleri taneler gok sik veya sik, kesit
ylizeyi kadife gibi, kivamu sert ve elastik olacaktur.

4. Kaslarin arasinda ve lenf gdvdelerinde hafif yag zerrecikleri olacaktir. Gévdelerin di§ yiizil ince
beyaz, kat1 ve sert olan bir kabuk yagi ile 6rttilii olacaktir. Et yaglar: ete bitigik halde olacaktir.

5. Etlerde sakatatlar, bdbrek yagi, karin boglugu ve kavram yagi, fazla olan i¢ yaglan

olmayacaktir.

6. Teslim edilen pargalar aymi hayvana ait olacaktir. Yani ayni1 kesimin kol ve budu teslim edilecek,
farkh parcalar kabul edilmeyecektir,

7. Etlerde higbir hastalik belirtisi olmayacak, enjeksiyon iltihab olmayacak, Kesilmis et {izerinde
yabanc bir madde (Deri, Ki1l, Pislik, Digki, Toprak vs.) bulunmayacaktir.

8. Etlerin kabulii kesimden sonra en az 24 saat sonra yapilacaktir. Etler uygun sartlarde dinlendirilmig
ve sofutulmug, rigor mortisi tamamlanmig olacaktir, Ayn: giln kesilmis sicak et kabul
edilmeyecektir. kesim tarihi en ¢ok 3(Ug) giin 8ncesi olabilir. Daha eski etler kabul edilemez.

9, Omuz sivrileri, g6giis kemigi ve kuyruk ile haya kemigi kalem yeri iyice kemiklesmemis . Kemik
baslari 1giltilt beyaz veya gri renkte, kemik iligi koyu renkte olacaktir.

10.Etler yamugamis, nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu yapigkan, parlak kirmizi olmayacaktir. Etlerde et
ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu, renkte
matlasma(donuklagma) olmayacaktir. Cok kartlagmig, zayif, ciiz ve siimiiksii yapida olan etler
kabul edilmeyecektir.

11. kontrol tegkilatinca onaylanmayan etler kabul edilmeyecek ve kabul gérmeyen etin yerine
yenisi ayni giin icerisinde en ge¢ 1 saatte yiiklenici tarafindan kuruma getirilmesi
saglanacaktir, Degismedifii takdirde idari sartnamede belirtilen cezai hiikimler uygulanir,

12.Etlilik ile ilgili 5zellikler agagida belirtildigi gibi olmalidar.

- G&vde dolgun tikiz ve derindir.

- Sokum genis ve dolgundur.

- Butlar dolgun ve yuvarlaktir.

- But profili dig biikeydir.

- Antrkot kabarik yogun ve dolgundur.
- Omuz kabartk ve dolgundur.

13.Etler teknigine gbre taze olarak verilecektir. Donmus ve ithal mal etler kabul edilmeyecektir.

14.Yemegin ¢esidine gore sadece but ya da sadece kol olarak dana eti istenebilir. Dana but etleri
sirtsiz, kisa but olarak gelecektir. Rosto et i¢in ayrica nuar istenebilir.

15.Muayene komisyonu uygun gordiigil hallerde yemegin 8zelliiine gre siit danas: isteyecektir. Siit
danalarinda sigir etinde bulunan biitiin 6zellikler olacaktir.

16.Dana Kiyma mutfakta hazirlanacaktir.

17.Tarim ve Orman Bakanlifindan ruhsath kombina, mezbahane, sofuk hava deposu ve pargalama
tinitelerinden 3285 sayili Hayvan Saghg Zabitasi Kanunu, Gida Maddeleri Tilziigiiniln 137-138-
139-140-141. Maddelerine ve ilgili ydnetmeliklere uygun olarak kesilmig, depolanmis ve
nakledilmis, uygun damgalanmg olacaktir.

18. Govdelerdeki “veteriner kontrol damgasi” daire seklinde, 3,5 cm capinda, mavi renkte ve
okunakli olmahdir. Damga {izerinde etin kesildigi yerin sicil numaras), etin cinsi, etin islendigi
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sehrin plaka numaras: yazil olacaktir, Karkasin gévdesinde eti muayene yapan veterinerin etiketi
olacaktir. Tanim ve K&y sleri Bakanlig tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon
belgesi olmah, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yilklenici ismi ve kasesi, adeti, afirlif,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldufunu gdsteren et iizerindeki sofuk damga numarasy/seri
numarast yer almahdir. Etlerle ilgili tesis veterinerlerin dizinda, bakanlk veterinerinin de
hazirladif rapor olacaktir. Et iizerinde kesim haneye ait kodlu mithir, okunakl gekilde basilmis
olacaktir. Kiipe numaras: da bulunacaktir. Kesim raporu ve makbuzu, mengei raporu bulunmalidur.
Ayrica kontrol igin gerekli olabilecek her tiirlii belge istenildifi takdirde kontrol komisyonuna
verilecektir. Belgeleri eksik olan etler kabul edilmeyecektir.

19.Gerek goriildiigiinde etler, idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firma tarafindan

karsilanmak {izere analize tabii tutulur.

20.56z konusu gida, TSE ve Tlirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun

olacaktir.

21.Yukarda belirtilmeyen sartlar igin gida maddeleri tliziigliniin ilgili maddelerine bakilacak ve

L.

eklerindeki hiikiimler esas alinacaktir,

TESLIMAT : Teslim yapan firmanin arabasi temiz , soguk hava zincirini devam ettirecek
sofutma sistemli (frigorifik) ve et tasimaya uygun olacaktir. Aragta etten bagka bir sey
bulunmamahdir Etler arag igerisinde kancalara asili halde, iizerleri kefenle (file beziyle) ortiilii ve
afizlan bagh olacaktir. Her ne sartta olursa olsun etler arag iginde yere konmus vaziyette
getirilmeyecek, Aksi takdirde iade edilecek yada cezai iglem yaptlacaktir. Arag dezenfeksiyon
belgesi her teslimatta mutlaka olacaktir. Aracin ist nem takip belgesi istenildigi takdirde
gosterilecektir. Etler maksimum +4°C de olmalidir. Etleri getiren personelin kiyafeti de duruma
uygun nitelikte (bagliklh musamba pardesil, uzun ¢izme ve et tagimaya uygun eldiven olmalidir,
Araba iginde eti veren personel galog giyip arabaya ¢ikacaktir. Dana eti depoya teslim edilecektir.
Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

DANA CIGERI EVSAFI

1.

2.

=

® N a

Karacigerin sthhatli hayvanlardan alindifi veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniisleri
itibariyle kusursuz olacaktir.

Karaciger, yiireksiz ve akcigersiz olarak alinacaktir. Gidaya uygun ambalajlarda teslim edilecektir.
Kurum; cigeri biitiin(zan soyulmamamig) veya izgaralik/kusbagi(zar soyulmus ve damarlan
temizlenmis) olarak isteyebilir.

Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincirli, hijyen sartlarina uygun sekilde kuruma
ulagtinlacaktir,

Dondurulmug olmayacaktir.

Entegre tesislerde iiretim yapildig1 belgeyle gosterilecektir.

TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayh olmalidir.

Tarim ve Orman Bakanlii tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmah, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yliklenici ismi ve kagesi, adeti, agirhg,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldufunu gosteren seri numarasi yer almalidir.

Séz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y#netmeliginde yer alan ilgili gida teblifiine uygun
olacaktir,

KOYUN ETi EVSAFI

. Saglik bakanhiginca miisaade edilmis mezbahas: olan yererden gida maddeleri mevzuatinin uygun

kesilmig hayvan etleri olacak ve hayvan saglk zabitasi ve tilziili ve etlerin teftiy yonetmeligi
hiikiimlerine gbre muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanmis olacaktir.

Gbvde etlerde bas, deri, tarsal ve diz eklemlerinin altindaki ayak kisimlari, solunum sindirim
organlari, kalp, dalak i¢ ve yaglari, sidik kesesi, kordonu, dollenme organlari ve baflanti
noktasindan itibaren kuyruk ( yagh kuyruklarda ) bulunmayacaktir.




3. Koyun eti erkek 1-3 yas arasinda olacak, kuyruksuz ve sakatatsiz olarak teslim edilecektir. Govde
agirhfi 14£3 kg olacaktir,

4. Etlilik ile ilgili 8zellikler

- Govde dolgun, derin, tikiz ve gévde profili tiiriine gére olmalidir.

- Butlar yuvarlak, dolgun, uzun ve iri bogumlu, but profili dis bitkey.

- Omuzlar kabarik ve belirli

- Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

- Kemikler ince ve kisa

- Kas ¢ukurlar: belirsiz

- Sut profili az belirgindir

- Kabuk yaglarinin tiimil veya bir kismi kilgiklagmis ve kismen diizglin, kalinhig 1 mm, karin
legen duvari az belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bobregi 1/3 fazlasi yagla
ortiiliidiir.

5. Karkas koyun eti olacaktir. Kefenle trtiilmiis olacaktir. Etin rengi pembe veya agik pembe, kivam
sert, lifleri ¢ok ince ve kaygan, eklem kikirdaklar saydam goriiniiglii ve mavimsi beyaz 1siltil,
kemik iligi ig1ltili pembe renkte, Haya kemigi kikirdagi kolaylikla kesilebilir halde olacaktir.

6. Etler kesilip yiiziildiikten sonra normal sartlarda en az alti saat bekletildikten sonra veya soguk
hava deposunu en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek, soguk
hava tertibatli araglarla kuruma ulagtirilacaktir.,

7. Donmus ve ithal mali etler kabul edilmeyecektir. Koyun eti sofuk hava zincirini devam ettirecek
kapal 6zel araglarla(frigorifik) nakliye edilecektir.

8. Etler yumusamis nemli, kitfli ve eksimig, kokulu, yapigkan, parlak kirrmzi rengimsi olmayacaktir

9. Etlerde hicbir hastalik belirtisi olmayacak, kan, pislik ( digki sindirim organ: muhteviyat: gibi)
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaklardir. G6vde eti kemigi %15-20 arasinda olacaktir.

10.Etlerde normal oranda {asgari yarim santim kalinliinda) bir yag tabakas: bulunacaktir.

11.Yemegin cinsine gdre gerektiinde but getirtilecektir. Yemegin gesidine gre kontrol teskilatinin
istei dogrultusunda kuzu eti getirilebilir, Kuzular 1 yagindan biiyilk olmayacaktir. Erkek kuzu
olacaktir. Uzerinde gdrilnlir yag olmayacaktir. Igerisinde tendon, kikirdak ve kemik kalintilart
olmayacaktir.

12.Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yilklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhf,
markas: ve bu belgelerin o ete ait oldufunu gbsteren seri numarasi yer almahdir.

13.Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kigi bulunacaktir.

14.86z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacakur.

KUYRUK YAGI EVSAFI

Koyun kuyruk yag olacaktir. Kuyruk yagi normal olarak biinyeleri iginde bulunanlardan bagka
hayvanin diger nesiglerini veyahut herhangi yabanci bir unsuru ihtiva etmeyecekler, bozulmus,
kokmus, kiiflenmis ve Kkirlenmis olmayacaktir. Kuyruk yaglan; o6zel koku, renk ve lezzette
olacaklardir. Terkiplerindeki safi yag miktar1 % 96 dan asaft olmayacak, tuzsuz olacaktir.Tuzsuz
olanlarda tuz oram % 0,5 den, asiditeleri % 2 dereceden fazla bulunmayacaktir. Zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi maddeyi ve yabanc: bir yag ve deri kazint1 yaglarini ihtiva etmeyecekler ve hig
bir boya ile boyanmig olmayacaklardir. Kuyruk yaglan streg filme sarilacak ve gidaya uygun 5 kg
veya 10 kg’lik torbalara konulacak, bu sekilde teslim edilecektir. Ambalajin {izerinde; yag
imalathanesinin isim ve adresi, yafin elde edildigi hayvanin ve uzvunun ismi, tuzsuz oldugu agik¢a
yazili bir etiket bulunacaktir. Beyaz renkte olacak, dondurulmus olmayacak, taze olacaktir. Mal
tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TURK SUCUGU EVSAFI



Piyasanmn en iyisi ( 1. Simf) , yerli iiretim olacaktir. Kendine &zgil tat ve kokuda, normal renkte,
yumusak yapida olmahdir. Kesim yiizeyi mozaik géritniim vermeli, hava boglugu bulunmamalidir.
Uzerinde lekeler, kiif, yapigkanlagma, cillenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sucuk fermente ve
%100 dana etinden yapilmus olmalidir. Kangal 500 g’lik ambalajlarda olmahdir. I¢ organ ve bag
dokusu, boya, tek timakl hayvan etleri igermemeli, ambalajh olmalidir. Tannm ve Orman Bakanlif
tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida kodeksi et tirlinleri tebliiine uygun itretilmis, ambalajlanmig,
etiketlenmis, isaretlemis, taginmig ve depolanmis olmalidir. Ambalaj Gzerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, iirlin yil1, net agirlif, TSE igareti ve TS numarasi

, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlifi’min
izni belirtilecektir. lgerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S6z konusu gida, TSE ve
Titrk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

SOSIS EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Siuf) , yerli liretim olacaktir. Dolgun, kirmiziya yakin renkte, diizgiin
goriinligli, gevrek, kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlagma,
cillenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sosis %100 dana etinden yapilmig olmalidir. Sosis (
parmak) vakumlanmug 500 g'lik ambalajlarda olacaktir. Tek tiwnakl hayvan eti, i¢ organ, boya
icermemelidir. Uzerine parmakla basildifinda iz kalmamali, kesildiginde bigaga yapigmamalidir. Hafif
tiitstil, baharatl:, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli olmalidir. Tarim ve Orman Bakanhig
tarafindan onaylh olmahdir, Tiirk gida kodeksi et irilnleri teblifine uygun tretilmig, ambalajlanms,
etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve depolanmiy olmalidir. Ambalaj tizerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, simfi, boyu, cesit, ticari tipi, tiriin y1l, net agirhjgt, TSE igareti ve TS numaras:

, parti numarasi ve/veya seri numarast, tiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanl:fi’nin
izni belirtilecektir. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S5z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

SALAM EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Sinif) , yerli iiretim olacaktir. Kendine has gorlinily, renk, lezzet, koku ve
aromada olmalidir. Salam kiliflan parlak ve gergin olmali, kiliflarda yarik ve gatlaklar kilifla dolgu
arasinda bosluklar bulunmamalidir. Uzerinde lekeler, kilf, yapigkanlasma, gillenme ve keseciklesmeler
olmamalidir. Salam %100 dana etinden yapilmig olmalidir. Salam ( baton) 1-2 kg’lik ambalajlarda
olacaktir. Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde
hava boslugu cidarlarda hava boslugu ve renk degisiklifi olmamali yapigkan olmamal, yag
parcalarinin rengi kendine &zgii olmalidir, Kesildiginde bigaga yapismamalidir. Tanm ve Orman
Bakanlifi tarafindan onayli olmalidir. Tirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun Uretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmahidir. Ambalaj {izerine firmanin
ad, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, tirin ytli, net agirlifiy, TSE igareti ve TS
numarast, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Orman
Bakanlif’min izni belirtilecektir. Icerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.

2. GRUP; HINDi, TAVUK ETi VE URUNLERI

TAVUK ETI EVSAFI

1. Tavuk eti yerli iiretim olacaktir.
Tarim ve Orman Bakanhii’'ndan ruhsat alinmzs tesislerde, veteriner hekim kontroliinde kesilip,
ambalajlanip, etiketlenmis tavuk etleri olacaktir. Higbir hastahk belirtisi ve bozulma olmayacaktir
3. Tavufun kendine has beyaz rengi ve kokusu olacak, dondurulmus ya da soklanmis tavuk
olmayacaktir.
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10.

11.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

Derisi tilylerinden iyice temizlenmis olacaktir. Kursak, kuyruk, kuyruk istii yag guddesi, soluk
borusu, i¢ yaglar ve i¢ organlarindan tamamen temizlenmis olacaktir,
Taze kesim olacaktir. Miad: yaklasmig tirlinler olmayacaktir. Son tliketim tarihine en az 6 giin
kala gelmis olacaktir.
Yiizeyde kaygan bir tabaka, siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tliyler olmamalidir. Tiy
diplerinde tam veya yari belirgin kan lekelerin olmamalidir.
Tavuk eti bozulmamig, kokusmamis, acilasmamig, donma yanmidina ugramamg, {(etin yiizey
kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genigleyen sari lekeler, koku sinmemis,
kendine 6zgii renk, koku ve gorilniiste olacak, agir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yiriirlilkte olan TS
12326’ daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktan, PH deger yiriirliikte olan TS 12326’ de
belirtilen limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.
Etler kagektik veya kart olmayacaktir, Etlerin muayenesi gézle, elle, koklanarak, haslandiktan ve
kendi yaginda kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.
Tavuk etlerinin taginmasi soguk zincir ile i¢ sicaklis 0-2°C’de olacaktir, Tavuk etleri soguk hava
zincirini devam ettirecek kapali 6zel araglarla(frigorifik) nakliye edilecektir. Aracin i¢ yiizegi
temiz ve hijyenik olacaktir. Ayrica aracin 1s1-nem takip belgesi istenildigi takdirde gsterilecektir.
Tavuklann ambalaj i¢lerinde su olmayacaktir. Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal
edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde dizili ve arada jelatin olmahdir. Tavuk
etleri, igindeki malin digaridan gdriinmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri
malzemelerden yapilmis ambalajlar igerisine konmug sekilde teslim edilecektir. Nakliye
ambalajlari; yirtik, delik, patlak, islak, yag emmig, nakliye ambalajin i¢ yiizeyine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir.
Tavuk teslimi yapilirken her teslimatta Veteriner saglik raporu ve arag dezenfeksiyon belgesi
bulunacaktir. Ayrica mengei belgesi de teslim edilecektir.
Tavuk etleri ambalaj: lizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde ve firmanmin getirecefi
raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakl: yazilmalidir.

- Tavuk etlerinin tipi, simfi, agirh, adeti, markasi

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- TSE isareti ve TS numaras!

- Veteriner hekim onay,

- Teslim eden firma ad: ve kagesi

- Uretim ve son kullanma tarihi

- Bu belgelerin o ete ait oldugunu gésteren seri numarasi yer alacaktir.

Her ambalajda bulunan etlerin ayn: gesitteki, en bityiikle en kii¢iik par¢a arasindaki kiitle farki %
10’u gegmeyecektir.

Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kigi bulunacaktir. Ayrica tasima yapan
personelin kiyafet ve goriintimil hijyen kurallarina uygun olacaktir {eldiven, &nliik, kolluk, maske,

bone, galog vb. takacaktir.)

Gerek goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegdi yer ve zamanlarda giderleri yilklenicinin
karsilanmak {izere analize tabi tutulur,

Tavuk gégils bonfile eti; kemiksiz ve istefe gbre derisiz veya derili, taze kesim olacaktir.

Usuliine gore kesilmis olan tavuk gdgils, sirt kisni ve kemiklerinin alinmasiyla elde edilmis
sekilde getirilecektir. Z
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18.

19.

20.

21.

22,

23,

24,
25,

Gogiis; orta derecede derin ve uzun gofilis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca,
tasidig1 et dolayisiyla onu yuvarlak bir gériiniim vermeye yetecek kadar etli, iizerinde boyun
bulunmayan, kanat ve kikirdak kismi tamamen ¢ikarilmg, sirt kemigi alinmig olacaktir.

Derisiz tavuk g6giis ortalama 500 gr, derili ise ortalama 600gr agirliginda olacaktir.(%10)
Tavuk baget; kemikli baget olarak teslim edilecektir. Bagetler dolgun etli, taze kesim, agirliklan
ortalama 125gr (£ 10 gr) olacaktir.

Sirtsiz derili but; istege pdre kemikli ya da kemiksiz taze kesim olacaktir. But pargalarina bel
kemigi dahil edilmemis olacaktir. Butun kuyruk sokumu alinmig olmalidir. Sirtsiz but dolgun etli
agirliklar: ortalama 250gr (£ 20 gr) olacaktir. Kemiksiz but ise ortalama 200gr (+ 20 gr) olacaktir.
Tavuk pirzola ( kemikli ya da kemiksiz); derili kalganin kemiginden siyrilarak kemigi
koparilmadan, derisi lizerinde birakilmig halde taze kesim olacaktir. Kemikli pirzola ortalama
200gr( £10 gr) olacaktir, Kemiksiz pirzola ise ortalama 170gr (£10 gr) olacaktir.

Tavuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir. Her bir parga ortalama 45gr (+ 10gr) olacaktir.
Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde(sadece 1sitma iglemi kalmig), taze olacaktir. Her bir
parga 100gr (10gr) olacaktur.

Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk eti gegitleri igin gegerlidir.

Titm tavuk eti gegitleri TSE ve Tiirk Gida Kodeksine uygun 1. Sinif olacaktir.

Tiim tavuk eti gegitleri Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki 6zellikleri tasiyacaktir.

HINDi BONFILE EVSAFI

Hindi eti yemegin gesidine gére kontrol tegkilatinin istegi dogrultusunda kemikli veya kemiksiz
derisiz but veya g63ls olarak getirilecektir.
Taze kesim olacaktir. Miadi yaklagmg triinler olmayacaktir. Son tilketim tarihine en az 6 giin kala
gelmis olacaktir,
Hindi eti, bozulmamis, kokusmamis, koku sinmemis, donma yamifina ugramarmis olacaktir.
Kendine 6zgil renk, koku ve tatta olacaktir.
But, iyi etlenmis, hanep oynaginda orta derecede genis, kalin ve agaf dogru tasidif et dolayisiyla
yuvarlak, dolgun bir gériiniiste olacaktir.
Uzerindeki her tilrlii tity mutlaka temizlenmis olacak, tily diplerinde kan lekeleri olmayacaktir.
Hindi etleri nakil sirasinda temiz, posetlenmig/ambalajlanmig, 6zelliklerini kaybetmeyecek sofuk
zincirle, hijyen sartlarina uygun kapal &zel araclarla(frigorifik) araclarla kuruma getirilecektir.
Pogetler/ambalajlar temiz, saglam, iglerinde kan, su ve sizint1 bulunmayacaktir.
Pogetler/ambalajlar insan saglifina zarar vermeyen, gida ile tamasi uygun, orijinal olacaktir.
Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, ambalajin i¢
yiiziine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir.
Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmahidir. Hindi etleri ambalaji iizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde ve firmamn
getirecegi raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir,

- Firma ady, adresi, net miktan, tiretim ve son kullanma tarihi

- TSE igareti ve TS numarast,

- Hindi etlerinin tipi sinifi

- Kesim tarihi

- Teslim tarihi

- Veteriner hekim onay:

- Teslim eden firma adi ve kasesi

- Uretim ve son kullanma tarihi
- Bu belgelerin o ete ait oldugunu gosteren seri numarasi yer alacaktir.
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10.9-15 kg arasinda degigen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir.

11.Entegre tesislerde iiretim yapilmali, Tarim ve Orman Bakanli§i tarafindan onayl olmahdir.
12.56z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

3. GRUP: BALIK ETi VE URUNLERIi

BALIK EVSAFI

1. Baliklar hi¢bir bozulmaya ugramadan, tazelifini muhafaza eder sekilde getirilecektir,

2. Taze, kokusuz, pullar parlak, gbzler berrak, hafif kabartk kornea parlak seffaf, Solungag
kapagi kapali ve koyu kirmzi, adale kismi elastiki olmabdir. ¢ organlari tamamen
temizlenmis ve kafalan kesilmis olarak strafor kutularda buzlanmis olarak, 0- 4 °C’de teslim
edilecektir.

3. Balifin genel gorilniigii parlak ve diri vaziyette olacaktir. Parmakla deriye basildiginda, deri
hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu, kan pihtisi, bere, ¢triik olmamahdr.

4. Baliklar sofutuculu (frigorifik) arabalarda taginmalidir. Teslim yapan arag i¢ yiizeyi temiz ve
hijyenik olacak, aym anda su iirlinleriyle, bagka driinlerin bir arada taginmasi igin
kullanilmayacaktir. Soguk zincir bozulmadan teslimat yapilacaktir. Aracin 1si-nem takip
belgesi istenildidi takdirde gosterilecektir.

5. Tedarikgi firmamin {SO belgesi olmalidir. Uretici firmanmin Griin ile ilgili izin belgelerini ve
raporlar1 olmalidir.

6. Menilye ve mevsime gbére kontrol teskilati tarafindan dondurulmus balik istenebilir.
Dondurulmug baliklar; mezgit, palamut, somon ve uskumru ¢egitlerinden olacaktir.

7. Veteriner saghk raporu ve dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. Bu belgelerde balifin iiretim
tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kasesi, agirlifi, markasi ve bu belgelerin getirilen baliga ait
oldufunu gosteren seri numarast yer alacaktir. Gida iiretim ve gida sicil numaralan da
getirilecektir.

8. Baliklar plastik esasl: ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, lizerleri jelatinle kapal: olacak
sekilde teslim edilecektir

9. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

10. Kontrol teskilat tarafindan kabul edilmeyen baliklarin yerine yenisi aym giin iginde en geg 1

11,

saatte yliklenici firma tarafindan getirilmesi saglanacaktir.
S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

4. GRUP: UNLU MAMULLER ( NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vb.)

EKMEK EVSAFI

1. Ekmekler TSE’ye uygun, ekmegin gesidine gére en az %70-80 randimanl undan
yapilmig olacaktir.

2. Imalatta eksi maya kullamlmayacak, pres maya ( TSE 3522) kullanilacaktir.

3. 50 g’lik tekli posetler olacak sekilde ambalajli olacaktir. Ekmek ambalajlan Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeligine uygun olacaktir. Ekmek cesitleri ihtiyaca gére beyaz, tuzsuz,
kepekli, tam bugday, ¢avdar, misir, glutensiz vb. gesitlerde istenebilir.

4. Ambalajlann iizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri, iiretici firma, ads, adresi, net
agirhf ve igerigi belirtilecektir.

5. Ekmekler giinliik olarak temin edilecektir.
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6. Ekmekler giinliik {iretim olacak bayat ekmek olmayacaktir, alinan ekmekler arasinda
kontrol komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat oldugu saptananlar
aym giin icerisinde degistirilecektir. Disindan bakildiginda iyi pigmis ve kabarmig
olacak, az pigmis, basik ve yamk olmayacaktir.

7. Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olacak, gézenekler miimkiin oldugunca
homojen olacak, biiyiik hava bogluklar bulunmayacaktir. Hamur ve yapigkan
olmayacak, karigmamg halde un, tuz vb. maddelerin topaklan ve yabanci madde
bulunmayacaktir.

8. Kendine has koku, gériiniim ve lezzette olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktr.

9. Ekmeklerde tuz oram en fazla %!1,5 olacaktir.

10. Uretimi, depolanmasi ve tasinmas: gibi her agamas: Tiirk gida kodeksi yonetmeligine
uygun olacaktir.

11. Rutubet orami en ¢ok %38 olacaktr.

12. Tasima araglan ve tasima ambalajlar1 temiz ve hijyenik olacaktir. Aracin 1s1-nem takip
belgesi istenildigi takdirde gsterilecektir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacak, kirik, ¢atlak, yagh, ¢camurlu, kirli kasalar olmayacaktir.

13. Uretici firmanin Tarim ve Orman Bakanlifi’nda iiretim izni bulunmalidir.

14. Burada belirtilmeyen hususlarda Gida Maddeleri tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi
yonetmeligi hitkiimleri uygulanacaktir.

PIDE EVSAFI:

1. En az %70-80 randimanli undan yapilmis olmahdir.
Su miktar1 % 20’den fazla olmamaly, iyi pigmis ve kabarmig kendine has koku, gbriiniim ve
lezzette olmalidir

3. Yanik, hamur, yapiskan, kurumus olmamalidir, iginde yabanct madde, un topaklart vb.
olmayacaktir. Belediye tarafindan tespit edilen afirhgin altinda bulunmamalidir. fnsan
saglifina zarar vermeyecek materyalden yapilmis temiz kagit Ambalajlarda olmalidir.
Ambalaj tizerinde iiretici ady, net afirlif, imal tarihi yazih olacaktir,

4, Tarim ve Orman Bakanhifi tarafindan onayli olmaldir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

5. Tirk gida kodeksi unlu gidalar teblifiine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis,
isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmalidar.

6. Ambalajda iiretici yiiklenici ad, net agirhifi, imal tarihi yazili olacaktir.
YUFKA EVSAFI

1. Extra-extra ya da extra undan yapilmi§ olacaktir.
2. Kuflli, 1slak, bayat, yirtik, kalin, yanik, kurumus, eksi kokuda, ¢atlak, pargalanmig, birbirine
yapisimig olmayacaktir,

3. Su miktar1 % 20’ den fazla, tuz miktar1 % 2’ den fazla olamaz.

4. 6 adedi 1 kg gelmelidir. Capt 75-80 cm. olmalidir,

5. Yufkalar ¢i3 olarak agizda gignendiginde caturti hissedilmeyecektir. insan sagligina zarar
vermeyecek materyalden yapilmig 5 kg’lik temiz kagit ambalajlarda teslim edilecektir.

6. Ambalajda Qiretici yiiklenici adi, net agirhgy, imal tarihi yazili olacaktir.

7. Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onayli olmahdir, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

8. TSE ve Turk Gida Kodeksi’ne uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmig olmalidir.

ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

1. Hazir kizarmig ekmek olacaktir
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2.
3.

En az 125gr’hk poget ambalajlarda olacaktir,
Tarim ve Orman Bakanhg: tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

5. GRUP: YUMURTA, SUT VE SUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

1.
2.

3.

+2 - 4°C’de frigorifik araglarla nakli yapilacaktir.

Teslim yapan arag i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Soguk zincir bozulmadan
teslimat yapilacaktir. Aracin 1s1-nem takip belgesi istenildigi takdirde gasterilecektir.
Tiim iiriinler, yerli tiretim, Tiirk Gitda Kodeksi, TSE, Gida Maddeleri Tuziigii vb.
hitkiimlere uygun olacaktir.

YOGURT (200 GR/10 KG) EVSAFI

1.

Yogurtlar; kendine has hos tat, koku, kivam, renk, yap1 ve goriiniiste olacaktir.

2. Dis Goriinilg; parlak, siit renginde, serum ayrilmasi olmamaig, ¢atlak ve gaz kabarcig

bulunmayan temiz ve homojen olacaktir.

Kivam: Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, dlizgiin yapida, karistirildifinda koyu bir akicilik
kazanan, serumu hemen ayrilmayan yapida; agizda ise dille damak arasinda kolay dagilmayan
dolgun yapida ve homojen olacaktir. Kumlu yapida olmayacaktir,

. Yabanci koku, alkoltimst, yanik tat, yemek kokusu, mayams: tat olmayacaktir. Gorlilebilir

kirlilik ve renk degisikligi olmayacaktir.

Tat; kendine has hafif eksimsi veya tatlims tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kilfiimsi, sabunsu,
yanik vb. yabanci tatta olmayacaktir,

fgerisinde yabanci madde bulunmayacak, baska maddelerle kangtirilmis olmayacak, toz,
glibre, kil, bitki artiklari, b&cekler, kan, cerahat gibi maddeler bulunmayacaktir.

Yopurt TSE standartlarina uygun homojenize edilmis pastdrize siitlerin Streptecoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus’un etkisiyle laktik asit fermantasyonu sonucunda
elde edilmis olacaktir,

Yogurt, hazir direkt killtiir kullamlarak yapilmalidir.

Yogurtlar, afzi kapali, temiz, 8zellikle yogurt igin hazirlanmig tek kullanimhk (disposiple) 10
kg’lik kutularda teslim edilecektir. Normal yemeklerde gesit olarak verilen yogurt tam yagh
200 gr'hik, diyet yemek ve ara dfiinlerinde ¢egit olarak verilen yogurt kontrol tegkilatinin
istefi dogrultusunda tam, yarim ya da az yagh 200 gr’hk ambalajlarda olacaktir. 200 gr’lik
yogurtlar afiz kismi saglifa zarar vermeyecek nitelikte aliminyum folyo ile vakumlanarak
kapatilmig &zel PVC ambalajlarda olacaktrr.

Yogurtlar tam yagli, yarim yagl: veya az yagh olarak istenebilir. Yag miktan tam yaghlarda en
az %3,8, yarim yaglilarda %1.5-2 aras1 , az yaglilarda ise en fazla %1.5 olmaldir. Yogurdun
iginde siit yagindan bagka yag bulunmayacaktir.

Tarator, mant1 vb. yemeklerde stizme yogurt kullanilacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun {iretilmig, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmig olmalidir.

. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak

bigimde bulunacaktir.

\
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Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

TSE igareti ve TS numarasi

Seri Numarasi

Malin Adi

imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, yil olarak)

Net Agirhfii ( Kg. veya gr.)

Yiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf &mrii

11. Yogurtta patojen mikroorganizma, E.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1

gr.da 10 dan ¢ok koliform bakteri, 100°den cok maya ve kiif olmayacaktir.

12. Yogurtta jelatin, nigasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.

13. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonu¢ vermelidir.

14. Uriiniin ve firmanmn TSE, iSO vb. gerekli belgelere sahip olmasi gerekmektedir.
15. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.

AYRAN EVSAFI

Pastirize slitten imal edilmis olacaktir.

Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

Kendine has tat, koku ve goriiniiste ve koyu kivamh ( yogunlugu 1.020’den az olmayacak)
olacaktir.

Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda gdzle goriilebilir, kirlilik
belirtisi olmamalidir.  Asitlik, laktik asit oramt % 0,6 dan asafi ve % 1,6 dan yukarn
olmamalidir. Ayran kivaml: olmali, agirt sulu olmamalidir. 1 ml’sinde 10°dan gok koliform
grubu organizma, 100’den ¢ok kiif ve maya olmayacaktir.

200 ml’lik gida temasina uygun sagha zararli olmayan tek kullanimlik aliiminyum folyo
kapakl: plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Ambalajda delik, kirlilik, aginma,
bombelik vb. durumlar olmayacaktir, Eksilik, acilik, yanik, is vb. yapanci tat, koku ve aroma
igermeyecektir. Ambalaj Gizerinde tuzlu veya tuzsuz oldugu belirtilmelidir.

Ayranin siit yag orani en az %1,8, siit proteini orani en az %2 olacaktir. En fazla %1 oraninda
tuz igerecektir. Kontrol tegkilatinin istegine gdre yarnm yafilh veya tam yaglh olarak
getirilecektir.

Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, taginmis ve
depolanmig olmalidir.,

Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler okunakhi olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
bigimde bulunacaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

- Malin Ad

- Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Net Agurhi ( Kg, gr. veyaml)

- Yiiklenicice 8nerilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii

9. Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onaylh olmalidir.

PAKET SUT EVSAFI

1.

UHT y&ntemiyle sterilize edilmig inek siltiinden imal edilecektjr.
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10.
1.
12,

13.
14.

15.
16.
17.

18.

Sterilize edilen siitler otomatik cihazlarda siitiin sterilizasyonu ve bilesim G&zelliklerini
bozmayacak ve insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte agizlar1 hava almayacak veya
akitmayacak sekilde tetrapak ambalajlarda getirilecektir.

Siitiin rengi, kokusu, tad1 kendine has olmahdir.

Sutin 1 ml’sindeki saprofit jerm sayis1 40000°den, koliform bakteri sayisi 10°dan gok

olmayacaktir.
Siitte E.coli ve saglhk igin zararli herhangi bir mikro organizma ve bunlarin toksinleri

bulunmayacaktir.

Siitte higbir yabanci madde ve bozulmayi énleyecek herhangi bir madde bulunmayacaktir,
Kahvalti ve ara §giinler igin verilecek siitler 200 ml’lik olacaktir. Bu siitler kontrol tegkilatmin
istegi dogrultusunda tam yagh (en az %3,8 siit yag1) veya yanm yagh (en az %l,5 siit yag)
olarak istenebilir. Yagsiz kuru madde miktar: en az 9,0 olacaktur.

Kokusu katil, rengi bozuk, pis, tortu birakan siitler alinmayacaktir.

Her ambalaj {izerinde asafidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak

bigimde bulunacaktir.

- Firma ady, ve adresi varsa tescilli markas:

- Tam yagh veya yarim yagh oldugu

- TSE igareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

- Maln Ad

- Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)
- Net Agirligr ( Kg, gr, | veyaml)

Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayl olmahdir.

Ambalajlar ezik, delik, patlak, bombe olusmusg, kapag gevsemis ve kirli olmayacaktir.

0-5 ml’si 0.5 mg fenol degerinden ¢ok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve
okside olmusg, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir,

Siit iginde arsenik, civa vb. insan sagligina zararl: higbir madde bulunmayacaktir.

Siit, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle egit miktarda kangtinldifinda kesilmeyecektir
{ciiriimeyecek, pthtilagsmayacaktir).

Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir,

Siitler homojenize edilmig olmalidir, Homojenizasyon oram % 96'dan az olmamalidir.

Turk gida kodeksi tebliine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, taginmig
ve depolanmig olmalidr.

TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

BEYAZ PEYNIR EVSAFI (NORMAL-TUZSUZ)

1. Pastorize inek siitiinden yapilmug 1. Sinif peynirlerden olacaktir.

2. Beyaz peynir; pastorize siit standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve en az
90 giin olgunlastinimas: sonucu elde edilen kendine has gekil, renk, koku, tat ve aromasi olan

peynir olmalidir.

Diizgiin, piiriizsiiz, muntazam gsekillerde, homojen, bozulmamis kaliplar halinde, igi ve

dis1 parlak beyaz, kendine has goriiniis, koku ve tatta olacaktir. Kesitinde hammaddeden

veya isleme tekniginden meydana gelen higbir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak
veya az sert olabilirjolmali, Civik, pelte gibi gok yumusak ya da ¢ok sert olmamalidir. Kesitteki
gorlniisil parlak olmali ve gdzenek ihtiva etmemelidir. Grilniimil pargal, yarik ve slingerimsi
yapida ¢ok gdzenekli olmamalrdir,

Rengi kirli beyaz, kiiflii, ac1, eksi, bozulmus, kotil tat ve kokuda olmamalidir. Peynirler elle

ezildiginde piitiirsiiz dagilmahidir.
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5. Kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda tam yagh, yarim yagh ve az yagh gesitlerde normal ve
tuzsuz olarak istenebilir. Tuz miktar1 kuru maddede en ¢ok %10 olmalidir. Tuzsuz peynirlerde
ise tuz miktart en ¢ok %0,2 olmalidir. Peynirlerin kuru maddedeki siit yagi oram1 tam yagh
peynirlerde en az %45, yanm yagh peynirlerde %25-45, az yagh peynirlerde %10-25 olacaktir.

6. Beyaz peynir kaliplar halinde, hi¢ kullamilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
higbir sizinti yapmayacak sekilde kapatilmig, bombesiz, insan saglifina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun net 17 kg’lik tenekelerde alinir. Peynir tenekeleri agildifinda malagh
(mantarlasmis) olmayacaktir. Peynir tenekelerinde gazli veya kokmus delik ve akan bir
madde bulunmayacaktir.

7. Peynirlerin icinde agirlastiric: antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir. Igerisinde
patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir.

8. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir,

9. Alinacak peynirlerin ambalajlart {izerine asafidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak gekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirihr. ;

- Yiiklenicinin ticaret unvam veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi
- Tam yagl/ yarim yagli / az yagh oldugu

- TSE igsreti ve TS numarasi

- Malin adi

- Tipi

- Sinifi

- Net agirhi

- Imalat tarihi ve son tiiketim tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Parti veya seri numarasi

- Yiiklenicice onerilen son kullanma tarihi veya raf dmrii

KASAR PEYNIRI EVSAFI

1. Piyasada satilan en iyi cins { 1. Sinif), yerli Uretim, pastdrize inek sitlinden yapilmis taze kagar
olacaktir.

2. Kendine &zgili tat ve kokuda olacak, kesiti dliz, piirlizsitz ve homojen bir yapida olacaktir.
Kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapida
olacaktir. Rendelendiginde topaklanmayacak ve rendelenebilir sertlikte olacaktir. Igerisinde
beyazlamis kisumlar, hava kabarciklari bulunan bosluklar olmayacaktir.

3. Fena kokulu, eksi, ac1, kurtlu, kurt ve fare yenikli, ezilmig, kirllmis olmayacaktir.

4, Rengi, parlak saman sarisindan koyu saman sansina kadar olacak. Peynir griiniigil donuk,
beyaza veya koyu sariya kagan renkte, acimig, kokmus, tadi ve rengi defiismis, i¢ine nisasta
katilmis olmayacaktir. Kabugu temiz, parlak ve sert olacaktir.

5. Tam yagh olacakur. Siit yagi orani en az %45 olacaktir, tuz miktar1 kuru maddede % 3-7
arasinda olacaktir.

6. Igerisinde patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir,

7. Vakumlanmis insan sagliina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’lik ambalajlarda

teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.
8. Tarim ve Orman Bakanlif: tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi 'ne uygun
olacaktir.
9. Tirk gida kodeksi tebligine uygun firetilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig
ve depolanmig olmalhidur,
£ R
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10. Peynirlerin ambalajlan iizerine asagidaki bilgiler okunaklh olarak, silinmeyecek,

bozulmayacak sekilde yazilir, bastlir veya etiketlere yazilarak yapistirilir.

- Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa ads, adresi veya varsa tescilli markasi
- TSE isareti ve TS numarast

- Malin ad1

- Tipi

- Smifi

- Net agich

- Imalat tarihi ve son tiiketim tarihi ( giln, ay, yil olarak)

- Parti veya seri numarasi

- Yilklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf émril,

LOR PEYNIRi EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cins ( 1. Smmf), yerli diretim, pastérize inek siitiinden yapilms lor
peyniri olacaktir.

Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimig, eksimis, kiiflenmis, kokusmus olmamalidir.
Peynirlerin iginde ajiartic1 antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi 'ne
uygun olacaktir.

Tam yagh olacak. Siit yaii orani en az %45, nem oranmi en ¢ok %75, Ph en az 5 olacaktir.
%99 oraminda peynir alti suyu, %1 oraninda tuzdan olusacaktir.

Vakumlanmig insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’lik ambalajlarda

teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.
Tiirk gida kodeksi teblifine uygun lretilmis, ambalajlanmg, etiketlenmig, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis olmalidir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin tizerine agagidaki
bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak gekilde yazilir.

- Yiiklenici adi, tescilli markas: ve adresi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Malin adi

- Tipi, simfi

- Net agirhifi

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve/veya parti numarasi

- Yiiklenicice nerilen en son kullanma tarihi veya raf 8mrii,

KREMA EVSAFI

1.
2.
3

Pastérize siitten imal edilmis olmalidir,

0,5-1 I’'lik &zel kutularda teslim edilmelidir.

Yabanci tat, koku ve renk degisiklifi olmamaldir. Acimig, eksimis, kifflenmis, kokugmus
olmamaldir.

Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi "ne uygun
olacaktir

Tirk gida kodeksi tebligine uygun {iretilmis, ambalajlanmg, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmig ve depolanmis olmalidir. Ambalajlarinin her birinin {izerine asagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek ve bo ayacak gekilde yazilir.
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- Firmann adi, tescilli markasi ve adresi

TSE isareti ve TS numarast

Malin ad1

Tipi ve yag miktan

- Net agirlig

- tmalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve/veya Parti numarasi

- Yilklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf dmrll,

YUMURTA EVSAFI

1.

h (%

00 =

10.
11.
12.
13.
14,

I5.

Yumurta kabugu; Temiz, saglam, piiriizler olmamali, sekli normal ve normal sertlikte
olmalidir. Catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir. Su veya bagka bir siviyla
ytkanmamig, zimparalanmamis olmalidir,

Yumurtalarda hava boslufu 4mm’den fazla olmamalidir.

Yumurta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olacak, yabanci madde igermeyecektir.
Yumurta sarisi 1tk muayenesinde merkezde yuvarlak gdlge seklinde gorilecek,
yumurtanin dondiirillerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrnlmayacak
ve yabanci madde igermeyecektir,

Yumurtanin iceriginde gozle griilebilir embriyo bulunmayacaktir.

Yumurtalar bir kaba kirlldiginda sarilant canli ve kubbeli durmalidir, parmakla
basildifinda saris1 hemen dagilmamahdir. Saris1 tam ortada, beyazi berrak, yogunlugu tam
olmalidir,

Bozulmusg ve sarisi dagilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

Uzerinde yabanci madde bulunmamali, temiz, san ve beyaz renk, kendine &zgii tat ve
renkte beneksiz, kansiz, kokusuz olmaldir.

Yumurtalar catlak, islak, kiiflii, bozuk, ¢iirik olmamalidir. Kink ve gatlak yumurtalar
kabul edilmeyecektir.

Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kif GMT’nin &ngordiigli limitin
iistiinde olmayacakt.

Yiizdiirme y&ntemiyle muayenede (110 gr. Tuz, 1 litre su) yumurta batmalidir.

Tanesi 65-70 gr.{ Large veya L) agirlifinda olacaktir.

Tanm ve Orman Bakanlifi tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi "ne
uygun olacaktir

Yumurtanin son tiiketim tarihi yumurtlama tarihinden itibaren 28 giinden fazla
olmayacaktir.

Yumurtalar temiz viollerle, istli streg filmle siki bir gekilde ortiilmiis ve ayrica kolilenmis
bi¢imde teslim edilecektir, Ambalajlarin iizerinde asagidaki bilgiler basili olmalidir;

- Firmanin ady, tescilli markas: ve adresi

- TSE igareti ve TS numarasi

- Malin adi

- Tipi

- Net afirhig

- imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve/veya Parti numarasi

- Ytiklenicice 8nerilen en son kullanma tarihi veya raf 8mrti,

6. GRUP: TAZE SEBZE VE MEYVE

Biitiin sebze ve meyveler ilgili mevzuata (TS) uygun olacaktir.

PATATES EVSAFI : Yeni sene iriinil olacak, pigirildiinde dagilmayacak cinsten (sar1) olacaktur.

Islak, donmus, ¢liriimils, y

15, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak, asin sekil bozukluklar,

umusam
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iizerinde gapa yarasi, catlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5
mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar, patates
yumru uyuzu hastah belirtileri olmayacak; safilam, temiz, siki yapih kabugu dilzglin ve iyi
olgunlasmis olacaktir, Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Simf), yerli ilretim olacaktir.
Uzerinde yabanc tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir, Aralarinda tesadiif
edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kirnlmmiglar Mart ve Nisan aylarinda
%?2’ye kadar aynen alimir. Yilin difier aylarinda bu miktar %2’yi gegmeyecektir. Capa yarah patatesler
%2’yi gegmeyecektir. Haglamalik ( adedi 100gr'lik) ve kizartmalik (iri boy) olarak istenebilir.
Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 40" 150 gramdan, % 10'u 100 gramdan eksik olmayacaktir. {lgili
mevzuata ( TS vb.) uygun olacaktir.

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene (riinii, baslari iri disli, siki, temiz,
beyaz ile agpik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz: yakmayacak derecede) olmaldir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kdklerden, canli ve 81l bdceklerden, bécek kalintilanindan,
¢iplak goézle veya herhangi bir durumda bilylitegle goérillebilen kemirici zararlarindan arinmis
olmalidir, Dondan hasar gérmis, filizlenmis ve kiiflenmis olmamalidir. Sanmsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yerli firetim olacaktir. Yeni mahsul olup yapraklar kesilmis ¢lirikk ve
ezik olmayacaktir. Sapsiz olacaktir.

KURU SOGAN EVSAFTI: Biltiin, temiz, saglam, don vurmamus, siki, sert ve filizlenmemis olacaktir.
En azindan iki dig kabufu bulunacak, iizerinde kurumug saplar bulunmayacaktir. Kokmusg, ¢liriimils
anormal gelismeden &tiiril sigkinlegsmis olmayacak, ksk piskiilleri genellikle koparilmis olacaktir.
Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan bilylik olacak, % 25’1 75
gramdan biiyiitk olacaktir. 75 gramdan kiigilk sofanlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
soganlarin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli Uretim olacaktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dis
nem, yabanci madde bulunmayacaktir.

TAZE SOGAN EVSAFIL: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamus,
kik saglar ¢amursuz, iyi gelismis olacak, ¢esidi tipik renk dzelligini gdsterecektir, Beyaz gtvde ve
yesi! yaprak kism ezilmemis, berelenmemis ve sofan basi olusmamg olacak, Uizerlerinde parazit ve
hastalik nedenleriyle olusan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en iyi cinsinden
(1. Smuf), yerli firetim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar daginik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajli olacaktir.

BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, sajlam, taze, yapraklan gevsememis, agilmamis ve ¢iceklenme
belirtileri gbstermemis, saplari en alt yaprafin biraz altinda diizgtin gekilde, yapraklar1 zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelenmeler, bicek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don
vurgunlari olmayacaktir. Yapraklart sararmig, esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada satilan
lahanalarmn en iyi cinsinden (1. Sif), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig
islaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Lahanalarin saplar kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak lizere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverigli olmayan kalin st kart
yapraklari alinmig olacaktir. Lahanalart donduracak derece sojuk aylarda (aralik, ocak, subat)
sofuktan muhafaza maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dig kapaklariyla birlikte teslim
edilebilir. ikmalin aksamamasi igin ve ihtiyacin karsilanmasi amaciyla yilklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasini getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir.

KIRMIZI LAHANA: Biltiin, siki etli, temiz, sajlam, taze, pdrsiimemis, odunlasmamis, dondan zarar
gbrmemig, yapraklan dagilmamis, kartlagmamis olacaktir. Bocek yenikleri, yan kokleri olmayacak, enine
kesildiinde igten diga dofru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
gbriilmeyecektir. Taze gobegini tam sarmis lahanalardan olacaktir Piyasada satilan kirmizi lahanalarin
en iyi cinsinden (1.Siif), yerli tiretim olacaktir. lizerinde yabanc: tat ve koku, anormal dis islaklik,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli glacaktir.
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PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamig, taze gorilnilglil, saflam, temiz olacak, kart, donmus,
islatilmig, sararmis ve solmug olmayacak. Ciirilme ve bozulma belirtisi olmayacaktir. Beyaz kism 50
cm, yaprak kismi 20 cm uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 cm gapinda olacak, kékilnden itibaren
saplarina dogru olan kismi yegillenmis bir halde olacaktir. Koklerin izerinde toprak, ¢amur gibi seyler
bulunmayip gtizel yikanmis olacaktir. Bigakla enine kesildifinde tabakalar birbirinden ayn
gorillmeyecektir. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.Smif) olacaktir, iizerinde yabanc tat ve
koku, yabanct madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde, pogetli teslim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve kirpe, temiz, kik kism dip yapraklarin altindan I cm’yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastahk zararlari bulunmayacak, don
vurmug olmayacak, ciceklerime belirtileri gstermeyecektir. Yaprak ve saplan kart, ¢lirlk, sararmig,
burugmus olmayacaktir. K&kleri bir araya getirilerek demet yapilmig bir halde olacak, demetler iginde
yabanct ve zehirli otlar bulunmayacaktir, Piyasada satilan ispanagin en iyi cinsinden { 1. Simf )
olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
Ambalajli olacaktir.

HAVUC EVSAFI: Taze, kérpe, sik: yapil, koflagmamig, odunlasmamusg, saglam, yan kok olugturmamns,
temiz ve catlamamis olacaktr. Ciirlik, yumusak, kart olmayacak, lizerinde hasereler tarafindan tahribat, yanik,
berelenmeler ve don zararlan bulunmayacaktir. Boylan 20-25 cm’den fazla, afirliklan 150 gr'in altinda
olmayacaktir. Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Sif) olacaktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku,
anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir, Yenmeyecek sap ve
yaprakiarindan tamamen ayrilmis olacaktir, Kirik havuglar olmayacaktir.

MARUL EVSAFT: Biltiln, sajlam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan ayiklanmug tipin kendine
dzgil renginde, iyi olusmus, dilzgiin sekilli, stki olacak, iizerlerinde parazit ve hastalklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir, Gobegi iyi olusmus ve tek gtbekli
olacak, ¢iceklenme belirtisi géistermeyecektir. Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinif), yerli liretim olacaktr.
500 gr olacakhr. Kiskleri dip yapraklarma yakin ve ditzgiin sekilde kesilmis olacaktr. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal
dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacakti. Ambalajh olacaktr,

KIVIRCIK EVSAFT: Biitiln, sajflam, taze, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan ayiklanmig tipin kendine
bzgil renginde, dilzgiin sekilli, siki olacak, tizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olusmug ve tek
g6bekli olacak, cigeklenme belirtisi gbstermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kavirciklardan (1. Simif), yerli
{iretim olacaktir. 700-750 gr arasinda olacaknir. Kokleri dip yaprakalnna yakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacakdtir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacakirr.,

AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve kirpe olacaktir. Act, tohuma kagmig, sararmug, porstimiis
yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Biitiln, saglam, temiz ve kuru, toprak bulagif1 yapraklarindan
ayiklanmig, dolgun olacak, yapraklarimda hagere yenifii, don zararlari ve fiziksel hasarlar
bulunmayacaktir, Aysbergler gébegini tam sarmig ve kapal olacaktir. Afirhg 250 gramm altinda
olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Sinf ), yerli tiretim olacakur. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Kokleri, dip yapraklara yakin
ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajh olacaktir.

MANTAR EVSAFI: Piyasada satilanin en iyisinden, yerli iretim olacaktir. Bltln, temiz, taze,
pbrsilmemis, yabanci tat ve koku almamig, kendine 8zgll renk, sekil, gbriniiste ve dziirsiiz olacaktir.
Kiiltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dig nem, ¢amur ve toprak
bulunmayacaktir. D1s yiizeyi kararmig olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan saghfina uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlann iizerinde firma adi adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye b6liindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklari, biitiin,
zedelenmemis, taze ve kérpe olacaktir. Sararmis, pdrsiimtis, kartlagmig, tohuma kagmus, ezik, ¢iirilk,

\ f"U\ j \ . 69



kirigmg, camurlu ve normalinden fazla 1slak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gbsterecek, {izerinde
parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, ¢iceklenme belirtileri géstermeyecektir.
Gbvdeler alttan itibaren genis yaprakli olacaktir. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirhif
yaklasik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak gdvde ve yapraklan
zedelemeyecek 6zellikte gerec kullanilacaktir. Demetler i¢inde yabanci ve zehirli otlar olmayacaktir.
Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Smif), yerli iretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dig etkenlerden zarar g&rmemis, taze, kdrpe goriiniiglii
olmalidir, Maydanozlarin iizerinde kimyasal gilibre ve ilag artiklam, asit nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmig maydanozlar bulunmamalidir. Her
ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, simif ve renk bakimindan bir rnek
olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi
10 cm' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli iiretim olacaktir.
Sararmig, ¢amurlu ve toprakh olmayacaktir. Maydanozlarin kondufu ambalajlar tasima sirasinda
tirliniin iyi korunmasin saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir,
Ambalaj icinde kullamlacak kagit veya difer malzeme yeni, temiz ve insan safliiina zararsiz
olmahdir. Basih kafit kullanddifinda yazili kismin diga gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat
edilmelidir.

DEREOTU EVSAFI: Dereotlari, dis etkenlerden zarar gormemis, taze ve kdrpe goriiniislii,
solmamig, saglam, temiz, demetler halinde baglanmig olmalidir. Dereotlarinin {izerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilan ile agirt nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmis, donmus, ¢gamurlu-toprakls,
fena tatta olmamalidir. Dereotlar1 tohuma kagmis olmamalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli
iiretim olacaktir. Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki dereotlari, gesit, simf ve renk
ydniinden bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en
alt yaprak¢ik ayinm noktalar bir hizaya gelecek bigimde yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak
sap1, uzunlugu 5 cm'i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar
bulunmamalidir, Ambalajlar tagima sirasinda iiriiniin iyi korunmasini saglayacak bigimde ve uygun
nitelikteki malzemeden yapilmis olmahdir. Ambalaj igerisinde kullamlacak kagit veya difer malzeme
yeni, temiz ve insan saglifina zararsiz olmalidir. Basihi kagit kullanildifinda yazili kismin diga
gelmesine ve iriine defmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlar igerisinde dereotundan bagka higbir
madde bulunmamalidir.

KIRMIZITURP EVSAFI: Ciriimils, donmus, burusmug, islak ve camurlu igleri pdrsiimis
olmayacaktir, Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli tiretim olacaktir. En kilglgl 150 gramdan az
olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek, kendine has kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildigi zaman
i¢i mantarlasmig olmayacaktir.

KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli diretim karnabaharlardan olacaktir, Beyaz
renkte, top halinde ve cigekleri saflam, sik1 ve esmerlesmemis olacaktir, Karnabaharlarin saplan gigek
kismindan disa dojru istiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin
list uglari, gigek kisimlar agikta kalacak gekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulagmis,
kurtlasmus, ¢liriik, beyaz ¢icegi az, yesil yaprag: ve kkil cok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmig, donmusg, ¢iiriimis, fena kokulu, gamurlu, pdrsiik, bayat, ezik, bocekli ve iyi vasifta olmayan
karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek ¢igegi tamamen veya kismen
dokilmils ya da dafilmis olanlardan gébek kisminin 1/5 i agmamak sartiyla aynen alimr.
Karnabaharlarin izerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

BROKOLI EVSAFI: Taze goriinlsli saglam(tiketimini engelleyecek hayvansal parazitlerin ve
hastaliklarin neden olduklari zararlar, belirgin don vurmasi, bere ve ¢iriikler bulunmayan), temiz
(gbzle gorillebilen yabanci madde bulunmamalidir.) olmalidir. Renk ve boy bakimindan gesidinin
tipik ozelliklerini gdstermelidir. K6k kism kesilmis olmalidir.
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KEREVIZ EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim kk kerevizlerden alinacaktir. Camurlu,
ciiriik, igi bogalmis, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmis olmayacaktir. K&klerdeki
plskiiller ve tizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400
gr.dan yukan olmayacaktir.

DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze goériiniislii, olgun, kizarmig, sekil, gbriinils ve geligme
bakimindan ¢egidin tipik &zelligini gosterip siki etli ve kusursuz olacaktir, Sap taraflarinda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sart ve yesil miktar1 % 2’ den fazla olmayacaktir.
Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada satilan domateslerin en iyi cinsinden (1.Smmf), yerli
iiretim olacaktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormat dig 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, sajlam kasalarda, en fazla iki sira halinde dizilmig
getirilecektir.

TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim, taze ve kérpe sakiz kabaklardan
olacaktir. Ustiln nitelikte, diizgin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazelifini kaybetmemis, saglam, gesidinin
kendine &zgil renginde, pdrslimemis, temiz olacak, Uzerlerinde higbir 6ziir bulunmayacaktir, 200 gramdan
kilgilk olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Simif) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik
niteliginde olacaktir.

BALKABAGI EVSAFI: Yeni yil driint, biitin, saglam, temiz, taze goriiniislii, olgun, kabuk rengi
kursuni beyaz, et rengi turuncudan koyu turuncuya kadar degigen tonlarda, dogal lezzette, dig kabugu
sari ve yesil renkte olacaktir. fnce kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ciirilk ve catlak olmayacaktir. Ortalama agirliklan 3—4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten, yerli tiretim olacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer pathcanlardan olacaktir. Taze, kérpe ve tabii
rengini almig olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saglam, taze, yeterince gelismis, siki yapili, kdrpe,
dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, gilriimily, bozulmusg, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da
cekirdekleri asin geligmis, yesil veya esmer renk almig, gevsek, camurlu toprakl: olmayacaktir. Bir
adedi 200 gramdan kii¢iik olmayacak, karniyarik ve imambayild igin yaklasik boyu 20 em, ¢ap1 4 -
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine gore bostan patlicanlarindan alinabilir
Uygun ambalaj iginde olacaktir. Piyasadaki patlicanlann iyi cinsinden (1. Simif), yerli iiretim olacaktr.
Uzerinde yabanc! tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir.

SALATALIK EVSAFI: Salataliklar taze ve kdrpe olacaktir. Tohuma kagmusg, sararmug, ¢iiriik, ezik ve
ac1 olmayacaktir. Biitlin, saflam, temiz, yeterince olgunlasmig, iyi gelismis, ¢esidine dzgili renk ve
diger 6zelliklere sahip, diizgiin bi¢imli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis, sararmi§ olmayacakitir.
Uzerinde dolu, parazit ve hastahk nedeniyle olugmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun ambalajda
olacaktir. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Simif), yerli iretim olacaktir. Boyu 20 cm den,
¢ap1 4 cm.den asaf olmayacaktir, Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir.

BAMYA EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gdrmemis, biitlin, saglam, temiz, odunlagmarms, sekil ve
renk bakimindan ¢esidin tipik &zelliklerini gsterecek, lizerinde higbir leke bulunmayacak, yumusak
ve gevrek, ¢ekirdekleri kiigilk ve sertlegmemis olacaktir, Kart ve sararmig, ¢amurlu, toprakli, iistii
siyah olmayacaktir, Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli liretim olacaktur,
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktir.

TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli Uretim Ayse kadm, sink fasulyelerden
olacaktir. Taze ve kdrpe olacak, bilkildigi zaman kirilacaktir. Katiyen kilgikli olmayacaktir.
Camurlu, 1slak, pbrstik, sararmig, kartlasmig, ¢iirilk olmayacaktir. Meyve kabugu biitiin, saglam, temiz
ve cegide Ozgil renkte, elle kolayca kinlacak durumda taze, diizgtin sekilli ek, tohumlan kiiglik ve
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gevrek olacaktir. Bdcek ve hastalik zararlan, kara leke yanif hastalifimin izleri, dolu yarasi ve ¢lirliklik
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1. Suf) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktr.

BEZELYE (ARAKA) EVSAFI : Arakalar taze ve kérpe olacaktir. Buktld{iili zaman kirilacak,
toprakli, 1slak, burusmus, sararmus, taneleri ayriimig, pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlagmig
olmayacaktir. iginde hicbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci simif yerli iiretim bezelye olacaktir .

TAZE BAKLA EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli {retim sakiz baklalardan olacaktir.
Biikiilditigiinde kirilacak tazelik evsafinda bulunacaktir, Cirilk, tiylil, pbrslik, burusmus, kararmus,
camurlu, 1slak, kingmig ve kartlagmus, kilgikl olmayacaktir.

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlaklifini ve
yesilligini korumug, taze goriiniigll olmalidir. Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim olacaktir,
Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal dig nem, don zarari, ¢liriik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmig
iyilesmemis yaralar ve giines yamklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, simif,
boy, olgunluk bakimindan bir 6mek olmalidir. Etli veya zeytinyagh cinsi istefie gére belirlenecektir.
Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir. Cap1 60-70 mm olacaktir. Her biri 50-60 gr olacaktir Ambalajlar
tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve yapiminda kullamlan saghga
zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden
hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullan:lan her gesit malzeme ile igine
konulacak kagit vb. malzeme, fiirllne zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazlarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtirilmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basih kagit kullanildifinda, yazili yilzlin
disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

CARLISTON BIBER EVSAFI: 1.smiftan, yerli Uretim, taze ve tatl, sararmamis ve kartlasmarmig
olacaktir. istenildiginde acisi getirilecektir. Cap1 40 mm, uzunlufiu 200 mm, sekli diizglin olacakur,
Carliston biberler biitlin, sailam, temiz, iyi gelismis, parlakhfim ve sanmtirak yesil rengini muhafaza
etmis, taze goriiniiglii olmalidir. Carliston biberlerde yabanci tat, anormal dig nem, don zaran, ¢iirlik,
aci, kizarmis, ezik, pargalanmis, yaralar ve glines yamklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki garliston
biberler ¢egit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir 8rnek olmahdir, Ambalajlar tasima, muhafaza
siiresince carliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saglifa zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmig, kutu, tabla, olmahdir.
Ambalajlarin yapiminda kullamilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uiriine zarar vermemelidir. Bunlarin Gizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak milrekkep ve boya ile etiketlerin yapigtiriimasinda kullamlan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saglifina zarar verecek yapida olmamahdir. Basii kagit kullanildifinda, yazih yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamahdir.

KAVUN EVSAFTI: Biitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze gdriinlislii, ¢esidine 6zgii
sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde catlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik, ¢iirlimils,
kiiflenmis, parcalanmig, delik, aci, fena kokulu, i¢i salyalagmis ve kabuk kism yumugamug
olmayacaktir. Olgunlagip hasat edildiginde saplari kopmayip iizerinde kalan gesitlerde saplarin
uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Simif), yerli tiretim olacaktir. Uzerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanc: tat ve
koku bulunmayacaktir.

ELMA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktir. Olgunlagmamig, mayhos, lezzetsiz
olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore gesidinin 6zelliklerini tastyacak,
meyve sapt zedelenmemis olacaktir, kesildifi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlagmamug




olacaktir. Bir adedi 200 gr, piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Simf} olacaktir. Elmalar
temiz 2’li, kasalar iginde teslim edilecektir. Elmalar, aym cins ve kalitede olacaktir. Kompostolar ve
elma tatlilan igin golden elma, yemelik igin kirmiz: elma getirilecektir.

ARMUT EVSAFI: Yeni sene iriind, biitiin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan yetistikleri
bblgeye gore, cesidinin zelliklerini tagiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir. Piyasada satilan
armutlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, kabuk zarlari siyahlasmamus, ¢iiriik, kurtlu, ham, kumlu,
camurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.
Armutlanin agirhigt 200 gr olacaktir.

AYVA EVSAFI: Biltiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigi bolgeye
gore cesidinin tipik Ozelliklerini tasiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 90’1 havasiz ve diizgiin olacak,
meyvenin dig gérilniistinil ve duyusal &zelliklerini etkileyecek herhangi bir &zrii bulunmayacak, meyve
eti saglam olacaktir. Bilyilk boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has kokuda, tath veya mayhos
lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk
ayvalar kabul edilmeyecektir. Aci, ezik, ¢iiritk, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yenigi,
gozle gorillebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif bulunmayacaktir. Bir
adedi 200 gramdan asagi olmayacaktir. Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Simf) ve
ambalajh olacaktir

TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin tipik
dzelliklerini gisterecek, kusursuz, dofal lezzetini kaybetmemis olacaktir. Ciirilk, ezik, ¢amurlu ve hagere
tarafindan zarar g&rmils, kurtlu olmayacaktir. Cegidine gdre meyve yiizeyi puslu (dumanli), etli ve sulu
yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, yabanci madde, anormal
dis nem bulunmayacaktir. Ambalajl olacaktir.

KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir. Ham, ezik, eksi,
yesil, ¢lrlik, tozlu, toprakli, ¢ok yumusak, beklemeden eksimig, burusmus, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayisi gekirdeklerinin igi tath olacak, kayisilar iginde zerdali olmayacaktir. Kayisilar
orta bilyliklikte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiigitk ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Biittin, salam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burugmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, gesidin
tipik 6zelliklerini gosterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.81mif) olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajl
olacaktir.

PORTAKAL EVSAFT: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almg, kendisine has tatlilhig, koku ve
lezzeti olan Washington veya Navel portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢lritk, soluk,
kirli, kiifli, porsiik, yumugammyg, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve sertlegmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, saglam, temiz olacak, g&riinils ve renk bakimindan kendine has zellikte olacaktir. Kiflil,
ciirlik, donmus, suyu ¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplarn silme
olarak kesilecek, piyasada satian malin en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Bir adedi en az 200 gr
olacaktir, Uygun ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku, dig kisminda aginn nem
bulunmayacaktir.

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI : piyasada satilan en iyi cins (1.siuf), dogal rengini almsg,
kendisine has tatlilifii, koku ve lezzeti olan kaliteli portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi,
¢iiriik, soluk kirli, kitfli, porsiik, yumugamg, acilagmig, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlegmis
olmayacaktir. Portakallarin byiikliigi 180-200 gr olacaktir.

MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, gériinidg ve renk bakimindan
kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflil, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham, eksi, ¢ok
cekirdek!i, mekanik etmenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmg olsa da biyik kesikler
olmayacaktir, Saplan silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Simif),



yerli iiretim olacaktir, Mandalinalarin her birinin biiyiikliigii ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1
kg’dan asag olmayacaktir. Mandalinalar iki sirali tahta kasalarda getirilecektir, Yabanci tat ve koku,
dis kisminda agirt nem bulunmayacaktir.

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacaktir. Yesil,
ezik, ¢irtik, kurumusg, suyu gekilmis, donmus, don ¢alifi, cok yumusak, kiiflenmis, dogal zelliklerini
kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kilgtigii 100 gr.dan az olmayacaktir.
Biitiin, safilam, temiz, sulu olacak, goriinlls, geligme ve renk bakimindan kendine has &zellikte
olacaktir, Kiiflii, ¢iiriik, ufak, burusuk, olmayacaktir. Saplan silme kesilmis olacaktir. Sararmig ve
zamaninda koparilmig, piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.S1mf) olacaktir. Yabancs tat ve
koku, dis kisminda asini nem bulunmayacaktir. 180’lik ambalajli sandiklarda, diyagonal sekilde dizili
olacaktrr.

SEFTALI EVSAFI: lyi cins, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir, Ham, ezik, ¢iiritk, kurtlu, porsilk, beklemig ve kirli olmayacaktir. Olgun, biitiin, saglam,
yetistigi bolgeye gore ¢esidin tipik sekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir zrili bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir. Cilriime, mantarlar veya difer bozulmalardan dolay: tilketime elverigliligini
yitirmis olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacak, en iyi kalite (l. Sinif) olacaktir. Anormal dis1
nem, yabanct tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajli ve tek siwra halinde
olacaktir,

NEKTARIN EVSAFT: fyi cins tath ve kendine has koku ve lezzette olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurtlu,
porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacaktir. Nektarinler viyollere dizili
sekilde, hasar gbrmeden kasalarda getirilecektir.

NAR EVSAFT: lyi cins, olgun kirmiz: renkte, kendisine has kokuda, tatli ve yeni mahsiil olacaktir. Ac,
tatsiz, ham, ezik, kiiflii, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir. Kesildiginde i¢i ¢liriik olmayacaktir,
En kiigligii 250 gr'dan az olmayacaktir. Tozlu, toprakls, kirli olmayacaktir. fki sirali halde temiz saglam
kasalarda getirilecektir.

KARPUZ EVSAFT: Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak, ezik, i¢ini
yemis ve igi bosalmig, yumugamus, giirilk, catlak, kurtlu, tatsiz, zaman: ge¢mis, elyafi ipliklesmis,
eksimis ve kalin kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakh kirli, gamurlu
olmayacaktir, Kesildiginde i¢leri kirmiz1 (tath olmak sarti ile) renkte olacaktir. Biitiin, saglam, yeterince
olgunlagmig ve siki yapuli, yarilmams, cesidine 8zgii renk ve gekilde, iyi gelismis ve lezzetli olacaktir.
Etinin rengi ve tadi gegidin olgun durumundaki tipik &zelliklerini giisterecektir. Karpuz saplan en fazla 5
cm. olacaktir. Bir adedi en az 5 kg olacak, piyasada satilan iyi kalite (1.Siuf) karpuzlardan olacaktir.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktrr.

TAZE UZUM EVSAFT: Salkimlar yeni kesilmis sekil, irilik, renk bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini
gbsterecek, safilam, temiz ve dzilrsiiz olacaktir. Taneler porsiimemis, olgun ve sapa yapigik olacak, salkim
{izerinde muntazam araliklarla dafilacak ve puslan bozulmamis olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getirdigi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
gelismis olacak, tabii hali ve rengi defigmis eksi, burusuk, kurumus, ¢iiriik, ezik, kilflii, koruk tiziimlerden
ve salkimlarda dokillme olan {izlimlerden olmayacaktir. Piyasada satilan iizlimlerin en iyi cinsinden (1 .Sumf), iri
taneli {iziimlerin en az salkim agirh 250 gr, ufak taneli iiziimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlagmisi olacak, ham ve sert olmayacaktir.
Ciiritk, donmus veya don ¢alifi kalin kabuklu olmayacaktir. Dig kabukta kararma ve ¢illenme
olmayacaktir. Temiz, saglam, biitin, parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak,
yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere, giiriikliik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hagere,
soguk ve sicaktan olugmus zararlar, giines ve ilag yanmiklari, mekanik etkilerden meydana gelen
bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalar olmayacak, dig kisimlarinda agirn nem bulunmayacaktir.
Hevenk seklinde ise iist kisminda 15 cm, alt kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve
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uglarinda cigeklerden pistiler koparilmig olacaktir. Her birinin agirligt 200 gr dan az olmayacaktir.
Muzlar, sandik igerisinde gévdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.

YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tatl ve lekesiz, en kilglik meyve ¢ap1 35 mm, normal
olgunlagmis ve tath olacaktir, Cilrilkk ezik ve burusukluk olmayacaktir. Kasalarda siralanmis alti ve
fistli aym1 ebatlarda olacaktir.

VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins asth vignelerden taze etli iri taneli ve
kendine has lezzette olacaktir. Ezik, ¢ilrilk, ham, bayat, kiifli, tozlu, toprakh ve gamurlu olmayacaktir.
Saplarindan ayrilmig olmayacaktir. 8-10 kg'lhk Temiz tekli kasalar iginde getirilecektir.

CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Smmf) gileklerden olacaktir. Cdp, yaprak, toz, toprak
vs. yabanci maddelerden armmig bulunacaktir. Ezilmis, ekgimis, ham ve kiflenmis, parcalanmas,
kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan gegidi tipik &zelliklerini g&sterecek, olgunluk, renk ve
irilikge bir 6rnek goriiniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye dayanacak sertlikte
olacak, ¢anak yapraklari ile kisa yesil saplan ¢ilegin iizerinde bulunacaktir. Tekli, temiz kasalar iginde
getirilecektir

KIRAZ EVSAFTI: Kirazlar bitiin, taze griiniislt, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplari dilymemis
(hasat sirasinda sapindan kopan gesitler harig) olmalidir. Kirazlarda gézle gorillebilir yabanci madde,
kimyasal madde artiklan, anormal dig nem, yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmaktan
burugmus, ¢iiriimils, siyahlasms, i¢i kurtlanmig, bozulmus, dogal lezzetini kaybetmis olmamahdur.
Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; gesit, siif, boy ve orijin bakimindan bir 6rek olmahdir.
Piyasada satilan en iyi cins, olgunlagmig, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir. Kirazlar
temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince kirazlar iyi bir jekilde
koruyacak ve safliia zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta
harici difer malzemeden hazirlanmis kutu, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlarm yapiminda kullanilan
her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmali, iirline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep
ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger gekilde insan saglifina
zarar verecek yapida olmamalidir, Basili kafit kullanildiinda, yazili yiiziin diga gelmesine ve iiriin ile
temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin iginde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlasmis olacak, ezik, ¢iirik ve iginde yabanci madde
bulunmayacaktir.

7. GRUP KURU ERZAK MALZEME EVSAFI

KONSERVE FASULYE EVSAFI

1. Urinil etkilemeyen, insan saglifina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktr.
2. Ambalaj lizerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl olarak kagit
veya baski etiket vb. sekilde yazilmahdr.
- Firmanin ticari unvani veya kisa ad, adresi, tescilli markasi
- Malin ad
- Standardin igareti ve numarasi
- Smifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasinda biri
- Net agiirlik
- Briit agirhk
- Siizme agirhik
- Imal tarihi A\
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- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf 6mril
- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintih kutular almayimz.” Yazil ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanht’nim izninin bulunmasi gereklidir.

Taze fasulyeler ilgili TSE ¢ ye uygun, bas ve saplan ile varsa kilgtklart alinarak birkag parcaya
blinmily olmahidir. Konservedeki fasulyeler ayni gegitten, etli, dagilmams, fazla yumusamamus,
oldukca sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulamk gostermemeli ve tuz miktart % 2 ‘yi
gecmemelidir,

Konserve edilmig fasulyeler; cegidine 8zgil renk, tat ve kokuda olmali, yabanc: tat ve koku ile
icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.

Taze fasulye konserve iginde tuzdan bagka herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

Konserve siizme agirlifi net agirhfm % 60’indan az, tepe boglugu kalan hacminin %10 undan gok
olmamalidir.

Konservelerin kontrolii i¢indeki suyu siiziilmek (siizme ameliyesi bir slizgeg igerisinde dokiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif
edilecek ciliz’i fabrikasyon noksanliklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasimin altina diismemek sartiyla kabul edilir.

Konserve kutular 6 tane briit 5 kg’lik mukavva kutular ierisinde teslim edilecektir. Bu ambalajlar
nakliyata tahammiil edecek gekilde saglam yapili olacaktir.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasin, miiteahhidi taahhiit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gdsteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari sartname
uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

10.86z konusu gida, Ttirk Gida Kodeksi Y&énetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
11.Konserve kutularinin kapaklar: igeri ¢okiik veya kabarmig (bombe yapmig) olmayacaktir. Kutularin

higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

12. Konserve sitzme agirlik {izerinden teslim alinacaktir. Konserve igerisine konan domates, kutunun

altinda ve Ustiinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir. HACCP belgesi
olmalidir.

KONSERVE BEZELYE EVSAFI

1.

W

Uriini etkilemeyen, insan sagligina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

Tarim ve Koy Isleri Bakanligi’nin izniyle ¢alisan bir milesseseden imal edilmig olacaktir.

Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

Bezelye taneleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, gesidine 8zgii dogal renk, tat ve kokuda
ayni irilikte olmahdir, 3 numara iri boy bezelye alinmali.

Konservelerde tuz miktar1 % 2’yi gegmemelidir. Kutu doldurma orani % 90’dan, siizme oram %
60°dan az olmamalidir. Dolgu suyu bulanik olmamahdir. Konservelerin kontrolil igindeki suyu
stizillmek (stizillme islemi; bir sizge¢ icerisinde dokillen sebzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek)  suretiyle yapilir, Kutularin arasinda tesadif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon
noksanliklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina dilgmemek sartiyla kabul
edilebilir. Konserveler 6 adet, briit 5 kg’lik kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu
ambalajlar nakliyata dayanacak gekilde diizglin ve saglam olmalidir.

Ambalaj {izerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek gekilde ve okunakli olarak kagit
veya bask: etiket vb. gekilde yazilmalidir.

- Firmanin ticari unvam veya kisa adi, adresi ,tescilli markas:
- Malin adi

- Standardin igareti ve numarasi

- Simifi {varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agiirhik

- Briit agirlik

- Sitizme agirhk ¢



- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrl

- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintith kutulari almayiniz.” Yazilh ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

7. Konserve silzme agirhik {izerinden alinacaktir.

8. Kutularin i¢inde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler diginda
katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, defisik markalardan aumuneler goritldiikten;
gerektiginde agilarak pigirdikten sonra karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin kalite sistem
belgesi olmalidir.

9. Konserve kutularinin kapaklar igeri ¢6kilk veya kabarmig (bombe yapmis) olmayacaktir, Kutularin
higbir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

10,86z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KONSERVE TURLU EVSAFI

1. Uriinil etkilemeyen, insan saghgina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

2. Tirlii konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki dzelliklerde olmalidir.

Taze Fasulyeler; TS 797°de belirtilen 6zelliklere uygun, bas ve saplar ile varsa kilgiklan alinarak

birkag pargaya bdliinm{is olmalidir.

4. Pathcan; TS 1255°de belirtilen 6zelliklere uygun, kabukiari soyulmug veya aralikli soyulmus ve
par¢a halinde dofranmg olmalidir.

5. Biber; TS 1205°de belirtilen 6zellikteki dolmahk biberlerden sap ve tohum kisimlar alinmg ve
kesilmis olmalidir.

6. Domates; TS 794°de belirtilen &zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde
olmali ve tiirliiniin alt ve {istine konulmalidir.

7. Sakiz kabag; TS 1898°de belirtilen 6zelliklere uygun, cekirdefi az, eti dagilmayan kabaklardan
olmali ve kabugu alinmig pargalar halinde dogranmig bulunmalidar.

8. Bamya; TS 2122’ de belirtilen &zelliklere uygun, ¢ekirdefi kiigilk, korpe, fazla yamusamamus, 1,5
- 6 cm. boyunda biitiin baglan kesilmig ve pistiginde dagilmayan bamyalardan olmalidir.

9. Titrlii Konservenin Ozellikleri :

Kendine 6zgil tat ve kokuda olmali, hi¢bir yabanc: tat, koku ve madde bulunmamal.

igindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamali

iginde, tuz ve limon tuzundan bagka bir katki maddesi bulunmamali

Dolgu suyu igindeki tuz miktar % 2’yi, limon tuzu veya suyu % 0,3’ii gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulanik gdstermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi almmalidir. HACCP
belgesi olmalidur.

Tiirlii konservede, sebzeler siiziilditkten sonra asagidaki oranlar bulunmahdir.

- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10
- domates % 10-15 - sakiz kabag1 % 10-15 - bamya % 10-15

)

10.Konserveler briit 5 kg’lik ambalajlarda olacaktir.
11.Ambalaj {izerinde agafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit
veya baski etiket vb, sekilde yazilmalidir.

- Firmann ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markas:
- Maln adi

- Standardin igareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri
- Net agiirhik

- Briit agirhk

- Stizme agirhk

- imal tarihi
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- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf 6mril
- “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintih kutulan almayimz.” Yazil ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlii’nin izninin bulunmas: gereklidir.

11.Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri Turk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.

12.Konserve kutularinin kapaklan igeri ¢6kiik veya kabarmis (bombe yaprmg) olmayacaktir. Kutularin
higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

13. Konservelerin kontrolil igindeki suyu siizillmek (siizme islemi, bir slizge¢ igerisine dokiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Konserve silzme agirhk
iizerinden teslim alinacaktir, Kutularin igerisinde tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar
kabul edilmelidir.

14.86z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KONSERVE BAMYA EVSAFI

1.

2.

Uriinii etkilemeyen, insan saghigina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

flgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has gorliniiste, biitiin halde, baglar konik olarak kesilmig
ve ayni cinsten olacak, korpe, lekesiz, gekirdegi kiiglik ve sertlesmemis, fazla yumusamamus,
da@ilmamis ve ezilmemis olacaktir.

Dolgu sivisi bulanmamis ve salyalanmamig, kutularin durumu mekanik etkenlere bigimleri
bozulmamis ve hermetik 8zelliini kaybetmemis, bombajsiz ve dig yiizii passiz olacak, iginde
yabanci madde bulunmayacaktir. Kutu dolum oram % 90° dan, siizme orami % 60’ dan az
olmamalidir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en gok
7,5 cm’ye kadar, sivisinda tuz orani en ¢ok % 2, asitlik en gok % 0.5 olacaktir.

12. Ambalaj lizerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak

1.

2.

kagit veya baski etiket vb. gekilde yazilmalidir.
- Firmanin ticari unvani veya kisa ad\, adresi ,tescilli markasi
- Malin ads
- Standardin isareti ve numaras:
- Simfi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasinda biri
- Netagirhk
- Briit afirhk
- Stizme afirhik
- Imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tilkketim tarihi veya raf 6mrii
- “Her iki kapak tarafi gismig ve sizintili kutular1 almayimz.” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

Tekliflerde bamyanin cinsine gbre (sultani vs.) fiyat verilecek, slizme agirlik iizerinden
alinacaktir. Briit 5 kg’lik ambalajlarda olmalidir.

Konserve kutularmin kapaklan igeri ¢Skilk veya kabarmis (bombe yapmig) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservenin kalite
sistem belgesi olmahdur.

Stz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KONSERVE MISIR EVSAFI

Uriinil etkilemeyen, insan saghgina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.
Kendine has tat koku ve renkte, kendine dzgli renk ve kokuda olmalidir.




Kutu dolum oram en az %90 olmalidir. Kutularin bigimi mekanik etkenlerle bigimleri
bozulmamis ve hermetik o6zelligini kaybetmemis olacaktir. Iginde yabanci madde
bulunmamalidir.
Konserve kutularinin kapaklari igeri ¢6kilk veya kabarmis (bombe yapmis) olmayacaktir.
Kutularn higbir yerinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
5. Dolgu suyu bulanikhik gstermemeli ve tuz miktar: %2’yi gegmeyecektir.
6. Ambalaj {izerinde asafiidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl

olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmahdir.

- Firmanin ticari unvam veya kisa ad), adresi ,tescilli markasi

- Malin adi

- Standardin isareti ve numarasi

- Sintfi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasi

- Net agiirhik

- Briit agirhik

- Siizme agiirhik

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son titketim tarihi veya raf dmrii

- “Her iki kapak tarafi sigmis ve sizintih kutulan almayimz.” Yazih ifadesi.

- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

7. TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalidir.

8. T.K.B nin ilgili sayisi ve iiretim izni bulunmahdir.

9. 1. kalite, genetik 6zelligi degistirilmemis olmali ve ithal misir olmamahidur.

10.Bu {irlin muayene komisyonu tarafindan teslim alinirken, ambalaj fizerinde yazan net

afirlik dedil, silzme agirlik ile teslim alinacaktir.

KONSERVE GARNITUR EVSAFI

I.

=

R

Uriinii etkilemeyen, insan saglifina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.
Bezelye, kilp dogranms havug ve patatesten olusacaktir. Sebzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkte olacak yabanc tat ve konu bulunmayacaktir.
i¢ierisinde degisik renkli, lekeli taneler, yabanct maddeler olmayacaktur.
Kutu doldurma oran %90°dan az, stizme agirli %60°dan az olmayacaktir.
Dolgu suyu bulaniklik géstermemeli ve tuz miktan %2’yi gegmeyecektir.
Stizme kiitlesinde bezelye oram en az %40, havug orani en az %25, patates orani en fazla
%25 olacaktir.
Briit 5 kg’lik kutularda teslim edilecektir.
Konserve kutularinin kapaklart iceri ¢okitk veya kabarmis (bombe yapmus) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmahdir.
. Ambalaj iizerinde agafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidur.
- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi
- Standardin isareti ve numarasi
- Smifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasi
- Net agirhik
- Briit anirhik
- Stizme agirhk
- tmal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son titketim tarihi veya raf 8mril
- “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintih kutularn _glmaylnlz.” Yazih ifadesi.
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- Tarim ve Orman Bakanlift’nin izninin bulunmasi gereklidir.
DOMATES SALCASI EVSAFI

1, Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve gekirdeklerinden ayrilmis olan
mutfak tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretiyle hazirlanmig olacaktir.

2. Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa afirlagtinc:

maddelerle kangtirllmis ve boyanmis olmayacaktir.

Salgada renk kaybt, lezzet bozukluBu, yabanct koku, kiif olmayacaktir.

4, Urlinii etkilemeyen, insan saglhigina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir. Teneke kutular bombesiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmamus,
sizintisiz, passiz olmalidir, Teneke kutular briit 5 kg olacaktir. Kontrol komisyonu 1 kg’hk
kutulardan da isteyebiiir.

5. Ambalaj Uzerinde asapidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak
kagit veya baski etiket vb. sekilde yaziimalidir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa ads, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi

- Standardin igareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasi

- Net agiirhik

- Briit agirhik

- Stizme agirlik

- fmal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tliketim tarihi veya raf 6mril

- “Her iki kapak tarafi sigmis ve sizintili kutular almayimz.” Yazili ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanh@i’nin izninin bulunmasi gereklidir.

[#% ]

6. Salganin brix oram (tuz harig) %32’den az olmayacaktir. Tuz miktar1 en fazla %35 olacaktir.

Doluluk oran: %90°dan az olmayacaktir.

Kontrol komisyonu diyet yemekleri igin tuzsuz salga da isteyebilir.

Tarim ve Orman Bakanlifii’nin izninin bulunmasi gereklidir.

9. Salgcanin kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

£35S

SIVI AYCICEK YAGI EVSAFI

Berrak, tortusuz, agik sari renkli, seffaf goriiniimde, kendine has koku, tat ve g&rilniimde olacaktir.
Ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri TSE ve Tirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir. Kurumda yemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 I’lik teneke ambalajlarda bulunacaktir. Yagin dumanlanma noktas: yiiksek
olacaktir, Gida sanayisinde kullanilabilecek tiirde, kisa stirede yanmayacak tirde olacaktir. Acimis
olmayacaktir. Ambalajlar {izerinde firma adi, adresi, net agirlifs, standardin igareti ve TS numarasi,
ilretim numarast, {iretim tarihi, son kullanma tarihi, Tanm ve K&y lsleri Bakanligi’nin izni, igindekiler,
SYA yiizdesi bulunacaktir. Ambalajlar dilzgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamis, ezilmemig
olacaktir. Yagin, imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir.

ZEYTINYAGI EVSAFI

Yemegin ¢esidine gdre zeytinyagh yemeklerde Riviera, salatalarda sizma zeytin yagi olacaktir.
Yesilden sartya defiisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik asit cinsinden her 100 gr’da %15’den
fazla olmamalidir. 20 °C’de berrak, tortusuz, kendine has tatta ve kokuda olacaktir. Acimig
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olmayacaktir. Peroksit degeri maksimum %15 meq aktif oksijen/kg yag olmalidir. 5-10 I’lik teneke
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar dilzgiin, temiz, paslanmanus, bombe yapmamis ve
ezilmemis olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, igindekiler, net miktan, Uretici ve
paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, Giretim ve son kullanma tarihi, Tanm
ve Orman Bakanliinin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, standardin igareti ve TS numarasi,
orijin iilke, gerektifinde kullamim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari, serbest yag asidi yiizdesi
bulunmalidir. Zeytinyaginin, kalite sistem belgesi olacaktir, S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU FASULYE EVSAFI

Yeni driln, piyasada sattlan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski itriinle karisik olmayacaktur.
Bayat, mat, burusuk, 1slanms, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢tirlimis, lekelenmis, kendine 6zgil renk
ve kokusunu yitirmig, filizlenmis, béceklenmis, bdcek ve difer zararhlar tarafindan yenmis veya
delinmis olmayacaktir. Cinsi seker fasulye olacaktir. Iri taneli gabuk pigen cinsten olacak,
pisirildiginde tanelerin hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacaktir, Yabanci ve kirik tane oram en
fazla % 1, nem oran en fazla % 13 olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet fasulyenin agirh 60 g.’dan
eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumug ve hepsi aym boyda olacaktir. Insan sagligina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 25 veya 50 kg.’lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
fizerinde firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numaras, iiriin yil, iiretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanlifi’ndan onayli olacaktir. Kuru fasulyenin iglendigi yerin edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olacaktir S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmelifinde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir,

NOHUT EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski Uriinle kangik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢iirlimiis, lekelenmis, kendine 6zgil renk ve
kokusunu yitirmis, filizlenmis, boceklenmis, bdcek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis
olmayacaktir. Yabanci ve kirik tane orani en fazla % 1, nem orani en fazla % 13 olacaktir. Gelisi giizel
alinan 100 adet nohudun afirlifn 60 g.’dan eksik olmayacaktir. Pigirildiginde hepsi aym anda pigmis
ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. Insan
saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 25 veya 50 kg.’lk guvallarda teslim edilecektir.
Cuvallar iizerinde firma adi, adresi, standardin igareti ve TS numarasi, {iriin yil, iiretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanliii’ndan onaylt olacaktir. Nohudun iglendigi yerin edildigi
yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BARBUNYA EVSAFI

Yeni Uriln, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski driinle karisik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, islak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢tirlimils, lekelenmis, kendine 6zgli rengini
yitirmis, filizlenmig, bdceklenmis, bocek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis
olmayacaktir. Pigirildiginde tanelerin hepsi ayn: anda pigmis ve irilenmis olacaktir. Yabanci ve kirik
tane orami en fazla %1, nem oram en fazla %13 olacaktir. Geligi glizel alinan 100 adet barbunyanin
agirhig 60 g’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus olacakir. insan saghgmna
zarar vermeyen, gidayla temsa uygun 25 veya 50 kg.’lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
{izerinde gida maddesinin adi, net miktari, {iretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markas, adresi
ve Uretildigi yer, iretim ve son kullanma tarihi, iiretim yth, Tarim ve Orman Bakanligi’min izni, parti
numarasi ve/veya seri numarast, orijin {ilke, {iriin y1li bulunmalidir. Barbunyanin kalite sistem belgesi
olacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI
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Yerli iiretim, son sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimekler kendine 6zgii
dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmis ve slatilip kurutulmus ve kiifll olmamal, canli bocek ve
hayvansal kalintt igermemelidir. Yeni {iriln olacak, eski iirfine kangik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh
veya boyali olmayacaktir. iginde yabanci madde (mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden
bagka maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli elek altina gecen mercimek tane ve pargalan da dahil
olmak iizere her tiirli madde), kusurle tane (kizarmug, ¢imlenmis, ¢iirlimils, olgunlagmams,
lekelenmemis, bdcek yenikli ve delik mercimek tane ve pargalart), kirnk kabugu soyulmus (3 mm’ lik
yuvarlak delikli elek iizerinde kalan, tanesinin 1\4 ‘iinden fazlasi kirilmig kusurlu olmayan mercimek
pargalarn ile kabufunun 1\ ‘Gnden fazlasi soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri)
olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri, bulaganlar, pestisit kalintilar, Tiirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan hilkiimlere uygun olacaktir. Nem oran: en ¢ok % 14 olacaktir, Taneleri aym
zamanda pisecek §zellikte olmahdir. Pigirilerek denenecek olumlu sonug ahnirsa kabul edilecektir.
Mercimefin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun,
25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir, Ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde firma ads,
adresi, standardin isareti ve TS numarasi, {rlin yili, {iretim ve son kullanma tarihi, Tarnm ve Crman
Bakanligi’nin izni olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

YESIL MERCIMEK EVSAFI

Yerli iiretim, son sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek kendine 6zgii
dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmig ve islatilip kurutulmug ve kiifli olmamalidir. Canh bdcek ve
hayvansal kalinti olmayacaktir. Yeni liriin olacak, eski tiriinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh
veya boyali olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri, bulaganlar, pestisit kalintilani Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan hikiimlere uygun olacaktir, Boylanmg yesil mercimek olacaktir.
Boylanmig yesil mercimeklerde etikette belirtilen tane irilifindeki mercimek oram1 %95 olmalidir.
Boylanmig yesil mercimekteki nem orant en ¢ok % 12 olacaktir. Taneler ayni zamanda pigecek
Ozellikte olmalidir. Pigirilerek denenecek; olumlu sonug ahnirsa kuruma kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmahdir. HACCP belgesi olmalidir. insan saghgina zarar
vermeyen 25 veya 50 kg ‘lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde firma ad,
adresi, standardin igareti ve TS numarasi, iiriin yili, liretim ve son kullanma tarihi, Tannm ve Orman
Bakanhg’mn izni, boylanmig yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BULGUR EVSAFI

Yeni sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede, durum bugdayindan olacaktir. Bulgur taneleri,
safilam, temiz, bulgura 8zgii renk, tat ve kokuda olmali. Eksimis, acimig, gozle gorillebilen kitflenme
veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Bulgurda
canli veya cansiz hagere ve parazitlerle bunlarin pargaciklari, yumurtalar1 bulunmamalidir. Nem
miktari en gok % 13 olmali. Boya igermemeli iri (pilavlik) tip bulgur olmahidir. Iri tip, géz agiklif
3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde, tamami 3.55mm.'lik elekten ge¢meli, 2.00 mm’lik
elegin iizerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek altina gegen kisim kiitlece % 10°dan fazla
olmamalidir.
Tolerans sinirlari;

Tag, toprak, kum, ¢6p v.b.madde engok % 0.01

Bugdaydan bagka tahil taneleri engok %!

Yabane! ot tohumlari encok % 0.1
Cok iri tane engok %1
Beyazl tane engok %1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek ozellikte, saflifia zararsiz
maddelerden yapilmis, saglam, temiz olmalidir.

Ambalaj tizerinde, firma ads, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavlik veya koftelik) imal
tarihi, parti, standardin isareti ve TS numarasi, seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlhiir’nin izni belirtilecektir. Bulgur 25 veya 50 kg’lik orijinal
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ambalajinda olacaktir, Bulgurun kalite sistem belgesi olmalidir, S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Ydonetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

IRMIK EVSAFI

Sert durum bugdayindan usultine uygun iiretilmig irmiklerden, yeni sene iirlinil, piyasada satilan en iyi
kalitede olacaktir. Temiz, kendine dzgii renk, koku, tat ve griiniiste olacaktir. irmikler; kizigms,
acimig, eksimig, kiiflenmis, boyah, kokmug, nemlenmis, Srlimceklenmis, kurtlanmig olmayacaktir.
Iginde parazit ve yabanci madde bulunmayacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari olacaktir. fri
bugday irmi§i olacaktir. Nem orani en fazla %13 olacaktir. Protein miktar:, kuru maddede en az
%10.5 olacaktir. Kill miktar:, kuru maddede en ¢ok %1 olmahidir. Asitlik en gok %0.05 olmahdir.
Pigirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. Un haline getirilip elendikten sonra
kuru gluten miktari%10’dan az olmayacak, elastikiyeti normal olacaktir. 500 g’lik insan saghgina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, orijinal ambalajlarda olacak. Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi, i¢indekiler, net miktari, {iretici ve paketleyici firmanin ady, tescilli markasi, adresi ve
iiretildigi yer, liretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanhinin izni, standardin igareti ve
TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, orijin iilke, gerektifinde kullanim bilgisi ve/veya
muhafaza sartlan, irmigin grubu bulunmalidir. frmigin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar
diizglin, temiz olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y8netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

PIRINC EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli firetim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kirlenmis, acimusg,
kiiflenmis olmamali. Yabanci tat ve koku icermemelidir. Karistinlmis olmayacaktir. Pirincin rutubet
orani en fazla %14,5 olmalidir. Pilavlik piring, uzun taneli piring{tane boyu 6 mm’den fazla ve aym
zamanda uzunluk/genislik orani 2’den fazla 3’den az olan ) olacaktir. Pilavlik pirincin cinsi liiks baldo
olacaktir. Osmancik baldo olmayacaktir. Piringte; kirk tane(1/4 ‘U kinlmig) %!1°i gegmeyecektir.
Piring icerisinde geltik ve kargo piring miktar1 en g¢ok %0.01 oraninda olacaktir. Yabanci madde
(piring tanesi digindaki bcek veya bicek pargalan ile kalintilan, yabanci tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamalidir. Ambalaj
lizerinde gida maddesinin ad1, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markasi, adresi
ve dretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi, iiretim yih, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numaras, standardin igareti ve TS numarasi, orijin iilke, pirincin tane uzunlugu
bulunmalidir. Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalaj 25 veya 50 kg’lik insan saghifiina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun c¢uvallarda olacaktir, Piring pigirilerek denenecek, olumlu sonug
abinirsa kabul edilecektir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktr.

ARPA-TEL SEHRIYE EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Bugday irmiginden usuliine
gore yapilmis arpa ve tel gehriyelerden olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya nigasta
karistirilmis olmayacaktir.. Tabii renkte, kokuda ve tatta olacaktir. Iginde canli-cansiz kurt, bscek ve
bunlarin yumurtasi olmayacaktir. Kiiflii, nemli, giivelenmis, kirilmig, lekelenmis olmayacaktir.
Pigirilerek denenip alinacaktir. Nem miktan % 13’0 gegmeyecektir. % 1 tuz iceren kaynar suda 20
dakikada hepsi pismis olacaktir, Pisme sonucunda dafilan ve yapigtk hamur olan gehriyeler
alinmayacaktir. Sehriyeler orijinal, paketlerde olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, igerigi,
standardin igareti ve TS numaras, iiretim ve son kullanma tarihi, net miktari, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, Tarm ve Orman Bakanhfi’'nin izni bulunacaktir. Sehriyenin kalite sistem belgesi
olmalidir. Pigirilmeden evvel veya sonra afizda ¢ifnendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayacaktir, Yendikten sonra agizda, bogazda acilik ve yanikhik duyulmayacaktir. Sehriyeler 5 veya
10 kg’lik insan saflifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun paketler halinde alinacaktir. S6z
konusu gda, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ynetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
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INCE ERISTE EVSAFI

Yeni sene mahsuldi, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmalidir. Rutubet miktar! en gok % 13 olmahdir. Kiil miktari en gok % 1 olmalidir. Protein miktan
kuru maddede en ¢ok % 10 olmalidir. Son yil {riinii sert durum bugdayindan yapildigi yazih olacaktur.
iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kirildiginda kesit parlak olacaktir. Pigirilmeden énce
afizda cignendifi zaman eksi lezzette ve kotil kokuda olmayacaktir, Yenildikten sonra agizda,
bogazda acihik ve yanmklik duyulmayacaktir. Kinlnusg, kilflenmis, kirlenmis, kurt, bdcek ve fare pisligi
olmayacaktir. Eriste % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu
bulandirmayacaktir. Pigme sonucunda dagilan, yapigik hamur olan erigteler alinmayacaktir. San ve
parlak renkli olmali, unsuz goriiniiglii olmalidir. Suya gegen madde % 6’nin altinda olmalidir. % 96
‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den ¢ok olmamalidir. Erigtenin “kalite sistem belgesi”
olmaldir. Eriste, 1 veya 5 Kg’ lik ambalajlarda olacaktir, Ambalaj iizerinde firma ads, adresi, iiretim
ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanliii’nin izni,
besin igerikleri, standardin isareti ve TS numarasi, net ajirh: belirtilecektir. Séz konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

MAKARNA EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmahdir. Rutubet miktar: en gok % 13 olmalidir. Kiil miktar1 en ¢ok % 1 olmalidir. Protein miktar
kuru maddede en ¢ok % 10 olmalidir. Son y1l tiriin{i sert durum bugdayindan yapildii yazili olacaktir.
Iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kirildifinda kesit parlak olacaktir. Pigirilmeden dnce
agizda cignendifi zaman eksi lezzette ve kotl kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda,
bofiazda aciltk ve yamklik duyulmayacaktir. Kinlmsg, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bécek ve fare pisligi
olmayacaktir. Makarnalar % | tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pisirildiinde suyu
bulandirmayacakt:r. Pigme sonucunda dagiian, yapigik hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sari ve
parlak renkli olmal, unsuz gériiniigli olmalidir. Suya gegen madde % 6’min altinda olmalidir. % 96
‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den ¢ok olmamalidir. Makarnanin, erigtenin, kesme
makarnanin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Makama, 5 Kg’ lik ambalajlarda, diiditk (ince uzun),
boncuk, ylikstik, dirsek, burgu, yass: firin, spagetti makarna gegitlerinde olacaktir. Diyet yemekler
igin 350 g’k paketlerde kepekli ya da tam bufday makarna getirilecektir. Ambalaj iizerinde firma
ads, adresi, Uretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, besin igerikleri, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi, net afirhigi belirtilecektir. Stz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktir.

BUGDAY UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli liretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Birinci nevi un olmahdir.
Beyaz hafif sarimtirak renkte, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksime, kokugma, kizigmis,
kiiflenmig, i1slanmg, toprakianmig, kurtlu, bocekli, kelebekli ve herhangi bir sekilde karismug
olmayacaktir. Canli veya cansiz bécek ve pargalarint igermemelidir. Nem orani en gok % 13 olmahidir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktari en az %
10.5 olmalidir. Alt: numarah elek iistli %5°den fazla olmayacaktir. Asitlik stilflirik asit cinsinden kuru
maddede en ¢ok %0.07 olmahdir. 5 veya 10 kg’lik kafit ambalajlarda teslim alinacaktir, Klorlama
dahil, agartma islemi uygulanmig olmayacaktir. Ambalajlarin {izerinde, unu hangi amagla
kullamlacag, maximum kil ve minimum protein miktarlar: belirtilmelidir. Diyet yemekleri igin 500
gr veya 1 kg’lik kagit ambalajlarda tam bugday unu getirilecektir. Ambalajlarin lizerinde firma adi,
adresi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifinin izni, {iretim tarihi ve son
kullanma tarihi, standardin igareti ve TS numarasi, malin ¢esidi (Ekmeklik, biskiivilik vb.) yazih
olacaktir. Yag 6z gliiten miktan 27°den az olmayacak, normal elastikiyette olacaktir. Un tip 650
olacaktir. Yapilacak yemege gtre kontrol tegkilatinin istefi dogrultusunda farkli tiplerde un
getirilebilir, S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida

teblifiine uygun olacaktir. ld
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PIRINC UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Yalniz piringten yapilmig
olmali ve iginde yabanci unlar bulunmamalidir. Temiz, rengi beyaz, kendine 6zgii renk ve kokuda
olacaktir. Kizismug, acimis, eksimis, kokmus olmayacaktir. Iginde bscek, kurt ve diger canli-cansiz
parazitler ve bunlarin benzeri kirlilikler bulunmayacaktir. Zararsizda olsa kimyasal madde ile
iglem gdrmils olmayacaktir. Piring ununda nem oram % 14’den ¢ok, protein miktan % 6’nin
altinda olmayacaktir. Orijinal 250 veya 500 gr.lik kafit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
lizerinde gida maddesinin ad1, net miktan, iiretici ve paketleyici firmamin ady, tescilli markast, adresi
ve iiretildigi yer, standardin isareti ve TS numarasi, dretim ve son kullanma tarihi, iretim yili, Tarim
ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numarasi vefveya seri numarasi bulunmalidir. Piring ununun, kalite
sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

MERCIMEK UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek unlarinda rutubet
miktari %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kill miktarni %13’den ve kiiliin
%10’luk hidroklorik asitle ¢8ziiimeyen kismi %0.20’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda serbest
asitik %0.50’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda protein miktar1 (kuru maddede) en az %25
olmali. Mercimek unlar temiz, kendine 8zgii renk, koku, tat ve goriinliste olmal, iginde yabanci
madde bulunmamali, ayrica kizigmig, acims, eksimis, kiiflenmis, kokusmusg, veya herhangi bir sekilde
kendine dzgl niteligi defiismis olmamali. Mercimek unlan ayni renk mercimeklerden islenmis olmal,
icinde bagka renkten mercimek parcaciklar1 bulunmamali. Mercimek unlan iginde bécek, kurt, kilf ve
diger canl, cansiz parazitler, bunlarin kalinti ve benzeri kirlilikleri bulunmamali. Mercimek unlart
boyanmis sagilifa zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir. Ambalajlar yeni, temiz ve
icindeki mal: iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak lizere insan sagiliina zararsiz maddelerden
yapilmis 250 gr ve 500 gr.’lik paketler seklinde olmalidir. Ambalajlarin agzi, katlanarak,
yapigtiriimak, toplanarak baglanmak veya madeni serit ile tutturmak suretiyle kapatilir. Ayrica bir dis
ambalaj igerisinde de konulabilir. Firmanin kisa ad1 veya tescilli markas: ve adresi, malin adi, gesidi,
grubu, sinifi, standardin igareti ve TS numarasi, parti numarasi, net agirhgi, imal ve son kullanma
tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan tizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmali veya basilmalidir. Tarim ve Orman Bakanligi tarafindan onayli olmahidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis, taginmis ve depolanmis olmalidir.

GALETA UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendine 6zgil tat, renk ve
kokuda olacak, kiiflenmis, kirlenmis, acimig, kurt, bécek, ¢8p olmamali, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Iginde fare pisligi, cuval dékiintiisil, kil ve ip pargasi vb. cisimler bulunmamalidir.
Nem miktar1 en ¢ok % 6 oraninda olmalidir. insan saglhigina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1
kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir, Ambalaj tizerinde gida maddesinin adi, net miktar, iiretici ve
paketleyici firmanin ads, tescilli markass, adresi ve liretildigi yer, standardin isareti ve TS numaras,
iiretim ve son kullanma tarihi, {iretim yih, Tarim ve Orman Bakanlhgt'nin izni, parti numarasi ve/veya
seri numarast bulunmahdir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

TARHANA EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk
sarimtirak, turuncu olmal, kendine has koku, tat, goriinlimde olmahdir. Yabanct madde
icermemelidir. Firmanin kisa adi veya tescilli markasi ve adresi malin adi, gesidi, grubu, smtfi,
standardin isareti ve TS numarasi, parti numagasi, net agirhifi (kg olarak), imal ve son kullanma tarihi




ile ilgili bilgiler ambalajlart tizerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmali veya basilmalidir. Tarim ve Orman Bakanhf: tarafindan onayh olmalidir. Hazir tarhana
corbasi olmayacaktir, S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yé&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY NISASTASI EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli Uretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Bugdaydan usulline gére
elde edilmis bugday nisastasi olacaktir. Elde edildifi maddenin adim tagiyacaktir. Hangi cins
maddenin nisastasi ise yalmz ona ait olacak, baska cins ile karigtinlmayacaktir, Toz halinde beyaz
renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilagsmig, kiflenmig, ekgimis,
nemlenmis olmayacaktir. Nem oram % 13 olacaktir. Kiil miktar1 %1°den fazla olmayacaktir. 1 veya 5
kg’lik ambalajlarda olacak ambalaj fizerinde, firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numaras:,
Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agirlif, tiretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nigastanin kalite sistem belgesi olacaktir. S5z konusu grda, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TATLI/TUZLU/KEPEKLI BiSKUVI EVSAFI

Yeni sene mahsulli, yerli tiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Ekstra-ekstra undan
yapilmig, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir 6rnek yap: ve gdriintiide, kendine §zgit
renk, hog tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku almamis ve boyanmamis olmalidir. Kirlenmis,
acimug, kiiflii, kurtlu, b&cek ve zararlilarca yenilmis olmamahdir. P6tibdr ozelligi tasimalidir.
Biskiivilerin @istll yazil olanlarinda yazilar okunakl ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskiivileri kirilmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saflifiina zararsiz ve saglam olmahdir. Ambalajin zerinde; firma adi, standardin
isareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, Uretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, , parti numarasi
ve/veya seri numarast, Tarim ve Orman Bakanlifi’min izni, biskiivinin besin &gesi igeriginin analizi
belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir, Biskilvinin imal edildigi yerin kalite
sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda iiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi ise en vzak
olacaktir. ilgili tnitede tat analizi yapildiktan sonra karar verilen markadan teslim alinacaktr.
Biskilviler, tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, karton kutulara sirah dizilmis halde olacaktir.
Kontrol komisyonu gerektiginde cins tercihi yapabilir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
YonetmeliZinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAY EVSAFI

Piyasanin en iyi kalitede ¢ay1 olacaktir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. Kiiflenmis, 1slak olmayacaktir,
Disardan yabanc: koku gekmis olmayacaktir. igerisinde boya maddesi olmayacaktir. Demlenip kontrol
edilmeden alinmayacaktir. Denendifinde ¢ay aromasi verecektir. Suda kaynatildigi zaman berrak ve
glizel kokulu olacaktir. Nem orami %6°'y1 gegmeyecektir, [ginde sap, yaprak artig), ¢6p olmayacakur. 1
kg’lik paketler halinde teslim edilecektir. Poget siyah caylar en az 2 gr’lik posetler halinde 25’li veya
100°1ii kutularda olacaktir. Kahvalti ve ara &glinler igin bitki/meyve caylan getirilecektir. Bitki/meyve
caylan bu evsafa uygun olacak sekilde kontrol teskilatinin istedigi ¢esitlerde en az 2 gr'lik pogetler
halinde 20’li kutularda olacaktir. Pogetleme sirasinda zimba teli kullanilmayacaktir, her poset kendi
kafiit paketinin iginde olacaktir. Ambalaj izerinde gida maddesinin ady, igindekiler, net miktan, dretici
ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, Uretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanhi’'nin izni, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS
numarasi, orijin illke, gerektifiinde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlani bulunmalidir. Cayin
kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Kontrol tegkilatinin istegi dofirultusunda poget siyah ¢ay
getirilebilir.

CEVIZ ICI EVSAFI / t D
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Yeni sene iiriinit ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, san veya koyu saman renginde,
saglam, ikiye béliinmils olacaktir. Kiiflii, kurtlu, islak, tagh, toprakl, kétii kokulu, hastahikl, acimig,
burusuk, tamamen kurumus, rengi bozulmus, ¢iirlik, 6riimceklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan
yenilmis olmayacaktir. Nem oran1 % 5’i gegmemelidir. Cevizler, insan saglig1 yoniinden uygun, 1 kg
veya 5 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, net afirhg, Uretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri
numarast, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni yazih olacaktir. Son kullanma tarihinden nce bozulan
ve numuneden farkh gikan ceviz igi degistirilecektir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yé&netmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

FINDIK ICI EVSAFI

Yeni sene iiriinil, yerli {iretim, iri ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. 1 simf kalitede, ¢iiriik, kiifli,
kurtlu, kink, pargalanmis, yanik, fena kokulu, bayat, acilasmis olmayacaktir. Herhangi bir hagere
tarafindan yenilmis olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktan % 5’i gegmeyecektir. Findiklar diizgiin
taneli, tozsuz, kavrulmus olacaktir. Rengi beyaz-agik bej arasinda olacaktir. Kullanilacak yemege gére
kontrol tegkilat1 file yada kiyimis findik isteyebilir. Findiklar 1 kg veya 5 kg'lik orijinal ve insan
saglifina uygun materyalden yapilmis ambalajlarda teslim alinacaktr. Dig ve i¢ kabuklan
olmayacaktir. Paketlerin {izerine firma ady, adresi, TS numarasi, net agirhif, iiretim ve son kullanma
tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve K&y Isleri Bakanli’min izni yazili olacaktur.
Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan findik igi degistirilecektir Soz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

CAM FISTIGI EVSAFI

Yeni sene Grilnii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri biitiin, dolgun, iri
kendine has koku, renk ve tatta olacaktir. Ciiriik, kiiflii, fena kokulu, nemli, acimis, eksimis, rengini
kaybetmis, kirli, kurtlanmis olmayacaktir. Kirnk miktar %2’yi ge¢meyecektir. Nem orani en fazla %8
olacaktir, Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin lizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numaras, parti
numaras: ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, net afirlify, Tarnnm ve Orman
Bakanhigi’nin izni bulunacaktir, Cam fistiginin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KUS UZUMU EVSAFI

Yeni sene iirlinli olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Sulanmig, eksimis,
kiiflenmis, rengini kaybetmis, eksi, aci, ¢iiriik, kurtlanmig, gilvelenmis olmayacaktir. Sekerlenme ve
topaklanma olmayacaktir. fgerisinde tas, toprak, ¢dp gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Kug iiziimlinde, 25 gramindaki tane sayis1 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, {iretim ve son
kullanma tarihi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanhgi’min izni bulunacaktir. Kus fiziimiiniin kalite
sistem belgesi olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAO EVSAFI

Piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde
olacaktir. Igerisinde kabuk, tohum, difer yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmig
olmayacaktir. Kurtlanmus, b&ceklenmis, acimig, nemlenmis, topaklagmig, kotii koku olugmug
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktan kiitlece en fazla %9 olmalidir. Orijinal 500 gr veya 1
kg'lik naylon ya da kagiit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net
miktari, iiretici ve paketleyici firmamn aditescilli markasi,adresi ve dretildigi yer, dretim ve son
kullanma tarihi, tiretim yils, Tarim K8y Isleri Bakanliinin izni, parti numaras: ve/veya seri numarasi,
TS numarasi bulunmalidir. Son kullanma tari nden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan kakao
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miltahit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. Stz konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

VANILYA EVSAFI

1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku, renk ve tatta olacaktir. Usuliine uygun &giitiilmiis
vanilyalardan olacaktir. Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus, topaklanmis olmayacaktir, Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin izerinde firma ad\, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, net agirh§, Tarim ve Orman Bakanhfi’’mn izni
bulunacaktir. Vanilyamn kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KURU MAYA ESAFI

iginde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kikenli sorbitan monostearat olmalidir. Kendine
has renk, tat ve kokuda olacaktir. Eksimis, kiiflenmis, topaklanmig olmamalidir. Maya kendisinin 4-5
kat1 ik suda 15 dakika bekletilerek denenecektir. instant kuru maya olmalidir. Orijinal ambalajda
olmalidir. Ambalajin {izerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, Giretim ve son kullanma tarihi, net
agirh, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunacaktir. Kuru
mayann kalite sistem belgesi olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde
yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KARBONAT EVSAFI

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, i¢ine tag, kum ve yabanct madde bulunmayacaktir.
Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. insan saglifina zararsiz, hava ve rutubet gegirmeyen
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin {izerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numarasi ve/veya seri numarasy, Uretim ve son kullanma tarihi, net agirh@i, Tanm ve Orman
Bakanhi@i’nin izni bulunacaktir. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KIMYON EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 8zgii renk, koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis, bayatlams,
bozulmusg, topaklanmis, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. fgerisinde yabanc: madde, canh ve cansiz
bacek artiklari, boya, nigasta ve benzeri maddeler katilmig olmamalidir. Nem oram en fazla %10
olacaktir. 1kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlan hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saglifina
zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmus olmalidir. Orijinal ambalajda olmali, ambalajlarin
iizerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, itretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya
seri numarasi, net agirligi, Tarim ve Orman Bakanliiir’ nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligiinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KEKIK EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine &zgii renk, tat ve kokuda olacaktir. Kiiflenmis, ¢liriimis,
bayatlarmg, topaklanmis, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Icerisinde yabanci madde, canli ve
cansiz b8cek veya bcek kalintilari goriilmeyecektir. Nem miktar1 en ¢ok %10 olacaktir. 1 kg’hk
orijinal ambalajlarda bulunacaktir, Ambalajlan hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saglifina zarar
vermeyecek bir malzemeden yapilmig olmalidir. Ambalajlarda firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi,
{iretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agirhg, Tarim ve Orman
Bakanli@i’nin izni bulunacaktir. Kekigin Kkalite sistem belgesi olmalidir. 86z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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TURSU (KARISIK) EVSAFI

Karigima giren her bir sebze/meyve kendi has renk ve goriiniigte, yumusamamg, dagilmamis,
cilriimemis ve kiiflenmemis, salamura salyalasmamis ve yabanct madde bulunmamalidir. Tursu
suyunu igindeki tabii sirke miktar: (asit, asetik) cinsinden %1- %35 arasinda olacaktir. Tursu suyundaki
tuz miktar (sodyum kloriir) %4’den fazla olmayacaktir. igerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler
katilmamis olacaktir. Net agirhfinda siizme afirhfi oram en az %70, her gesit sebzenin slizme
agirhiFina orani en az % 3, en ¢ok % 25 olmalidir. Karigik tursuyu etkileyen veya kangik turgudan
etkilenmeyen saglhifa zararli olmayan lakli teneke ambalajlar igerisinde olmalidir. Turgu, silzme
agirhiktan teslim alinacaktir, Ambalaj iizerinde mahn adi, imal tarihi, tipi, siizme agirhg, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, son kullanma tarihi ve raf émril, Tarim ve K8y Isleri
Bakanlifinin izni yazili olacaktir. Tursunun kalite sistem belgesi olmalidir. Yeni diretim olacak, 10 kg’
lik teneke ambalajlarda olacaktir. Teneke kutular mekanik tesirle bigimleri bozulmamig, bombesiz,
sizintisiz, passiz olacak, delik, desik ve gatlak olmayacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KOFTE BAHARATI EVSAFI

. Karabiber, Tatl Kirrmiz1 Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddesi karabiber, tath kirmizi toz biber, az miktarda defneyaprag, kekik, yenibahar, karanfilden
olugmalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 8zgli koku ve tatta olacaktir. Kiflenmis,
bayatlarmis, bozulmug, topaklanmis olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli ve cansiz bdcek
veya btcek artiklar:, boya, nisasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir. Nem oram en fazla %10
olacaktir. Orijinal 1 kg'lik ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numarasi, parti numaras! ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tarim ve
Orman Bakanhii’’mn izni bulunacaktir. Kofte baharatinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu
gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y#netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DEFNE YAPRAGI EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 8zgii koku ve tatta olacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli
ve cansiz bocek veya bécek artiklari, boya vb. maddeler olmamalidir. Kiiflenmis, bozulmug
olmamalidir. Yapraklar delikli ve lekeli olmamalidir. Insan sagh@ina zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad\, adrest, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirh§, Tanm ve Orman Bakanlig’nin izni
bulunacaktir. Defne yapraginin kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

TUZ EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simif) olacaktir. Tuz beyaz renkte olmali ve yabanct madde
icermemelidir. Sofra tuzu homojen olmaly, tane bilyiikliigt, goz agiklifi 1000 mm?’ lik elekten tamam,
210 mm’ lik elekten ise en gok % 20’ lik kism1 gegecek biyikliikte olmalidir. Rutubet orani en gok %
0,5 olmalidir. NaClI miktari en az % 98 olmalidir. Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraninda potasyum
iyodlr veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Diyet hastalari i¢in kontrol
tegkilatmin talebi dogrultusunda iyotsuz tuz getirilecektir. fyotlu sofra tuzlan, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek, 151f1 gecirmeyecek ve ozelliklerini
bozmayacak ambalajlarda olacak; ambalaj Uzerinde “iyotlu sofra tuzu” ibaresi, iiretim ve son
kullanma tarihi, igine giren iyot miktar:, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, firma ad,
adresi bulunacaktir. Tarim ve Orman Bakanli1’nin izni bulunacaktir Tuz, 750 gr veya 1 kg veya 1,5
kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir. Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir. Stz konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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KURU NANE EVSAFI




Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simf} olacaktir. Kendine zgii tat, koku ve renkte olmalidir.
Kilflenmis, ¢iriimils, bayatlamig, topaklanmis, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde sap,
saman, ¢&p, canli ve cansiz bécekler ve bunlarin kalintilari ve difer zararlilarin kalintilar
bulunmamalidir. Nem orani en gok % 10 olacaktir, Insan saghfina zarar vermeyecek, gida ile
uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde, iiretici firmanin adi, Gretim
yeri ve nanenin {iriin yil, Uretim ve son kullanma tarihi, TS numaras, parti numaras1 ve/veya seri
numarast belirtilecektir. Tarim ve Orman Bakanhifi’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliiine uygun olacaktir.

KIRMIZI PUL/TOZ (ACI/TATLI) BIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir . Bayatlamig, boyanmis, bozulmus, giivelenmis,
kiiflenmis, topaklanmis, nemlenmis olmayacaktir. Kurutulmus olacaktir. i¢inde yabanci madde
bulunmayacak, kendine has tat ,koku ve renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamig olacaktir.
Iginde canli-cansiz bécek ve bunlarin kalintilan olmayacaktir. Su ile ytkamaya tabi tutuldugunda biber
gbvdesinden baska madde bulunmayacaktir. Nem orani en gok %10 olacaktir. Insan saghfina zarar
vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde gida
maddesinin adi, net miktar, iiretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi
yer, iretim ve son kullanma tarihi, dretim yili, Tarim ve Orman Bakanhifii’nin izni, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, TS numarasi, paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Pul
biberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KARABIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Bayatlam:s, bozulmus, gilvelenmis, kiiflenmis,
topaklasmig, nemlenmis olmayacaktir. Iginde yabanci madde bulunmayacak, kendine has tat, koku ve
renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamis olacaktir. Iginde canh-cansiz bécek ve bunlarm
kalintilarn olmamahdir. Boya maddesi katimamis olmaldir. Ele alindiginda renk ve yag
vermeyecektir. Nem orani en gok %10 olacaktir, insan sagligina zarar vermeyecek, gida ile uygun
orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net miktar,
firetici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve {iretildigi yer, tiretim ve son kullanma
tarihi, iiretim yili, parti numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tanim ve Orman Bakanligi’nin
izni, paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi
olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

SUSAM EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Smif), yerli iiretim olacaktir . Yeni sene mahsulil, iyi cins susamlardan olmalidir.
Kendine 8zgil renk, koku ve tatta olacaktir. Kilflii, kétli kokulu, acimg, eksimis, topaklanmusg,
nemlenmis, glivelenmis, tash, toprakly, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir. Iginde canli-
cansiz bcek ve bunlarm kalintilan ve yabanci madde bulunmayacaktir. Boya maddesi katilmamig
olmalidir. Nem orani en g¢ok %8 olmaldir. Tarim ve Orman Bakanligi tarafindan onayh olmalidir.
Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, igaretlemis ,tasinmis ve
depolanmis olmalidir. Insan sagiigna zarar vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda
teslim edilecektir, Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin
ady, tescilli markasi, adresi ve tretildigi yer, tretim ve son kullanma tarihi, {iretim yil1, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tannm ve Orman Bakanhifi’nin izni, paketleme tarihi
bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,




TOZ SEKER/KUP SEKER EVSAFI

Seker, seker pancarindan yapilmg yerli iiretim olacaktir. Nemli, taglagmug, topaklagmis olmayacak,
igerisinde yabanci madde, tas, toprak bulunmayacaktir. Dogal 6zelliklerini kaybetmemis, kendine has
tat ve kokuda, kristal seker olacaktir. Kiip gekerler ise 2,5 g’lik tek sargili paketlerde olacaktir.
kahvaltilar igin kontrol tegkilatimn istegi dogrultusunda 4 veya 5 g'lik tekli ambalajlarda da
getirilebilir. Seker, beyaz sekeri etkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyen insan saghgina
zararli olmayan ve beyaz sekerin Ozelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik, elyafli,
karton, kgt veya bunlarin birkaginin bir arada kullamlidifi malzemeden yapilmis ambalajlar
i¢inde alinir. Jiit cuvallarda verilen beyaz geker torbalan, kraft kdgid: veya insan saglifina
zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmig olmalidir. Ambalaj Gzerinde gida maddesinin
ady, net miktan, iiretici ve paketleyici firmanmn ad\, tescilli markast, adresi ve dretildigi yer, firetim ve
son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlifi’'min izni, TS numarasi, parti numarast vefveya seri
numarast bulunmalidir. Sekerin, kalite sistem belgesi olacaktir. 25 veya 50 kg’lik guvallarda teslim
edilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Ydnetmelifinde yer alan ilgili gida tebliine
uygun olacaktir.

KURU UZUM (CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene driinii, yerli iiretim, biitiin, temiz piyasadaki en iyi cins olacaktir. Sulanmis, ekgimis,
ezilmis, kurtlanmig, kiiflenmis, sekerlenmis, topaklanmus, kirli, beyaz renkli, ¢iirlik, bécek zarar,
canli ve cansiz bécek ve Kkalintilart ve zararli maddeler olmayacaktir., Sultaniye cinsi,
agartilmamg(natiirel) grubu, rengine gére 11 tip numara {izim olacaktir. Kuru iiziim, standart(iri)
boyda olacaktir.. El ile ovalandit zaman taneler birbirinden ayrilacaktir. Nem oran1 en ¢ok %16
olacaktir. Kaynatildigin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde sisip, kabaracaktir. 1 veya 5
kg’lik gidaya uygun, insan saglifina zarar vermeyen ( saflam ve sizdirmaz karton kutularda, havast
alinarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {izerinde firmanin adi, adresi, varsa
tescilli markasi, sintfi, boyu, cesit, ticari tipi, iirlin yili, net agirlig, tiretim ve son kullanma tarihi,
TS numarasi, parti numarast ve/veya seri numarasi, Tarirm ve Orman Bakanhg’min izni
bulunacaktir. Uztimiin “kalite sistem belgesi” olmaldir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yénetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU INCIR EVSAFI

Yeni sene firiinil, yerli iiretim ve piyasanin en iyisi (1.sinf) olacaktir. Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, canli ve cansiz bcek ve bocek kalintilani bulunmayacaktir. Usuliine
uygun kurutulmug olacaktir, Hasarsiz, giines yaniksiz, yarik ve ¢atlaksiz olacak, temiz olacaktir.
Renkge ball: kabuu mevsimine uygun yumugaklikta olacak, ¢esidin ve tipin 6zelliklerini tagiyacaktir.
Eksi, sekerlenmis, kiflenmis, 1slanip tekrar kurutulmug, sulanmig, giivelenmis, kurtlanmig
olmayacaktir. Kutudaki incirlerin tanelerinin agirhg 20 gr'dan asagi olmayacaktir. Incirler, 15
gridan az olmamak sartiyla %10’a kadar aynen kabul edilecektir. Nem orant en g¢ok % 20
olacaktir, 1 kg’ daki meyve tanesi sayis1 en ¢ok 60 adet olacaktir. 1 kg, 2 kg veya 5 kg'lik gidaya
uygun, insan saglifina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havas: alinarak
paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin adi, adresi, varsa tescilli
markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, tiriin yili, net afuhig, Gretim ve son kullanma tarihi, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarast, Tarim ve Orman Bakanlifi’min izni bulunacaktir. imal
edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmahdir. imal tarihi giiniimlize en yakin, son kullanma tarihi
goniimiize en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden &nce bozulan kuru incirler
degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE) EVSAFI
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Cekirdekleri ¢ikarilmig, saglam, temiz, yeni sene liriinil, yerli Uretim ve piyasanin en iyisi(l. Sif)
olacaktir. Her tiirlii canli cansiz kurt, bécek ve bunlarin yuva ve yumurtalan olmayacaktir. Taneler
{izerinde ¢il, vuruk, benek, kug yenigi, pargalanmalar, yapigmalar olmayacak, Nem orani en ¢ok % 25
olacaktir. 100 gr.’daki tane sayis1 10-12 adet olacaktir. . 1 kg, 2 kg veya 5 kg’lik gidaya uygun, insan
saglifina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havasi alinarak paketlenmis ) orijinal
ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {izerine firmamin adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit,
ticari tipi, iirlin yili, net agirliii, TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, {iretim ve son
kullanma tarihi, Tarirm ve Orman Bakanlifi'min izni belirtilecektir. Kuru kayisimin “kalite sistem
belgesi” olacaktir. Son kullanma tarihi giiniimiize en uzak, imal tarihi teslim giinline en yakin
olmahdir, Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kuru kayisi
degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

SiYAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Smif), yerli iiretim olacaktir. Yagh gemlik sele tipi siyah dolgun taneli iyi terbiye
edilmis, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir Zeytinler temiz ve saflam olmali, yabanc: tat ve
koku ihtiva etmemeli. Eti gekirdegine yapigmamig olmalidir, Her tane irilik derecesindeki
zeytinlerin en kiigiik tanesi ile en bliyikk tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en ¢ok 4
mm olmahidir. Grup ve tipine has yeme olgunlufunda ve yenilebilir &zellikte olmahdir. Kirli,
kokusmusg, dzellikleri kaybolmusg, kurtlanmis ve kiflenmis olmamalidir. Her tiirli parazit, bécek veya
bunlanin pargalarini ihtiva etmemelidir. Ethi taneli, kiiglik cekirdekli olmalidir. Ambalaj igindeki
zeytinlerin gesidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayni olmalidir. Zeytin tane boyutu (S) olacak ve 1 kg’daki
tane adedi 290-320’yi agmayacaktir. Tuz orami siyah sele zeytininde %10’u gegmeyecektir. fhtiyaca
gdre kontrol tegkilatinin istegi dogrultusunda tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Az tuzlu zeytinde
tuz oram en fazla %3 olacaktir. Salamura suyu temiz olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek,
gOriinligti berrak olacak, yabanci madde icermeyecektir, Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj
icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarci olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin iginde
aci, ¢irlk, yumusak, olgunlagmamis taneler bulunmayacaktir. Siyah zeytinler saghifa zarar
vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, igindeki salamuradan zarar gérmeyecek, gidayla
temasa uygun, temiz, passiz, sizinti yapmayan &zellikteki 10 kg’lk teneke ambalajlarda
olacaktir, Ambalajin iizerinde; firma adi, standardin isareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve
son kullanma tarihi, net afirlig, Tarim ve Orman Bakanh@i’nin izni, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve simfi, tipi (sele), boyu ve derecesi belirgin olarak
yazili olacaktir, Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir, Rastgele ambalajlar agildifinda, hepsinde
aymi kalite goriilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmelifiinde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir,

YESIL ZEYTIN ( NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Simf), yerli iiretim olacaktir, Yagh dogal gizik yesil zeytin olacak iglem gormilg
yesil zeytin olmayacaktir, Dolgun taneli iyi terbiye edilmis, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir.
Zeytinler temiz ve saglam olmali, yabanc: tat ve koku ihtiva etmemeli. Eti g¢ekirdegine
yapismamig olmalidir. Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiigiik tanesi ile en bilyitk
tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en ¢ok 4 mm olmalidir. Grup ve tipine has yeme
olgunlugunda ve yenilebilir zellikte olmalidir. Kirli, kokusmusg, zellikleri kaybolmusg, kurtlanmig ve
kiiflenmis olmamahdir. Her tlirll parazit, bocek veya bunlarin pargalarim ihtiva etmemelidir. Etli
taneli, kilgiik ¢ekirdekli olmalidir. Ambalaj icindeki zeytinlerin ¢esidi, sumifi, grubu, tipi ve stili ayn:
olmalidir. Zeytin tane boyutu (S) olacak ve 1 kg’daki tane adedi 290-320’yi agmayacaktir. Tuz orant
cizik yesil zeytinde %7’yi gecmeyecektir. [htiyaca gre kontrol teskilatinin istefi dogrultusunda
tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Salamura suyu temiz, zeytinlerin {izerini tamamen Grtmiis
olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek, girlinilsii berrak olacak, yabanci madde icermeyecektir.
Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcift
olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin iginde ag, giirilk, IFyumusak, olgunlagmamis taneler




bulunmayacaktir. Yesil zeytinler saghia zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak,
i¢indeki salamuradan zarar gormeyecek, gidayla temasa uygun, temiz, passiz, sizinti
yapmayan Ozellikteki 10 kg’lik teneke ambalajlarda olacaktir. Ambalajin iizerinde; firma ad,
standardin isareti ve TS numaras, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanlifii’nin izni, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve
simfi, tipi (sele vb.), boyu ve derecesi belirgin olarak yazih olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi
olmalidir. Rastgele ambalajlar agildifinda, hepsinde ayn1 kalite gorillecektir. S6z konusu gida, TSE ve
Turk Gida Kodeksi Y8netmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

SIRKE EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Simf), yerli {iretim olacaktir. Berrak goriinliste, kendine &zgil tat ve kokuda
olmal:, bulanik olmamalidir, Kontrol teskilatinin iste§i dogrultusunda elma veya ilziim sirkesi
olacaktir. Sirkeler; 1 veya 2 I'lik kilitli-gekmeli kapakii siseler igerisinde teslim edilir. $ise
kapaklarinda koruma jelatini bulunacaktir. Her ambalaj iizerinde; firma adi, standardin isareti ve TS
numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net afirlifi, parti numaras: ve/veya seri
numarast, Tarim ve Orman Bakanhifi’nin izni belirgin olarak yazili olacaktir, S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

GUL SUYU EVSAFI

Taze giil yapraklarindan usiilline gore tath yapiminda kullanmak dzere dretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berraklikta, 1. Kalitede olacaktir. Saghga zarar vermeyen, TS de belirtilmis 250
veya 500 ml’lik ambalajlarda olacaktir. Iginde yabanci madde ve katki maddesi bulunmamali,
homojen olmalidir. Ambalaj iizerinde, standardin igareti ve TS numarasi, imal tarihi, son kullanma
tarihi, Oretici, yiklenici adi, tescilli markasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanliii’nin izni yazih etiket bulunmalidir. S&z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Ekgimis ve kilflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ekmegi
iyi kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tarim ve Orman Bakanli§ tarafindan onayl olmahdir. Tiirk
gida kodeksi teblifine uygun diretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, igaretlemis, taginrms ve
depolanmis olmalidir. insan saghina zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj {izerinde yiiklenicinin adi veya tescilli markas: ve adresi, standardn isareti ve TS
numarast, parti numarasi ve/veya seri numarasi, malin adi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirhg,
Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni belirgin olarak yazih olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

DAMLA CIKOLATA EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite) olacaktir. Graniil geklinde olacak, renginde ve kokusunda bozulma
olinayacaktir. Kiiflenmis, acimig, kurtlanmg, kot koku olusmus, hagereler tarafindan yenmis,
nemlenmis olmayacaktir, Bitter ¢ikolatadan imal edilmis olacaktir. i¢inde canh ve cansiz bicek ve
bscek kalmtilari, yabanci madde olmayacaktir. .Insan saglifina zarar vermeyen , gidayla temasa
uygun 0.5 — 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Tanm ve Orman Bakanli1 tarafindan onayh
olmalidir. Tiirk gida kodeksi teblifine uygun dretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis
jtaginmug ve depolanmis  olmahdir. Her ambalaj iizerinde, firma adi veya tescilli markasi ve
adresi, standardin igaret ve TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, malm ads, imal ve son
kullanma Tarihi, net agirhgi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni belirgin olarak yazih olacaktir. Sz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.




PUDRA SEKERI

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite ), yerli tretim olacaktir. En ince defirmende &§iltillmills olacaktir.
Rutubet en ¢ok %10 olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti olacaktir. Kiiflenmis, nemli,
topaklagmamis, vyabanci koku gekmis olmayacaktir. Canh ve cansiz bécek ve bbcek kalntilarn,
yabanci madde bulunmayacaktir. 1 kg’lik insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaji ilzerinde firmamin adi, markasi, icerigi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agrh,
Tarim ve Orman Bakanlifii’nin izni belirgin olarak yazili olacaktir. Pudra sekerinin kalite sistem
belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Turk Gida Kodeksi Yénetmeliinde yer alan ilgili gida
teblifine uygun olacaktir.

KABARTMA TOZU

Piyasanin en iyisi { 1. Kalite) olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag, kum, canli ve cansiz bcek ve
bscek kalintilar, yabanct maddeler bulunmayacaktir. Nemlenmis, topakianmis olmayacaktir. insan
saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 10g’lik orijinal paketlerde olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma ad, adresi, cinsi, standardin isareti ve TS numaras, iretim ve son kullanma tarihi, parti
numaras: ve/veya seri numarasi, net agirhf, Tarim ve Orman Bakanlifi’'nin izni bulunacaktir.
Karbonatin kalite sistemn belgesi olmahdir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KREM SANTI EVSAFI

Toz seklinde, piyasanin en iyisi ( 1. Kalite), yerli mali olacaktir. Dogal &zellifini kaybetmemis,
kendine has ren, tat ve kokuda olacaktir. Gézle goritlebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir.
Eksilik, acilik, nemlenmis, topaklanmis olmayacak, kiiflimsli, metalimsi yamk tat olmayacaktir,
Mikserle ¢irpildiinda kabarma kabiliyeti yilksek olacak, herhangi bir piittirliililk olmayacaktir. Yapt
sonradan kendini birakmamali, dongun yap: olmayacaktir. insan saglifina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayl
olmahdsr. Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iiretiimis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
Jtaginmig ve depolanmis olmahidir. Her ambalaj lizerinde firma adi veya tescilli markas: ve adresi,
standardin igareti ve TS numarasi, Uretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
net agirh, Tarim ve Orman Bakanhi’nin izni bulunacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir,

TEL CiG KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gdre hazirlanmig olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
iiretim olacaktir. DSkiim kadayiflardan olacaktir. Ele alindiginda kolayca birbirinden ayrilacaktir.
Bayat, kiiflti, kurtlu, yanik, yapisik, eksimis, asin kurumus, eksi kokuda olmayacaktir. Tel kalinhg
ortalama I mm olacak ve tel tel ayrilacaktir. Nem miktart % 16’y1 gegmeyecektir. Tel kadayiflar kendine
has renk, koku ve tatta olacaktir. Tel kadayiflar, insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Her ambalaj fizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardin isareti ve TS numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarast,
net agirhg, Tarim ve Orman Bakanhi’nin izni bulunacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

EKMEK KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gre hazirlanmig olacaktir. Piyasamn en iyisi (1. Kalite) yerli
liretim olacaktir. Pigmeden &nce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir. Hamur,
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bayat, yanik, islak, ¢atlak, kirtk, kurtlu, kurt yenikli, kiiflii, kif kokulu olmayacaktir. Ekmek
kaday:flarimin her tarafi aym kalinhkta olacaktir. Pigirildifi zaman normal derecede bilyilyecektir.
Pisirilirken kinlip dagilmayacaktir. insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz,
orijinal ambalaj igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markas: ve
adresi, standardin isareti ve TS numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, net afirhig, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KEMALPASA EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmig olacaktir. Piyasamin en iyisi (1. Kalite) yerli
firetim olacaktir Tatliar kendine 8zgil piskinlikte olacak, yanik — ¢if gériiniimlil olmayacaktir. Hamur,
bayat, yamk, islak, c¢atlak, kirik, kurtlu, kurt yenikli, kiifli, kiif kokulu olmayacaktir. Tatlilarda acima,
eksime, bayatlama olmayacaktir. Tarife gére hazirlandifinda surubu iyice ¢ekmis olacak, kendine
Ozgil renk, tat, koku, kivam ve gdriinliste olacaktir. Tatlilarda, surubu konuldugiunda dagilma
olmayacaktir. Insan saghigina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz, orijinal ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net
agirhgs, Tanm ve Orman Bakanh@i’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

SALAMURA DOLMALIK/SARMALIK YAPRAK EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Kalite) , yerli iiretim salamura yaprak olacaktir. Yapraklar taze ve krpe hemen
hemen ayni bilyiikliikte, sap kistmlar1 ayrilmis, muntazam demetler halinde olacaktir. nce olacak,
derin pargall, yitmagl, kalin tiiyli, kart olmayacaktir. Tuz oram % 30’dan fazla olmayacaktir, insan
saghna zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde
firma adi veya tescilli markas: ve adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, gesidi,
stufy, tipi, net agirlifii, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numaras: ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni bulunmalidir. S6z konusu her bir gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

8. GRUP: PiKNiK GRUBU
PIKNIK RECEL EVSAFI

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis kangimi) olacaktir. Meyve
orani en az %45 olmalidir. Refraktometre ile tayin edilen ¢tziinebilir kuru madde igerigi %68’den
daha az olamaz. PH degeri 2,8-3,5 aralifinda olmalidir. Renklendirici bulanmamalidir. Kutularin
dolum orani en az %90 olmalidir. Regellerin ana maddesi en iyi meyvelerden olacak, temiz yikanms,
¢6p, cekirdeklerinden tamamen temizlenmiy, cani — cansiz her tlirli bocek, kurt gibi hasereler
bulunmayacaktir. Parlak, canl, yapildifi meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tad: olacaktir.
Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, eksime gibi yabanci tatta
olmayacak ve jelatin, zamk vb, maddeler katilmamig olacaktir. Piyasada satilan iyi cins mallardan
(1.simf) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saghgina
zarar vermeyen &zel ambalajlarda olmalidir, Aliiminyum folyo yliksek 1sida preslenmek suretiyle
kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajin iizerinde firma
ad1, adresi, iliretim ve son kullanma tarihi, 100 g’ da bulunan meyve ve seker miktari, net miktari, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanhgi’min izni belirtilmelidir,

95




Regellerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi
giniimiize en uzak regeller tercih edilecektir. Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir, Visne, gilek, kayisi, giil, seftali, portakal
vb. hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecek gesitte olacaktir.

PIKNiK BAL EVSAFI

Piyasamin en iyisi {1. Simf), Silzme ¢am va da gigek bah olacaktir. Ballar tzhammiir etmeye
baglamug, eksimis, tliylenme, anormal koku ve lezzet olusmug ve herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmis olmamali, saydam g@riindmli olmalidir. Sekerlenme ya da herhangi bir tortu
bulunmayacaktir. Iginde yabanci madde, parazit, ari pargalan ve yavru an igermemelidir. Iginde
nigasta bulunmamalidir. Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmalidir. Yabanct koku ve tat
icermemelidir. Nem orant en ¢ok %23 olmahdir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan
saglifina zarar vermeyen tzel ambalajlarda olmalidir. Altiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek
suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj
lizerinde gida maddesinin adi, net miktan, iiretici ve paketleyici firmamin ad, tescilli markas,
adresi ve Uretildifii yer, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlii’nmin izni, parti
numarast ve/veya seri numarasi, TS numarasi, balin orijini, balin piyasaya sunug sekli ,balin
toplandifi il f{iretim tarihi olaraksatiga hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Balin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Turk Gida Kodeksi
Yé&netmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

PIKNIK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.sinif) kahvaltilik pastérize tereyagi olacaktir. Sarimsi, homojen renkte olacak Tat
ve kokusu hos olmalidir, Yabanci tat ve koku igermemelidir. Su salmis, ¢ok sert veya yumusak,
yapigkan, elastik yapida, unumsu, kumlu, donuk, pargalanan yapida olmayacaktir. Benekli, dalgal,
alacali, ¢ok koyu veya g¢ok agik, soluk renkte olmayacaktir. Siit yag1 miktan kiitlece en az %82,
asiditesi en ¢ok siit asidi cinsinden %18 olmalidir.1 g’da 20’den ¢ok kiif ve maya bulunmamahdir.
Standart 15 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saglifiina zarar vermeyen 6zel ambalajlarda olmal:dur.
PVC ambalaj tizerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis,
patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi,net
miktari,iretici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve dretildigi yer, {iretim ve son
kullanma tarihi, tretim yili, Tarim ve Orman Bakanli)’mn izni, parti numarasi ve/veya seri numarast,
TS numarasi bulunmalidir. Tereyagin, kalite sistem belgesi olacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIKNIK ERITME UCGEN PEYNIR EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simif) , yagh, pastorize siitten, sade eritme peyniri olacaktir E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanct madde icermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmg, jSlelesmis olmayacaktir. Ambalajlar bakilarak, tartifarak
muayene edilmelidir. Eritme peynirler 12,5 g’lik orijinal gidaya uygun, insan sagh@ina zarar vermeyen
dzel ambalajlarda olacaktir, Eritme peynir Aliiminyum folyo igerisinde, iiggen prizma geklinde
ambalajlarda olmalidir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Eritme peynirin
ambalajinda agafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak gekilde yazilir, basilir
yahut etiketlere yazilarak yapigtinlir. Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi,
imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢egni maddesi, gegidi, simfi, tipi, net agirlifi, parti numaras
ve/veya seri numarasi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mr{, , Tarim ve Orman Bakanligi’nin
izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIKNIK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI
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Piyasanmn en iyi cinsi (1. Sinif) , yagh, pastdrize slitten, sade krem peyniri olacaktir, Diyet hastalan
icin hastane diyetisyenlerinin istefi dogrultusunda tuzsuz krem peynir getirilecektir. E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci madde igermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kilfll, ufalanms, jélelesmis olmayacaktir. Krem beyaz peynir 20 g’lik orijinal
gidaya uygun, insan safihfina zarar vermeyen Ozel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine
Aliminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarl:
ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz
peyniri ambalajinda agagidaki bilgiler okunakl: olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir,
basilir yahut etiketlere yazilarak yapistirihr. Firmamn ticaret unvan veya kisa adresi, TS numarasi,
malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettifi ¢esni maddesi, ¢esidi, sify, tipi, net agirhig, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanhi’min izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. 86z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeliginde yer alan ilgili grda tebligine uygun olacaktir.

PIKNIiK LABNE PEYNIR EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simif) , yagh, pastérize siitten, sade labne peyniri olacaktir. En az %18 siit
yag: icermelidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci
madde igermeyecektir. Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmis, jélelesmis olmayacaktir. Labne peynir
20 g’lik orijinal gidaya uygun, insan sagh@na zarar vermeyen &zel ambalajlarda olacaktir. PVC
ambalaj iizerine Altminyum folyo yliksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig
vb. hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.
Labne peyniri ambalajinda asafiidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde
yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak yapistinlir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS
numarast, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettifi ¢esni maddesi, ¢egidi, simfi, tipi, net
agirhi@, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 8mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve
Orman Bakanligi’'nin izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmahdir. S6z konusu gda,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliinde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KAKAOLU FINDIK EZMESI/KREMASI EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simf) olacaktir. Findik orant en az %10 olacaktir. Kiiflenmig, sekerlenmis,
acimig, eksimis, kurtlanmis, biceklenmis, kotli koku almis, donmus olmayacak. Igerisinde yabanci
madde bulunmayacaktir. Kakaolu findik kremasi 20 g’lik orijinal gidaya uygun, insan saghfina zarar
vermeyen Ozel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yilksek isida
preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Ambalajda firmanin ticaret unvan: veya kisa adresi, TS numarasi, malin ad, imalat seri\kod numaras,
ihtiva ettifii cesni maddesi, ¢esidi, simfi, tipi, net agirhii, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf
Omril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunmahdir,
Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmalidir, S8z konusu gida, TSE ve Tlrk Gida
Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) olacaktir. Kendine 8zgft tat, koku, renk ve goriiniiste olacaktir.
igerisinde tortu olmayacaktir. Yabanci tat, koku, renk degigiklilii olmamalidir, bombelesmis deforme
olmamig aseptik ambalajh olmalidir. Meyve sular1 vigne, portakal, seftali, kayis1 olarak gelecektir.
Lezzeti, kokusu, gériintimii bozuk olmayacaktir, Portakal ve seftali i¢in meyve orami en az %50,
kayis1 igin en az %40, visne igin en az %35 olacaktir. Meyve sulari 200 ml’lik UHT yontemiyle
hazirlanmi zel ambalajli kutularda olmahdir. Tarim ve Orman Bakanlif: tarafindan onayh olmalidir.
Meyve suyunun iSO ve HACCP belgesi olacaktir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, taginmig ve depolanmig olmalidir. Son kullanma siresine en
az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Kutularin Uzerinde asafidaki bilgiler okunakh olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili ve basili olmalidir. Ambalajda firmann ticaret unvam
veya kisa adresi, TS numarast, malin adi, imalat seri\kod numa;asn, ihtiva ettigi cegni maddesi, ¢esidi,
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sifi, tipi, net afiuchiF, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf &mril, parti numarasi ve/veya seri
numarast, Tarim ve Orman Bakanligi’mn izni bulunmalidir. Uriintin “kalite sistem belgesi” olmalidur.
Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktir.

PIKNIK TAHIN PEKMEZ EVSAFI:

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) olacaktir. Tahin pekmez karigimi; Giziilm pekmezinin % 60 (ylzde
altmug). tahinin % 40 (yiizde kirk) oraninda karistirilmas: ve homojen hale getirilmesi ile elde edilen
mamuldiir.. Bu teknik sartname poset tahin pekmezi karisgim kapsar. DSkme tahin pekmezi
kargtlamaz. Bu teknik sartnamede “Poget tahin pekmez karigimi” yerine “Tahin Pekmez” ifadesi
kullamlacaktir. Tahin pekmez kendine 6zgil tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik, kilf
vb. yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Tahin pekmez kendine &zgil kivam ve gorilniigte olacaktir.
Putirli,, sekerlenmis, topraklanmis yapida olmayacak, homojen goriiniigte olacaktwr. Tahin pekmez
icerisinde canli ve cansiz bcek, hagere, kurt, kiif, tag, ¢6p vb. higbir yabanci madde bulunmayacaktir.
Tahin pekmez kanigimindaki kitl miktar agirlik¢a en ¢ok % 3 olacaktir. Tahin pekmezde suni boya
maddesi bulunmayacaktir. Tahin pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tanm ve Orman
Bakanli tarafindan onayli olmalidir. Tahin pekmez 40 g’lik orijinal gidaya uygun, insan sagligina
zarar vermeyen bzel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine Alitminyum folyo yiiksek isida
preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Tilrk
gida kodeksi tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmig, igaretlemis, taginmg ve
depolanmig olmalidir. Ambalajda firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi,
imalat seritkod numaras, ihtiva ettifi cesni maddesi, ¢egidi, simfy, tipi, net agirhi1, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numarasi ve/veya seri numarast, Tarim ve Orman Bakanhgi’nin izni
bulunmahidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan iigili gida tebligine uygun olacaktir.

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Piyasamn en iyisi (1. Simf) olacaktir. Kendine has koku, kivam, renk, lezzette ve taze olacak, agza
alindiiinda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir. kiifltt, kiif kokulu, kott kokulu, kurtlu,
acimis, eksimis, rengi kararmig, yagi disa vurmug, macunlanmig olmayacaktir, Hasere pargalari, bdcek
kahntilant vb. yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tahin orant en az %55 olacaktir. Sade, kakaolu,
fisttkli gibi cegitleri istenebilecektir. Ambalajlar insan saglifiina zarar vermeyecek nitelikte, gidaya
uygun malzemeden yapilmig sekilde olacaktir, Kahvalt: ve ara dglinler igin 40 g’lik ve diger d3inler
icin 80 g'lik tekli ambalajlarda olacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Her bir ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod
numaras, ¢esidi, simifi, tipi, net agirhdi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numaras:
ve/veya seri numarasi, Tanm ve Orman Bakanligi’'nin izni bulunmalidir. Uriinin “kalite sistem
belgesi” olmalidir. S5z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

9, GRUP: DONDURULMUS URUNLER EVSAFI
DONDURMA EVSAFI

Piyasanmn en iyisi (1.Sinif) olacaktir. Taze pastorize siit ve sekerden (sakaroz) yaptlmis olacaktir,
Sakaroz diginda diger bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis,
acimig, kurtlanmis, katii koku olugmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. insan
saglifina zarar vermeyen, gidaya uygun orijinal 100 ml’lik kapali kup ambalajlarda olacaktir. Tarim
ve Orman Bakanhf tarafindan onayl olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebliine uygun Uretilmis,
ambalajlanmsg, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmig olmalidir. Soguk zinciri kinlmadan (-
18 *C ) taginmis olmalidir. Her ambalaj lizerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir. Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi, TS



numarasi, malin adi, imalat seritkod numarasi, ¢esidi, simfi, tipi, net agirh, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 8mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi'nin izni
bulunmahdir. Uriintin “kalite sistem belgesi” olmalidir, S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmelifiinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DONDURULMUS MILFOY HAMURU EVSAFI

Yiizeyi diizgiin ve piirilzsiiz olmali, yirtik ve gatlak olmamalidir. A¢ik krem renginde olacaktir. Gozle
gorillen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalidir. Pigirilmeden &nce ve sonra
kendine has tat ve kokuda olmalidir. Acilagmig, eksimis ve tabii olmayan tat ve koku igermemelidir.
Talimata uygun pigirildiginde hacmi en az 15 kat artacak, katmerli-katlar arasi bogluklu ve gevrek
olacaktir. Bir kenar: 14 cm boyunda kare olacaktir, Her bir parga 100 g olacaktir. Karton kolilerde -18
‘C de donuk zincir kirilmadan frigorifik araglarla tasinmalidir. Orijinal, insan saglifina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun ambalajlarda olmalidir. Her ambalaj tizerinde asagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basihir. Yilklenicinin adi veya
tescilli markast ve adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ¢esidi, sift, tipi, net
agrlig, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf &mril, parti numaras: ve/veya seri numarasi, Tarim ve
Orman Bakanhi’min izni bulunmalidir. Uritnlin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DONDURULMUS SEBZELER

Bir 8giinde her bir yemek igin; kisi bagina 150-200 gr. olarak hesaplanacaktir. Dondurulmusg dritnlerin
uygun sartlarda tasinmasi ve saklanmas: yiikleniciye aittir. Dondurulmug sebze ve meyveler (40
mikron kalinlifinda, polietilen) mavi naylon torba igerisinde en az 10 kg ‘lik karton kolilerde teslim
edilecektir. Dondurulmus sebzeler -18 C ‘den daha disilk sicakhkta ve %90-95 nem ortaminda
depolanacak ve sofuk zincir kirnlmadan tasinacaktir. Gelen Uriinlerde yumusama ve ¢bzillme
belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj Gzerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi, TS
numarasi, malin ad:, imalat seritkod numarasi, gesidi, siufi, tipi, net agirlifi, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 8mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni
bulunmalidir, Urlinlin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S8z konusu her bir gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.. Kendine has tat, koku ve
renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir, Kesinlikle higbir katki maddesi
bulunmayacaktir. Kullamim strasinda dondurulmug sebze paketlerinde gdriilen herhangi bir renk veya
koku degisiklifinde veya pisme sirasinda gorillebilecek bozukluk sonucu kullanilan dondurulmus
sebzelerin miktart ve olugacak maddi zararlani (kullanlan et, yag vb.) yiklenicinin kargilamasi

zorunludur. M
o -




