Bezelye 20 gram
Patates 50 gram
Domates 50 pram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 60 gram
Lahana 200 gram
Kuru sofan 25 pram
Maydanoz 1/8 demet
ETLI KAPUSKA
Salga 10 gram
Sivi yag 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
ETLI BAKLIVATLAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
‘ Dana eti veya sucuk 60 gram
Kuru fasulye 50 gram
Domates 30 gram
Y. biber 20 gram
ETLI KURU FASULYE
Kuru sofan 10 gram
Salga 15 gram
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 60 gram
Nohut 50 gram
Domates 30 gram
Y. biber 20 gram
ETL! NOHUT
Kuru sogan 10 gram
Salga 15 gram
Sivi yag 20 gram
[ 0.5 gram
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Dana kiyma 60 gram
Mercimek 50 gram
]5 KIYMALI YESIL MERCIMEK fum sogan 0 gmm
| | Salga 10 gram
I’ . Sivi yag 20 gram
! Tuz 0.5 gram
KOFTELER
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktari
Dana Eti 90 gram
Kirmuzi Pul Biber 0,5 gram
Karabiber 0,5 gram
Domates (S6g{lg) 40 gram
Yesil Biber (Stigtis) 20 gram
K. Sogan 20 gram
| 1ZGARA KOFTE
Maydanoz 1/4 demet
Sumak 2 gram
| Pide Ekmegi 100 gram
Kimyon 2 gram
K&fte baharati 2 gram
1 Yumurta 1/8 adet
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Domates 20 gram
Yumurta 1/8 adet
Maydanoz 1/8 demet
1ZMIR KOFTE K. sogan 20 gram
Karabiber 0,5 pram
Kimyon 0,5 gram
Salga 10 gram
Siviyag 15 gram
Tuz 0.5 gram
I1SLIM KOFTE I Dana eti 90 gram
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Patlican 200 gram
Domates 20 gram
Y. biber 15 gram
K. biber 0,5 gram
Kuru sofian 10 gram
Maydanoz 1/8 demet
Salga 10 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
(== Dana eti 90 gram
Patates 100gr
Maydanoz 1/8 demet
Yumurta 1/8 adet
Kuru sofian 10 gram
FIRIN KOFTE
Karabiber 0,5 gram
Kimyon 0.5 gram
Sal¢a 10 gram
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Havug 20 gram
Bezelye 20 gram
Kuru sofan 10 gram
CIFTLIK KOFTE
Kimyon 0,5 gram
Karabiber 0,5 gram
Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Un 10 gram
TERBIYELI KOFTE
Piring 10 gram
J-Yogurt 20 gram
s
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| Yurmurta 1/8 adet
I Maydanoz 1/8 demet
Nane | gram
Limon 1/8 ader
Kimyon 0.5 gram
Karabiber 0,5 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 pram
Dana eti 90 gram
Kurni sogan 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
KURU KOFTE (Garnitdirlit) Yumurta 1/8 adet
Kimyon 1 gram
Karabiber 0,5 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Kuru sogan 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Yumuria 1/8 adet
Kimyon 1 gram
GELTIK KOFTE(YOGURTLU) Karabiber 0,5 gram
Tuz 0.5 pram
Salca 10 gram
Sivi yag 3 gram
Patates 100gram
Yogurt 100gram
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Havug 20 gram
PURELI DALYAN KOFTE Bezelye 20 gram
Kuru sogan 10 gram
Kimyon 0,5 gram
0,5 gram

arabiber
= i

63



Sat 20 gram
Yumurta 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
Dereotu 1/10 demet
Salga 10 gram
| Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Patates 100 gram
Ssiit 20 gram
Yumurta 1/8 adet
Maydanoz 1/8 demet
PURELI HASANPASA KOFTE
Kimyon 0,5 gram
Karabiber 0,5 gram
Salga 10 gram
Siv1 yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Piring 10 gram
Patates 50 gram
Patlican 50 gram
Kabak 50 gram
SEBZEL{ KOFTE
Havug 20 pram
Bezelye 20 gram
Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 90 gram
Yumurta 1/2 adet
Un 10 gram
KADINBUDU KOFTE
Piring 10 gram
Maydanoz 1/10 demet
Karabiber 0,5 gram
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Sivt yag | 30 gram
Tuz 1 0.5 gram
|
KIYMALI SEBZE YEMEKLERI
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Dana eti 40 gram
| Karn) bahar 200 gram
| Yogurt 75 gram
,LMaydanoz 1/8 demet
KIYMALI KARNIBAHAR |
| Kuru sogian 25 gram
Salca 15 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
T Dana eti 40 gram
Semizotu 200 gram
Yodurt ; 75 gram
Piring T 5 gram
KIYMALI SEMIZOTU
Kuru sogan 25 gram
Sivi yag 15 gram
Salga 15 gram
Tuz 0.5 gram
- Dana eti 40 gram
Pirasa 200 gram
Piring 40 gram
. Nohut 20 gram
KIYMALI PIRASA [ Havug 20 gram
Limon 1/4 adet |
Salga 5 pram
Siviyag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
KIYMALI KAPUSKA
Lahana 200 gram
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Maydanoz 1/8 demet
Kuru sogan 25 gram
Karabiber 0,5 gram
Salga 5 gram
Siv1yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Ispanak 200 gram
Kuru sogan 25 gram
Piring 5 gram
KIYMALI ISPANAK
Yopurt 75 gram
Sal¢a 5 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Kabak 250 gram
Kuru sofan 25 gram
Domates 50 gram
I KABAK KALYE Maydanoz 1/8 adet
Yogurt 75 gram
Salca 5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Pathcan 250 gram
Domates 50 gram
Y. biber 30 gram
Maydanoz 1/8 adet
KARNIYARIK

Kuru sofan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 30 gram
Karabiber 0,5 gram
0.5 gram




Kahak 200 gram
Kasar peyniri 10 gram
Un 10 gram
Sot 40 gram
KABAK OGRATEN
Yumuria 1/2 adet
Dana eti 40 pram
Sivi ya§ 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Patates 200 gram
Maydanoz 1/8 demet
Domates 30 gram
PATATES OTURTMA
Kuru sofan 25 gram
Salca 5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
Pathican 200 gram
Domates 30 gram
Maydanoz 1/8 demet
I PATLICAN MUSAKKA Karabiber 0,5 pram
Kuru sofan 25 gram
Salga 5 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Yumurta 1 adet
Ispanak 200 gram
Kuru sofan 20 gram
YUMURTALI ISPANAK
Salga 10 gram
Swvi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Dana eti 40 gram
ETLi BIBER DOLMA (Yogurtlu)
Dolma biber 200 gram
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Piring 25 gram
Maydanoz 1/8 demet
Domates 25 gram
Kuru sogan 25 gram
Salga 5 pram
Sivi yag 15 gram
Karabiber 0,5 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
[ I Dana eti 40 gram
| | Kabak 300 gram
Piring 25 pram
Kuru sogan 25 gram
Dereotu 1/8 demet
KABAK DOLMA (Yogurtlu)
Maydanoz 1/8 demet
Salga 5 gram
Sivi yag 15 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Manti 70 gram
Yopurt 100 gram
Nane 3 gram
MANTI Sumak 3 gram
Pul biber 3 gram
Sivi yag 10 gram
Sal¢a 5 gram
Dana eti 40 gram
Yufka 100 gram
Yogurt 100 gram
SOSYETE MANTISI Salga 10 gram
Kuru sofian 10 gram
f Sivi yag 10 gram
I Karabiber 0,5 gram

L

(A;VWW\




CORBALAR

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Yogurt 50 gram
Piring 20 gram
Yumurta 1/8 adet
YAYLA CORBA Un 10 gram
Sivi yag § gram
Nane 0,5 gram
Tuz 0.5 gram
Mercimek 20 gram
Piring 10 gram
bulgur 10 gram
Kuru nane 3 gram
EZOGELIN GORBA Karabiber 0,5 gram
Sivi yag 10 gram
Salga 5 gram
Limon 1/4 adet
i Tuz 0.5 gram
Dana eti 30 gram
| Un 10 gram
Yumurta 1/8 adet
DUGUN CORBA
Siva yaf 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Mercimek 20 gram
Un 10 gram
Siv1 yag 10 gram
MERCIMEK CORBA
Salga 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Un 10 gram
| KASARLI DOMATES CORBA Z:E:)(veya Domates 100 15 gram
Sivi yag 10 pram
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S0t 20 gram
Kagar 15 gram
Tuz 0.5 gram
Tarhana 20 gram
Salga 5 gram
TARHANA CORBA
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Kereviz 25 pram
Havug 25 gram
Lahana 25 gram
Patates 25 gram
SEBZE CORBA (KIS)
Piring 10 gram
Kuru sogan 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Kabak 25 gram
T. fasulye 25 gram
Patates 25 gram
Kuru sogan 25 gram
SEBZE CORBA (YAZ)
Piring 10 gram
Sivi ya§ 10 gratn
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Mantar 40 gram
Dereotu 1/8 demet
St 50 gram
MANTAR CORBA
Un 10 pram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 20 gram
Salga {veya Domates 25 5 gram
PIRINC CORBA gram)
Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 10 gram
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Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Patates 100 gram
S 50 gram
Un 5 gram
| PATATES CORBA
Siv1 yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
I Tavuk gtgsll 25 gram
Yogurt 50 gram
Un 10 gram
Yumurta 1/8 adet
MENGEN CORBA
Dereotu 1/8 demet
Sal¢a 5 gram
Sivi yad 5 gram
Tuz 0.5 gram
Yarima 10 gram
! Yogurt 50 gram
| Un 10 gram
Yumurta 1/8 adet
BUGDAY CORBA
Nane 0,5 gram
Salca 5 gram
Swvi yag 5 gram
Tuz 0.5 gram
Sot 50 gram
Un 10 gram
Domates S50gram
Sivi yag 5 gram
SAFAK CORBA
Salga 5 gram
Yumurta 1/8 adet
Tuz 0.5 gram
Havug 10 gram
ERISTEL1 Y. MERCIMEK Y. Mercimek 30 gram
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Erigte 15 gram
Kuru nane 3 gram
Kuru sogan 15 gram
Siv1 yag 5 gram
Salga 5 gram
Tuz 0.5 gram
Tavuk st 25 gram
Un 10 gram
Sivi Yag 10 gram
KREMALI TAVUK CORBA Salga 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Kirmuzi biber 0,5 pram
$ehriye 20 gram
Salga (veya Domates 25 5 gram
gram)
Maydanoz 1/8 demet
SEHR{YE CORBA SviyeR 10 gram
Tuz (.5 gram
Limon 1/4 adet
Nane 0,5gram
Kuru gigek bamya 20 gram
Et 30 gram
Salga 5 gram
Un 10 gram
KURU BAMYA CORBA
Kuru sogan 10 gram
Yag 5 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
PILAV VE MAKARNALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
PIRING PILAVI i Piring 60 gram
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Tereyag 10 gram
Swvi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Bezelye 20gram
Havug 20gram
OZBEK PILAVI
Tereyag 10 gram
Sive yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Sehriye 10 gram
SEHRIYELI PIRING PILAVI Tereyap 10 gram
Siv1 yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 60 gram
Tereyapn 10 gram
BULGUR PILAVI
Siv1 yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 60 gram
Sehriye 10 gram
Teteyafi 10 gram
ANTEP PILAVI
Sivi yag 10 gram
Salga 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 60 gram
Kuru sogan 10 gram
Domates 20 gram
Y. biber 20 gram
SEBZELI BULGUR PILAVI
Tereyagn 10 gram
Sivi yag 10 gram
['Salca 10 gram
I' Tuz 0.5 pram
MERCIMEKLI BULGUR PILAVI Bulgur 40 gram
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Y. Mercimek 20 gram
Kuru sofan 10 gram
Salga 10 gram
Tereyaf 10 gram
Svi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 50 gram
Nohut 10 gram
NOHUTLU PIRING PILAVI Tereyap 10 gram
Sivt ya§ 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Kug tizim{ 5 gram
Cam fistifn 5 gram
i¢ plLAY Karabiber 0,5 gram
Tereyag 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
Dana eti 50gram
Bezelye 10 gram
BUHARA PILAV Havug 20 gram
Tereyaf 10 gram
Siv1 yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
I Erigte 60gram
Tereyaf 10 gram
ERISTE(CEVIZ-PEYNIR) Swv1 yag 10 gram
Peynir /ceviz 20/10gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60 gram
DOMATESL! PIRING PILAVI Domates 30 gram
Tereyafn 10 gram
{
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Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Makama 60 gram
Salga 10 gram

SPAGETTI MAKARNA
Svi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Makarna 60 gram
Salca 15 gram
SOSLU MAKARNA Tereyagi 10 gram
Sivi ya 10 gram
Tuz 0.5 gram
Makarna 60 gram
Peynir 20 gram

PEYNIRLI MAKARNA
Margarin 20 gram
Tuz 0.5 gram
Makarna 60 gram
Sosis 50 gram
SOSISLI MAKARNA Tereyaf 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Makamna 60 gram
Yumurta 1/4 adet
St 50 gram
FIRIN MAKARNA Beyaz peynir veya kagar 20 gram
Tereyaf 10 gram
Sivi yap 10 pram
Tuz 0.5 pram

BOREKLER
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar

Yufka 75 gram
KIYMALI TEPSI BOREG! Sivt yag 20 gram
30 gram




St 30 mililitre
Yumurta 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Sivi yag 20 gram
Peynir 30 gram
PEYNIRLI TEPSI BOREG]
Sut 50 mililitre
Yumurta 1/4 adet
Tuz 0.5 pram
Yufka 75 gram
Siviyag 20 gram
' . Patates/peynir 50/20 gram
| PATATESLI-PEYNIRLI GUL BOREGH
| St 50 mililitre
Yumurta 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
| Peynir 30 gram
. Maydanoz 1/8 demet
SIGARA BOREG!
Yumurta 1/4 adet
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
Dana Kiyma 20 gram
Patates 40 gram
Kuru sogan 10 gram
Yumurta 1/4 adet
KIYMALI - PATATESLI KOL BOREG!
Sat 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
Salga 5 gram
Sivi yag 20 gram
Tuz 0.5 gram
Yufka 75 gram
KIYMALI - ISPANAKLI KOL BOREGH
Dana Kiyma 20 gram
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Ispanak 40 gram
Sit 50 mililitre
Maydanoz 1/8 demet
Kuru soBan 10 gram
Siviyag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yumurta 1/4 adet
ZEYTINYAGLI YEMEKLER VE KIZARTMALAR
| Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Patlican 200 gram
. Domates 50 gram
' Yegil biber 20 gram
;| Kuru sofan 30 gram
IMAM BAYILDI Sanmsak 1/2 dis
Maydanoz 1/8 demet
Sivi yag 30 gram
Karabiber 0,5 gram
i Tuz 0.5 gram
_TTuc fasulye 200 gram
Sogan 10 gram
ZEYTINYAGLI TAZE FASI[LYE Salga 3 gram
Tuz 0.5 gram |
Zeytinyad 10 gram&:
Pirasa 200 gram
Havug 25 gram
Piring 5 gram
ZEYTINYAGLI PIRASA Limon 1/4 adet
Salca 10 gram
Zeytinyaf 15 gram
Tuz 0.5 gram
j'ZEYﬂNYAELl BARBUNYA LBarbunya 60 gram
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Havug 25 gram
Kuru sogan 25 gram
Patates 25 gram
Maydanoz 1/8 demet
Limon 1/4 adet
Salga 5 gram
Zeytinyaf 15 gram
[ Tuz 0.5 gram
Biber 100 gramn
Piring 40 gram
Domates 20 gram
Sogan 20 gram
! Cam fistig) 5 gram
Kusilzimil 5 gram
ZEYTINYAGLI BIBER DOLMA
Nane 0,5 gram
Karabiber 0,5 gram
Yenibahar 0,5 gram
Salca 5 gram
! Zeytinyagh 20 gram
' Tuz 0.5 gram
Bakla 200 gram
Kuru sofan 30 gram
Salga 5 pram
Zeytinyaf 15 pram
ZEYTINYAGLI BAKLA
Dereotu 1/4 demet
Yogurt 100 gram
Un 5 gram
Tuz 0.5 gram
Kereviz 200 pram
Havug 25 gram
ZEYTINYAGLI KEREVIZ Patates 25 gram
Kuru sogan 30 pram
Karabiber 0,5 gram
L P |
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Zeytinyaf 15 gram
Sanmsak 1/2 dig
Salca 10 gram
Bezelye 10 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Yumurta 1/4 adet
Havug 100 gram
YOGURTLU HAVUC-KARNABAHAR KIZARTMA Un 20 gram
Karnabahar 100 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Pathcan 50 gram
Y. biber 50 gram
Patates 50 gram
KARISIK KIZARTMA (yoBurtlu) Kabak 50 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Yogurt 100 gram
Patlican 50 gram
Y. biber 50 gram
Patates 50 gram
Kabak 50 gram
KARISIK KIZARTMA (Soslu)
Tuz 0.5 gram
Domates 30 gram
Salga 15 pram
Sarimsak 172 dig
SALATALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Marul 1/6 adet
YESIL SALATA Havug 20 gram
Kirmez: lahana 30 gram
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Taze sogan 12 gram
Maydanoz 1/8 demet
Zeytinyagt 10 gram
Tuz 0.5 gram
Limon 1/4 adet
Domates 100 gram
Salatahk 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
COBAN SALATA Taze sogan 12 gram
Zeytinyaf 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Aysberg 1/2 adet
Domates 50 gram
Kuru sogan 15 gram
AYSBERG SALATA H. misir 10 gram
Zeytinyafh 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Roka 1/2 demet
Domates 100 gram
Sogtan 15 gram
ROKA SALATASI
Zeytinyapu 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Havug 150 gram
K. lahana 50 gram
Maydanoz 1/8 demet
HAVUC SALATA Taze sopan 12 gram
Zeytinyag 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
TURSU Kangik garnitor 100 gram
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YOGURT (Tam yagl) Poset 200 gram
AYRAN (Tam yagh) Poget 200 mililitre
Salatalik 50 gram
Yopgurt 150 gram
CACIK Nane 0,5 gram
Zeytinyag 5 gram
Tuz 0.5 gram
GARNITURLER
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Kivircik- Tere, Roka-Marul 200 gram
Taze sofian 12 gram
Maydanoz /8 demet
YESIL SALATA
Zeytinyaf 10 gram
Limon 1/4 adet
Tuz 0.5 gram
Kirmizi lahana 50 gram
Turp 50 gram
Havug 50 gram
KIRMIZI LAHANA SALATASI
Zeytinyagh 10 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 adet
Patates 100 gram
Havug 75 gram
RUS SALATASI Bezelye 25 gram
Tursu 25 gram
Mayonez 15 gram
Brokoli 100 gram
Havug 50 gram
BROKOLI SALATASI Zeytinyap 10 gram
Sanmsak 1/2 dig
Limon 1/4 adet
PATATES SALATASI Patates 200 gram
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T. sogan 12 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
Zeytin 10 gram
Zeytinyafn 15 gram
Pul biber 3 gram
Sumak 3 gram
Tuz 0.5 gram
Piring 60gram
Taze Sofan 10 gram
Misir 5 gram
Havug 5 gram
Dereotu 1/B demet
Maydanoz 1/8 demet
GIN SALATASI
Kornison turgu Sgram
Zeytinyad 15 gram
Limon 1/4 adet
Pul biber 0.5 pram
Karabiber 0,5 pram
Tuz 0.5 gram
Kuru fasulye 50 gram
Kuru sogan 20 gram
Yumurta 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
FASULYE PIYAZI Zeytin 10 gram
Zeylinyay 15 gram
Karabiber 0,5 gram
Pul biber 3 gram
Tuz 0.5 gram
Patates 75 gram
Kabak 50 gram
SEBZE GARNITUR
Havug 50 gram
Bezelye 30 pram
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Maydanoz 1/8 demet
Kirmizi biber 0,5 gram
Sivi yag 30 gram
Tuz 0.5 gram
Patates 200 gram
St 30 gram
PATATES PURE Karabiber 0,5 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Ince Bulgur 30 gram
Taze Sogan 20 gram
Maydanoz 10 gram
Kivireik 10 gram
Limon V4 adet
Siviyag 10 gram
KISIR
Tuz 0.5 gram
Salca 10 gram
Nane 1 gram
Dereotu 1 gram
Karabiber 0,5 gram
Pul Biber 1 gram
Piring 50 gram
PIRING PILAVI Ll 10 gram
Sivi yag 10 gram
Tuz 0.5 gram
Bulgur 50 gram
Tereyap 10 gram
BULGUR PILAVI
Stvi yag 10 gram
Tuz 0.5 pram
Patates 100 gram
PATATES KIZARTMASI Swvi yag 30 gram
0.5 gram
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TATLILAR
Yemegin Cinsi Mazlzeme Cinsi Miktar:
Sot 200 gram
Seker 50 gram
) Yumurta 1/10 adet
KESKUL
Nigasta 10 gram
Findik 5 gram
Vanilya 0.5 gram
| St 200 gram
Seker 50 gram
Piring 20 gram
FIRIN SOTLAC
Nigasta 10 gram
Targin 0,5 gram
Vanilya 0,5 gram
Kakao 10 gram
st 200 gram
Seker 50 gram
KAKAOQLU PUDING
Nigasta 10 gram
Findik 2 gram
Hindistan cevizi 2 pram
Bugday 15 gram
Nohut 15 gram
Kuru fasufye 15 gram
Seker 50 gram
Nisgasta 3 gram
ASURE
! Kuru Uztim 10 gram
; Kuru kayisi 10 gram
Findik 10 gram
]' Ceviz 10 gram
: Targin 0,5 gram
:= St 200 gram
SUPANGLE Yumuria 1/6 adet
Toz geker 50 gram
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Kakao 7,5 gram
Nisasta 10 gram
Hindistan cevizi I gram
Kemalpaga tatlst 40 gram
Seker 50 gram
KEMALPASA TATLISI
Hindistan cevizi 0,5 gram
Ceviz 10 gram
Un 50 gram
Seker 50 gram
LOKMA TATLISI Sivi yag 20 gram
Targin 0,5 gram
Maya 2 gram
Yumurta 1/2 adet
Toz seker 50 gram
Un 20 gram
' REVANI
| lrmik 50 gram
Hindistan cevizi 2 gram
Limon
Un 50 gram
| Seker 50 gram
TULUMBA TATLISI
Yumurnta 1/2 adet
Yag 30 gram
Un 50 gram
Seker 50 gram
Yumurta 1/8 adet
KALBURA BASTI Yogurt 20 gram
Yag 10 gram
Ceviz 10 gram
Karbonat 1 gram
Kadayif 50 gram
Seker 350 gram
TEL KADAYIF
Ceviz 10 gram
Yag 10 gram
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Limon 1/10 adet
Un 50gram
Yumurta 110 adet
Kabartma tozu 1,5gram
Sviyag 10gram
CEVIZLI BAKLAVA s 10gram
Ceviz 20gram
Margarin 50gram
Seker 50gram |
Limon 1/10 adet ;
Un 50 gram r
Margarin 50gram
Yumurta 1710 adet
Pudra sekeri 15gram
SAKERPARE Vanilya 0,5gram
Kabartma tozu 1,5gram
Findik lgram
Limon | 1/10 adet
Seker T 50gram
Un 50 gram
Toz geker 50 gram
UN HELVASI Yap 20 gram
Ceviz i 10 gram
Findik 1 5 gram
frmik 50 gram
Stut L 20 gram
{RMIK HELVASI Yap : 15 gram
Seker 50 gram
Gam fisuf 5 gram
Poset T 75 gram
TAHIN HELVA
(sade, kakaolu, fistikl)
Bal kabag (soyulmarmg) 250 gram
KABAK TATLISI
Seker 50 gram |
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Ceviz 10 gram |
Taze meyve 200 gram
MEYVEL} TATLILAR Seker 50 gram
: Cevizigi 5 gram
KOMPOSTOLAR
Yemegin Cinsi i Malzeme Cinsi Miktar:
1 Kayisi 100 gram
Kayis1 komposto L
| Seker 40 gram
Ayva 100 gram
Ayva komposto
Seker 40 gram
Elma 100 gram
Elma komposto
Seker 40 pram
Cilek 100 gram
Cifek komposto
Scker 40 gram
Erik 100 gram
Erik komposto
Seker 40 gram
Vigne 100 gram
Visne komposto
Seker 40 gram
HOSAFLAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Kayist 50 gram
Kayisi hosafi
Seker 40 gram
Ayva 50 gram
| Ayva hogafi
i Seker 40 gram
i Elma 50 pram
Elma hogafi
Seker 40 pram
Cilek 50 gram
Gilek hogafi
Seker 40 gram
Erik 50 gram
Erik hogafi
Seker 40 gram
Visne hosafi Vigne 50 gram
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Seker 40 gram

MEYVELER

Meyveler 200 gram

Kavun 500 gram

Karpuz 500 gram

KAHVALTILAR
Poget siit (light) 200 mililitre
Poget sfit 200 mililitre
Meyve suyu 200 mililitre
| Thlamur veya gay (poget) 1,5 gram
Beyaz Peynir 40 gram
Tuzsuz peynir 40 gram
Tuzsuz Dil Peyniri 30 gram
Diyet Kasar Peyniri 20 gram
Tereyag (poget) 20 gram
Bal (poget) 30 gram
Regel (poget) 30 gram
Diyet kahvalt
Yumurta 1 adet (65 gram)
Zeytin (Yegil/Siyah) 25 gram
Biskavi (tatl/tuzluwkepekli) 30 gram
Sagils (Domates-Salatalik) 150 gram
Kek 50 gram
Pogaga 50 gram
Borek 50 gram
_ Tuzsuz ekmek 100 gram
Kepekli ckmek 100 gram
Piknik Krem Cikolata 30 gram
Kip Seker 20 gram
Cay 1,5 gram
Ihlamur (poget) 1,5 gram
Normal Kehvalty

Poget meyve suyu 200 gram
Beyaz peynir 40 gram

T




Zeytin (Yesil/Siyah) 25 gram
Poget bal 30 gram
Poset regel 30 gram
Poget tereyag 20 gram
Kagar Peyniri 20 pram
Poset krem beyaz peynir 20 gram
Yumurta 1 adet (60 gram)
Poset Tahin/Pekmez 30 gram
kangimy/Kakaolu Findik
Ezmesi
Barek 100 gram
Kek 100 gram
Pogaca, simit 100 gram
{peynirli/domates, biberli)
Kop seker 20 gram
Poget sit 200 mililitre
S50g05 (Domates-Salatalik) 200 pram
Krem Helva 30 gram
Piknik Krem Cikolata 30 gram
Normal Roll Ekmek 100 gram
DIYET SALATALARI
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktan

Domates 100 gram
Salatalik 50 gram

Salata (Yaz) Yesil biber 20 gram |
Maydanoz 1/8 demet 1
Limon 1/4 adet
Marul 1/8 adet
Havug 50 gram

Salata (Kag) Kirmizi lahana 20 gram
Maydanoz 1/8 demet

I Limon 1/4 adet
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DIiYET MEYVELER]

Elma 200 gram
i Armut 200 gram
Uzom 200 gram
Mandalina 200 gram
Portakal 200 gram
Kavun 500 gram
Karpuz 500 gram
Kiraz 200 gram
Cilek 200 gram
Kayis1 200 gram
Muz 200 gram
Yesil erik 200 gram
Kirmuz erik 200 gram
Seftali 200 gram
Yeni Dinya 200 gram
Nektarin 200 gram
DIYET YOGURT
Yopurt Poset 200 gram
Yogurt(light ) Poget 200 gram

DIYET KOMPOSTOLAR

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Kayisi 100 gram
Kayis1 komposto
Seker 40 gram
Ayva 100 gram
Ayva komposto
Seker 40 gram
Elma 100 gram
Elma komposto
Seker 40 gram
Erik 100 gram
Erik komposto
Seker 40 gram
Vigne 100 gram
Visne komposto
Seker 40 gram




Kuru tiz0m 50 gram
Kuru tiziim hogafi
Seker 40 gram
Kuru kayis 50 gram
Kayist hogafi
Scker 40 gram
Limon 100 gram
Limonata
Seker 50 gram
Nisasta 20 gram
Nigasta peltesi
Seker 40 gram
Sat 200 gram
| Muhallebi Piring unu 20 gram
Seker 50 gram
T St 200 gram
Satlag Piring 20 gram
Seker 50 gram

DIYET ET YEMEKLERI
Terbiyeli Haglama et 100 gram
Rosto et 100 gram
Biftek 100 gram
Bonfile 100 gram
Et sote 100 gram
lzgara kofic 100 gram
Izmir kofie 100 gram
Ciftlik kofie 100 gram
Firin kisfle 100 gram
Tavuk Biftek-Pirzola 150 gram
Haglama—Terbiyeli-Firn 150 gram
Tavuk
Tavuk sote 150 gram
Izgara tavuk kofte 150 gram
Bugulama bahk 150 gram
Firin bahk 150 gram
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Diyet et yemekleri hazirlamirken, diyet et yemekleri tablosundaki gramajlar baz alinacak olup, diger

malzemelerde ise normal yemek gramaj tablosundaki dlgQler esas alinacaktir. Ancak yemeklerde tuz
kullanilmayacak, yag ve salga miktar: yanya diigliriilecektir. Zeytinyagl ibaresi olan yemeklerde zeytinyag, bunun

digindaki yemeklerde aycigekyagikullamilacaktr,

DIYET CORBALARI

Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar:
Domates 200 gram
Un 10 gram
Domates gorba
Swvi ya 5 gram
Sot 20 gram
Sehriye 20 gram
Domates 50 gram
Schriye ¢orba
Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Piring 20 gram
Domates 50 gram
Piting gorba Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Maydanoz 1/8 demet
Piring 20 gram
Yogurt 30 gram
Yayla gorba Nane 2 gram
Sivi yag 5 gram
Yumurta 1/ 8 adet
Mercimek 20 gram
Domates 50 gram
Mercimek gorba Un 5 gram
Sivi yag 5 gram
Limon 1/4 adet
Un 20 gram
Etsiz un gorba
Sivi yag 5 gram
Mercimek 20 gram
Piring 10 gram
Ezogelin ¢orba
Domates 10 gram
Nane 2 gram
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Sivi ya 5 gram
Limon 1/4 adet
Un 20 gram
Dogdn gorba Dana Et 10 gram
Sivi yag 5 gram
DIYET PILAV VE MAKARNALAR
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Piring 60 gram
Pilav Sivi yag 5 gram
Domates 20 gram
Makama 60 gram
Makarna Sivi yag 5 gram
Domates 20 gram
Bulgur 60 gram
Bulgur Pilav Domates 20 gram
Sivi yag 5 gram
SEBZE YEMEKLER] (DiYET) TAZE VEYA DONDURULMUS OLARAK
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
Bakla 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagl bakla Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Dere otu 1/10 demet
200 gram
Ispanak
Piring 3 gram
Zeytinyaglt Ispanak Domates 20 gram
Kuru sofan 10 gram
Siviyap 5 gram
Pirasa 200 gram
Zeytinyagh Pirasa
Piring 5 gram
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Domates 20 gram
Kuru sogan 10 pram
Limon 1/4 adet
Kereviz 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Kereviz
Kuru soffian 10 gram
Siviyag 5 gram
Lahana 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Lahana
Kuru segan 10 gram
Siviyag 5 gram
Karnabahar 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Karnabahar
Kuru sogan 10 gram
Stvi yag 5 gram
Patlican 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Pathcan
Kuru soan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Kabak 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagli Kabak Kuru sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Dereotu 1/8 demet
200 gram
Taze fasulye
Domates 20 gram
Taze Fasulye
Kuru sofan 10 gram
Sivi yag 5 gram
Bamya 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyaglh Bamya
Kuru sogan 10 gram
Stvi yag 5 gram
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Bezelye 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagh Bezelye
Kuru sogan 10 gram
Siviyag 5 gram
Semizotu 200 gram
Domates 20 gram
Zeytinyagl Semizotu
Kutu sogan 10 gram
Sivi yag 5 gram
TATLANDIRICILI DIYET TATLILARI
Yemegin Cinsi Malzeme Cinsi Miktar
sat 200 gram
Muhallebi Piring unu 20 gram
tatlandine 2 adet
Kuru meyve 50 gram
Komposto Taze meyve 100 gram
tatlandarici 2 adet
Nisasta 20 gram
Pelte
Tatlandinci 2 adet

MADDE 28 : YIYECEK MADDELERI TEKNIiK SARTNAMESI VE GENEL

SARTLAR;

1.Ihaleye giren firmalardan getirdikleri {iriine ait, Gida Tarim ve Hayvancibk Bakanligi'ndan Gida Uretim
Sertifikas: istenilecektir.

2.Paketlerin etiketlenmesi Tork Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Gene! Etiketleme ve Beslenme Yoninden
Etiketleme Kurallan Tebligine (Teblig No:2002/58) uygun olmahidir.

3.Ambalajl Qriinlerin; ambalajlarin 0zerinde firma adi, net agirhig, TSE numarasi, son kullanma tarihi

bulunacaktir.

4.Saglik tesisi gerek gordiigil durumlarda gelen tirlinlerin numunelerini ayda en ¢ok 4 kez olmak sarty ile muayene

komisyonun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak 0zere fiziksel, bakteriyolojik ve kimyasal

analizlerini isteyebilir.

KIRMIZI ET TEKNIK SARTNAMESI

KISA BUT TOSUN ETi:

1. Tanm bakanligindan ruhsatli kembina, mezbahane, soguk hava deposu ve pargalanma Onitelerinden 3285 sayih
hayvan sagh@ zabita kanunu ile ilgili y8netmeliklere uygun olarak kesilmis depolanmis ve nakledilmis uygun damgalanmig

olacaktir.

2. Teslim edilecek etler kesimden an az 24 saat sonra (rigor mortisi tamamlannug) teslim edilecektir.
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3. Eder sofuk bava zinciti mubafazasi bozulmadan (Termokingli) kapah araglarla teslim edilecektir. Etler
cengellere asth olacak etler arasinda hava sirkitlasyonu saglanacagi kadar bogluk birakilarak taginacak, aragta toz, saman,
pislik, ¢bp, yabanci madde olmayacaktrr. Etlerin agildigi ¢engeller temiz olacaktir. Teslim edilen etler kefenli olarak
getirilecektir. Bondurulmus etler kesinlikle kabul editmeyecektir.

4. Etlerin izerinde kesim tarihi, firma ady ve veteriner hekim onay: belirtilecektir. Etler Gzerinde kesimhaneye ait
kodlu mithGir okunakli gekilde basilmig olacaktir. Mensei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

5. Muayene komisyonu, gerek gorildigtt durumlarda ayda en gok 4 kez olmak sarti ile etlerin alinacak
numunelerini muayenc komisyonunun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak Ozere TUR analizine
gdnderebilir.

6. Kimyasal ozellikleri: Muayene komisyon dyelerince gerck goriilerek istendigi takdirde milteahhit firma
tarafindan etlerin Kesim dncesi insan sagligina zararly hormonlarla beslenmedigine dair yetkili kuruluglardan ahnacak hormon
analizi raporu muayene sirasinda ibraz edilecektir.

7. Fiziksel ve duyusal muayeneler: Etlerin rengi pembe, kirmuzi arasi olacakur. Etlerin gtizle ve elle muayenesi tek
tek yapilacaktir. Veteriner damgas: kesim tarihi grup ve simf igareti her ette aranacaktir. Numunenin gdrlinligi (rengi ve
yapisi ) tat ve kokusu dikkate alinarak yapilacaktir. Etler elle yoklanarak parmekla bastinlarak (taze ve sogutulmuslarda)
koklanarak gerektifinde tartilarak mezbaha grup isareti aranarak ambalaj durumu incelenerek muayene edilecektir. Duyusal
muayene siastada etlerin hem haglanarak hem de kizartilarak tadina bakilarak ¢ignenerek etlerin lif sertligi kontrol
edilecektir.

8. Grup Ozellikleri: Etlerinin hangi gruba ait oldugu ve hangi kalitede oldugu hazrianacaklan mezbahalarda
belirlenecek ve buna piire damgalanacaktir, Istendiginde hayvanin kulak kipesi numaras: istenebilecek.

KARKAS TOSUN ETI:

1. Her karkas eti afiwrh 200 ile 350 kg agirlig: arasinda olacaktir

2. Tanm bakanbgmmdan ruhsath kombina, mezbahane, soguk hava deposu ve parcalanma Onitelerinden 3285 sayili
hayvan saglhig zabita kanunu ile ilgili ynetmeliklere uygun olarak kesilmig depelanmis ve nakledilmis uygun
damgalanmug olacaktir.

3. Teslim edilecek etler kesimden an az 24 saat sonra (rigor mortisi tamamlanmus) teslim edilecektir.

4. Etler sopuk hava zinciri muhafazasi bozulmadan (Termokingli) kapah araglarla teslim edilecektir. Etler
cengellere asih olacak etler arasinda hava sirklilasyonu saglanacagh kadar bogluk birakilarak taginacak, aragta
toz, saman, pislik, ¢bp, yabanci madde olmayacakuir. Etlerin agildifn gengeller temiz ofacaktr. Teslim edilen
etler kefenli olarak getirilecektir. Dondurulmus etler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

5. Etlerin {lzerinde kesim tarihi, firma adi ve veteriner hekim onay1 belirtilecektir, Etler 0izerinde kesimhaneye ait
kodlu mihilr okunakli sekilde basilmg olacakur. Mengei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecekitir.

6. Muayene komisyonu, gerek pbriilddft durumlarda ayda en ¢ok 4 kez olmak sarti ile etlerin alinacak
numunelerini muayene komisyonunun belirleyecegi yer ve zamanda masraflar firmaya ait olmak fizere TUR
analizine gdnderebilir.

7. Kimyasal dzellikleri: Muayene komisyon lyelerince gerek gorillerek istendigi takdirde yitklenici firma tarafindan
etlerin kesim dncesi insan saglifina zararll hormonlarla beslenmedigine dair yetkili kuruluslardan alinacak
hormon analizi raporu muayene swrasinda ibeaz edilecektir.

8. Fiziksel ve duyusal muayeneler: Etlerin rengi pembe, kirmuz: aras: olacaktir. Etlerin gozle ve elie muayenesi tek
tek yapilacaktir. Veteriner damgast kesim tarihi grup ve siuf isareti her ette aranacakiir, Numunenin gbrlnfigd
(rengi ve yapisi ) tat ve kokusu dikkate alinarak yapilacaktir. Etler elle yoklanarak parmakla bastirtlarak (taze ve
sofutulmuglarda) koklanarak gerektifiinde tarlarak mezbaha grup isareti aranarak ambalaj durumu incelenerek
muayene edilecektir. Duyusal muayene sirasinda etlerin hem haslanarak hem de kizartilarak tadina bakilarak
cignenerek etlerin lif sertligi kontrof edilecektir.

Grup Ogzellikleri: Etlerinin hangi gruba ait oldufu ve hangi kalitede oldugu hazirlanacaklan mezbahalarda
belirlenecek ve buna gdre damgalanacaktir. Istendiginde hayvanin kulak kiipesi numarasi istenebilecek.
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DANA KARACIGERI:

1.Cigerlerin sihhatli hayvanlardan alindig1 veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriintisleri itibariyle kusursuz
olacaktir,

2.Karaciger ylreksiz ve akcigersiz net olarak alinacaktir.

3.Ulusal veya uluslar arasi kalite belgesine szhip olan tesislerden kargilanacaktir,

KUYRUK YAGI:

I. Taze olmalidir.
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2. Koyun Hayvanindan elde edilmis olmalidir.
3. Kuyruk yaglan usuitine uygun olarak kesilmis olmali, kuyruk yaglannin tzerinde kan, tily, kil, pislik ve deri
pargas1 bulunmamalidir.

TAVUK ET{ GIDA TEKNIK SARTNAMESI
1. Tavukiar istee pdre kemiksiz gifls eti, baget, pirzola ve sarma olarak alinacaktir.
2.Her bir bonfilenin agirlig ortalama 500 gr. baget, pirzola ve sarmanin afirhf ortalama 150 pr. olacaktir.

3. Gortlebilir her tarl0 tilytin mutlaka temizlenmis olmas) gerekir. Tiy diplerinde tam ya da yar belirgin kan lekeleri
olmamalidir. Kart, sert siyahiagrmgs ve morarmg olmayacaktir. Her ne suretle olursa olsun tavuk etleri bakteri
florasim degigtirecek bir isleme tabi tutulmayacakur.

4.Tavuk etleri, igindeki malin digaridan gtrillmesini engellemeyecek nitelikte polietilen vb. malzemelerden yapilomg
gida maddelerinin temasina uygun kasalara konulmug ambalajl sekilde teslim edilecektir.

5. Ambalajlar tizerinde agafidaki bilgiler silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir;
a) Tavuk etlerinin tipi ve simfi

b) Kesim ve teslim tarihi

¢) Veteriner hekim onay:

d)Teslim eden firma adi ve kagesi

6. Tavuk etleri nakil sirasinda, 0 +4 derece hijyenik kogullara uygun bir sekilde kurema ulagtinlacaktir.

7.Gerek gorildiginde tavuk etleri komisyonun belirleyecegi yer ve zamanda, giderler firmadan karsilanmak iizere
analize tabii tutuur.

BALIK ETi TEKNIK SARTNAMESI

Baliklarin higbir bozukluga ugramadan her t0rli tabi vasiflariny ve tazeliklerini muhafaza edebilecek gekilde
nakledilmesi ve satilmasi ve satis kaplaninin ilzerinde bu baliklarin cinsini bildirir bir etiket bulunmasi zorunludur. Bahklar
sofiuk hava zinciri muhafazas: bozulmadan termokingli kapah araglarla teslim edilecektir. Y0klenici firma baliklan kurumun
istediBi gegitlerde getirmekle ytkmlidir. Baliklar temizlenmis, muhafazal, soguk (buzlu} saklama kaplarinda getirilmelidir.

YAS SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMES]
LIMON:

1. Piyasada mevsimine gre satilan iyi cins, olgunlagms sulu limonlardan olacaktir.

2. Yesil, ezik, ¢lirtik, donmusg, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir,

3. Ince kabuklu ve sulu olacak, suyu gekilmig ve donmus olmayacak, agirhif ortalama 70 Gr. dan az olmayacak,
plastik kasalarda petirilecektir.

MAYDANOZ:

1. Piyasada satilan iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmus olacak, demetler iginde yabanci otlar
bulunmayacak, sararmig, camurlu olmayacaktir.

2. Demetlerin tamamu aymi cins olacaktir.

PATATES:

1. Yeni mahsul ve piyasanun iyi cins sar patateslerinden olacaktir,

2. Ezik, hagere yenikli, kesik, donmug, toprakli islak, filizlenmis, hastalikls filizi kirilmis olmayacaktir.

3. Amlannda tesadtif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kinimiglar Mart ve Nisan
aylarinda %2’ye kadar aynen alinir.

4. Yilin diger aylannda bu miktar %2’yi gegmeyecektir. Capa yaral patatesler %2'yi gegmeyecektir.

3. Kusurlular harig¢ veya normal iyi vasifli patatesler alinacaktir.

PIRASA:

1. Piyasada satilan iyi cins ve olgunlagmug olacakur.(1. Smif)
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2. Pirasalar demetlet halinde alinr.
KURU SOGAN:

1. Yeni mahsul ve piyasada satilan iyi cins sofanlardan olacaktir..
2. Soganlar sapsiz ve ktk pliskilleri koparilms olacaktur,
ISPANAK:

I Piyasada meveut iyi cins ispanaklardan taze, renkleri yesil olacaktr. Soguktan donmus, ¢iirhk, tohuma kagnug
olmayacaktir.

2. Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktr.

3. ispanaklar demet halinde getirilecektir.

SARIMSAK:

1. Biitlin, saglam, don ve glinegten zarar gbrmemis, gesidi kendine 6zgli renkte, baglari iyice temizlenmis kusursuz,
digleri siki olacaktir.

2. Yeni mahsut olup piyasantn en iyi Gron{ olacakir.

YESIL SOGAN:

|.  Piyasada satilan iyi cins taze soganlardan olacakur.
2. Taze sofanlar dafimk olmayacak demetler halinde teslim edilecektir.
BEYAZ LAHANA:

1. Piyasada satilan iyi cins beyaz veya hafif yesilimtirak renkte taze ve olgun tahanalardan olacaktir,
2. Kurtlanms, ezik, tohuma kagmig, gamurlu, ¢iirik, donmug olmayacaktar.

3. Lahanalar top halinde olacaktir.

HAVUC:

1. Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacakuir,

2.  Ezik, donmug, camurlu olmayacaktir,

3. Yenmeyecek kok ve yapraktardan anndinlmis olacaktir,

4,  Ambalajlarda olacaktr.

BAL KABAGI:

. Yeni yil rtinit dogal tatta, dis kabuk rengi kurguni, beyaz et rengi sanidan turuncuya kadar degisen tonlarda ve
olgun olacaktir,

2. Cirlimbs, donmug, ¢z0imig ve ezik olmayacaktir.

MARULLAR (AYSBERK MARUL, KIVIRCIK MARUL ):

l. Marullar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dis etkenlerden zarar gdrmemis, dlizgiin sekilii,
laze gOrlinliglh, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkie olacaktir,

2. Uzerinde kimyasal ghibre ve ilag kalintilar bulunmamalidir.,

3. Teslim edilen partideki marullar gesit, tip, siif, boy ve orijin bakimindan tek bir 8rek olmahdir.

TURP:

1. Carlimlis, donmuyg, 1slak, camurlu olmayacaktir.
2.  Piyasadaki en iyi cins kirmizi turp dan olacak.
KARNABAHAR:

I. L. simfiyi cins karnabahardan olacakur.

2. Beyaz veya hafif krem renkte, top halinde ve gigekleri saglam, stki ve esmerlesmemis olacaktir.
3. Yapraklann dst uglart ¢igek kisimlan agikta birakacak gekilde kesilmig olacakur,

4. Karnabaharlarin izerinde tek sira yaprak olacaktir.

SALATALIK:

I.  Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmug, sararmig, gevsek, camurlu, gairdk, olmayacaktir.
2. Ambalajh olacak, piyasanin en iyi mali olacakur.
DOMATES:

1. Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmig domatesten olacaktur. Ezik, camurlu, bozulmug olmayacaktir,
2. Domatesler temiz ve saglam plastik kasalar iginde getirilecektir.
CARLIBIBER-SIVRI BIBER:

1. Saulan iyi cins taze sivri hiber veya arliston biberlerden olacakur.

2. Ezik, ¢firik, sararmig olmayacak, igerisinde yabanci madde bulunmayacak.
3. Temiz plastik kasalarda veya guval ambalajlarda teslim edilecektir.

4. Diger biberlerden karigmis olmayacak ve act olmayacakur.

PATLICAN:
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1. Piyasada mevsimine gbre satilan iyi cins, taze, tabii rengini almis patlicanlardan otacaktir.

2. Cuortk, ezik, gekirdekli ve kararmug olmayacaktir.

3. Ambalajh olacak.

TAZE FASULYE:

. Piyasada satilan iyi cins fasulyelerden olacaktir. Taze ve kérpe olacak, bikilldigd zaman kinlacakur. Kilgikl
olmayacaktir,

2. Camurly, islak, kartlagmig ve ¢iirlik olmayacakiir.

3. Ambalajli olacaktir.

4. Bocek ve hastalik zararlan, kara leke yamg: hastaliganin izleri, dolu yaras: ve ¢firlklok izleri dshil higbir leke
bulunmayacaktir.

TAZE KABAK:

1. Piynsada satilan iyi cins tnze kbrpe kabaklardan olacaktir.
2, Cortk, tohuma kagmig ve camurlu olmayacaktir,

3. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmahdur.

4. Ambalajli olacaktir. Plastik kasalarde teslim edilecektir.

KIRMIZI LAHANA:

1. Taze, gbbegini tam sarmig lahanalardan olacaktr,
2. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Sumf) olacakur,
DOLMA BIBER:

1. Korpe parlakhifim kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmig olacaktir.
2. Cortik, ezik, parcalanmug olmayacakiir, Dolmalik biberler ne ok bllylik ne gok kiiglik olmamal,
DEREOTU:

1. Piyasadaki iyi cins dereotundan alinacak.

2. Iginde yabanci otlar bulunmayacaktir, Sararmg, donmus, camurlu ve toprakl olmayacaktir.
3. Demetler hatinde baglanms olacaktir.

SEMIZOTU:

l.  l.simf olacak

2. Yapraklan bitlin, zedelenmemis ve diri olacaktir,

3. Tohuma kagmamig ve sararmamig olacaktir. Demetler halinde teslim alinacaktir,
BROKOL{

I.  Mevsimine gdre piyasada satilan iyi cins brokoli olacaktir.
2. Karlagmis, gamurh, bdcek yenikli olmayacaktir.
MANTAR

1. Bliln, saglam, temiz killtir mantan olacaktir.

2. Mantar eti tamamen saglam olmall, kararmis olmamalidir.

3. Temiz, diizglin, saklanmaya elverigli plastik kasalarda getirilmelidir.
PAZI

1. Piyasamn en iyi cinsi olup piyasada bulundugu middetge alimir.
2. Taze, yapraklan diri, renkleri yesil olacak, soguktan donmus, girllk olmayacak, aralarinda yapraklar
bulunmayacaktir.
KIRMIZI - YESIL ERIK

1. Piyasanmn en iyisinden olup, taze, hasarat tarafindan yenilmemis olacaktir.
2. Dogal lezzetinde, ham, eksi, ezik olmayacaktir,
3. Kompostoluk erik icin de genel dzelliklere uygun (saglam, temiz, yabanci madde, kimyasal madde artiklan
bulunmamali) olmasi beklenir.
MANDALINA
1. lyi cins tabi rengini abmug kendine has tat koku ve lezzette olacakuur.
2. Ham, ezik, ¢ekirdekli ve ¢lirlik olmayacakur.
3. Mandalinalartn bir adetinin afirli1 100 gr.dan agag1 olmayacak ve plastik kasalarda teslim edilecektir.
UZOM (TAZE)

1. Mevsimine goire piyasada satilan iyi cins, olgunlagms, istege gore gekirdekli veya gekirdeksiz, tath ve taze
tzilmlerden olacaktrr.
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2. Ezik, ekgi, koflo, kalin kabukly olmayacaktir,
3. Uztimler plastik kasalarda getirilecektir.
AYVA

I Piyasada satilan orta veya bilyk boy, iyi cins san renkte ve kendine mahsus kokuda, tatl: veya mayhog lezzetie
ve sulu ayvalardan olacaktir

2. Yenildigi zaman bogaz: tikayan ve susuz olanlar kabul edilmeyecektir,

3. Ayvalarin en kiig0gtd ORTALAMA 200 gr. dan agag1 olmayacak, temiz ve plastik sandiklarda getirilecektir.

KAVUN
1. lyi cins, olgun ve tath kavunlardan olacaktir.
2. Enkfic0g0 3 kg.dan asagr olmayacaktir.
ARMUT

I lyi cins, olgunlagmg, sulu ve tath olacaktir.
2. Armutlarin agirhi@ ortalama 200 gr.olacakur,

PORTAKAL:

. Piyasada satlan iyi cins, olgunlagrug, tabii rengini almig, kendine mahsus tatlilik, koku ve lezzette olan
portakallardan olacaktir,

2. Portakal agirlips ORTALAMA 200 gr.olacaktir.

3. Portakallar plastik kasalarda getirilecektir.

ELMA:

tyi cins elmatardan olacakur.

1.

2. Elmalar ayn cins olmayacaktir,

3. Elmalar cinsine gore koyu pembe, kirmiz1 ve sanmuirak renkte olacaktir.
4.  Olgunlasmams, yesil, cksi, ¢tirilk, kurt yenikli olmayacaktir.

5. Elmalarin afarlif: ORTALAMA 200gr olacakiir.

6. Elmalar temiz plastik kasalar iginde teslim edilecekiir.

KARPUZ:

I Piyasada satilan iyi cins, olgun ve tath karpuzlardan olacaktir.

2, Ham, yumugamus, ezik, Ortik, catlak, tatsiz, igi bogalmig, elyafi ipliklenmis ve ekgimis olmayacaktir.
3.  Kesilince igleri kirmizi renkte olacakur.

4. Karpuzun en kilgtig0 5 kg dan agag olmayacakur.

TAZE KAYISI:

1. Ham, gk, toprakh, cok yumugak, beklemeden dolay: ekgimig, kurtiu olmayacaktir.
2. Kayisilar orta boytikltkte tath olacakur. Kilgk ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
3. Temiz plastik kasalarda teslim edilecektir.

CILEK:

tyi cins gileklerden olacaktr.

Cilckler temiz olacak ¢8p, yaprak, toz vs. yabanci maddelerden annmug bulunacakur. Ezilmig, eksimig, ham,
kiflt olmayacaktir.

3. Temizplastik kasaler iginde getirilecekiir.

4.  Elden gegirilmeye dayanacak sertiikie olacaktr.

KIRAZ:

o

1. Piyasada satilan iyi cins, olgun, taze ve lezzetli kirazlardan olacakiur.
2. Ham, kurtlu, ¢iirilk, toprakls, kurumus, olmayacaktir,

3. Kirazlar temiz plastik kasalar iginde getirilecektir.

SEFTALL

1. Piyasada satilan iyi cins sefiali olacak,

2. Her bir seftalinin agarhg ORTALAMA 200 gr olacakur.
3. Ezik ve giiriik olmayacnk

4. Sulu tadim kaybetmemis halde olacak.

MUZ:

1. Ezik, kararmug, ¢lirdk olmayacaktir,

2. Her bir muzun agirhg ortalama 200 gr. olacaktyr.
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MALTA ERIGI:

1.  Etli, sar1 ve tatl: olacaktir.
2. Yaral, ham ve lezzetini kaybetmemis olacaktir,

SOT-sUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMES}
KASE YOGURT

1. Yogurtlar 200 gramlik tek kullammlik plastik kaplarda,folyo kapakl: ve vakumlanmis olacakr.
2. Tam yagh olacak,yag oram % 3.8'den az olmayacakur.

3. Pastbrize siitten yapilmig ,homojen,ytizeyi dizgiin,kendine has tat ve kokuda olacakti,

4,  Frigofrik araglarla teslim edilecektir.

KOVA YOGURT

Yogurtlar geri donilsimstlz plastik kaplarda vakumlu olacaktir.

Tam yagh olacak,yag orant % 3.8'den az olmayacaktir.

Kivami normal,piirtiiksilz,hava kabarciksiz ve Ost0 sulanmamig olacakisr.
Frigofrik araglarla teslim edilecektir.

e

PAKET AYRAN

Ayranlar 200 m!’lik tek kullammlik kapakli kaplarda olacaktir.
Pastbirize siitten imal edilmis olacaktir.

Tam yagh olacak,yag oram en az % 1.8 olacakur.

Ayranlarda g6zle gbri)lir kirlitik belirtisi olmayacak homojen olacaktir.
Tuz oram en ok % 1 olacaktir.

Istenildiginde tezsuz olarak da getirjlecektir,

Ambalaj fizerinde ayranin tuzlu veya tuzsuz oldupu belirtilecektir.
Frigofrik araglarla testim edilecektir.

R ol o

PAKET SOT

1. Sttler kurumun istegine g6re 1 litrelik veya 200 ml'lik karton kutularda getirilecektir.
2. UHT yOntemiyle sterilize edilmis olacaktir.
3. Tam yagh olacak ve yag orami % 3.5 ‘tan az olmayacaktir.

YEMEKLIK TEREYAGI

I, Tereyag pastdrize olacak; rengikokusu ve tads yapildiga inek siitindn dzelliklerine uygun olacaktir.
2. SOt yag kiitlece en az % 82 ,asiditesi en cok % 18 olacaktir.
3. Frigofrik araglarla teslim edilecektir.

KURU GIDA TEKNIK SARTNAMESi

CAY (1. SINIF-1 KG.LIK AMBALAJLARDA)

1kalitede olacakur. Koyu renkli, tozsuz olacakur. I¢inde sap, yaprak artig1, ¢8p olmayacaktir, Igerisinde boya maddesi
olmayacaktir. Denendiginde ¢ay tadi verecektir.

2. Orijinal ambalajinda olacaktir. | kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj Ozerinde tiriindn adh, firmanmn adi,
TSE numarasi Oretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacakur. Uriinler Ttitk Gida Kodeksine (teblig no.2008/42)
uygun olacakur. Uretici firmanin *'T.K.L.B* nin Gida Sicil ve Uretim lzni"* belgesi olmahdr. Istenilen analiz
metadlan:Rutubet/ktil/su ekstrakti tayini/kafein/seliloz/aflatoksin

POSET SUZME SIYAH CAY:

1. Kendine has koku ve gromada, yaprak halinde olacak ve ok kinkli olmayacaktir. Suda kaynatildifs zaman berrak
ve glizel kokulu olacaktir,

2. Evvelce kullamlimg veya diger bir suretle cevheri alinmig veya bozulmusg, nemli, k0l olmayacak

3. Iginde ¢dp, o, toz, kum gibi yabanci maddeler bulunmayacak

4. Gay Gida maddeleri tizigOne uygun en az (1,5) gr.lik dzel ambalaj halinde
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MEYVE SUYU:

1. Cegitler Vigne, Kayis1 Sefiali, karsik olacak paketler 200ml’lik tetrapakkutularda tzerlerinde pipetleriyle
getirilecektir.

2. Paketler ezilmis, delik, patlak, tozlu olmayacak.

3. lginde tatlandine: olmayacaktrr.

TOZ SEKER:

1. Sinf tip 1 olmahdir,

2. Seker ambalajlari iginde higbir yabanci madde bulunmamahdir,

3. Ambalaj igindeki gekerlerde nem olmamaly, topaklanma gorillmemelidir.
4. Sckerpancanndan yapilmig olacaktir.

KOP SEKER:

1. Siniftipl olmaldir.

2. Seker ambalajlan iginde higbir yabanci madde bulunmamalidir.

3. Ambalyj icindeki sekerlerde nem olmamah, gériiimemelidir.

4. Sekerpancarindan yapilmig olacaktir.

5. Kesme sekerler birer adetli ayn ayn posetlenmiy clacaktir. Bir adet Kesme sekerin agirhg standart 2,5 (iki

buguk) gram olacak ve kg. dzerinden alinacaktir,

YUMURTA:

Yumurialar, tavuk yumurtast olmalt. Yumurtamn sekli muntazam olmah, girintili gikintili piriizler olmamah
Kabukta gatlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir,

Yumurtalar yikanmamig ofmali, 0zerindeki parlak cilali kisim kaybolmamahdir.

Hava boglu yiiksekligi en gok 5 mmyi gegmemelidir.

Kinldig zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tads haiz olmahdir.

Tabaga kinldifinda sarts1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basiidifinda hemen dagilmamalidit,
Ortalama ofarak bir yumurtanin agirh@ 65° gr dan az olmayacaktir .
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TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR (Tuzlu-Tuzsuz)

1. Peynir tenekelerinin Oizerinde ‘tam yagli beyaz peynir® ibaresi olmal:.

2. Peynir kaliplari ayriimayacak sekilde birbirlerine yapismus, yumugarsg, ezilmis olmayacak ve dagilmayacaktir.

3. Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagiimahdir.

4. Peynir tenckelerinde gazli veya kokusmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir tenekeleri
agitdiginda mantarlagmis olmayacaktir

5. Peynirin ihtiva ettii siit yaf miktar1 (kuru madde izerinden) %45 den daha az olmayacaktir.

6. Peynir istege gtre tuzlu veya tuzsuz olarak istenilecekiir.

KASAR PEYNIRL:

1. Peynir paketi ortadan ikiye kesildiginde kesitleri diiz plrilzsiz ve homojen bir yapida olacaktir, kurumsu veya
kaba olmayacak fazla sent veya fazla yumugak olmayacak. Hava boglugundan ileri gelen blyk delikler olmayacak
stingerimsi manzara gostermeyecektir.

2. Peynirlerin kabuk kismi kalin fazla sert veya yumusak donuk gorilnOsla agik kahverengi veya agik krem renginde
oimayacaktir.

3. Kagar peynirlerde siit yag miktan tam yagh kagarda kitlece en az %45 olmalidir,

4. Kagar peynirde tuz miktan kuru madde de kotlece en ¢ok %3 olmalidir,

PIKN{K KREM PEYNIR:
1. Piknik krem peynir; kendine 8zgl tadi, kokusu, rengi ve homojen yapida olmal.

2. Higbir sekilde diger peynirlerin eritilmesinden elde edilmis olmamahdr,
3. Piknik krem peynir net 20 gr.lik PYC den yapilmig poget ambalajlara konulmug olacakt

ZEYTIN (5 veya 10 Kg.ik AMBALAJLARDA)
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1. simf olacaktir.
2. Salamura halinde 5 veya 10 kg.hk teneke kutularda olacaktyr,
3. Orijinal Fabrika ambalajinda olacakur,
4. 100 gr'inda 30-35 Adet zeytin bulunacaktir.
Ambalaj Uzerinde drOnén ady, firmanin adi, TSE numaras; firetim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir,

Urtinler Ttrk Gida Kodeksine (teblig no.2008/24) uygun olacaktir. Uretici firmamin **Tarim ve Kbyigleri Bakanh@inin Gida
Sicil ve Gida Uretim lzni** belgesi olmalidr.. Istenilen analiz metodlarr:Asitlik/tuz/demir/kalay

PIKNIK BAL:

1. Kurumun istegine gbre ballar kaynagina gore gigek bali veya salg: bal olarak istenebilecektir.
2. Pazara sunulusuna gére slizme olacaktir.

3. §ekerlenme ve herhangi bir tortu bulunmamahdir, Saydam gdriinbmlD olmalidir.

4. Ballar net 30 gr.lik PVC den yapilmig poset ambalajlara konulmug olacakt:

PIKNIK RECEL:

1. 30 gr’ Ik ambalajlarda vigne, ¢ilek, kayisi, gil, seflali, portakal ve diyetisyen tarafindan istenecek digier gesitler
olacak, saglam, taze meyvelerden sakarozla imal edilmigexira geleneksel olmahdr,

2. Regeller net 30 gr.ik PVC den yapilmig poget ambalajlara konulmug olacakts

3. Regellerde ¢tziinlir kath madde mikian en az %45 olmahdir,

PIKNIK KREM CIKOLATA:

1. Krem ¢ikolata net 30 gr.lik PVC den yapilmig poget ambalajlara konulmug olacakts

2. Homojenize olmalhdir.

PIKNIK KREM HELVA:

1. Piknik krem helva 30 gr agirhginda, teknigine uygun olarak elde edilen, tzel koku ve lezzetie olacakur.

2. %40 tahin ihtiva etmelidir,

3. Homojenize olmalidir.

PIKNIK TAHIN - PEKMEZ:

1. Tahin pekmez 30 gr afarhiginda, teknigine uygun olarsk elde edilen, 5zel koku ve lezzette olacakur.

2. Homojenize olmahdir.

PIKNIK TEREYAG:
1. Tereyaf: 1. Simif ve kehvalulik tereyag olacaktir.

2. Kahvalulik tereyagmin tadi ve kokusu hog, yabanc tat ve koku bulunmayan yaps ve gbrinfigce kusursuz siit yag
miktan kiltlece en az %82 olmalidir.

3. Her bir paketin agirligi 15 gr. olacakur.
BISKUVI: (Tath-Tuzlu)
1. Potibdr dzelligi tasimalidir.

2. Kendine has tat, renk ve kokuda olmalidir. Tozly, kink olmayacakur.

3. Az pigmis veya cok kizarmig yanik tatta olmamalidir. Gevrek olmals, nemlenmig olmamalidir. Nem orani %36°y1
gecmermelidir.

KEK:

1. Ezilme olmayacak.

AP Lo



2. Kurumuon istegine kakaolu veya meyveli olarak istenebilecektir
3. Kekler nemli, tazeligini kaybetmemis olacaktir.
4. Her bir paketin agirligh 35 gr. olacaktir

SANDIVIC EKMEGi:

L. Her bir sandvigin agirlif: 63-72 gr. olacakur
2. Kendine hasa tatta olacak.
3. Piyasann en iyi Tip 1 un kullanilarak imal edilecek.

UN:

1. Un tip 650 alinacaktir.

2. Beyaz hafif sanmurak renkte, kendine 6zg tat ve kokuda olmalr, ac, eksime, kokusma, kiflenmis, 1slanmis,
topraklanmg, kurtlu, biscekli, kelebekli ve herhangi bir sey kangmanusg olacaktir.

3. Unlar beyazlatilmig, boyanmus veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi maddelerle muamele edilmig
olmayacaktur.

PILAVLIK PIRING(1.SINIF BALDO 25 veya 50 Kg’LIK AMBALAJLARDA)

1. Piring son sene mahsulll ve fabrikada temizlenmis iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte ve kokuda, baldo cins
olacaktir.

2. Piringler k0fl, kif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmug 1slanms, eksimis, kurt ve bdcek yenikli
olmayacaktir.
3. Bozuk, lekeli tane, ¢dp, kabuk ve geltikli tane % | (Yzde bir)'i gegmeyecektir.
4. Tag, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin orani %5°i gegmeyecektir.

3. Yanm ve yanimdan kaguk kirik piring taneleti %7"¢ kadar olabilir.
6. Piringlerin rutubeti en fazla %I4,5 olmahdir. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gdrmis
olmayacaktir.

7. Ithal malt piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pigirildikten sonra gegni ve artim bakimindan uygun goriildug0
takdirde kabul edilir.

8. Piringler standart olarak 50 (elli) kilo olabilecek ayny, temiz saglam ambalajlarda teslim editecektir. Malin cinsi ve
net miktar1 kolayca okunabilecek biiyOklikte bask: miirekkebi ile yazilacaktir. Ambalaj Ozerinde Ortindn ady, firmanin
adi, TSE numarasi firetim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktur, Urlinler Ttirk Gida Kodeksine (teblig
10.2001/10) uygun olacakur. Uretici firmanin “*T.K.L.B* nin Gida Sicil ve Urctim Izni** belgesi olmalidir. Istenilen
analiz metodlan: kirk dane/ okratoksin A analizi/nem tayini/kadmiyum

CORBALIK PIRING:

1. Kalitesi digtik piring olacak kirik piring olmayacakur..

2. Piring son sene mahsuld) ve fabrikada temizlenmis, tabii renkte ve kokuda, iyi cins yayla mal piringlerden
olacaktir.

BULGUR( L.SINIF 25 veya 50 Kg'lik AMBALAJLARDA)

1. Bulgur sert bugdaydan usuliine gére yapilmig olacak, bulgur imalinde kullantlacak bugdaylar son sene mahsulll,
pilavhk ve yerli Qiretim olacaktir

2. Bulgurlarin koku, tat ve gbrinimQ iyi ve kendine has dzellikte, rengi boyasiz 1abii renkte olacaktir. K6td kokulu,
bdcekli ve bbcek yenikli, acimg, eksimig, kokusmus, koflenmis olmayacak.

3. Temiz ve nem almamis sekilde ambalajlanmg olacak, igerisinde yabanct tat ve koku, hayvansal anklar ve metal
parcatart barindirmayacaktir

4. Istenilen mikiarda bir kismu kisirhik ince bulgur olarak getirilecektir,
3. 25 veya 50 kg'hk ambalajlarda olacaktir. Ambalaj izerinde trtinda ads, firmanimn adi, TSE numaras: firetim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Urtinler Turk Gida Kodeksine (teblig no.2009/24) uygun olacaktir. Uretici firmamn
“T.K.1B’ nin Gida Sicil ve Uretim lzni** belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlar: Okratoksin A analizi/bcek analizi

CORBALIK MISIR:

1. Gorbalhik musir kurutulmug, kirtlnug olmahdyr,
2. Koku, renk ve tat kendine 8zgli olmalidir.
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3. Yeni sene mahsullid olmahdir.

MAKARNA (muhtelif):

1. Goronfl, renk, koku ve lezzetleri normal olacak, Pigmeden veya pigirildikien sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzel, acilik, anormal ekgilikte bulunmayacak, gdriinfigleri bitiln olacaktir.

2. Makarmalar %] tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatldikten sonra hepsi iyice pismis olacak fakat
dagiimayacakurr. Pigirildikten 20 dakika sonra bakildig1 zaman hepsi iyice pismig olacaktir ve dagiimayacaktr

3. Kurumun istegine gbre istenilen cinste (burgu, yUkstk vb) ve numarada(firin makarna, spagetti vb )getirilecektir.

SEHRIYE:

1. Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak. Pigmeden veya pigirildikien sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzel, acilik, anormal eksilikte bulunmayacak, goriinfigleri biitiln olacaktir.

2. §ehriye %l tuzu iceren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynauldiktan sonra hepsi iyice pigmis olacak fakat
dagilmayacaktir.

3. Kurumun istegine gbre istenilen cinste (arpa, telvb) getirilecektir.

ERISTE:

1. Gorinilg, renk, koku ve lezzetleri normal olacak. Pigmeden veya pisirildikien sonra gayri tabii veya fena koku ve
lezzet, acilik, anormal eksilikte bulunmayacak, gdriinGgleri biitiln olacakuir.
2. Kirlenmig acimuy kitfl0, kurtlu bbcekli olmayacak

.KIRMIZI MERCIMEK (1.SINIF 25 veya 50 Kg*lik AMBALAJ LARDA)

1. 1. simf, son sene mahsull ve yerli firetim olacaktir,

2, Yeter derecede kurumamis nemlijslak, kizigmis,gimlenmis,olgunlasmamig, kifid ve fena kokulu
olmayacaktir. Rutubet miktar: en fazla % 12 olabilir.

3. Canl bdcek ve her torlit hagaraitan, hayvansal kalintilardan an olacaktr.

4. Kirnizi mercimekler kaynatldiginda yanim saatte tamamen pismis olacakuir

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,5 (binde bes) gramm ge¢meyecekiir.

6. Temiz ve saghkli torbalarda teslim edilecektir.

7. 25 veya 50 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj bzerinde GiriinQn ads,firmanim adi, TSE numarasi Gretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Urtinler Tork Gida Kodeksine (teblig no.2003/25) uygun olacakur, Uretici

firmanin **T.K.LB"’ nin Gda Sicil ve Uretim lzni** belgesi olmalidir. {stenilen analiz metodlan: Boya

arsnmasykurgun

YESIL MERCIMEK (25 veyn 50Kg’lik AMBALAJLARDA)

1. kalitede, son sene mahsuld ve yerli Giretim olacaktir.

2. Yeterince kurumams, kafln, islak, kizignug kaf, fena koku vs, olmayacak.

3. Dolgun taneli ve koyu yesil renkte olacak, bit ve her wrlil hagarattan armmus olacak

4. Mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktrr.

5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,5 (binde beg) gr gegmeyecektir.

6. 25 veya 50 kg'lik orijinal fabrika ambalajmnda olmalidir. Ambalaj fizerinde Griintin ads, firmanm ads, TSE numaras
dretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir, Urtinder Tork Gida Kodeksine (teblig no.2003/25) uygun olacakur.

Uretici firmanin “*T.K.LB" nin Gida Sicil ve Uretim tzni** belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlan: kuru madde ve
rutubet miktary/ kil tayini

KURU FASULYE ( 25 veya 50 Kg'lik AMBALAJLARDA)

1. Kuru Fasulye son sene mahsuld, 1. siif ve yerli Oretim olacaktir.
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2. Kuru Fasulye taneieri m0mkiin oldugu kadar mitecanis umumiyetle dolgun olup burugmus, ¢iirilk, 1slak, kaflo,
bicekli, yenikli, sararmug ve fena kokulu olmayacaktir.

3. Kuru Fasulye énceden islatilmadan pigirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir.

4. Kuru Fasulyeden geligi glizel alinacak 100 adedinin agirhifi kusurlu taneler giktiktan sonra 40 g dan asagt
olmayacaktir,

5. Kuru Fasulyede ¢op, kabuk ve zararli yabanc: maddeler bulunmayacakur. Tag, toprak, kum olmayacak, bdcek
yenikli tane miktan en gok %2 olacaktir.

6. Kink, burusmus ve ¢ok kOgik taneler miktar: %2°den fazla olmayacaktir.
7. 25 veya 50 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj fizerinde Oriln@n adi, firmamin adi, TSE numaras: Gretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Ortinler Ttrk Gida Kodeksine ve TS 141% uygun olacaktir Uretici firmanin
“T.K.I.B" nin Gida Sicil ve Uretin lzni** belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlan: kursun/bozuk dane

NOHUT ( 25 veya 50 Kg'hk AMBALAJLARDA)

1. Nohutlar son sene mahsulii, 1, sinif ve yerli itretim olacaktir.

2. Yas normalden fazla rutubetli, kiifld, kof kokulu, kurtlu, btcekli v.s. herhangi bir yabanci madde olmayacaktir.
3. Tag, toprak, kum miktar1 %!1°i gegmeyecektir.

4. Delikli tane miktan | kg ‘da 2 adedi pegmeyecektir.

5. Nohutlarda pisme durumu, hepsinin ayni derecede olmalidir.Rutubeti %14 den fazla olmamalidir. Yabanc: ve
apirlagtinict maddelerle karistiriimig, boyanmig, suni olarak agartilmig olmamahdir, saghga zararli veya zararsiz herhangi bir
madde icermemelidir.

6. 25 veya 50 kg’hik ambalajlarda olacaktir, Ambalaj Gizerinde Griinlin adfirmamin adi, TSE numaras (retim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacakur. Urtinler Turk Gida Kodeksine ve TS 142’ uygun olacaktir. Uretici firmanimn
“T.K.L.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni** belgesi olmalidir. Istenilen analiz metodlari: Kursun/bozuk dane

BARBUNYA (8-9 ELEK 25 veya 50 Kg'lhk AMBALAJ LARDA)
1. Barbunyalar son sene mahsultl, 1.kalite ve yerli liretim olacaktir.

2. Barbunya taneleri mOmkiln oldufu kadar mitecanis umumiyetle dolgun olup burugmus, ¢irtik, 1slak, kafli,
bocekli, bécek yenikli, sararmig ve fena kokulu olmayacaktir,

3. Barbunyalar 8nceden 1slatilimedan pisirildiginde hepsi aym derecede pigmis olacaktir.

4. Barbunyalardan geligi glizel alnacak 100 adedinin agirhi kusurlu taneler giktiktan sonra 40 gr.dan agag
olmayacaktir.

5. Barbunyalarda ¢0p, kabuk ve zararli yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tag, toprak, kum olmayacak, bdcek
yenikli tane miktar1 en ok %2 olacaktir,

6. Kink, burugmug ve ¢ok kiiciik taneler miktar %2'den fazla olmayzacaktr.
7. 25 veya 50 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj Ozerinde Oriiniln ads, firmanin ady, TSE numaras: lretim ve son

kullanma tarihini belirtir ibare olacakur. Uretici firmanm *T.K.1.B* nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir.
Istenilen analiz metodlan: kuru madde ve rutubet miktar/ kursun/bozuk dane

DOMATES-BIBER SALCASI:
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1. Koyu kirrmzi renkte kendine has koku ve lezzette iginde yabanci madde, ¢ekirdek, lif bulunmayacak,
kiiflenmemis olacaktir

2. Baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa afirlastinici maddelerle kangtinlmg ve boyanmug
olmayacaktir.

3. Konsantrasyon: % 28-30,Tuz: %10’u gegmeyecektir.

KONSERVE URUNLERI:

1. Konserve kutularinin kepaklan igeri ¢ekik veya diz olarak kabarmg, bombe yapmg olimayacaktir. Kutularin hig
birinde delik, ¢atlak, fazla ezikler iglerine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutulann yanlari lehimle, alt ve
fist kapaklan makineyle kapatilmig ve kapaklarn igleri lastik rondollt olacakur. Kutular piyasa teamillli seklinde ve standart
miktar ile bezelye konservesi igerecektir.

2, Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olugan gazi kagirmak amaciyla delinerek ichimlenmis kutular kabul
edilmeyecekiir.

3. Kutular agildiklan zaman gaz intigar1 gikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gérilnim yaniinden dogal, pigmis i¢
bezelye evsafinda olacaktir.

4. Dolgu sivisinda tuz oram en gok %52 asitlik (dolgu suyunda sitrik asit cinsinden) en ¢ok %0,5 olacaktir,

5. Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmig bulunanlardan bagka yabanci bir gida maddesi
veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmig olmayacaktir.

6. Konservede, stizme agrrhgs net agirhgimin % 70 inden az, tepe boglugu kabin hacminin % 1 0 undan ¢ok
olmamahdr.

7. Konserve bezelye 3 nolu bezelyeden Oretilecek.

8. Konserve fasulyede fasulyeler aym gesitten etli, kilgiksiz, dagilmamsg, fazla yumusamamig, dolgu suyu fazla
bulaniklik gstermemeli ve tuz miktan %2 yi gegmemelidir.

9. Konserve bamya aym gegitten etli, iyi ayiklanmig, dagilmamig, fazla yumugamanus, dolgu suyu fazla bulamkhk
gbstermemeli ve tuz miktan %2 yi gegmemelidir.

10. Konserve musir kendine has tat koku ve renkte, kendine dzgli renk ve kokuda olmalidir

11. Konserve mantar kendine has tat koku ve renkie, kendine 8zgl renk ve kokuda olmalidir

12. Konserve tilrliideki sebzeler, stizOlditkten sonra agagidaki oranlarda bulunmahdir,

Taze fasulye %25-30 Patlican

%235-30 Biber %5-10

Domates % 10-15 kabak % 10- Bamya %10-15

TURSU:

1. Tursu yapilan malzemeler geside 8zgd renk, tat ve kokuda olmals yabanci tat ve kokuda olmamalidir.
2. Konserve edilmiy malzeme dafilmamig, yumugang veya sert olmamakidir.
3. Kurumun istegine gbre istenilen cinste (kornison tursu, fasulye tursusu, kangik tursu vb )

DONDURULMUS URUNLER:

. Hizli dondurulmug gida maddelerinin tiretiminde kullanilan bu maddeler saglam, taze ve dondurulmaya uygun
dzellikte eimalr,

2. Kendine 5zgd olmali, kétd koku olmamalidir.

3. Hizh dondurulmug gida maddelerinin sicakhifa Ortinin tim noktalarinda -18 veya daha dligiik sicakhkta olmah ve
bunu muhafaza edilmelidir. Ancak tagima sirasinda +/- 3 den fazla sicaklik degigimi olmamahdir.

4. Gelen tirbnlerde yumugama ve ¢tzlllme olmamaldir.

5. Frigofirik araglarda getirilmelidir

6. Dondurulmug drilnler: bezelye, taze fasulye, visne, milfy, dondurma, vb...

7. Dondurulmug Mant kaynayan suya atildifinda 25-30 dakika igerisinde dagimadan pisme 8zelligi gostermeli,
sert olmamali, kaynatilp thketime hazir hale geldiginde birbirine yampismamah, hamurlagmamalidir. Manti hamurunun
kalinhig1 en ¢ok 1 mm olmalidir.

8. Donduruimug bir adedi 100 gram olacak sekilde paketlenmis olmahdr,

9. Dondurmalar kurumun istegine gtre sade veya kakaolu olarak istenebilecektir. Kup dondurma olacak.l adeti 80
gr olmalidur.

DONUK TAZE FASULYE (2,5 veya 5 Kg'hk AMBALAJLARDA)

1. Kendine dzg kokusu olmalidir, kétl koku olmamghidir.
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Dondurulmus taze fasulye, ginlitk olarak gelen taze fasulyelerin yikamp uglari kesildikten sonra iki veya fi¢
pargaya bbliinilp tcknige uygun sekilde haglandiktan sonra hitere zan pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmus olmahdir.

3. Igerisinde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir.

4 Kendisine has tat ve renkte olmali, yabanci tat bulunmamalidir,

5. Dondurulmug taze fasulyede kesinlikle higbir katks maddesi kullamlmamalidir,

6. 1000 g Srnek numunede saph veya ucu alinmamig taze fasulye oram 4 adedi, taze fasulye Dzerinde olugan 6 mm
den blyik koyu kehverengi lekeler 8 adedi, 6 mm den kitglik siyak kahverengi lekeler de 10 adedi gegmeyecektir,

7. Biiyok boy fasulye taneleri{ 6 cm Ostdnde),%7 yi gegmemelidir.

8 Kesim smrasmda iri fasulye icinden ¢ikan serbest tane miktar1 12 adedi geememelidir,

9. Taze fasulyeler kaynayan suya atildiginda 30-35 dk icerisinde dagilmadan pisme dzelligi gdstermeli,sert
olmamahdir,

10. Dondurulmug taze fasulyeler -18 °C de muhafaza edilecektir.

1. Frigofirik araclarda getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yinetmeligi’nin 10. Bolttmindeki gibi
olacaktir. Aracin sicaklik belgesi istenildigi takdirde pdsterilmelidir.

12. Uretici firma ,dondurulmug ispanaga ait Gida Uretim Sertifikasina sahip olacaktir.

13. Ihaleyi alan firma teslimat agamasinda Urtin Analiz Sertifikalarim muayene komisyonuna ibraz edecektir,

4. Bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlar ydniinden Gida Maddeleri T0z0g0 ve Tiirk Gida Kodeksi hokiimleri
gecerli olacaktr.

15. 2,5 veya 5 Kg'lik polyetilen naylon torba igerisinde 10 kg.lik karton kolilerde teslim edilecektir.

16. Ambalaj 0zerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu b8lomandeki gibi olacaktir. Ambalajlarin
tizerinde cinsi, briit miktar, net miktarinin, firmann ad ve adresi tanitict igareti, seri numatrast, imal tarihi
bulunmalidir. Ambalaj Gizerinde Griindn ady, firmanin adi, TSE numaras: tiretim ve son kullanma tarihini belictic
ibare olacaktir. Oriinler Tark Gida Kodeksine (1eblig no.2004/46) uygun olacaktir. Uretici firmanin *"Tanm ve
Kdyigleri Bakanliinm Gida Sicil ve Gida Uretim Jzni** belgesi olmalidyr.. istenilen analiz
metodlar:Mikrabiyolojik analizler

YAGLAR

Yemeklerde sadece 1.simf aygicefi yag, Ekstra Naturel Sizma zeytinyan, ve tereyads kullanilacaktir, margarin yag higbir
surctte kullanilmayacaktir.

a) Sicak yemeklerde ; TSE 886 Standartarina uygun 1. Simff Aycicekyaf

b) Kizarimalarda ; TSE 886 standartlarma uygun 1. Sinif kizarimalik Aycigegi yaf ve Riveria
Zeytinyagikullantlacakur.(Kizartmalarda kullamilan yaglar bir defadan fazla ve yemek iginde kullaniiamaz)

¢) Borek, makarna ve pilavlarda; TSE 886 standartlanna uygun 1. Simf ayicegi yafi ve TSE 1331 Standartlarina
uygun t. simif tereyagy,

d) Salatalarda; Ekstra Naturel S1zma zeytin yag kullanitacaktir/ bulundurutacaktir.

e) Zeytinyaghlarda ise Ekstra Naturel Sizma zeytinyag kuilamlacaktrr.

AYCICEK YAGI:

1. Kinlma indisi 40°C de 1.461-1.468 olmalicir.

2. . Bagl yopunluk 20 °C de 0,918-0,923 olmalidir.

3. Ugucu madde 105 °C de maksimum %0,2m/m olmalidir. Coziinmeyen safsizbklar en ¢ok 20.05 m/m ve
sabunlagma miktar1 en ok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Asit sayis: rafine yaglarda en gok 0.6 mg KOH/ g yag ve peroksit sayist rafine yaglarda en gok 10 milickivalen
aktif oksijen/ kg yag olacaktir,

5. Eterde ¢dzillmeyen yabanci madde ile kol maksimum %0,05 olacaktir.

6. Sabunlagma sayis1 mgKOH/g 188-194 olacaktr.

7. lyot sayisi 118-141 olacakurr.

8. Sabunlagmayan madde max.<15 olacaktir.

9. Besin Ogeleri 100 gramda enerji en az 900 keal, kolesterol 0 mg., Sodyum{Tuz) 0 g., Vit. E 20 mg., protein 0 mg.,

karbonhidrat 0 mg. olmahdir
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10. 18 kg.lik tencke ambalajh, TS damgali, Gunes ipgindan korunmug olmalidir.

11. Mineral yag bulunmamalidir.

12. Birinci sumf kalitede olacaktir, Ambalaj Ozerinde Orbniin adiy, firmamin adi, TSE numaras: {iretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacakur. Urlinler Tirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir. Uretici firmamin
“T.K.L B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni"* belgesi olmalidur. Istenilen analiz metodlan: iyot sayisi / sabunlagma sayisvkirilma
indisi /yogunluk / mineral yag aranmasy/ nitrit tayini/ peroksit saysi

13. Aygigegi bitkisinin tohum ve meyvelerinden elde edilmis, rengi altin sanst veya agik san olacaktir. Yemeklik
bzelligi kazanmas igin iyi rafine edilmis, Aygicegi kendine 8zg0 koku, tadi ve gbrintimil olan oda 1s1s1nda sivi yag olacakiir.

14. Koku ve lezzeti dogal olacakur. Boyal olmayacakiir. Herhangi bir nebati yag ile kansik olmayacaktir.

ZEYTINYAGIL:
1. Kinlma indisi 40° C de 1.477-1.4705 olmalidir.
2. Bagl yogunluk 20 °C de 0,910 - 0,916 olmalidir.

3. Serbest asitil oleik asit cinsinden en ¢ok % < 1.0 olmalidir. Cdzinmeyen safsizhklar en ¢ok % 0.05 m/m ve
sabunlagma miktar: en gok % 0.005 m/m olacaktir.

4. Peroksil sayisi riviera yaglarda cn gok 15 miliekivalen, aktif oksijen/ kg yag olacaktir,
3. Eterde ¢oz0lmeyen yabanci madde ile kil maksimum 90,05 olacaktir.

6. Sabunlagma say1s1 mgKOH/g 184-196 olacaktir.

7. tyot sayis1 75-94 olacaktir.

§. Sabunlasmayan madde max.<15 olacaktir.

9. Besin dgeleri 100 gramda enerji en az 810 kcal, kolesterol 0 mg, Sodyum0g,Vit. E 15 mg, protein 0 mg,
karbonhidrat 0 mg olmahdir

10.18 kg.lik teneke ambalajli, TS damgali, Gines 1i51gindan korunmus ofmalidir.

11.Mineral ya§ bulunmamalidir.

12.Birinci kalitede olacaktir. Al:!'lbﬂhlj zerinde (rilntin adi, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma
tarihini belirtir ibare olacaktir. Urinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29) uygun olacaktr. Uretici firmanin
*T.K.1B’ nin Gida Sicil ve Uretim lzni™* belgesi olmalidir. stenilen analiz metodlan: Sterol kompozisyonw/UV
Ozgill sofurma
Birinci kalite zeytinyagi olacaktir.

13.Adi 1s1da s1v1 ve berrak olacak, tortu ve suyu bulunmayacaktir.

14.Rengi altin sarist veya yesilimtirak sar: veya agik sar otacaktir,

15.Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyal ve herhangi bir bitkisel yagla kangik olmayacaktir,

16.Kurumun istegine gore istenilenriviera veya sizma getirilecektir,

KIZARTMALIK YAG:
1. Koku ve lezzeti dogal olacakitr.

2. Palm Soper Olein, Aygicek Yagt ve Antioksidan (Tersinir-biltil hidrokinon (TBHQ} - E319) kangimindan olugan
kizartmalik yag olacakur.

BAHARATLAR:
1. Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.
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Rutubet en ¢ok %12 olacaktir,

Kendine has koku renk ve tatta olmal, iginde hi¢bir yabanci madde boya maddesi olmamalidar.
Karabiber:Karabiber toz karabiberlerden olacaktir

Pul biber

bl

Kirmuzi toz biber (tatli-aci)
Kimyon:
Yenibahar
Kdfie baharaty
Targin
Vanilya
Kabartma tozu
Cam fisup (kolay pargalanmayacak),
Kus tziimil
Kuru nane
Kekik
Hindistan cevizi
Sumak
Susam({lyi cins susam olacaktir)
Galeta unu
Kakao
Tarhana

Pudra sekeri

KURU MEYVE:

Yeni senc Qrilnil ve iyi cins olacaktr.

Nem oran %16% gegmemelidir

Kuru tzmiyi cins sultani 10 numara kuru 0ziim olacaktir

Kuru kayist: lyi cins sekerpare tirfi kayisilanindan natiirel, gekirdekleri gikariimig olacaktir,

Kuru incit:dyi cins tath kuru incirlerinden olacaktir.Her bir incirin agirligi 20 gr.dan asagi olmayacaktir

b g b ) G

YEMEKLIK-PAKET SOFRA TUZU:

Tuz lyotlu tuz olacaktir.

Idarenin istefine gore sofra tuzu ve yemeklik tuz olarak isteyebilecek.

Tuzun rutubet oram %0.5 ten fazia olmayacak

Sofra tuzlan 2(tki) gr'lik ambalajlar iginde getirilecektir.ldarenin istegine gdre iyotsuz tuz olarak istenebilecek.

Lp—

ASURELIK BUGDAY:
1. Koflo, kif vesaire kokulu, aci, 1slak, topraklanmus, kirli, pislikli, tabii bal, lezzet ve rengi degismis olmayacaktir.

Kepekten arindinlmsg olacaktir.

2. 1 cm 2 sinde 144 delik bulunan (No:00) elekten gegen az kismi %0.05 gr dan fazla olmayacaktur,
3. Rutubet miktar %13l gegmeyecektir.

NISASTA:

1. Bugday tahilindan usultine gtire elde edilmis olacaktir.
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2. Yapldifs maddenin adini tagimug olacak, ayrica cins nigastalardan birbirine karigtinlmis olmayacaktir,
3. Rutubet; bugday nisastasinda %16 gok olmayacaktir.
4. Muayene komisyonu gerektiinde musir nigastas: da isteyebilecektir.

PiRINC UNU:

1. Yalmz piringten yapilmig olmahdir.

2. Rengi beyaz olmal, siyah noktalan olmamalidir.

3. Rutubet; %16 ¢ok olmayacaktur.

IRMIK:

1. lrmikler piyasada satlan iyi kaliteli irmiklerden olmahdir

2. Dogal gbrinbm, renk, koku, lezzetti olacaktir.
3. Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

PUDING
1. lidarenin istegine gbre hazir toz puding kakaolu, ¢ilek, muzlu cinste istenilebilecek.
2. Puding, kendine has renk ve goriinfisie olacaktir.
3. Pudingde gdzle gtirllen yabanct madde bulunmayacaktir,
4. Boya ve yapay tatlandirici bulunmayacaktir.

FINDIK {Cl:

1. Yeni sene OrlinQ ve iyi cins kavrulmus findik olacakur

2. ldarenin 8n g6rd0E0 zamanlarda findik igleri biitin veya kirdmg istene bilecek.

3. lyi kavrulmug, bayatlamamus, findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir.
4. Findik igleri temiz olacaktir. Dig ve i¢ kabukiardan tamamen aynilmis olacaktir,

5. Nem orani %5'i gegmemelidir.

6. Kink tane mikiar % 1’ ¢ kadar fireli olarak kabul edilecektir,

CEVIZ ICt:

1. Piyasada satilan son sene rlinil ve iyi cins ceviz iglerinden olacaktur.,

2. Ceviz i¢i diglerini drten zarnin rengi siyahlagmamis, esas ceviz kisri beyazhifim kaybetmemis, acimamig ve
eksimemis olmalidir.

3. Dig ve ig kabuklan gikarilmuig olmah, dig ve i kabukiar toplami (kinlma ve ayiklama ilemi esnasinda gdzden
kagan} %!1'i gegmemelidir,

YUFKA:

1. Yufkalar ekstra undan yapilacaktir.

2. Goriinilg, renk, koku ve lezzet normal olacak, pismeden dnce veya pisirildikten sonra herhangi bir gayri tabii veya
fena kokulu olmayacap gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve anormal eksiligi olmayacaktir,

3. Koflenmig, kirli ve kurtlu almayacaktir. Su miktan %20'yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ve ¢ig olarak agizda
¢ignendiZinde ¢atirh hissedilmeyecektir,

4. Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirhg 1 kgdan yukan olmayacaktir.

5. Yufkalar temiz kagitlara sanlarak temiz naylon posetlere igerisinde getirilecektir

YAS TEL KADAYIF;

1. Teller birbirine yapismug olmayacaktir.

2. Su miktan %16 ¢ y1 gegmeyecek

3. Kadayiflar temiz kéigitlara sanlarek temiz naylon pogetlere igerisinde getirilecektir.

KURU KEMALPASA:

1. Pigmeden dnce herhangi gayri tabi lezzet ile koku ve aca hissedilmeyecektir,
2. lyi cins Kemalpaga olacaktir. Hamur bayat, yanik, kirik olmayacaktir.
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3. Tathlar aym ebatlarda olacaktir. Pisirilirken kinhip dagiimayacakur. Pisirildigi zaman normal blyQlyecektir,

TAHIN HELVASI:

1. Tahin helvalan kendine has tipine uygun tat, lezzet ve renkte olmaly, tahin helvasinda hasere, hagere pargalan,
biicek kalintilan vb. madde bulunmamahdir.

2. 75 gr.’hk orijinal ambalajlarda olacaktir,

3. Tahin helvasi kakaolu ve fistikh olacaktyr,

4. Tahin helvasindaki yag susam yag olmalidir. Tahin helvamin susam yag disinda bagka yag katilmaz. Ancak toz
kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yaf1 ve imalaunda katki maddesi kullanilanlarda stabil izan ve
em0lgatdrierden gelebilen yag bulunabilir.

SIRKE:

1. Uziim sirkesi olarak alinacaktir.
2. Kendine has renk, koku ve tatta olmaly, iginde higbir yabanci madde bulunmamals,

KETCAP:

1. Domates pilresinden olacaktir piyasada bilinen markalarda ve malzemenin Gstinde imal ve son kullanim tarihleti
Tirk gida kodeksine uygun olacaktir.
2. Ketgaplar net 12 gr.ik PVC den yapilmig poget ambalajlara konulmus tek kullamimlik ketgap olacakur

MAYONEZ:

1. Simf kalitede kurumun istegine gre mayonez net 12 gr.lik PVC den yapiimis poget ambalajiara konulmus tek
kullanimlik mayonez olacaktir.

Su:

1.  Tat Kendine tzgil olmaly, k&tlh koku olmamalidir.

2. 200 ec’ lik pet bardaklarda, agz1 aldminyum folyo kapak ile kapali ve saglia zararl) oimayan ambalajlarda
otmahdir.

3. Dogal kaynak suyu olmals, islenmis ya da artma suyu olmamalidir.

EKMEK TEKNIK SARTNAMESi

NORMAL ~KEPEKL{ ROLL EKMEK

1. Ekmekler %70-80 randimanl: undan yapilmis, taze, iyi pigmig, kabarmig, kendine has g8riinlim, koku ve lezzette,
kesildigi zaman gtzenekler normal btytikldkte, singerimsi ve igi yumusak olmali, ¢abuk ufalanmamalidir. Yanik, hamur,
yapigkan, icinde un topaklart, ipliklegme, bilyGk bogluklar olmamalt, yabanci madde bulunmamalidir. Alt ve dst kabuklar iyi
ve tam pigmis, i¢ kismindan aynlmams olmaldir.

2. Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek oram en az %40 olacaktir,

3. Normal ekmeklerde tuz miktar; kuru maddede en gok %2 olacaktr.,

4. Ekmek ve ekmek gesitleri ambalajli (poget igerisinde) getirilecektir.

5. Ekmeklerin agarlifn 50 gr ve sekli yuvarlak olmalidr,

6. Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiketim esnasinda bayat oldugu saptanan
ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

7. Idarenin istegine bagl: olarak ertesi gine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ekmekle degistirilecektir.

8. kurumun istefine gbre ramazan ayina Ozel olarak iftar yemegi igin ekmek yerine ramazan pidesi temin
edilecektir.

LAVAS:

1. Gortintly renk, koku ve lezzet normal olacak, herhangi bir fena koku olmayacaf gibi, lezzeti bozuk, act ve
anormal eksiligi olmayacaktir.

2. Koflenmis, kirli ve kurtlu olmayacaktir. Su miktan %20'yi gegmeyecektir.

3. Lavaglar afizda ¢ignendiginde ¢atirti hissedilmeyecgktir.

4. 1 adeti 260 gr afarhfinda olacakdsr.

oy
J




TATLI TEKNiK SARTNAMESH

—

Tathlar giinltk taze olmaly, kendine has kokusu olmal, k8t koku(yanmiy yag kokusu vb.) ve sekerienme

olmamall, yapiminda saglga zararh herhangi bir madde kultaniimamalidyr,

Tathlarin kigi bagi 1 porsiyonu 100 gram olup adeti tathinin ttirtine gére degigiklik gosterir:

Kadayif kisi bagina 100 Gram olup 1 Adet olacaktir.

Tulumba, Bitbil yuvas:, Baklava kisi bagina 100 Gram olup 3 Adet olacaktir.

Sekerpare kigi bagina 100 Gram olup 2 Adet olacaktir.

Kadayf iri dvtlm0g ve fark edilir cevizli olacaktir.

Balbol yuvasi ceviz iginden yapilacaktir,

Baklava, extra bufday unundan yamilmg usuliine gore tepsilere konulmug ve baklava adi altinda ve nitelikleri

uygun olmalidir. Cevizli harg dbsenmis olmalidir,

9. Sckerparclerin tizerinde bitttin findik olmalt ve serbeti ivi ¢ekmis olmalidir. Extra undan usuliine gore yapilan
icine yumurta, irmik ve gseker konulan, hamuriara uygun sekiller verilip uygun kosullarda pisirilip serbeti
dokolditkten sonra sekerpare tatlisi adiyla teslim edilir.

10. Tath serbetinde toz seker kullamiacaktr.

11. Gelen her tepsinin {Istdl streg film ile kapatilarak teslim edilecektir.

L Bl ol ol o

TEMIZLIK MALZEMELERI

Camagir Suyu Teknik Sartnamesi:

Urtindn Saghk Bakanhg Oretim izni olmahdir. Uglti sorumluluk belgesi olmalidir Avrupa konseyi 99/ 45/ EC
direktifinin son haline géire dizenlenmis 16 Maddelik Grlin giivenlik bilgi formu olmali. TS5682 belgeli olmalidir. GOrinOsi
berrak sivi olmah, ¢tkelti igermemelidir, % 5 sodyum hipoklorit igermelidir. Aktif klor % minimum 4,5 olmalidir. PH
(direkt) 12,514 olmalidir. 30 kg. bidoniar da olmalidir. Kokusu rahatsiz edici olmamalidir. Kullaniciya toksik ve alerjen
etkisi olmamalidir. Temizlikte dezenfektan olarak kullamldifinda maksimum etki saglamahidir.

Sivi Bulagik Deterjani Teknik Sartnamesi:

Urin Endistriyel ve musluklu bidonlarda olmahdir. Kapakta emniyet pimi olmahdir. TSE belgesi olmalidir. 30 ke.lik
Orijinal ambalajinda olmali Tiirkge etiketi olmalidir. Hog kokulu olmah ¢abuk kdplinmelidir. Kurumus zor lekeleri qikarmali
ve yikanan malzemelerde iz birakmamalidir, Eli tahrig etmemelidir. Koyu kivamli olmahdr.

Yiizey Temizlik Maddesi (3¢ KG) Teknik Sartnamesi:

Ylzey temizleyicinin asiditesi 7,0£0.5 Ph olacaktir. Uriim 30 kg'lik plastik bidon ambalajlarda olacaktir. Ambalaj
Ozerinde mutlaka QrlinGn ad, Oretimy/ithal izin tarihi no su ve igerigi yazilacaktir. UrdinOn raf 8mril en az 2 (iki) yi! olacaktir.
Urlin toksik ve zararli ugucu madde igermeyecekiir, Urlindn kullamlan malzemeler Ozerinde agindirici, matlagtiricr etkisi
olmayacakur. Urilniin cilt, gbz ve solunum yollanina irritant ctkisi olmayacakur, Urin sslanmasinda sakinca olmayan her
tarld yiizeyde (yer, duvar, masa, her torid cihaz yllzeyleri) kullanima uygun olacaktir. Uritn uygulamayla geride hos bir koku
birakmahidir,

Kireg¢ CBzlicdl (30 KG) Teknik Sartnamesi:

Urlin 30 kg.ik ambalaj halinde olmalidir Hidroklorikasit miktar > % 15 olmals, inhibitor ve deiyonize saf sudan
olusmalidir, Ambalaj lizerinde mutlaka Grintin ads, Oretim/ithal izin tarihi nosu ve igerigi yazslmahdir. Urliniin raf 6mrh en az
2 (iki) y1l olacak, toksik ve zararli ugucu madde igermemelidir. Urlinin cilt, g8z ve solunum yollarna irritan etkisi
olmamalidir. Uriin uygulamayla geride hog bir koku birakmalidsr.

Yag ¢bz Teknik Sartnamesi:
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Saghk Bakanhgi Oretim izni olmalidir.% 4 sles, % 10 sivi kostik, % 2 milistil aminoksit, %2 edta, %2 berof 226 dan
olugmalidir Bidonlarin ilzerinde Ureticinin ady, adresi, markasi, firiintn kullanma talimati bulunmalidir. Urntn cil, goz ve
solunum yollarina irritant etkisi olmamahdir. Urliniln raf 6mrll en az 2 (iki) yil olacak, toksik ve zararh ugucu madde
igermemelidir. Urtin 30 kg.lik ambalaj halinde olmalidir.

Sanayi Tipi Bulagik Makinesinde Kullamlacak Kireg Cz0cdl (20kg) Teknik Sartnamesi.

%35 non iyonik aktif madde inorganik asit kangtnu PH=1-2(+-0,5) olmalidir. Sanayi tip bulastk makinelerinde olugan
kire¢ birikimini ¢8zmeli, metalaksama zarar vermemeli, resistansi temizlemelidir. Minimum %80oraninda dogada
parcalanabilir olmahdir. Asidite %30-%35arasindaolmalidir.Saghk Bakanhginca verilmis *Uretim lzin Belgesi' veya ithal
izin belgesi olmahidir.

Sanayi Tipi BulaptkMakinesindeKullanilacakBulagikMakinedeterjaniTeknikSartnamesi:

Uriin Sanayi tipi bulagik makinelerine uyumlu olmali, 8zel dozajlama sistemi olmalidir. Uriinyag ¢8z0c0 madde olarak
alkali madde igermelidir. Uriin icerisinde sudaki serligi baglayict madde olmahdir. Uritnin PH degeri 9-12 arasinda
olmaltdir. Urdn 30 kg Iik original ambalsjda olmalidir. Ambalaj afiz kismi nemden dolay: olusacak olan topaklasmay
engellemek i¢in kapak sistemi olmali suyla temas etmemelidir. Uriin bulagiklar fizerinde olusmug lekeleri etkili bir sekilde
gikarma &zelligi olan, kokusuzsivi, durulandiktan sonra iz ve tortu birakmayan ve bulagik Ozerinden tamamen
kaybolan,insan saghgtna zararsiz olmahidir.Uriin normal depo sartlarinda muhafaza edildiginde 1(bir) y1l boyunca &zelligini
yitirmeyecegi hususunda yOklenici tarafindan belgelenmelidir. BUtn ambalajlann zerinde firma adi, marka, bilegim
dzellikleri ile net ve brut agirhk miktarlann: gosteren etiketler kolayca soktilmeyecek sekilde basilmig veya yapistirilig
olacakur.Bu malzeme igin Saghk Bakanhginca verilmig‘Uretim lzin Belgesi® veya ithal izin belgesi olmalidir.Uriin % 80
dogada pargalanabilir oimalidir.

Sanayi Tipi Bulagtk Makinesinde Kullantlacak Bulagik Makine Sivi Parlatier Teknik Sartnamesi:

Uriin sanayi tipi bulastk makineleriyle uyumlu olmahdir. Ozel doglk kopoklid noniyonik aktif maddeler icermelidir.
Urin PH s1 24 arasinda olmahidir. Urin su sertligini giderici polimer malzeme icermelidir. Uriln bulagiklarda iz
birakmamali, leke olugturmamali, parfiimstz olmalt ve koku birakmamalidir. Urin durulandiktan sonra iz ve tortu
birakmamal ve bulagtk 0zerinden tamamen kaybolmaly, insan saghgina zararsiz olmalidir. Griin 20 ke ik orijinal ambalajda
olmalidir. Ambalajlarin kapaklar: saglam olacak akintr ve sizinti oimamalidir. Urin normal depo sartlarinda muhafaza
cdildiginde 1 (bir) y1l boyunca Szelligini yitirmeyece@i hususunda yiklenici tarafindan belgelenmelidir. Biitin ambalajlarin
Uzetinde firma adi, marka, bilegim dzcllikleri ile net ve briit agirlik miktarlanm gisteren etiketler kolayca sokOimeyecek
gekilde basilmig veya yapigtinilmig olacakur. Bu malzeme igin Saghk Bakanhginca verilmig* Uretim lzin Belgesi’ veya ithal
izin belgesi olmalidir. Uriin % 80 dogada parcalanabilir olmalidir.

Bulagik Siingeri Teknik Sartnamesi:

Bulagik siingeri oluklu olmaldir. Bulagik singeri fiberli olmalidir. Bulagik stingeri ortalama 4,5x9+1cm ebadinda
olmalidir. Bulagik stingeri kaliteli malzemeden imal edilmig olmal, kolay deforme olmamalidir,

Plastik Catal-Kagik Teknik Sartnamesi:

Saglam plastikten Oretilmelidir. Rengi beyaz olmalds. Orijinal paketlerinde olmalidir Gida maddelerine higbir
gegirgenlik vermemelidir ve toksik madde icermemelidir. Yoksek sicaklikta gide malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu
yapmamalidir. Insan sagligina ve icine konulan gidaya zarar vermemelidir. {stendiginde bu durum belgelendirilecektir. Kolay

kinlmayan, sekil bozukluguna ugramayan yapida olmalidir. Uriln gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde
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gecen sartlan saglamaldic Girda maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, gidamin tad, renk ve kokusunu
degistirmemeli. Tagima ve depolama gartlanmin gerektirdigi fiziksel tzellige sahip olmahdir. Uretim esnasinda kullanilan

malzemeler pida tilzligline uygun olmaiidir.

Kopilk Yemek Kab Teknik Sartnamesi:

Saglam kopokten dretilmelidir. Rengi beyaz olmalidir. Orijinal paketlerinde olmalidir. Yemek kaplan 5 gozln
olmalidir. Sicak yemek servislerine dayanikli olmalidir. Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve toksit madde
icermemelidir. Yiksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda gekil bozuklugu yapmamalidsr. insan safliging ve igine
konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde bu durum belgelendirilecektir. Kolay kirlmayan, ywtilmayan ve sekil
bozukluguna ugramayan yapida olmalhdir, Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, grdanin tat, renk ve
kokusunu degigtirmemeli. Tagima ve depolama sartlarnin gerektirdigi fiziksel tzellige sahip olmahdir. Uretim esnasinda
kullamlan malzemeler gida t0z080ne uygun olmahdir Uriln gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde gegen
gartlan saglamalidir, Bulagik stingeri posetli olmahdir.

Kbpiik Yemek Kabi Teknik Sartnamesi:

Saglam kdplkten Oretilmelidir. Rengi beyaz olmalidir. Orijinal paketlerinde olmalidir, Yemek kaplan 3 p6zid
olmaldir. Sicak yemek servislerine dayanikls olmalidir. Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve toksit madde
icermemelidir. Yiksek sicakhkta gida malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu yapmamahdir. Insan saglidina ve igine
konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde bu durum belgelendirilecektir. Kolay kinlmayan, yirtilmayan ve sekil
bozukluguna ugramayan yapida olmahidir. Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli, gidanin tat, renk ve
kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlannin gerektirdigi fiziksel dzellige sahip olmalidir. Uretim esnasinda
kullanilan malzemeler gida thzilgtne uygun olmahdir. Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliginde gecen
sartlan saglamalidir. Plastik Bardak (En az 150 ml) Teknik Sartnamesi

Plastikten imal edilmig ve seffaf olmalidir. Agiz kismi yuvarlatilmig olmalidir. Tutma aminda kolay kolay
bokdlmemelidir.Delik, yipranmis 0rfin olmamali, Temiz olmalidir.Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve
toksik madde icermemelidir. Yiksek sicakhikta gida malzemesi ile temasinda sekil bozuklugu yapmamalidsr.Insan sagligina
ve igine konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde belgelendirilmelidir. Kolay kinimayan, yirilmayan ve dolu iken
elle tutuldugunda gekil bozukluguna ugramayan yapida olmahidir.Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemeli,
gidanin tad, renk ve kokusunu degistirmemeli. Tasima ve depolama sartlarinm gerektirdigi fiziksel 8zellige sahip olmalidir.
Uretim esnasinda kullanilan malzemeler gida t0zg0ne uygun olmahder. Uriin gida maddeleri ile temas eden malzemelerin
tebliginde gegen sartlar saglamalidir.

Kopitk Bardak (en az 150 ml) Teknik Sartnamesi

Saglam koptikten imal edilmis olmalidir. Agiz kismu yuvarlatiimis olmalidir. Tutma aninda kolay kolay
biikdlmemelidir. Delik, yipranmusg 0rtin olamamali, Temiz olmalidir. Gida maddelerine higbir gegirgenlik vermemelidir ve
toksik madde icermemelidir. Yilksek sicaklikta gida malzemesi ile temasinda gekil bozuklugu yapmamalidsr, Insan saglhigina
ve igine konulan gidaya zarar vermemelidir. Istendiginde belgelendirilmelidir. Kolay kinlmayan, yirtilmayan ve dolu iken
elle tutuldugunda sekil bozukluguna ugramayan yapida olmalidir. Gida maddesiyle temasta gida maddesini emmemel,
gidanin tad, renk ve kokusunu degistirmemeli. Tagima ve depolama sartlarnin gerektirdigi fiziksel 8zellige sahip olmahdr.
Uretim esnasinda kullamilan matzemeler gidz titzifine uygun olmahdir Urlin gida maddeleri ife temas eden malzemelerin

tebliginde gegen sartlar? saglamalsdir.
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BULASIK ELDIVENI

Eldiven muhtelif numaralarda (7,5 ile 9 arasi) oimahdir. Eldivenin i¢i pamuksu yiizeyli olmalidir. Eldiven
kauguktan imal edilmis olmahdir. TSE standartlarina uygun olmahidir

Non-Steril Eldiven Teknik Sartnamesi:

Urtin pudral olmalidir. Rahat giyilebilir olmal, ele yapismamahidir. Saglik Bakanhgs SB-2003/3 nolu mecburi
standart tebliginde belirlenen tibbi eldivenlere iliskin standartlara uygun olmalidir. Olgtleri 7,5-9 olmalidir. Komisyon
tarafindan ihtiyag dogrultusunda belirtilen eldiven numaralarinda degigiklige gidilebilir,

Seffaf Eldiven Teknik Sartnamesi;

Yapigma yerlerinden su sizmamalidir. Yapigma yerleri tirtikli ve rahatsiz edici olmamalidir Yapisma yerleri
kolayca yirtilmamahdir Yumusak olmalidir. Seffaf olmalidir Saghk Bakanhgi SB-2003/3 nolu mecburi standart tebliinde

belirlenen ubbi eldivenlere iligkin standartlara uygun olmalidir.

KLOR TABLET TEKNIK SARTNAMES]

Kolay saklana bilecck tabletler halinde olmalidir. Aktif madde olarak, dezenfektan solisyon hazirlandifinda 24 saat
stirekli serbest klor agiga gikaran NaDCC (sodyumdikloroisosyanurat) icermelidir. Hazirlanmis dezenfektan solOsyonun
pH’s1 saf su pH" sina yakin olmalidir. Urlinin ambalaji izerinde Ttrkge kullamim kilavuzy olmahdir. Hazirlanan dezenfekian
sollisyon aktivitesini 24 saat boyunca koruya bilmeli ve etkinligi glivenceli olmalidir. Ortamda bulunabilecek organik
maddelerle inaktivasyona karst maksimum direngli olmalidir. Kullanma talimatlan uyarinea lastik, plastik, cam, porselen,
altin, paslanmaz gelik malzeme ve zeminlerde zararh etkisi olmamalidir. Hazirlanmg dezenfekian soliisyonla deterjanlar
arasinda gegimsizlik olmamaly, biosidal aktivite deterjanlarla karsilagiginda azalmatmali veya yok olmamalidir. Dezenfektan
tabletler uzun sureli ve rahat saklanabilecek gekilde az hacimli ve saglam ambalajlarda (hava almayan kapaket, blister
ambalaj vb.) otmaldir. Saklanma stresi (raf 5mrli) en az 2 yil olmahdir. Dezenfektan tabletlerden solilsyon hazirlanmast,
kullamilmas, kullamim alanlart ve dozajlan gdsteren ayrintili bir tablosu bulunmals, bu tablo tabletlerle birlikte Ocretsiz olarak
temin edilmelidir. Ambalaj ve temin edilen dokiimanlar da imal yeri, gerekii uyanlar, imal tarihi, seri numarasi bulunmalidur.
Tabletler kolay ve gabuk hazirlanabilir efervesan (suya atildiginda kendiliginden eriyen) formale sahip olmahidir. Tabletin
suda kolay ve tamamen gdzinmelidir. Dezenfektan soliisyonun hazirlanmasinda musluk suyu kuilanilabilmeli, 1sitma ve

karigtirma gibi uygulamalara gerek olmadan ¢dziinebilmeli, tortu olusturmamalidir.

RIBANALI KOLLUK SARTNAMES]

Olghler: 50(+-10cm)x 22(+-5cm) ebatinda olmahdir. Yapisi: nonwoven olmalidir. Dikis: Polyester iplik ultrasonik
dikig olmalidir. Disposale (tek kullamimlik) olmahdir. Hava gegirgenligi (Kolay nefes alma) olmalidir.

SIVI EL SABUNU TEKNIK SARTNAMESi:
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Asiditesi 5,5 0.2 pH olmalidir. Uriln 5 kg lik plastik bidonlarda olmahdir. Urtindn raf dmri en az 2 yil olmalidir
Ieriginde bulunacak dogal nemlendirici ile cilde yumugsaklik vermelidir. Urtin zararh ve toksik madde igermemeli, iritan
etkisi olmamalidir. {gerigindeki y0zey aktif maddeler biyolojik olarak parcalana bilmelidir. Urinfin bakteri olugturucu ve
tahrig edici etkisi olmamalidir. Urtin uygulamada geriye hos bir koku birekmalidir.

ALKOL BAZLI EL ANTISEPTIGi TEKNIK SARTNAMESH

Uritn % 60-95 oraninda alkol bazh olmal: ve yumugatici madde igermelidir. Bir litrelik orijinal ambalajlarda
kullamma hazir olmahdir. Hog kokulu olmalt ve ciltte iritasyon, kuruma yapmamalidsr. Urlinfin Saglik Bakanli@i Oretim veya
ithal izni olmalidir. TITUBB Kaydi olmalidir. Uriin tizerinde Turkge kullanim kilavuzu olmalidir. Cilt pH'sina (5.540.5)
uygun otmalidir. Teslimat tarihinden itibaren 2 (iki) yit miadli olmalidir. Firma firiin ile birtikte 2 adet dispenseri bedelsiz

vermelidir.

SIVI SABUNLUK TEKNIK SARTNAMESH:

Sivi sabunluk 16x10x6cm (+2-2 cm) ebadinda olmahdir. Sivi sabunluk seffuf sert plastik malzemeden yaptimig
olmalidir. Siv1 sabunluk fizerinde plastik kapag olmalidir. Swvi sabunluk duvara goghl sekilde monte edilebilir olmalidir.

LASTIK CIZME TEKNIK SARTNAMESI:

Degigik numaralarda ofacakur.(Teslimatia numaratar bildirilecektir) Insan saghgna zarar vermeyecek malzemeden

yapilmsg olmalidir, Kullanimi kolay, ayagi tahrig etmeyen yumusakhkta olmahdir.

BOCEK ILACI (INSEKTISIT CiNS HASERE MUCADELESH iCIN)

llaglar T.C. Saghk Bakanlyg’ndan halk saghgi alaninda kullamildifimi belirtir olacaktir. Ruhsat veya ithal izin
belgesi olacakuir. flaglarin etken maddesi WHO tarafindan Kabul gbrmils olmalidir. Formiilasyon LD 50 degeri yksek
olmalidir. Hlaglarin antidote bulunmalidir. ilaglar dis etkenlere dayamikh olmalidir. {taglar parcalanabilir dzellikie olmalidir.
Kullamlacak ilaglanin tiretim tarihleri ile ilaglama tarihi arasinda en fazla 12 ay 6ncesi olmalidir. fnsektisit LD 50 degeri 4000
mg/kg'dan yukan olacaktir. llaglar ugan ve yOriyen hagerelere (hamam bacegi, kalorifer bacedi, kakalak, bit, pire, tghia
kurusu, karinca, 8rilmeek, akrep)lere karyi 61d0riict etkili, uygulandigt mekanlar da en az 8(sekiz) hafia sure ile kalici etkiye
sahip olacaktir. laglama stiresince caliganiar, galisma ortamindan uzaklagirilmadan itaglama imkan; vermelidir. llaglar
kokusuz olacak, kullamldigt yerde koku birakmayacakiur. ilacin uygulanmasinda, plskirttlen ylizeylere ve pliskiirtme
cihazlanna zarar vermemelidir. tag 5-10 litrelik original ambalajlarda olmalidir. Idare tarafindan yil igersinde ilacin etkisinin
azaldigy dis0n0ldaga takdirde yilklenici firma farkh bir 0rdn getirmekle yOkimlodar. lag kullanim 8ncesinde Enfeksiyvon
Kontrol Komitesi tarafindan onaylanmalidir.

FARE ILACI (TABLET SEKLINDE- FARE MUCADELES! iCiN)

llaglar WHO (Diinya Saghik Teskilau), T.C. Saghk Bakanhginca onaylanmg olan rodentisitler kullamilacaktir.
Kullamlacak rodentisitler kemiriciler tizerinde bagigikltk yapmayan antikoagulant rodentisit olacaktir. Kullamlacak
rodentisitlerin insan ve hayvan i¢in toksik doz miktarlarn ve antidotlan bildirilecektir. tlaglar pargalanabilir dzellikte
olmalidir. Kullanilacak ilaglarin dretim tarihleri ile ilaglama tarihi arasinda en fazlal 2aytncesiolmalidur.ilaglar kokusuz
olacak, kullanildifs yerde koku birakmayacakur. Kullamlacak ilaglann LD50 degeri 4000 mp/kg’dan yukar olacakur, flaglar
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tablet seklinde olacakur. ldare tarafindan yil i¢ersinde ilacin etkisinin azaldig1 dosiin@ld030 takdirdey Uklenici firma farkl bir
trtin getirmekle yliktimladdr. {lag kullanim 8ncesinde Enfeksiyon Kontrol Komitesi tarafindan onaylanmalidir.

BOCEK ILACI (INSEKTiSiT CINS HASERE MUCADELESI iCiN), BOCEK ILACI (TABLET SEKLINDE-FARE
MUCADELESI iCin)

Biyosidal Urtinlerin Kullanim Usul ve Esaslar Hakkinda Y8netmelik hitkGmleri geregi; Kamu kurum ve
kuruluglan sadece kendi igyerlerinin ilaglama faaliyetleri igin bu Yénetmelikte dngdriilen izin islemlerinden mistesnadir.
Ancak bu Ydnetmelikte belirtilen diger hoktmlere uymak (ilag hazirlama ve ilaglama iglerinde ¢ahsan iggiler icin ayn ayn
birer dosya tutulur. Bu dosyalarda stizlegmeli personel igin sdzlegme suresi ve unvanlarini gsterir belge ile dosya
sahiplerinin fotografli nlifus ctizdam sureti, iggilerin greve baglarken bu iste galismasinda sakinca olmadigini gsterir saglik
raporu ve periyodik saglik kontrotlerine ait rapotlar mubafaza edilecektir. Aynca ilaglama yapilan yerler, ilaglama tarihleri,
kullamilan ilaglar, ilaglamay1 yapanlar, varsa meydana gelen kaza ve zehirlenmeler ile ilgili Ek-1"de belirtilen formun
doldurularak ayri bir dosyada muhafaza edilir ve istenildiginde denetim elemanlarinin incelenmesine agik tutulur ve her
ilaglama igleminden dnce kullanilacak ilaglarin isimleri ve ilaglama tarihlerini Mildiiridge bildirmek zorundadir. Bu nedenie
ilaglamay: kurumumuz ydnetmelik hakmU geregi ya bu istisna gergevesinde direkt olarak kendisi yapmal, ya da Halk Saghg
Alaminda Biyosidal Urtinlerin Kullanim Usul ve Esaslan Hakkinda Yonetmelik hitkDmleri il Saglhik Mudorltgtnden izinli

igletmelere yaptirmahdr.

URUN ADI KULLANIM YER{
SIVI EL SABUNU EL
ALKOL BAZLI EL ANTISEPTIGI EL
KLOR TABLET SEBZE VE MEYVELER, ZEMIN, TEZGAH,
CAMASIR SUYU LAVOBO, FAYANS VE ZEMIN, cOP
SIVI BULASIK DETERJANI KAZAN, ISLIM, TEPSI, KASA, KUVETLER, VS. MUTFAK EKIPMANI
YAG VE KIR ¢OZUCU OCAK, DAVLUMBAZ, FIRIN, ZEMIN, FAYANSLAR
GENEL AMACLI YUZEY TEMIZLEYICIS] ZEMINLER, FAYANSLAR
BULASIK MAKINA DETERJANI TABAK, CATAL, KASIK, BICAK, BARDAK, TABLDOT
BULASIK MAKINA PARLATICISI TABAK, CATAL, KASIK, BICAK, BARDAK, TABLDOT
BULASIK MAKINASI ICIN KIREG TABAK, GATAL, KASIK, BICAK, BARDAK, TABLDOT

Not: Belirtilmeyen firiinlerde firma kullanacag) malzemeler de hastane ynetiminin onayini arayacak olup, idarece uygun
gorillmeyen Ornler kesinlikle kullamilmayacaktir.

\Ja- by teen'k Sartiave 11& J?]ﬂ@:‘_ﬁq o lupr @ -

%,g_ Casin DEMILBITLY

% ;g(&a;&:&
=




