sehrin plaka numarasi yazili olacaktir. Karkasin gévdesinde eti muayene yapan veterinerin etiketi
olacaktir. Tarim ve K&y Isleri Bakanlig: tarafindan verilen veteriner saglk raporu ve dezenfeksiyon
belgesi olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kagesi, adeti, agirhig,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu goésteren et iizerindeki soguk damga numarasi/seri
numarasi yer almalidir. Etlerle ilgili tesis veterinerlerin disinda, bakanhk veterinerinin de
hazirladig1 rapor olacaktir. Et iizerinde kesim haneye ait kodlu miihiir, okunakli sekilde basilmis
olacaktir. Kiipe numarasi da bulunacaktir. Kesim raporu ve makbuzu, mensei raporu bulunmalidir.
Ayrica kontrol i¢in gerekli olabilecek her tiirlii belge istenildigi takdirde kontrol komisyonuna
verilecektir. Belgeleri eksik olan etler kabul edilmeyecektir.

19.Gerek goriildiigiinde etler, idarenin belirleyecei yer ve zamanda giderleri firma tarafindan
karsilanmak iizere analize tabii tutulur.

20.S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

21.Yukarida belirtilmeyen sartlar i¢in gida maddeleri tiiziigiiniin ilgili maddelerine bakilacak ve
eklerindeki hiikiimler esas alinacaktir.

1. TESLIMAT : Teslim yapan firmanin arabasi temiz , soguk hava zincirini devam ettirecek
sogutma sistemli (frigorifik) ve et tagimaya uygun olacaktir. Aragta etten baska bir sey
bulunmamalidir Etler arag igerisinde kancalara asili halde, iizerleri kefenle (file beziyle) ortiilii ve
agizlan bagh olacaktir. Her ne sartta olursa olsun etler arag¢ iginde yere konmus vaziyette
getirilmeyecek. Aksi takdirde iade edilecek yada cezai islem yapilacaktir. Arag dezenfeksiyon
belgesi her teslimatta mutlaka olacaktir. Aracin 1s1 nem takip belgesi istenildigi takdirde
gosterilecektir. Etler maksimum +4°C de olmalidir. Etleri getiren personelin kiyafeti de duruma
uygun nitelikte (baglikh musamba pardesii, uzun gizme ve et tasimaya uygun eldiven olmalidir.
Araba iginde eti veren personel galos giyip arabaya ¢ikacaktir. Dana eti depoya teslim edilecektir.
Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

DANA CiGERI EVSAFI

1. Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindii veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniisleri
itibariyle kusursuz olacaktir.

2. Karaciger, yiireksiz ve akcigersiz olarak alinacaktir. Gidaya uygun ambalajlarda teslim edilecektir.
Kurum; cigeri biitiin(zar1 soyulmamamis) veya izgaralik/kugbasi(zar1 soyulmus ve damarlar
temizlenmis) olarak isteyebilir.

3. Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincirli, hijyen sartlarina uygun sekilde kuruma
ulastirilacaktir.

4. Dondurulmus olmayacaktir.

5. Entegre tesislerde iiretim yapildig: belgeyle gosterilecektir.

6. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

7. Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onayli olmalidir.

8. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksiyon belgesi

olmah, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhig,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gésteren seri numaras: yer almalidir.

9. So6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KOYUN ETi EVSAFI

1. Saglik bakanhginca miisaade edilmis mezbahasi olan yererden gida maddeleri mevzuatinin uygun
kesilmis hayvan etleri olacak ve hayvan saglik zabitasi ve tiiziigii ve etlerin teftis yonetmeligi
hiikiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanmis olacaktir.

2. Govde etlerde bas, deri, tarsal ve diz eklemlerinin altindaki ayak kisimlari, solunum sindirim
organlari, kalp, dalak i¢ ve yaglar, sidik kesesi, kordonu, ddllenme organlar ve baglanti
noktasindan itibaren kuyruk ( yagl kuyruklarda ) bulunmayacaktir.
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3. Koyun eti erkek 1-3 yas arasinda olacak, kuyruksuz ve sakatatsiz olarak teslim edilecektir. Govde
agirhig 1443 kg olacaktir.

4. Etlilik ile ilgili 6zellikler

- Govde dolgun, derin, tikiz ve gévde profili tiiriine gére olmahdir.

- Butlar yuvarlak, dolgun, uzun ve iri bogumlu, but profili dis biikey.

- Omuzlar kabarik ve belirli

- Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

- Kemikler ince ve kisa

- Kas gukurlar belirsiz

- Surt profili az belirgindir

- Kabuk yaglarinin tiimii veya bir kism1 kilgiklagmis ve kismen diizgiin, kalinligi | mm, karin
legen duvan az belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bbregi 1/3 fazlasi yagla
ortiiltdiir.

5. Karkas koyun eti olacaktir. Kefenle ortiilmiis olacaktir. Etin rengi pembe veya agik pembe, kivam
sert, lifleri gok ince ve kaygan, eklem kikirdaklan saydam goriiniiglii ve mavimsi beyaz isiltih,
kemik iligi 1g1lt1l: pembe renkte, Haya kemigi kikirdag: kolaylikla kesilebilir halde olacaktir.

6. Etler kesilip yliziildiikten sonra normal sartlarda en az alti saat bekletildikten sonra veya soguk
hava deposunu en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek, soguk
hava tertibath araglarla kuruma ulastinlacaktir.,

7. Donmus ve ithal mal etler kabul edilmeyecektir. Koyun eti soguk hava zincirini devam ettirecek
kapali 6zel araglarla(frigorifik) nakliye edilecektir.

8. Etler yumugamig nemli, kiiflii ve eksimis, kokulu, yapiskan, parlak kirmizi rengimsi olmayacaktir

9. Etlerde higbir hastalik belirtisi olmayacak, kan, pislik ( diski sindirim organi muhteviyat: gibi)
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaklardir. Gévde eti kemigi %15-20 arasinda olacaktir.

10.Etlerde normal oranda (asgari yarim santim kalinliginda) bir yag tabakasi bulunacaktir.

11.Yemegin cinsine gore gerektiginde but getirtilecektir. Yemegin ¢esidine gore kontrol teskilatinin
istegi dogrultusunda kuzu eti getirilebilir. Kuzular 1 yasindan bilyiikk olmayacaktir. Erkek kuzu
olacakuir. Uzerinde goriinir yag olmayacaktir. Igerisinde tendon, kikirdak ve kemik kalintilar
olmayacaktir.

12.Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kagsesi, adeti, agirlii,
markasi ve bu belgelerin o ete ait olduunu gésteren seri numarasi yer almalidir.

13.Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktr,

14.86z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KUYRUK YAGI EVSAFI

Koyun kuyruk yag: olacaktir. Kuyruk yagi normal olarak biinyeleri iginde bulunanlardan baska
hayvanin diger nesiglerini veyahut herhangi yabanci bir unsuru ihtiva etmeyecekler, bozulmus,
kokmus, kiiflenmis ve kirlenmis olmayacaktir. Kuyruk yaglar;; 6zel koku, renk ve lezzette
olacaklardir. Terkiplerindeki safi yag miktari % 96 dan agagi olmayacak, tuzsuz olacaktir. Tuzsuz
olanlarda tuz oram % 0,5 den, asiditeleri % 2 dereceden fazla bulunmayacaktir. Zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi maddeyi ve yabanci bir yag ve deri kazinti yaglarini ihtiva etmeyecekler ve hig
bir boya ile boyanmig olmayacaklardir. Kuyruk yaglan stre¢ filme sarilacak ve gidaya uygun 5 kg
veya 10 kg’lik torbalara konulacak, bu sekilde teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde; yag
imalathanesinin isim ve adresi, yagin elde edildigi hayvamin ve uzvunun ismi, tuzsuz oldugu agik¢a
yazili bir etiket bulunacaktir. Beyaz renkte olacak, dondurulmus olmayacak, taze olacaktir. Mal
tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TURK SUCUGU EVSAFI
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Piyasanin en iyisi ( 1. Simf) , yerli iiretim olacaktir. Kendine 6zgii tat ve kokuda, normal renkte,
yumusak yapida olmalidir. Kesim yiizeyi mozaik gériiniim vermeli, hava boglugu bulunmamalidir.
Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlagma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sucuk fermente ve
%100 dana etinden yapilmis olmalidir. Kangal 500 g’lik ambalajlarda olmalidir. ig organ ve bag
dokusu, boya, tek tirnakli hayvan etleri igermemeli, ambalajh olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlig
tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmis,
etiketlenmis, isaretlemis, tagmnmis ve depolanmig olmalidir. Ambalaj {izerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, tiriin y1h, net agirhg:, TSE isareti ve TS numarasi

, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlhgi’nin
izni belirtilecektir. igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yéonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SOSIS EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Siuf) , yerli iiretim olacaktir. Dolgun, kirmiziya yakin renkte, diizgiin
goriiniiglii, gevrek, kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Uzerinde lekeler, kiif, yapigkanlasma,
cillenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sosis %100 dana etinden yapilmis olmalidir. Sosis (
parmak) vakumlanmig 500 g’hk ambalajlarda olacaktir. Tek tirnakli hayvan eti, i¢ organ, boya
icermemelidir. Uzerine parmakla basildiginda iz kalmamali, kesildiginde bigaga yapismamalidir. Hafif
tiitsiilii, baharatli, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlig:
tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmug,
etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir. Ambalaj iizerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, tiriin yili, net agirh, TSE isareti ve TS numarasi

, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanhgi’nin
izni belirtilecektir. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SALAM EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Smf) , yerli tiretim olacaktir. Kendine has goriinils, renk, lezzet, koku ve
aromada olmalidir. Salam kiliflar1 parlak ve gergin olmal, kiliflarda yarik ve gatlaklar kilifla dolgu
arasinda bosluklar bulunmamalidir. Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler
olmamalidir. Salam %100 dana etinden yapilmig olmalidir. Salam ( baton) 1-2 kg’lik ambalajlarda
olacaktir. Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde
hava boslugu cidarlarda hava boslugu ve renk degisikligi olmamal yapiskan olmamali, yag
pargalarinin rengi kendine 6zgii olmalidir. Kesildiginde bigaga yapismamahdir. Tarim ve Orman
Bakanligi tarafindan onayli olmahdir. Tiirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun iiretilmis,
ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve depolanmis olmahidir. Ambalaj iizerine firmanin
ad\, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, iirlin yili, net agirhgi, TSE isareti ve TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman
Bakanhigi’nin izni belirtilecektir. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. Soz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

2. GRUP: HiNDIi, TAVUK ETi VE URUNLERI

TAVUK ETi EVSAFI

1. Tavuk eti yerli iiretim olacaktir.

2. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan ruhsat alinmis tesislerde, veteriner hekim kontroliinde kesilip,
ambalajlanip, etiketlenmis tavuk etleri olacaktir. Higbir hastalik belirtisi ve bozulma olmayacaktir

3. Tavugun kendine has beyaz rengi ve kokusu olacak, dondurulmus ya da soklanmig tavuk
olmayacaktir.

58



10.

115

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Derisi tilylerinden iyice temizlenmis olacaktir. Kursak, kuyruk, kuyruk iistii yag guddesi, soluk
borusu, i¢ yaglar ve i¢ organlarindan tamamen temizlenmis olacaktir.
Taze kesim olacaktir. Miadi yaklagmis iiriinler olmayacaktir. Son tiiketim tarihine en az 6 giin
kala gelmis olacaktir.
Yiizeyde kaygan bir tabaka, siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tilyler olmamahdir. Tiiy
diplerinde tam veya yari belirgin kan lekelerin olmamalidir.
Tavuk eti bozulmamis, kokusmamis, acilasmamis, donma yamigina ugramamis, (etin yiizey
kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genigleyen sari lekeler, koku sinmemis,
kendine 6zgii renk, koku ve goriiniigte olacak, agir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yiiriirliikte olan TS
12326" daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktari, PH deger yiiriirliikte olan TS 12326’ de
belirtilen limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.
Etler kasektik veya kart olmayacaktir. Etlerin muayenesi gozle, elle, koklanarak, haslandiktan ve
kendi yaginda kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.
Tavuk etlerinin taginmasi soguk zincir ile i¢ sicakligi 0-2°C’de olacaktir. Tavuk etleri soguk hava
zincirini devam ettirecek kapal 6zel araglarla(frigorifik) nakliye edilecektir. Aracin ig yiizegi
temiz ve hijyenik olacaktir. Ayrica aracin 1si-nem takip belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir.
Tavuklarin ambalaj iglerinde su olmayacaktir. Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal
edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde dizili ve arada jelatin olmalidir. Tavuk
etleri, igindeki malin disaridan goriinmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri
malzemelerden yapilmig ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim edilecektir. Nakliye
ambalajlar; yirtik, delik, patlak, islak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢ yiizeyine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmis olmayacaktir,
Tavuk teslimi yapilirken her teslimatta Veteriner saghk raporu ve arag dezenfeksiyon belgesi
bulunacaktir. Ayrica mensei belgesi de teslim edilecektir.
Tavuk etleri ambalaji iizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde ve firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir.

- Tavuk etlerinin tipi, sinifi, agirhgi, adeti, markasi

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- TSE isareti ve TS numarasi

- Veteriner hekim onayi,

- Teslim eden firma adi1 ve kasesi

- Uretim ve son kullanma tarihi

- Bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarasi yer alacaktir.

Her ambalajda bulunan etlerin ayni gesitteki, en biiyiikle en kiigiik par¢a arasindaki kiitle farki %
10’u gegmeyecektir.

Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. Ayrica tagima yapan
personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktir.(eldiven, &nliik, kolluk, maske,
bone, galos vb. takacaktir.)

Gerek goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yiiklenicinin
kargilanmak {izere analize tabi tutulur.

Tavuk gogiis bonfile eti; kemiksiz ve istege gore derisiz veya derili, taze kesim olacaktr.

Usuliine gore kesilmis olan tavuk gogiis, sirt kismi ve kemiklerinin alinmasiyla elde edilmis
sekilde getirilecektir.
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18.

19,

20.

21.
22.

23.
24,
25.

Gogiis, orta derecede derin ve uzun gdgiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca,
tagidif1 et dolayisiyla onu yuvarlak bir goriiniim vermeye yetecek kadar etli, iizerinde boyun
bulunmayan, kanat ve kikirdak kismi tamamen ¢ikarilmig, sirt kemigi alinmis olacaktir.

Derisiz tavuk g&giis ortalama 500 gr, derili ise ortalama 600gr agirliginda olacaktir.(+%10)
Tavuk baget; kemikli baget olarak teslim edilecektir. Bagetler dolgun etli, taze kesim, agirhklar
ortalama 125gr ( = 10 gr) olacaktir,

Sirtsiz derili but; istege gore kemikli ya da kemiksiz taze kesim olacaktir. But pargalarina bel
kemigi dahil edilmemis olacaktir. Butun kuyruk sokumu alinmms oimalidir. Sirtsiz but dolgun etli
agirliklan ortalama 250gr (= 20 gr) olacaktir. Kemiksiz but ise ortalama 200gr (% 20 gr) olacaktir.
Tavuk pirzola ( kemikli ya da kemiksiz); derili kalganin kemiginden siyrilarak kemigi
koparilmadan, derisi iizerinde birakilmis halde taze kesim olacaktir. Kemikli pirzola ortalama
200gr( £10 gr) olacaktir. Kemiksiz pirzola ise ortalama 170gr (£10 gr) olacaktir.

Tavuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir. Her bir parga ortalama 45gr (+ 10gr) olacaktir.
Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde(sadece 1sitma islemi kalmis), taze olacaktir. Her bir
parga 100gr (£10gr) olacaktir.

Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk eti gesitleri igin gegerlidir.

Tiim tavuk eti gegitleri TSE ve Tiirk Gida Kodeksine uygun 1. Simif olacaktir.

Tiim tavuk eti gesitleri Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki 6zellikleri tagiyacaktir,

HINDi BONFILE EVSAFI

Hindi eti yemegin g¢esidine gore kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda kemikli veya kemiksiz
derisiz but veya gogiis olarak getirilecektir.
Taze kesim olacaktir. Miadi yaklagmis iiriinler olmayacaktir. Son tiiketim tarihine en az 6 giin kala
gelmis olacaktir.
Hindi eti, bozulmamig, kokugmamig, koku sinmemis, donma yanigina ugramamus olacaktir.
Kendine 6zgii renk, koku ve tatta olacaktr.
But, iyi etlenmis, hanep oynaginda orta derecede genis, kalin ve agagi dogru tasidig et dolayisiyla
yuvarlak, dolgun bir goriiniiste olacaktir.
Uzerindeki her tiirlii tily mutlaka temizlenmis olacak, tily diplerinde kan lekeleri olmayacaktir,
Hindi etleri nakil sirasinda temiz, pogetlenmis/ambalajlanmig, 6zelliklerini kaybetmeyecek soguk
zincirle, hijyen sartlarina uygun kapah 6zel araglarla(frigorifik) araglarla kuruma getirilecektir.
Pogetler/ambalajlar temiz, saglam, iglerinde kan, su ve sizint1 bulunmayacaktir.
Pogetler/ambalajlar insan saghfina zarar vermeyen, gida ile tamasi uygun, orijinal olacaktir.
Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmig, ambalajin i¢
yiiziine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir, Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir.
Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmahdir. Hindi etleri ambalaji {izerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde ve firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yazilmalidir.

- Firma ad, adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma tarihi

- TSE isareti ve TS numarasi,

- Hindi etlerinin tipi sinifi

- Kesim tarihi

- Teslim tarihi

- Veteriner hekim onay1

- Teslim eden firma ad1 ve kagesi

- Uretim ve son kullanma tarihi

- Bu belgelerin o ete ait oldugunu gosteren seri numarasi yer alacaktir.

oW



10.9-15 kg arasinda degisen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir.

11.Entegre tesislerde iiretim yapilmali, Tarim ve Orman Bakanhg) tarafindan onayl: olmalidir.

12.S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

3. GRUP: BALIK ETi VE URUNLERI

BALIK EVSAFI

1. Baliklar higbir bozuimaya ugramadan, tazeligini muhafaza eder sekilde getirilecektir.

2. Taze, kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, hafif kabarik kornea parlak seffaf, Solungag
kapagi kapali ve koyu kirmizi, adale kismu elastiki olmahidir. I¢ organlari tamamen
temizlenmis ve kafalar1 kesilmis olarak strafor kutularda buzlanmis olarak, 0- 4 °C’de teslim
edilecektir.

3. Bahifin genel goriiniigii parlak ve diri vaziyette olacaktir. Parmakla deriye bastldiginda, deri
hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu, kan pihtisi, bere, ¢iiriik olmamahdir.

4. Baliklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda taginmalidir. Teslim yapan arag i¢ yiizeyi temiz ve
hijyenik olacak, aym anda su irilnleriyle, baska iriinlerin bir arada tasinmasi igin
kullanilmayacaktir. Soguk zincir bozulmadan teslimat yapilacaktir. Aracin 1si-nem takip
belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir.

5. Tedarikgi firmanmn ISO belgesi olmahdir. Uretici firmanm iriin ile ilgili izin belgelerini ve
raporlart olmalidir.

6. Menilye ve mevsime gore kontrol teskilati tarafindan dondurulmus balik istenebilir.
Dondurulmus baliklar; mezgit, palamut, somon ve uskumru gesitlerinden olacaktir.

7. Veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. Bu belgelerde balig iiretim
tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kagesi, agirhg, markasi ve bu belgelerin getirilen baliga ait
oldufunu gosteren seri numarasi yer alacaktir. Gida iiretim ve gida sicil numaralari da
getirilecektir.

8. Baliklar plastik esasli ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, iizerleri jelatinle kapal olacak
sekilde teslim edilecektir

9. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

10. Kontrol tegkilati tarafindan kabul edilmeyen baliklarin yerine yenisi aym giin iginde en geg 1

11.

saatte yiiklenici firma tarafindan getirilmesi saglanacaktir.
S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

4. GRUP: UNLU MAMULLER ( NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vb.)

EKMEK EVSAFI

1.

2

Ekmekler TSE’ye uygun, ekmegin ¢esidine gére en az %70-80 randimanli undan
yapilmig olacaktir.
Imalatta eksi maya kullanilmayacak, pres maya ( TSE 3522) kullamlacaktir.

. 50 g’lik tekli posetler olacak gekilde ambalajli olacaktir. Ekmek ambalajlart Tiirk Gida

Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir. Ekmek gesitleri ihtiyaca gére beyaz, tuzsuz,
kepekli, tam bugday, ¢avdar, misir, glutensiz vb. gesitlerde istenebilir.

Ambalajlarin tizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri, iiretici firma, adi, adresi, net
agirhif ve igerigi belirtilecektir.

Ekmekler giinliik olarak temin edilecektir.
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6.

8
9.
10.

11.
12.

13.

. 14,

Ekmekler giinliik iretim olacak bayat ekmek olmayacaktir, alinan ekmekler arasinda
kontrol komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat oldugu saptananlar
aymi giin igerisinde degistirilecektir. Digindan bakildiginda iyi pigmis ve kabarmus
olacak, az pigmis, basik ve yanik olmayacaktir,

Kesildigi zaman i¢ kismu siingerimsi yapida olacak, gézenekler miimkiin oldugunca
homojen olacak, biiyiik hava bogluklar bulunmayacaktir. Hamur ve yapiskan
olmayacak, karigmamis halde un, tuz vb. maddelerin topaklari ve yabanci madde
bulunmayacaktir.

. Kendine has koku, gériiniim ve lezzette olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.

Ekmeklerde tuz orami en fazla %1,5 olacaktir.

Uretimi, depolanmast ve taginmasi gibi her asamasi Tiirk gida kodeksi yonetmeligine
uygun olacaktir.

Rutubet oran1 en ¢ok %38 olacaktir.

Tagima araglan ve tagima ambalajlar1 temiz ve hijyenik olacaktir. Aracin 1s1-nem takip
belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacak, kirik, ¢atlak, yagli, camurlu, kirli kasalar olmayacaktir.

Uretici firmamn Tarim ve Orman Bakanligi’nda iiretim izni bulunmalidir.

Burada belirtilmeyen hususlarda Gida Maddeleri tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi
yonetmeligi hiikiimleri uygulanacaktir.

PIDE EVSAFI:

En az %70-80 randimanli undan yapilmis olmahdir.

2. Su miktan1 % 20°den fazla olmamali, iyi pismis ve kabarmig kendine has koku, goriiniim ve
lezzette olmalidir

3. Yanik, hamur, yapiskan, kurumus olmamalidir, iginde yabanci madde, un topaklari vb.
olmayacaktir. Belediye tarafindan tespit edilen agirhgin altinda bulunmamalidir. insan
saghigina zarar vermeyecek materyalden yapilmig temiz kagit Ambalajlarda olmalidir.
Ambalaj iizerinde iiretici ad1, net agirlig1, imal tarihi yazili olacaktir.

4. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

5. Tirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir.

6. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirhigi, imal tarihi yazili olacaktir.

U YUFKA EVSAFI

1. Extra-extra ya da extra undan yapilmig olacaktir.

2. Kiiflii, islak, bayat, yirtik, kalin, yanik, kurumus, eksi kokuda, gatlak, pargalanmis, birbirine
yapismis olmayacaktir.

3. Sumiktar1 % 20’ den fazla, tuz miktar1 % 2’ den fazla olamaz.

4. 6 adedi | kg gelmelidir. Cap1 75-80 cm. olmahdir.

5. Yufkalar ¢ig olarak agizda ¢ignendiginde catirti hissedilmeyecektir. insan saghgmna zarar
vermeyecek materyalden yapilmis 5 kg’lik temiz kagit ambalajlarda teslim edilecektir.

6. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirligi, imal tarihi yazili olacaktir.

7. Tarim ve Orman Bakanhig: tarafindan onayli olmahdir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

8. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun iiretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,

tasinmig ve depolanmis olmalidir.

ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

1

Hazir kizarmig ekmek olacaktir,
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2.
3

En az 125gr’lik poset ambalajlarda olacaktir.
Tarim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayh olmahdir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

5. GRUP: YUMURTA, SUT VE SUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

L.

+2 - 4°C’de frigorifik araglarla nakli yapilacaktir.

2. Teslim yapan arag i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Soguk zincir bozulmadan

teslimat yapilacaktir. Aracin 1s1-nem takip belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir.
Tiim iiriinler, yerli {iretim, Tiirk Gida Kodeksi, TSE, Gida Maddeleri Tiiziigii vb.
hiikiimlere uygun olacaktir.

YOGURT (200 GR/10 KG) EVSAFI

Yogurtlar; kendine has hos tat, koku, kivam, renk, yap1 ve gériiniiste olacaktir.
Dig Goriinilg; parlak, siit renginde, serum ayrilmasi olmamais, catlak ve gaz kabarcig

bulunmayan temiz ve homojen olacaktir.

Kivam: Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida, karistirildiginda koyu bir akicilik
kazanan, serumu hemen ayrilmayan yapida; agizda ise dille damak arasinda kolay dagilmayan
dolgun yapida ve homojen olacaktir. Kumlu yapida olmayacaktir.

Yabanci koku, alkoliimsii, yanik tat, yemek kokusu, mayams: tat olmayacaktir. Goriilebilir
kirlilik ve renk degisikligi olmayacaktir.

Tat; kendine has hafif ekgimsi veya tathmsi tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kiifiimsii, sabunsu,
yanik vb. yabanc: tatta olmayacaktir.

Igerisinde yabanci madde bulunmayacak, baska maddelerle karistirilmis olmayacak, toz,
glibre, kil, bitki artiklari, bocekler, kan, cerahat gibi maddeler bulunmayacaktir.

Yogurt TSE standartlarma uygun homojenize edilmis pastorize siitlerin Streptecoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus’un etkisiyle laktik asit fermantasyonu sonucunda
elde edilmis olacaktir.

Yogurt, hazir direkt kiiltiir kullanilarak yapilmalidir.

Yogurtlar, agz1 kapali, temiz, 6zellikle yogurt igin hazirlanmig tek kullanimlik (disposiple) 10
kg’lik kutularda teslim edilecektir. Normal yemeklerde gesit olarak verilen yogurt tam yagh
200 gr’lik, diyet yemek ve ara dgiinlerinde gesit olarak verilen yogurt kontrol teskilatinin
istegi dogrultusunda tam, yarim ya da az yagh 200 gr’lik ambalajlarda olacaktir. 200 gr’lik
yogurtlar agiz kismi saglifa zarar vermeyecek nitelikte aliiminyum folyo ile vakumlanarak
kapatilmig 6zel PVC ambalajlarda olacaktir.

Yogurtlar tam yagl, yarim yagh veya az yagh olarak istenebilir. Yag miktari tam yaghlarda en
az %3,8, yarim yaglhlarda %]1.5-2 arasi , az yaghlarda ise en fazla %1.5 olmalidir. Yogurdun
iginde siit yagindan bagka yag bulunmayacaktir.

Tarator, mant1 vb. yemeklerde siizme yogurt kullanilacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Ynetmeligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmis ve depolanmig olmalidir.

. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak

bigimde bulunacaktir,
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- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

- Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, yil olarak)

- Net Agirhg: ( Kg. veya gr.)

- Yiiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii

11. Yogurtta patojen mikroorganizma, E.coli ve bunlarm toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1
gr.da 10 dan gok koliform bakteri, 100°den ¢ok maya ve kiif olmayacaktir.

12. Yopurtta jelatin, nigasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.

13. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.

14. Uriintin ve firmanin TSE, iSO vb. gerekli belgelere sahip olmasi gerekmektedir.

15. Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan onayl1 olmalidir.

AYRAN EVSAFI

1. Pastdrize siitten imal edilmis olacaktir.

2. Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

3. Kendine has tat, koku ve goriiniiste ve koyu kivamh ( yogunlugu 1.020’den az olmayacak)
olacaktir.

4. Ayran yapimmda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda gozle goriilebilir, kirlilik
belirtisi olmamahidir.  Asitlik, laktik asit oram1 % 0,6 dan asag: ve % 1,6 dan yukari
olmamalidir. Ayran kivaml: olmali, agir1 sulu olmamalidir. 1 ml’sinde 10°dan ¢ok koliform
grubu organizma, 100’den gok kiif ve maya olmayacaktir.

5. 200 mPl’lik gida temasina uygun saghga zararli olmayan tek kullanimlik aliiminyum folyo
kapakli plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Ambalajda delik, kirlilik, asinma,
bombelik vb. durumlar olmayacaktir. Eksilik, acilik, yanik, is vb. yapanci tat, koku ve aroma
igermeyecektir. Ambalaj iizerinde tuzlu veya tuzsuz oldugu belirtilmelidir.

6. Ayrann siit yag1 oran: en az %1,8, siit proteini oram en az %2 olacaktir. En fazla %1 oraninda
tuz igerecektir. Kontrol teskilatinin istegine gore yarim yagh veya tam yagh olarak
getirilecektir.

7. Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve
depolanmis olmalidir.

8. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
bigimde bulunacaktir.

- Firma ad, ve adresi varsa tescilli markasi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

-  Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Net Agirhigi ( Kg, gr. veya ml)

- Yiiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf dmrii

9. Tanm ve Orman Bakanlig tarafindan onayli olmalidir.
PAKET SUT EVSAFI
l.  UHT ybntemiyle sterilize edilmig inek siitiinden imal edilecektir.

N 64

/



Sterilize edilen siitler otomatik cihazlarda siitiin sterilizasyonu ve bilesim o&zelliklerini
bozmayacak ve insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte agizlari hava almayacak veya
akitmayacak sekilde tetrapak ambalajlarda getirilecektir.

Sitiin rengi, kokusu, tadi kendine has olmalidir.

Siitlin 1 ml’sindeki saprofit jerm sayisi 40000’den, koliform bakteri sayis1 10°dan cok
olmayacaktir.

Siitte E.coli ve saghk igin zararli herhangi bir mikro organizma ve bunlarin toksinleri
bulunmayacaktir.

Siitte higbir yabanct madde ve bozulmayi 6nleyecek herhangi bir madde bulunmayacaktir.
Kahvalt:1 ve ara 6giinler igin verilecek siitler 200 mI’lik olacaktir. Bu siitler kontrol teskilatimn

istegi dogrultusunda tam yagh (en az %3,8 siit yag1) veya yarim yagl (en az %1,5 siit yag)
olarak istenebilir. Yagsiz kuru madde miktart en az 9,0 olacaktir.

Kokusu kotil, rengi bozuk, pis, tortu birakan siitler alinmayacaktir.

Her ambalaj lizerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
bi¢imde bulunacaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

- Tam yagli veya yarim yagh oldugu

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

-  Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)
- Net Agirhigi (Kg, gr, | veya ml)

10. Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onayli clmahdir.

11.

Ambalajlar ezik, delik, patlak, bombe olugsmus, kapag: gevsemis ve kirli olmayacaktir.

12. 0-5 ml’si 0.5 mg fenol degerinden ¢ok fosfataz aktivitesi gstermemeli, metalimsi, pismis ve

okside olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.

13. Siit iginde arsenik, civa vb. insan saghgna zararl hicbir madde bulunmayacaktir.

14. Siit, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda karistirildiginda kesilmeyecektir

(siiriimeyecek, pihtilasmayacaktir).

15. Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.
16. Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon oran1 % 96’dan az olmamalidir.
17. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis

ve depolanmig olmalidir.

18. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

BEYAZ PEYNIR EVSAFI (NORMAL-TUZSUZ)

1.
2.

Pastorize inek siitiinden yapilmmg 1. Simf peynirlerden olacaktir.

Beyaz peynir; pastorize siit standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve en az
90 giin olgunlagtirilmas1 sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan
peynir olmahdir.

. Diizgiin, ptirlizsiiz, muntazam gekillerde, homojen, bozulmamus kaliplar halinde, i¢i ve

dist parlak beyaz, kendine has gdriinils, koku ve tatta olacaktir. Kesitinde hammaddeden
veya isleme tekniginden meydana gelen higbir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak
veya az sert olabilir)olmali, Civik, pelte gibi ok yumusak ya da ¢ok sert olmamalidir. Kesitteki
goriiniigii parlak olmali ve gézenek ihtiva etmemelidir. Goriiniimii pargah, yarik ve siingerimsi
yapida ¢ok gozenekli olmamalidir.

Rengi kirli beyaz, kiiflii, ac1, eksi, bozulmus, kotii tat ve kokuda olmamahdir. Peynirler elle

ezildiginde piitiirsiiz dagilmalidar.
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5. Kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda tam yagl, yarim yagh ve az yagl gesitlerde normal ve
tuzsuz olarak istenebilir. Tuz miktar kuru maddede en ¢ok %10 olmalidir. Tuzsuz peynirlerde
ise tuz miktar1 en gok %0,2 olmalidir. Peynirlerin kuru maddedeki siit yag1 orani tam yagl
peynirlerde en az %45, yarim yagh peynirlerde %25-45, az yagh peynirlerde %10-25 olacaktir.

6. Beyaz peynir kaliplar halinde, hi¢ kullanilmamig temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
higbir sizint1 yapmayacak sekilde kapatilmis, bombesiz, insan sagligina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun net 17 kg’lik tenekelerde alinir. Peynir tenekeleri agildiginda malagl
(mantarlagmis) olmayacaktir. Peynir tenekelerinde gazli veya kokmus delik ve akan bir
madde bulunmayacaktir.

7. Peynirlerin iginde agirlastiric1 antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir. icerisinde
patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir.

8. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir,

9. Ahnacak peynirlerin ambalajlan iizerine agagidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazilir, basihir veya etiketlere yazilarak yapistirilir,

- Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi
- Tam yagli/ yarim yagli / az yagl oldugu

- TSE igsreti ve TS numarasi

- Malin ad1

- Tipi

- Sinifi

- Net agirhigi

- Imalat tarihi ve son titketim tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Parti veya seri numarast

- Yiiklenicice onerilen son kullanma tarihi veya raf émrii

KASAR PEYNIRI EVSAFI

1. Piyasada satilan en iyi cins ( 1. Sinif), yerli tiretim, pastorize inek siitiinden yapilmis taze kasar
olacaktir.

2. Kendine dzgii tat ve kokuda olacak, kesiti diiz, piiriizsiiz ve homojen bir yapida olacaktir.
Kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapida
olacaktir. Rendelendiginde topaklanmayacak ve rendelenebilir sertlikte olacaktir. Igerisinde
beyazlamis kisimlar, hava kabarciklar bulunan bosluklar olmayacaktir.

3. Fena kokulu, eksi, aci, kurtlu, kurt ve fare yenikli, ezilmig, kirilmig olmayacaktir.

4. Rengi, parlak saman sarisindan koyu saman sarisina kadar olacak. Peynir goriiniisii donuk,
beyaza veya koyu sariya kagan renkte, acimg, kokmus, tadi ve rengi degismis, igine nigasta
katilmig olmayacaktir. Kabu@u temiz, parlak ve sert olacaktir.

5. Tam yagh olacaktir. Siit yag1 oram en az %45 olacaktir, tuz miktar1 kuru maddede % 3-7
arasinda olacaktir.

6. Igerisinde patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamahdir.

7. Vakumlanmisg insan saghgma zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’lik ambalajlarda

teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.
8. Tarim ve Orman Bakanli§: tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi *ne uygun

olacaktir.
9. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun tiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis
ve depolanmig olmalidir.
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10. Peynirlerin ambalajlari iizerine agagidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,

bozulmayacak sekilde yazihir, basilir veya etiketlere yazilarak yapigtirilir.

- Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi
- TSE igareti ve TS numarasi

- Malin ad1

- Tipi

- Sinifi

- Net agirhig

- Imalat tarihi ve son tiiketim tarihi ( giin, ay, y1l olarak)

- Parti veya seri numarasi

- Yiiklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf 6mrii,

LOR PEYNIRIi EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cins ( 1. Simf), yerli {iretim, pastdrize inek siitiinden yapilms lor
peyniri olacaktir.

Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimig, eksimis, kiiflenmig, kokugmus olmamalidir.
Peynirlerin iginde agartici antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Tarim ve Orman Bakanlii tarafindan onaylh olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi ‘ne
uygun olacaktir.

Tam yagli olacak. Siit yag: oran1 en az %45, nem orani en ¢ok %75, Ph en az 5 olacaktir.
%99 oraninda peynir alti suyu, %1 oraninda tuzdan olugacaktir.

Vakumlanmig insan saghgina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’hk ambalajlarda

teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.

Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis olmalidir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin iizerine asagidaki
bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.

- Yiiklenici ad\, tescilli markasi ve adresi

- TSE isareti ve TS numarasi

Malin adi

Tipi, simifi

Net agirhig

- imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Seri ve/veya parti numarasi

- Yiiklenicice &nerilen en son kullanma tarihi veya raf 8mri,

KREMA EVSAFI

1.
2.
3

Pastdrize siitten imal edilmis olmalidir.

0,5-1 I’lik &zel kutularda teslim edilmelidir.

Yabanci tat, koku ve renk degisikli§i olmamahdir. Acimig, eksimis, kiiflenmis, kokugmug
olmamalidir.

Tarim ve Orman Bakanlig) tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi "ne uygun
olacaktir

Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis olmalidir, Ambalajlarinin her birinin iizerine asafidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.

\
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- Firmanin ad, tescilli markasi ve adresi

TSE isareti ve TS numarasi

- Malin adi

Tipi ve yag miktari

Net agirhg

Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, y1l olarak)
Seri ve/veya Parti numarasi

- Yiiklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf 6mrii,

YUMURTA EVSAFI

I

(¥ )

10.
11.
12.
13.
14.

13.

Yumurta kabugu; Temiz, saglam, piiriizler olmamali, sekli normal ve normal sertlikte
olmahdir. Catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamahdir. Su veya bagka bir siviyla
yikanmamig, zimparalanmamis olmalhidir.

Yumurtalarda hava boglugu 4mm’den fazla olmamalidir.

Yumurta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olacak, yabanci madde igermeyecektir.
Yumurta sarist 151k muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde goriilecek,
yumurtanin dondiiriilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrilmayacak
ve yabanci madde igermeyecektir.

Yumurtanin igeriginde gozle goriilebilir embriyo bulunmayacaktir.

Yumurtalar bir kaba kinldiginda sarilart canli ve kubbeli durmalidir, parmakla
basildiginda saris1 hemen dagilmamalidir. Saris1 tam ortada, beyazi berrak, yogunlugu tam
olmalidir.

Bozulmus ve saris1 dagilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

Uzerinde yabanci madde bulunmamal, temiz, sar1 ve beyaz renk, kendine 6zgii tat ve
renkte beneksiz, kansiz, kokusuz olmahdir.

Yumurtalar ¢atlak, islak, kiifli, bozuk, ¢iiriik olmamalidir. Kirik ve gatlak yumurtalar
kabul edilmeyecektir.

Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kiif GMT nin 6ngordiigii limitin
iistiinde olmayacaktir.

Yiizdiirme yontemiyle muayenede (110 gr. Tuz, 1 litre su) yumurta batmalidir.

Tanesi 65-70 gr.( Large veya L) agirhginda olacaktir.

Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayli olmahdir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi 'ne
uygun olacaktir

Yumurtanin son tiiketim tarihi yumurtlama tarihinden itibaren 28 giinden fazla
olmayacaktir.

Yumurtalar temiz viollerle, iistii stre¢ filmle siki bir sekilde 6rtiilmiis ve ayrica kolilenmig
bigimde teslim edilecektir. Ambalajlarin lizerinde asagidaki bilgiler basili olmalidir;

- Firmanin ad, tescilli markasi ve adresi

TSE isareti ve TS numarasi

Malin adi

- Tipi

- Net agirhg

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve/veya Parti numarasi

- Yiiklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf 6mrii,

6. GRUP: TAZE SEBZE VE MEYVE

Biitiin sebze ve meyveler ilgili mevzuata (TS) uygun olacaktir.

PATATES EVSAFI : Yeni sene iiriinii olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar1) olacaktir.
Islak, donmus, ¢iiriimiis, yumusamus, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak, asiri sekil bozukluklar,
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iizerinde gapa yarasi, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5
mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar, patates
yumru uyuzu hastalifi belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki yapili kabugu diizgiin ve iyi
olgunlagsmis olacaktir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir.
Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Aralarinda tesadiif
edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kinlmiglar Mart ve Nisan aylarinda
%2’ye kadar aynen alimir. Yilin diger aylarinda bu miktar %2’yi gegmeyecektir. Capa yaral: patatesler
%2’yi gegmeyecektir. Haglamalik ( adedi 100gr’lik) ve kizartmalik (iri boy) olarak istenebilir.
Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 40" 150 gramdan, % 10'u 100 gramdan eksik olmayacaktir. [1gili
mevzuata ( TS vb.) uygun olacaktir.

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene iiriinii, baslan iri disli, siki, temiz,
beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agzi yakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dig kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kdklerden, canli ve &lii boceklerden, bécek kalintilarindan,
¢iplak gozle veya herhangi bir durumda biiyiitegle goriilebilen kemirici zararlarindan arinmig
olmalidir. Dondan hasar gormiig, filizlenmis ve kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yerli iiretim olacaktir. Yeni mahsul olup yapraklar: kesilmis ¢iirik ve
ezik olmayacaktir. Sapsiz olacaktir.

KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamuisg, siki, sert ve filizlenmemis olacaktir.
En azindan iki dig kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kokmus, ¢iirlimiis
anormal gelismeden &tiirli siskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri genellikle koparilmig olacaktir.
Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan biiyiik olacak, % 25°i 75
gramdan bilyiik olacaktir. 75 gramdan kiigilk soganlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
soganlarin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis
nem, yabanci madde bulunmayacaktir.

TAZE SOGAN EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamis,
kok saglar camursuz, iyi gelismis olacak, c¢esidi tipik renk ozelligini gosterecektir. Beyaz govde ve
yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan bagi olusmamig olacak, izerlerinde parazit ve
hastalik nedenleriyle olugan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en iyi cinsinden
(1. Sinif), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar daginik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajh olacaktir.

BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, saglam, taze, yapraklan gevsememis, a¢cilmamis ve ¢igeklenme
belirtileri gostermemis, saplar en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklarn zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelenmeler, bocek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don
vurgunlar1 olmayacaktir. Yapraklan sararmis, esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada satilan
lahanalarin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli {iretim olacaktir, Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig
islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Lahanalarin saplan kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak iizere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin iist kart
yapraklan alinmig olacaktir. Lahanalan donduracak derece sofuk aylarda (arahk, ocak, subat)
sofuktan muhafaza maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dis kapaklariyla birlikte teslim
edilebilir. ikmalin aksamamas: igin ve ihtiyacin karsilanmasi amaciyla yiiklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasim getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir.

KIRMIZI LAHANA: Biitiin, stk etli, temiz, saglam, taze, porsiimemis, odunlasmars, dondan zarar
gormemis, yapraklar dagilmamis, kartlagmamig olacaktir. Bocek yenikleri, yan kokleri olmayacak, enine
kesildiginde igten disa dofru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir, Taze gobegini tam sarmis lahanalardan olacaktir Piyasada satilan kirmizi lahanalarin
en iyi cinsinden (1.Sinif), yerli iiretim olacaktir. iizerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik,

yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. -



PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamis, taze goriiniiglil, saglam, temiz olacak, kart, donmus,
1slatilmig, sararmig ve solmus olmayacak. Ciiriime ve bozulma belirtisi olmayacaktir. Beyaz kismi 50
cm, yaprak kismi 20 cm uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 cm ¢apinda olacak, kokiinden itibaren
saplarina dogru olan kismi yegillenmis bir halde olacaktir. Kéklerin tizerinde toprak, ¢amur gibi seyler
bulunmaytp giizel yikanmis olacaktir. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayrn
goriilmeyecektir. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.S1nif) olacaktir, iizerinde yabanci tat ve
koku, yabanc1 madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde, posetli teslim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarin altindan 1 cm’yi
gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir, Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlar bulunmayacak, don
vurmus olmayacak, gigeklerime belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplan kart, ¢liriik, sararmis,
burugmusg olmayacakiir. Kokleri bir araya getirilerek demet yapilmis bir halde olacak, demetler iginde
yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin en iyi cinsinden ( 1. Siuf )
olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
Ambalajh olacaktir.

HAVUC EVSAFI: Taze, korpe, siki yapili, koflasmamug, odunlasmamsg, saglam, yan kék olugturmamis,
temiz ve gatlamamis olacakur, Ciiriik, yumugak, kart olmayacak, {izerinde hasereler tarafindan tahribat, yanik,
berelenmeler ve don zararlan bulunmayacaktir. Boylari 20-25 cm’den fazla, agirliklan 150 griin altinda
olmayacaktir, Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Smif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Yenmeyecek sap ve
yapraklarindan tamamen ayrilmig olacaktir. Kink havuglar olmayacaktir.

MARUL EVSAFI: Biitin, saglam, taze, temiz ve kuru, toprak bulagikh yapraklardan ayiklanmus tipin kendine
ozgl renginde, iyi olusmus, diizgtin sekilli, siki olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olusmus ve tek gobekli
olacak, ¢igeklenme belirtisi gistermeyecektir. Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir.
500 gr olacaktir. Kokleri dip yapraklarma yakm ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Uzerinde yabenci tat ve koku, anormal
dss sslaklik, yabanci madde buhmmayacaktir. Ambalajh olacaktr.,

KIVIRCIK EVSAFTI. Biitiin, saflam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikh yapraklardan ayiklanmig tipin kendine
ozgil renginde, diizgiin sekilli, siki olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olugsmus ve tek
gobekli olacak, ¢iceklenme belirtisi gistermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kavirciklardan (1. Smuf), yerdi
iiretim olacaktir. 700-750 gr arasmda olacaktir. Kokleri dip yaprakalrina yakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve kdrpe olacaktir. Aci, tohuma kagmig, sararmis, porsiimiis
yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasi yapraklarindan
ayiklanmig, dolgun olacak, yapraklarinda hagere yenigi, don zararlani ve fiziksel hasarlar
bulunmayacaktir. Aysbergler gobegini tam sarmis ve kapali olacaktir. Agirhg 250 gramin altinda
olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Simf ), yerli {iretim olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Kokleri, dip yapraklara yakin
ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajh olacaktir.

MANTAR EVSAFI: Piyasada satilanin en iyisinden, yerli {iretim olacaktir. Biitiin, temiz, taze,
porsiimemis, yabanci tat ve koku almamig, kendine 6zgii renk, sekil, goriiniiste ve oziirsiiz olacaktir.
Kiiltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dig nem, ¢amur ve toprak
bulunmayacaktir. Dig yiizeyi kararmig olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan saghigma uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin tizerinde firma adi adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye boliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir,

SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklari, biitiin,
zedelenmemis, taze ve kérpe olacaktir. Sararmis, porsiimiis, kartlasmis, tohuma kagmus, ezik, giirilk,
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kirigmig, ¢amurlu ve normalinden fazla islak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gdsterecek, iizerinde
parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, ¢igeklenme belirtileri gdstermeyecektir.
Govdeler alttan itibaren genis yaprakli olacaktir. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirlig:
yaklagik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak gévde ve yapraklan
zedelemeyecek Ozellikte gereg kullanilacaktir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar olmayacaktir.
Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, kérpe goriiniislii
olmalidir. Maydanozlarin iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asiri nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler i¢inde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamalidir. Her
ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr maydanoz bulunmahidir. Demetlerdeki maydanozun sapi
10 cm' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli iiretim olacaktir.
Sararmis, ¢camurlu ve toprakli olmayacaktir. Maydanozlarin kondugu ambalajlar tasima sirasinda
tirliniin iyi korunmasini saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
Ambalaj iginde kullanilacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghgma zararsiz
olmalidir. Basili kagit kullamildifinda yazili kismin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat
edilmelidir.

DEREOTU EVSAFI: Dereotlar, dig etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriiniislii,
solmamisg, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin iizerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 ile agiri nem bulunmamalidir. Dereotlar sararmig, donmus, gamurlu-toprakh,
fena tatta olmamalidir. Dereotlar1 tohuma kagmis olmamalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli
iiretim olacaktir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki dereotlari, gesit, simif ve renk
yoniinden bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en
alt yaprak¢ik ayirim noktalar bir hizaya gelecek bigimde yapilmahdir. Bu hizadan itibaren yaprak
sapi1, uzunlugu 5 cm'i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar
bulunmamalidir. Ambalajlar tagima sirasinda iiriiniin iyi korunmasim saglayacak bigimde ve uygun
nitelikteki malzemeden yapilmis olmahdir. Ambalaj igerisinde kullanilacak kagit veya diger malzeme
yeni, temiz ve insan saglifina zararsiz olmalidir. Basih kagit kullanmildiginda yazili kismin disa
gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlar i¢erisinde dereotundan baska higbir
madde bulunmamahdir.

KIRMIZITURP EVSAFI: Ciriimiis, donmus, burugsmus, islak ve camurlu igleri porsiimiis
olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli iiretim olacaktir. En kiigiigii 150 gramdan az
olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek, kendine has kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildigi zaman
i¢i mantarlagmis olmayacaktir.

KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli liretim karnabaharlardan olacaktir. Beyaz
renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplari gigek
kismindan disa dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin
tist uglari, ¢igek kisimlar agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulagmus,
kurtlagmus, ¢iiriik, beyaz ¢igegi az, yesil yapragi ve kokil gok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmig, donmug, ¢iiriimiig, fena kokulu, gamurlu, pérsiik, bayat, ezik, bécekli ve iyi vasifta olmayan
karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek ¢icegi tamamen veya kismen
dokiilmiis ya da dagilmis olanlardan gdbek kisminin 1/5 i asmamak sartiyla aynen alinir.
Karnabaharlarin iizerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

BROKOLI EVSAFI: Taze goriiniislii saglam(tiiketimini engelleyecek hayvansal parazitlerin ve
hastaliklarin neden olduklari zararlar, belirgin don vurmasi, bere ve giiriikler bulunmayan), temiz
(gozle goriilebilen yabanci madde bulunmamalidir.) olmalidir. Renk ve boy bakimindan gesidinin
tipik 6zelliklerini gostermelidir. Kok kismi kesilmis olmalidir.




KEREVIZ EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim kdk kerevizlerden alinacaktir. Camurlu,
giiriik, i¢i bosalmig, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmig olmayacaktir. Koklerdeki
piiskiiller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400
gr.dan yukar olmayacaktir.

DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze goriiniislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve geligme
bakimindan gesidin tipik 6zelligini gosterip siki etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sari ve yesil miktan % 2’ den fazla olmayacaktir.
Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada satilan domateslerin en iyi cinsinden (1.Smmf), yerli
iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktr.
Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde dizilmis
getirilecektir.

TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim, taze ve kérpe sakiz kabaklardan
olacaktir. Ustiin nitelikte, diizgiin sekilli, cekirdeklenmemis, tazeligini kaybetmemis, saglam, cesidinin
kendine 6zgii renginde, pdrsiimemis, temiz olacak, iizerlerinde higbir 6ziir bulunmayacaktir. 200 gramdan
kiigiik olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Siif) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik
niteliginde olacaktir.

BALKABAGI EVSAFI: Yeni yil iiriinii, biitiin, saglam, temiz, taze goriiniislii, olgun, kabuk rengi
kursuni beyaz, et rengi turuncudan koyu turuncuya kadar degisen tonlarda, dogal lezzette, dis kabugu
sarl ve yesil renkte olacaktir. Ince kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak sekilde
olacak, ezik, g¢iiriik ve gatlak olmayacaktir. Ortalama agirliklari 3—4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten, yerli {iretim olacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir. Taze, kirpe ve tabii
rengini almig olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saglam, taze, yeterince geligmis, siki yapili, kérpe,
dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, ¢iiriimiig, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da
cekirdekleri asin gelismis, yesil veya esmer renk almis, gevsek, ¢amurlu toprakli olmayacaktir. Bir
adedi 200 gramdan kiigiik olmayacak, karniyarik ve imambayild i¢in yaklagik boyu 20 cm, ¢ap1 4 —
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine goére bostan patlicanlarindan alinabilir
Uygun ambalaj iginde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

SALATALIK EVSAFI: Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmus, sararmus, ¢iiriik, ezik ve
aci olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlasmis, iyi gelismis, ¢esidine 6zgii renk ve
diger oOzelliklere sahip, diizgiin bigimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis, sararmis olmayacaktir.
Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun ambalajda
olacaktir. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir. Boyu 20 cm den,
¢ap1 4 cm.den aga@ olmayacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir.

BAMYA EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, biitiin, saglam, temiz, odunlasmamuis, sekil ve
renk bakimindan g¢esidin tipik &zelliklerini gdsterecek, iizerinde higbir leke bulunmayacak, yumusak
ve gevrek, ¢ekirdekleri kiigiik ve sertlesmemis olacaktir. Kart ve sararmis, ¢amurlu, toprakl, iistii
siyah olmayacaktir. Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Sinif), yerli iiretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktir.

TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim Ayse kadin, sirk fasulyelerden
olacaktir. Taze ve korpe olacak, biikiildiigii zaman kirilacaktir. Katiyen kilgikli olmayacaktir.
Camurlu, 1slak, porsiik, sararmig, kartlasmug, ¢iiriik olmayacaktir. Meyve kabugu biitiin, saglam, temiz
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gevrek olacaktir. Bécek ve hastalik zararlari, kara leke yam@ hastaliginin izleri, dolu yaras: ve ¢iiriikliik
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

BEZELYE (ARAKA) EVSAFI : Arakalar taze ve korpe olacaktir. Biikiildiigii zaman kirilacak,
toprakli, 1slak, burusmug, sararmug, taneleri ayrilmis, pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlasmig
olmayacaktir. Iginde higbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci sinif yerli iiretim bezelye olacaktir .

TAZE BAKLA EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim sakiz baklalardan olacaktir.
Biikiildiigiinde kirilacak tazelik evsafinda bulunacaktir. Ciiriik, tiiylii, porsiik, burugsmus, kararmis,
camurlu, 1slak, kirigmis ve kartlagmig, kilgikli olmayacaktir.

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi geligmis, parlakligim ve
yesilligini korumus, taze goriiniiglii olmalidir. Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim olacaktir.
Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal dig nem, don zarari, giiriik, aci, kizarmus, ezik, pargalanmig
iyilesmemis yaralar ve giines yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, sinif,
boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmahdir. Etli veya zeytinyagh cinsi istege gore belirlenecektir.
Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir. Cap1 60-70 mm olacaktir. Her biri 50-60 gr olacaktir Ambalajlar
tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve yapiminda kullanilan sagliga
zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine
konulacak kagit vb. malzeme, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saglhigmna zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazih yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

CARLiSTON BIBER EVSAFI: 1.siniftan, yerli iiretim, taze ve tatli, sararmamis ve kartlagmamig
olacaktir. istenildiginde acisi getirilecektir. Capt 40 mm, uzunlugu 200 mm, sekli diizgiin olacaktir.
Carliston biberler biitiin, saglam, temiz, iyi geligmis, parlakligin1 ve sarimtirak yesil rengini muhafaza
etmis, taze goriiniiglii olmahidir. Carliston biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, giiriik,
aci, kizarmis, ezik, pargalanms, yaralar ve giines yaniklar1 bulunmamalidir. Her ambalajdaki garliston
biberler gesit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza
siiresince garliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmis, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmal, iiriine zarar vermemelidir. Bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanmlacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saglhigina zarar verecek yapida olmamalidir. Basihi kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

KAVUN EVSAFT: Biitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze goriiniislii, ¢esidine 6zgii
sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik, ciiriimiis,
kiiflenmig, par¢alanmig, delik, aci, fena kokulu, i¢i salyalasmis ve kabuk kismi yumusamis
olmayacaktir. Olgunlagip hasat edildiginde saplari kopmayip iizerinde kalan g¢esitlerde saplarin
uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Siif), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve
koku bulunmayacaktir.

ELMA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktir. Olgunlasmamis, mayhos, lezzetsiz
olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore gesidinin 6zelliklerini tagiyacak,
meyve sap1 zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlasmamig
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olacaktir. Bir adedi 200 gr, piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Elmalar
temiz 2°li, kasalar iginde teslim edilecektir. Elmalar, ayni cins ve kalitede olacaktir. Kompostolar ve
elma tathlar igin golden elma, yemelik igin kirmizi elma getirilecektir.

ARMUT EVSAFI: Yeni sene iiriinii, biitiin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan yetistikleri
bolgeye gore, gesidinin ozelliklerini tagiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir. Piyasada satilan
armutlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, kabuk zarlari siyahlasmamus, ¢iiriik, kurtlu, ham, kumlu,
camurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.
Armutlarin agirlig 200 gr olacaktir.

AYVA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigi bélgeye
gore gesidinin tipik ozelliklerini tagiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 90’1 havasiz ve diizgiin olacak,
meyvenin dig goriiniiiinii ve duyusal 6zelliklerini etkileyecek herhangi bir 6zrii bulunmayacak, meyve
eti saglam olacaktir. Bilyiik boydaki iyi cins sari renkte ve kendisine has kokuda, tatli veya mayhos
lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman bogazi tikayan, susuz ve gok burusuk
ayvalar kabul edilmeyecektir. Aci, ezik, ¢iiriik, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yenigi,
gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif bulunmayacaktir. Bir
adedi 200 gramdan asag) olmayacaktir. Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) ve
ambalajh olacaktir

TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin tipik
ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktir. Ciiriik, ezik, ¢amurlu ve hasere
tarafindan zarar gérmiis, kurtlu olmayacaktir. Cesidine gére meyve yiizeyi puslu (dumanh), etli ve sulu
yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, yabanci madde, anormal
dis nem bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir. Ham, ezik, eksi,
yesil, ¢iiriik, tozlu, toprakl, ¢ok yumusak, beklemeden eksimis, burusmug, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayisi gekirdeklerinin igi tathi olacak, kayisilar iginde zerdali olmayacaktir. Kayisilar
orta biiyiiklilkte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiigiik ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, cesidin
tipik Ozelliklerini gosterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.Smif) olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajh
olacaktir.

PORTAKAL EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almis, kendisine has tathhgi, koku ve
lezzeti olan Washington veya Navel portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iiriik, soluk,
kirli, kiiflii, porsiik, yumusamig, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir, Kiiflii,
¢iiriik, donmus, suyu g¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplari silme
olarak kesilecek, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir. Bir adedi en az 200 gr
olacaktir. Uygun ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku, dig kisminda asiri nem
bulunmayacaktir.

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI : piyasada satilan en iyi cins (1.sinif), dogal rengini almus,
kendisine has tatliligi, koku ve lezzeti olan kaliteli portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi,
ciiriik, soluk kirli, kiiflii, porsiik, yumugamig, acilagmig, suyu g¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlesmis
olmayacaktir. Portakallarin biiyiikliigii 180-200 gr olacaktir.

MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan
kendine has ozellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu gekilmis, ezik, ham, eksi, ¢ok
¢ekirdekli, mekanik etmenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler
olmayacaktir. Saplar silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Simf),
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yerli iiretim olacaktir. Mandalinalarin her birinin biiyiikliigii ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1
kg’dan asag1 olmayacaktir. Mandalinalar iki sirah tahta kasalarda getirilecektir. Yabanci tat ve koku,
dis kisminda aginn nem bulunmayacaktir.

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacaktir. Yesil,
ezik, ¢iiriik, kurumus, suyu ¢ekilmiy, donmusg, don ¢aligi, ¢ok yumusak, kiiflenmis, dogal 6zelliklerini
kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kiigiigii 100 gr.dan az olmayacaktir.
Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniis, gelisme ve renk bakimindan kendine has &zellikte
olacaktir. Kiiflii, giirlik, ufak, buruguk, olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmig olacaktir. Sararmis ve
zamaninda kopartlmig, piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.Smif) olacaktir. Yabanci tat ve
koku, dig kisminda asiri nem bulunmayacaktir. 180°lik ambalajli sandiklarda, diyagonal sekilde dizili
olacaktir.

SEFTALI EVSAFL: lyi cins, tath ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurthy, pérsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Olgun, biitiin, saglam,
yetistigi bélgeye gore gesidin tipik gekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir 6zrii bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir. Ciiriime, mantarlar veya difer bozulmalardan dolay: tiiketime elverigliligini
yitirmis olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacak, en iyi kalite (I. Sinif) olacaktir. Anormal dig1
nem, yabanci tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajh ve tek sira halinde
olacaktir,

NEKTARIN EVSAFTI: lyi cins tath ve kendine has koku ve lezzette olacaktir. Ham, ezik, giiriik, kurtlu,
porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacaktir. Nektarinler viyollere dizili
sekilde, hasar grmeden kasalarda getirilecektir.

NAR EVSAFTI: lyi cins, olgun kirmiz1 renkte, kendisine has kokuda, tath ve yeni mahsiil olacaktir. Ac,
tatsiz, ham, ezik, kiiflii, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir. Kesildiginde igi ¢iirik olmayacaktir.
En kiigligli 250 gr’dan az olmayacaktir. Tozlu, toprakly, kirli olmayacaktir. Iki sirali halde temiz saglam
kasalarda getirilecektir.

KARPUZ EVSAFI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tatl karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak, ezik, igini
yemis ve i¢i bosalmis, yumusamis, ¢iiriik, gatlak, kurtlu, tatsiz, zaman1 gegmis, elyafi ipliklesmis,
eksimis ve kalin kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakli kirli, gamurlu
olmayacaktir. Kesildiginde igleri kirmiz: (tath olmak sarti ile) renkte olacaktir. Biitiin, saglam, yeterince
olgunlagmis ve siki yapili, yarnlmamis, ¢esidine 6zgii renk ve sekilde, iyi gelismis ve lezzetli olacaktir.
Etinin rengi ve tadi ¢esidin olgun durumundaki tipik &zelliklerini gosterecektir. Karpuz saplan en fazla 5
cm. olacaktir. Bir adedi en az 5 kg olacak, piyasada satilan iyi kalite (1.Sinif) karpuzlardan olacaktir.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir,

TAZE UZUM EVSAFI: Salkimlar yeni kesilmis sekil, irilik, renk bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini
gosterecek, saglam, temiz ve Oziirsiiz olacaktir. Taneler porsiimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
{izerinde muntazam araliklarla dagilacak ve puslan bozulmams olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdifi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
gelismis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, buraguk, kurumus, ¢iiriik, ezik, kiiflii, koruk tiziimlerden
ve salkimlarda dokiilme olan iiziimlerden olmayacaktir. Piyasada satilan liziimlerin en iyi cinsinden (1 .Sinif), irt
taneli iiziimlerin en az salkim agirhigi 250 gr, ufak taneli iiziimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir,

MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlagsmisi olacak, ham ve sert olmayacaktir.
Ciiriik, donmus veya don g¢ahg kalin kabuklu olmayacaktir. Dig kabukta kararma ve gilienme
olmayacaktir. Temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, siki, iyi geligmis, dogal lezzette olacak,
yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere, ¢iiriikliik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere,
soguk ve sicaktan olusmus zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden meydana gelen
bozukluklar, kabuk yanlmalar, kopmalari olmayacak, dig kisimlarinda agirn nem bulunmayacaktir.
Hevenk seklinde ise iist kisminda 15 cm, alt kisminda 10 ¢m uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve
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uglarinda gigeklerden pistiler kopariimig olacaktir. Her birinin agirligi 200 gr dan az olmayacaktir.
Muzlar, sandik igerisinde gvdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.

YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kiigiik meyve ¢ap1 35 mm, normal
olgunlagsmis ve tatli olacaktir. Ciiriik ezik ve burusukluk olmayacaktir. Kasalarda siralanmis alt1 ve
iistii ayni1 ebatlarda olacaktir.

VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins asili vignelerden taze etli iri taneli ve
kendine has lezzette olacaktir. Ezik, ¢iiriik, ham, bayat, kiiflii, tozlu, toprakl: ve gamurlu olmayacaktr.
Saplarindan ayrilmig olmayacaktir, 8-10 kg’lik Temiz tekli kasalar i¢inde getirilecektir.

CILEK EVSAFT: Piyasada satilan en iyi cins (1. Simif) gileklerden olacaktir. Cp, yaprak, toz, toprak
vs. yabanci maddelerden arinmig bulunacaktir. Ezilmis, eksimig, ham ve kiiflenmis, pargalanmig,
kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan gesidi tipik 6zelliklerini gosterecek, olgunluk, renk ve
irilikge bir 6rnek goriiniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye dayanacak sertlikte
olacak, ¢anak yapraklar: ile kisa yesil saplan ¢ilegin iizerinde bulunacaktir. Tekli, temiz kasalar iginde
getirilecektir

KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze goriiniislii, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplar diismemis
(hasat sirasinda sapindan kopan gesitler harig) olmalidir. Kirazlarda gozle goriilebilir yabanci madde,
kimyasal madde artiklari, anormal dis nem, yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmaktan
burugmus, ¢iiriimilg, siyahlasmis, i¢i kurtlanmig, bozulmus, dogal lezzetini kaybetmis olmamalhdir.
Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; gesit, simf, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Piyasada satilan en iyi cins, olgunlagmis, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir. Kirazlar
temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince kirazlari iyi bir sekilde
koruyacak ve saglifa zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta
harici diger malzemeden hazirlanmig kutu, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan
her gesit malzeme ile i¢ine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmaly, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep
ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan saghgina
zarar verecek yapida olmamahidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile
temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin iginde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde
bulunmamahdir.

KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlagsmis olacak, ezik, ¢iirik ve icinde yabanci madde
bulunmayacaktir.

7. GRUP KURU ERZAK MALZEME EVSAFI
KONSERVE FASULYE EVSAFI

1. Uriinii etkilemeyen, insan sagligina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.
2. Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl: olarak kagit
veya bask: etiket vb. sekilde yazilmalidir.
- Firmanin ticari unvani veya kisa ad\, adresi, tescilli markasi
- Malin adi
- Standardin igareti ve numarasi
- Sintfi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasinda biri
- Net agirhik
- Briit agirlik
- Siizme agirhik
- imal tarihi \Y
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- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf dmril
- “Her iki kapak tarafi sigmis ve sizintili kutulari almayimiz.” Yazil ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

. Taze fasulyeler ilgili TSE * ye uygun, bas ve saplan ile varsa kilgiklan alinarak birkag pargaya

boliinmiis olmalidir. Konservedeki fasulyeler aym gesitten, etli, dagilmamis, fazla yumugamamis,
oldukga sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulanik gostermemeli ve tuz miktar1 % 2 ‘yi
gegmemelidir.

Konserve edilmis fasulyeler; cesidine 6zgit renk, tat ve kokuda olmal, yabanci tat ve koku ile
icinde yabanc: maddeler bulunmamahdr.

Taze fasulye konserve iginde tuzdan baska herhangi bir katki maddesi bulunmamalidur.

Konserve siizme agirh net agirhgin % 60°indan az, tepe boslugu kalan hacminin %10’undan gok
olmamalidir.

Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek (siizme ameliyesi bir siizgeg igerisinde dokiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif
edilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasimin altina dilgmemek sartiyla kabul edilir.

Konserve kutular1 6 tane briit 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu ambalajlar
nakliyata tahammiil edecek sekilde saglam yapili olacaktir.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasini, miiteahhidi taahhiit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gosteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari sartname
uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

10.S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
11.Konserve kutularinin kapaklan igeri ¢okilk veya kabarmis (bombe yapmis) olmayacaktir. Kutularin

higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

12. Konserve siizme agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Konserve igerisine konan domates, kutunun

altinda ve iistinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmahidir. HACCP belgesi
olmalidir.

KONSERVE BEZELYE EVSAFI

1.

I

Uriindl etkilemeyen, insan saghgina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

Tarim ve Koy Isleri Bakanligi’nin izniyle galisan bir miiesseseden imal edilmis olacaktir.

Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

Bezelye taneleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, cesidine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda
ayni irilikte olmalidir. 3 numara iri boy bezelye ahnmali.

Konservelerde tuz miktar1 % 2’yi gegmemelidir. Kutu doldurma oram % 90°dan, siizme orant %
60°dan az olmamalidir. Dolgu suyu bulanik olmamaldir. Konservelerin kontrolii igindeki suyu
siiziilmek (siiziilme islemi; bir siizgeg igerisinde dokiilen sebzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek)  suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon
noksanliklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina diigmemek sartiyla kabul
edilebilir. Konserveler 6 adet, briit 5 kg’lik kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu
ambalajlar nakliyata dayanacak sekilde diizgiin ve saglam olmalidir.

Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak kagt
veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi

- Standardin isareti ve numarasi

- Simifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agirlik

- Briit agirhk

- Siizme agirhk
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- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf dmrii

- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintili kutulari almaymiz.” Yazili ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmas gereklidir.

Gl

Konserve siizme agirlik tizerinden alinacaktir.

8. Kutularin iginde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler diginda
katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, de@isik markalardan numuneler goriildiikten;
gerektiginde agilarak pigirdikten sonra karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin kalite sistem
belgesi olmalidir.

9. Konserve kutularinin kapaklari igeri ¢okiik veya kabarmis (bombe yapmis) olmayacaktir. Kutularin
higbir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

10.S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KONSERVE TURLU EVSAFI

1. Uriinii etkilemeyen, insan saghgina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

2. Tiirlii konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki 6zelliklerde olmalidur.

3. Taze Fasulyeler; TS 797°de belirtilen &zelliklere uygun, bas ve saplari ile varsa kilgiklari alinarak
birkag pargaya boliinmiis olmalidir.

4. Pathean; TS 1255°de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuklar soyulmus veya aralikli soyulmusg ve
par¢a halinde dogranmis olmahdir.

5. Biber; TS 1205°de belirtilen 6zellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlari alinmig ve
kesilmis olmalidir.

6. Domates: TS 794°de belirtilen 6zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde
olmali ve tiirliiniin alt ve iistiine konulmahdir.

7. Sakiz kabagi; TS 1898’de belirtilen 6zelliklere uygun, gekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan
olmal ve kabugu alinmig pargalar halinde dogranmig bulunmahdir.

8. Bamya; TS 2122 de belirtilen 6zelliklere uygun, gekirdegi kiigiik, korpe, fazla yumugamamus, 1,5
— 6 cm. boyunda biitiin baslari kesilmis ve pistiginde dagilmayan bamyalardan olmalidir.

9. Tiirlii Konservenin Ozellikleri :

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, higbir yabanci tat, koku ve madde bulunmamali.

igindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamal

iginde, tuz ve limon tuzundan bagka bir katki maddesi bulunmamal

Dolgu suyu igindeki tuz miktar1 % 2’yi, limon tuzu veya suyu % 0,3"{i gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulanik gostermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi alinmahdir. HACCP
belgesi olmahdir.

Tiirlii konservede, sebzeler siiziildiikten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir.

- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10
- domates % 10-15 - sakiz kabag % 10-15 - bamya % 10-15

10.Konserveler briit 5 kg’hik ambalajlarda olacaktir.
11.Ambalaj iizerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit
veya baski etiket vb. sekilde yazilmaldir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi

- Standardin isareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agirhk

- Briit agirhik

- Siizme agirlik

- imal tarihi N\ / V
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- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrii
- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintili kutular almaymiz.” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

11.Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.

12.Konserve kutularinin kapaklar iceri ¢okiik veya kabarmisg (bombe yapmis) olmayacaktir. Kutularin
higbir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

13. Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek (siizme iglemi, bir siizge¢ igerisine dokiilen

seb

zelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Konserve siizme agirhik

iizerinden teslim alinacaktir. Kutularin igerisinde tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar
kabul edilmelidir.
14.S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KONSERVE BAMYA EVSAFI

1.

2.

3.8

i

2.

Uriinii etkilemeyen, insan saghigina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

ilgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has goriiniigte, biitiin halde, baglar1 konik olarak kesilmig
ve ayni cinsten olacak, korpe, lekesiz, ¢ekirdegi kiigiik ve sertlesmemis, fazla yumugsamamis,
dagilmamis ve ezilmemis olacaktir.
Dolgu sivist bulanmamig ve salyalanmamis, kutularin durumu mekanik etkenlere bigimleri
bozulmamis ve hermetik 6zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiizii passiz olacak, i¢inde
yabanci madde bulunmayacaktir. Kutu dolum oramt % 90° dan, siizme oranmi % 60’ dan az
olmamalidir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en ¢ok
7,5 cm’ye kadar, sivisinda tuz orani en gok % 2, asitlik en ¢ok % 0.5 olacaktir.
Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl olarak
kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markasi

- Malin adi

- Standardin isareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agirhik

- Briit agirhik

- Siizme agirhik

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrii

- “Her iki kapak tarafi gismis ve sizintili kutular almaymiz.” Yazih ifadesi.

- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.
Tekliflerde bamyanin cinsine goére (sultani vs.) fiyat verilecek, siizme agirlik iizerinden
alinacaktir. Briit 5 kg’lik ambalajlarda olmalidir.
Konserve kutularinin kapaklari igeri ¢okilk veya kabarmig (bombe yapmis) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservenin kalite
sistem belgesi olmalidir.
S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KONSERVE MISIR EVSAFI

Uriinii etkilemeyen, insan saghgina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.
Kendine has tat koku ve renkte, kendine 6zgii renk ve kokuda olmalidir.
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Kutu dolum orani en az %90 olmalidir. Kutularin bigimi mekanik etkenlerle bigimleri
bozulmamis ve hermetik ozelligini kaybetmemis olacaktir. iginde yabanci madde
bulunmamalidir.
Konserve kutularinin kapaklar igeri ¢okilk veya kabarmig (bombe yapmis) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
5. Dolgu suyu bulaniklik géstermemeli ve tuz miktar1 %2’yi gegmeyecektir.
6. Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli

olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa adt, adresi ,tescilli markas:

- Malin adi

- Standardin isareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarast

- Net agirhik

- Briit agirhik

- Siizme agirhik

- imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf dmrii

- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintili kutular almayiniz.” Yazih ifadesi.

- Tarim ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

7. TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalidir.

8. T.K.B nin ilgili sayisi ve iiretim izni bulunmalidir.

9. 1. kalite, genetik 6zelligi degistirilmemis olmal: ve ithal misir olmamalidir.

10.Bu iiriin muayene komisyonu tarafindan teslim alinirken, ambalaj iizerinde yazan net

agirlik degil, siizme agirlik ile teslim alinacaktir.

KONSERVE GARNITUR EVSAFI

1.

b

Uriinii etkilemeyen, insan sagligina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.

Bezelye, kiip dogranmis havug ve patatesten olusacaktir. Sebzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkte olacak yabanci tat ve konu bulunmayacaktir.

igierisinde degisik renkli, lekeli taneler, yabanci maddeler olmayacaktir.

Kutu doldurma oran %90’dan az, siizme agirhig %60°dan az olmayacaktir.

Dolgu suyu bulaniklik géstermemeli ve tuz miktart %2’yi gegmeyecektir.

Siizme kiitlesinde bezelye orani en az %40, havug orani en az %25, patates orani en fazla
%325 olacaktir.

Briit 5 kg’lik kutularda teslim edilecektir.

Konserve kutularinin kapaklar igeri ¢okiilk veya kabarmis (bombe yapmis) olmayacaktir.

Kutularin higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktlr
TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalidir.
. Ambalaj lizerinde agafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.
- Firmann ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markast
- Malin ad:
- Standardin igareti ve numarasi
- Sinifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasi
- Net agirhik
- Briit agirhik
- Siizme agirlik
- Imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf émrii
- “Her iki kapak tarafi gismis ve sizintih kutulan glnfayiniz.” Yazili ifadesi.

N\
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- Tarim ve Orman Bakanh@:’nin izninin bulunmasi gereklidir.
DOMATES SALCASI EVSAFI

1. Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve g¢ekirdeklerinden ayrilmis olan
mutfak tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretiyle hazirlanmig olacaktir.

2. Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlagtiric

maddelerle kanigtirilmis ve boyanmig olmayacaktir.

Salgada renk kaybi, lezzet bozuklugu, yabanci koku, kiif olmayacaktir.

4. Uriinii etkilemeyen, insan saghgina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir. Teneke kutular bombesiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmams,
sizintisiz, passiz olmalidir. Teneke kutular briit 5 kg olacaktir. Kontrol komisyonu 1 kg’hk
kutulardan da isteyebilir.

5. Ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak
kagiit veya baski etiket vb. sekilde yazilmahdir.

- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markas:
- Malin ad1

- Standardin igareti ve numarasi

- Sinifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasi

- Net agirhk

- Briit agirhik

- Siizme agirhk

- imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrii

- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintil kutulart almayimiz.” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlii’nin izninin bulunmasi gereklidir.

(5

6. Salganin brix oram (tuz harig) %32’den az olmayacaktir. Tuz miktan en fazla %5 olacaktir.

Doluluk orani %90°dan az olmayacaktir.

Kontrol komisyonu diyet yemekleri igin tuzsuz salga da isteyebilir.

Tanm ve Orman Bakanligi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

9. Salganin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeliginde
yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

8o =l

SIVI AYCICEK YAGI EVSAFI

Berrak, tortusuz, agik san renkli, seffaf gériiniimde, kendine has koku, tat ve gdriiniimde olacaktir.
Ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri TSE ve Tiirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir. Kurumda yemeklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 I’'lik teneke ambalajlarda bulunacaktir. Yagin dumanlanma noktas: yiiksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullanilabilecek tiirde, kisa siirede yanmayacak tiirde olacaktir. Acimig
olmayacaktir. Ambalajlar iizerinde firma adi, adresi, net agirlig, standardin isareti ve TS numarasi,
liretim numarasi, {iretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarim ve K&y Isleri Bakanhig i’ nin izni, igindekiler,
SYA yiizdesi bulunacaktir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis, ezilmemis
olacaktir. Yagin, imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir.

ZEYTINYAGI EVSAFI
Yemegin gesidine gore zeytinyagh yemeklerde Riviera, salatalarda sizma zeytin yaf olacaktir.

Yesilden sariya degisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik asit cinsinden her 100 gr’da %15’den
fazla olmamalidir. 20 )’de berrak, tortusuz, kendine has tatta ve kokuda olacaktir. Acimis
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olmayacaktir. Peroksit degeri maksimum %15 meq aktif oksijen/kg yag olmalidir. 5-10 I’lik teneke
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamig ve
ezilmemis olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, igindekiler, net miktari, iretici ve
paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, liretim ve son kullanma tarihi, Tarim
ve Orman Bakanliginin izni, parti numaras: ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi,
orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari, serbest yag asidi yiizdesi
bulunmalidir. Zeytinyaginin, kalite sistem belgesi olacaktir. Séz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yé6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU FASULYE EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski firiinle karigik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slanmig, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢iiriimiis, lekelenmis, kendine 6zgii renk
ve kokusunu yitirmis, filizlenmis, bSceklenmis, bdcek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya
delinmis olmayacaktir. Cinsi gseker fasulye olacaktir. Iri taneli ¢abuk pisen cinsten olacak,
pisirildiginde tanelerin hepsi aymi anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci ve kirik tane orani en
fazla % 1, nem orami en fazla % 13 olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet fasulyenin agirh 60 g.’dan
eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. Insan saghgina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 25 veya 50 kg.'lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
iizerinde firma ady, adresi, standardn isareti ve TS numarasi, iiriin y1l, iiretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanligi’ndan onayli olacaktir. Kuru fasulyenin islendigi yerin edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olacaktir S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

NOHUT EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski iiriinle kangik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, giiriimiis, lekelenmis, kendine 6zgii renk ve
kokusunu yitirmis, filizlenmis, béceklenmis, bocek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmig
olmayacaktir. Yabanci ve kirik tane orani en fazla % 1, nem orani en fazla % 13 olacaktir. Gelisi gﬁzel
alinan 100 adet nohudun agirhig1 60 g.’dan eksik olmayacaktir. Pisirildiginde hepsi aymi anda pigmis
ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. insan
saghgina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 25 veya 50 kg.’lik guvallarda teslim edilecektir.
Cuvallar iizerinde firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numarasi, iiriin yili, iiretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan onayli olacaktir. Nohudun islendigi yerin edildigi
yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

BARBUNYA EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski iiriinle karigtk olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, giiriimilg, lekelenmis, kendine 6zgii rengini
yitirmig, filizlenmis, boceklenmis, bdcek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmig
olmayacaktir. Pigirildiginde tanelerin hepsi aym anda pigmis ve irilenmig olacaktir. Yabanci ve kink
tane orani en fazla %1, nem orani en fazla %13 olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet barbunyanin
agirhg 60 g’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumug olacaktir. Insan saghgmna
zarar vermeyen, gidayla temsa uygun 25 veya 50 kg.’lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
iizerinde gida maddesinin ads, net miktar, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tesciili markas, adresi
ve iiretildigi yer, iretim ve son kullanma tarihi, tiretim yili, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, orijin iilke, driin yili bulunmalidir. Barbunyanin kalite sistem belgesi
olacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI
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Yerli iiretim, son sene mahsulii, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimekler kendine 6zgii
dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmig ve islatilip kurutulmus ve kiiflii olmamali, canli bécek ve
hayvansal kalint1 igermemelidir. Yeni iiriin olacak, eski iiriine karigik olmayacaktir. Bayat, mat, yagl
veya boyali olmayacaktir. iginde yabanci madde (mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden
baska maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli elek altina gegen mercimek tane ve pargalar da dahil
olmak iizere her tiirli madde), kusurlu tane (kizarmig, ¢imlenmis, ¢iiriimiis, olgunlasmamus,
lekelenmemis, bocek yenikli ve delik mercimek tane ve pargalari), kirik kabugu soyulmus (3 mm’ lik
yuvarlak delikli elek {izerinde kalan, tanesinin 1\4 ‘linden fazlasi kirllmis kusurlu olmayan mercimek
pargalar1 ile kabugunun 1\4 ‘iinden fazlasi soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri)
olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri, bulasanlar, pestisit kalintilari, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir. Nem orani en ¢ok % 14 olacaktir, Taneleri ayni
zamanda pisecek ozellikte olmahdir. Pisirilerek denenecek olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmahdir. Insan sagligina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun,
25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj lizerinde firma adi,
adresi, standardin isareti ve TS numarasi, iiriin yil, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman
Bakanligi’nmin izni olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

YESIL MERCIMEK EVSAFI

Yerli iiretim, son sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek kendine $zgii
dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmis ve islatilip kurutulmus ve kiiflii olmamalidir. Canli bdcek ve
hayvansal kalint1 olmayacaktir. Yeni iiriin olacak, eski iiriinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh
veya boyali olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri, bulasanlar, pestisit kalintilani Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir. Boylanmig yegil mercimek olacaktir.
Boylanmig yesil mercimeklerde etikette belirtilen tane iriligindeki mercimek orami %95 olmalidir,
Boylanmig yesil mercimekteki nem orami en ¢ok % 12 olacaktir. Taneler ayn1 zamanda pisecek
tzellikte olmahdir. Pigirilerek denenecek; olumlu sonu¢ ahmrsa kuruma kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. HACCP belgesi olmahdir. insan saghgina zarar
vermeyen 25 veya 50 kg ‘lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi,
adresi, standardin isareti ve TS numarasi, iiriin yili, iretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman
Bakanhig1’nin izni, boylanmis yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

BULGUR EVSAFI

Yeni sene mahsulii, piyasada satilan en iyi kalitede, durum bugdayindan olacaktir. Bulgur taneleri,
saglam, temiz, bulgura 0zgii renk, tat ve kokuda olmali. Ekgimis, acimig, goézle goriilebilen kiiflenme
veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Bulgurda
canli veya cansiz hasere ve parazitlerle bunlarin par¢aciklar, yumurtalann bulunmamalidir. Nem
miktar1 en gok % 13 olmal. Boya igermemeli iri (pilavlik) tip bulgur olmalidir. iri tip, goz agikhigs
3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde, tamami 3.55mm.’lik elekten gegmeli, 2.00 mm’lik
elegin iizerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek altina gegen kisim kiitlece % 10’dan fazla
olmamalidir.
Tolerans sintriari;

Tas, toprak, kum, ¢op v.b.madde en ¢ok % 0.01

Bugdaydan bagka tahil taneleri engok %1

Yabanci ot tohumlan engok %0.1
Cok iri tane engok %1
Beyazli tane engok %1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek ozellikte, saghga zararsiz
maddelerden yapilmig, saglam, temiz olmahdir.

Ambalaj lizerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavlik veya koftelik) imal
tarihi, parti, standardin igareti ve TS numarasi, seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni belirtilecektir. Bulgur 25 veya 50 kg’lik orijinal
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ambalajinda olacaktir. Bulgurun kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

IRMIK EVSAFI

Sert durum bugdayindan usuliine uygun iiretilmig irmiklerden, yeni sene iiriinii, piyasada satilan en iyi
kalitede olacaktir. Temiz, kendine 6zgii renk, koku, tat ve goriiniiste olacaktir. irmikler; kizisms,
acimig, eksimig, kiiflenmis, boyali, kokmusg, nemlenmis, Griimceklenmis, kurtlanmis olmayacaktir.
iginde parazit ve yabanci madde bulunmayacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari olacaktir. iri
bugday irmigi olacaktir. Nem orani en fazla %13 olacaktir. Protein miktari, kuru maddede en az
%10.5 olacaktir. Kiil miktari, kuru maddede en ¢ok %1 olmalidir. Asitlik en ¢ok %0.05 olmalidir.
Pigirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. Un haline getirilip elendikten sonra
kuru gluten miktari%10’dan az olmayacak, elastikiyeti normal olacaktir. 500 g’lik insan sagligina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, orijinal ambalajlarda olacak. Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi, igindekiler, net miktar, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve
tiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanhiinin izni, standardin isareti ve
TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya
muhafaza sartlari, irmigin grubu bulunmahdir. Irmigin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar
diizgiin, temiz olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

PIRINC EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kirlenmig, acimus,
kiiflenmis olmamali. Yabanci tat ve koku igermemelidir. Karigtirilmis olmayacaktir. Pirincin rutubet
orani en fazla %14,5 olmalidir. Pilavhik piring, uzun taneli piring(tane boyu 6 mm’den fazla ve aym
zamanda uzunluk/genislik orani 2°den fazla 3’den az olan ) olacaktir. Pilavlik pirincin cinsi litks baldo
olacaktir. Osmancik baldo olmayacaktir. Piringte; kirik tane(1/4 ‘i kirilmig) %1°i gegmeyecektir.
Piring igerisinde geltik ve kargo piring miktar1 en ¢ok %0.01 oraninda olacaktir. Yabanci madde
(piring tanesi disindaki bécek veya bdcek pargalari ile kalintilari, yabanci tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamaldir. Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markasi, adresi
ve iiretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi, iiretim yil, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi, orijin iilke, pirincin tane uzunlugu
bulunmalidir. Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalaj 25 veya 50 kg’lik insan saghgina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun g¢uvallarda olacaktir. Piring pisirilerek denenecek, olumlu sonug
alinirsa kabul edilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

ARPA-TEL SEHRIYE EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Bugday irmiginden usuliine
gore yapilmig arpa ve tel sehriyelerden olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta
karigtirlmig olmayacaktir.. Tabii renkte, kokuda ve tatta olacaktir. iginde canli-cansiz kurt, bécek ve
bunlarin yumurtas: olmayacaktir. Kiiflii, nemli, giivelenmis, kirilmig, lekelenmis olmayacaktir.
Pigirilerek denenip alinacaktir. Nem miktar1 % 13’ii gegmeyecektir. % 1 tuz igeren kaynar suda 20
dakikada hepsi pismis olacaktir. Pigme sonucunda dagilan ve yapigtk hamur olan sehriyeler
alinmayacaktir. Sehriyeler orijinal, paketlerde olacaktir. Ambalaj iizerinde firma ad, adresi, igerigi,
standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net miktari, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi'nin izni bulunacaktir. Sehriyenin kalite sistem belgesi
olmahdir. Pigirilmeden evvel veya sonra afizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayacaktir. Yendikten sonra agizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. $ehriyeler 5 veya
10 kg’'lik insan sagligina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun paketler halinde alinacaktir. Séz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
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INCE ERISTE EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmalidir. Rutubet miktari en gok % 13 olmalidir. Kiil miktar1 en gok % 1 olmalidir. Protein miktar:
kuru maddede en gok % 10 olmalidir. Son yil iiriinii sert durum bugdayindan yapildigi yazili olacaktir.
i¢inde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldiginda kesit parlak olacaktir. Pigirilmeden 6nce
agizda cignendigi zaman eksi lezzette ve kot kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda,
bogazda acilik ve yamkhk duyulmayacaktir. Kirilmig, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare pisligi
olmayacaktir. Eriste % 1| tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu
bulandirmayacaktir. Pigme sonucunda dagilan, yapisik hamur olan erigteler alinmayacaktir. Sar1 ve
parlak renkli olmali, unsuz goriiniislii olmalidir. Suya gegen madde % 6’min altinda olmalidir. % 96
‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den gok olmamalidir. Erigtenin “kalite sistem belgesi”
olmaldir. Eriste, 1 veya 5 Kg’ hk ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, tiretim
ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tannm ve Orman Bakanligi’nin izni,
besin igerikleri, standardin isareti ve TS numaras, net agirhig belirtilecektir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

MAKARNA EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir, Kendisine has tat ve kokuda
olmalidir. Rutubet miktar1 en gok % 13 olmalidir. Kiil miktar1 en gok % 1 olmalidir. Protein miktar:
kuru maddede en gok % 10 olmalidir. Son yil iiriinii sert durum bugdayindan yapildig: yazil olacaktir.
Iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldiginda kesit parlak olacaktir. Pigirilmeden &nce
aptzda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve kotii kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda,
bogazda acihk ve yanklik duyulmayacaktir. Kiritmus, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bdcek ve fare pisligi
olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pisirildi§inde suyu
bulandirmayacaktir. Pigme sonucunda dagilan, yapisik hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sar ve
parlak renkli olmali, unsuz goriiniigli olmalidir. Suya gegen madde % 6’nin altnda olmalidir. % 96
‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den gok olmamalidir. Makarnanin, eristenin, kesme
makamanin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Makarna, 5 Kg’ lik ambalajlarda, diidiik (ince uzun),
boncuk, yiiksiik, dirsek, burgu, yass: firin, spagetti makarna gesitlerinde olacaktir. Diyet yemekler
igin 350 g’lik paketlerde kepekli ya da tam bugday makarna getirilecektir. Ambalaj lizerinde firma
ad, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, besin igerikleri, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi, net agirlhigi belirtilecektir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

BUGDAY UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Birinci nevi un olmalidir.
Beyaz hafif sanimtirak renkte, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksime, kokusma, kizismg,
kiiflenmis, islanmg, topraklanmig, kurtlu, bocekli, kelebekli ve herhangi bir gekilde kangmig
olmayacaktir. Canli veya cansiz bdcek ve pargalarini igermemelidir. Nem orani en gok % 13 olmalidir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktar en az %
10.5 olmalidir. Alti numaral elek iistii %5°den fazla olmayacaktir. Asitlik siilfiirik asit cinsinden kuru
maddede en gok %0.07 olmalidir. 5 veya 10 kg’lik kagit ambalajlarda teslim alinacaktir. Klorlama
dahil, agartma iglemi uygulanmig olmayacaktir. Ambalajlarin i{izerinde, unu hangi amagla
kullamlacag, maximum kiil ve minimum protein miktarlart belirtilmelidir. Diyet yemekleri i¢in 500
gr veya 1 kg’lik kagit ambalajlarda tam bugday unu getirilecektir. Ambalajlarin iizerinde firma adi,
adresi, parti numaras ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanhiginin izni, iiretim tarihi ve son
kullanma tarihi, standardin isareti ve TS numarasi, malin ¢esidi (Ekmeklik, biskiivilik vb.) yazili
olacaktir. Yas 6z gliiten miktar1 27°den az olmayacak, normal elastikiyette olacaktir. Un tip 650
olacaktir. Yapilacak yemege gre kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda farkli tiplerde un
getirilebilir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.
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PIRINC UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Yalmz piringten yapilmig
olmah ve iginde yabanci unlar bulunmamalidir. Temiz, rengi beyaz, kendine 6zgii renk ve kokuda
olacaktir. Kizigmig, acimis, eksimis, kokmus olmayacaktir. Iginde bécek, kurt ve diger canli-cansiz
parazitler ve bunlarin benzeri kirlilikler bulunmayacaktir. Zararsizda olsa kimyasal madde ile
islem gormiis olmayacaktir. Piring ununda nem oram % 14°den ¢ok, protein miktar1 % 6’nin
altinda olmayacaktir. Orijinal 250 veya 500 gr.hk kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi
ve iiretildigi yer, standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, iiretim yili, Tarim
ve Orman Bakanligi’nmin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi bulunmahdir. Piring ununun, kalite
sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

MERCIMEK UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek unlarinda rutubet
miktar1 %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kiil miktar1 %13°den ve kiiliin
%10’luk hidroklorik asitle ¢oziilmeyen kismi %0.20°den fazla olmamali. Mercimek unlarinda serbest
asitlik %0.50’den fazla olmamal. Mercimek unlarinda protein miktari (kuru maddede) en az %25
olmali. Mercimek unlar1 temiz, kendine dzgii renk, koku, tat ve goriiniiste olmali, i¢inde yabanci
madde bulunmamali, ayrica kizigmis, acimis, eksimis, kiiflenmis, kokusmus, veya herhangi bir sekilde
kendine 6zgii niteligi degismis olmamali. Mercimek unlari ayni renk mercimeklerden iglenmis olmal,
iginde bagka renkten mercimek pargaciklari bulunmamali. Mercimek unlari iginde bocek, kurt, kiif ve
diger canl, cansiz parazitler, bunlarin kalinti ve benzeri kirlilikleri bulunmamali. Mercimek unlan
boyanmig saglhga zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir. Ambalajlar yeni, temiz ve
igindeki mali iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak iizere insan saghgmna zararsiz maddelerden
yapilmis 250 gr ve 500 gr.’lik paketler seklinde olmahdir. Ambalajlarin agzi, katlanarak,
yapistirlmak, toplanarak baglanmak veya madeni serit ile tutturmak suretiyle kapatilir. Ayrica bir dis
ambalaj igerisinde de konulabilir. Firmanin kisa adi veya tescilli markasi ve adresi, malin adi, gesidi,
grubu, smnifi, standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi, net agirligi, imal ve son kullanma
tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan iizerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmali veya basiimalidir. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan onayh olmalidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmalidir.

GALETA UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendine zgii tat, renk ve
kokuda olacak, kiiflenmis, kirlenmis, acimig, kurt, bocek, ¢op olmamali, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Iginde fare pisligi, guval dokiintiisii, kil ve ip pargasi vb. cisimler bulunmamalidir.
Nem miktari en gok % 6 oraninda olmalidir. insan sagligina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1
kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net miktari, iretici ve
paketleyici firmanin ady, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, standardin isareti ve TS numarasi,
{iretim ve son kullanma tarihi, iiretim yili, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti numarasi ve/veya
seri numarasi bulunmahdir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ynetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TARHANA EVSAFI
Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede ve acisiz olmahdir. Tarhanada renk
sarimtirak, turuncu olmali, kendine has koku, tat, goriiniimde olmalidir. Yabanci madde

icermemelidir. Firmanin kisa adi veya tescilli markas1 ve adresi malin adi, gesidi, grubu, sinifi,
standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi, net agirhg (kg olarak), imal ve son kullanma tarihi
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ile ilgili bilgiler ambalajlar1 iizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmah veya basilmalidir. Tarim ve Orman Bakanhg: tarafindan onayl olmalidir. Hazir tarhana
gorbasi olmayacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY NiSASTASI EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Bugdaydan usuliine gore
elde edilmis bugday nisastasi olacaktir. Elde edildigi maddenin adim tasiyacaktir. Hangi cins
maddenin nisastas1 ise yalniz ona ait olacak, baska cins ile karigtirilmayacaktir. Toz halinde beyaz
renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilagmig, kiiflenmis, eksimis,
nemlenmis olmayacaktir. Nem orani1 % 13 olacaktir. Kiil miktar1 %1’den fazla olmayacaktir. 1 veya 5
kg’lik ambalajlarda olacak ambalaj iizerinde, firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numarasi,
Tarim ve Orman Bakanhi@i’'nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agirligi, iiretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nigastanin kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TATLUTUZLU/KEPEKLI BiSKUVI EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Ekstra-ekstra undan
yapilmis, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir drnek yap: ve goriintiide, kendine 6zgii
renk, hos tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku almamis ve boyanmamis olmalidir. Kirlenmis,
acimug, kifli, kurtlu, bocek ve zararhilarca yenilmis olmamalidir. Potibor Ozelligi tagimahdir.
Biskiivilerin iistii yazili olanlarinda yazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tagima
ve saklama siiresince biskiivileri kirilmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saghigina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin iizerinde; firma adi, standardin
isareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, tiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi, , parti numarasi
ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlhi@i’nin izni, biskiivinin besin 6gesi igeriginin analizi
belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir. Biskiivinin imal edildigi yerin kalite
sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda iiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi ise en uzak
olacaktir. Ilgili iinitede tat analizi yapildiktan sonra karar verilen markadan teslim alinacaktir.
Biskiiviler, tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, karton kutulara sirali dizilmis halde olacaktir.
Kontrol komisyonu gerektiginde cins tercihi yapabilir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAY EVSAFI

Piyasanin en iyi kalitede ¢ay1 olacaktir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. Kiiflenmis, 1slak olmayacaktir.
Disardan yabanci koku gekmis olmayacaktir. Igerisinde boya maddesi olmayacaktir. Demlenip kontrol
edilmeden alinmayacaktir. Denendiginde ¢ay aromasi verecektir. Suda kaynatildifi zaman berrak ve
giizel kokulu olacaktir. Nem oran1 %6°y1 gegmeyecektir. iginde sap, yaprak artifi, ¢6p olmayacaktir. 1
kg’lik paketler halinde teslim edilecektir. Poset siyah ¢aylar en az 2 gr’lik posetler halinde 25°1i veya
100’lii kutularda olacaktir. Kahvalt1 ve ara 6giinler i¢in bitki/meyve gaylari getirilecektir. Bitki/meyve
caylan bu evsafa uygun olacak sekilde kontrol teskilatinin istedigi gesitlerde en az 2 gr'lik posetler
halinde 20°li kutularda olacaktir. Posetleme sirasinda zimba teli kullamlmayacaktir, her poset kendi
kagit paketinin iginde olacaktir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi, igindekiler, net miktari, iiretici
ve paketleyici firmanin ady, tescilli markasi, adresi ve iretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanhigi'nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS
numarasi, orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari bulunmahdir. Cayin
kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Kontrol teskilatimin istegi dogrultusunda poset siyah gay
getirilebilir.

CEVIZ iCi EVSAFI
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Yeni sene iiriinii ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, sar1 veya koyu saman renginde,
saglam, ikiye bdliinmiis olacaktir. Kiiflii, kurtlu, islak, tagh, toprakli, kétii kokulu, hastalikh, acimis,
burusuk, tamamen kurumus, rengi bozulmus, ¢iiriik, 6riimceklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan
yenilmis olmayacaktir. Nem orani % 5°i gegmemelidir. Cevizler, insan saghg: yoniinden uygun, 1 kg
veya 5 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma ad, adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, net agirhg, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni yazih olacaktir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan
ve numuneden farkli ¢ikan ceviz igi degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

FINDIK iCi EVSAFI

Yeni sene iiriinil, yerli iiretim, iri ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. 1 simf kalitede, giiriik, kiifli,
kurtlu, kirik, pargalanmis, yanik, fena kokulu, bayat, acilasmis olmayacaktir. Herhangi bir hagere
tarafindan yenilmis olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktar1 % 5’i gegmeyecektir. Findiklar diizgiin
taneli, tozsuz, kavrulmus olacaktir. Rengi beyaz-agik bej arasinda olacaktir. Kullanilacak yemege gore
kontrol teskilati file yada kiyilmig findik isteyebilir. Findiklar 1 kg veya 5 kg’hk orijinal ve insan
saghgma uygun materyalden yapilmis ambalajlarda teslim alinacaktir. Dig ve i¢ kabuklar
olmayacaktir. Paketlerin iizerine firma adi, adresi, TS numarasi, net agirhig, Giretim ve son kullanma
tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve K&y isleri Bakanligi’nin izni yazili olacaktir.
Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan findik i¢i degistirilecektir Soz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAM FISTIGI EVSAFI

Yeni sene iiriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri biitiin, dolgun, iri
kendine has koku, renk ve tatta olacaktir. Ciiriik, kiiflii, fena kokulu, nemli, acimig, eksimis, rengini
kaybetmis, kirli, kurtlanmi olmayacaktir. Kirk miktar %2’yi gegmeyecektir. Nem orani en fazla %38
olacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tarim ve Orman
Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Cam fistiginin kalite sistem belgesi olmahdir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KUS UZUMU EVSAFI

Yeni sene iiriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Sulanmis, eksimis,
kiiflenmis, rengini kaybetmis, eksi, ac1, giiriik, kurtlanmsg, giivelenmis olmayacaktir. Sekerlenme ve
topaklanma olmayacaktir. Igerisinde tas, toprak, ¢op gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Kus iiziimiinde, 25 gramindaki tane sayis1 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son
kullanma tarihi, net agirhig, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kusg {iziimiiniin kalite
sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAO EVSAFI

Piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde
olacaktir. Igerisinde kabuk, tohum, diger yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmig
olmayacaktir. Kurtlanmig, boceklenmis, acimig, nemlenmis, topaklagmig, koti koku olugmug
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktar: kiitlece en fazla %9 olmahdir. Orijinal 500 gr veya 1
kg’lik naylon ya da kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net
miktari, iiretici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve iretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi, iiretim yih, Tarim K&y Isleri Bakanliginin izni, parti numarasi ve/veya seri numaras,
TS numaras1 bulunmalidir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kakao
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miitahit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

VANILYA EVSAFI

1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku, renk ve tatta olacaktir. Usuliine uygun &giitiilmiis
vanilyalardan olacaktir. Bayatlamig, kiiflenmis, bozulmug, topaklanmis olmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni
bulunacaktir. Vanilyanin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU MAYA ESAFI

icinde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kikenli sorbitan monostearat olmalidir. Kendine
has renk, tat ve kokuda olacaktir. Eksimis, kiiflenmis, topaklanmis olmamalidir. Maya kendisinin 4-5
kat: ik suda 15 dakika bekletilerek denenecektir. Instant kuru maya olmaldir. Orijinal ambalajda
olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net
agirh@i, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kuru
mayanin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KARBONAT EVSAFI

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. Insan saglifina zararsiz, hava ve rutubet gegirmeyen
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Orman
Bakanh@i’nin izni bulunacaktir. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KiIMYON EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii renk, koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis, bayatlamis,
bozulmus, topaklanmis, yabanc: tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canh ve cansiz
bocek artiklari, boya, nigasta ve benzeri maddeler katilmig olmamalidir. Nem oram en fazla %10
olacaktir. 1kg’hik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlar1 hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saghina
zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmis olmalidir. Orijinal ambalajda olmali, ambalajlarin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, net agirligi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KEKIiK EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olacaktir. Kiiflenmis, ¢iiriimiig,
bayatlamis, topaklanmis, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli ve
cansiz bdcek veya bécek kalintilari goriilmeyecektir. Nem miktari en g¢ok %10 olacaktir. 1 kg’lik
orijinal ambalajlarda bulunacaktir. Ambalajlar1 hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saghgina zarar
vermeyecek bir malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalajlarda firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi,
iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agirhg, Tarim ve Orman
Bakanligi’'nin izni bulunacaktir. Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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TURSU (KARISIK) EVSAFI

Karisima giren her bir sebze/meyve kendi has renk ve goriiniiste, yumusamamig, dagilmamis,
giiriimemis ve kiiflenmemis, salamura salyalasmamis ve yabanci madde bulunmamahdir. Tursu
suyunu igindeki tabii sirke miktar1 (asit, asetik) cinsinden %1- %5 arasinda olacaktir. Turgu suyundaki
tuz miktari (sodyum kloriir) %4’den fazla olmayacaktir. Igerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler
katilmamis olacaktir. Net agirhginda siizme agirh@ oram en az %70, her gesit sebzenin siizme
agirhina orani en az % 3, en ¢ok % 25 olmalidir. Kangik tursuyu etkileyen veya karisik tursudan
etkilenmeyen sagliga zararli olmayan lakli teneke ambalajlar ierisinde olmalidir. Tursu, siizme
agirliktan teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde malin adi, imal tarihi, tipi, siizme agirhg, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, son kullanma tarihi ve raf émrii, Tarim ve K&y Isleri
Bakanhiginin izni yazili olacaktir. Tursunun kalite sistem belgesi olmalidir. Yeni iiretim olacak, 10 kg’
lik teneke ambalajlarda olacaktir. Teneke kutular mekanik tesirle bigimleri bozulmamig, bombesiz,
sizintisiz, passiz olacak, delik, desik ve catlak olmayacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KOFTE BAHARATI EVSAFI

. Karabiber, Tatli Kirmiz1 Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddesi karabiber, tatli kirmizi toz biber, az miktarda defneyaprag, kekik, yenibahar, karanfilden
olugmalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis,
bayatlamig, bozulmus, topaklanmis olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli ve cansiz bécek
veya bocek artiklari, boya, nisasta ve benzeri maddeler katilmig olmamalidir. Nem orani en fazla %10
olacaktir. Orijinal 1 kg’'lik ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi, Tarim ve
Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kofte baharatinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu
gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DEFNE YAPRAGI EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Igerisinde yabanci madde, canl
ve cansiz bocek veya bocek artiklari, boya vb. maddeler olmamahdir. Kiiflenmig, bozulmus
olmamaldir. Yapraklar delikli ve lekeli olmamalidir. [nsan saghigina zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Orman Bakanhg’nin izni
bulunacaktir. Defne yapraginin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TUZ EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simif) olacaktir. Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde
icermemelidir. Sofra tuzu homojen olmaly, tane bilyiikliigii, goz agikhigi 1000 mm” lik elekten tamamu,
210 mm’ lik elekten ise en gok % 20’ lik kismi gegecek biiyiikliikte olmalidir. Rutubet orani en ¢ok %
0,5 olmahdir. NaCl miktari en az % 98 olmahdir. Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraninda potasyum
iyodiir veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Diyet hastalari i¢in kontrol
teskilatinin talebi dogrultusunda iyotsuz tuz getirilecektir. Iyotlu sofra tuzlari, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saghfina zarar vermeyecek, 15131 gegirmeyecek ve oOzelliklerini
bozmayacak ambalajlarda olacak; ambalaj iizerinde “iyotlu sofra tuzu” ibaresi, iiretim ve son
kullanma tarihi, igine giren iyot miktari, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, firma adi,
adresi bulunacaktir. Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni bulunacaktir Tuz, 750 gr veya 1 kg veya 1,5
kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir. Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU NANE EVSAFI
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Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Kendine 6zgil tat, koku ve renkte olmalidir.
Kiiflenmis, ¢iiriimiig, bayatlamis, topaklanmig, yabanc: tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde sap,
saman, ¢Op, canli ve cansiz bocekler ve bunlarin kalintilari ve diger zararlilarin kalintilar
bulunmamalidir. Nem orani en ¢ok % 10 olacaktir. insan sagh@mna zarar vermeyecek, gida ile
uygun orijinal 1 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde, iiretici firmanin ads, iiretim
yeri ve nanenin iriin yili, {iretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri
numarasi belirtilecektir. Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KIRMIZI PUL/TOZ (ACUTATLI) BIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir . Bayatlamig, boyanmig, bozulmusg, giivelenmis,
kiiflenmis, topaklanmig, nemlenmis olmayacaktir. Kurutulmus olacaktir. Iginde yabanci madde
bulunmayacak, kendine has tat ,koku ve renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamig olacaktir.
Iginde canli-cansiz bocek ve bunlarin kalintilari olmayacaktir. Su ile yikamaya tabi tutuldugunda biber
govdesinden bagka madde bulunmayacaktir. Nem orani en gok %10 olacaktir. Insan saghgina zarar
vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi
yer, iiretim ve son kullanma tarihi, tiretim yih, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, TS numarasi, paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Pul
biberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KARABIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simif) olacaktir. Bayatlamig, bozulmusg, giivelenmis, kiiflenmis,
topaklagmis, nemlenmis olmayacaktir. Iginde yabancit madde bulunmayacak, kendine has tat, koku ve
renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamus olacaktir. iginde canli-cansiz bécek ve bunlarm
kalintilari olmamalidir. Boya maddesi katilmamig olmalidir. Ele alindifinda renk ve yag
vermeyecektir. Nem orani en gok %10 olacaktir. Insan sagligina zarar vermeyecek, gida ile uygun
orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net miktari,
tiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma
tarihi, tiretim yili, parti numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’'nin
izni, paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi
olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

SUSAM EVSAFI

Piyasann en iyisi (1.Sinif), yerli iiretim olacaktir . Yeni sene mahsulii, iyi cins susamlardan olmalidir.
Kendine ozgii renk, koku ve tatta olacaktir. Kiiflii, kotii kokulu, acimig, ekgimis, topaklanmis,
nemlenmis, giivelenmis, tagh, toprakl, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir. Iginde canh-
cansiz bocek ve bunlarin kalintilari ve yabanci madde bulunmayacaktir. Boya maddesi katilmamig
olmalidir. Nem oranmi en ¢ok %8 olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan onayh olmalidir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun {iretilmis, ambalajlanmisg, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmis olmaldir. Insan sagligina zarar vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde gida maddesinin adi, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin
ad, tescilli markas, adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi, tiretim y1li, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, paketleme tarihi
bulunmalidir. Aflatoksin igermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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TOZ SEKER/KUP SEKER EVSAFI

Seker, seker pancarindan yapiimis yerli iiretim olacaktir. Nemli, taglasmus, topaklagmig olmayacak,
icerisinde yabanc1 madde, tas, toprak bulunmayacaktir. Dogal 6zelliklerini kaybetmemis, kendine has
tat ve kokuda, kristal seker olacaktir. Kiip sekerler ise 2,5 g’lik tek sargihi paketlerde olacaktir.
kahvaltilar igin kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda 4 veya 5 g’lik tekli ambalajlarda da
getirilebilir. Seker, beyaz gekeri etkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyen insan saghifina
zararli olmayan ve beyaz sekerin ozelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik, elyafl,
karton, ki@t veya bunlarin birkaginin bir arada kullamldigi malzemeden yapilmig ambalajlar
iginde alinir. Jiit guvallarda verilen beyaz geker torbalan, kraft kdgid1 veya insan sagligina
zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin
ad1, net miktar, iiretici ve paketleyici firmanin adj, tescilli markas, adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve
son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanhgi’nin izni, TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri
numarasi bulunmalidir. Sekerin, kalite sistem belgesi olacaktir. 25 veya 50 kg’lik guvallarda teslim
edilecektir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,

KURU UZUM (CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene iiriinii, yerli tiretim, biitiin, temiz piyasadaki en iyi cins olacaktir. Sulanmus, eksimis,
ezilmis, kurtlanmus, kiiflenmis, sekerlenmis, topaklanmis, kirli, beyaz renkli, giiriik, bocek zarari,
canli ve cansiz bocek ve kalintilari ve zararli maddeler olmayacaktir. Sultaniye cinsi,
agartilmamig(natiirel) grubu, rengine gére 11 tip numara iiziim olacaktir. Kuru iiziim, standart(iri)
boyda olacaktir.. El ile ovalandii zaman taneler birbirinden ayrilacaktir. Nem orani en ¢ok %16
olacaktir. Kaynatildigin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde sisip, kabaracaktir. 1 veya 5
kg’lik gidaya uygun, insan sagligina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havas
alimarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin ad\, adresi, varsa
tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, irlin y1l, net agirhg, iiretim ve son kullanma tarihi,
TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlhigi’min izni
bulunacaktir. Uziimiin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU INCIR EVSAFI

Yeni sene ilriinii, yerli iiretim ve piyasanin en iyisi (1.simif) olacaktir. Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, canli ve cansiz bdcek ve bocek kahintilan bulunmayacaktir. Usuliine
uygun kurutulmus olacaktir. Hasarsiz, giines yaniksiz, yarik ve catlaksiz olacak, temiz olacaktr.
Renkge baili kabugu mevsimine uygun yumusaklikta olacak, gesidin ve tipin &zelliklerini tastyacaktir.
Eksi, sekerlenmis, kiiflenmis, islamp tekrar kurutulmus, sulanmis, giivelenmis, kurtlanmig
olmayacaktir. Kutudaki incirlerin tanelerinin agirhg: 20 gr'dan agag olmayacaktir. Incirler, 15
gr’dan az olmamak gartiyla %10’a kadar aynen kabul edilecektir. Nem orani en gok % 20
olacaktir, 1 kg’ daki meyve tanesi sayisi en ¢ok 60 adet olacaktir. 1 kg, 2 kg veya 5 kg’lik gidaya
uygun, insan saghfma zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havas alinarak
paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin adi, adresi, varsa tescilli
markasi, simfi, boyu, gesit, ticari tipi, Grlin yili, net agirhgi, iiretim ve son kullanma tarihi, TS
numaras, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir. imal
edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmaldir. Imal tarihi giiniimiize en yakin, son kullanma tarihi
goniimiize en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden &nce bozulan kuru incirier
degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE) EVSAFI
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Cekirdekleri gikarilmis, saglam, temiz, yeni sene iiriinii, yerli iiretim ve piyasanin en iyisi(1. Sinif)
olacaktir. Her tiirlii canli cansiz kurt, bécek ve bunlarin yuva ve yumurtalart olmayacaktir. Taneler
iizerinde ¢il, vuruk, benek, kus yenigi, par¢alanmalar, yapigsmalar olmayacak. Nem orani en ¢ok % 25
olacaktir. 100 gr.’daki tane sayis1 10-12 adet olacaktir. . 1 kg, 2 kg veya 5 kg'lik gidaya uygun, insan
saglifina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havasi alinarak paketlenmis ) orijinal
ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerine firmanin adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit,
ticari tipi, {iriin yili, net agirh@i, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi'nin izni belirtilecektir. Kuru kayisinin “kalite sistem
belgesi” olacaktir. Son kullanma tarihi giiniimiize en uzak, imal tarihi teslim giiniine en yakin
olmalidir. Son kullanma tarihinden O6nce bozulan ve numuneden farkhi ¢ikan kuru kayisi
degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

SIYAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Smif), yerli iiretim olacaktir. Yagli gemlik sele tipi siyah dolgun taneli iyi terbiye
edilmis, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir Zeytinler temiz ve saglam olmal, yabanci tat ve
koku ihtiva etmemeli. Eti ¢ekirdegine yapismamis olmahdir. Her tane irilik derecesindeki
zeytinlerin en kiigiik tanesi ile en biiyiik tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en gok 4
mm olmalidir. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte olmalidir. Kirli,
kokusmus, dzellikleri kaybolmus, kurtlanmis ve kiiflenmis olmamalidir. Her tiirlii parazit, bocek veya
bunlarin pargalarim ihtiva etmemelidir. Etli taneli, kiigiik gekirdekli olmalidir. Ambalaj igindeki
zeytinlerin gesidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayn1 olmalidir. Zeytin tane boyutu (S) olacak ve 1 kg’daki
tane adedi 290-320’yi agmayacaktir. Tuz orami siyah sele zeytininde %10’u gegmeyecektir. ihtiyaca
gore kontrol teskilatinin istedi dogrultusunda tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Az tuzlu zeytinde
tuz orani en fazla %3 olacaktir. Salamura suyu temiz olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek,
goriiniisii berrak olacak, yabanci madde igermeyecektir. Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj
icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig: olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin iginde
aci, ¢iirik, yumusak, olgunlasmamis taneler bulunmayacaktir. Siyah zeytinler saghga zarar
vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, i¢indeki salamuradan zarar gérmeyecek, gidayla
temasa uygun, temiz, passiz, sizinti yapmayan oOzellikteki 10 kg’lik teneke ambalajlarda
olacaktir. Ambalajin iizerinde; firma adi, standardin isareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve
son kullanma tarihi, net agirlig, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve sinifi, tipi (sele), boyu ve derecesi belirgin olarak
yazili olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Rastgele ambalajlar agildiginda, hepsinde
ayni kalite goriilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

YESIL ZEYTIiN ( NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Sinif), yerli tiretim olacaktir. Yagh dogal ¢izik yesil zeytin olacak islem gormiis
yesil zeytin olmayacaktir. Dolgun taneli iyi terbiye edilmis, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir.
Zeytinler temiz ve saglam olmal, yabanci tat ve koku ihtiva etmemeli. Eti gekirdegine
yapismamig olmalidir. Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiigiik tanesi ile en bilyiik
tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en ¢ok 4 mm olmalidir. Grup ve tipine has yeme
olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte olmahidir. Kirli, kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmig ve
kiiflenmis olmamalidir. Her tiirlii parazit, bdcek veya bunlarin pargalarimi ihtiva etmemelidir. Etli
taneli, kiigiik gekirdekli olmalidir. Ambalaj igindeki zeytinlerin gesidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayni
olmalidir. Zeytin tane boyutu (S) olacak ve 1 kg’daki tane adedi 290-320’yi agmayacaktir. Tuz orani
¢izik yesil zeytinde %7’yi gegmeyecektir. [htiyaca gére kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda
tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Salamura suyu temiz, zeytinlerin iizerini tamamen Ortmiis
olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek, goriiniisii berrak olacak, yabanci madde igermeyecektir.
Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig
olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin iginde aci, giiriik, yumusak, olgunlasmamis taneler
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bulunmayacaktir. Yesil zeytinler saglifa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak,
igindeki salamuradan zarar gérmeyecek, gidayla temasa uygun, temiz, passiz, sizinti
yapmayan Ozellikteki 10 kg’lik teneke ambalajlarda olacaktir. Ambalajin iizerinde; firma ad,
standardin isareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya
seri numarasi, net agirligi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve
sinifi, tipi (sele vb.), boyu ve derecesi belirgin olarak yazili olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi
olmalidir. Rastgele ambalajlar agildifinda, hepsinde aym kalite goriilecektir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SIRKE EVSAFI

Pivasanin en iyisi (1.Swmf), yerli iiretim olacaktir. Berrak goriiniiste, kendine 6zgii tat ve kokuda
olmali, bulanik olmamahdir. Kontrol tegkilatinin istegi dogrultusunda elma veya iiziim sirkest
olacaktir. Sirkeler; 1 veya 2 I’lik kilitli-gekmeli kapakh siseler igerisinde teslim edilir. Sise
kapaklarinda koruma jelatini bulunacaktir. Her ambalaj {izerinde; firma adi, standardin igareti ve TS
numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, Tartm ve Orman Bakanlii’nin izni belirgin olarak yazih olacaktir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

GUL SUYU EVSAFI

Taze giil yapraklarindan usiiliine gore tath yapiminda kullanmak iizere iiretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berraklikta, 1. Kalitede olacaktir. Saglifa zarar vermeyen, TS de belirtilmis 250
veya 500 ml’lik ambalajlarda olacaktir. Iginde yabanci madde ve katki maddesi bulunmamali,
homojen olmalidir. Ambalaj iizerinde, standardin igareti ve TS numarasi, imal tarihi, son kullanma
tarihi, iiretici, yiiklenici adi, tescilli markasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanligi’’'nin izni yazih etiket bulunmahdir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapigkan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Eksimis ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ekmegi
iyi kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayli olmalidir. Tiirk
gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, taginmis ve
depolanmis olmahdir. insan saglifina zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj {izerinde yiiklenicinin adi1 veya tescilli markasi ve adresi, standardin isareti ve TS
numarasl, parti numarasi ve/veya seri numarasi, mahn adi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi,
Tarim ve Orman Bakanlig’'min izni belirgin olarak yazili olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DAMLA CIiKOLATA EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite) olacaktir. Graniil seklinde olacak, renginde ve kokusunda bozulma
olmayacaktir. Kiiflenmis, acimig, kurtlanmig, kotii koku olugsmus, hasereler tarafindan yenmis,
nemlenmis olmayacaktir. Bitter ¢ikolatadan imal edilmis olacaktir. iginde canli ve cansiz bdcek ve
bdcek kalintilan, yabanc: madde olmayacaktir. .Insan saglifina zarar vermeyen , gidayla temasa
uygun 0.5 — 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan onayli
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis
,jfaginmig ve depolanmis olmahlidir. Her ambalaj iizerinde, firma adi veya tescilli markasi ve
adresi, standardin igaret ve TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, malin adi, imal ve son
kullanma Tarihi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni belirgin olarak yazili olacaktir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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PUDRA SEKERIi

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite ), yerli iiretim olacaktir. En ince degirmende &giitiilmis olacaktir.
Rutubet en ¢ok %10 olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti olacaktir. Kiiflenmis, nemli,
topaklasmamig, yabanci koku g¢ekmis olmayacaktir. Canlh ve cansiz bicek ve bécek kalintilar,
yabanci madde bulunmayacaktir. 1 kg’lik insan saghigina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaji {izerinde firmanin adi, markasi, icerigi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net agirlig,
Tarim ve Orman Bakanhii’nin izni belirgin olarak yazil olacaktir. Pudra sekerinin kalite sistem
belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KABARTMA TOZU

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite) olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tas, kum, canli ve cansiz bocek ve
bicek kalintilari, yabanci maddeler bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. insan
saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 10g’lik orijinal paketlerde olacaktir. Ambalajin
tizerinde firma ad, adresi, cinsi, standardn isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, net agirhg, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir.
Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KREM SANTI EVSAFI

Toz seklinde, piyasanin en iyisi ( 1. Kalite), yerli mali olacaktir. Dogal 6zelligini kaybetmemis,
kendine has ren, tat ve kokuda olacaktir. Gozle goriilebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir.
Eksilik, acilik, nemlenmis, topaklanmig olmayacak, kiifiimsii, metalimsi yanik tat olmayacaktir.
Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi bir piitiirliiliik olmayacaktir. Yapi
sonradan kendini birakmamali, dongun yapi olmayacaktir. Insan sagligina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Orman Bakanh@ tarafindan onayli
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
Jfaginmig ve depolanmig olmalidir. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardin isareti ve TS numaras,, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
net agirh@, Tarim ve Orman Bakanlhigi’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

TEL CiG KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmis olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
tiretim olacaktir. Dokiim kadayiflardan olacaktir. Ele alindifinda kolayca birbirinden ayrilacaktir.
Bayat, kiiflii, kurtlu, yanik, yapisik, eksimis, asiri kurumus, eksi kokuda olmayacaktir. Tel kalinhig
ortalama 1 mm olacak ve tel tel ayrilacaktir. Nem miktar1 % 16’y1 gegmeyecektir. Tel kadayiflar kendine
has renk, koku ve tatta olacaktir. Tel kadayiflar, insan sagligina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
net agirhg, Tanim ve Orman Bakanhii’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

EKMEK KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gore hazirlanmig olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
iiretim olacaktir. Pismeden &nce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir. Hamur,
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bayat, yanik, 1slak, catlak, kirik, kurtlu, kurt yenikli, kiiflii, kiif kokulu olmayacaktir. Ekmek
kadayiflarimin her tarafi aymi kalinlikta olacaktir. Pigirildigi zaman normal derecede biiyiiyecektir.
Pigirilirken kirilip dagilmayacaktir. Insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz,
orijinal ambalaj igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve
adresi, standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, net agirhg:, Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KEMALPASA EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmis olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
tiretim olacaktir Tathilar kendine 6zgii piskinlikte olacak, yanik — ¢ig goriiniimlii olmayacaktir. Hamur,
bayat, yanik, slak, catlak, kirik, kurtlu, kurt yenikli, kiiflii, kiif kokulu olmayacaktir. Tathlarda acima,
eksime, bayatlama olmayacaktir. Tarife gore hazirlandiginda surubu iyice ¢ekmis olacak, kendine
Ozgii renk, tat, koku, kivam ve goriiniigte olacaktir. Tatlilarda, surubu konuldugunda dagilma
olmayacaktir. insan saghgina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz, orijinal ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, net
agirhg, Tarim ve Orman Bakanligi'nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SALAMURA DOLMALIK/SARMALIK YAPRAK EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Kalite) , yerli {iretim salamura yaprak olacaktir. Yapraklar taze ve kérpe hemen
hemen ayni bilyiikliikte, sap kisimlari ayrilmig, muntazam demetler halinde olacaktir. Ince olacak,
derin pargali, yirtmagh, kalin tiiylii, kart olmayacaktir. Tuz orani1 % 30’dan fazla olmayacaktir. insan
sagligina zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {izerinde
firma adi veya tescilli markasi ve adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, g¢esidi,
sinifi, tipi, net agirhg:, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf émrii, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunmalidir. S6z konusu her bir gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

8. GRUP: PIKNIiK GRUBU
PiKNIiK RECEL EVSAFI

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karisimi) olacaktir. Meyve
orani en az %45 olmalidir. Refraktometre ile tayin edilen ¢ziinebilir kuru madde igerigi %68’ den
daha az olamaz. PH degeri 2,8-3,5 araliinda olmahdir. Renklendirici bulanmamalidir. Kutularin
dolum orani en az %90 olmalidir. Regellerin ana maddesi en iyi meyvelerden olacak, temiz yikanmig,
¢Op, ¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her tiirlii bdcek, kurt gibi hasereler
bulunmayacaktir. Parlak, canl, yapildigi meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaktir.
Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, eksime gibi yabanc: tatta
olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmamig olacaktir. Piyasada satilan iyi cins mallardan
(1.simif) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saghgina
zarar vermeyen Ozel ambalajlarda olmaldir. Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle
kaplanacaktir. Erimis, patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajin iizerinde firma
ad, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, 100 g’ da bulunan meyve ve seker miktari, net miktan, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanh@i’nin izni belirtilmelidir.
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Regellerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi
giiniimiize en uzak regeller tercih edilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Visne, ¢ilek, kayisi, giil, seftali, portakal
vb. hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecek gegsitte olacaktir.

PIKNiK BAL EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Sinif), Siizme ¢am ya da gigek bali olacaktir. Ballar tahammiir etmeye
baglamig, eksimis, tilylenme, anormal koku ve lezzet olusmus ve herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmis olmamal, saydam goriiniimlii olmahdir. $ekerlenme ya da herhangi bir tortu
bulunmayacaktir. i¢inde yabanci madde, parazit, an pargalari ve yavru ari igermemelidir. Iginde
nisasta bulunmamalidir. Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmahdir. Yabanci koku ve tat
icermemelidir. Nem oram en ¢ok %23 olmalidir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan
saglifina zarar vermeyen 6zel ambalajlarda olmalidir. Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek
suretiyle kaplanacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi, net miktar, iretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi,
adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanhigi’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, balin orijini, balin piyasaya sunus sekli ,balin
toplandifn yil diiretim tarihi olarak;satisa hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Balin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIKNIiK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.sinif) kahvaltilik pastorize tereyag olacaktir. Sarimsi, homojen renkte olacak Tat
ve kokusu hos olmalidir. Yabanci tat ve koku igermemelidir. Su salmig, gok sert veya yumusak,
yapiskan, elastik yapida, unumsu, kumlu, donuk, pargalanan yapida olmayacaktir. Benekli, dalgali,
alacah, ¢ok koyu veya gok agik, soluk renkte olmayacaktir. Siit yag miktan kiitlece en az %82,
asiditesi en g¢ok siit asidi cinsinden %18 olmalidir.] g’da 20’den g¢ok kiif ve maya bulunmamahdir.
Standart 15 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saghgina zarar vermeyen 6zel ambalajlarda olmalidir.
PVC ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis,
patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net
miktari,iiretici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi, iiretim yili, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
TS numarasi bulunmahdir. Tereyagin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PiKNiK ERITME UCGEN PEYNIR EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simif) , yagh, pastorize siitten, sade eritme peyniri olacaktir E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci madde igermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmig, jolelesmis olmayacaktir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak
muayene edilmelidir. Eritme peynirler 12,5 g’lik orijinal gidaya uygun, insan sagligina zarar vermeyen
ozel ambalajlarda olacaktir. Eritme peynir Aliiminyum folyo igerisinde, iiggen prizma seklinde
ambalajlarda olmalidir. Erimis, patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Eritme peynirin
ambalajinda asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basihr
yahut etiketlere yazilarak yapigtirtlir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin ad,
imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettifi ¢esni maddesi, ¢esidi, siifi, tipi, net agirhigi, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmrii, , Tarim ve Orman Bakanhgi’'nin
izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIKNiK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI



Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) , yagh, pastorize siitten, sade krem peyniri olacaktir. Diyet hastalar:
icin hastane diyetisyenlerinin istegi dogrultusunda tuzsuz krem peynir getirilecektir. E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci madde igermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmus, jélelesmis olmayacaktir. Krem beyaz peynir 20 g’lik orijinal
gidaya uygun, insan saghgna zarar vermeyen 6zel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine
Aliiminyum folyo yiiksek isida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis, patlamis vb. hasarli
ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz
peyniri ambalajinda asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir,
basilir yahut etiketlere yazilarak yapigtirilir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi,
malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, gesidi, sinifi, tipi, net agirligi, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf Omrii, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanligi’nin izni bulunmalhdir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIKNiK LABNE PEYNIR EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) , yagh, pastorize siitten, sade labne peyniri olacaktir. En az %18 siit
yagi icermelidir. E.Coli bulunmamahdir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci
madde igermeyecektir. Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanms, jolelesmis olmayacaktir. Labne peynir
20 g’hk orijinal gidaya uygun, insan saghfmna zarar vermeyen 6zel ambalajlarda olacaktir. PVC
ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis, patlamig
vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.
Labne peyniri ambalajinda asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde
yazihir, basilir yahut etiketlere yazilarak yapigtirilir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS
numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, ¢esidi, smifi, tipi, net
agirhgi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mrii, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve
Orman Bakanligi'nin izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAOLU FINDIK EZMESI/KREMASI EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) olacaktir. Findik orani en az %10 olacaktir. Kiiflenmis, sekerlenmis,
acimig, eksimis, kurtlanmig, béceklenmis, kotii koku almis, donmus olmayacak. igerisinde yabanci
madde bulunmayacaktir. Kakaolu findik kremasi 20 g’lik orijinal gidaya uygun, insan saghigina zarar
vermeyen Ozel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yiiksek isida
preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi,
ihtiva ettigi ¢esni maddesi, gesidi, simfi, tipi, net agirhg, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf
Omrii, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunmalidir.
Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmalhdir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simif) olacaktir. Kendine &zgii tat, koku, renk ve goriiniiste olacaktir.
igerisinde tortu olmayacaktir. Yabanc tat, koku, renk degisikliligi olmamalidir, bombelesmis deforme
olmamis aseptik ambalajli olmalhidir. Meyve sulan visne, portakal, seftali, kayisi olarak gelecektir.
Lezzeti, kokusu, goriiniimii bozuk olmayacaktir. Portakal ve seftali igin meyve orani en az %50,
kayisi igin en az %40, visne i¢in en az %35 olacaktir. Meyve sularn 200 mI’lik UHT yéntemiyle
hazirlanmig 6zel ambalajli kutularda olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlig tarafindan onayli olmalidir.
Meyve suyunun [SO ve HACCP belgesi olacaktir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis,
ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, taginmis ve depolanmis olmalidir. Son kullanma siiresine en
az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Kutularin iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili ve basili olmalidir. Ambalajda firmanin ticaret unvani
veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, jhtiva ettigi gesni maddesi, gesidi,
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siifi, tipi, net agirhig, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmrii, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanhii’nin izni bulunmahdir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidur.
S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktur.

PIKNIK TAHIN PEKMEZ EVSAFI:

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simf) olacaktir. Tahin pekmez karigimi; iiziim pekmezinin % 60 (yiizde
altmug). tahinin % 40 (yiizde kirk) oraninda karistirilmasi ve homojen hale getirilmesi ile elde edilen
mamuldiir.. Bu teknik sartname poset tahin pekmezi karigimi kapsar. Dokme tahin pekmezi
kargilamaz. Bu teknik sartnamede “Poset tahin pekmez karisimi” yerine “Tahin Pekmez” ifadesi
kullanilacaktir. Tahin pekmez kendine $zgii tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik, kiif
vb. yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Tahin pekmez kendine 6zgii kivam ve goriiniigte olacaktir.
Piitiirlii, sekerlenmis, topraklanmis yapida olmayacak, homojen gériiniiste olacaktir. Tahin pekmez
icerisinde canli ve cansiz bocek, hasere, kurt, kiif, tas, ¢6p vb. higbir yabanci madde bulunmayacaktir.
Tahin pekmez karigimindaki kiil miktar1 agirlik¢a en ¢ok % 3 olacaktir. Tahin pekmezde suni boya
maddesi bulunmayacaktir. Tahin pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tarim ve Orman
Bakanlig1 tarafindan onayli olmahdir. Tahin pekmez 40 g’lik orijinal gidaya uygun, insan saghgina
zarar vermeyen Gzel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida
preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Tiirk
gida kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve
depolanmig olmalidir. Ambalajda firmanin ticaret unvan veya kisa adresi, TS numarasi, malin ad,
imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi gesni maddesi, ¢esidi, sinifi, tipi, net agirligi, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 6mrii, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni
bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Simif) olacaktir. Kendine has koku, kivam, renk, lezzette ve taze olacak, agza
alindiginda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir. kiiflii, kiif kokulu, kotii kokulu, kurtlu,
acimig, eksimis, rengi kararmis, yag: disa vurmus, macunlanmig olmayacaktir. Hasere pargalari, bécek
kalintilar1 vb. yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tahin orani en az %55 olacaktir. Sade, kakaolu,
fistikli gibi gesitleri istenebilecektir. Ambalajlar insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte, gidaya
uygun malzemeden yapilmis sekilde olacaktir. Kahvalti ve ara dgiinler igin 40 g’hk ve diger 6giinler
igin 80 g’lik tekli ambalajlarda olacaktir. Erimis, patlamis vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Her bir ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod
numarasi, ¢esidi, sinifi, tipi, net agirligi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf émrii, parti numaras:
ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanhigi’nin izni bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem
belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

9. GRUP: DONDURULMUS URUNLER EVSAFI

DONDURMA EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Simif) olacaktir. Taze pastdrize siit ve sekerden (sakaroz) yapilmig olacaktir.
Sakaroz diginda diger bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis,
acimug, kurtlanmig, kotii koku olusmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. insan
sagligina zarar vermeyen, gidaya uygun orijinal 100 ml’lik kapali kup ambalajlarda olacaktir. Tarim
ve Orman Bakanhg tarafindan onaylh olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis,
ambalajlanmug, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir. Soguk zinciri kirilmadan (-
18 °C ) taginmig olmahidir. Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir. Yilklenicinin adi yeya tescilli markasi ve adresi, TS
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numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ¢esidi, smify, tipi, net agirlifi, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 6mrii, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni
bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S&z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DONDURULMUS MILFOY HAMURU EVSAFI

Yiizeyi diizgiin ve piiriizsiiz olmali, yirtik ve gatlak olmamalidir. Agik krem renginde olacaktir. Gozle
goriilen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalidir. Pigirilmeden 6nce ve sonra
kendine has tat ve kokuda olmalidir. Acilagmis, eksimis ve tabii olmayan tat ve koku igermemelidir.
Talimata uygun pigirildiginde hacmi en az 15 kat artacak, katmerli-katlar arasi bogluklu ve gevrek
olacaktir. Bir kenan 14 cm boyunda kare olacaktir. Her bir parga 100 g olacaktir. Karton kolilerde -18
*C de donuk zincir kinilmadan frigorifik araglarla taginmalidir. Orijinal, insan saglifina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun ambalajlarda olmalidir. Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler
okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir. Yiiklenicinin adi veya
tescilli markasi ve adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ¢esidi, sinifi, tipi, net
agirhigi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve
Orman Bakanhigi’nin izni bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir, S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DONDURULMUS SEBZELER

Bir &giinde her bir yemek igin; kisi basina 150-200 gr. olarak hesaplanacaktir. Dondurulmus iiriinlerin
uygun sartlarda tagmmmasi ve saklanmasi yiikleniciye aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler (40
mikron kalmliginda, polietilen) mavi naylon torba igerisinde en az 10 kg ‘lik karton kolilerde teslim
edilecektir. Dondurulmus sebzeler -18 C ‘den daha diigilk sicakiikta ve %90-95 nem ortaminda
depolanacak ve sofuk zincir kirilmadan taginacaktir. Gelen iriinlerde yumusama ve ¢bzillme
belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi, TS
numarasi, mahin adi, imalat seri\kod numarasi, ¢esidi, simfi, tipi, net afirlig, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf mrti, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’min izni
bulunmahdir. Urilniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S8z konusu her bir gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.. Kendine has tat, koku ve
renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Kesinlikle higbir katki maddesi
bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmug sebze paketlerinde goriilen herhangi bir renk veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorillebilecek bozukluk sonucu kullamlan dondurulmug
sebzelerin miktann ve olusacak maddi zararlan (kullanilan et, yag vb.) yiiklenicinin kargilamasi
zorunludur.
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