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AĞRI VALİLİĞİ
Naci Gökçe Anadolu Lisesi Müdürlüğü
2019–2020 EĞİTİM – ÖĞRETİM YILI EKMEK, POĞAÇA,  SİMİT VE KEK ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİDİR

ALINACAK OLAN PİŞMİŞ EKMEK, POĞAÇA VE SİMİT’ in EFSAFI VE ŞARTLARI

S.NO:  CİNSİ :        ŞARTLARI :                                                                         MİKTARI:
1-         Ekmek         Piyasanın en kaliteli unundan yapılmış olacaktır.            22.000 kg
2-         Poğaça         Piyasanın en kaliteli unundan yapılmış olacaktır.            15.000 Adet
3-         Simit            Piyasanın en kaliteli unundan yapılmış olacaktır.            15.000Adet
3-         Kek (45 gr) Piyasanın en kaliteli unundan yapılmış olacaktır.             10.000Adet
        ALINACAK OLAN PİŞMİŞ EKMEKLERİN EFSAFI VE ŞARTLARI

          1-Alınacak olan 22.000 kg Ekmek 15.000 Adet Poğaça, 15.000 Adet Simit ve 10.000 Adet (45 gr) Kek taze piyasanın en kaliteli unundan yapılmış olup, her sabah günlük ve taze getirilecektir. Kesinlikle bayat getirilmeyecektir. Bayat ya da kalitesiz undan yapılmış ekmek, poğaça simit ve kek getirildiği takdirde kabul edilmeyip, geri iade edilecektir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur. Ekmek, poğaça ve simit okul idaresinin istediği saatte ve miktarda getirilecektir. 

        2- Ekmekler piyasada satılan 200, 250 veya 300 standart gramaj olarak getirilecektir. Ancak hangi gramajda olursa olsun, tartılıp kg olarak teslim alınacaktır. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur. 
       3- SİMİT: Piyasanın en iyisi Tip 1 un, Ayçiçek yağı, maya, tuz ve susam kullanılmış olacaktır. İçerisinde kullanılan yağ pastanecilikte kullanıma uygun yağ olmalıdır. Simidin ağırlığı en az 90 gr. olacaktır. İçerisinde hiçbir yabancı madde olmayacaktır. Yapımında kullanılan tüm malzemeler TSE belgeli ve Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır.

       4- POĞAÇA: İçerisinde kullanılan un ve yağ 1.sınıf olacak, pastanecilikte kullanıma uygun olacaktır. İçerisinde kullanılan peynir gibi malzemeler taze ve 1.sınıf olacaktır. Poğaça çeşitlerinin içerisinde hiçbir yabancı madde olmayacaktır. Poğaçalar istenilen şekilde çeşitlendirilecektir. Hijyen kurallarına uygun üretilmiş olacaktır. Yapımında kullanılan tüm malzemeler TSE belgeli ve Türk Gıda Kodeksine uygun olmalıdır.
     5- HAZIR KEK (10.000 ADET)

· Kekler en az 45 gr ağırlığında ve orijinal ambalajlarda olmalıdır 

·  Son kullanma ürünün teslim tarihinden itibaren en az 1 yıl olmalıdır.
· Piyasanın 1. Kalite ürünü ve Markası herkes tarafından bilinen olacaktır

· İdare tarafında kabul edilmeyen markalar kesinlikle getirilmeyecektir.
 Alınacak olan ekmek, poğaça, simit ve kek 2019 – 2020 eğitim öğretim yılında günlük ihtiyaca göre peyde pey teslim alınacaktır. İdare isterse şartların oluşması koşuluyla yüzde 20 eksik veya yüzde 20 fazla alabilecektir.
     DİĞER ŞARTLAR VE EFSAFLAR

      6-Malın teslim yeri Naci Gökçe Anadolu Lisesi Pansiyon mutfağıdır.
      7-Muayene komisyonu üyeleri ve günlük nöbetçi öğretmenleri tarafından beğenilmeyip, geri iade edilen pişmiş ekmek, poğaça ve simitler yerine hemen taze ve kaliteli ekmek, poğaça ve simit getirilecektir. Getirilmediği takdirde işin acili yetine istinaden satın alma komisyonu üyeleri tarafından piyasada satılan en kaliteli ekmek, poğaça ve simit alınıp, fiyat farkı her ne olursa olsun ilgili yüklenici tarafından ödenecektir.

     8-Ekmek, poğaça ve simit; gayet iyi pişkin, normal kızarmış ve iç kısmı kesinlikle hamur kalmayacak şekilde teslim edilecektir.

     9-Okulumuza getirilen Ekmekler, poğaça, simit ve kek özel sepetler içerisinde ve dış etkenlere maruz kalmayacak şekilde temiz bez veya bir örtü ile kapatılacaktır.

    10-Okulumuzun günlük çalışma saatleri itibariyle ihtiyaç duyulan miktar kadar ekmek, poğaça ve simit; mücbir sebepler hariç mazeret gösterilmeksizin her gün saat: 06.30 ~19.00 arası taze olarak idareye (BELLETİCİ ÖĞRETMENLERE)  teslim edilecektir. Söz konusu ekmek, poğaça ve simit istenilen gün ve saatte teslim edilmediği takdirde kurum ekmek, poğaça ve simit ihtiyacını piyasadan temin ederek bedelini yükleniciden tahsil edecektir. 

    11-İhale dokümanında ve teknik şartnamede belirtilen hususlara uyulmaması durumunda ihale bitimine kadar kontrol ve muayene komisyonu tarafından 3 (Üç) kez tutanak tutulması durumunda yükleniciye ihtar çekilmesine gerek kalmaksızın sözleşme idare tarafından tek taraflı feshedilecektir.

   12-Getirilen ekmek, poğaça ve simit gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır.

   13-Kontrol ve Muayene Heyeti; İşyerinin sağlığa elverişli olup olmadığı ve hijyenik durumunu incelemek üzere yükleniciye haber vermeden ihale süresince istediği tarih ve saatlerde işyerinde inceleme yapmaya, işyerinin sağlığa elverişli ve hijyenik olmaması durumunda tutanak tanzim etmeye, tutanaktan bir suretinin bilgi ve gereği için Ağrı Sağlık Müdürlüğüne, bir suretinin Ağrı Belediye Başkanlığına göndermesine yetkilidir.

               İş bu Naci Gökçe Anadolu Lisesi Müdürlüğü Pişmiş Ekmek tip idari şartnamesi 13 (onüç) maddeden ibarettir. 
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