TAŞLIÇAY YATILI BÖLGE ORTAOKUL MÜDÜRLÜĞÜ
2019 MALİ YILI KAHVALTILIK ÇEŞİTLERİ ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİDİR
       
GENEL ŞARTLAR:

1) Okula verilecek Kahvaltılık malzemeleri net kilogram üzerinden teslim edilecektir.

2) Verilen malzemeler orijinal ambalajlarında olacaktır.

3) Verilecek olan malzemelerinin son kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az bir yıl olacaktır. Firmanın taahhüt ettiği Kahvaltılık malzemeleri İdarece alındıktan sonra okul ambarında bir yıllık süre içerisinde bozulduğu takdirde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

4) Okula verilecek malzemelerinin teknik şartnameye uygun olmamalarının tespiti halinde iadesi yapılacak ve yerine şartnameye uygun mallar getirilecektir.

5) İdare tarafından istenildiği takdirde bazı malzemeleri için kimyasal özellikleri içeren broşür, katalog ve teknik özelliklerini gösteren belgeler getirilecektir.

6) Teslimat Programı:

     

11(onbir) kalem Kahvaltılık mal/malzeme 2019 eğitim öğretim yılında haftalık, aylık ihtiyaca göre peyder pey teslim alınacaktır. Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme sağlam, temiz, kuru, kokusuz olacaktır. Birim ambalaj olarak polietilen, polipropilen torba kullanıldığı takdirde, gıda muhafazasına elverişli, koku vermeyen özellikte ve insan sağlığına zarar vermeyecek malzemeden olacaktır. Torbalar birinci kalite, beyaz ve renksiz (granül düzlemlerinden ileri gelen "beyaz" görünüş renksiz kabul edilebilir.) granül hammaddeden imal edilmiş olacaktır. Torba ağızları usulüne göre sağlam ve içindeki ağırlığı ile patlamayacak şekilde kapatılmış olacaktır. Torbalar delik, yırtık, patlak olmayacaktır. Malzemenin getirildiği ambalajlar, taşıma, saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışardan dış etkenlerin bulaşmamasını sağlayacak nitelikte olan sağlam ve uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır. Gıda maddeleri, PVC ambalajlar şeklinde getirilecekse, PVC ambalajlar her metik şekilde kapatılmış, temiz, sağlam ve önceden hiç kullanılmamış özelliğini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC ambalajlar üzerindeki bilgiler, okunaklı, sağlam ve silinmeyecek bir şekilde basılmış olacaktır.

7) İhale konusu satın alınacak malların, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Toksikolojik Muayenesi, kabul sırasında yapılmayacak, ancak; idarenin gerekli gördüğü durum ve zamanlarda bu hususların muayenesi ilgili mevzuat hükümleri çerçevesinde idarenin uygun göreceği bir laboratuarda söz konusu gıda maddelerinin uluslararası standartlara uygun olarak muayenesi yaptırılacaktır. Muayene ve analizler için yapılacak tüm masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır. Bu analizler sonucunda malın Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi ile ilgili TSE standartlarına uygun olmadığının tespiti halinde, doğabilecek zarar ve ziyandan Yüklenici sorumlu olacaktır. Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre ihale dokümanında belirtilen cezai müeyyideler uygulanacaktır

8) Malzemenin teslim yeri Taşlıçay yatılı bölge Ortaokulu Müdürlüğü Pansiyonu ambarıdır. Yüklenici tarafından İdareye getirilecek bütün malzemeler, Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmelik esasları dâhilinde okulumuzda kurulan Muayene ve Kabul Komisyonunca yapılacaktır. İhale konusu malların, duyusal ve fiziksel muayenesi, söz konusu malların özelliklerine göre, renk ve görünüşüne bakılarak, ellenerek, koklanarak, tadılarak pişirilerek ve çiğnenerek yapılacaktır

9)  Bu teknik şartnamede belirtilmeyen hususlar veya hükümlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi eksiklikleri olması halinde; Gıda Maddeleri Tüzüğü, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve İlgili TSE standartları hükümleri geçerli olacaktır.

MAMULLERİN TEKNİK ÖZELLİKLERİ

1.PİKNİK BAL(20GRAM): 

   Balda suni boya maddesi bulunmamalıdır. Balda canlı, cansız ve her türlü kurt, böcek ve haşarat veya bunların parçası ve artıkları bulunmayacaktır. Ballar 1. sınıf kalitede olacaktır. Muayene komisyon üyelerince gerekli görüldüğü taktirde mikrobiyolojik analiz yaptırılacak ve bu analizler için gerekli personel, alet, test, cihaz ve masrafları satıcı firmaya ait olacaktır. Muayenelerde kullanılan hasar gören, bozulan ve fonksiyon kaybeden numuneler satıcı firma tarafından yenileri ile değiştirilecek ve ambalajlar eski durumuna getirilecektir. Gerekli olan mikrobiyolojik analizler TSE’ye uygun olarak yaptırılacaktır. Ballar net 20 gr’lık PVC’den yapılmış poşet ambalajlara konulmuş olacaktır.PVC kaplar temiz, sağlam, ve evvelce hiç kullanılmamış olacaktır. Ambalajların üzerinde firmanın adı, adresi, ticari unvanı veya varsa tescilli markası adı ve çeşidi, brüt ve net ağırlığı, ilgili standardın işareti ve numarası, imal ve son kullanma tarihi    ( ay ve yıl olarak ) yazılı bulunacaktır. Ballara yüklenici firma tarafından teslim tarihinden itibaren en az 6 ay garanti verilecektir. 6 ay içinde normal depo şartlarında bozulan olursa her türlü masrafı müteahhide ait olmak üzere aynı kalitedeki bal ile değiştirilecektir. Balların TSE damgası olmalıdır. (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
2.PİKNİK REÇEL( 20 GRAM): Alınacak olan piknik reçeli piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak kaysı, fişne, gül gibi karışık türden getirilip üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Reçeller şekerlenmemiş TSE ye belgeli olup son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır. Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, şekerlenmiş olmayacak Yapıldığı meyvenin tadını, kokusunu taşıyacak, tane oranı üç kısımda bir kısım olacak Kıvamı normal olup şurup kısmında su miktarı %40 dan fazla olmayacak Şeker miktarı sakaroz hesabıyla %60 dan az olmayacak Orijinal 20 gr.lık ambalajlarda teslim edilecek Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak 
 Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacak; (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
3-PİKNİK ÇİKOLATA (20 GRAM): Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, şekerlenmiş, donmuş                                                                                        olmayacak Orijinal 20 gr’lık ambalajlarda olacak Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacaktır Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
4-PİKNİK TAHİN PEKMEZ(20 GRAM):Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, şekerlenmiş, donmuş olmayacak Orijinal 20 gr’lık ambalajlarda olacak Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak. Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacaktır Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek malzeme son kullanma tarihleri 1 yıl olması gerekmektedir. (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
5- PİKNİK TEREYAĞ (20 Gr) : Gıda Maddeleri Tüzüğü özelliklerine uygun olacak ve ek kararnamede belirtilen nitelikte kahvaltılık yağlardan olacaktır. Hususi en az 20 gr.lık paketler içerisinde ambalajlı olacak, acımış yağlardan olmayacaktır, Ambalajlar üzerinde üretici firmanın adı, markası imal tarihi, son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olacaktır. Yapı ve görünüş itibarıyla kusursuz, süt yağı miktarı kütlece en az %82 sarımsı homojen renkte birinci sınıf kahvaltılık pastörize tereyağı olacaktır. Lüzumu halinde tahlile gönderilecektir. G.M.T’ne ve TSE’nin 1331 sayısına uygun olacaktır. Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek malzeme (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 
6-PİKNİK HELVA (40 Gr.): Kakaolu Tahin Helva(40 gr.lık paketlerde) Kendine has homojen ince lifli yapıda olmalı, şeker kristalleşmesi olmamalıdır. Kendisine has tat, lezzet ve renkte olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kakao karışımı olmalıdır. Yalnız şekerle  yapılmış tahin helvalarında şeker miktarı sakkaroz hesabıyla % 45’den, glikoz ile yapılmış tahin helvalarında glikoz miktarı susuz glikoz hesabıyla % 45’den fazla olmamalıdır. Ağza alındığında kolayca eriyecek, kesildiğinde ise dağılmayacaktır. Tahin helvasına susam yağı dışında başka bir yağ konulmamalıdır. Acımış, bayatlamış, kokusu değişmiş, küflenmiş, rengi kararmış, yağı dışarı vurmuş olmamalıdır. Yabancı madde, haşere parçaları, böcek ve / veya böcek kalıntıları bulunmamalıdır. Tahin Helvası ortam sıcaklığında olmalıdır. Yaz helvası açılmamammış taze kelebek cevizli ve kakaolu olmalıdır. son kullanma tarihleri 1 yıl olması gerekmektedir (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
6-ÜÇGEN PİKNİK PEYNİR (20 Gr.) : Tam yağlı olmalı, kendine has olmayan ekşi, acı ve maya tadı ve kokusu bulunmamalıdır. Bir (1) tanesinin gramajı 20 gram olmak üzere kutularda, firma adı, içeriği, raf ömrü, imal ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
7-KAŞAR PEYNİR: Getirilecek kaşar peyniri tam yağlı ve birinci sınıf olmalıdır. Peynirler tam olgunlaşmış ve piyasanın istenilen miktarda yağlı ve istenilen sınıf peynirlerden olacaktır. Peynirler kendine özgü has tat ve kokuda olmalıdır Peynir tekerleri ortadan ikiye kesildiğinde kesitleri düz pürüzsüz ve homojen bir yapıda olacaktır. Kurumuş veya kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumuşak olmayacak hava boşluğundan ileri gelen büyük delikler olmayacak, süngerimsi manzara göstermeyecektir. Tekerlerin kabuk kısmı kalın fazla sert veya yumuşak donuk görünüşlü, açık kahverengi veya açık krem renginde olmayacaktır. Tekerlerde kabuk kalınlığı 3 mm’den az 5 mm’den fazla olmayacak, ağırlık miktarı tüm kalıp ağırlığında %5’i geçmeyecektir. Peynir türleri yuvarlak veya dikdörtgen olacak küflü ve derin çatlaklı olmayacaktır. Fena kokulu, ekşi, acı, kurtlu, kurt ve fare yenikli ezilmiş, kırılmış olmayacaktır. Peynir görünüşü donuk, beyaza veya koyu sarıya kaçan renkte olmayacaktır. Kaşar peynirlerde rutubet miktarı kütlece en çok %40 olacaktır. Kaşar peynirlerde süt yağı miktarı tam yağlı kaşarda kütlece en az %45 olmalıdır. Kaşar peynirde tuz miktarı kuru maddede kütlece en az %3 en çok %7 olmalıdır. Kaşar peyniri içine nişasta katılmış olmayacaktır. Kaşar peynirde E.coli bulunmayacaktır. Patojen mikroorganizma bulunmayacaktır. Kaşar peynirin 1 gramında 100 adetten çok koliform bakteri ve 100 adetten çok maya ve küf bulunmayacaktır. Kaşar peyniri bütün tekerler veya dikdörtgen halinde uygun şartlarda ambalajlı olarak veya birkaç teker bir arada kaşar peynirinin vasıflarını bozmayacak bir ambalaj içerisinde veya tekerlerden kesilmiş ve değişik ağırlıklarda parçalar temiz , hiç kullanılmamış, insan sağlığına zarar vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yönde etkilemeyen toz kir ve çevre etkenlerinden koruyabilecek ambalajlar içerisinde hazırlanıp getirilecektir. Peynirin paketi üzerinde firmanın adı, adresi, tanıtıcı işareti, malın adı, tipi ve sınıfı, seri numarası, imal ve son kullanma tarihi ve netağırlığı, tse damgası olmalıdır. Satıcı firma tarafından kaşar peynirlerine normal ve birlik şartlarında muhafaza durumuna göre 6 ay garanti verilecektir. Bu müddet içerisinde meydana gelecek veya görülecek bozulmalarda alım şartlarına uygun yeni peynirlerle satıcı firma değiştirme yapacaktır. Satıcı firma kaşar peynirlerinin çuval ambalajları üzerine yazacağı imal tarihini ve kalıplar üzerindeki seri numarasını imalatın yapıldığı yerin veteriner müdürlüğü yoksa ziraat işleri müdürlüğü veya sağlıkla ilgili resmi kuruluşlardan alacağı bir belge ile ispatlayacaktır. Bu belge muayene komisyonlarınca aranıp bakılacaktır. Muayene komisyonunca istenilen tüm mikrobiyolojik analizler, öngörülen yerde ve koşullarda yüklenici tarafından yaptırılacaktır. Masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır son kullanma tarihleri 1 yıl olması gerekmektedir.(Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
8-BEYAZ PEYNİR:Beyaz peynir sertçe, kalıplar halinde ve muntazam olarak içi temiz, passız tenekelere istif edilmiş (ambalajlanmış) olmalıdır. Peynir kalıpları muayenesi için, parmakları kapalı bir elde, kalıbın üzerine hafifçe basılınca, gömülme ve 32 dağılma olmamalıdır. Sertçe kalıplardan maksat, kalıplar, tenekelerden rahatça çıkarılabilmelidir.1,5 veya 17 kg lık miktarlarda ambalajlanmış olmalıdır. Peynirin içi ve dışı beyaz olacak, safi inek sütünden yapılmış ve diğer herhangi bir süt katılmış olmamalı, acı, ekşimiş, küflü, kurtlu, fena kokulu, sünger gibi delikli olmamalıdır. Kalıplar homojen olmalıdır. Tenekelerde kâfi miktarda salamura bulunmalı, tam yağ miktarı en az %45 olmalıdır. Peynirlerin içerisinde ağırlaştırıcı antiseptik bir madde bulunmamalıdır. Tenekeler üzerinde, üretim ve son kullanma tarihi, T.S.E. damgası yazılı olmalıdır. son kullanma tarihleri 1 yıl olması gerekmektedir (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.)  Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
9 PİKNİK SİYAH ZEYTİN(20 Gr): Alınacak olan piknik zeytin piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak şekilde üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır.  

Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, olmayacak Orijinal 20 gr.lık ambalajlarda teslim edilecek Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak  Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.  TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacak son kullanma tarihleri 1 yıl olması gerekmektedir.  (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
3-SÜT: Pastörize süt 1. sınıf yağlı süt olmalıdır.(Yağ oranı %3 m/v )

2. Pastörize sütlerde yağsız katı madde miktarı en az %8 m/v olmalıdır.

3. E. Coli bulunmamalıdır.

4. 1. sınıf pastörize süt, özel cihazlarda temizlenmiş ve homojenize edilmiş ekstra kaliteli veya birinci sınıf çiğ sütlerin ( TS 1018 ) pastörize edilmesi ile elde edilmiş olmalı, UHT tekniğiyle yapılmış olmalıdır. 

5. Üretim tarihi pansiyona teslim tarihinden 15 gün öncesinden çok olmamalı.

6. Kutuların üzerinde TSE damgası bulunmalı

7. Sağlık Bakanlığı Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalı

8. Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamalı,

İmalat ve son kullanma tarihi bulunmalı ambalajların üzerinde yazmalıdır. (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır.) .Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.
	NOT: İhaleye katılan firmaların kesinlikle Piknik gurupları numunelerini ihaleden önce ihale komisyonuna sunacaktır. Numunelerini getirmeye firma kesinlikle ihaleye alınmayacaktır 

İHALE TARİHİ:29/07/2019 SAAT:10,30 DA
A) Okul Muayene-Teslim alma komisyonu tarafından beğenilmeyen ürünler teslim alınmaz ve yüklenici tarafından derhal geri alınır.

B) Yüklenici, istenilen miktarlardaki ürünlerini idarenin göstereceği mahalde teslim edecek. Nakliye, taşıma ve okul pansiyonluda ambarına istifleme yüklenici firmaya ait olacak ve yüklenici firma bu iş için ayrıca ücret talep etmeyecektir. İstifleme asla gelişigüzel olmayacaktır.

C)  Tüm gıda ürünleri NET KG. üzerinden teslim alınacaktır. Şarküteri ürünleri pişirilerek teslim alınacağından örnek numune getirilmeden malın tamamı getirilmeyecektir.

D)  Alınacak tüm şarküteri ürünleri ULUSAL marka özelliğinde olacak, 
Birinci sınıf ve kalitede olacak, son kullanma tarihleri üzerlerinde belirtilmiş olacaktır. Müstecir özellikle şarküteri ürünlerde teslim edeceği malın numunesini komisyona sunacak, kabul görmeyen üründe ısrar edilmeyecek, komisyonun önereceği ürünü teslim edecektir. Komisyonun uygun görmediği ve teknik şartnameye uymayan malı teslim etmekte ısrar eden yükleniciler hakkında gerekli yasal işleme başvurulacaktır.

E) MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI TARAFINDAN GÖNDERİLEN ÖDENEĞE GÖRE PEYDER PEY ÖDEMELER YAPILACAKTIR.
        E) YÜKLENİCİ; Okul Müdürlüğünün talep etmiş olduğu mal/malzemeyi Cumartesi, Pazar ve gerektiğinde bayram günleri de dâhil olmak üzere zamanında teslim etmek zorundadır. Şayet zorunlu bir durum söz konusu değilse mal/malzemenin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastır. Yüklenici genel teslimatlarını mesai saatlerinde  yapmakla mükelleftir. Ancak zorunlu hallerde idarenin talebi üzerine mesai saatleri dışında ve/veya hafta sonları mal/malzemenin teslimatı yine komisyon marifetiyle yapılabilir. Teslimat her halükarda komisyon marifetiyle yapılır.


YÜKLENİCİ’ nin işi aksatması,  istenilen gün ve saatte mal/malzemeyi teslim etmemesi veya mal/malzemenin teknik şartnameye uygun gelmemesi, eksik gelmesi, bozulmuş olarak getirilmesi, içerisinde yabancı bir madde tespit edilmesi, gramajının eksik gelmesi, taşıma yapmış olduğu aracın vasıflara uygun olmaması, vb. tespit edildiğinde Muayene Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) atına alınır. Okul Müdürlüğü YÜKLENİCİ’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde beş) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESH edilecektir. Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder.
                                                                                                                                                                               Kurumun öngördüğü durumlarda ürünler analiz için ilgili laboratuvara gönderildiğinde tetkik ücreti yüklenici firma tarafından karşılanacaktır.
1. Bu şartnamede yazılı olmayan hususlar için Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği hükümleri uygulanır.

2. Siparişlerin zamanında getirilmemesi veya istenilen şekilde getirilmemesi dolayısıyla yaşanan iadelerin çok olması durumunda İdaremiz kesin teminatı gelir kaydederek sözleşmeyi tek taraflı feshetme yetkisine sahiptir.

ÇOK ÖNEMLİ: İHALE SONRASI İSTEKLİLER HAKKINDA GÜVENLİK SORUŞTURMASI YAPILDIKTAN SONRA KOMİSYON KARARI DÜZENLENECEKTİR.
TÜM YİYECEK MADDELERİNİN KALİTESİNİ OKULUMUZ MÜDÜRLÜĞÜ BELİRLER
                                                                                                        Komisyon Başkanı

                                                                                                             Şaban ADAŞ         


	

	

	

	

	

	

	

	


