T.C. 

PATNOS KAYMAKAMLIĞI
PATNOS ÖĞRETMENEVİ VE ASO MÜDÜRLÜĞÜ

YEMEKHANE İŞLETMESİ İHALESİ İÇİN UYGULANACAK TEKNİK ŞARTNAME
MADDE 1: İŞİN KONUSU
  a) Patnos Öğretmenevi ve ASO Müdürlüğü Yemekhane işletmesinin 1 (bir) yıllığına kiraya verilmesi.
MADDE  2: İHALEYE GİRECEK  FİRMALARIN  ÖZELLİKLERİ VE GENEL 

YÜKÜMLÜLÜKLERİ:

a)  Yemek servisinin yapıldığı lokanta temizliğinde ve bulaşık yıkamada gıda tüzüğüne

      uygun ve piyasada kabul görmüş TSE belgeli ürünler kullanmayı kabul eder.

b)  Firmanın yemeklerde kullanacağı etler dana ve koyun eti olup  (Koyun eti idarenin

      talebiyle kullanılacaktır). Yasal olarak kesilmiş, kontrol edilmiş ve yetkili veteriner

     damgasına haiz olacaktır. Yemek üretiminde kullanılacak yiyecek maddeleri piyasanın

     üst düzey kalitesine ve üretilen yemekler TSE yemek standartlarına  uygun olacaktır.

c) Hijyen ve kalite kontrol standartlarını sağlayabilmek amacıyla üretilen yemek ve

    kullanılan su idarenin uygun gördüğü zamanlarda ve idaremizin yetkilileri 

    nezaretinde alınan örneklerin idarenin uygun göreceği laboratuarlarda tahlilileri

    yaptırılarak raporları idaremize ibraz edilecektir. Tahlil masrafları firmaya ait olacaktır.
d) Firma çalıştırdığı personelin sağlık kontrollerini Gıda Tüzüğüne göre yaptırmak 

    zorundadır. Kontrollerle ilgili raporlar hizmetin başlamasından sonra on beş gün

    İçerisinde ibraz edilecektir.

e) Firma çalıştıracağı personeli yaptığı işe uygun giydirmek ve üretim ile dağıtımda 

    çalışacakların kepli ve bir defa kullanılabilir eldiven ve maske takmalarını temin

    edecektir.

f) Firma, için sevk ve idaresini bizzat yapacak bilgili ve tecrübeli bir sorumluyu hizmet
    verilen yerde işin başında devamlı hazır bulunduracaktır.

g) Firma tarafından çalıştırılacak personele ait dosya tutulacak, içinde kimlik ve

    güvenlikle ilgili evrakları bulundurulacak ve firma Öğretmenevimiz tarafından

    denetlenecektir. Firma adına çalışan personel hakkında oluşabilecek suç durumlarında 

    firma sorumlu olacaktır.

Personel dosyasında bulundurulacak belgeler;
    1.  Nüfus cüzdan sureti(tasdikli),
    2.  Savcılıktan alınmış iyi hal belgesi,
    3.  İkametgâh senedi,
    4.  SGK’ya uygun olarak hazırlanmış işlemlerinin tamam olduğunu gösterir
         Belgeler,

    5.  Sağlık raporu,

    6. Diploma, Bonservis ve referanslar.                                                                                       h) Çalıştırılan personelin kimliklerini belirleyen liste lokanta hizmetinin başladığı gün    
    İdaremize verilecektir.

i)  Firma ürettiği yemekleri, servis öncesi, yemek numunesini 72 saat özel kaplarda 

saklayacaktır.
MADDE 3: YEMEĞİN VE YEMEK SERVİSİNİN ÖZELLİKLERİ: 

a. Yemekler aynı mutfakta pişirilmiş olacaktır.

b. Yemeklerin çeşit ve gramajları;

1. Parça Etli yemeklerde et 200 gr kemikli, 

2. Köfteli Yemeklerde et 110-140 gram kemiksiz,

3. Tavuk 250 gram çiğden 

4. Etli yemeklerde mevsimine göre sebzeli ve bakliyatlı yemekler olup bu yemeklerde et 70 gram, çiğ kıyma yada 130 gram kemikli çiğ etten yapılacaktır.

5. Pilav ve makarnalar 170-180 gram pişmiş

6. Börekler 115-150 gram pişmiş

7. Çorbalar 160-170 gram

8. Hamur tatlılar 110-130 gram 3 adet

9. Pelte muhallebi, Aşure 120-130 gram kase

10. Meyveler günlük taze bir büyük iki küçük,

11. Karpuz 500 gram, Kavun 400 gram porsiyon

12. Yoğurt 150 gram

13. Izgaralar TSE standartlarında

c. Yemekler, kaliteli, lezzetli ve doyurucu olacaktır.200 gram ekmek ilavesi ile birlikte yetişkin bir insanın günlük enerji ihtiyacını karşılayacak şekilde olacaktır.

d. Yemekler az tuzlu ve az baharatlı olacaktır. İthal et kesinlikle kullanılmayacaktır.

e. Yemekler günlük olarak pişirilecek ve THERMOBOX’lar (Isı yalıtımlı yemek taşıma kapları) ile taşınacaktır.

f. Ekmekler yüksek randımanlı undan yapılmış ve pişkin olacaktır. Taze ekmek servisi yapılacaktır.

g. Yemekler dağıtım yapılmadan ilgili idarecilerce kontrol edildikten sonra servis yapılacaktır.


MADDE 4 : YEMEKTE KULLANILACAK MALZEMELERİN ÖZELLİKLERİ:

a. ET: Etli yemeklerde dana eti kullanılacaktır. Et veya kıyma taze, kokusuz, temiz, veteriner kontrol damgalı, belediye ve Hıfzısıhha kararları ile gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır.

b. TAVUK ETİ: Donmamış, taze ve çok iyi temizlenmiş olacaktır. Tavuk, but, göğüs veya parça et olarak verilecektir.

c. KURU GIDALAR: Pirinç, bulgur, mercimek, nohut, fasulye gibi kuru gıda maddeleri temiz, kırıksız, kuru, küfsüz, kokusuz, böceksiz, normal irilikte kolay pişen lezzetli olacaktır.( 1. sınıf lokantanın kullandığı evsafta) gıda maddeleri tüzüğüne, belediye ve Hıfzısıhha kararlarına uygun olacaktır. Bu özelliği taşımayan gıda maddeleri kullanılmayacaktır.

d. SEBZELER: Her mevsime ait sebze taze, olgun ve normal büyüklükte olacaktır. Ezik, çürük, küflü, kurtlu, çamurlu, buruşmuş, sararmış ve kartlaşmış olmayacaktır.

Gıda Maddeleri Tüzüğüne, Belediye ve Hıfzısıhha kararlarına uygun olacaktır. Aksi takdirde kullanılmasına müsaade edilmeyecektir. Dondurulmuş sebzeler idarenin izni ile kullanılabilecektir.

e. MEYVELER: Mevsim meyveleri olup, taze ve kaliteli olacaktır. Meyveler yenilebilecek olgunlukta, normal büyüklükte tat, lezzet ve renkte olacaktır. Çürük, kurtlu, küflü, ezik, ekşi, buruk, yumuşak ve çok sert, kurumuş, buruşmuş, kirli, çamurlu, lekeli ve ham olmayacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve Belediye Hıfzısıhha kararlarına uygun olacaktır. Uygun olmayanların servis yapılmasına izin verilmeyecektir.

f. TATLILAR: Hamur işleri, süt mamulleri, kompostolar, aşure, dondurma, cezerye, helvalar vs. olup, normal temizlikte, tat ve kıvamında kaliteli (1. sınıf tatlıcı dükkânında satılan evsafta) olacaktır.

g. Gıda maddesi olarak verilecek ayran ve mevsim salataları( marul, domates vs.) en iyi kalitede ve çok temiz olacaktır. Salatalarda TSE li ve en iyi kalitede zeytinyağı kullanılacaktır.

h. Yemek ve Tatlılarda cinslerine göre kullanılan yağlar zeytinyağı, ay çiçek yağı veya tereyağı olacaktır.( Piyasada kabul görmüş birinci kalitede, aynı zamanda idarenin tercihi olan sıvı yağ kullanılacaktır.)

i. Lokantada kullanılacak salça, domates salçası olacaktır. İmalatçısı, menşei ve kullanım süresi belirlenmiş orijinal ambalajlarda Hıfzıssıhha yasasına göre ve TSE etiketli olacaktır.
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