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 ÖĞRETMEN NURGÜL GELTURAN MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ 2018/2019 YILI D.P.Y. ÖĞRENCİLER İÇİN KURU GIDA TEKNİK ŞARTNEMESİ


 Mutfak ve Yemekhanemizin ihtiyacı olan gıda evsaf şartnamesindeki yiyecek maddelerinin gıda maddeleri tüzüğü, Türk Gıda Kodeksi ile Türk standartlarına uygun olması şarttır.5179 sayılı gıdaların üretimi tüketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamındaki ürünler için “ Gıda Sicil veya Gıda Üretim Sertifikası” olmalıdır. Yüklenici tarafından kullanılan gıda malzemelerinde herhangi bir bozulma, kokuşma olması halinde yüklenici bunları değiştirmekte mükelleftir. 5996 Sayılı veteriner Hizmetleri Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu; benzer şekilde çıkarılmış ve çıkarılacak (Resmi gazetede yayımı veya yürürlük tarihi geçerli olmak üzere ) kanun, kanun maddesi, KHK, tüzük, yönetmelik, vb, yasal düzenlemeler ile getirilen sorumluluk ve yükümlülükler yerine getirilecek ve bu tür düzenlemeler ile belgeler idareye ibraz edilecektir.
1- TOZ ŞEKER : Pancar şekeri olacaktır. Şeker çuvalları hiçbir şekilde delik, yamalı, ıslak, rutubetli olmayacaktır. İçerisinde hiçbir yabancı madde bulunmayacak, çuvallar temiz olacak ve  ağızları açık olmayacak, şeker topak halinde olmayacaktır.Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.

2-KURU ÇAY:  1. sınıf kalitesinde siyah çay olacak şekilde 1 kg’ lık paketlerde olacak. Delinmiş, yırtılmış, sızıntılı, açılmış, koli ve paketler kabul edilmeyecektir. Çay 2018 üretimi ve son kullanım tarihi 31/12/2019 den sonraki bir tarih olacaktır.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir

3- YEŞİL MERCİMEK : Yeni sene mahsulü olup, rutubet derecesi % 14 ’ten, yabancı taneler %2 ‘den, taş kum gibi maddeler  % 1’den fazla olmayacaktır. Parlatmak maksadıyla yağlamak ve fırınlanmış olursa alınmayacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olacaktır.

   
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

4-SIVI YAĞ: Bitkisel yağ olmayacaktır. Piyasanın 1.Sınıf rafine yemeklik ayçiçek yağı olmalıdır. G.M.T.’nün 118 ve 122 nci Maddelerinde belirtilen niteliklerde olan yağlardan olacaktır. TSE’nin TS 886 sayısına uygun olacaktır. Yağlarda yabancı maddelere bulunmayacaktır. Tenekeler içinde bulunacak, 18 Litre. lık tenekelerde orijinal kapağı açılmamış olacak, ambalaj tenekeleri temiz ve küfsüz olacak, tenekelerin üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Yağ, tortusuz berrak renkte olacaktır, içerisinde başka katkı maddesi bulunmayacaktır. Delik tenekeler yenisi ile değiştirilecektir. Bozuk ve sağlığa zararlı olduğu tespit edilen yağlar iade edilecektir, piyasada bulunan en iyisi ve kalitelisinden olacaktır. Net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. 

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

5- SALÇA : Salçalar tamamen domatesten yapılmış 28-30 biriks birinci sınıf salça olacaktır. İçinde hiçbir yabancı madde karışımı olmayacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun olacak, TSE’ nin TS 1466 sayısına uygun olacaktır. En son üretilen yılın mahsulü olacak, tenekeler üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt (5) Kg. lık teneke kutularda olacak, kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır, net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

6- PİLAVLILIK PRİNÇ : Pirinç Baldo sınıfından, fabrika malı, makine ve kalburdan geçmiş, yeni sene (2018 yılı) mahsulü olacaktır. Birer kilogramlık paketlerde koliler halinde teslim edilecektir.  Küf ve rutubet kokmayacak, başka bir kokusu bulunmayacaktır. İçinde; çeltik, toprak, taş vs. bulunmayacak, pirinç kırık ve lekeli olmayacak, kendi kırığı % 5’i geçmeyecektir. Pirinç pilav olarak pişirilmek suretiyle muayene edilecek, iyi piştiği, lapalaşmadığı ve yeteri kadar su alarak kabardığı görüldükten sonra kabul edilecektir. 


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

7-MAKARNA : Makarnalar Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki evsafa uygun arpa, çubuk ve fiyonk, piyasanın en iyi cins makarnalarından olacaktır. Makarnalar % 100 irmikten mamul olacak, eskimiş, acımış, kurt yenikli olmayacak, içlerinde haşarat ve herhangi bir yabancı madde bulunmayacaktır. Pişirilmeden önce veya sonra çiğnendiği zaman ağızda ve boğazda acılık, fena koku ve çıtırtı hissedilmeyecek, usulüne göre 20 dakika kaynatıldığı zaman hepsi iyice pişmiş olacaktır. Pişirilerek denenecek olumlu sonuç alınırsa kabul edilecektir. Makarnalar müdürlüğümüzce uygun görülen paketler halinde üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TS numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TS 1620’ye uygun olmalıdır. Mikrobiyolojik açıdan temiz olmalı, nem oranı % 13’ü geçmeyecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

8-BULGUR :  Bulgur yeni sene mahsulü olacak, gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır, normal evsaftaki sert buğdaydan kaynatılarak kurutulduktan sonra dökülüp, savrularak kepeğinden ve kabuğundan ayrılmak suretiyle hazırlanmış olacaktır. Rutubet miktarı %13’ten fazla olmayacak, içinde çavdar ve her hangi bir yabancı maddelere %5’ten, 1 cm²’sinde %44 delik bulunan sıfır elekten, toz kısmı %0,5’ten kum taş toprak ve çöp miktarı %1’den fazla olmayacaktır. Ambalajı temiz  yeni ürüne ait çuvallarda gelmeli, üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

9-ERİŞTE: İçinde hiçbir katkı maddesi bulunmamalıdır. Sert buğday irmiğinden veya unundan yapılmış olmalıdır. Tabii renk, tat, koku ve görünüşte olmalıdır. Kirlenmiş, küflenmiş, kurtlanmış veya böceklenmiş olmamalıdır. Azami 1kg. ‘lık ambalajlarda olmalıdır
10-KURU FASULYE :( 25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. Kuru Fasulye son sene mahsulü , 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır. 2. Kuru Fasulye taneleri mümkün olduğu kadar mütecanis umumiyetle dolgun olup buruşmuş, çürük, ıslak, küflü, böcekli, yenikli, sararmış ve fena kokulu olmayacaktır. 3. Kuru Fasulye önceden ıslatılmadan pişirildiğinde hepsi aynı derecede pişmiş olacaktır. 4. Kuru Fasulyeden gelişi güzel alınacak 100 adedinin ağırlığı kusurlu taneler çıktıktan sonra 40 g dan aşağı olmayacaktır. 5. Kuru Fasulyede çöp, kabuk ve zararlı yabancı maddeler bulunmayacaktır. Taş, toprak, kum olmayacak, böcek yenikli tane miktarı en çok %2 olacaktır. 6. Kırık, buruşmuş ve çok küçük taneler miktarı %2’den fazla olmayacaktır. 7. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 141’e uygun olacaktır Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları: kurşun/bozuk dane

11-NOHUT ( 25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. Nohutlar son sene mahsulü, 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır. 2. Yaş normalden fazla rutubetli, küflü, küf kokulu, kurtlu, böcekli v.s. herhangi bir yabancı madde olmayacaktır. 3. Taş, toprak, kum miktarı %1’i geçmeyecektir. 7 4. Delikli tane miktarı 1 kg ‘da 2 adedi geçmeyecektir. 5. Nohutlarda pişme durumu, hepsinin aynı derecede olmalıdır.Rutubeti %14’den fazla olmamalıdır. Yabancı ve ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış, boyanmış, suni olarak ağartılmış olmamalıdır, sağlığa zararlı veya zararsız herhangi bir madde içermemelidir. 6. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 142’e uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları: Kurşun/bozuk dane 

12-KIRMIZI MERCİMEK : Kırmızı mercimek iri taneli, tez pişkin cinsinden, yeni sene (2018 yılı) mahsulü olacak, piyasanın en iyi cinsi ve birinci nevi malından olacaktır. Mercimek bozuk, çürük, rutubetli, ezik, taşlı, tozlu ve boyalı olmayacak, içinde böcek ve böcek yenikli taneler bulunmayacaktır. Ambalajı temiz yeni ürüne ait çuvallarda gelmeli, üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO ve HACCP belgeli olanlar tercih edilecektir.

13-TUZ : İyotlo tuz olacaktır. Tuz T.S.E. nin standartlarına ve S.S.Y.B. gıda tüzüğüne uygun hazırlanmış, normal paketlerde dövülmüş vaziyette hiçbir kokusu ve yabancı madde olmayacaktır. Tuz 1 veya 2 Kg. lık naylon torbalar içerisinde 10’ar Kg. lık koliler halinde getirilecek, yırtık ve patlak olanlar kabul edilmeyecektir. Torba ve paket üzerine imalatçı firmanın adı, unvanı ve üretim tarihi belirtilecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

14-BADEM İÇİ : Yeni sene  mahsulü olacaktır. Badem içi taze, piyasanın en iyi cins badem içi olacaktır. Badem içleri yanık, çürük, küflenmiş, küçük ve bayat olmayacaktır. TS. 3075’e uygun olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

15- KURU İNCİR : 1 nci sınıf kaliteli ürün olacak, küflü ve kurtlu olmayacak, yılın son (2018 yılı) mahsulünden olacaktır. Paket halinde olacak, paketlerde imalatçı firma adı, adresi, üretim yılı, son kullanma tarihi ve net ağırlığı yazılı olacaktır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

16-KURU ÜZÜM : Yeni sene mahsulünden, çekirdeksiz İzmir kuru üzümü standart (10) numara olacaktır. Ayıklanmış, temiz, kuru olacak, rutubetlenmiş, küflenmiş, siyahlı ve karışık olmayacak. Üzümler 5 Kg.lık sandık içinde olacaktır. Ambalaj  üzerinde firmanın adı, TS numarası, TS 3411  parti numarası tipi, net ağırlığı, ürün yılı yazılı olacaktır. Nem % 16’yı geçmeyecektir. Kaynatıldığı zaman bütün taneleri yenilecek bir halde şişip kabaracaktır.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

17-AŞMA KAYISI:Yeni sene ürünü 2018, piyasanın birinci sınıf şekerpare kuru kayısılarından olacaktır. Ezilmiş, kurtlanmış, nemlenmiş, küflenmiş olmayacaktır. Küf kokusu ve içinde hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır. Piyasa teamülü ambalajlar içerisinde teslim edilecektir. Ambalaj üzerinde üretici firma adı, imal tarihi ve net ağırlığı yazılı olacaktır

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

18- FINDIK İÇİ : Yeni sene  mahsulü olacaktır. Fındık içi taze, beyaz içli, piyasanın en iyi cins kavrulmuş fındık içi olacaktır. Fındık içleri yanık, çürük, küflenmiş, küçük ve bayat olmayacaktır. TS. 3075’e uygun olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

19- CEVİZ İÇİ : Ceviz içi yeni sene mahsulünden ve piyasada bulunan en iyi cinsinden yerli malı ceviz olacaktır. Siyahlı, çürük, kurtlu, küflü, çöplü, acılı, hastalıklı, kurumuş bozulmuş olmayacaktır. Ceviz içleri sağlam olacaktır.  Yarım (çenet) tipi ekstra tip olacaktır. TSE’nin 1276 sayısına uygun olacaktır. 


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

20-KONSERVE (FASULYE-BAMYA-BEZELYE:  Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun, salamurası hafif veya sarı renkte ve peltelenmemiş olacaktır. Tabii kokusu ve lezzeti olacaktır. konserveler, yeni sene mahsulünden  olacaktır, brüt 5 kg lık tenekelerde olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve tenekeleri üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, markası, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası  ve net ağırlığı yazılı olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TSE’nin TS 382 sayısına uygun olacaktır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

21- BEYAZ UN    : 74 – 76 randımanlı, Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki özelliklere uygun 1.sınıf böreklik un olacaktır. Unlar eski, acımış, küflenmiş ve kurtlanmış olmayacak, TSE –EN- İSO 4500 sayısına uygun olacak.  Müdürlüğümüzce uygun görülen kilogramalık paketler halinde alınacaktır. 

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.

.

22-TURŞU:  Turşular 1 nolu kornişon taze mahsül olacak, sirkeden yapılmış, eski, acımış ve bozulmuş olmayacaktır. Turşular büyük tenekelerde getirilecek teneke darası düşülecektir. Bir teneke turşuda, turşunun sirkeden yapılmış olan su nispeti sebze nispetinin 1/5 inden fazla olmayacak. Turşu içerisindeki ürünler canlılığını ve tazeliğini muhafaza etmiş olacak, ezilmiş olmayacak, tuz oranı normal olacak, ihtiyaca göre istenildiği zaman alınacak, tenekeler üzerinde imalatçı firma, adı, adresi, markası, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE  numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. 


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

23-BAHARAT ÇEŞİTLERİ:, paketler kırk (100)gr olması gerekiyor içerisinde yabancı ot ve yaprak bulunmayacak, rutubet miktarı % 10’u geçmeyecek, Gıda Maddeleri Tüzüğünün 3. maddesindeki genel hükümlere uygun olacak. Ambalaj üzerinde üretici firma adı, adresi, net ağırlığı, imal ve son kullanma tarihi,cinsi markası yazılı olmalıdır. 

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.

24-NİŞASTA:Temiz, tabi kokuda ve doğal renkte olacak tır.Bozulmuş, nemlenmiş, ıslanmış olmayacaktır.
Kurtlanmış ya da böceklenmiş olmayacak, canlı ya ada parazit içermeyecektir.Zararlı ya da zararsız yabancı madde içermeyecektir.Kimyasal maddelerle ya da sağlığa zararlı herhangi bir maddeyle muamele görmüş olmayacaktır.Renklendirici madde içermeyecektir.1 Kg’lık ambalajlarda bulunacaktır.Ambalajının üzerinde net ağırlığı, üreticinin adı ve adresi, tanıtıcı işareti bulunacaktır. İmal ve son kullanma tarihi ambalaj üzerinde belirtilecektir. Gıda Tüzüğüne uygun ve “TSE” kalitesinde olacaktır.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

25- PUL BİBER : Kırmızı pul biber Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki ilgili maddelere uygun özellikte olacak, çürümüş, küflü, küf ve fena kokulu olmayacak, içerisinde yabancı madde bulunmayacaktır. Ambalajı üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, net ağırlığı ve TS numarası yazılı olmalıdır. Gerektiğinde tahlile gönderilecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

26-AŞURELİK BUĞDAY (25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. 1. kalitede ve yerli üretim olacaktır. 2. Son sene mahsulü ve sert buğdaydan olacak. 3. Kendine özgü tat, renk ve kokuda olup, yabancı tat ve koku özellikle küf ve kızışma kokusu olmayacaktır. 4. İçerisinde sap, saman, yabancı ot tohumları, taş, toprak, buğday biti, haşere olmayacaktır. 5. İnsan sağlığına zarar vermeyen ve dayanıklı ambalajlarda olacak. 6. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları: Protein/rutubet/okrat
27-İRMİK Buğday irmiği kendine has tat ve kokuda olmalı, canlı veya cansız böcek ve/veya parçaları içermemelidir.

 Buğday irmiğinin rutubet miktarı en çok %14.5 olmalıdır. Buğday irmiğinde protein miktarı kuru madde de en az %10.5 olmalıdır (Nx5.7). Tam buğday irmiğinde protein miktarı kuru madde de en az %11 olmalıdır (Nx5.7). Buğday irmiğinde kül miktarı kuru madde de en çok %1 olmalıdır. Tam buğday irmiğinde kül miktarı kuru madde de en çok %2 olmalıdır. Buğday irmiğinde asitlik en çok %0.05 olmalıdır. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.

28-ET KINNOR :Alınacak olan 20 gramlık et suyu  piyasanın en kaliteli malından olacaktır. Ambalajında olacak, Ambalajın üzerinde üretim ve son kullanılma tarihi, markası yazılmış olacaktır. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yeli net kg. ve varsa temsilci markasını gösteriri bir etiketi bulunması gerekir.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

29-ARPA ŞEHRİYE (5 Kg’lık AMBALAJLARDA) İÇERİĞİ : Durum buğdayı irmiği : %88-89 8 : Su % 11-12 BESİN ÖĞELERİ: (Pişmemiş 100 g da) : Enerji 345 kcal. : Protein 10,5g (min) : Karbonhidrat 75,9 g : Yağ 0,30 g olmalıdır Birinci kalite ve 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2002/20) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır İstenilen analiz metodları: Boya aranması/okratoksin

30-TEL ŞEHRİYE (5 Kg’lık AMBALAJLARDA) İÇERİĞİ : İnçe teli : BESİN ÖĞELERİ: (Pişmemiş 100 g da) : Enerji 345 kcal. : Protein 10,5g (min) : Karbonhidrat 75,9 g : Yağ 0,30 g olmalıdır Birinci kalite ve 5 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır.Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2002/20) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır İstenilen analiz metodları: Boya aranması/okratoksin

Abdullah DURMUŞ 
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