AĞRI ÖĞRETMEN NURGÜL GELTURAN MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ 2018 YILI D.P.Y. ÖĞRENCİLER İÇİN SEBZE VE MEYVE ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİ

 Ağrı Öğretmen Nurgül Gelturan Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi D.P.Y olarak kalan öğrencilerin beslenme ve gıda ihtiyaçlarını karşılamak amacıyla aşağıda adı ve özellikleri belirtilen 15 kalem Sebze-Meyve Alımı.

1-PATATES:
1-Son sene mahsulü  ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır.
2-Ezik, çürük haşere yenikli, kesik, buruşuk, yumuşak, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ıslak, filizlenmiş, hastalıklı veya filizi kırılmış olmayacaktır.
3- Pişirildiğinde dağılmayan sarı cins patateslerinden olacaktır.
4-Çapa yaralı patatesler %2’yi geçmeyecektir..
5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıflı patatesler alınacak numunenin gramaj analizinde;
Patateslerin %50 si 80 gramdan %30 u 50 gramdan ve mütebaki %20 si 40 gramdan aşağı olmayacaktır.

2-KURU SOĞAN:
1- Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins soğanlarından olacak.
2- Ezik, çürük, kesik, bozuk, yumuşamış, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ve ıslak olmayacaktır.
3- Soğanlar sapsız olacaktır.
4- İçleri boşalmamış olmak şartıyla filizlenmiş veya filizi kırılmış soğan miktarı %2 yi geçmeyecektir.
5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıftaki soğanlardan alınacak numunenin gramaj analizinde;
Soğanların %50 si 60 gramdan %30 u 40 gramdan ve mütebaki %20 si 30 gramdan aşağı olmayacaktır.

3-DOMATES:
1- Piyasada mevsimine göre satılan olgun kızarmış domateslerden olacaktır. Ezik, çürük, küflü, çamurlu, ıslatılmış, ekşimiş ve tegayür etmiş olmayacaktır. 
2- Domateslerin en küçüğü 50 gramdan aşağı olmayacaktır.
3- Mevsim icabı tamamen kızarıp olgunlaşmamış domates miktarı %5’e kadar aynen alınır.
4- Nakliyeden mütevellit patlak ve ezikler (çürük,küflü, bozuk olmamak şartıyla)% 3’e kadar aynen alınır.
5- İlk ve son turfanda mevsimlerinde tamamen kızarmamış domates miktarı %10’u geçmeyecektir.
6- Domatesler temiz, sağlam sandık veya küfeler içinde getirilecektir.

4-SALATALIK:
1- Salatalıklar taze ve körpe olacaktır. Tohuma kaçmış sararmış buruşmuş gevşek çamurlu topraklı çürük, ezik, ve basralı olmayacaktır. 
2- Boyu 20 cm.den kutru 4 cm.den aşağı olmayacaktır.
3- Çekirdekleri sertleşmiş olmayacaktır.

5-PATLICAN:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins, taze, körpe ve tabii rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.
2- Çürük, ezik, pörsük, kartlaşmış (Yani çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş, çekirdeklerin rengi sararmış ve sertleşmiş ) kırağı çalmış, ham, acı, gün vurmuş olmayacaktır.
3- Patlıcanlar orta büyüklükte olacak ve küçük olmayacaktır.
4- Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır.

6-KABAK :1-Piyasada satılan iyi cins taze körpe kabaklardan olacaktır. 
2-Çürük, buruşmuş, sararmış, pörsümüş, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ezik, bozuk, ıslak ve çamurlu olmayacaktır. 
3-Dolmalık kabaklar dolmalık niteliğinde olacaktır.

7-DOLMALIK BİBER:
1- Piyasada satılan iyi cins taze biberlerden olacaktır.
2- Kızarmış, ezik, çürük, kesilmiş, gevşemiş, çamurlu, tozlu, topraklı ve acı olmayacaktır.
3- Aralarında bulunması muhtemel sivri cins ve doldurulamayacak gibi ufak biberler %3 (yüzde üç)’e kadar aynen alınır.
8-LİMON:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş sulu limonlardan olacaktır. 
2- Yeşil, ezik, çürük, kurumuş, donmuş, don çalığı, çok yumuşak, tegayür etmiş tabii özelliklerini kaybetmiş kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır.(devamlı olarak)
3- Beher limon 50 gr.dan aşağı gelmeyecektir.


9-MAYDANOZ :
1- Temiz olup ıslak olmayacaktır. Çürük, sararmış, pörsük olmayacaktır.
2-  Demet halinde olacaktır. Devamlı olarak alınır.
3- Dış etkenlerden zarar görmemiş olacak, sararmış, donmuş, çamurlu ve topraklı olmayacaktır.
4- Demetlerin tamamı aynı cins olacaktır.

10-MUZ :
1. Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins olgunlaşmış yerli muz olacak, ham ve sert olmayacaktır.
2. Çürük, donmuş, kalın kabuklu olmayacaktır.
3. Her birinin ağırlığı 150-200 g. olacaktır.


11- ERİK: Bütün, sağlam, temiz, olgun, körpe, şekil, gelişme ve renk bakımından çeşidin tipik özelliklerini gösterecek kusursuz, doğal, lezzetini kaybetmemiş olacaktır. Çürük, ezik, çamurlu ve haşere tarafından zarar görmüş, kurtlu olmayacaktır. Çeşidine göre meyve yüzeyi puslu olacak ve meyve eti sıkı yapılı olacak. Üstün nitelikli (ekstra) olacaktır. Yabancı madde anormal dış nem, yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. Ambalajlı olacaktır.

	12- ÇİLEK:Yürürlülükte olan TS 185’de genel özelliklerde belirtilen genel özelliklerine, çeşit özelliklerine, sınıf özelliklerine, boy özelliklerine, sınıf toleranslarına ve boy toleranslarına uygun olacaktır.

    13- KİVİ:-Taze olmalıdır.  Çürümüş, ezilmiş veya buruşmuş olmamalıdır. Adet ortalama ağırlığı 100gr. olmalıdır.

   14-KARPUZ:Karpuzlar olgun ve lezzetli olacaktır. Ham, renksiz, ezik, parçalanmış ve zamanla gevşemiş ve içi su haline gelmiş olmayacaktır. Olgun, tatlı, sulu ve diri olacaktır. 3 kg.dan küçük olmayacaktır. Washington tipi ince kabuklu olacaktır. Parmakla vurulduğunda dolgun bir ses verecektir. Kabuğu tırnakla kolay çizilecektir. 6.ve 9. aylara arasında verilecektir

15-HAVUÇ :Havuçlar; bütün, sıkı yapılı (koflaşmamış), çatallaşmamış, yan kök oluşturmamış sağlam olacaktır. Çürüme ve bozulma, odunlaşma olmayacaktır. Yabancı tat ve koku, anormal dış nem (ıslaklık) bulunmayacaktır. Bir ambalaj veya demet içindeki havuçlar çeşit sınıf, boy, piyasaya arz şekli ve orijin bakımlarından bir örnek teşkil edecektir. Taze, körpe, düzgün olacak ve üzerinde kabuk zarları, haşere tarafından tahribe uğramış, donmuş, gevşemiş, kart olan havuçlar alınmayacaktır.




[bookmark: _GoBack]DİĞER AÇIKLAMALAR:
1-Ürünler kesinlikle kontrol edilerek ve tartılarak tarafların nezaretinde teslim alınacaktır.
2-Ürünlerin organik olmasına dikkat edilecektir.
3-Bozuk ve bozulmuş ürünlerin tespiti halinde bozulmuş ürünün miktarı ne olursa olsun misliyle değiştirilecektir. Değişiklik talebi yerine getirilmediğinde anlaşma feshedilerek yasal işlem için gerekli mercilere başvurulacak ve yüklenici hakkında yasal işlem başlatılacaktır.
4-Üürünlerin tesliminde kesinlikle hijyen ve sağlık kurallarına dikkat edilecektir. Üstü açık ve ambalajsız getirilen ürünler kabul edilmediği gibi şartname hükümlerine uymama nedeni sağlanacaktır.
5-Ayrıca komisyonumuzun vereceği diğer direktiflere de kesinlikle uyulacaktır.
6-Ürünler iki gün önceden istenecek, geleceği gün en geç saat 8:30 okulumuz pansiyonuna teslim edilecektir. Gecikmeleri üç defa tekrarladığından sözleşme tarafımızdan feshedilecektir.
7-Üürünler ambara teslimi olacaktır. Ambara taşıma işi yüklenici firma tarafından yapılacaktır.
8-İşin muhteviyatı gereği ihtiyaçlar tespit edilip haftalık istenecektir. İhale edilen toplam ürünün kalanı emanette kalacaktır. Ürünler teslim alma komisyonuna imza karşılığı teslim edilecektir. Kalan ürünü ile ilgili taraflarca tutanak tutulacaktır.

  9-Okulumuz ürün miktarını belirtmede tek yetkilidir. İstediği tarihte, istediği kadar ürünü isteme hakkına sahiptir.
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