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	GENEL ŞARTLAR:

1) Okula verilecek Şarküteri malzemeleri net kilogram üzerinden teslim edilecektir.

2) Verilen malzemeler orijinal ambalajlarında olacaktır.

3)Verilecek olan şarküteri malzemelerinin son kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az bir yıl olacaktır. Emtiaların son kullanma tarihleri gelmeden bozulması veya kullanılamaz duruma gelmesi durumunda, İdarenin yükleniciye bildirim tarihinden itibaren 5 (BEŞ) gün içerisinde yüklenici tarafından yenisi ile değiştirilmek zorundadır. Yüklenici tarafından değiştirilmediği takdirde ihale tek taraflı feshedilecektir.
4)Yüklenici taahhüdünü sözleşme ve şartname hükümlerine uygun olarak yerine getirmezse 4735 sayılı Kamu İhale Sözleşmeleri Kanunu hükümleri gereğince kesin teminatı irad kaydedilerek sözleşme tek taraflı feshedilir.
5) Okula verilecek Şarküteri malzemelerinin teknik şartnameye uygun olmamalarının tespiti halinde iadesi yapılacak ve yerine şartnameye uygun mallar getirilecektir.

6) İdare tarafından istenildiği takdirde bazı şarküteri malzemeleri için kimyasal özellikleri içeren broşür, katalog ve teknik özelliklerini gösteren belgeler getirilecektir.

7) Satın alınacak mal ile ilgili TSE Belgesi/TSEUygunluk Belgesi/ISO Belgesi/idarenin istediği ürünlerde istediği belge mal ile birlikte teslim edilecektir.

8) Gelen mallar teslim alma komisyonu tarafından muayene edilip okul kantarında tartılıp teslim alınacaktır. Muayene ve Satın alma komisyonu tarafından şartnamede belirtilen özellikleri taşımayan malzemeler kabul edilmeyecektir. Uygun olmayan mallar müteahhide geri iade edilecektir.

9) Her türlü taşıma ve teslim etme giderleri ve tüm resmi kesintiler müteahhide aittir
10) Ödenecek ödenek olmadığı takdirde okul idaresi ödenek gelinceye kadar müteahhide ödeme yapmayacaktır. Müteahhide malları getirmeye devam edecektir.
11)  14 Kalem mal/malzeme 17/06/2016 tarihine kadar istenildiği sürelerce peyder pey teslim edilecektir. Yüklenici tarafından ihale sonuçlandıktan en geç 5 (beş gün) içinde Ağrı Hüseyin Celal Yardımcı Fen Lisesi Pansiyonu Gıda Ambarına teslim edilecektir. Aksi takdirde 4734 sayılı yasanın hükümleri ve İdari Şartnamede belirtilen hususlar  uygulanacaktır.
12) Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme sağlam, temiz, kuru, kokusuz olacaktır. Birim ambalaj olarak polietilen, polipropilen torba kullanıldığı takdirde, gıda muhafazasına elverişli, koku vermeyen özellikte ve insan sağlığına zarar vermeyecek malzemeden olacaktır. Torbalar birinci kalite, beyaz ve renksiz (granül düzlemlerinden ileri gelen "beyaz" görünüş renksiz kabul edilebilir.) granül hammaddeden imal edilmiş olacaktır. Torba ağızları usulüne göre sağlam ve içindeki makarnaların ağırlığı ile patlamayacak şekilde kapatılmış olacaktır. Torbalar delik, yırtık, patlak olmayacaktır. Malzemenin getirildiği ambalajlar, taşıma, saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışarıdan dış etkenlerin bulaşmamasını sağlayacak nitelikte olan sağlam ve uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır. Gıda maddeleri, PVC ambalajlar şeklinde getirilecekse, PVC ambalajlar hermetik şekilde kapatılmış, temiz, sağlam ve önceden hiç kullanılmamış özelliğini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC ambalajlar üzerindeki bilgiler, okunaklı, sağlam ve silinmeyecek bir şekilde basılmış olacaktır.
13) İhale konusu satın alınacak malların, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Toksikolojik Muayenesi, kabul sırasında yapılmayacak, ancak; idarenin gerekli gördüğü durum ve zamanlarda bu hususların muayenesi ilgili mevzuat hükümleri çerçevesinde idarenin uygun göreceği bir laboratuarda söz konusu gıda maddelerinin uluslararası standartlara uygun olarak muayenesi yaptırılacaktır. Muayene ve analizler için yapılacak tüm masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır. Bu analizler sonucunda malın Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi ile ilgili TSE standartlarına uygun olmadığının tespiti halinde, doğabilecek zarar ve ziyandan Yüklenici sorumlu olacaktır. Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre ihale dokümanında belirtilen cezai müeyyideler uygulanacaktır. İdarece ihtiyaç duyulan et maddelerinin listesini yükleniciye verecek, yüklenici idare tarafından istenilen emtialardan, birinci sınıf emtiayı numune olarak 2 (iki) gün içerisinde idareye getirip, muayene ve kontrol heyetine gösterecek, muayene ve kontrol heyetinin beğenisini alan emtialar 5 (beş) gün içerisinde idareye teslim edilecektir. Numune için getirilen emtianın beğeni kazanmaması durumunda muayene ve kontrol heyeti tarafından getirilen emtia red edilmiş sayılacak, red edilişi tutanağa geçirilecek ve söz konusu tutanak yüklenici tarafından da imza altına alınacaktır. Bir emtianın 3 (üç) kez üst üste muayene ve kontrol heyeti tarafından red edilmesi durumunda, yükleniciye ihtar çekilmeden sözleşme tek taraflı feshedilerek, kesin teminatı hazineye irad kaydedilerek, 4735 sayılı Kamu İhale Sözleşmeleri Kanunu’nun ilgili hükümleri uygulanacaktır. 

14) Malzemenin teslim yeri Ağrı Hüseyin Celal Yardımcı Fen Lisesi Pansiyonu iaşe ambarıdır. Yüklenici tarafından İdareye getirilecek bütün malzemeler, Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmelik esasları dâhilinde okulumuzda kurulan Muayene ve Kabul Komisyonunca yapılacaktır. İhale konusu malların, duyusal ve fiziksel muayenesi, söz konusu malların özelliklerine göre, renk ve görünüşüne bakılarak, ellenerek, koklanarak, tadılarak pişirilerek ve çiğnenerek yapılacaktır.
15) Satın alınacak muhtelif et maddeleri muhammen miktar olup, idare ihtiyacına göre alacaktır.
16) Bu teknik şartnamede belirtil(e)meyen hususlar veya hükümlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi eksiklikleri olması halinde; Gıda Maddeleri Tüzüğü, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve İlgili TSE standartları hükümleri geçerli olacaktır.
17) Sözleşme, İdari ve Teknik şartnameden doğabilecek ihtilafların çözümünde Ağrı  Mahkemeleri ve İcra Daireleri yetkilidir.



İHALE KONUSU ŞARKÜTERİ MALZEMELERİNİN ÖZEL ŞARTLARI:

2.TAVUK DÖNER: 
Taze rengi parlak ve canlı, üzerinde kan artığı ve yabancı madde (sakatat ve diğer organların parçaları) olmamalıdır. Dönerlik eti yumuşak olmalı, marina edilmiş olmalı şişe takılı vaziyette kesime hazır 30 kg’lık, 60 kg’lık, ve 120 kg’lık şişlerde ocaklara takılmak üzere taze olarak teslim edilmelidir. Porsiyonda 150 g çiğ olarak tavuk eti kullanılacaktır. Pişirilen tavuk dönerin %90’ı yaprak et şeklinde olacaktır. 

3.TAVUK YUMURTASI :

Yumurtalar sağlıklı evcil tavuktan elde edilmiş  ve taze olmalıdır. Yumurtalar, 27.03.2000 yılında Resmi Gazete’de yayınlanan Türk Gıda Kodeksi’nin Yumurta ve Yumurta Ürünleri Tebliği’ne uygun nitelikte olmalıdır. Kabukları sağlam , su veya başka bir sıvı ile yıkanmamış , zımparalanmamış , temiz, kendine özgü tat ve renkte , beneksiz , kansız , kokusuz olmalı , yabancı madde bulunmamalıdır. Yumurtalar çatlak , ıslak , küflü , bozuk , ve çürük olmamalıdır .Yumurta sarı kabuklu olmalı ve her bir yumurta tartıldığında 60 g dan az ve kabuk kalınlığı 0,2 mm’in altında olmamalıdır. Muayene için ayrılan her ambalaj içersindeki yumurtalar, gözle ve elle incelenmeli , sayılmalı , tartılmalı , koklanmalı,lambadan geçirilmeli ve yumurtalardan gelişi güzel ikiden az olmamak üzere binde üçe kadar kırılarak inceleme suretiyle,yumurta fiziksel ve organaleptik muayenesi yapılmalıdır.Lamba muayenesi ile yumurtaların kabuk yapısı , hava boşluğu , sarısı ve akının durumu incelenir. Tuzlu su ile tazelik muayenesi yapılır. Muayene için kırılan yumurtalar teslim sayısına dahil değildir. Yumurtalar kuru , temiz , kokusuz, viyolleriçersinde karton ambalajlarda teslim edilmelidir.Teslimat sırasında kırık çıkan yumurtalar alınmaz. (TS 1066) uygun olmalıdır. Teslimat belirli aralıklarla(peyderpey) ve istenen sayıda yapılır.

4.BALIK(ALABALIK/PALAMUT) : 
Kokusuz, pullar parlak, gözler berrak, hafif kabarık, kornea parlak ve şeffaf olmalıdır. Solungaç kapağı kapalı ve koyu kırmızı adale kısmı elastiki ve iç organları temizlenmiş olmalıdır. Strafor kutularda buzlanmış olarak teslim edilmelidir.Balıklar soğutuculu (frigofirik) ambalajlarda taşınmalı, ürün +4 derecede teslim edilmelidir.Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından verilen veteriner sağlık raporu ve dezenfeksiyon belgesi olmalı, bu belgelerde balığın üretim tarihi, teslim tarihi, yüklenici ismi ve kaşesi, adeti, ağırlığı, markası ve bu belgelerin o balığa ait olduğunu gösteren seri numarası yer almalıdır. 

6.YOĞURT: 

Yoğurtta işlenecek üstün katı madde miktarını artırmak için çözülebilme oranı en az %98 olan özellikleri standardına (TS 1329'da belirtilen niteliklere) uygun süt tozu ile koyulaştırılmış süt kullanılabilir. Yoğurtlar yağlı yoğurt olmalıdır. Görülebilir kirlilik ve renk değişikliği olmamalı. Yağsız katı madde miktarı 100 gr.'da en az 12 gr. olmalı. Yoğurdun 1 gr.'da 10'dan çok koliformbaketri, 100'den çok maya ve küf olmamalı, E. Coli bulunmamalıdır. Yoğurtta peroksidaz deneyi negatif sonuç vermelidir.
 
11.ET/TAVUK SUYU:
Alınacak olan 20 gramlık et/tavuk suyu piyasanın en kaliteli malından olacaktır. Et/tavuk suyu orijinal ambalajında olacak, ambalajın üzerinde üretim ve son kullanma tarihi, markası yazılmış olacaktır. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.

17.KETÇAP

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı izin belgeli, 1. kalitede domateslerden mamül, üretim ve son kullanma tarihi ibareleri mevcut olmalıdır. Net 750 gr. lık plastik kaplarda teslim edilecektir.  “KATKISIZ ” Üretiminde hiçbir koruyucu katkı maddesi kullanılmamıştır “ ibaresi ambalajında bulunmalıdır. Ketçapların  % 100 ü  NORMAL  yani acısız olarak ambalajlar halinde teslim edilmelidir.

18.MAYONEZ

Bitkisel sıvı yağ, pastörize yumurta,su,sirke,tuz,şeker,limon suyu, ve çeşitli baharatların karışımından mamül ve 1.kalitede, ulusal marka özelliği taşıyacaktır.Özel tasarlanmış ve tüzüğüne uygun plastik ambalajı içerisinde, net 650 gr. ağırlıkta olmalıdır.

22.KAŞAR PEYNİR
       Getirilecek kaşar peyniri tam yağlı ve birinci sınıf olmalıdır.Peynirler tam olgunlaşmış ve piyasanın istenilen miktarda yağlı ve istenilen sınıf peynirlerden olacaktır.Peynirler kendine özgü has tat ve kokuda olmalıdır. Peynir tekerleri ortadan ikiye kesildiğinde kesitleri düz pürüzsüz ve homojen bir yapıda olacaktır.Kurumsu veya kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumuşak olmayacak hava boşluğundan ileri gelen büyük delikler olmayacak, süngerimsi manzara göstermeyecektir. Tekerlerin kabuk kısmı kalın fazla sert veya yumuşak donuk görünüşlü, açık kahverengi veya açık krem renginde olmayacaktır.Tekerlerde kabuk kalınlığı 3 mm’ den az 5 mm’ den fazla olmayacak, ağırlık miktarı tüm kalıp ağırlığında %5’i geçmeyecektir.Peynir türleri yuvarlak veya dikdörtgen olacak küflü ve derin çatlaklı olmayacaktır.Fena kokulu, ekşi, acı, kurtlu, kurt ve fare yenikli ezilmiş, kırılmış olmayacaktır.Peynir görünüşü donuk, beyaza veya koyu sarıya kaçan renkte olmayacaktır.

             Kaşar peynirlerde rutubet miktarı kütlece en çok %40 olacaktır.Kaşar peynirlerde süt yağı miktarı tam yağlı kaşarda kütlece en az %45 olmalıdır.Kaşar peynirde tuz miktarı kuru maddede kütlece en az %3 en çok %7 olmalıdır.Kaşar peyniri içine nişasta katılmış olmayacaktır.Kaşar peynirde E.coli bulunmayacaktır.Patojen mikroorganizma bulunmayacaktır.Kaşar peynirin 1 gramında 100 adetten çok koliform bakteri ve 100 adetten çok maya ve küf bulunmayacaktır. Kaşar peyniri bütün tekerler veya dikdörtgen halinde uygun şarlarda ambalajlı olarak veya birkaç teker bir arada kaşar peynirinin vasıflarını bozmayacak bir ambalaj içerisinde veya tekerlerden kesilmiş ve değişik ağırlıklarda parçalar temiz , hiç kullanılmamış, insan sağlığına zarar vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yönde etkilemeyen toz kir ve çevre etkenlerinden koruyabilecek ambalajlar içerisinde hazırlanıp getirilecektir.Peynirin paketi üzerinde firmanın adı, adresi, tanıtıcı işareti, malın adı, tipi ve sınıfı, seri numarası, imal ve son kullanma tarihi ve net ağırlığı, tse damgası olmalıdır.Satıcı firma tarafından kaşar peynirlerine normal ve birlik şartlarında muhafaza durumuna göre 6 ay garanti verilecektir. Bu müddet içerisinde meydana gelecek veya görülecek bozulmalarda alım şartlarına uygun yeni peynirlerle satıcı firma değiştirme yapacaktır.

          Satıcı firma kaşar peynirlerinin çuval ambalajları üzerine yazacağı imal tarihini ve kalıplar üzerindeki seri numarasını imalatın yapıldığı yerin veteriner müdürlüğü yoksa ziraat işleri müdürlüğü veya sağlıkla ilgili resmi kuruluşlardan alacağı bir belge ile ispatlayacaktır. Bu belge muayene komisyonlarınca aranıp bakılacaktır.

YUFKA   :

 Görünüş, renk, koku ve lezzet normal olacak, pişmeden önce veya pişirildikten sonra herhangi bir gayri tabiî veya fena kokulu olmayacağı gibi, lezzeti bozuk, acı ve anormal ekşiliği olmayacaktır.Küflenmiş, kirli ve kurtlu olmayacaktır. Su miktarı %20 yi geçmeyecektir.  Yufkalar pişmiş ve çiğ olarak ağızda  çiğnendiğinde çatırtı hissedilmeyecektir.Yufkaların teslimi temiz kağıt ambalajlar içinde olacaktır.Yufkalar tartıldığında  6 adedinin ağırlığı 1 kg dan yukarı olmayacaktır.Ambalajlar üzerinde firma adı,ve kaşesi, imal ve teslim tarihleri bulunacaktır.

LOR PEYNİRİ: 

% 45 katı maddede yağ bulunmalıdır. %99 peyniraltı suyu, %1 tuzdan oluşmalıdır.Kova ya da teneke içinde ağzı bağlı folyoya ambalajlanır, termoform ambalaj içinde de ambalajlanabilir. Peynir tenekeleri açıldığında malaşalı ( mantarlaşmış )olmayacaktır.Peynirlerin içinde ağırlaştırıcı antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktır.Tenekelerin üzerinde imalatçının adı ve tanıtıcı işareti, malın adı, tipi, en az net ağırlığı, imalat tarihi (ay,yıl), parti ve seri numarasını gösteren bilgiler yazılacaktır.

SÜT          :
Pastörize süt 1. sınıf yağlı süt olmalıdır.(Yağ oranı %3 m/v ) Pastörize sütlerde yağsız katı madde  miktarı en az %8 m/v olmalıdır.E. Coli bulunmamalıdır. 1. sınıf pastörize  süt, özel cihazlarda temizlenmiş ve homojenize edilmiş ekstra kaliteli veya birinci sınıf çiğ sütlerin ( TS 1018 ) pastörize edilmesi ile elde edilmiş olmalı, 1 ml de toplam bakteri sayısı 20.000 den fazla olmamalı ve koliform bakteri bulunmamalı, 0.5 ml si 0.05 mg fenol değerinden çok fosfataz aktivitesi göstermemeli,  metalimsi, pişmiş ve okside olmuş, tabii bir tat ve kokuda homojenize edilmiş olmalıdır. İstenildiğinde 200 gr’lık pipetli küçük ambalajlı süt, istenildiğinde de 1 lt’lik ambalajlı süt getirilecektir. UHT tekniğiyle yapılmış olmalıdır. Üretim tarihi hastaneye teslim tarihinden 15 gün öncesinden çok olmamalı.Kutuların üzerinde TSE damgası bulunmalıdır. Sağlık Bakanlığı  Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalıdır.Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamalıdır. İmalat ve son kullanma tarihi bulunmalı ambalajların üzerinde yazmalıdır.

SOYA SOSU 
	          Yerli menşei olmalı ve sözleşme süresince aynı markada ürün getirilmelidir.Ürün yeni sene mahsulü olacaktır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan ürün yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliği’nin 10.ncu bölümündeki gibi olacaktır.. Her parti mal tesliminden önce duyusal ve fiziksel değerlendirme yapılır. Muayene komisyonunun onayı olmadığı takdirde ürün iade edilir. Gerekirse başka markalı ürün istenir. Her 6 ayda bir, ilgili parti mal tesliminde muayene komisyonunca alınan numuneler tarafsız akredite bir laboratuarda mikrobiyolojik ve kimyasal analiz yaptırılacaktır. Masraflar tedarikçi firmaya aittir.


MİLFÖY HAMURU 


Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Pişirilince iyi kabarmalı ve tadı iyi olmalı, acı olmamalıdır. Yabancı madde içermemelidir.Dondurulmuş milföy hamuru – 18°C de olmalıdır. Ebat ve Ağırlığı: 1 adet milföy hamuru ağırlığı 100 gr + 5 gr, ebatları 12 cm x 12 cm ve kare şeklinde olmalıdır. Tat normal, renk sarı veya beyaz, 1.sınıf un/yağ oranı T.S.E standartlarında olmalıdır. Naylon torba (40 mikron kalınlığında polietilen) içerisinde 1- 2,5 kg’lık orijinal ambalajlarda 10 kg’ lık karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 9’uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalajların üzerinde cinsi, brüt miktarı, net miktarı, firmanın adı ve adresi, tanıtıcı işareti, seri numarası, imal tarihi, metal detektöründen geçirildiğine dair damga bulunmalıdır. Frigo firik araçlarda getirilmelidir. Taşıma Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 10’uncu bölümündeki gibi olacaktır. Son kullanma tarihinden önce bozulan, numuneden farklı çıkan dondurulmuş milföy hamuru yapılan sözleşmeye göre değiştirilir. Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 10’uncu bölümündeki gibi olacaktır. Milföy hamuru teslim edilmeden 1 hafta öncesinde numune getirilecek ve mutfağımızda denendikten sonra ürünün kabulü yapılacaktır. Eksik veya ilave gerektiren durumlarda belirtilen gün ve saatte mutfağa takviye yapılacaktır. Ürün teslimatları, sabah saat 10:00 a kadar yapılacaktır. Kurumumuz muayene komisyonu tarafından görüldükten sonra kurumumuza bağlı yemekhane mutfağına teslimi yapılacaktır. Çözündürüldükten sonra tekrar donmuş ürünler teslim alınmayacaktır.

KREMA
Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır, pastörize  sütten imal edilmiş olmalıdır. Yabancı tat, ekşime  ve renk değişikliği olmamalıdır.  Krema max 4 C’olmalıdır. Pastörize sütten imal edilmiş olup 1 lt’ lik tetrapak ambalajlarda olmalıdır. 

Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 1’inci bölümüne ve TS 1864’e uygun olacaktır. Ambalaj üzerinde pastörize sütten imal edilmiştir ibaresi, üretici firmanın adı, adresi, varsa tescil edilmiş markası, standardın işaret ve numarası malın adı tipi, sınıfı, net ağırlığı, gün ay ve yıl olarak  yapım ve son kullanma tarihleri ya da raf ömrü kolayca okunabilir biçimde belirtilmelidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diğer hususlar Türk Gıda Kodeksi Etiketleme Yönetmeliğine uygun olmalıdır. Bu kapsam dahilinde yeni çıkacak Tebliğ, Kanun, Tüzük ve eklerini de kapsayacaktır. Depolama Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 3’ üncü bölümüne ve TS 1864’e uygun olacaktır.

Taşıma Gıda Kodeksi Yönetmeliğinin 3’ üncü bölümüne ve TS 1864’e uygun olacaktır. Frigofirik araçlarda getirilmelidir. İlgili birimler tarafından siparişi verilen ürün istenilen tarihte en geç 09:30’da teknik şartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Ürünün uygunsuzluğu durumunda aynı gün en geç 10:30’a kadar yeni ürün teslim edilmelidir.

