                AĞRI TAŞLIÇAY YATILI BÖLGE ORTAOKULU MÜDÜRLÜĞÜ
2016-2017 KURU GIDA TEKNİK ŞARTNAMESİ
MAMULLERİN TEKNİK ÖZELLİKLERİ

1-MAKARNA:   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği ölçüde tel ve arpa olarak alınacaktır.
2-ŞEHRİYE-   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği ölçüde tel ve arpa olarak alınacaktır.
3-KURU ÜZÜM-TSE damgalı olup, yeni yıl mahsulü olacaktır. Ekşimiş, küflenmiş, sulanmış, ezilmiş, beyazlaşmış olmayacaktır. Taneler ele alındığında kolaylıkla birbirinden ayrılacaktır. İçerisinde çöp, taş, toprak v.s. yabancı maddeler bulunmayacaktır. Kaynatıldığı zaman tüm taneler şişerek kabaracak cinsi, rengi ve büyüklüğü ekstra üzümden olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. Hoşaplık sarı üzüm alınacaktır.
4-KURU KAYISI:TSE damgalı olup, yeni yıl mahsulü olacaktır. Ekşimiş, küflenmiş, sulanmış, ezilmiş, beyazlaşmış olmayacaktır. Taneler ele alındığında kolaylıkla birbirinden ayrılacaktır. İçerisinde çöp, taş, toprak v.s. yabancı maddeler bulunmayacaktır. Kaynatıldığı zaman tüm taneler şişerek kabaracak cinsi, rengi ve büyüklüğü ekstra üzümden olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. Hoşaplık sarı kayısı alınacaktır.

5-BULGUR:Taze, normal kalitedeki bulgurdan kaynatılıp kurutulduktan sonra dövülüp savrularak, kepeğinden ayrılıp hazırlanmış olacaktır. Suni olarak beyazlatılmış, kükürtlenmiş boyanmış veya herhangi bir kimyasal madde ile muamele edilmemiş olmalıdır. İçerisinde herhangi bir canlı veya cansız, kurt, böcek gibi yabancı maddeler bulunmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

6-YEŞİL MERCİMEK:Yeni yıl mahsulü olacaktır. Çürük, küflü, yağlı, boyanmış veya kimyasal maddeler ile renk değiştirilmiş olmayacaktır. Bir kilo ıslatılmış mercimekten yabancı maddeler %2 ‘den , taş, toprak ve kum gibi maddeler % 1’den fazla olmayacaktır. Her iki türde kolay pişen olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

     7-ÇİKOLATALI GOFRET: Net ağırlık: en az 35 gr. Olmalıdır. Gofretler tek parça halinde olmalıdır. Gofretler kapalı paketli olmalıdır. Gofretler son kullanma tarihi (Şubat 2014 itibariyle) geçmemiş olmalıdır. Gofretler taze, çikolatalı, trans yağ içermeyen, Türk malı olmalıdır.Yağ oranı en fazla 11,8 gram olmalıdır
8-KONSERVE BEZELYE:1. sınıf konserve bezelye ve konserve fasulye olacaktır. Piyasada satılanın en iyisi olacaktır. Son kullanma tarihi geçmiş bezelyeler ve fasulyeler teslim alınmayacaktır. Alınan bezelyeler en az bir yıl kullanımlık olacaktır.5 kg lık tenekelerde olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
9-KURUFASULYE-Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      

  10-NOHUT: Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      
  11-TURŞU:Üzüm sirkesiyle limon suyu içerisinde kendisine has koku ve lezzette olacak. Asitle imal edilmiş olmayacak. İçerisinde lahana, havuç, patlıcan, acur. domates, hıyar, biber ve zeytin ortak oranda olacaktır. Su miktarı %14’ü geçmeyecektir.Turşu kaplarının üzerinde firmanın etiketi olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
12-PİRİNÇ:Yeni ürün, yerli ve uzun taneli olacaktır.  Kırık ve ithal olmayacaktır.Çürük,küflü,güveli olmayacaktır.Suni olarak beyazlatılmış veya herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacaktır.İçinde taş oranı%0,001 den fazla olmayacaktır.Getirilen pirinçler 3 ay içerisinde bozulursa masrafı müteahhide ait olarak değiştirilecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

13- BARBUNYA: 1. Barbunyalar son sene mahsulü, 1.kalite ve yerli üretim olacaktır. 2. Barbunya taneleri mümkün olduğu kadar mütecanis umumiyetle dolgun olup buruşmuş, çürük, ıslak, küflü, böcekli, böcek yenikli, sararmış ve fena kokulu olmayacaktır. 3. Barbunyalar önceden ıslatılmadan pişirildiğinde hepsi aynı derecede pişmiş olacaktır. 4. Barbunyalardan gelişi güzel alınacak 100 adedinin ağırlığı kusurlu taneler çıktıktan sonra 40 gr.dan aşağı olmayacaktır. 5. Barbunyalarda çöp, kabuk ve zararlı yabancı maddeler bulunmayacaktır. Taş, toprak, kum olmayacak, böcek yenikli tane miktarı en çok %2 olacaktır. 6. Kırık, buruşmuş ve çok küçük taneler miktarı %2’den fazla olmayacaktır. 7. 25 veya 50 kg’lık ambalajlarda olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır
 14- DOMATES SALÇASI:TSE damgalı olup, Salçaların piyasadaki kaliteli domateslerden imal edilmiş olacak.Salçanın konulduğu kutular daha önce kullanılmış olmayacak.Kutularda açılmışlık,eziklik ve pas olmayacak..Kutuların üzerinde üretici firmanın adı imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
15-SIVI YAĞ:TSE nin piyasada müsaade ettiği markalardan olacak.Ayçiçeğinden üretilmiş olacak paketlerin üzerinde üretici firmanın adı imal tarihi  net ve brüt ağırlığı son kullanma tarihi olacaktır Kutularda açılmışlık,eziklik ve pas olmayacak. bozulursa masrafı müteahhide ait olarak değiştirilecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

16-TOZ ŞEKER:TSE damgalı olup 10 kg lık paketlerde olacaktır. Islak ,nemli , küflü  olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
17- KURU ÇAY  :1- Özel kokuda,yaprak halinde olacak ve çok kırıklı olmayacaktır. Suda kaynatıldığı zaman berrak ve güzel kokulu olacaktır.

2- İçinde çöp, ot, toz, kum gibi yabancı maddeler bulunmayacaktır.

3- Boyalı olmayacaktır.

4- Rutubeti %9 dan, külü %7 den fazla olmayacaktır. Çayın miktarı %5 gramdan  eksik olmayacaktır. Avarya çaylar kabul edilmeyecektir. Gereğinde bu özellikler kimya muayenesi ile tespit ettirilecektir. ÇAYKUR malı çay olacak ve ambalajları rutubet alıp küflenmemiş,  özel kokulu olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
18- İYOTLU TUZ:Tuz 1 kg lık naylon poşetlerde olacaktır. Piyasanın tanınmış ve tutulan tuzu olacak. TSE standartlarında olacak. Delik yırtılmış içerisinde yabancı madde olan tuzlar komisyon üyelerince kabul edilmeyecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
19-PİKNİK REÇEL (20 gr):Piknik reçel Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki evsafta ve şartlara uygun, lezzetli, kokusu normal temiz olacaktır. Reçeller taze meyvelerden yapılmış, Gül, kayısı, çilek ve vişne’ den yapılmış olacaktır. Belirtilen meyve oranları % 45’den az % 50’den fazla olmayacaktır. Piyasada satılan en iyi reçellerden olacak, 20 Gramlık vakumlu poşette olacaktır. Üzerinde malın adı, çeşidi, imal tarihi, son kullanma  tarihi, net ağırlığı yazılı olacaktır. TSE’nin Gıda standartlarına uygun olacaktır.  Gerektiğinde tahlile gönderilebilecektir.

20-PİKNİK BAL (20 gr):Piknik bal Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun vakumlu poşetlerde süzme çiçek  balı olacaktır. Şekerli, acılı ve başka kokulu olmayacak, kendine has koku, tat ve görünümde olacaktır. Piyasada satılan en iyi cins baldan olacak, en az 20 Gram olacaktır. Üzerinde malın adı, çeşidi, imal tarihi, son kullanma tarihi ve net ağırlığı yazılı olacaktır. İçerisinde canlı ve cansız arı ve diğer böcekler ile bunların artıkları, yan parçaları, nişasta, parafin, gliserin, kum ve toprak olmayacak, G.M.T.’ne ve TSE’nin 3036 sayısına uygun olacaktır. Gerektiğinde tahlile gönderilebilecektir.

21-PİKNİK TAHİN- PEKMEZ (20 gr) TSE damgalı olup, pekmezin piyasadaki kaliteli üzümden imal edilmiş olacak. gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır(Piknik tipi 20 gr.’lık olacak) Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
22-PİKNİ ÇİKOLATALI FINDIK EZMESİ (20 gr):TSE damgalı olup, pekmezin piyasadaki kaliteli üzümden imal edilmiş olacak. gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır(Piknik tipi 20 gr.’lık olacak) Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
23-PİKNİK PEYNİR (20 gr):TSE damgalı olup ,20 gramlık paketlerde olacak kesinlikle kolide kabaran şişmiş peynirler olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır.
24-PİKNİK TERYAĞI (15 gr):TSE damgalı olup 15 gramlık paketlerde olacaktır. Kabaran ,patlak olanlar alınmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
25-HELVA:İstenildiğinde kakaolu veya sade alınabilir.Son kullanma tarihi geçmemiş olacaktır.Ağza alındığında dağılmalı,sertleşmiş olmamalı.En fazla 1 KĞ.lık ambalajlarda olmalıdır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır.
26-ŞEKERLİ LEBLEBİ:İyi cins yeni sene ürünü olacaktır. 

Şekerli leblebiler temiz olacaktır. Küflü, çürük, ekşi, kurtlu, kurt yenikli , ıslak , rutubetli , bayat , tabii hal ve rengini değiştirmiş ,tozlu , topraklı , taşlı , çamurlu , taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 
Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
27-FINDIK İÇİ:1- İyi cins kavrulmuş fındık ve badem içinde  , yeni sene ürünü olacaktır. 

2- Fındık ve badem içleri temiz olacaktır. Küflü , çürük , ekşi , kurtlu , kurt yenikli , ıslak , rutubetli , bayat , tabii hal ve rengini değiştirmiş ,tozlu , topraklı , taşlı , çamurlu , taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 

3- Dış ve iç kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 

4- Kırık tane miktarı %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir. 

5- İyi kavrulmuş, bayatlamamış, fındık ve badem içlerine has koku , lezzet ve sertlik derecesinde olacaktır. 

6- Standart temiz bez  veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba üzerinde üretici firmanın adı, kaşesi, imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
28-KURU İNCİR:1- Son sene ürünü ve piyasanın iyi cins tatlı kuru incirlerinden olacaktır.

2- Kurtlu, kurt yenikli böcekli, küflü , küf kokulu ,çürük , şekerlenmiş , parçalanmış , ıslak , sulanmış ve ekşimiş olmayacaktır. 

3- Genel görünümü iyi olmasına karşın aralarında rastlanacak kurtlu, kurt yenikli ve yabancı cisim bulunmayacaktır. 

4- her bir incirin ağırlığı 20 gr aşağı olmayacaktır. Genel olarak bu ağırlık tuttuğu taktirde, 20 gr dan noksan incirler, 15 gr dan aşağı olmamak şartıyla %10 a kadar aynen kabul edilir, fazlası reddedilir.

5- Kuru incirler piyasa teamüllü ve sağlam sandıklar içinde getirilecektir ve her sandık üzerinde cinsi, net kilo ağırlığı, üretim tarihi, son kullanma tarihi soğuk damga veya şablon ile yazılmış olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
29-MEYVE SUYU :Teklif edilen meyve suları 200 ml ambalajlarda olmalıdır

Teklif edilen meyve suyunun içerdiği meyve püresi oranı en az %30 olmalıdır

Meyve suyunun son kullanma tarihi ambalaj üzerinde bu tarih belirtilmelidir

Meyve suyu Tarım ve Köy işleri Bakanlığının iznine sahip olmalıdır

Meyve suyu oda ısısında saklanabilmelidir

Meyve suyu Türk Gıda  kodeksi ve alkolsüz içecekler tebliğine uygun olmalıdır 

Meyve suyu TSE belgesine sahip olmalıdır

     30- KEK :Teklif edilen meyveli kekler 40-45 gr arasında ve orijinal ambaljlarda olmalıdır

Meyveli kekin son kullanma tarihi ambalj üzerinde bu tarih belirtilmelidir

Meyveli kek Tarım ve Köy işleri Bakanlığnın iznine sahip olmalıdır

Meyveli kek oda ısısında saklanabilmelidir

Meyveli kek TSE belgesine sahip olmalıdır

     31-KONSERVE FASULYE:Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      

32-ANTEP FISTIĞI:1- İyi cins kavrulmuş Antep fıstığı içinde  , yeni sene ürünü olacaktır. 

2- Antep fıstığı içi temiz olacaktır. Küflü , çürük , ekşi , kurtlu , kurt yenikli , ıslak , rutubetli , bayat , tabii hal ve rengini değiştirmiş ,tozlu , topraklı , taşlı , çamurlu , taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 

3- Dış ve iç kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 

4- Kırık tane miktarı %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir. 

5- İyi kavrulmuş, bayatlamamış, fındık ve badem içlerine has koku , lezzet ve sertlik derecesinde olacaktır. 

6- Standart temiz bez  veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba üzerinde üretici firmanın adı, kaşesi, imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
33-ÇEVİZ İÇİ: Ceviz içi yeni sene mahsulünden ve piyasada bulunan en iyi cinsinden yerli malı ceviz olacaktır. Siyahlı, çürük, kurtlu, küflü, çöplü, acılı, hastalıklı, kurumuş bozulmuş olmayacaktır. Ceviz içleri sağlam olacaktır.  Yarım (çenet) tipi ekstra tip olacaktır. TSE’nin 1276 sayısına uygun olacaktır.
ALINACAK MALLARIN ÖZELLIKLERI:
1-Alınacak malların TSE Belgeli olması gerekir

2-Alınacak malların son kullanma tarihinin malın teslim alındığı tarihten itibaren en az 12(Oniki) ay olması şarttır.

3-Teslim alınan malların 2. maddede belirtilen süre içerisinde kullanımı sırasında bozuk olduğu tespit edildiğinde tüm sorumluluk yükleniciye aittir. Bu tür mallar yüklenici tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

4-Tüm teslim alınacak mallar net gramaj üzerinden alınacaktır.

5-Alınacak mamuller piyasanın en iyi mamulleri olacaktır.

Alınacak mallar peyderpey alınacaktır. Mallar idarenin belirleyeceği miktarda ve tarihlerde teslim edilecektir. (peyderpey ödeme yapılacaktır.)

TÜM YİYECEK MADDELERİNİN KALİTESİNİ OKULUMUZDAKİ İDARE VE İLGİLİ KOMİSYON BELİRLER.

      Tahsin GÖKSU
                                                                                                                Okul Müdürü
