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İlçemiz Kaymakamlığı Sosyal Yardımlaşma ve Dayanışma Vakfı Başkanlığımız bünyesinde açılmış olan “2016 DOĞUBAYAZIT SYDV ADEM” projesi kapsamında Aile Destek Merkezinde kurslara katılan kursiyerlere piknik organizasyonunda ve Aile Destek Merkezinin kreşine gelen çocuklar için iaşe mal alımı ile ilgili aşağıda cinsi ve özellikleri belirtilmiş olup, söz konusu iaşe mal alımı ile ilgili piyasa rayiç bedelinin birim fiyatının KDV hariç tespit edilerek Vakıf Başkanlığımıza bildirilmesini rica ederim.
                                                                                                                   Mehmet ARVAS
                                                                                                                    Vakıf Müdürü 

	S.No
	Malzeme Cinsi
	Birimi
	Miktarı
	Birim Fiyatı
	Toplam Tutarı(KDV Hariç)

	1
	Kek
	Adet
	1500
	
	

	2
	Meyve suyu
	Adet
	1500
	
	

	3
	Fındık içi
	Kg.
	55
	
	

	4
	Ceviz içi
	Kg.
	55
	
	

	5
	Gazlı içecek
	Lt.
	100
	
	

	6
	Su
	Lt.
	600
	
	

	7
	Tavuk kanat yaprak
	Kg.
	100
	
	

	8
	Kırmızı et
	Kg.
	85
	
	

	9
	Domates
	Kg.
	60
	
	

	10
	Salatalık
	Kg.
	60
	
	

	11
	Ekmek
	Adet
	400
	
	

	12
	Mangal kömürü
	Kg.
	80
	
	

	Toplam Tutar (K.D.V Hariç)
	


İrtibat tel: 0472 312 48 94

Fax no:0472 312 52 92

                                                                                                                            FİRMA ADI

                                                                                                                            KAŞE/İMZA

ALINACAK MALZEMELERİN ÖZELLİKLERİ

1-KEK: 

· Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. Kendisine has tat, lezzet ve renkte olmalıdır. 

· Ağıza alındığında kolayca eriyecek, kesildiğinde ise dağılmayacaktır. 

· Acımış, bayatlamış, kokusu değişmiş, küflenmiş, yağı dışarı vurmuş olmamalıdır.

· Yabancı madde, haşere parçaları, böcek kalıntıları bulunmamalıdır.

· Kekin iç malzemeleri iyi pişmiş dağılımları homojen, hamurlaşmamış, yarı pişmiş, çok pişmiş, yanmış ve kurumuş yapıda olmamalı varsa üst çeşni madde dağılımları her porsiyonda eşit olmalıdır. 

· Kek ortam sıcaklığında olmalıdır.

2-MEYVE SUYU: 

· Son kullanma tarihleri geçmiş olmamalıdır. 

· 0,5 litrelik paketler halinde olmalıdır. 

· Türk Gıda Kodeksi Alkolsüz İçecekler Tebliğine uygun üretilmiş olacaktır. 

· Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından onaylı olmalıdır. 

· Kendine özgü tat, koku, renk ve görünüşte olmalı, yabancı tat ve koku içermemelidir

3-FINDIK İÇİ: 

· İyi cins kavrulmuş fındık içinde yeni sene ürünü olacaktır. 

· Fındık içleri temiz olacaktır. 

· Küflü çürük ekşi kurtlu kurt yenikle ıslak rutubetli bayat hal ve rengini değiştirmiş tozlu topraklı taşlı çamurlu taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 

· Dış ve iç kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 

· Kırık tane miktarı % 1 e kadar fireli kabul edilecektir. 

· İyi kavrulmuş bayatlamamış fındık içerisine has koku lezzet ve sertlik derecesinde olacaktır. 

· Standart temiz bez ve naylon torbalarda teslim edilecektir. 

· Torba üzerinde üretici firmanın adı kaşesi imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktır.

· 4-CEVİZ İÇİ:

· Piyasada satılan son sene ürünü ve iyi cins ceviz içlerinden olacaktır. 

· Çürük küflü küf kokulu rutubetli ıslak kurtlu kutr yenikli taşlı topraklı çok siyahlaşmış fazla kırıklı parçalanmış ezilmiş ve acımış olmayacaktır. 

· Ceviz içi dişlerini örten zarın rengi siyahlaşmamış esas ceviz kısmı beyazlığını kaybetmemiş acımamış ve ekşimemiş olmalı. 

· Cevizlerin dış ve iş kabukları çıkarılmış olmalıdır. 

· Dış ve  iç kabuklar toplamı kırılma ve ayıklama işlemi esnasında gözden kaçan % 1 i geçmemelidir. 

· İçinde yabancı madde bulunmayacak ve muayene komisyonunun beğeneceği evsafta olacak. 

· Piyasaya temayüllü sandık ambalajlarda getirilerek ambalajlarda firma adı cinsi imal ve son kullanma tarihi ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır. 

5-GAZLI İÇECEK: 

· Son kullanma tarihleri geçmiş olmamalıdır. 

· 1 litrelik paketler halinde olmalıdır. 

· Türk Gıda Kodeksi Alkolsüz İçecekler Tebliğine uygun üretilmiş olacaktır. 

· Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı tarafından onaylı olmalıdır. 

· Kendine özgü tat, koku, renk ve görünüşte olmalı, yabancı tat ve koku içermemelidir

6-SU: 

· Tüm sular 500 ml plastik şişelerde taze doğal kaynak suyu olacak. 
· Suyun PH değerinin 7-7,5 arasında olması; içinde yeteri miktarda kalsiyum (Ca) ve magnezyum (Mg) tuzlarının bulunması gerekiyor.
7-TAVUK KANAT YAPRAK: 

· Tavuk kanat yaprak olacak. 

· 1. Sınıf tavuk kanat yaprak olacak. 

· Tavuk kanat yaprak etleri içindeki malın dışarıdan görülmesini engellemeyecek nitelikte poli etilen ve benzeri malzemeden yapılmış ambalajlar içerisinde kasalara konmuş şekilde taşınacaktır. 

· Tavuk kanat yaprakların üzerinde tüy, leke, toz, toprak, çamur, vb. yabancı madde bulunmayacaktır. 

· Tavuk kanat yaprak etleri ambalajı üzerine veya ambalajlar içine konulacak etiketlerde standardın işareti ve numarası, tavuk etlerinin tipi, sınıfı ve kesim tarihi olacak.

8-KIRMIZI ET: 

· Etlerin görünüşü güzel, temiz ve kendine has kokusu olacaktır. 

· Etlerde normal oranda (asgari 0,5 cm kalınlığında) bir yağ tabası bulunacaktır.

· Karaciğer, işkembe, bağırsakla, pankreas, dalak ile göğüs boşluğu organlarından akciğer kalp diz kapaklarından aşağı kısımlar iç yağlar baş ve kuyruk et olarak alınmaz. 

· Böbrek ve böbrek çevresi yağları et olarak alınmaz.

9-DOMATES: 

· Küflenme olmayacaktır.

·  Göze çarpacak şekilde belirgin çürük ve yeme özelliklerini menfi yönden etkileyen özürler bulunmamalıdır. 

· Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. 

· Bütün, sağlam, taze görünüşlü, temiz, tüm yapraklardan ve çıplak gözle görülebilen her türlü yabancı maddelerden arındırılmış, olgun olmalıdır. 

10-SALATALIK: 

· Küflenme olmayacaktır. 

· Göze çarpacak şekilde belirgin çürük ve yeme özelliklerini menfi yönden etkileyen özürler bulunmamalıdır. 

· Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır. 

· Bütün, sağlam, taze görünüşlü, temiz, tüm yapraklardan ve çıplak gözle görülebilen her türlü yabancı maddelerden arındırılmış, olgun olmalıdır. 

11-EKMEK: 

· Ekmekler 66-72 randımanlı (Tip 2) , Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarına uygun francala unundan pişmiş olacaktır. Ekmekler taze ve günlük olacak. 

12-MANGAL KÖMÜRÜ:

· Sabit karbon miktarı 80% den az olmayacak, kül miktarı 2% den fazla olmayacak, nem oranı 6% dan olacak, duman ve İs salımı olmayacak,  ısıl değeri 8100 KCal / Kg , 35 MJ / Kg.
